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‘Meninas Super 
Poderosas’ colocam 
na tranca covardão  
que ameaçou mulher 
em Guapimirim 
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Conselho Comunitário 
de Segurança de Nova 
Iguaçu se reúne para 
encerrar encontros 
do ano de 2021
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Em sua terceira edição, o Natal de Luz está contemplando  21 bairros com decoração. Praças, ruas e avenidas ganharam enfei-
tes como presépio com Menino Jesus e árvores de Natal. Famílias já estão se reunindo nestes locais e vivendo o espírito natalino. 
É comum ver grupos se reunindo para fotos. O prefeito Wagner dos Santos Carneiro, o Waguinho, destacou a importância do 
Natal como uma data em que todas as famílias se reúnem em confraternizações.

Natal de Luz ilumina Belford Roxo

Decoração de tirar o fôlego 

Neonazistas planejam 
atentado no Natal

Presos durante operação da Polícia Civil em sete estados, 
suspeitos de integrar células tinham armamento e planos 
para cometer um ataque em festas de final de ano. Entre os 
materiais apreendidos estão armas de fogo, bombas casei-
ras e um taco com arame farpado na ponta. 
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Simpatizantes do crime Banho de sangue  
entre facções já 
matou 81 ‘vermes’

Briga pelo controle do tráfico de dro-
gas já matou mais de 80 em cidade do 
litoral. Um dos integrantes foi executa-
do dentro de casa com tiros na cabeça. 
Força de Segurança foi instalada após 
o aumento da violência decorrente da 
guerra. pág. 7

Ex-governador 
Wilson Witzel pede 
devolução de 
mandato depois de 
ter contas aprovadas
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Governo instala placas  
para evitar abandono 
de animais em 
estradas e incentivar 
doação no RJ
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  Grupo Especial 
vai receber 
subsídio e 

R$1,5 milhão 

Após se isolar numa ilha política, como único oposicionista do governo, um parlamentar da Baixada Flumi-
nense não aguentou o tranco e acabou engolido pelo tisunami inimigo. Perdeu o cargo de vereador e inflou a 
sua lista de desafetos, que já era bem extensa. Antes, tido como a ‘menina dos olhos’ do chefe do Executivo, 
agora virou persona non grata. E, de quebra, ainda corre o risco de ser esmagado pela derrota política nas 
próximas eleições municipais. 

Isolado na Ilha política 

O SOMBRA Envie sua 
denúncia ou elogio!

horahmunicipios@gmail.com

Para quem acompanhou a saga do ‘herói’ der-
rotado, conta que ele cresceu tanto que acabou 
flutuando no ego político e tropeçando. Não faz 
muito tempo, o moço era uma das promessas do 
governo para ser um dos maiores líderes políticos 
o município. Há quem não duvide que ele meteu 
os pés pelas mãos e morreu na praia. Vai dar adeus 
a 2021 dentro de um cenário amargo que ele mes-
mo ergueu pra si porque cresceu os olhos e não 
teve humildade.

Cresceu o olho e dançou 
Algumas ganham homenagens por mérito. Enquanto 

outras, pedem para serem homenageadas para engordar 
no ego. É o caso de um iniciante na política que pediu 
a um parlamentar da Baixada uma Moção de Aplausos 
para mostrar que está podendo. Só que não! A cerimônia 
de entrega das moções aconteceu e o moço ficou a ver 
navios. Para quem está começando a trajetória política, 
é um péssimo sinal que indica não ser esse o caminho 
certo. Há outras vias. Um pouco de humildade não faz 
mal a ninguém. 

Frustração total 

Desfile da campeã Viradouro no Carnaval 2020 

Cada uma das 12 
escolas do Grupo 
Especial receberá 

um subsídio de R$1,5 mi-
lhão a título de incentivo 
cultural da Prefeitura do 
Rio. O anúncio foi ofi-
cializado ontem pela Rio-
tur. Os valores constam 
de despachos publicados 
no Diário Oficial, com 
data retroativa a segunda-
-feira. Na última edição 
do Carnaval, em 2020 , o 
ex-prefeito Marcelo Cri-
vella não liberou recursos 

os desfiles. Para o Carna-
val de 2022, os ingressos 
das frisas e camarotes já 
estão esgotados. De acor-
do com a Liesa, mais da 
metade dos bilhetes para 
as arquibancadas já foi 
vendida. A Liga trabalha 
com a possibilidade de 
exigir comprovante de 
vacinação para especta-
dores e componentes das 
escolas de samba.

O Grupo Especial vi-
nha sofrendo queda no 
orçamento de repasses. 

Passou de R$ 2 milhões 
em 2017 — autorizados 
na gestão anterior de 
Eduardo Paes — para R$ 
1 milhão em 2018 e R$ 
500 mil para cada escola 
em 2019.

Em postagem feita nas 
suas redes sociais, nes-
ta quarta-feira (15/12), 
Eduardo Paes confirmou 
a realização da folia em 
2022. Contudo, o chefe 
do executivo municipal 
admitiu que ainda é cedo 
para se tomar uma deci-

são definitiva, e que a fo-
lia só irá acontecer caso 
não haja nenhuma mu-
dança no atual cenário da 
pandemia de Covid-19.

“A não ser que haja 
uma mudança completa 
em todas as regras hoje 
existentes e no quadro da 
epidemia, o carnaval da 
Sapucaí é algo garanti-
do. Já estamos discutindo 
com a Liesa regras muito 
restritas que serão apre-
sentadas a nosso comitê 
científico”, postou Paes.

Anunciada como in-
tegrante da equipe eco-
nômica do pré-candidato 
à presidência João Do-
ria (PSDB-SP), Vanessa 
Rahal Canado voltou a 
defender a tributação de 
setores como o de livros 
em evento ontem em São 
Paulo. A proposta de um 
imposto único sobre valor 
agregado, defendida por 
Paulo Guedes e Vanessa 
Canado em 2020, foi alvo 
de críticas de diversos se-
tores na época. Questio-
nada sobre o projeto nesta 
quinta, Canado declarou 
que a mudança prevê “me-
canismos mais modernos 
de políticas públicas”, na 
comparação com a deso-
neração de setores. Atu-
almente, o mercado edi-
torial é desonerado, ou 

seja, não paga impostos e 
é protegido de cobranças 
pela Constituição Federal.

“A nossa proposta de 
reforma tributária, tanto 
a que eu trabalhei ante-
riormente no Congresso, 
como a que eu trabalhei 
junto com o ministro Pau-
lo Guedes, elas preveem 
mecanismos mais moder-
nos de políticas públicas. 
Uma das formas que você 
tem de tornar bens acessí-
veis, e aí não eram só os 
livros, mas medicamen-
tos, cadeiras de rodas, 
inúmeros bens e serviços, 
uma das maneiras era dar 
isenção. O que nem sem-
pre torna os bens mais 
acessíveis. Isso é empi-
ricamente comprovado”, 
declarou Canado nesta 
quinta.

Ex-assessora de Guedes
 defende tributação de livros 

O repasse de verbas para a elite volta 
a acontecer após ter sido suspenso 

na gestão de Marcelo Crivella

Feira do Lavradio terá Cantata de Natal
A tradicional Feira Rio 

Antigo, realizada todos 
os sábados na Rua do La-
vradio, terá uma edição 
especial de Natal amanhã 
(18), a última de 2021. 
Na programação: música, 
compras, com centenas de 
barracas e gastronomia. 
Neste sábado, o projeto 

Jazz na Feira leva para o 
palco uma Cantata de Na-
tal, com Madrigal do Villa 
e Unijazz Brasil, às 16h. A 
feira estará de volta no dia 
8 de janeiro 

Além do Jazz na Feira, 
a feira recebe mais uma 
edição do evento Lavra-
dio Literário, com atrações 

culturais diversas. A edição 
natalina do novo evento, na 
Praça Emilinha Borba, das 
10h às 18h, terá a exposição 
“Conectando”, da artista 
plástica Paula Benevides, e 
teatro de rua infanto-juve-
nil (15 minutos), com a en-
cenação “A História de São 
Francisquinho e o Presépio 

de Natal”, do Grupo Arte-
Fábulas. Inspirado em re-
latos franciscanos, o Arte-
Fábulas preparou um Auto 
de Natal, três personagens 
brincantes, inspirados no 
artesanato nordestino, con-
tam a relação de São Fran-
cisquinho com o primeiro 
Presépio de Natal.

divulgação

A tradicional Feira Rio Antigo terá uma edição especial de Natal 

Já o governador Clau-
dio Castro, afirmou ao 
jornal “O Globo” que 
a decisão final sobre a 
realização do Carnaval 
de 2022 será tomada até 
o dia 15 de janeiro do 
ano que vem. Segundo 
o jornal, nesta data está 
programado o início do 

cronograma de ensaios 
técnicos das escolas de 
samba na Marquês de 
Sapucaí.

Ainda segundo Castro, 
o governo está monito-
rando os índices de con-
taminação da variante 
Ômicron da Covid-19 e 
da influenza. 

Definição sai em 
janeiro, diz Castro
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Na última quarta-
-feira, a Assembleia Le-
gislativa do Rio (Alerj) 
aprovou as contas de 
2020 do Governo do 
Estado do Rio. O ex-go-
vernador do Rio, Wilson 
Witzel, comemorou o re-
sultado nas redes sociais 
e reafirmou sua inocên-
cia, pedindo seu manda-
to de volta.

“Fui absolvido pela 
Alerj. Nada como o 
tempo! Deputados me 
inocentaram hoje apro-
vando as contas da mi-
nha gestão em 2020, 
especialmente da saú-
de. Agora é só devolver 
o mandado que o povo 
elegeu. Deixem as urnas 
decidirem quem deve 
ser o Governador!“, pu-
blicou.

Chamou atenção dos 
internautas a confusão 
na grafia da palavra 
“mandato”, que foi es-
crita errada pelo ex-go-
vernador. Em resposta 
aos comentários, Witzel 
afirmou ter sido “vício 
de juíz”. Em junho, o 
Tribunal de Contas deu 
parecer contrário ao ba-
lanço apresentado pelos 
governos de Wilson Wit-
zel e Cláudio Castro. No 
entanto, por 74 a 15, os 
deputados aprovaram as 
contas.

Nas contas aprova-
das pelos parlamentares 
estão os recursos pagos 
ao Iabas pela construção 
dos hospitais de campa-
nha, que nunca ficaram 
prontos e que levaram ao 
impeachment de Witzel.

Witzel pede que 
mandato seja devolvido 

após aprovação de 
contas pela Alerj 

Teto de gastos de 2022 terá 
como base despesas de 2021

O teto de gastos do RJ 
para 2022, aprovado como 
contrapartida para adesão 
ao Regime de Recuperação 
Fiscal (RRF), será altera-
do. O objetivo é que sejam 
utilizadas as despesas pri-
márias empenhadas em 
2021 para estipular o teto 
de gastos. A determinação 
é do Projeto de Lei Com-
plementar 54/21, de autoria 
dos deputados Luiz Paulo 
(Cidadania) e André Ceci-
liano (PT), que a Assem-
bleia Legislativa do Estado 
(Alerj) aprovou, em discus-
são única, na última quarta-
-feira. A medida segue para 
a sanção ou veto do gover-
nador Cláudio Castro. 

A proposta determina que 
as despesas empenhadas de 
2021 sejam corrigidas em 
10,74% para chegar ao va-
lor final do teto de gastos do 
ano que vem. Esse percen-

tual é baseado na legislação 
federal sobre o tema. A me-
dida altera a Lei Comple-
mentar 193/21, que deter-
minava como métrica a ser 
utilizada para o teto de gas-
tos as despesas empenhadas 
em 2018 - que, após os rea-
justes com a inflação, che-
gariam a aproximadamente 
R$ 71,6 bilhões. Já o teto 
de gastos a partir de 2023 

será baseado no valor limi-
te máximo fixado no ano 
anterior, corrigida pela in-
flação acumulada. Em caso 
de descumprimento do teto 
de gastos, no exercício sub-
sequente não poderá ocor-
rer aumento, reajuste ou 
adequação dos salários dos 
servidores públicos, nem 
a realização de concursos 
públicos e criação de novos 

cargos. Também não pode-
rão ser ofertados incentivos 
fiscais e tampouco a criação 
ou expansão de programas e 
linhas de financiamento. O 
teto não vai incluir os repas-
ses para os municípios, as 
despesas com Saúde e Edu-
cação realizadas em razão 
de eventual diferença das 
aplicações mínimas consti-
tucionais. 

O PLC é de autoria dos deputados Luiz Paulo (e) e André Ceciliano (c)

Divulgação/Alerj

Clima Natalino

Em sua terceira edição, 
o Natal de Luz, em 
Belford Roxo, está 

contemplando  21 bairros 
com decoração. Praças, ruas 
e avenidas ganharam enfeites 
como presépio com Meni-
no Jesus e árvores de Natal. 
Famílias já estão se reunin-
do nestes locais e vivendo o 

espírito natalino. É comum 
ver grupos se reunindo para 
fotos. As árvores de Natal e 
enfeites estão instaladas no 
pórtico da entrada da cida-
de, rodoviária do Lote XV e 
nas praças de Areia Branca, 
Eliaquim Batista (Centro), 
Wona, São Vicente, Piam, 
Caramuru (São Bernardo), 
Parque Floresta e Parque 
Afonso, entre outros locais. 
O prefeito Wagner dos San-
tos Carneiro, o Waguinho, 

destacou a importância do 
Natal como uma data em 
que todas as famílias se re-
únem em confraternizações. 
Ele frisou que há três anos 
Belford Roxo entra no espí-
rito natalino, celebrando o 
desejo de dias de paz. “Natal 
é família reunida elevando o 
pensamento a Deus. É tempo 
de alegria. As ´praças e ruas 
de Belford Roxo estão deco-
radas, pois, após tanta triste-
za com a pandemia, a popu-

lação precisa voltar a sorrir 
e resgatar a sua autoestima. 
E o Natal tem essa magia”, 
destacou Waguinho.

Crianças se divertem
Acostumado a frequentar 

a praça do Wona há vários 
anos, o vigilante Milton de 
Oliveira, 31, aproveitou o 
espírito natalino e levou o 
filho Davi Lucas, 3, para 
brincar no local e conhecer 
a decoração. Muito falante, 

o menino se encantou com 
o boneco do Papai Noel, que 
está ao lado do Menino Je-
sus. “Ando pelo município 
e percebo que vários bairros 
estão decorados. Isso é baca-
na, pois mexe com a nossa 
autoestima. Belford Roxo 
está mudando para melhor 
e fico feliz em poder trazer 
o meu filho para brincar em 
uma praça bonita e com en-
feites natalinos”, comentou.

Viviane Veloso da Costa 

também se surpreendeu com 
a decoração natalina das pra-
ças e ruas de Belford Roxo. 
Ela aproveitou a oportunida-
de para levar os filhos Ana 
Clara, 11 anos, e Miguel, 3, 
para conhecer Papai Noel, 
Menino Jesus, José, Maria, 
e outros símbolos do Na-
tal. “Ficou muito bonito. As 
crianças adoraram”, resumiu 
Viviane, enquanto observava 
a movimentação de pessoas 
tirando fotos.

Antonio carlos

horahmunicipios@gmail.com

Natal de Luz é atração em mais 
de 20 bairros de Belford Roxo

Prefeito Waguinho relembra que há três anos Belford Roxo entra no espírito natalino, celebrando o desejo de dias de paz

A Praça de Heliópolis virou um dos pontos de atração do Natal de Luz 

RAFAEL BARRETO/PMBR

As praças foram enfeitadas e ganharam figuras, como o Papai Noel

Belford Roxo vacina bovino e bubalinos
Para manter a vacina-

ção dos animais de Belford 
Roxo em dia, a Secretária 
Municipal de Saúde em 
parceria com a Secretária 
Estadual de Agricultura está 
aplicando as doses contra 
febre aftosa nos rebanhos 
de bovinos e bubalinos (bú-
falos) locais. Nesta semana 
foram vacinados 15 ani-
mais, sendo sete machos e 

oito fêmeas do Sítio São 
Jorge, na Piam.  A segunda 
etapa da campanha de vaci-
nação começou em novem-
bro e foi prorrogada para 
esse mês. Na primeira etapa 
foram imunizados 238 ani-
mais. Na segunda, que está 
prorrogada, 80.

A primeira etapa acon-
teceu em maio. Já nesta 
segunda etapa é a vez de 

vacinar os animais de dois 
anos de idade. De acordo 
com o coordenador de Con-
trole de Zoonoses, Alexan-
dre Araújo, Belford Roxo 
tem um plano estratégico, 
sempre fazendo esse acom-
panhamento vacinal dentro 
da cidade. “Temos uma par-
ceria com o Estado há anos, 
não só na vacinação, mas 
também em palestras nas 

escolas sobre os tipos de zo-
onoses que podem ser trans-
mitidas para os humanos e 
precisam ser controladas. 
Manter todas as vacinas ani-
mais em dia é um bem para 
o município em questão do 
índice vacinal. Na primeira 
etapa da campanha de va-
cinação a cobertura foi de 
63%, sendo a meta 90% e 
nosso foco 100%”, desta-

cou.
A médica veterinária do 

Núcleo de Defesa Agrope-
cuária da Secretaria Esta-
dual de Agricultura, Lilia 
Marques, explicou que den-
tro da área de abrangência, 
atendem ao município de 
Belford Roxo, uma parceria 
que acontece há mais de 10 
anos. “É importante manter 
todos os bovinos imuniza-

dos para que a doença não 
se propague. Ela causa aftas 
na boca ou nas patas causan-
do uma manqueira, além de 
uma febre muito alta. Aco-
mete não só os rebanhos bo-
vinos, mas todos os animais 
de casco fendido como os 
suínos, caprinos e ovinos e 
causa vários prejuízos, pois 
eles começam a perder peso 
e isso diminui a produção”, 
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Lira cumpriu o seu papel
A Câmara dos Deputa-

dos cumpriu seu papel em 
2021 de atender as deman-
das da população brasileira. 
A declaração foi feita pelo 
presidente da Casa, depu-
tado Arthur Lira (PP-AL). 
Ele fez um balanço de um 
ano de sua gestão e afir-
mou que, apesar dos efeitos 
duros da pandemia, os de-
putados aprovaram impor-
tantes reformas estruturan-
tes e matérias importantes 
relacionadas à vacinação. 
“Aprovamos muitas refor-
mas estruturantes. A Câma-
ra encerra o ano cumprindo 
seu papel de atender a po-
pulação brasileira e suas 
demandas. Passamos um 
momento muito duro em 
relação aos efeitos sanitá-
rios, mas com a compra e 
distribuição das vacinas va-
mos ser o País que mais vai 
vacinar no mundo. A Câma-
ra sempre tratou com muita 
transparência todos os efei-
tos da pandemia”, destacou. 
Lira lembrou que 2022 é 
um ano eleitoral e que os 

trabalhos no Congresso 
terão um ritmo mais redu-
zido, com votações feitas 
com esforço concentrado e 
pautas voltadas para o in-
teresse da população. Em 
relação ao Fundo Eleitoral, 
ele voltou a defender o fi-
nanciamento público das 
campanhas para evitar que 
outros tipos de atores polí-
ticos financiem as eleições. 

“Sem milícias, sem 
tráfico. É preciso que te-
nhamos clareza quanto (à 
necessidade) do financia-
mento público”, disse Lira. 
O presidente destacou a vo-
tação da PEC dos Precató-
rios como um texto consen-
suado e harmônico entre as 
duas Casas do Legislativo. 
Lira também afirmou que 
projetos polêmicos, como 
a regulamentação dos jogos 
no País, serão discutidos. 
Segundo ele, é importante 
que o debate seja feito de 
forma clara com todos os 
pontos de vista sobre o as-
sunto, sem versões falsas 
do texto. 

O Banco Central reduziu a projeção para o crescimento da 
economia em 2021. A estimativa para a expansão do Produto 
Interno Bruto (PIB), a soma de todos os bens e serviços produ-

zidos no país , passou de 4,7% para 4,4%. 

A Polícia Civil do Rio informou que um dos alvos presos na 
operação contra suspeitos de integrar células neonazistas em sete 
estados tinha armamento e planos para cometer um ataque em fes-

tas de final de ano em São Paulo.

Durante encontro com 
jornalistas no Palácio 
Guanabara, o governa-
dor Cláúdio Castro não 
disse nem que sim, nem 
que não ao ser questio-
nado sobre se apoiaria a 
candidatura de Romário 
ao Senado nas próximas 
eleições.

Castro preferiu a via 
mais simples ao deixar 
a resposta em aberto. 
Entretanto, segundo o 
jornal ‘Diário do Rio, o 
nome de Carlos Porti-
nho foi repetido várias 
vezes como quem trata 
de temas relacionados 
ao estado. 

Castro seguro 

Deixou em aberto 

Em outro ponto da 
conversa, ele disse que 
nã haverá mais geosmi-
na na água do Rio ou 
cabeças vão ser coloca-
das na guilhotina. Cas-
tro também prometeu 
transformar o RJ em um 
exemplo de Turismo, 
Energia e Logística. 

A medida precisa passar por uma se-
gunda votação na Alerj. A norma altera 
a Lei 8.183/18, que já prevê divulgação 
mensal nas faturas desses serviços e 
acrescenta a obrigatoriedade de informa-
ções sobre adolescentes desaparecidos. 

quilhotina

medida

Editorial

As empresas dos serviços, como de 
luz, gás e TV por assinatura podem ser 
obrigadas a divulgar imagem de pesso-
as desaparecidas em seus sites. É o que 
prevê uma proposta aprovado pela As-
sembleia Legislativa do RJ. 

Crianças desaparecidas 

Contadores podem ter 
direito a atendimento 
preferencial nas repar-
tições e concessionárias 
de serviços públicos. É 
o que prevê o Projeto de 

Lei 4.527/21, que a As-
sembleia Legislativa do 
Estado do Rio de Janeiro 
(Alerj) aprovou em dis-
cussão única, na última 
quarta-feira. O projeto, 

do deputado André Cor-
rêa (DEM), será enca-
minhado ao governador 
Cláudio Castro, que tem 
até 15 dias úteis para 
sancioná-lo ou vetá-lo.

Contadores terão direito a atendimento 
preferencial em repartições 

Divulgação/Alerj 

AUSTRÁLIA - Cinco 
crianças morreram e outras 
ficaram gravemente feridas 
em um acidente com um cas-
telo inflável ontem durante 
uma festa escolar de fim de 
ano na Austrália. Rajadas de 
vento levantaram a estrutura 
com as crianças nela. O cas-
telo inflável subiu a uma altu-
ra de 10 metros e, então, caiu. 
Não se sabe ainda por que o 

castelo inflável foi suspenso.
Os alunos de uma esco-

la do ensino básico do norte 
da ilha da Tasmânia (um dos 
estados da Austrália) cele-
bravam o fim das aulas antes 
do recesso de Natal quando 
aconteceu o acidente.

O chefe de polícia da ilha 
da Tasmânia, Darren Hine, 
disse: “Era um dia que as 
crianças deveriam estar co-

memorando o último dia de 
escola, e nós estamos em luto 
pela perda das crianças”, dis-
se o chefe de polícia. 

Vários helicópteros de 
resgate e ambulâncias foram 
enviados ao local. A impren-
sa exibiu imagens de poli-
ciais chorando diante de lo-
nas azuis que cobriam o que 
alguns descreveram como 
“uma cena muito chocante 

e angustiante”. O primeiro-
-ministro Scott Morrison 
chamou o incidente de de-
vastador.

A escola havia convidado 
os pais a colaborar com o 
evento, que incluiu uma área 
de jogos, um tobogã, uma 
área de artes e atividades ma-
nuais e um castelo inflável.

A polícia não informou 
quantas crianças estavam no 

brinquedo e também não res-
pondeu se o castelo inflável 
estava firmemente preso ao 
chão. 

Nas redes sociais, a dire-
ção da escola Hillcrest Pri-
mary declarou: “Aconteceu 
um acidente na área da nossa 
escola. Vamos fechar a esco-
la pelo resto do dia. Pedimos 
que os pais venham buscar 
seus filhos com urgência”.

M
UN

DO

Cinco crianças morrem em acidente com castelo inflável 

Começou a segun-
da etapa da cam-
panha educativa 

nas estradas do Rio de 
Janeiro. Uma campa-
nha da Secretaria de 
Estado de Agricultura, 
Pecuária, Pesca e Abas-
tecimento, responsável 
pelas políticas públicas 
de Proteção e Bem Es-
tar Animal (RJPet), que 
visa coibir maus-tratos 
a animais nas estradas. 
A secretaria instalou 12 
placas, nos dois senti-
dos da pista, na RJ-125, 
do início do município 
de Seropédica até o bair-
ro Mangueira, que per-
tence a Miguel Pereira. 
As placas são uma cam-
panha edicativa, con-
tra o abandono de ani-
mais em estradas. 

Com frases como “Aban-
dono de animais é crime”, 
as placas tem como objeti-
vo coibir que bichos sejam 
‘descartados’ às margens 
das rodovias e também 
incentivar a adoção. 
“Essa é uma ação de cunho 
educativo para as pesso-
as entenderem que maus-
-tratos é crime. E também 

porque algumas estradas 
tem registrado um gran-
de número de abandono. 
Por isso nos mobilizamos, 
tivemos encontros com 
as polícias Rodoviária 
Federal, Civil e Militar 
para atuarmos com rigor 
em casos de abandono de 
animais em estradas. É 
importante lembrar que 

quem abandona um ani-
mal é criminoso”, frisou o 
secretário de Agricultura, 
Marcelo Queiroz. Na pri-
meira fase do projeto as 
placas foram instaladas na 
RJ-124, mais conhecida 
como Via Lagos. 

Mais de 3 
mihões sem um lar 

Dados do IBGE e do 
Instituto Pet Brasil, de 
agosto do ano passado, 
apontaram que o Estado 
do Rio tinha cerca de 3,4 
milhões de animais aban-
donados. 

Com a pandemia, esti-
ma-se que houve um au-
mento de cerca de 40% 
nos casos de abandono.

“É importante ressal-
tar que a lei de proteção 
animal está mais rigoro-
sa, com pena de até cinco 
anos de reclusão”, acres-
centou Queiroz.

De acordo com o se-
cretário de Agricultura, a 
intenção é instalar placas 
educativas em todas as 
estradas do estado.

Antonio carlos

horahmunicipios@gmail.com

Governo do RJ instala placas contra 
abandono de animais em estradas 

Alerta 

Divulgação/Governo do RJ

Objetivo é coibir maus-tratos e incentivar adoção. A ação começou na Via Lagos

Funcionários do DER instalam uma das placas ao longo da RJ-125

A Praça de Heliópolis virou um dos pontos de atração do Natal de Luz 
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FURANDO 
A REDE .COM

Futebol beneficente agita 
o fim de ano na Baixada

O fim de ano reserva a co-
moção dos desportistas em 
todo o Rio de Janeiro. Com 
isso, os jogos beneficentes 
são armas fundamentais 
para ajudar famílias caren-
tes. Grupos, times e agre-
miações se formam para re-
alizar jogos onde a entrada 
de alimentos não perecíveis 
são organizados para aju-
dar as famílias carentes a 

terem no Natal uma alegria 
a mais.

O repórter esportivo Mar-
celo Mello organizou no 
Coelho da Rocha seu en-
contro anual, onde ajudou 
cerca de 15 famílias. Os 
desportistas Vavá e Michel 
Ladeira também realizaram 
um encontro onde uma Ong 
de Vila de Cava foi ajudada 
com os alimentos arrecada-

dos.
E os eventos não param. 

O Juventude Futebol Clu-
be também vai realizar seu 
jogo beneficente, com o 
tradicional Casados x Sol-
teiros. A bola vai rolar no 
campo do Aliança, às 9h, 
em Nova Iguaçu. O jogo 
festivo terá arrecadação de 
alimentos para moradores 
da região que estão passan-

do por dificuldade nessa 
pandemia. A organização 
está a cargo de Léo Ballo, 
William Guimarães, Johnny 
Alexandre, Paulo Marreta e 
Lucas Silva. A Instituição, 
Campanha Cesta Básica, 
responsável: Valdirene Bar-
bosa Ferreira. É importante 

sua ajuda nesse momento, 
e de quebra, ainda verá um 
jogão de bola.

Quem for na parte da ma-
nhã no Aliança, em Nova 
Iguaçu, poderá colaborar 
também na parte da tarde, 
em Heliópolis. Vai rolar o 
Jogo Beneficente Amigos 

do Tiago T9. A partir das 
14h, no estádio José Alva-
renga, ex-jogadores e ami-
gos do atacante Tiago T9 
estarão em campo. A entra-
da é 1kg de alimento não 
perecível. Todos os alimen-
tos serão entregues a insti-
tuições de caridade.

divulgação

OLHO NO OLHO

Flamengo ainda espera retorno de Jesus
divulgação

Jorge Jesus vai receber ultimato do clube

Marcos Braz e Bruno Spindel querem conversar com Jesus para saber se há chance de retorno

izabelle rodrigues 

izabellejornalista@outlook.com

Depois de mais de 
20 dias da de-
missão de Renato 

Gaúcho, Marcos Braz e 
Bruno Spindel viajam para 
Portugal para uma tentati-
va final por Jorge Jesus e 
três outras cartas na mesa: 
Carlos Carvalhal, Paulo 
Fonseca e Paulo Sousa.

Com a posse de Rodol-
fo Landim, os dirigentes 
rubro-negros embarcam 
para São Paulo hoje (17) e 
lá pegam o voo para Lis-
boa. A presença na capital 
portuguesa torna quase 
obrigatória uma conversa 
com Jorge Jesus, que vive 
situação delicada no Ben-
fica com a corda no pesco-
ço e dois clássicos com o 

Porto pela frente.
A percepção do Flamen-

go é que não se pode igno-
rar a pressão que o Mister 
encara no Benfica, mas ao 

mesmo tempo é fundamen-
tal ouvir da boca do treina-
dor se deseja ou não voltar 
a comandar a equipe. O 
papo olho no olho está en-

tre as prioridades de Braz 
e Spindel, para só depois 
intensificar conversas com 
os três nomes que foram 
escolhidos como preferi-

dos dentro do perfil de es-
tilo de jogo ofensivo e co-
missão técnica completa.

O Flamengo mantém a 
posição de que não pagará 
multa ao Sporting Braga 
para ter Carlos Carvalhal. 
Por outro lado, entende 
que a situação é negociável 
e cogita incluir um jogador 
na transação pela liberação 
se necessário. Os Paulos 
Fonseca e Sousa também 
têm contatos iniciados e 
são muito elogiados.

Ex-zagueiro, Paulo 
Fonseca é o único da lis-
ta que está desempregado, 
depois de deixar a Roma, 
que dirigiu nas últimas 
duas temporadas. O por-
tuguês tem passagens ain-
da por Porto e Braga, mas 
seu principal trabalho foi 
no Shakhtar Donetsk, com 
seis títulos conquistados 

entre 2016 e 2019. Aos 48 
anos, tem referências que 
agradam aos dirigentes.

A situação de Paulo 
Sousa é menos simples. 
Meio-campista com pas-
sagens de sucesso pela 
seleção de Portugal, Bo-
russia Dortmund, Inter de 
Milão e Juventus, ele tem 
51 anos e é o treinador da 
seleção da Polônia, que 
disputará em março a re-
pescagem para a Copa do 
Mundo do Catar. Através 
de intermediários, no en-
tanto, o Flamengo recebeu 
a informação de que a ne-
gociação é viável e vê o 
nome com bons olhos.

Com um direcionamen-
to e uma obrigação - falar 
com Jesus -, o Flamengo 
cruza o oceano para tentar 
repetir um roteiro que já o 
fez muito feliz.

O America terminou em terceiro 
lugar no Campeonato Carioca de 
Beach Soccer. A equipe america-
na terminou em primeiro lugar no 
grupo 3, após eliminar Paduano e 
Botafogo. Na semifinal, a equipe 
acabou derrotado pelo Vasco, que 
sagrou-se campeão ao derrotar o 
Flamengo na decisão. A campanha 
americana foi excelente, ficando 
apenas atrás de duas das melhores 
equipes do mundo na categoria.

Mecão festeja 
participação 

no Beach Soccer
Em solenidade na sede da Federação 

de Futebol do Estado do Rio de Janeiro, 
o Tribunal de Justiça Desportiva (TJD-
-RJ) realizou a entrega de carteiras para 
2022 aos auditores e procuradores, 
além de medalha de mérito da Justiça 
Desportiva e placa de honra ao mérito. 
Na ocasião, o presidente da FERJ, Ru-
bens Lopes, foi homenageado pelo Ins-
tituto Brasileiro de Direito Desportivo, 
através do presidente Leonardo Andre-
otti, com uma placa de agradecimento 
pelo incentivo à causa.

TJD faz honrarias 
em solenidade

Quem quiser assistir o encerramento 
da temporada esportiva, basta acompa-
nhar os jogos que serão transmitidos AO 
VIVO pelo Furando a Rede através de 
sua página no Facebook. São Cristóvão x 
Botafogo, pelo Carioca Cup, Real Paraí-
so x Heliópolis, pela Liga Belford Roxo, 
esses jogos no sábado. No domingo, o 
Grupo Galo da Madrugada, America x 
Flamengo, pelo Carioca Cup fecham os 
jogos deste fim de semana. Mas, hoje, a 
partir das 20h, o Grupo Sirí Com Cãibra 
abre o encerramento da temporada. 

Furando a Rede em 
campo no fim de semana

Em decisão eletrizante, 
o Vasco faturou a Recopa 
Carioca Sub-17 ao vencer o 
Fluminense, por 3 a 2, no Ni-
valdo Pereira, em Austin.

Eguinaldo, Rey e Roger 
marcaram para os cruzmal-
tinos, com Yago e Samuca 
anotando os tentos dos trico-
lores. O delegado da partida, 
Rodrigo Molina, entregou 
o troféu e as medalhas aos 
campeões. 

Vasco é campeão 
da Recopa Sub-17

O Botafogo formalizou 
uma proposta para contar 
com Elkeson em 2022. O 
clube, porém, trata a nego-
ciação como difícil e tem 
a preocupação de não criar 
expectativas no torcedor. A 
aposta é atrair o atacante 
com um projeto nos moldes 
do que foi feito com Rafael.

O interesse do clube no 
jogador foi noticiado ini-
cialmente pelo “Canal do 
TF”. Depois de uma sonda-
gem inicial, o Botafogo fez 
um esforço para apresentar 

um modelo de negócio den-
tro da política de responsa-
bilidade da gestão, obvia-
mente com a preocupação 
orçamentária. A questão 
financeira é o grande empe-
cilho para a contratação.

A esperança é que Elke-
son abrace o projeto pela 
identificação que tem com 
a camisa alvinegra, a qual 
vestiu em 2011 e 2012. Ou-
tro fator que pode sensibili-
zar o atacante é que seu fi-
lho, Pietro, mora no Rio de 
Janeiro e é botafoguense.

Botafogo formaliza 
proposta a Elkeson

Fluminense procura Flamengo para ter Rodinei em 2022
Rodinei segue bem co-

tado no mercado de trans-
ferências. Depois de inves-
tidas de Charlotte-USA, 
São Paulo e Internacional, 
o lateral-direito interessa 
ao Fluminense, que já fez 
contatos com o empresário 
dele e com o próprio Fla-
mengo.

Sabe-se que até o presen-
te momento o Fluminense 
não está disposto a cobrir 
o valor estipulado pelo Fla-
mengo: US$ 1 milhão (R$ 
5,7 milhões). O Charlotte 
ofereceu US$ 500 mil dó-
lares, enquanto São Paulo e 

Inter também não demons-
traram interesse em chegar 
à pedida rubro-negra.

Abel Braga, novo treina-
dor do Fluminense, gosta 
do futebol de Rodinei e o 
treinou no Flamengo e no 
Internacional. O Tricolor já 
contratou o volante Felipe 
Melo, o lateral-esquerdo 
Mario Pineida e o atacante 
Willian.

Rodinei, que faz 30 
anos em janeiro, chegou 
ao Flamengo em 2016 e na 
temporada passada foi em-
prestado ao Internacional. 
Voltou no meio de 2021 e 

disputou 21 partidas, mar-
cando um gol.

Natural de Tatuí, o late-
ral soma 181 jogos e nove 
gols marcados com a cami-

sa do Flamengo. Conquis-
tou dois estaduais, uma Li-
bertadores e um Brasileiro 
pelo clube que lhe deu pro-
jeção nacional.

divulgação

Valor pedido pelo Fla é de US$ 1 milhão
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ANO LETIVO

Escolas do Rio não vão reprovar 
estudantes por nota em 2021

izabelle rodrigues 

izabellejornalista@outlook.com

As escolas munici-
pais do Rio não 
vão reprovar os 

alunos por nota esse ano. 
Só vai ser reprovado quem 
não tiver frequência míni-
ma, seja nas aulas presen-
ciais ou on-line. A rede 
municipal tem mais de 600 
mil estudantes.

Segundo o secretário 
Renan Ferreirinha, o ano 
de 2021 foi “atípico, ex-
cepcional”, por conta da 
pandemia, e especialistas 
recomendam que este seja 

um momento de “contínuo 
curricular”.

“O que seria isso? Basi-
camente, que 2021 e 2022 
sejam uma sequência, 
como a gente fez com 2020 
e 2021. Durante 2022, nós 
ainda teremos conteúdos 
que serão para reforçar o 
conteúdo de 2021. Então 
é muito importante que a 
gente não dê bomba nos 
alunos que se dedicaram, 
que apareceram. Mas que a 
gente consiga acolhê-los e 
ajudá-los em tudo que eles 
precisam”, disse o secretá-
rio em entrevista.

Ferreirinha frisou que a 
pandemia ainda está acon-

tecendo, e que a retomada 
das aulas presenciais na 
capital foi feita gradual-
mente.

“A gente ainda está pas-
sando pela pandemia. A 
gente precisa ter a sensibi-
lidade de reconhecer isso. 
E a gente no Rio de Janei-
ro foi pioneiro na retoma-
da das aulas presenciais. A 
gente começou esse pro-
cesso lá em fevereiro, que 
foi feito de forma gradual, 
podendo voltar com todos 
os alunos na medida em 
que as condições foram 
melhorando”, concluiu.

A frequência, segundo 
ele, é medida pela partici-

pação dos alunos.
O secretário disse ainda 

que o aluno que participou, 
seja de forma presencial ou 

on-line, terá todo o acom-
panhamento necessário, 
seja através de reforço es-
colar ou da própria carga 

horária. Já o aluno que não 
compareceu às aulas pre-
senciais ou de forma remo-
ta, será reprovado.

Rede municipal tem mais de 600 mil estudantes e 2021 foi um ano atípico, segundo o secretário
divulgação

Frequência é medida pela participação dos alunos

A Comlurb informa que 
as coletas de lixo domiciliar 
e seletiva serão alteradas, 
excepcionalmente, no Natal 
e no Ano Novo para possi-
bilitar que os garis tenham 
a oportunidade de comemo-
rar junto com as suas famí-
lias.

A coleta domiciliar que 
geralmente é noturna nas 
ruas da Zona Sul (exceto 
Copacabana), Centro, Zona 
Portuária, Zona Norte e 
Zona Oeste será antecipada 
para às 15h nos dias 24/12 
e 31/12.

Em Copacabana, a co-
leta domiciliar noturna do 
dia 24/12 será antecipada 
para as 15h. A coleta do dia 
31/12 será realizada no dia 
1º de janeiro (sábado) a par-
tir das 21h, e a coleta do dia 
1º de janeiro será no dia 2/1 
(domingo), a partir das 17h.

Toda a coleta seletiva no-

turna nos dias 24/12 e 31/12 
(sexta-feira) será antecipa-
da, respectivamente, para 
os mesmos dias, a partir das 
15h.

Em Copacabana, a cole-
ta seletiva noturna no dia 
24/12 será antecipada para 
às 15h, e a do dia 31/12 
(sexta-feira) será realizada 
no dia 1º de janeiro (sába-
do), a partir das 16h.

É importante que a popu-
lação colabore colocando o 
lixo e os materiais reciclá-
veis para coleta próximo 
ao horário do caminhão da 
Comlurb passar. Assim, 
evita-se que os resíduos 
fiquem  na rua indevida-
mente, podendo resultar em 
multa ao infrator.

Para informar a popu-
lação sobre as mudanças a 
Comlurb está fazendo a dis-
tribuição porta a porta dos 
cartões informativos.

Comlurb anuncia 
mudanças na rotina 
de coleta de lixo no 
Natal e no Ano Novo

Procon Carioca fiscaliza bancos e aplica 
multas que somadas chegam a R$ 130 mil
Os fiscais do Procon 

Carioca realizaram inspe-
ções durante seis meses 
em agências dos bancos 
Bradesco, Santander, Itaú, 
Banco do Brasil e Caixa 
Econômica Federal. Na 
ação, de julho a dezembro 
deste ano, foram feitas 54 
fiscalizações, que resulta-
ram em 26 notificações de 
constatação, 13 autos de 
infração e 15 Relatórios 
de Ação Fiscal (RAF) de 
orientação para adequação 
às normas consumeristas.

O valor de cada auto de 
infração é de R$ 10 mil, 
e o total ficou em R$ 130 
mil.

Entre as falhas identifi-
cadas, as mais frequentes 

foram ausência de certifi-
cado de aprovação do Cor-
po de Bombeiros, tempo 
em fila, ausência de lixei-
ras com acionamento de 
pedal, ausência de 15 as-
sentos para uso prioritário, 

ausência de certificado de 
dedetização válido, não 
fornecer senha numérica 
aos clientes, ausência de 
bebedouro, ausência da 
disponibilização da escala 
de trabalho e não disponi-

bilização de banheiros.
As equipes do Procon 

Carioca estiveram em 
agências nos seguintes 
bairros: Leblon, Centro, 
Recreio dos Bandeirantes, 
Barra da Tijuca, Andaraí, 
Grajaú, Copacabana, Vila 
Isabel, Pilares, Méier e 
Gávea.

De acordo com o presi-
dente do Procon Carioca, 
Igor Costa, essas fiscali-
zações são para garantir 
atendimento e condições 
adequadas aos clientes.

“As instituições não 
podem descuidar dos ser-
viços que oferecem. É ne-
cessário ter responsabili-
dade e segurança”, contou 
Igor.

Valor de cada auto de infração é de R$ 10 mil

Divulgação

A Secretaria Municipal 
de Saúde, por meio do Ins-
tituto Municipal de Vigi-
lância Sanitária, Vigilância 
de Zoonoses e de Inspeção 
Agropecuária (Ivisa), rea-
liza neste sábado (18) re-
pescagem da campanha de 
vacinação antirrábica para 
cães e gatos nos seguintes 

bairros: Abolição, Bonsu-
cesso, Ilha do Governador, 
Pavuna, Penha, Rio Com-
prido e Tomás Coelho.

Quem ainda não levou 
seu animal de estimação 
para vacinar tem mais uma 
chance para protegê-lo con-
tra a doença, que é letal e 
não tem cura.

Bairros terão repescagem 
da vacinação antirrábica

Vacina é para proteger animais contra a raiva

Reprodução 

Faetec começa processo seletivo para 2022
A Fundação de Apoio 

à Escola Técnica (Faetec) 
abriu inscrições para in-
gresso de alunos na rede 
em 2022. São oportunida-
des para educação infan-
til, ensino fundamental, 
ensino médio (formação 
geral), técnico de nível 
médio e ensino superior 
(licenciatura e tecnólogo). 
Ao todo, estão sendo ofer-
tadas 6.322 vagas.

Para se candidatar, o in-
teressado deve acessar o 
site da empresa organiza-
dora do concurso.

A seleção das vagas des-
tinadas para educação in-
fantil e formação geral não 

possui taxa de inscrição, 
sendo realizada por meio 
de um sorteio, no qual será 
atribuído ao candidato um 
número não repetitivo com 
o qual concorrerá à vaga. 
Já as demais vagas terão 
uma taxa de inscrição no 
valor de R$ 16,00 e a apli-
cação de uma prova objeti-
va no dia 23 de janeiro.

Destinadas ao ensino 
técnico de nível médio, es-
tão sendo oferecidas cerca 
de 4.790 vagas distribuídas 
nas modalidades: integra-
da, concomitância externa 
e subsequente. Entre os 
cursos estão os de Infor-
mática, Administração, 

Teatro, Enfermagem, Me-
cânica, Rede de Computa-
dores, Telecomunicações, 
Logística, Dança, Eletrô-
nica, Edificações, entre ou-
tros.

A formação geral pos-
sui 95 vagas distribuídas 
pelo Instituto Superior de 
Educação Professor Aldo 
Muylaert (Isepam) e pelo 
Instituto Superior de Edu-
cação do Rio de Janeiro 
(Iserj), incluindo a educa-
ção de jovens e adultos.

Para o ensino superior, 
estão destinadas 580 va-
gas, oferecidas nas Faeterjs 
e nos institutos superiores, 
para os cursos tecnólogos 

de Processos Gerenciais, 
Gestão Ambiental, Sistema 
de Informação, Logística, 
Tecnologia da Informação 
e da Computação e Siste-
mas para Internet com foco 
em Empreendedorismo Di-
gital, além de Licenciatura 
em Pedagogia.

As vagas para educa-
ção infantil e para o ensi-
no fundamental estão com 
um total de 427 vagas di-
recionadas aos Caps dos 
Institutos Superiores de 
Educação. Também exis-
tem 256 vagas destinadas 
à modalidade de Ensino 
Fundamental Integral em 
horário integral.

Procon presta atendimento em Del Castilho
O serviço itinerante do 

Procon Carioca, órgão 
vinculado à Secretaria 
Municipal de Cidadania, 
tem percorrido bairros de 
toda a cidade. Hoje (17), 
as equipes vão atender em 
Del Castilho, no Shopping  
Nova América, localizado 
na Av. Pastor Martin Lu-
ther King Júnior, 126. O 
atendimento será realiza-

do no primeiro piso – ex-
tensão, das 10h às 16h.

Os consumidores inte-
ressados em registrar re-
clamações ou esclarecer 
dúvidas sobre seus di-
reitos devem levar cópia 
dos documentos pessoais, 
além dos comprovantes 
de compra do produto ou 
do serviço contratado, 
como boletos e notas fis-

cais.
“Nesta época próxima 

ao Natal, o Procon Cario-
ca estará realizando aten-
dimento presencial em 
shopping centers, galerias, 
a centros comerciais e em 
suas proximidades com 
o objetivo de facilitar o 
atendimento e oferecer 
maior conforto ao consu-
midor carioca”, explicou 

Igor Costa, diretor execu-
tivo do órgão.

Durante o atendimento, 
as queixas serão encami-
nhadas diretamente às em-
presas, que terão um prazo 
de dez dias para solucio-
nar as questões. Represen-
tantes da Light também 
estarão presentes no local, 
para atendimento ao con-
sumidor.
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Operação Bergon

A Polícia Civil in-
formou que um 
dos alvos presos 

na Operação Bergon, de-
sencadeada na manhã de 
ontem contra suspeitos 
de integrar células neona-
zistas em sete estados do 
Brasil tinha armamento e 
planos para cometer um 
ataque em festas de final 
de ano na capital paulista. 

“Apreendemos armas de 
fogo, bombas caseiras. O 

alvo disse que usaria as 
bombas caseiras em uma 
festa de final de ano”, 
disse o delegado Adriano 
Franca, titular da Delega-
cia da Criança e do Ado-
lescente Vítima (Dcav), 
durante coletiva na Ci-
dade da Polícia. Quatro 
pessoas foram presas na 
operação e 31 mandados 
de busca e apreensão fo-
ram cumpridos no Rio de 
Janeiro, São Paulo, Mi-
nas Gerais, Rio Grande 
do Norte, Paraná, Santa 
Catarina e Rio Grande 
do Sul. A investigação 

sobre a existência de cé-
lulas neonazistas no Rio 
começou após o atentado 
à uma creche em Santa 
Catarina e as apreensões 
de celulares de suspeitos 
de conexão com o crime, 
em maio. Dias depois, o 
filho de um desembarga-
dor do Tribunal de Justiça 
do Rio, com transtornos 
mentais, foi preso por 
agentes da Dcav. Ele pos-
tava mensagens de ódio 
contra negros e judeus, 
além de concordar com 
atos de homicídio. Em sua 
residência, em Copacaba-

na, na Zona Sul do Rio, 
foram apreendidos quatro 
videogames, um notebook 

e um celular. Através da 
extração dos dados, foi 
possível identificar pelo 

menos três grupos neona-
zistas em sete estados bra-
sileiros.

Ação realizada em sete estados resultou em quatro prisões e apreensões de armas e livro sobre Hitler 

Grupo neonazista na mira da polícia 

Antonio carlos

horahmunicipios@gmail.com
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Guerra entre facções promove banho de sangue 
PARNAÍBA (PI) - A 

guerra entre facções cri-
minosos tem provocado 
um banho de sangue no 
litoral do Piauí. A Secre-
taria de Segurança Públi-
ca divulgou que 81 pes-
soas foram assassinadas 
somente neste ano. O nú-
mero representa um au-
mento de 161% nos casos 
se comparando com o ano 

de 2020, quando foram 
registradas 31 mortes. 
Ontem, mais um homi-
cídio foi registrado. Um 
homem foi brutalmente 
executado a tiros dentro 
de casa na Ilha Grande. 
A polícia não divulgou 
a identidade da vítima, 
mas as investigações pre-
liminares apontam que o 
crime está ligado à briga 

que os criminosos vêm 
travando pelo controle 
de territórios na região de 
Parnaíba. Na última quar-
ta-feira, a Força Integra-
da de Segurança Pública 
cumpriu prendeu três pes-
soas em cumprimento de 
mandado de prisão. Com 
eles, foram apreendidas 
munições, armas e dro-
gas. 

Reginaldo Pimenta / Agência O Dia

Taco com arame farpado está entre o material apreendido na Operação Bergon

Dentre os materiais 
apreendidos pela polícia 
na Operação Bergon, es-
tão: taco com arame far-
pado, facões, armas, arco 
e flecha, facas, machadi-
nhas e uniformes milita-
res. Na casa de um dos 
suspeitos, a polícia encon-
trou livros que falam so-

bre a vida de Adolf Hitler, 
líder do nazismo. Em ou-
tra residência, a suástica, 
um dos símbolos mais co-
nhecidos do nazismo, es-
tava desenhada em portas 
e paredes.

A polícia encontrou 
ainda mensagens de ódio 
e ameaças de morte em 

celulares apreendidos. 
“São mensagens de into-
lerância racial e religiosa, 
falam de morte a judeus, 
morte a negros, morte a 
nordestinos”, disse o de-
legado Rodrigo Coelho 
durante a coletiva de im-
prensa na Cidade da Polí-
cia.

Mensagens de ódio 

Agentes da 67ª Delega-
cia de Polícia de Guapimi-
rim, na Baixada Fluminen-
se capturaram na manhã de 
ontem um acusado de 39 
anos por descumprimen-
to de medidas protetivas, 
ameaça e perseguição tendo 
como vítima a companhei-
ra. O crime aconteceu em 
setembro deste ano. 

Contra ele, havia um 
mandado de prisão pre-
ventiva expedido pela Vara 
Criminal da comarca de 
Guapimirim, cumprido pe-
los policiais durante a Ope-

ração Captura III. Segundo 
o delegado Antônio Silvino, 
titular da distrital, em 2013 
o acusado já havia agredido 
e ameaçado de morte a en-
tão companheira, 30. “Ele 
foi condenado pela prática 
desses crimes, motivo pelo 
qual foi preso em setem-
bro de 2019, sendo solto 
após cumprimento da pena. 
 No dia 30 de maio des-
te ano, voltou a agredi-la, 
sendo deferidas medidas 
protetivas de urgência, que 
foram descumpridas no dia 
25 de setembro, quando ele 

invadiu a casa do atual na-
morado da vítima, onde ela 
estava, novamente a amea-
çando de morte. Represen-
tamos pelo pedido de prisão 
que expedido pela Justiça e 
cumprido por nossa unida-
de”, explicou. Vale ressal-
tar que a prisão do agressor 
foi realizada pela equipe de 
agentes femininas, conheci-
das como as “Meninas Su-
perpoderosas”, criada pela 
67ª DP para prender margi-
nais que praticam crimes de 
violência doméstica, princi-
palmente. 

Covardão é preso por ameaçar 
companheira de morte na Baixada 

Conselho de Segurança de Nova  
Iguaçu faz última reunião do ano
Os integrantes do Con-

selho Comunitário de Se-
gurança (CCS-NI / Aisp 
20) realizaram na manhã de 
ontem a última reunião do 
ano. O encontro aconteceu 
no Salão de Festas Recan-
to da Sabiá, localizado no 
bairro Rancho Novo, em 
Nova Iguaçu, na Baixada 
Fluminense.

De acordo com o presi-
dente do colegiado, Jayme 
Soares, trata-se da últi-
ma reunião ordinária que 
tem ocorrido de forma iti-
nerante, com o objetivo 
de aproximar a socieda-
de das forças policiais. “ 
Buscando reforçar a neces-
sidade de pensar segurança 
pública para além do papel 
de polícia, buscamos envol-
ver a municipalidade para 

questões de ordenamento 
urbano, iluminação e outros 
assuntos inerentes à prefei-
tura”, explicou.

Entre os presentes no en-
contro estavam a delegada 
Bárbara Lomba, titular da 
56ª DP (Comendador Soa-
res); o subcomandante do 

20º BPM (Mesquita), ma-
jor Ewerton Lucena; o se-
cretário de Ordem Pública 
de Nova Iguaçu, Evandro 
Frossard; o diretor-financei-
ro da Imprensa Oficial do 
Estado do Rio de Janeiro, 
Rodrigo Caldas; além do te-
nente Cabana.

Integrantes do Conselho Comunitário
 de Segurança e convidados

divulgação

Motorista fica preso às ferragens 
Um motorista ficou gra-

vemente ferido depois que 
um caminhão se chocou 
contra um veículo na ma-
nhã de ontem. O aciden-
te aconteceu na Avenida 
Brasil, na altura do bair-
ro Santíssimo, na Zona 
Oeste do Rio. O Corpo de 
Bombeiros informou que o 
quartel de Campo Grande 
foi acionado às 7h46m. A 
vítima identificada como 
Lauro Caetano, de 42 anos, 
que dirigia o veículo, foi 

encontrado desacordado e 
preso nas ferragens da ba-
tida. Ele foi encaminhado 
para o Hospital Municipal 

Rocha Faria em estado gra-
ve. A unidade informou o 
que o estado de saúde dele 
é estável.

A vítima foi encontrada desacordada 
e presa nos destroços da batida

divulgação

O Ministério Público do 
Estado do Rio de Janeiro 
(MPRJ) denunciou os poli-
ciais civis Mauro José Gon-
çalves, Maxwell Gomes 
Pereira e Fernando de Bri-
to Meister, por homicídio 
duplamente qualificado do 
adolescente João Pedro de 
Mattos Pinto. Eles também 
foram denunciados por frau-
de processual.

O crime aconteceu na noi-
te do dia 18 de maio de 2020, 
no Complexo do Salgueiro, 
em São Gonçalo. João Pedro 
foi morto a tiros durante uma 
operação policial conjunta 
com a Polícia Federal para o 
cumprimento de mandados 
de prisão e de busca e apre-

ensão contra integrantes de 
uma facção criminosa.

Ainda segundo a denún-
cia, enquanto aguardavam a 
chegada da equipe de peritos 
da Delegacia de Homicídios 
de São Gonçalo (DH-NIT/
SG), Mauro, Maxwell e 
Meister alteraram fraudu-
lentamente o local do crime, 
com a intenção de criar ves-
tígios de suposto confronto 
com criminosos.

A denúncia aponta que os 
denunciados plantaram no 
local diversos artefatos ex-
plosivos, uma pistola GLO-
CK, calibre 9mm, posicio-
naram uma escada junto ao 
muro dos fundos do imóvel 
e produziram marcas de dis-

paros de arma de fogo jun-
to ao portão da garagem do 
mesmo imóvel, para se exi-
mirem da responsabilidade 
criminal.

A Promotoria de Justiça 
também requer a suspen-
são integral do exercício da 
função pública durante a vi-
gência do processo penal, a 
proibição de manter contato 
direto ou por outra pessoa 
com quaisquer das testemu-
nhas arroladas na denúncia, 
a proibição de acesso ou fre-
quência às dependências de 
qualquer unidade da Polícia 
Civil do Estado do Rio de 
Janeiro e o comparecimento 
mensal em juízo durante a vi-
gência do processo penal.

MPRJ denuncia três policiais civis 
pela morte do menino João Pedro
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Ingredientes

Modo de preparo

Virado de 
legumes

2 colheres (sopa) de óleo1 
cebola média picada1/2 pi-
mentão vermelho picado1 
xícara (chá) de ervilha fresca 
ou congelada1 xícara (chá) 
de farinha de milho amarela 
flocada• sal a gosto• pimen-
ta-do-reino a gosto• salsa 
(ou salsinha) picada a gos-
to• cebolinha-verde picada 
a gosto

Numa panela, aqueça o 
óleo e doure levemente a 
cebola.
Junte o pimentão e refogue 
por 3 minutos, mexendo 
sem parar.
Adicione a ervilha e tempere 
com sal e pimenta.
Mexa e polvilhe a salsa e a 
cebolinha.
Por último, junte a farinha 
de milho flocada, misturan-
do bem.
Sirva quente, acompanhan-
do carne assada ou espeti-
nhos de carne ou frango.

Quiche de 
legumes

Pão de queijo 
na caneca

2 xícaras (chá) de Água fer-
vente 1 tablete de caldo de 
legumes 2 xícaras (chá) de 
proteína de soja texturiza-
da1 ovo4 colheres (sopa) de 
cheiro-verde picado1 xícara 
(chá) de farinha de aveia 

.3 ovos

. 12 colheres (sopa) de leite

. 6 colheres (sopa) de óleo

. 12 colheres (sopa) de pol-
vilho azedo
. 3 colheres (chá) de fer-
mento em pó
. 12 colheres (sopa) de quei-
jo parmesão ralado
. uma pitada de sal

Ingredientes

Modo de preparo

Coloque a água fervente e o 
caldo em uma tigela e junte 
a soja. Deixe de molho por 
2 horas.
Escorra em uma peneira, 
mas não deixe secar, e jun-
te os ingredientes restantes 
até formar uma massa.
Forre com ela uma forma de 
fundo falso com 25 cm unta-
da. Reserve.

Ingredientes

Modo de preparo

Em uma tigela, coloque o 
ovo, o leite e o óleo e mis-
ture bem. Adicione o polvi-
lho e o fermento e misture 
novamente. Por fim, acres-
cente o queijo ralado e o sal 
e mexa apenas o suficiente 
para incorporar o queijo. 
Divida a mistura em quatro 
canecas, enchendo apenas 
metade de cada uma para 
a massa não transbordar 
quando estiver assando. 
Leve uma caneca de cada 
vez ao micro-ondas por 1 
minuto. Sirva em seguida e 
coma na hora!

Câmara Municipal de Seropédica
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Modo de preparo

CREPE DE TAPIOCA 
(CREPIOCA)

1 ovo (é melhor tirar a pele 
da gema)/1 colher de polvilho 
doce (pode ser substituído 
por tapioca ou polvilho aze-
do)/1 colher de requeijão/1 
colher de água/1 pitada sal.

Bata todos os ingredientes 
em um mixer até obter uma 
consistência cremosa.
Despeje uma concha da mas-
sa numa frigideira levemente 
untada com margarina, tam-
pe e deixe dourar.
Recheie a gosto e dobre ao 
meio como um crepe.

Ingredientes

Modo de preparo

PIRÃO DE FRANGO

2 peitos de frango/1 ce-
bola/3 dentes de alho/2 
tomates/sal/caldo de 
frango/salsinha e ceboli-
nha/farinha de mandioca.

Desfie os frangos depois de 
cozidos.
Não jogue a água que cozi-
nhou o frango.
Refogue a cebola, o alho, co-
loque o frango e faça o mo-
lho com os tomates, tempere 
com o caldo de frango, sal, 
cebolinha e salsinha.
Coloque a água que está se-
parada para ferver.
Em um recipiente coloque a 
farinha de mandioca com um 
pouco de água.
Acrescente o molho de fran-
go na água fervendo.
Aos poucos engrosse com a 
farinha de mandioca que está 
separada.

Ingredientes

Modo de preparo

FRANGO DE PANELA DE 
PRESSÃO SEM ÁGUA

1 frango inteiro/1/2 cebola/
pimenta-do-reino (a gosto)/
cebolinha (a gosto)/salsinha 
(a gosto)/colorau (a gosto).

Corte o frango em pedaços.
Coloque em uma panela de 
pressão o frango e os ingredien-
tes, menos o colorau e cozinhe 
por 20 minutos em fogo alto.
Abra a panela com cuidado (não 
esqueça de tirar a pressão), co-
loque o colorau e uma pitada de 
sal.
Cozinhe por mais 20 minutos, 
dependendo do seu fogão em 
fogo médio.

Ingredientes

Modo de preparo

BOLO DE 
COCA - COLA

6 ovos/1 latinha de Coca - 
Cola tradicional/2 xícaras de 
farinha de trigo/1 colher de 
sopa de fermento/2 xícaras 
de açúcar

Primeiro abra a Coca - Cola 
e deixe alguns minutos 
aberta para perder o gás e 
não espumar muito na hora 
de bater
Bater as gemas com o açú-
car, misturar a Coca - Cola 
até dissolver bem
Depois é só misturar com o 
trigo, claras e fermento
Levar ao forno médio por 
aproximadamente 40 minu-
tos

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Câmara Municipal de Belford Roxo
ATO DA PRESIDÊNCIA Nº028 DE 16 DE DEZEMBRO 
DE 2021

O Presidente da Câmara Municipal de Belford Roxo, 
no uso de suas atribuições legais e Regimentais, e 
CONSIDERANDO a determinação motivada pelo 
Processo CMBR 01856/2021, declara VAGO o cargo 
de Vereador em decorrência da Cassação do Mandato 
Eletivo  do Srº DANIEL SILVA DE LIMA, conforme 
Decreto Legislativo Nº4349 de 15/12/2021.

 Outrosim, Convoca o Sr. MARCELO JOSE MOREIRA 

(MARCELO DO CONSELHO), Primeiro suplente do 
PARTIDO: PL, no pleito de 15 de novembro de 2020, 
para tomar posse no prazo de 15 (quinze) dias, para 
assumir o cargo como titular, com os documentos 
abaixo relacionados:
		       	               

● Diploma expedido pelo TRE/RJ;
● Carteira de Identidade;
● Comprovante de Votação;
● CPF;
● PIS/PASEP;

● Certificado de Reservista;
● Certidão de Nascimento ou Casamento;
● Comprovante de Escolaridade;
● 02(dois)retratos 3X4;
● Comprovante de Residência;
● Declaração de Bens.

                   Publique-se e Cumpra-se.
Belford Roxo, 16 de Dezembro de 2021.

SIDNEY CANELLA
Presidente

Prefeitura Municipal de Seropédica
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
AVISO DE LICITAÇÃO

LICITAÇÃO Nº: 082/CPL/2021
MODALIDADE: PREGÃO PRESENCIAL 
PROCESSO Nº: 13930/21
REQUISITANTE: SECRETARIA SEGURANÇA E OR-
DEM PÚBLICA
REALIZAÇÃO: 29/12/2021
HORA: 14:00 hs 

OBJETO: CONTRATAÇÃO E SELEÇÃO DE EM-
PRESA DO RAMO DA ENGENHARIA PARA OS 
SERVIÇOS DE REMOÇÃO, REMANEJAMENTO, 
FORNECIMENTO, IMPLANTAÇÃO, INSTALAÇÃO, 
CONSERVAÇÃO, PINTURA E MANUTENÇÃO DE 
ABRIGOS DE PARADA DE TRANSPORTE PÚBLI-
CO, NO MUNICÍPIO DE SEROPÉDICA/RJ.

MENOR PREÇO GLOBAL   

RETIRADA DE EDITAL E INFORMAÇÕES: O Edital 
com as especificações da referida licitação, encontra-
-se a disposição dos interessados no Portal da 
Transparência da Prefeitura Municipal de Seropédica, 
http://transparencia.seropedica.rj.gov.br, ou, ainda, 

por meio da Comissão Permanente de Licitação/CPL, 
situada a Rua Maria Lourenço nº 18 – Fazenda Caxias 
– Seropédica - RJ, no horário de 09:00 às 16:00 horas, 
diariamente, exceto aos sábados, domingos e feriados. 
O requerimento será feito mediante preenchimento 
de formulário próprio da CPL. No ato de requerimento 
do Edital, os interessados deverão entregar 02 (duas) 
resmas de papel A4. 

Seropédica – RJ 16 de dezembro de 2021.

ANA PAULA DE OLIVEIRA
Pregoeiro – CPL

Mat. 18.704

AVISO DE REMARCAÇÃO DE LICITAÇÃO 

LICITAÇÃO Nº: 001/CPL/2021 
MODALIDADE: PREGÃO ELETRÔNICO 
PROCESSO Nº: 2266/2021 
REQUISITANTE: SECRETARIA MUNICIPAL DE EDU-
CAÇÃO 
REALIZAÇÃO: 29/12/2021 
HORA: 10:00 hs 

MENOR PREÇO POR ITEM 

OBJETO: AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 
(CARNES, HORTIFRUTIGRANJEIROS, GÊNEROS 
SECOS, LATICÍNIOS E POLPAS

RETIRADA DE EDITAL E INFORMAÇÕES: O Edital 
com as especificações da referida licitação, encontra-
-se a disposição dos interessados no Portal da Trans-
parência da Prefeitura Municipal de Seropédica, http://
transparencia.seropedica.rj.gov.br, ou, ainda, por meio 
da Comissão Permanente de Licitação/CPL, situada a 
Rua Maria Lourenço nº 18 – Fazenda Caxias – Sero-
pédica - RJ, no horário de 09:00 às 16:00 horas, dia-
riamente, exceto aos sábados, domingos e feriados. 
O requerimento será feito mediante preenchimento de 
formulário próprio da CPL. No ato de requerimento do 
Edital, os interessados deverão entregar 02 (duas) res-
mas de papel A4. Seropédica /RJ 

Seropédica – RJ 16 de dezembro de 2021.

ANA PAULA DE OLIVEIRA
Pregoeiro – CPL

Mat. 18.704

Câmara Municipal de Seropédica
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Ingredientes

Modo de preparo

TORTA DE MARACUJÁ

MASSA

12 colheres (sopa) de fa-
rinha/2 a 3 colheres (sopa) 
de açucar/1 colher (cha) de 
fermento em pó/5 colheres 
(sopa) de margarina/2 colhe-
res de creme de leite.

RECHEIO
1 lata de leite condensa-

do/1 lata de creme de lei-
te/200 ml de suco concen-
trado de maracuja sem as 
sementes (3 a 4 maracujas).

COBERTURA
Polpa de um maracujá 

com as sementes/1 colher 
(sopa) de amido de milho/3 
colheres de açúcar.

MASSA
Misture tudo e amasse 

bem até ficar uma massa ho-
mogênea.

Abra a massa e coloque 
em uma forma redonda de 
fundo removível.

Leve ao forno até ficar 
dourada.

RECHEIO
Bata tudo no liquidificador 

por alguns minutos e despeje 
sobre a massa ja assada.

COBERTURA

Coloque os ingredientes 
em uma panela, misture bem 
e leve ao fogo mexendo até 
as sementes se separarem, 
espalhe por cima do recheio 
e leve a geladeira.

Fica uma torta muito boni-
ta e gostosa.

CHURROS

1 e 1/2 xícara de leite/1/2 
xícara de água/2 colheres de 
margarina ou manteiga/2 xí-
caras de farinha de trigo/sal 
a gosto.

Ingredientes

Modo de preparo

Coloque em uma panela o 
leite, a água, a manteiga e o 
sal.

Quando o leite ferver, co-
loque a farinha e mexa bem, 
até soltar do fundo da panela 
(mexa bem rápido).

Coloque a massa em um 
saco de confeiteiro, com o 
bico pitanga.

Faça tirinhas com a massa 
e frite.

Passe na canela com açú-
car e sirva.

GELATINA CREMOSA
Ingredientes

3 caixas de gelatina 
de morango/2 caixas de 
creme de leite/3 colheres 
de sopa de açúcar.

Modo de preparo
Prepare as caixinhas de 

gelatina todas juntas, mas 
com menos água para ficar 
mais firme, com a açúcar

Depois coloque as caixi-
nhas de creme de leite junto 
com a gelatina e bata por 
uns 2 minutos

Leve à geladeira por 4 a 
5 horas

A gelatina separa do cre-
me e ficam 2 camadas.

       ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO

CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

16 DE DEZEMBRO DE 2021 PUBLICADO EM 17/12/2021

LEI COMPLEMENTAR Nº 278 DE 30 DE NOVEMBRO DE 
2021.
Institui benefícios fiscais para imóveis adquiridos no âmbito do 
Programa Federal Casa Verde e Amarela e dá outras provi-
dências.

A CÂMARA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO, Estado do Rio 
de Janeiro, aprovou e eu, Wagner dos Santos Carneiro, Pre-
feito Municipal, usando das atribuições que me são conferidas 
por Lei, sanciono e promulgo a seguinte

LEI COMPLEMEMTAR:

Art. 1º - Esta Lei tem como objetivo conceder incentivos fiscais 
ao mutuário relativo aquisição de imóvel integrante aos proje-
tos habitacionais, celebrados no âmbito do Programa Federal 
“Casa Verde e Amarela”, com a finalidade de promover o direi-
to à moradia as famílias no Município de Belford Roxo.
Art. 2° - Fica reduzida a 0 % (zero por cento) a alíquota do 
ITBI – Imposto sobre transmissão de bens “inter-vivos” a qual-
quer título, por ato oneroso, de bens imóveis e de direitos reais 
sobre eles” para as transmissões dos imóveis adquiridos, no 
âmbito do Programa Federal “Casa Verde e Amarela”, destina-
dos a beneficiários com renda familiar mensal de zero a três 
salários mínimos.
Parágrafo único - O benefício somente será concedido caso 
seja comprovado no contrato de venda, compra e financia-
mento do imóvel a participação de recurso federal, no mínimo, 
uma das fontes oriundas do Fundo de Arrendamento Residen-
cial (FAR), Fundo de Desenvolvimento Social (FDS), Fundo 
de Garantia do Tempo de Serviços (FGTS) e outros recursos 
destinados à implantação do Programa Casa Verde e Amarela 
oriundos de fontes nacionais e internacionais. 
Art. 3º - A redução de que trata esta Lei será autorizada pelo 
Secretário Municipal de Fazenda, mediante requerimento em 
que seja apresentada a documentação que comprove a parti-
cipação no programa descrito no art. 1º.
Art. 4º - O disposto neste artigo não gera direito à restituição 
se o respectivo tributo foi regularmente pago em momento an-
terior à publicação desta Lei Complementar. 
Art. 5º - Ficam convalidadas as isenções concedidas de Im-
posto sobre transmissão de bens “inter-vivos” a qualquer títu-
lo, por ato oneroso, de bens imóveis e de direitos reais sobre 
eles”, na vigência da Lei Complementar nº.103, de 30 de se-
tembro de 2009.
Art. 6º - A Secretaria Municipal de Fazenda e a Procuradoria 
Geral do Município baixarão os atos necessários para opera-
cionalizar o cumprimento da presente Lei Complementar, no 
âmbito de seus respectivos órgãos.
Art. 7º - Esta Lei Complementar entrará em vigor na data de 
sua publicação, ocasião em que são revogadas as disposições 
em contrário, em especial a Lei Complementar nº.103, de 30 
de setembro de 2009.

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO 
Prefeito Municipal

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO
PORTARIA Nº 3765/SEMAD/2021 DE 16 DE DEZEMBRO DE 
2021
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto 
no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica Municipal, STEPHANIE 
NUNES DA SILVA CALHEIROS, do cargo em comissão de As-
sessor de Serviço, Símbolo DAS-9, na Secretaria Municipal de 
Habitação e Urbanismo.

PORTARIA Nº 3766/SEMAD/2021 DE 16 DE DEZEMBRO DE 
2021
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no 
inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica Municipal, JULIO ALBER-
TO XAVIER PINTO, para exercer o cargo em comissão de As-
sessor de Serviço, Símbolo DAS-9, na Secretaria Municipal de 
Habitação e Urbanismo.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretária Municipal de Administração

Matrícula nº 60/70.971

PROCURADORIA GERAL DO MUNICÍPIO

CONTROLADORIA GERAL DO MUNICÍPIO

RESOLUÇÃO CONJUNTA PGM/CGM N° 001/2021

Dispõe sobre os procedimentos de reconstituição ou restaura-
ção de autos de processos administrativos no âmbito da Pre-
feitura Municipal de Belford Roxo e da respectiva Sindicância 
Administrativa, nos casos que menciona, e dá outras providên-
cias.

CONSIDERANDO a necessidade de regulamentar o procedi-
mento de restauração de documentos avulsos e de procedi-
mentos protocolizados no âmbito da Prefeitura Municipal de 
Belford Roxo, a PROCURADORIA GERAL DO MUNICÍPIO, no 
uso das atribuições que são conferidas pelo artigo 22, da Lei 
Complementar nº 268, de 31 de março de 2021, e a CON-
TROLADORIA GERAL DO MUNICÍPIO, no uso das atribuições 
que são conferidas pelo artigo 21, inciso XVII, da Lei Comple-
mentar nº 268, de 31 de março de 2021, e suas alterações, 
RESOLVEM:

CAPÍTULO I
DAS DISPOSIÇÕES GERAIS

Art. 1°. Os documentos e processos protocolizados na Prefei-
tura de Belford Roxo que estiverem desaparecidos, extravia-
dos, destruídos ou se apresentarem incompletos serão subme-
tidos a procedimento de reconstituição ou de restauração, nos 
termos desta Resolução.

§1º As disposições desta Resolução aplicam-se a processos 
decorrentes das atividades finalísticas e de natureza 
administrativa, em andamento ou encerrados.

§ 2º O procedimento de reconstituição ou restauração dos 
autos não exclui a adoção de providências destinadas à 
apuração de responsabilidade pelo desaparecimento, extravio 
ou destruição do processo.

Art. 2º Aquele que tiver conhecimento do desaparecimento, 
extravio ou destruição de processo administrativo deverá co-
municar o fato imediatamente à chefia do órgão, que será o 
responsável por informar ao Secretário da Pasta responsável 
pelo processamento dos autos.

§1º É dever dos servidores municipais comunicarem à 
chefia imediata o extravio, a danificação ou outra ocorrência 
relacionada a documentos e/ou processos, que possam 
impedir ou interferir no seu trâmite, deliberação e no acesso 
às suas informações.

§2º Os procedimentos para reconstituição ou restauração de 
autos podem ser determinados, de ofício, pelo Secretário da 
Pasta responsável pelo processamento do documento avulso 
e/ou processo administrativo, que deverá promover diligências 
com vistas à sua recuperação.

Art. 3º Para os fins desta Resolução considera-se:

I – documento avulso – qualquer documento protocolizado em 
sistema informatizado institucional;

II – órgão responsável – Secretaria de execução, indicada 
como responsável pelo processamento e/ou análise de docu-
mento ou procedimento protocolizado;
III – procedimento – conjunto de documentos que compõem 
autos, de natureza administrativa ou finalística, protocolizado 
ou cadastrado em sistema informatizado institucional da Pre-
feitura Municipal;

IV – processo desaparecido ou extraviado - aquele que, esgo-
tadas todas as buscas no âmbito do Município, não for localiza-
do, ou o processo que não for restituído à Prefeitura Municipal 
por órgãos de fiscalização no prazo devido;

V - processo destruído - aquele que for danificado por motivos 
alheios à vontade, como nos casos de calamidade, incêndio, 
enchente, ou por negligência de quem detinha sua guarda;

VI – processo incompleto - aquele em que for identificada a 
falta de peças integrantes em razão da retirada indevida, desa-
parecimento, extravio ou destruição de documentos.

VII - processo em andamento - aquele que se encontra em 
instrução ou ainda pendente de apreciação;

VIII - processo encerrado - aquele com decisão definitiva ou 
terminativa da qual não caiba recurso, após o registro nos ar-
quivos do Município ou nos casos em que o processo tenha 
cumprido o objetivo para o qual foi constituído;

IX – reconstituição de autos de processos - medida de caráter 
excepcional que visa à recuperação de autos de processos na 
hipótese de desaparecimento, extravio ou destruição total;

X – restauração de autos de processos: medida de caráter ex-
cepcional que visa à recuperação de autos de processos que 
se apresentem incompletos em razão da falta de peças inte-
grantes do processo pela retirada indevida, desaparecimento, 
extravio ou destruição de documentos.

CAPÍTULO II
DA RECONSTITUIÇÃO OU RESTAURAÇÃO DE PROCES-

SOS ADMINISTRATIVOS

Art. 4°. Caberá a reconstituição ou restauração de processos 
administrativos sempre que for constatado o desaparecimen-
to, extravio, destruído ou incompleto o processo, quando sua 
busca revelar-se frustrada após ter-se envidados esforços pro-
porcionais ao objeto dos autos.

Parágrafo único. O procedimento de reconstituição ou restau-
ração poderá ser instaurado ou requerido:

a)  de ofício, por iniciativa do órgão da Administração Pública 
Direta ou Indireta do Município de Belford Roxo responsável 
pelo processamento;

b)  por solicitação do particular que tiver aberto processo no 
âmbito do Protocolo Geral;

c) por solicitação de outros órgãos da Administração Pública 
Direta ou Indireta, não integrantes da estrutura administrativa 
municipal, que assim o entender cabível.

Art. 5°. Os casos de instauração ou requerimento de proce-
dimento de reconstituição ou restauração previstos nesta Re-
solução precederão de abertura de processo administrativo 
específico para tal finalidade, pelo órgão responsável pelo pro-
cessamento do procedimento, mediante expedição de Portaria 
determinando o início da instauração de procedimento para 
reconstituição ou restauração dos autos de processo e desig-
nando comissão especial e/ou servidor para atendimento ao 
estabelecido.

§ 1°. Se o procedimento de reconstituição ou restauração foi 
pertinente a um dos órgãos da estrutura da Administração 
Pública Indireta, o disposto no caput deste artigo será de atri-
buição do Presidente ou Diretor Executivo responsável pela 
gestão do respectivo órgão.

§2º   Na portaria deverá constar menção expressa ao número 
do documento desaparecido, extraviado ou destruído, com 
referência destacada à expressão “reconstituição de autos” 
ou “restauração de autos”, além da determinação, à Comissão 
ou servidor designado para proceder à reconstituição ou 
restauração dos autos, de todas as providências úteis à 
reconstituição ou restauração do documento ou procedimento, 
dentre as quais:

I – emissão de certidão na qual deverá constar relato do desa-
parecimento, do extravio ou da destruição do documento avul-
so ou do procedimento, incluindo descrição dos meios pelos 

quais se tomou conhecimento da ocorrência e das medidas 
preliminares adotadas com vistas à recuperação do documen-
to ou procedimento, além de informação sobre o estágio do 
processamento ao tempo do ocorrido;

II – juntada de cópia de peças que se encontrem arquivados 
no órgão responsável pelo processamento e demais órgãos 
da Administração Pública Municipal, ou que possam ser extra-
ídas de sistema informatizado de movimentação processual, 
emitindo-se a respectiva certidão;

III – realização de diligências com vistas a identificar informa-
ções ou cópias de peças que se encontrem na posse de outros 
órgãos e/ou de terceiros;

IV – notificação das partes interessadas, quando for o caso, 
para ciência do ocorrido e da abertura do prazo de 15 (quinze) 
dias para apresentação de cópias das peças que eventual-
mente possuam.

§3º A notificação da parte interessada ocorrerá por carta com 
aviso de recebimento ou por qualquer outro meio eletrônico e/
ou digital que possa ser atestado ou certificado o recebimento, 
admitindo-se a notificação por Edital, nos atos oficiais do 
Município, observado o mesmo prazo, quando desconhecido 
o endereço postal.

§4º Decorrido in albis o prazo referido no parágrafo anterior, os 
autos da restituição ou restauração serão arquivados.

§5º A Comissão e/ou servidor designado para a reconstituição 
ou restauração poderá realizar, inclusive, a coleta de 
depoimentos, devidamente reduzidos a termo, de todos que 
possam ter informações sobre o desaparecimento, extravio ou 
destruição do documento avulso ou procedimento.

Art. 6º.  As ações destinadas à reconstituição ou restauração 
deverão ser concluídas em até 30 (trinta) dias, contados da 
instauração do procedimento, prazo que poderá ser prorroga-
do por igual período, mediante justificativa fundamentada.

Art. 7º. Findo o prazo estabelecido no art. 6º, a comissão e/
ou servidor designado se manifestará fundamentadamente so-
bre a viabilidade, ou não, de sua efetivação, emitindo parecer 
conclusivo.

§1º Caso seja considerado reconstituído ou restaurado, o 
documento avulso ou procedimento que se encontrava em 
andamento retomará sua regular tramitação, observado o 
procedimento previsto no caput do art. 8º e §2º, enquanto o 
que estava arquivado será encaminhado à Pasta responsável 
pelo arquivamento, após ato decisório do Secretário Municipal 
da Pasta.

§2º Se não for possível efetivar a reconstituição ou 
restauração, a comissão e/ou servidor designado poderá, 
fundamentadamente, recomendar no processo de restauração 
de autos:

I – o arquivamento do feito, se houver a informação da Secre-
taria ou do Setor ou da parte demandante de que não exis-
tem documentos e informações essenciais à restauração do 
processo originário, ou em havendo, se for certificado que o 
processo cumpriu a finalidade administrativa;

II – a extinção do feito sem apreciação do mérito em se tratan-
do de processos administrativos, que tenham a informação de 
arquivamento no Sistema de Acompanhamento Processual da 
Prefeitura Municipal de Belford Roxo e as diligências junto aos 
órgãos não se revelarem exitosas;

III – o arquivamento do feito, quando não haja manifestação 
de interesse do interessado na restauração ou, em havendo, o 
mesmo não colabore para a instrução do feito.

Art. 8°. Promovido e concluído o processo de restituição ou 
restauração, com emissão do parecer conclusivo da comissão, 
o processo será encaminhado pelo Secretário Municipal da 
Pasta responsável pelo processamento para ciência da Procu-
radoria Geral do Município, que emitirá parecer sobre o pros-
seguimento do procedimento e/ou arquivamento e recomenda-
ção de eventuais providências para instauração de processo 
de sindicância administrativa.

§1º Encerrada a fase de restituição ou restauração e havendo 
deliberação e parecer da Procuradoria Geral do Município, dar-
se-á ciência à Controladoria Geral do Município, que autorizará 
o prosseguimento.

§2º Autorizado o prosseguimento do feito, o processo 
administrativo objeto da restituição ou restauração será 
encaminhado ao Protocolo Geral, para a devida montagem 
e organização do feito, promovendo-se, se for o caso, 
lançamento de dados complementares no sistema de 
tramitação processual.

§3º Caso a Procuradoria Geral do Município se manifeste pela 
instauração de sindicância administrativa, a Controladoria 
Geral do Município deverá oficiar o Secretário Municipal da 
Pasta onde o processo por último tramitou, no prazo de até 10 
(dez) dias, para ciência e adoção das providências visando à 
apuração dos fatos e, sendo o caso, indicar sua autoria.

Art. 9°. Oficiada a respectiva Secretaria Municipal da Pasta ou 
entidade da Administração Indireta onde o documento avulso 
ou processo por último tramitou, ciente das buscas infrutíferas, 
deverá instaurar sindicância administrativa para apuração dos 
fatos e busca pelo responsável que deu causa ao desapareci-
mento, extravio, destruição ou não disponibilização integral do 
processo administrativo objeto da restituição ou restauração.

CAPÍTULO III
DO PROCEDIMENTO DE SINDICÂNCIA ADMINISTRATIVA

Art. 10. A Secretaria Municipal da Pasta ou órgão da Admi-
nistração Indireta onde o documento avulso ou processo por 
último tramitou, instituirá a Sindicância Administrativa, por ato 
escrito e publicado nos Atos Oficiais do Município, designando 
órgão colegiado que procederá a sindicância composto por 3 
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Ingredientes

Modo de preparo

CARNE RÁPIDA

1/2 kg de patinho moído/1 pi-
tada de cominho/3 dentes de 
alho amassados/1 colher de 
sopa de óleo/3 tomates pica-
dos sem pele e sementes/10 
azeitonas/2 colheres de sopa 
de salsa picada para decorar/
Sal e pimenta do reino a gos-
to.

Misture todos os ingredien-
tes, coloque em um refratário.
Cubra com um prato e leve 
ao microondas por 12 minu-
tos na potência alta, mexa 
após 6 minutos.
Guarneça com salsa e sirva 
com arroz branco.
Pode-se congelar por até 3 
meses.

Ingredientes

Modo de preparo

FILÉS AO CREME

8 bifes pequenos e grossos 
(cerca de meio quilo)/2 co-
lheres de sopa de manteiga/1 
cebola grande cortada em 
gomos/1 lata de creme de 
leite.

Tempere os bifes com sal a 
gosto.
Frite-os em uma frigideira 
grande com metade da man-
teiga, até que estejam doura-
dos.
Retire e reserve em local 
aquecido.
Na mesma frigideira, junte o 
restante da manteiga e junte 
a cebola também.
Deixe refogar por cerca de 
3 minutos ou até que tenha 
murchado levemente.
Junte o creme de leite, mis-
ture bem e deixe no fogo até 
aquecer.
Sirva sobre os bifes reserva-
dos.

BIFE A ROLÉ

5 bifes pequenos passados 
na máquina/5 fatias de bai-
con/1 cenoura cortada em 
tiras/1 cebola
Sal/Azeite/Tempero a gosto.

Ingredientes

Modo de preparo

Tempere os bifes a seu gosto.
Coloque no centro de cada 
um uma fatia de baicon, ce-
bola e uma tira de cenoura.
Enrole e amarre com barban-
te grosso.
Aqueça o azeite em uma pa-
nela de pressão e coloque os 
bifes
Deixe dourar bem.
Em seguida, vá acresentan-
do um pouco de água para 
que amoleça e se transforme 
em um molho delicioso.

BEIJINHO DE COCO

1 lata de leite moça/150g 
de coco ralado/2colheres de 
margarina ( sem sal)/Açúcar 
granulado.

Ingredientes

Modo de preparo
Coloque o leite moça, coco e 
a manteiga em uma panela 
em fogo médio e mexa até 
que o doce fique consistente 
e solte do fundo.
Deixe esfriar, faça bolinhas e 
passe no açúcar ou coco.

(três) membros, preferencialmente dos servidores de carreira 
do Município de Belford Roxo e prazo para a sua conclusão.

§1º Não poderão ser designados sindicantes ou integrar 
comissão de sindicância os parentes até o segundo grau 
e o cônjuge das pessoas envolvidas no evento objeto da 
sindicância.

§2º Eventual pedido de prorrogação de prazo deverá ser 
encaminhado à autoridade instauradora com antecedência 
mínima de 3 (três) dias, justificados por escrito os motivos 
determinantes do pedido.

Art. 11. O procedimento de sindicância tem por finalidade o 
levantamento de todos os dados e informações capazes de es-
clarecer o fato irregular e de identificar as pessoas nele envol-
vidas, constituindo-se em averiguação que, concluída, servirá 
de fundamento para a aplicação pela Comissão Permanente 
de Inquérito Administrativo - CPIA, da pena disciplinar prevista 
no âmbito de sua competência, ou para a instauração de in-
quérito administrativo disciplinar.

Art. 12. Ao iniciar os trabalhos da apuração sumária deverá 
a comissão ouvir, preliminarmente, o informante, reduzindo a 
termo suas declarações que deverão conter:

I - dia, hora, local e descrição pormenorizada do evento;
II - nome e qualificação das pessoas suspeitas de sua autoria;
III - nome e qualificação das pessoas que o testemunharam 
ou que possam, de alguma forma, trazer esclarecimentos à 
sua apuração;
IV - especificação das características do documento avulso e/
ou processo administrativo desaparecido, desviado e/ou da-
nificado;
V - em caso de habitualidade do evento, informação sobre se 
ela resulta de deficiência de pessoal, ou precariedade de me-
didas de segurança ou de controle.

Art. 13. De posse dessas informações preliminares deverá a 
comissão:

I - proceder a um exame visual do local do evento, lavrando o 
respectivo termo de diligência;

II - ouvir as demais pessoas relacionadas com o evento, tais 
como servidores ou empregados de prestadoras de serviços e/
ou estranhos eventualmente ligados ao fato.

III - A qualificação do informante e das pessoas envolvidas na 
irregularidade objeto da sindicância deverá conter: nome com-
pleto, cargo efetivo ou emprego, cargo em comissão, matrí-
cula, quadro a que pertence, nome sigla, endereço e telefone 
do órgão em que estiver lotado e, se necessário, residência, 
telefone e quaisquer outras referências consideradas de inte-
resse pela comissão sindicante. Em se tratando de pessoas 
estranhas aos Quadros do Município deverá também conter 
indicação da identidade (carteira ou título de eleitor), filiação, 
profissão, endereço e telefone da residência e do local de tra-
balho, se houver.

Art. 14. O procedimento da apuração terá forma própria previs-
ta na presente Resolução, com atos formais incluídos no corpo 
do processo de sindicância. Seus autos conterão:

I - o ato da instauração da sindicância;

II - termos de declaração;
III - termos de acareação;

IV - termos de reconhecimento;

V -  termos de diligência;

VI - documentação;

VII -  relatório final.

Art. 15. Os termos de declaração conterão a qualificação com-
pleta do informante e demais pessoas envolvidas nos fatos, 
definida a posição de cada um na sindicância, e o relato ob-
jetivo dos esclarecimentos prestados, seguidos da data e da 
assinatura das pessoas presentes, apostas sobre os nomes 
completos.

Art. 16.  Os termos da acareação e de reconhecimento serão 
igualmente pormenorizados.

Parágrafo único - A acareação e o reconhecimento só serão 
imprescindíveis quando o imediatismo de sua realização for 
necessário para o resguardo de situações passíveis de modifi-
cações com o decurso do tempo.

Art. 17° Os termos de diligência conterão o nome do respon-
sável por ela, sua finalidade, indicação do local em que foi 
realizada, qualificação do informante e todas as ocorrências, 
inclusive mencionando documentos recolhidos e informações 
obtidas.

Art. 18°.  Os documentos anexados aos autos da sindicância, 
seja de que procedência forem, terão seu conteúdo examinado 
e feitas, se necessário, as retificações em termo à parte, pelo 
sindicante.

Parágrafo Único - O exame dos documentos envolve a retifi-
cação de nomes e demais dados da qualificação das pessoas 
envolvidas no evento ou quaisquer outras que se fizerem ne-
cessárias.

Art. 19° É imprescindível que os documentos anexados aos 
autos da sindicância, em manuscrito ou em cópias, sejam le-
gíveis.

Art. 20° - O relatório é a peça final da sindicância e deverá 
ser apresentado dentro do prazo legal, comprovada ou não a 
existência do fato ou da autoria. Sua elaboração deverá ser 
criteriosa e objetiva, de caráter expositivo, e conterá, exclusi-
vamente, de modo claro e ordenado:

I -  breve relato do fato, desde a sua ocorrência até a instaura-
ção da sindicância;

II - narrativa do que foi feito para apurar o fato, nela incluídas 
as medidas tomadas pela comissão sindicante para sua elu-
cidação; e

III - referência às provas colhidas.

Parágrafo Único - Deverá a Comissão abster-se de quaisquer 
observações, ou conclusões de cunho jurídico, deixando à au-
toridade competente, que é a Comissão Permanente de Inqué-
rito Administrativo – CPIA, a capitulação das eventuais trans-
gressões disciplinares previstas na Lei Orgânica do Município 
de Belford Roxo e Estatuto do Servidor.

Art. 21. Recebido o Relatório, caso tenha sido configurada irre-
gularidade e identificado seu autor(a), a autoridade que houver 
promovido a sindicância remeterá o processo administrativo à 
Procuradoria Geral do Município, com proposição para instau-
ração de inquérito administrativo, para ciência e emissão de 
parecer jurídico sobre o prosseguimento ou não do procedi-
mento disposto nos arts. 143 ao 175 da Lei Orgânica do Muni-
cípio de Belford Roxo.

Parágrafo único -  Não tendo sido evidenciada a ocorrência 
de irregularidade, a sindicância será arquivada pela autoridade 
que a determinou, e a superveniência de fato novo ensejará 
sua reabertura.

CAPÍTULO IV
DAS DISPOSIÇÕES FINAIS

Art. 22. A Procuradoria Geral do Município e a Controladoria 
Geral do Município poderão expedir instruções normativas 
para complementar, esclarecer e orientar, na hipótese de ca-
sos omissos na presente Resolução, os trabalhos atinentes 
aos procedimentos de restituição e restauração de autos e de 
sindicância administrativa. 

Art. 23. Esta Resolução Conjunta entrará em vigor na data de 
sua publicação. 

Belford Roxo, 16 de dezembro de 2021.

FABRÍCIO MERCANDELI RAMOS DE ALMEIDA
-Procurador Geral do Município –

ELENICE ARAUJO DE OLIVEIRA SILVEIRA
-Controladora Geral do Município-

secretAriA municipal de obras, PROJETOS E 
CAPTAÇÃO DE RECURSOS E CONVÊNIOS

EXTRATO DE CONTRATO

PROCESSO: 52/0397/2020
CONTRATO N°: 95/SEMOCAP/2021
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: CONSTRUTEC, MANUTENÇÃO, CONS-
TRUÇÃO E REFORMAS EIRELI.
OBJETO: EXECUÇÃO DA OBRA DE DRENAGEM, SANEA-
MENTO E PAVIMENTAÇÃO DAS RUAS CESALPINO RIBAS, 
LUIZA RIBAS, RICARDO WAGNER, SEM NOME, TEIXEIRA 
DE MELO, SANTO AFONSO, MARIA GALVÃO, DOMINGOS 
GALVÃO, ANIBAL REIS, SILVA, LEONEL VELOSO, CARMEM 
ALBUQUERQUE, ESTRADAS CASTRO ALVES, CAPIM ME-
LADO E AV. AYRTON SENNA NO BAIRRO ROSEIRAL, NO 
MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO/RJ.
VALOR:  R$ 10.962.863,31 (DEZ MILHÕES, NOVECENTOS 
E SESSETNA E DOIS E DOIS MIL, OITOCENTOS E SES-
SENTA E TRÊS REAIS E TRINTA E UM   CENTAVOS).
PRAZO: 12 (DOZE) MESES.
PROGRAMAS TRABALHO: 1.15.451.013.1002
ELEMENTO DESPESA: 4.4.90.51.00
NOTA DE EMPENHO: 892/2021.
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93. 
DATA DE ASSINATURA: 16 de NOVEMBRO de 2021.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretário Municipal de Obras, Projetos
e Captação de Recursos e Convênios.

EXTRATO DE CONTRATO

PROCESSO: 52/0185/2021
CONTRATO N°: 096/SEMOCAP/2021
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: ECONORTE, MEIO AMBIENTE, INFRAES-
TRUTURA E SERVIÇOS LTDA.
OBJETO:  EXECUÇÃO DE OBRA DE DRENAGEM, ESGOTA-
MENTO SANITÁRIO E PAVIMENTAÇÃO DE DIVERSOS LO-
GRADOUROS, NO BAIRRO VILA PAULINE, NO MUNICÍPIO 
DE BELFORD ROXO/RJ.
VALOR:  R$ 4.834.676,25 (NOVE MILHÕES, SETECENTOS 
E NOVENTA E SEIS MIL, QUAROCENTOS E NOVE REAIS E 
VINTE CENTAVOS).
PRAZO: 360 (TREZENTOS E SESSENTA) DIA.
PROGRAMAS TRABALHO: 1.15.451.013.1002
ELEMENTO DESPESA: 4.4.90.51.00.
NOTA DE EMPENHO: 907/2021.
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93. 
DATA DE ASSINATURA: 09 de NOVEMBRO de 2021.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretário Municipal de Obras, Projetos
e Captação de Recursos e Convênios.

EXTRATO DE CONTRATO

PROCESSO: 52.251/2021.
CONTRATO N°: 106/SEMOCAP/2021.
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: GUARÁ COMÉRCIO E SERVIÇOS DE TER-
RAPLANAGENS E CNSTRUÇÕES EIRELI.
OBJETO: EXECUÇÃO DE OBRA DE PAVIMENTAÇÃO, DRE-
NAGEM E CONFECÇÃO DE GALERIAS, NAS RUAS ARAÚ-

JO, MARCOS BORGES, ARAÚJO 2, HOMERO SOBRINHO, 
ROSÂNGELA TORRES, MARINALVA SILVA, LUCIA RAMA-
LHO E NOGUEIRA DA CRUZ, NO BAIRRO MALHAPÃO, NO 
MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO/RJ.
VALOR: R$ 8.098.379,07 (oito milhões, noventa e oito mil, tre-
zentos e setenta e nove reais e sete centavos).
PRAZO: 06 (seis) meses.
 PROGRAMAS TRABALHO: 1.15.451.013.1002.
ELEMENTO DESPESA: 4.4.90.51.00.
NOTA DE EMPENHO: 1010/2021
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93. 
DATA DE ASSINATURA: 15/12/2021.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretário Municipal de Obras, Projetos
e Captação de Recursos e Convênios.

EXTRATO DE TERMO DE APOSTILAMENTO 

PROCESSO ADMINISTRATIVO: 52.0265/2021
APOSTILAMENTO: 029
CONTRATO: 97/SEMOCAP/2020
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: NC CONSTRUÇÃO E SERVIÇOS EIRELLI.
DA FINALIDADE: O PRESENTE TERMO TEM POR FINALI-
DADE A CORREÇÃO DE ERRO MATERIAL CONSTANTE NA 
CLÁSULA QUINTA DO CONTRATO N° 97/SEMOCAP/2021, 
AS FLS DO PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 52/0265/2021.
ONDE SE LÊ: O PRAZO DE REALIZAÇÃO DOS SERVIÇOS 
SERÁ DE 30 (TRINTA) MESES.
LEIA-SE: O PRAZAO DE REALIZAÇÃO DOS SERVIÇOS 
SERÁ DE 30 (TRINTA) DIAS.
DATA DA ASSINATURA: 09 de DEZEMBRO de 2021.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretário Municipal de Obras, Projetos
e Captação de Recursos e Convênios.

SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTÊNCIA SOCIAL, 
CIDADANIA E DA MULHER

EXTRATO DE CONTRATO

PROCESSO: 56/0044/2021, APENSOS 56/0045/2021, 
56/0053/2021 E 56/0063/2021
CONTRATO N°: 011/SEMASCM/2021
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: ROYAL DISTRIBUIDORA, COMÉCIO E 
SERVIÇOS EIRELI.
OBJETO: CONTRATAÇÃO DE EMPRESA PARA AQUISIÇÃO 
DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS   PARA ATENDER AS NECES-
SIDADES DA SECRETARIA DE MUNICIPAL DE ASSISTÊN-
CIA SOCIAL, CIDADANIA E DA MULHER. 
VALOR: R$ 103.074,91 (CENTO E TRÊS MIL, SETENTA E 
QUATRO REAIS E NOVENTA E UM CENTAVOS).
PRAZO: 30 (TRINTA) dias.
PROGRAMAS TRABALHO: 1.08.244.045.2024 E 
2.08.244.105.2139 
ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00.
FONTE: 19 FEAS E 17 FNAS.
NOTA DE EMPENHO: 134, 136, 138, 140, 143, 145, 147, 148, 
149, 150 E 151/2021.
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93. 
DATA DE ASSINATURA: 14 de DEZEMBRO de 2021.

BRENDA CARNEIRO
Secretária Municipal de Assistência Social, Cidadania e 

da Mulher
Matrícula n.º 60/70.862

EXTRATO DE CONTRATO

PROCESSO: 56/0044/2021 APENSOS 56/0045/2021 E 
56/0053/2021 E 56/0063/2021
CONTRATO N°: 012/SEMASCM/2021
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: CIC COMÉCIO E SERVIÇOS EIRELI.
OBJETO: CONTRATAÇÃO DE EMPRESA PARA AQUISIÇÃO 
DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS   PARA ATENDER AS NECES-
SIDADES DA SECRETARIA DE MUNICIPAL DE ASSISTÊN-
CIA SOCIAL, CIDADANIA E DA MULHER. 
VALOR: R$ 306.432,84 (TREZENTOS E SEIS MIL, QUATRO-
CENTOS E TRINTA E DOIS REAIS E OITENTA E QUATRO 
CENTAVOS).
PRAZO: 30 (TRINTA) dias.
PROGRAMAS TRABALHO: 1.08.244.045.2024 E 
2.08.244.105.2139 
ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00.
FONTE: 19 FEAS E 17 FNAS.
NOTA DE EMPENHO: 146, 144´, 142, 14, 139, 137 E 135/2021.
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93. 
DATA DE ASSINATURA: 14 de DEZEMBRO de 2021.

BRENDA CARNEIRO
Secretária Municipal de Assistência Social, Cidadania e 

da Mulher
Matrícula n.º 60/70.862

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

PORTARIA Nº. 57/SEMED/2021 DE 16 DE DEZEMBRO DE 
2021.

Torna sem efeito a PORTARIA Nº. 48 /SEMED, 24 DE SETEM-
BRO DE 2021, e dá outras providências.

O Secretário Municipal de Educação de Belford Roxo, no uso 
de suas atribuições legais,

RESOLVE:
Art. 1º. Torna sem efeito a PORTARIA Nº. 48 /SEMED, 24 de 
setembro de 2021.
Art. 2º. Esta portaria entrará em vigor na data de sua publica-
ção, produzindo efeitos a partir 24 de setembro de 2021.

Belford Roxo, 16 de Dezembro de 2021.

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação
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SEGUNDO CADERNO

Ingredientes

Modo de preparo

Bolo de chocolate 
com coco

Para a massa:
6 ovos; 100gr de côco 
ralado sem açúcar; 6 col 
de cacau em pó; 2 col 
de óleo de côco; Ado-
çante a gosto (usei 6 
colheres); 1 col (sopa) 
de fermento em pó (bem 
cheia).
Para a calda:
1 lata de creme de leite 
(pode ser sem lactose 
ou integral ou light); 4 
col (sopa) de cacau em 
pó; Adoçante a gosto 
(usei 2colheres).

Preparo da massa:
Bata todos os ingre-
dientes no liquidificador, 
deixando o fermento por 
último.
Unte uma forma com 
furo no meio com óleo 
de côco e o cacau em 
pó.
Leve ao forno médio por 
cerca de 35min (faça o 
teste do palito). Desen-
forme e reserve.
Preparo da calda:
Misture todos os ingre-
dientes e leve ao fogo 
até que fique uma calda 
homogênea e lisinha.
Acrescente a calda ao 
bolo e delicie-se.

Bolo de frutas

03 ovos; 05 bananas na-
nica bem maduras; 02 
xícaras de aveia em flo-
cos; ½ copo de ameixas 
secas picadas; ½ copo 
de tâmaras picadas; ½ 
copo de nozes e ave-
lãs picadas; 01 banana 
picada não tão madura 
(para juntar por ultimo); 
½ copo de uvas passas 
claras; 02 colheres de 
sopa de cacau em pó; 
01 colher de sopa de 
fermento.

Ingredientes

Modo de preparo

Bata no liquidificador os 
ovos com as bananas e 
o cacau, que se trans-
formará em um creme.
Passe essa mistura do 
liquidificador e o restan-
te dos ingredientes para 
um refratário e misture 
tudo.
Coloque em forma unta-
da e asse em forno mé-
dio por 40 minutos.
Obs: Algumas aveias 
contém traços de glú-
ten devido ao processo 
de plantio, separação 
e envaze dos grãos. O 
melhor é utilizar aveias 
que contenham a certifi-
cação “sem glúten”.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes 
1 polenta caseira/12 bifes de 
patinho/12 fatias de presun-
to cru tipo Parma/12 tiras de 
cenoura/1 tablete de caldo 
decarne/1/2 copo de vinho 
branco seco/2 colheres (sopa) 
de azeite de oliva/3 colheres 
(sopa) de concentrado de to-
mate/tomilho, salsinha picada/
sal e pimenta a gosto/

Modo de preparo
Temperar os bifes bati-
dos.
Estender uma fatia de pre-
sunto em cada um,colocar 
uma tira de cenoura e 
enrolar,prendendo com 
um palito.
Refogar os bifes no azeite 
até dourar.
Acrescentar o concen-
trado de tomate,o caldo 
de carne dissolvido num 
copo de água fervente,o 
vinho e o tomilho.
Cozinhar até a carne ficar 
macia.
Salpicar salsinha picada e 
servir sobre a polenta.

Modo de preparo

LOMBO À MODA 
CHINESA

óleo para friturapimenta-do-
-reino a gosto/
sal a gosto/2 colheres (sopa) 
de molho de tomate/1 ½ 
colher (sopa) de amido de 
milho (maisena)xícara de 
água/ xícara de vinagre/3 
colheres (sopa)de shoyu/¾ 
xícara de açúcar/1 xícara 
de farinha de trigo/2 ovos/1 
cebola grande/2 fatias de 
abacaxi/500 g de lombo de 
porco/2 pimentões verdes/

Cortar o lombo em fatias de 1 
cm(Cortar as fatias em quadra-
dos de 3x3 cm aproximadamen-
te)
Temperar com pimenta-do-reino 
e pouco sal.
Cortar o pimentão em cubos de 
3 cm,fazer o mesmo com a ce-
bola e as fatias de abacaxi.
Reservar.
Aquecer cerca de ½ litro de óleo 
em uma panela pequena.
Bateligeiramenteos ovos,passar 
os cubos de lombo pelos ovos e 
depois pela farinha de trigo.
Retirar o excesso e dourar aos 
poucos no óleo quente,escorrer 
em papel absorvente e reservar.
Emumapanela pequena,colocar 
o açúcar,vinagre e shoyu,levar 
ao fogo baixo até que o açúcar 
dissolva,acrescentar o molho 
de tomates. Misture a água 
fria ao amido de milho e acres-
cente à mistura de açúcar e 
vinagre,ferva por 1 minuto e 
reserve.
Em uma frigideira ou pa-
nela grande,coloque 4 
colheres(sopa)do mesmo óleo 
em que fritou os pedaços de 
lombo. Aqueça e acrescen-
te os cubos da cebola e do 
pimentão,refogue rapidamente 
em fogo alto,cerca de 3 a 4 mi-
nutos.
Coloque os cubos de abacaxi 
e os pedaços de lombo,misture 
bem e regue com o molho agri-
doce. Cozinhe em fogo baixo 
por 3 minutos, se o molho es-
tiver muito espesso,acrescente 
um pouco de água.

Ingredientes

POLENTA COM BIFE 
ENROLADO

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Modo de preparo

Rolo de carne 
recheado com 

espinafre e queijo

 600 g de carne mo-
ída;200 g de espina-
fres frescos; 125 g de 
mussarela (ou outro de 
sua preferência); sal e 
pimenta à gosto; alho 
em pó à gosto; colorau 
à gosto; azeite à gosto; 
400g de abóbora (usei 
abóbora manteiga); 1/2 
cebola.

 Leve uma frigideira ao 
fogo com um pouco de 
azeite e deixe aquecer. 
Acrescente os espina-
fres e tempere com uma 
pitada de sal. Deixe os 
espinafres murcharem 
e saltearem, retire es-
correndo todo o líquido 
e deixe esfriar comple-
tamente.
Numa tigela coloque a 
carne moída e tempere-
-a com sal e pimenta e 
amasse bem para mis-
turar. Coloque depois 
a carne numa tábua de 
cozinha, numa camada 
só formando uma espé-
cie de retângulo.
No meio coloque os es-
pinafres já frios e sobre 
estes o queijo cortado 
em palitos. Enrole a car-
ne sobre os espinafres 
e o queijo, formando um 
rolo e apertando bem 
para que o recheio não 
escape. Coloque depois 
o rolo numa assadeira.
Corte a abóbora em 
cubos pequenos e colo-
que em volta do rolo de 
carme. Pique a cebola e 
espalhe sobre a abóbo-
ra, com uma pitada de 
sal, e tempere tudo com 
o alho em pó, o colorau 
e regue com um fio de 
azeite.
Leve a assar em forno 
previamente aquecido a 
180ºC durante cerca de 
45 minutos ou até a car-
ne estar cozida e a abó-
bora macia e tostada.
Sirva a carne em fatias 
e acompanhe com uma 
salada ou legumes cozi-
dos.

Salada 
Multicor

Alface roxa; Alface ver-
de; Tomates cerejas; 
Beterraba; Pimentão 
verde; Pimentão verme-
lho; Pimentão amarelo; 
Azeitona chilena;  Bró-
colis;  Tempero a gosto.

Ingredientes

Modo de preparo
Cortar os pimentões e a 
alface em tiras.
Ralar a beterraba e cozi-
nhar o brócolis.
Colocar nas bordas de 
uma travessa a alface 
roxa, depois a alface 
verde e a seguir a be-
terraba. Enfeitar com os 
pimentões, os tomates 
cerejas, as azeitonas e 
o brócolis.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Modo de preparo

Carapeba 
grelhada

1 carapeba limpa e 
sem vísceras/ Suco 
de 1 limão/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa) 
de azeite/ 1 folha de 
alface para decorar

Tempere a carapeba 
com o suco de limão 
e o sal.
Grelhe-a em uma 
grelha, untada com 
o azeite por 20 minu-
tos.
Na metade do tem-
po, vire o peixe, para 
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe 
sobre ela.

Ingredientes

Modo de preparo

Arroz de forno

4 xícaras (chá) de 
arroz cozido 100 
gramas de queijo 
mussarela ralada 
100 gramas de açaí 
cortado em cubos 
pequenos 1 cenou-
ra ralada 2 colheres 
(sopa) de salsa (ou 
salsinha) picada 2 
unidades de ovo 1 
xícara (chá) de leite 
1/2 copo de requei-
jão 1 xícara (chá) 
de queijo parmesão 
ralado • sal a gosto 
• pimenta-do-reino a 
gosto

Em uma tigela, mis-
ture o arroz, a mus-
sarela, o presunto, a 
cenoura e a salsa.
Coloque em um re-
fratário untado com 
margarina.
No liquidificador, 
bata os ovos, o leite, 
o requeijão, o queijo 
ralado, o sal e a pi-
menta.
Despeje sobre o ar-
roz e asse no forno, 
preaquecido, a 200 
°C durante 30 minu-
tos ou até dourar.

Arroz de tacacá

1 xícara (chá) de ar-
roz arbóreo cozido/ 1 
xícara (chá) de tucupi/ 
50g de camarões se-
cos/ 1/4 xícara (chá) 
de jambu cozido e pi-
cado

Ingredientes

Modo de preparo

Em uma frigideira, co-
loque o arroz e acres-
cente o tucupi e os 
camarões, mexendo 
sempre.
Deixe cozinhar até re-
duzir o volume à me-
tade e ficar cremoso.
Acrescente o jambu 
picado, misture bem e 
sirva.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Batata recheada 
com frango

4 unidades de batata 
grandes 1 colher (sopa) 
de manteiga 1 dente de 
alho picado 200 gramas 
de peito de frango bem 
picado 1/2 colher (sopa) 
de limão (só a casca) ra-
lada 1 copo de requeijão 
cremoso 1 colher (sopa) 
de suco de limão 2 co-
lheres (sopa) de manje-
ricão picado • sal a gosto

Modo de preparo

Lave as batatas, faça 
um corte no sentido do 
comprimento e fure a 
casca em vários pontos.
Coloque-as num refra-
tário e leve ao micro-
-ondas em potência má-
xima por 10 minutos, até 
ficarem macias.
Em outro refratário, 
aqueça a manteiga no 
micro-ondas por 30 se-
gundos.
Junte o alho e o frango 
e leve ao forno por 6 mi-
nutos.
Misture na metade do 
tempo.
Tempere com sal e a 
casca de limão ralada.
Misture o requeijão com 
o suco de limão até en-
grossar.
Junte ao frango e adicio-
ne o manjericão picado.
Misture e recheie as ba-
tatas.

Ingredientes

Modo de preparo

Coxa de frango 
com ervas

6 unidades de coxa de 
frango sem pele 2 xíca-
ras (chá) de farinha de 
rosca 2 colheres (sopa) 
de ervas secas (salsi-
nha, cebolinha, oréga-
no, manjericão) 1 colher 
(chá) de pimenta-do-
-reino amassada gros-
seiramente 3 unidades 
de gema de ovo • sal 
grosso a gosto

Misture a farinha de ros-
ca com as ervas secas, 
a pimenta e o sal gros-
so.
Passe as coxas nas ge-
mas batidas e envolva-
-as com a mistura de 
farinha.
Pressione com as mãos 
para grudar e formar 
uma crosta.
Asse em forno médio 
(170 ºC a 190 ºC), pre-
aquecido, por aproxima-
damente 30 minutos ou 
até dourar.
Dica: Para ficar mais 
picante, junte pimenta-
-calabresa em flocos na 
farinha de rosca.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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Ingredientes

Modo de preparo

Paella 
vegetariana

1/3 xícara (chá) de azei-
te de oliva1 cebola pi-
cada2 dentes de alho 
picados2 talos de sal-
são (ou aipo) picados2 
cenoura cortadas em 
cubos1 abobrinha corta-
da em cubo1 pimentão 
vermelho sem semen-
tes picado1 xícara (chá) 
de arroz3 xícaras (chá) 
de caldo de legumes1 
colher (café) de aça-
frão-da-terra (ou cúrcu-
ma)1/2 xícara (chá) de 
vinho branco2 tomate 
sem pele e sem semen-
tes picados• ervas fres-
cas a gosto

Em uma frigideira gran-
de, aqueça o azeite.
Frite a cebola, o alho, 
junte o restante dos ve-
getais e misture.
Adicione o arroz, o caldo 
de legumes e o açafrão.
Quando começar a se-
car, adicione o vinho, o 
tomate e as ervas.
Cozinhe por mais dois 
minutos e sirva em se-
guida.

Legumes assados 
no sal grosso

• 400 gramas de espiga 
de milho• 400 gramas de 
batatas variadas (roxa, 
doce e yacon)• 400 gra-
mas de cenoura (laranja 
e roxa)• 400 gramas de 
abóbora• 400 gramas 
de cebola• Sal grosso• 
Tomates-cereja e alca-
chofras para decorar
 

Ingredientes

Modo de preparo

Corte as espigas de mi-
lho, as batatas, as ce-
nouras, a abóbora e as 
cebolas em quatro par-
tes.
Disponha-as em uma 
assadeira sobre uma 
camada de sal grosso.
Cubra com mais sal.
Leve ao forno a 180°C 
por uma hora.
Balance um a um para 
tirar o excesso de sal.
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Ajude-nos a    
manter a 

cidade limpa... 

...não jogue 
lixo 

nas ruas!
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LER É DAR UM PASSO 
À FRENTE, É SEGUIR 

EM 
DIREÇÃO A UM

 FUTURO 
MELHOR!


