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CRIME BARBARO NA BAIXADA FLUMINENSE

ecutados a sague frio
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.-' e queimaram
0S corpos de
dois homens

Tiago Oliveira Paes, de 34 anos, e de Jadir | '
Oliveira Paes Junior, 37, em uma comunida-
de de Nova Iguacu. As vitimas estavam em .
B um veiculo que atropelou e matou um inte-
grante de faccao e pagaram com a vida.
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. T) afasta deputado que
nomeou 54 fantasmas

Investigacoes do Ministério Publico
do Rio apontaram Anderson Alexandre
(Solidariedade) como suspeito de che-
fiar quadrilha e desviar verba através de
nomeacoes fraudulentas.

Fim tragico
o em Nilopolis
Munlgao a dar com an! Um .clios intérp.retes do carro de,spm

da Beija-Flor, Gilson Conceicao Junior,
de 31 anos, conhecido como Bakani-
nha, morreu em um grave acidente de
transito. Cantor tinha uma historia de

Desarme (Delega-
cia Especializada em
Armas, Municoes e
Explosivos) apreende NSNS, . .
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amor antiga com a da escola de samba
da Baixada Fluminense.
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Carla “Olho de
Gato”,com 14
passagens pela
policia, é presa
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PMs agarram dupla
de traficantes que
estava com mochila
cheia de drogas

o
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Clonador de veiculos Prefeitura de Belford
envolvido na morte de Roxo faz operacao

médico na Zona Oeste tapa-buraco e muda
é capturado no Turano cara de varios bairros
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m dos intérpretes

do carro de som

da Beija-Flor de
Nilopolis morreu na ma-
drugada de ontem em
um acidente de transito
no municipio da Baixada
Fluminense logo depois
de sair do ensaio. Gilson
Conceicdo Junior, de 31
anos, conhecido como
Bakaninha, também era o
intérprete titular da Ledo
de Nova Iguagu, da Série
Prata, que desfila Inten-
dente Magalhaes, na Zona
Norte do Rio.

Bakaninha tinha uma
historia de amor antiga
pela Beija-Flor, onde co-
mecou a desfilar aos 5
anos, na bateria mirim da
Deusa da Passarela. A tra-

LUTO

no sam

jetoria foi inspirada pelo
pai Gilson Bacana, que
também ja atuou como
uma das vozes da escola,
e pelo avo, Vicente, um
dos primeiros a comandar
a ala de ritmistas da esco-
la.

Desde 2009, Bakaninha
integrava o time de canto-
res de apoio que dava su-
porte a Neguinho na Sapu-
cai, como segundo cantor.
Ele conduzia os ensaios
nas eventuais auséncias de
Neguinho, que ha cerca de
cinco anos, chegou a co-
mentar que ele poderia ser
Sseu Sucessor.

“O Bakaninha vai ser
meu sucessor. Um dia, vou
ter que parar. E ele sera
meu sucessor. E nascido

Intérprete da Beija-Flor de

e criado na Beija-Flor. E
dedicado, tem bom com-
portamento, ¢ respeitador.
Tem outros grandes canto-
res, mas ele é o que acho
que tem todos os predica-
dos para, um dia, me subs-
tituir”, disse Neguinho,
numa entrevista em 2017.

Escola
divulga nota

A Beija-Flor de Nilo-
polis lamentou profunda-
mente a morte do intér-
prete em nota publica. A
escola deve fornecer ao
longo do dia informagdes
sobre o veldrio e o enterro
de Bakaninha.

Em dezembro, a escola
perdeu o carnavalesco Léo
Midia, encontrado sem

™ Nilopolis morre em batida

Bakaqj,nha sofreu um acidente de carro logo depois de sair do ensaio e nao resistiu

DIVULGAGAO,/BEIJA-FLOR DE NILOPOLIS

Gilson também era o intérprete titular da Ledo de Nova Iguacu

vida na casa onde mora-
va, também em Nildpolis.

Com 34 anos, a vitima foi
esfaqueada por um homem

que foi detido trés dias
apos o crime.

Casa Roberto Marinho lanca catalogo

A Casa Roberto Marinho
leva ao publico hoje um
catdlogo sobre a exposicao
‘O tempo completa: Burle
Marx, classicos e inéditos’
realizada em parceria com
InstitutoBurleMarx. Orga-
nizada pelo arquiteto e an-
tropologo Lauro Cavalcant,
o arquivo de 296 paginas
apresenta registros de pintu-
ras, projetos, jardins e ima-
gens da mostra que ja reuniu
mais de 15 mil pessoas des-
de sua abertura.

O catalogo propde uma

reflexdo em diferentes te-
maticas sobre a trajetéria
do artista e suas expedigdes
pelo Brasil. O movimento
modernista se faz presente
através de textos escritos
por Lelia Coelho Frota,
Guilherme Wisnik, Jacques
Leenhardt, Paulo Venancio
Filho, Leonel Kaz, Isabe-
la Ono, Guilherme Mazza,
Alice Granato, José Taba-
cow, Verena Andreatta e
Farés el-Dahdah onde re-
laciona as obras de Burle
Marx, bem como o carater

Banda leva o rock
nacional para Rival

A banda carioca Fim da
Farsa traz um legitimo rock
nacional, dando um frescor
no cenario atual. Ela surgiu
em 2019, no encontro de
musicos do Rio de Janei-
ro, trazendo toda a atitude
¢ energia em suas compo-
sicdes. Com uma pegada
auténtica e visceral, Fim
da Farsa lanc¢a seu primeiro
album, alusivo ao nome da
banda. As influéncias musi-

também, propositalmente,
trazem para o palco musi-
cas dos gigantes do rock
nacional, onde prestam ho-
menagens para Titds, com
“Lugar Nenhum” e “Bichos
Escrotos”, Bardo Vermelho
com “Pense ¢ Dance”, além
de “Mensagem de Amor”
de Paralamas/Leo Jaime € o
classico “Vida Bandida”, de
Lobao. A noite promete ser
nostalgica e também com

pictérico de seu paisagis-
mo.

“O Instituto Burle Marx
entende o seu acervo como
sementes que inspiram as
trocas de conhecimento para
repensar a experiéncia de
vida nas cidades e favorecer
oticas plurais, afirmativas e
colaborativas”, afirma Isa-
bela Ono, curadora adjunta
da mostra e diretora execu-
tiva do Instituto Burle Marx.

Deixou legado
Renomado internacional-

mente, o artista plastico e
paisagista brasileiro deixou
um legado reproduzindo em
seus projetos elementos da
natureza e cultura brasilei-
ra. Suas obras imprimiam
carater holistico e plural,
onde reuniam diversas de
suas referéncias e paixdes.
O langamento do catalogo
serd aberto ao publico res-
peitando os protocolos de
seguranca onde devera ser
realizado o agendamento
on-line através do site http://
casarobertomarinho.org.br/
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A publicacio retine imagens de pinturas, mostra,
projetos e jardins feitos pelo paisagista

Reforco na seguranca

ENVIE SUA

DENUNCIA OU ELOGIO!

horahmumclplos@gmall com

Suspeito de falcatruas, que envolvem omissao de gastos e até esquema de ‘rachadinhas’ no atual mandato,
um politico da Baixada parece estar sendo assombrado pelos fantasmas da consciéncia pesada. Uma fonte
revelou que o mogo resolveu contratar segurangas para preservar sua retaguarda. O medo de morrer é tao
forte, que ele ja pensa até em investir pesado em um carro blindado para fechar o pacote que garantia ria sua

integridade fisica.

Guerra de poder na sujeira

Na maior onda

Morador da Baixada Fluminense, onde cumpriu
dois mandados, um ex-vereador tem sido visto nas
noitadas um tanto alegrinho nas rodas de conversas
regadas a chope com amigos. Conhecido pela serieda-
de, ele mudou de humor depois que conheceu a erva
do capiroto, como muitos preferem denominar a ma-
conha. Uma fonte revelou ao Sombra ter encontrado o
ex-parlamentar em uma conhecida choperia da regido
rindo que nem Hiena e os olhos com as caracteristicas
de quem usou e gostou da ‘verdinha’.

Em um municipio na Baixada corre a noticia de
que a briga de poder entre dois vereadores esta pe-
gando fogo causado por desavencgas entre o presi-
dente da Casa e o vice. Uma fonte, que acompanha
de perto o barraco politico, diz que o vice estd me-
xendo os pauzinhos para ocupar o lugar do titular.
E o sujo tentando puxar o tapete do mal lavado. O
Sombra explica: o incéndio, que s6 aumenta as cha-
mas, ¢ motivado por descumprimento de acordos
que foram selados pelos dois.

novos sons e melodias. O
quarteto propde renovagao
e um resgate do rock nacio-
nal!

O grupo ¢ formado por
Rodrigo El-Hayck nos vo-
cais e guitarra, Léo Manssur
no baixo, Thomaz Guima-
rdes na guitarra e Rodrigo
Arruda na bateria. Vale dar
uma conferida.

cais vao de Jimi Hendrix a
Alice in Chains (essas refe-
réncias ja dizem tudo), mas
traduzidas em um som rico
e bastante original.

O repertorio serd de pura
adrenalina, com musicas au-
torais e inéditas como “Jogo
Sujo”, “Porta do Futuro”,
“Tela”, “Blindar”, “Outro

de Mim”, entre outros. Mas
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Justica afasta deputado suspeito
de chefiar quadrilha e desviar verba

Segundo o Ministério Piblico, Anderson Alexandre nomeou funcionarios fantasmas

ANTONIOIEARLOS

horahmunicipios@gmail.com

Justica afastou o
deputado estadual
Wanderson Sime-

nes Alexandre, o Anderson
Alexandre (Solidariedade),
do cargo na Assembleia
Legislativa do Rio de Ja-
neiro (Alerj) ontem. Ele ¢
acusado de desviar mais de
R$ 1 milhdo dos cofres pu-
blicos quando era prefeito
de Silva Jardim, na regido
das Baixadas Litoraneas, e
apontado pelo Ministério
Publico como chefe de uma
organizacao criminosa.

O parlamentar nega as
acusagoes e diz ter con-
viccdo que a Justiga serd
feita. Anderson Alexandre

foi prefeito do municipio
entre 2013 e 2016, quando
nomeou 54 funciondrios
fantasmas para ocuparem
cargos comissionados na
Prefeitura, de acordo com a
investigagao.

A quadrilha, segundo o
MP, queria manter o grupo
politico no poder. Em troca,
os fantasmas deram apoio
politico na eleigao de 2016,
na qual ele foi reeleito com
7.470 votos. Além do de-
putado, a Justica aceitou a
dentincia contra mais sete
pessoas: Roni Luiz Pereira
da Silva, Jazimiel Batista
Pimentel, Addo Firmino
de Souza, Flavio Eduar-
do da Costa Brito, Fhelipe
de Souza Aorim, Emerson
Santos Leite, Thais de Oli-
veira Gabardo.

RAFAEL BARRETO/PMBR

Raimundo Lopes destacou que a
concretagem acabou com a lama no Babi

Sentimento de
impunidade

Roni era o presidente da
Camara Municipal e com-
punha com Jazimiel, Adado
e Flavio o nucleo politico
do esquema. Emerson San-
tos era procurador-geral do
municipio. Com o advo-
gado Fhelipe de Souza ¢ a
servidora publica Thais de
Oliveira, ele garantia que
as acdes da quadrilha nao
fossem descobertas e se-
guissem impunes, segundo
as investigagoes.

Os dois deram orientagao
juridica para pelo menos 32
servidores nomeados de
forma indevida dentro da
procuradoria para que, du-
rante depoimentos, coope-
rassem para que o esquema
continuasse escondido.

A campanha de 2016 ja
tinha rendido uma conde-
nacao a Alexandre no Tri-
bunal Regional FEleitoral
(TRE). A acusagdo era por
fraudar atas de convengio
partidaria das eleigdes pra
prefeito.

Em 2018, ele deixou o
cargo para concorrer a Alerj
e foi eleito. Em novembro,
acabou sendo preso e ficou
na cadeia por trés meses.

Celular
manchado de sangue
Anderson Alexandre e

Roni Pereira foram acusa-
dos de corrupcao e fraude
em licitagdes. A denuncia
afirmava que eles exigiam
propina de empresarios em
troca de contratos com o
municipio. De acordo com

o MP, Roni soube que seria
preso e destruiu o celular,
deixando o aparelho man-
chado de sangue.
Anderson Alexandre to-
mou posse em junho de

As nomeagdes feitas por Alexandre
teriam sido em troca de apoio politico

REPRODUGAO

2019, depois de ser impedi-
do de assumir a cadeira na
Alerj. Ainda assim, ficou
meses sem ir ao plenario
e se emocionou ao tomar
posse.

Prefeitura faz operacao tapa-buraco
e concretagem em diversos bairros

As obras ndo param em
Belford Roxo. Durante a
semana, as equipes das Se-
cretarias de Conservacao e
de Obras, Projetos, Capta-
¢ao de Recursos e Convé-
nios colocaram a mao na
massa e distribuiram seus
funcionarios pelos quatro
cantos da cidade. A ope-

ragdo tapa-buraco passou
pela Avenida Joaquim da
Costa Lima, bairro Santa
Maria, Avenida Tenente
Armindo Leal Gongalves,
bairro Sargento Roncalli,
Praca de Sao Vicente, rua
Itaperu, em Sao Leopoldo,
e Avenida Retiro da Im-
prensa, no Centro. Tam-

Ministério da Saude anuncia
reajuste para custeio de leitos de UTI

A partir de 1° de
mar¢o, 0 Ministério
da Saude vai aumen-
tar os valores repas-
sados para o custeio
de leitos de Unidade
de Terapia Intensi-
va (UTI). O reajuste
de novas didrias de
UTIs convencionais,
que atendem todas
as  especialidades,
vai fortalecer essas
instalacdes hospita-
lares em toda a rede
do Sistema Unico de
Saude (SUS) do pais.
O aumento nas didrias so-
frerd um novo acréscimo
seis meses apos a iniciati-
va entrar em vigor.

Com a medida, o custeio
diario da Unidade de Tera-
pia Intensiva Queimados
passa de R$ 322,22 para

BRENO ESAKI/AGENCIA SAUDE DF

Governo autoriza 26 mil leitos de UTI Covid por RS 16,2 bilhdes

R§ 700. A UTI Adulto IIT
vai de RS 508,63 para R$
700. A UTI Adulto II sobe
de R$ 478,72 para R$ 600.

A iniciativa ¢ uma de-
manda antiga de estados e
municipios e foi pactuada
na reunido da Comissdo
Intergestores ~ Tripartite

(CIT), que integra o Mi-
nistério da Saude, o Con-
selho Nacional de Secre-
tarios de Satde (Conass)
e Conselho Nacional de
Secretarias Municipais de
Saude (Conasems). A me-
dida serd implementada
por meio de portaria que

deve ser publicada
nos proximos dias e,
segundo o Ministé-
rio da Saude, os nu-
meros podem passar
por atualizagdes.

Em todo o pais, o
Ministério da Saude
j& autorizou mais
de 26 mil leitos de
UTI Covid adultos
e pediatricos por
R$ 16,2 bilhdes. Os
investimentos men-
sais voltados para
esses leitos serdo
de cerca de R$ 1 bi-
lhdo por més. Na ocasido,
também foi oficializada a
ampliacdo de 6,5 mil lei-
tos de UTI Convencional,
aumentando a oferta aos
pacientes que necessitam
de cuidados intensivos no
pais.

bém aconteceu a concre-
tagem da rua Alfa no Babi
e a concretagem das calga-
das da Avenida Parque da
Varzea do Carmo, no Vilar
Novo. Morador hé 30 anos
da rua Alfa, no Babi, Rai-
mundo Lopes explicou que
até as obras chegarem seus
filhos sujaram muito os pés

de lama ao irem para a es-
cola, assim como morado-
res que usavam sacos plas-
ticos nos pés ou andavam
com um pano para limpar
os sapatos. “Vou até com-
prar um sapato novo para
ir a igreja, pois 0 progresso
chegou e ¢ maravilhoso de
se ver”, disse.

Prefeitos reagem
a reajuste do piso
de professores

Os prefeitos reagiram a
decisdo do presidente Jair
Bolsonaro de conceder um
reajuste de 33,24% para os
professores da educagao ba-
sica em ano eleitoral. Eles
alertam para uma “bom-
ba” nos cofres municipais.
A Confederagdo Nacional
dos Municipios (CNM) cal-
cula um impacto de R$ 35
bilhdes para as prefeituras.
Os mandatarios avaliam en-
trar na Justica para reverter
a situagao.

“Nao tem um centavo
do governo federal para
pagamento do piso do ma-
gistério no Brasil. O di-
nheiro ndo é da Unido. E
muito bom fazer favor com
chapéu alheio”, afirmou o
presidente da CNM, Paulo
Ziulkoski, ao Broadcast Po-

litico. “A disputa ndo ¢ me-
lhorar a educacao no Brasil,
a disputa ¢ pagar salario
atras de voto.”

O piso dos professores ¢
estipulado de acordo com o
custo por aluno, com base
em uma lei de 2008. No ini-
cio deste ano, houve uma
discussdo se a nova lei do
Fundeb, aprovada em 2020,
anulou o critério aprova-
do em 2008 ou se havia a
necessidade de uma regu-
lamentacdo. No dia ultimo
dia 14, o Ministério da Edu-
cagdo divulgou uma nota
afirmando que o indice de
reajuste reivindicado pelos
professores ndo era mais
condizente com o novo
Fundeb.

(Daniel Weterman/
Agéncia Estado)

Clientes da Light reclamam da troca de medidores sem autorizacao

Moradores de Vila Val-
queire, na Zona Norte do
Rio, reclamam que funcio-
narios a servigo da Light
estdo trocando os medido-
res de energia sem as suas
solicitagdes. Em uma rede
social, uma consumidora
relata que, ap6s a mudan-

ca no aparelho, recebeu
uma cobranga por pratica
de gato de luz. Ela alega,
no entanto, que ndo tem
a ligacdo irregular e que,
mesmo tendo procurado a
concessionaria, ndo conse-
guiu cancelar as 60 presta-
¢oes de RS 61, que vém

inclusas da fatura mensal.

Ciente da situagdo no
bairro, a aposentada Glo-
ria Rosa, de 73 anos, recu-
sou a visita de técnicos da
Light e recebeu deles uma
ameaca de corte de ener-
gia, apesar de estar com
todas as suas contas em

dia. “Eles disseram que
precisavam trocar o relo-
gio e coloca-lo no poste.
Como ndo deixei o téc-
nico entrar, ele disse que
viria outra equipe cortar a
minha luz”, contou.

Em nota, a Light afir-
mou que “atua, diaria-

mente, com a¢des de mo-
dernizagdo e melhorias de
sua rede elétrica, em toda
a sua area de concessdo.
Sobre esta agdo, trata-se
de um avango tecnoldgi-
co, que prevé a substitui-
¢do de medidores antigos
por novos modelos”. Por

fim, a empresa garante
que avisa previamente
sobre a troca dos relogios
quando a ag¢do ¢ realizada
em condominios ou quan-
do hd a necessidade de
desligamento da energia
para a execucdo do servi-

¢o.



Para dar folego ao Sistema Unico de Saude (SUS), sufocado

pela alta de casos da variante Omicron, o governo federal auto-
rizou na quinta-feira (27) a manutencao de mais de 14 mil leitos
de UTI para os estados e o Distrito Federal.

Integrante de grupo supremacista branco faz ataque racista em
publicacdes na internet contra o ator Douglas Silva, que atual-
mente esta participando do BBB 22. O autor ja ¢ alvo de investi-

gacgdo policial pelo crime de racismo.

| ACORDO A VISTA I

A maquina para cos-
turar acordos visando a
sucessdo estadual no RJ
ja esta ligada. Segundo a
CNN Brasil, o candidato
a presidéncia, Ciro Go-
mes (PDT), deve se reu-
nir com o prefeito do Rio,
Eduardo Paes (PSD), na
proxima semana.

LNEGOCIA API0I0$

Paes negocia apoio ao
ex-prefeito de Niteroi,
Rodrigo Neves (PDT),
para o governo. O diretor
editorial do Brasil 247,
Luis Costa Pinto, disse
em um artigo que o pre-
feito carioca negocia esse
apoio com entrada na Re-
gido Metropolitana.

‘ALIANGAIREGIONALh

Ainda segundo a rede
de TV, esta prevista uma
série de encontros entre
representantes do PDT
e do PSD para discutir a
alianca regional. No do-
mingo (30), Ciro deve
participar de um semina-
rio com a presenca de li-
derangas do PDT.

A Comissdo de Defe-
sa do Consumidor (Co-
decon), da Assembleia
Legislativa do RJ (Alerj)
atende até hoje (29) a po-
pulagdo de Nova Iguacu,
na Baixada Fluminense.
Das 9h as 15h, o Oni-
bus da comissdo esta-

nibs do Consumior da Alerj
atende em Nova Iguacu

rd estacionado na Praca
Rui Barbosa, no Centro,
oferecendo servigos de
orientacdo juridica a re-
clamacoes de relacao de
consumo, queixas sobre
a atuagdo de orgdos pu-
blicos e esclarecimentos
de davidas. A Codecon

OPERACOES NO RIO ‘FEDERA(,‘()ES PARTIDARIASI

O O Supremo Tribunal Federal (STF)
retoma os trabalhos na semana que vem
¢ a primeira pauta a ser debatida ¢ a acdo
sobre a letalidade das operagdes poli-
ciais no Rio. Polémico, o assunto deve
ocupar toda a sessao do dia 2.

recebe também demandas
da populagao por meio do
Zap do Consumidor (21
99854-7060), pelo email
(defesadoconsumidor@
alerj.rj.gov.br), e também
através do atendimento
24 horas no site (www.
cderj.com.br).

Ja na quinta, serd analisada a acdo so-
bre as federagdes partidarias. Relator do
caso, 0 ministro Luis Roberto Barroso de-
terminou, em decisdo liminar, que as fe-
deracdes precisam obter registro até seis
meses antes das eleicoes.

EDITORIAL

Educacao sobre transtornos
mentais no curriculo escolar

Um proposta que in-
clui a educagdo voltada
para a conscientiza¢do
sobre transtornos men-
tais entre os temas trans-
versais exigidos pela Lei
de Diretrizes e¢ Bases
da Educagdo Nacional
(LDB) para compor os
curriculos da educacao
infantil, do ensino fun-
damental e do ensino
médio, tramita na Cama-
ra dos Deputados.

Atualmente, a grade
curricular de ensino deve
ter uma base nacional
comum, a ser comple-
mentada por temas trans-
versais, como a preven-
¢do da violéncia contra
a crianca ¢ a educacao
alimentar e nutricional.
Autor do Projeto de Lei
3249/21, o deputado Cé-
lio Silveira (PSDB-GO)
atenta para a necessida-
de de tratar de transtor-
nos mentais nas escolas,
especialmente na fase da
adolescéncia, que cos-

tuma ser marcada por
alteragdes  hormonais,
cobrangas relacionadas
a aparéncia, capacita-
¢do profissional, baixa
autoestima e duvidas
relativas a sexualidade.
“Entre tantos distirbios
mentais que acome-
tem os jovens, temos o
panico e a depressdo,
causados muitas vezes
pela ansiedade de ndo
conseguir se comunicar
ou por ndo ter alguém
qualificado que possa
informa-lo e conscienti-
za-lo de que ndo se esta
sozinho”, afirma Célio
Silveira.

Entre os comporta-
mentos que devem ser
observados em criangas
e jovens, o parlamentar
cita isolamento, dificul-
dade de relacionamento,
tristeza constante, distor-
¢ao da imagem corporal,
baixa autoestima e atra-
¢ao por comportamentos
de risco.

Carteira assinada e esperanca renovada

Colaboradores comemoram o primeiro emprego, conquistado na [\guas do Rio
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tuando em 27 mu-
nicipios do Estado

do Rio de Janeiro,

a Aguas do Rio chegou fa-
zendo a diferenca na vida de
muita gente. O processo de
recrutamento ¢ selegdo da
concessiondria priorizou a
contratacdo de pessoas que
moram nas cidades, onde a
empresa esta presente com
os servigos de dgua e esgoto.
Na Baixada Fluminen-
se, a empresa atua em nove
municipios e abriu as portas
para os moradores da regido.
O que antes era um empeci-
lho, agora contou a favor de
quem buscou a oportunida-
de oferecida pela Aguas do
Rio. Um exemplo ¢ Taind
Gongalves, de 25 anos, que
conseguiu 0 primeiro em-

prego com carteira assinada.
“A felicidade ¢ tao grande
que parece que estou So-
nhando. Eu nunca conseguia
emprego pelo fato de morar
em Japeri. As empresas sem-
pre me davam ndo como res-
posta, por ser longe da capi-
tal. Essa ¢ a primeira vez que
tenho a minha carteira assi-
nada. Tenho dois filhos pe-
quenos, de 1 e 4 anos, e vou
agarrar esta oportunidade
como a mais importante da
minha vida, para poder dar o
melhor para eles. Serei eter-
namente grata a Aguas do
Rio por esta chance. Eu vou
crescer junto com a empre-
sa”, afirmou Taina, esta atu-
ando no Programa Vem com
a Gente (VCG) nas cidades
de Japeri, Queimados, Nova
Iguagu, Mesquita e Nilopo-
lis. O “Vem com a Gente’
promove o atendimento iti-
nerante, para a regularizagao

das infraestruturas de agua e
esgoto, além da atualizagdo
cadastral e inclusdo na tarifa
social, entre outros servigos
comerciais.

Efeitos positivos

para todos
Para o diretor-superin-

tendente da Aguas do Rio
na Baixada, Luiz Fabbria-
ni, empregar que vivem na
regido traz efeitos positivos
para todos. “Buscamos bons
profissionais para o nosso
time e encontramos mui-
tos talentos aqui. O conhe-
cimento que eles tém nos
apoiam em nossas operagdes
e o trabalho repercute em
beneficios diretos para seus
bairros ¢ comunidades. E
a primeira oportunidade de
trabalho formal para muitas
pessoas € com isso, movi-
mentamos ¢ fortalecemos a
economia nos municipios”,

LN

explica Fabbriani.

Mais de 600 contratacoes
Desde a chegada no esta-

do do Rio de Janeiro, a con-
cessionaria contratou mais
de 600 pessoas que moram
na Baixada. Desse total, 400
trabalham na regido.
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Matheus de Castilho, de
21 anos, também atua no
VCG, comemora seu pri-
meiro emprego formal e
faz planos para o futuro na
Aguas do Rio. “Conclui o
Ensino Médio e ndo vou
parar por aqui. Vou provi-
denciar a minha carteira de

51,

Matheus de Castilho também atua no VCG e comemora primeiro emprego formal

habilitacdo e logo depois,
quero fazer uma faculdade.
Sei que a empresa oferece
muitas  oportunidades de
crescimento € eu vou apro-
veitar todas possiveis”, des-
taca o funciondrio que mora
no bairro Tingud, em Nova

Iguacu.

‘Nosso pais nao pretende atacar ninguém’, diz governo russo

SERGEY PIVOVAROV / REUTERS

RUSSIA - Um porta-
-voz do Ministério das
Relagdes Exteriores da
Russia declarou na 1lti-
ma quinta-feira (27) que
até mesmo a ideia de uma
guerra entre a Russia ¢ a
Ucrania “¢ inaceitavel”.
Essa foi a mais uma das
declaragoes oficiais com
0 objetivo de eliminar os
- temores de uma iminente
Y invasdo russa ao pais vi-
zinho.

“Ja afirmamos repeti-
damente que nosso pais
ndo pretende atacar nin-
guém. Consideramos ina-

ceitavel até mesmo o pen-
samento de uma guerra
entre nosso povo”, disse
Alexei Zaitsev, porta-voz
do ministério.

O presidente da Ucra-
nia, Volodymyr Zelenskiy,
saudou as negociagdes
entre quatro partes com
Russia, Franga ¢ Alema-
nha como significativas e
afirmou que os deixa a um
passo para a paz, segundo

comunicado  divulgado
por seu gabinete.
“O presidente da

Ucrania, Volodymyr Ze-
lenskiy, avalia positiva-

mente o fato da reunido,
sua natureza construtiva,
bem como a intencdo de
continuar  conversagoes
significativas por duas se-
manas em Berlim”, disse
ele.

Carta-resposta
Na ultima quarta-feira

(26), os Estados Unidos
entregaram uma carta-
-resposta a Russia sobre
sua relacdo com a Ucra-
nia. Apos receber o docu-
mento, representantes do
Estado russo se posicio-
naram.

O ministro das

Relagdes Exteriores,
Sergei Lavrov, ava-
liou que os america-
nos
“principal reivindica-
¢d0” em matéria de
seguranga.

“Ndo houve res- {4

ignoraram sua [Me

posta positiva para a [t

questdo  principal”,
disse o oficial sobre 0s
documentos que Moscou
recebeu de Washington. A
Russia deseja que a Alian-
ca Atlantica (OTAN) ndo
se amplie, especialmente
para a Ucrania. “A ques-

tdo principal € a nossa po-
si¢ao clara sobre o carater
inaceitdvel da continua-
¢do0 da expansdo da Otan
para o leste e o envio de
armas que podem ame-
acar o territorio russo”,

afirmou Lavrov em um
comunicado, denuncian-
do, mais uma vez, a “ex-
pansdo desenfreada” da
organiza¢do, apesar das
promessas feitas a Mos-
cou na década de 1990.
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Flamengo anuncia a contratacao
do atacante Marinho, ex Santos

Apos a saida de Michael, clube fecha a compra por US$ 1,3 milhdo (R$ 7 milhoes)

IZABELLEIRODRIGUES

izabellejornalista@outlook.com

Flamengo oficiali-

zou a contratacdo

do atacante Mari-
nho, que estava no Santos.
Ele desembarcou no Rio
de Janeiro, foi ao Ninho
do Urubu e teve o primeiro
contato com os companhei-
ros € com o técnico Paulo
Sousa. Seu contrato ¢ de
dois anos.

O desejo de Marinho foi
preponderante para desa-
marrar o nd entre Flamengo
e Santos. O atacante abriu
mao da divida que o Peixe
tinha com ele em nome do
salario que recebera no Rio
(quase o dobro). Assim, a
negociacdo foi finalizada

|

em US$ 1,3 milhdo (RS 7
milhdes).

Marinho chega ao Fla-
mengo para ocupar O es-
pago deixado por Michael,
vendido ao Al Hilal, da
Arabia Saudita. Antes, o
clube também perdeu Ke-
nedy, que retornou ao Chel-
sea. Aos 31 anos, Marinho
¢ o primeiro refor¢o do Fla-
mengo para a temporada.
Apbs comegar a janela de
transferéncias priorizando
0 acerto com o novo trei-
nador, a diretoria contratou
o portugués Paulo Sousa
e voltou seus olhares para
contratagdes de atletas.

O clube continua no
mercado ¢ tem a ideia de
contratar mais quatro joga-
dores: outro atacante, um
volante, um zagueiro e um

goleiro.
Marinho foi revelado
pelo Fluminense, pelo qual

Marinho vai usar a camisa 31 no Flamengo

estreou nos profissionais
em 2008, mas deixou o clu-
be ao fim do mesmo ano.

Apos desisténcia por Brasilia, Fla x
Flu é confirmado em Volta Redonda

Apos a desisténcia por
Brasilia, por conta do veto
ao publico em decreto do
Governo do Distrito Fede-
ral, o classico Fla-Flu do
proximo dia 6 de fevereiro,
as 16h (de Brasilia), pela
4* rodada do Campeonato
Carioca, sera no Raulino
de Oliveira, em Volta Re-
donda.

A prefeitura da cidade
ira manter 50% da capa-
cidade do estadio, com
exigéncia das duas doses
para entrar ou um exame
de Covid-19 com resulta-
do negativo. Os clubes irdo
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Classico sera dia 6 de fevereiro

divulgar nos proximos dias
como vai funcionar a ven-

da de ingressos. Os pregos
vao variar de R$ 20 a RS

120, conforme decidido
em arbitral para os classi-
COS.

Flamengo, Fluminense
e Ferj chegaram a cogitar
o Kléber Andrade, em Ca-
riacica (ES), mas a limi-
tacdo de publico para 10
mil presentes torna dificil
o surgimento de um inves-
tidor para comprar o man-
do. Além disso, 0 aumento
de casos de Covid-19 pelo
Brasil faz com que os go-
vernadores consultados se-
jam precavidos. Desta ma-
neira, o estado do Rio de
Janeiro vira mais pratico.

LFIuminense acerta venda de Gabriel Teixeira

Depois da primeira pro-
posta ter sido recusada na
ultima semana, o Flumi-
nense aceitou a contrapro-
posta do Al Wasl, time trei-
nado por Odair Hellmann
nos Emirados Arabes, por
Gabriel Teixeira. Em sua
oferta final, o clube arabe
desembolsara cerca de US$
2 milhoes de dolares (apro-
ximadamente de R$ 10,8
milhdes na cotagdo atual)
por 60% dos direitos eco-
némicos do jovem meia-
-atacante, de 20 anos.

Biel sequer foi relaciona-
do para a estreia do Tricolor
na temporada, nesta quinta,
contra o Bangu, pelo Cam-
peonato Carioca, ¢ ja tem
viagem programada para
esta sexta. Ao chegar nos
Emirados Arabes Unidos,
fara exames médicos e,
aprovado, assinara por cin-
co anos com 0 novo clube.

Gabriel tinha contrato até
o fim de 2025, mas mani-
festou para a diretoria o de-
sejo de se transferir. Além
ndo ter a garantia que tera
o mesmo espago no Flu
com a chegada dos diver-

sos reforgos, nos Emirados
Arabes ele vai ganhar quase
sete vezes mais do que re-
cebe no Tricolor, devido a
valorizacao do dolar.

Como também precisava
vender alguém nessa janela,
o Fluminense vinha tentan-
do melhorar as condigdes
do negocio desde o inicio
da semana e aceitou os qua-
se R$ 11 milhdes.

Além da necessidade de
caixa, também pesou para
anegociagdo a baixa expec-
tativa de propostas por Biel.
Enquanto a diretoria recebe
frequentes sondagens por
jogadores da base, que ja
subiram ou ndo, como por
exemplo Matheus Martins
e Alexsander, o Al Wasl foi
o primeiro clube a procurar
oficialmente o meia-atacan-
te, mesmo apos ele surgir
bem em 2021.

O clube acredita que o
valor final da negociagao ¢
condizente com a percep-
¢ao do mercado sobre o jo-
vem atleta, que se destacou
aos 20 anos, mas ainda tem
porte fisico franzino.

Cria de Xerém e reserva

na geracao de Marcos Pau-
lo e Jodo Pedro, Biel subiu
para o profissional na tem-
porada passada e foi a sur-
presa nas primeiras rodadas
do Campeonato Carioca,
quando o Fluminense esca-
lou um time sub-23 enquan-
to o elenco profissional es-
tava de férias.

Ele foi quem mais se des-
tacou ao lado de Kayky, foi
mantido no grupo principal
e chegou a ser titular sob o
comando de Roger Macha-
do, mas perdeu espaco no
fim do ano devido a lesdes
na coxa

DIVULGAGAO

Gabriel Teixeira disputou
ao todo 44 jogos (26 como
titular), fez cinco gols e deu
uma assisténcia. Ele ndo
chegou a ser treinado por
Odair, que saiu no fim de
2020, mas o técnico acom-
panhou o meia-atacante a
distancia e viu uma oportu-
nidade de mercado: na atual
temporada nos Emirados
Arabes, jogadores contrata-
dos que nasceram até 2001
ndo ocupam vaga de estran-
geiro — a cota de gringos do
Al Wasl ja estava preenchi-
da, inclusive com o ex-tri-
color Michel Aratjo.

DIVULGAGAO

Assinou com o Interna-
cional e depois passou por
alguns clubes até ganhar

|

destaque no cenario nacio-
nal, pelo Ceara, em 2015.
Negociado com o Cruzeiro,
ndo conseguiu se firmar e
foi emprestado ao Vitoria.
Na equipe baiana, fez exce-
lente Brasileirdo em 2016 ¢
acabou se transferindo ao
Changchun Yatai.

A volta ao Brasil ocorreu
em 2018, quando chegou ao
Grémio, mas também teve
dificuldade de se firmar na
equipe gaucha. Anunciado
pelo Santos em maio de
2019, caiu nas gracas da
torcida, especialmente de-
pois da oOtima temporada
em 2020, quando a equipe
chegou a final da Liberta-
dores. O jogador manteve
o excelente rendimento em
2021 e pediu para deixar o
Peixe.

lBarreto e Erison aceleram
preparacao para reforcar
o Botafogo no Carioca

Ultimos dos  recém-
-chegados ao Botafogo, o
volante Barreto e o cen-
troavante Erison tentam
recuperar o tempo perdi-
do para reforgar o time de
Enderson Moreira o mais
rapido possivel. A dupla
tem agradado nos treinos
e ha chance de aparecerem
entre os convocados para
enfrentar o Bangu, no pro-
ximo domingo, as 16h (de
Brasilia), no Nilton San-
tos, pela segunda rodada
da Taca Guanabara.

Tudo vai depender da
resposta dos atletas nos ul-
timos dois treinos antes da
partida. A comissdo técni-
ca vai avaliar o desempe-
nho fisico e técnico da du-
pla para tomar a decisdo.
Por questdes contratuais,
os dois foram os Gltimos
a chegar ao elenco. A
contratagdo de Erison foi
anunciada hd uma sema-
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na, enquanto a renovagao
de contrato com Barreto
foi confirmada na tultima
segunda-feira.

Os nomes dos dois ja
estao no Boletim Informa-
tivo de Registro de Atletas
(Bira) da Ferj. Erison esta
100% regularizado, en-
quanto Barreto tem uma
pendéncia no registro que
deve ser superada ainda
nesta semana.

Enderson deseja contar
com os dois 0 quanto an-
tes porque precisa aumen-
tar as opcdes € a experi-
éncia do elenco. O time
tem poucas pegas para a
funcao de Barreto ¢ deu
a titularidade ao jovem
Romildo. No comando de
ataque, Matheus Nasci-
mento e Gabriel Concei-
¢do, promessas da base
alvinegra, ganharam mi-
nutos no primeiro jogo de
2022.

Botafogo abre venda

de ingressos para
jogo contra o Bangu

O Botafogo abriu a venda
de ingressos para a segunda
rodada da Taca Guanabara,
contra o Bangu, no Estadio
Nilton Santos, as 16h (de
Brasilia) do proximo do-
mingo. Apenas a arquiban-
cada Leste Inferior estara
aberta para os alvinegros,
com valores de R$ 10 a RS
60.

Os setores Norte, Leste
Superior e Oeste estdo blo-
queados. A torcida visitan-
te ficara no Sul. Ao todo,
19.999 ingressos foram co-
locados a venda, pela inter-
net ou nos pontos fisicos do
estadio e da sede de General

Severiano. Para os socios
do clube, os descontos vao
de meia entrada (R$ 30) até
check-in gratis.

Além do ingresso, quem
quiser entrar no estadio
terd que apresentar passa-
porte de vacinagdo em dia.
As pessoas com mais de 50
anos devem ter comprovan-
te das duas doses (ou dose
unica) e da dose de reforco
da vacina contra Covid-19.
Para o publico de 18 a 49
anos, o reforgo sera cobrado
apenas em caso de intervalo
de quatro meses ou maior
desde a segunda dose (ou
dose unica).
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MP do Rio defende que escolas

exijam comprovante de vacinacao

Conselho exige que a carteira de imunizacao seja apresentada na hora da matricula
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municipais de Educacdo e que esse comprovante de
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Ministério Publico
do Rio de Janeiro
(MPRJ)  defende
que as escolas exijam o
comprovante de vacinagdo
contra a Covid-19 na hora
de matricular as criancas.
Em dezembro do ano
passado, a Agéncia Nacio-
nal de Vigilancia Sanitaria
(Anvisa) autorizou a apli-
cacdo da vacina pediatrica.
Naquele més, os secretarios

determinaram que o ideal
seria que as criancas fos-
sem vacinadas ainda duran-
te as férias. No entanto, o
Ministério da Saude demo-
rou a autorizar a vacina nas
criangas, deixando pouco
tempo entre a imunizacao
e o reinicio das aulas. Para
incentivar a vacinagdo das
criancas, o Conselho Na-
cional dos Procuradores
de Justica emitiu uma nota
técnica exigindo que a va-
cina seja obrigatdria para
criancas de cinco a 11 anos

vacinagdo seja apresentado
na hora da matricula.

A medida tem como base
o Estatuto da Crianga e do
Adolescente - nele, esta de-
terminado que a vacinacao
¢ um direito das criangas e
um dever dos pais e respon-
saveis.

A nota ressalta que a
matricula serd negada por
conta da ndo apresentagdo
do comprovante de vacina-
¢do - no entanto, a falta de
imunizagao devera ser noti-
ficada a escola.
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Resultado dos testes sai em cerca de 15 minutos

Rio Inicia campanha por praias mais seguras para mulheres

DIVULGAGAO

A campanha “Rio +
Seguro para Mulheres”
teve inicio nas praias com
a ocupagao das areias da
orla da Zona Sul e a di-
vulgagdo do site da ini-
ciativa, no Arpoador.
Por meio desse projeto,
lancado no Réveillon,
as mulheres podem ligar

automaticamente para os |

servicos de socorro em
caso de violéncia. O ma-
terial ¢ traduzido em in-
glés, francés e espanhol,
com o objetivo ajudar
qualquer mulher que este-
ja no Rio de Janeiro, seja
brasileira, migrante ou tu-
rista, a pedir ajuda.

A Secretaria da Mulher
do Rio, em parceria com a

Organizag¢ao Internacional
para Migragdes, a Riotur,
a Seop, a Subsecretaria da
Zona Sul e o Sindicato dos
Barraqueiros, disponibili-
zou nas barracas de sol da
Prefeitura um cartdo para
acesso ao site https://rio-

L3y

Campanha Rio + Seguro para Mulheres

. B

WO+

maisseguro.rio.rj.gov.br/.
Basta apontar a cAmera do
celular para um QR Code
impresso no material.
Além dos pedidos de so-
corro e dentuincia, 0s usua-
rios também podem saber
sobre todos os tipos de
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violéncia contra a mulher
e sobre as leis brasileiras.
De acordo com a Secreta-
ria da Mulher, Joyce Trin-
dade, a campanha ¢é fun-
damental para divulgar ao
maximo os numeros para
ajudar mulheres em situa-

Procon notifica concessionaria ferroviaria
por interrupcao do servico em dia de jogo

O Procon Carioca, 6rgao
municipal vinculado a secre-
taria de Cidadania, encami-
nhou notificagdo a Supervia
solicitando que, no prazo
de até 20 dias, a concessio-
naria de transporte ferrovi-
ario apresentasse explica-
¢Oes sobre a interrupgdo no
fornecimento dos servigos,
sem prévio aviso, na ultima
terga-feira (25).

Nesta data, foi realizada
a partida entre Botafogo e
Boavista, no Estadio Nilton
Santos, pelo Campeonato
Carioca. O Engenhdo fica
localizado proximo a esta-
¢do do Engenho de Dentro,
na Zona Norte do Rio.

A operagdo de trens foi
suspensa as 23h, hordrio
do fim do jogo, causando

transtorno aos torcedores, ja
que muitos utilizam os trens
para se deslocar. A Super-
via justificou que precisou
fechar a estagdo Olimpica
de Engenho de Dentro devi-
do a necessidade de ajustes
operacionais. E que os pas-
sageiros estavam sendo co-
municados pelo site e redes
sociais da concessionaria,
bem como 4audio dos trens e
estagdes, além da presenca
de orientador de publico na
estacdo. Segundo o diretor
executivo do Procon Cario-
ca, Igor Costa, a interrupgao
do servico, sem aviso prévio,
ja que a informacgdo da para-
lisagdo dos trens ocorreu por
volta das 17h, causou muitos
transtornos e deve ser escla-
recida.
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Presidente do Procon Carioca em declaracio

“Nao ¢ razoavel que a
concessiondria feche a esta-
¢ao de um evento agendado
previamente € com mobili-
zagdo de pessoas e informe
aos  usudrios/passageiros
poucas horas antes. Sabe-
mos que o trem ¢ a princi-
pal opgdo de transporte para
muitos torcedores que fre-
quentam o Engenhdo. O di-

reito do consumidor precisa
ser respeitado”, afirmou Igor
Costa.

Somente em 2021, a Su-
pervia suspendeu mais de
800 viagens, o que prejudi-
cou milhdes de clientes, uma
vez que a empresa oferece
servigo essencial de loco-
mogao para grande parte da
populagdo.

¢ao de violéncia.

A informacao salva vi-
das. O site estd traduzido
nesses idiomas para que
qualquer mulher consiga
pedir ajuda sempre que
precisar.

Para o coordenador de
Projetos, Diogo Félix, o
projeto cumpre a neces-
sidade de inclusdo de to-
das as mulheres em uma
campanha municipal. “A
Prefeitura do Rio acerta
na abordagem inclusiva
da campanha, garantindo
que mulheres migrantes
e turistas também possam
acessar as informagdes e
receber protecao e apoio”.

O Secretario de Ordem
Publica, Breno Carnevale,

ressaltou a importancia da
acao durante a Operagdo
Verao. “Estamos trazendo
a Ronda Maria da Penha
para fazer este trabalho
de conscientizacdo e pre-
vengao contra a violéncia
contra as mulheres”.

A agdo faz parte da cam-
panha de enfrentamento a
violéncia contra a mulher
de 2022 da Secretaria.
Segundo a subprefeita da
Zona Sul, Ana Ribeiro,
colocar um tema tao rele-
vante no centro das aten-
¢Oes e utilizar as areias
cariocas para divulgar vai
colaborar com a protegao
de muitas mulheres, além
de mobilizar a sociedade
com o assunto.

Inscricoes para
cursos gratuitos de
qualificacao da Faetec
terminam na terca-feira

Terminam na proxima
terca-feira (1) as inscri¢cdes
para os cursos gratuitos de
qualificagdo oferecidos pela
Faetec. Sdo mais de 30 mil
vagas e, entre as areas con-
templadas, estdo tecnolo-
gia, educacgdo, culinaria e
cultura.

H4 turmas presenciais
e EaD. A lista completa
de cursos e unidades com
oportunidades disponiveis
pode ser conferida no site
da institui¢ao.

Ao todo, sdo 43 unida-
des disponiveis para mais
de 50 opgdes de cursos de
capacitacdo  profissional,
com duragdo de 10 a 20 se-

manas. Para se candidatar,
¢ preciso ter idade minima
entre 15 e 18 anos, de acor-
do com a exigéncia de cada
formacgao. A escolaridade e
o prazo de conclusdo tam-
bém variam, dependendo da
qualificagdo escolhida.

O processo seletivo se
dard por sorteio, que serd
realizado na quarta-feira
(2). A listagem completa de
selecionados sera publicada
no mesmo dia.

Apés a divulgacdo, os
candidatos terdo entre os
dias 3 e 8 de fevereiro para
efetuar suas matriculas. As
aulas terdo inicio no dia 14
de fevereiro

Governo do Rio publica decreto de recomposicao salarial de servidores

O governador do Rio,
Claudio Castro, publicou
na sexta-feira (28) um de-
creto de recomposi¢do sa-
larial para servidores do
estado. A recomposi¢io ¢
de 13,05%, corresponden-
te a metade da variagdo do
[ndice Nacional de Precos

ao Consumidor (IPCA)
acumulado de 06 de se-
tembro de 2017 a 31 de
dezembro de 2021. O au-
mento de gastos com ser-
vidores foi um dos motivos
que levou o Ministério da
Economia a rejeitar o Re-
gime de Recuperagdo Fis-

cal do estado, que permite
o parcelamento de dividas
do Estado com a Unido. A
recomposi¢ao terd impacto
de quase RS 3,5 bilhdes ao
ano nas contas do governo
estadual.

Castro disse que vai re-
correr a todas as instancias

pela manutencdo e deve
ter uma nova reunido com
o ministro Paulo Guedes
nos proximos dias. Os Or-
gdos consideraram que os
documentos entregues pelo
Rio ao governo federal am-
pliam gastos estaduais, em
vez de reduzi-los, e pre-

veem reajustes anuais aos
servidores da administra-
¢ao local.

A recomposicao foi cos-
turada com o presidente
da Assembleia Legislativa
(Alerj), André Ceciliano
(PT). Segundo o governo,
a medida atende a uma de-

manda de categorias, que
aguardam pela reposicao
salarial desde 2014, e se-
gue o0 que esta previsto na
Lei 9.436/21, sancionada
pelo governador Claudio
Castro. O texto foi publi-
cado em 15 de outubro de
2021 no Diério Oficial.
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Executados pelo trafico

Os corpos de dois primos foram encontrados carbonizados em Nova Iguacu.
Vitimas teriam se envolvido em acidente de transito que matou traficante

ANTONIOICARLOS

horahmunicipios@gmail.com

o lugar e hora er-
rados. O destino
dos primos Tiago

Oliveira Paes, de 34 anos,
e de Jadir Oliveira Paes
Junior, 37, foi selado de
forma cruel e barbara por
traficantes. Eles foram
executados e 0s corpos
carbonizados encontrados
dentro do carro dirigido
por Tiago na comunidade
Riachdo, em Nova Iguacu.
A Delegacia de Homici-
dios da Baixada Flumi-
nense (DHBF) ja comegou
a ouvir familiares para
tracar uma linha de inves-
tigagdo. De acordo com
relatos de parentes, na ma-
nha da ultima quarta-feira
Tiago, que ¢ motorista de

|
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onibus, saiu de casa com
o Palio branco para pagar
contas. Depois, levaria o
veiculo para conserto da
lanternagem em uma ofi-
cina nas imedia¢des de sua
casa, na Avenida Araguaia.

Ainda segundo informa-
coes ele teria ligado para
a mae, por volta das 10h,
pedindo-a que arrumasse
seu uniforme de trabalho,
uma vez que ja estava atra-
sado e iria comunicar ao
supervisor sobre este atra-
s0. Os dois estavam juntos
e desde entdo nao houve
mais contato com a fami-
lia e os aparelhos celulares
estavam desligados.

A familia chegou a reali-
zar buscas no Instituto Mé-
dico Legal de Nova Iguagu
e também em hospitais. O
boletim de ocorréncia so-

bre o desaparecimento foi
feito na 58* Delegacia de
Policia (Posse).

Sequestrados

por criminosos
Segundo  informacgdes

ndo confirmadas pela
DHBF, Tiago, que ¢ ex-

-motorista da empresa
Linave Transportes, ¢ o
primo Jadir foram sido
executados por traficantes
da comunidade Inferninho,
em Comendador Soares.

O carro de Tiago teria
atropelado um crimino-
so que integra a faccdo

Carla “Olho de Gato”, 14 passagens
pela policia, € presa em shoppping

Agentes do servigo re-
servado (P/2) do 40° BPM
(Campo Grande — com in-
formacdes repassadas pelo
Disque Dentncia (2253-
1177), prenderam a crimi-

nosa procurada pelos cri-
mes de roubo e furto, Carla
Henrique dos Santos, vulgo
“Olho de Gato”, de 41 anos.
Ela também costumava
usar os nomes para Carla

vuieacio Henrique dos Santos

Carla praticava roubos e

furtos e usava nomes falsos para

despistar as autoridades
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Leandro, Ana Clara de
Souza ou Carlos Cristi-
na dos Santos para des-
pistar as autoridades.
Apbs receberem a
informacao de onde ela
poderia ser encontrada,
0s agentes seguiram até
a Estrada do Menda-
nha, n° 555, em Campo
Grande, Zona Oeste do
Rio, onde conseguiram

Material apreendido durante
operacio que prendeu Tio Comel

Thiago Fernandes Vir-
tuoso, o Tio Comel, 35,
apontado como o maior
clonador de veiculos do es-
tado do Rio, estava com a
filha no quarto quando foi
preso na manha de ontem
em casa no morro do Tura-
no, na Tijuca, Zona Norte
do Rio. Aos agentes, o cri-
minoso admitiu que pensou
em fugir, mas desistiu ao
perceber que um helicop-
tero sobrevoava sua laje.
O criminoso chorou ao ser
detido na véspera de seu
aniversario. No momento
da operagdo, também es-
tavam na casa, a filha, o
cunhado ¢ a esposa do cri-

minoso.

A prisdo ocorreu apods
dois anos de investigacao.
Segundo os policiais, o Co-
mel tinha como caracteris-
tica ndo sair da favela. O
secretario da Policia Civil,
Allan Turnowski, ressaltou
que a aquisicdo do equi-
pamento Flir, uma camera
utilizada em helicopteros,
que custou R$ 5,5 milhdes,
foi decisiva para o sucesso
da operagdo, sem disparo
de tiros. O criminoso tinha
um fuzil em casa, que foi
apreendido, assim como
dois radios, cadernos de
anotacdes ¢ pinos de coca-
ina.

localizar e prender a cri-
minosa no interior de um
Shopping. Ela recebeu voz
de prisdo dos policiais e ndo
ofereceu resisténcia.

Com 14 passagens pelo
Sistema Penitenciario entre
os anos de 2009 até 2020,
ela também possui varias
anotacdes criminais por
roubos e furtos.

Em uma das prisoes,
ocorrida em fevereiro de
2016, em uma loja de arti-
gos esportivos, situada na
Avenida Afranio de Melo
Franco, no Leblon, Zona
Sul do Rio, ela furtou uma
camisa feminina de um

time do Rio, junto com
duas comparsas. Presa no
mesmo dia, ele ameacgou
uma testemunha, dizendo
as seguintes palavras: “Eu
marquei a sua cara. Um dia
vou sair da cadeia e vocé
vai pagar”.

Em liberdade, voltou a
praticar os crimes. Contra
ela foram expedidos dois
mandados de prisao, sendo
um pela 25* Vara Criminal
da Capital pelo crime de
furto e outro pela 4* Vara
Criminal de Niter6i, pelo
crime de roubo. A ocorrén-
cia foi conduzida a 35* DP
(Campo Grande).

Policia Civil prende no Turano maior
clonador de automaveis do Rio de Janeiro

MATERIAL APREENDIDO DURANTE OPERACAO QUE

Delegado Ronaldo Oliveira, o secretario da Policia Civil

Uma aeronave da Policia
Civil com o Flir, chamado
de “Olhos de Aguia”, ma-
peou o terreno trés sema-
nas atras.

O diretor das unidades
especializadas da Policia
Civil, Felipe Curi, destacou
que a prisao representa um
golpe na faccdo criminosa
Comando Vermelho. Tio
Comel era considerado o
melhor clonador de veicu-
los e recebia encomendas
de outros estados e até in-
ternacionais. Ele foi apon-
tado como responsavel por
encomendar o roubo de
uma Hilux, que resultou
na morte do médico Clau-

Allan Turnowisk e o delegado durante coletiva

dio Marsili, de 64 anos, em
outubro do ano passado, na
Barra da Tijuca, Zona Oes-
te do Rio.

O clonador de veiculos
lidera uma quadrilha de as-
saltantes de carros de luxo
avaliados em mais de RS
100 mil. O prego do Toyota
Hilux do médico pode va-
riar entre R$ 140 mil e R$
250 mil. A policia ja sabia
que Comel se escondia no
Morro do Turano, na Tiju-
ca. O carro de Marsili foi
encontrado nos arredores
da comunidade e o veiculo
Renault Sandero usado pe-
los assaltantes foi apreen-
dido no Turano.

Os corpos Tiago e Jadir foram encontrados em drea controlada pelo trafico em Nova Iguacu

da area. Revoltados, os
comparsas sequestraram
as duas vitimas e levaram
para dentro da comuni-
dade. No local, os trafi-
cantes afirmaram que se
o marginal morresse, 0s
homens seriam executa-
dos. O comparsa acabou

|

DIVULGACAO

morrendo. Como vinganca
os traficantes assassinaram
Tiago e Jadir. Os corpos
foram carbonizados dentro
do Palio. A policia traba-
lha, agora, para identificar
e prender os autores da
barbarie que deixou a fa-
milia em choque.

PM prende traficantes
em Volta Redonda

DIVULGAGAO

Jodo Vitor Valentino Ferreira tinha
um mandado de prisdo por homicidio

Policiais Militares do
28° BPM (Volta Redonda)
com informagdes passa-
das pelo Disque Dentincia
(2253-1177),  prenderam
dois criminosos e apreen-
deram farto material entor-
pecente, no bairro Coquei-
ros, em Volta Redonda,
situada no Sul Fluminense.

Os policiais receberam a
informagdo de que na Rua
“J”, esquina com Rua “F”,
nas proximidades de uma
escadaria, poderiam ser
encontrados, todos os dias,
na parte da tarde, crimino-
sos oriundos da comunida-
de Nova Brasilia, armados
de pistolas e comercia-

el

l

lizando diversostipos de
drogas.

Apbs trabalho de inteli-
géncia, os policiais conse-
guiram localizar e prender
J.VE.B.F, de 19 anos, €
Jodo Vitor Valentino Fer-
reira, de 19. Contra Jodo
Vitor, havia um mandado
de prisdo, expedido pela 1?
Vara Criminal da Comarca
de Barra Mansa, pelo cri-
me de Homicidio Qualifi-
cado, Fabricacdo de Objeto
Destinado a Produgdo de
Drogas e Condutas Afins
e Trafico Ilicito de Drogas.
Os dois criminosos foram
encaminhados para a 93?
DP (Volta Redonda).

olicia apreende milhares

de municoes no Arco

A Policia Rodoviaria
Federal divulgou em seu
grupo oficial de WhatsaA-
pp que na noite da ultima
quarta-feira (26), em Du-
que de Caxias/RJ, na BR
493, km 53, policiais civis
da Desarme em operacao
de conjunta com a corpora-
¢do, em continuidade as in-
vestigagoes de organizacao
criminosa e comércio ilegal
de arma de fogo da opera-
c¢do Saigon apreenderam
dezenas de milhares de mu-
nigoes de fuzil, estojos, in-
sumos e equipamentos para
recarga de muni¢des de uso
restrito.

O material foi escondido

por um homem nao identi-
ficado as margens do Arco
Metropolitano e segundo os
depoimentos e demais ele-
mentos de prova colhidos
na data de hoje pertencem
ao indiciado Vitor Furta-
do Rebollal Lopes, vulgo
“Bala .40”.

Na Operagdo Saigon, na
ultima terca-feira, foram
apreendidas 55 armas de
fogo, incluindo 26 fuzis
pertencentes ao indiciado
Vitor Furtado Rebollal Lo-
pes, preso na segunda-feira
(24) na Rodovia GO-070
em Goiania transportando
cerca de 11 (onze mil) mu-
nicoes de fuzil calibres .556
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LASANHA
VEGETARIANA
Ingredientes

4 colheres (sopa) de
manteiga 5 cogumelo
shimeji limpos 10 colhe-
res (sopa) de molho de
soja (shoyu) 10 colheres
(sopa) de saqué mirin
(para cozinha) 3 dentes
de alho bem picados 3
pimentdo vermelho cor-
tados em cubos peque-
nos 4 colheres (sopa)
de azeite de oliva 4 co-
Iheres (sopa) de mantei-
ga 3 dentes de alho bem
picados 1 litro de leite4
colheres (sopa) de ami-
do de milho 200 gramas
de queijo provolone ra-
lado 1 copo de requeijao
500 gramas de queijo
mussarela 300 gramas
de champignon fatiado

Modo de preparo

Aquega a manteiga e
junte o shimeji, mexen-

do sempre.

Regue com o shoyu e o
saqué.

Ndo deixe cozinhar
muito.

Refogue rapidamente

metade do alho e o pi-
mentdo em 3 colheres
do azeite.

Aquega a manteiga e
doure o restante alho.
Junte o leite com o ami-
do dissolvido, mexendo
até engrossar.

Junte o provolone e
0 requeijao e misture
bem.

Em uma assadeira, al-
terne camadas de mo-
Iho branco, folhas da
lasanha pré-cozida, shi-
meji, pimentdes, mus-
sarela e os cogumelos.
Finalize com a mussa-
rela.

Cubra com papel-alu-
minio e leve ao forno,
preaquecido, em tem-
peratura média (170 °C
190 °C), até cozinhar e
borbulhar.

EDITAL
CONVOCAGAO DE ASSEMBLEIA GERAL
EXTRAORDINARIA

O SINDEEACON - Sindicato dos Empregados de Empresas
de Asseio e Conservagao, de Instalagdo e Manutengéo de
Elevadores, Casas de Diversbes, Empresas de compra e
venda, Locagéo e Administragdo de Imdveis, de Barbearias,
de Institutos de Beleza e Cabeleireiros de Senhoras dos Mu-
nicipios de Nova Iguagu, Mesquita, Belford Roxo, Queima-
dos, Japeri, Seropédica, Itaguai e Paracambi/RJ. Convoca os
integrantes das Categorias para Assembleia Geral Extraordi-
naria, a realizar-se no dia 31 de Janeiro de 2022, sito a Rua
Dr. Ataide Pimenta de Moraes, 284 — Centro - Nova Iguacu,
com a presenga de 50% mais um das categorias acima refe-
ridas, em 12 convocagao as 6:30 horas, em 22 convocagao
as 7:00 horas, com a presenga de qualquer numero, tendo a
seguinte Ordem do Dia:

A) Prorrogagao do mandato da atual diretoria por cen-
to e oitenta dias.

Nova Iguacu, 28 de Janeiro 2022.

ROBSON MARTINS DE OLIVEIRA - Presidente

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

CHAMAMENTO PUBLICO PARA REGISTRO E AATU-
ALIZACAO DE CADASTRO DE FORNECEDORES
A PREFEITURA DA CIDADE DE SAO JOAO DE MERI-
TI, através da Comissdo Permanente de Licitagdo, em
atendimento ao disposto no § 1°, art. 34, da Lei Federal
n° 8.666/93, comunica que esta realizando o registro e a
atualizagdo dos dados cadastrais de pessoas juridicas
interessadas nas licitagdes para fornecimento de produ-

ATOS OFICIAIS

tos, obras e prestagéo de servigcos. Para maiores infor-
magcoes os interessados deverao se dirigir a Secretaria
Adjunta de Licitagbes e Contratos, sito a Av. Presidente
Lincoln, 899 — 2° Andar — Vilar dos Teles — S&o Jodo
de Meriti/RJ, CEP 25555-200. Horario de Atendimento
para cadastro de fornecedores: Em dias Uteis das 10:00
as 12:00 horas e/ou das 14:00 as 17:00 horas. Os in-
teressados deverao estar munidos da documentagao

Prefeitura da Cidade de Sao Joao de Meriti

exigivel em observancia ao artigo 27 da Lei Federal
8.666/93, juntamente com o Requerimento devidamen-
te preenchido e assinado pelo(s) Sécio(s) ou pessoa(s)
autorizada(s) por procuragdo. SEBASTIAO JOEL DE
OLIVEIRA —SUBSECRETARIO ADJUNTO DE LICITA-
COES E CONTRATOS - PRESIDENTE DA COMISSAO
PERMANENTE DE LICITACAO/PREGOEIRO - Séo
Joao de Meriti, 25 de Janeiro de 2022.

FEIJOADA
VEGETARIANA

Ingredientes

500 gramas de feijao
preto 2 cebolas picadas
2 dentes de alho 4 co-
Iheres (sopa) de molho
de soja (shoyu) 4 folhas
de louro 1 litro de caldo
de legumes 2 cenoura
picadas 500 gramas de
abobora japonesa pica-
da 1 chuchu300 gramas
de mandioca (aipim ou
macaxeira) cozidae re-
polho picado a gostoe
salsa (ou salsinha) a
gostoe ervilha fresca a
gostoe sal a gosto

Modo de preparo

Cozinhe o feijao. Reser-
ve 0s graos, deixando o
caldo na panela.
Acrescente a cebola,
o alho, a cenoura, a
aboébora, o chuchu, a
mandioca, o caldo de
legumes, o shoyu e o
louro. Cozinhe por 10
minutos.

Devolva os graos e jun-
te o restante dos vege-
tais e o sal. Ferva até
as folhas estarem ligei-
ramente cozidas.
Polvilhe a salsinha e
desligue o fogo e sirva.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

igi Camara M

ATOS OFICIAIS
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LOMBO DE VITELA
ASSADO

Ingredientes

800g de lombo de vi-
tela/ 1 cenoura/ 1 ce-
bola/ 1/2 alho pord/
1 talo de salsao/ 1
colher (sopa) de fari-
nha de trigo/ 1/2 litro
de caldo de carne/ 1/2
taca de vinho branco/
1/2 copo de creme de
leite azedo (creme de
leite com limao)/ Noz
moscada/ Folha de
salvia/ 1 ramo de ale-
crim/ Paprica picante/
4 colheres (sopa) de
azeite/ Sal

Modo de preparo

Aqueca o azeite numa
panela e doure o lom-
bo inteiro.

Lave e raspe a cenou-
ra, limpe o salsdo e o
alho poré, descasque
a cebola e corte-os
em rodelas finas.
Quando a carne es-
tiver bem dourada,
acrescente os legu-
mes (exceto algumas
rodelas de salsdo e
cenoura), as especia-
rias, o vinho, o caldo
e, para terminar, 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo dissolvido no
caldo do cozimento.
Tempere com sal e as
ervas aromaticas, la-
vadas e escorridas.
Continue o cozimento
por 1 hora.

Retire o Ilombo e
mantenha-o em local
aquecido.

Abaixe o fogo e deixe
reduzir o molho.
Bata-o no liquidifica-
dor, adicione o creme
de leite e misture.
Fatie o assado e
sirva-o regado com
o molho e decorado
com as rodelas de ce-
noura e salso.

BATATA DOCE FRITA

Ingredientes

Batata doce
Sal a gosto
Oleo

Modo de preparo

Descasque as bata-
tas, e corte em rode-
las finas ou em pali-
tos, como se tratasse
das outras batatas.
Frite em 6leo quente.
Depois de fritas polvi-
Ihe com sal fino.

Sirva como acompa-
nhamento de carne
de porco.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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RECEITA CORREMNTE LIOUIDA

VALOR ATE O BIMESTRE

Receita Comenta Liquida 1.653.000.000.0

Receita Comente Liguida Ajustads 1.653.000.000,0
DESPESA COM PESS0AL VALOR % SOBRE A RCL

Total da Despesa com Pessoal - TDP L | 0,93 %

Limite Legal (incige 11|, an. 20 da LRF) 99.180.000,0 B.00 %

Limite Prudencial (5 Gnico, art. 22 da LRF) 84,221,000, 5,70 %

Limite de Alarta BOAE2, (W0, 540 %
DiviDa VaLOR % SOBRE A RCL

Divida Consolidada Liguida 0,0 0,00 %

Limita Dafinido por Rescluglio do Senado Fedaral 120,00 %
GARANTIA DE VALORES VALOR % S0OBRE A RCL

Total das Garantias 0, 0,00 %

Limite Dafinido por Resclucio do Senado Fedaral ﬂ,q 0,00 %
OPERAGOES DE CREDITO VaLOR % SOBRE A RCL

Ciperacies de Cridito Intemas & Externas 0.0 0,00 %

Oiparagies de Cradito por Antecipacao da Recedla Ll | Q.00 %

Limite Dafinido por Rescluglio do Senado Federal para Operagdes de Crédita Intemas & Externas 0.0 0,00 %

Limite Dafinido por Resclugio do Senado Federal para Operagdes de Crédito por Antec. da Recaita 0.0 0,00 %

Insscviclia om Rostos a Despordibdads da C
RESTOS A PAGAR Pagar Empanhadose | Liguida {apés a inscricho
Pllic Liguidedos B Fagios Pag Nio Fres)
Valar apurads noo damonstrativas respectivos Qa1 0,1 0.0
Mot |
CHEFE DO PODER LEGISLATIVG: EDUARDD REINA GOMES DE QOLIVEIRA,
RESPONSAVEL PELD CONTROLE INTERNG: EVANDRD GONCALVES DE ALMEIDA
(*) RESPOMSAEL PELA ADMINESTRACAD FINAMCEIRA: Menhum Responsivel desse tipo attvo - Mecessirio providenciar o cadastramenio o mais breve possivel
SIGFIS - Versao 2021 Dala de Emissao: 28/01/2022 14:02h Anexo 6 do RGF

Assinado Digitalmente por: EDUARDO REINA GOMES DE OLIVEIRA

Data: 2022.01.28 14:09:47 -03:00
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FRANGO COM GENGIBRE,

SALSAO E MA(}Z\
Ingredientes

1 colher (sopa) de creme
vegetal doriana light/1/2
cebola picada/2 colhe-
res (cha) de gengibre
ralado/1/2 kg de filé de
frango cortado em cubos
meédios/1/2 xicara (cha)
de vinho branco seco/1/2
xicara (cha) de agua/1/2
xicara (cha) de salséo pi-
cado/1 maga verde gran-
de, com casca picada/1
xicara (cha) de maionese
hellmann’s light.

Modo de preparo

Em uma panela média,
derreta o creme vegetal
doriana light e refogue a
cebola e o gengibre por 1
minuto.

Acrescente o frango e re-
fogue até dourar.

Junte o vinho branco e a
agua.

Cozinhe em fogo médio
por 10 minutos ou até fi-
car macio.

Adicione o0 salsédo e a
maga.

Cozinhe por mais 5 minu-
tos, mexendo de vez em
quando.

Adicione a maionese
hellmann’s light e mistu-
re.

Sirva em seguida.

FRANGO XADREZ
Ingredientes

2 colheres (sopa) de
azeite de oliva/2 cebo-
las médias cortadas em
cubos/2 dentes de alho
esmagados/500 g de
file de frango sem pele
e cortado em cubos/sal
a gosto/1 pimentao ver-
de cortado em cubos/1
pimentdo vermelho cor-
tado em cubos/1 pimen-
tdo amarelo cortado em
cubos/1 xicara (cha) de
cogumelos em conserva
cortados ao meio/1/4 xi-
cara de molho shoyu/1
colher (sopa) de maise-
na/1/2 xicara (cha) de
agua/2 colheres (sopa)
de amendoim torrado.

Modo de preparo

Em uma frigideira ou pane-
la grande, misture a metade
do azeite de oliva, a cebola,
o alho e deixe fritar.

Retire e coloqgue em um
prato.

Na mesma panela, coloque
o sal, o restante do azeite e
frite os pimentdes e os co-
gumelos por 5 minutos.
Retire e despeje em outro
prato.

Ainda na mesma panela,
coloque o frango e frite até
dourar.

Cologue todos os ingre-
dientes novamente na fri-
gideira, misture bem com
uma colher de pau e refo-
gue por mais 2 minutos.
Em uma xicara, misture o
molho shoyu, a maisena e
a agua.

Mexa bem e junte a mistura
de frango.

Cozinhe, mexendo cons-
tantemente, até formar um
molho espesso.

Coloque em uma travessa,
polvilhe com amendoim e
sirva quente.
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Receitas Hora H

Bolo gelado facil

Ingredientes

1 caixa de bolo de coco

1 envelope de gelatina em pd
incolor sem sabor

3 colheres (sopa) de agua

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

1 vidro de leite de coco

2 latas de leite (use a lata de
leite condensado vazia para
medir)

2 xicaras (cha) de chantilly
pronto

1 xicara (cha) de coco ralado
Margarina e farinha de trigo
para untar e enfarinhar

Modo de preparo

Prepare a massa do bolo
conforme as instrugdes da
embalagem.

Coloque em uma férma de
30cm de didmetro untada e
enfarinhada.

Leve ao forno médio, prea-
quecido, por 30 minutos, ou
até que enfiando um palito,
ele saia limpo.

Retire e desenforme.

Hidrate a gelatina na agua e
dissolva em banho maria.
Bata no liquidificador com os
ingredientes restantes, me-
Nnos 0 Coco.

Forre a forma em que assou
0 bolo com papel aluminio,
alisando bem, e despeje me-
tade do liquido na Férma for-
rada.

Coloque o bolo sobre o liqui-
do.

Cubra com papel aluminio e
leve & geladeira por 2 horas.
Retire, desenforme, cubra
com o chantilly e polvilhe o
€OCo.

Sirva em seguida.

Repolho refogado

Ingredientes

1 repolho médio (mais ou me-
nos 1,2kg)

3 colheres (sopa) de 6leo

1/2 cebola média picada em
pedacos grandes

1 dente de alho picado

2 tomates maduros, picados
em pedacos grandes

2 cebolinhas verdes cortadas
em rodelas

Salsa picada a gosto

Sal e pimenta do reino a gos-
to

Modo de preparo

Corte o repolho em qua-
tro partes e elimine o miolo
duro.

Corte em tiras ndo muito fi-
nas e lave bem.

Deixe no escorredor por al-
guns minutos, para retirar
todo o excesso de agua.
Aqueca o 6leo numa panela
e frite ligeiramente a cebola
e o alho.

Junte o tomate e os tem-
peros verdes, mexa bem e
refogue por alguns minutos.
Acrescente o repolho pica-
do.

Tempere com sal e pimenta
do reino e mexa bem.
Abaixe o fogo ao minimo e
tampe a panela.

Deixe cozinhar até que o
repolho esteja cozido, mas
nao macio demais (mais ou
menos 20 minutos).

Se necessario, respingue
um pouco de agua.

Sirva em seguida, acompa-
nhando carnes em geral.
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MUNICIPIO DE BELFORD ROX0 - PODER LEGISLATIVO

RELATORIO DE GESTAO FISCAL
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OR ENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 3® Quadrimestre / 2021

, Camara Municipal de Belford Roxo

LRF. art 48 - Anexo 8 (Demonstrative Simplificado do Relatdno de Gestlo Flacal) R$ 1,00
RECEITA CORRENTE LICUIDA WVALOR ATE O BIMESTRE
Receita Comenia Liquida 1.107.253.503.7
Riecaita Corrente Liquida Ajustada 1.107.263.503,7
DESPESA COM PESSOAL VALOR % SOBRE A RCL
Tetal da Despesa com Pessoal - TDP §77.108 8] 0,05 %
Limite Legal (inciso I, art. 20 da LRF) 66.435.210,2 6,00 %
Limite Prudencial (§ Gnico, art. 22 da LRF) 63.113.448.7 5,70 %
Limits da Alerta 58.791,888,2 6,40 %
DDA VALOR % SOBRE A RCL
Divida Conscldada Liquida 0,0 0,00 %
Limite Definido por Rescluclo do Sanado Fadaral 120,00 %
GARAMNTIA DE VALORES WVALOR % S0BRE A RCL
Total das Garantias o, 0,00 %
Limite Definido por Resolugho do Senado Federal ﬂ.a 0,00 %
OPERACOES DE CREDITO VALOR % SOBRE A RCL
Operagbes de Crbdilo Infemas o Extemas 0,0 0,00 %
Operagbes de Criditc por Antecipacio da Receita 0.0 0,00 %
Limite Definide por Rescluglo do Senado Federal para Operacies de Crédito Internas & Extemas 0.0 0.00 %
Limite Definido por Resocluclo do Senado Federal para Operacies de Cridito por Antec. da Recsita 0,04 0,00 %
gl BT Fadios & DCimpasnitilicacs de Cabm
RESTOS A PAGAR Pags’ EMoontadod ¢ Liquida (apds a Inscrigha
Naa Ligudacos om Restos Pag Ndo Proc)
Vabor apurado nos damonsirativas respectivos 0.0 0.0

Fonte | Camara Municipal de Balford Roxo
Mota

DIRETOR
CONTABILIDADE
MATR: 0183202
CHEFE DO PODER LEGISLATIVO: SIDNEY CORREIA
RESPONSAVEL PELO CONTROLE INTERNO: MARCIO JOAD DOS SANTOS
RESPONSAVEL PELA ADMINISTRAGAD FINANCEIRA: FABLAND RIBEIRC DE CARVALHO
SIGFIS - Viersao 2021 Data de Emissdo: 28/01/2022 15:27h Anexo 6 do RGF
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. - o SEGUNDO CADERNO
Um jornal de grande circulacao

PRESIDENTE: JOSE DE LEMOS NOVA IGUAGU « RJ » SABADO, 29 DE JANEIRO DE 2022 « ANO XXXII * N° 10.400

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
4% Camara Municipal de Seropédica
ATOS OFICIAIS
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- & & Camara de Veresdores de Seropédica - R (Poder Legisiatiog
BAIAO DE DOIS siconfizmsss | oamemos scae dnseguriacesoc
Ingredientes T m— Exercicha: 2021
Periodo de referncia; 3° quadrimestre
800 g de carne seca
em cubos/ 1 1/2 xi-
cara (Ché) de feijéo RGF-Anexo 01 | Tabela 1.0 - Demonstrativo da Despess com Pessoal
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BISCOITINHOS
DE NATA

Ingredientes

* 3 colheres (sopa) de
agucare 1 colher (sopa)
de manteiga* 2 gemass
1 copo americano de
natas 1 colher (café)
de sal* 2 1/2 xicaras de
amido de milho* Raspas
de limédo (ou de laranja
ou canela em po)

Modo de preparo

Em uma tigela, bata o
acucar e a manteiga
até obter um creme.
Junte as gemas baten-
do.

Acrescente a nata e o
sal e mexa até obter
uma mistura homogé-
nea.

Adicione o amido aos
poucos, amassando
bem, até que a massa
desgrude das maos.
Junte raspas de limao
(ou o sabor de sua pre-
feréncia) e misture.
Abra a massa e enrole
formando anéis ou use
cortadores de formatos
diversos e pressione de
leve com um garfo.

Em uma assadeira,
leve ao forno preaque-
cido a 180°C por 15
minutos ou até que os
biscoitos comecem a
dourar.

Retire, deixe esfriar e
armazene em recipien-
tes bem fechados para
manter a textura.

ABACAXI EM CALDA

Ingredientes

* 1 abacaxi cortado em
rodelas (ou picado)s 1
pau de canelas 5 cra-
vos-da-indias 3 xicaras
de agucar

Modo de preparo

Retire 0 miolo do abaca-
Xi.

Se for servir em rode-
las, utilize um cortador
de massa para dar me-
Ihor acabamento (use
as aparas no preparo de
suco ou geleia).

Em uma panela, aque-
¢a 1 litro de agua com
a canela, os cravos e 0
agucar por cerca de cin-
co minutos, mexendo
sempre.

Junte o abacaxi e cozi-
nhe até a calda ferver.
Deixe amornar e trans-
fira para potes de vidro
esterilizados (com cui-
dado, ferva-os por dez
minutos, retire com uma
pinga e coloque sobre
papel absorvente ou
pano de prato).

Espere esfriar completa-
mente, feche bem e con-
serve na geladeira.

HORA %)
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Relatdrio de Gestao Fiscal

Camara de Vereadores de Seropédica - RJ (Poder Legislativo)
Orgamentos Fiscal e da Seguridade Social

CNPJ:

Exercicio: 2021

Periodo de referéncia: 3° quadrimestre
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HORA 3

ATOS OFICIAIS {5

h

FILE DE PEIXE ASSADO
Ingredientes

500 g de filé de peixe (tila-
pia, saint peter ou outro) /
4 batatas grande descas-
cada em rodelas de 0,5
centimetro de espessura /
2 tomates picadinhos / 1/2
pimentao(se ele for grande)
1 cebola média picada em
cubos / 1 colher (sopa)
cheia de alcaparras / cheiro-
-verde a gosto / coentro a
gosto (opcional) / 1/2 colher
(sopa) de sal / 1 dente de
alho (pequeno) bem espre-
mido / azeite a gosto

Modo de preparo

Tempere o filé de peixe com
sal e alho e reserve

Misture o tomate, cebola,
pimentdo e alcaparras e
tempere com um pouco de
sal e junte o cheiro verde e
coentro

Reseve

Unte um refratario com azei-
te, e forre com as batatas
cruas

Cubra as batatas com o
peixe e por cima distribua a
mistura do tomate

Regue com bastante azeite
e leve ao forno por mais ou
menos 30 a 40 minutos
Quando secar o liquido que
acumula no fundo da forma
quando esta assando e ficar
dourado esta pronto

Sirva com arroz intergal ou
branco, € uma delicia!

MOQUECA DE PEIXE

Ingredientes

4 postas de cagao ou garou-
pa (700 gramas) / suco de 1
liméo / 1 cebola grande cor-
tada em rodelas / 1 pimen-
tdo vermelho cortado em
rodelas / 1 pimentao verde
cortado em rodelas/ 2 toma-
tes maduros cortados em
rodelas / 2 colheres (sopa)
de coentro picado / 200 ml
de leite de coco / 1 colher
(sopa) de azeite de dendé
| 2 tabletes de caldo de ca-
marao

Modo de preparo

Lave bem o peixe, regue
com o suco de lim&o e dei-
xe descansar por cerca de
1 hora

Em uma panela grande,
coloque o peixe, a cebola,
0s pimentdes, os tomates
e polvilhe coentro

Esfarele os tabletes de cal-
do de camarao, misture-os
ao leite de coco e regue o
peixe

Leve ao fogo baixo, com a
panela parcialmente tam-
pada, por 20 minutos
Mexa algumas vezes até
que esteja cozido

Junte o azeite de dendé e
adicione sal

Retire do fogo e sirva

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

-
el ey

LEI N° 753 DE 13 DE DEZEMBRO DE 2021

EMENTA: DISPOE SOBRE A DENOMINAGAO DO
CENTRO ADMINISTRATIVO, LOCALIZADO NA RUA
HILARIO ETTORE, NO BAIRRO CENTRO E DA
OUTRAS PROVIDENCIAS.

FAGO SABER QUE A CAMARA MUNICIPAL DE
PORTO REAL, ESTADO DO RIO DE JANEIRO,
APROVOU E EU, PREFEITO MUNICIPAL, SANCIONO
A SEGUINTE LEI;

Artigo 1° - Fica denominado o prédio publico do Centro
Administrativo localizado na Rua Hilario Ettore, no
Bairro Centro, nesta cidade de Porto Real, de “PALACIO
MUNICIPAL 5 DE NOVEMBRO PREFEITO JORGE
SERFIOTIS”.

Artigo 2° - A administragdo municipal providenciara
placas de identificac&o e letreiro a ser fixado na fachada
do prédio do Centro Administrativo.

Artigo 3° - Esta lei entra em vigor na data de sua
publicagéo.

ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
Prefeito

LEI N° 754 DE 13 DE DEZEMBRO DE 2021

EMENTA: Cria o Servigo de Planejamento Familiar no
Municipio de Porto Real.

FAGO SABER QUE A CAMARA MUNICIPAL DE
PORTO REAL, ESTADO DO RIO DE JANEIRO,
APROVOU E EU,PREFEITO MUNICIPAL, SANCIONO
A SEGUINTELEI:

Art. 1° Fica, por forga desta Lei, 0 Municipio de Porto
Real responsavel pelas atividades de Planejamento
Familiar a todos os casais de baixa renda que assim o
desejarem.

Art. 2° Este servico devera facilitara os casais um
esclarecimento amplo e complete sobre planejamento
familiar, através de cursos proferidos por funcionarios,
médicos, enfermeiros, assistentes sociais e psicélogos
da Secretaria Municipal de Saude, propiciando, sem
onus aos casais: Orientagdo sobre os meios de
concepgéo e anticoncepgao existentes; As vantagens
e desvantagens de cada um em cada caso especifico;
O fornecimento, durante o tempo que for necessario,
dos métodos anticoncepcionais mais comuns como a
pilula, o DIU e a anticoncepgao cirurgica que abrange a
laqueadura e a vasectomia; Assisténcia para tratamento
pré-concepgao.

Paragrafo  Unico Numa primeira etapa, sera
patrocinada a anti concepgédo cirirgica, somente nos
seguintes casos: casais com trés filhos ou mais; casais
com dois filhos ou mais e que ja tenham perdido filho (s)
devido a problemas decorrentes da pobreza; homem ou
mulher que tenha filho(s) e, mais de vinte e sete anos de
idade; mulher que ja tenha filhos, e que seja portadora
de doenga que a exponha a risco de vida, em caso de
nova gravidez; casais com tendéncia genética a gerar
filhos deficientes fisicos ou mentais.

Art. 3° A Secretaria Municipal de Saude ficara
encarregada, através de seus funcionarios
especializados, de levantar todos os dados especificos
de cada casal interessado, como enderego residencial,
numero de filhos, situagdo econdémica e demais
exigéncias constantes no Paragrafo Unico do Artigo
anterior desta Lei, e, através de palestras, prestar
total esclarecimento sobre o ato cirirgico e suas
conseqliéncias.

Art. 4° O casa orientado e plenamente de acordo
devera, previamente a cirurgia, assinar um Termo de
Concordancia, no qual o paciente assina como aceitante
e o cOnjuge como testemunha.

Paragrafo Unico: Na impossibilidade do conjuge assinar
como testemunha o Termo de que trata o caput deste
artigo, o0 mesmo podera ser substituido por pessoa
iddnea e maior deidade.

Art. 5° O paciente, apés cumpridas as exigéncias
anteriores, sera encaminhado ao hospital ou servigo
contratado, onde sua cirurgia sera realizada por
médicos especializados.

Paragrafo Unico: A remuneracéo, tanto do hospital ou
servico como dos médicos envolvidos, sera feito tendo
por base a tabela do SUS — Sistema Unico de Salde.

Art. 6° A etapa seguinte do Servico de Planejamento
Familiar devera ser implantada assim que a
disponibilidade financeira da Prefeitura Municipal o
permitir, ndo podendo, no entanto, ultrapassar oito
meses da implantagéo da etapa inicial.

Paragrafo Unico: Essa segunda etapa consistira na
ampliagcdo dos seguintes servigos: outros métodos
anticonceptivos  menos  utilizados;  abrangéncia
educacional maior, incluindo casais sem filhos, noivos,
jovens e adolescentes, numa ampla assisténcia cultural
e médica a familia carente.

Art. 7° A anticoncepgéo cirlrgica dos absolutamente

ATOS OFICIAIS

incapazes so6 podera ser realizada mediante autorizagédo
judicial.

Art. 8° Esta Lei entrara em vigor nadata de sua
publicacéo, revogadas as disposicbes em contrario.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

LEI N° 755 DE 13 DE DEZEMBRO DE 2021

EMENTA: Estabelece a obrigatoriedade da chamada
publica e busca ativa de criangas, adolescentes, jovens
e adultos na rede municipal de ensino de Porto Real e
da outras providéncias

FAGO SABER QUE A CAMARA MUNICIPAL DE PORTO
REAL,ESTADO DO RIO DEJ ANEIRO, APROVOU E
EU, PREFEITO MUNICIPAL, SANCIONO A SEGUINTE
LELI

Art. 1° - Torna obrigatério o processo de chamada
publica de criangas, adolescentes, jovens e adultos nas
escolas da rede municipal de ensino do municipio de
Porto Real.

Paragrafo 1° - Para os fins desta Lei e em consonancia
com o Artigo 5° da Le Federal n°® 9.394/1996, entende-
se por chamada publica a ampla divulgagéo, nos meios
de comunicacéo oficial, das paginas na Internet e nas
redes sociais do Municipio de Porto Real, da Secretaria
Municipal de Educagao, Cultura e Turismo, da Camara
Municipal de Porto Real, e de cada unidade educacional
da rede municipal de ensino, de informagdes referentes
a oferta de ensino fundamental, de ensino médio e
de educacdo de jovens e adultos (EJA), bem como
o0 periodo de matricula e cada etapa, assim como
modalidade de ensino.

Paragrafo 2°- Seréa garantida a vaga para os estudantes
na educacgao infantil, ensino fundamental, ensino médio
e educacgéao de jovens e adultos (EJA).

Paragrafo 3° - A chamada publica tera por objetivo
orientar a populagédo na procura de escolas publicas e
no contato com os canais de informacao da Secretaria
Municipal de Educacéo, Cultura e Turismo para obtengao
de informacgdes sobre prazos, critérios e procedimentos
de matricula na rede municipal de ensino.

Art. 2° - O processo de chamada publica devera comegar
30 (trinta) dias antes do periodo de matriculas nas
unidades escolares, estendendo-se até o seu término.
Paragrafo Unico— A chamada publica devera orientar a
populagédo a procurar as escolas publicas e os canais
de informacdo da Secretaria Municipal de Educagao,
Cultura e Turismo para obtengéo de informagdes sobre
os procedimentos de matricula na rede municipal de
ensino.

Art. 3°- A Secretaria Municipal de Educagdo, Cultura
e Turismo podera promover parcerias com outras
instituicdbes ou 6rgdos publicos para realizar a busca
ativa por criangas e adolescentes, em idade escolar
obrigatdria, que se encontram for a da escola, ficando
obrigadas a efetuar a sua imediata incorporagdo ao
corpo discente da rede municipal de ensino.

Art. 4° - As unidades da rede municipal de ensino
,devidamente amparadas com suporte técnico da
Secretaria Municipal de Educagao, Cultura e Turismo,
monitorardo permanentemente a freqliéncia dos
estudantes, buscando contato com as familias, e se
necessario, como Conselho Tutelar ou o Juizado da
Infancia e da Adolescéncia, em casos de auséncia
persistente e injustificada.

Paragrafo Unico — Anualmente, as unidades escolares
deverao analisar seus casos de infreqliéncia e evasao,
relatando as principais causas diagnosticadas, de modo
a construir, em didlogo com a Secretaria Municipal
de Educagado, Cultura e Turismo, conforme o caso,
alternativas para solucionar o problema.

Art. 5° - O Poder Executivo Municipal regulamentara
esta Lei naquilo que Ihe couber.

Art.6°- As eventuais despesas decorrentes da presente
Lei ocorrerdo por conta de dotagbes orgamentarias
proprias.

Art.7°- Revogadas as disposigées em contrario,esta Lei
entrard em vigor na data de sua publicacao.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

LEI N° 757 DE 13 DE DEZEMBRO DE 2021

EMENTA: |Institui a “Semana
Conscientizagdo sobre o Autismo”
providéncias.

Municipal de
e da outras

FAGO SABER QUE A CAMARA MUNICIPAL DE
PORTO REAL, ESTADO DO RIO DE JANEIRO,
APROVOU E EU, PREFEITO MUNICIPAL, SANCIONO
A SEGUINTE LEI:

Art.1° - Fica instituido no municipio de Porto Real a
Semana Municipal de Conscientizagdo sobre o Autismo,
a ser realizada, anualmente, na semana do dia 02 e 08
de abril.

Prefeitura Municipal de Porto Real

Art.2° - O objetivo da Semana, ora instituida, sera
informar e orientar a populagdo sobre o autismo, a
importancia do diagndstico precoce, as formas de
tratamento, os servigos de apoio a familia e respeito ao
cidadédo autista.

Art.3° - A sociedade civil organizada e grupos
organizados de pais poderao realizar eventos sobre a
Semana Municipal de Conscientizagdao do Autismo, a
exemplo de campanhas, debates, seminarios, aulas,
palestras, eventos esportivos, distribuicdo de panfletos,
cartilhas, cartazes com agbes educativas, entre outras
atividades que contribuam para a divulgagédo do
Transtorno do Espectro Autista -TEA.

Art.4° - A Semana instituida passa a integrar o
calendario oficial de atividades do Municipio de Porto
Real.

Art.5° - Para a implantacdo da Semana Municipal de
Conscientizagdo sobre o Autismo, o Poder Executivo
podera firmar convénios com empresas, organizagdes
ndo-governamentais (ONG’'s) e outras esferas
governamentais para obter suporte técnico, financeiro
e logistico.

Art.6° - As despesas decorrentes da implantagdo
desta lei correrdo por conta de dotagdes orgamentarias
préprias, suplementadas se necessario.

Art.7°- Esta lei entrara em vigor na data de sua
publicagéo, revogando as disposi¢cdes em contrario

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

LEI N° 759 DE 15 DE DEZEMBRO DE 2021
EMENTA: “Institui no Municipio de Porto Real o
Programa de Cooperagéo e o Cadigo Sinal Vermelho
contra a Violéncia e da outras providéncias”.

FAGO SABER QUE A CAMARA MUNICIPAL DE
PORTO REAL, ESTADO DO RIO DE JANEIRO,
APROVOU E EU, PREFEITO MUNICIPAL, SANCIONO
A SEGUINTE LEI:

Art. 1° - Fica instituido no Municipio de Porto Real o
Programa de Cooperagéao e o Cédigo Sinal Vermelho,
como forma de pedido de socorro e ajuda para mulheres
em situagao de violéncia doméstica ou familiar, medida
de combate e prevencdo a violéncia doméstica
conforme a Lei Federal no. 11.340, de 7 de agosto de
2006 — “Lei Maria da Penha “e Lei 14.188, de 2021,
que cria o Programa Sinal Vermelho contra a Violéncia
Doméstica e Familiar.

Paragrafo Unico — O cadigo “sinal vermelho” constitui
forma de pedido de socorro e ajuda pelo qual a vitima
pode dizer: “sinal vermelho” ou sinalizar e efetivar o
pedido de socorro e ajuda expondo a mao com uma
marca no centro, na forma de um “X”, feita com caneta,
batom, ou outro material acessivel, se possivel na cor
vermelha, a ser mostrada com a mao aberta, para a
clara comunicagéo do pedido.

Art. 2° - O protocolo basico e minimo do Programa
de que trata esta Lei consiste em que, ao identificar o
pedido de socorro e ajuda, por meio da visualizagdo
da marca, conforme descrito no paragrafo unico do art.
1°. dessa Lei, ou ao ouvir o cédigo “sinal vermelho”,
o atendente de farmacias, reparticbes publicas e
instituicdes privadas, portarias e condominios, hotéis,
pousadas ,bares, restaurantes, lojas comerciais ou
supermercados, coletando o nome da vitima, seu
enderegco ou telefone, ligue imediatamente para os
numeros 190 (Emergéncia — Policia Militar) e 180
(Central de Atendimento a Mulher), ou utilizar o
aplicativo "Fica Bem” da Secretaria de Estado da Saude
e/ou outros aplicativos que venham a ser incorporados
para reportar a situagéo.

Art. 3° - Fica o Poder Executivo do Municipio de Porto
Real autorizado a promover acgbes para integragcéo
e cooperagdao com o Poder Judiciario, o Ministério
Publico, a Defensoria Publica, 6érgdos de seguranga
publica, a Associacdo dos Magistrados Brasileira-AMB,
o Conselho Nacional de Justica-CNJ, associagbes
nacionais e internacionais, representantes ou entidades
representativas de farmacias, reparticdes publicas
e instituicbes privadas, portarias de condominios,
hotéis, pousadas, bares restaurantes, lojas comerciais,
supermercados, objetivando a promocgao e efetivagao
do Programa de Cooperacao e Cdadigo Sinal Vermelho
contra a violéncia e de outras formas de coibir a
violéncia doméstica e familiar contra a mulher conforme
o disposto no art. 8°. da Lei Federal no. 11.340, de 2006
€ no que couber da Lei Federal 14.188 de 2021.
Paragrafo unico - O poder Executivo do Municipio de
Porto Real deve promover agbes necessarias a fim
de viabilizar protocolos de assisténcia e seguranca as
mulheres em situacéo de violéncia doméstica e familiar,
a serem aplicados a partir do momento que tenha sido
efetuado o pedido de socorro.

Art. 4°- O Poder Executivo do Municipio de Porto Real
deve regulamentar esta Lei no prazo de 30 (trinta) dias.
Art. 5° - Esta Lei entrara em vigor na data de sua
publicagéo.

Art. 6° - Revogam-se as disposigées em contrario.
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Receltns Horn H

LOMBO AO LEITE

Ingredientes

Lombo de porco de 1 kg
(aproximadamente)/Alecrim/
Salvia/Alho em pasta ou pi-
cado/Pimenta do reino/Sal/
Azeite extra virgem extra/1 |
de leite integral

Sal/Péo italiano.

Modo de preparo

Limpar o lombo do eventual
excesso de gordura, tempe-
ra-lo com a as ervas frescas
(pode usar também as de-
sidratadas, mas as frescas
garantem gosto mais intenso)
trituradas com uma faca afia-
da

Junte o alho picado o sal e a
pimenta do reino e espalme o
composto no lombo em sua
totalidade.

Esquente o azeite em uma
ampla panela e deixe o lom-
bo fritar até ficar bem corado.
Acrescente todo o leite e dei-
Xe cozinhar por uma hora em
fogo médio baixo e com a pe-
nela tampada

Verificar de tempo em tempo
que o liquido ndo se seque.
Se no final de uma hora 0 mo-
Iho estiver ainda muito liquido
deixe a panela destampada
por mais 10 minutos.

O molho deve resultar media-
mente grosso.

Fatie o lombo e sirva nos
pratos onde colocaras fina
sfatias de pao italiano torra-
do e cobertas pelo molho do
lombo.

Pode ser acompanhado ma-
ravilhosamente por ervilhas
ou espinafre cozidos.

BIFE DE CARNICA

Ingredientes

200 g de bife de contrafilet ou
alcatra/4 colheres de sopa de
6leo/2 colheres de sopa de ex-
trato de tomate

2 colheres de cha de alecrim/
Orégano a gosto/Sal a gosto/1
colher de manteiga.

Modo de preparo

Tempere o bife com sal.

Em uma frigideira funda (ain-
da sem fogo), ponha o bife e
despeje o 6leo em cima, po-
nha o extrato em cima, distri-
bua a manteiga, ascenda o
fogo.

A partir que for fritando, acres-
cente o alecrim e o orégano.
Frite até dar a aparéncia de
queimado e virar um molho
(o bife ndo vai queimar, s6 da
aparéncia de queimado).

E esta pronto o bife de carni-
ca.

Sirva com arroz ou péo.

E um vinho seco tinto ou bran-
Co.

QUENTAO DE VINHO
Ingredientes

2 | de vinho tinto suave/1
copo de agua 200 ml/Meio
copo de cachaga/1 1/2 copo
de acucar/2 pauzinhos de ca-
nela/12 cravos (ou a gosto)/8
rodelinhas de gengibre (ou a
gosto).

Modo de preparo

Misture todos os ingredientes
ao fogo em uma panela.
Depois que levantar fervura,
deixe por mais 10 minutos.
Esta pronto é sé servir.
Tomar a bebida quente.
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p—
AWy

ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
Prefeito

LEI N° 760 DE 15 DE DEZEMBRO DE 2021

EMENTA: Institui o Programa Municipal Adote uma
Escola e da outras providéncias.

FAGO SABER QUE A CAMARA MUNICIPAL
DE PORTO REAL, ESTADO DO RIO DE JANEIRO,
APROVOU E EU PREFEITO MUNICIPAL, SANCIONO
A SEGUINTE LEI:

Art. 1° - Fica criado o “Programa Municipal Adote uma

Escola”, com o objetivo de incentivar pessoas juridicas
a contribuirem para a melhoria da qualidade do ensino
na rede publica.
Paragrafo uUnico - A participagao das pessoas juridicas
no programa podera ser sob forma de doagdo de
equipamentos, de realizagdo de obras de manutengéo,
conservacgao, reforma e ampliagédo de prédios escolares
ou de outras agbes que visem a beneficiar o ensino nas
escolas publicas do municipio.

Art. 2° - Para participar do programa de que trata
esta Lei, as pessoas juridicas devem firmar termo de
cooperagdo com a diregdo da Unidade Escolar a ser
adotada, ouvindo o colegiado escolar.

Art. 3° - As pessoas juridicas cooperantes poderao
divulgar, com fins promocionais e publicitarios, as agdes
praticadas em beneficio da escola adotada, desde
que haja um acordo firmado documentalmente com a
SMECT e a escola adotada.

Art. 4° - A cooperacao nao implicara 6nus de nenhuma
natureza para o Poder Publico, nem concedera
quaisquer prerrogativas aos cooperantes, além
daquelas previstas no art. 3° desta Lei.

Art. 5° - O Poder Executivo regulamentara esta Lei .

Art. 6° - Esta Lei entra em vigor na data de sua
publicagdo, revogadas as disposigdes em contrario.

ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
PREFEITO

LEIN 763 DE 15 DE DEZEMBRO DE 2021.

EMENTA: “Cria o Programa de apoio Psico Socio-
emocional nos estabelecimentos de ensino da rede
publica municipal de Porto Real”

FAGO SABER QUE ACAMARA MUNICIPAL DE PORTO
REAL,ESTADO DO RIO DE JANEIRO,APROVOU E
EU, PREFEITO MUNICIPAL, SANCIONO A SEGUINTE
LEI:

Art. 1° - Cria o programa Psico Socio-emocional nos
estabelecimentos de ensino da rede publica municipal
de Porto Real.

Art. 2° - O presente programa visa prestar assisténcia
psicolégica e soOcio-emocional ao corpo docente,
discente e demais profissionais de educagao da rede
publica municipal que estdo somatizando em seu
cotidiano os efeitos da pandemia do Covid-19, refletindo
desfavoravelmente na aprendizagem.

Art. 3° - O presente programa devera contar com a
parceria da Secretaria Municipal de Educacao, Cultura
e Turismo em consonancia com a Secretaria Municipal
de Saude e, através de convénio, contar com o apoio de
outras instituicbes publicas e privadas com habilidades
socio-emocionais e terapia de grupo.

Art. 4° - Os estabelecimentos municipais de ensino
deverédo contemplar estratégias e agcbes que versem
sobre a temdtica em seus respectivos projetos
pedagogicos.

Art. 5° - Essa Lei entrara em vigor na data de sua
publicagao.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

LEI N° 764 DE 15 DE DEZEMBRO DE 2021 .

EMENTA: Veda qualquer discriminagéo a crianga e
ao adolescente com deficiéncia ou doenga crénica
nos estabelecimentos de ensino, creches ou
similares, em instituigdes publicas ou privadas do
municipio.

FAGO SABER QUE A CAMARA MUNICIPAL DE
PORTO REAL, ESTADO DO RIO DE JANEIRO,
APROVOU E EU, PREFEITO MUNICIPAL, SANCIONO
A SEGUINTE LEI:

Art.1° - E vedada a discriminacdo a crianca e ao
adolescente com deficiéncia ou doenga crénica nos
estabelecimentos de ensino, creches ou similares, em
instituicdes publicas ou privadas do Municipio de Porto

ATOS OFICIAIS

Real.

Art.2° - O estabelecimento de ensino, creche ou similar,
devera capacitar seu corpo docente e equipe de apoio
para acolher a crianga e o adolescente com deficiéncia
ou doenga crénica propiciando-lhe a integragéo a todas
as atividades educacionais e de lazer que sua condig¢édo
pessoal possibilite.

Art.3° - Para os efeitos desta lei consideram-se
deficiéncia ou doenga crbénica aquela que se refere a
quaisquer pessoas que tenham desabilidade fisica
ou mental, que limite substancialmente uma ou mais
atividades importantes da vida, e:

I — Deficiéncia: toda e qualquer incapacidade ou
desabilidade fisica ou mental, que limite parcial ou
substancialmente uma ou mais atividades fundamentais
da pessoa no seu dia a dia;

Il — Doenga crénica: toda e qualquer enfermidade
nao contagiosa de carater permanente que limite
total ou parcialmente uma ou mais atividades diarias
fundamentais ou que requeiram medicacéo e tratamento
especifico, tais como alergias, diabete tipo |, hepatite
tipo C, epilepsia, anemia hereditaria, asma, sindrome
de Tourette, lUpus, intolerancia alimentar de qualquer
tipo, entre outras.

Art.4° - As sangbes aplicadas aos que praticarem ato
de discriminacgao serdo definidas pelo Poder Executivo.

Art.5° - Esta Lei entra em vigor na data da sua
promulgacao.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

LEI ORDINARIA N° 765 DE 15 DE DEZEMBRO DE
2021

EMENTA: Dispde sobre o Feriado Religioso do dia 15
de setembro, Dia da Padroeira do Municipio de Porto
Real, e da outras providéncias.

FAGCO SABER QUE A CAMARA MUNICIPAL DE
PORTO REAL, ESTADO DO RIO DE JANEIRO,
APROVOU E EU PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO
REAL, SANCIONO A SEGUINTE LEI:

Art. 1° - Fica declarado feriado religioso
municipal o dia 15 de setembro, Dia da Padroeira de
Porto Real, Estado do Rio de Janeiro, a ser comemorado
anualmente.

Paragrafo Unico — Na data excepcionada
no caput do artigo primeiro, o comercio em geral, as
academias e as industrias poderdo funcionar em
carater excepcional, manter as suas portas abertas até
as 13 horas, respeitadas as exigéncias do Ministério do
Trabalho, bem como das portarias de autoria do Poder
Executivo Municipal, relativamente aos comerciarios.

Art. 2° - Ficam mantidos como feriados
religiosos no Municipio de Porto Real, Estado do Rio de
Janeiro, os dias baixo relacionados:

1- Sexta Feira Santa — de data variavel;
2- Dia de Corpus Christi — de data variavel;
3- Dois de novembro — dedicada aos mortos.

Art. 3° - Fica também mantido como feriado municipal
civil o dia em que foi decretada a data da emancipagao
politico administrativa, do Municipio de Porto Real,
Estado do Rio de Janeiro, que se deu em 05 de
novembro.

Paragrafo Unico — Fica estabelecido facultativo nas
reparticdes publicas municipais, exceto nas unidades
que funcionem ininterruptamente e as outras unidades
que prestam servigos essenciais e de interesse publico.

Art.4° - Compete ao Poder Executivo
Municipal a fiscalizagao do disposto na presente Lei.

Art. 5° — Esta Lei entra em vigor na data de
sua publicagdo, nos termos dos dispositivos
da Lei Federal n° 9093 de 12 de dezembro de
1995, revogando as disposigbes em contrario.

ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
PREFEITO
PORTARIA N° 0653 DE 28 JANEIRO DE 2022

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PORTO REAL, NO
USO DE SUAS ATRIBUICOES LEGAIS

RESOLVE:
Art. 1° - DESIGNAR, a partir de 26 de Janeiro de 2022,
VERONICA OLIVEIRA MACHADO - matricula 9846 -
para responder interinamente pela Secretaria Municipal

de Saude.

Art.2° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua pu-

Prefeitura Municipal de Porto Real

blicagéo, revogando as disposi¢gdes em contrario.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

AVISO DE LICITAGAO
Pregéo Presencial 001/2022

O Municipio de Porto Real /RJ, através da Secretaria
Municipal de Licitagdes Compras e Contratos torna pu-
blico que realizara as 09:00 horas, do dia 10 de feverei-
ro de 2022 na Sala de Licitagdes do Centro Administra-
tivo Municipal no Palacio 5 de Novembro a Rua Hilario
Ettore, 442, Centro Porto Real, RJ, licitagdo n° 001/2022
na modalidade Pregao na forma presencial, tipo menor
preco, objetivando AQUISIGAO DE UNIFORMES E
EQUIPAMENTOS DE PROTEGAO INDIVIDUAL para
atender a SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS E
SERVICOS PUBLICOS conforme especificagdes conti-
das no edital e seus anexos que sao parte integrante do
Processo Administrativo n° 4177/2021. O Edital podera
ser retirado no portal oficial do municipio no enderego
eletronico https://www.portoreal.rj.gov.br. Para retirada
do edital na Secretaria de Licitagdes Compras e Contra-
tos os interessados deveréo trazer: 1 (uma) resma (500
folhas) de papel sulfite tamanho A4 branco e documen-
tos de identificacéo civil. VALOR MAXIMO ADMITIDO:
R$ 17.992,53 (dezessete mil, novecentos e noventa e
dois reais e cinquenta e trés centavos)

Porto Real, 27 de janeiro de 2022.
LETICIA KLOTZ DE ALMEIDA
SECRETARIA MUNICIPAL DE LICITAGOES COM-
PRAS E CONTRATOS

AVISO DE LICITAGAO

Pregao Presencial 002/2022
O Municipio de Porto Real /RJ, através da Secretaria
Municipal de Licitagdes Compras e Contratos torna pu-
blico que realizara as 15:00 horas, do dia 10 de feve-
reiro de 2022 na Sala de Licitagdes do Centro Admi-
nistrativo Municipal no Palacio 5 de Novembro a Rua
Hilario Ettore, 442, Centro Porto Real, RJ, licitagdo n°
002/2022 na modalidade Pregdo na forma presencial,
tipo menor prego, objetivando CONTRATAGCAO DE
EMPRESA ESPECIALIZADA PARA PRESTAGCAO DE
SERVIGCOS DE VARRIGAO MANUAL, ROGADA ME-
CANIZADA, CAPINA MANUAL, LIMPEZA DE BOCA
DE LOBO, PINTURA DE MEIO-FIO E SARJETAS para
atender a SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS E
SERVICOS PUBLICOS conforme especificagdes conti-
das no edital e seus anexos que sdo parte integrante do
Processo Administrativo n°® 5625/2021. O Edital podera
ser retirado no portal oficial do municipio no endereco
eletronico https://www.portoreal.rj.gov.br. Para retirada
do edital na Secretaria de Licitagbes Compras e Con-
tratos os interessados deverdo trazer: 1 (uma) resma
(500 folhas) de papel sulfite tamanho A4 branco e docu-
mentos de identificacdo civil. VALOR MAXIMO ADMITI-
DO: R$ 14.960.698,08 (quatorze milhdes, novecentos
e sessenta mil, seiscentos e noventa e oito reais e oito
centavos)

Porto Real, 27 de janeiro de 2022.
LETICIA KLOTZ DE ALMEIDA
SECRETARIA MUNICIPAL DE LICITACOES COM-
PRAS E CONTRATOS

AVISO DE ERRATA
Pregao Presencial 098/2021

O Municipio de Porto Real /RJ, através da Secretaria
Municipal de Licitagdes Compras e Contratos torna pu-
blico que realizara as 11:00 horas, do dia 10 de feverei-
ro de 2022 na Sala de Licitagdes do Centro Administra-
tivo Municipal no Palacio 5 de Novembro a Rua Hilario
Ettore, 442, Centro Porto Real, RJ, licitagao n° 098/2021
na modalidade Pregao na forma presencial, tipo menor
preco, objetivando REGISTRO DE PREGCOS PARA
CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA PRESTAGCAO
DE SERVIGOS DE SINALIZAGAO VIARIA HORIZON-
TAL E VERTICAL para atender a SECRETARIA MUNI-
CIPAL DE ORDEM PUBLICA conforme especificagdes
contidas na errata do edital e seus anexos que sao par-
te integrante do Processo Administrativo n® 6946/2021.
A errata do edital podera ser retirada no portal oficial do
municipio no endereco eletrénico https://www.portoreal.
ri.gov.br. Para retirada da errata do edital na Secretaria
de Licitagdbes Compras e Contratos os interessados de-
verdo trazer: 1 (uma) resma (500 folhas) de papel sulfite
tamanho A4 branco e documentos de identificagao civil.
VALOR MAXIMO ADMITIDO: R$ 2.125.959,21 (dois mi-
Ihdes, cento e vinte e cinco mil, novecentos e cinquenta
e nove reais e vinte e um centavos)

Porto Real, 27 de janeiro de 2022.
LETICIA KLOTZ DE ALMEIDA
SECRETARIA MUNICIPAL DE LICITACOES COM-
PRAS E CONTRATOS
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Ingredientes

400g de filé de aves-
truz picado/ 1 cenou-
ra média cortada em
fatias finas/ 1 batata
meédia cortada em fa-
tias finas/ 10 vagens
cortadas em fatias fi-
nas/ 1 cebola peque-
na cortada em fatias
finas/ 2 colheres de
sopa de alho poro
cortado em fatias fi-
nas/ 1 colher de sopa
rasa de manteiga com
sal/ 1 colher de sopa
de azeite/ 2 colheres
de sopa de sumo de
limao

1/3 xicara de aceto
balsdmico de fram-
boesa/ 1/2 xicara de
agua/ Sal e paprica
picante a gosto

Modo de preparo

Em uma panela co-
loque a manteiga e o
azeite, leve ao fogo
alto

Coloque a carne e
deixe-a dourar, de-
pois coloque o alho
poré e a cebola, frite
um pouco

Despeje os legumes
fatiados e mexa para
doura-los um pouco
Coloque a agua, ace-
to balsadmico, paprica,
limao e o sal

Cozinhe em fogo bai-
xo até secar toda a
agua

Sirva bem quente

PICADINHO DE AVESTRUZ

JACARE A MODA RIO
NEGRO

Ingredientes

2 kg derabo de jacare/
2 copos de vinagre/ 4
limbes do tipo rosa/ 2
cebolas/ 2 dente de
alho/ 4 xicaras de fa-
rinha de trigo/ Sal a
gosto/ 1/2 litro de 6leo

Modo de preparo

Corte a carne fresca
do jacaré em tiras
Coloque em uma va-
silha refrataria com vi-
nagre e 2 limdes
Reserve por aproxi-
madamente 12 horas
para aliviar o cheiro
da carne

Tempere com sal, ce-
bola e alho batidos no
liquidificador, misture
os ingredientes, colo-
que-0s em um saco
plastico higienizado
junto com a farinha de
trigo para “empamo-
na-los”

Leve ao fogo o 6leo e
frite as tiras empamo-
nadas de jacare

Por fim acrescente 1
limao e sirva

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

MUNICIPIO DE PORTO REAL
DEMONSTRATIVO CONSOLIDADO DO RELATORIO DE GESTAQ FISCAL

POLENTA COM BIFE DEMONSTRATIVO DOS LIMITES
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
ENROLADO PERIODO DE REFERENCIA : 2° Semestre / 2021
Ingredientes LRF, art 48 - Anaxo 8 (Demonsirative Simplificads do Relaténo de Gestio Fiscal) RE 1,00

1 . . RECEITA CORRENTE LICUID® VALOR ATE O BIMESTRE

polenta caseira/12 bifes de
patinho/12 fatias de presun- Receita Correnie Liguida 169.580.200.5
to cru tipo Parma/12 tiras de
cenoura/l tablete de caldo Receia Comente Liquida Ajustada 188 580 2804
decarne/1/2 copo de vinho
branco seco/2 colheres (sopa)
de azeite de oliva/3 colheres DESPESA COM PESSOAL VALOR % SOBRE A RCL
(sopa) de concentrado de to- Total da Despesa com Pessoal - TDP 82 028 522 0 46 11 %
mate/tc_>mi|ho, salsinha picada/ Limite Lagal (incisa IIl, art. 18 da LRF) 119.748.174 2 60,00 %
sal e pimenta a gosto/ Limite Prudencial (§ Gnico, an. 22 da LRF) 113.760.785.5 57,00 %

Limnile de Alarta 107.773.356.8 B4, 00 %
Modo de preparo
Temperar os bifes bati-
dos. DiviDa VALOR % SOBRE A RGL
Estender uma fatia de pre- Divida Consolidada Liquida 0,088 142 8 FETE
sunto em cada um,colocar Lirnite: Diefinide por Resolugio do Senado Federal 235 456 3486 120,00 %
uma tira de cenoura e
enrolar,prendendo  com
um palito. GARANTIA DE VALORES VALOR 5% SOBRE A RCL
Refogar os bifes no azeite
até dourar. Total das Garantias 0,04 0,00 %
Acrescentar o concen- Lirnite Definido por Resclucgdo do Senado Federal 0.0 2200 %
trado de tomate,o caldo
de carne dissolvido num
copo de agua fervente,o
vinho e o tomilho. OPERACOES DE CREDITD WALOR % SOBRE A RCL
Cozinhar até a carne ficar Operagbes de Crédito Internas & Extemas 0.0 0,00 %
macia. Operagies de Crédito por Antecipagio da Receita 0,0 0,00 %
Salpicar salsinha picada e Lirnite: Diefinido por Resolugho do Senado Federal para Operagdes de Crédilo Intemas & Externas 31.832 B48.5 16,00 %
servir sobre a polenta. Lirnite Definido por Resclucho do Senado Federal para Operagoes da Crédilo por Antec. da Recsila 13.870.620,3 7.00 %
RESTOS A PAGAR Paon Evombetn s | LiLii otn s i
M Liguidnas am Restos Pag Mo Pros)
LOMBO A MODA Valor apurado nos demonsirativos respectives 14.821.893.1 -8.343.153,7

CHINESA

Ingredientes

CHEFE D0 PODER EXECUTIVGE: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS

Oleo para friturapimenta-do- RESPOMNSAVEL FELD CONTROLE INTERNG: GLISTAVD MASSI LEAD
-reino a gosto/ RESPONSAVEL PELA ADMINISTRAGAD FINANCEIRA: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
sal a gosto/2 colheres (sopa) SIGFIS - Versio 2021 Data de Emissdio: 27/01/2022 10:31h Anexo 8 do DCRGF

de molho de tomate/1 '
colher (sopa) de amido de
milho (maisena)xicara de

agua/ xicara de vinagre/3 MUMICIPIO DE PORTO REAL - PODER EXECUTIVNG
3 RELATORIO DE GESTAD FISCAL
colheres (sopa)de shoyu/%a DEMONSTRATIVO DA DESPESA COM PESSOAL
xicara de agucar/1 xicara ORCAMENTOS FISCAL E D& SEGURIDADE S0CLAL - PERIODD DE REFEREMCLA - 2* Semesine | 2021
de farinha de trigo/2 ovos/1 R A 1 B3 100
i DL GPLEA LXLCUTALIAL: [Lismes 13 Ve
cebola grande/2 fatias de DEPESA COM PEESCAL P —rrr
abacaxi/500 g de lombo de S0 P33 Macd32 AbGODY MM n0TR1 RO AgaliRN [ DBI0T  MowIE ! D303 (il u-'-:::-f-n
porco/2 pimentaes Verdes/ mmhm_“mj:“ﬁmn 477 N, 4 O G B W B [Pk b LRLE Skt L, B L) b e ERRD R [ RE N} [ - =N | e TR L¥ 1 =1 H F Rl ] 41 XK
P,.Iwh Afnm b ek 5L F4H0 HO 23 B b Lk LELLE k1 LB, B "Ny D mUR [ B L REE (R _REY ] L -_§ 2N ) 4 W A o L& _-1 2% 1} B oo Ly |
Frrcmenio, L srisgees, o i, [espaoe, Ve, 1 M HEH LR BN I dWEAEd LIMMEN WS PINELED iHYEMA LEE IS0ILE R L= BCY ) kT
mp‘. f B ral ] 'R NE] LT E TMITEOE LT 6% L CF IO LA MEFRT LITE 10 L PR ] 1B K
mw X =1 = =) =1--] Ex =} 1= om - A= am A [-1--4 aom
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mhﬂ.ﬂ:h E X 20 - w & -1 A 08 [-1-] £ -1 [-1: -] a0 [-1--] aiom
m.: LXx am o m o 1% -] Dm A om £ A= am A =]ae] am
Cortar o lombo em fatias de 1 T Sy —— 5 i a0 A ) T 3 [ L T T T 1) a0d
cm(Cortar as fatias em quadra- D Dirigaras Porsnsl Dpoomries, Costistes, Trocoviz. (i 3, §7° 1S om ae : o ] . L L L L am am am am am
dos de 3x3 cm aproximadamen- D P s Pt o i O et e ex am “m am . am am om L am am am LL am
ke [ S L S N [ ELE] il AEH A BING il O (B, 150 ] HELE B [ Lt ] il
te) g et k1 § 1 4
Temperar com pimenta-do-reino Irctemmter. piv Dierarces b o b (el St s L i am mm amnn bt RERR HEE 1M MR Lt mEnn IR
m“mm EX =1-- = =) =1--] Ex == a1 om L= A= am A =1-- 0=
gpgucosal' t~ b d e e | ormcen ewenane (B0 i i i i d B a0 i Lo - L] i Al ] e
o aroplmenaoemcu OS e s P AT o [T B an ol o] & 1 1] a08 (1] O 208 g A0m e 08
3 Cm’fazer 0 mesmo Com a Ce- NH“LW (m pfml -1.' ‘ AT 4 L e BB ] LB b b LR [ Ee-f _ I--BaN X --F, -5 5 4 = armimm L -] B [ 8 F -1 | La R B T . =ma
bola e as fatias de abacaxi. APURACAD DO CUNPRIMENMTO DO LIWITE LEGAL VALGR % SOBAE A RCL AJUSTADA
Reservar. RECEITA CORREMTE LIGIALS - REL 71 S0, 40 11080,
Aquecer cerca de Y litro de leo o e — r: — :1{:;:;:- —
em uma panela pequena. EECEITA CORRERTE %uﬂum;m—m-um 156 580 250,50
Bateligeiramenteos ovos,passar SERPERA TOTAL COn POISOM, - CTP [V w gy + NN e "
LT E WL M0 (1) fircinan L 0 B s 390 da LAF) 10T 7T 358 D Lot
0s CUIbOS de Iorpbo pelog ovos € pars LIMTE PRUDESCIAL (M) = §# 88 & B2 | fos snica e mri 3T ds LRF) 10 e AL G 59 5
depois pela farinha de trigo. LIITE CF SLEWTA (7] = |68 u O] (retinn B g §7* oo et B85 o LAF) 8 % 031,13 ALErs
Retirar o excesso e dourar aos
poucos no dleo quente,escorrer e

- Foa Semoradreivon ssborson nc 17§ ne I guadinmeess S8 cds ERTo0, o v S cesion & paper nllc procsssscos marics e 3! o dessmbro O snecion snieoe, coniroa ko o e nformacdos reass cemeo Bl suorws ria eotrees aliersclo e
em papel absorvente e reservar. © Tty o CE O CRCRR R O e ke

Emumapanela pequena,colocar
0 agucar,vinagre e shoyu,levar
ao fogo baixo até que o aglcar
dissolva,acrescentar o molho
de tomates. Misture a &gua
fria a0 amido de milho e acres-

CHIFE 00 PODER, EADCUTIVG: ALEANMORE AUGUSTUS BLRFIITE

cente a mistura de agucar e FESPCMEAVEL PELC COMTRCLE INTERNG: SUSTMA WASS! LEAD
. . PESPONELNTL PELA, RO TIAL LS FIMERCE A ALFTAHDRE &LGUS TUS. SERMGTS
vinagre,ferva por 1 minuto e SIGFIS - Viersso 2021 Dt de Emissbor 21012022 10:21h Anes 1 do RGF
reserve.
Em uma frigideira ou pa- MUNICIPIO DE PORTO REAL - PODER EXECUTIVO
nela grande,coloque 4 RELATORIO DE GESTAD FISCAL
lheres(sopa)do mesmo 6leo DEMONSTRATIVO DA DESPESA COM PESS0AL
co .p QRECAMENTOS FIZCAL E DA SEGURIDADE SOGIAL - PERIODO DE REFERENCIA : 2° Samastre / 2021
em que fritou os pedagos de RF - AMERE § RS 1,00
lombo. Aquega e acrescen- B A TRATRAE £ 8 LS TIA ] ek DIPAAS I 1) Bariad O E AL IR =1 Bt 8 ) T o
te os cubos da cebola e do OESPESA COM PESSOAL
p|ment507refogue rap|damente R T A TEERACRAL JaefiIn  FeiEE W 30T e dd Mas 0 RSO0 MATIDY AgetEEl -2 rant ] OelfAEY  RlewtEET1 Casi®d1 Cm ciisesss
em ngO alto,cerca de 3 a 4 mi- TR . e 4 PP e g, (L Lol o 1508000 T 3] (10 L Ll 1 [ 41 LT i s T i
nUtOS. e Ul puaioram o BFF i [ Tl w1 [0 -1=.] = ] 1= ] E - ] am [T . a0 am aE I3 am o

Cologue os cubos de abacaxi
e 0s pedagos de lombo,misture

DESFESA COM PESSDAL WAD EXECUTADA DRCAMENTARLLMENTE

) Walar R rliii s
bem e regue com o molho agri- Minitny Tipes thn Rngivters Wnkar bl . sheopppn aabang

. ) oM pasagal dedug e ool it da Fatg
doce. szmhe em fogo baixo ] ™ (e} i - [} ——
por 3 minutos, se 0 molho es- - - -
tiver muito espesso,acrescente Talsl nko Exscutada =

um pouco de agua.

CHEFE DO POIDER EXECUTRAG ALEXAMOSIE ALKMHS TS SERFROT S
RESFOMERVEL PELD GONTROLE INTERRNG: SU0E TawD masi LERD
REEPORENVEL PELA ADUMINIETRACAT PIAUNCEIRS, ALEXANDRE MNMETLS SERFICTE

SEGFIS - Viersda 2002 Drada e Emisafio: 2TAOUZ02E 10210 Anaxs 1 da REF




| SABADO, 29 DE JANEIRO DE 2022 Hﬁmm ATOS OFICIAIS @

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
ey

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO DE GESTAO FISCAL

Torta de carne_ seca DEMONSTRATIVO DA DIVIDA CONSOLIDADA
com catupiry ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
Ingredientes PERIODO DE REFERENCIA : 2° Semestre / 2021
Massa: LRF, ari §8, inciso |, alinga "B" - Anexo 2 RS 1.00
1 fard ; SALDD DO EXERCICIO DE 2021
179 g de farinha de trigo DIVIDA CONSOLIDADA SALDO EXERCICIO .
1 pitada de sal ANTERIOR 1° Semasine . * Semesire
85 g de manteiga gelada em DIVIDA CONSOLIDADA - DEC (1) 26,958,047 .3 2798301385 0.0 20.204 27T 4
pedagos Dividla Mobilidria 0,0 0.0 0.0 0.0
3|;°°r']h‘?r?5 de sopa de agua Divida Contratual 25,850.569,8 27.861.941.2 0.0 26,793.504,8
echelo. Empréslimos 0,0 0.0 0,0 0,0
350 g de carne seca
3 colheres de sopa de catupiry o 0.0 0.0 0.0 0.0
125 g de queijo mussarela Externos 0.0 0.0 0.0 0.0
1 e 1/2 colheres de sopa de Reestruturagio da Divida de Estades & Municipics 0,0 0.0 0.0 0.0
azeitonas picadas Financiamenios 0.0 0.0 oo 0.0
3. colheres de sopa de cebola Intemas 0.0 0.0 0.0 0.0
picada ) Exemos 0,0 0,0 0.0 0,0
3 colheres de sopa de queijo ) )
parmes&o Parcalamento e Renegociagio de dividas 25850, 565 8 27.861.841 .2 0.0 26.763.504 9
1 colher de sopa de salsinha (a De Tributos 0.0 0.0 0.0 oo
gosto) De Contribuictes Previdencirias 24.877.150.4 26,045 053,5 0.0 25 805352 9
1 gema para pincelar sobre a D Demais Contribuices Socials 9734104 &918.BE7.7 0.0 8981420
massa Do FGTS 0,0 0.0 0.0 0.0
Com Instiluico NEo Financeina 0.0 L 0.0 0.0
Demais Dividas Contratuais 0,0 0.0 0,0 0.0
Modo de preparo Precatdrios Posteriores a 5.5.2000 (inclusive) 1.108.817 8 121.997 .3 0.0 24107725
Massa: Dutras Dividas 0,0 0.0 0.0 0.0
Penetlre T\ fannh: e osalem DEDUGTES(N)" 0,0 16,4592 2639 0.0 18237934 8
uma tigela grande . -
Adicione a manteiga e esfre- Disponibilidade de Caixa Bruto 10807 .271,7 2543533168 Q.0 28.315.514 4
gue com as maos até formar (-} Reslos a Pagar Processados 15.488.821,9 B8.5943.067,7 0.0 T.OTT.576.8
uma farofa grossa Demais Haveres Financoinos 0,0 0.0 a,0 0,0
dCO'?q“ef3_ coIh_ertes (sopa) DIVIDA CONSOLIDADA LIGUIDA - DGL (1) = {1 - 1) 26,956,087 3 11,491 674 6 0.0 5.566.342.8
Py :Laa;rgg‘u‘:zomen_ RECEITA CORRENTE LIQUIDA - RCL 173.502.625.8 186.018.470.3 0.0 100 580,200 5
te se a massa estiver esfare- % da DC sobre a RCL [ 1/ RCL] 15,53 % 15,04 85 - 14,63 %
|(’c:1nd0 muito f . % da DCL sobre a RCL [ 11l / RCL] 15,53 % 6,18 % . 4,99 %
d:rrrrl]er?tsé Tnigsk,)ogrgee r:]aaps:: LIMITE DEFINIDD POR RESOLUCAD DO SENADO FEDERAL| 120,00 % 130,00 % 120000 % 120,00 36
sa (evite trabalhar a massa LIMITE DE ALERTA (inciso Il §1° do art. 59 - LRF) - 48,6% 120,00 % 120,00 % 120000 % 120,00 %
com as maos por muito tem- I
po) SALDO EXERCICIO SALDO DO EXERCICIO DE 2021
OUTROS VALORES MAD INTEGRAMNTES DA DC
Emb_rulhe a massa em ﬁlmg ANTERIOR Abé o 1% Quadnimestre| Alé o 29 Quadrimestra| Até o 3* Quadrimesire
plastico e deixe na geladei- FRECATORIOS ANTERIORES A 5.5 2000 0.0 0.0 0.0 0.0
ra por 30 minutos antes de
usar PRECATORIOS POSTERIORES A 5.5 2000 (NAD INCLUIDES) 0.0 0.0 .0 0.0
Recheio: PASSIVO ATUARIAL 0.0 0,0 0.0 0,0
Dessalgue a carne seca
Cozinhe por 30 minutos na INSUFICIENCLA FINANCEIRA 4,551 550 2 0.0 o 0.0
panela de pressdo, espere DEPOSITOS E CONSIGNACOES SEM CONTRA PARTIDA 0,0 0.0 .0 0.0
esfriar e depois desfie
Misture a came seca com RP NAQ PROCESSADOS 11.115.827 5 10.722.408,1 10,5668 251 2 25.262 058 5
todos os ingredientes, me- ANTECIPAGOES DE RECEITA ORCAMENTARILA - ARC 0,0 0.0 0.0 0,0
nos o queijo parmesao, e DIVIDA CONTRATUAL DE PPP 0,0 0.0 0.0 0,0
reserve para a montagem
Montagem: APROPRIAGAD DE DEPOSITOS JUDICIAIS - KC 151/2015 0.0 0.0 0.0 0.0

Use uma forma com uma
medida préxima a 13cm x

13cm x 6,5cm (largura x
comprimento x altura) CHEFE D0 PODER EXECUTIVO: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFICTIS
Forre a forma com a massa RESPONSAVEL PELD CONTROLE INTERND: GUSTAVD MASSILEAD

’ RESPONSAVEL PELA ADMINISTRACAD FINANCEIRA: ALEXANDRE ALGUSTUS SERFIOTIS

cobrindo todos os lados com SIGFIS - Versdo 2021 Data de Emiss&o: 27/01/2022 10:22h Anexo 2 do RGF
meio centimetro de espes-
sura
Cologue o recheio e cubra TRAJETORIA DE AJUSTE DA DIVIDA CONSOLIDADA LIQUIDA EM CADA EXERCICIO FINANCEIRO
com o queijo parmesao
Cubra com o restante da 2001 2002 2003 27 Semestre
massa, caso ndo sobre mui- Exercicio Financairo 3* Quadrimesire Cuadrimesire Quadrimeastre Ciuadrimestre
ta massa para cobrir pode DCL  [Excedented 1 18 20 30 14 o8 30 1% 0 30
se fazer tirinhas finas para
cobrir o maximo possivel % da UCL sobre 8 RL
Passe a gema por cima da % Limite de Endividamenio
massa
Coloque para assar por 35 ) ) AL 2006 2007 Semestre
minutos a 230°C Exarcicio Financsairo Cuadrimestre Cuadrirmesine Semesira Cuadrirmestre
Desenforme e sirva i0 2 i® i Pl 3° 14 -l 3 i* 20 a
% da DCL gobre a RCL
% Limitle de Endividamenio
Arroz carreteiro 008 10 =T P
Ingredientes Exercicio Financeiro Ciuadrimsbos Quadrimesine Quadrimestre Quadrirmestoe
1 kg de carne seca 1" 2 x 1" * * L & ¥ 1 2° I
1 cebola picada % da DCL sobse a RCL
1 colher de sopa de cheiro- % Limile de Endividamento
-verde
2 xicaras de cha de arroz 2013 2014 2015 Semestre
2 dentes de alho picados Exercicio Finanoein Zuadrimestre Sermesire Quadrimeasire Quadrirmestre
6 colheres de sopa de azeite 1® a8 3 . oe 18 19 7% 30 1= e 30
Sal a gosto % da DCL sobre a RCL
% Limite de Endividamento
Modo de preparo 27 2018
Deixe a carne seca de mo- Exercicio Financeiro Quadrimestre Quadrimestre
lho de véspera, troque a 1 2° - 1" ' a3
agua e cozinhe até ficar % da DCL sobra g RCL
macia % Limite de Endivicamento
Desfie
Frite-a em uma panela com
azeite
Quando a carne estiver
dourada, coloque a cebola " O excedente em relacio ac imibe apurado 80 final do exercicio de 2001 deverd ser reduzido, no minimo, & propergio de 115 (um quings ava) a cada exercicio Brancein. O vak
e oalho
Junte o arroz e frite
Acrescente a agua ferven-
te e cozmhg em f°g9 baixo CHEFE DO PODER EXECUTIVG: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
até o arroz ficar macio RESPONSAVEL PELO CONTROLE INTERNO: GUSTAVO MASS! LEAD
Salplque o cheiro-verde e RESPONSAVEL PELA ADMINISTRACAD FINAMCEIRA: ALEXANDEE ALGUSTUS SERFIOTIS
sirva em seguida SIGFIS - Versao 2021 Data de Emiss8o: 27/01/2022 10:22h Anexo 2 do RGF

Bom apetite




20 ATOS OFICIAIS HORA 3

SABADO, 29 DE JANEIRO DE 2022

PAELLA
VEGETARIANA

Ingredientes

1/3 xicara (cha) de azei-
te de oliva1l cebola pi-
cada2 dentes de alho
picados2 talos de sal-
sdo (ou aipo) picados2
cenoura cortadas em
cubos1 abobrinha corta-
da em cubo1 pimentao
vermelho sem semen-
tes picado1 xicara (cha)
de arroz3 xicaras (cha)
de caldo de legumes1
colher (café) de aca-
frao-da-terra (ou curcu-
ma)1/2 xicara (cha) de
vinho branco2 tomate
sem pele e sem semen-
tes picadose ervas fres-
cas a gosto

Modo de preparo

Em uma frigideira gran-
de, aqueca o azeite.
Frite a cebola, o alho,
junte o restante dos ve-
getais e misture.
Adicione o arroz, o caldo
de legumes e o acafrao.
Quando comecar a se-
car, adicione o vinho, o
tomate e as ervas.
Cozinhe por mais dois
minutos e sirva em se-
guida.

LEGUMES ASSADOS
NO SAL GROSSO

Ingredientes

* 400 gramas de espiga
de milho+ 400 gramas de
batatas variadas (roxa,
doce e yacon)- 400 gra-
mas de cenoura (laranja
e roxa)* 400 gramas de
aboboras 400 gramas
de cebolas Sal grosso*
Tomates-cereja e alca-
chofras para decorar

Modo de preparo

Corte as espigas de mi-
lho, as batatas, as ce-
nouras, a abobora e as
cebolas em quatro par-
tes.

Disponha-as em uma
assadeira sobre uma
camada de sal grosso.
Cubra com mais sal.
Leve ao forno a 180°C
por uma hora.

Balance um a um para
tirar o excesso de sal.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO DE GESTAQ FISCAL
DEMONSTRATIVO DAS GARANTIAS E CONTRAGARANTIAS DE VALORES
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL

PERIODO DE REFEREMNCIA : 2° Semestre / 2021

Prefeitura Municipal de Porto Real

LRF, art 55, incizo 1, alinea “c™ & art. 40, § 1* - Anexo 3 RS1.00
SALDO DO SALDD DD EXERCICIO DE 2021
CARANTIAS CONCEDIDAS EXERCCI® | as o 12 Semestre At o 2° Semestre
ADE ESTADOS (1 ) 09 0,0 0.0
Em oparactas de Crédilo Extamas 0,0 0,0 L
Em Oparacies de Crédio Intermas 0.0 0,0 - 0,0
MOE MUMICTIPIOS (1) 0,0 o0 - 0.0
Em oparactas de Crédils Extarmas 0,0 0,0 . 0.0
Em Operagbas de Crédilo Intermas 0.0 0, & 0.0
AS ENTIDADES CONTROLADAS] 1l § 0,0 0,0 0,0
Em operaches de Crédilo Extarnas 0.0 0,0 - 0.0
Em DOparagbes da Crédito Intermas 0.0 0,0 0.0
FOR MEID DE FUNDOS E PROGRAMAS (V) 0,0 0,0 0.0
TOTAL GARANTIAS CONCEDIDAS {W={l+N=lll=I) 0,0 0,0 - 0.0
RECEITA CORRENTE LIQUIDA - RCL (V1) 173.592.625.8 186.018.470,3 - 186.580.280,5
% do TOTAL DAS GARANTIAS sobre a RCL 0.00 % 0,00 'KI - 0,00
LIMITE DEFINIDG POR RESOLUGAD DO SENADD FEDERAL 22.00 % 22,00 %] 22.00 % 2200 %
LIMITE DE ALERTA 18,80 % 19,80 % 16, B0 % 16,80 %
SALDO DD SALDD DO EXERCICIO DE 2021
CONTRAGARANTIAS RECERIDAS EA::::;E'FE'E;EE Al o 1* Samastre Ak o 2° Semastra
DOS ESTADDS [WII) 0,60 0, = 0,0
Em Garantia &8 Dperacies do Crodito Extomes 0.0 0,0 E 0.0
Em Garantia &s Operapies do Crédito Intemas 0.0 0.0 4 0.0
D05 BMUMICIFIOS (VI 0,0 0,0 = 0.0
Em Garantia &8 Operacies do Crddito Extomes 0.0 0,0 - 0.0
Em Garantia &s Operacies do Crbdito Intemas 0.0 0.0 o 0.0
DAS ENTIDADES CONTROLADAS (IX) 0.0 0,0 0.0
Em Garantia és Operapies de Crddito Extemas o0 0.0 4 0.0
Em Garantia &s Opsracias da Crbdito Intemas 0.0 0.0 - 0.0
EM GARANTLAS PR MEIQ DE FUNDOS E FROGRAMAS (X) 0.0 0,0 0.0
TOTAL CONTRAGARANTIAS RECEBIDAS (XI)=(VI+VIll+X+X) 0,0 0.0 o 0.0

MEDIDAS CORRETIVAS ;

Mata ;

D bmite do aakdo global das garantias concadidas palo Municipio podera sar slavads para 3Z2% da RCL, desde que, cumulativameania, quands
aplichvel, o garantidor cbedeca &s normas fixas nos incisos | a IV do paragrafo Gnics do arligo 8° da Resolugho 3F n® 432001, com redagio

dada pela Resclugis SF n® 322002, publicada no 0.0 U, de 0370472002,

CHEFE DO PODER EXECUTIVO: ALEXANDRE AUGLISTUS SERFIOTIS
RESPONSAVEL PELD CONTROLE INTERMC: GUSTAVD MASSI LEAD

RESPONSAVEL PELA ADMIMISTRACAD FINANCEIRA: ALEXAMDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
SIGFIS - Versao 2021 Data de Emissdo: 2710172022 10:22h

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO DE GESTAO FISCAL
DEMONSTRATIVO DAS DF‘EHAI;I‘:lEE DE CREDITO
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 2® Semestre / 2021

LRF, art 55, inciso I, alinea “d”* @ Inciso |1l allnea “c® - Aneos 4

Anaexo 3 do RGF

51,00

OPERACOES DE CREDITO

DF‘EHA'I;I.‘JES REALLEADAS
Atd o F* Semesire

Mo Quadr. Abd o Dusdr.{a)
Maobilidgria 0.0 00
IMarma 0,0 0.0
Exlerna 0,0 0.0
Contratual 0,0 oo
|mlErna 0,0 o0
Empristirmos 0,0 o0
Aguisiclio Financiada de Bens ¢ Amedondamenio Mercantil Financeing 0,0 0.0
Aniecipacio de Receita pela Venda a Termo de Bens e Servicos 0,0 o0
Assuncio, reconhbeciments & Confisso de Dividas (LRF, art. 28, & 1%) 0.0 0
COparacies de crédito ndo supeitas a0 imite de contratacs (1) 0.0 00
Extarna 0.0 oo
Empréalinmds 0,0 [1R1]
Aquesicho Financiada de Bans & Amendamanio Marcantil Financerno 0,0 [1R]
Anlecipagies de Receilas pela Venda a Termo de Bens @ Servigos 0,0 0.0
Assunclio, Reconhedmanto & Confisslo de Dividas (LRF, art. 20 §17) 0.0 oo
Chperaghes de crédito ndio sujeitas a0 imite de contratacio () 0,0 o0
TOTAL (1) 0.0 Q0
APURACAD DO CUMPRIMENTO DOS LIMITES VALOR % SOBRE RCL
RECEITA CORRENTE LiQuiDa - RCL () 189580 200 47 -
OPERACOES VEDADAS (V) .
TOTAL CONSIDERADD PARA FINS DE AFUR.M;A.G DO CUMPRIMENTO DO LINMITE (Vi) = (Mla + ¥ = la - k) 0,00 0,00 %
LIMITE GERAL DEFINIDD POR RESOLUGAD DO SEMADD FEDERAL PARA AS OPERACOES DE CREDITD
INTERNAS E EXTERMAS (Inciso | do artige 7° da Resolugio SF n® 43/2001) 31.932 846,48 16 %
LIMITE DE ALERTA {inciso Il do §1° do art. 58 da LRF) - <%= 26,736 561 83 14.4 %
OPERACOES DE CREDITO POR ANTECIPACAD DA RECEITA sobre a REL 0,00 0,00 %
LIMITE DEFINIDO POR RESOLUGAD DO SENADO FEDERAL PARA AS OPERACOES DE CREDITO POR
¢ ¢ 13.870,620,33 TS

ANTECIPACAD DA RECEITA
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ATOS

OFICIAIS @

TORTA DE MARACUJA

Ingredientes
MASSA

12 colheres (sopa) de fa-
rinha/2 a 3 colheres (sopa)
de agucar/1 colher (cha) de
fermento em po/5 colheres
(sopa) de margarina/2 colhe-
res de creme de leite.

RECHEIO
1 lata de leite condensa-
do/1 lata de creme de lei-
te/200 ml de suco concen-
trado de maracuja sem as
sementes (3 a 4 maracujas).

COBERTURA
Polpa de um maracuja
com as sementes/1 colher
(sopa) de amido de milho/3
colheres de agucar.

Modo de preparo

MASSA

Misture tudo e amasse
bem até ficar uma massa ho-
mogénea.

Abra a massa e coloque
em uma forma redonda de
fundo removivel.

Leve ao forno até ficar
dourada.

RECHEIO
Bata tudo no liquidificador
por alguns minutos e despeje
sobre a massa ja assada.
COBERTURA

Coloque os ingredientes
em uma panela, misture bem
e leve ao fogo mexendo até
as sementes se separarem,
espalhe por cima do recheio
e leve a geladeira.

Fica uma torta muito boni-
ta e gostosa.

CHURROS

Ingredientes

1 e 1/2 xicara de leite/1/2
xicara de agua/2 colheres de
margarina ou manteiga/2 xi-
caras de farinha de trigo/sal
a gosto.

Modo de preparo

Coloque em uma panela o
leite, a 4gua, a manteiga e o
sal.

Quando o leite ferver, co-
loque a farinha e mexa bem,
até soltar do fundo da panela
(mexa bem rapido).

Coloque a massa em um
saco de confeiteiro, com o
bico pitanga.

Faga tirinhas com a massa
e frite.

Passe na canela com agu-
car e sirva.

GELATINA CREMOSA
Ingredientes

3 caixas de gelatina
de morango/2 caixas de
creme de leite/3 colheres
de sopa de agucar.

Modo de preparo

Prepare as caixinhas de
gelatina todas juntas, mas
com menos agua para ficar
mais firme, com a agucar

Depois cologue as caixi-
nhas de creme de leite junto
com a gelatina e bata por
uns 2 minutos

Leve a geladeira por 4 a
5 horas

A gelatina separa do cre-
me e ficam 2 camadas.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
ey

ATOS OFICIAIS

Prefeitura Municipal de Porto Real

VALOR REALIZAD
OUTRAS OPERAGOES QUE INTEGRAM A DIVIDA CONSOLIDADA

Ma Quadr. Abd o Qusdr,(a)
Parcelamentos de Dividas CLO0 0,00
Tribulos 0,00 0,00
ConfribuicSes Previdencidrias 000 0,00
FGTS 000 0,00

Operagdes de resstruturacho & recomposicio do principal de dividas - -

Mota ;

CHEFE DO PODER EXECUTNG: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
RESPOMSAVEL PELO CONTROLE INTERNG: GUSTAVD MASE| LEAD

RESPOMSAVEL PELA ADMINISTRACAD FINANCEIRA: ALEXAMNDRE AUGUSTUS SERFIOTIS

SIGFIS - Versao 2021

Data de Emissdo: 27/01/2022 10:22h
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RELATORIO DE GESTAD FISCAL
DEMONSTRATIVO DA DISPONIBILIDADE DE CAIDGA E 005 RESTOS & PAGAR
PERIODD DE REFERENCIA © 2* Samsestre / 2021

Anexo 4 do RGF
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FESFOMENTL PELD CORNTRGLE FTTRERG GLISTAD LASSH LERD

FESPOMSAVTL PELA ADARESTRACAD FRMARCDRA. ALEAMDRT ALUGLISTLE SCRFIITIS

SIGFIS = Viersio 2021 Data de Emissdo; 270123022 1023

MUNICIPIO DE PORTO REAL - PODER EXECUTIVO
RELATORIO DE GESTAO FISCAL
DEMONSTRATIVO DOS LIMITES
OR ENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 2° Semestre / 2021
LRF. arl 43 - Anexo & [Damonstrative Simplificade do Relatdne de Gestho Fiscal) RS 1.00

RECEITA CORRENTE LiQuDa

VALOR ATE O BIMESTRE

Recaita Comante Liquida 1645580 280 5

Receita Comenie Liquida Ajustada 196,580, 280, 4
DESFESA COM FESSOAL WVALOR % SOBRE A RCL

Total da Despesa com Pessoal - TOP 0, 42,82 %

Limite Lagal (inciza 1, ar. 20 da LRF) 107,773 356, 54 0D %

Limite Prudencial (§ dnico, arl. 22 da LRF) 102384 68D, 51,30 %

LEmite da Alana 86 2860211 4B 60 %
DD, WVALOR % SOBRE A RCL

Divida Consclidada Liquida 8,906 342 8 4,59 %

Limite Definkds por Rescugsdo do Senado Fedaral 230,496 348 6 120,00 %
GARANTIA DE VALORES WALOR % SOBRE A RCL

Total das Garantias a, 0.0 %%

Limite Definido por Resohecio do Senado Fedaral D.gl 22,00 %
DPERAGOES DE CREDITD VALOR: % SOBRE A RCL

Operagdas de Crédio Intemnas & Exiamas 0, 0,00 %

Cperacies de Crédio por Antecipaciio da Receita 0, 0,00 9%

Limite Dafinidds por Resolesio o Senado Fedaral para Operagbes da Crédito Inemas @ Externas 31.8932 646, 16,00 5

Limite Definido por Resolugio do Senado Federal para Operagbes de Crédito por Antec. da Recoita 139700620, T7.00 %

Ingcricho o Rosbas & Cisporibbdats de Caa

RESTDS A PAGAR

Fagar Empanhados &
Mo Lagpudedos

Liguéda (apos @ Inscricio
om Resics Pag Mao Proac)

Valor apurada nos demonsirativos respectivos

14,821 883 1

-84 343 1537

Motm :

CHEFE D0 PODER EXECUTIVD: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
RESPOMNSAVEL PELD CONTROLE INTERMO: GUSTAVD MASSILEAD
RESPOMSAVEL PELA ADMIMISTRACAD FINAMCEIRA: ALEXAMDRE ALGUSTUS SERFIOTIS

SIGFIS - Verséo 2021

Data de Emissao: 27/01/2022

10:22h
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAQ ORCAMENTARIA
BALANCO ORCAMENTARIO

CANJICA PERIODO DE REFERENCIA : 6° Bimestre / 2021
RREQ - Anexo 1 (LRF, Art 52, inclso |, ineas "a" e "b" do inclso Il & § RS51.00
Ingredientes
Ingredientes PREVISAQ PREVISAD RECEITAS REALIZADAS SALDO A
RECEITAS INICIAL ATUALIZADA | Mo Bimeste | % | At 1272021 m REALZAR
1 1/2 xicara (cha) de (a) {B) () () {fa) (8-}

; e “HECEITAS [EACETE IMTHA-DRGANENTARIAG) (1 ) ; 01 )
milho para canjica/ B TEL D0 : ! Eraacrl
7 i ha) d RECEITAS COARENTES 008 TEZ 000 1) 106,178 1030 simrene| 219 wasanpeos| 01T 340 15T 5
/ xicaras (cha) de IMPOSTOS, TAXAS £ CONTRIDUKOES DI MELHORIA 18.300.000.04 %.300.000.0 Tomaess] 413 ME0012| 1532 88600012
agua/ 1 lata de leite ITposion 16,583,351 10,550,351 5 pameens| a7 pamarasay| 1mas 804 00,1
condensado/ 1 lata Toms 5570 M 5705 rateasl zem a5 8| 1384 A 8T8 T

. ot abe i Ml 1.077 10775 iosanl a3 posee| a3 188

de leite (use a lata COMTRIBLICOES 1 754,000 1 758.000.0 1esrsas| 111 iamroes| 7ss 42202
de leite condensado Confribuiotes Socinis ] o ool o0 ool o@ 0.0
vazia para medir)/ Cortitnmdey Foomdiid a oo ag| o8 0g| o8 o0
1 vidro de leite de Contrib, para o Custino do Serv. d llaminachs Pitics 1,758,000 1.758.000.0 S| 111 3| THe 423202
200mlY 1 xi RECEITA PATRINONAL 1205000 12250000 2407222 10y =R TETD ELE gz

coco ( ml) 1 xica- Euploragic do Pairimdnss Imosdibrs do Extada o o ool oo on| @ 0.0
ra (cha) de agucar/ 1 Wakoers Mobilivics 1335000 1.235.000.0 17222 W07 ssrTETa| A4S0 B2 FXT
canelaem pau/ 2 cra- Deing. Sofv PUbl el Concata Pafmias AT . Lcesca 0 L] gl o0 0l 0 00
- Cessdo de Dinsfos ] a0 ao| o0 ool a@ 0,0

vos dalndla/1OQQ de Deswasia. Recaiiaa Pairemoniais ] o0 ool o0 ool oo 0.0
coco ralado/ 1 xicara RECEITA AROFECLARTA o o ao|l 0o op| oo o0
(cha) de amendoim RECEITA INDUSTRIAL 0 0o ol om0 oe| op 0.0
sem pele torrado e RECEITA O SERVICOS . . 443,000 43,0000 eTesaT] w83 sEosas| 1 130.086.8
triturad Berigns Adminiairatives & Comerciai Gensa a1 62 1822S aroeaT] 154 sErosas| 1317 40,137 4
rturado Sarvicen & Alicades Rl & Mavegacas o Tiampans 2 o ae| o0 on| oo 0.0
Barviconm & Alieidades Rel & Sabds ] {11 [o1 =] ] [+1] 11 0.0

Sardgos o Abvidades Financeins ] oo aa| o0 on| on 0.0

DUt Senigns 1.077 10775 ao| om0 oo| oo L0775

TRANSFERENCIAS CORRENTES 148 197000 17583, 1030 JeETeERZ] w2 171 80 B0 e 3T A0

Transdrbncias. da Unilio » de sum Erbidades 0 583 B3 452294723 paEmrTar| o0 FTETRE Ty T T ERLTE ¥

Transi. dos Esindos, Disfrilo Foderal & suss Entdades 104424, 323 1 191450 573 masaazzy| w8p e daraT| 82 § 3830534

Modo de preparo Trans, dos Morscipios & suls Entidades o o ool oo ool oo 0.0
Transl, do bativiches Provadas 1,133 1137 oo ] ol Lile) 11342

Transd, di Chusras instiluigies Pibice EFALRET 18 B2 azmeers| o ITas a0 | waa 1441 60,8

Transi. do Exerior 0.0 oo an| o0 an| an 0.0

] _ Transt. do Fesscm Fisicas 0.0 0.0 ool o0 ool oo 0.0
Deixe o milho de mo- Tranal. da Pagics o8 Dapbaies ko ieatiicados an on as| o ae| os e
Iho em agua de um CUTRAS RECEITAS CORRENTES E.000.0 H2%5.000.0 rETasl o 0683|204 620007

; Waitas Sdmnistmivas, Contratuas & Jubciss 140884 140,884 3 T wraze| 104 120.251.4
(éla para o Ol:tro' Indenizacies, Fpsibicion o Reasarcimamicn BET.030 BET.030.8 giatz1] o4 weaTes| 300 4808514

scorra e coloque na B, Diemiin m Wi Incorporadn ma Patiirsbnks Pl o) o0 ao| o0 oo| an 0.0
panela de presséao. Devais Rocolias Comenies B o BB G073 peas 138641 | 14167 1206, 1
Adicione as 7 xicaras RIECEITAS DE CAPITAL 2 000,000, 0 #.000.000,0 aa| o0 s 413 11734578

. , DPERACOES DE CREDITO A, 0000, 000 1,000.000.0 oo om0 on| om 1,000,000
(Cha) _de agua, tampe Oparactes do Drkio - Mantada Intisma e iiale 10000000 Qo) oo [11] an 1000 0.0
e cozinhe por 40 mi- Opemgies de Crsdiln - Mercado Exema o o ool o0 ool a8 0,0
nutos depois que pe- ALEEMAGAD DE BENS 240,000,108 30,0000 oo o0 oo| oo 30,000,0
gar press3o. Alwraghe 38 Bor Méves 340000 ) 30,0000 ao| o on| om 30,000,
Reti ~ d Almnacdc do Do Imdvwee 0.0 oo i1 =] 1 ] [111] i1 0.0

etire a pressao da AORTIZACAG DE EMPRESTIMOS & an as] o6 as| as B,

panela e escorra a TRANSFERENCIAS DE CAPITAL 700000 00000 oo oo sz | 85z 143 457 8

i Transd, da Ussilio o o8 Suks Entidades 700000 §T0.000,0 ao| o mmsazd| 85z 143,457 8
canjica. Transt, do Exladcs Qi F Erntsades o oo oo ] o il 0.0
i Disd, Fedaral @ suss ! !
Leve ao fogo emuma Transi. dos Municipios & sua Enfidades .0 oo ao| o0 on| oo 0,0
panela junto com o Trans? oo lasiuigdes Fraadas 0.0 0. oo| o0 ool oo 0.0
leite condensado, o Tranaferdncia & Oulras bastuiodes Pibicas 0.0 oo 0a 00 (1] g .0
Ieite, o leite de coco, Translarincias do Exenior =1 41 i1 e] ] [+1] {11 0.0
i Transfenincias do Pessoas Fisicas 0.0 oo ao| o0 on| on 0,0
0 agucar, a canela, o Transi. Prrvsnisnies de Deplaiios ik denihcados o0 o ool oo on| oo 0.0
cravo e o coco por 10 OUTRAS RECEITAS OE CAPITAL o oo ao| o0 ap| oo 0.0
minutOS, ou até ficar Infegraknechio do Capilal Socksl =1+ [+1+] [+ 1] L [+0+] [ 1] 00
Resgate de Tiuios do Tesown .0 o0 oo o0 on| on 0.0
Ccremoso. Deswanis Rescedias te Capesl 0.0 oo ao| o0 on| oo 0,0
Coloque em tagas, RECEITAS INTRA-ORCAMENTARLAS) (1) o) o ool o L T LT
polvilhe com o amen- LBTOTAL GRS RECETTAS I=[1+1] T, 180,178, 100.0 FTEr ] L TR A BaEE | w0 2100798
doim e sirva = PERALES DE GRELATL - REFIMANG. (V) o [T oo] 00 oo| oo 0.0
: Opamciaes de Cridio Inemas 0.0 0.0 ao| o oo| oo 0,0
Mobdibia para Aafiranciarasnto da [vida o o Qo) oo o il o0
Contratual para Refmancamenin da Divda .0 oo aa| o0 on| aa 0,0
Opempbes de Crbdio Exleras .0 oo ao| o0 T 0.0
Hobhdng para Aelranciansnio e Divida Lalli Lil] Lills] (] il [ il] o0
Coniratual para Refinancamenis: da Divida o0 o el e 1] [+1] an 0.0
TGUBTOTAL GO FEF IMANGRMENTG (v = I+ TG, T OO T80, 178 1030 AVBE7 BALe| 208 A0S BEE | W0 =¥ kF
“CEFICIT 1]
“TGTAL (Wi} = [wevi) | OO TR 0B T7E. 0] AT ey oW TR AR Bag| 0.0 TS
TR T ERE TRt A TE PO (v Criios sk ]
= Guperavl Feancen [{1]
T Foaterura o8 Crbdios Adoones o
R T T o gy oy o p——— ] LX)
CARAPEBA Continua (1/3)
GRELHADA CHEFE DO PODER EXECUTIVD: ALEXANDRE AUGLSTUS SERFIOTIS

Ingredientes

RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: ERNANE HELIO DIAS
Data de Emissao: 27/01/2022 10:20h

SIGFIS - Versao 2021

Anexo 1 do RRED

PREVISAD PREVISAD RECGEITAS REALIZADAS AALLEI A
RECEITAS INTRA-ORCAMENTARIAS INICLAL ATUALIZADA Mo Bimestre | % [Ald 1272021 % REALIZAR
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MUKICIPIC DE PORTO REAL Continuagio (33}
< RELATORID RESUMIDO D& EXECUCAD CRCAMENTARLA
LAGARTO A BALANGO ORGAMENTARIC
CRCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
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Iver ] quente, y SIGFIS - Vierso 2021 Data de Emisso; ZTI01/20E2  10:20h Anexo 1 do RRED
virando sempre, ate quan-
do todos os lados estiverem
dOUI"adOS_ Bots | Durante o Doemcico, somente s despaan Equidades o condemdas sosculadas. Ko snonmamsnio do sxecicio, aa despesas nio liguidsdas
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Deixe ferver na panela de
pressdo mais ou menos 40
minutos.

Tire a carne e deixar esfriar
Corte em fatias bem finas
Junte no molho que sobrou
da panela, todos os ingre-
dientes do molho.

Deixe ferver.

Junte a carne fatiada e o0 mo-
lho em camadas alternadas.
Deixando na geladeira de um
dia para o outro fica um sabor
especial.

Sirva em lanches, como ape-
ritivo ou refeigao.

FILE DE SALMAO AO
FORNO FACILIMO
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500 g de filé de salmao/Azei- SIGFIS - Verslio 2021 Diata da Emisala: 27002082 100200 Anexa 1 do RRED
tonas fatiadas sem carogo/
Orégano/3 colheres de sopa
de Molho de soja (shoyu)/Sal p— HESUI.TP:'IEI!}PEI:E:}EE EEE}RTQ REEL —

. S i CUCAD ORCAME
gg;:rc;ﬁfniﬁ?;ﬁgs::g;g?g{ DEMONSTRATIVO DA EXECUCAD DAS DESPESAS POR FUNCAD | SUBFUNCAD
CRCAMEMTOS FISCAL E DA SEGLIRIDADE SOCIAL

tiada. :
PERIODD DE REFERENCIA : 6 Bimastne | 2021
RAED - Anexn 2 {LRF, At 52, becisn 1], adines "o} el
coTagho || CELPELAS EMPERHADAS DESPESAS LICHADALAS IRSCRITAS EM
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Aqueca o azeite e adi- Moo Legiiatva o sz  Zamut rrasm imery|  mrsd o
cione a cebola fatiada, Fedrarob-acdis Caral [EETPE T AR 3 WA A 57 523 0l T el A
H A Lonfroia Indemo B ES R R IERg TIE g LLE [0 d L (1)
deixando no fOQO até que Bafranaairichc g Facatss #H0 0035 T T 1] [=REER: T i) BTN
5 LS 0oE0 LR ko] B2 TRELG EERL PRl & me 3
fique transparente. e e e i . s i P
Reserve. Ty Jrbaroy & A7 DD By B Tl Y D ATE (PP TH FE T TIR M
. Begqurmesa Publicn PELTErTS PEaE14ET .0 Y P4 [T B
Cubra uma assadeira Bcdrrantnchic el L 830 10 1 LRU T 8 565.1 i 30 0 a3
com papel aluminio de ) et - e - b e
maneira que a sobra dé - L b s By | ey Re S AT L.
para forrar todo o peixe. Acminmiracic Gerl ismEa g 4 Y ke Ee T ] R o, i i LT
e R EE A R S &7 R bR Ll il g (1]
Sobre o papel aluminio BAEEENTE b Crangd & B AICEE0ETE 751 DOd0 [ -5 T 19 S 1 EM LR BT
na assadeira, coloque o gy oute Compiiid srais  smiena| wnetr Lad7 Ve s ass en anasma
ive i4 Gime TESan R LT T HRLEPS ue
peixe ja temperado com Agriceiacsc Gerl e . .. e Wby LT
sal, regue com azeite e BmBncn MosmaEr & Amhelionis AT pa 22488 T LL-50y % - LErr 00 e LE -1k
S g 520 DR ot | 1,8 1 £5 00 1215112
shoyu. wagdreo B ey 824 DOy AT 143 300 LEE 54 380 1BEEAY
Decore com fatias de ey Beneled oo Trbehen saie]  aseoins - .- SAZL 1413 ey
H Bt B0 Trabahador [ELRLIE. 188 el Fr i) e FEA R RN
azeitonas e um pouco de Proisghs 3 = sk e e - e e
orégano. Freramrdu e Tradats: L 520 D08 el oo w1 kT 1021084
. E idusl i) S SE 800 LB ELE LI 0 A8 TIRT i LN TR
Despeje a cebola por Eraine Furdamantsl A 30,658 60T ToTE 10002 e o s 30830
H F nins: Sapsnds U TS EER Y R fFEL rELarLg Lok e
cima. i Irfsm | i3 A 1 I ATEE PR INT 51 R PN T F ]
Embrulhe com o papel | (G e s T a sy e
aIurpinjo, de [naneira que Cehade Cutral e 008 o Mo - ATHG
(0] |IQUIdO nao derrame Infra s ruea Lrbana FELGE T 1N 4 T13804 8 LLEES ] 1% B4 L= E T
quando comegar a es- gy 7 - L A AT 13123080
quentar. M: LEE 11152: I.I.ig [} : 1ﬂ-|.,-|.n'|:'.: II'I.II:I'ﬂ:
Leve ao forno médio para v Lo e % S 4 BT s 1 2b OIS
. Fprabarreiy fadeos Lrtan 250 00T (2] g 1 LB (1]
assar por cerca de 30 mi-
nutos.
Sirva com legumes e sa-
lada verde.
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MUMNICIFIOD DE PORTO REAL
RELATORID RESUMIDD DA EXECUCAD ORCAMENTARIA
DEMOMSTRATIVO D EXECUCAD DAS DESPESAS POR FUNGAD | SUBFUNGAD
SORVETE AMERICANO ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
E FPERIODO DE REFEREMCIA : 6 Bimasine / 2021
In redlentes RRED =« Anenn 2 (LRF, Al 52, imszisn 11, sdinss "o")
6 colheres (Sopa) de acho- DOTAGAD I CEEPERAAS EMPENHADAS SALD0 DEBFESAS LIGUADAIAS
NGAD UNGAD DOTACAD
Fu SUBF WALFALS .
colatado/6 colheres (sopa) ' raciL | gy [pomemee | | s | e | | |
de leite/4 ovos/1 lata de lei- ' SRR - e
te condensado/1 e 1/2 litro Gaatho Amblantal LATEASAE 3 LS [ Rl T 1184 IWE T Ly i
i nfra Lt 320 D090 oa oa ] g ol
de leite/8 colheres (sopa) de e e b . . B o . o
agﬂcar Frasecracla o Comervacla Ambsenial FECEE T 7 008 398 & 14 1068 158 W TTY 1 it A7) 4 1,8
1 lata de creme de leite sem Facurscs Hidricos “Yiteas b o i 8 e o
Agriceiturs VAR BE2 B [ELY A B R T LLEEE o " L Lot L.
SOro. ﬁmuﬂum L4l S0 B B SEET BT N, HT T3 Lok [
[ B 0 ] 1]
b E Ba oA B [F.
Modo de preparo ] o & & Fr
. T L pale el L] LL] L] i
Misture bem o achocolatado Desporo 8 Laer Lemrmcan w068 ez LU 117398, LT
. T B i L] T ¥
juntamente com as 6 colhe- Baspans Comeraas gt - b - o T .
res de leite/Coloque em uma e et I prvseosd I ormd] e amd N
forma de buraco e leve ao Rwseuva de Continglucis wngs — " &4
Bedaran da 530 D0 D0 1 o b, i .l [
congelador. EEEREEAE THTRE SR IR TRRE T - o = o o N -
1° CREME: TOTAL (M} =1 » B} Vel T} S B TW 1701508 | 7 W TTES | Gk A adifal 3413 | AW AT | 100,00 TA&PT £ & TR
TESFELAL ERPERALAS s "~ WECH
Em uma panela coloca as ge- - —— DOTALAD DOTALAD SALDO DESPESAT LIHLADADAS BALDD m';ﬂﬁf:m
mas, o leite condensado e o ; | e ST ::;ﬁ oty | et | | i | e | WAOPROC
i [ [ | d} } ' i
leite. TEAPERAN [RTHA S AMENTLELLY] [T [T [T [T] [T] [T] [T T B | T
Leve tudo ao fogo para en-
grossar.
Deixe esfriar e bate no liqui-
dificador.
20 CREME CHEFE DO PODER EXECUTHVG ALENAMDRE ALKFUSTLS SERFIOTIS
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) SIGFIS - Versao 2021 Diata de Emessdo; 270172022 102350k Anaxo || do RRED
Numa vasilha bata as claras
em neve e o agucar até obter
consisténcia de suspiro. MUMNICIFMD DE PORTO REAL
Misture o creme de leite e RELATORID RESUMIDO D EXECUGAD ORCAMENTARIA
mexa devagar para n3o per- DEMONSTRATIVG DA EXECUCAD DAS DESPESAS POR FUNGAD | SUBFUNCAD
der o suspiro CRCAMEMTOS FISCAL E Db SEGLIRIDADE SQCIAL
Misture 0S dois cremes e co- FEH[‘D‘M DE REF EREH:H 1 B* Bimestre | 2021
quue na forma RRED = Aneny 2 {LRF, At 52, leszinn 11, adbresss ") 100
. Do TAAD I CEEPEAAR EMPE NHADAE DEBFERAS LICLADAIAS IRECHITAS EM
Leve novamente ao congela- FUNGAO | SUBFUNGAD DOTAGAD |- e Pop— - e = 2 ' RESTN A PAGAR
dor por volta de 6 horas. iMICLAL m & reant 1 | 50 = {a-b) e P -
FONTE:
Mol | Dl & Exsteiias, fomiais i S paias hautdedim il oo Al i, Mo afniTareeiio 88 eolrcs, il dadgsind il byudsde
inscrias & resios o pagar ndo procosssdos. 1o tnmibdm considenrsias exscuindas. Desan forma. pars makor ranspanncia, &s dosposs axacetadas
CARNE DE CHEIRO ss1ha pegragades em
. i} Deapesas hyudsdes, consadenasdas soucla e gue houe § eninegs o0 Manenial o Svigs, nos bermmee 9o ol 83 da Led 4. 32084,
. b} Daapadas evpanhadas mas nla iguidades, Facritai em Reilcd & pagar nllo prosssiados, coraideradas igaddadas no encerramanta do axendicla
Ingredientes por fonga do ar3%, inciso | da Lei 4320054
2 cebolas em fatias grossas/2
pimentdes verdes/3 verme-
Ihos e cinco amarelos/5 toma-
tes sem sementes/4 dentes
de alho/2 colheres de sopa
rasa de paprica picante/2 kg
de posta branca cortadas em
cubos e cozidas em agua e
temperos basicos/1 kg de lin-
guica fininha cortada em trés
partes cada gomo/4 batatas
grandes pré fritas em palitos
grandes/Folhas de louro, sal
e pimenta a gosto.
MOdo de reparo CHEFE DO POOER EXECUTIG ALEXANDRE ALKAFITUS SERFIOTIS
RESPONREANEL MELS CONTABILIDADE ERHANE HELK DLaS
Cozinhe a cebola o alho os SIGFIS - Versao 2021 Dala de Emissao; 27/01/2022 10:20h Anexo || do RREQ
tomates a paprica e os pi-
mentdes em aproximada-
mente 1/2 litro de agua e sal
até amolecer os pimentdes. MUNICIPIO DE PORTO REAL
Bata tudo no liquidificador RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARLA
' DEMONSTRATIVO DA RECEITA CORRENTE LiQUIDIA
volte a panela acrescente a ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
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JOELHO DEPORCO NA
CERVEJA

Ingredientes

1 joelho de porco de
1kg/ Sal a gosto/ Pi-
menta do reino a gos-
to/ 1 colher (chaO de
cominho em graos/
500ml de cerveja/ 2
batatas com casca/ 1
colher (sopa) de azei-
te/ 50g de bacon de-
fumado cortado em ti-
ras/ 1 cebola pequena
cortada em tiras finas

Modo de preparo

Faca alguns cortes na
pele do joelho de por-
co.

Escalde a peca em
agua fervente e pol-
vilhe-a com o sal, a
pimenta e o cominho.
Coloque-a em uma
travessa refrataria e
leve ao forno prea-
quecido, a 250C.
Quando comecar a
corar, vire a peca e
regue com metade da
cerveja.

Depois de 20 minu-
tos, diminua a tempe-
ratura do forno para
200C.

Vire a carne, de vez
em quando, e regue
com mais cerveja,
caso a carne esteja
ressecada.

Cozinhe as batatas
com a casca em agua
e sal.

Descasque-as e
corte-as em rodelas
grossas.

Em uma frigideira
com o azeite, doure o
bacon e a cebola.
Junte as batatas cozi-
das e salteie.
Disponha os joelhos
de porco em uma tra-
vessa e sirva com as
batatas.

SOPA DE ESPINAFRE

Ingredientes

1 %2 cubo de caldo de
frango sem gordura
para 2 litros de agua/
1 mago de espinafre
(s6 as folhas)/ 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo/ 1 xicara (cha)
de leite desnatado/
Noz-moscada ralada
a gosto/ Sal a gosto

Modo de preparo

Bata tudo no liquidifi-
cador e leve ao fogo
por 20 minutos.

Apos colocar no pra-
to, regue com um fio
de azeite extravirgem.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
ey

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD DHG&MEHTAHIA .
DEMOMNSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS PREVIDENCIARIAS DO REGIME PROPRIO DOS SERVIDORES PUBLICOS
ORCAMENTD DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : B* Bimestra / 2021

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

LRF, art 53, inciso Il - Anexo 4 RS 1.00
FUMDO EM E.AF‘IT.-’..LE.A.L’,‘AC: [Plarg Previdencidno)
RECEITAS REALIZADAS
RECEITAS PREVIDENCIARIAS FUNDO EM CAPITALIZAGAD - RPPS FREVISAO PREVISAQ
INHCLAL B TLALLTADA Ald B* Bim2021 ARS B Banl 2020
RECEITAS CORRENTES (1) o0 ) oo o
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Chanms Fposing Comentes o0 (1] om il
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RECEITAS DE CAPITAL (I (T 1] aon oL
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Amorizachs de Emprssimos. 0 T [+ 1+] (=1 ]
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TOTAL DAS RECEITAS FUNDD DE CAPITALIZALAC - RPPS (Tv) = (1 + il - ) o0 (] (T3] oL
DESPEEAS INSCRITAS EM RESTOS A
i DOTAGAD DOTACAD EMPEMADAS LD:EEFE: ,ﬁ PAGAR MEO PROCESSADOS
IESPESAS PREVIDENGIARIAS - RPPE (FUNDD EM CAPTTALIZAGAS
BECIAL ATUALLZADIA [T e EM EM
FEmRY |epmeom | ¥ PR | pgmaozo | o B0zt | e Bena020
BAanefsion - Chal an 1 [T o0 L] o an 5.0
Aposariadoras L1 ] LT LT LT o LT an o
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VALOR 0.0
APDRTES DE RECURSOS PARA O FUNDO EM CAPITALIZACGAD DO RPPS APORTES REALITADAS
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Planao da Amoriizacso - Aporte Perddico de Valores Predefinidos 0.6
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CHEFE DO FODER EXECUTIVO: ALEXANDRE ALIGUSTLUS SERFIOTIS
RESPOMSAVEL PELA CONTABRILIDADE: ERMAMNE HELIO DIAS
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BOLINHO DE
BACALHAU

Ingredientes

1,5 kg de bacalhau/1,5
kg de batata/1 gema/
Bastante salsa e ceboli-
nha (picados)/1 dente de
alho amassado/2 colhe-
res de sopa de farinha de
mesa/5 colheres de sopa
de azeite/Sal.

Modo de preparo

Dessalgar o ba-
calhau, cozinha-lo e
desfiar, reserve o para
esfriar.

Cozinhe as batatas
e amasse-as, fagca um
puré, espere esfriar.

Em seguida mis-
ture o puré com o
bacalhau desfiado,
acrescente os outros
ingredientes, (salsa e
cebolinha, alho, azeite
e a farinha de rosca),
sempre misturando
bem.

Prove o sal, se for
necessario coloque
um pouco para tempe-
rar

Faca bolinhas e
frite-as em o6leo bem
quente..

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

i Prefeitura
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Municipal de Porto Real

o i
Compansands Previdencidna do RGPE para o FIPPE 0.0 (10} o o.m
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TORTA INTEGRAL
DEATUM

Ingredientes
MASSA:

2 ovos/2 xicara de
trigo integral/1 xicara
de leite/1/2 xicara de
6leo de girassol/1 xica-
ra de aveia fina/1 co-
Iher (sopa) de fermen-
to/sal a gosto.

RECHEIO:

1 cebola picada/1 to-
mate picado/2 ovos co-
zidos picados/2 lata de
atum natural moido/1
colher de cheiro-verde/
sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo
MASSA:

Coloque todos os
ingredientes no liqui-
dificador menos o fer-
mento e bata tudo até
ficar bem homogéneo

Depois acrescente o
fermento e bata rapi-
damente s6 para mis-
turar a massa com o
fermento

RECHEIO:

Misture todos os in-
gredientes numa tigela
e mexa ate todos se
encorporarem

Em uma forma mé-
dia unte com azeite co-
loque metade da mas-
sa espalhe o recheio
todo por ela, acrescen-
te o restante da mas-
sa, polvilhe se quiser
orégano por cima para
dar um gostinho espe-
cial

Leve ao forno médio
por mais ou menos 40
a 45 minutos

Bom apetite!

CHEFE DO PODER EXECUTNG: ALEXANDRE ALGUSTUS SERFIOTIS
RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: ERMANE HELID DIAS
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MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAO ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS PREVIDENCIARIAS DO REGIME PROPRIO DOS SERVIDORES PUBLICOS
ORGCAMENTO DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 6° Bimestre / 2021

RE 1,00

BEMEFICIZS PREVIDEMCIARIOS MANTIDOS

FELD TESOLRC

PREVISAD RECEITAS REALIZADAS
RECEITAS FREVIDEMNCIARIAS (BENFICIOS MANTIDOS PELD TESOURD) ATUALLITADA ATE O BIM
{a) {b)
Caontribuecio do Servidones -T- [T
Dsmanis Feponias Frevnder dnias -1 -1
TOTAL DAS RECEITASEBEMEF|ICHISE MANTIDOSE PELD TESOURD (0OA1) b b
DOTACAD DESPESAS DESPESAS DESPESAS ESCRITAS EM RESTOS A
EMFENHADAS LEOLIDADAS PAGAS PAGAR HAD PROCESSADOS
DESPESAS PREVIDEMCIARLAS (BENEFICIOS MANTIDDS § JEEENER)
W A o Birreatin A o Flirretin A o Barramton Abl o Hemesio
16l [ izl I 11
Apoasntadanias [ T1] [+ 1] oo ] an
Fainadas oo on oo oo aon
Cutras. Desposas Providenciirias oo og og oo an
TOTAL DAS DESPESAS (BENEFICIDS MANTIDOS PELD TESOURDICMIN oo i1, ] 1] [1¥:] oo

GHEFE DO PODER EXECUTIVG: ALEXANDRE ALGUSTUS SERFIOTIS
RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: ERMAME HELID DIAS

SIGFIS - Versfio 2021
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MUNICIPIO DE PORTO
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REAL

RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAQ ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRIMARIO E NOMINAL
ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL

PERIODO DE REFERENCIA : 6° Bimestre / 2021
LRF, arl 53, incisa 1l - Anaxo €b R% Milharas
ABAIXD DA LINHA
SALDO
CALCULO DO RESULTADO NOMINAL Em 311 2/2020 Em 31/Dazf2021
{a) (=]
DIVIDA, COMSOLIDADA (X000 25 955 087,30 20204 27T 40
DECLICOES (XXix) =4, 561,550,200 16237 804 50
Dsponibilbdade da Calxa -4, 5%1.550,.48) 1237 w34, Bl
Dispomibibdads da Caixa Bruta 10807 201,70 26315 514 %0
=) Restos a Pagar Processados [XX) 15458 21,590 T.OTT 5m9,60
Demais Haveres Financeircs 0.0 Q.00
DIVIDA CONSOLIDADA LIQUIDS, (XXX1) = [XXVIII - XX1X) I 5066 42,80
RESLULTADC RNOMINAL - Abaivos da Linha O01]) = (52000 - X0K00) 21.581. 284,10

AJUSTE METODOLOGICO

Até o 6° Birmestre / 2021

VARIAGAD SALDO RPP = OO = (X0 & - XXX b) 8.421.242 10
RECEITA DE ALIEMACAD DE INVESTIMENTOS PERMANENTES (1) 0,00
PASSIVOS RECONHECIDOS NA DG (XO0UV) 0,00
VARIAGAD CAMBIAL [2000V) 0,00
PAGAMENTOS DE PRECATORIOS INTEGRANTES DA DS (000) 0,00
OUTROS AJUSTES (OO0 0,00
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RESULTADD NOMINAL AJUSTADO - Abaixo da Linha
[0V Y= OOC-I00N 14 JCN -+ OO0 1+ 000N 13,180,052 80
RESULTADO PRIMARIO - Abaieo da Linha (XO0N0C) = XIOEVTI - (X000 - XXWT) 12.607.285,30
SOPA DE LENTILHA AR
Ingredientes INFORMACOES ADICIONAIS PREVISAD DRCAMENTARLA
SALDO DE EXERCICIOS ANTERIORES 0.00
1/2 kg de lentilha/ Recurscs Amecadados em Exercicios Anteriores - RPPS 0,00
1/4 cha_ra (cha) d,e Suparavit Financeire USlizedo para Abertura @ Reabertua de Cridites Adicionals 0,00
bacon picado/ 3/4 xi-
cara (cha) de cebola RESERVA ORCAMENTARIA DO RPS 0,00

picada/ 1/2 dente de
alho picado fino/ 3/4
xicara (cha) de ce-
noura picada/ 3/4 xi-
cara (cha) de salsao
picado/ 3/4 xicara
(cha) de batata pica-
da/ 1 folha de louro/
2 cravos da india/
Sal e pimenta do rei-
no a gosto/ /2 kg de

salsicha
GHEFE DO PODER EXECLITWG: ALEXANDRE ALMGLISTLIS SERFIOTIS
RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: ERNANE HELIO DIAS
Modo de preparo SIGFIS - Versdo 2021 Emissdo: 27/01/2022 10:20h Anexo 6b do RREQ

De véspera, escolha a
lentilha, lave bem e po-
nha de molhoem 2 1/2

litros de agua. MUNICIPIO DE PORTO REAL
No dia SegUInte,.frlte o RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARIA
bacon por 5 minutos, DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRIMARIO E NOMINAL
até que se desprenda ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
Soda a gordtl)JrIa. h PERIODO DE REFERENCIA : 6° Bimesire / 2021
“”tT a cebola, °fa ° LRE, art 53, inciso |l - Anexo Ba R$1,00
e os legumes e r.e ogue ACTMA DA LIMHA
durante 10f minutos, e PREVISAD Jan & Dezl2021
i I [ 1A
2:’:::"0 requente ATUALIZADA RECEITAS REALIZADAS
Acresc;ente a panela RECEITAS CORRENTES {1} 196.176.103,0 109 580 2905
o louro e os cravos da Impostos, Taas & Contribugfes de Maelhonia 18300 0000 24 S8R 891 2
indi Impasio &/ @ Prop. PredialTemitorial Lirbana (IPTU) aa0. 688 8 214365815
India. . Impostos &/ Servigos de Qualquer Natureza (155) £.885.117.8 13.775.147.6
Despeje a lentilha e a Imposto &f Tranamissso de Bens Iméveis (ITBI) BOT. 545 4 1.768.030.8
agua em que ficou de Impasts da Renda Rebds na Fonse (IRRF) 7.540.016.5 B.B50.224,9
pere com sal e pimenta Contribuizies 1.758.000.0 1,334 796, 8
4o reino Fecaita Patnmcnial 1.225.000,0 552 7673
oo Agkcactes Financedas (1) 1.225.000,0 552 7673
Abaixe o fogo e espere Outras Receitas Patrimonisis 00 0,0
levantar fervura. Translerdncias Cormentes 175.821.103,0 171508 8090
Depois, tampe a pane- Ciota Parts FPM [80%) 12 855, 240,0 18,680 281 4
la e cozinhe, sempre Cota Parle ICMS (80%) 87 704,181.3 B1.171.806.6
Cota Parie IPWA (BD%) £.351.580,0 4.737.510.8
em fc_)go brando, por Cata Paris (TR [809%6) 40832 £.101.9
50 mlnutos, qu’ando a L.C. N* BT/BE - ICMS Desoneracho (B0%) 2722140 0.0
lentilha devera estar L W &M i.844, 7800 3 308 7183
macia. Transiardncias do FUNDER 1RSI 8 17,459 8530
Corte as salsichas em Curas Transfenkncias Comantas AT ATE041.0 45 547 237 1
rodelas de 15cm de Deais Receitas Cofrenies 1.272.000,0 B17.128.2
’ Oulras Receitas Financeiras (11l) 0,0 0.0
espessura. Recetas Cormentes Restanes 1.272.000,0 B17.126.2
Elimine o louro, os cra- RECEITAS PRIMARIAS CORRENTES (IVi=(-1HI1) 154,951, 103,0 109,037 5233
vos da india. RECEITAS DE CAPITAL (V) 2 000,000,0 B2E 547 4
Acrescente a salsicha Oparaphes da Crddto (V) 1.000.000,0 0.0
a panela. Amartizagsa de Empréatimas (VI[) 0,0 0.0
Misture bem e cozinhe Alenagia de Bane 30.000.0 0.0
. R Reositn de Alienagdo de Investimentos Tempodnics (WV1IT) oo 0.0
por mals 15 minutos. Raceita de Alisnacdo de investimentos Permanentes (1) 0,0 0.0
Polvilhe com salsa e Ouiras Absnagtes de bans 30.000,0 0,0
sirva em seguida. Translerdncias de Capdal 70,0000 B26.542 4
Convinios 900.000,0 B12 542 4
Owiras Transferdnoas de Capital 00000 214 .000.0
Cuiras Receitas de Capital 0.0 0.0
Cuiras Receitas de Capital ndo Priménas (X) 0.0 0.0
Outras Receitas dea Capfal Primarias 0.0 0.0
RECEITAS PRIMARLIAS DE CAPTTAL {XI) = (VYIS EAII-IX-X) 1.000.000,0 26 542 4
RECEITA PRIMARIA TOTAL [XII} = IV + XI] 195 951.103.,0 120,554 065 8
Jan b Dex0Z1
DESPESAS PRIMARIAS DOTACAD DESPESAS DESPESAS | DESPESAS | RESTOSA RESTOS A FAGAR
BUFETE EMPENHADAS | LIGUIDADAS PADAS PAGAR —_—
ATUALIZADA n} PROCESSADOS] | cowpos | pacas
PAGOS o
| i
Ingredientes DESFEGAS CORRENTES [(XIN) I.‘E?TEII:E‘E-E- 83 545 248 1 171 089 B5F 8 168 045 151 4 AETHATLT ﬁ Be14 E-Bﬂﬂl_-l
Peasosl & Encangos Sooins 85 270 52T, T 93 458 405 7 AR 4TS 153 83.131.1883 12,9001 am (111]
1 kg de ChiCharrOS Juwos & Encargos. da Divda (X (11 ] 1lle] =11 =N =l 1 =01 ] 0,0
frescos (atum) Chutras Despesas Comantes £ 002 4582 poisanens | TreTesses| Tasaesid|  peslITas 23,8814 238904
MOIhO D SFESAS PRIMARLAS CORRENTES [0V = AT ] 1B 3T 005 & 183 545 248 1 171 089 85T 8 100 045 151 4 BETS &T4.T R4 Falo) ]
4 COIhereS (Sopa) e DESFESAS DE CAPITAL [XuTy 28830772 LTS TH2Z 999 21T 4 65 205 & B2 18R R TEA.T70E 7517705
vinagre/ 2 gindun- Iestmenics 5 150,557 5 4 700,641 1 2324.141,3 RGBT 02158 8 THA.TTO8 TELTTOS
gos/ Sal Inversas Finarceicas o 0.0 =1+ =1+ =1+ =1+ 00
Conciiabia & Ernpnistimos [201) (o ¥i] ille] a0 oo o0 a0 (i 1]
Modo de preparo Acuisipio 0o Thalo de Capal & integrakesds (K i 0.0 0 Y GY a0 0,0
Acuisida de Titelo de Cridita (XUX) oy 0.0 o0 oo o0 oo o0
Lave, escame e tire as Damas Inverstes Financsiras -1} a6 =1 0.0 0.0 =1 0.0
tripas do atum. Amsetizasiia da Dhviela (0N 4025197 AETEOT1A 4AETEOTIA | 4ETHOTIA .0 o0 T
Leve a assar nas bra- DESFESAS PRIMARIAS DE CAPITAL (OXIm{0-000-0An- X0 - | 5 150,557 5 47008411 2334.141,3 23991344 582,152 8 TELTTOE TE1LTT05
sas S_em Sal' . RESEFVA DE COMNTIMGEMCIA (O B0 000 [ Ale] 2,0 =Xy =R 1 an 111]
Depois de assa(_jos Sir- DESPESA PRIARLA TOTAL (UK = (X4 XA0%J000) 0 4T84 | WBABMSBETZ| 1TAAZ0041| T1IGAZESE | 10007635 775,081 5 TR 8
va com molho picante. RESULTADD PROVUTO0 - Ak da Linkes [OUV) = (il - 700N - = —| 173raam44 - - -
Molho
Pique a cebola muito
miudinha.

Misture o sal e o gin-
dungo pisados e o vi-
nagre.

Misture bem e sirva.

GHEFE D0 FODER EXECUTING: ALEXANDRE ALGLUSTUS SERFIOTIS
RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: ERMANE HELID DIAS

SIGFIS - Vers&o 2021 Data de Emissao: 27/01/2022 10:20h Anexo 6b do RREQ
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO

. Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

MUNICIPIO DE PORTO REAL

RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARIA
CREPE DETAPIOCA DEMONSTRATIVO DO RESULTADO PRIMARIO
(CREP|0CA) ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
Ingredientes PERIODO DE REFERENCIA : 6° Bimestre [ 2021
1 ovo (é melhor tirar a pele LRF. art 33, inciso Il - Anexo Ga R$1.00
da gema)/1 colher de polvilho
doce (pode ser substituido META FISCAL PARA O RESULTADD PRIMARIO VALOR CORRENTE
por tapioca ou polvilho aze- Meta fixada no Anexo de Melas Fiscais da LOD para o exercicio de refardncia 25,000, O
do)/1 colher de requeijao/1 rer———
colher de 4gua/1 pitada sal. JUROS HOMIMAIS VALOR INGORRIDO
Encangos @ Variagdes Monetanias Alives [0V SE2.7ET.3
Modo de preparo Encargos & Variagdes Monetdrias Passivas (30001) 0,0
Bata todos os ingredientes
em um mixer até obter uma RESULTADO NOMINAL - Acima da Linha (XXVII] = XXIV + (XXV - XXVI) 17.928.251.7
consisténcia cremosa.
Despeje uma concha da mas- META FISCAL PARA O RESULTADD NOMIMAL VALOR CORRENTE
sa numa frigideira levemente Meta fcada no Anexo de Metas Fiscais da LDOD para o exercicio de relenéncia 7.534 8768
untada com margarina, tam-
pee d('eixe dourar. Hota : "Para efedlo desie Demonsirativo, o montanis das Transferéncias Comentes comesponde, denire outras receitas, ao total das Transferéncias
Recheie a gosto e dobre ao Intergovernamentais, excluidas as Dedugies da Receita Comente para Formagho do FUNDEB.

meio como um crepe.

PIRAO DE FRANGO CHEFE DO PODER EXECUTIVLY ALEXANMURE AUGUSTUS SERFITIS
Ingredientes RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: ERNANE HELIO DIAS
2 peitos de frango/1 ce- SIGFIS - Versdo 2021 Data de Emissdo; 27/01/2022 10:20h Anexo 6b do RREO
bola/3 dentes de alho/2
tomates/sal/caldo de
frango/_salsinha e cgboli- MUNICIPIO DE PORTO REAL
nha/farinha de mandioca. RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGCAQ ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DOS RESTOS A PAGAR POR PODER E ORGAOD
Modo de preparo ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
Desfie 0S frangos depois de F‘ERIDEG DE HEFE HENG‘IA * Eﬂ- EimE‘E"E IEUE"I
cozidos. LRF, art 53, inciso V' - Anexo T RE51,00
N&o jogue a agua que cozi- RESTOS A PAGAR PROCESSADOS E -
nhou o frango. NAO PROCESSADOS LIGUIDADOS RESTOS A PAGAR NAD-PROCESSADDS
Refogue a cebola, o alho, co- Inaciitos o
logue o frango e faga o mo- PODER/GRGAD c saido | B | g P Saldo
lho com os tomates, tempere E:'m' 2020 anc. | Pagos ! Ant. 2020 ane —— .
com o caldo de frango, sal, o
cebolinha e salsinha. L L P TR g —
Coloque a &gua que esta se- EXECUTIVO
parada para ferver. FREFEITUSA PORTD REAL 0 2N 1 T 1S BEE D 1259600 0] 6451 18310 1.8 0TH0 BB 122 9 1480957 B ag TiR681 5 T535. 728 B
Em um recipiente coloque a FUNDO MUK ASSIST SOCIL PORTO REAL T8 T TIET20% ool srrama ooz  arosena o0 0o .0 2T0.558,0
farinha de mandioca com um
pOUCO de égua. FUNCD WUS SAUDE PORTO REAL o e 2T 0 ol [FEd. G ATIFG] 2184150 2 B 0508 AR ATE T 4.8 g =11, P vl
Acrescente o molho de fran- FUNDD MUS CRIAKNGCA E ADDUESCENTE P .0 s a0 a0 oA ] LT s .0 LT
90 na agua fervendo. FUNDO MUN DE CONS:. AMBIENTAL PORTO 5388| 1357084 oo 1msross|  sases|  s3sas 0.0 00 0. 5.358.8
Aos poucos engrosse com a
farinha de mandioca que esta LEGISLATIVO
separada. CAMARA PORTO REAL 0.0 T | 0o 0.0 00 T 0.0 [ o 0.0
TOTAL [” 28R TEL S | 13 S6E (HA 4 143 317 0 90 337 BXE A ST ET3 QUBEE BEE 3 14803733 an TT5.6881.0 10 240 1858
TOTAL [| + |'|:| 2B THLE | 17 BGA 0B84 T3 NT, 0] 903376500 ST ETA BUGEE BAE D 1450272 3 L10e] TiGh1 B 10 240 1858
FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA
Ingredientes CHEFE DO PODER EXECUTIVG. ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
1 frango inteirol1/2 cebolal RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: ERNANE HELID DIAS
pimenta-do-reino (a gosto)/ SIGFIS - Versdo 2021 Data de Emissdo: 27/01/2022 10:20h Anexo 7 do RREQ

cebolinha (a gosto)/salsinha

(a gosto)/colorau (a gosto).
MUNICIPIO DE PORTO REAL

RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARIA

Modo de preparo DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAD E DESENVOLVIMENTO DO ENSINOG
Corte o frango em pedagos.
Coloque em uma panela de ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
press3o o frango e os ingredien- PERIODO DE REFERENCIA : 6° Bimestre / 2021
tes, menos o colorau e cozinhe LE| 8.384/96, ant 72 - Anexo 8 R$1.00
por 20 minutos em fogo alto. REGEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS (Arts, 212 # 312-A da Constitulgio Federal)
Abra a panela com cuidado (ndo PREVISAD RECEITAS REALIZADAS %
esquea de firar a pressao), co- RECEITA RESULTANTE DE MPOSTOS ATUAL E"‘?;i s 5 H_Ei;lr:lr-.-ﬂn:m i)
loque o colorau e uma pitada de “TRECLITAG O MPOSTO% 15083 351 8 24837 3847 | 15352
sal. 1.9-Raceils Fesultants do knposto sobes & Propredade Pradial ¢ Teriodal Urbana - I°TU B0 BEE 8 2 j43081 8 | 28300
Cozinhe por mais 20 minutos, 1.2-Receita Resultarts da Imposto sob Transmiseda bsber Vivos - ITDH BOT S48 4 1. 788 000,8 | 283,48
dependendo do seu fogdo em 1. 3-Rackts Retollarts do Imposo sobin Senvices ob Duliouer Naturae - 155 &858 1178 13,776.147.6 | 199,78
fogo médio. 1:4-Recets Reschanos do ingoso sctee imgosto de Rends Retids na Fonte - IRRF 7.540.018.5 88502240 | 2085
I-RECEITAS DE TRANSFERENCIAS CONSTITUCICMAS E LEGAS 134 587 1385 1.751.514.3 | &7.15
2.1-Cots-Farie FPH 15.425.480,0 204713427 | 1321
i.1.1Fumels refwesnie o CF ot 150, wines b 14.518,080,0 18.690.307,7 | 130,25
BOI-O DE 2.1 ZParcela rketends & CGF & 150, |, slindgss d & & BOT.580,0 1.581.035.0 | 172,04
COCA-COLA 22-Cols-Fae MG 108.608.282.0 101.484.758,2 | 93,42
gt IF-Cxposteclio 2 J68.450,0 28858077 | 12722
Ingredientes 2 4-Coto-Parte ITH 5. 104,0 76273 | 149,44
6 ovos/1 latinha de Coca - L 0N 7.839.575.0 50218884 | 7459
Cola tradicional/2 xicaras de ST 0.0 0.0
farinha de trigo/1 colher de S-S LN e aion S0 Dpsieh A LIS, Poici s 340.267 5 0.0
sopa de fermento/2 xicaras et il ot 150.570.490.0 155.288.869.0 | 102,13
de agucar T TOTAL GUSTIRADS A5 TURDED - 20 DC (LT 11 % (201 + 1201+ 24+ 20 %857 808 3 58380085 | D860
Modo de preparo =
Primeiro abra a Coca - Cola T VAL WG A SER APUALIG FLEM DU WALCT DES TIRNATG AL FURUED - % DR (12.1.11 ¢ 10.974.724.3 12.684.128.0 | 118,31
e deixe a|guns minutos A+ (50 * 25% DE 170 = (1.2 + (1.3 = (1) # {213 # (28 ZTH
aberta para perder o gas e
nao espumar muito na hora
de bater
Bater as gemas com o agu-
car, misturar a Coca - Cola
até dissolver bem
Depois € s6 misturar com o CHEFE DO PODER EXECUTIVO: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFICTIS
trigo, claras e fermento RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: ERMANE HELIO DIAS
Levar ao forno médio por SIGFIS - Versiio 2021 Data de Emissdio: 27/01/2022 10:21h Anexo & do RREQ

aproximadamente 40 minu-
tos
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MINI ABOBORAS
RECHEADAS COM
CARNE MOIDA

Ingredientes

1 colher de sopa azeite

de oliva; 2 cebola pica-
da em cubinhos; 1 den-
te de alho picado; 200g
de carne bovina moida;
Sal a gosto; Pimenta do
reino a gosto; 2 colhe-
res de sopa de extrato
de tomate; 2 mago de
salsinha picada; 2 abo-
brinhas de tronco redon-
das.

Modo de preparo

Refogar a cebola e o
alho no azeite de oliva.
Juntar a carne moida.
Temperar com sal e pi-
menta a gosto.
Adicionar o extrato de
tomate, em seguida a
salsinha. Misturar e re-
servar.

Em uma panela, com
agua fervente, dispor as
abobrinhas e deixar co-
zinhar por 15 minutos. A
casca e o miolo devem
ficar macios. Cuidar
para nao se desman-
charem.

Com o auxilio de uma
faca, cortar a parte de
cima da abobrinha e
com uma colher, retirar
as sementes de dentro.
Rechear com a carne
moida e servir.

ESTROGONOFE
DE FRANGO

Ingredientes

500 gramas de peito de
frango cortado em tiri-
nhas 1/4 xicara (cha) de
manteiga 1 unidade de
cebola picada 1 colher
(sobremesa) de mos-
tarda 1 colher (sopa) de
ketchup (ou catchup) 1
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1
xicara (cha) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme
de leite * sal a gosto

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar
transparente.

Junte o frango e tempe-
re com o sal.

Mexa até o frango dou-
rar de todos os lados.
Acrescente a mostarda,
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.

Cozinhe até formar um
molho espesso.

Se necessario, adicione
agua quente aos pou-
cos.

Quando o molho estiver
encorpado e o frango
macio, adicione os co-
gumelos e o creme de
leite.

Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.

Sirva  imediatamente,
acompanhado de arroz
e batata palha.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
ey

ATOS OFICIAIS

MUNICIPIO DE PORTO REAL

RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARIA

DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAD E DESENVOLVIMENTO DO ENSINO
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGCAD E DESENVOLVIMENTO DO ENSIND
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE S0OCIAL

Prefeitura Municipal de Porto Real

PERIODO DE REFERENCIA : 6° Bimestre / 2021
LEl 9. 304596, at 72 - Anexo 8 R51.00
PREVIZSAD RECEITAS REALIFADAS
RECEITAS RECEBIDAS DO FUNDER NO EXERGISIH AT'-'-'H-IEAD-’- At 5 Bim202 lﬁ_?
[
BHECEIMTAS RECEBIDAS DO FLNDES 19.188.147 .3 1T 510.630,7 B1,29
B.1-Transferdnoias o Heomrsos do FUKDER 18 9168.808.0 17.510.638.7 B2 57
8.1 1-Princpal 18 853 6215 17.4581,9530 &2 AT
6.1, 3-Apndmants 40 Apkcacla Firgnipien £ B85 S.E86.7 | 25559
f.2- FUNDER - Complemantacic da Unilic - VIRAF Z71.538.3 0.0 0,00
6.2 1-Principal 271.538 3 00 0,00
& 2 2-Aondimenie 08 AL oA Firanoavn 0.0 00 0,00
B.3- FUNDER - Complérmantacis da Usilia - VAT a0 LT 4,60
8.3 1-Principal 0.0 00| 000
.3 2-Aandmenby g6 Aplcagio Firancaia 0,0 00 Q0,00
= TRESOLTADD LGUDD OAS TRANGT ERERGIAS D0 FUNDES [5.1.1 - 43 -T.71a074,7 -B.3BA 1429 | 107 BT
RECURSOS RECEBIDOS EM EXERCICIOS ANTERIORES E NAD UTILIZADDS VALOR
B- TOTAL BOS RECURSOS DE SUPERANTT 550 TE4.T
8.1 SUPERANIT 0O EXERGIC IO IMEDIATAMENTE ANTERIOR SGA. T84, T
82: BUPERAAT RESIDUAL BE OUTROS EXERCICIOS .0
8- TOTAL DOS BECURSOS DO FUNDER DISPONIVEIS PARA I.J'I'ILIEA-I.,‘..ED [LES 1] I 181065044
DDTA';A'J DESFESAS DESPESAS DESPESRAS NELETOS
ATUALIFADA Al 5 B0 LIIUIDAOAS PAGAS EM RP HAD
DESPESAS COM RECURSOS DO FUNDER il A6 o Bimestre | At o Bimestrs | PROCESSADOS
ich {d) [l ] l: 1]
0 PR TSI AR DA EDUCALAD BAREICK 18.056.342,3 17.961.2050 | 178552485 17.843.188,2 5.955 4
1001 Educacio Infans] 0.0 0.0 0.0 0.0 o0
10 1,1- Cenche 0.0 0.0 0.0 o0 o0
10.1.2- Pré-esooi 0.0 0.0 o 0.0 0o
1002 Erchia Funcamdantal 18.058. 3423 17.981. 2050 17855248 5 17.943 188 2 5,055 4
11- DUTRAS DESPESAS 214818 T2 8000 16,0000 18.000,0 58 5000
1.4 Educicio lnfarkl o.R 0.0 o 0.0 0.0
11.1.1= Croche 0.0 8.0 0.0 0.0 0.0
11, 1.2- Pré-sacola o0 0.0 0.0 o0 00
11 2= Ervidea Fundamanial Z21.481 B TE‘WU 16,0000 13'3!30'3' ﬂfﬂﬂ_
IR TOTAL AR D ETE AR, Cod MELIOFECS T FORGER (10 # 11] 18, 200 804, 0 18033 7350 175713485 17856 1882 G 4554
INDICADDRES DO FUMDEB
GESPESAS DESPESAS DESPESAS HSCRITAS INSCRITAS EM
DESPESAS CUSTEADAS COM RECEITAS DO FUNDER EMPENHADAS ————— PaiAG EM RP NAD RP HAQ PROC
RECEBIDAS NO EXERCICIO [ T—_— PP —— Abb o Bimenks PROCESSADOS 5/ D459, CAXKA
L5 ] 7] i {hk
13- Despesas com Prolsaicnan da Educacho Binica 17,352 4403 17, 353 404 & 17344 423 8 56584 0.0
14- Dospasan mpogion. o Tramioednciag do Impostios 17434 5402 17572 404 17360 422 5 624584 0.0
15- Despasas Complamantacio du Linio — VAAF 122 8850 122 BRSO 122 BA5.0 0.0 oo
18- Despasas Complamentaciio ds Uinilo — VAAT oo 0 0.0 0 "R
17- Dospotas Complamentacio da Uinida - VAAT Aplcadas na Educagdo Infantl o a0 0.0 a0 oo
18- Despesas Compismentacio s Untlo - WAAT Aplcadas am Despess de Capital oo @0 00 0.0 oo
VALOR EXIGIDO VALOR APLICADO VALOR CONGIIERADO % APLICADO
INDICADORES - Art, 213-4, Inciso X| 8 § 3° - Constituicio Fedaral APOS DEDUCOES
i 1 ik} i
18- Min. 70% do FUNCER na Remuneragio dos Profissionais Educ. Basica 12.257 587 B 17.356 484 B 17.356 484 B 291
20- Pesc. S509% da Complam. da Linia & FUMDEB (VAAT) fna Edws. Infans 0.0 0.0 0.0 00
1= Min de& 15% da Complem. da Unio ac FUNDEB-VAAT am Desp. de Capital 0.0 0.0 0.0 00
INDICADORE - Art. 25, § 3 - Lol n® 14.113 de 2020 VALOR "-"-T"-"""ﬂ m“""‘-":'“ "‘"‘L‘:"““‘i‘:"f“': 5% MAD APLICADO
{Miximo de 10% do Superivit) F‘EFll_ulI ] MAD APLICADCY APOS AUSTE )
{mij im) {o) p
22- Tolal da Recaila Facabida & ndo Aplcada no Exercici 1.751.084.0 =45 885 6 =45 9856 03
WALOIR APLIC
INDICADOR - Art. 25, § ¥ - Lai n° 14.113 de 2020 ey | e | S | o ramen| monng| R
A d g SUPERANT APLICAD 8 ERAVTT APLIC WAD
(Aplicasio do Sug w— pERMIMDG NO |  ExErcicio | APLcADO AT QUE INTEGRARA | apas g i
EXER ANTERICR| ANTERIOR 0 ° GUADR O LMITE 1° QHUADR
oS TITUCHIMAL
(4] L] i) m jul (L]
23- Tolad das Deopetns cutinsdas com Suparayit do FUNMDEB 1386017 3 584,847 S8aE. e T 98 Te4 T 0.0 o
23.1- Total das Desp. custeadas com FLNDED - iImposioa & Transd, oa Impsios 1366097 3 5541847 S8 e T 98, ra4 T 0.0 0.0
23.2- Total das Desp. custeadas of FLUNDEB - Complam. Linifio ['VAAF + VAAT) oo 0.0 1) il } 00 0.0

CHEFE DO PODER EXECUTIVG: ALEXANDRE ALMGUSTUS SERFEITIS
RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: ERMANE HELID DIAS

SIGFIS - Versda 2021

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARLA
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAD E DESENVOLVIMENTO DO ENSING

Data de Emisslo: 27012022 10221k

ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 6° Bimestre / 2021

Anaxo 8 do RREQ

LE| 8. 35458, art T2 - Anexo 8 R51,00
DESPESAS COM Mﬁ.HLﬁ'EI'-«H;‘JEI E DESEMVWOLVIMENTD DO ENSING - MDE - CUSTEADAS COM RECEITAS DE IMPOSTOS (EXCETD FUNDE)
DESPESAS DESPESAS DESPERAS Inscriles &m AP
DESPESAS COM ACOES TIPICAS DE MDE - RECEITAS DE IMPOSTOS DOTAGHKD EMPEIHADAA A —_— =
ATLLAL AT 3o Processados
EXCETO FUNDEE [Por iras de Atusgio)] Pyt Abh & Bisad Ao B B0
{ch () (a) i i
24- EDUCACAD INFANTIL B20.865,9 S FIGREN] BE12128 575 BAT 3 241 &80 B
24.1- Cracha 0.0 0,0 Q.o 0.0 0.0
24 2. Priescoln B20.BES. B BO2ETIE 661.212.8 579.687,2 241.460,8
265- ENSING FUNDAMENTAL 18654 881 7 18.177.080.8 16251 6020 16 116 664 B T 045 ETE B
28 TOTAL DS DESPESAS COM ADOES DO MDE 19.875.747.5 19.076.754.4 15 880 714 8 15 BES BAZ 1 3 187,038 5
APURACAD DAS DEFESAS FARA FINS DE LIMITE MBIMG CONSTITUCKOMAL WALOH
7= TOTAL DAS DESPESAS DE MDE CUSTEADAS COM RECURSOS DE RROSTOS 37113458 35
2B (-) RESULTADD LICUIDO DAS TRANSFERENCIAS DO FUMDEE = [LT) B AAS 142 S
20 (-} RESTOS & PAGAR NAD PROCESSADDS MNSCRITOS NO EXERCICKD SEM DISPOMEBILIDADE FINAMCEIRA DE RECURSOS DO FUNDER 060
30 () RESTOS A PAGKR NAD PROCESSADOS INSCRITOS NO EXERCICID SEM DISPOMBILIDADE FINANCEIRA DE RECURSOS DE MPOSTOS 0,00
31 ) CANCEFLAMENTD, MO EXERCICID. DE RESTOS A PAGAR INSCRITOS COM DISPOMBILIDADE FINANCEIRA DE RECURSOSE DE IMPOSTOS VINCLLADDS AD ENGING 0,00
T2- TOTAL DAS DESPESAS PARA FINSG DE LIWITE (27 - (20 & 289 & 3+ 31 45 4500 802 21
APURAC AD DO LIMITE MINIMG CONSTITUCIONAL """-ﬂ““!r"ilm VALOR APLICADD ““"‘-H"]:"m
I3 APLICACAD EU MDE SOBRE A RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS JE B2 224, T 454509 602 .21 28,30
RESTOS A PAGAR INSCRITOS EM EXERCICIOS ANTERIORES COM SALDO RP AP AP SALOO
DISPOMIBILIDADE FINANCEIRA DE RECURS0S DE IMPOSTOS DO FUNDER INICIAL LIQUIDADCS PAGDS CANCELADOS FiHAL
{x) [aa) {nl} [ac) {nd)




| @ ATOS OFICIAIS

CARAPEBA
GRELHADA

Ingredientes

1 carapeba limpa e
sem visceras/ Suco
de 1 limao/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa)
de azeite/ 1 folha de
alface para decorar

Modo de preparo

Tempere a carapeba
com o suco de limao
e o sal.

Grelhe-a em uma
grelha, untada com
o azeite por 20 minu-
tos.

Na metade do tem-
po, vire o peixe, para
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe
sobre ela.

ARROZ DE FORNO
Ingredientes

4 xicaras (cha) de

arroz cozido 100
gramas de queijo
mussarela ralada

100 gramas de acai
cortado em cubos
pequenos 1 cenou-
ra ralada 2 colheres
(sopa) de salsa (ou
salsinha) picada 2
unidades de ovo 1
xicara (cha) de leite
1/2 copo de requei-
jao 1 xicara (cha)
de queijo parmeséo
ralado * sal a gosto
* pimenta-do-reino a
gosto

Modo de preparo

Em uma tigela, mis-
ture o arroz, a mus-
sarela, o presunto, a
cenoura e a salsa.
Coloque em um re-
fratario untado com
margarina.

No liquidificador,
bata os ovos, o leite,
O requeijao, o queijo
ralado, o sal e a pi-
menta.

Despeje sobre o ar-
roz e asse no forno,
preaquecido, a 200
°C durante 30 minu-
tos ou até dourar.

ARROZ DE TACACA
Ingredientes

1 xicara (cha) de ar-
roz arbéreo cozido/ 1
xicara (cha) de tucupi/
50g de camardes se-
cos/ 1/4 xicara (cha)
de jambu cozido e pi-
cado

Modo de preparo

Em uma frigideira, co-
loque o arroz e acres-
cente o tucupi e os
camardes, mexendo
sempre.

Deixe cozinhar até re-
duzir o volume a me-
tade e ficar cremoso.
Acrescente o jambu
picado, misture bem e
sirva.
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34 RESTOS A PAGAR DE DESPESAS COM MDE 4094 245 50 0,00 516 540 8% 0,00 35776075
3.1~ Exeoutsion cOMm recunidd O Imposios ¢ Trasledncis o8 IMposios 4 054 240 58 000 516 549 A3 0,00 AETT 650 TS
34 - Eveculandos oo seours do FURDER -imposios 0,00 non 000 0,00 000
34 3 Executados com recunsos do FLRDEB - WAAF & VAAT 0.00 I:I.{Il.'.l I:II{H:I 0,00 ,,:,,',:H:l
FREVISAC RECEITAS REALIZADAS
RECEITAS ADSCIORALS PRLA FINARCIAMENTO DO EMSING A TLLAL LA Dk Al & Blmsstre
(L] by
35 RECEITA DE TRAMSFEREMCIAS B0 FHDE dinciuirdo rendimenics e aplcacBo Finano 2,503 504 3 2442 584 5
35.1- Salbse-Educachs 21853743 21108752
2 PDDE 0.0 a0
35 3- Transferdncias Dirsing - PHAE A8 BT 4 320024 5
35.4- PHATE 4 3958 24801
35 8-Oviras Transfenénoios do FHOE 15.103.8 204 5
38-RECEITA DE TRANSFEREMCIAS DE COMVERIOS &7 1900 BERA &
37 REGEITA DE ROYALTIES DESTINADOS A EDUCACHAD 106.500.0 GE3 2507
38 -RECEITA DE OPERAGOES DE CREDITO 0,0 0.0
OUTRAS RECEITAS PARS, FIMANCIAMENTO D0 ENSING 00 214,000 0
40-TOTAL RECEITAS ADSCIONAES PARA FINAMCIAMENTO DO EMEING (25 + 35 +37 = 3¢ 2707 184.3 3235303 5
" DESPESAS DESPESAS DESPESAS INSCRITAS
DESPESAS GUSTEADAS COM RECEITAS ADICIONAIS PARA FIRANGIAMENTO DOTAGAD EMPENHADAS | LGUDADAS PAGAS EM BP NAG
043 ENSING {Por Aresa di Auan o) ATUALLZADA Ak o Bimestre | A1d o Bimesire | Ak o Bimesine PROCESSADOS
=8 id} {e) if) ial
41- EDUCACAD INFANTIL 100.562,50 96 562 50 96,562 .50 84.562,50 0.0
411 Crosche 0,00 0,00 0,00 0,00 0,0
41 2- Pri-astola 100,582 E0 08 553 50 g8 BEX ED Bl ERD BD oo
&2 EMNSING FUSIDAMENTAL 1 8930583 9% 1,806 028 40 1,507 177 54 1807 177 54 o8 B4R B
&3 EMNEING MEDID 0,00 0,00 0,00 0,00 (PR
&t EMEINDG SUPERIOR 0,00 0,00 0,00 0,00 0,0
0,00 000 0,00 0,00 oo
1 Ra B4 1004 BB GO | 1 B0% a0 14 1600, 140,14 208 Ban b
CHEFE DO PODER EXECUTIVD: ALEXANDRE ALGLUSTUS SERFIOTIS
RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: ERMAME HELID DIAS
SIGFIS - Verslo 2021 Data de Emissdo: 27012022 10:21h Angxo B do RRED
MUNICIPIO DE PORTO REAL
RE

DEMONSTRATIVO DAS RE
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAO E DESENVOLVIMENTO DO ENSINO

DRCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFEREMNCIA : 5° Bimestre / 2021

LEI 8.384/06, art T2 - Anexo & R Milharas
DESPESAS DESPESAS DESPESAS BSCRITAS
MT"";A':} PAOAS EM RP HAD
TOTAL GERAL DAS DESPESAS COM EDUCACAD EMPENHADAS LIHIDADAS
ATLALLEALLS Al & Bifnesne Ad o Bimesire | Abd o Bmestre | PROCEESADOS
1= i} fah il igh
47- TOTAL GERAL DAS DESPESAS COM EDUCAGRO #0150 168 03 33 (r18.048 25 35 450, 04 43 X5 261 610,43 3 545 343 B
47.1- Despesss Conentes 35 (G BES 19 38 138 333 47 35 et Fd 8T 35 0E3 SO0 a8 4 85T 038 6
AT.1.1- Passscal Al 23 086 142 35 1604, a0 41 21588 272 4T 215481 B8 B 15 457 &
47 1.2 Pessoal Inativo 0,00 0.00 0,00 0,00 0.0
4713 Tranaterbnsisd b inaticichen comunbifiin, corfiaioniin oU Sanspical sam Bn .60 0 00 .00 .00 a0
AT.1.4- Outraa Deapiias Comimas 17.007. 726 B4 16.553.573, 08 13.855. 022 40 13.481. 233 88 2 H78 6507
A7.2- Despesas de Capital 1,056 758 B4 B78.714,78 228,408 55 228,405 55 §51.305.2
47 21- Tranaherbneisd o institoksded cofunibins, corfeliienai ou Slamsdpieal wem Bn 0,00 0 00 [i a1 [ila: 1] ki)
4725 Lhirns Uesposas do Captel 1.056 208 B4 879714, 78 228,408 55 228408 55 851305, 2
CHEFE DD PODER EXECUTNG: ALEXANDRE AUGLISTUS SERFIOTIS
RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: ERMANE HELID DIAS
SIGFIS - Versdo 2021 Data de Emissio: 270172022 10:21h Ansxo § do RRED
FUNDEB SALARIO EDUCAGAD
CONTROLE DA DISPONIBILIDADE FIMANCEIRA E CONCILIAGAD BANCARLA (ne) tal) A
48~ DISPONISILIDADE FINANCEIRA EM 31 DE DEZEMBRD DE <EXERCICID ANTERICR 588 TEd T4 4 526 41
45 (+) INGRESS0 DE RECURSOS ATE O BIMESTRE 1761083587 211087523
S0 {-) PAGAMENTOS EFETUADDS ATE O BIMESTRE (orcamentinio & réslos a pagar) 17,655 188 20) 1,178 B85 32
£1- (=) ISPOMIBILIDADE FINANCEIRA ATE ) BIMESTRE 15041821 S35 BB A2
52- (+) AJUSTES POSITIVOG SrEERIN 000
53 (-} AJUSTES NEGATIVOS (OUTROS VALORES EXTRAORGAMENTARIOS) 0,040 000
4= (=) SALDD FINANCEIRD CONCILIADO [(Sakdo Bancario]) T25.268.22 835505, 32
INDICADORES AJUSTADOS
Minkmo de. 70% do FUNDEEB na Remuneragdo dos Profissionals Educagio. Basica
WALOR EXIGIDD WVALSR APLICADS % APLICADG
12.257.587.77 17344 423 46 00 05
APLICACAD EM MDE SOBRE A RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS
TOTAL DAS DESPESAS DE MDE (=) RESULTADO LIGUIDD DAS TOTAL DAS DESPESAS PARA,
CUSTEADAS COM RECURSOS TRANSFERENCIAS DO FUNDEB e i il % APLICADD
DE IMPOSTOS = (L7}
33057 105,55 -8 386 142 86 41443 248 41 6,60

RESULTADO DAS CRITICAS APLICADAS SOBRE A GERACAC DO ANEXD 08 RRED

Critca 01 Ok

Critca (2 Ok

Coritica 03 O

Critca Do Ok

Critica 09 Ok,

DObasrvacho:

s criicas rdo impedem a emissdo do anexd, mas & importants gue Sejam observadas &, eventualments, corrigidos os dados |Especalmente os da tabela
Despesss Educa:ia) pois olas podem afetar o Chlculs o InSces apresemadod no melatdnd, Oulfios eacianscimentos poderio sar obitdos alrawhes oo Halp Dealk
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CHEFE D PODER EXECUTND: ALEXAMDRE ALGUSTUS SERFICTIS

CARNE ASSADA NA RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: ERMANE HELID DIAS
PANELA DE PRESSAO SIGFIS - Versiio 2021 Datla de Emisslo: 270172022 10210 Anid 8 do RREQ
Ingredientes MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAO ORCAMENTARIA
1 kg de miolo de acém/2 DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS DE OPERAGOES DE CREDITO E DESPESAS DE CAPITAL
folhas de louro/2 colheres
(sopa) de vinagre/1 cebola ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
picadinha PERIODO DE REFERENCIA : Janeiro a Dezembro de 2021

4 dentes de alho/5 colheres

(sopa) de shoyu/cominho s 1 g | —Anen B
a gosto/pimenta branca a S—— A?_Ei:ﬁ:gﬁ RECEITAS REALIZADAS NADEHAELALDDEAW
gosto/sal a gosto/noz-mos- ia) (b) (c} = (a-b)
cada a gosto/1 colher (sopa) RECEITAS DE OPERAGOES DE CREDITO (1) 1.000.000,0 0.0 1.000.000,0
de dleo
Modo de preparo DESPESAS DOTAGAD DESPESAS DESPESAS INSCRITAS SALDO MAD
ATUALIZADA | EMPENHADAS | LIOUIDADAS EM R.P. HAD EXECUTADO
" . PROCESSADOS
Em um recipiente, misture
todos os temperos, acres- (d) {e) {f) = (d-a)
cente a carne e deixe mari- DESPESAS DE CAPITAL 9.893.077.2 8.375.7122 6.990.212.4 23764998 517.385.0
nar por 30 minutos. {-¥ncentves Fiscals o Contribuinde 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
Aquega a pane|a de pres- (= incentvos Fiscais a Contribuinte por Instituipbes Finanoeira 0.0 0.0 0.0 0.0 a0
s30, acrescente o dleo, a DESPESA DE CAPITAL LIQUIDA (1) 9.803.0772] earsTi22 6.599.212 4 2.376.499 8 517345 0
carne com o0 molho do tem-
pero e tampe a panela. RESULTADO PARA APURAGAD DA REGRA DE OURG (1 - I} | -assaorrz| -marsyizz | — | _y 4826350 _
Quando a panela atingir a
pressao, abaixe o fogo e
deixe cozinhar por 1 hora.
Esta pronto para servir! SIGFIS - Versdo 2021 Data de Emisséo: 27/01/2022 10:21h Anexo 89 do RREQ

MUMICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD {]ﬂ{;MnIENT.ﬁRIA
DEMONSTRATIVO DA PROJEGAD ATUARIAL DO REGIME PROPRIO DE PREVIDENCIA SOCIAL DOS SERVIDORES PUBLICOS

VACA ATOLADA
DRGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDBDE S0CIAL
Ingredientes PERIODO DE REFERENCIA : 2021 a 2021
1 kg de mandioca descas- LAF, ant 63, 5 7 Inciec 1] - Anes 10 RS 1.00
cada e picada/4 tomates/3 RECEITAS DESPESAS RESULTAIDD SALDO FINANCEIRD
cebolas/cheiro verde a PREVIDENCIARIAS PREVIDENCIARIAS PREVIDENCIARIC DO EXERCICIO
EXERCICIO
vontade/3 tabletes de cal-
do de costela/1 kg e 1/2 de "'m:" "’:ih:" c_"i“:g‘_h} 1'-"::"]':"
costela de boi cozida/pi-
menta a gosto/1 colher de 2021 0,0 0,0 0,0 0,0
sopa de colorau/tempero a TOTAL 0,0 0.0 0,0

gosto

1 - Projacao atuarial elaborada em @ oficialments enviada a0 Ministénio da Previdéncia Social - MPS,
2 - Este demonstrative uliliza as seguinies hipdtesas:

Modo de preparo

. . Mazaa aalanal
Refogue a mandioca e dei-
xe cozinhar Crescimento vegetativo
Quando j& estiver macia, Massa salarial
acrescente o tomate picado, Taxa de inflacdo anual média

a cebola, o caldo de costela
e deixe cozinhar mais um

Taxa de crescimento real do P18

Taxa da crescamanto do Salana Minimo

pouco.

Acrescente a costela de boi, Massa salanal
deixe apurar mais um pou- Taxa de juras real
co.

Cozinhe por aproximada-
mente 40 minutos.

Salpique o cheiro verde e a
pimenta de sua preferéncia
Bom apetite.

CHEFE DO PODER EXECUTIVG: ALEXANDRE ALGUSTUS SERFIOTIES
RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: ERNAMNE HELIQ CHAS

SIGFIS - Versao 2021 Dala de Emissao: 27/01/2022 10:21h Anexo 10 do RREO

¢ N MUNICIPIO DE PORTO REAL
CARNE MOIDA A RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORGCAMENTARIA
PARMEGIANA DEMONSTRATIVO DA RECEITA DE ALIENAGAD DE ATIVOS E APLICACAD DOS RECURSOS
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE S0OCIAL

Ingredientes PERIODO DE REFERENCIA : Jansiro a Dazermbro de 2021

1 kg de carne moida/2 ce- LRF, art. 53, § 1°, inclao 1l - Anexo 11 R31.00
bolas picadas/2 tomates pi-
cados/sal a gosto/cebolinha PREVISAD ATUALIZADA | RECEITAS REALIZADAS SALDO A REALIZAR
verde/salsinha RECEITAS (a) (b) (c) = (a-b)
dleo/orégano/2 ovos/farinha RECEITAS DE CAFITAL 30.000,0 0,0 30.000,0
de rosca/queijo mussarela ALIENAGAD DE ATIVOS 30.000,0 0.0 30.000,0
Alienacio de Bens Mdveis 30.000,0 0.0 30.000.0
Modo de preparo Abenacho de Bens Imoveis 0,0 0.0 0.0
TOTAL 20.000,0 0.0 30.0:0:0.,0

Despeje numa tigela a carne
moida, o sal, a cebola, o to-

mate, a salsinha e a ceboli- DOTACAG DESFESAS | DESPESAS | DESPESAS | INSC. EM AP | PAGAMENTO SALDO
nha verde e mexa bem. DESPESAS arvaLzans | puepiapas| uouoaoas | Pacas —— DE RP APAGAR

. i P WOCESSADOS i 5= e - )
Faga bifes e passe cada um APLICACAD DOS RECURSOS D [EMACAD DE ATV L] 0.0 0.0 : 0.0 0,0 0.0 0.0
no ovo e farinha de rosca e ; " AAL A ' ' ' ' : ’
frite. DESPESA DE CAPITAL 0.0 0,0 0.0 0.0 0.0 0,0 0.0
Depois dos bifinhos fritos, Investimenios 0.0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0
coloque numa travessa que Inversdes Financeiras 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0.0 0,0
possa ir ao forno com o quei- _
; . Amortizacio da Divida 0.0 0,0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
jo por cima.
com cebola, tomate e mas- TOTAL 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0
sa de tomate e despeje por
cima do queijo, e a gosto o
orégano. EXERCICIO ANTERIOR DO EXERCICIO SALDOD ATLUAL
Leve ao forno para derreter SALDO FINANCEIRD A APLICAR {hi) i} =b - (& +f) () = (h + i)
0 queijo 0.0 0,0 0,0
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Mota : Durante o Exarcicio, somenia as despesas bquidadas sfo consideradas executadas. Mo encerrameanio do exercicio, as despasas néo liquidadas
FRANGO DE PANELA DE inscritas am restos 8 pagar ndo processados sio tambdm consideradas executadas. Dessa forma, para maior transparéncia, as despesas axecutadas
~ £ esldo segregadas em:
PRESSAO SEM AGUA . i) Despesas Bguidadas, consideradas aquelas em que houve a entréga do mabténal ou Serigo, nos lermos do ar, 63 da Lei 4. 330/84
, b Despesas empenhadas mas ndo liquidadas, inscritas em Reslos a pagar nfio processados, consideradas liguidadas no enceraments do exercicio,
Ingredientes por forga do art. 35, incisa |l da Led 4, 320064,
1 frango inteiro/1/2 ce-
bola/pimenta-do-reino (a
gosto)/cebolinha (a gos-
to)/salsinha (a gosto)/co-
lorau (a gosto).
Modo de preparo
Corte o frango em pe-
dacgos.
Coloque em uma pa-
nela de presséao o frango
e os ingredientes, menos
o colorau e cozinhe por
20 minutos em ngO alto CHEFE DO PODER EXECLITIVG: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTID
. RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: ERMANE HELIO DIAS
Abra a panela com cui-
dado (ndo esqueca de ti- SIGFIS - Versio 2021 Data de Emissao: 27/01/2022 10:21h Anexo 11 do RREQ
rar a pressao), coloque o
colorau e uma pitada de
sal.
Cozinhe por mais 20
minutos, dependendo do MUNICIPID DE PORTO REAL
5 . RELATORID RESUMIDD DA EXECUGAD ORGAMENTARLL
s.eu fogdo em fogo me DEMOMNSTRATIVO DAS RECEITAS DE IMPOSTOS E DAS DESPESAS PROPRIAS COM SAUDE
dio. CRCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCLAL
Bom apetite! PERIOEGD DE REFEREMCLA | £° Bisrslne ¢ 203
ADCT, il 7T - Anaces 12 B§ 100
PREVISAD ATUALIZADS PR LA
- RECEITAS RESULTANTES DE IMPCETOS E TRANSFERENCIAS CONSTITUCKINAIS E LEGAI PREVELD AL pory T B R
CARNE MOIDA COM RECEITA CE IPOSTOS LICLSDH i1 T TEILE 15 Gl 384 8 HUEIT ST 153.8
BATATASIMPLES Heoeéa Femuisnie do mposio Poediel & TeSoriall - FTL B BEEE B0 BEE 1ML FXa
Ll B 53T B 538 1H38 005 8 2407
Bl Faoa de More DFevls Afve @ DS Eressgea 3o IFTU 1MI3s 1ML TERS oA arse Fo T ]
|ngredientes Heestn Aosulamte o Frgnst sobee Trorsrmals P Voo 1THI T Bl BT B8 N T rihl )
T BT 1128 BT 11108 1.4 TELD 114
500 g de carne moida/3 MiLd, b i ki CFie Al Ch508 E M aegea o ITH e 43S 10 A2 134T R ir
, Reress Paditanis oo brqoal aotds Sarvaed o Dhoasbpos hanssns - 65 A 1S S 1103 AXTIR AT N ki1 ]
colheres de 6leo/2 den- - i i iy s
tes de alho/1 cebola mé- Wi, Sorse e Mors, Déwics Afvn o Chzron. Ercargea da 155 8,7 68,7 1A 55
H H Heoeia Mmmuisnis do rposia scbew o & Provenics oo Dwalguas hMeborara Febdo ~a Fonia - Y 7240 D T 240 D E S BT B k]
dla plcada/1 tablete de RECENTAS DF TEAMSFERENCILS CONSTITUCIOMNARS EILECAIS 1) II1ETATING IETR I 135 HRIATRY X
tempero sabor galinha ou Cote-Farts FFM 14 S18.080,5 14 180805 R NET 1363
Carne/4 batatas Cortadas otk [TH B0 A Ll =4 | 154
Cote Para KeE 1 28 T 1o 484 T2 B4
em cubo/tempero ver- s Fane Bk T TR T RN T B A
de/1 colher de colorau. Tiota Prare B Eupietagda 2 s 2 304 4800 Tobas ar T 12
Bttt T T TR P R S B S g S R Pt il FET S i TS i 1] Ll
Chsarasrmcaies IO (LC 070 S ) TS T S [+ 1+] i)
b il 0. oo ol
Toial daw da M [T w Lagain el =fT| [ETTSEIT LB 1104 5L TI7 D LT
Modo de preparo : e =y CEsFTaas FAOA i
CERPERLE O ACD | SR OE PURLICOR [ B0 (REPE) - FOR BLEFURG LS | E i -.Inﬂﬂ'n.ri'.-. ._,I: :.::.Fm hrwmwr-: ]Iw Fry =, :“":"
’ ’ Pl i . i . LR T - T paoom
Coloque o dleo e a cebola até R B S
a cebola murchar e perder Dbt s smemws|  searosms] s I o R "
um pouco de agua m[rl:: cu;:r“gmmmrn -u:;:;::: 'lmn:? nmu?- I:. " :-l'l!!: r:i LF :::1 :E
Em seguida o alho e colorau. H--—-:-;-I:- Bramaa|  mmm e - Hana - "m-':: a
I3 Eosmmtdad 3 B 2
Coloque a carne até ela se BROTE PRORLETCO E TERMSEUTICO e e a3 ] ] . &g od as
: e s o] EE a3 [-1- -] [ 1. [T [-1-]
soltar e fritar um pouco fraarers oo p o . . o o e
Em seguida, adicione o table- VDALAPAIA, EAPAT AR, (8 Y200 1 000 3 prereT 1m0 11 e 7 10 D Tt
Nempaesaas & or-prées s 5 L G 3 L o 1 N ' I:I'ﬂ'lﬂ T.!
te de tempero. Cobgisis s ol &s ai T ad g &4 Y a8
ASSIm que eStlveI' dISSO|Ven- i, b na, | P e, (9T, b PEaES Arrarad il ram ki FFLETLY G
g s TR TR Lir e L) [Erk 5t by ST B
doo tablete, coloque a batata e il [l HEeE a9 6g a4 £ e -1 1]
com um pouco de égua tam' L T AL ] b TR (1] =[] b L] B [T o [T
pe a panela RTSADAEAWTL FIL an:ar.r!..lnnl.l:r FRMAME HIL IO [R5
Logo em seguida, veja se a SIFEIS - Yere 1011 Duta do Emasllo: ITANGNE 10:20h At 13 s RAED
batata estd mole e acrescen-
te o tempero verde.
MLUBICIFIO DE PORTO REAL
RELATORID RESUMIDD DA EXECLGAD DRCAMENTARLE
GALINHA COM QUIABO DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS DE IMPOSTOS E DAS DESPESAS PROPRIAS COM SAUDE
ORCAMENTOS FISCAL E DA SECURIDADE SOC1AL
Ingredientes - . PERIODO DE REFERENCIA | & Bimastre 1 2031 e
ﬂ ﬂ -.'H'EIE i‘ i E
Dbl o T LT 113 4 1 ] i ] (1]
680 g de molho de toma- o o - ; - - . h ..
te/1/2 IitrO de égua RTIA, NS A K 1 BN A N 1 AEA e wa 1 d3E 1 1 i, T e
600 g de galinha Cortada I*-:-‘-h hE - -1 --]-] AR F B 1 A . (-] Il.H.I': LT 16T "md
Ll Tn L e FEbEa 5 5 E ] 3 1 B BB
teira picada/3 dentes de APURAGAD DO CUMPRIMENTO D0 LIMITE MINIMO PARA AFLICAGAD EW ASPS w{?ﬂﬂmﬂ ma;mmm D-EHPEﬂ;ﬂ PAGAS
alho/4 colheres (SOpa) de Tkl i, Comigomisink com ASPTE (X0 & ]} el DR 35 4 7 Gl AT o RGT MO
azeite de oliva/300 g de 1| Restirk i Pt iy P b il B e I by s bl i P |53002 ne an —
. . {-] Deapoass, Cuoulsadas com Hecurscs Wirsulsdos & Parosis do Peroentusl Mirsme que o ol dolcseda gor S5 pre. Espericam Snioriones [0V] -1 an (1]
quabO plcado em rOde- {-] G, Coopisioniecbivis o2 Do du Cama Fiemton i Page Canoeiadcs (1Y) o3 an (1]
las/200 g de milho A=A D68 APLICADD BM ASPS (VT » (03 - X0 . 2 . 3V L4088 231 42580 5837 Ty
sal e pimenta a gosto Dwapens Micima o nar Spkonds sm &S5 DV« (W] & 19% (LS W01 50 0 i Tk
: Dapans Misora & sar Sploada &m ASFES (000 = (H] 5% (L Drglnaca Bunicigaly RN TR
[etprprge erfre o Wialer hoilonda o 8 Ceraoess Wirrra @ s Splcda (T & (0 [doy e - TV i 2NE 1T LE
Modo de pl’enal'o Lirniie: nilia Cumnpridia (IR = (%) (0w velor ior infisnor i T o
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VIRADO DE
LEGUMES
Ingredientes

2 colheres (sopa) de dleot
cebola média picada1/2 pi-
mentdo vermelho picado1
xicara (chd) de ervilha fresca
ou congeladal xicara (cha)
de farinha de milho amarela
flocada« sal a gostoe pimen-
ta-do-reino a gosto* salsa
(ou salsinha) picada a gos-
toe cebolinha-verde picada
a gosto

Modo de preparo

Numa panela, aquega o
6leo e doure levemente a
cebola.

Junte o pimentao e refogue
por 3 minutos, mexendo
sem parar.

Adicione a ervilha e tempere
com sal e pimenta.

Mexa e polvilhe a salsa e a
cebolinha.

Por ultimo, junte a farinha
de milho flocada, misturan-
do bem.

Sirva quente, acompanhan-
do carne assada ou espeti-
nhos de carne ou frango.

QUICHE DE
LEGUMES

Ingredientes

2 xicaras (cha) de Agua fer-
vente 1 tablete de caldo de
legumes 2 xicaras (cha) de
proteina de soja texturiza-
da1 ovo4 colheres (sopa) de
cheiro-verde picado1 xicara
(cha) de farinha de aveia

Modo de preparo

Coloque a agua fervente e 0
caldo em uma tigela e junte
a soja. Deixe de molho por
2 horas.

Escorra em uma peneira,
mas nao deixe secar, e jun-
te os ingredientes restantes
até formar uma massa.
Forre com ela uma forma de
fundo falso com 25 cm unta-
da. Reserve.

PAO DE QUELIO
NA CANECA

Ingredientes

.3 0vV0S

. 12 colheres (sopa) de leite
. 6 colheres (sopa) de dleo

. 12 colheres (sopa) de pol-
vilho azedo

. 3 colheres (chd) de fer-
mento em pé

. 12 colheres (sopa) de quei-
jo parmesao ralado

. uma pitada de sal

Modo de preparo

Em uma tigela, coloque o
ovo, o leite e 0 6leo e mis-
ture bem. Adicione o polvi-
lho e o fermento e misture
novamente. Por fim, acres-
cente o queijo ralado e o sal
€ mexa apenas o suficiente
para incorporar 0 queijo.
Divida a mistura em quatro
canecas, enchendo apenas
metade de cada uma para
a massa nao transbordar
guando estiver assando.
Leve uma caneca de cada
vez ao micro-ondas por 1
minuto. Sirva em seguida e
coma na horal!
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CONSTRUINDO

UM NOVO TEMPO

;Prefeitura Municipal de

Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO

28 DE JANEIRO DE 2022 PUBLICADO EM 29/01/2022

DECRETO N° 5348 DE 28 DE JANEIRO DE 2022
“Dispde sobre cancelamento de contrato de pessoal por prazo determinado da
Secretaria Municipal de Saude.”

suas atribuicdes legais,

de abril de 2017, publicada em 07 de abril de 2017.
PSS MATRICULA A CONTAR DE
N° 004/2021 — SEMUS 25/088642 01/01/2022

Art. 2° - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagao.

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO

Prefeito Mun

icipal

O Prefeito do Municipio de Belford Roxo no Estado do Rio de Janeiro, no uso de

DECRETA:
Art. 1° - O cancelamento de contrato administrativo por prazo determinado do servi-
dor com a matricula abaixo relacionada, oriunda do Processo Seletivo Simplificado
especificado abaixo, com fulcro nos incisos Il e VIl do Art. 12 da Lei N° 1.549 de 06

DECRETO N° 5349 DE 28 DE JANEIRO DE 2022
Dispde sobre cancelamento de contrato de pessoal por prazo determinado da Se-
cretaria Municipal de Saude.

O Prefeito do Municipio de Belford Roxo no Estado do Rio de Janeiro, no uso de
suas atribuicdes legais,

DECRETA:
Art. 1° - O cancelamento de contrato administrativo por prazo determinado do servi-
dor com a matricula abaixo relacionada, oriunda do Processo Seletivo Simplificado
especificado abaixo, com fulcro nos incisos Il e VIl do Art. 12 da Lei N° 1.549 de 06
de abril de 2017, publicada em 07 de abril de 2017.

PSS MATRICULA A CONTAR DE
N° 001/2020 - SEMUS 25/093949 01/01/2022
N°001/2020 - SEMUS 25/093950 01/01/2022
N° 001/2020 - SEMUS 25/093951 01/01/2022

Art. 2° - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagao.

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO

Prefeito Municipal
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ROLO DE CARNE
RECHEADO COM
ESPINAFRE E QUELJO

Ingredientes

600 g de carne mo-
ida;200 g de espina-
fres frescos; 125 g de
mussarela (ou outro de
sua preferéncia); sal e
pimenta a gosto; alho
em pd a gosto; colorau
a gosto; azeite a gosto;
400g de abodbora (usei
abobora manteiga); 1/2
cebola.

Modo de preparo

Leve uma frigideira ao

fogo com um pouco de
azeite e deixe aquecer.
Acrescente o0s espina-
fres e tempere com uma
pitada de sal. Deixe os
espinafres murcharem
e saltearem, retire es-
correndo todo o liquido
e deixe esfriar comple-
tamente.
Numa tigela coloque a
carne moida e tempere-
-a com sal e pimenta e
amasse bem para mis-
turar. Coloque depois
a carne numa tabua de
cozinha, numa camada
s6 formando uma espé-
cie de retangulo.

No meio coloque os es-
pinafres ja frios e sobre
estes 0 queijo cortado
em palitos. Enrole a car-
ne sobre os espinafres
€ o queijo, formando um
rolo e apertando bem
para que o recheio ndo
escape. Coloque depois
o rolo numa assadeira.
Corte a abdbora em
cubos pequenos e colo-
que em volta do rolo de
carme. Pique a cebola e
espalhe sobre a abdbo-
ra, com uma pitada de
sal, e tempere tudo com
o alho em po, o colorau
e regue com um fio de
azeite.

Leve a assar em forno
previamente aquecido a
180°C durante cerca de
45 minutos ou até a car-
ne estar cozida e a abo-
bora macia e tostada.
Sirva a carne em fatias
e acompanhe com uma
salada ou legumes cozi-
dos.

SALADA
MULTICOR

Ingredientes

Alface roxa; Alface ver-
de; Tomates cerejas;
Beterraba; Pimentao
verde; Pimentao verme-
Iho; Pimentdo amarelo;
Azeitona chilena; Bro-
colis; Tempero a gosto.

Modo de preparo

Cortar os pimentdes e a
alface em tiras.

Ralar a beterraba e cozi-
nhar o brocolis.

Colocar nas bordas de
uma travessa a alface
roxa, depois a alface
verde e a seguir a be-
terraba. Enfeitar com os
pimentdes, os tomates
cerejas, as azeitonas e
o brocaolis.

HORA 3

ATOS OFICIAIS

(D

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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ECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACA

PORTARIA N°: 0121 DE 28 DE JANEIRO DE 2022.
Exonerar, a contar de 26 de Janeiro de 2022, com
fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, da Lei
Organica Municipal, SHEILA CRISTINA FERREIRA,
do cargo em comissdo de Assessor Técnico, Simbolo
DAS-5, da Secretaria Municipal de Saude.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula 60/70971

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Despacho do Processos n° 08/0217/2021 = HOMO-
LOGO como DESERTA a presente LICITAGAO na
modalidade PREGAO PRESENCIAL N° 041/2021
SRP, cujo objeto é a CONTRATAGAO DE EMPRE-
SA ESPECIALIZADA PARA FUTURA E EVENTUAL
PRESTAGAO DE SERVIGCOS DE EXAMES DIAGNOS-
TICOS VISANDO ATENDER OS PACIENTES CADAS-

ATOS OFICIAIS
TRADOS NA REDE MUNICIPAL DE SAUDE CON-

FORME DEMANDA DA SECRETARIA MUNICIPAL DE
SAUDE DE BELFORD ROXO - RJ., conforme Ata de
julgamento/mapa de lances e Ata de adjudicagao/
Mapa de Adjudicagdao da Comissdo Permanente de
Licitacao as fls. 256, parecer da Douta Procuradoria
Geral do Municipio as fls. 159 a 165 e ainda, da Con-
troladoria Geral do Municipio as fls. 260.

Belford Roxo, 10 de janeiro de 2022.
_ CHRISTIANVIEIRADASILVA

S 4rio Munici San
Mat.: 82/43327

SECRETARIA MUNICIPAL DE MEIO AMBIENTE

Despacho do Processo: 14/0152/2017 = HOMOLO-
GO a presente LICITAGAO na modalidade TOMADA
DE PREGOS, TIPO TECNICA E PREGO N° 050/2020
— R, cujo objeto é CONTRATAGAO DE EMPRESA
ESPECIALIZADA PARA ELABORAGCAO DE PLANO

sPrefeitura Municipal de Belford Roxo

MUNICIPAL DE GESTAO INTEGRADA DE RESIDU-
0S SOLIDOS PARA O MUNICIPIO DE BELFORD
ROXO - RJ., adjudicando seu objeto a empresa:
ECP Environ Consultoria e Projetos Ltda, no valor
de R$ 485.573,59 (Quatrocentos oitenta e cinco mil
quinhentos e setenta e tres reais e cinquenta e nove
centavos) conforme Ata de julgamento/mapa de
lances e Ata de adjudicacdo/Mapa de Adjudicagao
da Comissao Permanente de Licitagao as fls. 1223,
2124, 2145 a 2148, 2150 a 2152 e ainda, pareceres da
Douta Procuradoria-Geral do Municipio em fls. 446 a
455 e 622 e da Controladoria Geral do Municipio as
fls. 2156.
Belford Roxo, 12 de janeiro de
2022.

ANTONIO RUBEM MEDEIROS JUNIOR
Secretario Municipal de Meio Ambiente

SECRETARIA MUNICIPAL DE FAZENDA

SUBSECRETARIA DE CONTABILIDADE

MUNICID DE BELFORD ROXD - PODER EXECUTIVOD
RELATORK DE GESTAQ FISCAL
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SABADO, 29 DE JANEIRO DE 2022

Pao de Queijo da Ana
Maria Braga

Ingredientes

1 xicara (cha) de 6leo/1 xi-
cara (cha) de agual/1 xica-
ra (cha) de leite/2 colheres
(sopa) de sal/1 kg de polvi-
Iho doce

3 a 4 ovos/300g de queijo
minas padréo ralado no ralo
fino (3 xicaras de cha)/100g
de queijo parmesao ralado
no ralo fino (1 % xicara de
cha)

Modo de preparo

Numa panela, coloque 1
xicara (cha) de oleo, 1 xi-
cara (cha) de agua, 1 xicara
(chd) de leite e 2 colheres
(sopa) de sal. Aquega em
fogo médio até ferver.

Em uma tigela, coloque 1 kg
de polvilho doce, abra um
buraco no meio do polvilho
e despeje a mistura de leite
fervente. Com uma colher,
misture rapidamente o leite
quente no polvilho até es-
caldar completamente.

Va adicionando de 3 a 4
ovos e misture. Junte 300
g de queijo minas padréo e
100 g de queijo parmeséo
ralados no ralo fino, e va
misturando até incorporar
todos os ingredientes e a
massa ficar lisa.

Com uma colher, pegue
pequenas porgdes de mas-
sa, faga bolinhas e coloque
numa assadeira.

Leve para assar em forno
médio pré-aquecido a 200°
C por cerca de 30 minutos
ou até dourar. Retire do for-
no e sirva em seguida.

Batata com mel e
alecrim

Ingredientes

1kg de batata asterix/1kg
de sal grosso/100g de pi-
menta do reino em gréo/ale-
crim a gosto/200g de bacon
fatiado/200m| de mostarda
dijon/150ml de mel

Modo de preparo

Coloque uma panela com
agua para ferver. Quando
entrar em ponto de ebu-
licdo, coloque as batatas
para cozinhar por aproxi-
madamente 15 minutos até
que comecem a ficar ma-
cias. Escorra e coloque-as
no forno a 160 graus pré-
-aquecido por aproximada-
mente 20 minutos, até que
estejam bem macias e com
a casca durinha.

Tire as batatas do forno,
espere esfriar até que elas
figuem firmes e quebre-as
com a mao de maneira rusti-
ca do tamanho que preferir.
Frite em 6leo a 180 graus
até que fiqguem douradas.
Bata no liquidificador o sal
grosso e a pimenta do reino
até virar p6 e salpique nas
batat

Para o molho, misture a
mostarda dijon com o mel
e adicione sal temperado a
gosto. Para finalizar, colo-
que as batatas fritas no re-
cipiente desejado. Por cima,
coloque o molho, o bacon
frito e finalize com o alecrim.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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SABADO, 29 DE JANEIRO DE 2022

STOLEN

Ingredientes

Etapa 1

Cerca de 300g de fa-
rinha de trigo

125 ml de leite ligei-
ramente morno

30g de fermento bio-
I6gico

1 pouco de cerveja
Etapa 2

1 colher (sobremesa)
de sal

120g de manteiga
Casca ralada de li-
mao

80g de acgucar

250 ml de leite

2 gemas

Etapa 3

400g de farinha de
trigo

8g de fermento em
po

Etapa 4

2 colheres (sopa) de
rum

100g de chocolate
meio-amargo picado
100g de frutas crista-
lizadas

100g de uvas passas
100g de nozes moi-
das

Etapa 5

150g de acgucar
Manteiga derretida

Modo de preparo

Etapa 1

Misture bem os in-
gredientes, forman-
do uma massa pe-
quena.

Deixe fermentar.
Etapa 2

Adicione o0s ingre-
dientes dessa etapa
na massa fermenta-
da e misture delica-
damente, até ficar
homogénea.

Etapa 3

Junte a farinha de tri-
go e o fermento em
po a mistura da eta-
pa 2 e misture bem,
até a massa ficar
bem homogénea.
Deixar descansar e
crescer num lugar
quente.

Etapa 4

Misture todos os in-
gredientes a massa
crescida.

Deixe descansar e
crescer novamente,
no papel de assar,
por Y2 hora.

Depois, asse vaga-
rosamente em forno
baixo.

Etapa 5

Enquanto o Stollen,
depois de assado,
ainda estiver quente,
pinte com manteiga
e polvilhe agucar.
Repita até que aca-
bem a manteiga e o
acgucar, de forma que
o Stollen fique com
uma casca branca.
Sirva em seguida.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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SABADO, 29 DE JANEIRO DE 2022

Bolo gelado facil
Ingredientes

1 caixa de bolo de coco

1 envelope de gelatina em pd
incolor sem sabor

3 colheres (sopa) de agua

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

1 vidro de leite de coco

2 latas de leite (use a lata de
leite condensado vazia para
medir)

2 xicaras (cha) de chantilly
pronto

1 xicara (cha) de coco ralado
Margarina e farinha de trigo
para untar e enfarinhar

Modo de preparo

Prepare a massa do bolo
conforme as instrugdes da
embalagem.

Coloque em uma férma de
30cm de didmetro untada e
enfarinhada.

Leve ao forno médio, prea-
quecido, por 30 minutos, ou
até que enfiando um palito,
ele saia limpo.

Retire e desenforme.

Hidrate a gelatina na agua e
dissolva em banho maria.
Bata no liquidificador com os
ingredientes restantes, me-
nos 0 €oco.

Forre a forma em que assou
0 bolo com papel aluminio,
alisando bem, e despeje me-
tade do liquido na Férma for-
rada.

Coloque o bolo sobre o liqui-
do.

Cubra com papel aluminio e
leve a geladeira por 2 horas.
Retire, desenforme, cubra
com o chantilly e polvilhe o
€oCo.

Sirva em seguida.

Repolho refogado
Ingredientes

1 repolho médio (mais ou
menos 1,2kg)

3 colheres (sopa) de dleo
1/2 cebola média picada
em pedacos grandes

1 dente de alho picado

2 tomates maduros, pica-
dos em pedagos grandes
2 cebolinhas verdes corta-
das em rodelas

Salsa picada a gosto

Sal e pimenta do reino a
gosto

Modo de preparo

Corte o repolho em quatro
partes e elimine o miolo
duro.

Corte em tiras ndo muito
finas e lave bem.

Deixe no escorredor por
alguns minutos, para re-
tirar todo o excesso de
agua.

Aqueca o 6leo numa pa-
nela e frite ligeiramente a
cebola e o alho.

Junte o tomate e os tem-
peros verdes, mexa bem
e refogue por alguns mi-
nutos.

Acrescente o repolho pi-
cado.

Tempere com sal e pimen-
ta do reino e mexa bem.
Abaixe o fogo ao minimo
e tampe a panela.

Deixe cozinhar até que
o repolho esteja cozido,
mas ndo macio demais
(mais ou menos 20 minu-
tos).

Se necessario, respingue
um pouco de agua.

Sirva em seguida, acom-
panhando carnes em ge-
ral.
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VIRADO DE
LEGUMES
Ingredientes

2 colheres (sopa) de 6leot
cebola média picada1/2 pi-
mentdo vermelho picado1
xicara (cha) de ervilha fresca
ou congeladal xicara (cha)
de farinha de milho amarela
flocada* sal a gostoe pimen-
ta-do-reino a gosto* salsa
(ou salsinha) picada a gos-
toe cebolinha-verde picada
agosto

Modo de preparo

Numa panela, aqueg¢a o
6leo e doure levemente a
cebola.

Junte o pimentdo e refogue
por 3 minutos, mexendo
sem parar.

Adicione a ervilha e tempere
com sal e pimenta.

Mexa e polvilhe a salsa e a
cebolinha.

Por ultimo, junte a farinha
de milho flocada, misturan-
do bem.

Sirva quente, acompanhan-
do carne assada ou espeti-
nhos de carne ou frango.

QUICHE DE
LEGUMES

Ingredientes

2 xicaras (cha) de Agua fer-
vente 1 tablete de caldo de
legumes 2 xicaras (cha) de
proteina de soja texturiza-
da1 ovo4 colheres (sopa) de
cheiro-verde picado1 xicara
(chd) de farinha de aveia

Modo de preparo

Coloque a agua fervente e o
caldo em uma tigela e junte
a soja. Deixe de molho por
2 horas.

Escorra em uma peneira,
mas néo deixe secar, e jun-
te os ingredientes restantes
até formar uma massa.
Forre com ela uma forma de
fundo falso com 25 cm unta-
da. Reserve.

PAO DE QUELJO
NA CANECA

Ingredientes

.3 0vos

. 12 colheres (sopa) de leite
. 6 colheres (sopa) de dleo

. 12 colheres (sopa) de pol-
vilho azedo

. 3 colheres (cha) de fer-
mento em pd

.12 colheres (sopa) de quei-
jo parmesao ralado

. uma pitada de sal

Modo de preparo

Em uma tigela, coloque o
ovo, 0 leite e 0 6leo e mis-
ture bem. Adicione o polvi-
lho e o fermento e misture
novamente. Por fim, acres-
cente o queijo ralado e o sal
€ mexa apenas o suficiente
para incorporar 0 queijo.
Divida a mistura em quatro
canecas, enchendo apenas
metade de cada uma para
a massa nao transbordar
quando estiver assando.
Leve uma caneca de cada
vez ao micro-ondas por 1
minuto. Sirva em seguida e
coma na hora!
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Junte ao frango e adicio-
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Misture e recheie as ba-
tatas. MUNICIPIO DE BELFORD ROXOD Continuagde (373)
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LASANHA DEMONSTRATIVO DA w ﬁm mrﬁir:uw
VEGETARIANA PERIODO DE REFERENCLA : & Bimastrs / 2021
Ingredientes e T A e
M 3 R B
4 colheres (sopa) de ; R
manteiga 5 cogumelo DRI T3 AL 15 TR CRTCARET AT 1 T
shimeji limpos 10 colhe- Logistetive g
res (sopa) de molho de
soja (shoyu) 10 colheres -“""'-.-""""5 Smaka i
(sopa) de saqué mirin % .
(para cozinha) 3 dentes ey
de alho bem picados 3 )
pimentdo vermelho cor- ; vers
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Aqueca a manteiga e R e
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Ndo deixe cozinhar SIGFIS - Varsdo 2021 Anexo Il do RRED
muito.
Refogue rapidamente
metade do alho e o pi-
mentdo em 3 colheres MUNICIPD DE BELFORD ROXD
do azeite. mﬁ%ﬁw& wmww
Aqueca a manteiga e ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCLAL
doure o restante alho. PERIODO DE REFERENCLA - 5* Bimestie /2021
Junte o leite com o ami- ARG - e 3 JLRF. At 52, incise 1L wlines °c) i
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190 °C), até cozinhar e
borbulhar.

FEIJOADA
VEGETARIANA

Ingredientes

EEE & &€ €C £E EC

- - ]
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2 dentes de alho 4 co- . g Mok SOl - Fuse
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lheres (sopa) de molho It e 08
de soja (shoyu) 4 folhas RESPCOZLAeEL PELS CONTADRLIAE. PAIAD I ERACAL 0 WASCRAGAITE CREsPua
de louro 1 litro de caldo SIGFIS - Viersdo 2021 Dista de Emisso: 28012022 18:25h Anxs 1l do RREQ
de legumes 2 cenoura
picadas 500 gramas de
abdbora japonesa pica- MUNICIPHO DE BELFORD ROXO
da 1 chuchu300 gramas RELATORIO RESUMIDD DA EXECUCAD DRCAMENTARLA
- D DEMONSTRATIVO DA EXECUGAD DAS DESPESAS POR FUNGAO | SUBFUNGAO
de mandioca (aipim ou iy | oG
macaxeira) cozidae re- OEGAMELES FECAL E i SroLh m'“rm‘
polho picado a gostos PERIGDNG DE REFERENCLA : & Bimests
salsa (ou salsinha) a s T T = T — S
gOStO’ ervilha fresca a FURCAD | BUBFLMCAD m'm |___ [p— Y P B | b B - :;.;_u't
gostoe sal a gosto . I_E | [ T W ey | S . B
Modo de preparo T

Fiokn | ot 1 ERBThoe, pormary an gk bpusisias. e ronsidermcey snsafedi. M SAORTIRNS 35 BEBTICD, B Mgl Al o sl
el 5 rELAon B pagar n procesades B Wmbie considiorsdad aestotsdin, Dedis bema, pars makon Farapacifc. B9 S fosoutadan

Cozinhe o feijdo. Reser- walle wegrEpelaL ET

~ . H mmm“n_numh—ﬂnmmmuﬂnhutﬂﬂ.
ve o0s graos, deixando o _:mm.....m ik, 87 Flaiian 5 [ugar als procestadel. COAidas guidadan no erceivsre) ) sesmicn,
caldo na pane|a_ jpor i 00 LIS, i 1 g e 4 2000

Acrescente a cebola,
o alho, a cenoura, a
abobora, o chuchu, a
mandioca, o caldo de
legumes, o shoyu e o
louro. Cozinhe por 10

minutos. i
Devolva os gréos e jun- s

te o restante dos vege- Eﬁ:ﬂﬁ"ﬂ ,
tais e o sal. Ferva até ur:mh*"iffh-r
as folhas estarem ligei- "t Sameray

ramente cozidas.
Polvilhe a salsinha e
desligue o fogo e sirva.

CHEFE D0 FODER R LTS ARIRER DO EANTON CANMERG
ﬂ#ﬂmmmm P, AL AN DO A SCRAINTD gt
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ATOS OFICIAIS
COSTELINHA RIELA e gﬁmml b
NTCS FISCAL E DA
ASSADA COM %Emm;rmimi
MANDIOCA LR, 53, e |- A 3
Ingredientes [ e T B
"BECINTAR CORRANTES
1 kg de costela suina 1 LRI o PP
cebola picada 2 dentes St i P i A
de alho 1 xicara (cha) A S R
de vinho branco 1 kg P
de mandioca (aipim ou s i Mimlaer Prvvmsion o Dbt
macaxeira) cozida ¢ 6leo A
para fritar « sal a gosto « ————
pimenta-do-reino a gos- R —
to st 3s Aphcahn K rarrm
s Ml P
Modo de preparo TR
. Bt 3 Sk
Tempere as costelinhas el
com a cebola, o alho, o e i
vinho, o sal e a pimenta. P
Cubra com papel-alumi- Coln-Paria-d VA
nio e levea geladeira por Cota-Fare 4 1T
3 horas, regando de vez Tamreteriiocim fa L 1199
em quando com a mari- Tmmbelagien: o LC- V1000
nada. ’ Tomrrireyn 3 F LSO
Coloque as costelinhas Outemn Tembysbiuen imttes
em uma assadeira, re- “’“"":f-"'m
gue com a marinada, R P i
cubra com papel-alu- ks P i o il
minio e asse em forno, Dowthrgis e Riscats i Fasmagio do FUMCER
preaquecido, a 220 °C TECUTA COMENTE LIGUICA 1 |Siioas] saisamey] samsenend S ik smasons| sowand
durante 40 minutos. m_mmm » FUMBEL H
Retire o papel alturlnirr;io, T s ey Y Senis e O Btreis
regue as costelinhas A T ViR D08 BTN ;
com o molho que se for- R PR CoATA e AL PABCREO CRIPN |\, o na Da Comimmamtns o 348
mou na assadeira e dei- DTN Vo 20 — - —
xe no forno até dourar.
Cozinhe a mandioca
(também conhecida
como macaxeira e ai-
pim) na agua com sal H!MTMMEH R LA
até ficarem macias. DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS oo %mmm
Escorra bem e frite no Wm
6leo quente até dourar. [+ ; & Bimasire | 2020
Sirva com a carne. L an B3, inciss B < Anaen 4 L
. . ; "mﬂ T o e FECET| A BEALTADAS
FECHTTAS PEEVIENCLAMIAE FUBCHD £ CARTALTALLD - AFee apbes ATUALIEADA = B T )
RUCEITAD COMNTER 8 B ERS B e S
I LA i L T ]
?wmuhﬂn ::::-': :Eﬁ-: e el
e e ok e 3 i, bl i R T B
el o s LY i e 8 .
s pi— = itF 3.5 (1] ]
o LT il k3 e
- T Bl (1] -
ik Ty T :.: :-:_
ESTROGONOFE B e MR TR oy R et
e e O O wiy s M T L
DE CARNE iy g e B 1] 0 B ol N e T e LT
- ER T £z L
Ingredientes Fr o seate Bl - - o
— T ] [ 1] ' iE
500 gramas de alcatra - e v :_: -
. T L e
cortada em tirinhas 1/4 an— T &l (L ut
xicara (cha) de mantei- N " et D A e I
. A e L BE i e
ga 1 unidade de cebola i e Wi Wil vy mac s o Bl T T i i ¥
picada 1 colher (sobre- D B Fammaray A L s ae
mesa) de mostarda 1 S — e JA— e i
colher (sopa) de ke- Camrnparaay i Frasinrenirs e B5F pare 0 W5 i B o B it 1 s L
tchup (ou catchup) 1 B Pk e i A Lol Y LR B RO [T B 203 5 0 e i £l L
. . [==tt Bpmam D L2 e
pitada de pimenta-do- [ hy Bl [ 1
-reino 1 unidade de to- Pl B B [eeam 8 sre ] LF ]
mate sem pele picado 1 e = -
xicara (cha) de cogume- e e e e T R R R ¥ R e R
lo variado | variados es- — IR Y B e T
corridos 1 lata de creme Moy, PaE st - i s B AR e i "*":"'"_- - -
de leite * sal a gosto PR | g g | e g | o e
[ ——] = R [ e L SR EH ] . LT
IS i o Hosat | e | e i
[T ] g T ¥l TELEE 1 B Sk E B id
T et e o nn| EF kP u s
Bt i W L LL] e 1] 1] [T}
Modo de preparo ey nal b T i i
Pagday nE b 1] Wi i
Derreta a manteiga e re- [ e e | M T al Wi
fogue a cebola até ficar Dok Zrrwrm Fredecea, L T u T ui
transparente_ Comprdrgi Tl B i L] [1] 1] LT]
oy, g, Bepamrs s naf kb 1] T Wi
Junte a carne e tempere TEITAL G0 DRI FLINCR I AT ki Lk PO () IS T L (V=T T
com o sal. U TADD PO B RN LA f = -1 | =S| [T o —T g =TT
Mexa até a carne dourar 51
de todos os lados.
Acrescente a mostarda, ELCe
o catchup, a pimenta- - : — =
-do-reino e o tomate pi- — DU P
cado.
Cozinhe até formar um T ———
molho espesso.
Se necessario, adicione
agua quente aos pou-
cos.
Quando o molho estiver
encorpado e a carne
macia, adicione os co-
gumelos e o creme de
leite.
Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo. = rermr .
Siva__imediatamente, R T e e S TS 7o cours -'a
:Ct;’;‘t“aﬁz”::‘lgg de arroz SIGFIS - Versko 2021 Dota de Emisado; 20012022 18260 Ao 4 90 RRED
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
4 Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ATOS OFICIAIS
Batata recheada mmﬁ Gt
RELATORID RESUMIDOD MTARLA,
com frango t lTlInlu:lIHEEmﬂlwm“ﬁ EEmemmm
Ingredientes EWDE i
FERIODG DE REF "6 Bmeare | 2021
4 unidades de batata LEF. g 53, incies - e @ L= B
grandes 1 colher (sopa) = mﬂmﬁfﬁlﬂ
de manteiga 1 dente de E FEHEE L S | o L T
. PRINOEMCLAERAY. Fuseod | FEFARTICAD . PP B T
alho picado 200 gramas o ! i_' T ATIMLEROR I e
de peito de frango bem L 1A ] T ] -:-: ﬁ
picado 1/2 colher (sopa) 'jl:""*"'-"“""*"'l"'-" E : & . g
de lim&o (s6 a casca) ra- . [T CF L ::
lada 1 copo de requeijao - :-: ::_ :_: ks
cremoso 1 colher (sopa) _'-"' B T LT BE
de suco de limao 2 co- s =3 L1 s e
; - [ E] L1 L il
Iheres (sopa) de manje- &S 88 T LT
ricdo picado ¢ sal a gosto ) BE F] LT aE
— o5 ' B8 . i
A— (1] Eh L] (T ]
e il B (1] g4
P i LT 1 Ak T
Modo de preparo bl = e W .
g a8 LT ] (-1 ] L1
T
Lave as batatas, faca e e :; _ - ak
um corte no sentido do P ——— T a8 &l L1
comprimento e fure a Bapy s L] L L ) L]
casca em varios pontos. RN 0 R eriere :' :; :: ::
Coloque-as num refra- II""'"':"-I — n-: koo . =
tario e leve ao micro- AP — T Ea £ 1]
-ondas em poténcia ma- il Pl alled: i N i b T £ &8 &8
xima por 10 minutos, até e :: :: :-:_ ::
ficarem macias. i e i
IR . ag (Y (TH | LT
Em outro refratario, ,__H:::__._,_H‘_ aB a8 e ul
aquega a manteiga no e B I a i IR
micro-ondas por 30 se- T Lo R L e S TR L1 BE (1] L1
gundos. . e I_ T I Ty wmatad dw PRt 4
Junte o alho e o frango AP SN Fubde) B BEPas" A0 w e LA EM Al LEpacatal ol k) e g AL
e leve ao forno por 6 mi- - ""-l"l-l-l:"'n"-l PR [— I _..._ﬂ.,l e rmﬂ L ™
nutos. [ ———— [ ] Y 7]
Misture na metade do A e " [ v " T
tempo. ey B W &
Tempere com sal e a T —— . . . .
casca de lim3o ralada. B s . : s -
Misture o refqu~eijéo’com . . . . i
0 suco de limao até en- Ry Np— 5 5 b Wi
grossar. e o o B T R 1 [ (1
Junte ao frango e adicio- Tepmr ke Frasmerara B s B0 | " ' B T
ne 0 manjericao picado. I U S PO . i . "
: ; p ke e u|
Misture e recheie as ba- e e B -] : - :I | | L
tatas. — e L - e | L | e
APDETES [ SROURRCE PR O PURDD Pl RIFAATIAD DD i I APDETILS FELALLTADSS,
Bmarvd [ I:-_-n_-_-_—-i'r._ BE
Facorion pars | o b i ey S 1 an
PRERA | FECE TAS REALILAES
WECEIT ADRsanTEACAD - HPPE Pl
e FaCiAL A TILES (TADA ARSI | AlE BSTEE
Coxa de frango _Heimtm oty M as =] —
[T
com ervas

Ingredientes

6 unidades de coxa de
frango sem pele 2 xica-
ras (cha) de farinha de
rosca 2 colheres (sopa)
de ervas secas (salsi-
nha, cebolinha, oréga-
no, manjericao) 1 colher
(chad) de pimenta-do-
-rein0 amassada gros-
seiramente 3 unidades
de gema de ovo -« sal
grosso a gosto

LRF. gl 5. incing B+ Anasp 4 RS 10
W PR PR AT TR RAHTICCS PR TR
[ i BECETAS REALIATRE
Modo de preparo
Modo de preparo BECHITAS PREVERMCLARAS (MU0 UANTISS PELD TESCUMC) ATyiad.TAE, A5 B
im
: : e S r—— L) -
Misture a farinha de ros- - =
ca com as ervas secas, PEf Bl TR L MR WA LS sl s o
a pimenta e o sal gros- e —— [rer=—rr) r— AR Do B BT
BTG my
SO. — LIy - gy — R ReTh bl
— = e = .
Passe as coxas nas ge- Jre—————— = = = = e
mas batidas e envolva- Pt S w— W, W -
. BE T L = Ll L2 LE
-as com a mistura de SO0 DAl DOSPISAS SEICICE WAEOS PFELO TGRS -—— e T | T b
farinha.

Pressione com as maos
para grudar e formar
uma crosta. I
Asse em forno médio -
(170 °C a 190 °C), pre-

El'llﬂlq.._._,

Conis ds O, Bilvair,

. . ) ]
aquecido, por aproxima- Toa g oy S5 3. ,"u";-w i,
. fierry hl L]
damente 30 minutos ou 93] e Mgy e 2 - BASary,

até dourar.

Dica: Para ficar mais .

picante, junte pimenta-
GHEFE D0

-calabresa em flocos na Mmm A 5 g IETAMOINE O ST iR i T AP

farinha de rosca. SIGFIS - Versha 2001 Diata g Emissbe: JMOVINZT 1535 Arenn & o RRED
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FRANGO COM GENGIBRE,
SALSAO E MACA

Ingredientes

1 colher (sopa) de creme
vegetal doriana light/1/2
cebola picada/2 colhe-
res (cha) de gengibre
ralado/1/2 kg de filé de
frango cortado em cubos
médios/1/2 xicara (cha)
de vinho branco seco/1/2
xicara (cha) de agua/1/2
xicara (cha) de salsao pi-
cado/1 magé verde gran-
de, com casca picada/1
xicara (cha) de maionese
hellmann’s light.

Modo de preparo

Em uma panela média,
derreta o creme vegetal
doriana light e refogue a
cebola e o gengibre por 1
minuto.

Acrescente o frango e re-
fogue até dourar.

Junte o vinho branco e a
agua.

Cozinhe em fogo médio
por 10 minutos ou até fi-
car macio.

Adicione o salsédo e a
maca.

Cozinhe por mais 5 minu-
tos, mexendo de vez em
quando.

Adicione a maionese
hellmann’s light e mistu-
re.

Sirva em seguida.

FRANGO XADREZ

Ingredientes

2 colheres (sopa) de
azeite de oliva/2 cebo-
las médias cortadas em
cubos/2 dentes de alho
esmagados/500 g de
file de frango sem pele
e cortado em cubos/sal
a gosto/1 pimentdo ver-
de cortado em cubos/1
pimentdo vermelho cor-
tado em cubos/1 pimen-
tdo amarelo cortado em
cubos/1 xicara (cha) de
cogumelos em conserva
cortados ao meio/1/4 xi-
cara de molho shoyu/1
colher (sopa) de maise-
na/1/2 xicara (cha) de
agua/2 colheres (sopa)
de amendoim torrado.

Modo de preparo

Em uma frigideira ou pane-
la grande, misture a metade
do azeite de oliva, a cebola,
o0 alho e deixe fritar.

Retire e coloque em um
prato.

Na mesma panela, coloque
o sal, o restante do azeite e
frite os pimentdes e os co-
gumelos por 5 minutos.
Retire e despeje em outro
prato.

Ainda na mesma panela,
coloque o frango e frite até
dourar.

Coloque todos os ingre-
dientes novamente na fri-
gideira, misture bem com
uma colher de pau e refo-
gue por mais 2 minutos.
Em uma xicara, misture o
molho shoyu, a maisena e
a agua.

Mexa bem e junte a mistura
de frango.

Cozinhe, mexendo cons-
tantemente, até formar um
molho espesso.

Coloque em uma travessa,
polvilhe com amendoim e
sirva quente.

RELATORIO RESUMIDD DA EXECUGAD ORCAMENTARIA
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HORA 3 ATOS OFICIAIS

&

LOMBO DE VITELA
ASSADO

Ingredientes

800g de lombo de vi-
tela/ 1 cenoura/ 1 ce-
bola/ 1/2 alho pord/
1 talo de salsédo/ 1
colher (sopa) de fari-
nha de trigo/ 1/2 litro
de caldo de carne/ 1/2
taca de vinho branco/
1/2 copo de creme de
leite azedo (creme de
leite com limao)/ Noz
moscada/ Folha de
salvia/ 1 ramo de ale-
crim/ Paprica picante/
4 colheres (sopa) de
azeite/ Sal

Modo de preparo

Aqueca o azeite numa
panela e doure o lom-
bo inteiro.

Lave e raspe a cenou-
ra, limpe o salsdo e o
alho poré, descasque
a cebola e corte-os
em rodelas finas.
Quando a carne es-
tiver bem dourada,
acrescente os legu-
mes (exceto algumas
rodelas de salsdo e
cenoura), as especia-
rias, o vinho, o caldo
e, para terminar, 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo dissolvido no
caldo do cozimento.
Tempere com sal e as
ervas aromaticas, la-
vadas e escorridas.
Continue o cozimento

por 1 hora.
Retire o Ilombo e
mantenha-o em local
aquecido.

Abaixe o fogo e deixe
reduzir o molho.
Bata-o no liquidifica-
dor, adicione o creme
de leite e misture.
Fatie o assado e
sirva-o regado com
o molho e decorado
com as rodelas de ce-
noura e salso.

BATATA DOCE FRITA

Ingredientes

Batata doce
Sal a gosto
Oleo

Modo de preparo

Descasque as bata-
tas, e corte em rode-
las finas ou em pali-
tos, como se tratasse
das outras batatas.
Frite em 6leo quente.
Depois de fritas polvi-
Ihe com sal fino.

Sirva como acompa-
nhamento de carne
de porco.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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SABADO, 29 DE JANEIRO DE 2022

Bolo gelado facil

Ingredientes

1 caixa de bolo de coco

1 envelope de gelatina em p6
incolor sem sabor

3 colheres (sopa) de agua

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

1 vidro de leite de coco

2 latas de leite (use a lata de
leite condensado vazia para
medir)

2 xicaras (cha) de chantilly
pronto

1 xicara (cha) de coco ralado
Margarina e farinha de trigo
para untar e enfarinhar

Modo de preparo

Prepare a massa do bolo
conforme as instrugdes da
embalagem.

Coloque em uma férma de
30cm de didmetro untada e
enfarinhada.

Leve ao forno médio, prea-
quecido, por 30 minutos, ou
até que enfiando um palito,
ele saia limpo.

Retire e desenforme.

Hidrate a gelatina na agua e
dissolva em banho maria.
Bata no liquidificador com os
ingredientes restantes, me-
nos 0 €oco.

Forre a forma em que assou
0 bolo com papel aluminio,
alisando bem, e despeje me-
tade do liquido na Férma for-
rada.

Coloque o bolo sobre o liqui-
do.

Cubra com papel aluminio e
leve a geladeira por 2 horas.
Retire, desenforme, cubra
com o chantilly e polvilhe o
€ocCo.

Sirva em seguida.

Repolho refogado

Ingredientes

1 repolho médio (mais ou me-
nos 1,2kg)

3 colheres (sopa) de dleo

1/2 cebola média picada em
pedagos grandes

1 dente de alho picado

2 tomates maduros, picados
em pedagos grandes

2 cebolinhas verdes cortadas
em rodelas

Salsa picada a gosto

Sal e pimenta do reino a gos-
to

Modo de preparo

Corte o repolho em qua-
tro partes e elimine o miolo
duro.

Corte em tiras ndo muito fi-
nas e lave bem.

Deixe no escorredor por al-
guns minutos, para retirar
todo o excesso de agua.
Aqueca o 6leo numa panela
e frite ligeiramente a cebola
e o alho.

Junte o tomate e os tem-
peros verdes, mexa bem e
refogue por alguns minutos.
Acrescente o repolho pica-
do.

Tempere com sal e pimenta
do reino e mexa bem.
Abaixe o fogo ao minimo e
tampe a panela.

Deixe cozinhar até que o
repolho esteja cozido, mas
ndo macio demais (mais ou
menos 20 minutos).

Se necessario, respingue
um pouco de agua.

Sirva em seguida, acompa-
nhando carnes em geral.
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_ SABADO, 29 DE JANEIRO DE 2022

RECEITAS

PERNIL ASSADO
COM BATATA

INGREDIENTES

2,5 kg de pernil desos-
sado / 1 copo de vinagre
branco /1 pimentao ver-
de / 1/2 xicara de suco
de limao / 1/2 xicara de
azeite / 2 cebolas mé-
dias /6 dentes de alho / 2
cubos de caldo de carne

MODO DE PREPARO

Coloque o pernil em uma
vasilha onde as bordas
sejam maiores que a al-
tura do mesmo. Jogue
o vinagre sobre o pernil,
reserve. Bata no liquidi-
ficador o pimentao, o li-
mao, o azeite, a cebola,
o caldo de carne, o sal,
a pimenta-do-reino e a
agua, bata até formar
uma pasta. Lave o pernil
com agua corrente para
retirar o vinagre

Dé diversos furos com
faca no pernil. Jogue a
pasta sobre o pernil, o
tempero devera cobrir
toda a pega da carne.
Reserve por 12 horas em
geladeira com a vasilha
coberta, de preferéncia
com filme plastico. Leve
ao forno por 1 hora com
papel aluminio a carne
com um pouco do tem-
pero usado (a carne ja
deve estar no ponto de
cozimento e com um
pouco de caldo).Depois
desse tempo, coloque as
batatas e leve para assar
por mais 30 minutos, ain-
da com papel aluminio
Apos, retire o papel alu-
minio e deixe no forno
para dourar por, mais
ou menos, mais 1 hora.
O tempo de cozimento
pode variar de acordo
com a poténcia do forno

PUDIM DE LEITE
CONDENSADO

INGREDIENTES

MASSA:

1 lata de leite condensa-
do

1 xicara de leite de vaca
4 ovos inteiros

CALDA:
1 xicara (cha) de agucar
1/3 de xicara (cha) de

agua

MODO DE PREPARO

CALDA:

Em uma panela, mistu-
re a agua e o agucar até
formar uma calda.

Unte uma forma com a
calda e reserve.

MASSA:

Bata todos os ingredien-
tes no liquidificador e
despeje na forma cara-
melizada.

Leve para assar em ba-
nho-maria por 40 minu-
tos.

Desenforme e sirva.

HORA 3
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HORA 3

SABADO, 29 DE JANEIRO DE 2022

LOMBO AO LEITE

Ingredientes

Lombo de porco de 1 kg
(aproximadamente)/Alecrim/
Salvia/Alho em pasta ou pi-
cado/Pimenta do reino/Sal/
Azeite extra virgem extra/1 |
de leite integral

Sal/P&o italiano.

Modo de preparo

Limpar o lombo do eventual
excesso de gordura, tempe-
ra-lo com a as ervas frescas
(pode usar também as de-
sidratadas, mas as frescas
garantem gosto mais intenso)
trituradas com uma faca afia-
da

Junte o alho picado o sal e a
pimenta do reino e espalme o
composto no lombo em sua
totalidade.

Esquente o azeite em uma
ampla panela e deixe o lom-
bo fritar até ficar bem corado.
Acrescente todo o leite e dei-
xe cozinhar por uma hora em
fogo médio baixo e com a pe-
nela tampada

Verificar de tempo em tempo
que o liquido ndo se seque.
Se no final de uma hora o mo-
Iho estiver ainda muito liquido
deixe a panela destampada
por mais 10 minutos.

O molho deve resultar media-
mente grosso.

Fatie o lombo e sirva nos
pratos onde colocaras fina
sfatias de pao italiano torra-
do e cobertas pelo molho do
lombo.

Pode ser acompanhado ma-
ravilhosamente por ervilhas
ou espinafre cozidos.

BIFE DE CARNICA

Ingredientes

200 g de bife de contrafilet ou
alcatra/4 colheres de sopa de
6leo/2 colheres de sopa de ex-
trato de tomate

2 colheres de cha de alecrim/
Orégano a gosto/Sal a gosto/1
colher de manteiga.

Modo de preparo

Tempere o bife com sal.

Em uma frigideira funda (ain-
da sem fogo), ponha o bife e
despeje o 6leo em cima, po-
nha o extrato em cima, distri-
bua a manteiga, ascenda o
fogo.

A partir que for fritando, acres-
cente o alecrim e o orégano.
Frite até dar a aparéncia de
queimado e virar um molho
(o bife ndo vai queimar, s6 da
aparéncia de queimado).

E esta pronto o bife de carni-
ca.

Sirva com arroz ou pao.

E um vinho seco tinto ou bran-
Co.

QUENTAO DE VINHO
Ingredientes

2 | de vinho tinto suave/1
copo de agua 200 ml/Meio
copo de cachaga/1 1/2 copo
de agucar/2 pauzinhos de ca-
nela/12 cravos (ou a gosto)/8
rodelinhas de gengibre (ou a
gosto).

Modo de preparo

Misture todos os ingredientes
ao fogo em uma panela.
Depois que levantar fervura,
deixe por mais 10 minutos.
Esta pronto é so servir.
Tomar a bebida quente.
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BISCOITINHOS
DE NATA

Ingredientes

* 3 colheres (sopa) de
agucare 1 colher (sopa)
de manteiga* 2 gemase
1 copo americano de
natas 1 colher (café)
de sal* 2 1/2 xicaras de
amido de milho* Raspas
de limao (ou de laranja
ou canela em po)

Modo de preparo

Em uma tigela, bata o
aglcar e a manteiga
até obter um creme.
Junte as gemas baten-
do.

Acrescente a nata e o

sal e mexa até obter

uma mistura homogé-
nea.

Adicione o amido aos
poucos, amassando
bem, até que a massa
desgrude das maos.
Junte raspas de limao
(ou o sabor de sua pre-
feréncia) e misture.
Abra a massa e enrole
formando anéis ou use
cortadores de formatos
diversos e pressione de
leve com um garfo.

Em uma assadeira,
leve ao forno preaque-
cido a 180°C por 15
minutos ou até que os
biscoitos comecem a
dourar.

Retire, deixe esfriar e
armazene em recipien-
tes bem fechados para
manter a textura.

ABACAXI EM CALDA

Ingredientes

* 1 abacaxi cortado em
rodelas (ou picado)s 1
pau de canelas 5 cra-
vos-da-india* 3 xicaras
de acucar

Modo de preparo

Retire o miolo do abaca-
Xi.

Se for servir em rode-
las, utilize um cortador
de massa para dar me-
lhor acabamento (use
as aparas no preparo de
suco ou geleia).

Em uma panela, aque-
¢a 1 litro de agua com
a canela, os cravos e o
acucar por cerca de cin-
co minutos, mexendo
sempre.

Junte o abacaxi e cozi-
nhe até a calda ferver.
Deixe amornar e trans-
fira para potes de vidro
esterilizados (com cui-
dado, ferva-os por dez
minutos, retire com uma
pinca e coloque sobre
papel absorvente ou
pano de prato).

Espere esfriar completa-
mente, feche bem e con-
serve na geladeira.
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Modo de preparo mimmmnmumm L S P ey
Em uma panela co-
loque a manteiga e o
azeite, leve ao fogo
alto

Coloque a carne e
deixe-a dourar, de-
pois coloque o alho
poré e a cebola, frite
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2kgderabo de jacare/ — TR gy

2 copos de vinagre/ 4
limdes do tipo rosa/ 2
cebolas/ 2 dente de
alho/ 4 xicaras de fa-
rinha de trigo/ Sal a
gosto/ 1/2 litro de 6leo

Modo de preparo

Corte a carne fresca
do jacaré em tiras
Coloque em uma va-
silha refrataria com vi-
nagre e 2 limdes
Reserve por aproxi-
madamente 12 horas
para aliviar o cheiro
da carne

Tempere com sal, ce-
bola e alho batidos no
liquidificador, misture
os ingredientes, colo-
que-0s em um saco
plastico higienizado
junto com a farinha de
trigo para “empamo-
na-los”

Leve ao fogo o dleo e
frite as tiras empamo-
nadas de jacaré

Por fim acrescente 1
limao e sirva
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PAELLA MUMICIMG DE BELFORD RCXD - PODER EXECUTHVG
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NO SAL GROSSO

Ingredientes

* 400 gramas de espiga
de milho+ 400 gramas de
batatas variadas (roxa,
doce e yacon)- 400 gra- -
mas de cenoura (laranja
e roxa)* 400 gramas de
aboboras 400 gramas
de cebolas Sal grosso*
Tomates-cereja e alca-
chofras para decorar

Modo de preparo

Corte as espigas de mi-
lho, as batatas, as ce-
nouras, a abobora e as
cebolas em quatro par-
tes.

Disponha-as em uma
assadeira sobre uma
camada de sal grosso.
Cubra com mais sal.
Leve ao forno a 180°C
por uma hora.

Balance um a um para
tirar o excesso de sal.




