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Na edicao do dia 25 de outubro de 2017, o Hora H publicou:
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Imagens de um cadaver decapitado circulam nas
iy s : redes sociais. A vitima seria traficante do Comando
O s vl B nosl wenkcs suang ot i Vermelho (CV) que teria sido executada por inte-
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MEC antecipa resultado do Enem

Candidatos passam perrengue para acessar site e conferir as notas
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DIVULGAGAO, PRF

TRAFICO DE ARMAS PESADAS Chefao da Kelson’s foge
| i que nem rato da policia
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O traficante Dal-
ton Luiz Vieira San-
tana, o DT, que ma- | DT
tou e esquartejou I:IﬂLTl:IlI.II'a' I.IIE SANTARA
ex-namorada, foi um ; Ta
dos alvos da opera- |
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vil realizou contra a i ;
_ : lavagem de dinheiro ——— :
e )4 e A | A do tréfico’da Favela RS 2.000.00
CasalfcailnasjmaosjdaiPR F'eom Rl = e (o

fuzil'Ipistolalelmunicoesia'rodo

Os agentes da Policia Rodoviaria Federal (PRF) flagraram a carga no porta-luvas
do carro. Motorista disse que receberia R$ 3 mil para deixar encomenda em frente

ao Hotel Copacabana Palace.
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Sargento que matou Policada da UPP Apologia ao nazismo
vizinho negro a tiros captura “Globao” é ‘execrével’, dizem Ginga Pura lanca DVD gravado no Rio e a

vai a juri popular na Zona Norte ministros do STF presenca de personalidades flustres do samba
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0 Grupo Ginga Pura se prepara para decolar com o Ian§amnt6 do DVD ‘Ginga Beach”

ravado na calcada
mais famosa do
mundo,oRiodeJa-

neiro serviude cendrio para

mais esta producdo que
contou com a participa-
¢do de convidados ilustres
como Almirzinho.

“O novo trabalho do um dos integrantes.
grupo foi lancado nas re- Os fas j4 comemoram o
des sociais e ja viralizou”, sucesso do DVD ao lado
diz Ernane Nascimento, de Ernane Nascimento

(violdo e teclado), Bru-
ninho (vocalista e per-
cussionista) e Guilherme
(percussionista).  Fique

por dentro da agenda do
grupo acessando o insta-
gram oficial: @grupogin-
gapura.

Rocinha é tema Obra sobre Zico é lancada no Rio

de Web Série

Carioca da gema, Felipe
Alves, de 30 anos, nasceu
na maior favela da América
Latina, a Rocinha. Em par-
ceria com a Castelo Bran-
co, ele esta dirigindo a web
série “Blackout - facgoes
em guerra”, que fala sobre
a Rocinha, local de origem
do diretor e parte da sua re-
miniscéncia.

No elenco destacam-se
Junno Andrade, marido da
apresentadora Xuxa, ¢ a
atriz ¢ modelo portuguesa
Regina. A producao deve-
ra ser finalizada em margo
deste ano para estrear em
dezembro, ainda sem um
canal definido, pois exis-
tem negociagdes em anda-
mento com algumas emis-
soras.

A produgdo ¢ uma nar-
rativa da violéncia que
ocorre na Rocinha e tam-
bém em outras comunida-
des do Rio. Duas facgoes
entram em guerra (Vidigal
e Rocinha) e a disputa por
pontos de venda de drogas
¢ destrichada, com o uso de
armamento bélico pesado,

Presidente
José de Lemos
Diretor Presidente
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corrup¢ao € a mao pesada
do crime organizado.

Outras questdes aborda-
das sdo a violéncia nas co-
munidades, as vitimas ino-
centes — na maioria negros
e pobres -, ¢ o descaso do
governo,sem uma politica
enérgica e eficaz contra o
crime.

Realidade nua e crua

Como o proprio nome
da série traduz, “Blackout -
facgdes em guerra” ¢ uma
narrativa nua e crua da re-
alidade das favelas, morros
e comunidades periféricas
cariocas pais. O roteiro ¢
baseado na narrativa de al-
gumas historias reais, atra-
vés do depoimento de pes-
soas (moradores) de ambas
as favelas, como a cena de
uma chacina, delineada a
partir de um episddio real.

Para saber mais detalhes
sobre os trabalhos do dire-
tor Felipe Alves e de como
fazer parte dos seus novos
projetos e trabalhos, acesse
o seu Instagram: @felipe-
alves_director

O livro “A trajetéria de
todos os gols de Zico”, de
Bruno Lucena, Marcelo
Abinader e Mario Helvécio,
foi langado na ultima terga-
-feira no Shopping Via Par-
que, em Jacarepagud, Zona
Oeste do Rio. Torcedores,
imprensa, profissionais do
futebol, amigos e familiares
compareceram para presti-
giar o evento.

Além do imenso conti-
gente de torcedores rubro-
-negros, também estive-
ram presentes o irmao Edu
Coimbra, também muito
festejado pela torcida, o
técnico do Flamengo, Paulo
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Zico compareceu ao lancamento de livro sobre seus gols

Sousa, diversas equipes de
TV.

Na luxuosa edi¢ao consta
a historia do idolo e ainda
versa sobre todos os gols
— e ndo foram poucos — as-

sinalados por esse que foi
um dos maiores astros do
futebol mundial. O prefacio
conta com a colaboracao
do escritor Marcos Eduar-
do Neves (autor das 6timas

biografias de Heleno de
Freitas, Loco Abreu e Rena-
to Gaucho), o ex-dirigente
George Helal e o maestro
Junior.

Conquista de

sete campeonatos
Arthur Antunes Coim-

bra, maior idolo rubro-
-negro, atuou com a camisa
do Flamengo por 21 anos,
conquistando sete Campe-
onatos Estaduais, quatro
Campeonatos  Brasileiros,
uma Copa Libertadores,
além do Mundial de Clubes
de 1981. Uma marca real-
mente formidavel.

Ipanema é eleita segunda melhor praia gay do mundo

Ipanema, praia da Zona
Sul do Rio, foi escolhida
como a segunda melhor do
mundo para o publico LGB-
TQIA+. A eleigdo popu-
lar foi promovida pelo site
GayCities e acontecia desde

novembro de 2021. A praia
carioca venceu outras sete
candidatas, ficando atrés ape-
nas da Playa Los Muertos,
em Puerto Vallarta (México).
Batiza de “Fun The Sun” a
eleicdo descreveu a orla de

)0 SOMBRA

Ipanema como um lugar para
“ver homens bonitos e desco-
brir onde estao todas as festas
noturnas”. O 3° lugar ficou
com a Black’s Beach, em
San Diego (EUA). Também
estavam na disputa Playa de

Crise de rejeicao

la Bassa Rodona (Sitges),
12th Street Beach (Miami),
Higgs Beaach (Key West),
Diamond Head Beach Park
(Honolulu), Super Paradise
(Mykonos) e Will Rogers
State Beach (Santa Monica).

ENVIE SUA

DENUNCIA OU ELOGIO!

horahmunlclplos@gmall com

Um certo suplente de deputado estaria sofrendo de crise de rejeicao porque nao consegue costurar parce-
rias para pavimentar o caminho que ird conduzi-lo a uma candidatura para brigar por uma cadeira na Aler;.
O politico tem feito desesperadas tentativas para juntar aliados, mas sempre ha impedimentos por parte de
adversarios que lembram da sua trajetoria de acordos frustrados na Baixada.

Investigacao

A agente secreta do Sombra continua mo-
nitorando a movimentac¢ao daquela turma que
trabalha arduamente, durante o dia, a noite e
nas madrugadas na instalacdo de ‘gatos’ de
luz em um municipio da Baixada Fluminense.
Sem poder divulgar a verdadeira identidade,
ela tem enviado fotos a rodo sobre o trabalho
da equipe que age a sombra da ilegalidade.

CIRCULACAO

Dossié a caminho

FALEI{COM/AIREDAGA0:+2695-5360 | WHATSAPP:}21/98037-1338

www.jornalhorah.com.br
horahmunicipios@gmail.com

Ao Sombra, a agente confidenciou que esta saindo do forno,
muito em breve, um dossié com dezenas de paginas ilustradas,
principalmente, por fotos de flagrantes feitos por ela da janela
de casa. Sob total discricdo, a fonte revela que tem gente gran-
de envolvida no esquema. A dentincia serd encaminhada para
a Policia Civil e o Ministério Publico, a quem cabe investigar
e asfixiar os ‘gatos’ que estdo miando com toda a forca na
regido.

BAIXADA: Guapimirim, Magé, Duque de Caxias, Sao Jodo de Meriti, Nilopolis,
Mesquita, Belford Roxo, Nova Iguacu, Queimados, Japeri, Paracambi, Seropédica,
Itaguai. SUL FLUMINENSE: Itatiaia, Resende, Penedo, Porto Real, Quatis, Barra

José Roberto Ornelas de Lemos jornalhorah

(Im Memorian)

Editoria Sl i Rua Alexandre Gama Correia, 37 -
Belioiamns do Pirai, Pirai, Barra Mansa, Volta Redonda, Vassouras, Mendes, Paulo de Frontin. Rancho Novo - RJ
Juridico COSTA VERDE: Parati, Angra dos Reis, Mangaratiba, Sepetiba. REGIAO SERRA- CEP: 26013-190

Gabriella Junqueira Garcez NA: Teresoépolis, Nova Friburgo. RIO DE JANEIRO: Centro e Areas Metropolitanas.

SEM REPRESENTACAO COMERCIAL
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Belford Roxo debate prevencao
da gravidez na adolescéncia

Debate contou com representantes da Educacao, Saide e do Hospital Fluminense

RAFAEL BARRETO/PMBR

ANTONIOCARLOS

horahmunicipios@gmail.com

m decorréncia

do Més Nacional

de Prevencao da
Gravidez na Adolescén-
cia (01 a 08-02), a Pre-
feitura de Belford Roxo
comegou a organizar
as acdes para o tema de
acordo com a reunido in-
tersetorial realizada em
janeiro. Hoje (09-02), a
Secretaria de Educacao
e a Secretaria de Saude,
em parceria com o Grupo
Hospitalar Fluminense,
realizaram no auditorio
do Hospital Fluminense,
em Areia Branca, uma
roda de conversa e ca-
pacitacdo para os cerca
de 100 gestores e espe-
cialistas da rede com o
objetivo de dar seguran-
¢a e uma boa maneira de
trabalhar o assunto nas
escolas para o segundo
segmento e para a EJA
(Educagao de Jovens e
Adultos).

Para intitular a cam-
panha em Belford Roxo
foi escolhida a seguin-
te frase: “Filho? Agora
nado! Cuide-se e seja ape-
nas adolescente”. Para
a secretaria especial de
Assuntos Pedagogicos,
Rosangela Garcia, a ca-
pacitacdo vai ajudar na
orientagdo dos profes-
sores aos alunos sobre o
tema. “Nos temos uma
defasagem muito grande
pela gravidez na adoles-
céncia e os alunos desis-
tem dos estudos. Por isso
precisamos fazer essa

orientagdo de forma ob-
jetiva, médica, mas leve
e tentar inibir a questdo.
Este ano estamos inves-
tindo no acolhimento
com psicologos devido
ao grande tempo que o0s
alunos ficaram em casa
na pandemia e também
sobre a questdo emocio-
nal diretamente ligada a
vergonha em estar gravi-
da”, destacou Rosangela.

Trabalho
em conjunto

De acordo com a se-
cretaria executiva do
PAISMCA (Programa de
Atencdo Integral a Sau-
de da Mulher, Crianga ¢
Adolescente), Cristiane
Borges, a demanda foi
iniciada pela primeira-
-dama e deputada federal
Daniela do Waguinho em
conjunto com o secreta-
rio de Saude, Christian
Vieira.

“Conseguimos reunir
todas as Secretarias e
mobilizar a respeito do
tema. E fundamental essa
unido para um assunto
tao delicado. S6 em 2019
foram 50 adolescentes
gravidas na nossa cidade
de 10 a 14 anos”, resu-
miu Cristiane.

Velocidade de

informacao
O presidente institu-
cional do Grupo Hospi-
talar Fluminense, Lean-
dro Santoro, descreveu
o encontro como selo de
instru¢do para a forma-
¢do dos profissionais da
educacao, destacando o
conhecimento e aprofun-

damento em instruir o
aluno. “Hoje em dia a ve-
locidade da informacao
estd cada vez mais rapida
e acessivel pela internet
dificultando uma con-
versa sobre o tema. Esta-
mos com o corpo técnico
aprimorando junto com
a Saude e Educacdo de
forma moderna. Minha
equipe ainda ir4 as 28 es-
colas selecionadas pela
Secretaria de Educagao
para conversar com O0s
alunos. Serd o Fala ga-
rota. Fala garoto”, desta-
cou.

Parceria

A diretora geral do Hos-
pital Fluminense, Luana
Santos, destacou a parce-
ria com a Prefeitura. “Jun-
tamos ¢ unimos esforgos
para abordar esse tema
pertinente para mostrar
de maneira técnica e com
embasamento  juridico
como levar esse assunto
aos jovens, que também
¢ de suma importancia
para a populagdo. E de
uma relevancia social gi-
gantesca, pois sabemos
que ¢ uma realidade pre-
sente no municipio.

Os numeros levanta-
dos foram assustadores
e estamos aqui para aju-
dar e minimizar”, expli-
cou. Estiveram presentes
também o diretor geral
do Grupo Hospitalar Flu-
minense, Paulo Henrique
Ribeiro, o diretor médico
do Hospital Fluminense,
Raphael Abdallah, e a
diretora de Enfermagem
do Hospital Fluminense,
Eliane Marcelino.

Candidatos nao conseguem
acessar portal do Enem

O Ministério da Educa-
¢ao informou que o resul-
tado do Exame Nacional
do Ensino Médio (Enem)
2021 esta disponivel a par-
tir das 19h de ontem (9).
Os candidatos poderdo
conferir as suas notas indi-
viduais acessando a Pagi-
na do Participante (https://
enem.inep.gov.br/partici-
pante/#!/). Estudantes, no
entanto, relatam dificul-
dades para acessar o site
e, quando conseguem, o
resultado ndo aparece.

A previsdo inicial era
a de que os resultados so
seriam divulgados amanha
(11). No entanto, o minis-
tro da Educagdo, Milton
Ribeiro, anunciou em uma
rede social que haveria
essa antecipacdo apos re-
ceber “muitos pedidos”
dos candidatos.

Para acessar a Pagina
do Participante, ¢ preciso
usar o login unico da pla-
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Mo é possivel acessar esse site

Estudantes relataram dificuldades para acessar o site

taforma gov.br. As notas
do Enem 2021 podem ga-
rantir vaga em institui¢ao
de ensino superior publica
ou privada brasileiras e
até¢ em faculdades fora do
pais.

Cada oportunidade pos-
sui regras proprias e pode
variar institui¢ao. Por isso,
¢ importante conhecer to-
das as condi¢des. Pode se
inscrever no processo se-
letivo do primeiro semes-

tre quem prestou o Enem
2021 e tenha tirado nota
superior a zero na reda-
¢do. O candidato ndo pode
ter participado da edicdo
como ‘“‘treineiro”, como €
o caso de alunos que ndo
concluiram o ensino mé-
dio e fazem o Enem para
testar o seu desempenho.
As inscrigdes para o Sisu
comegam em 15 de feve-
reiro e devem ser feitas no
site do programa.

A gravidez na adolescéncia foi o tema do encontro. Professores
da rede municipal serio capacitados para falar sobre o assunto

Mais um escandalo

O suplente de vereador
e subsecretario de obras
de Nova Iguacu, Jeferson
Ramos de Oliveira, esta |
sendo acusado de cometer
diversos crimes. O Hora
H recebeu uma denincia
contra ele onde constam,
detalhadamente,  viola-
¢Oes praticadas e oculta-
das desde sua candidatura,
em 2016. Leia na integra:
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0 jornal Hora H tentou entrar em contato com Jeferson
para garantir o direito de resposta, mas nio obteve sucesso.
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A Secretaria de Meio Ambiente da Prefeitura do Rio, com
apoio da Policia Militar Ambiental, realizou ontem uma a

para combater o despejo irregular de residuos solidos ao lado do
Parque Estadual da Pedra Branca.

[ POSSENOTSE |

Os ministros Edson
Fachin e Alexandre de
Moraes, eleitos presi-
dente e vice-presidente
do Tribunal Superior
Eleitoral (TSE), respec-
tivamente, tomarao pos-
se no proximo dia 22,
em cerimonia marcada
para as 19h.

DESPEDIDA DE BARROSO

O ato marcara a des-
pedida do presidente
Luis Roberto Barroso,
que esta a frente da Cor-
te desde maio de 2020.
Fachin e Moraes foram
eleitos em Plendrio, por
meio de urnas eletroni-
cas, no dia 17 de dezem-
bro do ano passado.

(CONCESSAOQ ILEGAL

O Tribunal de Contas
do Estado do Rio (TCE-
-RJ) considerou ilegal o
Termo Aditivo que pror-
rogou de forma anteci-
pada o Contrato de Con-
cessao para exploracdo
de trecho da Rodovia RJ-
124, conhecida como Via
Lagos.

ANTONIOICARLOS

horahmunicipios@gmail.com

Comissao de Cons-
tituicdo e Justica
CCJ) tem trés pro-

jetos sobre temas ligados
ao direito penal e peni-
tencidrio. Os projetos tra-
tam do uso de cerol (PL
4.391/2019), do porte de
armas de brinquedo ou de
simulacdo (PL 991/2019) e
do cultivo de hortas em es-
tabelecimentos penais (PLS
117/2017). Todos ja tém
relatorios pela aprovagdo,
mas com mudangas.
Apresentado pelo ex-
-senador Major  Olim-
pio (1962-2021), o PL
4.391/2019  criminaliza,
entre outras condutas, o

¢ao
q
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O surfista Luis Felipe Cesarano ficou em siléncio na audiéncia
de instrucdo realizada na 23* Vara Criminal do Tribunal de Justi-
¢a do Rio. Em 2020, ele se envolveu em um acidente de transito

ue matou um sargento da Marinha.

MPF quer impedir governo federal de
publlcar comemoragao ao golpe de 64

O Ministério Publico
Federal (MPF) acionou
a Justica para impedir o
governo federal de fazer
publica¢des em celebra-
¢do ao golpe militar de
1964. Segundo o pedi-
do da Procuradoria da

REPRODUCAO

MAIS!

SNDUIUS FE

Republica no Distrito
Federal os eventos sdo
atos inconstitucionais.
A acdo faz referéncia
a uma publicacdo fei-
ta em 31 de margo de
2019, quando o golpe
completou 55 anos. A

HPEDEG: NUNCA

( SEM LICITACAO

O documento foi assinado entre o RJ e
a Concessionaria da Rodovia dos Lagos
S.A. A renovacdo do vinculo, assinada
em 2011, ampliou a concessdo em 15
anos sem licitatorio, o que fere o artigo
45 da Lei Estadual 2.831/97.

ocasido, um video em
defesa do regime foi
distribuido por um dos
canais de comunicag¢ao
do Palacio do Planalto,
usado para a divulgacao
de informagodes do go-
verno.

l [

PREMIO ANA NERY |

A presidente da Fundagdo Oswaldo
Cruz, Nisia Trindade, serd homenageada
com o Prémio Anna Nery da Saude, da
Assembleia Legislativa do RJ (Alerj). O
texto serd promulgado pelo presidente da
Casa, deputado André Ceciliano (PT).

S ORIAL

Apologia ao nazismo é ‘execravel’,
e obscena dizem ministros do STF

Os ministros do Su-
premo Tribunal Federal
(STF) Gilmar Mendes e
Alexandre de Moraes re-
pudiaram a apologia ao
nazismo e destacaram tra-
tar-se de crime. O posicio-
namento ¢ uma referéncia
as declaragdes do youtuber
e podcaster Monark em
um episodio do programa
Flow Podcast no qual de-
fendeu a existéncia de um
partido nazista no Pais e
que o mesmo deveria ser
reconhecido pela Justica
Eleitoral. O influenciador
argumentou que pensa-
mentos desta natureza nao
deveriam ser considerados
crime. Ele foi demitido.

As declaracoes fei-
tas na presenca dos de-
putados federais Tabata
Amaral (PSB-SP) e Kim
Kataguiri (DEM-SP),
causou indignacdo. O
ministro Gilmar Mendes
escreveu em seu perfil no
Twitter:“Qualquer apolo-

Senado pode votar projetos contra

uso de cerol e armas de brinquedo

CCJ também tem pronto para a pauta o cultivo de hortas em estabelecimentos penais
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uso, 0 armazenamento, a
posse, a venda ¢ a fabrica-
c¢do de cerol. A mistura, fei-
ta com vidro moido e cola,
e colocada nos fios ou li-
nhas de pipas e brinquedos
semelhantes e serve para
cortar as linhas de outras
pipas. O problema ¢ que o
cerol pode causar acidentes
graves. Sdo muitos os ca-
sos de mortes causadas por
cerol.

Pescoco degolado
Em janeiro, um motota-

xista morreu em Barretos
(SP) apds ter o pescoco
atingido por uma linha com
cerol. Ele chegou a ser so-
corrido apds o acidente,
mas depois de quatro dias
no hospital, ndo resistiu aos
ferimentos.

Também em janeiro, um
motociclista de Santos (SP)
foi internado em estado gra-
ve apos sofrer o mesmo tipo
de acidente. No Distrito
Federal, na ultima semana,
uma linha de cerol cortou a
coluna e o para-brisa de um
onibus.

O projeto, que tem como
relator o senador Antonio
Anastasia (PSD-MG), esta-
belece pena de detencdo de
seis meses a dois anos, além
de multa para quem come-
ter os crimes. O relatorio ¢
pela aprovacao, na forma de
um substitutivo (texto alter-
nativo), que autoriza o uso
de cerol em competi¢des
esportivas autorizadas pelo
Poder Publico, em locais
designados especificamente
para esse fim.

gia a0 nazismo ¢ crimino-
sa, execravel e obscena. O
discurso do 6dio contraria
os valores fundantes da
democracia constitucional
brasileira. Minha solida-
riedade a comunidade ju-
daica”.

O ministro Alexandre
de Moraes também foi
firme ao definir o nazis-
mo como ideologia abo-
minavel, que ndo man-
tém relagdo com o direito
de livre pensamento. “A
Constituigdo consagra o
bindmio: liberdade e res-
ponsabilidade. O direito
fundamental a liberdade
de expressdo ndo autoriza
a abomindvel e crimino-
sa apologia ao nazismo”,
disse.

Um boicote aos Estu-
dios Flow, responsavel
pelo Flow Podcast, passou
a ser organizado no Twit-
ter com o objetivo de pro-
vocar os patrocinadores
do programa a romperem

Uso, armazenamento, posse, venda e fabricacio de cerol deverao ser proibidos

Armas de brinquedo
Outra pauta pronta pauta

na CCJ ¢ a PL 991/2019, do
senador Fabiano Contarato
(Rede-ES), que criminaliza
o porte de armas de brin-
quedo. Ao defender a apro-
vagdo do projeto, o senador
lembrou que bandidos estao

alugando armas de brinque-
do para assaltos.

Ele lembrou que armas de
brinquedo parecidas com as
armas de verdade, ou simu-
lacros de armas, tém venda
proibida, masisso ndo tem
sido suficiente para evitar o
uso desse tipo de arma por

bandidos.

O relator, senador Mar-
cos do Val (Podemos-ES),
¢ a favor da aprovagdo do
texto, com ajustes na reda-
¢d0. A pena prevista, caso
o texto seja aprovado, ¢ de
um a trés anos de detencao,
além de multa.

Homem é detido apos deniincia de estupro na 12 classe de voo

REINO UNIDO -
Um passageiro foi preso
apoOs uma passageira de-
nunciar estupro na pri-
meira classe de um voo
que ia dos Estados Uni-
dos para a Inglaterra. A
United Airlines, opera-
dora aérea responsavel

| pelo voo, informou em

' um comunicado que no-
tificou as autoridades
do Reino Unido antes
do pouso e que colabora
com as investigagoes.

“Nossa

beram das

se a companhia.

tripulagdo
avisou as autoridades
locais assim que sou-
alegagoes.
Vamos colaborar com
as autoridades em qual-
quer investigacao”, dis-

Reportagem do jornal
“Evening Standard” diz
que uma mulher denun-
ciou o estupro durante
um voo noturno, e que
0s outros passageiros
dormiam no momento.

blicagdo, agentes

De acordo com a pu-

Scotland Yard chega-
ram a entrar na aeronave
para retirar o suspeito
ap6s o pouso no aero-
porto de Heathrow — o
caso ocorreu em 31 de
janeiro. O tabloide bri-
tanico “The Sun”,
foi o primeiro a noticiar
0 caso, reportou que os
agentes chegaram a co-
letar amostras de DNA
dentro da aeronave e

que |

da

que prestaram assistén-
cia psicologica a pas-
sageira. As reportagens
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como um homem, de 40
anos, de nacionalidade

identificam o suspeito britanica. Fontes poli-

ciais afirmaram que os
dois ndo se conheciam.




Flamengo pagara RS 60 milh
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por Andreas Pereira até 202

Volante de 26 anos soma 25 partidas
e cinco gols marcados pelo clube

horahmunicipios@gmail.com
DEuropa, o Fla-
mengo estd em
estagio final para anun-
ciar a contratacdo em
definitivo de Andreas
Pereira. O valor foi defi-
nido: pagard 10 milhdes
de euros (R$ 60 milhdes)
por 75% dos direitos eco-
ndémicos.
Faltam pequenos deta-
lhes para a oficializagdo
da transferéncia, que esta

prevista para sexta-feira.
O Rubro-Negro parcelara

epois de dias na

a compra, quitando-a de
forma integral em 2024.
O atleta de 26 anos as-
sinara contrato valido até
dezembro de 2026. Con-
tratado por empréstimo
no ano passado, Andre-
as soma 25 jogos e cin-
co gols marcados com a
camisa rubro-negra. No
entanto, 0 momento mais
marcante de sua passa-
gem até agora € 0 erro no
lance que originou o gol
da vitoria do Palmeiras
na final da Libertadores.
A falha, porém, ndo mu-
dou a ideia da diretoria.
Os dirigentes rubro-ne-
gros Marcos Braz e Bru-

Flamengo nao pagara
multa de Jorge Jesus
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Jorge Jesus comanda o Benfica

Jorge Jesus manifestou o
desejo de voltar ao Flamen-
go em conversa com Mar-
cos Braz e Bruno Spindel,
dirigentes do clube carioca.
Nao houve, porém, uma
proposta formal apresen-
tada ao treinador. Apenas
uma conversa sobre a pos-
sibilidade do retorno.

O rubro-negro nio tem
em seu planejamento a hi-
potese de pagar a multa de
aproximadamente R$ 39
milhdes pelo treinador e
toda sua comissao técnica.

Alias, ndo so a de Jorge
Jesus. Pagar o valor inte-
gral da multa de qualquer
técnico europeu estd fora
dos planos de acdo do clube
desde que Braz e Spindel
viajaram. Carlos Carvalhal,
por exemplo, segue como
alvo e haverd conversas
com seu staff para entender
0 que ¢ necessario para a
contratacgao.

Por mais que pareca ab-
surdo tentar contratar um
técnico europeu emprega-
do sem pagar o valor in-
tegral de sua multa, ndo ¢
exatamente assim. A multa,

- |

muitas vezes, ¢ protocolar.
Nao ¢ raro treinadores e
jogadores sairem de clubes
por valor inferior & multa
estipulada em contrato. A
negociagdo com o Benfica
pode acontecer, mas o pro-
prio clube de Lisboa emitiu
nota oficial negando a sai-
da de Jorge Jesus e conse-
quentemente o acordo com
o Flamengo.

Obviamente que a ideia
de ndo pagar a multa res-
cisoria de nenhum profis-
sional pode mudar de acor-
do com o passar do tempo
e a necessidade de trazer
um treinador. Havera ain-
da mais pressdo da torcida
rubro-negra para que isso
seja feito, e a forma como a
diretoria lidara com a ques-
tdo sO serd conhecida com
as cenas dos proximos ca-
pitulos.

E importante entender,
porém, que existe diferenca
consideravel entre nio pa-
gar a multa integral e pagar
um valor que atenda as ex-
pectativas do clube que de-
tém os direitos do treinador
escolhido.

no Spindel viajaram para
a Europa na semana pas-
sada. Depois de algumas
rodadas de negociagdo, o
acerto foi encaminhado.
Andreas Pereira apare-
ceu com destaque na base
do PSV e transferiu-se
ainda adolescente para o
Manchester United. Es-
treou no time principal
em 2014, mas ndo con-
seguiu ter grande sequ-
éncia na primeira equipe
do United. Chegou a ser
emprestado a Granada,
Valéncia e Lazio antes do
acerto com o Flamengo,
em agosto de 2021, por
empréstimo de um ano.

|
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Andreas Pereira em treino do Flamengo
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Thiago aprova apelido de Batman no Vasco

No ja conhecido imagi-
nario folclérico do torcedor
do Vasco, a meta cruzmalti-
na agora ¢ ocupada por um
“super her6i”. Atuando com
um protetor facial desde o
ano passado, quando ainda
estava no CSA, Thiago Ro-
drigues ganhou o apelido de
“Batman da Colina” dos bem
humorados vascainos nas re-
des sociais.

O aderego ¢ uma reco-
mendacdo médica apds uma
grave lesdo que sofreu no

rosto pelo clube alagoano. Ja
completamente adaptado a
peca, ela acabou também se
tornando uma marca regis-
trada do arqueiro, que vem
tendo atuagdes de destaque
neste inicio de Campeonato
Carioca.

Thiago Rodrigues confes-
sou que tem se divertido com
o carinho e as brincadeiras
dos torcedores.

“E engragado [0 apelido
de Batman]. Aqui no Rio a
torcida tem essa particulari-

dade. Tem essa questdo cul-
tural de criar musicas, perso-
nagens também... O pessoal
fica falando para o Vasco fa-
zer a mascara e vender, por-
que vai ter Carnaval depois,
quer levar para as criangas
[risos]. Eu me divirto por-
que mexe com essa coisa do
hero6i, as criangas gostam, se
sentem identificadas”, disse
o goleiro.

Thiago Rodrigues garante
que o protetor ndo lhe causa
desconforto e nem atrapalha

sua visdo em campo, muito
por conta das fendas nas late-
rais desenvolvidas em 3D. A
reportagem teve a oportuni-
dade de conferir o acessorio
manualmente e ele é, de fato,
bastante leve.

Na ocasido da lesao, Thia-
go Rodrigues fraturou ossos
da testa, orbita ¢ nariz. Po-
rém, mesmo com a gravidade
da lesdo, o goleiro garantiu
que ndo sentiu receio em re-
lagdo a possiveis choques em
seu retorno aos gramados.

TJD-RJ acata pedido do Fluminense e
vai apurar racismo contra Gabigol

O Tribunal de Justica
Desportiva do Rio de Janei-
ro (TJD-RJ) aceitou o pedi-
do protocolado pelo Flumi-
nense e abriu inquérito para
apuragdo dos fatos referen-
tes ao video publicado logo
ap0s o Fla-Flu do tltimo do-
mingo (6), em que Gabigol,
do Flamengo, denunciou ter
sofrido racismo.

A presidente do tribunal,
Renata Bacelar, solicitou as
imagens do circuito interno
do Estadio Nilton Santos du-
rante o classico, valido pelo
Campeonato Carioca.

“Diante das alegacdes
contidas na pega apresen-
tada a esta presidéncia, de-
termino a instauracao de
inquérito, na forma do artigo
81 do CBJD, para apurar o0s
fatos narrados pelo denun-
ciante; diga-se, de louvavel
iniciativa. ~ Encaminhe-se
a douta Procuradoria para

determinar o que entender
cabivel. Apos, voltem para
nomeacao de auditor proces-
sante, se for o caso”, escre-
veu Renata.

O caso foi relatado na su-
mula da partida pelo arbitro
Alexandre Vargas Tavares
de Jesus. O juiz informou no
documento da partida - que
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Gabigol informou ter sofrido racismo

terminou com 1 a 0 para o
Fluminense sobre o Flamen-
go - que ndo identificou os
gritos em direcdo a Gabigol.

“Tomei  conhecimento
apos a partida através da mi-
dia, da circulagdo de um vi-
deo nas redes sociais, onde
torcedor (s) localizado (s)
no setor oeste inferior, des-

tinado a torcida visitante
(Fluminense), supostamente
ofende com gritos racistas,
o atleta Gabriel Barbosa da
equipe CR Flamengo. Nao
foi possivel identificar da
minha posicdo dentro do
campo o suposto grito com
ofensa racista ao atleta”, es-
creveu o arbitro.

Vasco esta proximo das contratacoes de Luiz Henrique e Quintero

O Vasco estd proximo
de acertar com mais dois
reforgos. O clube tem ne-
gociagdes avancadas com
o0 zagueiro Quintero e com

o volante Luiz Henrique. A
dupla pertence ao Fortaleza
e deve chegar por emprésti-
mo até o fim do ano.

A expectativa ¢ que as

negociagoes sejam conclu-
idas ainda nesta semana.
O Vasco ndo deve ter custo
com as operacdes, € arcard
apenas com salarios.

Luiz Henrique, de 22
anos, pode jogar como se-
gundo volante ou meia. Ele
foi revelado no Flamengo e
subiu para o elenco profis-

sional do time carioca em
2020, antes de acertar com
o Fortaleza. No ano pas-
sado, Luiz foi emprestado
ao Botafogo. O zagueiro

colombiano Juan Quintero
tem 26 anos e chegou ao
Fortaleza em 2019. No ano
passado ele foi emprestado
ao Juventude.
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Construcoes irregulares sao
demolidas na Zona Norte

Acao da Prefeitura atuou em areas publicas
nos bairros de Madureira e Marechal Hermes

IZABELLERODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

Prefeitura do Rio
realizou ontem (9)
ma operacao para

demolir construgdes irre-
gulares erguidas em area
publica nos bairros de Ma-
dureira e Marechal Hermes,
Zona Norte. A Secretaria
Municipal de Ordem Publi-
ca (SEOP) e a Subprefeitu-
ra da Zona Norte atuaram
em conjunto na agao.

Na rua Carolina Macha-
do, em Marechal Hermes,
uma construgdo que ocupa-
va area destinada a calgada
e que atenderia a um bar foi
demolida. No local, equi-
pes da Light encontraram

uma ligacdo clandestina de
energia elétrica. Na mesma
via, um banheiro construi-
do ilegalmente sobre a cal-
cada e as margens de um rio
também foi demolido.

Na esquina com a rua
Saravata, sete estruturas,
como trailers e bancas co-
merciais, fixadas em via
publica sem licenciamento
da Prefeitura, foram notifi-
cadas por fiscais da Coor-
denadoria de Controle Ur-
bano (CCU).

“A demoli¢do de cons-
trugdes irregulares em area
publica ¢ uma forma de
resgatar e devolver as ruas
para o cidaddo carioca. Se-
guiremos fiscalizando essas
estruturas, com foco na re-
tomada da ordem publica

na cidade e no combate as
irregularidades”, destacou
o secretario de Ordem Pu-
blica, Brenno Carnevale.

Em Madureira, na Ave-
nida Ministro Edgard Ro-
mero, esquina com rua Le-
opoldino de Oliveira, uma
estrutura, onde funcionava
uma peixaria, instalada ile-
galmente no espaco publi-
co, foi demolida. Um ponto
de furto de dgua que abas-
tecia o estabelecimento foi
removido pela concessio-
naria Aguas do Rio.

“O papel da Prefeitura
do Rio, além de fiscalizar,
¢ estar atenta para atuar e
coibir para que construgdes
como essas nao se multipli-
quem pela cidade. Nao ha
distin¢do por bairros ou zo-

nas do municipio. Seguire-
mos operantes”, afirmou o
subprefeito da Zona Norte,
Diego Vaz.

Participaram da opera-
¢do agentes de orgaos vin-
culados a SEOP, entre eles

Rio reinaugura centro
municipal de saide na Penha

A Secretaria Municipal
de Satde reinaugurou,
nesta semana, o Centro
Municipal de Satde Sao
Godofredo, na Penha,
que passou por revitaliza-
¢d0. A unidade foi com-
pletamente reestruturada
para atender a populagdo
numa reforma que durou
45 dias e em que foram

investidos mais de R$
120 mil. A meta é que as
unidades de saude pas-
sem por reformas ao lon-
go de 2022 para oferecer
mais qualidade e conforto
a0s usuarios.

Apos as obras, o CMS
Sdo Godofredo passa a
contar com divisdo de se-
tores para realizagdo de

procedimentos, sala de
vacina, ambientes clima-
tizados, camara fria para
vacinas € medicamentos,
além da revitalizacdo dos
espacos, nova identidade
visual, reforma elétrica e
diversas outras melhorias.

O CMS Sao Godofre-
do fica localizado na Rua
Sdao Godofredo, n° 45,

Iniciativa capacita em
programacao jovens vulheraveis
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Formar e qualificar jo-
vens em situagdo de vul-
nerabilidade social na area
de programacdo. Essa ¢ a
proposta da politica publi-
ca que esta sendo lancada
pela Secretaria de Desen-
volvimento  Econdmico,
Inovacdo e Simplificacdo
(SMDEIS), batizada de
Programadores Cariocas.

A iniciativa, realizada
junto a instituicdes pre-
viamente selecionadas, é
destinada a refugiados e
egressos da rede publica
com ensino médio com-
pleto, com prioridade para
negros, mulheres e trans.
A meta ¢ formar cinco mil
profissionais nos proximos
trés anos, sendo 850 com
bolsa integral. Quem rece-
ber uma das 4.150 bolsas
parciais (50% de desconto)
sO pagard o valor restante
apds a conclusdo do curso
e, caso ndo consiga empre-
go em até cinco anos, a ins-
tituicdo parceira assumird o
custo. Os matriculados te-
rdo direito a auxilio finan-
ceiro de R$ 500 por més e
a um computador. As aulas

serao presenciais, durante
seis meses (400 horas).
Para fazer a matricula ¢
necessario morar na cidade
do Rio, ter entre 17 ¢ 29
anos e ensino médio com-
pleto e ser oriundo da rede
publica. As vagas serdo
preenchidas por pessoas
que comprovem vulnerabi-
lidade, com base no Indice
de Desenvolvimento Social
(IDS) calculado pelo Insti-
tuto Pereira Passos. Refu-
giados ndo precisam ter es-
tudado em escola publica,
nem estar dentro do IDS.
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Iniciativa prioriza refugiados, negros,
mulheres e transgéneros

No préximo més serad
publicado um edital para
selecionar as instituigdes
de ensino parceiras. A pre-
visdo ¢ que os interessados
possam se inscrever no
site em maio, com a pri-
meira turma iniciando as
aulas em junho. Segundo
dados do Cadastro Geral
de Empregados ¢ Desem-
pregados, o setor de tec-
nologia da informagao tem
crescente empregabilidade,
mas faltam profissionais:
ha 24 mil vagas no pais nao
preenchidas, anualmente.

na Penha, beneficia 15
mil pessoas e funciona
de segunda a sexta-feira,
das 8h as 17h, e aos saba-
dos das 8h as 12h. A rede
municipal conta com 236
unidades de Atencdo Pri-
maria (clinicas da familia
e centros municipais de
saude) distribuidas por
toda cidade.

Subsecretaria de Operagoes
(SUBOP) e Coordenadoria
de Controle Urbano (CCU),
além da Guarda Municipal.
A acgdo teve apoio da Rioluz
¢ da Policia Militar. As de-
moligdes foram feitas por
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técnicos da Coordenadoria
Técnica de Operacdes Es-
peciais (COOPE) e da Co-
ordenadoria Geral de Ope-
racdes Especiais (CGOE)
da Secretaria de Conserva-
¢do.
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Unidade foi completamente reestruturada

TSE prevé para 2023 documento
digital que reunira dados pessoais

O Documento Nacional
de Identidade estara dis-
ponivel para toda a popu-
lagdo brasileira a partir de
fevereiro do ano que vem,
informou o Tribunal Supe-
rior Eleitoral (TSE).

Com isso, informagdes
de dados pessoais, como ti-
tulo de eleitor e CPF, serdo
reunidos em forma digital

em um Unico documento.
O prazo anunciado pelo
TSE faz parte do cronogra-
ma de implementag¢do do
documento, criado por uma
lei de 2017.

Pelo cronograma, a par-
tir de mar¢o deste ano, o
aplicativo estard disponi-
vel, para fins de teste, a ser-
vidores publicos. Em agos-

to, moradores de Minas
Gerais também poderdo
usar o aplicativo. Até o fim
deste ano, outros estados
também poderdo aderir.

O sistema digital ¢ uma
parceria entre o TSE, que
tem uma base de dados de
mais de 120 milhdes de
pessoas, € o Ministério da
Economia.

Serasa revela que a cada 17 segundos
acontece uma tentativa de golpe no Brasil

Um levantamento rea-
lizado pela Serasa revela
que hd uma tentativa de
fraude de CPF a cada 17
segundos no Brasil. Apds
um episodio que viralizou
na ultima sexta-feira (4),
quando um consumidor
percebeu que estava sendo
envolvido em uma fraude
para obter financiamento,
a Serasa decidiu divulgar
no Dia Internacional da
Internet Segura, seis dicas
que ajudam a evitar frau-
des como a que viralizou
nas redes sociais.

“Neste cenario, 0 maior
desafio é manter-se segu-

1o ja que, infelizmente, os
golpes sdo cada vez mais
diversificados”, diz Aline
Sanchez, responsavel pelo
Serasa Premium, servigo
de monitoramento de da-
dos e prevenc¢do a fraudes.

Em Belo Horizonte, um
consumidor percebeu que
estava sendo envolvido
em uma fraude para obter
financiamento. A agdo re-
gistrada na capital mineira
faz parte de um novo es-
quema, conhecido como o
Golpe do Motoboy.

Para atrair vitimas, gol-
pistas fingem ser entrega-
dores de comida ou pre-

sentes e, apOs entregarem
produtos ndo pedidos, di-
zem que precisam de uma
selfie do suposto cliente
para confirmar a entrega.
Ao conseguir as imagens,
aprovam financiamentos
através de aplicativos de
bancos ou corretoras. A vi-
tima s6 desconfiou porque
foi notificado pelo Serasa
Premium que dois bancos
haviam consultado recen-
temente seu Serasa Sco-
re. E também porque uma
floricultura, de remetente
oculto, entrou em contato
para fazer a “entrega de
um presente”’.
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traficante Dal-
ton Luiz Vieira
Santana, o DT,

denunciado pela morte
da ex-namorada, Bianca
Lourengo, foi um dos al-
vos da operagdo realizada
pela Policia Civil do on-
tem contra a lavagem de
dinheiro do trafico da Fa-
vela da Kelson’s, na Pe-
nha, Zona Norte do Rio, e
dentro do Programa Cida-
de Integrada.

Bianca, de 24 anos, foi
morta em janeiro de 2021.
O corpo dela foi esquarte-
jado e jogado na Baia de
Guanabara.A Justica tam-
bém determinou o blo-
queio em contas bancéarias
e o sequestro de bens con-
tra o grupo criminoso. O
bandido segue foragido.
As investigagdes apontam
que a quadrilha chefiada

PROGRAMAICIDADESINTEGRADA

Chefao da Kelson's, traficante
é alvo de operacao da policia

Denunciado pela morte da ex-namorada, DT, foi um dos procurados pela policia por lavagem de dinheiro do trafico

por DT usa laranjas e em-
presas de fachada em pelo
menos cinco estados a fim
de lavar recursos para o
Comando Vermelho, a
maior fac¢do criminosa
do RJ. Ao longo de meses,
policiais também identifi-
caram centenas de deposi-
tos fracionados em agén-
cia proximas a Kelson’s
em favor de terceiros. Ha
indicios de que, em pouco
mais de um ano, a quadri-
lha tenha movimentado
em suas contas bancarias
ao menos R$ 78 milhdes.

Tentaculos em

outros estados
O objetivo dos agen-
tes da Operacdo Alba era
cumprir 26 mandados
de busca e apreensdo na
Kelson’s e em endere-
¢os no Rio e em Cambg,
Londrina e Umuarama, no
Parand; em Ponta Pora e
Fatima do Sul, em Mato

1 \
& Bianca Lourengo foi sequestrada e assassinada |

Grosso do Sul; Araraqua-
ra, Barueri e Sdo Paulo,
em Sdo Paulo; em Cuia-
ba, em Mato Grosso, e em
Castanhal, no Para.

A agdo ¢ semelhante a
Big Fish, deflagrada na
sexta-feira passada (4) no
Jacarezinho e dentro do
Programa Cidade Integra-
da. Ambas as comunida-
des estdo sob o controle

Trafico arranca cabeca
de rival em Itaguai

REPRODUCAO,/REDES SOCIAIS

Vitima morta por traficantes rivais ndo teve nome divulgado

Imagens de um corpo
com a cabeca degolada cir-
culam nas redes sociais. A
vitima seria um traficante do
Comando Vermelho (CV)
que teria sido executado por
integrantes do Terceiro Co-
mando Puro (TCP). O crime
foi em Itaguai, na Baixada
Fluminense.

Ainda de acordo com in-
formagdes do post, a exe-
cu¢do do homem ¢ mais
um capitulo da guerra entre
faccoes rivais do Morro do
Carvao e do Sem Terra. Até
o fechamento desta edicao,
a Policia Militar ndo havia
confirmado sobre operagdes
na regido para conter o con-
fronto sangrento.

Policiais Militares prendem
“Globao” na Penha Circular

DIVULGAGAO

Policiais Militares da 4°
Unidade de Policia Pacifica-
dora (4*UPP/16° BPM/Se-
reno e F¢) da Coordenado-
ria de Policia Pacificadora
(CPP) através de Dados de
Inteligéncia e informacdes
anonimas do Disque De-
nuncia (2253-1177), pren-
deram na ultima terca-feira
(08), o criminoso, foragido
da Justiga, Tiago da Sil-
va Paiva, conhecido como
“Globao”, de 38 anos. Ele
foi capturado na Rua Bento
Cardoso, na Penha Circular,
Zona Norte do Rio.

Policiais do Grupamento
Tatico de Policia de Pro-
ximidade — GTPP II - ado-
tando medidas preventivas

e seguindo as diretrizes do
Comando da 4* UPP, a fim
de intensificar o patrulha-
mento e reduzir os indices
de criminalidade na regido,
receberam a informagdo da
localizagdo do criminoso.
Ap6s localiza-lo em atitude
suspeita foi feita uma revis-

Tiago da Silva Paiva é acusado de roubo,
furto e formacio de quadrilha

ta pessoal. Nada ilicito foi
encontrado com ele. Porém,
ap0s consulta ao Nucleo de
Inteligéncia da unidade, foi
verificado que contra ele
havia dois mandados de pri-
sdo em aberto. O criminoso
foi levado para a 27* DP
(Vicente de Carvalho).

da maior fac¢ao criminosa
do Rio, o Comando Ver-
melho.

Segundo as investiga-
¢Oes, apenas um merca-
dinho em um dos acessos
ao Jacarezinho movimen-
tou R$ 30 milhdes entre
agosto de 2019 e outubro
do ano passado — mas
ndo tinha lastro para tais
cifras.

DT

DIVULGAGAO
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Casal roda com arsenal no Rio

A Policia Rodoviaria
Federal (PRF) prendeu um
casal que estava deslocan-
do de Santa Catarina para
Rio de Janeiro, na ultima
terca feira (8). Durante a
fiscalizagdo, o condutor, de
28 anos, foi questionado o
motivo da viagem, nesse
momento apresentou gran-
de nervosismo e nao soube
informar o destino exato.

Diante da suspeita, os
agentes iniciaram uma bus-
ca no interior do veiculo e
desconfiaram do compar-
timento do porta luvas. No
local foram encontrados 1
fuzil calibre 223/5.56, uma
pistola glock .45, dois car-
regadores de fuzil e trés

Carga com fuzil, pistola e municdes seria

DIVULGACAO/PRF

L 9

entregue em frente ao Copacabana Palace

carregadores de pistola, 80
municdes, sendo um deles
alongado com capacidade
para 25 munigdes. O mo-
torista disse que receberia
a quantia de R$ 3 mil para
deixar o veiculo Fiat Mobi
estacionado em frente o Ho-
tel Copacabana Palace.

Diante do flagrante crime
de trafico de armas, o vei-
culo e o casal foram enca-
minhados para delegacia da
policia civil de Mangaratiba
para apuragdo. Pelo crime
podera ser condenado até
8 anos de prisdo em regime
fechado.

Sargento que matou vizinho vai a juri

O sargento da Marinha
Aurélio Alves Bezerra, de
41 anos, que matou a tiros o
vizinho negro Durval Teofi-
lo Filho, de 38 anos, alegan-
do que o confundiu com um
assaltante, vaiser julgado
por um juri popular.

O Ministério Publico do
Estado havia solicitado ao
juizo da 5* Vara Criminal de
Sao Gongalo que o processo
seja conduzido pela 4* Vara
Criminal. A juiza Ariadne
Villela Lopes escreveu no
despacho que a conduta do
indiciado se enquadra me-
lhor na tipificagdo de crime
doloso contra a vida, quan-
do ha a intengao.

No Tribunal do Juri, o
caso ¢ decidido por cida-
daos previamente alistados
e sob juramento. Apenas
crimes dolosos contra a
vida podem ser julgados
dessa forma.

O crime ocorreu na noite

REPRODUGAO/REDES SOCIAIS
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do ultimo dia 2 de feverei-
1o, quando a vitima chega-
va em sua residéncia e pro-
curava a chave de casa na
mochila. O militar, que es-
tava dentro do carro, atirou
trés vezes. Ele alegou que
o trabalhador se aproxima-
va rapidamente e acreditou
se tratar de um assaltante.
Aurélio chegou a socorrer
Durval e leva-lo ao Hospi-
tal Estadual Alberto Torres,
mas a vitima nao resistiu. O
militar recebeu voz de pri-
sdo na unidade de saude.

1

O militar Aurélio Alves Bezerra diz que
confundiu Durval Teéfilo com um ladrao

Na Delegacia de Homi-
cidios de Sao Gongalo, o
sargento foi indiciado pelo
crime de homicidio culpo-
so, quando nao ha intengdo
de matar, mas, dois dias de-
pois, a pedido do MP, a jui-
za Ariadne Villela Lopes,

da 5* Vara Criminal de
Sao Gongalo, alterou a acu-
sacdo feita pela Policia Ci-
vil e o enquadrou no crime
de homicidio doloso, quan-
do existe a intengdo. Auré-
lio estd preso em uma uni-
dade militar.
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Receitas Hora H

PAELLA
VEGETARIANA

Ingredientes

1/3 xicara (cha) de azei-
te de olival cebola pi-
cada2 dentes de alho
picados2 talos de sal-
sdo (ou aipo) picados2
cenoura cortadas em
cubos1 abobrinha corta-
da em cubo1 pimentao
vermelho sem semen-
tes picado1 xicara (cha)
de arroz3 xicaras (cha)
de caldo de legumes1
colher (café) de aca-
frdo-da-terra (ou curcu-
ma)1/2 xicara (cha) de
vinho branco2 tomate
sem pele e sem semen-
tes picadose ervas fres-
cas a gosto

Modo de preparo

Em uma frigideira gran-
de, aquega o azeite.
Frite a cebola, o alho,
junte o restante dos ve-
getais e misture.
Adicione o arroz, o caldo
de legumes e o agafrao.
Quando comecar a se-
car, adicione o vinho, o
tomate e as ervas.
Cozinhe por mais dois
minutos e sirva em se-
guida.

LEGUMES ASSADOS
NO SAL GROSSO

Ingredientes

* 400 gramas de espiga
de milho* 400 gramas de
batatas variadas (roxa,
doce e yacon)+ 400 gra-
mas de cenoura (laranja
e roxa)* 400 gramas de
abdéboras 400 gramas
de cebolas Sal grossoe
Tomates-cereja e alca-
chofras para decorar

Modo de preparo

Corte as espigas de mi-
lho, as batatas, as ce-
nouras, a abébora e as
cebolas em quatro par-
tes.

Disponha-as em uma
assadeira sobre uma
camada de sal grosso.
Cubra com mais sal.
Leve ao forno a 180°C
por uma hora.

Balance um a um para
tirar o excesso de sal.

SINDICATD DOS PROFESSDORES DA BAIKADA FLUMINENSE
EDITAL DE CONYDCAALD Dn ASSEMELEIA VIRTUAL ERAL
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO

O PRESIDENTE DA CAMARA MUNICIPAL DE NOVA
IGUAGU, USANDO DAS ATRIBUIGOES QUE LHE SAO
CONFERIDAS POR LEI,

RESOLVE:

PORTARIA N.° 23, DE 08 DE FEVEREIRO DE 2022.
DESIGNAR para integrarem a comissdo permanente de
licitagdo da Camara Municipal de Nova Iguacu - RJ, os
seguintes servidores:

CLEBER FERRAZ SODRE, para sem prejuizo de suas
atribuicbes normais e sem Onus para a Camara Municipal de
Nova Iguacu — RJ, atuar como Presidente;

ALESSANDRO JOSE DE OLIVEIRA MACHADO,
LEONARDO PATRICK GONZAGA RIBEIRO E LUCIANA DA
CRUZ LIRA MARINS, para sem prejuizo de suas atribuigdes
normais e sem 6nus para a Camara Municipal de Nova Iguagu
— RJ, atuarem como Membros.

KEILA ANIBOLETE DE SOUZA, para sem prejuizo de suas

» Camara Municipal de Nova Iguacu

ATOS OFICIAIS

atribuicbes normais e sem 6nus para a Camara Municipal de
Nova Iguagu — RJ, atuar como Suplente.

Esta Portaria entrard em vigor na data da sua publicagéo,
revogadas as disposigbes em contrario.

Nova Iguagu, 08 de fevereiro de 2022.

Eduardo Reina Gomes de Oliveira
Presidente
CMNI

O PRESIDENTE DA CAMARA MUNICIPAL DE NOVA
IGUAGU, USANDO DAS ATRIBUIGOES QUE LHE SAO
CONFERIDAS POR LEI,

RESOLVE:

PORTARIA N.° 24, DE 08 DE FEVEREIRO DE 2022.
DESIGNAR como pregoeiro e membros da Equipe de Apoio,
para compor a Comissdo Permanente de Licitagdo, na

modalidade Pregéo, sem prejuizo de suas atribuicdes normais
e sem o6nus para a Camara Municipal de Nova Iguagu, os
seguintes servidores:

CLEBER FERRAZ SODRE - PREGOEIRO
ALESSANDRO JOSE DE OLIVEIRA MACHADO,
LEONARDO PATRICK GONZAGA RIBEIRO E LUCIANA DA
CRUZ LIRA MARINS - EQUIPE DE APOIO

KEILA ANIBOLETE DE SOUZA - SUPLENTE

Esta Portaria entrarda em vigor na data da sua publicagao,
revogadas as disposi¢cdes em contrario.

Nova Iguagu, 08 de fevereiro de 2022.

Eduardo Reina Gomes de Oliveira
Presidente
CMNI
Republicado por incorregao.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

42, Prefeitura Municipal de Seropédica

AVISO DE LICITACAO

LICITAGAO N°: 005/CPL/2022

MODALIDADE: PREGAO PRESENCIAL-SRP

PROCESSO N°: 15935/2021

REQUISITANTE: SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO
REALIZAGAO: 22/02/2022

HORA: 10:00 hs

MENOR PREGO GLOBAL

OBJETO: AQUISIGAO DE KIT ESCOLAR PARA ATENDER
OS ALUNOS DAS UNIDADES ESCOLARES.

RETIRADA DE EDITAL E INFORMAGOES: O Edital com as
especificagdes da referida licitagdo, encontra-se a disposigédo
dos interessados no Portal da Transparéncia da Prefeitura
Municipal de Seropédica, http://transparencia.seropedica.
ri.gov.br, ou, ainda, por meio da Comissdo Permanente de
Licitagao/CPL, situada a Rua Maria Lourengo n° 18 — Fazenda
Caxias — Seropédica - RJ, no horario de 09:00 as 16:00 horas,
diariamente, exceto aos sabados, domingos e feriados. O
requerimento sera feito mediante preenchimento de formulario
proprio da CPL. No ato de requerimento do Edital, os
interessados deverao entregar 02 (duas) resmas de papel A4.
Seropédica /RJ

Seropédica — RJ 09 de fevereiro de 2022.

ANA PAULA DE OLIVEIRA
Pregoeiro — CPL
Mat. 18.704

AVISO DE LICITACAO

LICITAGAO N°: 006/CPL/2022

MODALIDADE: PREGAO PRESENCIAL

PROCESSO N°: 4723/2021

REQUISITANTE: SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
REALIZAGAO: 22/02/2022

HORA: 14:00 hs

MENOR PREGO GLOBAL

OBJETO: CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA A
PRESTAGAO DE SERVIGOS DE MANUTENGAO
PREVENTIVA, CORRETIVA, MECANICA E ELETRICA EM
VEICULOS (INCLUINDO SERVIGOS DE LANTERNAGEM
EM GERAL, FUNILARIA, BORRACHARIA, VIDRAGARIA,
CAPOTARIA, ESTOFARIA, TAPEGARIA, PINTURA, COM
FORNECIMENTO E E TROCA DE PEGAS, ACESSORIOS,
EQUIPAMENTOS OBRIGATORIOS).

RETIRADA DE EDITAL E INFORMAGOES: O Edital com as

ATOS OFICIAIS

especificagdes da referida licitagdo, encontra-se a disposicédo
dos interessados no Portal da Transparéncia da Prefeitura
de Seropédica, http://transparencia.seropedica.
ri.gov.br, ou, ainda, por meio da Comissdo Permanente de
Licitagao/CPL, situada a Rua Maria Lourengo n° 18 — Fazenda
Caxias — Seropédica - RJ, no horario de 09:00 as 16:00 horas,

Municipal

diariamente, exceto aos sabados, domingos e feriados. O
requerimento sera feito mediante preenchimento de formulario
proprio da CPL. No ato de requerimento do Edital, os
interessados deverao entregar 02 (duas) resmas de papel A4.
Seropédica /RJ

Seropédica — RJ 09 de fevereiro de 2022.

ANA PAULA DE OLIVEIRA
Pregoeiro — CPL
Mat. 18.704

AVISO DE LICITACAO

LICITAGAO N°: 007/CPL/2022

MODALIDADE: PREGAO PRESENCIAL-SRP
PROCESSO N°: 6515/2021

REQUISITANTE: SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
REALIZAGAO: 22/02/2022

HORA: 16:00 hs

MENOR PRECO GLOBAL

OBJETO: CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA A
PRESTAGAO DE SERVIGOS DE NATUREZA CONTINUADA,
PARA LOCAGAO DE EQUIPAMENTOS GERADORES DE
GOTAS DE AEROSSOL EM ULTRA BAIXO VOLUME (UBV),
ACOPLAVEIS EM VEICULOS.

RETIRADA DE EDITAL E INFORMAGOES: O Edital com as
especificagdes da referida licitagdo, encontra-se a disposigédo
dos interessados no Portal da Transparéncia da Prefeitura
de Seropédica, http://transparencia.seropedica.
ri.gov.br, ou, ainda, por meio da Comissdo Permanente de
Licitagao/CPL, situada a Rua Maria Lourengo n° 18 — Fazenda
Caxias — Seropédica - RJ, no horario de 09:00 as 16:00 horas,

Municipal

diariamente, exceto aos sabados, domingos e feriados. O
requerimento sera feito mediante preenchimento de formulario
proprio da CPL. No ato de requerimento do Edital, os
interessados deverao entregar 02 (duas) resmas de papel A4.
Seropédica /RJ

Seropédica — RJ 09 de fevereiro de 2022.
ANA PAULA DE OLIVEIRA

Pregoeiro — CPL
Mat. 18.704

AVISO DE LICITACAO

LICITAGAO N°: 001/CPL/2022

MODALIDADE: CONCORRENCIA PUBLICA
PROCESSO N°: 1530/2022

REQUISITANTE: SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS
REALIZAGAO: 14/03/2022

HORA: 10:00 hs

OBJETO: CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA A
REALIZAGAO DE OBRAS DE REVITALIZAGAO DE RUAS
SECUNDARIAS ENTRE AS RUAS DARIDA DE JESUS E
RUA TENENTE JESUINO E ENTRE AS RUAS CANDIDA
MARIA DA CONCEIGAO E RUA MARIA APARECIDA DE
SOUZA AS MARGENS DA BR 465- SEROPEDICA/RJ.

REGIME DE EMPREITADA POR PREGO GLOBAL

RETIRADA DE EDITAL E INFORMAGOES: O Edital com as
especificagdes da referida licitagdo, encontra-se a disposigédo
dos interessados no Portal da Transparéncia da Prefeitura
Municipal de Seropédica, http://transparencia.seropedica.
ri.gov.br, ou, ainda, por meio da Comissdo Permanente de
Licitagao/CPL, situada a Rua Maria Lourengo n° 18 — Fazenda
Caxias — Seropédica - RJ, no horario de 09:00 as 16:00 horas,
diariamente, exceto aos sabados, domingos e feriados. O
requerimento sera feito mediante preenchimento de formulario
proprio da CPL. No ato de requerimento do Edital, os
interessados deverdo entregar 02 (duas) resmas de papel A4.

Seropédica — RJ,09 de fevereiro de 2022.

ANA PAULA DE OLIVEIRA
Pregoeiro — CPL
Mat. 18.704

AVISO DE LICITACAO

LICITAGAO N°: 002/CPL/2022

MODALIDADE: CONCORRENCIA PUBLICA
PROCESSO N°: 1294/2022

REQUISITANTE: SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS
REALIZAGAO: 30/03/2022

HORA: 10:00 hs

OBJETO: CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA A
EXECUGAO DE OBRAS DE DRENAGEM E PAVIMENTAGAO
DO BAIRRO JARDINS- SEROPEDICA/RJ.

REGIME DE EMPREITADA POR PRECO GLOBAL
RETIRADA DE EDITAL E INFORMAGOES: O Edital com as

especificagdes da referida licitagdo, encontra-se a disposigédo
dos interessados no Portal da Transparéncia da Prefeitura
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Receltas Hora H

Torta de carne seca
com catupiry

Ingredientes

Massa:

170 g de farinha de trigo

1 pitada de sal

85 g de manteiga gelada em
pedacos

3 colheres de sopa de agua
Recheio:

350 g de carne seca

3 colheres de sopa de catupiry
125 g de queijo mussarela

1 e 1/2 colheres de sopa de
azeitonas picadas

3 colheres de sopa de cebola
picada

3 colheres de sopa de queijo
parmesao

1 colher de sopa de salsinha (a
gosto)

1 gema para pincelar sobre a
massa

Modo de preparo

Massa:
Peneire a farinha e o sal em
uma tigela grande
Adicione a manteiga e esfre-
gue com as maos até formar
uma farofa grossa
Coloque 3 colheres (sopa)
de agua fria e misture
Adicione mais agua somen-
te se a massa estiver esfare-
lando muito
Com as maos, forme rapi-
damente uma bola de mas-

a (evite trabalhar a massa
com as maos por muito tem-
po)
Embrulhe a massa em filme
plastico e deixe na geladei-
ra por 30 minutos antes de
usar
Recheio:
Dessalgue a carne seca
Cozinhe por 30 minutos na
panela de pressao, espere
esfriar e depois desfie
Misture a carne seca com
todos os ingredientes, me-
nos o queijo parmesao, e
reserve para a montagem
Montagem:
Use uma forma com uma
medida préoxima a 13cm X
13cm x 6,5cm (largura x
comprimento x altura)

Forre a forma com a massa,
cobrindo todos os lados com
meio centimetro de espes-
sura
Coloque o recheio e cubra
com o queijo parmesao
Cubra com o restante da
massa, caso nao sobre mui-
ta massa para cobrir pode
se fazer tirinhas finas para
cobrir o maximo possivel
Passe a gema por cima da
massa
Coloque para assar por 35
minutos a 230°C
Desenforme e sirva

Arroz carreteiro
Ingredientes

1 kg de carne seca

1 cebola picada

1 colher de sopa de cheiro-
-verde

2 xicaras de cha de arroz

2 dentes de alho picados

6 colheres de sopa de azeite
Sal a gosto

Modo de preparo

Deixe a carne seca de mo-
lho de véspera, troque a
agua e cozinhe até ficar
macia

Desfie

Frite-a em uma panela com
azeite

Quando a carne estiver
dourada, coloque a cebola
e o alho

Junte o arroz e frite
Acrescente a agua ferven-
te e cozinhe em fogo baixo
até o arroz ficar macio
Salpique o cheiro-verde e
sirva em seguida

Bom apetite

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

42, Prefeitura Municipal de Seropédica

Municipal de Seropédica, http://transparencia.seropedica.
ri.gov.br, ou, ainda, por meio da Comissdo Permanente de
Licitagao/CPL, situada a Rua Maria Lourengo n° 18 — Fazenda
Caxias — Seropédica - RJ, no horario de 09:00 as 16:00 horas,
diariamente, exceto aos sabados, domingos e feriados. O
requerimento sera feito mediante preenchimento de formulario
proprio da CPL. No ato de requerimento do Edital, os
interessados deverao entregar 02 (duas) resmas de papel A4.

Seropédica — RJ,09 de fevereiro de 2022.
ANA PAULA DE OLIVEIRA

Pregoeiro — CPL
Mat. 18.704

ATOS OFICIAIS

AVISO DE LICITACAO

LICITAGAO N°: 002/CPL/2022

MODALIDADE: TOMADA DE PRECOS

PROCESSO N°: 17317/2021

REQUISITANTE: SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS
REALIZAGAO: 25/02/2022

HORA: 10:00 hs

OBJETO: REFORMA DO TELHADO DA PREFEITURA
MUNICIPAL DE SEROPEDICA/RJ.

MENOR PREGCO GLOBAL.

RETIRADA DE EDITAL E INFORMAGOES: O Edital com as

especificagdes da referida licitagéo, encontra-se a disposi¢éo
dos interessados no Portal da Transparéncia da Prefeitura
Municipal de Seropédica, http://transparencia.seropedica.
rj.gov.br, ou, ainda, por meio da Comissdo Permanente de
Licitagdo/CPL, situada a Rua Maria Lourengo n° 18 — Fazenda
Caxias — Seropédica - RJ, no horario de 09:00 as 16:00 horas,
diariamente, exceto aos sabados, domingos e feriados. O
requerimento sera feito mediante preenchimento de formulario
préprio da CPL. No ato de requerimento do Edital, os
interessados deverao entregar 02 (duas) resmas de papel A4.

Seropédica — RJ,09 de fevereiro de 2022.
ANA PAULA DE OLIVEIRA

Pregoeiro — CPL
Mat. 18.704

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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EXTRATO DE TERMO DE ADITAMENTO N° 02 AO CONTRA-
TO N° 159/2019

01 - CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Porto Real.

02 - CONTRATADO: Tera Comércio e Servigos Ltda.

03 - OBJETO: Prorrogagéo de prazo e reajuste ao contrato
em pauta.

04 - EMBASA/MODALIDADE: Art. 57, 1V, da Lei 8.666/1993.
05 - PROCESSO ADMINISTRATIVO N°: 6740/2019.

06 - VALOR: R$ 981.242,64 (novecentos e oitenta e um mil,
duzentos e quarenta e dois reais e sessenta e quatro centa-
vos).

07 - PRAZO: 12 (doze) meses.

08 - DATA DA ASSINATURA: 06 de janeiro de 2022.

Renato Antonio Ibrahim
Secretario Municipal de Saude

EXTRATO DE TERMO DE ADITAMENTO N° 03 AO CONTRA-
TO N° 084/2018

01 - CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Porto Real.

02 - CONTRATADO: Top Flex Comércio e Servigos Eireli.

03 - OBJETO: Prorrogagao de prazo ao contrato em pauta.

04 - EMBASA/MODALIDADE: Art. 57, I, da Lei 8.666/1993.
05 - PROCESSO ADMINISTRATIVO N°: 3208/2018.

06 - VALOR: R$ 36.501,00 (trinta e seis mil e quinhentos e um
reais).

07 - PRAZO: 3 (trés) meses.

08 - DATA DA ASSINATURA: 07 de janeiro de 2022.

ATOS OFICIAIS

Antonio Sebastido da Silva
Secretario Municipal de Obras e Servigos Publicos

EXTRATO DE TERMO DE ADITAMENTO N° 03 AO CONTRA-
TO N° 085/2018

01 - CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Porto Real.

02 - CONTRATADO: J Vital Soares Locagao de Veiculos Ltda.
03 - OBJETO: Prorrogagao de prazo ao contrato em pauta.

04 - EMBASA/MODALIDADE: Art. 57, Il, da Lei 8.666/1993.
05 - PROCESSO ADMINISTRATIVO N°: 3208/2018.

06 - VALOR: R$ 56.070,00 (cinquenta e seis mil e setenta re-
ais).

07 - PRAZO: 3 (trés) meses.

08 - DATA DA ASSINATURA: 07 de janeiro de 2022.

Antonio Sebastido da Silva
Secretario Municipal de Obras e Servigos Publicos

HOMOLOGAGAO
PROCESSO 4747/2021
Depois de cumpridas as exigéncias legais, de acordo com o
Art. 4°, inciso XXII, da Lei 10.520/02, Art. 43, VI do Estatuto das
Licitagdes, Lei n° 8.666/93 e art. 1°, Il do Decreto Municipal n°
2.100 de 24/02/2017, HOMOLOGO o resultado da presente
licitag&o, na modalidade PREGAO PRESENCIAL n° 070/2021
que objetiva a CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA CON-
FECGAO DE PROTESES DENTARIAS PARA ATENDER

Prefeitura Municipal de Porto Real

AS NECESSIDADES DO CENTRO ODONTOLOGICO aten-
dendo a solicitacdo feita pela SECRETARIA MUNICIPAL
DE SAUDE (SMS) no processo administrativo 4747/2021, a
empresa LABORATORIO DE PROTESE VIEIRALTDA, CNPJ:
08.133.583/0001-30, no valor de R$ 280.350,00 (duzentos e
oitenta mil, trezentos e cinquenta reais).
Porto Real, 23 de novembro de 2021.
Renato Antonio Ibrahim
Secretario Municipal de Saude

EXTRATO DO CONTRATO N° 003/2022

01 - CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Porto Real.

02 - CONTRATADO: Laboratério de Protese Vieira Ltda.

03 - OBJETO: Contratacdo de empresa para confecc¢éo de
préteses dentarias para atender as necessidades do Centro
Odontolégico.

04 - EMBASAMENTO/MODALIDADE: Art. 55, Lei Federal n°
8.666/93.

05 - VALOR: R$ 280.350,00 (duzentos e oitenta mil, trezentos
e cinquenta reais).

06 - PROCESSO ADMINISTRATIVO N°: 4747/2021.

07 - PRAZO: 12 (doze) meses a partir da assinatura do con-
trato.

08 - DATA DA ASSINATURA: 28 de janeiro de 2022.

Renato Antonio Ibrahim
Secretario Municipal de Saude

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO
09 DE FEVEREIRO DE 2022 PUBLICADO EM 10/02/2022

DECRETO N° 5.359, DE 09 DE FEVEREIRO DE 2022.

Aprova os Quadros de Detalhamento das Receitas e das Despesas para o Exerci-

cio de 2022.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas atribuicdes
e com fundamento na Lei Municipal 1.624 de 14 de janeiro de 2022 (LOA) e seus

ATOS OFICIAIS

nanceiro de 2022.

Art. 2° -

Art. 3° -

i Prefeitura Municipal de Belford Roxo

de Detalhamento das Receitas (QDR) e das Despesas (QDD), para o exercicio fi-

O presente regulamenta a aplicagéo dos dispositivos da Lei Municipal
1.624 de 14 de janeiro de 2022.

Compete ao Gabinete do Prefeito e a Secretaria Municipal de Compra/Se-
cretaria Municipal Especial de Orgamento, em conjunto com a Controladoria Geral
do Municipio, baixar instru¢gdes complementares para sua fiel execugéo.

Art. 4° - Este Decreto entrara em vigor na data de sua publicagao, e produzira efeitos
a partir de 01 de janeiro de 2022, revogadas as disposi¢des em contrario.

anexos. WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
DECRETA: Prefeito Municipal
Art. 1° - Ficam aprovados, na forma dos Anexos | e Il, respectivamente, os Quadros
ANEXO |
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO

. FLORIPES DU ROCHA, 3TE ORCAMENTO DE X022
CANJICA el RESUMO GERAL DA RECEITA

Ingredientes

1 1/2 xicara (cha) de
milho para canjica/
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dia para o outro.
Escorra e coloque na PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
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Ingredientes
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
. FLORIPES DA ROCHA, 378 ORTAMENTO DE 20322
1 ba li WL RO RO - R ANEXO | - RECEITA
Carapeba limpa € CNP. 30408 £380001 £ RESUMO GERAL DA RECEITA

sem visceras/ Suco
de 1 limao/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa)
de azeite/ 1 folha de
alface para decorar

Modo de preparo
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PICADINHO DE AVESTRUZ

Ingredientes

400g de filé de aves-
truz picado/ 1 cenou-
ra média cortada em
fatias finas/ 1 batata
meédia cortada em fa-
tias finas/ 10 vagens
cortadas em fatias fi-
nas/ 1 cebola peque-
na cortada em fatias
finas/ 2 colheres de
sopa de alho poro
cortado em fatias fi-
nas/ 1 colher de sopa
rasa de manteiga com
sal/ 1 colher de sopa
de azeite/ 2 colheres
de sopa de sumo de
limao

1/3 xicara de aceto
balsdmico de fram-
boesa/ 1/2 xicara de
agua/ Sal e paprica
picante a gosto

Modo de preparo

Em uma panela co-
loque a manteiga e o
azeite, leve ao fogo
alto

Coloque a carne e
deixe-a dourar, de-
pois coloque o alho
poré e a cebola, frite
um pouco

Despeje os legumes
fatiados e mexa para
doura-los um pouco
Coloque a agua, ace-
to balsamico, paprica,
limao e o sal

Cozinhe em fogo bai-
X0 até secar toda a
agua

Sirva bem quente

JACARE A MODA RIO
NEGRO

Ingredientes

2 kgderabo dejacaré/
2 copos de vinagre/ 4
limbes do tipo rosa/ 2
cebolas/ 2 dente de
alho/ 4 xicaras de fa-
rinha de trigo/ Sal a
gosto/ 1/2 litro de 6leo

Modo de preparo

Corte a carne fresca
do jacaré em tiras
Coloque em uma va-
silha refrataria com vi-
nagre e 2 limdes
Reserve por aproxi-
madamente 12 horas
para aliviar o cheiro
da carne

Tempere com sal, ce-
bola e alho batidos no
liquidificador, misture
os ingredientes, colo-
que-0sS em um saco
plastico higienizado
junto com a farinha de
trigo para “empamo-
na-los”

Leve ao fogo o dleo e
frite as tiras empamo-
nadas de jacaré

Por fim acrescente 1
limao e sirva

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO

Prefeitura Municipal de Belford Roxo

A, FLORIPE S DA ROCHA, P8 ORCAMENTO DE @2

i AR ANEXO | - RECEITA

I T RESUNO GERAL DA RECEITA
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO

AN FLORWPES DA ADCHA, ITR
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GNP T AR £ 8]

ORCAMENTO DE 202
ANEXOI - RECEITA
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COMPRE MEDICAMENTOS COM
SEGURANCA E AGILIDADE
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E PROMOCOES

[¥| coMPARE DE PRECOS

I"‘I.:;_.":Ir—‘
numx [}
S —— I

—

| &
Bl

D ENVIE RECEITA DIGITAL

Genddired Pedfumaris Higs

& App Store

wall gk

| DEPOHNNEL MO
g Google Play

well delivery

seu delivery de medicamentos

www.welldelivery.com.br

¥

=]
>*‘ F&P / 99245-9042

98174-4250

* DHI:AMEHTIJ #CONSERTO EM GERAL
*#LIMPEZA  *COBRIMOS ORCAMENTO
Rua Maria Mélia, 166 - Areia Branca / Belford Roxo

u Kit padrdo €2 Instalar},ﬁn
F . ~ g %l Sun mehor salucio s Padnka Ligth @ manu
Varios aperitivos, Chopp Carioca GQEX rmmmm1 ux

Beer e todos os tipos de cerve-

SABADO E DOMINGO QUINTA
Pagode com o melhor dos grupos Sertanejo

Sl\l\% QUARTA
Karaokeé

96469 5420

An,g.elo Gregorio 145 - Ao lado da pizzaria Juliana rua da D‘””’“ 2667-4750 | 97635-2193 © l z‘—-g .

EMAGRECIMENTO

ALEM DA ESTETICA

RESULTADOS DEFINITIVOS
COM O METODO

BEM ADD

&mﬁ

L)3532-733I ©99067-0645 h -- .
NIGUAGU - Av.Dr. Mario Guimaraes , 318- </ 709 | 1
: - Jj.u

BAHRRA - Rj: Jormalista R. Marinho, 360 - ¢/ |29




. . o SEGUNDO CADERNO
Um jornal de grande circulacao
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO

BANANA COMPRIDA AV.FLORIPES DA ROCHA, 378 ORCAMENTO DE

Ingredientes

200g de camardes/ _ o e - - - :
200g de cauda de 712821100 = S

Iagosta/ 2009 de ca- [EEFTCERT "1 Muhﬂlmw“mmuﬂ*lﬂﬂ-ﬁ
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. 17133311000 Coiz-paria da Comg. Fngn. pels Prod. o Pwer, = Le n? 12058010 - Radoe 1803 %0200 Qo

a gosto/ Pimenta do e A s

reino a gosto/ Suco

de 2 limdes/ 4 bana-
nas compridas com
casca/ 1 pimentao
cortado em cubos/
1 cebola cortadaem
cubos/ 1 tomate cor-
tado em cubos/ 1/2 = i :
xicara (cha) de azei- Tranaiuriros oo Roaurses ov Sose #s Maruisrmle dus Avbes s Senvous Plisiess oo 58
te/ 2 xicaras (cha) de e e
molho de tomate/ 24 ; i __ Tronwhrineies de Focurwan. do Moo du Mariergbe dus Aqdes ¢ Sursigon Pvioss du 35
bagos de uvas ver- : - =
des/ 1 xicara (cha)
de champignom/ 1/2
xicara (cha) de vi-
nho branco seco/ 2
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
¥, FLORIPES DA ADCIA, 378 DRCAMENTO DE 2032
BELFORD ROKD - RS AREXO ] - RECEITA
CHPJ: 50408 E1RR0 -£) RE SUNK0 GERAL DA RECEITA

Modo de preparo

Descasq ue O0Ss Ccama- o L = > . ;
1714800 Lo Trassglgedncian Dirgiss do FHOE refersnies g Prograrey Qinhaing Chegin ng Becsta 777 BOOY VP00

roes.

Corte as caudas de la-

gosta e o filé de peixe “racaterdacan rfere-ien 80 Progrorma Maconsl de Abmarischa Ewosiar ¥ Pl . Bengco
em cubos.

Tempere-os com o sal,
a pimenta do reino e o
suco de limao.

Reserve.

Para descascar as ba-
nanas, com uma faca
faga um Unico corte na
casca, no sentido do

1714880181 Tumrmn Tranwdsednoipn Duwise do Funds Macioral do Dwseraivmanic 23 BRucacds - FNDE
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Reserve as cascas. 17185001008 Py C——— 1.800 £50000.00
Corte as bananas em 1798800 1.008 [ 1,800 001300.0%
pedagos e reserve. 1708800 1,007 Batvad G SortrevisSi b FEABSs YIRS S8 Vindulsi 1,883 Al 500 O3
Recheie as cascas de 1718200100 B oy Prapiagds Cortn,aan B9 ma Eaesls 1000 BO0aRe
i 7188001 008 Pragrama CREAE PAEF] i B0

bananas, intercalando a 1718850100 Outris Trareherans pars o FMAS 188 4 205 500 85

lagosta, o pimentao, os
camardes, o tomate, o
peixe e a cebola.
Regue com a metade
do azeite e metade do
molho de tomate.
Feche e envolva com
papel aluminio.

Leve ao forno alto,

LR R Susrii Traruitetlrasil Sb Cotvbtn di Usills & o Susl BEstab - Pransgsl 1.7 G000 0%

L wiema Conarsohd e Bodemarigis Fibkon o informincs Lig - Ao & e - (21) 080080

200C, preaquecido por FREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO

20 minutos. l‘:m“‘f“"'“m“ ORCAMENTO DE 2023
Retire a casca das uvas BELFORD ROKC - R ANEXO | - RECEITA
e reserve a polpa. . Ay e

Em uma panela, es-
quente o vinho e mistu-
re o anis estrelado.
Retire do fornoemonte —_— p— -— S Y e * Y R T i - .

0 pl’ato. "o TRIee = >l p Cans i . B
Coloque a banana de- LELREATY

sembrulhada sem o pa- e
pel aluminio, mas com a
casca aberta.

Regue o restante do
molho de tomate e sir-
va.
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FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA

Ingredientes

1 frango inteiro/1/2 ce-
bola/pimenta-do-reino (a
gosto)/cebolinha (a gos-
to)/salsinha (a gosto)/co-
lorau (a gosto).

Modo de preparo

Corte o frango em pe-
dacgos.

Coloque em uma pa-
nela de presséao o frango
e os ingredientes, menos
0 colorau e cozinhe por
20 minutos em fogo alto.

Abra a panela com cui-
dado (ndo esquega de ti-
rar a pressao), coloque o
colorau e uma pitada de
sal.

Cozinhe por mais 20
minutos, dependendo do
seu fogdo em fogo mé-
dio.

Bom apetite!

CARNE MOiDA COM
BATATA SIMPLES

Ingredientes

500 g de carne moida/3
colheres de 6leo/2 den-
tes de alho/1 cebola mé-
dia picada/1 tablete de
tempero sabor galinha ou
carne/4 batatas cortadas
em cubo/tempero ver-
de/1 colher de colorau.

Modo de preparo

Coloque o 6leo e a cebola até
a cebola murchar e perder
um pouco de agua

Em seguida o alho e colorau.
Coloque a carne até ela se
soltar e fritar um pouco

Em seguida, adicione o table-
te de tempero.

Assim que estiver dissolven-
do o tablete, coloque a batata
com um pouco de agua, tam-
pe a panela

Logo em seguida, veja se a
batata esta mole e acrescen-
te o tempero verde.

GALINHA COM QUIABO

Ingredientes

680 g de molho de toma-
te/1/2 litro de agua

600 g de galinha cortada
em pedagos/1 cebola in-
teira picada/3 dentes de
alho/4 colheres (sopa) de
azeite de oliva/300 g de
quiabo picado em rode-
las/200 g de milho

sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo

Ferva o molho de tomate, a
agua e o sal.

Reserve.

Aqueca o azeite e frite os pe-
dagos da galinha com o alho
e a cebola.

Coloque o quiabo picado
Mexa apenas um pouco, com
cuidado para ele nao babar.
Cubra com o caldo até que
passe dois dedos do nivel
dos ingredientes.

Espere cozinhar bem, e
acrescente o milho ao res-
tante do que foi preparado
com o molho e despeje sobre
a galinha.

Misture tudo e deixe mais 3
minutos em fogo brando
Retire do fogo.

Sirva ainda quente com arroz
branco.

QUINTA-FEIRA, 10 DE FEVEREIRO DE 2022
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VIRADO DE
LEGUMES

Ingredientes

2 colheres (sopa) de 6leo1
cebola média picada1/2 pi-
mentdo vermelho picado1
xicara (cha) de ervilha fresca
ou congeladal xicara (cha)
de farinha de milho amarela
flocadae sal a gostos pimen-
ta-do-reino a gostos salsa
(ou salsinha) picada a gos-
toe cebolinha-verde picada
a gosto

Modo de preparo

Numa panela, aquegca o
6leo e doure levemente a
cebola.

Junte o pimentao e refogue
por 3 minutos, mexendo
sem parar.

Adicione a ervilha e tempere
com sal e pimenta.

Mexa e polvilhe a salsa € a
cebolinha.

Por dltimo, junte a farinha
de milho flocada, misturan-
do bem.

Sirva quente, acompanhan-
do carne assada ou espeti-
nhos de carne ou frango.

QUICHE DE
LEGUMES

Ingredientes

2 xicaras (cha) de Agua fer-
vente 1 tablete de caldo de
legumes 2 xicaras (cha) de
proteina de soja texturiza-
da1 ovo4 colheres (sopa) de
cheiro-verde picado1 xicara
(chd) de farinha de aveia

Modo de preparo

Coloque a agua fervente e 0
caldo em uma tigela e junte
a soja. Deixe de molho por
2 horas.

Escorra em uma peneira,
mas nao deixe secar, € jun-
te os ingredientes restantes
até formar uma massa.
Forre com ela uma forma de
fundo falso com 25 cm unta-
da. Reserve.

PAO DE QUELJO
NA CANECA

Ingredientes

.3 ovos

. 12 colheres (sopa) de leite
. 6 colheres (sopa) de dleo

. 12 colheres (sopa) de pol-
vilho azedo

. 3 colheres (cha) de fer-
mento em pd

.12 colheres (sopa) de quei-
jo parmesao ralado

. uma pitada de sal

Modo de preparo

Em uma tigela, coloque o
ovo, o leite e 0 6leo e mis-
ture bem. Adicione o polvi-
lho e o fermento e misture
novamente. Por fim, acres-
cente o queijo ralado e o sal
e mexa apenas o suficiente
para incorporar 0 queijo.
Divida a mistura em quatro
canecas, enchendo apenas
metade de cada uma para
a massa nao transbordar
quando estiver assando.
Leve uma caneca de cada
vez ao micro-ondas por 1
minuto. Sirva em seguida e
coma na hora!

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ey

@Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS
TEewees ! 008 TRATEN PRCHTEN - Provdea - Progpal 1.0 B 000
TRERFRL T 0T SRR Fepbikl = Prevabsde « FPUSAL « Proupsl l.il'_ﬂ Lﬂﬂ.ﬂ
il 2 1. 008 ik Riptiti - Provbsig « FUNTER - Prfossl 1758 105500 0%
TRERER L Cutran Baceten - Primdoan - FAC - Frinopsl 1.5 1200 00

LRPRMNL T M DhrEE PEIESEE M ATEIEIRI0E & 'ED Popath e [ FEE  Premiepn 0004 8 S

Thras Patansn Mo Arecpaaeied & ks Crpateiad e BTE - Promingn - Degs Aiva

TR 00T Pt 2 Dre. kL mbs Triulib s B Cutrid Rt &

Cusran Bacassy Mio Armecadsden & hbs Proacsdan pais BP0 - Premiees - W0%sa 8 furos

1401

Fogna 13 8a 17
Twisra Cwaarsohnda pa Bodemuogio Pubics o informites L - Ao G s - () 300080
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
. FLORIPES DA ROCHA, 378 ORCAMENTO DE 2022
BELFOED ROED - RS ANEXQ| - RECEITA
MR A B0 ) RESUMD GERAL D& RECEITA

FAR 100 RN

|_11_ e .. B T -,“ ; T 4

ERRE AR Bgcwta do Furde Escecal da Dovdda Aiaa

I TLL LN Coeracdas d Cridito Conirpiosn - Mersado Bxiemc - Principsl

22 130001 Bdgracdc da Bana Midvwa 8 Semovenisn - Fronces

pEEa R et g 2 Batp e Pradanp

2411808 .00 Traclsnincas de Becuricn do Bots de Mancienclc dan Scdan o Taregon PlEcos e Ba

1,78 000

1.5 12 Bl

185 et ey N
; Fagea e 17
Sewitema Dwnsmvobeida peis Modernimgio Pk + informifics Lisk - Ao S Seners - (31) 35000000
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
AW, FLORIPES Dl ROCHA, JTE DRCAMENTO DE 2
BELFORD ROKD - RS ANEXD | - RECEITA
AP 0 SO -£] RE SUMO GERAL DA RECEITA

24135032100 Trasrisrinogs pers o Programs Nsconsl on Fasiirutrsclo s Agunclc e Egspamantos

FERET- N Triena’ Do TEAreletalrl OB Ul D8 B PrIgr R B

FER - E-RH. . ] Susrih Triviteciantii b Cotwibd di sl @ S Suld Bk - Pradgsl

T4 14800101 Trsahpedead tb Correksat 08 Ursla pars b Satevs Pveig 0n Seote 7T EUE « Pergapsl

24145001001 Trassiwinan e Corrdnice de Undo destradas » Prograeran oa Bdccscls - Prrcigal

FERE L ER ] TR Trps i bt T FpDoriicd 08 el & Do bl ES10lpderk « Froegy

T4 VR0 0 m-wn:-h-ulﬂﬁmu~w

FAZILL 10T Duormp Tranphpeinias o Corsdean dos Brssdce. DF & de Fose Eredacss - Princpsl

1.7 15000 g

1839 13000 DG

1. 1R R00 B2

Fagea 130 11

Tewiera Consrevohiakd Pl Blodemerigin Fibic s § intormite Lty - Ao o et - [11) J5l-0080




@ ATOS OFICIAIS HORA 3 QUINTA-FEIRA, 10 DE FEVEREIRO DE 2022

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ﬁPrefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

BISCOITINHOS PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
DE NATA Y. FLORIPES Dk ROCHA, 378 ORCAMENTO DE 2023
mm_” ANEXD| - RECEITA
CHPJ 39 408 S30001 81 RESUMO GERAL DA RECEITA

Ingredientes

Triaphpdaidd fb TOrraltadd 308 ERBIE 0D D ST TTreld 04 Shelh 77T BLE o Pode

» 3 colheres (sopa) de
acucare 1 colher (sopa) 24239001007 Tranuterincian dw Cormveinios Sos EFadon cestradan » Frograman o Bdvosslo - Prncigel
de manteiga* 2 gemas- 143 o = ;

1 copo americano de
natas 1 colher (café)
de sal* 2 1/2 xicaras de
amido de milho* Raspas
de limdo (ou de laranja TATRERD M TomaE TrnEe sl o Pacorios ot BImescs - Proggal
ou canela em po)

A4 TR0 TratE Db Db Pt Dadiantod b Frogiesel 0 Eulilio « Prodags

Modo de preparo

Em uma tigela, bata o

aclcar e a manteiga I9RE001001 DuTRN FaceTa b TIOLN - PrEa 1501 1 200 %00 00
até obter um creme. : ey

Junte as gemas baten-
do.
Acrescente a nata e o
sal e mexa até obter
uma mistura homogé-
nea.

TR 0E Corerl Patrennl 8 Bady, vt Sl - Enilrviten Camwitl LE o] 1100500005

Adicione o amido aos -
T30.8881.0.000 Conen. Pytronal do Sere. Atvn Covi - Exercics Antencren 1800 2500.000.00
poucos, amassando
bem, até que a massa ; Fagina 16 e 17
desgrude das maos. Siwterra Duaarvohvida peln Modermirigdo Plikc s o informitcn Lids - Ao Se Arers - (31 SLE1-0080

Junte raspas de liméo
(ou o sabor de sua pre-
feréncia) e misture.

Abra a massa e enrole

PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO

formando anéis ou use A¥. FLORIPES DA ROCHA, 318 ORCAMENTO DE 2022
cortadores de formatos mm-m ANEXOD| . RECEITA
diversos e pressione de CMPJ LSS0 Emm&ﬂ‘rz
leve com um garfo. : 7 _ =y T

Em uma assadeira,
leve ao forno preaque-
cido a 180°C por 15
minutos ou até que os
biscoitos comecem a
dourar.

Retire, deixe esfriar e
armazene em recipien- } , Y
tes bem fechados para R ERE Pt - Cot-Pars 5o Fords 9 Pascigaplo dos Wonickicy - Cot kgl - Prnggal
manter a textura.
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Ingredientes
* 1 abacaxi cortado em
rodelas (ou picado)s 1 ' Fagina 17 g 17
an de canela- 5 cra- iwiarma Cunemsvohaks pHs Bodermicgdo Piblos o nbormbticn Lty - A S A - () JRE1-0088
vos-da-india* 3 xicaras
de acgucar
ANEXO Il
Modo de preparo
)Iz.etlre 0 miolo do abaca mﬂumm . — i mmumm“m s e
; Cows DIBADR D DETALHABENTT [, DESPERA j00) - ALHAMENTD
Se for servir em rode- e . oy e
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TORTA DE MARACUJA

Ingredientes
MASSA

12 colheres (sopa) de fa-
rinha/2 a 3 colheres (sopa)
de agucar/1 colher (cha) de
fermento em po/5 colheres
(sopa) de margarina/2 colhe-
res de creme de leite.

RECHEIO
1 lata de leite condensa-
do/1 lata de creme de lei-
te/200 ml de suco concen-
trado de maracuja sem as
sementes (3 a 4 maracujas).

COBERTURA
Polpa de um maracuja
com as sementes/1 colher
(sopa) de amido de milho/3
colheres de agucar.

Modo de preparo

MASSA

Misture tudo e amasse
bem até ficar uma massa ho-
mogénea.

Abra a massa e coloque
em uma forma redonda de
fundo removivel.

Leve ao forno até ficar
dourada.

RECHEIO
Bata tudo no liquidificador
por alguns minutos e despeje
sobre a massa ja assada.
COBERTURA

Coloque os ingredientes
em uma panela, misture bem
e leve ao fogo mexendo até
as sementes se separarem,
espalhe por cima do recheio
e leve a geladeira.

Fica uma torta muito boni-
ta e gostosa.

CHURROS

Ingredientes

1 e 1/2 xicara de leite/1/2
xicara de agua/2 colheres de
margarina ou manteiga/2 xi-
caras de farinha de trigo/sal
a gosto.

Modo de preparo

Coloque em uma panela o
leite, a 4gua, a manteiga e o
sal.

Quando o leite ferver, co-
loque a farinha e mexa bem,
até soltar do fundo da panela
(mexa bem rapido).

Coloque a massa em um
saco de confeiteiro, com o
bico pitanga.

Faca tirinhas com a massa
e frite.

Passe na canela com agu-
car e sirva.

GELATINA CREMOSA
Ingredientes

3 caixas de gelatina
de morango/2 caixas de
creme de leite/3 colheres
de sopa de acucar.

Modo de preparo

Prepare as caixinhas de
gelatina todas juntas, mas
com menos agua para ficar
mais firme, com a agucar

Depois coloque as caixi-
nhas de creme de leite junto
com a gelatina e bata por
uns 2 minutos

Leve a geladeira por 4 a
5 horas

A gelatina separa do cre-
me e ficam 2 camadas.

HORA 3
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SOPA DE LENTILHA

Ingredientes

1/2 kg de lentilha/
1/4 xicara (cha) de
bacon picado/ 3/4 xi-
cara (cha) de cebola
picada/ 1/2 dente de
alho picado fino/ 3/4
xicara (cha) de ce-
noura picada/ 3/4 xi-
cara (cha) de salséao
picado/ 3/4 xicara
(cha) de batata pica-
da/ 1 folha de louro/
2 cravos da india/
Sal e pimenta do rei-
no a gosto/ /2 kg de
salsicha

Modo de preparo

De véspera, escolha a
lentilha, lave bem e po-
nha de molho em 2 1/2
litros de agua.

No dia seguinte, frite o
bacon por 5 minutos,
até que se desprenda
toda a gordura.

Junte a cebola, o alho
e os legumes e refogue
durante 10 minutos,
mexendo  freqliente-
mente.

Acrescente a panela
o louro e os cravos da
india.

Despeje a lentilha e a
agua em que ficou de
molho na panela e tem-
pere com sal e pimenta
do reino.

Abaixe o fogo e espere
levantar fervura.
Depois, tampe a pane-
la e cozinhe, sempre
em fogo brando, por
50 minutos, quando a
lentilha devera estar
macia.

Corte as salsichas em
rodelas de 1,5cm de

espessura.
Elimine o louro, os cra-
vos da india.
Acrescente a salsicha
a panela.

Misture bem e cozinhe
por mais 15 minutos.
Polvilhe com salsa e
sirva em seguida.

BUFETE

Ingredientes

1 kg de chicharros
frescos (atum)
Molho

4 colheres (sopa) e
vinagre/ 2 gindun-
gos/ Sal

Modo de preparo

Lave, escame e tire as
tripas do atum.

Leve a assar nas bra-
sas sem sal.

Depois de assados sir-
va com molho picante.
Molho

Pique a cebola muito
miudinha.

Misture o sal e o gin-
dungo pisados e 0 vi-
nagre.

Misture bem e sirva.
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Pao de Queijo da Ana
Maria Braga

Ingredientes

1 xicara (cha) de éleo/1 xi-
cara (cha) de agua/1 xica-
ra (cha) de leite/2 colheres
(sopa) de sal/1 kg de polvi-
lho doce

3 a 4 ovos/300g de queijo
minas padrao ralado no ralo
fino (3 xicaras de cha)/100g
de queijo parmesao ralado
no ralo fino (1 % xicara de
cha)

Modo de preparo

Numa panela, coloque 1
xicara (cha) de oleo, 1 xi-
cara (cha) de agua, 1 xicara
(cha) de leite e 2 colheres
(sopa) de sal. Aquega em
fogo médio até ferver.

Em uma tigela, coloque 1 kg
de polvilho doce, abra um
buraco no meio do polvilho
e despeje a mistura de leite
fervente. Com uma colher,
misture rapidamente o leite
quente no polvilho até es-
caldar completamente.

Va adicionando de 3 a 4
ovos e misture. Junte 300
g de queijo minas padrao e
100 g de queijo parmeséo
ralados no ralo fino, e va
misturando até incorporar
todos os ingredientes e a
massa ficar lisa.

Com uma colher, pegue
pequenas porgdes de mas-
sa, faga bolinhas e coloque
numa assadeira.

Leve para assar em forno
médio pré-aquecido a 200°
C por cerca de 30 minutos
ou até dourar. Retire do for-
no e sirva em seguida.

Batata com mel e
alecrim

Ingredientes

1kg de batata asterix/1kg
de sal grosso/100g de pi-
menta do reino em grao/ale-
crim a gosto/200g de bacon
fatiado/200ml de mostarda
dijon/150ml de mel

Modo de preparo

Coloque uma panela com
agua para ferver. Quando
entrar em ponto de ebu-
licdo, coloque as batatas
para cozinhar por aproxi-
madamente 15 minutos até
que comecem a ficar ma-
cias. Escorra e coloque-as
no forno a 160 graus pré-
-aquecido por aproximada-
mente 20 minutos, até que
estejam bem macias e com
a casca durinha.

Tire as batatas do forno,
espere esfriar até que elas
figuem firmes e quebre-as
com a mao de maneira rusti-
ca do tamanho que preferir.
Frite em 6leo a 180 graus
até que fiquem douradas.
Bata no liquidificador o sal
grosso e a pimenta do reino
até virar po e salpique nas
batat

Para o molho, misture a
mostarda dijon com o mel
e adicione sal temperado a
gosto. Para finalizar, colo-
que as batatas fritas no re-
cipiente desejado. Por cima,
coloque o molho, o bacon
frito e finalize com o alecrim.
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Bolo gelado facil
Ingredientes

1 caixa de bolo de coco

1 envelope de gelatina em pé
incolor sem sabor

3 colheres (sopa) de agua

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

1 vidro de leite de coco

2 latas de leite (use a lata de
leite condensado vazia para
medir)

2 xicaras (cha) de chantilly
pronto

1 xicara (cha) de coco ralado
Margarina e farinha de trigo
para untar e enfarinhar

Modo de preparo

Prepare a massa do bolo
conforme as instrugdes da
embalagem.

Coloque em uma foérma de
30cm de didmetro untada e
enfarinhada.

Leve ao forno médio, prea-
quecido, por 30 minutos, ou
até que enfiando um palito,
ele saia limpo.

Retire e desenforme.

Hidrate a gelatina na agua e
dissolva em banho maria.
Bata no liquidificador com os
ingredientes restantes, me-
Nnos 0 €OCo.

Forre a forma em que assou
0 bolo com papel aluminio,
alisando bem, e despeje me-
tade do liquido na Férma for-
rada.

Coloque o bolo sobre o liqui-
do.

Cubra com papel aluminio e
leve a geladeira por 2 horas.
Retire, desenforme, cubra
com o chantilly e polvilhe o
€OCo.

Sirva em seguida.

Repolho refogado
Ingredientes

1 repolho médio (mais ou
menos 1,2kg)

3 colheres (sopa) de dleo
1/2 cebola média picada
em pedacos grandes

1 dente de alho picado

2 tomates maduros, pica-
dos em pedagos grandes
2 cebolinhas verdes corta-
das em rodelas

Salsa picada a gosto

Sal e pimenta do reino a
gosto

Modo de preparo

Corte o repolho em quatro
partes e elimine o miolo
duro.

Corte em tiras ndo muito
finas e lave bem.

Deixe no escorredor por
alguns minutos, para re-
tirar todo o excesso de
agua.

Aquega o 6leo numa pa-
nela e frite ligeiramente a
cebola e o alho.

Junte o tomate e os tem-
peros verdes, mexa bem
e refogue por alguns mi-
nutos.

Acrescente o repolho pi-
cado.

Tempere com sal e pimen-
ta do reino e mexa bem.
Abaixe o fogo ao minimo
e tampe a panela.

Deixe cozinhar até que
o repolho esteja cozido,
mas nao macio demais
(mais ou menos 20 minu-
tos).

Se necessario, respingue
um pouco de agua.

Sirva em seguida, acom-
panhando carnes em ge-
ral.
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ace roxa, Alrace ver- ] FUCED o aTh 3178 B T T4 a8 TR 00 T TN R .
de; Tomates cerejas; 0 FURDE - DOMPL - WARE T 0 a0 e i Mg i TR Y e Y | 00 080 0
Beterraba; Pimentao B w BT L0 50 4,073 340 00} 44 3m0,00] 4 141 a2 0| 35733400 41272 T2 00} s
verde; Pimentao verme- il 138000 1 g0 T 1 g A T % 4.0y 10 200 9
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Cortar os imentées ea L4 B F o (w Epmienl 3 528 00 2 BRI DD pd.ee i fen 2 480 248 LD 2 B a0 2. 355 TAS. [N B o iy g )
I E: [*]] Coms. bl - Gowerro Faderal i H 0 T i [TE 1w T 33 13460 T |
aftace em uras. _ ) Cor_Rae - Evidon FHIE: 185000 imd T 3.0 T 00
Ralar a beterraba e cozi- £ oo, Rkt  Baaagect 238000 1 1 20 1 540 FIT- £ 43408 [T
nhar o brécolis. ] Repitnd - lacte ¥ 1 50 [ERT T FrT 0 1) T 50 31 424 1) 108 i
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verde e a seguir a be-
terraba. Enfeitar com os
pimentdes, os tomates
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Receitas Hora H
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Modo de preparo Abrado Franga Duarte Elenice Araijo de O. Sitveira Wagner dos. Santos Carneirg
Bata todos os ingredientes Samewtire Muropel Eacetal e Srpieet Cioresinsens danm oo klurssise Fietasa

50551203 208572
em um mixer até obter uma

consisténcia cremosa.
Despeje uma concha da mas-
sa numa frigideira levemente
untada com margarina, tam- ANEXO Il
pe e deixe dourar.

Recheie a gosto e dobre ao
meio como um crepe.

FREFEITURA B
PREFEITURA MUMICIFAL DE BELFORD ROXO Belfard Roxo
SECHETARLA WUNCIPAL DE COMPRAS

SECRETARSA MUNCRAL ESPECAL DE CRTAMENTD
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1 frango inteiro/1/2 cebola/
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trigo, claras e fermento
Levar ao forno médio por
aproximadamente 40 minu-
tos
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FRANGO COM GENGIBRE,
SALSAO E MACA

Ingredientes

1 colher (sopa) de creme
vegetal doriana light/1/2
cebola picada/2 colhe-
res (cha) de gengibre
ralado/1/2 kg de filé de
frango cortado em cubos
meédios/1/2 xicara (cha)
de vinho branco seco/1/2
xicara (cha) de agua/1/2
xicara (cha) de salsao pi-
cado/1 macga verde gran-
de, com casca picada/1
xicara (cha) de maionese
hellmann’s light.

Modo de preparo

Em uma panela média,
derreta o creme vegetal
doriana light e refogue a
cebola e o gengibre por 1
minuto.

Acrescente o frango e re-
fogue até dourar.

Junte o vinho branco e a
agua.

Cozinhe em fogo médio
por 10 minutos ou até fi-
car macio.

Adicione o salsdo e a
maca.

Cozinhe por mais 5 minu-
tos, mexendo de vez em
quando.

Adicione a maionese
hellmann’s light e mistu-
re.

Sirva em seguida.

FRANGO XADREZ
Ingredientes

2 colheres (sopa) de
azeite de oliva/2 cebo-
las médias cortadas em
cubos/2 dentes de alho
esmagados/500 g de
filek de frango sem pele
e cortado em cubos/sal
a gosto/1 pimentdo ver-
de cortado em cubos/1
pimentdo vermelho cor-
tado em cubos/1 pimen-
tdo amarelo cortado em
cubos/1 xicara (cha) de
cogumelos em conserva
cortados ao meio/1/4 xi-
cara de molho shoyu/1
colher (sopa) de maise-
na/1/2 xicara (cha) de
agua/2 colheres (sopa)
de amendoim torrado.

Modo de preparo

Em uma frigideira ou pane-
la grande, misture a metade
do azeite de oliva, a cebola,
o alho e deixe fritar.

Retire e coloque em um
prato.

Na mesma panela, coloque
o sal, o restante do azeite e
frite os pimentdes e os co-
gumelos por 5 minutos.
Retire e despeje em outro
prato.

Ainda na mesma panela,
coloque o frango e frite até
dourar.

Coloque todos os ingre-
dientes novamente na fri-
gideira, misture bem com
uma colher de pau e refo-
gue por mais 2 minutos.
Em uma xicara, misture o
molho shoyu, a maisena e
a agua.

Mexa bem e junte a mistura
de frango.

Cozinhe, mexendo cons-
tantemente, até formar um
molho espesso.

Coloque em uma travessa,
polvilhe com amendoim e
sirva quente.
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SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO

PORTARIA N°: 0277/SEMAD/2022 DE 09 DE FEVEREIRO DE 2022.
Exonerar a pedido, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do
art. 87, da Lei Orgéanica Municipal, MARCELA SAAR ROCHA RAMOS, do cargo em

comissao de Subprocurador, Simbolo SS, na Procuradoria Geral do Municipio.

PORTARIA N°: 0278/SEMAD/2022 DE 09 DE FEVEREIRO DE 2022.
Tornar sem efeito as PORTARIAS N°: 02765SEMAD/2022 e N°: 0276/SEMAD/2022
DE 08 DE FEVEREIRO DE 2022, publicadas no Jornal Hora H de 09/02/2022.

PORTARIA N°: 0269/SEMAD/2022 DE 08 DE FEVEREIRO DE 2022.

Exonerar, a contar de 05 de fevereiro de 2022, com fundamento do disposto no inci-
so V, do art.87, da Lei Organica Municipal, RENAN DIAS MONTEIRO, do cargo em
comissao de Assessor Especial de Servigo, Simbolo DAS-8, na Secretaria Municipal
de Educacéo.

REPUBLICADO POR TER SAIDO COM INCORREGAO

= ELISABETE MARIADE OLIVEIRASOQUZA

S sria Municipal de Admini o
Matricula N° 60/70.971

SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS. PROJETOS. CAPTACAO DE RECUR-
SOS E CONVENIOS

EXTRATO DE CONTRATO

PROCESSO: 52/0346/2021

CONTRATO N°: 012/SEMOCAP/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: RBY CONSTRUTORA LTDA.

OBJETO: EXECUGAO DE OBRA DE CONSTRUGCAO DE PRAGA, SITUADA NA
RUA ADOLFO DE OLIVEIRA, BAIRRO JARDIM PATRICIA, NO MUNICIPIO DE
BELFORD ROXO/RJ.

VALOR: R$ 418.218,12 (QUATROCENTOS E DEZOITO MIL, DUZENTOS E DE-
ZOITO REAIS E DOZE CENTAVOS).

PRAZO: 03 (TRES) MESES.

PROGRAMAS TRABALHO: 1.15.451.039.1004

ELEMENTO DESPESA: 4.4.90.51.00.

NOTA DE EMPENHO: 1103

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 24 de JANEIRO de 2022.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretario Municipal de Obras, Projetos,

Captagao de Recursos e Convénios

EXTRATO DE CONTRATO

PROCESSO: 52/0327/2021

CONTRATO N°:014/SEMOCAP/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: CCS SERVIGOS E CONSTRUGOES LTDA.

OBJETO: CONTRATACAO DE EMPRESA PARA EXECUGAO DE OBRA DE RE-
FORMA DA ESCOLA MUNICIPAL YOLANDA COSTA DOS SANTOS, SITUADA NA
RUAALMERIO, N° 139, BAIRRO SUBLIME, NO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO/
RJ.

VALOR: R$ 1.262.515,67 (UM MILHAO, DUZENTOS E SESSENTA E DOIS MIL,
QUINHENTOS E QUINZE REAIS E SESSENTA CENTAVOS).

PRAZO: 180 (CENTO E OITENTA) DIAS.

PROGRAMAS TRABALHO: 1.12361.049.1.001

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

NOTA DE EMPENHO: 78.

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 08 de fevereiro de 2022,

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretario Municipal de Obras, Projetos,

Captacéo de Recursos e Convénios

EXTRATO DE CONTRATO

PROCESSO ADMINISTRATIVO: 52/0325/2021

CONTRATO: 015/SEMOCAP/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: JR PAIVA FREITAS EMPREENDIMENTOS LTDA.

OBJETO: CONTRATACAO DE EMPRESA PARA EXECUGAO DE OBRAS DE
CONSTRUCAO DE PRAGCA, NA RUA NOSSA SENHORA DO CARMO NO BAIRRO
LOTE XV NO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO/RJ.

VALOR: R$ 571.950,17 (QUINHENTOS E SETENTA E UM MIL, NOVECENTOS E
CINQUENTA REAIS E DEZESSETE CENTAVOS)

PRAZO: 03 (TRES) MESES.

PROGRAMA DE TRABALHO: 1.15.451.039.1004

NATUREZA DA DESPESA: 4.4.9051.00.

NOTA DE EMPENHO: 1100

FUNDAMENTO: Na Lei Federal n° 8.666/93 e no Decreto Municipal n°® 4.570/2018.
DATA DA ASSINATURA: 03 de FEVEREIRO de 2022.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretario Municipal de Obras, Projetos,
Captacao de Recursos e Convénios
EXTRATO DE CONTRAT
PROCESSO: 52/0360/2021
CONTRATO N°: 011/SEMOCAP/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: RBY CONSTRUTORA LTDA.




ATOS OFICIAIS

HORA %)

QUINTA-FEIRA, 10 DE FEVEREIRO DE 2022

Receitas Hora H

LASANHA
VEGETARIANA
Ingredientes

4 colheres (sopa) de
manteigab cogumelo
shimeji limpos10 colhe-
res (sopa) de molho de
soja (shoyu)10 colheres
(sopa) de saqué mirin
(para cozinha)3 dentes
de alho bem picados3
pimentao vermelho cor-
tados em cubos peque-
nos4 colheres (sopa)
de azeite de oliva4 co-
Iheres (sopa) de man-
teiga3 dentes de alho
bem picados1 litro de
leite4 colheres (sopa)
de amido de milho200
gramas de queijo pro-
volone ralado1 copo de
requeijao500 gramas
de queijo mussarela300
gramas de champignon
fatiado

Modo de preparo

Aqueca a manteiga e
junte o shimeji, mexen-
do sempre.

Regue com o shoyu e 0

saqué.
N&o deixe cozinhar
muito.
Refogue rapidamente

metade do alho e o pi-
mentdo em 3 colheres
do azeite.

Aqueca a manteiga e
doure o restante alho.
Junte o leite com o ami-
do dissolvido, mexendo
até engrossar.

Junte o provolone e
0 requeijao e misture
bem.

Em uma assadeira, al-
terne camadas de mo-
lho branco, folhas da
lasanha pré-cozida, shi-
meji, pimentdes, mus-
sarela e os cogumelos.
Finalize com a mussa-
rela.

Cubra com papel-alu-
minio e leve ao forno,
preaquecido, em tem-
peratura média (170 °C
190 °C), até cozinhar e
borbulhar.

FELJOADA
VEGETARIANA

Ingredientes

500 gramas de feijao
preto2 cebola picadas2
dentes de alho4 colhe-
res (sopa) de molho de
soja (shoyu)4 folhas de
louro1 litro de caldo de
legumes2 cenoura pica-
das500 gramas de abo-
bora japonesa picada1
chuchu300 gramas de
mandioca (aipim ou ma-
caxeira) cozidae repolho
picado a gostoe salsa
(ou salsinha) a gostoe
ervilha fresca a gosto.
sal a gosto

Modo de preparo

Cozinhe o feijao. Reser-
ve o0s graos, deixando o
caldo na panela.
Acrescente a cebola,
o alho, a cenoura, a
abodbora, o chuchu, a
mandioca, o caldo de
legumes, o shoyu e o
louro. Cozinhe por 10
minutos.

Devolva os graos e jun-
te o restante dos vege-
tais e o sal. Ferva até
as folhas estarem ligei-
ramente cozidas.
Polvilhe a salsinha e
desligue o fogo e sirva.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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e

=4 Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

OBJETO: EXECUGAO DE OBRA DE CONSTRUGAO DE PRACA, SITUADA NA
RUA DO CARMO, BAIRRO PARQUE AMORIM, NO MUNICIPIO DE BELFORD
ROXO/RJ.

VALOR: R$ 808.056,77 (OITOCENTOS E OITO MIL, CINQUENTA E SEIS REAIS
E SETENTA E SETE CENTAVOS).

PRAZO: 03 (TRES) MESES.

PROGRAMAS TRABALHO: 1.15.451.039.1004

ELEMENTO DESPESA: 4.4.90.51.00.

NOTA DE EMPENHO: 1163

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 09 de fevereiro de 2022.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretario Municipal de Obras, Projetos,

Captagao de Recursos e Convénios

EXTRATO DE CONTRATO

PROCESSO: 52/0326/2021

CONTRATO N°: 010/SEMOCAP/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: MONTSERV SERVICOS INDUSTRIAIS EIRELI.

OBJETO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO RAMO DA CONS-
TRUGAO CIVIL PARA EXECUTAR SERVIGOS NA LAGE DO PREDIO DA ESTA-
CAO DA CIDADANIA SITO AAV. RETIRO DA IMPRENSA C/ RUA MONTE PASCO-
AL, BAIRRO PIAM, NO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO/RJ.

VALOR: R$ 55.915,87 (CINQUENTA E CINCO MIL, NOVECENTOS E QUINZE
REAIS E OITENTA E SETE CENTAVOS).

PRAZO: 30 (TRINTA) DIAS.

PROGRAMAS TRABALHO: 1.15.451.010.1017

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

NOTA DE EMPENHO: 65/2022

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 03 de FEVEREIRO de 2022.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretario Municipal de Obras, Projetos,

Captagao de Recursos e Convénios

EXTRATO DE CONTRATO

PROCESSO: 52/0311/2021
CONTRATO N°: 009/SEMOCAP/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: MONTSERV SERVICOS INDUSTRIAIS EIRELI.

OBJETO: CONTRATAGCAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO RAMO DA CONS-
TRUCAO CIVIL VISANDO A REFORMA DA PASSARELA QUE ATRAVESSA O RIO
BOTAS LIGANDO OS BAIRRO RECANTUS E SARGENTO RONCALLI, NO MUNI-
CIPIO DE BELFORD ROXO/RJ.

VALOR: R$ 219.835,73 (DUZENTOS E DEZENOVE MIL, OITOCENTOS E TRINTA
E CINCO REAIS E SETENTA E TRES CENTAVOS).

PRAZO: 2 (DOIS) MESES.

PROGRAMAS TRABALHO: 1.15.451.013.1002

ELEMENTO DESPESA: 4.4.90.51.00

NOTA DE EMPENHO: 1062

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 03 de FEVEREIRO de 2022.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretario Municipal de Obras, Projetos,

Captagao de Recursos e Convénios

EXTRATO DE CONTRAT
PROCESSO: 52/0366/2021

CONTRATO N°: 008/SEMOCAP/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: MONTSERV SERVICOS INDUSTRIAIS EIRELI.

OBJETO: CONTRATACAO DE EMPRESA PARA CONSTRUGAO DE UMA ESCO-
LA MUNICIPAL, SITUADA NA RUA TIETE, LOTE 17, QUADRA 37, HELIOPOLIS,
NO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO/RJ.

VALOR: R$ 2.132.976,52 (DOIS MILHOES, CENTO E TRINTA E DOIS MIL, NOVE-
CENTOS E SETENTA E SEIS REAIS E CINQUENTA E DOIS CENTAVOS).
PRAZO: 10 (DEZ) MESES.

PROGRAMAS TRABALHO: 1.15.361.049.1.001

ELEMENTO DESPESA: 4.4.90.51.00

NOTA DE EMPENHO: 64

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 09 de fevereiro 2022.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretario Municipal de Obras, Projetos,

Captacao de Recursos e Convénios

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

PROCESSO ADMINISTRATIVO: 52/0190/2021

TERMO: 001

CONTRATO: 046/SEMOCAP/2021

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: NASCIMENTO E GALVAO CONSTRUTORA LTDA- EPP.
OBJETO: EXECUGAO DE OBRA DE POSTO DE SAUDE, SITUADO NA RUA ODE-
TE, BAIRRO PIAM, NO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO/RJ.

DA READEQUAGAO DA PLANILHA ORGAMENTARIA: FICA RETIFICADA A
PLANILHA ORGAMENTARIA, TENDO EM VISTA O ACRESCIMO DE ITENS NO
IMPORTE DE R$ 32.073,72 (TRINTA E DOIS MIL, SETENTA E TRES REAIS E
SETENTA E DOIS CENTAVOS), CORRESPONDENTE EM TORNO DE 4,56%,
ITENS NOVOS NO IMPORTE DE R$ 103.072,62 (CENTO E TRES MIL, SETENTAE
DOIS REAIS E SESSENTAE DOIS CENTAVOS) CORRESPONDENTE EM TORNO
14,65% EM RELAGAO A NOVA PLANILHA ORGCAMENTARIA. A PLANILHA OR-
CAMENTARIA TAMBEM TRAZ O VALOR CORRESPONDENTE A REDUGAO DE
ITENS NO IMPORTE DE R$ 24.724,59 (VINTE E QUATRO MIL, SETECENTOS E
VINTE QUATRO REAIS E CINQUENTA E NOVE CENTAVOS) CORRESPONDEN-
TE EM TORNO DE 3,51% EM RELAGAO ANOVA PLANIILHA ORGAMENTARIA EM
RAZAO DOS ACRESCIMOS E DECRESCIMOS O VALOR CORRESPONDENTE
AO CONTRATO PASSARA A SER DE R$ 814.135,17 (OITOCENTOS E QUARTO-
ZE MIL, CENTO E TRINTA E CINCO REAIS E DEZESSETE CENTAVOS).
PROGRAMA DE TRABALHO; 8.1.1007.10.301.38

NATUREZA DA DESPESA: 4.4.90.51.00

NOTA DE RESERVA: 004/2022

FUNDAMENTO: Na Lei Federal n° 8.666/93.

DATA DA ASSINATURA: 02 de FEVEREIRO de 2022.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretario Municipal de Obras, Projetos,

Captacgao de Recursos e Convénios

— SECRETARIA MUNICIPAL DE COMUNICACAO SOCIAL

EXTRATO DE TERMO DE AJUSTE DE CONTAS E QUITACAO

PROCESSO: 45.0021/2021, PROCESSO ORIGINARIO N° 49.0016/2019

TERMO N°:002/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: GLOBAL RENTA CAR LOCADORA LTDA.

OBJETO: PELO PRESENTE TERMO, RECONHECE QUE A EMPRESA GLOBAL
RENT A CAR LOCADORA LTDA, PRESTOU OS SERVIGOS DE LOCAGAO DE
VEICULOS AUTOMOTORES PARA ATENDIMENTO A SECRETARIA MUNICIPAL
DE COMUNICAGAO SOCIAL DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO/ RJ.

VALOR: R$ 14.400,00 (QUATORZE MIL E QUATROCENTOS REAIS).
PROGRAMAS TRABALHO: 1.24.122.1.2016

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.92.00

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

NOTA DE RESERVA: 67/2022

DATA DE ASSINATURA: 01/02/2022.

ANDRE ROCHA MACHADO

Secretario Municipal de Comunicagao Social.

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
NTRAT

EXTRATO DE

PROCESSO: 07/0516/2020

CONTRATO N°: 001/SEMED/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: LF COMERCIO TRANSPORTE DE GAS.

OBJETO: CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA FUTURO E
EVENTUAL FORNECIMENTO PARCELADO DE GAS LIQUIFEITO DE PETROLEO
GLP- P13KG E P45KG, PARA PREPARO DA MERENDA ESCOLAR DE 86 (OITEN-
TA E SEIS) UNIDADES ESCOLARES, DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO/RJ
VALOR: R$ 214.266,10 (DUZENTOS E QUATORZE MIL, DUZENTOS E SESSEN-
TA E SEIS REAIS E DEZ CENTAVOS).

PRAZO: 12 (DOZE) MESES.

PROGRAMA TRABALHO: 1.12.361.07.2.040

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.30.00 E 3.3.90.30.01

FONTE: 1550

NOTA DE EMPENHO: 74

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 28 de JANEIRO de 2022.

DENIS DE SOUZA MACEDO

Secretario Municipal de Educacéo.




