HORA H
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EM TERESOPOLIS
Morre em acidente ex-assessor que
denunciou vereador Gabrlel Montelro

0 ex-assessor Vinicius Hayden Witeze, que
denunciou o vereador e ex-policial militar Ga-
briel Monteiro, por assédio moral e sexual,
morreu na noite de sabado (28), em um aci-
dente de automavel na estrada RJ-130, que
liga Teresopolis a Nova Friburgo, na Regiao
Serrana. Ele estava acompanhado de uma
mulher, que nao teve o nome divulgado, e que
foi encaminhada para o Hospital das Clini-
cas de Teresopolis. Por enquanto, a hipateses
para o acidente foi perda de dire¢cao do moto-
rista ao entrar em na curva.
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MORDOMIA

Celulares, TVs com acesso a internet e dinheiro
sao apreendidos em cadeia no Gericiné

Uma vistoria realizada na Cadeia Publica Joaquim Ferreira de Souza, no Complexo Penitenciario de Gericind, na Zona Oeste
do Rio, terminou com a apreensao de 17 celulares, quatro roteadores, quatro televisoes com acesso a rede Wi-fi, dois pen
drives e R$ 12.307 em espécie. Todo o material apreendido foi levado para a sede da Delegacia de Repressao a A¢oes Crimi-
nosas Organizadas e Inquéritos Especiais (Draco), na Cidade da Policia, no Jacaré, na Zona Norte do Rio.

Caixa aumenta o prazo Camera no uniforme
de saque calamidade |4, pM comeca hoje

PAG.7

Policiais militares do Rio de Janeiro comecarao a usar
cameras em seus uniformes a partir de hoje (30). A infor-
macao foi confirmada pela Pmerj. Os equipamentos vao
ser instalados nos coletes de agentes de 9 unidades da
PM na capital.

A Caixa Economica Federal aumentou o prazo de saque cala-
midade do Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS) para
moradores do municipio fluminense de Aperibé. A decisao se
baseia na Portaria MDR 1.024/2022. Para fazer a solicitacao
de forma facil e rapida, o cidadao deve baixar o aplicativo FGTS.
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Defesa Civil envia agentes para auxiliar Recife
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PL cria Zona Franca do

Centro Historico do Rio

Pelo projeto que sera votado pela Alerj, a comercializacao de mercadorias sera beneficiada com reducao de ICMS

ANTONIOIEARLOS
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projeto  de lei
5.677/2022, de au-
toria do deputado
Alexandre Freitas (Pode-
mos-RJ), que cria a Zona
Franca do Centro Histori-
co Comercial do Rio com
redugdo de impostos para
empresas localizadas na re-
gido serd pautado para vota-
¢30 no plendrio da Assem-
bleia Legislativa do Estado
(Alerj) na proxima semana.
O anuncio foi feito pelo
presidente da Casa, André
Ceciliano (PT), durante en-
contro com empresarios do
Centro, na ultima quinta-
-feira (26)/5).
Segundo o projeto de lei,
a comercializagdo de mer-
cadorias em estabelecimen-

tos comerciais de ativida-
des econdmicas listadas na
proposicao serd beneficia-
da com reducao de ICMS
para 12%, no prazo de dez
anos, o que e considerado
por especialistas um grande
impulso a que mais empre-
sas decidam instalar-se na
regido, que sofre ainda efei-
tos da crise econdmica e da
pandemia.

O objetivo da proposi-
¢do, diz Freitas, ¢ fomentar
a recuperagdo economica e
a geracao de empregos do
comércio do Centro do Rio,
que foi fortemente atingido
pela paralisagdo de ativi-
dades durante a pandemia
de Covid-19. A regido tem
vacancia de cerca de 39%
de seus escritorios, segun-
do dados da Sergio Castro
Imoveis.

Inviabilidade
juridica

Na reunido, Ceciliano
demonstrou  preocupagdo
com a constitucionalidade
da proposi¢do, apontando
uma possivel inviabilidade
juridica da proposta com
fundamento na inexisténcia
de previsao constitucional
para instituicao de benefi-
cios fiscais em regides es-
pecificas no pais. Mas, se
mostrou empenhado e dis-
posto a implementar ajustes
no texto do projeto de lei,
em conjunto com a equi-
pe do deputado Alexandre
Freitas, com o intuito de fa-
zer a proposta ser aprovada
no Plendrio da Casa.

Competéncia

para legislar
Ja Alexandre Freitas en-

tende que, da mesma for-

DIVULGAGAO

A banda curitiba-
na Jovem Dionisio,
que se popularizou
recentemente  nas
redes sociais com 0
hit ”Acorda, Pedri-
nho”, se apresentara
no Circo Voador, na
Lapa, regido central
do Rio, no dia 6 de

Banda do hit ‘Acorda, Pedrinho’ sobe

no palco o Disco Voador em agosto

Caxias Shopping recebe
exposicao ‘Sertao Caxias’

A exposi¢do “Sertdo Ca-
xias”, aberta ao publico na
ultima quarta-feira (25),
pode ser conferida gratui-
tamente no Caxias Shop-
ping, em Duque de Caxias,
na Baixada Fluminense, até
15 de julho. A mostra apre-
senta 0 melhor da cultura
nordestina — com suas his-
torias, reliquias, tradigdes
e particularidades. A agdo ¢
uma iniciativa da Secretaria
de Estado de Cultura e Eco-
nomia Criativa do Rio de
Janeiro, através da Escola da
Cultura, e em parceria com a
Unesco. A mostra resgata a
importancia do Nordeste no
desenvolvimento cultural do
Brasil através de trés temas
fundamentais: a religiosi-
dade, o meio ambiente € a
economia criativa. No espa-

Ve pormud €9 prarsh corvmlegss

Presidente

G0, as pessoas terdo acesso a
literatura de cordel; ao arte-
sanato de madeira tipico da
regido; a pecas produzidas a
partir do reaproveitamento
de materiais e utensilios de
uso didrio; a biojoias feitas
com semente de acai, canela
e café; a objetos de arte fei-
tos com papel e areia, vindos
do Crato, municipio do Cea-
ra4 conhecido como o “Odsis
do Sertdo”, entre outras pre-
ciosidades.

Histéria de Padre Cicero

Um dos destaques da ex-
posicao € a historia de Padre
Cicero, sacerdote conhecido
por sua influéncia religio-
sa entre o povo nordestino.
Sua trajetoria ¢ apresentada
na exposi¢ao através de suas
reliquias pessoais.

agosto.

ma que a Unido foi capaz
de instituir a Zona Franca
de Manaus com intuito de
gerar desenvolvimento na
regido, o parlamentar, que
elaborou uma nota técnica

sobre o tema, considera ser
possivel o estado, que tem
competéncia para legislar
sobre ICMS, criar a zona
franca do centro, tendo em
vista a declaragdo do esta-

do de emergéncia e todos
0S prejuizos e transtornos
historicos causados pelas
obras da prefeitura, IPTU
extorsivo e abandono na se-
guranga publica.
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Reduciio do imposto € um grande impulso a que mais empresas decidam instalar-se na regiio

Mesclando pop, eletroni-
co e rap, o quinteto forma-
do por Bernardo Pasquali
(vocal), Rafael Dunajski
Mendes (guitarra), Gusta-
vo Karam (baixo), Bernar-
do Hey (teclado) e Gabriel
Dunajski Mendes (bateria)
ja tem mais de 1 bilhdo de
visualizagdes em suas mu-
sicas autorais nas platafor-

20 SOMBRA

mas digitais, além de par-
ticipagdes em cangdes de
artistas como Anavitdria e
Gilsons.

Os ingressos, ainda em
1° lote, estdo custando R$
140 (inteira), mas podem
ser adquiridos por metade
do preco (R$ 70) em caso
de estudantes, idosos ou
por meio da modalidade

Cego no meio do tiroteio

solidaria, isto é, mediante
doagdo de 1kg de alimento
nao perecivel.

Vale ressaltar que os bi-
lhetes estdo a venda tanto
de maneira on-line, pelo
site "Eventim”, quanto di-
retamente na bilheteria do
Circo, que funciona de ter-
ca-feira a sdbado, a partir
das 14h.

ENVIE SUA

DENUNCIA OU ELOGIO!

horahmunicipios@gmail.com

Usar doagao de campanha como moeda de troca para barganhar cargos na administragdo publica é crime
previsto pela Justica Eleitoral, segundo entendimento do Instituto de Direito Politico Eleitoral ¢ Adminis-
trativo. Mas, ha politico mais por fora dessa regra que cego no meio do tiroteio. Alids, a pratica é bastante
comum quando o fim é garimpar votos tendo como pano de fundo as promessas de distribui¢ao de cargos.

Tem telhado de vidro

Ainda ndo comecou a contagem regressiva para o
inicio da campanha eleitoral, mas ja tem pré-candidato
estruturando estratégias para detonar os adversarios
politicos com foco nos podres que cada um carrega.
Ou seja, dentro da maxima ‘teu passado te condena’,
0 objetivo € execrar o inimigo publicamente. A carapu-
¢a pode até servir para muitos pretendentes eleitorais,
mas um em especifico podera ser massacrado em praga

publico.
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Pode dancar nas urnas

Quem pensa que basta ser eleito, para alcangar a ree-
leigdo, vai cair do cavalo. Se ndo mostrou trabalho, vai
dancar nas urnas. Sem popularidade e simpatia zero,
uma politica tem tentado convencer seus eleitores que
se esforca para fazer o melhor por seu reduto eleitoral.
S6 que nao! Corre na boca miuda que os moradores ja
preparam uma campanha nas redes sociais para impedir
que a mesma volte ao Legislativo em 2023.

WHATSAPP:$21198037-1338

www.jornalhorah.com.br
horahmunicipios@gmail.com
jornalhorah

CIRCULACAO

BAIXADA: Guapimirim, Magé, Duque de Caxias, Sdo Jodo de Meriti, Nilopolis,
Mesquita, Belford Roxo, Nova Iguagu, Queimados, Japeri, Paracambi, Seropédica,
Itaguai. SUL FLUMINENSE: Itatiaia, Resende, Penedo, Porto Real, Quatis, Barra
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José de Lemos
Diretor Presidente

José Roberto Ornelas de Lemos
(Im Memorian)

Editoria o ] Rua Alexandre Gama Correia, 37 -
Hélio Martins do Pirai, Pirai, Barra Mansa, Volta Redonda, Vassouras, Mendes, Paulo de Frontin. Rancho Novo - RJ
Juridico COSTA VERDE: Parati, Angra dos Reis, Mangaratiba, Sepetiba. REGIAO SERRA- CEP: 26013-190

Gabriella Junqueira Garcez NA: Teresoépolis, Nova Friburgo. RIO DE JANEIRO: Centro e Areas Metropolitanas.
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Cameras em uniformes de PMs

comecam a ser utilizadas hoje

Gravacao deveria ter comegado no dia 16 de maio e empresa L8 Group, responsavel pelo sistema, foi notificada
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operagdo de ca-

meras acopladas

a uniformes de

oliciais milita-

res do estado do Rio de Ja-

neiro tem inicio hoje (30).

O inicio das filmagens che-

gou a ser previsto para 16

de maio, mas foi adiado a

pedido da empresa fornece-
dora dos equipamentos.

Na primeira etapa, as ca-
meras portateis serdo aco-
pladas a farda de policiais
da 1* Companhia Indepen-
dente da Policia Militar
(Laranjeiras) e de oito Ba-
talhdes de Policia Militar
(BPM) da capital: 2° (Bo-
tafogo), 3° (Méier), 4° (Sao
Cristovao), 6° (Tijuca), 16°
(Olaria), 17° (Ilha do Go-
vernador), 19° (Copacaba-
na) e 23° (Leblon).

O inicio da operagdo das
cameras sera apresentado
em uma cerimonia na Praca

do Lido, em Copacabana,
em que devem estar pre-
sentes o governador, Clau-
dio Castro, e o secretario
de Policia Militar, coronel
Luiz Henrique Marinho Pi-
res. O evento esta marcado
para as 9h.

A utilizagdo de cameras
nos uniformes da Policia
Militar do Rio de Janeiro
esta prevista em uma lei
aprovada pela Assembleia
Legislativa do estado em
maio do ano passado. A
medida ja foi adotada no
estado de Sado Paulo, onde
os batalhdes que adotaram
o sistema de cameras pes-
soais tiveram uma redugdo
de 87% nas ocorréncias de
confronto, segundo levan-
tamento da corporagao.

A gravagdo das agdes
da PM deveria ter come-
¢ado no dia 16 deste més.
Por causa do atraso, a em-
presa L8 Group, responsa-
vel pelo fornecimento do
sistema foi notificada. A
empresa afirmou que en-

frentou dificuldades com a
infraestrutura de telefonia
para fazer a conexdo com
os batalhdes mais distantes
e que esta “dentro do prazo
contratual”.

A instalacdo faz parte
do Programa Estadual de
Transparéncia em A¢des de
Seguranga Publica e Defe-
sa Civil e busca fiscalizar a
atuacdo dos agentes.

A lei para que o unifor-
me policial no RJ tenha
camera foi sancionada pelo
governador Claudio Castro
(PL) em junho do ano pas-
sado, mas ja existe uma lei
-- promulgada hd 12 anos
-- que obrigava o uso de ca-
meras em carros da policia,
mas que, na pratica, nao es-
tava em execugao.

A L8 Group informou,
por nota, que enfrentou
problemas com a infraes-
trutura de telefonia e que as
camaras estdo “sendo ins-
taladas nos batalhdes den-
tro do prazo contratual”.

"Rio vai iniciar aplicacao de dose
de reforco em adolescentes

A Prefeitura do Rio co-
meca a aplicar uma dose
de refor¢o em adolescen-
tes de 12 a 17 anos a par-
tir de hoje (30). O intervalo
da segunda para a terceira
dose ¢ de no minimo quatro
meses. O anuncio foi feito
apos o Ministério da Saude
recomendar, na sexta (27),
a ampliagdo da vacinagao.
Os imunizantes aplicados
podem ser da Pfizer ou da
CoronaVac.

Na cidade, a taxa da po-
pulagdo vacinada com dose
de reforco ¢ de cerca de
50%. Apenas metade dos
idosos de 80 anos ou mais
tomaram a segunda dose de
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Por determinacao do pre-
feito Eduardo Paes, a De-
fesa Civil do municipio do
Rio de Janeiro, vinculada a
Secretaria de Ordem Publi-
ca, enviou 16 agentes para
auxiliar a cidade de Recife
no trabalho emergencial
para minimizar os impac-
tos das fortes chuvas que

REPRODUCAQ

Acdo ocorre apos recomendaciio do Ministério da Satide

refor¢o no municipio.

Na sexta-feira (27), a
Secretaria de Estado de
Saude divulgou a 2* edi¢do
do Panorama da Covid-19,
que indicou estabilidade
no cenario epidemiologico
da doenca. Segundo o do-
cumento, a média movel
da taxa de positividade de
exames PCR caiu de 20%
para 15% entre as semanas
iniciadas em 8 e 15 de maio.
Ao mesmo tempo, a positi-
vidade para testes de antige-
no aumentou de 15,6% para
18,4%.

Ja os atendimentos pedi-
atricos representam o dobro
dos atendimentos de adul-

atingiram o estado de Per-
nambuco no sabado (28).
Os agentes, capitaneados
pelo subsecretario de De-
fesa Civil, coronel Rodrigo
Gongalves, embarcaram na
noite deste sabado.

Chegou a 30 o numero de
mortes em deslizamentos
de barreira confirmadas no

tos, 0 que estd relacionado
as baixas temperaturas, que
levam a um maior numero
de internacdes por bron-
quiolite, segundo a Secreta-
ria de Saude.

O secretario, Alexandre
Chieppe, afirma que as va-
riagdes sdo pequenas, € que
os indices de positividade
também sao decorrentes das
temperaturas mais baixas.

Ainda segundo o docu-
mento, o nimero de aten-
dimentos a casos de sin-
drome gripal em UPAs teve
aumento de 9% em relacao
a semana passada, o que
configura um cendrio de
estabilidade, segundo a Se-
cretaria.

Grande Recife. Com esse
acréscimo, aumentou para
35 o numero de 6bitos devi-
do as fortes chuvas que atin-
gem a Regido Metropolita-
na e a Zona da Mata desde
segunda-feira (23).

A Secretaria de Educa-
¢do de Pernambuco abriu
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Empresa L8 Group é a responsavel pelo sistema
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"Jardim Botanico do R) promove
a Semana da Mata Atlantica

O Jardim Botanico do
Rio de Janeiro (JBRJ) ini-
ciou, no domingo (29),
as comemoracdes da Se-
mana da Mata Atlantica,
em alusdao ao Dia da Mata
Atlantica, celebrado no dia
27, convidando morado-
res e turistas a conhecer e
conservar esse patrimonio
natural do Brasil. As ati-
vidades vao até o dia 4 de
junho, unindo diversdo,
conhecimento e conscien-
tizagdo, e sdo inteiramente
gratuitas. H& cobranca so-
mente do ingresso no Jar-
dim Botanico.

No bioma Mata Atlan-
tica esta a maior biodiver-
sidade conhecida do pais.
Apesar dos servigos ecos-
sistétmicos  fundamentais
que a Mata Atlantica for-
nece, como agua, alimen-
tacdo, energia e regulacdo
do clima, a organizacdo
ndo governamental (ONG)
SOS Mata Atlantica diz
que restam apenas 12,4%
da vegetagdo original. Dai
a importancia de fazer com
que um numero cada vez
maior de pessoas conhega
e preserve esse patrimonio
natural do Brasil.

dois locais para receber as
familias que necessitam de
abrigo: Escola De Referén-
cia Silva Jardim (Monteiro)
e Escola De Referéncia Jar-
bas Pernambucano (Cajuei-
10).

A Central de Operacdes
da Secretaria de Defesa

A programag¢do comegou
com uma visita pela Trilha
da Mata Atlantica, guiada
pela equipe do Centro de
Visitantes. Pelo trajeto, os
visitantes tém a oportuni-
dade de ver e conhecer 27
espécies de plantas do bio-
ma presentes no Arboreto
do JBRJ, como pau-brasil,
pau-ferro, sapucaia, je-
quitiba-rosa e palmiteiro,
entre outras. A trilha serd
oferecida também na terga-
-feira (31), na quinta (2) e
sabado (4), sempre as 10h.

De segunda (30) a sex-
ta-feira  (3/6), algumas
unidades do catalogo da
exposi¢do Mata Atlantica -
Ciéncia e Arte, serdo dis-
ponibilizadas, ao longo do
dia, em pontos da Trilha da
Mata Atlantica, para que os
visitantes possam encon-
tra-las e leva-las.

A programagdo preve
atividades especificas na
semana para duas espécies
ameacadas de extincao,
simbolo da Mata Atlantica,
que sdo o pau-brasil (Pau-
brasilia echinata) e o pal-
mito jugara (Euterpe edu-
lis). O pau-brasil, arvore
que deu nome ao pais, ga-

Civil do estado (Codecipe)
mantém plantdo 24 horas
por dia e pode ser acionada
pelos telefones 199 e (81)
3181.2490.

Defesa Civil do Recife
recebeu 198 chamados da
populacdo, entre pedidos
de vistoria ¢ solicitagdes de
lona pléastica.

nhard uma mini exposi¢ao
no sagudo do herbario do
JBRJ, com diversos mate-
riais, cartazes e exibi¢ao do
filme A Arvore da Musica.

Os ingressos para o Jar-
dim Botanico do Rio de
Janeiro estdo a venda pelo
site jbrj.eleventickets.com
(cartdo e pix) e na bilhete-
ria (apenas em dinheiro).
Os valores variam de RS
17, para visitantes residen-
tes na area metropolitana
do Rio de Janeiro; R$ 27,
para residentes no Bra-
sil; R§ 50, para visitantes
estrangeiros oriundos do
Mercosul; ¢ R$ 67, para
demais visitantes estran-
geiros. O JBRIJ estd loca-
lizado na Rua Jardim Bo-
tanico, 1008, no bairro do
mesmo nome, na zona sul
carioca.

Inscrigdes podem  ser
feitos pelo telefone (21)
3874-1808 ou pelo ‘e-mail’
cvis@jbrj.gv.br. Nos even-
tos promovidos pelo Cen-
tro de Responsabilidade
Ambiental, o agendamento
¢ feito pelo telefone: (21)
3204-2886.

Defesa Civil envia agentes para auxiliar Recife por conta das chuvas

Imagens divulgadas pela
prefeitura mostram socor-

ristas, ajudados por volun-
tarios, removendo entulhos
em meio a grande destrui-
¢do na comunidade Jardim
Monteverde, na divisa entre
Recife e o municipio de Ja-
boatdo dos Guararapes.
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auxilio para motoristas de taxis e de aplicativos.

O Ministério da Economia se mostrou favoravel a concessao de uma
bolsa-caminhoneiro com custo de R$ 1,5 bilhdo ainda neste ano, as
vésperas da eleicdo. Também estd em discussao a concessdao de um

(__CENAS EXPLICITAS |

Passageiros que embar-
cavam e desembarcavam
no Aeroporto Santos Du-
mont, no Centro do Rio,
ontem (27), foram pegos de
surpresa por imagens por-
nograficas exibidas em um
dos monitores de publici-
dade do terminal através de
uma pagina na internet.
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Administrado pela Infra-
ero, o aeroporto informou
que os monitores sdo de
responsabilidade de empre-
sas terceirizadas de publici-
dade, que usam redes l6gi-
cas e sistemas proprios de
divulgagdo, sem qualquer
relacdo com o sistema de
informacao de voos.

(' FALTA DE BOM SENSO

Os agentes da PRF en-
volvidos na morte de Ge-
nivaldo de Jesus Santos,
durante abordagem feita
em Umbauba (SE), disse-
ram que foi uma “fatalida-
de”. A ocorréncia registra-
da pelos agentes diz que o
caso esteve “desvinculada
da acdo policial legitima”.

SEGUNDAZEEIRAZO0IDEIMAIOIDER2022

A ANS (Ageéncia Nacional de Satide Suplementar) publicou no Diério
Oficial da Unido de ontem (27) a decisdo que autoriza reajuste maximo de
15,5% nos planos de satde individuais e familiares. O documento ¢ assi-

nado pelo diretor-presidente do 6rgdo, Paulo Rebello.

Prestes a completar
110 anos, o Parque Bon-
dinho Pao de Agucar vai
ganhar uma nova for-
ma, dessa vez radical,
de descida: uma tirolesa
que ligard o Morro do
Pao de Agticar ao Morro
da Urca. A novidade de
tirar o folego foi anun-
ciada em um evento re-

alizado na Gltima quarta-
-feira (25), no Anfiteatro
do Morro da Urca, que
marcou o inicio das co-
memoragdes do aniver-
sario do parque.

Com inauguragao
prevista para novembro
deste ano, a tirolesa de-
vera ter quatro linhas de
descida com 755 metros

DISCUSSAO UNICA

A (Alerj) aprovou o Projeto de Lei
5.605/22, que regulamenta a divulgacdo do
aplicativo Maria da Penha Virtual, criado
pelo Centro de Estudos de Direito e Tecno-
logia da UFRJ (Ceditec) para receber pedi-
dos de medida protetiva de urgéncia.

de extensdo. A atracao
chegard a uma veloci-
dade de 100km/h, com
um curto tempo médio
de descida entre 40 e 50
segundos. Projetada pelo
escritorio de arquitetura
[ndio da Costa, a inicia-
tiva ainda estd em pro-
cesso de aprovagao junto
aos 0rgaos competentes.

l [

muldrio apres
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No aplicativo, a vitima preenche um for-

entando a agressdo sofrida,

seus dados e do agressor. Ao final, a vitima
recebe um documento com a peti¢ao do pe-
dido de medida protetiva de urgéncia, que
¢ encaminhado para o juizado competente.
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Resultado da eleicao é
“inegociavel”, diz Fachin

Durante o “1° Encontro
do ciclo de estudos realiza-
do em Pernambuco, o mi-
nistro Edson Fachin, pre-
sidente do TSE (Tribunal
Superior Eleitoral), decla-
rou ontem (27) que acatar
o resultado das elei¢oes €
“inegocidvel”.

“O Brasil tem eleigdes
limpas, seguras e audi-
taveis. O acatamento do
resultado do exercicio da
soberania popular ¢ expres-
sdo inegociavel da demo-
cracia pelo respeito ao su-
fragio universal e ao voto
secreto”, afirmou.

O ministro ndo citou o
presidente Jair Bolsonaro
(PL), que fez diversas de-
claragcdes questionando a
seguranca das elei¢cdes. O
chefe do Executivo tam-
bém ja sugeriu que ndo
aceitaria o resultado das

eleicdes, se derrotado.

“A defesa da democra-
cia propde serenidade, se-
guranga e ordem para de-

REDEIDEfACOLHIMENTO

Meriti fortalece rede do CIAM

Encontro do Centro Integrado de Atendimento a Mulher é realizado bimestralmente e objetiva aproximar os municipios da Baixada

ANTONIOICARLOS
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Prefeitura de Sao

Jodo de Meriti, por

eio da Secretaria
Municipal de Cultura, Tu-
rismo, Direitos Humanos e
Igualdade Racial e da Su-
perintendéncia da Mulher,
participou na tltima quarta-
-feira (24) do 2° Encontro
de Fortalecimento de Rede
de 2022 promovido pelo go-
verno do estado. A reunido
acontece a cada dois meses
nos municipios que com-
pdem o Centro Integrado
de Atendimento a Mulher

Prefeito Dr. Jodo e a secretaria de Cultura, Turismo,
Direitos Humanos e Igualdade Racial, Roberta Queiroz

(CIAM). O tema discutido
foi: “Violéncia Obstétrica:
A Violagao dos Direitos Re-
produtivos da Mulher”.

O objetivo principal ¢
apresentar os 0rgaos muni-
cipais engajados com a cau-
sa, aumentar a cobertura de
acolhimento as mulheres e
aproximar os 13 municipios
que compdem o CIAM Bai-
xada para que, juntos, pos-
sam desenvolver ferramen-
tas e estratégias de combate
e enfrentamento a violéncia
contra a mulher.

O prefeito Jodo Ferreira
Neto, o Dr. Jodo, que ¢ mé-
dico e obstetra ha 46 anos,
destacou a importancia do

i

encontro: “Promover esse
tipo de encontro aqui ¢ de
suma importancia pois al-
gumas vezes as mulheres
ndo denunciam por nao
identificarem tais praticas
como agressdo. Hoje esta-
mos presenciando mulheres
ocupando posigdes sociais
jamais vistas antes e isso
me deixa muito feliz.

No exercicio de minha
profissdo jamais faltei com
respeito com nenhuma mu-
lher, realizei muitos partos
e sempre busquei propor-
cionar o melhor momen-
to possivel. Quero deixar
registrado aqui que vocés
podem contar comigo para

sarmar os espiritos. Prega
o didlogo, a tolerancia e
a obediéncia a legalidade
constitucional. E por isso,
enfrenta a desinformacao
com dados e com informa-
¢do correta. A justica elei-
toral conclama para a paz”,
prosseguiu Fachin.

No evento, 0 ministro
observou que as mulheres
continuam sub-representa-
das no Legislativo. Dados
do TSE apontam que, em
2020, elas foram 15,80%
das eleitas no pais, embora
a maioria do eleitorado.

“Nao demanda célculos
acurados ou complexos a
percepcdo sobre o quio
discrepante ¢ a relagdo en-
tre a populacdo feminina e
a representatividade. Tam-
bém ndo demanda maiores
digressoes a identificacdo

de sedimentada realida-
de de desigualdade entre
géneros que nos impde re-
pisados e verticalizados es-
tudos e debates”, afirmou.

BETO OLIVEIRA/DIVULGAGAO

; |

B

A mesa O tema discutiu o tema “Violéncia Obstétrica:
A Violagio dos Direitos Reprodutivos da Mulher”

tudo.”

Importante ¢ a vitima

buscar apoio
J& a superintendente do

CEAM, Liliana Castro,
destacou o trabalho desen-
volvido pelo CEAM e a im-
portancia da vitima buscar

apoio: “O Centro Especiali-
zado de Atendimento a Mu-
lher, um dos articuladores
de politicas para mulheres
no ambito municipal, exer-
ceu um papel fundamental
na reinclusdo dessas pes-
soas também no ramo do
empreendedorismo, com

participacdo ativa em rodas
de conversa e com oferta
especializada de orientagdo
para as participantes. E de
suma importancia que as
vitimas busquem apoio e
denunciem todo e qualquer
tipo de violéncia”.

ESPACO ESTRATEGICO DA POLITICA
DE ENFRENTAMENTO A VIOLENCIA

Sao Jodao de Meriti pos-
sui um Centro Especia-
lizado de Atendimento a
Mulher (CEAM), que ¢
um espago estratégico da
politica de enfrentamento
a violéncia, por meio da

oferta de servigo de aten-
dimento multidisciplinar.
Promove atividades, ofici-
nas, agoes ¢ cursos. Tudo é
realizado por uma equipe
formada por assistentes so-
ciais, psicologas e advoga-

das. O servigo funciona de
segunda a sexta-feira, das
Oh as 17h, na Rua Defensor
Publico Zilmar Pinaud, n°
122, Vilar dos Teles. Mais
informagdes pelo whatsa-
pp (21) 96653-5883.
—

Justica condena mulher que matou marido e mandou fotos para amante

REINO UNIDO - A Justica
do Reino Unido a prisao perpé-
tua uma mulher de 25 anos que
amarrou o marido de 53 anos
com fios elétricos e o matou
por estrangulamento em agosto
de 2021. Charlotte Dooston, a
criminosa, foi presa na Ultima

terca-feira (24).

A mulher tirou fotos do ma-
rido imobilizado pelos fios
elétricos e enviou-as a um ou-
tro homem com quem ela es-
tava flertando. Dooston havia
conhecido o outro homem na
semana anterior. Ao receber

a imagem, ele afirmou o se-
guinte: “Espero que vocé€ nao
faca isso comigo”. Ela entdo
respondeu: “Nunca amarrarei
voc€”. O marido, Mohammed
Mukhtar, morreu enforcado.
De acordo com a policia da
cidade de Manchester, onde o

assassinato ocorreu, Dooston
tinha uma conduta abusiva e
violenta com o marido. Ela ad-
mitiu o crime e, ao confessar,
descreveu o marido como um
homem gentil e vulneravel. O
marido foi encontrado morto
pelos servicos de emergéncia.

Uma analise detectou que ele
também tinha ferimentos no fi-
gado que provavelmente foram
causados por chutes.

O advogado da mulher afir-
ma que ela tem problemas psi-
quatricos ligados a traumas que
ela sofreu quando mais jovem.
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Fluminense aplica maior goleada
da historia da Sul-Americana

Tricolor também fez seu maior saldo em um tnico jogo no século XXl com o 10 a 1 na Bolivia

IZABELLERODRIGUES
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vitoria do Flumi-
nense por 10 a 1
m cima do Oriente

Petrolero ndo deu a vaga ao
clube das Laranjeiras para
as oitavas da Sul-America-
na, mas entrou para a histo-
ria. A goleada foi a maior
aplicada em toda a historia
da competicao.

Antes, a maior havia sido
a do Defensor em cima do
Sport Huancayo, em 2010,
com um 9 a 0, no Uruguai.
Outro brasileiro ocupava a
segunda posicao de maior
goleada e caiu para tercei-
ro: o Grémio venceu o Ara-
gua por 8 a 0, em 2021.

O Tricolor também fez
seu maior saldo em um
unico jogo no século XXI

com o 10 a 1 na Bolivia.
De 2001 para ca (quando ¢
considerado o novo sécu-
lo), o Tricolor conseguiu a
facanha outras cinco vezes,
com um jogo sendo emble-
matico: na Libertadores de
2008 contra o Arsenal de
Sarandi, da Argentina, com
direito a um golago mar-
cante de Dodo.

No dia 27 de janeiro de
2002, o Fluminense atrope-
lou o America-RJ por 8 a
0 no estadio Giulitte Cou-
tinho, em jogo vélido pela
segunda rodada do Torneio
Rio-Sao Paulo. A goleada,
que foi a maior do clube no
século, contou com um hat-
-trick de Roger Flores, dois
gols de Magno Alves e um
de César, Paulo César e Fla-
vio, e tinha o atual técnico
Fernando Diniz em campo.
No dia 27 de outubro de

2004, o Fluminense passou
por cima do Juventude por
7 a 1 no Raulino de Olivei-
ra, em Volta Redonda, pela
38" rodada do Campeonato
Brasileiro (na época, a Sé-
rie A ainda tinha 24 clubes,
entdo eram 46 rodadas ao
todo. No dia 18 de janei-
ro de 2006, o Fluminense
goleou o Nova Iguacu por
6 a 0 novamente no estadio
Giulitte Coutinho, em jogo
valido pela segunda rodada
da Taca Guanabara. Lenny
e Evandro marcaram dois
gols cada, enquanto Adria-
no Magrao e Roger Macha-
do completaram o placar. O
time ainda teve ngelo ex-
pulso durante a partida.

Na caminhada pelo titulo
da Copa do Brasil de 2007,
o Fluminense estreou con-
tra o Adesg-AC e ja havia
vencido o jogo de ida da

Lances emblemati

primeira fase por 2 a 1 na
Arena da Floresta. Na par-
tida da volta, no dia 28 de
fevereiro, o Tricolor apli-
cou um 6 a 0 no Maracana,
com dois gols de Thiago
Neves. Alex Dias, Cicero,
Thiago Silva e Lenny com-

Vitinho tem chance de disputar
seu 100° jogo pelo Flamengo

Liberado para fazer seu
retorno ao Flamengo apds
se recuperar de uma lesdo
na coxa direita, Vitinho tem
boas chances de ser relacio-
nado neste domingo (29),
contra o Fluminense. Se en-
trar em campo, ele alcanga
uma marca expressiva: 100
jogos pelo Flamengo no
Maracana. Vitinho se ma-
chucou justamente contra
o Fluminense, no primeiro
jogo da final do Carioca,
ha 58 dias. Em seus 99 jo-
gos no Maracana (44 como
titular), ele tem 65 vitorias,
18 empates e 16 derrotas.
Ao todo, Vitinho marcou 14
gols no estadio. Dois deles

foram gols de titulos, nos
Cariocas de 2019 e 2020.
Sua estreia no Maracana foi
no dia 8 de agosto de 2018,
uma derrota para o Cruzeiro

| Meia-atacante tem chance de ser relacionado para encarar o Fluminense |

por 2 a 0, pela Libertadores.

O meia-atacante teve um
bom inicio de temporada,
mas o problema fisico inter-
rompeu sua sequéncia. Ele

DIVULGAGAO

retorna em boa hora, ja que
Arrascaeta ficara trés jogos
ausente apds o Fla-Flu por
causa de compromissos
com a sele¢do uruguaia.

Nené vive noite de artilheiro no Vasco

DIVULGACAO

No intervalo da partida
contra o Brusque, quando
0 Vasco ja vencia por 1 a
0, Nen¢ ndo gostou de ser
perguntado sobre o alivio
de voltar a fazer gol depois
de 13 jogos - o ultimo havia
sido na vitoria sobre o Ban-
gu, em fevereiro, pelo Cario-
ca.

“Por que alivio para mim?
Assisténcia para mim vale
como gol”, retrucou ele.

Mas a noite de quinta-fei-
ra (26) em Sdo Januario esta-
va reservada, mesmo, para o
lado artilheiro do camisa 10,
que fez mais um no segundo
tempo e foi o principal nome
da vitdria por 2 a 0 em jogo

valido pela nona rodada da
Série B do Brasileirdo. Com
a camisa do Vasco, Nené s
havia feito dois gols no mes-
mo jogo outras cinco vezes
Depois da quarta vitoria
consecutiva em S3o Janud-
rio, resultado que garante ao
Vasco ao menos por enquan-
to a vice-lideranca da Série

B, Nené falou sobre os altos
e baixos dele e da equipe e
comemorou o entrosamento
do time depois de um inicio
de temporada dificil.

“E claro que nem sempre
as coisas ocorrem da manei-
ra que a gente quer, sabia
que teriamos um inicio com-
plicado, eu falei. E um time

novo, tinha que ter pacién-
cia, que o time ia entrosar,
pegar ritmo de jogo. A gen-
te parou por trés semanas e
perdeu totalmente o ritmo
de jogo. Acho que, pouco
a pouco, estamos voltando
a ter confianga”, disse o ca-
misa 10 do Vasco. Nené foi
bastante exaltado pelo téc-
nico Z¢ Ricardo, que disse
que o meia “conhece bem
0s espacos” no campo. E
demonstrou sintonia com a
torcida ao pegar uma ban-
deira do Vasco no segundo
gol e comemorar bem pro-
Ximo a arquibancada - pelo
gesto, recebeu o cartdo
amarelo.

{41 n

pletaram o placar. No dia 5
de marco de 2008, o Flumi-
nense goleou o Arsenal de
Sarandi, da Argentina, tam-
bém por uma placarde 6a 0
no Maracana, pela segunda
rodada do Grupo 8 da Copa
Libertadores.

DIVULGACAO

cos definiram os ultimos classicos

O Tricolor ¢ o terceiro
colocado do Grupo H com
oito pontos, dois atras do
lider Junior Barranquilla,
enquanto os bolivianos sdo
o lanterna da chave com
cinco derrotas, so6 dois gols
marcados e 13 sofridos.

Botafogo negocia acordo para
repassar a SAF exploracao
do Estadio Nilton Santos

Quase trés meses de-
pois da assinatura da
SAF, o Botafogo ainda
busca acordo interno
com a Prefeitura do Rio
para repassar oficial-
mente a exploracdao do
Nilton Santos a nova
empresa que controla o
futebol do clube. Exi-
géncia da lei da SAF,
a transferéncia depen-
de de detalhes a serem
acertados entre empre-
sa, associagdo e poder
publico.

A negociagdo ainda
ndo estd finalizada en-
tre clube e John Textor.
E tem no poder publico
uma etapa a mais para
chegar ao consenso.
Alguns pontos estdo na
mesa de negociagdo:
compensagdo financei-
ra, partes do estadio que
serdo explorados, cus-
tos e investimentos. A
concessdo do governo
municipal deixa o clube
vinculado ao estadio até
2051 por meio da Com-
panhia Botafogo.

Para completar, ou-
tra parte importante ¢
entender o nivel de li-
berdade que o Botafo-
go terd para fazer mu-
dangas que considera
necessarias com me-
nos burocracia. Hoje,
qualquer ag¢do no es-
tadio precisa do crivo
da Prefeitura. A lei da
Sociedade Anonima do

Futebol exige que ins-
talagdes como estadios
e centro de treinamento
sejam repassados pelas
associagdes as novas
empresas, mas nao es-
pecifica condigdes, que
precisam ser resolvidas
entre os lados.

A burocracia ndo im-
pede o clube de fazer
o planejamento andar.
Atualmente, a SAF ja
estd presente no dia a
dia do Nilton Santos,
participa da gestdo e
também de melhorias,
como reforma de gra-
mado e vestidrio. Nesse
momento, 0 campo prin-
cipal passa por obras
previstas para terminar
na proxima semana.

Recentemente, o clu-
be contratou um novo
gerente de operagdes
para o estadio, Alexan-
dre Barros, profissio-
nal que ja trabalhou na
Copa América de 2019
¢ na Amsterdam Arena,
na Holanda.

O maior esfor¢o até
agora foi feito pela gra-
ma. O clube faz reparos
que, antes, ndo eram
frequentes por falta de
recursos. No fim do
ano, com a temporada
encerrada, estd prevista
reforma geral e, possi-
velmente, a troca para
um gramado hibrido,
processo feito no Mara-
canad para 2022.

Com recorde e eliminacao na Sul-Americana, Fluminense vira a chave para o Fla-Flu

O Fluminense desembar-
cou no Rio de Janeiro car-
regando na bagagem a go-
leada historica de 10 a 1 em
cima do Oriente Petrolero na
Bolivia, mas também a eli-
minacdo na Copa Sul-Ame-

ricana — o Union Santa Fe,
da Argentina, ficou com a
vaga do Grupo H ao vencer
o0 Junior Barranquilla na Co-
ldmbia. Apesar da decepcao
com a segunda desclassifi-
cacdo precoce internacional

na temporada — o Tricolor ja
havia caido na Pré-Liberta-
dores —, os jogadores volta-
ram com animos renovados
e ja de olho no Fla-Flu de
domingo (29). Se Cano e
Matheus Martins brilharam

com hat-tricks (trés gols no
jogo), Willian foi o gargom
com trés assisténcias na
partida. O atacante também
deixou o seu no fim e encer-
rou um jejum de quase trés
meses — a ultima vez que

havia marcado tinha sido no
dia 1° de marco, na vitéria
em S3o Januario por 2 a 0
sobre o Millonarios, da Co-
16mbia, pela Pré-Libertado-
res. Fernando Diniz terd o
unico treino para preparar

a equipe para o Fla-Flu. O
técnico nao podera contar
com Nino e Pineida, que
estdo com lesdes na coxa
esquerda, além de Fred, que
estd com um problema no
olho esquerdo.
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Caixa aumenta prazo de
saque calamidade do FGTS

Primeira liberacao de saque para o municipio foi no inicio de maio

IZABELLERODRIGUES
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Caixa Econdmica
Federal aumentou o
razo de saque ca-

lamidade do Fundo de Ga-
rantia do Tempo de Servigo
(FGTS) para moradores do
municipio fluminense de
Aperibé. A informacao foi
divulgada na sexta-feira
(27) pela Caixa. A decisao
se baseia na Portaria MDR
1.024/2022.

Até 6 de julho, os traba-
lhadores de Aperibé pode-
rdo enviar a documentacao
pelo aplicativo FGTS. A
primeira liberagdo de sa-
que para o municipio foi no
inicio de maio, em cumpri-
mento a Portaria 406/22. A
Caixa esclareceu, porém,

que, para fazer a retirada,
¢ preciso ter saldo positivo
na conta do FGTS e ndo
ter feito saque pelo mesmo
motivo em periodo inferior
a 12 meses. O valor méxi-
mo para saque é R$ 6.220.

Para fazer a solicita-
¢do de forma facil e rapi-

*

da, o cidaddo deve baixar
o aplicativo FGTS (App
FGTS) e clicar na opg¢ao
Meus Saques, no celular.
Nao ha necessidade de ir a
uma agéncia. Ao registrar a
solicitagdo, indica-se uma
conta da Caixa, inclusive
a Poupanca Digital Caixa

DIVULGACAO

Valor maximo para saque é RS 6.220

Tem, ou de outra institui-
¢do financeira para receber
os valores, sem custo.

Até o momento, 107
municipios da Bahia, de
Minas Gerais, do Rio de
Janeiro, do Espirito Santo
e de Sao Paulo foram habi-
litados com o Saque FGTS

por motivo de calamidade.

O saque ¢ 100% digital
e feito pelo App FGTS. O
aplicativo estd disponivel
para download gratuito
nas plataformas digitais e
¢ compativel com os siste-
mas operacionais Android
e 10S. O trabalhador que
tiver direito ao saque por
calamidade precisa baixar
o App FGTS e inserir as
informa¢des de cadastro.
Em seguida, deve ir para
a opcdao Meus Saques, se-
lecionar Outras Opgdes de
Saque - Calamidade Publi-
ca e acessar sua cidade.

Os documentos que pre-
cisam ser encaminhados
sdo a carteira de identida-
de (com foto), carteira de
habilitagdo ou passaporte;
e comprovante de residén-
cia em nome do trabalha-

dor. Pode ser conta de luz,
agua ou outro documento
recebido via correio € emi-
tido até 120 dias antes da
decretagcdo de calamidade.
Caso o comprovante de re-
sidéncia esteja em nome de
conjuge ou companheiro
(a), vale a certidao de casa-
mento ou escritura publica
de unido estavel.

O trabalhador seleciona,
entdo, a opgao para creditar
o valor em conta da Caixa,
ou de outro banco, e envia
a solicitagdao. Caso o saque
seja aprovado, o prazo para
retorno da analise e crédi-
to em conta ¢ de cinco dias
uteis.

Mais informagdes po-
dem ser obtidas no site da
Caixa, ou pelo Fale Conos-
co, no namero 0800 726
0207.

‘Prefeitura do Rio compra mais 100 onibus para requalificacao do BRT

A Prefeitura do Rio,
por meio da Secretaria
Municipal de Transpor-
tes (SMTR), realizou um
pregao eletronico para a
compra de mais 100 o6ni-
bus articulados para a re-
qualificagao do BRT. Com
a licitacdo, a nova frota
adquirida para o sistema ja
totaliza 291 6nibus.

A vencedora dos dois lo-

tes do certame foi a Guana-
bara Diesel (6nibus Merce-
des-Benz), inica empresa
que apresentou propostas.
O preco final dos 100 arti-
culados foi fechado em R$
241,8 milhdes (R$ 120,9
milhdes por cada lote de
50 veiculos).

Na licitagdo anterior
para a aquisicdo de novos
onibus para o BRT, ocorri-

da no dia 1° de abril deste
ano, a Prefeitura recebeu
propostas de fornecedores
para a compra de 191 no-
vos Onibus, sendo 120 arti-
culados e 71 6nibus mode-
lo padron.

A previsao de entrega
dos novos 6nibus ¢ dezem-
bro de 2022, no caso dos
onibus padron, e margo de
2023 para os articulados.

Escolas do Rio de Janeiro devem
oferecer biblioteca aos alunos
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Decreto serve para escolas municipais e particulares

As escolas municipais e
privadas da cidade do Rio
de Janeiro passam a ser
obrigadas a possuir biblio-
tecas dentro das unidades.
A decisdo da Prefeitura foi

publicada no Didrio Oficial
de sexta-feira (27).

Além disso, o acervo de
livros na biblioteca deve
disponibilizar pelo menos
uma obra por aluno matri-

culado.

O projeto de autoria de
sete vereadores foi apro-
vado na Camara Municipal
e sancionado por Eduardo
Paes.

Prefeitura do Rio cria programa
voltado a portadores de Alzheimer

O Programa de Orienta-
¢do, Apoio e Atendimento
aos Familiares e Cuidado-
res dos Portadores da Do-
enca de Alzheimer ¢ criado
pela Prefeitura do Rio. A
medida que pretende ga-
rantir atendimento clinico,

acompanhamento  psico-
l6gico, psiquiatrico e neu-
rologico foi publicada no
Diério Oficial de sexta-feira
(27). Além disso, o progra-
ma pode facilitar a obtencao
de medicamentos e criar po-
liticas de auxilio as familias

e cuidadores de portadores
de Alzheimer. Um banco de
dados para cadastramento e
controle dos pacientes tam-
bém deve ser estruturado.
O projeto ¢ de autoria de
oito vereadores e foi sancio-
nado pela Prefeitura do Rio.
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Nova frota totaliza 291 6nibus

Discriminacao contra mulher no
esporte dara multa no Rio de Janeiro

Os praticantes de atos
discriminatdorios ou ofen-
sivos contra mulheres em
eventos esportivos no mu-
nicipio do Rio vao receber
uma multa administrativa.

De acordo com o decreto
publicado no Diario Ofical,
acOes violentas, praticas

ou incitagdo de qualquer
forma de assédio sexual e
manifestacdes constrange-
doras, intimidatorias ou de-
preciativas com o objetivo
de inferiorizar ou que cau-
sem desconforto as mulhe-
res em virtude do género
estdo incluidos nestes atos

discriminatdrios.

A medida também obri-
ga a organizagao dos even-
tos a fixar placas com os
orgdos competentes e nu-
mero de contato em caso
de violéncia contra a mu-
lher, em local de facil visi-
bilidade.

Semana Nacional da Adocao termina
com entrega de certidoes no Rio

Para marcar a Semana
Nacional da Adog¢ao, com
o Dia Nacional da Ado-
¢do comemorado em 25 de
maio, as 1* e 2* Varas da
Infancia, da Juventude e do
Idoso do Rio de Janeiro en-
tregam na sexta-feira (27)
as certiddes de nascimento
das criangas e adolescentes
para 26 familias adotantes.

De acordo com o juiz
responsavel pelas duas va-
ras, Sandro Pitthan, serdo
entregues na cerimonia,
marcada para o fim da ma-
nha, os documentos de dez
criangas na faixa de até 4
anos; 11 que tém entre 5 e
12 anos; e cinco jovens de
12 a 18 anos.

Uma das adotantes que
recebeu a certiddo, a far-
macéutica Giselle Ribeiro
Barros, de 51 anos, mae
solo de Gleice Ribeiro de
Barros, de 7 anos, falou
da emogdo que sentiu ao
conhecer a filha, em plena
pandemia de covid-19.

“Fui ao abrigo e ao che-
gar, sem ela saber quem
eu era, gritou: ‘minha mae
chegou’. Foi sintonia. A
partir dali passei para as
visitas, depois ela ia aos fi-
nais de semana para minha
casa. No dia 22 de junho do
ano passado ela foi defini-
tivamente para minha casa.
Eu ensino e também apren-
do muito com minha filha.

Sempre quis dar amor para
uma crianga”.

De acordo com o Tri-
bunal de Justi¢a do Rio de
Janeiro (TJRJ), os dados do
Sistema Nacional de Ado-
¢do ¢ Acolhimento do Con-
selho Nacional de Justica
(CNJ) indicam que o Bra-
sil tem atualmente 4.102
criangas disponiveis para
adocao, sendo 268 delas no
estado do Rio de Janeiro.

Entre elas, 152 estio
passando pelo processo de
aproximagao com as fami-
lias habilitadas. As duas
varas da infancia da capi-
tal somam atualmente 738
processos de adog¢do em
andamento.



Ex-assessor que denunciou vereador

Gabriel Monteiro morre em acidente

Vinicius Hayden Witeze prestou depoimento na Camara
na quarta-feira e disse que estava sofrendo ameacas

ANTONIOICARLOS

do acidente.
A mulher que acom-

horahmunicipios@gmail.com panhava o ex-assessor

ex-assessor Vi-

nicius Hayden

Witeze, que de-

nunciou o vere-
ador Gabriel Monteiro pela
pratica de assédio moral e
sexual, morreu na noite de
sabado (28), num acidente
de transito em Teresopolis,
na Regido Serrana.

Segundo informagdes da
policia, o carro de Hayden
capotou na RJ-130, que
liga a cidade de Teresopo-
lis a Nova Friburgo, ¢ ele
morreu na hora. A mulher
que estava com ele - e que
ainda ndo foi identificada -
foi levada para o Hospital
das Clinicas de Teresopo-
lis.

De acordo com o registro
feito na 110* DP (Tereso-
polis), no interior do carro
de Hayden foram encon-
tradas copias do termo de
declaracao dele em ocor-
réncia envolvendo o vere-
ador Gabriel Monteiro. Foi
feita uma pericia no local

|

afirma que Vinicius

perdeu a dire¢do na cur-
va ao frear, o que causou
o capotamento do veiculo.
A policia vai apurar se ele
estava em alta velocidade.
A passageira descartou em
termo de declaragoes a alta
velocidade do veiculo - o
que foi uma interpretacao
inicial de equipes que esti-
veram no local.

Ela disse, em depoimen-
to, que o veiculo apresen-
tava problemas relativos
a gasolina de baixa qua-
lidade e vinha devagar.
Também mencionou des-
conhecimento de rodovia,
escuriddo e sinalizagdo
precaria.

A vitima sobrevivente ja
foi ouvida informalmente
e recebeu alta. Ela ficou de
formalizar as informacdes
na 110* DP (Teresopolis),
segundo a policia.

Vinicius foi multado ain-
da no sabado (28), pela
manha, por ter sido pego
dirigindo com carteira

vencida.

Por requisicdo do dele-
gado titular da 110* DP,
foi designada pelo diretor
do Departamento-Geral de
Policia Técnico-Cientifica
uma equipe do Instituto de
Criminalistica Carlos Ebo-
li para em conjunto com
peritos do PRPTC de Te-
resopolis realizarem uma
pericia que constate even-
tual adulteragdo na parte
mecanica, elétrica ou do
sistema de alimentacdo de
combustivel que pudesse
contribuir para a ocorrén-
cia do acidente.

Na quarta-feira (25),
Hayden prestou depoimen-
to contra o vereador no
Conselho de Etica da Ca-
mara do Rio. Ele chegou
de colete a prova de balas
e disse que estava andan-
do com escolta e sofren-
do ameagas, tinha perdido
o direito de ir e vir e ndo
conseguia mais nem visitar
a filha.

Na ocasido, ele ndo quis
dar entrevistas, mas gra-
vou um video dizendo que

Peruanas presas repassando dolares
falsos no Rio conseguem provisoria

O juiz Pedro Ivo Mar-
tins Caruso D’Ippolito
concedeu liberdade provi-
soria a Maria Lesly Mon-
talvo Escobar e July Feli-
cita Montalvo no domingo
(29) apds audiéncia de
custodia.

As duas mulheres, de
nacionalidade peruana, fo-
ram presas em flagrante na
sexta-feira (27) repassan-
do dolares falsos na Zona
Sul do Rio de Janeiro.

Apesar de reconhecer a
flagrancia do caso, o ma-
gistrado considerou que o
crime foi promovido sem
o emprego de agdes vio-
lentas, que as rés sdo pri-
marias, ¢ optou por subs-
tituir a prisao por medidas
cautelares.

“A prisao em flagrante
decorreu da pratica, em
tese, dos crimes de uso de
documento falso, de moe-
da falsa e de tentativa de
estelionato. Ha provas da
existéncia do crime e indi-
cios suficientes de autoria,
materializados nos depoi-
mentos das testemunhas
em sede policial”, disse
em trecho da sentenca.

Na sequéncia, proferiu
sua sentenga.

“O crime, em tese, pra-
ticado ndo ostenta violén-
cia ou grave ameaga. Além
disso, as circunstancias fa-
ticas ndo destoam do insi-

to ao tipo penal. Ao menos
em andlise superficial, a
segregagdo cautelar seria
medida desproporcional,
a luz da homogeneidade.
Ademais, trata-se de cus-
todiadas primarias. Ante
o exposto, acolho a mani-
festacao da defesa e defiro
a liberdade provisoria as
acauteladas”, sentenciou.

Policiais da 13* DP, Ipa-
nema, prenderam as mu-
lheres por estelionato por
uso de moedas falsas em
Copacabana, na Zona Sul
do Rio. Elas foram denun-
ciadas por alguns comer-
ciantes que receberam do-
lares falsos.

Segundo os agentes
da civil apuraram, Maria
Lesly Montalvo Escobar
e July Felicita Montalvo,
que sdo peruanas, vinham
praticando o golpe desde o
inicio da semana, e disse-
ram que adquiriram as no-
tas na Praca da S¢, em Sao
Paulo. Além do dinheiro,
elas também portavam do-
cumentacao falsa.

Ao serem abordadas
pelos policiais, uma se
identificou como cidada
chilena e a outra como
uruguaia, € apresentaram
cédulas de identidade fal-
sas desses paises.

Elas conseguiram trocar
2,4 mil dolares no Rio e
ainda tinham mais mil do-

lares em notas falsas para
repassar, em um total de
mais de R$ 16 mil na co-
tacao.

“Ao todo, elas consegui-
ram trocar notas em trés
hotéis e em uma loja no
shopping Cassino Atlanti-
co, todos em Copacabana.
Elas se passam por turis-
tas, dizem que acabaram
de chegar no Brasil e ten-
tam trocar as notas. Mas
apuramos que ja residem
no pais ha mais de 10 anos
e vém praticando crimes
aqui no Rio e em Sdo Pau-
lo, onde j4 tém anotacgdes”,
disse o delegado Felipe
Santoro, que coordenou a
prisao.

Santoro contou ainda
que as mulheres ndo se
hospedam em hotéis, para
ndo serem descobertas, e
optam por ficar em aparta-
mentos locados por imobi-
lidrias. Elas tentam usar os
hotéis apenas para trocar o
dinheiro falso

As investigacdes
guem para localizar o res-
ponsavel pela falsificagao
dos documentos e dos do-

SC-

lares, assim como identifi-
car outros integrantes do
grupo criminoso.

Duas vitimas, que fica-
ram sabendo da prisdo das
peruanas, procuraram a
13* DP para registrar quei-
xa.

Segundo a policia, carro capotou e ele morreu na hora

&.
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também esta recebendo
ameacas.

“Perdi a minha liberda-
de. Tenho que andar de
carro blindado, colete a
prova de balas. Tenho que
cercear o meu direito de ir
e vir, de sair a hora que eu
quero porque o vereador

gravou videos expondo o

L

meu numero pessoal, me
colocando como se fosse
uma pessoa que tivesse ne-
gociado com uma pseudo
mafia do reboque, que ele
vive falando que ¢ tudo a
mafia do reboque dele”,
disse Hayden no video.
Gabriel Monteiro se pro-
nunciou sobre a morte do

ex-assessor. Ele lamentou
o acidente e disse que “ja-

mais torceria por esse fim”,
mas lembrou as acusacgdes
que fez sobre Vinicius.

O vereador responde a
um processo disciplinar na
Camara, que pode levar a
cassacdo de seu mandato.

Seap e MP apreendem celulares,
TVs com acesso a internet e
dinheiro em cadeia no Gericino

Uma vistoria realizada
no sabado (28), na Cadeia
Publica Joaquim Ferreira
de Souza, no Complexo Pe-
nitenciario de Gericind, na
Zona QOeste do Rio, termi-
nou com a apreensao de 17
celulares, quatro roteado-
res, quatro televisdes com
acesso a rede Wi-fi, dois

pen drives e R$ 12.307 em
espécie.

A vistoria, realizada por
30 policiais da Secretaria
Estadual de Administracao
Penitencidria (Seap), com
0 do Ministério Publico,
foi a primeira sob a gestdo
da secretaria Maria Rosa
Lo Duca Nebel. Ela plane-

ja novas acdes semelhantes
nas unidades prisionais.

Todo o material apreen-
dido foi levado para a sede
da Delegacia de Repressdo
a Ag¢oes Criminosas Orga-
nizadas e Inquéritos Espe-
ciais (Draco), na Cidade da
Policia, no Jacaré, na Zona
Norte do Rio.
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Material foi encaminhado para a Draco

PM prende homem suspeito de

Tj

roubar e agredir jovem no Rio

Um homem suspeito
de agredir e roubar uma
adolescente de 17 anos na
Tijuca, na Zona Norte do
Rio, na ultima terga-feira
(24), foi preso neste fim
de semana.

Segundo a Policia Ci-
vil, Jhean da Silva Chagas,
de 18 anos, foi flagrado
por cameras de seguran-
ca atacando a adolescente

na Rua Professor Gabizo.
Na acgdo, ele contou com a
ajuda de uma jovem menor
de idade.

Nas imagens, ¢ possivel
ver Jhean e sua parceira
chegando em duas bicicle-
tas para atacar a jovem que
caminhava na calgada fa-
lando ao telefone. A dupla
chegou por tréds, roubou e
agrediu a vitima, que esta-

va com um dos pés imobi-
lizado.

Por conta das agressdes,
a jovem assaltada precisou
passar por uma cirurgia no
rosto.

Jhean foi localizado no
Morro da Mineira, no Ca-
tumbi, também na Zona
Norte, apos os policiais
rastrearem o celular rou-
bado.
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MASSA: e

2 ovos/2 xicara de
trigo integral/1 xicara
de leite/1/2 xicara de
6leo de girassol/1 xica-
ra de aveia fina/1 co- Uocumenio gerado em 26/I05/2022 15:51:37 Hagina £ de &
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to/sal a gosto.
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MASSA: Uocumamo peEdn Bm AASENER 15:81:3 Fagina 308 &

Coloque todos os

ingredientes no liqui- Relatonio de Gestao Fiscal
d'f'CétldOF gn?ncisdo fetrj s s Camara de Vereadores de Seropedica - RJ (Poder Legislativo)
mento e bata tudo até p—— : .
- - I
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Depois acrescente o —p———— e
fermento e bata rapi- Exarcicio: 2022
damente s6 para mis- Farisdo de referéncia: 17 guadnmesine
turar a massa com o
fermento

RECHEIO: RGF-Anexo 01 | Tabeda 1.2 - Trajetoria de Retormo ao Limite da Despesa Total com Pessosl
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Em uma forma mé- e @l 0N = (10 4 300 g
dia unte com azeite co-
loque metade da mas-
sa espalhe o recheio
todo por ela, acrescen-
te o restante da mas-
sa, polvilhe se quiser
orégano por cima para
dar um gostinho espe-
cial

Leve ao forno médio
por mais ou menos 40
a 45 minutos
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VIRADO DE
LEGUMES

Ingredientes

2 colheres (sopa) de 6leot
cebola média picada1/2 pi-
mentdo vermelho picado1
xicara (cha) de ervilha fresca
ou congeladal xicara (cha)
de farinha de milho amarela
flocada+ sal a gosto+ pimen-
ta-do-reino a gosto* salsa
(ou salsinha) picada a gos-
toe cebolinha-verde picada
a gosto

Modo de preparo

Numa panela, aquega o
6leo e doure levemente a
cebola.

Junte o pimentéo e refogue
por 3 minutos, mexendo
sem parar.

Adicione a ervilha e tempere
com sal e pimenta.

Mexa e polvilhe a salsa e a
cebolinha.

Por ultimo, junte a farinha
de milho flocada, misturan-
do bem.

Sirva quente, acompanhan-
do carne assada ou espeti-
nhos de carne ou frango.

QUICHE DE
LEGUMES

Ingredientes

2 xicaras (cha) de Agua fer-
vente 1 tablete de caldo de
legumes 2 xicaras (cha) de
proteina de soja texturiza-
da1 ovo4 colheres (sopa) de
cheiro-verde picado1 xicara
(cha) de farinha de aveia

Modo de preparo

Coloque a agua fervente e 0
caldo em uma tigela e junte
a soja. Deixe de molho por
2 horas.

Escorra em uma peneira,
mas nao deixe secar, e jun-
te os ingredientes restantes
até formar uma massa.
Forre com ela uma forma de
fundo falso com 25 ¢cm unta-
da. Reserve.

PAO DE QUELIO
NA CANECA

Ingredientes

.3 0vV0S

. 12 colheres (sopa) de leite
. 6 colheres (sopa) de dleo

. 12 colheres (sopa) de pol-
vilho azedo

. 3 colheres (cha) de fer-
mento em pd

. 12 colheres (sopa) de quei-
jo parmesao ralado

. uma pitada de sal

Modo de preparo

Em uma tigela, coloque o
ovo, o leite e 0 6leo e mis-
ture bem. Adicione o polvi-
lho e o fermento e misture
novamente. Por fim, acres-
cente o queijo ralado e o sal
€ mexa apenas o suficiente
para incorporar 0 queijo.
Divida a mistura em quatro
canecas, enchendo apenas
metade de cada uma para
a massa nao transbordar
quando estiver assando.
Leve uma caneca de cada
vez ao micro-ondas por 1
minuto. Sirva em seguida e
coma na hora!

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

4% Camara Municipal de Seropédica

ATOS OFICIAIS

Rulotéris do Gostéo | ncal
& & Camara da Voreadoros do Seropadica - 1 (Poder Logisiativo)
SIE.D nfl e N CAMBMoSs Frscal @ 0 Sequnioans Socil
Tarmy N miyr Srosie
CHFL:
T — Exercichy: 3022
PETRO00 08 TEIETENCiE; 17 Qualrmesie

RGF-Anexo 01 | Tabela 1.2 - Trajetdoria de Retorno ao Limite da Despesa Total com Pessoal

= _— . free— e h--.-h"-ulil'—--r-in'.'_ LE AL o Ll

L L E L) L 1A - o £ T

I LR Y 1 . RIS RN N AL BN KRR
R L el ] U ki, [, = e o ] o i o] i, o

Uocumams gerado em S0 I0E2 Txa): 5T

Relatano de Gestao Fiscal
et . Camara de Versadores de Seropadica - RJ (Poder Legislativo)
Slcﬂnfl e Orgamentos Fiscal @ da Seguridade Social
A Yrrn B e P oeeake [:.HFIJ
Treremn s asmsl

Exercican: 2072
Feripdo de reteréncia: 1% guadnmesire

RGF-Anens 01 | Tabeds 1.2 - Trajetdria de Retormo ao Limite ds Despesa Todal com Pessoal

g e
P ERpRaias -

Rinraa. Faplicaias
B ol e e il | ST o o U e e ey O LR e O N R HOC O
Hezimn Expliceioms

Locumanio gerado em ZanRE0EE 1500150

Lista de Assinaturas

As=inatura;

Dgitallhy sigeusd By HLIGD PERCIRA DO CANTC JUNICR-OCERERTRET T4
Dt FO23 05, 20 224026 BRT

Faaril. Dibvular oo Brodles Lagralatiec:

Ircitussivo: Camara de Vereaddanes. de Seropetdien - R

Assinatura: 2

Faginasde &

Pagina & de &

Assinatura: 3

Assinatura: 4

Lo

Assinatura;

Assinatura: B

A= assinaturas digitais podem ser verificadas no arguivo PDOF.

2 B i Secrataria do Tesouro Nacional - ST
SICﬂnfl L‘T:ﬁ“hm‘-‘l“ﬁ Ministério da Fazemnda - BF

Recilen de eclarasg&o Homodogadsa

Vi@

Valide com o ARP

& stituicass Camara de Versadores de Seropédica - RJ (R)) homologow, pento 4 Secraetaria do Tesouro Macional - STHM, a

declaracan reterents ans dados abaixn:

IrestilwicHcs:; Camara e Vereadores de Senopeica - R [(RJ)
D barag i, Relalonio de Gestao Fiscal
Poriodiciclade; Cuaadrineesral
Perincho: 1= quisdnim csire
EwiErcicio; 20272
* Mome: HUUGO FEREIRLA DO CAaRTO JLMICER
sl o Foder Legisiiivo
Assinaturals): CPF: |038.680.867-74

Daia: 202022 22:517:08

O Codigo do Recibo da declaracao homologeda em 2800558022, as 22:57:28 | &

04.DD.Fl-4

sy Ol

= A referida declaragao encontra-se disponisel para consulta publica no sitio httpe: / fsiconfi . tesouro.gov. b,

mezm "Consultas” ik "Consular Declaragao™

*  Cele doocumenio EXpirara caso a declaracio em questac sofra queaksquer alieragiss,

Locumamo garado em 250002052 22857120

Pagina 1 de 1




SEGUNDA-FEIRA, 30 DE MAIO DE 2022

ATOS OFICIAIS HORA (%)

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

+ 4, Prefeitura Municipal de Belford Roxo

@ ATOS OFICIAIS

MUNICIPIQ DE BELFORD ROX0 - PODER EXECUTIVO
RELATORID DE GESTAQ FISCAL
DEMOMETRATVO DA DESPESA COM PESS0AL

1* Quadrimestre | 2022

STOLEN DMHTW FISCAL E Dy SEGURIDADE SOCIAL - FERIODOD DE REFEREMNCIA :
o - aMFx0 8 B 150
EH P A, XL A [rreds, 1 ¥ s
HEFESA COM PESSOAL l-'-'w;“ T A
Ingredientes Mwel Aewdaln | s | Agoten|  Becen | Deaoed | Mewosn | Desveen | sevearr FaoarTo) MsTO0T | Abefed | (n v feoimsson
[BEULA B, O PR Bamsm aEmens| pmeas| peasms  dsgEs B ] AR GmANLE] s e T Fr g
FHEE AR EMDE S &6 f.E T8 N | L L s T AR
Pl Ao | |
Etapa 1 P, Ve £ D e e EmE DS AN FeenAT W MELENE ADENEE|  EE SRR W muEsan D (1]
#p‘- ELL s L LL B FH LTl B L L N ENE AN e e LHLEE AR LT RCi oL
Cerca de 300g de fa- o ouposir 0 - . il " e ——, - -l | -
I’Inha de trIgO Tl PR F Pl LS EBdiF| LEENE| L ] a3 Efaias| 4omaEeE] PERBEE| LW MNLEE RO L e A TEELM
125 ml de leite ||ge|_ M. By Aekysuri LT T T T T poiimm  JoEMLN  LLEDE| JemarE|  Emdss| PRI  luaEs|  FelsT  TUNLN
Frovdn, o . Lo [ K8 (5] kil LT T [k - FE (BB TR Fal, [ N ok ot ] o -.uﬂ.. [T ]
ramente morno . Ko . B v, e e, el Ex LS L L] L] o LE. ] LE_ ] o am l-! am L
30g de fermento bio- (NPT S T — —— T e (s . 1 o e L am am| (™ o
Iégico Coempared v Frevaal P | mialadss DI i L T e | L 2 am Ll b cx
1 pouco de cerveja h'nmﬂ—nlhhlt.ll'-lll- - m-llhli aam rmaam 1w LR I-!H-I.'F IEE LD GENEIE DTN dEaE R cm
Il i, o i Nl Jera a EE= | 1 Lo L& EL) Rl il f -4 10 A [ L
Etapa 2 e s e i il T m: (3 A am % [ . L]
1 colher (sobremesa) - e i e e . e - - e
de sal K s P s M il P LEOMLE| L TREENE  rEEmO| ESLE (LT T T T T L
1209 de manteiga e L, S, = - RO R e lll.H.ll-l e i l.-.'l-l..l- I'I.I.I'H..I‘ i Iﬂ-ii [T 17 R BT i.r._,.l CFET YN I T LR
) mnﬁn;lﬂmmmmm WAL O 8 SOBRE A RCL AJUSTADA
Casca ralada de Ii- EICTITA CORRINTE LIGA0A  REL 7 T TR T
méo =l e vy s wrmaeallyn. el bl sak L T R T T ] (1]
, Témmnberi=aien wla Lmdn redpficgy by sreacelen de harsda i, s OF) (1)
80g de agucar RIUSTADA (il ¥ - ¥ TR i3
. = - . AN T s ]
250 ml de leite LT Ik NOARCY ) frscincon 1L, B o B, . 0 in, LR |-|1_:::::: :m
2 gemas z T ]
Eta 33 LT OF ALERTA J30) = [300 x 1) fincinc B de §i do st B9 de LRF) LErats ¥o) S il
p X Fonis : PRIBR. FPGM. FRAE, FLIS, FRVEES, FRDCA CRBA | PREADE « FLURRT
400g de farinha de Piota — -
. = "ol EETE TR D, HEDD RIS P T ST T o e T T -.--hrl-ll“rnhp_limnhﬁﬁ_uumm_w.-m—m;—mrﬁ:i'-*“ﬂ
trigo . Teria
8g de fermento em E“"-H At ) 1] 240 Silvaira 1
pé H.u M%& Wil pag J,-"..r -
TP g . |
Etapa 4 T Bl .51
2 colheres (sopa) de b . = & oy T a :
rum . 8373y

100g de chocolate CEFE O PODER, EAECLITIA0: TAGHER, P0G SANT DS CARNRRD

meio-amargo picado
100g de frutas crista-
lizadas

100g de uvas passas
100g de nozes moi-

SIGFIS - Versda FUT Diate o Ermepadio: 30040007 17380 Anave 1 do REF

MUMICIPO DE BELFORD ROXNGD - FODER EXECLTIVG
- RELATORIO DEGESTAD FISCAL -
DEMONSTRATIVOD DA DESPESA COM PESSOML

das ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL - PER DE REFERENCIA : 1* Guadrimestre | 2022

Etapa 5 Folif - AMED 1 A 1,00

150 de a ucar OO M TRATIG [ ALSTIA D SR SFERAS DEVACHS B R0 Fanay o e i s O TR D) DR R [ b

g . ¢ . DESFESA COM PEBSOAL | [

Manteiga derretida L GSTRD FATREOHAL Magert| o1 | J0Ut | Apem | Seun | O |NewDert |Desdsr | ecorr | Pemors | ueoers | aseomn | i
gy e v p 6P i page. i e o 1T L (1] s ix L wem | i, [ ™ i wm [
oy o (R, ebars v o S ik gt L8 gl TP am [ e i [Tl am o o | o v ™ am ™)

DEAPELA COM PESSOAL MAD EXECUTADA NG AMENTARLUBERTE
MislAno Tipa de Magilsire “alor Brain da despess Wake s ks Htmrieee:
cami prancal At SN Cierb g ma o Fild
i [ ] teh = sl - i) Tarador
Modo de preparo — = Total nks Exsutase =~ = :

Etapa 1

Misture bem os in-

gredientes, forman-

do uma massa pe-

quena.

Deixe fermentar.

Etapa 2

Adicione os ingre- p

dientes dessa etapa

na massa fermenta- By )| \ /-'I%_

da e misture delica- m..., ér Sl

damente, até ficar D7y

homogénea.

Etapa 3

Junte a farinha de tri- " " . .

go e o fermento em - - - - - - -

po a mistura da eta- _—

. CHEME D4 POGEH EXECUTPeD WkiMER D05 SANT DS CARKIIRD:
. . mmmﬂmmmm

até a massa ficar SIGFIS « Vierslo 2022 Duts de Emisabe: 30082022 17:36h Aneon 1 do RGF

bem homogénea.

Deixar descansar e

crescer num lugar MUNICIPIO DE BELFORD ROXO x g

quente. RELATORIO DE GESTAQ FISCAL

Etapa 4 DEMONSTRATIVO DA DIVIDA CONSOLIDADA

> f od . . ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL

'Sdl_"et 0dos os In- PERIODO DE REFERENCIA : 1° Quadrimestre / 2022

gredientes a massa '

crescida. LRF, ari 58, inciso |, alinea " - Anexp 2 R% 1,00

Deixe descansar e BIVIDA CONSOLIDADA SALDO EXERCICIO . SALDO DO EXERCICIO DE 2022

crescer novamente, ANTERIOR 1* Quadrimestre 2* Quadrimestre F* Quadimestre

no papel de assar, DIVIDA CONSOLIDADA - DC (1) 428352 446 3 428 352 445 3 0.0 il 0,0

por 2 hora. Drivida Mobiidria 0.0 3078828 0.0 0.0

Eep‘;'qs’ntass‘?n ‘]’ca?:' Divida Contratual 398 689.602,6 3096.361.719.8 0.0 0.0

bos.a ente em forno Empréstinnes 35.322.466,5 35.322.465.5 0.0 0.0

aixo. . .

Etapa 5 M 0.0 0.0 0.0

Enquanto o Stollen, e . MM ¥ 1l 4005 0.0 0.0

depois de assado, Reestruturagio da Divida de Estados e Municipios 0.0 0.0 0.0 P 0.0

ainda estiver quente, Financlamentos 307.882.8 0.0 0.0 ) 0.0

pinte com manteiga Intermas 307.882.8 0.0 0.0 0.0

e polvilhe agucar. < Extemos 00 0.0 0.0 0.0

Eepita até due aca- Parcelaments e Renegociagio de dividas 363.050.263,3 363.055.253,3 00 0.0

acticar, do forma que e T 1maries | LsmA 00 00

) _ D Contribulgdes Previdenciarias I31.3T0.0348,0 33780360 0.0 0.0

o Stollen figue com .

Da Demais Contribuicies Sociais 0,0 0.0 0,0
uma casca branca. P T / - T 0.0
Sirva em seguida. _ 0.0 0.0 0.0 0.0
; Com Instituicdo Mao Financeira 30.352.101.8 30,352 101 8 0.0 0.0
Demais Dividas Contratuais 0.0 0.0 0.0 0.0
Frecatdrios Posteriores a 5.5.2000 (incusive) 20.662.843.7 20682 B43 T 0.0 0.0
Cwiras Dividas 0,0 0,0 0.0 0.0
DEI:II..II'.:'EE.H.I] ATE203.813.3 501.8859.058 8 0.0 Q.0
D-I::nzhﬂrua:&u Calxa Bruto 455 304 198 4 588657888 T 0.0 iy 0.0
e H::m'i::'mﬁﬂm 82.000.286,1 66.768.809.9 0.0 0.0
_nﬂllh:l IMANCENDE 0.0 0.0 0.0 0.0
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HORA (%)

ATOS OFICIAIS

an

LT

5

FILE DE PEIXE ASSADO
Ingredientes

500 g de filé de peixe (tila-
pia, saint peter ou outro) /
4 batatas grande descas-
cada em rodelas de 0,5
centimetro de espessura /
2 tomates picadinhos / 1/2
pimentéo(se ele for grande)
1 cebola média picada em
cubos / 1 colher (sopa)
cheia de alcaparras / cheiro-
-verde a gosto / coentro a
gosto (opcional) / 1/2 colher
(sopa) de sal / 1 dente de
alho (pequeno) bem espre-
mido / azeite a gosto

Modo de preparo

Tempere o filé de peixe com
sal e alho e reserve

Misture o tomate, cebola,
pimentdo e alcaparras e
tempere com um pouco de
sal e junte o cheiro verde e
coentro

Reseve

Unte um refratario com azei-
te, e forre com as batatas
cruas

Cubra as batatas com o
peixe e por cima distribua a
mistura do tomate

Regue com bastante azeite
e leve ao forno por mais ou
menos 30 a 40 minutos
Quando secar o liquido que
acumula no fundo da forma
quando esta assando e ficar
dourado esta pronto

Sirva com arroz intergal ou
branco, € uma delicia!

MOQUECA DE PEIXE

Ingredientes

4 postas de cagao ou garou-
pa (700 gramas) / suco de 1
limdo / 1 cebola grande cor-
tada em rodelas / 1 pimen-
tdo vermelho cortado em
rodelas / 1 pimentédo verde
cortado em rodelas/ 2 toma-
tes maduros cortados em
rodelas / 2 colheres (sopa)
de coentro picado / 200 ml
de leite de coco / 1 colher
(sopa) de azeite de dendé
/ 2 tabletes de caldo de ca-
marao

Modo de preparo

Lave bem o peixe, regue
com o suco de lim&o e dei-
xe descansar por cerca de
1 hora

Em uma panela grande,
coloque o peixe, a cebola,
0s pimentdes, os tomates
e polvilhe coentro

Esfarele os tabletes de cal-
do de camarao, misture-os
ao leite de coco e regue o
peixe

Leve ao fogo baixo, com a
panela parcialmente tam-
pada, por 20 minutos
Mexa algumas vezes até
que esteja cozido

Junte o azeite de dendé e
adicione sal

Retire do fogo e sirva

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS
DIVIDA CONSOLIDADA LIQUIDA - DGL () = (1 - 1) 65.148.533.0 -73538.812.5 0.0 u u
RECEITA CORRENTE LIQUIDA - RCL 1.072.096.981,5 1.188.144 541,5 0.0 u.u
% da DC sobre a RCL [ 1/ RGL) 38,95 % 38,05 % 0,00 5 umﬁ
% da DCL sobre a RCL [ Il / RCL) 5.14 % 6,19 % 0.00 % 'J.W %
LIMITE DEFINIDO POR RESOLUGAD DO SENADO FEDERAL 120,00 % 120,00 % 120,00 % ' tzn-m 4
LIMITE DE ALERTA {inciso IN, §1° do art. 59 - LRF) - 48,6% 120,00 % 120,00 % 120,00 % 12n'un 8
OUTROS VALORES NAG INTEGRANTES DA OC SALDO EXERGICIO SAL00 00 EXERCICIO DE 2022
ANTERIOR  |At o 1* Quadrimestre]Até o 2*
PRECATORIOS ANTERIORES A §.5 2000 0.0 0.0 - ﬂmﬂrﬁn:*i:ﬂ e
PRECATORIOS POSTERIORES A 5.5.2000 [NAC INCLUIDOS) 0.0 n1n u-.vn o
. . I 0,0
PASSIVO AT .
UARIAL 13983541342 | 13983941342 0.0 * 7 0.0
INSUFICIENCIA FINANCEIRA 0,0 0o | |
: ; ! 0.0 0,
DEPOSITOS E CONSIGNACOES SEM CONTRA PARTICH, 0.0 0.0 0.0 :
o I ; ; 0.0
HAD PROCESSADOS 145.831.374 4 105 508 654 7 0.0 0.0
ANTECIPACOES DE RECEITA ORCAMENTARIA - ARD 0,0 0.0 i .n- .
DIVIDA CONTRATUAL DE PPR 0,0 D-D D- o
) J 0 0.0
APROPRIAGAO DE DEPOSITOS JUDICIAIS - KC 15112015 0.0 0.0 0.0 "
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MISTRACAC FINANCERA: MARCOS FERNANDO MMENES
Data de Emissfio; 30/05/2022 17:36h

Anexo 2 do RGF
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TRAJETORIA DE AJUSTE DA DIVIDA CONSOLIDADA LIQUIDA EM CADA EXERCICIO FINANCEIRD
2001 2002 2003 2004
Exgrcitio Financaing 3° Quadrimastra Ciuadrimestrs Cuadrimesing &uaﬁmua
DCL  |Ewosdente] FRadulor 1* o e 1= 2= > 19 2@ 3
% da DCL sobre a8 RCL R
% Limite da Emndividamanio
. 2005 2008 2007 2004
Exarcicio Financairo Quadrmesire Quadrimestne Quadrimesine Cuadnimestra
1" o 3» 1* = J* 1* = X 1 i 3
s da DCL sobee & RCL
%% Limite da Endividaments oy
2004 2010 2011 2012
» Exercicio Financeino Quadimasire Cluadnimestng Chendrimashne Cuadimeasina
1 il I b - . ol 1* o = o Lk bl = o
% da DCL sobre a BRCL
% Limile de Endividarmsenio
‘ 2013 2014 2015 2046
Exarzicio Financeirg Quadrimeasing Cuadrimesire Quadnimesire I.‘:-ua;irnwﬂrq
. 1 3 i 1® Fig E i 1* x I 1 o »
% da DCL sobre a RCL
% Limite do Endividamanio
T T 2018
Exercicio Financsio Quadrimestre -:'.'Iu:lm:a-ih'&
Lin & 3* 1% " x 7oy
% da DCL sobre a REL
‘EII.HMB- dé Endividamanto

" 2 scdants om neacks 8o imis apursdo so final do sawcico de 2001 deveri T RO, NG Minimo, & propcecio de 1S (um quinze i)

e )
| [
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Mal, |
“Na fonma da e Complementar n® 268

de 3] de Margode 2021
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i |
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CHEFE DO PODER EXECUTIVO: WAGNER DOS SANTOS CARNEIRG
RESPONSAVEL PELO CONTROLE INTERNO: ELENICE ARAUIC DE OUVEIRA SILVEIRA

RESPONSAVEL PELA ADMINISTRACAD FINANCEIRA: MARCOS FERMANDD XMENES Ty

SIGFIS - VersSo 2022

Data de Emissio: 30/05/2022 17:-38h

Anexo 2 do RGF
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Compre medicamento com
seguranca e agilidade!

Varias farmadcias em um tnico app.

e
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NJ'

&9 Compare precos

Q Envie receita digital

lllll

we!l delivery

seu delivery de medicamentos

Aponte a cGmera e
baixe ja nosso app!
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SEGUNDO CADERNO

HORA H —

Um jornal de grande circulacao

PRESIDENTE: JOSE DE LEMOS NOVA IGUACU = RJ * SEGUNDA-FEIRA, 30 DE MAIO DE 2022 » ANO XXXII = N° 10.521

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
=4 Pref it Municipal de Belford R
@ ATOS OFICIAIS
BOLO DE CENOURA
#
FOFINHO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO -3
Ingredientes RELATORIO DE GESTAD FISCAL
MASSA: s DEMONSTRATIVO DAS GARANTIAS E CONTRAGARANTIAS DE VALORES
2 cenouras médias, cor- ORGCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
tadas em cubos médios PERIODO DE REFEREMNCIA : 1* Quadrimestre / 2022
(250 g)/1/2 xicara (chd) de LRF, ari 55, incigo |, alinea "c™ ¢ arl. 40, § 1* - Anexo 3 751,00
dleo/3 ovos/1/2 xicara (cha) AR B '
de amido de ml[ho MAIZE- GARANTIAS CONCEMDAS EXERCICIO .
NA®/1 e 1/2 xicara (chd) ANTERIOR  [A o 1% Quadrimestne Abd o 2* Cuadrimestrel Aé o 3* Quadnimestre
de farinha de trigo/1 colher
(sopa) de fermento em pé/1 NP ERTRROGT] 0.0 0 o 0.0
xicara (cha) de agucar Em operagles de Crédilo Extermas 0.0 0.0 o, 0.0
COBERTURA:
Em & 4 e Crédilo Intermas
1/2 xicara (cha) de chocola- pomgte — 0.0 % 0.0
te ao leite derretido (ainda AQS MUNICIFICS (1l ) 0o 0.0 a 0,0
quente)/1/2 xicara (cha) de Em operacies de Crédio Extarnas 0,0 0.0 o, ol | 0.0
creme de leite Erft Opiracies de Cridilo Intarnas pa 0.0 o, 0.0
AS ENTIDADES CONTROLADAS] 11l ) 0.0 0.0 0,0 0.0
Modo de preparo Em cperacdes de Crédito Externas 0.0 0.0 0,0l 0.0
Preaqueca o forno em tem- Em Oparacties de Crédits Inlsmas 0.0 0.0 0.0 0.0
peratura média (180°C) POR MEID OE FUNDOB E PROGRAMA ' ' '
Unte e enfarinhe uma forma el 0.0 0.0 04 0.0
de furo central média (20 cm TOTAL GARANTIAS CONCEDIDAS (Vi={HiI+il+IV) o.0| 0.0 0.0 ol 0.0
de diametro) RECEITA CORRENTE LIQUIDA - RCL (V1) 1.072.006.881 5 1.188.144.541,5] o0 50
Reserve - — '
% da TOTA HTIA
No copo do liquidificador, T e AT i 0. 0.00 Hl 0,00 % 0.00 %
coloque a cenoura, 0 6leo e LIMITE DEFINIOG POR RESOLUGAO DO SENADO FEDERAL 22,00 % 22,00 %) 22,00 22,00 %
o0s ovos, e bata até ficar ho- LIMITE DE ALERTA 18,80 % 19,80 % 19,80 % 19,80 %
mogéneo
Em uma tigela, peneire o v
, . SALDO DO EXERCICIO 7
amld'o de mllhp MAIZENA®, CONTRAGARANTIAS RECEBIDAS EXERCICIO : DE 2022
a farinha de trigo, o fermen- ANTERIOR At o 1° uu.muml,u. o0 2* Quadrimestre| At ¢ 3° Quadrmesire
to e o agucar, junte a mistu- DI}E- -
ra de cenoura reservada, e e 0.0 0 0.0 0.0
mexa com o auxilio de uma Em Garantia 43 Operagles de Cridito Externas 0.0 B - '
espatula _até que vire uma Em Garantia 4s Operagbes de Crédito intermas ﬂ'u . h 0,0
massa uniforme DOS MUNICIRIOS (vil) ' ¥ 0.0 0.0
Disponha a massa na forma 0.0 0. 0.0 . 0.0
reservada e leve ao forno Em Garanila 4s Operages de Crédito Exiemas 0.0 0, 0.0 ' a8
por 35 minutos, ou até que Em Garantia &% Operagtes de Crédito Intemas 0.0 ' ;
um palito, depois de espeta- CAS EMNTIDADES CONTROLADAS [1X) nln :‘ i, 0 0.0
do na massa, saia limpo J e o, 0.0
Retire do forno e deixe = G'"'m_u 4s Operagbes de Crédko Externas 0.0 o, 0, 00
amornar Em Garantia a8 Operagles de Crédito inlemas 0.0 a o '
COBERTURA: EM GARANTIAS POR MEIO DE FUNDOS E PROGRAMAS 00 F . n. 0.0
Misture o chocolate e o TOTAL CONTRAGARANTIA - : ’ o oo
creme de leite, espalhe por e i, | ﬂ-”l U-UI I:I.c* 00
toda a superficie do bolo e MEDIDAS CORRETIVAS :
sirva a seguir
DICA:
Se preferir, utilize a forma Fonte : PMBR. FPGM, FMAS, FMS, FMHIS, FMOCA.CMBR | PREVIDE o FUMBEL
redonda canelada (18 cm MNota !
de didmetro) O fimite do saldo
aplicivel. o garantidor cbedeca gs normas fixss nos incisos | 8 IV do paragraio (ni Brtiga 9° da W p q;'ﬂmwxnuﬁlm“
dnda pela Resolucdo SF /2002, publicads no D.0.U. de 0304/2002, : e .
- ||I | { i
f A ,l"
- Elanice Ara de O, Silvaira Efl’iln_‘g Hpsde 0 Cilees
WAFFLE CLASSICO Contolaahy Gora o Munci CoMmiGugors VeI
MER s It
Ingredientes “Ma fo¢ma da Lk Conpblementar n® 268 #L. 60/88737 pim
e 31 de Maizo de 302~
2 xicaras (cha) de farinha de
trigo/2 colher (sopa) de agu-
car/2 colheres (cha) de fer- . i
mento em pd/1/2 colher (chd) 4
de sall2 colheres amido de o .f"lr
milho/3 ovos batidos/4 colhe- PODER EXECUTIVO: WASHER DOS SANTOS CARMNEIRG
RESMOM PELD
res (s0pa) de manteiga sem RESPONBAVEL PELA ADURSTRAAD PO a3 CE oL A SLVEIA
sal derretida/1 e 3/4 de xicara SIGFIS - VersSo 2022 .
(cha) de leite/1 colher (sopa) Data de Emissao: 30/05/2022 17:36h Anexd 3 do RGF
de esséncia de baunilha
Modo de preparo
Peneire em um recipiente MUNICIPIO DE BELFORD ROXD
a farinha de trigo, o agucar, RELATORIO DE GESTAD FISCAL
o amido, o fermento e o sal DEMONSTRATIVO DAS QPEHA.';&EE DE CREDITO
E;Smfo recipients mistu ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
= - 1] >
re os ovos batidos com o PERIODO DE REFERENCIA : 1° Quadrimestre / 2022 Iy
leite, a manteiga derretida LRF, arl 55, inciso |, ainea "d" & Inciso |1 alinea “c" - Anaod 4 RS1.00
e a esséncia de baunilha =
Despeje sobre a mistura RAGOES REALIZADAS
de farinha e rapidamente OPERAGOES DE CREDITO Ald o 1° Cuadrimestre
incorpore os ingredientes Mo Cuadr Ald o Cuadr.{a)
Aqueca o aparelho para '
Waffles idria 0.0 0.0
Coloque uma concha rasa Intarma 0.0 Ea 0.0
de massa e espalhe até Externa 0.0
cobrir o molde do apare- Wi
lho, feche a tampa e deixe Lontratual 00 0.0
assar até a massa ficar Ifterma 0.0 2.0
bem dourada Emprésiimas a0 0.0
gﬁ(t:l;iecom espatulas de Agquiskso Fina b P e O atil Finan 8.0 i
Sirva com mel, frutas ou Antecipagio de Recella pela Venda a Termo de Bens e Seqvigos 0,0 3 0.0
geleia AssunGED, reconhecimento & Confiaslo de Dividas (LRF, art. 29, § 17 0.0 i 0.0
) Oparagbes de crédito n#o sujeilas ao imite de condrataclo (1) 0.0 0.a
Externa 0,0 00




§1 4 ATOS OFICIAIS HORA 3 SEGUNDA-FEIRA, 30 DE MAIO DE 2022
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

=41 Prefeitura Municipal de Belford Roxo

&

ATOS OFICIAIS
Emprislimos 0,0 0.0
Aquisicia Financiada da Bens & Arrendamento Mercantil Financeir 0.0 0.0
Antecipagdes de Receitas pela Venda a Termo de Bens @ Sarvigos 0.0 0.0
CANJICA Assuncio, Reconhecimento e Confisséio de Dividas (LRF, an. 20 §19) 0,0 =¥ 0.0
Oparagas de crédito ndo sujeilas ao Bmite de contratacso (i) 0.0 0.0
Ingredientes THTAL 18y 0,0 0,0
APURAGAOD DO CUMPRIMENTO DOS LIMITES VALOR % SOBRE RCL
1/1/2 xicara (cha) de RECEITA CORRENTE LiQuUi
milho para canjica/ DA - RGL W) 1.188.144.541 49 =
7 xicaras (cha) de
agua/ 1 lata de leite OPERAGOES VEDADAS (V) - L™
condensado/ 1 lata .
de leite (use a lata TOTAL CONSIDERADO PARA FINS DE APURAGAD DO CUMPRIMENTO DO LIMITE {¥T) = {lia + V' = Ia - ila) 0,00 0.00 %

de leite condensado

LIMITE GERAL DEFINIDO POR RESOLUGAD DO SENADO FEDERAL PARA AS OPERAGOES DE CREDITO

vazia para medir)/ INTERNAS E
. . EXTERNAS
1 vidro de leite de (Inciso | do artigo T da Resoluclo SF n® 43/2001) 190.103.126,64 16%
. . - (incisc il do §1° do art.68 - S N
ra (cha) de agucar/ 1 L ——— 171.092.813.87 R P

canela em pau/ 2 cra-
OPERAGOES DE CREDITO POR ANTECIPAGAD DA RECEITA sobre & RGL

vos da ilnc(jjia// JOQg de 0.00 0,00 %
coco ralado/ 1 xicara LIMITE DEFINIDO POR RESOLUCA
(chd) de amendaim ARTRC RO o AQ DO SENADO FEDERAL PARA AS OPERACOES DE CREDITO POR L 5 .
sem pele torrado e — =
triturado VALOR REALIZADC
QUTRAS OPERACOES QUE INTEGRAM A DIVIDA CONSOLIDADA - '
. Mo ﬂiil-ﬂ' Ald o Quadr.(a)
Parcelamantos de Dividas
155 0,00
Contribulglies Previdencidrias e
Modo de preparo FGTS e
Operacies de reestruturagio ¢ ri-:u'm;onﬂodu principal de dividas - i
Fonte : PMBR, FPGM, FMAS, FM s_‘.émus. FMDCA.CMER , PREVIDE @ FUNBEL F
Mota s

i
The ¥
lrnrl:u Aradil¥ e 0. Silvai
.anF..;u!Ian A GEral b Mynic p-: b
B LIy - |
N Tarmy da L& e e oo

L L [
de 3] dl!'k'l.jn:q,:lﬂ.:l'_.::r; j'll:.-nmE‘E'EI

Deixe o milho de mo-
lho em agua de um
dia para o outro.
Escorra e coloque na
panela de presséo.
Adicione as 7 xicaras

(cha) de agua, tampe E;ﬁEMEDEHExEcum WAGMNER DOS SANTOS CARNEIRS
e cozinhe por 40 mi- ONSAVEL PELD CONTROLE INTERNO: ELENICE ARAUIO DE OUVEIRA SILVEIRA
p RESPONSAVEL PELA ADMINISTRAGAD FINANCEIRA: MARCOS FERMANDO XIMENES

nutos depois que pe- SIGFIS - Versao 2022 D i : :
Car oreseso. ata de Emissdo: 30/05/2022 17:368h Anexo 4 do RGF

Retire a pressao da
panela e escorra a -
canjica.

Leve ao fogo em uma
panela junto com o

Elenice Ayt n - i
Co

Mat. 6o oa733

leite condensado, o MUNICIPIO DE BELFORD ROX0D - PODER EXECUTIVG
leite, o leite de coco, g Eghﬁgﬂ:m DE G:EETAQ FISCAL
. HSTRATIVO DOS LIMITES
o agucar, a canela, o ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
cravo e o coco por 10 FERIODO DE REFERENCIA : 1° Quadrimestre [ 2022
minutos, ou até ficar LRF, art 48 - Anesia & (Dermonsirative Simplificado do Retatdio de Sestio Fiscal) RS 1,00
cremoso. RECEITA CORRENTE LIGWIDA VALDR ATE O BIMESTRE
Coloque em tacgas,
polvilhe com o amen- riscaa CemminLipaca 1.188,144.541.5
doim e sirva. Receita Comanta Liguada Ajustada 1,188,144 8413
DESPESA COM PESSOAL VALOR % SOBRE A RCL
Total da Despesa com Pessoal - TOP 486,136,133, T F 41T6%
Limite: Legal (incisa NI, ant. 20 da LRF) 641.598.052,3 54,00 %
Limite Prudencial (§ dnico, art. 22 da LRF) 609.518.149,7 81.30 %
Limite de Alorta 577 A38.247,1 48,50 %
DIVIDA VALOR % SOBRE A RCL
CARAPEBA it e it 735006125 T aw
GRELHADA T Y 0T PR 1425773 4498 A0 %
GARANTIA DE VALORES VALOR % SDBRE A RCL
Ingredientes ITI‘"?::;:;""“" 0.0 0,00 %
m o par &0 8o Sonado Federal
Resclug 0.0 . . Z200%
1 carapeba limpa e r
sem visceras/ Suco OPERAGUEE CE CREDITD VALOR % SOBRE A RCL
de 1 limao/ Sal a gos- Operagdes de Crédita Internas e Extemas ) 0.00 %
to/ 3colheres (sopa) Operagdes de Crédio por Antecipacho ca Recsila 0. 0,00 %
de azeite/ 1 folha de tm'"m_" E::::: ﬂ L :: 5‘5“'“"““ :""‘“: para Operagbes de Cridito Internas o Externas 190.102.126,8 10,00 %
alface para decorar .~ [eco _sderl para Operaples da Cradio por Anlec. da Receits 83.170.117, 7y TO0%
BEST IPencie: gm e & [+ N
S5TOS A PAGAR Porcics . lem: Caixa
Valor apursde nos demonsbabivos prer——— H_i-u_quuuuu: Sy @ Mesios Pag Mo Proc)
: 0.0
Modo de preparo Fonte : PMBR, FPGM, FMAS, FMS, FMHIS, FMDCA.CMER , PREVIDE & FUNBEL
Hota ;
Sy
Tempere a carapeba >
com o suco de limao i|’
e o sal. i [
Grelhe-a em uma P '
grelha, untada com Elewing #a ip de O. Silveira
o azeite por 20 minu- I SO/BAT IS P aipia El'i'ﬁ.!’c;,jh. 4 ' )
tos ‘MHE ||:il1'1:l3l:: u“t |'.--||,'.;|:'|:E--1!.al e AR %gé-';g 'j--._r“rﬂj'm
5 JE &1 o2 Mlarco de A021.7 : n ]
Na metade do tem- - : Mar/ 8755
po, vire o peixe, para 1

grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe
sobre ela.

CHEFE DO PODER EXECUTIVE: WAGHER DOS BANTOS CARNEIRD
FIFSF{JHE:I_MEL PELD CONTROLE INTERND: ELENICE ARALUD DE OUVEIRA BILVEIRA
RESPOMBAVEL PELA ADMINISTRACAD FIMAMCENA: MARCOS FERMANDD HIMEMES

SIGFIS - Varsdo 2022 Data de Emiss8io: 30/05/2022 17:38h Anexo 6 do RGF
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
o Prefeitura Municipal de Belford R
@ ATOS OFICIAIS
3 MUNICIPIO DE BELFORD ROXO
PICADINHO DE AVESTRUZ RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAQ ORGCAMENTARIA
BALANGO ORGAMENTARIO
Ingredientes ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 2° Bimestre / 2022 5 g
. _ R$1.00
400g de filé de aves- RREO - Anexo 1 (LRF, At 52, inciso |, lineas "a" ¢ 5" do inciso Il & §

truz picado/ 1 cenou- RECEITAS REALIZADAS SALDD A

ra média cortada em P RECEITAS Mo Bimesire W | AdS 042022 B REALIZAR

fatias finas/ 1 batata {b) (bda) 1= [[=1:1] fa-c)

média cortada em fa- EETETEE (L CETE TR TR DR AR N TR 1] LoREckit] IR ! T

tias finas/ 10 va PR INE AN —— s [~ ] &5 o

gens IWPCISTOS, TAKAS E CONTRIBUNOES DE MELMORIA e T M2 @S] dad SBEL
cortadas em fatias fi- pinier naresan| 180 woaezn] 87 54.128 B30

nas/ 1 cebola peque- Taan AMnE8A) 182 W] B

i Caontribuglen Se koot ol oo ool oo 100000
na cortada em fatias mm_ﬂc:;” ramoes]l 172 nwamal s 2 2ATING
finas/ 2 colheres de PSR —— ysasary| aesai0a| 22 BITaMA5
sopa de alho pord S Conirtpted Eenim i = !:: m . H“ﬁ :;:-‘ - u::

. . Piithca A 1 J '

cortado em fatias fi- L e e ——— rramea] oo s n| 2z £521419
nas/ 1 colher de sopa R ——— as| oo ao| o0 %5,000.0
rasa de manteiga com Wgioras GBI TeBETIs| mAw iiaari2aa| sEne 55221083
0 o
sal/ 1 colher de sopa T e B 8 o = ls, B
de azeite/ 2 colheres Fomats Hiroedins Pt ao| as ool o0 |°1° o0
de sopa de sumo de RECEITA AGROPECUARIA ag| ap oe :-'; ‘::

||méo RECEITA INDUSTRRL 1 1-] ] (1] ,
. BECETA DE SERWCOS aol oo ool oo 3000005
1/3 xicara de aceto Servigos Admanisiratvos 8 Comerciss Dersia oo| oo gl ae 302000 @
balsamico de fram- Berdgos & Alradades foaf, § Nivegepo & Tranapate o :: ;-: :.:g :":
boesa/ 1/2 xicara de i e on] o so| oo o
agua/ Sal e paprica P — as| oo oo| oo ag
picante a gosto TRAMGIRRENCIAS CORBENTES wozmpapl 7 W Traeses| <10 , A TERBAS
Tiarcalerdncas da Lnidc o & iulh EFeIeiss sagaTEi] 33 TFE T T T * ¥4 PTG
Trans! coi Eiteoos, D Federsl 8 woas Erbdaded 8 BEE BT 4 13 110984 THT.0 EEE] 1303 290
Transl. dos Municipos o sl Eridies '-'ulﬂr an - 1} ] 200000
JTranal. ou ieadtuglen Privadid oof a0 an| oo &0
JTMIHM‘:HIMH@I'IP‘EI:HH HEppams 5] W TH IS ITER]| 340 159 B35 825 4
Trora! &6 Extailr 1] (] il (=] 0o
Modo de preparo Travad o Pesscas Fiskas ns| oa ool oo 0.6
Trwwedd de Pagics da Dapdatad abs ienioades [: 1. -] - o3 0.
Em uma panela co- OUTRAS RECEITAS CORRENTES M?‘i.‘_il 14 1Tazs2e| 207 4491 74?,'._'
. MR TR EEAEE, Tonishumy u sk nexanal 5% TR4B] M3 127 5545
quue a mantelga eo indenzagies Fasbhstias o Ha il imenion il 960 2 154 3031120 13 &y [ oE ]
azeite, leve ao fogo Bans, Dredion & Valodi NGHparatcs 30 Paiimanss Bkl oo oo ol oo 1]
alto Drraics Fwcatas Comenies Bpd bRl 192 1omasarel e A 244 4830
RECEITAS DE CAPITAL srosegn| i iraazsne| 4vm 1A TS Py
CO|0q Ue a Carne e HmﬂEa [E';HEW‘D I:I_t' I:I_|: nﬁ 02 a0 g
deixe-a dourar, de- Dpsrsgien de Credi - Warass intemd (1] T ool oe xE_:

i Cparagdad 08 Cobdn - Warass Exeme =5 (=] =] =]

p0|s’ coloque o alho B oo - et ol o nal oo 200008
poré e a cebola, frite R r— ool @0 ool oo 1000
um pouco Aprvas e g Bl WY aoj oo 8o 2o . R R el
H AMORTIZACLD DR ERPRESTIMGS L] on an [=11] I | aa
Dgspeje os legumes i p gt e g soopsan| 28 izscoon| 494 12.820,500.0
fatiados e mexa para T S — - soaosan| 2o soxcoon| 2o 4 750.000.0
doura-los um pouco _Teana? gos Enigsion @ o Dat Facersl o pass Erfidedes ool oo 120000000 200000 A1 B0 0
A _ = Tewna! oo Municipios wsus Entdecsm 0@ o fa) ap 0.
Coloqu? a agua, ace Trasal ca Wnsiiotes Frived pal e oa| ae (1
to balsadmico, paprica, Trastersncis o4 Curss Inslucias Pubices pol oe ool ag 1]
limao e o sal Trarwterbnciis do Exdinsd :E :.: ool oo :l_g

H H Transterdncald o8 Potsils Flsons G0 + )]

Cozinhe em fogo bai- ey o iy on| a0 60| oo ¥0 0053
X0 até secar toda a OUTRAS RECEITAS DE CAPITAL moacat| o ipazssal 104 | F o, EETA
agua Intagrakizagho do Capaal Socil ol a0 an| oo o8

. Faaguns oe Thulca @0 Tesouwn s 0% og| oo ap

Sirva bem quente [amais. Recesan de Caphal To.aE 0 i S TEae] 104 S T Y
EECEITAS ||r.rm.un:.uwrl.mn:| 1] 240728 0 SATH B4R O A 10EPa 1R 0
“EOBTOTAL DAE RECEITRE (RIF=r=i} AT 114 L e TS
TP ETLUES UE CHEDTT - REFTRANG. TTv) 1] L L] L 7]
Cperngiat of Crisdng intemas =1 ] =1 1] (1] 1=}
Whobs il Dl e EndnG el Jis Divida on -1} =1 an as
Caonitanaal para Refraroargnin 28 Dovida oo ag (=1 1] an
Oparaghes da Cridio Evieras oo oo . -1 # ad
JACAREA MODA RIO Michishria para Refinand s—eohs 3 Diveda 0.8 a0 oo =1} oan
ot sl ol Rafouing BTk oa DFeda o 0o (] o oo
NEGRO LT EY AL TR PEF IHARCURMERTE 07 = (1) TE T 410 3] 74 —TIT T
“GEFIEaT i
“TOTRL (V0] = [0 ran] | e e aman]  waandAnai] A | - ] L L
. “EXLIRT O EXETO TS ANTETOOTED (o Crachon sooonmy. 4 F.i uw
Ingredientes —Eeava Franern i r i ; r i L
‘,r ¥ 1]
[ . ; 1] i)
2 kgderabo de jacare/ Mat a1l 0 Municigig & ETT 1] e Po o 3 (73)
2 copos de vinagre/ 4 | - E
- ©opos de Vinag CHEFE DO PODER EXECUF IV T FAat Bo/age Y7 o
limbes do tipo rosa/ 2 RESPONEAVEL PELA i . IMENTC CRESFIM 43 = % Fany
cebolas/ 2 dente de SIGFIS - Verso 2022 Emissao: 30/05/2022 17:35h nexo 1-do )
alho/ 4 xicaras de fa- ey
rinha de trigo/ Sal a
gosto/ 1/2 litro de 6leo
|
PREVISAD PREVISAC RECEITAS REALIZADAS SALLUIA
Modo de preparo - REALIZAR
Modo de preparo  RECEITAS INTRA-ORCAMENTARIAS INICIAL “““"t‘;}“"”'“' No Bimeste [:hr “ﬂﬂ“ﬂm {:r:] ‘e
- o
Corte a carne fresca ——— T ] T s =TmEn|  wa TN T4 | wmenn
do jacaré em tiras [—— a8 as an| oo an| oo E:
Coloque em uma va- Towas A o + i :: :: o8
silha refrataria com vi- Conmnbusgho te Metrrs i e | s o OB AN
nagre e 2 limdes CONTRIBLIGOES .00 005,13 18.000,000,0 2agTiE| o2 simasan]| WA | ; !

g i Corriou et Socumy S8 000 000 2 118 00000 DAOTE A [+ 5} SRTRsERD 4 PO, 1530
Reserve por aproxi- on an asl on on] en 0.0
madamente 12 horas o "tc‘ " i“m I 20 00 -] T ool o2 o
para aliviar o cheiro * MECETA FATRIMOMAL a0 a .;_nl B aa| as (]
da carne Enplaracia do Patnreda bl 9o Eatass oo il on =k} L] oo =l
Tempere com sal, ce- Viabaras Mabilidrios 1 0o ol oo o0 :-: ::
bola e alho batidos no Dnmast Fesetis PUrmanas Ll L :: ';E :: o -~
liquidificador, misture RECEITA INDUSTRIAL - = o oo o]l o0 |2 a8
os ingredientes, colo- RECEITA DE SENVIGOS - = =1 & '

9 ' Servigns Ao, o Comerciais Gera as 0.0 an| @0 so| co 80
que-0os em um saco e " , &h a5 ool o0 ool wo as
plastico higienizado - Civos Sarvivo (1] 1] ool oo ool oo 0
junto com a farinha de OUTRAS RECEITAS CORRENTES T 0 [ 1.1 T ool e o
trigo para “empamo- Mty Ade, CONEBLEE B SO 0.0 .0 n_ur LT gel oo @
na-los” Idenaages, Meutkgbes » Fessarcmentcs 0.0 a0 aol oo ea] oo an
Leve ao fogo o dleo e s t—— a -4 R 38 :'z :_: ::

f t t RECEITAS DE CAPTAL R R oo ] » .
rite as tiras empamo- Pl vl &b no aa|l oe an| oo 0o
nadas de jacaré S — 80 aa aol oo anl op 00
Por fim acrescente 1 oo an ool oo ool os oo
Al 50 de Beng vk
limao e sirva < Absrmclo 34 Becs intangivel o an po| a0 aa| oo -1
AMOATIZACAD DE EMPRESTINDS 1) 1] 0.1 o a0 (1] 0.0
CHUITRAS RECEITAS DE CAPTTAL LT 0 oa| a0 an| oo T
Imagrwipcie 53 Cigetil Srcal 23 (+ 1] (i 1] 1] 0.0 oo ¢
Demais Aecstys 5 C i [=1:} 34 o) @4 o) oo 1=}
TOTAL 18 0000 8,000 000,0 MoTzal oz S9TRBEOD]| WA g o200
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HORA 3

SEGUNDA-FEIRA, 30 DE MAIO DE 2022

FRANGO COM GENGIBRE,
SALSAO E MACA

Ingredientes

1 colher (sopa) de creme
vegetal doriana light/1/2
cebola picada/2 colhe-
res (cha) de gengibre
ralado/1/2 kg de filé de
frango cortado em cubos
meédios/1/2 xicara (cha)
de vinho branco seco/1/2
xicara (cha) de agua/1/2
xicara (cha) de salsao pi-
cado/1 macga verde gran-
de, com casca picada/1
xicara (cha) de maionese
hellmann’s light.

Modo de preparo

Em uma panela média,
derreta o creme vegetal
doriana light e refogue a
cebola e o gengibre por 1
minuto.

Acrescente o frango e re-
fogue até dourar.

Junte o vinho branco e a
agua.

Cozinhe em fogo médio
por 10 minutos ou até fi-
car macio.

Adicione o salsédo e a

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
,imi',

s

Fonbe : PMBR, FPGM, FMAS, FMS. FMHIS, FMDCACMBER . PREVIDE & FUMBEL

ATOS OFICIAIS

_ f /
ir‘]lﬁlnﬂ. ﬁ 248 0. Silvaira

rﬂ:ila m Munacipio
FMBR

'F-IM
di _:lﬂ1'| a E

& Elemice Wi ifveira
Cd $

Gladara
Fdat. GO/GSETII

Prefeitura Municipal de Belford Roxo

Conlinug (23}

CHEFE DO PODER EXECUTIVD: VWAGHER DOS SANTOS GARMEIRD
RESPOMESAVEL PELA COMTABILIDADE: PALLD ALEXANDRE DE NASCIMENTO CRIEPIM

SIGFIS - Versao 2022

Data de Emissdo: 300052022 17:33h

Anexo 1 do RRED

~ “ MUNICIPIO DE BELFORD.ROXD i Continuaglo (13)
maca. RELATORIO RESUMIDG DA EXECUCAD ORCAMENTARIA ) )
Cozinhe por mais 5 minu- Enmﬁﬁgﬁiﬁm
'U'H'-':-l’- SOCIAL
tos, mexendo de vez em PERIODO DE REFERENCIA - 2* Bimestre / 2022
qu.ar?do. . LIRF, At 52, incigo |, Alinsan *s” # 0" do inciss Be §1° - Anses 1 i
Adicione a maionese DOTAGAD DOTACAG DESPESAS EMPENTADAS SALDO DEGPERAS LIGUIDADAS —— TEWTIAL
hellmann’s light e mistu- DESFESAS BECIAL ATLIALETALEA, Mo Bamasine A DY =i hia [Emssirs il APEED FGAS ATE
I () - [ U= (- LT ]
re.
. . TR LG TS N AR TR W 505 0 TSR TT] i Al AN Fral: B Ed ] T T 1S BEE TRV R Rk 1] R T k] lﬂ-ﬂﬁ._i
Sirva em segwda. B R DDRRERTEL TR L0000 BE0 TR A7 A T T A 3 A7 8815 S {4 THT B35 maas el  eseTTOEaE | pmorrr e
PESSOAL [ MHCARGDS SO [ 0 B -] dd ool TR E AT F U E FELT = FLTH L B el S 4 AR T FA TR TET T v T A B
AP E EMCARGOE DA Dhana, T 00001 000 Y 1 DAL AT LA B0 AR LT [ =R KT ] TWANE
OUTRAS DESPESAS CORBENTER 3 o 208 B Al g R T I T 3 i e 4 THILBEL 4 BT T, UL E T T e g [T
FRANGO XADREZ EENFERLY ) CANELL 1T AT wmLNAL A TR LTS LA B 48 T LT 4T3 warsres|  sesssoen | s
HESTIERTOS A 18 S B el TR 1D LS T Tl T i BELASE T 3 A R ST AR i ol e
R FATREOTS FIRAMNCIIRAL 039G B AT aa [F] ] B2 [ LI T}
Ingredientes ARORTTIEAA Eah BRATA P — Py —— pp— pe— . o = - g I
i AL D CORTING 8L B Q300§ ol MO D 5 1] oLy LR T 1] LN =R -1-]
2 colheres (sopa) de D LA BTG-S AN A R ] L) FA A 508 P AL BE 0.8 LgR o0 #my TRT W ey [LTETECR 5o
azeite de oliva/2 cebo- SIRL A T O mmmens | iimemwia | wsaima]  Teweses | ouerewus | vesmses|  meewses| wiwomes | aaesees
5 R TTR T TR TV T REF R 1] T3 Be B0 T
las médias cortadas em . Sy — o o an Ba x - :: ﬂ .::
cubos/2 dentes de alho ol Ml e 0d an 8o an e a5 68 o
esmagados/500 g de st e e - - - — - .
i Civicia (1] L] ap 1] as [T LE] LT ag
file de frango sem pele [%e3 inindes LE] oA am LL] an o LT 1 e
rtad ; b p/ I 15 . ] an 1] . T B Py
e Cco ta”o e.m CE[{ os/sa “EOETETEL S R O T [eap={e 5] W v o0 5 T A ] [ I LT IR ET I 34 T T P AR AN E| R SATRS | sonoes sTes
a gosio. Imentao ver- WOFERAVIT [ — _— [T] EMNIAY TR L
degcortadop em cubos/1 e R MAAAENS] I L TT T
el = = - = +_
. ~ L) L
imentdo vermelho cor- —
b . P— DOTALAD DOTAGAD DESPESAS EMPENHADAS BALDG I 5PE AT LIGUIDADAS BALDD | DEeRR
tado em cubos/1 pimen- IRICTAL ATUMLIADA [~ He [Ty ——— Ty i ATl
t5 | rtad INTFA-DERCAMENT ARLAS i i o g~ w-n ' 0 il - B O
ao amare'o corta O em D SPATEAS CORRENTES T Lk 30 8 fe s T [T T3 100 0 A a0 11 THT B i i 1 1, el 3, e
cubos/1 xicara (cha) de PESSOAL E ERCARSHE SOl R 1. 5L oE 111000008 M0 LI TR S PE T L] R [+
B EMNCARGOE D v di an .1 ] LT ] -1 na [T an T}
cogumelos em f:onservf':l DUTAAS DESFERLY CoRRE TS 1 el 00 1 0w B3R s 1 063 DOD -1 A oA .o 0 as
cortados ao meio/1/4 xi- DESPESAS DE CAPTIAL 1,500 5000 T T & e o
BTN ae L] -1 L] -1} =L
cara de molho shoyu/1 IVERBOEE PR R as as o8 an 6e an
colner (sopa) de maise- - mtema| mumms| S mwes| o] et
na/1/2 xicara (cha) de £ " - -
ég a/2 colheres (sopa) F“ n.lI:l FPiid, I'I.IAS_I’HS FRHIS, me Hﬂ"nEE i FLIMBEL i i i
u =, i ¥ T TR r _F._H‘I,.-'
. r
de amendoim torrado. SIGEIS - Viersha 2022 de Ermisio: J0052022 l?mm‘“‘ Hawoge
-j"I
Gy a
_— JE?IE
prep MLUNICIRID DE BELFORD ROXO
Modo de preparo
RELATORIO RESUMIDO DA EXEGUGAD TARIA " : -
Em uma frigideira ou pane- - DEMOHSTRATIVO DA EXECUGAD DAS DESPESAS POR FUNGAD | SUBFUNGAD
gl p ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
la gran.de, mlSt.Ure a metade PERIODD DE REFERENGIA ; 2 Bimestre | 2022
do azeite de oliva, a cebola, AT - Anass 2 (LRF, Arl 52, incise IL slinea €] R31,m
o alho e deixe fritar. poTAGAD | DoTAGAD DESPESAS EMPEMHADAS | gypo |  DETPESAS LCUIDADAS BALDO
. [T Harsmbre | A SLOUET
Retire e cologue em um FUNGACH | BUBFUMGAD BICIAL  MTUALADA [NeBiemsie] A e = o [ 0 || W=
. ——— —— ] T D ma| masmara
prato TREFTAAS (EACETD PFRa R AMENTARAT 0 s | e | S| SuOY o . -
7 B s LLEL R L LN
Na mesma panela, coloque L eeie e | s | o gl amomas| rwmed  cemras ] [T
o sal, o restante do azeite e ,'."."'.",',"‘“ T Y B Wil wmomal TMERY SR el I
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MUMNICIFO DE BELFORD ROMND
RELATORIO RESUMIDOD DA EXECUGAD ORCAMENTARIA, L " i

POLENTA COM BIFE & ' DEMONSTRATIVO DA EXECUGAD DAS DESPESAS POR lemlumncm
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDALE LAl
ENROLADO PERIODO DE REFERENCIA - 2° Bimestre /2022
i 0 - s 3 (LIRF, el 52, Irstisg 11, alinea 2 Rl
Ingredientes —, — T I s
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; v (ol R -
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um pallto 53 54 1]
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até dourar. 1549904 AR 1]
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Salp.icar salsinha picada e L AT AR IADE: FALLE) A o e
servir sobre a polenta. SIGFIS - Varsho 2022 Data de Emiselo: 30057022 17:38h Ao |1 do RRED
MUMICIMO DE BELFORD ROXO
 RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORGAMENTARLA i i & i
A - i DEMONSTRATIVO DA EXECUGAD DAS DESPESAS POR FUNGAD | SUBFUNGAD
LOMBO A MODA DRGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
CHINESA PERIODO DE REFERENCIA : 2* Bimestre [ 2022
RRED - Anaxs 3 (LAF, AL 52, Inciso |1, slines ") (it
DOTAGAD | DOTAGAD T SPESAS EMPERHALAS Bl B DESFESAS LICUIADAS BALDG
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Reservar.

Aquecer cerca de Y litro de 6leo
em uma panela pequena.

Bateligeiramenteos ovos,passar MUHICIFID DE BELFORD RONO

os cubos de lombo pelos ovos e RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORGAMENTARLA 1 " 2
depois pela farinha de trigo N " DEMONSTRATIVO DA EXECUCAD DAS DESPESAS POR R FUNGAO | SUBFUNGAO
: CRCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL

Areeoog || dio RRED

Retirar o excesso e dourar aos PERIGOE DE REFERENCIA - 2* Bimestre / 2022

poucos no 6leo quente,escorrer BRI - Apsans 2 (LI, A 2. Incies I, alines %) i
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MUNICIPIO DE BELFORD ROXO

. ) RELATORIO RESUMIDO Dw EXECUCAD AR, e r
SORVETE AMERICANO - . ’ DEMONSTRATIVO DA REGEITA GORRENTE
ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
H PERIODD DE REFEREMGIA : 2* Birestne 1 T027
Ingredientes
LI, et 59, iy | = Mooy 3 R3100
6 colheres (sopa) de acho- EVOLUCAD DA RECETTA REALIZADA NOS UL TIMOS 12 MESES | vora ——
colatado/6 colheres (sopa) ESPECIFICACRD wezozt | urese | e [ acosen | sevee jouTeoe [noveo [oezran | ez [Feveos | aBRazs| T - 12 | ATuALZADA
de leite/4 ovos/1 lata de lei- RECHTAS CORRINTES 81 et b SEEANIH TAREDY RN TS WLy - parpr v g (I
te Condensad0/1 e 1/2 |itr0 e, Tams o Coniiaigiey e MaFeisid FidaEa ] 75w T ek b 0 TR T E R RTE R T LT T 0 s ) T k. 0 O, TR oma
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dellelte/S colheres (sopa) de irpacenion i Sarsigynk i (haiipal Homsmrm [E555) pmpdars  zanama :.uu.] o Eemsal Swmesery] aseel Semssll ERaETH Bk S SR L
acucar Lepres & Trmernaii 5 Rara imaves waras T o E T DT T T R LR P B T D
1 lata de creme de leite sem [ s ey e————_yeesmery Swe IEIRTAT] B ST umiemy s romand P el ool (LT R Tr D T AWOEE
SOro. O rpaion, Tansn o Cordenpdis 38 Marons - L 1] LR N lr_.lj Lo b EFTEON ke LS ETN e (- -E- 1. e E L E o U LT sl e
RECETEA DE CORTRBUNTES ey om pemad oemmar esamal e aral DEamay s T Y E EEL PR R
Modo de preparo ECEIT A, P TRITRLAL P T rinmay cempsy rmeay 2 TLT T EEECETT EEETETEE BT T BT L YT
. [ B  — ] = ey vemresy vememy rsessd o] tescoay asaed  wewsy L HERE T s
Misture bem o achocolatado TR s . .o N as o o o s i
juntamente com as 6 colhe- T us 23 14 84 a4 &5 a9 1
res de leite/Coloque em uma Piscaitn siamiiel n as ::| T :] 8 88 63 u8 s
forma de buraco e leve ao Fiscats g Sersigon b - - “ . A . - - m s
congelador. TRAREET IS COMRENTEL e s Tl oy mariry i s o s 0ade N L G ET O PO T T
1° CREME: e paszeny] waar pearmy imaray sl cpesa nerEml e nad tiseecl ey L u.l:ﬂ-:] TR
' Coia-Pavt 49 GRS v ] o CELT Ol EEIPRT R T T F AR -t TR T E ERE Tk EEF P TP R T 17 0
[ornr——— maniel iSRS mpsoay wadal wmamoy masay  Ereel pEAssl amEerd LB FFET Y .20 L T T
Em uma panela coloca as ge- P sl ) wa raud ' =4 . s T waome
mas, o leite condensado e o Frassateriacias s LC STTH908 s a i i3 £ &4 . s T mapms
leite. Wrmralarincias da LG G17E000 mmas  mame T L T T R T R T R T L B B
Leve tudo ao ngO para en- Trarebebegs b FUNDER v i in| 1R EETET EETEETEOR T TR T TR T T OT R T Haam R
grossar. PR S TR — 3 | i ey Rama oy uray Ay el aEreos seseT| A L TL TR DO
. ' . . . CORFMTT O] (3FT T K P =BT mraan oo v L LE. U Rl - |- e E DI T [1 - 'rh 11~ 1-- 43
D'ellxe eSfrIar e bate no IIqUI- m:m" . 1,:|||r b pemasa LaE s el Eiiaed S R dEsomEad AJiEEE AiTamEs LD ERE R, i s
dificador. Coanis, o Pharss e g, B Bibrw yamuems| i ey  mmssed amaerd  sumes pmasad e [SPEIT Ty Ea—— 1 i
2° CREME: Comparagis Finas. wies Fisg, Presid ol ai LT [T [T LT [T [T r 1 2 D
Do B i Forwsapla o FURDER ansn | o Loy immel AmUEL) asmaed AR dEEMSY LITROGN  Lddeml 4 7 A T} P i
Numa vasilha bata as claras ALCLITA CORMLATE LAt i) 3 T :lz.-ﬂ;m TLREEA B LY 1 roah mj!l!nun{ nmnliln-mm.lj rlnlm.’ LU LS lr-unEJ
T —— T 1
’ 4 B Fore | PRI, DPO, FRAS, FUIS, FMHES, FMOCA CRBR , &, Pl T
em neve e o agucar gte obter E e R s Crosracate Liwsice S Main & s s ROnts ° — i[["“_q"m D Silonira iy }
consisténcia de suspiro. RICL dos ilimos 17 madid RE 1.98R164.541, T Comigfugars £
. . n ) Tad
Misture o creme de ~Ielte e R D T e s e HTeons T WA H*W'i‘ 'I’-';M eprersa o= 263 )
mexa devagar para nao per- SIGFIS - Verslo 2002 —— Diata de Emaadol J00ST0FT 17 350 5 3 do RRED
der o suspiro.
Misture os dois cremes e co-
loque na forma. _
Leve novamente ao congela- B MUNICIPIO DE BELFORD ROXO
dor por volta de 6 horas. RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAO ORGAMENTARIA

DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS PREVIDENCIARIAS DO REGIME PROPRIO DOS SERVIDORES PUBLICOS
ORCAMENTO DA SEGURIDADE SOCIAL
PERICDO DE REFEREMNCIA : 2* Bimastre / 2022

=

F Y RSO0
LRF, art 53, inciso Il - Anexo 4
CARNE DE CHEIRO FUNDO EM CAPITALIZAGAD [Plano Previdancisnc) T T
PREVISAD PREVISAD EALIZADAS
|ngredientes BECEMAS PREVIDEMNCLARIAS FLINDD EM CAPITALLFACAD - RPPS ety ATUALIZADA Al 2 B2023 a0 T BimvZoz
i 7. 2000000 7. 205.000.0 B0 2 PO MAY
2 cebolas em fatias grossas/2 RECETICHCORMNTER B ey 11 5200000 13458107 2014022
pimentdes verdes/3 verme- - - 1 5200000 114200000 33488107 2014 W22
i i 1N A7) 4
lhos e cinco amarelos/5 toma- P - g N Mg
tes sem sementes/4 dentes f— ” 0. 70,5000 20,0951 "7 ao0e01
de alho/2 colheres de sopa m,_' o LT L] oe f]l:
rasa de paprica picante/2 kg Ao :*; :2 g: “+
de posta branca cortadas em = et s B0 .8 0.0
cubos e cozidas em agua e ,m' _"""':m'"'-w ¥8.000.000.5 18.000.000.0 5979 848 0 3071 0.1
temperos basicos/1 kg de lin- Chl ¥8900.000.3 180008008 ey v
i ini A Al 18.550.000,5 1 DE0.000 3 & T EAE O 2071008 1
guica fininha cortada em trés B s o Ll
I.'“ .
partes cada gomo/4 batatas Pansiensas 60 L1 ae 2y LT
grandes pré fritas em palitos b :-: :: :-: o
grandes/Folhas de louro, sal A on a0 o oo
e pimenta a gosto. A —— 00 a0 a0 a8
[Facais Painmorssl 8,080,000 O 5080 000.0 TIE 80 5 170422
Reces st imstiidoan e 0.0 b 0
Egcmim oo ¥iakore s Noiekings .00 600 5 0830005 T2 4049 170422 2
Cigiragn e pelae Paiifeibc L} - n::: :E ::
Recells 8 Servigod e X
Modo de preparo et | e o 00 ; iqu Bag
Companas; o Preradeccibis 83 RGPS pare o RPFE 1.300.000.0 1,300 0030 =1 AT4 G0
Cozinhe a cebola o alho os Apories Perigdicos. pars Amorizagio do Do Ansal oo FPFS (1) =mm&: H-lu-:-'-:: 2: :.:
o] A Derri Rieteilas Coamenkes
mentdes m aproximade: AR “ . - -
= Al (il o Bier, Dhraricay @ Abrosst oe
mente 1/2 litro de agua e sal Amaricagi de £ bibmo :-: :: :: ::
A A ~ Chuir il Bbdamliil i Ciisl .
;‘eta”ffcer 08 IF’"“@T}?“;- “TOTAL GRS FRCHTAS FUND B8 CAFTTALEACAD WS 1= 1 < W) EE Roos | el EELL
ata tudo no liquidificador, DEPEAAD OESPESAS
volte a panela acrescente a DESPERAR PREVIOENCIL RS . APES DOTAGAD COTAGAD EMPERMACHE LIQUIDAGAS
ja i BACIAL ATUALZADH Al & Al 0
carne J.a cozida e ferva em (FUMDE EM CAPTTALTAG A I Benodd 2 Ben I Bm0r e
ngO balx_o. ) Banadicns - Gl ER L - ] EER ] ) L R LAk R 16 tn 2841
Leve a linguica ao fggo em = g T 3603 2 1 8 £ 10300 00 100 08T TP
uma panela com meia xica- |- T 558 0 ¥ i o s ¥ 3 el 708 B0 1380 HHLE AT
ra de agua e deixe ferver até Durres Deralco Praviaencidnes LT LT (1 LT -al s
secar agua e a linguiga, fritar Heratican . Mila: o e L e s e
em sua propria gordura. Ratormas :“ - - nl ": -
Incorpore a carme que esta - o - - . i -
foqo Ourtros Berwficoy. Presdencairion 1 ag 1] 1] LT | LT
L0 [e Cutran Doapecin Providenodriss £s 25 L Lh Ll L
Acrescente as folhas de louro . Comprmagi Prawsansana oo APFS parm ¢ RGPS o T T s [ (]
o sal e a pimenta e as batatas B L e e ) 0s . 0 ae ":I e
ra 0 e —— e e ——
pre fritas. TOTAL DAS DESPESAS FUNDO EM CAMTALIZACAD RPPE (V) 13200 000 & T ET T ETEE] [ErT IR TR N
Deixe ferver bem, sirva com REBUL TADGD FUNCD EM CAPITALIZA CAD (v} = [V - V] 7250 o B ) bl G e ETE TYLTE] ETTTRITH] ]
arroz branco e farofa.
RECURSOE RPPE ARRECADOS EM ENERCICIOS ANTERIORES PREVISAD ORCAMENTARIA ;
YALOR 0e =
RESERVA DRCAMENTARLA DO RFFS PREVISAO CRCAMENTARILS
DANONINHO CASEIRO o —
Ingredientes APORTES DE RECURSOS PARA O FUNDO EM CAPITALIZACAD DO RPPS APORTES REALIZADAS
1lata de leite condensado Hlano de Amocigachs - Contribeicio Petrongl Gupleenentar 0.0
2 caixas de creme de leite/200 “-Lmu;;éwmma 2 E':_
i ~Dutros Aported
g de iogurte natural , R r Coibarturs 9o DEbcil F - e
1 pacote de suco em po, sabor
morango. : b PERIODG DE REFERENCIA
T As 2T Ben2023 Add 2* Bir/2021
Modo de preparo -‘;
0,8 [T
R AR 128595 7453 14, D58 357 4
Em um liquidificador, bata to- s = -
dos os ingrediente até obter — ' — :
uma consisténcia cremosa. LTee I8 - - EEH; L
Dispense a mistura em um re- CHEFE DO PODER EXECUTIVD: WAGHER DOS SANTOS

cipiente e leve & geladeira até RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: PAULD ALEXANDRE DE msx:um CRISPIM
que esteja firme. SIGFIS - Versao 2022 Data de Emissdo: JW052022 17:35h
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ROLO DE CARNE
RECHEADO COM
ESPINAFRE E QUELJO

Ingredientes

600 g de carne mo-
ida;200 g de espina-
fres frescos; 125 g de
mussarela (ou outro de
sua preferéncia); sal e
pimenta a gosto; alho
em pd a gosto; colorau
a gosto; azeite a gosto;
400g de abdébora (usei
abobora manteiga); 1/2
cebola.

Modo de preparo

Leve uma frigideira ao
fogo com um pouco de
azeite e deixe aquecer.
Acrescente os espina-
fres e tempere com uma
pitada de sal. Deixe os
espinafres murcharem
e saltearem, retire es-
correndo todo o liquido
e deixe esfriar comple-
tamente.

Numa tigela coloque a
carne moida e tempere-
-a com sal e pimenta e
amasse bem para mis-
turar. Coloque depois
a carne numa tabua de
cozinha, numa camada
s6 formando uma espé-
cie de retangulo.

No meio coloque os es-
pinafres ja frios e sobre
estes 0 queijo cortado
em palitos. Enrole a car-
ne sobre os espinafres
e o queijo, formando um
rolo e apertando bem
para que o recheio nao
escape. Coloque depois
o rolo numa assadeira.
Corte a abdbora em
cubos pequenos e colo-
que em volta do rolo de
carme. Pique a cebola e
espalhe sobre a abdbo-
ra, com uma pitada de
sal, e tempere tudo com
o alho em po, o colorau
e regue com um fio de
azeite.

Leve a assar em forno
previamente aquecido a
180°C durante cerca de
45 minutos ou até a car-
ne estar cozida e a abo-
bora macia e tostada.
Sirva a carne em fatias
e acompanhe com uma
salada ou legumes cozi-
dos.

SALADA
MULTICOR

Ingredientes

Alface roxa; Alface ver-
de; Tomates cerejas;
Beterraba; Pimentao
verde; Pimentdo verme-
Iho; Pimentdo amarelo;
Azeitona chilena; Bro-
colis; Tempero a gosto.

Modo de preparo

Cortar os pimentdes e a
alface em tiras.

Ralar a beterraba e cozi-
nhar o brocolis.

Colocar nas bordas de
uma travessa a alface
roxa, depois a alface
verde e a seguir a be-
terraba. Enfeitar com os
pimentdes, os tomates
cerejas, as azeitonas e
o brécolis.
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MUNICIPIO DE BELFORD ROXO
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS PREVIDENCIARIAS DO REGIME PROPRIO DOS SERVIDORES Pl:laycus

ORCAMENTO DA SEGURIDADE SOCIAL ’
PERIODO DE REFERENCIA : 2° Bimestre / 2022
LRF, art 53, incigs 11 - Aneos 4 RS 1,00
FUMDO EM REPARTICAD [Pland Financein)
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T Pensonista an oo (1] (=1 1]
Mt an oo a0 an
EEE- an ag 1 ]]a] an
B ] o0 ] aa oo
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Gl 0.0 0. L) ¥ a0
A [ ¥ 1] (1] 0.0
i o0 oo (-] a0
- Peraionis an 0.0 LT A
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Comzeniiglia Prevde-cidna do RGPS pars o RPDS 1] 1] ag 1]
Dormis Reoeia Codmanied 1] [=1:] 0.0 l:.c
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TOTAL DAS RECEITAS FUNCD EM REPARTICAS RFPE [17] = [Vl = vil] oo 113 [ T
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DESPESAS DA ADMMISTRACAD - RPPS DoTACAD oOTACS EMPENHADAS LIILAtAONE
— = - IHBCIAL ATUALIEADA 7 B 3 2* B | 2* B0 2* BT
n-ll-'llld’.“""l"—"M / fﬂﬂ.,f "ﬁrﬂ _q T IR D0 T.8G.000 [ 200l L ¥ B5IF] 109 Wi 1.7 coma
Dietgrsun de Capial oiag., HE LTS T 1] ae |9 T
Talal g Junpbibi da .
- D ] ":;"'-"-'Lurr“'-" B350 5000 300000 4 [En| L 1 30 204 LET AN
"'H"'-'-' Admr e o ..M / & 4.2 00,0 [T EPM1017 A K 444 | 3
i TAr peo 3 T ]
CHEFE D0 PODER EXECLTIVG: WASMER IR =
RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: PAUILD AL un.-s:;ll.lzmﬁﬁ%ﬂ &
SIGFIS - Varsfo 2022 Datad

7w
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MOMSTRATIVO DESPESAS PREVIDENCIARIAS DO REGIME PROPR IDORES
e TR SASINECHTIES 5 ORCAMENTO DA SEGURIDADE SOCIAL

. PERIODO DE REFERENCIA : 2° Bimestre / 2022 -
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Bolo gelado facil

Ingredientes

a7 B
— Arauip ? ot
Pl Lol ] o 5_.”...'""'&'5‘
ConroBABIEEEh 33 . PMBR o ag

1 caixa de bolo de coco

1 envelope de gelatina em pd
incolor sem sabor

3 colheres (sopa) de agua

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite f
1 vidro de leite de coco E‘:"'ltrm,ﬂ-g, %

2 latas de leite (use a lata de Mat. 605873

leite condensado vazia para :
medir) '
2 xicaras (cha) de chantilly
pronto

1 xicara (cha) de coco ralado ¥
Margarina e farinha de trigo
para untar e enfarinhar

Modo de preparo

Prepare a massa do bolo =
conforme as instrugdes da
embalagem.

Coloque em uma foérma de
30cm de didmetro untada e
enfarinhada.

Leve ao forno médio, prea-
quecido, por 30 minutos, ou
até que enfiando um palito, -
ele saia limpo.

Retire e desenforme. . —
- : ; O PODER EXECUTIVG: WAGNER DOS SANTOS CARN
Hidrate a gelatina na agua e mﬂm PELA CONTABILIDADE: PAULD ALEXANDRE DE NASCIMENTO CRISPIM

dissol banh ia. 1 . : y do RRED
B':faoxg I?('Li d?f:la%;nra;am o SIGFIS - Verso 2022 Data de Emissdo: 30/05/2022 17:35h Angxé

ingredientes restantes, me-
nos 0 COco.

Forre a forma em que assou
0 bolo com papel aluminio,

MUNICIPIO DE BELFORD ROXO

alisando bem, e despeje me- RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORGAMENTARIA
tade do liquido na Férma for- DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRIMARIO E NOMINAL
rada. ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
Cologue o bolo sobre o liqui- PERIODO DE REFERENCIA : 2° Bimestre / 2022 2y
do. o LRF, arl 53, inciso 1l - Anaxo &b RS Mihares
Cubra com papel aluminio e ABAIXD DA LINHA
leve a geladeira por 2 horas. - S4LDO
Retire, desenforme, cubra CALCULD DO RESULTADO MOMIMAL Em 3111272001 Em IWALI20E2
com o chantilly e polvilhe o {a) (B
cOCo. Db ICHA, COMSOLIDADMN, (X 428 353 448 30 428 252 445 30
Sirva em seguida. DEDUCHES {3005 ¥73.203.612.30 501 580, 058 B0
Disponibilidads e Cabs 373 203.813,30 501.885.058,80
. Diaponitlideds oe Caixon Bruls A5L 204 190,40 25 LT A
{=) Fesios & Pages Proceeiados (000 B2 0002848, 10 BE TEA B00 B0
Repolho refogado e ———— 0.00 0.00
mgm DRIDA COMNSOLIDADA, LEGUIDWA (3000 = (000 - X130 £5 148 533 00 <T3.538 812 80
RESULTADD MOMIMAL - Ahpins da Links DOO0T) = DOCCTS - C0KE] 128 B85 145 50 il !
1 repolho médio (mais ou AJUSTE METODOLOGICO A 0 Z* Bimestre | 2022
menos 1,2kg) "
3 colheres (sopa) de d6leo WARIACAD Sal DO RPP = OO0 = 000 & - 200K b) 15221 478, 20
1/2 cebola média picada RECE(TA DE ALIEMACAD DE INVESTIMENTOS PERMANENTES (1) 0,50
em pedacos grandes PASENVOS RECONHECIDOS NA DE OO0V 0.00
1 dente de alho p|cado' VARIACAD CAMBIAL DO0O ™
2 tomates maduros, pica- = - - E g
dos em pedacos grandes AGAMENTOS DE PRECATORIOS INTEGRANTES Da DO (OO0 0,00
2 cebolinhas verdes corta- CAITROG ARISTES pOOOAN 0.00
das em rodelas RESULTADD MOMIBIAL A JUISTADD - Absics di Links
Salsa picada a gosto AT M AN BN BT L0 B0 e T 113.453.689,30
Sal te pimenta do reino a RESULTADD PRIMARIC - Absias s Linha (XXX = XIO0 - (OO - X000T) ©6.328.800,10
gosto
INFGM@&EE ALRCIOMNAIS FREV »
Modo de preparo T ORGAMENTARIA £t
SALDD DE EXERCICIOS ANTERIORES .00
Corte 0 repglhp em quatro Recursos Amececdos e Exarcicios Asteriores - FPPS 0.00
partes e elimine o miolo
duro. Sniperiedl Fenanceirg Lsicads pans Aberiuna 8 Foeabarmuns oo Crkdios Adcionms 0,00
Corte em tiras nao muito RESERVA ORCAMENTARIA DO RPS 0,00

finas e lave bem.
Deixe no escorredor por .
alguns minutos, para re- '
tirar todo o excesso de
agua. -
Aqueca o 6leo numa pa-
nela e frite ligeiramente a
cebola e o alho.

Junte o tomate e os tem-

peros verdes, mexa bem E,',@m;.f
e refogue por alguns mi- Cdlr
nutos. s [
Acrescente o repolho pi-

cado.

Tempere com sal e pimen-
ta do reino e mexa bem.
Abaixe o fogo ao minimo
e tampe a panela.

Deixe cozinhar até que 3
o repolho esteja cozido,
mas nao macio demais
(mais ou menos 20 minu-

tos).

Se necessario, respingue Fonbe : PMBR. FPGM, FMAS, FMS, FMHIS, FMDCACMBR . PREVIDE & FUNBEL o

um pouco de agua. CHEFE DO PODER EXECUTIVE: \WASHER DOS SANTOS CARNERD

Sirva em seguida, acom- RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: PAULD ALEXANDRE DE MASCIMENTC CRISPIM

panhando carnes em ge- SIGFIS - Versao 2022 Emissdo: 30/05/2022 17:35h Anexo b do RREO

ral.
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= MUNICIPIO DE BELFORD ROXO

LAGARTO A RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAQ ORGAMENTARIA
PORTUGUESA DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRIMARIO E NOMINAL
Ingredientes DH‘;A.ME NTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
ingredientes PERIODO DE REFERENCIA : 2° Bimestre / 2022
1300 a 1500 g de lagarto, LRF, art 53, Inciso lil - Anexo Ba 2
bem limpa, tire toda gordura. ACIMA DA LINHA R0
MOLHO: g RECEITAS PRIMARIAS PREVISAD e
ATUIALIZADS RECEITAS REALIZADAS
2 cebolas grandes bem pica- HE::::: ?ﬁE:H'EE ) re 857 420.000,0 366.960.881,1
das ou fatiadas bem fininha/1 it o/ Porm i patutal Livbarss (PTL ':ﬁmg 384521485
maco cheiro verde bem pica- imeostos & Sendgos de Guaiquer Natureza (155) i ::?:E:
do/1 calice de vinho branco/5 imposto &/ Transmiselio de Dens imoves (ITBN) 2 620.000,0 785237 8
tomates picados sem pele/ impostc de Renda Retida na Fonis (IRRF) 22.430.000,0 3.315.024.3
Salsinha/Pimenta a gosto/1/4 etk vy, THoR s Crritetcousin Mtiwie 21,612.000,0 e
de copo de azeite/2 tabletes Ruceita Patrimonisl 40.520.000,0 11.196.281.4
de caldo de camne Aplicactes Financeiras {Il) :::ﬁ'g 14.413.141.9
100 g de azeitonas picadas/ Outras Receitss Patrimoniais ooy e f;ﬁi
Orégano/Se preferir, colocar Transferénciga Cofrentes’ 736,488,000 0 . TISNNS
pimentéo picado Eﬁ::: E‘;E] 56.000,000,0 28.147.184.3
1/2 copo de vinagre/2 copos Cota Pare IPVA (80%) 137.000.000.0 43470 84T 4
e meio de agua. Cota Parte TR (80%) 14.400.000.0 10,282 568 &
L.C. N 87/58 - ICMS Desoneracic (809%) oy 102
< LC. N B8 &B0L000,0 a0
Modo de preparo Transherincias 3o FUNDER 2.800.000,0 1232985
. y Crutras Transferincias Corentss 230.000.000.0 TH.164.374. 8
Limpe bem a carne, é impor- Deenais Faceling Corsend 205.800,000.0 142 421 185 0
tante ndo deixar nenhuma Outras Receitas Financsirss (I} 5.885.0000 1.173.2528
gordurinha. Receias Comentes Restantes - m:g 0,0
Limpe e asse com sal em RECEITAS PRIMARIAS CORRENTES (IVim{l-il-11l) 598 840,000 11732628
toda a volta da carne RECEITAS DE CAPTAL (V) = 282 687.752.8
\ ' Operagles de Cridio (V1) 200.000,0 12 804.255,9
Coloque 6leo em uma panela Amortzogdo de Empetstimos (VI 40.000.0 0.0
de presséo. Aienaclo de Bans 0g 0.0
Coloque a carne quando es- Riecaita do Alenacaa de immstementos Tempodaos (V1IN mm:g 0.0
tiver bem quente, e doure Recesa de Avenaclo de Irvest menics Parmanentes (10 a oo
virando sempre, até quan- Tmc"h s o R 20.000.0 2-5
do todos os lados estiverem Conmnios 285.320.000,0 12.500.000.0
dourados. Ciulrag Transferbncins oe Cagial 25.250.000 0 ¥ oy Ba
Coloque 1/2 copo de vinagre Outras Recstns 3¢ Copital ; M?;-Wﬂ-ﬂ 12 800.000,5
diluido em 1/2 copo de &gua, - {"’m:ﬂlﬂdﬂgw ndo Primarias [X) ME‘-; 104.268.9
mais 2 copos de agua. - Cutras Receias de Capital Primirias : a0
. CEITAS PR TAL (X = 1.000.000,0 :
Deixe ferver na panela de mw: 1 :.:_Wpil:; qlw.n.mwnm.:; 26.340.000.0 & ﬁ m:
pressdo mais ou menos 40 §15 1800000 5732008 8
minutos. 10 8 AR
. . . DESPESAS PRILLAMATL
Corte e fates bom s T [ | consces| T | emess | e
ATLSALITADA DAS | LGUIDADAS e = | MAD PR
Junte no molho que sobrou et | o E;u.g Uouipanos | macos
da panela, todos os ingre- - T R J EERT T RV vy ey me .
dientes do molho. i waom sy | avrmenar | reaseisers| 12127 3ma0 : SUS]
. Jurs i Encirgen da Divide (y) L PSR JaED LFTEN
Deixe ferver. 1.960.000,0 A0 10080 Ty A o
Junte a carne fatiada e 0 mo- P Cionpmmns Comuntes wrsanzn | wsesomns| sosmaens| scmieid| rarsiems ae
Iho em camadas alternadas. OESPESAS PRIWARIAS CORRENTES (XV) = 0t - X0V) shnsts | erarrasas| mmamearses| m 7 RG] S
D . d I d . d Mmmu{.“mulm . DoeBaT 4 13T o0 G368 04 BINAAI0E
eixando na geladeira de um wr2anos | wasoasma| wemariol 1rsese
dia para o outro fica um sabor Ivastmanios sursaiog | sasremrl sesuame i Bd M T
especial. inversdes Financesss - : i 123744)  18.006608.5 araras| meesma]| mowmsma
Sirva em lanches, como ape- < Concessio de Emprastimss [0V LT L1 EJ: . - i "
ritivo ou refeigao. Aguetla 84 Thiao de Capital i inkegraszado DXVN) L8 o sl oo os an
Agquisicho e Titulo de Cridite [0 us = El LT T ol an
MIHMFW 10,0000 " a0 oe oo =11} (11
- Amerizacho da Divida (040 r— lmmi m“:: 0.0 s T 0.0
~ ¥ L 1
FILE DE SALMAO Ao DESPESAS PRIMARIAS D CAPTTAL D00y XV WAL KD 04 TEA 1100 14T 30T BE3 T A2 9T 4 1 ::““ e o b
. RESERVA DE CONTIRGERCIA [ 8 500.000,0 u:n ' — maTRE | maeested |y 289 e
FORNO FAC".IMO EWWMeruH : :ﬁﬁ.:- - 08 L] oo ) oo
. =TT T S T T T : 1 TR sl FIMESR] W snE B T
Ingredientes Elanic = S o =| WSy L
. . . C:ﬂr:u'ng_::{!ﬂ-.da mﬂﬂ"ifﬂ ) ___.-""-" F o
500 g de filé de salmao/Azei- Mae 5:1-';;"1' ;;s’n e Elenict\gr i
tonas fatiadas sem caroco/ "Nl gy | g *':'E.-..Atg'.._"é‘:’s:..a Cor *.ﬂ'?- J "'-'rli-'ﬂ.';ra
Orégano/3 colheres de sopa 30 31 de Margo ciratyay » o0 Mag 'gf;"c-u
de Molho de soja (shoyu)/Sal RESPONSA ; o] 2E73a
a gosto/Azeite a gosto/Limao/ CONTABILIDADE: PAULD ALEXANDRE DE NASCIMENTD CRISPIM
Papel aluminio/1/2 cebola fa- SIGFIS - Versfo 2022
. Data de Emi : .
tiada. ssdo: 30/05/2022 17:35 Anexo 6b do RREO
Modo de preparo "
:Zﬁn%salmao com suco MUNICIPIO DE BELFORD ROXO
Aqueca o azeite e adi- RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAC ORGAMENTARIA
cione a cebola fatiada, DEMONSTRATIVO DO RESULTADO PRIMARIO ;g
fique transparente. PERIODO DE REFERENCIA : 2° Bimestre / 2022 —
Reserve. LRF, art 53, Inciso Wl - Anexo 8a '
Cubra uma assadeira -

WALOR CORRENTE
com papel aluminio de META FIBCAL PARA O RESULTADO PRIMARIO —
maneira que a sobra dé Wela Exada no Anaxo 6 Metas Fiscas da LDO para o exercicio de referéncia :
para forrar todo o peixe. Jan & ADTIOE
Sobre o papel aluminio JURDE NOMINAIS VALOR IRCORRIDO
na assadeira, coloque o 14 347 128 2
peixe ja temperado com Encangos e VaracBes Monetarias Ativos (XXV) 218.439.0
sal, regue com azeite e Encargos & VariagBes Monetirias Passivas O0V])
shoyu. . RESULTADO NOMINAL - Acima da Linha DOOVII) = XXIV + (XXV - LX) 104 67T.243.8
Decore com fatias de EEEEEEE— e
azeitonas e um pouco de META FISCAL PARA O RESULTADO NOMINAL VALOR CWE”TE“
oregano. Mets Tcada no Anexo de Melas Fiscars da LDO para o exercicio de referdncia ik
D_espeje a cebola por S ) Foy
cima. Formla : PMBR. FPGM, FMAS, FMS, FMHIS, FMDCA CMER . L] ao iotal das Transferéncias

Nota * "Para efeiio deste Demonstrative, o montanbe das Translerdncias Comanias oimesponde, dentie oulras receitas,

Embrulhe com o papel
i Intergovemamaentais, exciuidas as Dedugdes da Receita Comente para Formagiio do FUNDEB.

aluminio, de maneira que
o liquido nao derrame
quando comegar a es-
quentar.

Leve ao forno médio para
assar por cerca de 30 mi-
nutos.

Sirva com legumes e sa-
lada verde.
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Batata recheada
com frango

Ingredientes

4 unidades de batata
grandes 1 colher (sopa)
de manteiga 1 dente de
alho picado 200 gramas
de peito de frango bem
picado 1/2 colher (sopa)
de limao (s6 a casca) ra-
lada 1 copo de requeijao
cremoso 1 colher (sopa)
de suco de limao 2 co-
Iheres (sopa) de manje-
ricao picado * sal a gosto

Modo de preparo

Lave as batatas, faca
um corte no sentido do
comprimento e fure a
casca em varios pontos.
Coloque-as num refra-
tario e leve ao micro-
-ondas em poténcia ma-
xima por 10 minutos, até
ficarem macias.

Em outro refratario,
aqueca a manteiga no
micro-ondas por 30 se-
gundos.

Junte o alho e o frango
e leve ao forno por 6 mi-
nutos.

Misture na metade do
tempo.

Tempere com sal e a
casca de limao ralada.
Misture o requeijao com
0 suco de limao até en-
grossar.

Junte ao frango e adicio-
ne o manjericéo picado.
Misture e recheie as ba-
tatas.

Coxa de frango
com ervas

Ingredientes

6 unidades de coxa de
frango sem pele 2 xica-
ras (cha) de farinha de
rosca 2 colheres (sopa)
de ervas secas (salsi-
nha, cebolinha, oréga-
no, manjericao) 1 colher
(cha) de pimenta-do-
-reino amassada gros-
seiramente 3 unidades
de gema de ovo - sal
grosso a gosto

Modo de preparo

Misture a farinha de ros-
ca com as ervas secas,
a pimenta e o sal gros-
SO.

Passe as coxas nas ge-
mas batidas e envolva-
-as com a mistura de
farinha.

Pressione com as maos
para grudar e formar
uma crosta.

Asse em forno médio
(170 °C a 190 °C), pre-
aquecido, por aproxima-
damente 30 minutos ou
até dourar.

Dica: Para ficar mais
picante, junte pimenta-
-calabresa em flocos na
farinha de rosca.
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RESTOS A PAGAR PROCESSADOS E RESTOS A PAGAR MAO-PROCESSADOS
MAO PROCESSADOS LIQUIDADOS
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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ATOS OFICIAIS

MUNICIPIO DE BELFORD ROXO

COSTELINHA - RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARIA
ASSADA COM DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAD E DESENVOLVIMENTO DO ENSINO
MANDIOCA ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL

Ingredientes

1 kg de costela suina 1 PREVISAD H AL
cebola picada 2 dentes P RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS .#.TIJ-I'?:..I.E.MJ'«. Ak 2 W .|
de alho 1 xicara (cha) TRECETRS T TaPos TS —a 7]

i E] 300331620 | 3ses
de tho. branc9.1 kg 1.1t Reiulanis do imgonio wbes o Propriscess Predal 8 Temonisl Lssens - IPTU 22 §00.000.0 14 BI85 04T 5
de mandioca (aipim ou o gion iy - - o] R i
X ) , Imgoin kobew Treremaisled S 'oiod - (TER 1,630 000,0 7 7 7
macaxeira) cozida ¢ 6leo : 25415 |- T8
. 1. 3-Recsits F el 00 Wgdild dobee Serviicn da Craigem Halerezn - 155 .48 G005 BE A3
para fritar « sal a gosto . , 11.1 &l 3081

. N 1 4-Rpceids Pepuisniy do mpasin Robs s oF Fafte Fikss o0 Fonle - IHEF ‘a
pimenta-do-reino a gos- S ARCRTTNE O Tl e 22.430.000.0 33| 1aTE
to iy MNCIAE TR LA 270.990.000,0 1014244087 | 3743

1-Loia-F FPid
Nt o PR T2.000.000,0 asmaesos | anar
Parosla releranms & . 1 B,
T T T —— .“”:: 868,000 000.0 ssa3ee03 | sam
Modo de preparo . : T b 8,000L000.0 o0
-Cots-Fang
_ 1770000000 S14T4TS35 | 208

Tempere as costelinhas A Snin Pt - bwmieglc 3.500.000.0 15411458 | 4a03
com a cebola, o alho, o Lk-Cotn Par ITR 10.000,0 2rl on

H H 7 B-Coks-Pariy IFyA t .
vinho, 0 sale a plmente}. - o 18,000, 3:00,0 1zvmmes | ToEm
Cubra com papel-alumi- : il 6,0 a0
nio e levea geladeira por wm Camgantigius Finan proveriscies S imposios o Tiansl Conastucionss 4B0.000.0 o0
3 horas, regando de vez i 355 185,000.0 131457 5708 | 2701
em quando com a mari-
nada. 52502 000.0 20204 8007 | 3234
Coloque as costelinhas
em uma assadelr_a, re- 241 + Q2 + 290 D {101+ (1.2 + (1.8 (14 * @130+ G0 ETH 35.835 500.0 126795109 | 1508
gue com a marinada, Ty

cubra com papel-alu-
minio e asse em forno,
preaquecido, a 220 °C
durante 40 minutos.
Retire o papel aluminio,
regue as costelinhas
com o molho que se for-
mou na assadeira e dei-
xe no forno até dourar.
Cozinhe a mandioca
(também conhecida
como macaxeira e ai-
pim) na agua com sal
até ficarem macias.
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RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS (Arts. 212 ¢ 212-A da Constitulglo Fedaeral)
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ESTROGONOFE
DE CARNE

Ingredientes

500 gramas de alcatra
cortada em tirinhas 1/4
xicara (cha) de mantei-
ga 1 unidade de cebola
picada 1 colher (sobre-
mesa) de mostarda 1
colher (sopa) de ke-
tchup (ou catchup) 1
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1
xicara (cha) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme
de leite * sal a gosto

RE$1,00
LE] 9.304/85, art T2 - Annxo & s
= RECEIT ==
Modo de preparo . mraam | 3
. RECEITAS RECEBIDAS DO FUNDER NO EXERCICIO i ] -
Derreta a manteiga e re- m—-—%—;ﬁm—mr
fogue a cebola até ficar S FECEITAY FECERI RS [ FUNDEE - 310 480 000.0 TE410.327 6 | 2448
transparente 6.7-Transleréncian de Recurses do FLUNDE 230.000.000.0 TEAG4IT4 6 31,08
p - &.1.1-Pancipal 480.000.0 12530831 | 261,24
Junte a carne e tempere 01 2-Rarenanio do Apkcila Financers 00,0000 4p80240.2 | 93205
com o sal. "i'::"':‘;f"""“"""'“ W £00,000,0 4680 :w: : n: E
, - 0.0 1 |
Mexa até a carne dourar 5.2 3-Pendments dn Aglcagle Finarcers o0 as0si7? | 0,00
de todos os lados. 6.3 FUNDER - Complemaniacia da Undo - VAAT oo 83808177 | 000
Acrescente a mostarda S-S 0,0 po ) oo
. ’ .3 3 Fanchevsnky. S Apbcacls Financers : ;
o catchup, a pimenta- — T T T T T T T BT T ey EYERAREN ) 2B
-do-rei i- WALOR
d(()j reino e o tomate pi HECURSOS RECEBIDOS EM EXERCICIOS ANTERIORES E NAD UTILIZADDS s
caaqo. TRE3D BB
Cozinhe até formar um 8 TOTAL DOS RECURBOS DE SUPERAVIT 18,830 164,0
&1 SUPERAWT DO EXERCICHD MEDIATAMENTE ANTERIOR 0.0
molho espe’slso. N 8.2 SUPERAVIT RESIDUAL DE OUTROS EXERCICICE
Se necessario, adicione -
. ¥R 80.350,2
agua quente aos pou- 3 TOTAL DO RECURSOS DO FUNDES DISPONIVEIS PARA UTILIZAGAG (6 + 8) |
Ccos.
Quando o molho estiver DOTACAD DEFEE-FES-'-E _ﬁ*"f’i‘i "EFAE‘FNE‘:‘;"
EMPENHADAS LICLEDADA J
encc?rpadg. e a carne DESPESAS COM RECURSOS DO FUNDEB ATUALIZADA rivih Freppeinsnd M o Bimestrs
macia, adicione os co- in
, (e) i€ L J—
gumelos e o creme de — P T T I 178.741,115,3 1784911183 TO.008.174,1 A4,047 154,2
Ieite. §0.1- - 41.050.000.0 40 B00,000,0 14,158 5731 10,512 T31.2
. = 5011 Cracha 24.150.000,0 23,000,000 0 BEIR BB 6,308 2142
Mexa por 1 minuto e re- s 18 B00.000.0 16.500.000.0 5.539.928.4 4,744 5170
tire do fogo. P A — 137.691.118.3 137.881.115,3 55849 601.0 33EM 4610
Sirva  imediatamente 10- OUTRAS DESPESAS #5.280,000.0 10,484 070.2 35189807 3.269.503.8
’ 11 1. Etues b ittt 23.005,000,0 7.502.701.6 19371358 1887 429.0
acompanhado de arroz 1.1, 9= Cowit 20.155.000,0 7.342 088 4 1822 784,0 ,  1TT30E1
e batata palha. 112 Peb-ascoln 2.850.000,0 1908122 1443679 * oM
11 2 Esving Fundametsl 42 FTE.000.0 31551 Jen 1 B 1402 0748
’ 244.021.115.3 217475 185 5 T1537.334 8 AT RE590
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INDICADORES DO FUNDEE
CESPESAS DESPESAS DESPESAS
Torta de carne seca DESPESAS CUSTEADAS COM RECEITAS DO FUNDER EMPEMHADAS LICUIDADAS PAGAS
com catupiry RECEBIDAS HO EXERCICIO A o Bimeste Al o Brmita Até 0 Bimestre
i) ") |
Ingredientes TT Detcetan com Prolasonng o3 Looegio Baace 1784919153 S&TH 6.9 " 32ET0.5157
1 Depeuas impoiics o TAaSrencls 08 |moosics 200,550 M85 2 S804 111,1 18184 758,3
Massa: 15 Despasas Complsmentisles 88 Lila - WasF Lo 0.0 an
170 g de farinha de trigo 18 Dchpsmicas, Cornplawmaning b o Linko = VAAT @ 0,0 a0
1 pitada de sal 1= Denpasan Comprealec s di Links « VAAT Axboades ra Educeglc infentd o0 ] 0.0
85 g de manteiga gelada em 18- Daspanan Complamantiacho d Lniks - VAAT Aplcadas m Daipasd o4 Capty 0.0 0.0 0.0
pedagos
4 WALOR EXG0 VALDR APLICADD WALOR COMSIDERADG % APMICADG
SColhgresdesopadeagua INDICADORES - Art. 212-A, Inclso X1 & § 3° - Constiuicho Federal PSS DEDUGDES .
Recheio: " ] i) PN W
350 g de carne seca . 19 Min. 70% do FUNDES na Remureracho dos Profssionsls Educ. Bisica B3, 3214208 587212185 57212189 527
3 colheres de sopa de catupiry 20- Pare. 50% da Complem. da Unido a0 FUNDER [VAAT) s Educ. Infert 3.190.308.8 oa a0 0o
125 g de queijo mussarela 24 Min de 15% da Complam. da Uinio so FUNDEB-VAAT em Desp. de Capital W57.092.8 aa 2.0 e
1 e. 1/2 co!heres de sopa de - - AT 25, § 3° - Lol n* 14,113 de 2020 WALOR MAXIAD WALOR HAD APLICADC % MAC APLICADO
azeitonas picadas ME o de 10% do Buparivit) PERMITIDG HAD APLICADD ﬁPﬂEI:-z.:ln.FETE o
n
3 colheres de sopa de cebola - L. a
picada 22- Tobal da Receta Recebida & nbo Aphiads no Exsieise Go4E 18,5 -110. 360, 1838 110,388, 1838 A720
. ; VALOR APLIC 7
3 colheres de sopa de queijo X VALDR DE VALOR HAD WALDH DE wALGRE F o waon
" p quel INDICADOR - Ar. 38, § 3° - Lol n* 14,113 de 2020 aramivr | srocsooucl  suemsivr | PR ousDn AT e
parmesao (Aplicagho do Superivit de Exercicie Antanorn PERRETION NG R APUCADD ATE| OUE NTEGRARA]  Lpes o P 0
i O LTl "
1 colher de sopa de salsinha (a : EXER ANTERIOR|  ANTERIOR 0 1 SUADR rcewe] T OUADR
gosto) - ] in i} i A ¥
1 gema para pincelar sobre a 23 Total Cas Despesas cusiadas com Sugsril do FUNDER 19.958 5218 0.0] 129998538| 129998536 0.0 |12 588538
massa 2% 1- Total das Dasp. custesdas com FUMDER - impoates & Transl, de imposios 19.958.521.8 0ol 129998538 129908530 0.0 [12.999.8526
23 2- Total das Desp. ; E + VAAT) op] /1 oe 0.0 0.0 00
Cantraladara Goral o MURILEHD
Mal [\ 6OEET3I JFMBA

Modo de preparo
Massa:
Peneire a farinha e o sal em
uma tigela grande
Adicione a manteiga e esfre-
gue com as maos até formar
uma farofa grossa
Coloque 3 colheres (sopa)
de agua fria e misture
Adicione mais agua somen-
te se a massa estiver esfare-
lando muito
Com as maos, forme rapi-
damente uma bola de mas-
sa (evite trabalhar a massa
com as maos por muito tem-
po)
Embrulhe a massa em filme
plastico e deixe na geladei-
ra por 30 minutos antes de
usar
Recheio:
Dessalgue a carne seca
Cozinhe por 30 minutos na
panela de pressao, espere
esfriar e depois desfie
Misture a carne seca com
todos os ingredientes, me-
nos o queijo parmesao, e
reserve para a montagem
Montagem:
Use uma forma com uma
medida préxima a 13cm x
13cm x 6,5cm (largura x
comprimento x altura)
Forre a forma com a massa,
cobrindo todos os lados com
meio centimetro de espes-
sura
Coloque o recheio e cubra
com o queijo parmesao
Cubra com o restante da
massa, caso ndo sobre mui-
ta massa para cobrir pode
se fazer tirinhas finas para
cobrir o maximo possivel
Passe a gema por cima da
massa
Coloque para assar por 35
minutos a 230°C
Desenforme e sirva

Arroz carreteiro
Ingredientes

1 kg de carne seca

1 cebola picada

1 colher de sopa de cheiro-
-verde

2 xicaras de ché de arroz

2 dentes de alho picados

6 colheres de sopa de azeite
Sal a gosto

Modo de preparo

Deixe a carne seca de mo-
lho de véspera, troque a
agua e cozinhe até ficar
macia

Desfie

Frite-a em uma panela com
azeite

Quando a carne estiver
dourada, coloque a cebola
e o alho

Junte o arroz e frite
Acrescente a agua ferven-
te e cozinhe em fogo baixo
até o arroz ficar macio
Salpique o cheiro-verde e
sirva em seguida

Bom apetite
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DO ENSING

FS1.00
LEI 8.394/96, art 72 - Anexo 8 [ENCETO FUNDE)
. -G 5 RECEITAS DE MPOSETOS
DESPESAS COM MANUTENGAO E DESENVOLVIMENTO DO ENSING - MOE - CUSTEADA COM — — ——
DOTAGAD LIGUIDADAS » PRRAR:
GESPESAS COM AGOES TIPICAS DE Ma0E - RECEITAS DE INPOSTOS EMDEE' 3
EXCETO FUNDER Por jrsa g Alusghs) Hﬂwﬁ"ﬂl .ﬁ.nuﬁr;qu Mrmﬂ?ﬂ? .'H?'Ei“'l}'?ﬂﬂ
LT
— BO.,0 0.0 0.0 /
4 ECUGNZHD IANTR. £0.000.0 0,0 6.0 ﬁ-g
g % 2 i 10787 4775
L 485.895,000.0 4TINS 16.478.406.3 el
- i:wn::ﬁﬁﬁ:m ACOES 0O MOE 45.955.000.0 44733684 8 16.178.405.3 Lo b
F- o (158 =
7w wALDR
APURACLD DAS DEPESAS PARA FING DE LIMITE Wm0 COMSTITUCHDRAL -
=37 TOTAL DAS DEGPESAS DE MDE CUSTEADAS COM RECURSOS DE IMPOSTOS 57.ATEARLAZ
28 () RESULTADOD LIGLAED DAS TRAKSFEREHCIAS DO FUKNDESR = L .
?!:-:::nss'r-:usp.rm HAD PROCESSADCS INSCRITOS MO EXERCICID GEM nsm-muﬁ mﬁ Emmgg mﬁm 000
PROCESSADOS INSCRITOS NO EXERCICIS SEM DISPONBL . —— .00
ﬁt-lgfn::néﬂﬂt?; :;Eunr.r:lu OE BESTOS A& PAGAR INSCRITCS COM DISFORIBIL FIMAMCEIRS DE RECLIASOS DE BAPOSTOS VINCULADOS A0 CETLES
33 TOTAL DAS DESPESAS PARA FING DE LIMITE (27 = (18 = 20 + 30 = 314
ERIGID0 VALOR APLICADD % APLICADD
APURACAD DO LIMITE MINIMGO CONSTITUCIONAL e owl : o
15,55
¥ APLICACAD EM MDE SOBRE A RECEITA RESULTANTE DE IWPOSTOS 32 6435268 2570287721
: [-E] i SALDG
RESTCS A PAOAR INSCRTOS EM EXERCICIOS ANTERIORES COM I‘iﬂ.ﬂﬂ RP PAGKOS CANCELADOB —reef
DISFOMBILIDADE FRANCERA DE RECURSOS DE INPOSTOS OO FUKDER m‘"? Lﬂjﬁmﬂﬁﬁ 8} = Y
0,00 4 5138, 16 pod | 17 B2 8T i4
. REST PAGAR OF DESPESAS COM WOE Z2438 361,30 /
yuﬁmmm-bmm ¢ Tranitenbfant 08 Imparica BT B12 40 .00 11628 30 0.0 - BS ﬁﬂ
24 7- ExntCul@oos com nesunias o8 FLINDER -mpouis 22338 448,00 0.00 4,501,807 98 0.00 | 17.830 e
34 - Espcutades com recuress oo FUNDER - VAAF & WAAT .00 3,00 @00 oood % J
PREVZAD RECEITAS REALIZADAS
- RECEITAS AHGIGHAES PRA FINANCIAMENTO DO ENBING .mu:;llx.um mu:;rmr-
S5 AECEITA OF THAMSFERENCIAS DO FNDE (Wi iendmenion o0 Spaciplo Francer) 33.470.000.0 £.788.343.0
28 040000 0 D.7EE. 313

34, 1- Salisie-E ot do 12

3.3 PODE el ] . I:I'

35 3 Tramatenbican Dt - PRAE B 020 0000 1.

25 4 PHATE o0 | a0

A8 & Cbtie Toiaker oy oo FRDE 400 .000.0 0.0

¥-RECEITA DE THANSFERENCIAS DE CONVEMOS 240.000.0 0.a
37 RECEITA O ROVALTES DESTINADDS & EDUCACAD 285.450.000,0 11,908 11;_;
MTRECEITA DE OPERACOES DE CREDITD 0.0 |
WLOUTRAS RECEITAS PaRA FINAHCIAMERTD DO ENERED L 30,000 .0
A TOTAL [TTAS ADICIORAIS FAFA FIFANCIAMENTD Do ENGIG (35 = 36 +37 + 33 = 34)) 55200 0000 Fal-trkl. K
DESPESAS DESPEEAS ,DESPESAS
DOTAGAG LICURDADAS + Pagas
DESPESAS CUSTEADAS COM RECEITAS ADICIOMALS PRHA FINANCIAMENTD A A ENMFEMHEATAS
Abl o Bemasing Al o Bimaslre Al o Bmeie
DO ERSENE | Par e de Auisla) "'”:;:z""n - - -

415 EDUCAZAD INFANTIL 6.030.000,00 oA, 402 941,00 174 248 81 185.537 41
“ 1= Crecha 4 30000, 00 2,502 041,00 174 24891 165 537 41
4 2- Pri-sscola 1 500,000, 00 1, 500.000,00 .00 0,00

a2 ENSING FUNDAMERTAL 28824267 42 15.082.617.78 2T 51078 272 421,83

43 EMSINGD MEDIC 0,00 0.e0 0,00 0,00

& EEn)y SUPERICH 000 (sl 1] 0,00 0.00

45 EHE MO PROSISS0NAL NAD INTESRADD a0 ENEND REGULAR a,00 0,00 0,00 4 4 5,60

’ 2098 TEI AT ZBoG Shaal

6 Araujo dg 5
Contislagog Geral gd Mym,
- - Mai 60T . o "]i';m:-

A farma aa e fob Ml 2
de 3§ d'."-"d.'".:'
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LOMBO DE VITELA
ASSADO

Ingredientes

800g de lombo de vi-
tela/ 1 cenoura/ 1 ce-
bola/ 1/2 alho pord/
1 talo de salsao/ 1
colher (sopa) de fari-
nha de trigo/ 1/2 litro
de caldo de carne/ 1/2
taca de vinho branco/
1/2 copo de creme de
leite azedo (creme de
leite com limao)/ Noz
moscada/ Folha de
salvia/ 1 ramo de ale-
crim/ Paprica picante/
4 colheres (sopa) de
azeite/ Sal

Modo de preparo

Aqueca o azeite numa
panela e doure o lom-
bo inteiro.

Lave e raspe a cenou-
ra, limpe o salsdo e o
alho poré, descasque
a cebola e corte-os
em rodelas finas.
Quando a carne es-
tiver bem dourada,
acrescente os legu-
mes (exceto algumas
rodelas de salsdo e
cenoura), as especia-
rias, o vinho, o caldo
e, para terminar, 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo dissolvido no
caldo do cozimento.
Tempere com sal e as
ervas aromaticas, la-
vadas e escorridas.
Continue o cozimento

por 1 hora.
Retire o lombo e
mantenha-o em local
aquecido.

Abaixe o fogo e deixe
reduzir o molho.
Bata-o no liquidifica-
dor, adicione o creme
de leite e misture.
Fatie o assado e
sirva-o regado com
o molho e decorado
com as rodelas de ce-
noura e salsao.
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FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA

Ingredientes

1 frango inteiro/1/2 ce-
bola/pimenta-do-reino (a
gosto)/cebolinha (a gos-
to)/salsinha (a gosto)/co-
lorau (a gosto).

Modo de preparo

Corte o frango em pe-
dacos.

Coloque em uma pa-
nela de pressao o frango
e os ingredientes, menos
0 colorau e cozinhe por
20 minutos em fogo alto.

Abra a panela com cui-
dado (ndo esquega de ti-
rar a pressao), coloque o
colorau e uma pitada de
sal.

Cozinhe por mais 20
minutos, dependendo do
seu fogdo em fogo mé-
dio.

Bom apetite!

CARNE MOiDA COM
BATATA SIMPLES

Ingredientes

500 g de carne moida/3
colheres de dleo/2 den-
tes de alho/1 cebola mé-
dia picada/1 tablete de
tempero sabor galinha ou
carne/4 batatas cortadas
em cubo/tempero ver-
de/1 colher de colorau.

Modo de preparo

Coloque o 6leo e a cebola até
a cebola murchar e perder
um pouco de agua

Em seguida o alho e colorau.
Coloque a carne até ela se
soltar e fritar um pouco

Em seguida, adicione o table-
te de tempero.

Assim que estiver dissolven-
do o tablete, coloque a batata
com um pouco de agua, tam-
pe a panela

Logo em seguida, veja se a
batata estd mole e acrescen-
te o tempero verde.

GALINHA COM QUIABO

Ingredientes

680 g de molho de toma-
te/1/2 litro de agua

600 g de galinha cortada
em pedacos/1 cebola in-
teira picada/3 dentes de
alho/4 colheres (sopa) de
azeite de oliva/300 g de
quiabo picado em rode-
las/200 g de milho

sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo

Ferva o molho de tomate, a
agua e o sal.

Reserve.

Aqueca o azeite e frite os pe-
dagos da galinha com o alho
e a cebola.

Cologue o quiabo picado
Mexa apenas um pouco, com
cuidado para ele n&o babar.
Cubra com o caldo até que
passe dois dedos do nivel
dos ingredientes.

Espere cozinhar bem, e
acrescente o milho ao res-
tante do que foi preparado
com o molho e despeje sobre
a galinha.

Misture tudo e deixe mais 3
minutos em fogo brando
Retire do fogo.

Sirva ainda quente com arroz
branco.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

@Prefeltura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

RESULTADD DAS SRITICAS APLICADAS SOBRE A CERACAD DO AMEXD &8 RRED

bl ]

Crisica 01: Ok

=
"

Critoa 03- D

Critic 03 Qi

L Crithon 04 Ok,

Critice 0% Ok

Coricm 06 As despesas |

=

[rrgenhada
Profisiebnsd da Educaids Basca {lenha 13}

-
r ¥
, Ligpaciasdn & Paga) coem Imposios @ Transtenbnoias o impcased (khine 14) devermn ser Masores 4 gy &n Doopeaas cofm

Obsarvagio:

A criboss nd impadom o omiselo 55 aneas, Mal & iMPoAans QU SR obeervadas &, svenbaaiments COAgeIos 04 daood (Especiaimenta oa da lakels
Despesas lducacia) pois slis podem afeinr o ciécun Gos indoss apressntados no melelbda. Oulros esclasdimenton poderlo s cbidos atravis de Help Desh

' 4

Elonice Aradje 1:’ k’d’ Bilvaira

canlrn-l]u.u,..c Z i
Mai,, BOYER ‘:q :L-';Iérm{'
"M# lovma da Lei Com

rtar nd 3
dc""ldl'."“.]i‘g.,d.-\.'|_|| e e

Eleni mr

h!

./

ﬂ'ﬂ ".‘:ra
H’l’.. _..E':.'a-_-_:

S

I

CHEFE DO PODER EXECUTIVG: WAGHER DOS BANTOS CARMNEIRC
RESPONTAVEL PELA CONTABILIDADE: PALLD ALEXANDRE DE HASCIMENTO CRISPIM

SM3FIS - Varsio 2022

Data da Emisslo; 30/06E0IT 17350

MUBICIPO DE BELFORD ROXO

" RELATORIO RESUMIDD: DA EXECARCAD DRCAMEMTARLA

DERCHS TRATIVG DAS RECEITAS DE IMPOSTOS E DAS DESPESAS PROPRIAS COM SAUDE
CRCAMENTOS FISEAL E DA SEGLIRIDADE 500
FERIODD DE REFEREMNCLA | 7* Bamesin / 2037

Anaxo 8 do RREQ

AT a0 T Anew 43 ——— —
T RS EEA L A
PRCELLD 8 TLALITA T
FECEITAS RESULTANTES DE IMPOSTOS E TRARIFERENCLAS COMERTTUCKIMS E LEQAIS PREETEL D BN i “ﬁ- T TILL
BT R B r | R i LR ] LRt ] EL L LR Hr
el & T i - T - R R 1 T3 s el HFSCE [ 8]
¥TU 5, £ G- T FLEZS 1388 1]
b s e orn. Divida dive & Crolts Farirgs 0. BT T e i 3 bl - LML as1
Pt Eoisie i mte o brootis: kobre T el bober e . (150 § i i § T B0 3005 i &t Ter
(1] 7 o o i D, BRI L] e
Wl e O o Cvicia disva 8 Dhiros bresrgos da ITH Fo1-- T 1UBRLE LEG] B e
ot By, de Cumbpas Meboues . [55 0 S Sl 3 00 I A foL ]
(L] FEL T T 33w Bes B LT L L ol
thutn e s lore, Coryarda i Codironk [ roiigod da 155 PR T 3800 200 B T, .8 1
[o— i i PR i O Pt i, il « R T i i T2 EN0E0E 0 P bL o 14
s TAR DE FRASSFERERCIE GO T o F dak gy il el L FRLEERD A AL L
o Hiwta F e O 0 B D00 DO O W v S (- &3
Comm-Pati ITH I il B 3 iir A
Coma-Parte FORIL 177 000005 FTT.a55.0088 [ BT AT A
ot Pt B8, B B L R 1 TS Ay
Lot Pt PR et 3 e 500 B A BDG.EaE.F 1Y S -y
Comgmrua inn F s Foareisg Tr oo AT D 5 LT ] 1.} [-4-)
Camorermpia FoME [LG 5779 0 e dnC o 2 e an
] L1 L] o3 o]
—_—
Tpisl dan Recates Residinston de bnposios » TremBerienies Cormliuniorais o Legals (== 14N B3 3L i1 B el un il RS anr
rzr ko =D OESFE LAY, e T AN | L Dof S . FAal
P LA CONE BECRLE U e e e O LU LR . T BRI I I TS e " FLAFTCIE Y [y T [P [ T [E— ot P el [—
— _hl = | I
AT e B =T ] 1'-1- ™A L F] g | A - ]
s Ty (T 1. F] FE L E ] LR~ IER ] HLE o A kTR - B1_FJ L L]
g e @ s B [ F ] LM P V] TR vhe Tibm i me
ikl TH Tl FRTIPYT.A B I SN A | R o Fro. 1. F] EL E - E] I ) ot LT T Ml
e ] Ll [EETF [ "] 1A ] L1 e T L A
Cimaetmbas s ¥ i [TC T - T RE - F F] i P (L1 A P Shi b TLE bl
ST PECPEATED T TESARl L TeoD e =i s LE CER] | (4] -1 il a Ea (1]
(2] (1]
[ — Ela i L1 E] [ F ] (1] (1] L) s
Cwaiista g e {;:?:::“' " Silveire ra 1] a as L L] g
T RATL AT AMLS [ Nl OV B "'-.'E: - L] e | (1] s [T a4 [ 1] (1]
Cmngmaan, o = T s oy . | A 1 - F ] [LE - F ] EE 1] e I-I] L] aE
[ ] de 3 do Marps do 7 £a 1] 1] £a [ E ] L LU
W:_-:.ﬂ::.l.m - - L L] LE R} o, W HL- ~ i@ L -1 L L]
D L = = = i I WS 3 T LT ] - ] - / L1J = e
e i [ ] [T LE] -

THETE T PO CALCATTIAT VR e (e BT, e ey
R RPN PRI, COST A IS FaLE O A FXANDRE I MASCIME ST CHIR
BIFES « Vieralla 3007

_.l'

ﬁ:l.:ﬂ]';h:r‘_ T

lﬂ_’ﬁ:lf_r” .

I-IJ. -

Dl e Evvisalie: IOTRHET 17:338

Y

MUNICIFIO DE BELFORD ROXD | o

RELATORIC RESUMSDG DA EXECUCAD ORGAMENTARIA

DEMONSTRATIVD DAS RECEITAS DE MPOSTOS E DAS DEEPESAS PROFRIAS COM SALDE
ORCAMENTOS FISEAL E Ok SECURIDADE SO0IAL
PERIODO DE REFERENCIA © I* Bimeatrs / 2022

BR 109
. (1] (1]
] AT HUTRICAL x : - -
Cophw 1] [T s z
Tmmmam 4
T LT O e s e el e B 7 L L
e - (SR T T LR L e e LT 21
| e e s i == = s
= ] LT HHl.-,-l! WL L m
Lt T e e
LMAP LML DAE DESAELAS PACAS
APURACAD [0 CUMPRIMENTD 0O LISITE MiMRG PARA AFLICACLD EM ASPS DELPLEAS -
28 B0 00T,
[eapanan oo KEIFE (20 = {211
E{Pin : ri [ s ma Chaiacecorboll ks 1 rm-a'dee e | LB T =
;.;p-—:-:”“l_m“_  Parpsla & Pe g vl Pl L o T s e =] s
Id_w_w.-l:_mlﬂ_ll—'l;ﬂ—lm :
APLICADD £ ABFE - N = BIW - ™ 1-::",
:-uul—--w-mm*ﬂ: 8% LG A _"-“u"
_m--mﬂmmﬂhw - -
[Ciarmrgn e b akor gl i & e 8. (it Mo e At (W] = (0 e o ) - OWWY nn:: crp
e —— e |
mumm-ﬂmnmmuﬂlm-lﬂﬂ- L 448 ] ——
_n!ﬁq—-ufinﬂunl i O s lseris ipeal]
LINITE MAG CUNPRIGD
mmvummmm”mwmmmm = - e
mmmhmmﬂmmm-:nmmumr |%a ) & .: "_:F' . m:n — w' ey
e an
[or np——e e R SR r ~ = e
o vy e et guaida feall = XX ) : :: NN
mm“mh—h: il vani g s by el G SRS ) W) S B Ba s 5 o1 b S B
mumu_ﬂmm-mmm e L 1] -I..IILI.H..I-
= ExE D FEESTOS A PAGAR
i WG L — il e - [P S—, — - Toial ey BP ll'll--: e e L LT
= -’l-""v- = | I l-ﬂdun-':' W S g Tomml dn PP m g e
EXERCEOI 00 EMPERHD apfonghs: s el Py Py 5 Liniln . e
i = u—m.u— i L] S - ' i
a - A= =% i 1l —
FEETIERLT R SR LT aE Ak a
gt a2 (e S i Flil i3 i — g _— . - -
ap 1]
. w W
s . - . ]
_—l-l—_'_
T
BIGF 150 - Wl 200T "Hh'h-ll?:: ;l:llll-lmnpwr-':u-l Cuaden che: I mimlir:
a ’.ﬁ;nﬂr 2F =




|SEGUNDA-FEIRA, 30 DE MAIO DE 2022 HOM m ATOS OFICIAIS @

CREPE DE TAPIOCA
(CREPIOCA)

Ingredientes

1 ovo (é melhor tirar a pele
da gema)/1 colher de polvilho
doce (pode ser substituido
por tapioca ou polvilho aze-
do)/1 colher de requeijao/1
colher de agua/1 pitada sal.

Modo de preparo
Bata todos os ingredientes

em um mixer até obter uma
consisténcia cremosa.
Despeje uma concha da mas-
sa numa frigideira levemente
untada com margarina, tam-
pe e deixe dourar.

Recheie a gosto e dobre ao
meio como um crepe.

PIRAO DE FRANGO
Ingredientes

2 peitos de frango/1 ce-
bola/3 dentes de alho/2
tomates/sal/caldo de
frango/salsinha e ceboli-
nha/farinha de mandioca.

Modo de preparo
Desfie os frangos depois de
cozidos.

Nao jogue a agua que cozi-
nhou o frango.

Refogue a cebola, o alho, co-
loque o frango e faga 0 mo-
lho com os tomates, tempere
com o caldo de frango, sal,
cebolinha e salsinha.
Coloque a agua que esta se-
parada para ferver.

Em um recipiente coloque a
farinha de mandioca com um
pouco de agua.

Acrescente o molho de fran-
go na agua fervendo.

Aos poucos engrosse com a
farinha de mandioca que esta
separada.

FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA

Ingredientes

1 frango inteiro/1/2 cebola/
pimenta-do-reino (a gosto)/
cebolinha (a gosto)/salsinha
(a gosto)/colorau (a gosto).

Modo de preparo

Corte 0 frango em pedagos.
Cologue em uma panela de
pressao o frango e os ingredien-
tes, menos o colorau e cozinhe
por 20 minutos em fogo alto.
Abra a panela com cuidado (né&o
esquega de tirar a press&o), co-
loque o colorau e uma pitada de
sal.

Cozinhe por mais 20 minutos,
dependendo do seu fogdo em
fogo médio.

BOLO DE
COCA-COLA

Ingredientes

6 ovos/1 latinha de Coca -
Cola tradicional/2 xicaras de
farinha de trigo/1 colher de
sopa de fermento/2 xicaras
de agucar

Modo de preparo
Primeiro abra a Coca - Cola
e deixe alguns minutos
aberta para perder o gas e
nao espumar muito na hora
de bater
Bater as gemas com o agu-
car, misturar a Coca - Cola
até dissolver bem
Depois é sé misturar com o
trigo, claras e fermento
Levar ao forno médio por
aproximadamente 40 minu-
tos
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HORA (%)

SEGUNDA-FEIRA, 30 DE MAIO DE 2022

LOMBO AO LEITE

Ingredientes

Lombo de porco de 1 kg
(aproximadamente)/Alecrim/
Salvia/Alho em pasta ou pi-
cado/Pimenta do reino/Sal/
Azeite extra virgem extra/1 |
de leite integral

Sal/Pao italiano.

Modo de preparo

Limpar o lombo do eventual
excesso de gordura, tempe-
ra-lo com a as ervas frescas
(pode usar também as de-
sidratadas, mas as frescas
garantem gosto mais intenso)
trituradas com uma faca afia-
da

Junte o alho picado o sal e a
pimenta do reino e espalme o
composto no lombo em sua
totalidade.

Esquente o azeite em uma
ampla panela e deixe o lom-
bo fritar até ficar bem corado.
Acrescente todo o leite e dei-
xe cozinhar por uma hora em
fogo médio baixo e com a pe-
nela tampada

Verificar de tempo em tempo
que o liquido nao se seque.
Se no final de uma hora o0 mo-
Iho estiver ainda muito liquido
deixe a panela destampada
por mais 10 minutos.

O molho deve resultar media-
mente grosso.

Fatie o lombo e sirva nos
pratos onde colocaras fina
sfatias de pao italiano torra-
do e cobertas pelo molho do
lombo.

Pode ser acompanhado ma-
ravilhosamente por ervilhas
ou espinafre cozidos.

BIFE DE CARNICA

Ingredientes

200 g de bife de contrafilet ou
alcatra/4 colheres de sopa de
6leo/2 colheres de sopa de ex-
trato de tomate

2 colheres de cha de alecrim/
Orégano a gosto/Sal a gosto/1
colher de manteiga.

Modo de preparo

Tempere o bife com sal.

Em uma frigideira funda (ain-
da sem fogo), ponha o bife e
despeje o 6leo em cima, po-
nha o extrato em cima, distri-
bua a manteiga, ascenda o
fogo.

A partir que for fritando, acres-
cente o alecrim e o orégano.
Frite até dar a aparéncia de
queimado e virar um molho
(o bife ndo vai queimar, s6 da
aparéncia de queimado).

E esta pronto o bife de carni-
ca.

Sirva com arroz ou pao.

E um vinho seco tinto ou bran-
Co.

QUENTAO DE VINHO
Ingredientes

2 | de vinho tinto suave/1
copo de agua 200 ml/Meio
copo de cachaga/1 1/2 copo
de agucar/2 pauzinhos de ca-
nela/12 cravos (ou a gosto)/8
rodelinhas de gengibre (ou a
gosto).

Modo de preparo

Misture todos os ingredientes
ao fogo em uma panela.
Depois que levantar fervura,
deixe por mais 10 minutos.
Esta pronto é sé servir.
Tomar a bebida quente.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
.ﬂ}";ri-'i-

ATOS OFICIAIS

;Prefeitura Municipal de Belford Roxo

-
MUMICIMO DE BELFORD ROX0 - PODER EXECUTIVDG B |
DEMONSTRATIVO SIMPLIFICADO DO RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORGAMENTARIA
DEMONSTRATIVO SIMPLIFICADD
o DRCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCLAL
PERIODO DE REFERENCIA, ; 2° Bimestne [ 2022
LRF, a8 - A 14 Hi100
BALAMGO ORCAMENTLRSD - RECEITAS Anko DamesTE
T P eenni0 oo
Prvislio Inicis de Rpowls 0L 0000 000
:\I-ui.ﬂ :‘lul.l.ldllﬂl Fecmia 08 L3 G 8
ety Haskpda T
Do OrCae sridng a0
Egiass o8 Essrioos Arienoow (ubikeedon pant crbaloy adecnain)
BALAKCO ORCAMENTARIO « DESFESAS A G B
oy st
14r.4
il & Soon N 1. 238070 14T A
E"’""""“n ME"""""‘“ . | FWAGHs
Superwl Oroamentiiis F oy ile]
CESPESAS POR FUNGAOSUBFUMGAD Al D Dmesie
750,296 3428
D e s sons
RMECEITA CORRENTE LESUIDA - REL Al o Bimaiie
Rpdaitn Comens Ligusds 19188 b4 540 3
RECEITASTESPESAS DOS REGIMES D€ PREVIDENGCLA Ao birmairs
Repms Priphd de Prsdetts Soodl 308 S0 Pubsoos ¥ N—
[2]. 04T 1] MIMI‘FW ER LY Ib}.ﬂ
[T AR LS T ] i 2
Finsulladn Prsvdenciing (18] 3 44 TR,
Mals Fisda rg | Dadutads
AESULTADDS WCoMiMLL E FRIMARD Aok ol bena g Apurmdn & e RouagBo & e
Figcaty ca LDQ | A = Emasie
{6 ) (i)
H P —— o] A0 ATT 2 o
Hm Primang Qo) BOUSRSS T = ars
MCVINENTACAD DE RESTOS A PAGAR | Carcelaments | Pagamants |
-m E o vaTe | ald o Devedine .
FOR PODER
REETOS A PAGAR PROCESSADOS
Podid E aifuive B 1T 3 A [ 1834na55 8] S8 TBAEI0D
Podis Lespulathe 0.0 =T a8
RESTOS A PAGAR MAD PROCESSADOS
Boder Enpouive M7 24A 0T 14asas ] a00eA B G| 10T o062
Poder Lisg slstve a.0 o a0 ag
TOTAL 0 200 41 8 i 8358 ssnesan] 1marma
DESPESAS COM MANUTENCAD E DESENVOLMMENTO 0O EMSING - MDE Vil Aparicio LT —
Hi 0 DmEse | %Mo Spicar Exerc | Sapiceds sl Damesre
i Anusl Se 25% das Feceiiag o Imponcs ne Manutenghs o Desenvalvimants & Ensing - WOE 24 PO AT 2 % 198%
i Anusl de 0% do FLINDEB ne Remursrecks oo Magaisro oom Ensno Funtamenal o Eouceghs infansl B4 TR0 T [l
RECEITAS DE OPERACOES OE CREDITO E DESPESAS DE CAPITAL m"ﬂ"‘““ Skt R
Rioris 08 Oiagdo or Creddn
Diepaaa oo Cagitsl Ligsds L]
Ex
) PROJECAD ATUARIAL DOS REGIMES DE PREVIDENCIA H:’f::" W Exarcicio | 20° Exercicio | 35 Exwricis
Begimae Priprio do Pravidencia Social dod Sersddor Pablcon =
Receisy Prowiencarias (1)
[N T P S e W
Piiultish Pravdancinio (0] =1V-4]
RECETTA DA ALIEKACAD DE ATIVOS B APLIGAGLD BOS RECURSOS Wirlar Apuria PRI —
Aucwts S Capia Meputaris @3 Aeracdo de Aos
ApECEAs 001 AECUMOE 0f ABSNEES O AN
VA ADuBdo Limite COram b sng Al

DESPESAS CON ACOES E SERWCOS POBLICOS DE S40DE

Al & Bavaadtra Minisg o Aphca

% Apicado a0k O Dmeare

Caspirk a6 Fﬂlﬂﬂlhﬂhﬁﬂﬂiimhﬁmhii;’

HEFE DO PODER EXECUTIVG: WRAGHER DOS SANTOS CARMNEIRD
RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: PALULD ALEXANDRE DE NASCIMENTO CRISPIM

3038 H10) u| 0.0% $4.3%

ilwai L
cesridison JERIFATAS DE PP § CONTRATADAS sl Apasce o Execicie Comysts
| Ml - i Puge i Pl

Tetal i ﬂtﬂlﬂ."ﬂL‘;ﬁ;ﬂr P Vgl Lomplementar ne 268 . )}.-'r ; . o .
- - T - e
Hota ‘fai LT ;
Ly S ora ity

SIGFIS - Vers3o 2022 Data de Emisslo; 300572022 17:36h

Anexo 14 go RREC




