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I7\ Eleicoes2022 o CONTA DA TRAIRAGEM-CHEGOU!

Castro quer exorcizar
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* ELIZEU PIRES

Chamado de ‘traira’ nas fileiras de aliados do governador Claudio Castro, o ex-subsecretario de Obras do

governo do RJ, Elton Cristo (PP) € barrado em jantar apds pular a cerca para o quintal de adversarios do PL.
I R —————————————————————————j X cw

DIVULGAGAO,/ POLICIA CIVIL REPRODUGAO

Dupla é presa

por suspeita k4
de sequestro 1_ NN

I | b B
v n J /g 1
relampago Maislumajvitima
= k| u » ]
Elias Carlos Viana, de 27 anos, e Nathanael Christen Silva Abreu, 23, foram presos apds deniincia de que golpistas da coa rla RJ‘T'
estariam prontos para atacar. Segundo a delegada Daniela Terra, titular da 142 Delegacia de Policia (Leblon), os crimi- . o

nosos mantinham as vitimas em carcere privado e, sob a mira de armas, as obrigavam a realizar transferéncias por Pix.

. . ~ . . elo ex-companheiro Flavio
Os agentes apreenderam uma pistola calibre 380, com numeracao raspada, lacres e fitas adesivas com a dupla. p p R
PAG.7 Fonseca, em Niteroi, € mais um
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do crime de feminicidio na Re-

Nino recebe mais uma investida vinda da Europa e recusa gido Metropolitana do Rio.
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Leticia Dias, assassinada

—
I:IONRAR ACORDO E; 3 TBT “ Na edicao do dia 29 de setembro de 2021, o Hora H publicou:
A espera do fim do impasse ’

PT atende a pedido do PSB e aguarda para fe- 3 7
char palanque de Lula no Rio. Legenda, que nao =
abre mao da candidatura de André Ceciliano ao Se- y _...
nado na chapa, ira decidir se apoia ou ndo Marcelo i [

Freixo para o governo do RJ. 52-"' 3 ?‘
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Universidade Aberta da Terceira
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Idade abre vagas para o0 2° semestre

Cursos tém aulas presenciais e online, oferecidas na UnATl.Uerj - Campus Maracana

IZABELLEIRODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

Universidade
Aberta da Terceira
dade-UnATI.Uer;j

abre nesta quinta-feira
(28) as inscrigdes para os
Cursos/Oficinas  gratuitas
do 2° Semestre de 2022.
Serdo ofertadas 89 vagas,
distribuidas por 12 temas e
formatadas especialmente
para o publico 60+.

Desde a sua criagdo em
1993, ha 29 anos, a UnATI
atendeu aproximadamente
24 mil alunos e neste ano,
628 alunos estdo matricu-
lados. As inscrigdes serao
realizadas presencialmente
e por ordem de chegada,
das 9h as 11h, nas Salas de
Aula da UnATIL.Uej — 10°
Andar - Bloco F — Uerj
Campus Maracana.

Cursos sio no formato hibrido

Os cursos sao no formato
hibrido (com aulas presen-
ciais e online) oferecidas
na  UnATIL.Uerj/Campus

Maracand, na Plataforma
Ead.UnATI.Uerj. De acor-
do com Renato Veras, pro-
fessor associado e diretor

da UnATI, a Organizagao
Mundial de Saude (OMS)
considerou a instituicao do
Estado do Rio de Janeiro
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como uma referéncia mun-
dial na area de estudos e
cuidados integral do enve-
lhecimento humano.

“A universidade cuida
da saude, do aspecto so-
cial, realiza atividades 10-
dicas com integragdo, dis-
cutindo também a morte ¢
a finitude do ser humano.
Também forma os profis-
sionais de todas as areas
de necessidade do idoso,
cerca de 40% dos profis-
sionais de saude da Cidade
do Rio foram formados na
Uerj. A faixa de idade dos
nossos estudantes vai de 60
a 89 anos. Deles, 70% sao
mulheres ¢ 30% homens.
Sdo pessoas que buscam
atividades de ensino, socia-
bilizagdo e conhecimentos
sobre as questdes inerentes
ao envelhecimento huma-
no. Os cursos/oficinas mais
procurados sdo de Linguas
Estrangeiras, Midias So-
ciais e Dancgas”, destaca
Renato Veras.

'Geraldo Azevedo é destaque no Encontro de Poetas Populares

Entre os dias 28 e 31 de
julho, de hoje a domingo,
das 14h as 20h, a Arena
Carioca Fernando Tor-
res, no Parque Madurei-
ra Mestre Monarco, sera
palco do 4° Encontro de
Poetas Populares. E um
evento gratuito que vai
oferecer ao publico uma
série de oficinas, debates
e shows sobre a cultura da
literatura de cordel.

Ao todo, 20 atracdes
vao compartilhar os seus

conhecimentos, distribui-
das em mais de 30 horas
de atividades. Um dos
destaques do evento sera
o show de encerramento
com Geraldo Azevedo.
Idealizado pela As-
sociacdo Amo Cordel,
o projeto sera realizado
pela Iracema Filmes, com
apoio institucional do
Instituto do Patrimdnio
Historico e Artistico Na-
cional (Iphan) e do Cen-
tro Nacional de Folclore

Universo Spanta abrira venda
de ingressos para o festival
adiado na pandemia

Com um ano de atraso,
apos cancelamento devido
a alta de casos de covid em
janeiro, o festival Univer-
so Spanta estd confirma-
do para o inicio de 2023.
A venda de ingressos sera
aberta em 4 de agosto,
as 20h, no site do evento.
Além do line-up anunciado
para 2022, novos nomes
foram confirmados, como
Thiaguinho, Emicida, Rael,
Lagum e Cynthia Luz.

Serdo trés palcos mon-
tados na Marina da Gloria,
em uma area de 60 mil m?
a beira da Baia de Guana-
bara. A programacdo sera
durante todo o més de ja-
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neiro. As sextas, os shows
sdo dedicados a cena mu-
sical jovem, com nomes
como Gloria Groove, Mari-
na Sena, L7nnon, Gilsons,
Matué, Djonga e Baia-
naSystem. Aos sabados, a
programacdo ¢ mais varia-
da, com atragdes como Ive-
te Sangalo, Melim, Jorge e
Mateus, Luedji Luna, Fer-
rugem e Gal Costa.

Como programado para
o festival adiado em 2022,
a noite de abertura, em 5 de
janeiro, mantém a home-
nagem aos profissionais de
saude previamente cadas-
trados, que terdo entrada
gratuita.

¢ Cultura Popular. Os re-
cursos foram obtidos atra-
vés do edital de Fomento
a Cultura Carioca (Foca),
da Secretaria Municipal
de Cultura do Rio de Ja-
neiro.

A programacdo con-
templard tanto os poetas
que ha muito escrevem as
suas rimas, quanto toda
uma nova geragao de cor-
delistas. Os dias comeca-
rao com uma oficina, cuja
finalidade sera aproximar

o publico dos fazeres des-
sa cultura, seguida por
uma mostra visual, um
bate-papo informal com
poetas e violeiros, media-
do pelo renomado cantor,
compositor e poeta Sergi-
val, de Aracaju. Os bate-
-papos serao transmitidos
e posteriormente dispo-
nibilizados online pelos
perfis da Amo Cordel no
Instagram e no YouTube.
Haverd ainda um show
para encerrar cada dia.
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ENVIE SUA

DENUNCIA OU ELOGIO!

Lobo em pele de cordeiro

Ha mais de 1 ano no seu primeiro mandato, um vereador do RJ vem dando exemplo de parlamentar com-
prometido com a... diversdo. No pequeno municipio ndo se fala em outra coisa que ndo no tal do edil, que
vive metido em um rabo de saia. Corre na boca mitida que ele s6 quer saber de fazer vuco-vuco e pular a
cerca. E pasmem, o moco, que se diz evangélico e prega a moral da familia e os bons costumes, vem dando

mal exemplo.

Passando o rodo

Nem funcionarias do seu gabinete estariam esca-
pando dos assédios do fanfarrdo. Inclusive ja estdo
chamando um dos esquemas diretos dele de ‘xere-
card’. Porque serd, hein? Casado, o mogo ja ganhou
a fama de paquerador porque d4 em cima de tudo
que ¢ rabo de saia. Esse ai ta longe de ser exemplo
de moralista, filosofia pregada na sua igreja onde os
lobos estdo em pele de cordeiro.
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Adversarios de olho

Os adversarios politicos estao so de olho, observan-
do a conduta de um prefeito que nada faz pela melho-
ria da cidade. Os reflexos desse desvario estdo na bai-
xa popularidade dele, que também perde credibilidade
junto a populagao. Corre na boca miuda que aliados ja
o aconselharam a mudar os rumos de seu governo na
tentativa de salvar o que ainda lhe resta de dignidade

politica.
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Barrado em jantar com governador,
Elton Cristo € chamado de “traidor”

Apos ‘pulada de cerca’ para estender a mao a adversarios de Claudio Castro (PL), o ex-subsecretario
de Obras do governo do RJ pode ter assinado sentenca para a derrota nas urnas em 2 de outubro

| e

https://elizeupires.com

‘pulada de cerca’
protagonizada pelo
x-subsecretario de

Obras do governo do RJ,
Elton Cristo (PP), no tulti-
mo dia 23, ao participar da
convenc¢do realizada pelo
PDT e PSD, em um clube
da Zona Norte do Rio, co-
locou em xeque o apoio do
governador Claudio Cas-
tro (PL) a sua candidatu-
ra a deputado estadual. A
convengdo foi para lancar
a candidatura de Zaqueu
Teixeira (PDT) a Camara
Federal e do ex-prefeito
de Nitero6i, Rodrigo Neves
(PDT), como candidato ao
governo do estado, apoiado
pelo prefeito do Rio, Edu-
ardo Paes (PSD). Os dois
candidatos sdo rivais poli-
ticos do deputado federal
Doutor Luizinho (PP) e do
governador Claudio Cas-
tro, respectivamente, con-
forme reportagem publica-
da pelo Hora H na edigao

da ultima terga-feira (26).

ueria mandar

mais que o titular
O gesto de Elton foi en-

tendido como uma pro-
vocacdo e a reacdo foi
imediata. Na ultima terca-
-feira, o politico iguacu-
ano, que ¢ segundo su-
plente de deputado, foi
barrado durante um jantar
oferecido pelo prefeito de
Mesquita, Jorge Miranda
(PL), a Castro em um res-
taurante de Nova Iguacu.
Nos bastidores, comenta-se
que o governador demons-
trou irritagdo com a atitude
de Cristo, que participou do
evento, fez selfies com os
inimigos dos seus aliados e
ainda postou em suas redes
sociais. Segundo a colunis-
ta do Extra, Berenice Seca-
ra, o governador ja selou
o destino dos indicados
pelo suplente, chamado
de traidor, que °‘esquen-
tam’ cadeiras no governo:
a exoneracgdo. O jornalista
Elizeu Pires informou que,

dias depois da nomeagao
para a pasta de Obras, El-

Alguns

observadores
mais atentos classificam
que o gesto de Elton Cris-
to ¢ tipico de quem costu-

ton “ja comecou a se achar
superior aos demais sub-

Apos gesto de ‘traicao’, governador Claudio Castro parece querer mesmo é distincia de Elton Cristo

secretarios da pasta, que-
rendo mandar mais que o

‘PROSTITUIGAO POLITICA’

ma praticar ‘prostitui¢ao
politica’ com o objetivo
de obter o maior nume-
ro de parceria para inflar

beneficios, no caso dele,
garimpar votos e conse-
guir deixar a posi¢do de
coadjuvante na Alerj para

REPRODUGAO

entdo titular da secretaria,
o deputado Max Lemos.”

assumir a titularidade.
Pelo andar da carruagem,
parece que esse sonho foi

ladeira abaixo. S—

PT atende a pedido do PSB e espera para fechar palanque de Lula no Rio

A pedido do PSB, o PT
decidiu ontem (27) esperar
até a semana que vem para
fechar suas aliangas no Rio.
A legenda havia acorda-
do apoio a Marcelo Freixo
(PSB) para o governo do
RJ, e quer langar André Ce-
ciliano (PT) como candida-
to ao Senado na chapa. Mas
enfrenta um entrave: o PSB
tem como pré-candidato a
senador o deputado federal
Alessandro Molon.

As opgdes avaliadas
pelos petistas, com Mo-
lon candidato, sdo: lancar

Ceciliano a senador sem
alianca formal com nenhum
candidato a governador;
abandonar Freixo e se aliar
ao pré-candidato do PDT
Rodrigo Neves, defendida
por parte do diretério flu-
minense do PT. Por outro
lado, o ex-presidente Luiz
Inacio Lula da Silva (PT)
esta apalavrado com Freixo.
Segundo o Poder360, na
campanha pedetista, a ideia
¢ de manter a vaga ao Se-
nado aberta — inclusive ao
possivel ingresso de Ceci-
liano— até o limite do prazo

'Prefeitura faz evento para debater
Prontuario Eletronico do Cidadao

O Programa de Atencdo
Integral a Satde da Mu-
lher, Crianca e Adolescente
(PAISMCA) da Secretaria de
Satde de Belford Roxo reali-
zou ontem (27), uma reunido
para falar sobre o Prontudrio
Eletronico do Cidadao (PEC)
do Sistema e-SUS Atengao
Priméaria de Satde com as
unidades que ja o tem im-
plantado. O encontro teve
como objetivo alinhar o pre-
enchimento de cada campo
do prontuério eletronico, pois
o ndo preenchimento correto
implica negativamente nos
indicadores da Atengdo Pri-
madria, com foco no pré-natal
e exame citopatologico. O
evento faz parte do projeto
Capacitar para Humanizar.
De forma direta, o PEC do
Sistema e-SUS Atengao Ba-
sica ¢ um software onde to-
das as informagdes clinicas e
administrativas do paciente
ficam armazenadas no con-
texto das Unidades Bésicas
de Satde, tendo como prin-
cipal objetivo informati-

zar o fluxo do atendimento
do cidaddo realizado. Para
a secretaria executiva do
Paismca, Cristiane Borges,
a reunido se desenvolveu
de forma muito proveitosa.
“Conseguimos abordar todas
as pautas que estavam pre-
vistas, com trocas de infor-
magdes e curiosidades que os
participantes tinham sobre o
sistema”, explicou.

O PAISMCA tem a res-
ponsabilidade em gerir agdes
concernentes a satide da mu-
lher, crianga, adolescente e
idoso, planejando agdes a
serem executadas na ponta,
provendo condi¢des possi-
veis para que o servigo seja
prestado e devidamente aces-
sado pelo municipe. Assim o
Capacitar para Humanizar,
considerando prioritariamen-
te a importancia de o agir do
profissional da saude ser um
agir ético de cuidado, respei-
to, empatia e responsabilida-
de, sendo sempre um ser hu-
mano cuidando de outro ser
humano.

para tentar ampliar o arco
de aliancas. Hoje, Neves
conta com o PSD do pre-
feito carioca, Eduardo Paes,
que indicou o ex-presidente
da OAB (Ordem dos Ad-
vogados do Brasil) Felipe
Santa Cruz como candida-
to a vice. O presidente do
PSB, Carlos Siqueira, disse
aos dirigentes petistas que
teria uma reunido com seus
correligionarios do Rio até
a proxima sexta-feira (29).
Por isso, a Executiva do PT
resolveu aguardar até a pro-
Xima semana para definir o
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Antonin: de Nova Iguacu para o mundo

Revelacdo na Baixada
Fluminense, Antonin, de 25
anos, vem fazendo barulho
no meio musical. O sucesso
“Vamos Ficar”, feito pelo
cantor € compositor em
apenas dois dias, em pouco
mais de um ano, esta na fai-
xa de 20 mil visualiza¢Oes
no YouTube.

Em entrevista ao Jornal
Hora H, Antonin conta que
sempre gostou de cantar
mas que a timidez sempre
foi um problema quando
mais novo.

“Sempre gostei de can-
tar, desde crianga, mas tinha
muita vergonha. Depois que
fiz teatro consegui me sol-
tar”, explica.

Antonin trabalha por con-
ta propria e nas horas vagas,
compde. Ele também conta
como foi o inicio da carreira
musical, que apesar de tar-
dia, tem feito muito sucesso.

“Desde de crianca meu

DIVULGACAO

sonho sempre foi estar no
meio artistico, ¢ quando eu
vi a oportunidade de po-
der gravar uma musica em
2020, dentro da pandemia,
eu aproveitei a oportunida-
de. Tive influéncia de muitos
cantores, como Vitor Kley,
por exemplo. Uma vez vi
um video dele entrando no
palco e todo o publico can-
tando suas musicas, aquilo
foi de vibrar, me influenciou
muito em comegar a cantar”,
explica o cantor.

O cantor tem diversos
planos futuros e sonha em
poder ser reconhecido pelo
seu trabalho. Em breve vem
mais um lancamento do ar-
tista, “Aquariana”, musica
feita com muito empenho e
dedicagdo. No Instagram, o
cantor pode ser achado atra-
vés do user (@antoninoficial,
onde possui informagdes so-
bre o proximo clipe e canal
do Youtube
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curado. Este ¢ o quarto caso de cura da Aids no mundo, segundo os

médicos. O paciente recebeu um transplante de medula 6ssea ndo para
tratar o HIV, mas porque desenvolveu leucemia aos 63 anos.

Um homem de 66 anos, infectado com o virus HIV desde 1988, foi
Trump,

Neonazistas fizeram uma passeata, no ultimo sabado (23), durante con-
feréncia de um grupo de direita dos EUA, na Tampa, California. Ao ato de
apologia ao nazismo estavam presentes o ex-presidente dos EUA, Donald
e o deputado federal brasileiro Eduardo Bolsonaro.

(_PELADEMOCRACIA |

O manifesto em defesa
da democracia organiza-
do pela Faculdade de Di-
reito da USP ja conta com
a adesdo de 11 ex-minis-
tros do STF. O manifesto,
langado na tultima terga-
-feira (26) com 3.069 as-
sinaturas, ja conta com
mais de 100 mil.

{ DEBOA NO PALANQUE |

Ao comentar sua atual
relagdo com o ex-presi-
dente Luiz In4cio Lula da
Silva, com quem ja teve
conflitos quando ocupa-
va a prefeitura do Rio, o
ex-prefeito Cesar Maia
disse “ndo ter problema”
em dividir palanque com
0 petista para se opor ao
presidente Jair Bolsonaro.

{ APOIO INCONDICINAL

Maia ¢ candidato a vice
na chapa com Freixo ao go-
verno e conta com o apoio
de Lula. Ao jornal O Glo-
bo, ele afirma que a eleigao
no Rio serd resolvida em 2
turnos € que, se passar para
0 2° turno da disputa, pode
contar com o apoio do pre-
feito Eduardo Paes (PSD).

ANTONIOICARLOS
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Aguas do Rio pro-
moveu nos dias 21
22 de julho, trei-

namento tedrico e pratico
de utilizagdo do Geofo-
ne FEletronico de Proces-
samento Digital, para as
equipes operacionais de to-
das as superintendéncias da
concessiondria. O encontro
foi realizado na base Cam-
pinho, localizada na Zona
Norte do Rio de Janeiro.
De acordo os técnicos,
Fernando e Carlos Dezan,
que ministraram o curso, a
capacitacdo tem como ob-
jetivo qualificar os colabo-
radores para o uso das tec-
nologias de ponta e, assim,
reduzir o indice de perdas
d’agua nas redes de abas-
tecimento da area de atu-

ANTT antecipa prorrogacao de contrato da MRS

REPRODUCAQ

A ANTT (Ageéncia
Nacional de Transportes
Terrestres) aprovou on-
tem (27) os estudos téc-
nicos para prorrogagao
antecipada do contrato de
concessdao da malha fer-
rovidria sudeste da MRS

Logistica, que corta os
Estados de Minas Gerais,
Sao Paulo e Rio de Janei-
ro. A cerimonia de assina-
tura acontece na proxima
sexta-feira (20) em Juiz
de Fora (MG). O tragado
da ferrovia tem 1.643 km.

( 2°TURNO

“Aclei¢ao nacional e estadual, serdo re-
solvidas em 2 turnos. Os primeiros turnos,
nos 2 casos, ja estdo desenhados. Uma
eleicdo em duas etapas produz conver-
géncias”, disse. A confirmagdo da chapa
Freixo-Maia foi feita pelo pré-candidato.

acdo da empresa. “Dentre
algumas das tecnologias
abordadas, o Geofone €
utilizado para detectar va-
zamentos ndo visiveis em
ruas e avenidas, escutan-
do o som caracteristico da
agua saindo da tubulagio,
pois trata-se de um equi-
pamento que amplifica o
ruido, ou seja, um aparelho
constituido de um microfo-
ne mega sensivel”, expli-
cou Carlos.

Metodologia

de pesquisa
Durante o treinamen-

to, além da configuracio
e uso do equipamento, foi
abordada a metodologia
de pesquisa e deteccdo de
vazamentos ndo visiveis
nas tubulagdes. “O conhe-
cimento adquirido aqui ¢
de suma importancia para
a operagdo do sistema de

O contrato foi assinado
em 1996 e tem 30 anos de
durag¢do, mas o governo
optou em antecipar sua
prorrogagdo pelo mesmo
tempo € impor novos in-
vestimentos a concessio-
naria.

l [

abastecimento, visto a pos-
sibilidade de encontrar-
mos 08 vazamentos que
ndo afloram, gerando des-
perdicio para a empresa e
principalmente para a po-
pulagdo. Identificar estas
perdas, agora ¢é possivel,
gragas a esta tecnologia”,
disse Thiago Pereira, ana-
lista operacional e atuante
nos municipios de Japeri,
Queimados, Nova Iguacu,
Mesquita e Nilopolis.

Capacitacio

das equipes
Segundo o gerente de

Operagdes da Aguas do
Rio, Leonardo Canto, ¢
fundamental investir na
capacitacdo das equipes.
“Procuramos  incentivar
nossos profissionais a parti-
ciparem de cursos e treina-
mentos, pois conhecimen-
to nunca ¢ demais. Dessa

MENTIRAS LANCADAS |

O presidente nacional do PSOL, Juliano
Medeiros, usou as redes sociais para rebater
declaragdes do presidencidvel Ciro Gomes
(PDT) dando conta de que Lula (PT) ndo ird a
debates presidenciais. A legenda apoiara o ex-
-presidente na corrida ao Palacio do Planalto.

SDITORIAL

Mulheres na disputa a
presidéncia no Brasil

O Brasil teve 8 candida-
tas mulheres a Presidéncia
da Republica, a partir das
eleigoes de 1989 até as de
2018. Unica eleita, a ex-
-presidente Dilma Rous-
seff (PT) ganhou o pleito
de 2010, com 46,91% dos
votos validos. Foi reelei-
ta em 2014 com 51,64%
dos votos. Em 2022, o pais
deve ter 3 mulheres na dis-
puta pelo Planalto: Simone
Tebet (MDB), Vera Lucia
(PSTU) e Sofia Manzano
(PCB). Depois de Dilma,
a candidata mais votada
em eleigdes presidenciais
foi a ex-senadora Marina
Silva. Ela disputou 3 elei-
¢oes: 2010, 2014 e 2018.
Na 1* obteve 19,33% dos
votos validos. Na 2° dispu-
ta, foram 21,32%. E na 1l-
tima elei¢do, amargou com
1% dos votos. A eleigdo de
2022 deve repetir a de 2014
no numero de candidatas
mulheres a Presidéncia. No

-
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forma, garantimos grandes
beneficios para empresa e
para a populagdo. No trei-
namento, os colaboradores
aprenderam como identifi-

s
S
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Colaboradores da Baixada Fluminense participaram de
treinamentos para detec¢io de vazamentos d’agua nio visiveis

car vazamentos mais com-
plexos, além de fraudes ¢ a
localizagdo de dispositivos
metdlicos. Tenho certeza
de que iremos melhorar

entanto, este ano elas nao
aparecem em destaque nas
pesquisas. Segundo a ulti-
ma pesquisa PoderData, Si-
mone Tebet ¢ a que aparece
melhor, com 3% das inten-
¢oes de voto. Vera Lucia e
Sofia Manzano ndo pontu-
am. Ontem (27), o MDB
oficializou a candidatura
de Tebet. Escolhida como
o nome da chamada 3* via,
a senadora tem 2 grandes
desafios a pouco mais de
2 meses da eleigdo: se tor-
nar conhecida e enfrentar
as resisténcias internas em
torno de sua candidatu-
ra, com uma ala que quer
apoiar o ex-presidente Luiz
In4cio Lula da Silva (PT).
A oficializagdo do nome de
Tebet ndo significa, no en-
tanto, que ela ja pode pedir
votos explicitamente. Isso
sera permitido a partir de
16 de agosto, quando co-
meca oficialmente o perio-
do de propaganda eleitoral.

Tecnologia contra o desperdicio

Concessionaria l\guas do Rio investe em melhorias para combater perdas nas redes de abastecimento

DIVULGAGAO

cada vez mais os servigos
oferecidos pela Aguas do
Rio”, afirma ele que € res-
ponsavel pela operagdao na
Baixada Fluminense.

Terremoto atinge ilha e deixa mortos gz

REPRODUGAOQ

FILIPINAS - Um ter-
remoto de magnitude 7,0
atingiu ontem (27) a ilha
de Luzon, no norte das
Filipinas. Pelo menos
duas pessoas morreram.
Outras sessentas estdo
feridas, informou Abalos
em entrevista coletiva.

O secretario disse que
173 prédios foram dani-
ficados e 58 deslizamen-
tos de terra relatados,
com 44 dos 60 feridos
na provincia de Abra. Os
Servigos Geoldgicos dos
Estados Unidos (USGS)
informaram que o tremor

foi raso, mas potente. Fo-
ram sentidos tremores na
capital Manila, a cente-
nas de quilometros, mas
as autoridades disseram
que ndo ha risco de tsu-
nami.

A imprensa local
anunciou que o sistema
ferroviario em Manila foi
suspenso, interrompendo
o transporte de trabalha-
dores, e que desabaram
edificios em 4reas pro-
Xximas ao epicentro. As
autoridades das Filipinas
informaram, ainda, que
continuam ocorrendo ter-

remotos de magnitudes
de 2 a 3 na regido.

O presidente das Fi-
lipinas, Ferdinand Mar-
cos Jr., ordenou o envio
imediato de equipes de
resgate e socorro para a
provincia de Abra, afeta-
da pelo terremoto.

“Apesar dos tristes
relatos sobre os danos
causados pelo terremo-
to, estamos garantindo
uma resposta rapida aos
necessitados e afetados
por essa calamidade”, es-
creveu o presidente nas
redes sociais.

Os locais que ndo desabaram tiveram danos significativos
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Nino recusa um
novo convite e
descarta opcao
de Europa agora

Zagueiro assume a bracadeira de capitao em boa fase do time e sonha em levantar taca no Fluminense

IZABELLERODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

om o acordo inicial
entre Flamengo e
Fenerbahge ¢ a che-

gada de Gustavo Henrique
a Turquia para realizar exa-
mes e fechar com os turcos,
o torcedor do Fluminense
respira um pouco mais ali-
viado ap6s Nino sobreviver
a mais uma investida vinda
da Europa.

O zagueiro e capitdo

Apos veto,
partida entre
Vasco e
Chape sera
em Sao Janu
no dia 31

Apds ter o Maracana ve-
tado pelo Consoércio, o Vas-
co definiu que ird enfrentar
a Chapecoense, no domingo
(31), as 16h, em Sao Janua-
rio. A partida marcard a es-
treia de Alex Teixeira. Em
nota, o Vasco informou que
a decisdo se deu pelo tempo
apertado para se viabilizar a
melhor operagdo do jogo e
a melhor experiéncia para o
seu torcedor. A venda de in-
gressos comegou. O Vasco
lamentou ter sido “impedido
de utilizar um equipamento
que ¢ publico e que deve es-
tar aberto e disponivel para
todos os grandes clubes do
Rio em igualdade de con-
di¢des”. Em nota, o clube
informa que caso foi enca-
minhado para o departamen-
to juridico do clube que vai
avaliar as medidas cabiveis.

tricolor entrou na mira da
equipe a pedido de Jorge
Jesus e era a primeira op-
¢do para a posi¢do. No en-
tanto, o Flu pediu um cer-
ca de 8 milhdes de euros
(cerca de R$ 43 milhdes),
valor que assustou e melou
a negociagdo. Nos bastido-
res, especulava-se que os
turcos estavam dispostos a
pagar entre 4 ¢ 5 milhdes
de euros (entre R$ 21 ¢ RS
27 milhdes) apos pedido de
Jesus, que ja havia indica-
do o jogador ao Benfica no

ano passado — mas o clube
portugués tinha Jodo Vic-
tor, do Corinthians, como
prioridade.

No entanto, o valor foi
considerado baixo, com o
préprio Jodo Victor, com-
prado pelo Benfica por 8
milhdes de euros, como
exemplo. Assim, o clube
turco encontrou a alterna-
tiva de Gustavo Henrique,
que renderd pouco menos
de 3 milhdes de euros (R$
16 mi) ao Flamengo em
duas parcelas: uma de ime-

diato e outra no comego de
2023.

Nino admitiu a sonda-
gem do clube turco, mas
garantiu que o foco estd em
dar sequéncia aos trabalhos
no Fluminense. Além disso,
o capitdo disse que sonha,
sim, em levantar a taca de
campedo pelo clube.

“A maioria das coisas
que eu sei foi o que vocés
noticiaram. Faz uns 10 dias
que eu ndo converso com
meus agentes. A ultima vez
que conversei, fiquei sa-

bendo de uma possivel pro-
posta (do Fenerbahge), um
interesse. Desde entdo isso
¢ tudo que eu sei. E eu pre-
firo que seja assim, temos
jogos muito importantes
daqui para frente. A cabega
tem que estar aqui no Flu-
minense sempre”’, afirmou

0 zagueiro.
Nino ficou ainda mais
valorizado no mercado

apos ser campeao olimpico
como titular com a sele-
cdo brasileira em Toquio,
no Japdo, no ano passado.

Flamengo formaliza proposta por

Brian Rodriguez,

O efeito Arrascaeta
segue a todo vapor no
Flamengo. Depois de
acertar a contratagdo
de Guillermo Varela, o
clube abriu negociacdes
pelo atacante uruguaio
Brian Rodriguez, do Los
Angeles FC. Uma pro-
posta oficial foi enviada
na ultima semana, mas
rechacada pelos america-
nos que exigem compra
imediata.

O desejo do Flamengo
¢ empréstimo até o fim
de 2022 com obrigagdo
de compra com valor es-
tipulado em 8 milhdes de
dolares (R$ 43 milhoes)
parcelados caso o ata-
cante participe de um per-
centual de jogos estipulado
em contrato. O formato ¢
o mesmo do acerto com o
Spartak Moscou por Ayrton
Lucas. O LAFC, por sua
vez, faz jogo duro.

O clube americano res-
pondeu aos rubro-negros

DIVULGAGAO

LAFC faz jogo duro

dizendo que o empréstimo
ndo ¢ o formato de negdcio
previsto para Brian Rodri-
guez, principalmente apos
a passagem discreta pelo
Almeria, na temporada
2020/2021. Na ocasido, 0
Flamengo j4 tinha manifes-
tado interesse no jogador.
Brian Rodriguez j4 ma-

Gatito comemora lugar no podio dos
goleiros do 1° turno do Brasileirao

DIVULGACAO

Avaliado pelo Globo Es-
porte como o terceiro golei-
ro mais decisivo do primeiro
turno do Brasileirdo, Gatito
comemorou a volta por cima
depois do momento delicado
que passou no ultimo ano. O
camisa 1 do Botafogo lem-
brou da lesdo grave que so-
freu para valorizar o desem-
penho na primeira parte do
campeonato.

“Estar entre os trés golei-
ros no ranking do Brasileiro
me deixa muito feliz. E uma
coisa que eu vinha buscando
depois de tanto tempo para-
do, estar entre os primeiros.

Desde que cheguei ao Bota-
fogo mantive essa posi¢ao.
Consegui essa regularidade
nessa primeira parte do cam-
peonato”, disse. Ao fim do
primeiro turno, a avaliagdo
definiu o goleiro alvinegro
como o terceiro mais decisi-
vo nas primeiras 19 rodadas.

Goleiro esta atras de Cassio e Vladimir

O critério foi o numero de
defesas dificeis com poten-
cial para interferir no placar,
como um gol evitado que
faria o time deixar escapar
uma vitéria magra ou um
empate. Por outro lado, os
gols sofridos que mudaram
o resultado pesaram contra.

nifestou para pessoas pro-
ximas o desejo de se trans-
ferir para o Brasil e vé o
Flamengo com bons olhos.
Com o interesse formali-
zado, Arrascaeta chegou a
fazer contato com o amigo
para falar do que esperar no
Rio de Janeiro.

Mesmo diante da nega-

do Los Angeles

tiva inicial do LAFC, o
clube carioca ndo desis-
tiu do negbcio, mas tem
na mesa outras opgoes
de atacante de lado de
campo para o restante da
temporada. O desejo da
diretoria ¢é reforgar o setor
mesmo apos a chegada de
Everton Cebolinha. Prin-
cipalmente apds a defini-
¢do de que Vitinho ndo
terd o vinculo renovado e
se despede no fim do ano.

Brian Rodriguez tem
22 anos e foi revelado
pelo Pedarol, tendo en-
frentado o Flamengo na
Libertadores de 2019. As
boas atuac¢des renderam a
negociagdo com o clube
da MLS, onde atua desde
entdo com saida por um ano
para o Almeria, da Espanha.

Em 2022, o wuruguaio
entrou em campo 11 vezes
pelo LAFC e marcou dois
gols. Pela selegdo de seu
pais, sdo 17 aparigdes e trés
gols marcados.

DIVULGACAO

Antes das Olimpiadas, o
Fluminense se precaveu e
renovou o contrato com o
defensor até o fim de 2024,
mas tem s6 60% de seus
direitos econdmicos (0s ou-
tros 40% s@o do Criciuma).

Uma falta de acordo en-
tre os clubes pela fatia dos
valores ja impediu uma
transferéncia do jogador
para o Tigres, do México,
que ofereceu U$ 5 milhdes
de dolares (R$ 28 milhdes
na cotagdo da época), e apa-
rece como um empecilho

Flamengo
encaminha a
contratacao

do volante

Pulgar, ex

Fiorentina

O Flamengo estd proxi-
mo de concretizar a con-
tratacdo do volante chileno
Erick Pulgar, da Fiorenti-
na. O jogador tem 28 anos
e também defende a sele-
¢do do Chile.

A negociagdo do Fla-
mengo com Pulgar gera
polémica entre os torce-
dores. Alguns publicaram
nas redes sociais com a
hashtag #pulgarndo. Em
2013, ele atropelou e ndo
prestou socorro a um se-
nhor de 66 anos, que mor-
reu. Na época ele tinha 18
anos e foi preso preventi-
vamente. Em junho deste
ano, de acordo com a TNT
Sports Chile, o atleta foi
denunciado por envolvi-
mento em estupro de uma
mulher de 24 anos, em sua
casa, em Santiago.

Fluminense renova patrocinio master até 2025

O Fluminense oficializou
nesta terca-feira a renova-
¢do com Betano até 2025.
O novo contrato foi enviado
para a Grécia, pais da em-
presa internacional do ramo
de apostas on-line, ha cerca
de duas semanas, € 0 novo
vinculo foi anunciado nesta
terca. Além do patrocinio
master, a empresa também

assinou contrato para contar
com espacos em placas de
publicidade e na FluTV.

O primeiro contrato com
a Betano era valido de junho
de 2021 a junho de 2023 por
cerca de R$ 15 milhdes no
total pelos dois anos. Com
a renovacao, os valores tam-
bém serdo reajustados, mas
as novas cifras ainda nao fo-

ram divulgadas.
Atualmente, o Flu conta
em seu uniforme com oito
marcas: “Tim” (niimero),
“Zinzane” (mangas), “Ga-
zin” (costas), “Hotel Nacio-
nal” (barra inferior costas),
“SAMOC” (meido), “Beta-
no” (master), “Premier Vip
Car” (peito) e Universidade
de Vassouras (barra frontal).

Castro tem média de sete desfalques por jogo

A média de desfalques do
Botafogo desde o inicio do
Campeonato Brasileiro ¢ de
7,17 jogadores por partida.
O principal culpado na difi-
culdade de Luis Castro em
colocar em cammo o time

que considera ideal ¢ a gran-
de e incomum quantidade de
lesdes que o clube apresenta
na temporada.

Desde a chegada do téc-
nico portugués, 29 jogado-
res nodem ser considerados

desfalques. Desses, sO trés
ficaram de fora apenas por
suspensao: Hugo, Saravia e
Daniel Borges. Isso signi-
fica que, ao todo, 26 atletas
ficaram de fora por alguma
razao medica ou fisica.
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Escolas do municipio

do Rio

retoma aulas nesta semana

Retomada marca o inicio da 322
edicao dos Jogos Estudantis

IZABELLEIRODRIGUES
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erca de 670 mil
alunos das 1.544
unidades da Rede

Municipal de Ensino retor-
naram as aulas nesta sema-
na, em turmas do bercgario
ao ensino fundamental e
da Educacdo de Jovens e
Adultos. Com a volta do
ano letivo, ¢ dada a largada
para a 32% edi¢do dos Jogos
Estudantis, com a partici-
pacdo de aproximadamente
15 mil estudantes de 9 a 16
anos.

Além de integrar toda a
comunidade escolar, refor-
cando lagos entre os alunos,
a SME acredita que o es-
porte propicia o desenvol-
vimento da independéncia,
autoconfianga, cooperacio,
respeito, solidariedade e
responsabilidade. Os Jogos
Estudantis 2022 estao divi-

didos em duas modalida-
des: esportiva — Basquete,
Futsal, Handebol e Voleibol
—, € popular — queimado e
cabo de guerra. A escola
camped serda a que obtiver
a maior quantidade de tro-
féus de 1° lugar até o final
dos jogos, previsto para no-
vembro.

J& na primeira semana
de aulas comecam as ins-
crigdes para a Batalha do
Conhecimento, competi-
¢do que faz parte de uma
série de atividades para
celebrar os 200 anos da
Independéncia do Brasil,
numa programacgao intensa
para os alunos de todas as
unidades escolares. A Bata-
lha, que tem como objetivo
construir o conhecimen-
to de maneira dinamica e
coletiva, sera dividida em
categorias, da Educagao In-
fantil a Educacdo de Jovens
e Adultos.

A programagdo preve

ainda a realizagdo de jogos,
produgdo de poesias, apre-
sentacOes de musica, teatro
e danca com os alunos da
Rede e narrativas autobio-
graficas. A Culminancia
do projeto sera no Festival
Escolar da Independéncia,
onde acontecera a Etapa
Municipal da programacao
do Projeto Rio Capital da
Independéncia, na Cidade
das Artes. As inscricdes
podem ser feitas até 12 de
agosto, na propria unidade
escolar.

Seguem abertas também
as inscri¢des para o progra-
ma de estagio no Reforco
Rio, uma das estratégias
que visa recuperar o apren-
dizado das criancas com
diversas medidas, ofereci-
das também no contratur-
no escolar. As vagas sdo
destinadas a estudantes de
Licenciatura e/ou Pedago-
gia e curso de Formagao de
Professores.

Lote com 100 mil doses
de AstraZeneca perde
validade em 5 dias

Um lote com cerca de

100 mil doses da vacina
da AstraZeneca precisam
ser aplicadas nos postos
de satde do Rio de Janei-
ro até a proxima segunda-
-feira (1). Caso contrario,
os imunizantes devem ser
descartados. Em paralelo
a isso, a cidade tem mais
de 3,3 milhdes de pessoas
com alguma forma de atra-
so na vacinagdo contra a

Covid.

De acordo com dados
da Secretaria Municipal
de Saude do Rio, 544.792
pessoas ndo tomaram a se-
gunda dose da vacina. Ou-
tras 1.751.954 nao foram
aos postos para a terceira
dose, o primeiro refor¢o. E
ainda 1.041.220 nao toma-
ram a quarta dose, a segun-
da dose de reforgo.

Em margo, a Agéncia

Nacional de Vigilancia
Sanitaria (Anvisa) auto-
rizou a ampliagdo do pra-
zo de validade de vacina
da AstraZeneca contra a
Covid-19 produzida pela
Fundacdo Oswaldo Cruz
(Fiocruz). O prazo passou
de 6 meses para 9 meses
apos a fabricagdo. Mesmo
assim, as 100 mil doses se
aproximam do prazo de
validade.

Ministério da Justica abre 26 processos
contra telemarketing abusivo no pais

Empresas que pratica-
rem telemarketing abusivo
estdo na mira da Secretaria
Nacional do Consumidor
(Senacon), ligada ao Minis-
tério da Justica e Seguranga
Publica. Ela abriu proces-
sos administrativos contra
26 delas. As medidas sdo
desdobramentos da decisdo
que, no ultimo dia 18 de ju-
lho, proibiu a atividade irre-
gular em todo o pais.

“Empresas de telecomu-
nicagdes, bancos e centrais
de telemarketing foram
notificadas para apresentar
defesa. Caso condenadas,
estdo sujeitas a multas de
até R$ 13 milhdes cada”,
explicou a Senacom.

No ultimo dia 20 de ju-
lho, o Ministério da Justiga
abriu um canal na internet
para os cidaddos denuncia-
rem empresas que insisti-

DIVULGACAO

Total em multas pode passar de RS 300 milhdes

rem com o telemarketing
abusivo, o denuncia-tele-
marketing.mj.gov.br.

No formulario eletroni-
co, os consumidores devem
inserir, entre outras infor-
magoes, a data e o numero
de origem da chamada com
DDD (quando houver), o
nome do telemarketing ou
qual empresa representa e
se foi dada permissao para

a oferta de produtos e ser-
Vicos.

As dentincias serao apu-
radas pela Secretaria Na-
cional do Consumidor e
encaminhadas aos Procons
(Programa de Protecao e
Defesa do Consumidor),
para analise e abertura de
eventual processo adminis-
trativo pelo descumprimen-
to da medida.

DIVULGACAO

PORTUSRES

As inscrigdes para
Educag¢do de Jovens e
Adultos (EJA) estdo
abertas na Rede Munici-
pal de ensino do Rio de
Janeiro. Sao sete mil va-
gas disponiveis. Pessoas
com mais de 15 anos po-
dem se inscrever direta-

mente na unidade escolar
desejada para retomar ou
comegar 0s estudos no
Ensino Fundamental, em
qualquer dia do ano, ndo
ha prazo final para a ins-
cri¢ao.

Para saber mais sobre
a EJA e consultar as op-

EDUCACAO DE JOVENS E ADULTOS

coes de escolas dispo-
niveis, os interessados
devem acessar a relagdo
de unidades neste link ou
entrar em contato com a
Geréncia de Educagao
de Jovens e Adultos pe-
los telefones (21) 2976-

2292 ¢ 2976-2307
AEEE———

DIVULGAGAO
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3 milhdes de pessoas estdo com a vacinac¢io atrasada d

Prefeitura do Rio entrega mais de 200
cartoes do programa Prato Feito Carioca

A Prefeitura do Rio, por
meio da Secretaria Muni-
cipal de Assisténcia Social,
entregou 241 cartdes do pro-
grama Prato Feito Carioca,
ontem (27), no Clube dos
Servidores, na Cidade Nova.

Desde o inicio do progra-
ma, um total de 3.135 car-
toes foram distribuidos para
trabalhadores informais de
Madureira, Pavuna, Ramos,
Vila Isabel, Jacarepagua e
Jacarezinho. Na sexta-feira
(29), mais 1.624 cartdes
serdo entregues em Ban-
gu, Campo Grande e Santa
Cruz.

Até o fim deste més, cin-
co mil cartdes chegardo as
maos de trabalhadores in-
formais de toda a cidade.
O cartdo magnético integra
o programa global Prato
Feito Carioca, politica pu-
blica inovadora no pais. A
Prefeitura do Rio também

estd implantando as Cozi-
nhas Comunitarias Cariocas.
Onze delas comecaram a
funcionar entre os dias 21 e
30 de junho e serviram, até
sexta-feira (22), um total de
53.600 refeigoes.

“Uma pessoa que tem em-
prego formal no Brasil, pelas
leis trabalhistas, recebe uma
série de direitos, entre eles o
vale-refeicdo. O que busca-
mos ajudar neste momento?
Trazemos para os trabalha-
dores informais o cartdo
Prato Feito Carioca que, na
prética, ¢ o vale-refei¢do de
vocés. E um valor de R$ 242
por més para as pessoas uti-
lizarem nos estabelecimen-
tos credenciados”, disse o
prefeito Eduardo Paes.

Os beneficiarios do car-
tdo Prato Feito Carioca sdo
trabalhadores informais
inscritos no CadUnico (ca-
dastro de nroeramas <ociais

federais), com renda mensal
per capita entre R$ 105,01 e
R$ 210. O cartdo assegura
ao beneficiario uma refei-
¢do por dia em qualquer bar
ou restaurante conveniado,
mesmo longe de sua casa.

A ideia € que seja garan-
tida alimentagdo proxima ao
seu local de trabalho, sem
encargos para o usudrio. O
custo de cada refei¢do € sub-
sidiado pela Prefeitura. Pode
tanto comer no estabeleci-
mento, como levar a quenti-
nha para onde quiser.

As inscrigdes para o car-
tdo magnético Prato Feito
Carioca foram realizadas
entre os dias 15 de abril e 6
de maio, na plataforma digi-
tal do programa. A selecdo
dos beneficiarios foi feita
por ordem de inscri¢do, e a
lista foi publicada no Diério
Oficial do municipio em 16
de maio
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inda de acordo
com a Policia Ci-
vil, os suspeitos

estavam se escondendo
na comunidade do Falet,
no Estacio, Zona Norte
do Rio. Apds receberem
a informacdo de que Elias
e Nathanael haviam sido
presos, integrantes da co-

POLICGIA
CIVIL
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Delegada Daniela Terra e o material apreendido por sua equipe: uma pistola calibre 380, com numeracio raspada, lacres e fitas adesivas |

munidade tentaram nego-
ciar a liberdade dos presos.

Através dos celula-
res dos proprios suspei-
tos, ofereceram valo-
res, além do resgate da
arma de fogo apreendida.
A delegacia instaurou um
inquérito para chegar aos
criminosos e desmante-
lar a possivel quadrilha.
A dupla foi encaminhada a
Polinter e esta a disposicao
da Justica. A policia tam-

Bolivar tem prisao
prorrogada

A Justi¢a do Rio pror-
rogou, por mais 25 dias, a
prisdo do cirurgido plasti-
co equatoriano Bolivar
Guerreiro Silva. O pedi-
do foi feito pelo Ministé-
rio Publico (MPRJ), por
meio da 3* Promotoria de
Investigacdo Penal Terri-
torial do Nucleo Duque
de Caxias.

O inquérito policial foi
inicialmente instaurado
para apurar lesdo cor-
poral de natureza grave
contra a paciente Daiana
Chaves Cavalcanti, além
de associagdo criminosa
carcere privado. A Justiga
ja havia decretado a pri-
sdo tempordria pelo pra-
zo inicial de cinco dias e,
posteriormente, por mais
cinco. A promotora de
Justiga Claudia Portocar-
rero entendeu, ao rece-
ber o inquérito que havia
indicios fortes de que o
agente teria assumido o
risco de matar a vitima.
Assim, o MP v€ um crime
mais grave: homicidio
qualificado na modalida-
de tentada, hediondo. As-
sim, solicitou o encami-
nhamento ao Tribunal do
Juri de Duque de Caxias.

O pedido de prorroga-
cdo da prisdo foi deferi-
do pela 4* Vara Criminal
da Comarca de Duque
de Caxias. Os autos do

processo foram encami-
nhados a Delegacia de
Atendimento a Mulher
(DEAM) de Caxias, que
investigou o caso, para
cumprimento de diversas
diligéncias que o MP en-
tendeu necessdrias para a
conclusdo das investiga-
¢oes e o oferecimento da
denuncia.

Bolivar foi preso em
18 de julho, quando es-
tava dentro do centro ci-
rargico do Hospital Santa
Branca, clinica da qual
ele é socio.

O cirurgido foi acusado
de manter Daiana Caval-
canti, de 36 anos, em car-
cere privado na unidade
de saude.

A policia apontou que a
mulher estava em estado
grave, com varias compli-
cagdes apos ter feito uma
cirurgia plastica. Alguns
dias apds a prisdo, Daia-
na conseguiu ser trans-
ferida para o Hospital
Federal de Bonsucesso,
onde se recuperava até
esta quarta-feira. ApoOs
a prisdo, varios outros
ex-pacientes de Bolivar
denunciaram a imprensa
problemas que tiveram
com o médico. Alguns
disseram que foram ope-
rados por uma técnica de
enfermagem que atuava
com o equatoriano.

EORADECIRCULACAO

Duro golpe contra golpistas

Policia Civil prende em flagrante na Zona Sul do Rio, dupla que praticava sequestro relampago para obrigar vitimas a fazer Pix

POLICIA
CIVIL

POLICIA
CiVIL

A

bém estd investigando a estado de MG, ja que essa no Rio.

vida pregressa da dupla no

foi a primeira prisdo deles

Qualquer denuncia pode

DIVULGAGAO

ser feita através do telefo-
ne: (21) 98596-7114.

BANDIDOS TENTARAM NEGOCIAR LIBERDADE DA DUPLA

Ainda de acordo com a
Policia Civil, os suspeitos
estavam se escondendo
na comunidade do Falet,
no Estacio, Zona Norte do

Rio.

Apos receberem a in-
formagdo de que Elias e

Nathanael haviam sido
presos, integrantes da co-
munidade tentaram ne-
gociar a liberdade dos
presos. Através dos ce-
lulares dos proprios sus-
peitos, ofereceram valo-
res, além do resgate da

arma de fogo apreendida.
A delegacia instaurou um
inquérito para chegar aos
criminosos ¢ desmante-
lar a possivel quadrilha.
A dupla foi encaminhada
a Polinter e estd a dispo-
si¢do da Justiga. A policia

também estd investigando
a vida pregressa da dupla
no estado de MG, ja que
essa foi a primeira prisao
deles no Rio. Qualquer
dentincia pode ser feita
através do telefone: (21)

98596-7114. A—

Regiao Metropolitana do Rio registra
cinco feminicidios em duas semanas

Pelo menos cinco mulhe-
res morreram vitimas de fe-
minicidio na Regido Metro-
politana do Rio, entre os dias
11 a 26 deste més, segundo
levantamento feito pelo O
Globo. Os assassinatos fo-
ram praticados por namora-
dos e ex-companheiros.

As ultimas vitimas foram
Leticia Dias, em Niteroi, e
Sarah Jersey Nazareth Pe-
reira, no Rio. As duas foram
mortas na terca-feira (26),
pelos ex-namorados.

No periodo, o primei-
ro caso foi o de Marciele
Aratjo da Silva Souza, de
29 anos, assassinada na ma-
nha do dia 11 de julho, uma
segunda-feira, dentro de
casa pelo namorado, Glau-

REPRODUGAO/REDES SOCIAIS

Leticia e Flavio Fonseca, de 36 anos,

ex-companheiro da vitima e suspeito do crime

ber Barros, com quem se
relacionava ha cerca de dois
anos. Ele confessou o crime
e foi preso na tarde daquele
dia.

Dois dias depois, José
Carlos Martins Esperidido ¢

preso por policiais da Dele-
gacia de Homicidios da Bai-
xada Fluminense ap6s con-
fessar ter matado a esposa,
Claudia Gongalves de Mou-
ra, por ciimes. Ele esquarte-
jou o corpo da mulher e en-

terrou no quintal de casa. Ela
estava desaparecida desde 4
de julho.

Também  desaparecida
desde essa data, Elizabeth
Lopes da Silva, de 42 anos,
foi encontrada morta pela
propria filha, no dia 14, den-
tro da casa do ex-padrasto,
em Vargem Grande, na Zona
Oeste do Rio.

Aumento
de quase 20%

De acordo com dados do
Instituto de Seguranca Pu-
blica, houve um aumento
de quase 20% no numero de
feminicidios no estado do
Rio comparando o primeiro
trimestre de 2022 com o pri-
meiro trimestre de 2021.

Morre o motorista de carro que explodiu em posto

O carro explodiu enquanto era abastecido com GNV

REPRODUGAO

O motorista que ficou
gravemente ferido apos seu
carro explodir enquanto era
abastecido com GNV em
um posto de combustiveis
na Rua Vinte e Quatro de
Maio, Sao Francisco Xavier,
na Zona Norte do Rio de Ja-
neiro morreu na madrugada
de ontem (27).

Mério Magalhdes da Pe-
nha, de 67 anos, estava inter-
nado no Hospital Municipal
Salgado Filho, no Méier.

Segundo  testemunhas,
a vitima tinha acabado de

abrir o porta-malas do veicu-
lo quando houve a explosao,
que destruiu a cobertura so-
bre as bombas de combusti-
veis. Nenhum frentista ficou
ferido. Funciondrios do esta-
belecimento disseram que a
explosdo ocorreu no cilindro
de gas do veiculo, que esta-
va em mau estado de conser-
vacdo, enferrujado, segundo
eles. Uma mulher que pas-
sava pelo local foi levada ao
Hospital Municipal Souza
Aguiar, no Centro, mas re-
cebeu alta ja na terca-feira.

Filha que matou mae durante surto psicotico é presa

Acusada de matar a pro-
pria mae durante um surto
psicotico no dia 11 des-
te més, na Zona Oeste do
Rio, Luciene Moura Pedra
foi presa na ultima terga-
-feira (26) apods receber
alta médica do Hospital
Psiquiatrico Phillipe Pinel.

A Delegacia de Homi-

cidios da Capital (DHC),
que investiga o caso, infor-
mou que a mulher foi de-
tida por policiais militares
no mesmo dia do crime, no
Aeroporto  Internacional
do Rio de Janeiro (Galedo)
enquanto tentava embarcar
rumo a Irlanda. Ela foi au-
tuada em flagrante e, por

ordem judicial, conduzi-
da ao Hospital Psiquiatri-
co em Botafogo, na Zona
Sul carioca. De acordo
com reportagem do O Dia,
agentes do 18° BPM (Jaca-
repagud) foram acionados
pela outra filha da vitima,
no dia do crime, para uma
ocorréncia na Rua Ara-

ticum, no Anil, em Jaca-
repagud. A residéncia foi
encontrada revirada e com
marcas de sangue. A viti-
ma estava debaixo da cama
e apresentava varias lesoes
provocadas por arma bran-
ca. Luciene teria cometido
o crime durante um surto
psicotico.

Luciene Moura foi levada para a delegacia e
depois encaminhada para o sistema penitenciario

SANDRO VOX / AGENCIA 0 DIA
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FRANGO COM GENGIBRE,

SALSAO E MA(,‘[\
Ingredientes

1 colher (sopa) de creme
vegetal doriana light/1/2
cebola picada/2 colhe-
res (cha) de gengibre
ralado/1/2 kg de filé de
frango cortado em cubos
meédios/1/2 xicara (cha)
de vinho branco seco/1/2
xicara (cha) de agua/1/2
xicara (cha) de salsao pi-
cado/1 maga verde gran-
de, com casca picada/1
xicara (cha) de maionese
hellmann’s light.

Modo de preparo

Em uma panela média,
derreta o creme vegetal
doriana light e refogue a
cebola e o gengibre por 1
minuto.

Acrescente o frango e re-
fogue até dourar.

Junte o vinho branco e a
agua.

Cozinhe em fogo médio
por 10 minutos ou até fi-
car macio.

Adicione o salsdo e a
maca.

Cozinhe por mais 5 minu-
tos, mexendo de vez em
quando.

Adicione a maionese
hellmann’s light e mistu-
re.

Sirva em seguida.
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FRANGO XADREZ
Ingredientes

2 colheres (sopa) de
azeite de oliva/2 cebo-
las médias cortadas em
cubos/2 dentes de alho
esmagados/500 g de
file de frango sem pele
e cortado em cubos/sal
a gosto/1 pimentao ver-
de cortado em cubos/1
pimentdo vermelho cor-
tado em cubos/1 pimen-
tdo amarelo cortado em
cubos/1 xicara (cha) de
cogumelos em conserva
cortados ao meio/1/4 xi-
cara de molho shoyu/1
colher (sopa) de maise-
na/1/2 xicara (cha) de
agua/2 colheres (sopa)
de amendoim torrado.

Modo de preparo

Em uma frigideira ou pane-
la grande, misture a metade
do azeite de oliva, a cebola,
o alho e deixe fritar.

Retire e coloque em um
prato.

Na mesma panela, coloque
o sal, o restante do azeite e
frite os pimentdes e os co-
gumelos por 5 minutos.
Retire e despeje em outro
prato.

Ainda na mesma panela,
coloque o frango e frite até
dourar.

Coloque todos os ingre-
dientes novamente na fri-
gideira, misture bem com
uma colher de pau e refo-
gue por mais 2 minutos.
Em uma xicara, misture o
molho shoyu, a maisena e
a agua.

Mexa bem e junte a mistura
de frango.

Cozinhe, mexendo cons-
tantemente, até formar um
molho espesso.

Cologue em uma travessa,
polvilhe com amendoim e
sirva quente.
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COMISSAO DE PROCESSO ADMINISTRATIVO DIS-
CIPLINAR
Processo Administrativo Disciplinar n°® 557/2022 -
Republicagao
Assunto: Inquérito Administrativo
Servidor: Mauricio de Souza
O Presidente da Comissdo de Processo Administra-
tivo Disciplinar, faz saber, referente ao Processos n¢
557/2022, que o servidor da Camara Municipal de Bel-
ford Roxo, MAURICIO DE SOUZA, Técnico Juridico
Legislativo, matricula n® 115802011, por ter completado
mais de 30 (trinta) dias de faltas consecutivas, carac-
terizando ABANDONO DE CARGO, infringiu o previs-
to nos artigos 154 e 155 da Lei Ordinaria Municipal n°®
1.615/2020. E como o servidor reside em area de risco,
pelo presente Edital, cita para comparecer a Camara
Municipal de Belford Roxo, situada na Avenida José
Mariano dos Passos, n° 1.214, Centro, Belford Roxo,
RJ, CEP: 26.130-570, no prazo de 15 (quinze) dias,
das 10h as 17h, a contar dessa publicagdo, a fim de
conhecer e apresentar defesa por escrito no Processo
Administrativo Disciplinar n® 557/2022, sob pena de re-
velia e aplicagdo do artigo 150 e seus incisos, da Lei
n°® 1.615/2020. E para que chegue ao conhecimento de
todos e do citado servidor, foi expedido Edital na forma
da Lei.

ATOS OFICIAIS

Belford Roxo, 27 de julho de 2022.

Delario de Souza Ribeiro
Presidente da Comissado de PAD

COMISSAO DE PROCESSO ADMINISTRATIVO DIS-
CIPLINAR
Processos Administrativos Disciplinares Republi-
cacgao n< 549, 559, 566, 567 e 561/2022.
Publicagao dos Processos Administrativos n.° 562,
552 e 565/2022
Assunto: Inquérito Administrativo
Servidores: Agnaldo Gongalves Viana, Jaqueline
Loback Siqueira, Paulo Fabiano Azevedo dos San-
tos, Wellington Isidorio das Neves, Patricia Montei-
ro de Almeida, Patricia de Lima, Anselmo Cavalheiro
Ramos e Ricardo da Silva Vieira.
O Presidente da Comissdo de Processo Administrati-
vo Disciplinar, faz saber, referente aos Processos ne
549, 559, 566, 567, 561, 562, 552 e 565/2022, que os
servidores da Camara Municipal de Belford Roxo, AG-
NALDO GONCALVES VIANA, Técnico Legislativo, ma-
tricula n°® 115342011, JAQUELINE LOBACK SIQUEI-
RA, Técnico Contabil, matricula n® 015322011, PAULO
FABIANO AZEVEDO DOS SANTOS, Técnico Juridico
Legislativo, matricula n° 011732009, WELLIGTON
ISIDORIO DAS NEVES, Técnico Contabil, matricula

Camara Municipal de Belford Roxo

n° 0107252009, PATRICIA MONTEIRO DE ALMEIDA,
Copeira, matricula n° 0107522009, PATRICIA DE LIMA,
auxiliar técnico legislativo, matricula n.° 115432011 e
ANSELMO CAVALHEIRO RAMOS, vigia, matricula n.°
115822011,por terem completado mais de 30 (trinta)
dias de faltas consecutivas, caracterizando ABANDO-
NO DE CARGO, infringiram o previsto nos artigos 154
e 155 da Lei Ordinaria Municipal n°® 1.615/2020. E como
os servidores encontram-se em local incerto e ndo sa-
bido, pelo presente Edital, citam para comparecerem a
Camara Municipal de Belford Roxo, situada na Aveni-
da José Mariano dos Passos, n° 1.214, Centro, Belford
Roxo, RJ, CEP: 26.130-570, no prazo de 15 (quinze)
dias, das 10h as 17h, a contar dessa publicagao, a fim
de conhecerem e apresentarem defesa por escrito nos
Processos Administrativos Disciplinares sob os ne 549,
559, 566, 567, 561, 562, 552 e 565/2022, sob pena de
revelia e aplicagdo do artigo 150 e seus incisos, da Lei
n°® 1.615/2020. E para que chegue ao conhecimento de
todos e dos citados servidores, foram expedidos Editais
na forma da Lei.

Belford Roxo, 27 de julho de 2022.

Delario de Souza Ribeiro
Presidente da Comissao de PAD
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MINI ABOBORAS
RECHEADAS COM
CARNE MOIDA

Ingredientes

1 colher de sopa azeite
de oliva; %2 cebola pica-
da em cubinhos; 1 den-
te de alho picado; 200g
de carne bovina moida;
Sal a gosto; Pimenta do
reino a gosto; 2 colhe-
res de sopa de extrato
de tomate; 2 mago de
salsinha picada; 2 abo-
brinhas de tronco redon-
das.

Modo de preparo

Refogar a cebola e o

alho no azeite de oliva.
Juntar a carne moida.
Temperar com sal e pi-
menta a gosto.
Adicionar o extrato de
tomate, em seguida a
salsinha. Misturar e re-
servar.
Em uma panela, com
agua fervente, dispor as
abobrinhas e deixar co-
zinhar por 15 minutos. A
casca e o miolo devem
ficar macios. Cuidar
para nao se desman-
charem.
Com o auxilio de uma
faca, cortar a parte de
cima da abobrinha e
com uma colher, retirar
as sementes de dentro.
Rechear com a carne
moida e servir.

ESTROGONOFE
DE FRANGO

Ingredientes

500 gramas de peito de
frango cortado em tiri-
nhas 1/4 xicara (cha) de
manteiga 1 unidade de
cebola picada 1 colher
(sobremesa) de mos-
tarda 1 colher (sopa) de
ketchup (ou catchup) 1
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1
xicara (cha) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme
de leite * sal a gosto

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar
transparente.
Junte o frango e tempe-
re com o sal.
Mexa até o frango dou-
rar de todos os lados.
Acrescente a mostarda,
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.
Cozinhe até formar um
molho espesso.
Se necessario, adicione
agua quente aos pou-
Cos.
Quando o molho estiver
encorpado e o frango
macio, adicione os co-
gumelos e o creme de
leite.
Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.
Sirva  imediatamente,
acompanhado de arroz
e batata palha.
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CARNE ASSADA NA
PANELA DE PRESSAQ

Ingredientes

1 kg de miolo de acém/2
folhas de louro/2 colheres
(sopa) de vinagre/1 cebola
picadinha

4 dentes de alho/5 colheres
(sopa) de shoyu/cominho
a gosto/pimenta branca a
gosto/sal a gosto/noz-mos-
cada a gosto/1 colher (sopa)
de 6leo

Modo de preparo

Em um recipiente, misture
todos os temperos, acres-
cente a carne e deixe mari-
nar por 30 minutos.

Aquega a panela de pres-
sdo, acrescente o Oleo, a
carne com o molho do tem-
pero e tampe a panela.
Quando a panela atingir a
pressdo, abaixe o fogo e
deixe cozinhar por 1 hora.
Esta pronto para servir!

VACA ATOLADA

Ingredientes

1 kg de mandioca descas-
cada e picada/4 tomates/3
cebolas/cheiro verde a
vontade/3 tabletes de cal-
do de costela/1 kg e 1/2 de
costela de boi cozida/pi-
menta a gosto/1 colher de
sopa de colorau/tempero a
gosto

Modo de preparo

Refogue a mandioca e dei-
xe cozinhar

Quando ja estiver macia,
acrescente o tomate picado,
a cebola, o caldo de costela
e deixe cozinhar mais um
pouco.

Acrescente a costela de boi,
deixe apurar mais um pou-
Co.

Cozinhe por aproximada-
mente 40 minutos.

Salpique o cheiro verde e a
pimenta de sua preferéncia
Bom apetite.

CARNE MOIDA A
PARMEGIANA

Ingredientes

1 kg de carne moida/2 ce-
bolas picadas/2 tomates pi-
cados/sal a gosto/cebolinha
verde/salsinha
6leo/orégano/2 ovos/farinha
de rosca/queijo mussarela

Modo de preparo

Despeje numa tigela a carne
moida, o sal, a cebola, o to-
mate, a salsinha e a ceboli-
nha verde e mexa bem.
Faca bifes e passe cada um
no ovo e farinha de rosca e
frite.

Depois dos bifinhos fritos,
coloque numa travessa que
possa ir ao forno com o quei-
jo por cima.

Por ultimo, fagca um molho
com cebola, tomate e mas-
sa de tomate e despeje por
cima do queijo, e a gosto o
orégano.

Leve ao forno para derreter
0 queijo
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QUINTA-FEIRA, 28 DE JULHO DE 2022

HORA %)

ATOS OFICIAIS (11

o

Receitas Hora H

CANJICA

Ingredientes

1 1/2 xicara (cha) de
milho para canjica/
7 xicaras (cha) de
agua/ 1 lata de leite
condensado/ 1 lata
de leite (use a lata
de leite condensado
vazia para medir)/
1 vidro de leite de
coco (200ml)/ 1 xica-
ra (cha) de acgucar/ 1
canela em pau/ 2 cra-
vos da india/ 100g de
coco ralado/ 1 xicara
(cha) de amendoim
sem pele torrado e
triturado

Modo de preparo

Deixe o milho de mo-
Iho em agua de um
dia para o outro.
Escorra e coloque na
panela de presséo.
Adicione as 7 xicaras
(cha) de agua, tampe
e cozinhe por 40 mi-
nutos depois que pe-
gar pressao.

Retire a pressdo da
panela e escorra a
canjica.

Leve ao fogo emuma
panela junto com o
leite condensado, o
leite, o leite de coco,
0 agucar, a canela, o
cravo e o coco por 10
minutos, ou até ficar
Ccremoso.

Coloque em tacas,
polvilhe com o amen-
doim e sirva.

CARAPEBA
GRELHADA

Ingredientes

1 carapeba limpa e
sem visceras/ Suco
de 1 limao/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa)
de azeite/ 1 folha de
alface para decorar

Modo de preparo

Tempere a carapeba
com o suco de limao
e o sal.

Grelhe-a em uma
grelha, untada com
0 azeite por 20 minu-
tos.

Na metade do tem-
po, vire o peixe, para
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe
sobre ela.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

—_—

27 DE JULHO DE 2022 PUBLICADO EM 28/07/2022

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO

PORTARIA N° 1774/SEMAD/2022 DE 27 DE JULHO
DE 2022.

Exonerar, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Municipal,
OSEIAS OLIVEIRA DA CRUZ, do cargo em comisséo
de Assessor de Gabinete, Simbolo DAS-8, da Secreta-
ria Municipal de Meio Ambiente.

PORTARIA N° 177
DE 2022.

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Munici-
pal, ALESSANDRA CONCEICAO DE OLIVEIRA, para
exercer o cargo em comissao de Assessor de Gabinete,
Simbolo DAS-8, da Secretaria Municipal de Meio Am-
biente.

EMAD/2022 DE 27 DE JULH

PORTARIA N° 1776/SEMAD/2022 DE 27 DE JULHO
DE 2022.

Exonerar, a contar desta data, com fundamento do
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Mu-
nicipal, SADY DOUGLAS SILVA ABREU, do cargo em
comissao de Assessor de Servigo, Simbolo DAS-9, na
Secretaria Municipal de Saude.

PORTARIA N° 1777/SEMAD/2022 DE 27 DE JULHO
DE 2022.

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Municipal,
VIVIANE LAURENTINA DE OLIVEIRA, para exercer o
cargo em comissdo de Assessor de Servigo, Simbolo
DAS-9, na Secretaria Municipal de Saude.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragao
Matricula n° 60/70.971

SECRETARIA MUNICIPAL DE ENVELHECIMENTO
SAUDAVEL E QUALIDADE DE VIDA

PORTARIA N° 002/SMESQV/2022, DE 27 DE JULHO
DE 2022,

“Dispbe sobre a divulgagéo do resultado das candida-
tas habilitadas a participarem das elei¢des que visam
a ocupacao das vagas referente ao Edital de Convoca-
¢ao para a Eleicdo do Conselho Municipal da Pessoa
Idosa”.
A Secretaria Municipal de Envelhecimento Saudavel e
Qualidade de Vida de Belford Roxo, no uso das atribui-
¢bes que lhe séo conferidas:

RESOLVE:
Art. 1° Tornar publico a divulgacdo das candidatas ha-
bilitadas para participarem das eleigdes que visam a
ocupacao das vagas disponiveis para “Conselho Mu-
nicipal da Pessoa Idosa” da Secretaria Municipal de
Envelhecimento Saudavel e Qualidade de Vida de Bel-
ford Roxo, conforme abaixo:

. GRUPO DA FRATERNIDADE JULIO FORAIN;
. INSTITUTO NOVA ESPERANCA;
. ASSOCIAGCAO BRASILEIRA DE REABILI-

TAGAO E ASSISTENCIA AOS CEGOS E SURDOS -
ABRACES;

. INSTITUTO LUZ E VIDA,;

. ASSOCIACAO BENEFICENTE RESGATAN-
DO VIDAS;

. ONG. SUBLIMES;

. ASSOCIACAO CULTURAL E RECREATIVA

AFOXE RAIZES AFRICANAS.
2° Esta Portaria revoga as disposicdes em contrario e
entra em vigor na data de sua publicagéo.

CRISTIANE DE CARVALHO LEONARDO
Secretéria Municipal de Envelhecimento Saudavel e
Qualidade de Vida
Matricula n.° 60/85.967
SMESQV - PMBR
(Omitido da publicagdo do dia 27/07/2022)

SECRETARIA MUNICIPAL DE ORDEM PUBLICA

EXTRATO DE NTRAT

PROCESSO: 54.0010/2022

CONTRATO N°: 001

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: H. L. DE SOUZA ESTRUTURAS
PARA EVENTOS LTDA.

OBJETO: CONTRACAO DE EMPRESA PARA PRES-
TACAO DE SERVICOS DE LOCAGAO, LIMPEZA,
REMOGAO E TRANSPORTE DE BANHEIROS QUIMI-
COS, VISANDO ATENDER AS DATAS COMEMORATI-
VAS, COMO DIAS DE FREIRAS, POSTOS DE TESTE

ATOS OFICIAIS

DE COVID - 19, INAUGURAGOES, ANIVERSARIO DA
CIDADE, DIA DO TRABALHADOR, DIA DA INDEPEN-
DENCIA, CARNAVAL, NATAL, ANO NOVO, NO MUNI-
CIPIO DE BELFORD ROXO/RJ.

VALOR: R$ 1.201.359,28 (UM MILHAO, DUZENTOS E
UM MIL, TREZENTOS E CINQUENTA E NOVE REAIS
E VINTE E OITO CENTAVOS).

PRAZO: 12 MESES

PROGRAMAS TRABALHO: 1.04.122.1.2027
ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

NOTA DE EMPENHO: 607

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 20 de julho de 2022

LUIZ LEONARDO BRITO DA SILVA
Secretario Municipal de Ordem Publica

SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS. PROJE-
TOS. CAPTACAO DE RECURSOS E CONVENIOS

EXTRATO DE CONTRATO

PROCESSO: 52/0441/2021

CONTRATO N°: 85/SEMOCAP/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: BR. CARIOCA CONSTRUGCAO LTDA
ME.

OBJETO: EXECUGAO DE OBRA DE REFORMA DA
PASSARELA AS MARGENS DO RIO BOTAS, ALTURA
DA RUA TAJURI E RUA TEPEROA, S/N°, BAIRRO HE-
LIOPOLIS, NO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO/RJ.
VALOR: R$ 422.424,96 (QUATROCENTOS E VINTE
E DOIS MIL, QUATROCENTOS E VINTE E QUATRO
REAIS E NOVENTA E SEIS CENTAVOS).

PRAZO: 04 (QUATRO) MESES.

PROGRAMAS TRABALHO: 1.15.451.10.1014
ELEMENTO DESPESA: 4.4.90.51.00

NOTA DE EMPENHO: 589

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 15 de JULHO de 2022.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
SECRETARIO MUNICIPAL DE OBRAS, PROJE-
TOS,

CAPTAGAO DE RECURSOS E CONVENIOS.

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

PROCESSO: 52/0169/2021

CONTRATO N°: 07/SEMOCAP/2022

TERMO: 002

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: N.C. CONSTRUGOES E SERVICOS
EIRELI.

OBJETO: EXECUCAO DE OBRA DE REFORMA DE
PRAGA, SITUADA NA RUA CAMINHO DA GLORIA
COM ESTRADA DE ITAIPU- BABI, BAIRRO NOVA
AURORA, NO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO/
RJ.DA READEQUAGAO DA PLANILHA ORGAMEN-
TARIA: FICA RETIFICADA A PLANILHA ORGCAMEN-
TARIA, TENDO EM VISTA O ACRESCIMO DE ITENS
NO IMPORTE DE R$ 70.016,94 (SETETNTA MIL,
DEZESSEIS REAIS ENOVENTA E QUATRO CENTA-
VOS) E SUPRESSAO DE ITENS NO IMPORTE DE R$
68.113,32 (SESSENTA E OITO MIL, CENTO E TREZE
REAIS E TRINTA E DOIS CENTAVOS).

O VALOR DO CONTRATO RERRATIFICADO PASSA
A SER DE R$ 298.269,56 (DUZENTOS E NOVENTAE
OITO MIL, DUZENTOS E SESSENTA E NOVE REAIS
E CINQUENTA E SEIS CENTAVOS).

DA PRORROGAGAO DE PRAZO: PELO PRESENTE
INSTRUMENTO FICA PRORROGADO O PRAZO DE
EXECUGAO DO CONTRATO N° 07/SEMOCAP/2022
POR MAIS 60 DIAS A CONTAR DE 15/07/2022.
PROGRAMAS TRABALHO: 1.1013.15.451.010
ELEMENTO DESPESA: 4.4.90.51.00.

NOTA DE EMPENHO: 178

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 15 de JULHO de 2022

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
SECRETARIO MUNICIPAL DE OBRAS, PROJE-
TOS,

CAPTAGAO DE RECURSOS E CONVENIOS.

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

PROCESSO ADMINISTRATIVO: 52/0121/2021
TERMO: 001

CONTRATO: 054/SEMOCAP/2021

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: N.C. CONSTRUGOES E SERVICOS
EIRELLI

OBJETO: EXECUGCAO DE OBRA DE CONSTRUGCAO
DE PRACA, SITUADO MA RUA ROMANCISTA, S/N°,
BAIRRO APOLO XI, NO MUNICIPIO DE BELFORD
ROXO/RJ.

DA READEQUAGAO DA PLANILHA ORGAMENTA-
RIA: FICA RETIFICADA A PLANILHA ORCAMENTA-
RIA, TENDO EM VISTA O ACRESCIMO DE ITENS NO
IMPORTE DE R$ 6.695,83 (SEIS MIL, SEICENTOS
E NOVENTA E CINCO REAIS E OITENTA E TRES
CENTAVOS) E ITENS NOVOS NO IMPORTE DE R$
140.080,56 (CENTO E QUARENTA MIL, OITENTA
REAIS E CINQUENTA E SEIS CENTAVOS) TOTA-

Prefeitura Municipal de Belford Roxo

LIZANDO O VALOR DE R$ 146.776,49 (CENNTO E
QUARENTA E SEIS MIL, SETECENTOS E SETENTA
E SEIS REAIS E QUARETNA E NOVE CENTAVQOS).

O VALOR DO CONTRATO RERRATIFICADO PASSA
A SER DE R$ 738.766,07(SETECENTOS E TRINTAE
OITO MIL, SETECENTOS E SESSENTAE SEIS REAIS
E SETE CENTAVOS).

DA PRORROGAGAO DE PRAZO: PELO PRESENTE
INSTRUMENTO FICA PRORROGADO O PRAZO DE
EXECUGAO DO CONTRATO N° 54/SEMOCAP/2021
POR MAIS 90 (NOVENTA) DIAS.

PROGRAMA DE TRABALHO: 73.1.1013.15.451.10
NATUREZA DE DESPESA: 4.4.90.51.00

NOTA DE RESERVA: 169

FUNDAMENTO: Na Lei Federal n°® 8.666/93.

DATA DA ASSINATURA: 21 de JULHO DE 2022

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
SECRETARIO MUNICIPAL DE OBRAS, PROJE-
TOS,

CAPTAGAO DE RECURSOS E CONVENIOS.

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

PROCESSO: 52/0126/2022

CONTRATO N°: 66/SEMOCAP/2021

TERMO ADITIVO N°: 003

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: CONSTRUTEC MANUTENGAO,
CONTRUGCAO E REFORMAS EIRELLI.

OBJETO: O PRESENTE TERMO ADITIVO TEM POR
OBJETO O REEQUILIBRIO ECONOMICO-FINANCEI-
RO DO CONTRATO N° 66/SEMOCAP/2021.

DA RATIFICAGAO: EM RAZAO DA ALTERAGAO
DOS VALORES DOS INSUMOS DA CONSTRUGAO
CIVIL REALIZADA POR INTERMEDIO DO PRESEN-
TE TERMO ADITIVO, CONSIDERANDO O VALOR
DA REVISAO CONTRATUAL NO MONTANTE DE R$
206.615,59 (DUZENTOS E SEIS MIL, SEISCENTOS
E QUINZE REAIS E CINQUENTA E NOVE CENTA-
VOS). O VALO GLOBAL ESTIMADO DO CONTRATO
N° 66/SEMOCAP/2021 PASSA A SER FIXADO EM R$
2.973.500,11 (DOIS MILHOES, NOVECENTOS E SE-
TETNTA E TRES MIL, QUINHENTOS REAIS E ONZE
CENTAVOS).

PROGRAMA DE TRABALHO: 1.15.451.10
NATUREZA DE DESPESA: 4.4.90.51.00

NOTA DE RESERVA: 476/2022

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 08 de JUNHO de 2022.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
SECRETARIO MUNICIPAL DE OBRAS, PROJE-
TOS,

CAPTAGAO DE RECURSOS E CONVENIOS.

SECRETARIO MUNICIPAL DE MOBILIDADE URBA-
NA

Despacho do Processo n° 55/0087/2021 = HOMOLO-
GO a presente LICITACAO na modalidade PREGAO
PRESENCIAL SRP N° 17/2022, cujo objeto é CON-
TRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA
FORNECIMENTO DE MATERIAL E EQUIPAMENTO
DE SINALIZAGAO, EM ATENDIMENTO A SECRETA-
RIA MUNICIPAL DE MOBILIDADE URBANA DO MU-
NICiPIO DE BELFORD ROXO - RJ, e adjudico a em-
presa JSL COMERCIO E SERVIGOS EIRELI no valor
de R$502.100,00 (Quinhentos e dois mil e cem reais)
conforme Ata de julgamento/mapa de lances e Ata de
adjudicagdo/Mapa de Adjudicacdo da Comissdo para
Realizagdo dos procedimentos de Licitagdo na moda-
lidade de Pregéo Presencial as fls. 505 a 508 e ainda,
pareceres da Douta Procuradoria Geral do Municipio
em fls. 167 a 176 e da Controladoria Geral do Municipio
as fls. 537.

Belford Roxo, 21 de Julho de 2022.
MARCELO MACHADO
-Secretario Municipal de Mobilidade Urbana

-SECRETARIO MUNICIPAL DE CONSERVACAO
Despacho do Processo n° 53/0054/2021 = HOMO-

LOGO a presente LICITAGAO na modalidade CON-
CORRENCIA PUBLICA N° 018/2022, cujo objeto é
CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA EXECUGAO
DE SERVICOS DE MANUTENGCAO CORRETIVA E
PREVENTIVA DO PARQUE DE ILUMINAGAO PUBLI-
CA NO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO., adjudican-
do seu objeto a empresa: PORTLAN Servicos de Ma-
nutengdo Comércio e Locagéo Eireli.,, no valor de R$
8.641.423,53 (oito milhdes seiscentos e quarenta e um
mil quatrocentos e vinte e trés reais e cinquenta e trés
centavos), conforme Ata de julgamento/mapa de lances
da Comissédo para Procedimentos de Licitagdo na Mo-
dalidade de Concorréncia Publica as fls. 1163/1166 e
ainda, pareceres da Douta Procuradoria-Geral do Muni-
cipio 149/179, 344 e 348/350 e da Controladoria Geral
do Municipio 1170.

Belford Roxo, 27 de Julho de 2022.
PAULO SERGIO CORREA LUNA
-Secretario Municipal de Conservacao-
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PUDIM DE
TAPIOCA

INGREDIENTES

1/2 xicara de tapioca
granulada

1/2 1 de leite

1/2 garrafa pequena
de leite de coco

1 pacote de 50 g de
coco ralado

1 lata de leite con-
densado

3 ovos

MODO DE PREPARO

Levar ao fogo o lei-
te e a tapioca, fazer
um mingau e deixar
esfriar por completo
(ficara como se fosse
um grude, mas € nor-
mal).

Acrescentar o leite
condensado e o0 coco
ralado.

Bater os ovos no liqui-
dificador com o leite
de coco e misturar
com o restante.
Caramelar a forma e
assar em banho-ma-
ria por aproximada-
mente 40 minutos.

CAMARAO NA
MORANGA

INGREDIENTES

1 kg de camarao mé-
dio

4 colheres (sopa) de
azeite

2 dentes de alho

1 cebola

5 tomates sem se-
mentes

sal e pimenta-do-
-reino a gosto

1 lata de creme de
leite sem soro

300 g de requeijao
cremoso

1 moranga
cheiro-verde a gosto
3 colheres (sopa) de
ketchup

MODO DE PREPARO

Retire a tampa e as
sementes da moran-
ga.

Lave e enrole-a em
papel aluminio e leve
ao forno médio (180°
C) por 45 minutos.
Em uma panela,
aqueca o azeite e re-
fogue o alho e a cebo-
la, junte 0 camarao e
deixe cozinhar por 5
minutos.

Adicione os tomates
picados, a pimenta, o
sal e o ketchup.
Desligue o fogo e
acrescente o creme
de leite e o cheiro-
-verde.

Misture bem e adi-
cione por ultimo o re-
queijao.

Passe um pouco de
requeijdo no interior
da moranga e despe-
je o creme de cama-
rao.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
ey

DECRETO N° 2763 DE 27 DE JULHO DE 2022.
EMENTA: Abre Crédito Adicional Suplementar no valor de R$ 30.000,00

O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO REAL, no uso das suas atribuicdes, com
fundamento no artigo 41°, inciso |, da Lei Federal n® 4.320, de 17 de margo de 1964,
e tendo em vista a autorizagédo constante do artigo 8° da Lei Municipal n° 692 de 14
de Dezembro de 2020.

Decreta:

Art. 1° Fica Aberto crédito suplementar no valor de R$ 30.000,00 (Trinta mil reais)
para atender as programacgdes constantes do Anexo | deste Decreto;

Art. 2° Os recursos necessarios a execugao do dispositivo no artigo anterior decorre-
réo das anulagdes de dotagbes orgamentarias constantes do Anexo |l deste Decreto,
conforme disposto no artigo 43, paragrafo 1°, Inciso Il da Lei Federal n° 4.320, de
17 de margo de 1964;

Art. 3° Este Decreto entrara em vigor na data de sua publicacéo, revogadas as dis-
posigdes em contrario.

Anexo |
Ficha Unidade Executora | Funcional Programatica Despesa Fonte Suplementagéo
0020 03.01.00 04.122.0129-2.514 3.3.90.92.00 | 1.001.0000 | R$ 30.000,00
Total RS$ 30.000,00
Anexo Il
Unidade Funcional
Ficha Despesa Fonte Anulagédo
Executora Programatica
0013 03.01.00 04.122.0129-2.514 3.3.90.30.00 1.001.0000 R$ 30.000,00
Total R$ 30.000,00
Legenda:

Descri¢gao da Fonte e Vinculo
1.001.0000 — Recursos Ordinarios

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

PORTARIA N° 0949 DE 26 DE JULHO DE 2022.
O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO REAL, NO USO DE SUAS ATRIBUICOES
RESOLVE:

ART. 1° - REINTEGRAR, a partir de 01/08/2022, o servidor EDSON ANTONIO DE
SOUZA matricula 302 ocupante do cargo de Motorista, a vista do Processo n°.
5354/21.

ART. 2° - Esta portaria entra em vigor na data de sua publicagéo, revogando-se as
disposi¢cdes em contrario.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

AVISO DE LICITAGAO

Pregéo Presencial 059/2022
O Municipio de Porto Real /RJ, através da Secretaria Municipal de Licitagdes Com-
pras e Contratos torna publico que realizara as 10:00 horas, do dia 11 de agosto
de 2022 na Sala de Licitagdes do Centro Administrativo Municipal no Palacio 5 de
Novembro a Rua Hilario Ettore, 442, Centro Porto Real, RJ, licitagdo n°® 059/2022 na
modalidade Pregdo na forma presencial, tipo menor prego, objetivando CONTRA-
TAGCAO DE EMPRESA PARA PRESTAGAO DE SERVIGOS DE ARBITRAGEM DO
CAMPEONATO AMADOR E VETERANO DE FUTEBOL DE CAMPO para atender
a SECRETARIA MUNICIPAL DE ESPORTE E LAZER conforme especificagdes con-
tidas no edital e seus anexos que sao parte integrante do Processo Administrativo
n® 2532/2022. O Edital podera ser retirado no portal oficial do municipio no ende-
reco eletrénico https://www.portoreal.rj.gov.br. Para retirada do edital na Secretaria
de Licitagdes Compras e Contratos os interessados deverao trazer: 1 (uma) resma
(500 folhas) de papel sulfite tamanho A4 branco e documentos de identificagao civil.
VALOR MAXIMO ADMITIDO: R$ 30.228,28 (trinta mil, duzentos e vinte e oito reais
e vinte e oito centavos)

Porto Real, 27 de julho de 2022.
LETICIA KLOTZ DE ALMEIDA
SECRETARIA MUNICIPAL DE LICITACOES COMPRAS E CONTRATOS
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Ingredientes
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ATOS OFICIAIS

MUNICIFIO DE PORTO REAL

RELATORIO DE GESTAO FISCAL
DEMONSTRATIVO DA DIVIDA CONSOLIDADA,
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 1° Semestre / 2022

Prefeitura Municipal de Porto Real

LRF, art 55, incito |, alinsa "B - Anexs 2 BE 400
ilé - SALDO DO EXERCICIHD DE 2022
400g qe filé de aves DVIDA CONSOLIDADA SALDD EXERCICIO
truz picado/ 1 cenou- AMNTERIOR 1° Sameasine - ¥ Sameste
ra média cortada em DIVIDA CONSOLIDADA - DE (1) 20204 277 4 27.448.005 4 0,0 0.0
fatja§ finas/ 1 batata Divida Mobilidria 0.0 0.0 o0 0.0
média cortada em fa- Divida Contratual 26.703.504,9 250373229 0.0 0,0
tias finas/ 10 vagens Empréstimos 00 a0 a0 00
cortadas em fatias fi- A 00 o iy o0
nas/ 1 cebola peque- i ' ' '
na cortada em fatias A 0.0 0.0 0.0 0.0
finaS/ 2 colheres de H&E51l'ulur3l}il':l da Divida de Estados a Municipess. 0.0 o0 [ Ru} Q.o
sopa de alho poré Financiamentos 0.0 0.0 0.0 0.0
cortado em fatias fi- Intarmnos 0.0 0.0 0.0 0,0
nas/ 1 colher de sopa Extarmnas 0.0 0.0 0.0 0.0
rasa de manteiga com FParcalamenta H&Fﬂﬁ-ﬂ-ﬂﬂ{:ﬂﬁ da dividas 26783 504 9 25037 3228 oo 0.0
sal/ 1 colher de sopa D Tribiibas 0.0 0.0 0.0 0.0
de azeite/ 2 colheres D Contribuigtes Previdencidrias 25 B95 362 5 24,198,177 4 0.0 0,0
I‘?e 'sopa de sumo de De Demais Contribuicdes Sociais 808.142,0 842 145.5 8.0 0.0
Imao Do FGTE 0,0 0.0 0.0 0,0
1/3 xicara de aceto i —_
balsamico de fram- om Instiuicio Nao Financaira 0,0 0.0 i 1] 0,0
boesa/ 1/2 xicara de Demais Dividas Conratuais 0.0 0.0 0.0 0,0
agua/ Sal e paprica Frecaldrios Posleriores a 5.5 2000 (inclugive) 24107725 2410.772.5 o0 0,0
picante a gosto Cutras Dividas 0,0 0.0 0.0 0,0
DEDUGOES(N)* 19,237 .534,7 28,188 7506 0,0 0,0
Disponibilidade da Caixa Bruto 26,398 B{4 4 43 BIE 53 T .0 0.0
(-) Restos a Pagar Processados 7.077.579.7 6.357.204,1 0.0 0,0
Demais Haveres Financeircs 0.0 00 .0 0,0
Modo de preparo DIVIDA CONSOLIDADA LIQUIDA - DGL (1) = {1 - i) 0,985,342 7 8,720.664,2 0.0 0,0
Em uma panela co- RECEITA CORRENTE LIQUIDA - RCL 166, 580,260, 5 211.108.438.7 0,0 0,0
loque a manteiga e o % da DC sobre a RCL [ 1/ RCL) 14,63 % 13,00 % 0,00 %
azeite, leve ao fogo % da DCL sebre a RCL [ 107 RCL) 4,99 % -4,13 % 0,0 %
alto LIMITE DEFINIDG POR RESCLUCAD DO SENADO FEDERAL 120,00 % 120,00 % 120,00 % 120,00 9
Coloque a carne e LIMITE DE ALERTA (incisc I, §1* do art. 59 - LAF] - 48,6% 120,00 % 120,00 % 120,00 % 120,00 %
deixe-a dourar, de-
ois coloque o alho SALDO DO EXERCICIHD DE 2022
pols 9 ) OUTROS WALDORES MAQ INTEGRANTES DA DC SALDO EXERCICIO - - - -
poro e a cebola, frite ANTERIOR AkE o 17 Quadnmestre | Adé o 2° Quadnmestne| Alé o 1% Cusdrimesine
um pouco PRECATORIOS ANTERIORES A 5.5.2000 0.0 0.0 0.0 0.0
Despeje os legumes PRECATORIOS POSTERIORES A 5.5.2000 (NAQ INCLUIDOS) 0.0 0.0 0.0 0.0
fatiados e mexa para
doura-los um pouco PASSIVO ATUARIAL 9.0 0.0 0.0 e.0
Coloque a agua, ace- INSUFICIENCIA FIMANCEIRA 0,0 0.0 0.0 0.0
to balsdmico, paprica, DEFPOSITOS E CONSIGNACOES SEM CONTRA PARTIDA 0,0 0.0 0.0 0,0
limao e o sal _ RP NAD PROCESSADOS 26.262.058,5 16,967 985 5 0.0 0.0
Cozinhe em fogo bai- ANTECIPAGOES DE RECEITA ORCAMENTARIA - ARD 0,0 0.0 0,0 0,0
X0 até secar toda a ' : : .
agua DIVIDA CONTRATUAL DE PPP 0.0 0,0 0.0 0.0
Sirva bem quente APROPRIACAD DE DEPOSITOS JUDICIAIS - KC 15172015 0,0 0.0 0.0 0.0

JACARE A MODA RIO
NEGRO

Ingredientes

2 kg de rabo de jacaré/
2 copos de vinagre/ 4
limbes do tipo rosa/ 2
cebolas/ 2 dente de
alho/ 4 xicaras de fa-
rinha de trigo/ Sal a
gosto/ 1/2 litro de 6leo

Modo de preparo

Corte a carne fresca
do jacaré em tiras
Coloque em uma va-
silha refrataria com vi-
nagre e 2 limoes
Reserve por aproxi-
madamente 12 horas
para aliviar o cheiro
da carne

Tempere com sal, ce-
bola e alho batidos no
liquidificador, misture
os ingredientes, colo-
que-0s em um saco
plastico higienizado
junto com a farinha de
trigo para “empamo-
na-los”

Leve ao fogo o dleo e
frite as tiras empamo-
nadas de jacaré

Por fim acrescente 1
limao e sirva

CHEFE D0 PODER EXECUTIVE: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS

RESPOMSAVEL PELO CONTROLE INTERNG: HUGO LEOMARDO CARVALHGO DOS SANTOS
RESPONSAVEL FELA .ﬂ-.I:IMINIE-TH.II-.I;ﬁ.D FINAMCEIRA: &LEXAGNDRE ALMSLESTLS SERFIOTIES
Data de Emissao: 2T/07/2022 09:02h

SIGFIS - Varsao 2022

Anaxa 2 do RGF

TRAJETORIA DE AJUSTE DA DIVIDA CONSOLIDADA LIQUIDA EM CADA EXERCICIO FINANCEIRO

2001 2002 203 2% Semasire
Exarcicio Financsiro 3° Quasdimesing Quadrimesing Quadrirmesire Quadrirmesing
DOL  |Excedanse? i? i? 2° 3 1 zr 3 1° 20 o
% da DCL sobre a RCL
% Limite de Endividameanio
2005 2008 2007 Semesire
Exercicio Financero Guadrimestre Cuadnimestre Semesire Cuadrimesina
1= & 1? 1° 2° 3° 1 .l 3 1° 29 &
% da D:CL sobre a RCL
% Lirmite de Endivdamanio
2004 2010 2011 2012
Exercicio Financeiro Quadrimesire Cuadrimestre Quadrimasire Cuadrimesira
i® Fa ko i? 20 3 1® ol 3 1? 2 3
% da DCL sobre a RGL
% Limite de Endividamanio
2013 2014 2015 Seamesira
Exercicio Financeiro Quadrirmestre Semasina Quadrirmasire Cuadrimeastre
= . E - 2° i® 1 = = 1° 29 .
% da DCL sobre a RCL
% Limite de Endividamanio
2017 2018
Exercicio Financeiro Quadrirmestre Quadrimeastra
= F 3° 1° 2° ¥
% da D:CL sobre a RCL
% Limile de Endividamenio

T axcadants am relasbo 8o bmde apursds 30 tnal do exercicis de 2001 dewerd ser redurde. no minims, & propancis de 1115 (W quinee avoe) & cads exercicis fnancairg. O valos

CHEFE DO FODER EXECUTIVIY ALEXAMNDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
RESPOMNSAVEL FELD CONTROLE INTERND: HUGO LEONARDC CARMVALHD DDE SANTOS
RESPOMSAVEL PELA ADMINISTRACAD FINAMCEIRA: ALEXANDRE ALMGUSTUS SERFIOTIS

Data de Emissao:; 27/07/2022 09:02h
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| QUINTA-FEIRA, 28 DE JULHO DE 2022 HQRA‘I.! ATOS OFICIAIS @

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
ey

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO DE GESTACD FISCAL
DEMONSTRATIVO DAS GARANTIAS E CONTRAGARANTIAS DE VALORES

STOLEN ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 1° Semesire [ 2022
Ingredientes LRF, art 55, incisa |, alines "™ e o, 40, § 1° - Anexo 3 51,00
SALDO DO SALDD DO EXERCICIO DE 2022
Etapa 1 ARANTIAS CONCEDIDAS E:;IETT:?'&IIEE Ad o 1" Semastre . AR o 2% Semoesine
Cerca de 300g de fa- ADS ESTADDS (| ) 0,0 a0 0.0
rinha de trigo. . ) Em oparacbes de Crédily Extanmas 0.0 o0 0,0
125 ml de leite Ilgel- Em Opemgies de Crédibe Inlermas 0.0 0.0 - 0,0
e ior | A% Mncmos ) -
Iégico Em opearagbes de Crédilo Exlarnas 0o 0.0 - 0.0
1 pouco de cerveja Em Oparagtas da Crsdits Inlanas 0.0 o0 = 0,0
Etapa 2 AS ENTIDADES CONTROLADAS] 11 ) 0.0 0.0 . 0.0
1 colher (sobremesa) Em operagies de Crédile Exlarmas 0,0 0.0 . 0.0
de sal Em Oparagsos do Crédis Intemndas 0,0 0,0 - 0.0
120g de manteiga FOR MEID DE FUNDOS E PROGRAMAS { IV ) o0 0,0 . 0.0
Cqsca ralada de li- TOTAL GARANTIAS COMNCEDIDAS [VI={I+IHNHIV} 0.0 0.0 - 0.0
mao -
809 de agL'Jcar RECEITA CORRENTE LIGQUIDA - RCL (V1) 199 580,260 5 211,108 4397 - 0.0
250 ml de leite W% odo TOTAL DAS GARAMTIAS sobre a RCL 0,00 % 0,00 % 0,00 %
2 gemas LIMITE DEFINIDD POR RESCLUGCAD DO SENADD FEDERAL 22,00 %% 22,00 % 2,00 % 22,00 %%
Etapa 3 LIMITE DE ALERTA 18,80 % 16, 80 % 19,80 % 16,80 %
400g de farinha de
trigo SALDO DD SALDOD DO EXERCICIO DE 2022
8g de fermento em e e R Até © 17 Semastre . Abé & 2° Sermestre
E?apa 4 DOS ESTADOS (VIT) 0,0 .0 - 0,0
2 colheres (sopa) de Em Garanlia &e Dparactas da Crédilo Extarmas 0.0 o0 . i}
rum Em Garandia &s Oparacdes de Crédilo IMernas 0.0 o0 - 0.
100g de chocolate DOS MUNICTPIOS (Vi) 0.0 0.0 = 0.0
meio_amargo picado Em Garantia &a Operagbes de Crddito Exiarmas 0.0l 00 - 0.0
100g de frutas crista- Em Garantia 4s Operagtes de Crédilo Internas 0,0 0.0 - 0.0
lizadas DAS ENTIDADES CONTROLADAS (IX) 0,0 0.0 0,0
100g de uvas passas Em Garantia s Operages de Crédite Extarmas 0.0 0,0 . 0.0
100g de nozes moi- Em Garantia as Operagbes de Crédilo Infernas 0.0 0.0 . 0.0
das EM GARANTIAS POR MEID DE FUNDOE E PROGRAMAS (M) 0,0| 0.0 . 0.
Etapa 5 TOTAL CONTRAGARANTIAS RECEBIDAS [XI)=[VIl+Vill+1X+X} .;._.3' 0.0 . 0.0
150g de acgucar
Manteiga derretida MEDIDAS CORRETIVAS :
Maola !

O himiite de analddo global des gararitias conoadeing pelo Munespen podand sar slsvads para 32% da RCL, desde giss, cumulatvamanbs, gquando
aplicavel, o garantidor obadecha As nonmas fixas nos incsos |a Y do pardagralo Onico do arsgo 5° da Resoluglo SF n™ 4372001, com redacko
dada pela Resclughs S5 n® 22000, publiceds no D0 U de 0304725002

Modo de preparo

CHEFE DO PODER EXECUTRD: ALEXAKNDRE ALKGUSTUS SERFIOTIS
Etapa 1 RESPONSAVEL FELD CONTROLE INTERRNG, HUGOD LEOMARDO CARVALHD DDE SANTOS
P RESPOMSAVEL FELA ﬁ.I:I-MINIE-TH#.I;.ﬁ.Ci FIRAMCEIRA ALEMNAMDRE ALMGUSTLS SERFHOTIE

Misture bem os in- SIGFIS - Versso 2022 Data de Emissao: 27/07/2022 09:02h Anexo 3 do RGF
gredientes, forman-

do uma massa pe- MUNICIPIO DE PORTO REAL

quena. RELATORIO DE GESTAO FISCAL

Deixe fermentar. DEMONSTRATIVO DAS OPERACOES DE CREDITO

Etapa 2 ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE S0OCIAL
PERIODO DE REFEREMCIA : 1* Sameastra / 2022

Adicione o0s ingre-

dientes dessa etapa LRF, art 55, inciso |, alines “d” & Inciso 1 slinea "c” - Ansxo 4 RE1 00
na massa fermenta_ COPERACOES REALIZADAS
. . Al o 17 Samaaing
da e misture delica- OPERAGOES DE CREDITO ° o
damente, até ficar S Abh © Ciusede. (8)
homogénea. K inabidirim oo oo
Etapa 3 Irlaring o0 [
. . E b i [ e]
Junte a farinha de tri- e
Coairatuml oo oo
go e o fermento em
. . Irtarms 0 o0
pé a mistura da eta- N o .
pa, 2 e misture b_em’ Aguisicho Financipdn de Bans @ Armedondamenico Mamantil Finanoeiro 0.0 0.0
até a masﬁsa ficar Arntecipacio de Recaita pala Vanda a Termo de Bans o Sarvicos 0 [ ]
bem homogénea. Assuncho, reconhecimenio & Confissio de Dividas (LRF, art. 26, § 17) a0 0.0
Deixar descansar e Oparaghed de coedile nlo aujsias oo limile de contrateeso (1) 0.0 0.0
crescer num Iugar Extarrm 0 0.0
quente. Empréstimos 0.0 0.0
Etapa 4 Agiilsbeio Finnncinds de Bans & Arrandimants Marenntl Finmemcsine 0.0 0.0
Misture todos os in- Antecipagies de Recadas pala Vanda a Termo de Dans & Sarvicos ke 0.0
gredientes a massa SAaguncho, Reconhecimantio & Confissfio de Divides (LRF, ard. 28 §1%) o0 o0
CreSCIda Oiparaghed de coddils nAG Aujailas A limile de coniralaSo (1) [} [}
Deixe descansar e HETAL) = a.0 6.0
crescer novamente, nPuHA-I:;.I.n DO CUMPRIMENTS DOS LIMITES WALOR % SOBRE RCL
no papel de assar, RECEITA CORRENTE LIGUIDA - REL (IV) 211,108 439,87

por Y2 hora.
Depois, asse vaga-
rosamente em forno

OPERAGCOES VEDADAS (V)

baixo. TOTAL CONSIDERADD PARA FINSG DE APURACAD DO CUMPRIMENTS DO LIMITE (Vi) = (Iila + W - la - lla) 0,00 3,00 %
Etapa 5
LIMITE GERAL DEFINIDD POR RESOLUCAD DO SEMADD FEDERAL PARA AS OPERACOES DE CREDITD o
Enquanto o Stollen, INTERNAS E EXTERNAS (Inciso | do artigo 7° da Resolucho SF n® 43/2001) 33.777.350,35 16 %
depois de assado,
ainda eStiver quente LIMITE DE ALERTA {inciso I do §1° do art. 59 da LAF) - <%= 30,3060 816 31 14 & %
bl
pinte com manteiga
e pOlViIhe a(}l:lcar. OPERACOES DE CREDITS POR AH'I'E-E.II"#-Q:M DA RECEITA aalbire a RCL 0,00 OO0 55
Repita até que aca- LIMITE DEFINIDD POR RESOLUCAD DO SENADDO FEDERAL PARA AS OPERAGOES DE CREDITO POR .
bem a manteiga e o ANTECIPAGCAD DA RECEITA LN Rl N
agucar, de forma que VALOR REALIZADC
o Stollen fique com OUTRAS OPERACOES QUE INTEGRAM A DIVIDA COMSOLIDADA
uma casca branca ey ot ASA o Chrmctr.fu)
Sirva em seguida. Parcslamanton da Dividas £, 06 1,030
g
Tribiibaa .00 0.0
Conbribuigdes Prevedencibninm 0,00 0,00
FGTS 0,00 0,00

Diparaches de resstruturachs @ recompasicho do prinsipal de divedas . ==

Fotm

LCHEFE LY FOLEE N EXELLFTINGCY AL E SARLIFE SRS TUE: SERFEDTIS

RESPONSAVEL PELO CONTROLE INTERMG: HLKE LECRMARDC SARVALHD DOE SANTOS

RESPONSAVEL PELA ADMINISTRAZAD FINANCEIRA: ALEXANDRE AMMFUSTUS SERFIDTIS

SIGFIS - Wersao 2022 Crata de Emissao: 27072022 08:02h Anexo 4 do RGF




6, ATOS OFICIAIS HORA (3 QUINTA-FEIRA, 28 DE JULHO DE 2022

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

MUNICIPIO DE PORTO REAL - PODER EXECUTIVO
RELATORIO DE GESTAO FISCAL
DEMONSTRATIVO DOS LIMITES

COSTELINHA ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 1° Semestra / 2022
ASSADA COM LRF, art 43 - Anaxe & (Demensirative Simplificado do Relaténo de Gestho Fiscal) RS 1,00
MANDIOCA RECEITA CORRENTE LIQUIDA VALOR ATE O BIMESTRE
Ingredientes Receita Cormente Liquda 211.108.438.7
1 kg de costela suina 1 Receia Comente Liquida Ajustads 211108 430 4
cebola picada 2 dentes
de alho 1 xicara (cha)
ge vmhg_ brarECQ 1 kg DESPESA COM PESSOAL VALOR % SOBRE A RCL
e mandioca (aipim ou
macaxeira) cozida ¢ 6leo Tolal da Despesa com Pessoal - TDP 83746 148.3 44,41 %
para fritar « sal a gosto * Limite Legal (incisao 11, art. 20 da LRF) 113.098.557 3 54,00 %
pimenta-do-reino a gos- Limite Prudencial (§ anico, art. 22 da LRF) 108.298.629 4 51.30 %
to Lime de Alarta 102.598.701.5 48,60 %
Modo de preparo
Divina VALOR 5% SOBRE A RCI
Igmpaersesslacoitzllwgag Divida Consalidada Liguida -8, 720 6804 2 -4 13 %
vinho. o sal e ’a pimen’ta Lirnite Diefinido por Resslucdo do Senado Federal - 120,00 %
Cubra com papel-alumi-
nio e levea geladeira por
3 horas, regando de vez GARANTIA DE VALORES VALOR % SOBRE A RCL
em quando com a mari- Total dan Germmtics .0 0,00 %
gao(lj:que as costelinhas Limite Diefinido por Resoluchio do Senado Federal 00 22 00 %
em uma assadeira, re-
gue com a marinada,
cubra com papel-alu- OPERACOES DE CREDITO VALOR % SOBRE A RCL
minio € asse em fo”l‘)’ Operagies de Cradito Internas e Exernas 0.0 0,00 %
greaqt’ezgo’ 8 t220 c Operagtes de Cradito por Antecipacio da Receita 0.0 0.00 %
ng;larr(:}eo améln:Iazinio Lirmite Dafinido por Resalucho do Senado Federal para Operactes de Crddilo Intermas & Externas 33 TTT A%0.3 16.00 %
regue s costelinhas Limite Definido por Resoluclo do Senada Federal para Operagies de Cridito por Antec. da Receits 14.777.5490.8 7.00%
com o molho que se for-
mou na assadeira e dei- : — = =
, MeRCNCED @i Lo% & sponitibdade de Laia
Xe n.O forno até dOUr.ar. RESTOS & PAGAR Fagar Empenhados & Liguida [npda o Inscigio
Cozinhe a mandioca Mao Liguidacas em Featos Pag Nio Prog)
(também conhecida Valor apurado nos demansirativos respectivas 0.0 0.0
como macaxeira e ai-
pim) na agua com sal Mot -

até ficarem macias.
Escorra bem e frite no
6leo quente até dourar.
Sirva com a carne.

CHEFE D0 PODER EXECUTING: ALEXANDRE ALUGUSTUS SERFIOTIS
RESPOMSAVEL PELO COMNTROLE INTERMO: HUGD LEOMARDD CARVALHO DOS SANTOS
RESPOMSAVEL PELA ADMIMISTRACAD FINANCEIRA: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS

SIGFIS - Versao 2022 Data de Emissdo: 27072022 09:02h Anexo 6 do RGF

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARIA
BALANGO ORGCAMENTARIO
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 3° Bimestre / 2022

RRED - Anexa 1 (LRF, A 52, inciso |, lineas "a" & “b" do incisa l & § RE1.00
PREVSAD FREWVISAD: RECEITAE REALIFADAS AL IDD A&
RECEITAS IMIC 1AL ATILRALLE AL, Mo Bamasine e Al DRI E ) REALIZAR
ESTROGONOFE {a) ib) {bfa) ic) {cia) {@-c)
TAECETT A ERCET0 T TR - MR T AR (1) TH S8 X0, TNE A THL AG 4B FTE1 (1] To0 00 1148 L] TIB T O T
DE CARNE RECEITAS CORRENTES IHEELE - 210128187, T 40417 250,1 (1 L REIE-TEN ] 80,8 100 8 257 3
IMPCEE TG, TANAS E CONTRBLIICOES DHE RIELICHR: B AT e T 148 ATD 3300 A Td} I35 o8.1 (ERLIR SR ™A A TCH BT
. [ESTE TN 1l S el il CLEER LY ] apranns] 28 (FL TR L] 1] A 848 L0855
|I1g|'edlentes Taas 13818 A28 3900 B0 350,1 T 107 2559.5 =03 155018 5
ol el o bl siewi 11182 i 1% Sl nd [+ 0] [+X1] .18 3
500 gramas de alcatra £ ERT I LS 1 me N, 1. BNE 2306 261 AR 3 1] STH.T14.0 4.8 B9 ATE 5
o s ess Sl =] (K] 0.0 ng [N B0 (=N ]
cortada em tirinhas 1/4 Dot e den Econbrmas ] 0.0 an| o aol oo o
. . . Ciomiriy. paara o Caaiesn do Bere, ce Businac ks Prblics 1 Be N 1R 30,0 =61 A2 3 ] STR.TIS0 &N ] LT TR
Xicara (Cha) de mantei- RECEITA FA TR 1 307 BTS 1,207 8760 sroanaa] 414 1487 75ia| d9Ta 290, AT
ga 1 unidade de cebola [ zsioingia do Defemiesa brobddng 3o Ealeds o o0 a6 o0 .0 &0 -1
. 1 ih koo lAcbd dros 1 2307 0TS 1,207 8750 530 803 a1 14778548 | 1973 215, 77,0
picada 1 colher (sobre- Deleg. Sory. Pabl. kisd, Conoeas.. Permiss Autenz _ Licensa B, 0.0 oo o CT T o
mesa) de mostarda 1 Comsdio &5 Denios o o0 el o0 0.0 oo [l ]
Do Rogamiitiig Famamarnisb [+ (0L ] =] (O] .0 [EE] (=N ]
colher (sopa) de ke- REGEITA AGROTECARLA o o0 aa| oo anf| oo an
RECEITS BEHFS TIZAL o T 0.0 o0 o0 [=F:] o
tc?hUp (OU C,atChUp) 1 RECEITA DE SERVIZOE AR 2 A0 AI0E vzl Ry SEFETY ] L] T4, 1 T
pitada de pimenta-do- Sorvigo Adminainatvos o Comancian Gormm 4.8 437,09 o0 00 o0 o0 a4.2TEE
-reino 1 unidade de to- Barvigos w Adlvidudes Rel. & Nrvmgagic s Transpors o 0.0 - 2 ao| oo o
. Baarvapts & Adivelaoes FMed o Sadoe =X (] o (] .0 .4 an
mate sem pele plCEldO 1 Sarvipoa & Aivdndes I inancok s ooy oo 0.0 ] 0,0 (=11 oo
, . ChihE. S 4§ i Ll R ] el 373 3 3w I add B LA 1a Bl A
Xicara (Cha) de cogume- THANSFEREMCIAS CORMMENTES 180 T T T 1BE BS2 AT 4 34, TOeE 2341 L 0.128,120.0 47,7 BA.TIT H07.4
lo variado | variados es- Transkenbnciss 4s Linda & de wass Eridsdiss 21 B0Q0ZT 4 RZ 7217047 [LESI T TEY M3 4 570 BR 0 aan LEFFRIEY ]
. Tamirnl. e Enland Crslifls w wpan E - 08 450 a5 A (AL L L] 15.08F MIT 3 10 L S50 i A PO PG T
Corrldos 1 Iata de creme Trmnsl. dom Muncipos & suas EnSdsdes (el | LR alin] L] 0 oo (=X ]
de leite * sal a gosto Tianal de et des Piicades 470 IELIT ] [ HET 84 B r BT S
Transl. ds Ciofras ablpgfes Mot an EIIRE A 18 T 22 1 3,060 450 2 "y 0 8 s, 48,0 1D P A
Tirmnsl, do s o ] 0o ] oo on o
Tianal de Peaicas F e v} iLi] =] 1] .0 [+Ei] (=1 1]
Transl. dn Pagion do Deptaston niko idontlcndon o ] 0.0 ] .0 =11 ] =]
DITRAS RECEITAS CORRENTES [ETTLE ASE 060 O RIT @ (1] 100 415,32 12,4 Tl iR A
WM dudimes diratrens. Conbotoai o Judeson 145018 nas a8 CE-TR | -] 2 BT, 3 3 1400213
MOdO de re aro irtnnoacirn, ey gfea & Hossntems o 7190 i1 o 3 551 . 33 Ta4E1.0 102 A 615 8
Viodo de preparo v, Dol i Wiahored | Palef Daet e il PVl P ] ] ST (] 3.0 20 o
Diprmaes IBocoins Comenios N 10008 zapuz0| 2302 aosas| zssss 280370
Derreta a manteiga ere- RECHITAS DE CAPITAL 14 GO D00 5 204 SR 8 eSRD E 10 St TR T 35.2 10,033 T,
L . CEERACOES DE SHE DTS 1o SO0 16540 50,0 a5 L] 3,0 &0 1 B0, 13
fogue a cebola até ficar Diparagtien de Cridds - Mercade Inema B0 D A, 10000 00,0 oo oo 0.0 o0 10D D00,
' ALIERAL G DE BEMNS 0080, a1 .080,0 a5 o 3,0 =1 0.080,0
Junte a carne e tempere Alanmgan e P Lidnaie 31 0800 0.0 e .0 (o1} 34 050
Blupread S0 i Pt Wi o Ale] i) .0 [+Fi] =11
com o sal. AMCEIITIZAC LD OF EWPRESTIOS o0 0,0 LT .0 1] o
Mexa até a carne dourar TRANSFEREHCIAS DF CAPTTAL EXLEESTE ] i aSE0 ] 18 S TR T L] EiEE R
Toaral, dis Liviles o Se toas Enlades 1820 1200 [ R ] EE SAT A0 a1 1 TR
de todos os lados. Trmnsl, dom Paisdos s do (st Pedersd & suss. I nidades 175 474 404 B 0o (1] EFLEFETE | BT T o
Acrescente a mostarda Tiansl, dos Msrsoips o sua Enilades 0 an| o8 o0 o -1
. ’ Transl. o Insdd ugdon Friosdas L] a5 o .0 1] an
o CatChup, a plmenta- Transksrdncis de Chiras IneiSepiss Pabdcas [ ] alls] oo o0 (=0 ] o
-do-reino e o tomate pi- Tinnskaidnie 4o Edons Ly e (LY 0.0 o0 o
Tmnskerbnciss G Messcan [ isscas (1R 1] 0.0 [1]E] .0 oo (=X ]
CadO Tidngd  FroretSud s o [ (el o nieD sl U s ek o0 o0 oo im0 (=T 1] (=N )
Cozinhe até formar um CHFTRLAL FECEITAR [ CAMTAL ] ile] ] a0 =11 =]
iropgradoacis do Capnal Socunl () 0.0 ) .0 [+ ] o
molho espesso. FEsgan 06 T 80 Tesiuns 0 an|l o w0 Gl -1
2 [ [iprnass Boeping do O speal ] 0.0 ] 0,0 o0 oo
§e necessario, adicione RECEITAR (H TG AMEHTARIAR 00 00 ) g o0 20 1)
agua quente aos pou- TEUBTOT AL DA RECENTAE [NIf=(=i) LSE AL THL S AGEET VR 1| W13 FINL SR TN TR TVE U O
{3170 Tl e L] 4 Te] LT 1] [=:] [=X:]
CQOS' d Ih . it b i oD D e L SRl o a0 (8] -1
uando o0 moino eSt|Ve|’ M otdiiin para Refnancismsnio de Divaia o0 ol oG 3.0 o0 0
d Conpei pees Refinanc s de Divkds. (k] 0.0 (] .G (21 ] (=X ]
encorpado € a carne E T T - — 0.0 on| oo d en o0
macia. adicione os co- Mlotdkinis pars Retnancismesnic de Divda o0 0.0 oo o0 oo o
’ Sl paes Relnanclemsnis de Cilviis ] 1] 1] .0 B0 ik
gumelos e o creme de TORTOTAL G R AN ERTR TG 17 = (0T FL LT TR ELET LN L TR g S0 LR L T
leite. T - 2]
. § o= 155@!5-:1] 2% 5 iﬂﬂ!ﬂﬁql T o0 00 7142 K] | THE FTO DS T
Mexa por 1 minuto e re- ALY I TRl TG AR T AT N (e Lafcina aoesnnaing L ! (2]
. DA T ol a0 [11]
t“’:e do fogo i T TMosbartum do Gridion Mdicenas [14i]
Sirva imediatamente, ~TTocumcs Arncacdaaos om T uarcions frsanons - 1IFTS L]
acompanhado de arroz Contimea (173)
e batata palha. CHEFE 30 PODER EXECLTIVG: ALEXANDRE AUGUSTLS GERFICTIS

RESPOMNSAVEL PELA CONTABILIDWDE: MAILZA SIAONI E SA OW SILWVA
SIGFIS - Versao 2022 Data de Emissao: 270072022 02:01h Anexo 1 do RREDQ




| QUINTA-FEIRA, 28 DE JULHO DE 2022

HORA 3

ATOS OFICIAIS

1

an

P

Receitas Hora H

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

BISCOITINHOS
DE NATA

Ingredientes

» 3 colheres (sopa) de
agucare 1 colher (sopa)
de manteiga* 2 gemase
1 copo americano de
natas 1 colher (café)
de sal* 2 1/2 xicaras de
amido de milho+ Raspas
de limao (ou de laranja
ou canela em po)

Modo de preparo

Em uma tigela, bata o
acucar e a manteiga
até obter um creme.
Junte as gemas baten-
do.

Acrescente a nata e o
sal e mexa até obter
uma mistura homogé-
nea.

Adicione o amido aos
poucos, amassando
bem, até que a massa
desgrude das maos.
Junte raspas de limao
(ou o sabor de sua pre-
feréncia) e misture.
Abra a massa e enrole
formando anéis ou use
cortadores de formatos
diversos e pressione de
leve com um garfo.

Em uma assadeira,
leve ao forno preaque-
cido a 180°C por 15
minutos ou até que os
biscoitos comecem a
dourar.

Retire, deixe esfriar e
armazene em recipien-
tes bem fechados para
manter a textura.

ABACAXI EM CALDA

Ingredientes

* 1 abacaxi cortado em
rodelas (ou picado)* 1
pau de canela* 5 cra-
vos-da-indias 3 xicaras
de acgucar

Modo de preparo

Retire o miolo do abaca-
Xi.

Se for servir em rode-
las, utilize um cortador
de massa para dar me-
Ihor acabamento (use
as aparas no preparo de
suco ou geleia).

Em uma panela, aque-
¢a 1 litro de agua com
a canela, os cravos € 0
acucar por cerca de cin-
co minutos, mexendo
sempre.

Junte o abacaxi e cozi-
nhe até a calda ferver.
Deixe amornar e trans-
fira para potes de vidro
esterilizados (com cui-
dado, ferva-os por dez
minutos, retire com uma
pinca e coloque sobre
papel absorvente ou
pano de prato).

Espere esfriar completa-
mente, feche bem e con-
serve na geladeira.

PREVISAD PREVISAD RECEITAS REALIZADAS SALDO A
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jﬁj ATOS OFICIAIS

HORA 3

QUINTA-FEIRA, 28 DE JULHO DE 2022

BOLINHO DE
BACALHAU

Ingredientes

1,5 kg de bacalhau/1,5
kg de batata/1 gema/
Bastante salsa e ceboli-
nha (picados)/1 dente de
alho amassado/2 colhe-
res de sopa de farinha de
mesa/5 colheres de sopa
de azeite/Sal.

Modo de preparo

Dessalgar o ba-
calhau, cozinha-lo e
desfiar, reserve o para
esfriar.

Cozinhe as batatas
e amasse-as, fagca um
puré, espere esfriar.

Em seguida mis-
ture o puré com o
bacalhau desfiado,
acrescente os outros
ingredientes, (salsa e
cebolinha, alho, azeite
e a farinha de rosca),
sempre misturando
bem.

Prove o sal, se for
necessario coloque
um pouco para tempe-
rar

Faca bolinhas e
frite-as em 6leo bem
quente..

TORTA INTEGRAL
DEATUM

Ingredientes
MASSA:

2 ovos/2 xicara de
trigo integral/1 xicara
de leite/1/2 xicara de
6leo de girassol/1 xica-
ra de aveia fina/1 co-
Iher (sopa) de fermen-
to/sal a gosto.

RECHEIO:

1 cebola picada/1 to-
mate picado/2 ovos co-
zidos picados/2 lata de
atum natural moido/1
colher de cheiro-verde/
sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo
MASSA:

Coloque todos os
ingredientes no liqui-
dificador menos o fer-
mento e bata tudo até
ficar bem homogéneo

Depois acrescente o
fermento e bata rapi-
damente sé para mis-
turar a massa com o
fermento

RECHEIO:

Misture todos os in-
gredientes numa tigela
e mexa ate todos se
encorporarem

Em uma forma mé-
dia unte com azeite co-
loque metade da mas-
sa espalhe o recheio
todo por ela, acrescen-
te o restante da mas-
sa, polvilhe se quiser
orégano por cima para
dar um gostinho espe-
cial

Leve ao forno médio
por mais ou menos 40
a 45 minutos

Bom apetite!
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. QUINTA-FEIRA, 28 DE JULHO DE 2022

HORA 3

ATOS OFICIAIS ,\1‘9:

r

Receitas Hora H

Bolo gelado facil
Ingredientes

1 caixa de bolo de coco

1 envelope de gelatina em pd
incolor sem sabor

3 colheres (sopa) de agua

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

1 vidro de leite de coco

2 latas de leite (use a lata de
leite condensado vazia para
medir)

2 xicaras (cha) de chantilly
pronto

1 xicara (cha) de coco ralado
Margarina e farinha de trigo
para untar e enfarinhar

Modo de preparo

Prepare a massa do bolo
conforme as instrugdes da
embalagem.

Coloque em uma férma de
30cm de didmetro untada e
enfarinhada.

Leve ao forno médio, prea-
quecido, por 30 minutos, ou
até que enfiando um palito,
ele saia limpo.

Retire e desenforme.

Hidrate a gelatina na agua e
dissolva em banho maria.
Bata no liquidificador com os
ingredientes restantes, me-
nos 0 €OCo.

Forre a forma em que assou
0 bolo com papel aluminio,
alisando bem, e despeje me-
tade do liquido na Férma for-
rada.

Coloque o bolo sobre o liqui-
do.

Cubra com papel aluminio e
leve a geladeira por 2 horas.
Retire, desenforme, cubra
com o chantilly e polvilhe o
€oco.

Sirva em seguida.

Repolho refogado

Ingredientes

1 repolho médio (mais ou
menos 1,2kg)

3 colheres (sopa) de dleo
1/2 cebola média picada
em pedacgos grandes

1 dente de alho picado

2 tomates maduros, pica-
dos em pedagos grandes
2 cebolinhas verdes corta-
das em rodelas

Salsa picada a gosto

Sal e pimenta do reino a
gosto

Modo de preparo

Corte o repolho em quatro
partes e elimine o miolo
duro.

Corte em tiras ndo muito
finas e lave bem.

Deixe no escorredor por
alguns minutos, para re-
tirar todo o excesso de
agua.

Aquecga o 6leo numa pa-
nela e frite ligeiramente a
cebola e o alho.

Junte o tomate e os tem-
peros verdes, mexa bem
e refogue por alguns mi-
nutos.

Acrescente o repolho pi-
cado.

Tempere com sal e pimen-
ta do reino e mexa bem.
Abaixe o fogo ao minimo
e tampe a panela.

Deixe cozinhar até que
o repolho esteja cozido,
mas nao macio demais
(mais ou menos 20 minu-
tos).

Se necessario, respingue
um pouco de agua.

Sirva em seguida, acom-
panhando carnes em ge-
ral.
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4.

Receitas Hora H

Pao de Queijo da Ana
Maria Braga

Ingredientes

1 xicara (cha) de 6leo/1 xi-
cara (cha) de agua/1 xica-
ra (cha) de leite/2 colheres
(sopa) de sal/1 kg de polvi-
Iho doce

3 a 4 ovos/300g de queijo
minas padréo ralado no ralo
fino (3 xicaras de cha)/100g
de queijo parmeséao ralado
no ralo fino (1 %2 xicara de
cha)

Modo de preparo

Numa panela, coloque 1
xicara (cha) de odleo, 1 xi-
cara (cha) de agua, 1 xicara
(chd) de leite e 2 colheres
(sopa) de sal. Aqueca em
fogo médio até ferver.

Em uma tigela, coloque 1 kg
de polvilho doce, abra um
buraco no meio do polvilho
e despeje a mistura de leite
fervente. Com uma colher,
misture rapidamente o leite
quente no polvilho até es-
caldar completamente.

Véa adicionando de 3 a 4
ovos e misture. Junte 300
g de queijo minas padrao e
100 g de queijo parmeséo
ralados no ralo fino, e va
misturando até incorporar
todos os ingredientes e a
massa ficar lisa.

Com uma colher, pegue
pequenas por¢des de mas-
sa, faga bolinhas e coloque
numa assadeira.

Leve para assar em forno
médio pré-aquecido a 200°
C por cerca de 30 minutos
ou até dourar. Retire do for-
no e sirva em seguida.

Batata com mel e
alecrim

Ingredientes

1kg de batata asterix/1kg
de sal grosso/100g de pi-
menta do reino em grao/ale-
crim a gosto/200g de bacon
fatiado/200ml de mostarda
dijon/150ml de mel

Modo de preparo

Coloque uma panela com
agua para ferver. Quando
entrar em ponto de ebu-
licdo, coloque as batatas
para cozinhar por aproxi-
madamente 15 minutos até
que comecem a ficar ma-
cias. Escorra e coloque-as
no forno a 160 graus pré-
-aquecido por aproximada-
mente 20 minutos, até que
estejam bem macias e com
a casca durinha.

Tire as batatas do forno,
espere esfriar até que elas
figuem firmes e quebre-as
com a mao de maneira rusti-
ca do tamanho que preferir.
Frite em 6leo a 180 graus
até que fiquem douradas.
Bata no liquidificador o sal
grosso e a pimenta do reino
até virar pd e salpique nas
batat

Para o molho, misture a
mostarda dijon com o mel
e adicione sal temperado a
gosto. Para finalizar, colo-
que as batatas fritas no re-
cipiente desejado. Por cima,
coloque o molho, o bacon
frito e finalize com o alecrim.
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ATOS OFICIAIS
MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXE CUCAQ GHGAMEHT#HIA
PAELLA DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRIMARIO E NOMINAL
VEGETARIANA ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 3° Bimestre [ 2022
|ngredientes LRF, art B3, incgisa Il - Anexo Bb RS Mihares
ABAIKD DA LINHA
1/3 xicara (cha) de azei- SALDO
te de olival cebola pi- CALCULD D RESULTADD MOMIBAL Em 31{113;3321 Em 30/ Jun/z023
a {b)
cada2 dentes de alho DrhIEA, COMESOLICRAING (X0 26 204,277 40 T 44R055 40
picados2 talos de sal- DEDLUCOES [XXIX) 19 237,934 70 % 168 750,60
s&o (ou aipo) picados2 Disponibididade de Caixa 160237, 934,70 35,168, 753,60
cenoura cortadas em Dieponibiidads os Cabx Bruts 36 315.514,40 42 525 063,70
cubos1 abobrinha corta- (-} Reston @ Pagar Processades [P00) 7.077 579,70 8. %57 204,10
da em cubof plmentao Demaes Haseres Finaroaiios 0,00 0,00
verm.elho ser’n Semer)_ DDA, CONSOLIDADNS, LIS (000) = (006 - Xx1x) 0058 342 TO -8, T200084 30
tes picado1 xicara (cha)
: - RESLLTADD NOMIMAL - Ahaivn da Linhs (20000) = {0006 - X000 1B BT, 006 90
de arroz3 xicaras (cha)
colher (café) de aca- VARIAGAD SALDD RPP = (XICKI) = (XXX a - XXX b) 720.375.60
frdo-da-terra (ou curcu- RECEITA DE ALIENAGAD DE INVESTIMENTOS PERMANENTES (1X) 0,00
ma)1/2 xicara (cha) de PASSIVOS RECONHICIDOS NA DC (XXXIV) 0,00
vinho branco2 tomate WVARLACAD CAMIBLAL [XXXV) 000
sem pele e sem semen- PAGAMENTOS DE PRECATORIOS INTEGRANTES DA DC (XX00V1) 0,00
tes picadose ervas fres- OUTROS AJUESTES OO0V 0,00
cas a gosto RESULTADD MOMIMNAL AJUSTADD - Abaixs ¢ Lirha
B B e DT B 0 DN RNGF e T N M BN 17,8656 631,30
RESULTADD PRIMARIS - Ababon da Linha (33000 = 3000 - (000 - X300 15.478.378,70
INFORMACOES ADICIOMAIS FREVISAD ORCAMEMNTARIA
SALDO DE EXERCICIOS ANTERIORES 0.00
Modo de preparo Rbciddcd Aecadadal s Exarclicisd Anbarsias - RPPE 000
Supaddie Frnanomnd Libzacs pars Abedung @ Reabariuia o Credilos Adhchonimg 0,00
RESERVA ORCAMENTARLL DO RPS 0,00
Em uma frigideira gran-
de, aqueca o azeite.
i CHEFE DD PODER EXECUTIVG, ALEXANDRE ALGLISTUS SERFIOTIS
!:”te a cebola, o alho, RESPONSAVEL FELA CONTABILIDADE: MAILZA SIMON| DE SA D6 SILVA
junte o restante dos ve- SIGFIS - Versao 2022 Emissdo: 27/07/2022 09:01h Anexo 6b do RRED
getais e misture.
Adicione o arroz, o caldo MUNICIPIO DE PORTO REAL
de legumes e o agafrao. RELATORIO RESUMIDO DA EXEC UCAD ORCAME NTARIA
Quando comecar a se- DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRIMARIO E NOMINAL
car. adicione o vinho. o ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
) ’ ¢ ’ PERIODO DE REFEREMNCIA ; 3° Bimestre / 2022
omate e as ervas. LRF, art 53, inciso Nl - Anexo 68 R$1.00
Cozinhe por mais dois ACIMA DA LINHA
minutos e sirva em se- FPREVISAD Jan 8 Jun/20zs
guida. RECEITAS PRIMARIAS ATUALIZADA RECEITAS REALIZADAS
AECEITAS CORRENTES (1) 210128167, 7 106.171.818 5
Impostos, Taxas & Contnbucters oo Melhona 16.870.500,0 121619533
Imipasio & & Prop, PredialTesrnional Lirbana (IFTLU BEQ. 442 3 GA5 S47 0
Impagcs &F Sardcos &8 Oualkguer Matureza [ISS) T A38.447 1 T.7THS. 2033
Imposto & Transmissda de Bans: Imdyveis (ITBI) T21.982 8 274 T8I 2
Imposio de Renda Retido na Fonte (IRRF) T a0l a1T O 4. 308 T40.4
Chiros Impostos, Taooms & Confribuiptes de Melhona Zr.Tare 187 855 4
Coniribuctes 1.819.530,0 a79.715.0
Fecnia Patrimonal 1.257.875.0 1,487 7516
ApSCasies Finanoeiras () 1 26T 8750 1.487 2518
LEGUMES ASSADOS Chiras Receias Patrimonisis 0.0 0.0
Translerdncias Corenles’ 188 52 E2T A B0 1S 12000
NO SAL GROSSO Cota Parie FEM (B0%] 131437134 5. T20 6154
Ciota Parie MOMS [80%) 80 7780027 3185682131
Caota Parie IPVA [80%) £698 BEE 0 1910, 341,0
Cota Pare ITR (B0%) 42261 ga5. 2
I dient LC. W= 8TAE - ICMS Desonarsi:-da (B0 1645377 0.0
ngredientes LC. N 81/88 1.878.276 6 TBE 562 T
Transfaréncias do FLUNDER 16, TES. 282 1 BabG 495 5
Ohdras Trarsferdncias Comenies e AR 512 8 34,301 B2 1
- 400 gramas de espiga Demas Recstas Cormentes 1.317.638 3 417 BEE S
. Chiras Recaiias Finanopiras (111} 0.0 0.0
de milho* 400 gramas de Feacanns Codraries Resianies 131768353 417.8858
batatas variadas (roxa RECEITAS PRIMARIAS CORRENTES (Wy=(I-I11) 206 BE0. 2027 104,684 6630
’ AECETAS DE CAPITAL [W) 25 314 584 A 13.861.TO8.T
doce e yacon)* 400 gra- Opersgies de Créditn (W) 110000, 0000 0.0
mas de cenoura (Iaranja ﬂ."l"l:ﬂ'l:l.flf.ﬁ:l s Emprdstimos (W) (nE ] 1]
Alenacio de Bens 31.080,0 1]
e roxa)* 400 gramas de Recestn de Akenagio de Irvestimenios Temgpodnics (VI 0.0 0.0
abdboras 400 gramas Racaith die Apnasio 4 |Ireaslirantos Parmansnbes (10) oo 1]
Charas Alenasies de bana 31.050.0 00
de cebola+ Sal grosso* Trarsiecdnciss de Capital 15 283,534 8 13.991.796.7
Tomates-cereja e alca- Convénios 831.500,0 502 X3
Cwiras Tronsferdncias de Capital 14 352 034 B 13405 404 8
chofras para decorar Cuiras Recsias de Capal 0.0 0.0
Olifrps Recsiins de Capital ndo Primrias (] 0.0 0.0
Chsras Raecaias di Capital Primddias o 0o
RECEITAS PRIMARIAS DE CAPITAL (X} = [W-31-WIA1-1%-3) 15 314,584 8 13991 7987
RECEITA PRIMARLA TOTAL (X1 = (B & Xi) 224 174 87T 5 118676 452 6
Modo de preparo Aen 8 SanEad
RESTOS A PAGAR
e oomero | vesvemas | oeseenus | ocseesas | memyona | SESCACa0R,
AINELERGS )} FROCESSATOS Loumoapos | Pacos
. . o 1E]
Corte as espigas de mi- DESPESAS CORRENTES (X} IRhZIT 090 | 1eROZRIddA | B 1BTMO| BzI0d4iTd [T IR FF R
Iho, as batatas, as ce- Peiscnl @ Encigos Socms 10410 140,0 255933 T | siETiomen| 510978519 102 4438 T3 TBA1 23 7R84
nouras, a abdbora e as Jueo o Encargos cis Divida (X0 200 000.0 0o on oo 0.0 ao 00
cebolas em quatro par- Chutriies Dshguirins Cosirantos B4 BOT 855 5 rearaanaT | samavaxsa| 412457688 S04 48T A 026 045 7 0200 08T
tes DESPESAS PRIMARIAS CORRENTES (X = (M1 « XN S 0Tess | wWeazpaMI4 |  es1IATMA|  EEI00417.4 TR 92810228 2291 03,0
o DESPESAS DE CAPITAL (0 b RIS 04T, 1 18402 243 0 2 103,080 3 2 103,080 3 4 7000 AFLEAT O ATASET0
Disponha-as em uma [T —— 5 025 0471 12,725 504 3 T T T TR 4 7000 ITIHTL 372547 0
assadeira sobre uma irasraes Flrancsin 0,0 0.0 o o 0,0 o 0
camada de sal grosso. Concessla de Emprisiimaons {01 0.0 0.0 oo 1] ] ao o
Cubra com mais sal. Ase e e Tiuks i Gl ji eiestaliends () 04 00 an a0 o oo o0
Leve ao forno a 180°C PSSR | [Nt e 0.0 o0 op oo 0.0 an &0
Chevuses, | rwmistees Fims nesii 0o o0 an o0 0o oo 00
por uma hora. Aumcetraniio da Divds (XX) 4,200 0000 276 BOT.T 1788 101 5 1,740, 181,9 0.0 ol ol
Balance um a um para DESPESAS PRIMARIAS DE CAPTTAL (XX {0 XvE- XV X1 5 15 25 057, 1 13 T35 5348 3 147 Tk 4 147 Tk & 4 TG00 3T AT O 373 A0
tirar o excesso de sal. RESEAVA DE CONTINGENCLA, (00 400 000.0 00 on a0 0.0 ao 00
DESPESA PRIVARLL TOTAL [X00I) = (X000 TU1 AZ 7528 | 1ELABLTITT| OSABAENI0| O2TI12158 TOAE A 085S 420 8 0805 4208
T RESULTADD PRINARID - Acimas da Linhas (0G0 = (ks - (X0l 15 890 2140
CHEFE DO FODER EXECUTIVO, ALEXANDHRE ALGLISTLIS SERFIQTIS
RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILZA SIMON DE S Dn SILVA
SIGFIS - Versao 2022 Data de Emissio: 270772022 08010 fnexo 8b do RREDQ




(221 ATOS OFICIAIS HORA 3 QUINTA-FEIRA, 28 DE JULHO DE 2022

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

= ¥

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAC ORCAMENTARIA
LOMBO AO LEITE DEMONSTRATIVO DO RESULTADO PRIMARIO
; ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
Ing
neredientes PERIODO DE REFERENCIA : 3° Bimestre / 2022

Lombo de porco de 1 kg LRF, art 53, inciso Il - Anexo Ba RS1.00

(aproximadamente)/Alecrim/

SaCI’w/aIgAIho temdpasta_ Ol;Spll; META FISCAL PARA O RESULTADO PRIMARIO VALOR CORRENTE

ca 0 Imenta . 0 renoloa Meta fixada no Anexo de Metas Fiscais da LDOD para o exercico de referéncia 15.957.085.0

Azeite extra virgem extra/1 |

de leite integral Jan a Jun20Es

Sal/Pao italiano. i WALCR I NGO RRIDS
Modo de preparo Encargos :r"-"ari?lr;l!l:s Mun:r:a’lrias -"-li'm.s (KXW 1 487 251 6

Encargos e Variagies Monelirias Passivas [XXW1) 0.0

Limpar o lombo do eventual

excesso de gordura’ tempe- RESULTADO NOMINAL - Acima da Linha :II.H’-II] = XXV + {:H.:H.'Ill o ﬂ"lﬂ] 17.083.466,2

ra-lo com a as ervas frescas

(pode usar também as de- META FISCAL PARA O RESULTADD MOMIMAL VALOR CORRENTE

sidratadas, mas as frescas Meta fizada no Anexo de Metas Fiscais da LDO para o exercicio de referdncia -52T.580.0

garantem gosto mais intenso)
trituradas com uma faca afia-
da

Junte o alho picado o sal e a
pimenta do reino e espalme o
composto no lombo em sua
totalidade.

Esquente o azeite em uma
ampla panela e deixe o lom-
bo fritar até ficar bem corado.
Acrescente todo o leite e dei-
xe cozinhar por uma hora em
fogo médio baixo e com a pe-
nela tampada

Verificar de tempo em tempo
que o liquido néo se seque.
Se no final de uma hora 0 mo-
Iho estiver ainda muito liquido
deixe a panela destampada
por mais 10 minutos.

O molho deve resultar media-
mente grosso.

Fatie o lombo e sirva nos
pratos onde colocaras fina
sfatias de pao italiano torra-
do e cobertas pelo molho do

Hota : "Para efeito deste Demonstrative, o montante das Transferéncias Comenbes comaesponde, dentre oulras receifas, ao fotal das Transferéncias
Intergovemamentais, excluidas as Deduches da Receila Comenle para Formaddo do FUNDER

lombo. TCHEFE U0 PLOER ERECUTIVG: ALELAHDRE AUGUSTUS SERFIDTES

ravilhosamente por ervilhas _ Ep— i

e e SIGFIS - Versdo 2022 Data de Emissdo: 27072022 09:01h Anexo 6b do RRED
MUNICIPIO DE PORTO REAL

RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAQ ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DOS RESTOS A PAGAR POR PODER E ORGAO

BIFE DE CARNICA ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
Ingredientes PERIODO DE REFERENCIA : 3° Bimestre / 2022
) ) LEF, art 53, incisd WV - Anexo T R%1.00
200 g de bife de contrafilet ou
alcatra/4 colheres de sopa de RESTOS A PAGAR PROCESSADOS E RESTOS A PAGAR NAD-PROCESSADOS
6leo/2 colheres de sopa de ex- NAO PROCESSADOS LIQUIDADOS
trato de tomate aCTRos Inscritos
. Exerc.
2 colheres de cha de alecrim/ PODERIORGAD EXBFE. Canc. Pagos Saldo Ant . Canc., Pagaos Salda
Orégano a gosto/Sal a gosto/1 Ant. 2021 " .
colher de manteiga. MESTOS & FAGAN (EXCETO BVTHA -ORCAMENTAR
EXECUTIVO
Modo de preparo PREFEITURA PORTD FEAL 1EROTED] 15085382 0 7ea2|  4i4Tan0| zepaopea| vsasTIea| 119607850 ool moiere|  1isiadies
FLIMDH MLIN ASSEST SOCAL PORTO REAL 200812 BM3s .0 430722 238 453 8 270 5558 482 0.5 il TR0 400 8 4034708

Tempere o0 bife com sal.
Em uma frigideira funda (ain- FLINDO MUN SALIDE PORTO REAL 2 G 0 402 BIET o0 A R0E Y| 3320138 2SIR4E4 S| 3238370 0ol FIThEELE 3 AR 0E0.0
da sem fogo), ponha o bife e

: ; : FLIND MUN CRIANGA E ADOLUESCENTE P @ ] 0 6.0 ] 150, il T i
despeje 0 6leo em cima, po- RS AR MLl . . . e 0 . e
nha o extrato em cima, distri- FLINDH MUK DF CONS. AMBIENTAL PORTO 5358 a0 T o 53584 53588 54 31,7 0a 54 1440 5 85
bua a manteiga, ascenda o
fogo LEGISLATIVD
A partir que for fritando, acres- CaMAR PORTD REAL .0 a0 0 0.0 o0 B0 0.0 ] o0 0.0
cente o alecrim e o orégano. TOTAL (1) BO1TET13| 20867084 woedz] a4 s3s7204,1] 102400ea [ 14821 EE, 00| enssdzng 1%, 806 837, T
Frite até dar a aparéncia de TOTAL {l + 11} BOTTETIE | 2456 Toba T BT ICECRETR ETECTRCCE] R T EEEEED T

queimado e virar um molho
(o bife ndo vai queimar, s6 da
aparéncia de queimado).

E esta pronto o bife de carni-
ca.

Sirva com arroz ou pao.

E um vinho seco tinto ou bran-
Co.

QUENTAO DE VINHO
Ingredientes

2 | de vinho tinto suave/1
copo de agua 200 ml/Meio
copo de cachaga/1 1/2 copo
de agucar/2 pauzinhos de ca-
nela/12 cravos (ou a gosto)/8
rodelinhas de gengibre (ou a
gosto).

Modo de preparo

Al teees esliigieelnios CHEFE DO PODER EXECUTIVG: ALEXANDRE ALGUSTUS SERFIOTIS
s i |
ao fogo em uma panela. RESPONSAVEL PELA CONTABILIDWDE: MAILTA SIMCHI DE SA DA SILVA

Depois que levantar fervura, ) .
deixe por mais 10 minutos. SIGFIS - Versao 2022 Data de Emissdo: 270772022 09:01h Anexo ¥ do RRED

Esta pronto é so servir.
Tomar a bebida quente.




| QUINTA-FEIRA, 28 DE JULHO DE 2022 HORA 3 ATOS OFICIAIS fg‘i\

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

Hecattas Hera H MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARIA
JOELHO DE PORCO NA DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAO E DESENVOLVIMENTO DO ENSINO
CERVEIA ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOGIAL
Ingredientes PERIODO DE REFERENCIA : 3° Bimestre / 2022
LE| 8.354/98, arl 72 - Anexo 8 R51.00
RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS (Arts. 212 e 212-A da Constituigio Federal)
1 joelho de porco de PREVISAD e L s
1kg/ Sal a gosto/ Pi- RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS ama%;]zam Abé 3° IEltl!-nlr'u'.i!I:EE' {bia)
menta do reino a gos- TRECEITAG OF WPOS TS 18 542 TEA B 12 664 338 | THS5
to/ 1 colher (chéO de 1 1-Reosiin Resuiinns do iepesls sobie o Propiedese Predial o Temilons Usbaea - IFTU BAD 442 2 EA5 5450 | 81568
cominho em gréos/ 1. J-Rsceis Resaiinrne oo beposio sobne Transmasio Inter Vives - TTRI 721863 B 374, TH3 2 35 06
500ml de cerveja/ 2 1.3-Fheceits Resutante do Imposto schre Servigos de Ouakjuer Naturezs - 155 7 136 447 1 77852033 | 100,00
batatas com casca/ 1 1.4-Fieceita Resultante do imposto scbre Imgosto de Fenda ReSdo ra Fonie - IRRS 7 B03 G170 43887404 | 5624
colher (sopa) de azei- 2-RECEITAS DE TRANSFERENCIAS CONSTITUCIONAIS E LEGAIS 139 264 747 1 5T e0B3475 | 4158
te/ 50g de bacon de- 29-Cota-Pastn FPW 15,685 381,1 121820203 [ 7Eae
fumado cortado em ti- 214 1-Parcela nefainrie & CF an. 158, |, slirsa b 15,865 351,1 12 1620203 ( 7E.1B
ras/ 1 cebola pequena 2.1 2-Parcols fikrane i CF arl, 155, |, slirsas do e 0,0 oo
cortada em tiras finas # 2-Cota-Fare ICMS 112 408.571,8 39 ETA0I64 | 3547
2 HCotn-Parts IP1-Exporingho 23478458 9832034 | 41.88
Z4-Cota-Faris TR 52826 11815 | 2237
25-Cota-Paste IPYA 83421580 apaTa263 | S8t
I B-Col-Paste WOF -Oung .0 (]
Modo de preparo I T-Compiranie. Fran, geowmmanli o6 impoalod 4 Tranal, Coraifucones 154 5377 0.0
S-TOTAL DA RECEITA RESULTANTE DE MPOS 105 (1 + 1) 155 807 515.0 TOGIZTIIT | 4551
Faca alguns cortes na L. TOTAL DESTIMADD AC FURDEE - 200 DE [IZ1.7) + (22) = (23 = 24) = (280 27 B14.041,9 115816606 [ 4184
pele do joelho de por-
CO. 5 Em EEE A EIEELME F-Ltﬂ m '-‘Eﬁ EE-"H‘-E '-ﬁ ] uﬁﬁ[ﬁ !'-‘:u II’-:E B ¥ TEXF 5 * 11,137.8371 B, 144,008 3 85 15
Escalde a pega em (EA)+ (25 = 29% DE §1.1)+ 1.3 & {135 = {1.4) & (3 1.2 + [2E)+ 2.7}

agua fervente e pol-
vilhe-a com o sal, a

pimenta e o cominho. CHEFE DO PODER EXECUTIVO: ALEXANDRE AUGUSTUS SEREIOTIS
Coloque-a em uma RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILTA SIMONI DE SA DA SILVA
travessa refrataria e SIGFIS - Versdo 2022 Data de Emissdo: ZTOTR2022 0901h Anexo 8 do RRED
leve ao forno prea-
quecido, a 250C. MUNICIPIO DE PORTO REAL
Quando comecar a RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARIA
corar, vire a peca e DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGCAD E DESENVOLVIMENTO DO ENSINO
regue com metade da DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAO E DESENVOLVIMENTO DO ENSING
cerveja ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
| . PERIODO DE REFERENCIA : 3° Bimestre / 2022
Depois de 20 minu-
tos, diminua a tempe- LEI 9.3094/96, art 72 - Anexo B R351.00
ratuga do forno para PREVISAD RECEITAS REALIZADAS
2(_)0 . RECEITAS RECEBIDAS DO FUNDER NO EXERCICIO ATUALILZADA, Add 3* Bani2022 WY
Vire a carne, de vez il 1 _".;T
=T RECCITAL NELEEIDAS 0 FURDER OB AT | gia4 | AT
em quando, e regue 8.3. Transieincias de Fscarsos do FUNDES 10812 7708 B538.770.4 | 4814
com mais cerveja, 5.1.1-Principat 19,7850 202 1 8495 455 5 47 84
caso a carne esteja 8.1 F-Pardirants de Aplicacls Fineccein FI4TES 422746 | 180,08
B 3. FUNDEE - Complematachs da Undo - YAAF AT, T, T 0.0 0,00
ress.ecada. 8.2 1-Principal AT 0, T aon 0,00
Cozinhe as batatas 0.2 2-Resndimenio & Apboada Finanoen o0 0.0 0,00
com a casca em agua .3- FUNDEH - Complemantacho da Lindio - VAAT 0o oo 0.00
e sal 3. 1-Prncipal Qo a.n 0,00
) B 3 Z-Rerutwrmrln S dylinles F i 0.0 0.0 0,00
Descasque-as e = T RESULT A DRI BAS THANGr ERER RS O FUNDES (BT 1 -4y Doz, ram, 0 0BG 174,1 | 2508
Corte—as em rOdeIaS RECURSOS RECEBIDOS EM EXERCICIOS ANTERIORES E MAD UTILIZADOS WALDR
grossas.
Em uma frigideira B- TOTAL DOE RECLME0E DE EUFERAWVTT 68 0d 5
. & 1. SUPERAVIT DO EXERCICHD IMEDIATAMENTE AMTERIOR 05 184 5
com o azeite, doure o B2 SUPERAVIT RESIOUAL DE GUTROS EXERGCICIOS 0
bacon e a cebola.
Junte as batatas cozi- 9- TOTAL DOS RECURSOS DO FUNDEB DISPOMIVEIS PARA UTILIZAGAC (5 + 8) 9021 534,08
das e salteie.
Disponha os joelhos DOTACAD DESPESAS DESPESAS DESFERMS
- LEGLUIDaIAS PACIAE
de porco em uma tra DESPESAS COM RECURSOS DO FUNDED ATUALIZADA ol et it e
\éefsta e sirva com as . ) iy ) 0
atatas. T PR TS CRATE Tk ELUCA LA B A 20112 261,7 16 238,877 1 B.631.719,8 9631 719.8
$0.1- Educagss Intees 4 B25 164 5 4 635 164 5 1.627 542,68 1,927 542 6
16,9, 8- Crachs a0 a.o a.0 0.0
10.1.2- Pré-sucola 4 E25 1845 4 825 164 & 1.527 542 6 1627 642 B
102 Erdana Furdafmertal 15 487 057 .3 13 R{3.TIZ 6B FI04.177.5 T.704 773
11 CUTRAS DESPESAS 12105 13,500 0 4500 0 & 5000
11.1- Educaps Intantl 0.0 0o Q.0 0.0
11.9.1- Greche a.n a0 o 0a
11.19.2- Peb-nucoln a.0 00 [nfn] a0
11 3- Endins Fursdirmsl 81 210.5 13 500 0 ..15_:-:||:| 4 500 0
T TOTAL UAS UEEPESAD Lol RECURGLS DO FURDEE (10 * 11F 20 203472 3 18 252 377.1 o R36 219 8 $E38 210.8
IMDICADGRES DO FUMDES
DESPESAS DESPESAS DESPESAS
| dient DESPESAS CUSTEADAS COM RECEITAS DO FUNDEE EMPENHADAS LICUNDADAS PAGAS
ngredientes RECEBIDAS NO EXERCICIO Atd o Bimesire Al © Bimesirs Al o Birsestre
() (&) M
13- Daagatan som Profeicnas da Cducagan Danes 18 1437126 § 536 855 4 6 B3 EEE 4
1 ¥ cubo de caldo de 1 Durdeiain Wreoant & T ar berbncia o impoiiod 1R 167 212 8 09 541.055 4 £.541.055 4
frango sem gordura 18 Despesan Complementacio da Uniko - VAAS 170 401 2 0.0 0.0
para 2 litros de agua/ B Mt = S 0.0 0.0 0.0
1 d . f 17 Duagrertdey Coorrgdlismasni L] B0 dn Unide - VAAT Apiaadns nd Eduoagie |nieni oo 00 0.0
’rnago e esplna re 18- Dongernan Comphssnlagin du Lindk: - WAAT Aplcaday i Caspess de Cagadal oo 0a on
(s6 as folhas)/ 1 co-
Iher _(sopa) ’de farlnh’a I — I WALDR CONSIDERADO Py e
de tl’lgO/ 1 xicara (Cha) INDICADORES - Art. 212-&, Inciso ¥l o § 3* - Constituigio Fedoral APGE DEDUGOES
de leite desnatado/ e - i L
Noz-moscada ralada 18- Min. 0% da FUNDEE na Remuneracio dos Profissionals Educ. Basica BETT 1383 05365554 9535 8554 100,02
a gOStO/ Sal a gOStO 20- Paic. 50% da Complam. da Unids ao FUNMDEB [VAAT) ra Educ. Indashl 00 0,0 0.0 a0
Z1- Min de 15% da Complem. da Unila ag FUNDEB-VAAT sm Desp. de Captal 0.0 0.0 0.0 2.0
INDICADORE - Art. 25, § 3° - Lel n* 14.113 de 2020 VA'F;EFF;‘”-T"‘"“D';‘G Mm‘:‘;?g Tﬂﬂt'&ﬁ % NAC APLICADO
(Maximo de 10% do Superdwit) I_ ! . ;
frmi) in} fe) {ph
2= Total da Recsfa Hegebda & ndo Aphcada no EXsrcici E538rr.0 S - ] =B 547 233 5 238
' YRR APLIC
Modo de preparo INDICADOR - Art. 25, § 3° - Lai n® 14.113 do 2020 ”“'“':;"' i WALOR NG ""“_‘maf . | Avto 1 ouoe VALOR VALOR
{Aplicagio do Superidvit de Exercicks Antericry hinleariur ALET qealnaipigd CILE IMTERARA J-PLIE.J-DC RAD
FERMITIDHY MO EXERCICID APLICADD ATE APOE D APLICADG
ExXER ANTERSOR|  ANTERIR £ 1% CILLADA O LIWATE 1* G OR
COMNSTITUCHIMAL
. Lo L1} 1] L] i} AR L
Bata tudo no liquidifi- 3. Total das Despesas custeadas com Superdvit do FUNDER 1.745 1853 05 164,5 65,184 5 G5 184 5 00 0.0
cador e leve ao fogo 23.1- Total das Desp. custaadas com FUNDER - Imposios a Trens!, da Impostos 1.745 1853 051645 55,1645 05, 164 5 0o 0.0
por 20 minutos. 23 3- Tetal das Desp. cusleadas o FUNDER - Complern. Unifio [VAAF + VAAT) 0.0 0,0 o0 00 a0 0.0

Apds colocar no pra-
to, regue com um fio
de azeite extravirgem.

CHEFE DD PODER EXECUTIO: ALEXANDRE ALGUSTUS SERFIOTIS
RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDWDE: MAILZA SIMONI DE SA D& SILVA

SIGFIS - Versfo 2022 Data de Emizs8o: 27072022 08010 Anexo 8 do RREO




@ ATOS OFICIAIS

HORA D)

QUINTA-FEIRA, 28 DE JULHO DE 2022

FILE DE PEIXE ASSADO
Ingredientes

500 g de filé de peixe (tila-
pia, saint peter ou outro) /
4 batatas grande descas-
cada em rodelas de 0,5
centimetro de espessura /
2 tomates picadinhos / 1/2
pimentdo(se ele for grande)
1 cebola média picada em
cubos / 1 colher (sopa)
cheia de alcaparras / cheiro-
-verde a gosto / coentro a
gosto (opcional) / 1/2 colher
(sopa) de sal / 1 dente de
alho (pequeno) bem espre-
mido / azeite a gosto

Modo de preparo

Tempere o filé de peixe com
sal e alho e reserve

Misture o tomate, cebola,
pimentdo e alcaparras e
tempere com um pouco de
sal e junte o cheiro verde e
coentro

Reseve

Unte um refratario com azei-
te, e forre com as batatas
cruas

Cubra as batatas com o
peixe e por cima distribua a
mistura do tomate

Regue com bastante azeite
e leve ao forno por mais ou
menos 30 a 40 minutos
Quando secar o liquido que
acumula no fundo da forma
quando esta assando e ficar
dourado esta pronto

Sirva com arroz intergal ou
branco, é uma delicia!

MOQUECA DE PEIXE

Ingredientes

4 postas de cagédo ou garou-
pa (700 gramas) / suco de 1
limdo / 1 cebola grande cor-
tada em rodelas / 1 pimen-
tdo vermelho cortado em
rodelas / 1 pimentéo verde
cortado em rodelas/ 2 toma-
tes maduros cortados em
rodelas / 2 colheres (sopa)
de coentro picado / 200 ml
de leite de coco / 1 colher
(sopa) de azeite de dendé
| 2 tabletes de caldo de ca-
marao

Modo de preparo

Lave bem o peixe, regue
com o suco de lim&o e dei-
xe descansar por cerca de
1 hora

Em uma panela grande,
coloque o peixe, a cebola,
0s pimentdes, os tomates
e polvilhe coentro

Esfarele os tabletes de cal-
do de camardo, misture-os
ao leite de coco e regue 0
peixe

Leve ao fogo baixo, com a
panela parcialmente tam-
pada, por 20 minutos
Mexa algumas vezes até
que esteja cozido

Junte o azeite de dendé e
adicione sal

Retire do fogo e sirva

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
ey

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAO ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAO E DESENVOLVIMENTO DO ENSINO

ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 3° Bimestre / 2022

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

LEI 9,394/96. an 72 - Anexo § R$1,00
DESPESAS COM MANUTENGAD E DESENVOLVIMENTD DO EMNSING - MDE - CUSTEADAS COM RECEITAS DE MPOSTOS (EXCETO FUNDE)
DESFESAS DESPESAS
DESPESAS COM AGOES TIPICAS DE MDE - RECEITAS D IMPOSTOSE DOTACAC Eﬂii:lﬁis JCARDADAS PAGAS
EXCETO PUNGER [Por srea de Atusglo) ATUALIZADA At o Bimestre Abd 3 Birm/2022 Abé 3 Bimi2022
el {d} (&) [{]]
24 EDUCAGAD INFANTIL 1.857.464.5 1476162, 1 178 WT G 3750029
24 1- Cracha 0.0 o0 oo 00
24.2- Pri-ssccks 1857484 5 1.478.162,1 375,302 9 375.302.9
25 EMNSING FUNDAMENTAL 183582109 15,388 5350 o008 7200 89804582
26- TOTAL DAS DESPESAS COM ACOES DO MDE 20 183 658 B 16 B4 BGT 1 02 092 8 308 TR 4
APURAGAD DAS DEPESAS PARA FING DE LIMITE MBSO CONSTITUCIONAL VALOR
27- TOTAL DAS DESPFESAS DE MDE CUSTEADAS COM RECURSDS DE IMPOSTOS 19.018.252 54
8 i-) RESLILTADRD LIUIDG DAS TRANSFERERCIAS DO FUNDER = (LT -2 065 174,06
28 (-) RESTOS A PAGAR HAD PROCESSADDS INSCRITOS MO EXERCICIO SEM ESPOMBILIDADE FINAMCEIRA DE RECURSOS 00 FUNDER 0,00
30 (-} RESTOS A FAGAR NAD PROCESSADOS INSCRITDS MO EXERCICIO SEM DISPOREILIDADE FINAMCEIRA DE RECURSOS DE IMPOSTOS Q.00
31 () CARCELAMENTO, NO EXERCICIO. DE RESTOS & PAGAR INSCRITOS COM DISPOMBILIDADE FIMANCENRA DE RECURSOS DE RMPOSTOS VINCULADDS AD ENSING 4241 37
32 TOTAL DAS DESPESAS PR, FINS DE LIMITE (27 = (20 & 35+ 30 & 21 21,050,185 25
APURACAD DO LIMITE MINIBG COMSTITUCIONAL "'"-'-“'“I:E]lm “"'—““ﬁ'—":"m """"P:'r'f"m
5
3% APLICACAD EM MDE SOBRE A RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS 17 Fa8 677 42 21055 185 35 £8,78
RESTOS A PAGAR BESCRITOS EM EXERCICIOS ANTERIORES COM SALDD RP Ar RP SALDO
EPOMBILIDADE FINANCEIRA DE RECURSOS DE IMPOSTOS DO FUMDEE IICIAL LICLICHADICHS FaGLGE CANCELADOS FIMAL
L) [aa) L jac) [

4. RESTOS & PAGAR DE DESPESAS COM MDE 7. 3000069 91 0,00 2,381 847 5T 4 248137 500393007
34,1~ Exocayindon com ritunics &8 Impodlon o Transfenbncas do begosios T 315 559 14 Qoo & A5 WT AT & a1 3T 4951 914 20
2. Executndon com recurscd 4o FUNDER -Imposios T4.516,77 0o 22 500,00 0,00 5201677
34 3- Execuledcs com recuimca 3o FUNIDER - VAAF & WAAT 0.0 000 0.an 0 a0 300

PREVIZAD RECEITAS REALIZADAS
RECEITAS ADOCIOKALS PRA FIMANCLEMENTO DD ERSING ATUALLTATA Al o Dimesire
[a} [{i]]

35 RECEITA DE TRANSFERENCIAS D0 FNDE (nciuindo tendimentcs de aphcagho Financeina) 2 BOT 5704 1970 048 2
35 1- Sabias-Fducaio 2ITF A 1,216 0883
18 2. POOE a0 0.0
35 % Transherbncias Diretas < PHAE 204 06T T 161 B1R1
35 4- PMATE 4 845 5 1,1438
38 S-Ontras Transderbncias do FNDE W TR T 0.0

A-RECEITA OE TRANSFERENCIAS DE COMVERIOS 7F 4500 oo

37- RECEITA OE ROYALTIES DESTIMADGS & EDUCACAD 28417820 1. B0E B0, 4

38 -RECOITA DE OPORAGOTES BE CRODITG [aXx] £.0

AOUTRAS RECETAS PARA FINANCIAMENTO DO ENSRO 0o £.825 1

40-TOTAL RECEITAS ATHCIONAIS PARA FINAMCLAMENTO D0 ENSING (35 + 38 +37 + 38 + am)) EE1TTi4 2GR BTT. ]

BOTACKD DESPESAS DESPERAS DESPESAS
DESPESAS CUIS TEADAS GOkl RECEITAS ADICIONALS PARA FINANGIAMENTO F EMPENHADAS LCAURDADRS PAGAS
D ENEIMNG (Por Area de Aduschio] ”""F'_L LADA, Abl o Bimestre A o Bimesing Abd o Bimesire
i} i} (&l {n

41- EDUCATAD BFANTIL E20.233. 84 STIETE B4 0,00 0.00
41,1 Creche 0,0 000 Q.0 0,00
4.2 Prémescols E20.233,64 ST3ETE B4 0,00 0,00

s ENSIND FUNDAMENTAL 2574745 54 2401 B3B3 1.153 865,09 1.153. 736,27

43 ENSINDG MEDID 0,00 0,00 0,00 0,00

&4 ENSING SUPERIOR 0, el 0,00 0,00 0,00

£5. FNSIND PROFISSIONAL RAD INTEQRADD AD FMSING REGULAR 0. 00 0,00 .06 0,00

S 1 R e N A e 0 L SR 2 e B e R L g | P 3154 979,38 T HTh B1E 15 1 153 BEX [ 1 153 TIE 27

CHEFE DO PODER EXECUTID: ALEXANDRE ALMGUISTUS SERFIOTIS
AREIFONSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILZA SIMONI DE 5/ D& SILVA

SIGFIS - Wersdo 2022

Data de Emissdo; 27072022 0901k

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORGAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MAMUTENCAD E DESENVOLVIMENTO DO ENSINDG
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAQ E DESENVOLVIMENTO DO ENSINO
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 3° Bimestre / 2022

Anexo 8 do EREO

LEI 9.394/98, af 72 - Aneéxo 8 R Mihares
DESPESA DESFESAS DEGPESAS
——— SPESAS o
TOTAL GERAL DAS DESPESAS COM EDUCATAD o AL AT EMPENHADAS LEUIDANAS
ATLIALL At & Bimsesire At o Bemestre At o Bimastre
] Ll [{-1] if]
47- TOTAL GERAL DAS DESPEEAS COM EDUCACAD 43.082. 147 30 38.002.580 34 20.172.117.75 20.158.741 58
47.1- Desspesas Comenies 42.527 374 50 37.082.580 34 20.472.1417.75 20.158.741 80
47.1.1- Penacal Alivo 24.322 261,74 22 518.618.55 12.453.300 53 12 453 300,98
47.1.2- Petecil lnaiivo 0,00 0.00 0,00 0,00
4713 Traralebrcias de nalihuicies comynitine, confeusonism ou anbdpicas sem fin 1] 000 ()] .00
47.1.4- Oires Deapenss Commnies 18,208 113,15 14573, 670,79 T.T18.816 77 7.70%.440,91
472 Deipirii do Capital 554 T2 50 1000, 00000 0,00 {00
A7 2 1- Traealenbrzas da rablucies comuniinas, confeison ou Manddgacad e fin [ ln i ] 000 000 & 00
472 2. Dufras Despesas de Capial 554772, 50 1000, L0000 0,00 0,00
CHEFE DO PODER EXECUTIVG: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
RESPOMSAVEL FELA CONTABILIDADE: MAILZA SIMON| DE SA DA SILVA
SIGFIS - Versho 2022 Data di Emissio: 20072022 0001k Anexd B da RRED
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ATOS OFICIAIS
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25

FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA

Ingredientes

1 frango inteiro/1/2 ce-
bola/pimenta-do-reino (a
gosto)/cebolinha (a gos-
to)/salsinha (a gosto)/co-
lorau (a gosto).

Modo de preparo

Corte o frango em pe-
dacos.

Coloque em uma pa-
nela de pressao o frango
e os ingredientes, menos
0 colorau e cozinhe por
20 minutos em fogo alto.

Abra a panela com cui-
dado (ndo esquega de ti-
rar a pressao), coloque o
colorau e uma pitada de
sal.

Cozinhe por mais 20
minutos, dependendo do
seu fogdo em fogo mé-
dio.

Bom apetite!

CARNE MOiDA COM
BATATA SIMPLES

Ingredientes

500 g de carne moida/3
colheres de dleo/2 den-
tes de alho/1 cebola mé-
dia picada/1 tablete de
tempero sabor galinha ou
carne/4 batatas cortadas
em cubo/tempero ver-
de/1 colher de colorau.

Modo de preparo

Coloque o 6leo e a cebola até
a cebola murchar e perder
um pouco de agua

Em seguida o alho e colorau.
Coloque a carne até ela se
soltar e fritar um pouco

Em seguida, adicione o table-
te de tempero.

Assim que estiver dissolven-
do o tablete, coloque a batata
com um pouco de agua, tam-
pe a panela

Logo em seguida, veja se a
batata estd mole e acrescen-
te o tempero verde.

GALINHA COM QUIABO

Ingredientes

680 g de molho de toma-
te/1/2 litro de agua

600 g de galinha cortada
em pedacgos/1 cebola in-
teira picada/3 dentes de
alho/4 colheres (sopa) de
azeite de oliva/300 g de
quiabo picado em rode-
las/200 g de milho

sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo

Ferva o molho de tomate, a
agua e o sal.

Reserve.

Aqueca o azeite e frite os pe-
dacos da galinha com o alho
e a cebola.

Coloque o quiabo picado
Mexa apenas um pouco, com
cuidado para ele n&o babar.
Cubra com o caldo até que
passe dois dedos do nivel
dos ingredientes.

Espere cozinhar bem, e
acrescente o milho ao res-
tante do que foi preparado
com o molho e despeje sobre
a galinha.

Misture tudo e deixe mais 3
minutos em fogo brando
Retire do fogo.

Sirva ainda quente com arroz
branco.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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Prefeitura Municipal de Porto Real

FUNDES SALARID EEIJﬂﬂE}.ﬁﬂ
CONTROLE DA DISPONIBILIDADE FINANCEIRA E G‘DHE-ILI#.I;A.G BANCARLA (o) o)
48- DISPOMIBILIDADE FINANCEIRA EM 31 DE DEZEMBRD DE =EXERCICID ANTERIOR= [ e 36 544 BT
48- (+} INGRESS0 DE RECURS0S ATE O BIMESTRE 5.538.770, 38 1.216.08E 29
50 -} PAGAMENTOS EFETUADOS ATE O BIMESTRE (orgamenldng & feslos a pagad) 0.858. 710, B4 1,160, 54 30
51- (=) MSPOMIBILIDADE FIMAMCEIRA ATE O BIMESTRE 803,318,718 D62 0BG B8
B2 (+#) AJUSTES POSITIVODS 0,00 Doa
£3 (-} AJUSTES HEGATIVOS (OUTROS VALORES EXTRAORCAMENTARICS) -153.079, 73 0Goa
54 (=) SALDD FINANCEIRD COMNCILLADD (Sakio Bancano)) &4 739 003 G2 005 95
INDICADORES AJUSTADOS
Minimo de, T0% do FUNDEE na Remuneragie des Profissionals Educagiio, Basica
VALOR EXIGIDG VALOR APLICADOD & APLICADO
BBTY 130,27 B 536 555 38 fria e ]
APLICAGAD EM MDE SOBRE A RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS
CUSTEADAS COM RECURSOS TRANSFERENCIAS DO FUNDER FINS DOE LIMITE P APLICALC
DE IMPOSTOS = (LT}
15,008, 97 5 40 - RS, 1 T, 06 21,080,149, 53 875
RESULTADD DAS CRITICAS APLICADAS SOBRE A GERAGAD DO ANEXD 08 RRED
Critica 01; Ok
Critica 02: Ok
Cribeca 03 Ok
Critica 0s: O
Coritica 05 Ok
Critica 06 Ok
Observacao;

AR CTIDCES NG IMPpBGEm & dmissdo 40 anexsd, Mas & importania que s8am obsbrvadas &, eveniualmania, comgKion oe dados [Espacialmania o3 da iaDela
Despesas Eoucaian), pors elas podem alelar o caloylly dos indices. apresaniados no melaldng. Culrcs esclanecmentos poderdd sed obidos Alranes do Help Deak

CHEFE D0 POOER EXECUTVG: ALEXANDRE ALGUSTUS SERFIITIS
RESPOMSAVEL PELA COMTABILIDADE: MAILZA SIMONI DE SA DA SILVA,

SIGFIS - Versdo 2022

MUBICIFID DE PORTO REAL
RELATORID RESUMIDD D& EXECUCAD ORGAMENTARLA
DEMOMSTRATIVO DAS RECEITAS DE IMPOSTOS E DAS DESPESAS PROPRIAS COM SAUDE
ORCAMENTOS FISCAL E Dl SEGURIOADE SOCIAL
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J* Bimesing | D002
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Anexo 8 do RREQ

ADCT. ed 7T« Anay 12 R 100
PREVIRAD & TULLIFADE HEGEIT&E WE&LLIADES
RECEMAS RESULTANTES DE IMPOSTOS E TRANSFERENCIAS CORETITUCIOMAES E LEGAIS FREVIEIAD BCIAL sk T T % OB 5 160

ERCETTA O RMPDETON LICLEna 0 ST TR S50 TR R CECLT Tid

FRawass Desifsms oo mpoeia Precial & Tesmiorad - P71 RAC 4437 0 [ EC Ry £ LR ] Uil
PTL s -k T4 350 T JH1 T A 3
Moks o g Mors, Dl Ak & CRros Crcargos oo FTL bfe 10 ] . Colell ) 13T T9E.§ Rl T ]

Racsa: Dae s 00 mpoisd achre Trrarseeds e v - TR T3 RS T3 S JT4 TR 341
Th B T A Sl Rai S JTR 840 48
Moy e de Mors Drwals Asers & Chirosl Fncaingos oo ITH 135001.0 IS D 1 13860 18

Rawiars: Cia w00 o acdie Taeveaird B8 Coabp et hislseos - RS LR TR T T bl D 100 4
-] eIt S EEITLY TR ST S 1114
Moy ek ga Wiork Dreill Aokl @ Ol ERcsnges oo B JIF AR I ATER s dd. 7

Rl (S s 06 WVpein A0hie 8 8 Preowsiont o8 Thalpas harodegs Benado i Forme - BRAF TSR0 ¥ BT 0 d JRR M0 L

EECEITAS OF TRARSFERERCLLE DONSTITUCHOMUS § LEDA 1) 36 4 T 1 8 Dl TaT A LER = B R ] 18
Coda-Fame PP RLY LESLR . R el 1 1% T 300 ki F|
Cola-Pane TR e AR kAL 1415 iid
Goas Pang a0 iig EREE =T ] il &g ATiR P REEL ] 3458
Cols Pame P& BoaiY 580 B ERE T ol WA . 5 A
Lo Pate i ofeele & FETRE TIN ] TR TN ] diF
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T Aa i DR [ERL TR L e T ) e s R R O P LA FLAn
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
Prefeit M icipal de Porto Real
ATOS OFICIAIS
MUMICEPD DE PORTO REAL
RELATORID RESURIDD MEEEIZI.H;M ORCAMENTARLA )
DEMOKSTRATIVO DAS RECEITAS DE IMPOSTOS E DAS DESPESAS PROPRIAS COM SALUDE
CARAPEBA ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCCLAL
PERICDD DE REFEREMNCEA : 1* Bimastoe | 2022
ADCT ot T7 - Anees 12 g 00
GRELHADA l.lhr.h:.ﬁ'.! WUTRRCAD [ I g III (1] {-1-] (1] ia [=1:] BE
IcEun Do T T a8 13 1 T i BE
= :'-..—h: da - =1 [- 1] {-1-] [-1-] - [-1-] 1=
In redlentes AN u,ul':-:.h X FTLT ] KL L] T T TR - F ti L ra ] FLL] T 1B
Iaeun Coremms PR 1 DG RENLS 1 BT LN WE1 AT Hi BT 1y
. Sy O Dl L -F] il -] 1 Tl (EY -1-] 1 E ] ag -1-
1 Carapeba Ilmpa e P, [ Dy e el DT KL VRLREE LT AL W4T 1LE WNTI B wad 1R EFLATEN BN
sem _V|s~ceras/ Suco APURAGAD D0 CUMPRIMENTO D0 LIMITE MINING PARA APLICAGAD EM ASPS DRESFERAE EBMREHADLY | DEBFELAE LIGUDADAR DEFREELE B OLR
de 1 limao/ Sal a gos- L) b, i
7ot dnn Domigeiniiin v LIS | 01] = 00 M AR L1 TT B 5 QT2 ATILE
to/ 3cqlheres (sopa) 41 Fisenon & Pagir His Processades Inarins Wekidamants ne Essevisis s Disporisiiade Firarosir O0N) an T B
de azeite/ 1 folha de 11 Despesas Contesden cor Recursos Srculsdon b Parcsls do Peeosriusl binema gue rio s sgbosda pre ASPE s Esscioos Sniercees |55 an ] an
-1 Dscrnan Caunbeaden i Dl sitonde du Cami YVenuieda i Rovii o Pagie ©oroseie (1Y an oo 1]
alface para decorar S PVALDR APLICADO BN ASPS (057 = [0 - X0 - X8 - 0w 1 WL R LRI TT S YIRTIAIAE
Dt MEwT il A 85 ASFE (NVE) = [I) x VY% [LE H1000) 3 RS LB
Desowsa Mirema o v Aoicwds e A5 (W = (] 5 % [Les Cegllnics Worsooal| il ECHS, B
Dl $9h  Nr A DT # i [abeas Rivemus i b’ Aleiaali [WeT0 ) ® [0 0 0 | - K91 an 5 e 1.7
LR el Gl (B BT Gy vl e e B B E - 1]
Modo de preparo PERCENTUAL i BECETA BE BMPOSTOR E TRAMSFERE HELE CONITITUCKONAIS B LEGAS LM CAED B ARPS (X0) * 100 ang T8 P
3 e 19% cond LE " $4UZ0T 0w da Lad Crglnica Musicipaly
WITE KD CLMPRIDD
Tempere a carapeba CONTROLE DO VALOR REFERENTE AD PERCENTUAL MINBAO NAG CUMPRIDD EM EXERCKCION ANTERIORES PARAI————— = i u#“ ' —
H P~ - m iy i (Ere i ey
com o suco de liméo FINS DE APLICAGAD DOS RECURSOS VINCULADOS CONFORME ARTIGOS 19 € 36 0A LG 14138132 o mearriimy phaay AR
eo Sal. el | | L idaciaia i1 g 1= (- i
Mhmwm:rnt:!:‘lﬁ-:'ii1ﬁﬂdl S — - — — - ——— —— og
Grelhe_a em uma Dirraersr S rwis o oompridc s 2030 Ousids frad = )00 d) oo =1 ] (L D& D
grelha’ untada com Dirlargern Sa i rebo Domgide. s Cosrciceon Avisvionss | aice: raciad gual s nia S So demonrmEneg o SR Eeior] a0 =l ] il O o
o azeite por 20 minu- TOTAL Dok DIFERERGA IDE LISITE MikD CUMPIIDD EM EXERCICIOS ANTEREEES [1X] an oA .1 o 1]
tos. EXECUCAD DE HESTOS & PAGKR
Na metade do tem' e v padw || 'Wakor splcadc s '-';n:p::f:* ;:-_\::am“ hm:im "I:I:m FRer Tzt ds AP Tt o AP carecmdadon] Difsenc etre o viskor
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TS AL T: CEk
FESPOHSAVTL PELA COMTABILIDADE: WUAILIS, SSSKH DE 5S4 O, SILVH
SHGFIS - Veralo M2 Carts de Cmimalic: ITOTMDT OG00h draann 13 do RRES
MUMICIFID DE PORTO REAL
Ingredientes RELATORK RESURNIDD DAEHECL-I.';..E.U {H!;JJJEH'I'AFI:.#. )
DEMOMSTRATIVD DAS RECEITAS DE IMPOSTOS E DAS DESPESAS PROPRIAS COM SALUDE
) 3 QRCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCLAL
4 xicaras (cha) de PERIODO DE REFERENCIA | 3° Birneitre | 2022
. ADCT_ ws T7 - Arian 17 BE 100
arroz  cozido 1(_)_0 TOTAL DS RESTON A PAGAR CARCELADCH O PRESCRITON ATH © FMAL DO EXIRCICK ATULL QU AFETARAM § CLMPRMINTC: DD LIMITE (05 L]
gramas de queijo TOTAL D08 HESTOE & PAGAN CARCELADOS DU FRESCHITOS ATE O FRAL D0 EXERCKSE ANTERNNE GUE AFETHAM & CUMPHIMENTD 0O LIMITE (L08) [T
mussarela ralada TOFTAL Ex38 RTATON A PLOAR CARCTLACCHS (1) PRESCRITON W0 FERACKD ATUAL Ol AFTTRAR O CURMPSSENTD D0 LBATE [X08) » (X0 « KO b
100 gramas de agai CONTROLE DE RESTOS & PAGAR CANCELADDS 04 PRESCRITOS CONSIDERADOS PARA FING DE APLICACAD DA FESTOS A PACGAR CANCELADOS DU PRESCRITOS —
cortado em cubos CASPOMIMLIDADE DI CAIXA CORFORMI ARTIGO 2485 1% ¢ T DA LC 14173013 T I ——T—r——— ok spfiomis)

[ -y NE R L spaschmeian ) P 1 man) = for-{m oaa w i
pequenos 1 cenou- Fsaca & plpsr CHNoHESC0S. ol presonsca. & F0TT 8 seET companaadol | U0 oa ag an [T [+ 1+
ra ralada 2 colheres FiBEhon i [ COMDRBI0S (%) [FRSIA0N &7 JEET i MFB (OFDeaalo (50 o an ag an LT

B rasrsaiod. oo Prdariioe & fa b T, SRR 5 SRR DO et [0 ek el Rl e S S 3 o e B L] an ab (] [+ 1]
(SOIF).aL de S_alsg (O; TOTAL DF RESTOS & PAGAR CARCELADOS 04 FEESCRITOS A COSPEREAR QU0 T ] an an as) an
salsin a) picada T s
unidades de ovo 1 RECEITAS ACECIOGHALS PARA O FINANCIANENTO 04 SAUDE NAT COMPUTADAS NO CALCULD DO MNING PROENTAA G AL po ey = TS 100
xicara (cha) de leite

RECEITAS DE TRarSFERENGE FiFul & Baledl ooy [:E- 03 -1 ] o]

1/2 copo de requei- o oo v B ' a0 o
jao 1 xicara (cha) i ———— LT (T n B

- - [ o R T Y T [T - (1] oG
de queljo parmesao RECEITAS DE CPERACOES D CREDTC INTERIGAS F ENTERSMAS WIMCULADAS 4 SA0DE (] LT e an o8
ralado * sal a gosto QUTRAS RECEITAS DU [T o3 an o8

R ta-do-reino a TOTAL [ RECITTAS ATSCRIAR FARA, FIMAMCUMBITT O D& SA LN [0 K00 [ [ an 1]
* pimenta-ao-
Opsto DOTRCAY DRGNS T 5P BACE | LAY MSALA, Y A, LR ALRA I SRS PSS
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Modo de preparo
Em uma frigideira, co-
quue O arroz e acres-
cente o tucupi e os
camardes, mexendo
sempre.
Deixe cozinhar até re-
duzir o volume a me-
tade e ficar cremoso.
Acrescente o jambu
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POLENTA COM BIFE
ENROLADO
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MUNICESS DE POATO REAL - BODER EXECUTVG
RELATORIO RESUMIDG D EXECUCAD ORCAMENTARLA
DEMGHETIATIVO DAS FARCERLAS FOBLICO-PRAVADAS

ORACAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCLAL
FERICOO DE REFERCHNCIA | ¥ Banesine F 2032
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vinho e o tomilho. MUNICIPIO DE PORTO REAL - PODER EXECUTIVO
Cozinhar até a carne ficar
macia DEMOMNSTRATIVG SIMPLIFICADD DO RELATORIO RESUMIDD DA EXECUCAD ORCAMENTARIA
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ao fogo baixo até que o aglcar
dissolva,acrescentar o molho PROJEGAD ATUARIAL DOS REGIMES DE PREVIDENCIA CaeriGo S | e Exeroi | 20° Exeroico | 38 Exercicio
de tomates. Misture a é&gua Fefaréne
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em fogo alto,cerca de 3 a 4 mi-
nutos.

Coloque os cubos de abacaxi
e 0s pedagos de lombo,misture
bem e regue com o molho agri-
doce. Cozinhe em fogo baixo
por 3 minutos, se o molho es-
tiver muito espesso,acrescente
um pouco de agua.
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A PANDEMIA NAO ACABOU
TODOS JUNTOS CONTRA O O'O

MANTENHA
A DISTANCIA
MINIMA DE 2

LAVAR AS MAOS
FREQUENTEMENTE

_BIGIENIZE AS
MAOS COM ALCOOL
EM GEL

T~

COBRIRABOCAEO
NARIZ AO TOSSIR E
ESPIRRAR

AO SINAL DE FEBRE
PROCURE UM
MEDICO

A INFECCAO ATACA
0S PULMOES E
PROVOCA FALTA DE
AR




