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TRE vai convocar militares para
garantir seguranca nas eleicoes

Decisao foi adotada devido a escalada da tensao politica provocada pelo cenario de ddio e pelos ataques protagonizados por bolsonaristas.
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_ SEGURANCA NO TERRITORIO

‘Ratos do traflco "
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Jovem é encontrada
morta e sem roupas
em mata de Marica

Yzabelli Cristinna de Oliveira, de 18 S e
anos, estava desaparecida desde a lti- R R -
ma terca feira (26) e foi encontrada mor- Agentes da 42 Companhla Destacada do 20° BPM (Mesquita) frustraram os planos de criminosos armados
ta e sem roupas. Policia tem um suspeito que pretendiam invadir comunidades da regiao de Marapicu, em Nova Iguacu. Houve troca de tiros e integran-
e investiga se vitima foi estuprada antes tes do bando ficaram feridos, mas conseguiram fugir. Na acao, os PMs apreenderam 01 fuzil 556, com carre-
deserassassinada. — PAG.7 gador e municdes do mesmo calibre; 01 capa de colete; roupas camufladas e 01 radiotransmissor.

PAG.7

SAIU ILESO pp—

PM tem carro alvejado
em tentativa de assalto u-
e larga o aco no ladrao

Tentativa de assalto aconteceu nas imediacoes do Sambo-
dromo, no Centro do Rio. Os ladroes estavam em uma moto
roubada quando abordaram o policial militar do Batalhao de
Rondas Especiais e Controle de Multidao (Recom). O carro do
agente ficou com varias marcas dos disparos apés troca de
tiros.
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Vidalretoma  Vitimas do inferno em Guaratiba Em 7 meses,
s ame  tem quadro de desnutrico grave [ '3

apos 15 anos | — e marca de 100
" ,; mae e os dois filhos man- .
de expe(:tatlvas = tidos em carcere privado por mll empregos
PAG.5 17 anos, no bairro da Zona PAG.6
. . Oeste do Rio apresentam -
Prefeltura dO quadro de desidratacao e NonatO Vlbra
Rio distribuiu . desnutrigéo grave. A familia Com 0 ataque

5 mil cartoes
do Prato Feito
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segue internada no Hospital
Municipal Rocha Faria, em
Campo Grande. O ‘monstro’,
Luiz Antonio Santos Silva,
esta atras das grades.
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do Fluminense
do genio Diniz
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Parque Radical de Deodoro
recebe 0 Expresso do Brincar

Projeto vai desembarcar na Cidade Maravilhosa com diversas atividades lidicas para a alegria da criancada

IZABELLERODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

Parque Radical de
Deodoro vai receber,
neste fim de sema-

na (30 e 31), o Expresso do
Brincar, projeto que faz parte
da campanha global Cons-
trua o Mundo do Brincar,
com o apoio institucional da
Urban95, Fundagao Bernard
van Leer e Instituto Alana.
Apb6s o langamento no Par-
que Ibirapuera, no ultimo
sabado (23), em Sao Paulo,
0 projeto vai desembarcar
na Cidade Maravilhosa com
diversas atividades ludicas
para a alegria da criangada.
No total, 11 cidades brasilei-
ras serdo beneficiadas pela
acdo: Sao Paulo (SP), Mogi
das Cruzes (SP), Sdo José

dos Campos (SP), Rio de
Janeiro (RJ), Belo Horizon-
te (MQG), Juiz de Fora (MG),
Sao Jodo Del Rei (MG), Sal-
vador (BA), Serra Grande
(BA), Uruguca (BA) e Mata
de Sao Jodo (BA). A parceria
entre a Prefeitura do Rio e o
Expresso do Brincar tem o
objetivo de propor atividades
espontaneas como forma de
conhecimento para criangas.
A experiéncia entende que a
aprendizagem ludica entre os
responsaveis ¢ uma oportu-
nidade de interagdo assertiva
ja que brincar ¢ a linguagem
das criangas.

O cenario do Expresso
do Brincar prioriza comu-
nidades mais vulneraveis e
consiste em um trem com
estagdes tematicas, nas quais
responsaveis e criangas po-

dem interagir com atividades
de acordo com o interesse.
Ao final da passagem, o mo-
vimento deixa um legado em
cada parada com materiais de
apoio e uma biblioteca com
80 livros para estimular e
guiar os jovens de cada local.
Para o secretario de Esportes,
Francisco Bandeira, esporte
e cultura simbolizam uma
parceria de sucesso.

“Os equipamentos esporti-
vos da Prefeitura do Rio sem-
pre estardo de portas abertas
para acdes como essa. O Ex-
presso do Brincar foi um su-
cesso no Parque Ibirapuera e
tenho certeza que ndo sera di-
ferente no Parque Radical de
Deodoro. Estou muito ani-
mado com o projeto. Cultura
e esporte precisam estar sem-
pre de maos dadas em prol da
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11 cidades brasileiras serio beneficiadas pela acio

nossa juventude”, explicou.
Segundo Danilo Feno,
lider do projeto Expresso
do Brincar, uma iniciativa
do Movimento Unidos pelo
Brincar, a missdo do projeto
¢ incentivar o desenvolvi-
mento infantil por meio das

familias e 6rgdos publicos.
“Desde 2019, 0 Movimen-
to Unidos pelo Brincar tem a
missdo de fazer com que as
pessoas valorizem o brincar
como parte fundamental do
desenvolvimento infantil, e
o Expresso do Brincar ¢ par-

te dessa estratégia. Ele foi
criado para estimular fami-
lias, organizagdes e 0Orgaos
publicos a se engajarem em
uma agenda que contemple
a brincadeira como pilar fun-
damental no cotidiano das
criancas”, disse Danilo.

Festival de rock selecionara banda para o Rock in Rio

Na proxima quarta-feira
(3), as 19h, a Secretaria Es-
pecial da Juventude Carioca
(JUVRIio0) realizard a final
do JUV Rock Festival, uma
competicdo musical entre
bandas de rock da Cidade
Maravilhosa formadas por
jovens de 18 a 29 anos.

O prémio serd o passa-
porte de entrada para tocar
no palco Rock District, do
Rock in Rio 2022. O evento
¢ gratuito e serd uma celebra-
¢3o0 completa na ultima etapa
de selecdo, com bandas de
variadas vertentes, ritmos e
estilos do rock compartilhan-

do o sonho de se apresentar
no maior festival de musica
do planeta. A banda campea
também serd premiada com
uma gravagdo no estudio
Toca do Bandido, responsa-
vel por discos antologicos de
grandes artistas brasileiros,
como Milton Nascimento,
Gilberto Gil, Marisa Monte,
Lenine e O Rappa. A final do
JUV Rock Festival contara
com o show da banda Dren-
na, uma das expoentes da
cena rock carioca. A banda ¢é
atragdo confirmada no Rock
in Rio deste ano. Da favela
do Complexo do Alemao, a

Planetario do Rio
recebe espetaculo
Quanta Energia

O espetaculo infantil
Quanta Energia fard cinco
apresentagoes gratuitas,
no sabado (30) e domingo
(31), no Planetario do Rio,
localizado no bairro da Gé-
vea. A peca faz parte do
Programa Educativo Cul-
tural Light, conta com re-
cursos do Programa de Efi-
ciéncia Energética (PEE)
da Agéncia Nacional de
Energia Elétrica (Aneel) e
¢ conduzida por uma dupla
de cientistas “malucos” da
Mad Science, que apresen-
ta experiéncias cientificas
sobre as formas de geracdo
de energia elétrica e seu
uso no dia a dia.
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Durante 60 minutos, oS
participantes vao aprender
conceitos sobre energia
e eficiéncia energética de
forma ludica e divertida,
trazendo diversas curiosi-
dades, como objetos que
isolam ou conduzem ener-

paixdo pela guitarra moti-
vou a cantora a formar sua
propria banda e cair na estra-
da, em 2009. Acompanhada
pelo baterista Milton Rock
e o baixista Bruno Moraes, a
Drenna segue ativamente de
forma independente.

A comissdo julgadora
¢ composta pela musicis-
ta Constanga Scofield, pelo
jornalista Bernardo Aratjo,
pelo musico e diretor técnico
do estudio Toca do Bandido
e socio-diretor do selo Toca
Discos, Felipe Rodarte, e
Marisa Menezes, diretora ar-
tistica da Rock District e da

Rock Street do Rock in Rio.

Desde a abertura das ins-
crigdes, em maio, a JUVRio
recebeu inlimeros materiais
de bandas que almejam tocar
no Rock in Rio 2022. Na pri-
meira etapa, os interessados
tiveram que anexar, junto ao
formulario de inscri¢do, um
link para um video tocando
uma musica autoral ou cover.
Foram recebidos diversos vi-
deoclipes, webclipes ao vivo
e ensaios. No total, inscreve-
ram-se no JUV Rock Festival
89 grupos compostos por 229
musicos, com idades entre 18
¢ 29 anos.
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Banda Madre Ravena é uma das classificadas

A segunda etapa foi a se-
mifinal, presencial, no més
de julho. Todas as tercas-fei-
ras, o palco do Teatro da Ca-
mara da Cidade das Artes, na
Barra da Tijuca, contou com
a apresentacdo de até dez
bandas por noite. O publico
fa das bandas selecionadas
para essa etapa fez torcida.

Vai cair todo mundo

Os jurados peneiraram, por
noite, duas bandas para a fi-
nal.

Estdo na final do JUV
Rock Festival as seguintes
bandas: Bellasigma, Carmi-
nium, John Bianchi, Lamu-
tes, Lenhadores da Galaxia,
Madre Ravena, Radioativa e
Radio Front.

ENVIE SUA

DENUNCIA OU ELOGIO!

horahmumclplos@gmall com

As peripécias desastradas de um chefe do Executivo na Baixada Fluminense estdo com os dias contados.
Alvo de dentincias que podem leva-lo a responder pelo crime de improbidade administrativa, o politico deve
cair com todo o seu staff, que seguiu direitinho as ordens da chefia. Além de enfrentar a ira da populagdo
por descumprir promessas de campanha, ele também pode ser alvo de uma investigacdo da Policia Federal.
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José Roberto Ornelas de Lemos

Gabriella Junqueira Garcez

gia, como funciona uma ‘MUi amigO!’
hidrelétrica, como o corpo
humano também gera ener-
gia e 0 que sdo equipamen-
tos eficientes.

E apresentado também
o experimento “Bobina de
Tesla”, em que os partici-
pantes observardo os raios
da eletricidade em agdo por
meio de objetos condutores
e isolantes.

Dizem as mas linguas que ¢ mais facil encontrar politico
desonesto do que agulha em um palheiro. A afirmativa caiu
como uma luva no caso de um parlamentar da Baixada
Fluminense. Com uma ficha nada limpa devido a investi-
gacoes relacionadas a atos de corruptela, o parlamentar au-
menta a fama de quem faz acordos, mas ndo cumpre. E por
isso que a lista de desafetos s6 aumenta a cada dia. O mais
impressionante, dizem, € que o cara de pau tem uma faci-
lidade de perssuasdo tanto quanto de enganar quem aceita
suas propostas quando ele se aproxima finjindo ser amigo.

laridade.

WHATSAPP:$21198037-1338

CIRCULACAO

BAIXADA: Guapimirim, Magé, Duque de Caxias, Sdo Jodo de Meriti, Nilopolis,
Mesquita, Belford Roxo, Nova Iguagu, Queimados, Japeri, Paracambi, Seropédica,
Itaguai. SUL FLUMINENSE: Itatiaia, Resende, Penedo, Porto Real, Quatis, Barra
do Pirai, Pirai, Barra Mansa, Volta Redonda, Vassouras, Mendes, Paulo de Frontin.
COSTA VERDE: Parati, Angra dos Reis, Mangaratiba, Sepetiba. REGIAO SERRA-
NA: Teresopolis, Nova Friburgo. RIO DE JANEIRO: Centro e Areas Metropolitanas.

Ironias a parte ou coincidéncia

Talvez a psicanalise de Freud explique o motivo
de tanta carga negativa acumulada pelas malda-
des do politico nao interferir na sua popularidade.
Apesar da fama de fanfarrdao e da falta de pala-
vra, o sujeito ainda conseguiu se eleger. Nao foi
um dos mais votados no municipio que o acolheu,
mas certamente a vitoria nas urnas s6 confirma
que politicos de mé indole podem, sim, cativar a
populacdo. S6 ndo da para explicar tamanha popu-

www.jornalhorah.com.br
horahmunicipios@gmail.com
jornalhorah
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EVENTO/ABERTO

Belford Roxo tera audiencia

publica na Camara Municipal

Objetivo é debater o atual contrato de concessao de agua e esgoto e sobre as politicas publicas da Secretaria de Saneamento

RAFAEL BARRETO/PMBR

O secretario de Saneamento, Igo Menezes, quer ouvir da Aguas
do Rio quais sio os projetos da empresa para Belford Roxo

™=
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Secretaria de Sane-
amento de Belford
oxo realiza no dia
11 de agosto uma Audién-
cia Publica para debater o
atual contrato de concessio
de agua e esgoto ¢ sobre as
politicas publicas da pasta.
Representantes da empresa
Aguas do Rio foram convi-
dados para o evento.

A audiéncia sera das 9h as
14h, na Camara Municipal,
que fica na Avenida José
Mariano dos Passos, 1.214,
bairro Prata, e é aberto ao
publico, que também pode-

Acordo entre a DPRJ e Guapimirim ira
garantir merenda para alunos nas férias

Um acordo assinado en-
tre a Defensoria Publica do
Estado do Rio de Janeiro
(DPRJ) e a Secretaria de
Educagdo de Guapimirim,
no ultimo dia 15 de julho,
ird garantir aos alunos da
rede municipal de ensino
do municipio da Baixada
Fluminense, alimentacdo
¢ transporte durante as fé-
rias escolares de meado
de 2022 e também nas de
2023.

O objetivo ¢ garantir
alimentacdo a criangas ¢
adolescentes em tempos de
pandemia da covid-19 mes-
mo ndo sendo obrigacdo do
poder publico garantir me-
renda escolar durante as fé-
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Medida da prefeitura atende a maioria dos alunos que
conta com a merenda escolar como tinica fonte de alimento

rias ou recesso.

Entre fevereiro ¢ marco
de 2020, inicio das aulas
e também da pandemia no
Brasil, a DPRJ recomen-
dou que os municipios ofe-
recessem um cartao de ali-
mentagao ou cestas basicas
aos alunos em substituicao
a merenda escolar, tendo

em vista que as aulas pre-
senciais foram suspensas
e varios estudantes so dis-
poem da refeigdo escolar.
Ainda segundo o orgao,
nos seis primeiros meses,
varios discentes e seus fa-
miliares ficaram em situa-
¢do de vulnerabilidade so-
cial, por conta da demora

na entrega do beneficio.

A defensora publica Ra-
quel Pinheiro destacou que,
“segundo levantamento da
Secretaria de Educagdo, o
numero de alunos que pas-
sam fome aumentou duran-
te a pandemia. “Fora isso, o
numero alto de alunos que
repetem a merenda escolar
na segunda-feira, sinalizam
que essas criangas estdo
passando por inseguranga
alimentar durante o fim de
semana. Outro ponto muito
importante do acordo ¢ o
custo da passagem, porque
sem isso, €ssas criangas
ndo teriam sequer a condi-
¢do de chegar até os colé-
gios”.

TRE fecha parceria com a Roquette-Pinto

O Tribunal Regional
Eleitoral do Rio de Janei-
ro (TRE-RJ) e a radio Ro-
quette-Pinto firmaram um
acordo de cooperacdo para
divulgagdo de informagdes
de interesse publico sobre
o tema eleitoral no veiculo
de comunicacdo. Entre os
temas que serdo abordados,
estdo seguranca da urna, pa-
pel das mesarias e dos me-
sarios, importancia do voto
consciente e da participagdo
politica, apresentagdo de do-
cumentos para votar, regula-
rizagdo do titulo e acesso as
certiddes eleitorais.

“Essa parceria ¢ muito
importante, pois temos que
estar sempre pensando em
formas de informar o elei-
torado. Hoje em dia, a de-

sinformagdo ¢ um grande
problema na sociedade. Vi-
vemos uma crise da verdade,
com realidades criadas para
alienar as pessoas”, afirmou
o presidente do TRE-RJ, de-
sembargador Elton Leme.

O presidente da radio
Roquette-Pinto, Thiago
Gomide, também destacou
a relevancia do acordo de
cooperacdo. “Acredito que
uma radio publica pode ser
instrumento de educacdo, e
por isso ndo poderia ficar de
fora o tribunal que est4 liga-
do diretamente a cidadania e
a democracia”, avaliou.

Formato
Semanalmente, a Coor-
denadoria de Comunicagao
Social (Cosoc) ird produzir o

=y

O presidente da radio Roquette-Pinto, Thiago Gomide,
e o presidente do TRE-RJ, desembargador Elton Leme

programa, que sera conduzi-
do pela locutora e servidora
da Assessoria de Seguranca
da Informagdo do Gabinete
da Presidéncia (Asinfo) do
TRE-RJ, Priscila Bonito. O
formato estudado prevé uma
resposta agil a perguntas for-
muladas a partir de davidas
manifestadas por eleitoras
e eleitores que acessam as
redes sociais do Tribunal.
O programa serd veiculado
ao longo de uma semana na
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radio, que opera na faixa de
transmissao 94.1 FM, e per-
tence ao Governo do estado.
A emissora ja possui esse
tipo de parceria com diversas
instituicdes, como o Tribu-
nal de Justica do Rio de Ja-
neiro (TJ-RJ) e o Tribunal de
Contas do Estado (TCE). O
acordo de cooperacdo com o
TRE-RJ vale por dois anos,
ndo tem natureza comercial
e também nao implica custo
a qualquer das instituigdes.

Ex-deputado Roberto Jefferson esta sem tornozeleira

O ex-deputado federal
Roberto Jefferson e pre-
sidente de honra do Parti-
do Trabalhista Brasileiro
(PTB) estd sem tornoze-
leira eletronica por conta
de problemas técnicos no
dispositivo. O politico foi
preso no dia 13 de agosto
de 2021, acusado de inte-

grar milicias digitais que
ferem a democracia.
Jefferson planeja se can-
didatar ao Senado nas elei-
coes de 2022. Apesar da
prisdo, ele ndo estd inele-
givel e acredita ter o apoio
de bolsonaristas. A deter-
minac¢do do uso de torno-
zeleira eletronica foi dada

pelo ministro Alexandre
de Moraes, do Supremo
Tribunal Federal (STF),
para substituir a prisdo
preventiva pela prisao do-
miciliar.

De acordo com reporta-
gem do g’, a tornozeleira
do ex-deputado comegou
a apresentar problemas

na noite da tltima quinta-
-feira (28).

Imediatamente, a defe-
sa do politico informou o
ocorrido a Secretaria de
Administragdo Penitencia-
ria (Seap). O orgao infor-
mou que ira até o enderego
dele para trocar o equipa-
mento.

ra participar esclarecendo
duvidas.

O secretario municipal de
Saneamento, Igo Menezes,
destacou que um dos obje-
tivos da audiéncia ¢ saber
quais sdo as propostas da
Agua do Rio para Belford
Roxo para os proximos
anos, além de ficar a par
sobre os trabalhos que a
empresa esta realizando no
municipio. “Baseado nas
informagdes € que iremos
tracar algumas propostas
para acompanharmos o0s
trabalhos”, resumiu Igo
Menezes.

Quem quiser participar e
fazer pedidos de esclare-
cimentos ¢ contribuicdes,

pode enviar um e-mail
para saneamento@prefei-
turadebelfordroxo.rj.gov.
br , até as 12h do dia 3 de
agosto constando o nome
completo, nimero do do-
cumento de identidade, en-
dereco completo, telefone
e e-mail, e se for o caso,
o nome da associagdo ou
institui¢do que representa
e sua identificagdo (CNPJ).

Todos os documentos
apresentados na audiéncia
serdo disponibilizados na
sede da Secretaria Muni-
cipal de Saneamento (Ave-
nida Floripes Rocha, 579,
Centro), juntamente com
a respectiva ata dos traba-
lhos.

TRE-RJ convocara

militares para garantir
seguranca nas eleicoes
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Elei¢des no Rio de Janeiro tiveram

participacio das Forcas Armadas quatro vezes

As Forcas Armadas se-
rdo convocadas durante a
realizagdo das eleigdes no
Rio de Janeiro. A decisdo do
Tribunal Regional Eleitoral
do Rio de Janeiro (TRE-RJ)
tem como objetivo garan-
tir a seguranga do processo
das elei¢des. A convocagao,
contudo, tera motivagdo di-
ferente das quatro ultimas
que ocorreram no Rio.

Em 1994, o TRE-RJ pe-
diu a intervencao das Forgas
Armadas devido a ameaca
de fraude nos votos com cé-
dulas de papel. Ja em 2008,
2012 e 2018, os militares
foram convocados para au-
xiliar na contencao da vio-
léncia urbana no estado.
Desta vez, o tribunal consi-
dera como ameacas a vio-
léncia urbana e a escalada
da tensdo politica provocada
pelo cenério de ddio e pelos
ataques de Jair Bolsonaro e

Defesa de Roberto Jefferson diz que relatou problemas
a Seap, que prometeu substituir dispositivo

seus apoiadores contra o sis-
tema eleitoral.

“A maior preocupacao ¢ a
violéncia concreta de um ce-
ndrio polarizado, de tensdo
politica, e de que, além do
trafico e da milicia, existam
acoes de extremistas e lobos
solitarios que queiram atra-
palhar o processo eleitoral”,
disse o presidente do TRE-
-RJ, desembargador Elton
Leme.

A ideia de convocar as
Forgas Armadas ja existia
desde dezembro de 2021,
quando Leme assumiu a
presidéncia do TRE-RIJ.
Diante dos tultimos eventos
de violéncia e crimes com
motivagdo politica — como
o assassinato do petista Mar-
celo Arruda por um bolsona-
rista em Foz do Iguacu, e a
bomba caseira no evento de
Lula na Cinelandia —, o pla-
1no avangou.
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Pelo sexto més consecutivo, o Rio de Janeiro manteve os resultados
positivos na geracao de empregos, consolidando o estado entre os que

O Ministério da Satde confirmou ontem (29) a 1* morte por variola dos
macacos no Brasil. O 6bito foi registrado em Minas Gerais. O diretor-geral
da OMS (Organizagdao Mundial da Satide), Tedros Adhanom Ghebreyesus,

disse que 5 pessoas ja morrido em paises da Africa.

mais empregaram no pais: no primeiro semestre de 2022, foram cria-
dos 104.144 postos de trabalho com carteira assinada.

(_CASTRO NA BAIXADA |

O governador Claudio
Castro visita Belford Roxo
hoje (30), as 9h30, onde
sera recepcionado pelo pre-
feito Waguinho. Os dois
visitardo as obras da nova
Unidade de Pronto Atendi-
mento (UPA) do Bom Pas-
tor, além de diversas ruas do
bairro.

(" EXPECTATIVA |

A nova Unidade de
Pronto  Atendimentodo
Bom Pastor tera consul-
torios médico, odonto-
l6gico, farmacia, sala de
eletro, sala vermelha, sala
amarela, sala pediatrica e
laboratdrio. A expectativa
de atendimento gira em
torno de mil pessoas por
dia.

(" PARCERIA COM O RJ!

No sub-bairro Jardim
Anapolis, no Bom Pastor,
o prefeito e o governador
irdo visitar diversas ruas
que estdo sendo contem-
pladas com obras de infra-
estrutura implementadas
em parceria pelo Governo
do Estado com a Prefeitura

Promotoras terao ‘Tarde de Estilo’
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A Associagdo do Mi-
nistério Publico do Rio de
Janeiro (Amperj) ira ofere-
cer um curso de como se
vestir sO para promotoras
no proximo més. A “Tarde
de Estilo”, que acontece no

dia 19 de agosto, na sede
do orgdo. serd ministrado
pela consultora de ima-
gem Vanessa Marques. O
objetivo alegado ¢ auxiliar
as promotoras a descobri-
rem “as melhores cores e

FERRAMENTA ADIADA |

O MPF (Ministério Publico Federal) em
Sao Paulo recomendou que o WhatsApp

roupas para serem usadas
no ambiente de trabalho”.
O curso também diz que
pretende contribuir para
a “expansdo do guarda-
-roupa” e a “valorizagdo da
esséncia” das promotoras.

(

DESINFORMACAO |

O orgdo disse que pode haver risco de
aumento de desinformagdo depois das elei-

adie para janeiro de 2023 a ferramenta “Co-
munidades”. A funcionalidade possibilitara
que até 2.560 pessoas participem de um

¢oes. Afirmou também que fake news sobre
o funcionamento das instituigdes ¢ a integri-
dade do sistema de votagao “podem colocar

SDITORIAL

Maioria ja decidiu sobre em quemira
votar para presidente, afirma pesquisa

A maioria dos elei-
tores (71%) diz ja ter
decidido sobre em qual
candidato votar para
presidente. Em pesqui-
sa Datafolha realizada
entre a ultima quinta-
-feira (27) e ontem
(29), 6 28% dos eleito-
res brasileiros disseram
que ainda podem mudar
o voto faltando pouco
mais de 2 meses das
eleicdes presidenciais
do dia 2 de outubro.

O levantamento en-
trevistou 2.566 elei-
tores em 183 cidades
e tem margem de erro
de 2 pontos para mais
ou para menos. Estd
registrado no TSE (Tri-
bunal Superior Eleito-
ral) com o numero BR-
01192/2022, custou R$
473.780,00 e foi pago
pelo Grupo Folha. Na
simulagao de 1° turno, o
ex-presidente Luiz Ina-
cio Lula da Silva (PT)

tem 47% e 1sso bastaria
para vencer no 1° turno.
O presidente Jair Bol-
sonaro (PL) pontuou
29%. Os eleitores mais
decididos sdo os que
votam nos lideres da
corrida eleitoral: Lula e
o Bolsonaro.

Entre os que disse-
ram que escolherdo o
petista, 79% estdo to-
talmente decididos,
enquanto 20% podem
mudar. Para Bolsonaro,
os indices sdo de 79%
e 21%. Ja os eleitores
de Ciro Gomes (PDT) e
Simone Tebet (MDB),
em sua maioria, ainda
podem trocar de candi-
dato. Entre os que esco-
lheram Ciro, 34% afir-
mam estar totalmente
decididos e 65% podem
mudar. Ja& os eleitores
de Tebet se dividem en-
tre 39% de convictos e
59% que ainda podem
mudar.

mesmo grupo. O limite hoje ¢ de 256. em risco a estabilidade democratica do pais”.

do municipio da Baixada.

VIRADAINOTEMPO

Rio entra em estagio de mobilizacao

Chuva moderada e ventos fortes atingiram a capital fluminense e Regiao Metropolitana, e acenderam sinal de alerta

RAFAEL BARRETO/ PMBR
ANTONIOCARLOS

horahmunicipios@gmail.com

Rio de Janeiro en-
trou em Estigio
de Mobilizagdo as

12h40 de ontem (29) por
causa dos registros de ven-
tos fortes em varios pontos
da capital carioca e tam-
bém da Regido Metropoli-
tana. O Centro de Opera-
¢coes Rio (COR) alertou a
populagdo a buscar abrigo
sob arvores ou coberturas
metdlicas. Ainda segundo
o oOrgdo, também deve-se
evitar estacionar veiculos
proximos a torres de trans-

missdo, postes, placas de
propaganda e arvores, de-
vido ao risco de queda. O
COR também alertou que,
caso haja queda de arvores,
deve-se atentar para o risco
de choque elétrico, ja que
hé a possibilidade do rom-
pimento da rede de energia.

As orientacOes de se-
guranga, elaboradas pela
Defesa Civil do Estado
(Sedec-RJ) e pelo Corpo de
Bombeiros do RJ, incluem
ainda que a pratica de es-
portes ao ar livre, prin-
cipalmente no mar, deve
ser evitada. Também ndo
¢ indicado ficar proximo a
encostas, lugares altos sem

prote¢do, mirantes e preci-
picios.

Evitar
acidentes

O COR informou para
quem ficar em casa, tomar
cuidados para evitar aci-
dentes. Uma das recomen-
dagdes ¢ fechar persianas e
cortinas para que estilhagos
ndo se espalhem, caso al-
guma janela quebre. Tam-
bém ¢ importante fechar o
registro do gés e, se faltar
luz, deve-se evitar o uso de
velas e, caso ndo haja outra
alternativa vidvel, é impor-
tante estar atento para evi-
tar o risco de incéndios.

APOS FORTES VENTOS, GUARDA-SOL SE QUEBRA ATINGE TURISTA

Durante a forte venta-
nia na tarde de ontem, um
acidente quase termina em
tragédia ap6s um guarda-
-sol de madeira quebrar e
atingir um banhista, de 57

anos, Praia do Forte, em
Cabo Frio, na Regido dos
Lagos do RIJ.

O objeto atravessou as
costas da vitima, que foi
socorrida pelo Corpo de

Bombeiros (18° GBM) e
encaminhada para o hos-
pital com ferimentos mo-
derados.

Imagens que circulam
nas redes sociais mostram

0 homem deitado na areia
momentos apds o inciden-
te, que ocorreu na altura
da Praca das Aguas. A
Prefeitura informou que
o paciente deu entrada no

Hospital Central de Emer-
géncia (HCE), em estado
estavel, com uma perfura-
¢do na axila direita.

“Ele foi encaminhado
para fazer exames de ima-

gem e para avaliacdo ci-
rargica, para a retirada de
um pedago do material do
guarda-sol alojado na area
atingida”, disse o munici-
pio.

CRESCENTE VERMELHA DO IRA/VIA REUTERS

Enchentes e deslizamentos no
Ira deixam mais de 50 mortos

IRA - Fortes chuvas
no Ird provocaram des-
lizamentos e cheias que
deixaram pelo menos 53
pessoas mortas ontem
(29).

Mehdi Valipour, o lider
das operagdes de emer-
géncia da Sociedade do
Crescente Vermelho, dis-
se a TV estatal que ainda
ha 16 pessoas desapare-

cidas. Muitas estradas
foram fechadas por causa
dos estragos.

As chuvas j& duram
dois dias, e afetaram
400 cidades e vilas em
18 provincias do pais.
A érea mais atingida ¢ a
de Firouz Kooh, que fica
na base de uma cadeia
de montanhas. Pelo me-
nos 10 pessoas morreram

nessa regido, ¢ ha 6 desa-
parecidos.

A TV estatal informou
que 8 pessoas morreram
em um deslizamento na
vila de Imamzadeh Da-
vood, que fica ao norte de
Teera. Ha 14 desapareci-
dos. No sabado passado,
as enchentes deixaram 22
mortos na provincia de
Fars.

okl B
Um agente de resgate com um cachorro em Imamzadeh Davoud, no Ira
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De volta a Libertadores

Depois de 15 anos, Vidal, do Flamengo,
volta a disputar a Libertadores, sua obsessao

IZABELLEIRODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

rturo Vidal tera a
chance de disputar
uma Libertado-

res depois de 15 anos, € o
volante tem a competicao
como sua obsessdo neste
retorno ao continente de-
pois de construir uma car-
reira vitoriosa na Europa.
O jogador sera um dos
trés jogadores que o Fla-
mengo colocara na lista dos
inscritos para a competicao.
Na préxima terca-feira (2),

em Sdo Paulo, o time come-
ca a disputar as quartas de
final da Libertadores.

“Esse ¢ meu primeiro so-
nho. Estou aqui no Flamen-
g0 para isso”, avisou em
sua apresentacao.

Esta sera a segunda vez
que Vidal disputa a Liber-
tadores. Ao todo, entrou em
campo em oito jogos, todos
como titular. Em 2007, en-
tdo com 20 anos, o volante
defendeu o Colo-Colo, que,
depois de se classificar em
primeiro no seu grupo, caiu
para o América-MEX de
Salvador Cabanas nas oita-

vas de final.

Naquela campanha de
2007, Vidal jogou ao lado
de Alexis Sanchez e Su-
azo, companheiros com
quem fez historia na sele-
¢do chilena, além do ex-fla-
menguista Gonzalo Fierro.
Naquela edi¢do, Vidal ndo
enfrentou o Flamengo, que
também caiu nas oitavas de
final para o Defensor, do
Uruguai.

Em 2006, Vidal teve a
chance de conquistar seu
primeiro titulo continental,
mas o Colo Colo falhou na
decisdo da Sul-Americana,

DIVULGACAO

Vidal disputou a ultima Libertadores em 2007 pelo Colo Colo

contra o Pachuca.
Com duas Copas Améri-
ca no curriculo, cinco titu-

los italianos, trés alemaes ¢
um espanhol, chegou a hora
de Vidal tentar conquistar a

competicdo mais impor-
tante do continente em que
nasceu.

Nonato celebra autonomia no ataque do Fluminense de Diniz

Se German Cano e Arias
vém sobressaindo quando
o assunto € bola na rede, a
vitoria do Fluminense so-
bre o Fortaleza por 1 a 0,
na ultima quinta (28), pelo
jogo de ida das quartas da
Copa do Brasil, teve uma
variagdo de protagonista.
Nonato marcou o unico
gol da partida e garantiu a
vantagem para a equipe de
Fernando Diniz.

Personagem  principal
do duelo, o volante che-
gou a marcar minutos an-
tes, mas o gol foi anulado
apos revisdo no VAR. Em

jogada muito parecida,
voltou a aparecer para co-
locar a bola na rede, desta
vez para valer. O camisa 8
comemorou a participagao
decisiva na partida e a van-
tagem do time para o jogo
de volta, no Maracana.
“Diniz sempre da essa
liberdade para a gente ali
do meio chegar ao ataque,
a gente tem nossas respon-
sabilidades ali na marca-
¢do, taticas, mas sempre
que a gente v€ um espa-
¢o, ele pede para atacar,
ser esse homem surpresa.
Muito feliz pela vitoria,

DIVULGACAO

Nonato comemora apés unico gol de Fortaleza x Fluminense

por essa vantagem.
A gente conseguiu con-

ter bastante as chegadas
deles, ¢ muito importante

Mezenga ressurge apos trombose
e queda para time B do Botafogo

DIVULGACAO

Em um temporada que
comegou com um diagndsti-
co de trombose e continuou
com uma queda para o time
B, nem o jovem Lucas Me-
zenga acreditava que seria
titular do Botafogo no Brasi-
leirdo tdo rapido. O zaguei-
ro ganhou lugar na equipe
na ultima rodada, na vitoria
sobre o Athletico-PR, como
prémio de superagdo na car-
reira e na vida pessoal.

“Nem eu esperava (voltar
ao time). Passei por um mo-
mento muito dificil, ndo es-
tava mentalmente bem. Ten-
tei ndo deixar abalar tanto,
continuei trabalhando sério.
Meu trabalho foi para voltar
ao time principal e recuperar

r

o espago. Tive que voltar do
zero, porque sai do elenco
principal. Tive a oportuni-
dade e tentei dar o meu me-
lhor”, resumiu o garoto de
20 anos.

Em margo, Mezenga foi
diagnosticado com trombo-
se venosa no brago direito
€ precisou passar por uma

Q Zagueiro foi titular na ultima rodada do Brasileirio

programacdo particular de
treinos. Afastado do grupo
de jogadores sem prazo de
retorno, o defensor teve que
ser acompanhado de perto
pela equipe de médicos e
preparadores fisicos.

“Foi muito dificil, estava
em campeonato ¢ me sentin-
do bem. Surgiu de uma for-

ma que eu ndo esperava, foi
muito dificil. Perdi o restan-
te da competi¢do, comecei a
treinar longe do grupo. Nao
fiquei com a cabeca boa, fi-
quei abalado com isso tudo.
Foi muito dificil lidar”, lem-
brou.

A recuperagdo demorou
alguns meses. Nesse peri-
odo, um novo treinador foi
contratado, o Campeonato
Carioca terminou e o Bra-
sileirdo comegou. Mezenga
voltou para o final da fila e
desceu para o recém-criado
time B. So voltou ao elenco
principal para a 13 rodada,
em junho, quando conse-
guiu um espago no grupo de
cima.

Flamengo x Atlético-GO: mais de 45 mil ingressos

Depois de mais de 65 mil
pessoas no Maracand no em-
pate em 0 a 0 com o Athleti-
co-PR, pelo jogo de ida das
quartas de final da Copa do
Brasil, o Flamengo ja tem

dois jogos encaminhados
com casa cheia, contra Atlé-
tico-GO, pelo Brasileirdo,
e Corinthians, pela Liber-
tadores. Ja sdo mais de 40
mil ingressos vendidos para

ambos.

Neste sabado (30), as
20h30, no Maracana, o Fla-
mengo recebe o Atlético-
-GO na abertura do segundo
turno do Campeonato Bra-

sileiro. 45.391 ingressos ja
foram vendidos para esse
confronto até a noite desta
quinta-feira. A equipe tenta-
ra a quarta vitoria seguida na
competigao.

também manter essa se-
quéncia sem perder, se-

quéncia de vitérias muito
grande que a gente esta
tendo, ¢é fruto de um traba-
lho que vem sendo cons-
truido aos poucos € com
uma base muito forte que a
gente vem construindo. O
resultado ¢ consequéncia
disso”, disse Nonato, que
conta com quatro gols em
2022.

Apesar do bom resulta-
do no jogo de ida, Nonato
garante que agora ¢ hora
de dar uma pausa no pen-
samento na Copa do Brasil
e voltar as atengdes para o
Brasileirdo.

Eguinaldo segue ascensao
metedrica e tem passe
fixado em RS 800 mil

Autor de um dos gols
da vitoria por 4 a 0 sobre
o CRB, pela 21* rodada
da Série B do Brasileirdo,
Eguinaldo ndo tem sequer
um ano completo no Vas-
co da Gama. Ele chegou
ao clube em setembro do
ano passado para jogar no
sub-17, este ano é o arti-
lheiro da equipe no sub-
20 e, agora, marcou seu
primeiro gol no profissio-
nal. E s6 mais um passo
na ascensdo metedrica do
atacante de 17 anos.

Eguinaldo pertence ao
Artsul, clube de Nova
Iguagu, e tem contrato de
empréstimo com o Vas-
co at¢ o fim de 2023. O
vinculo prevé a opgao de
compra de 70% do ata-
cante por um valor fixo de
R$ 800 mil. O clube cruz-
-maltino age com cautela
porque o tempo de contra-
to é longo, e a tendéncia é
que o caso do jovem joga-
dor seja tratado s6 depois

da venda da SAF para a
777 Partners.

Com idade para dispu-
tar as trés proximas Copas
Sao Paulo de Futebol Ju-
nior, Eguinaldo comple-
ta 18 anos daqui a duas
semanas. Ele subiu junto
com Marlon Gomes para
um periodo no profissio-
nal, foi relacionado pela
primeira vez na derrota
para o Sampaio Corréa,
em Sdo Luis, e entrou no
segundo tempo dos ulti-
mos dois jogos (Ituano e
Vila Nova) antes de fazer
o gol contra o CRB.

Com o apito final, o me-
nino ajoelhou no grama-
do, desabou em lagrimas
e logo foi cercado pelos
companheiros, que feste-
jaram muito e o ergueram
para o alto. Em seguida,
antes de se dirigir para o
vestiario, foi até a torci-
da e ouviu gritos altos de
“ah, ¢ Eguinaldo! Ah, ¢
Eguinaldo!”.

Jeffinho quase desistiu do futebol antes de ajuda de ex-Botafogo

Jeffinho passou muito
perto de desistir da carrei-
ra ha quase cinco anos. Em
2022, o atacante curte 0 mo-
mento de xodo da torcida do
Botafogo depois de grande
atuacdo na vitoria sobre o

Athletico-PR.  Faz pouco
tempo, porém, que o jovem
veria as portas do futebol
fechadas ndo fosse a ajuda
de um ex-jogador alvinegro.
Jeffinho tentou a sorte no
futebol no Sul Fluminense.

Passou a maior parte do tem-
po no futebol de saldo, mas
nutria o sonho de brilhar no
campo. S6 que a dificuldade
financeira familiar compro-
meteu uma chance no Volta
Redonda, que dispensou o

garoto em 2017. Foi quando
o0 jovem, hoje com 22 anos,
pensou seriamente em desis-
tir da carreira. Quem conta ¢
o empresario Marco Antonio
Pereira, conhecido na regido
como Marquito. Hoje padri-

nho da promessa alvinegra,
ele lembra que conheceu
Jeffinho quando o garoto
precisava receber para jogar
partidas de varzea. Depois
desse encontro, Jeffinho
conseguiu a nova chance na

carreira. Marquito levou o
nome do garoto para Jonil-
son, ex-volante que passou
pelo Botafogo e por outros
clubes grandes do Brasil,
como Atlético-MG, Cruzei-
ro e Vasco.
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Cinco mil cartoes do programa
Prato Feito Carioca distribuidos

Prefeitura subsidia o custo para que o cidadao possa se alimentar proximo ao seu local de trabalho

IZABELLERODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

Prefeitura do Rio,
por meio da Se-
retaria  Munici-

pal de Assisténcia Social
(SMAS), alcangou a marca
de 5 mil cartdes do pro-
grama Prato Feito Carioca
distribuidos na cidade, na
sexta-feira (29).

A meta foi atingida com
a entrega de 1.624 cartdes
para trabalhadores infor-
mais em Bangu, Campo
Grande e Santa Cruz. An-
teriormente, 3.376 pessoas
ja tinham sido beneficiadas
nos bairros de Madureira,
Pavuna, Ramos, Vila Isa-
bel, Jacarezinho, Jacarepa-
gué e Cidade Nova.

O prefeito Eduardo Paes
esteve na Zona Oeste e
acompanhou a entrega dos
cartdes. E destacou o em-
penho da Prefeitura em dar
o auxilio a quem mais pre-
cisa.

“Entregamos 1.624 car-
toes em Bangu, Campo

AssISTEN™R

soroiA

DIVULGAGAO

Meta foi atingida com a entrega de 1.624 cartdes

Grande e Santa Cruz. Com
isso, alcangamos a meta de
entregar 5 mil cartdes vale-
-refeicdo para trabalhado-
res informais. A secretaria
de Assisténcia Social de-
tectou que essas pessoas
estavam invisiveis, gente
que trabalha para sustentar
o lar, mas a conta nunca
fecha. Quem tem emprego
formal recebe uma série

de direitos, férias, vale-
-transporte, tiquete para
refeicao.

O que vem acontecen-
do com a economia? Au-
mentou a informalidade.
E gente que trabalha como
cabeleireiro, manicure, fa-
xineiro. Pessoas que fazem
as mais diferentes funcdes,
mas nao tém os seus direi-
tos garantidos. O cartdo ¢

Estado do Rio criou mais de
100 mil empregos formais

Pelo sexto més consecu-
tivo, o Rio de Janeiro man-
teve os resultados positivos
na geragdo de empregos,
consolidando o estado en-
tre os que mais emprega-
ram no pais: no primeiro
semestre de 2022, foram
criados 104.144 postos de
trabalho com carteira assi-
nada. Em junho, o estado
criou 22.922 empregos,
numero 27,5% maior que
o mesmo més do ano ante-
rior. Esses nimeros, identi-
ficados no Novo Cadastro
Geral de Empregados e De-
sempregados (Caged), fo-
ram divulgados na quinta-
-feira (28) pelo Ministério
do Trabalho e Previdéncia
e analisados pelo Observa-
torio do Trabalho da Secre-
taria de Estado de Trabalho
e Renda.

“Todos os setores de
atividade econOmica ana-
lisados tiveram saldo po-
sitivo. O setor de Servigos
liderou a abertura de vagas
no estado, com a criacao de
14.771 postos de trabalho,
seguido do Comércio, que

DIVULGACAO

gerou 2.906 empregos. A
industria também se des-
tacou e foi responsavel por
2.839 novas vagas”, dis-
se o governador Claudio
Castro. Os municipios que
se destacaram na recupera-
cdo da empregabilidade, de
acordo com o Novo Caged,
foram o Rio de Janeiro,
com 13.180 novos postos
de trabalho formal, Sao
Gongalo, com 1.046, Du-
que de Caxias, com 934,
Macaé, onde foram gera-

Dados sido do Ministério do Trabalho

dos 871 novos empregos, e
Niteroi, com 858.

Outro segmento verifi-
cado foi o da divisdo por
género, que mostrou que o0s
homens ocuparam 55,7%
das posigoes e as mulheres,
44,3%. Por idade, o maior
saldo de vagas ficou entre
as pessoas de 18 a 24 anos
e, por escolaridade, a maio-
ria dos postos de trabalho
foi ocupada por pessoas
com ensino médio comple-
to.

a maneira que a Prefeitura
encontrou para garantir a
refeicdo de quem estd na
informalidade”, disse Edu-
ardo Paes.

O Cartao Prato Feito
Carioca é o vale-refeicdo
da Prefeitura do Rio para
aqueles que ndo tém cartei-
ra assinada. Mensalmente
¢ carregado com RS 242,
assegurando refei¢des por

Trés mil
residéncias em
comunidades
do Rio vao
receber obras

Trés mil residéncias de
comunidades que foram
identificadas pelo programa
Territérios Sociais da Pre-
feitura do Rio vao receber
obras de melhorias. O proje-
to Casa Carioca foi langado
no Morro da Providéncia,
que ¢ um dos locais que
participa da primeira fase
da iniciativa, além dos com-
plexos do Alemao, Penha,
Jacarezinho, Maré e Vila
Kennedy.

Os servigos incluem tro-
ca de telhado, abertura de
janelas, acessibilidade, piso
e instalagdo de banheiros.
Segundo levantamento do
Governo do Rio, 26% das
casas em favelas do estado
ndo possuem estrutura for-
mal de banheiro, com vaso
sanitario, chuveiro e pias.

A expectativa da Prefeitu-
ra ¢ de atender 20 mil casas
nos proximos dois anos e
meio. O projeto vai se esten-
der para a Cidade de Deus,
Complexo do Chapadao,
Pedreira, Lins € Rocinha.

IBGE prorroga até 3 agosto inscrigcoes para
concurso de recenseador com mais de 15 mil vagas

O Instituto Brasileiro
de Geografia e Estatistica
(IBGE) prorrogou para 3
de agosto o fim do prazo
de inscrigdes do processo
seletivo complementar para
recenseadores. Sao 15.075
novas vagas para trabalhar
no Censo 2022.

Segundo o instituto,

trata-se de um processo
complementar, que ofere-
ce vagas ainda ndo preen-
chidas em diversos muni-
cipios do pais. A previsdo
de duracdo do contrato ¢
de até trés meses, podendo
ser prorrogado, com base
nas necessidades de con-
clusdo das atividades do

Censo Demografico 2022
¢ na disponibilidade de re-
cursos orcamentarios. As
inscricdes para o certame
sdo gratuitas. A jornada de
trabalho recomendavel para
a funcdo de recenseador
¢ de, no minimo, 25 horas
semanais, além da partici-
pacdo integral e obrigatoria

no treinamento. A remune-
racdo sera por producao,
calculada dependendo da
regido das unidades recen-
seadas (domicilios urba-
nos e/ou rurais), do tipo de
questionario (ampliado ou
simplificado), das pessoas
recenseadas e do registro no
controle da coleta de dados.

22 dias em qualquer bar
ou restaurante conveniado,
mesmo longe de sua casa.
Nao ha encargos para o
trabalhador. A Prefeitura
subsidia o custo de cada
refeicdo, garantindo que o
cidadao possa se alimentar
proximo ao seu local de
trabalho.

A iniciativa integra o
programa global Prato Fei-
to Carioca, politica publica
inovadora no pais. Foram
considerados aptos para
receber o cartdo os traba-
lhadores informais de toda
a cidade, inscritos no Ca-
dUnico, com renda mensal

OZINHA

Outra iniciativa da
Prefeitura do Rio dentro
do programa Prato Feito
Carioca sao as Cozinhas
Comunitarias  Cariocas.
Onze delas ja comegaram
a funcionar entre os dias
21 e 30 de junho e servi-
ram at€¢ o momento um

per capita entre R$ 105,01
e R$ 210. Somente nesta
sexta-feira foram entre-
gues 869 cartdes em Ban-
gu, 218 em Campo Grande
e 537 em Santa Cruz.

“A Prefeitura do Rio
quer avancar muito mais.
Esse cartdo refeigdo para
quem ndo tem carteira as-
sinada faz parte de uma
politica publica inovadora
de combate a fome para
atenuar os efeitos da cri-
se econdmica na vida das
pessoas”, disse a secretdria
municipal de Assisténcia
Social, Maria Domingas
Pucu.

CONMUNARDA

total de 64.600 refei¢oes.

A equipe de nutricio-
nistas da SMAS orienta
€ supervisiona continua-
mente a qualidade da ali-
mentagao oferecida tanto
na Cozinha Comunitaria
Carioca quanto no Cartdo
Prato Feito Carioea.

Programa ‘A Caminho da
Escola’ chega ao entorno de
mais uma unidade de ensino

REPRODUGAOQ

A CET-Rio, em parceria
com a Subprefeitura da Ti-
juca e a Secretaria Munici-
pal de Educagdo, anuncia
a chegada do programa de
educacdo para o transito A
Caminho da Escola 2.0 ao
entorno de mais uma uni-
dade de ensino na cidade
do Rio de Janeiro.

Na sexta-feira (29), as
intervengoes vidrias foram
implantadas na regido da
Escola Municipal Benedi-
to Ottoni, na Rua Senador
Furtado, 90, no bairro do
Maracana. O objetivo ¢
ampliar a seguranca dos
alunos no transito no en-
torno da escola.

A Rua Senador Furta-
do e outras vias transver-
sais no entorno recebe-
ram intervengdes, como
reforco na sinalizagdo,
implantacdo de travessia
de pedestres, areas verdes
para ampliagcdo de calga-
da, marcagdo para deli-
mitar vagas de embarque

Intervencdes viarias serdo implantadas na regifo

e desembarque proximas
a instituicdo de ensino e
remanejamento de vagas
para atender melhor a de-
manda escolar.

O programa de educa-
¢do para o transito A Ca-
minho da Escola 2.0 tem
como meta realizar pelo
menos 18 intervengdes
urbanisticas por ano. O
foco ¢ a seguranca vidria e
a melhoria das condigdes
de circulagdo de pedestres
e ciclistas no entorno das
unidades de ensino. As in-
tervencdes sdo pontuais e
baseadas nas caracteristi-
cas e necessidades de cada
escola.

A comunidade escolar
¢ convidada a pensar a ci-
dade em parceria com o
poder publico em relagdo
ao espago publico e aos
equipamentos  urbanos.
Isso possibilita os alunos
se tornarem multiplica-
dores de boas praticas no
transito.
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EUGIRAMICOMOIRATOS

Policiais frustam ataque de bandidos a
comunidades proximas a 42 Cia do 20° BPM
(Mesquita) e apreendem arma pesada em Nova Iguacu

ANTONIOIEARLOS

horahmunicipios@gmail.com

s agoes do 20° Ba-
talhdo de Policia
Militar de Mesqui-

ta para inibir a movimen-
tagdo de criminosos em
comunidades cortadas pela
Estrada de Madureira (Ave-
nida Abilio Augusto Tavo-
ra), em Nova Iguagu, estdo
intensificadas.

Na ultima quinta-feira
(28), equipes do GAT (Gru-
pamento de Ag¢des Taticas)

e do Patrulhamento Tatico
Movel (Patamo) da 4* Com-
panhia Destacada recupe-
raram um veiculo roubado
que estaria em poder de
traficantes no Grao-Pard e
apreenderam um fuzil ap6s
trocarem tiros com outros
criminosos em Marapicu.
Ninguém foi preso, mas os
militares estdo em alerta.
De acordo com o co-
mando da 4* Cia, no inicio
da noite de quinta-feira, as
guarni¢cdes receberam in-
formagoes sobre um bando
armado, que estaria plane-

jando ataques a comunida-
des que ficam no entorno da
base da PM, no bairro Ma-
rapicu. Quando os policiais
chegaram no local onde os
bandidos estavam reuni-
dos, foram atacados a tiros
e reagiram. Houve intensa
troca de tiros. Apds cessar
o confronto, os agentes re-
alizaram buscas na area e
localizaram marcas de san-
gue, além de 01 fuzil 556,
com carregador € munigdes
do mesmo calibre; 01 capa
de colete; roupas camufla-
das e 01 radiotransmissor.

— T

Monitoracao de ferido

A corporagdo informou
que estd sendo realizada
uma espécie de ‘pente-fino’
nos hospitais da Baixada
Fluminense e de parte do

[}
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L AN LA %
=== O fuzil 556, com carregador, muni¢des e roupas camufladas encontradas pelos agentes ‘

Rio na tentativa de identi-
ficar possiveis criminosos
que ficaram feridos no con-
fronto.

A regido de Marapicu
¢ constantemente alvo de

PMs apreendem fuzil apos

trocar tiros com criminosos

DIVULGACAO

conflitos entre traficantes e
milicianos. A Policia Mili-
tar tem monitorado a area
através de policiamento os-
tensivo e incursoes nas co-
munidades.

CARROIRECUPERADO

Horas antes do con-
fronto no bairro Ma-
rapicu, uma guarni¢ao
apreendeu um veiculo
roubado na comunidade
Grao-Para. O carro foi
localizado por volta das

Vitimas de carcere privado apresentam
quadro de desnutricao, afirma Saude

A mae e os dois filhos
mantidos em cércere priva-
do por 17 anos, em Guara-
tiba, bairro da Zona Oeste
do Rio apresentam quadro
de desidratacdo ¢ desnutri-
¢do grave. A informagdo ¢
da Secretaria Municipal de
Satde. O o6rgdo informou
ainda que as vitimas estdo
recebendo os cuidados ne-
cessarios, além do acompa-
nhamento dos servicos so-
cial e de satide mental. Eles
foram encaminhados ao
Hospital Municipal Rocha
Faria, em Campo Grande,
na Zona Oeste do Rio.

Vizinho da familia, Se-
bastido Gomes da Silva
contou ao gl que um dia
antes do resgate chegou a
oferecer comida as vitimas.

REPRODUGAO/ARQUIVO PESSOAL

u Imagens mostram a familia no momento em que eram
|4\ resgatadas do cativeiro mantido por Luiz, que esta preso

“As criancas ficavam pre-
sas, amarradas. Na quarta-
-feira (27) eu trouxe pao,
mas a mulher contou que
o Luiz viu e jogou fora,
contou que ele queria bater
nela, que achou ruim, e que
eles ndo comeram nada”,

Jovem desaparecida é
achada morta em Marica

Uma jovem de 18 anos,
que estava desaparecida em
Maricé, na Regido Metropo-
litana do Rio, foi encontrada
morta na ultima terca-feira
(26). O corpo de Yzabelli
Cristinna de Oliveira foi
encontrado sem roupas na
Estrada dos Cajuieros, pro-
ximo a entrada de Itaipugu.

Segundo uma advogada
que estd acompanhando a
familia, as roupas da jovem
estavam penduradas em
uma arvore. A mae da me-
nina disse que a filha saiu
de casa por volta das 19h30

para comprar um lanche e
ndo voltou mais. O desapa-
recimento foi registrado na
delegacia do municipio na
semana passada.

A familia disse que ha
um suspeito de ter cometido
o crime e de ter violentado
outras jovens da cidade, mas
ele esta solto. O caso, ago-
ra, foi encaminhado para a
Delegacia de Homicidios de
Niter6i que darad andamento
nas investigacdes. O corpo
de Yzabelli foi encaminha-
do ao Instituto Médico Le-
oal (IML) de Sao Goncalo.

relatou. Na quinta (28), ele
teria retornado e oferecido
uma fruta para a menina de
22 anos. “A menina pegou
hoje aqui, a bichinha pegou
a banana e comeu com cas-
ca e tudo. Ela estava com
muita fome”, relembrou o

homem

Também na quinta (28),
o Capitao William Oliveira
do 27° BPM (Santa Cruz)
afirmou que assim que as
vitimas foram resgatadas,
ele ofereceu 4gua e comi-
da, mas a mde negou: “ele
(o acusado) ndo deixa eles
comerem”. O capitdo afir-
ma ainda que ndo imagi-
nava que os jovens fossem
maiores de idade, devido a
sua compleigdo fisica.

O resgate aconteceu na
manha de quinta-feira (28).
Mae e filhos foram encon-
trados amarrados dentro de
casa, em local insalubre e
desnutridos. Luiz Antdnio
Santos Silva, pai dos jo-
vens, foi preso em flagran-
te.

Preso suspeito de clonar
anuncio de venda de carro

Um homem foi preso
em flagrante suspeito de
estelionato ¢ associacdo
criminosa na ultima quarta-
-feira (27). Ele foi detido
em Cuiaba, no Mato Gros-
0, ha mais de 2 mil km de
Cabo Frio, na Regido dos
Lagos do Rio, onde ocorreu
0 crime.

A policia informou que
o homem se associou a ou-
tros, ainda ndo identifica-
dos, para clonar o antincio
de venda de um carro em
um site. Uma vitima se in-
terescon e transferiu 1R mil

reais para o suspeito.

Segundo a Policia Civil,
a vitima percebeu que caiu
em um golpe na porta do
cartorio em Cabo Frio e re-
gistrou o caso na delegacia
da cidade.

Apds levantamento de
inteligéncia, o suspeito foi
encontrado e capturado em
menos de duas horas apos
o registro. Ele foi preso
trabalhando em uma con-
cessiondria em Cuiaba por
policiais da cidade. O sus-
peito sera transferido para
o <1stema nricional do Rio

10h, na Rua Sul, e esta-
ria sendo utilizado por
traficantes do local, que
o abandonaram ao per-
ceber a chegada das via-
turas da 4* Cia. A Policia
Militar informou que o

EMIAREA\DESTRAFICO

veiculo Taos, de cor pre-
ta, placa FIL 4ES82, foi
roubado em maio deste
ano e o registro feito no
dia 29 do mesmo més na
33* DP (Realengo), na
Zona Oeste do Rio.

PM reage a assalto e
atira em criminoso

REGINALDO PIMENTA / AGENCIA 0 DIA

Um policial militar rea-
giu a uma tentativa de assal-
to, na manha de ontem, no
Centro do Rio, e reagiu. Na
acdo ele atirou contra um
dos criminosos, que teve a
arma apreendida.

Segundo informagdes de
testemunha, policial lotado
no Batalhdo de Rondas Es-
peciais e Controle de Mul-
tidao (Recom), estacionava
o carro quando, ao sair, foi
abordado por um homem de
moto. Houve troca de tiros
entre os dois. O carro do
PM foi atingido por diver-

- ﬂtf.!'l-' |

Moto usada pelo bandido na t

entativa de assalto ao policial

sos tiros, mas ele ndo ficou
ferido.

O agente prestou depoi-
mento na 6* DP (Cidade
Nova), onde o caso foi re-
gistrado, e liberado em se-
guida, saindo com uma es-
colta da Recom.

O bandido ferido, que es-
taria em uma moto roubada,
foi socorrido e levado para
o Hospital Municipal Souza
Aguiar, também no Centro.
Nao foram divulgadas in-
formagdes sobre a identifi-
cacdo ¢ o estado de saude
do suspeito.

Decon faz operacao no
Mercadao de Madureira

Agentes da Delegacia do
Consumidor (Decon), com
apoio da Delegacia de Pro-
tecdo a Crianca e ao Adoles-
cente, realizaram na ultima
quinta-feira (28) a operagao
‘Brinquedo Legal’ contra
estabelecimentos com ma-
teriais infantis piratas no
Mercadao de Madureira, na
Zona Norte do Rio.

A Policia Civil informou
que 10 responséveis por lo-
jas com produtos irregula-

res foram presos. Além dis-
so, cerca de uma tonelada
de produtos improprios foi
apreendida.

As equipes fiscalizaram
19 estabelecimentos volta-
dos a brinquedos e mate-
riais escolares, que pode-
riam estar sem autorizagao
do Inmetro e de outros or-
gaos de fiscalizagdo. Os dez
presos foram encaminhados
a Decon, localizada na Ci-
dade de Policia.
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Batata recheada
com frango

Ingredientes

4 unidades de batata
grandes 1 colher (sopa)
de manteiga 1 dente de
alho picado 200 gramas
de peito de frango bem
picado 1/2 colher (sopa)
de limao (s6 a casca) ra-
lada 1 copo de requeijao
cremoso 1 colher (sopa)
de suco de limao 2 co-
Iheres (sopa) de manje-
ricao picado ¢ sal a gosto

Modo de preparo

Lave as batatas, faca
um corte no sentido do
comprimento e fure a
casca em varios pontos.
Coloque-as num refra-
tario e leve ao micro-
-ondas em poténcia ma-
xima por 10 minutos, até
ficarem macias.

Em outro refratario,
aquega a manteiga no
micro-ondas por 30 se-
gundos.

Junte o alho e o frango
e leve ao forno por 6 mi-
nutos.

Misture na metade do
tempo.

Tempere com sal e a
casca de limao ralada.
Misture o requeijao com
0 suco de limao até en-
grossar.

Junte ao frango e adicio-
ne o manjericao picado.
Misture e recheie as ba-
tatas.

Coxa de frango
com ervas

Ingredientes

6 unidades de coxa de
frango sem pele 2 xica-
ras (cha) de farinha de
rosca 2 colheres (sopa)
de ervas secas (salsi-
nha, cebolinha, oréga-
no, manjericéo) 1 colher
(cha) de pimenta-do-
-reino amassada gros-
seiramente 3 unidades
de gema de ovo - sal
grosso a gosto

Modo de preparo

Misture a farinha de ros-
ca com as ervas secas,
a pimenta e o sal gros-
SO.

Passe as coxas nas ge-
mas batidas e envolva-
-as com a mistura de
farinha.

Pressione com as maos
para grudar e formar
uma crosta.

Asse em forno médio
(170 °C a 190 °C), pre-
aquecido, por aproxima-
damente 30 minutos ou
até dourar.

Dica: Para ficar mais
picante, junte pimenta-
-calabresa em flocos na
farinha de rosca.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

—
P B

AVISO DE LICITAGAO

Pregao Presencial 043/2022
O Municipio de Porto Real /RJ, através da Secretaria
Municipal de Licitagdes Compras e Contratos torna pu-
blico que realizara as 14:00 horas, do dia 15 de agosto
de 2022 na Sala de Licitagdes do Centro Administrativo
Municipal no Palacio 5 de Novembro a Rua Hilario Et-
tore, 442, Centro Porto Real, RJ, licitagdo n°® 043/2022
na modalidade Pregéo na forma presencial, tipo menor
preco, objetivando AQUISIGAO DE DECIBELIMETRO
para atender a SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS E
SERVICOS PUBLICOS conforme especificagdes conti-
das no edital e seus anexos que sao parte integrante do
Processo Administrativo n°® 1615/2022. O Edital podera
ser retirado no portal oficial do municipio no enderego
eletrénico https://www.portoreal.rj.gov.br. Para retirada
do edital na Secretaria de Licitagbes Compras e Contra-
tos os interessados deveréo trazer: 1 (uma) resma (500
folhas) de papel sulfite tamanho A4 branco e documen-
tos de identificacédo civil. VALOR MAXIMO ADMITIDO:
R$ 3.353,20 (trés mil, trezentos e cinquenta e trés reais
e vinte centavos)

ATOS OFICIAIS

AVISO DE LICITAGAO
Pregao Presencial 048/2022
O Municipio de Porto Real /RJ, através da Secretaria
Municipal de Licitagdes Compras e Contratos torna pu-
blico que realizara as 14:00 horas, do dia 11 de agosto
de 2022 na Sala de Licitagdes do Centro Administrativo
Municipal no Palacio 5 de Novembro a Rua Hilario Et-
tore, 442, Centro Porto Real, RJ, licitagdo n°® 048/2022
na modalidade Pregdo na forma presencial, tipo me-
nor prego, objetivando AQUISIGAO DE CARTUCHOS
PARA TESTES DE GASOMETRIA PARA USO NO
LABORATORIO para atender a SECRETARIA MUNI-
CIPAL DE SAUDE conforme especificagdes contidas no
edital e seus anexos que séo parte integrante do Pro-
cesso Administrativo n® 2355/2022. O Edital podera ser
retirado no portal oficial do municipio no enderego ele-
trénico https://www.portoreal.rj.gov.br. Para retirada do
edital na Secretaria de Licitagdes Compras e Contratos
os interessados deverdo trazer: 1 (uma) resma (500 fo-
Ihas) de papel sulfite tamanho A4 branco e documentos
de identificagdo civil. VALOR MAXIMO ADMITIDO: R$
166.226,90 (cento e sessenta e seis mil, duzentos e vin-

Prefeitura Municipal de Porto Real

AVISO DE LICITAGAO
Pregao Presencial 060/2022

O Municipio de Porto Real /RJ, através da Secretaria
Municipal de Licitagdes Compras e Contratos torna pu-
blico que realizara as 10:00 horas, do dia 15 de agosto
de 2022 na Sala de Licitagdes do Centro Administrativo
Municipal no Palacio 5 de Novembro a Rua Hilario Et-
tore, 442, Centro Porto Real, RJ, licitagdo n® 060/2022
na modalidade Pregdo na forma presencial, tipo menor
preco, objetivando AQUISIGAO DE TROFEUS PARA
PREMIAGAO para atender a SECRETARIA MUNI-
CIPAL DE ESPORTE E LAZER conforme especifica-
¢des contidas no edital e seus anexos que sao parte
integrante do Processo Administrativo n°® 2965/2022.
O Edital podera ser retirado no portal oficial do munici-
pio no endereco eletrénico https://www.portoreal.rj.gov.
br. Para retirada do edital na Secretaria de Licitagdes
Compras e Contratos os interessados deverao trazer:
1 (uma) resma (500 folhas) de papel sulfite tamanho
A4 branco e documentos de identificagdo civil. VALOR
MAXIMO ADMITIDO: R$ 8.238,40 (oito mil, duzentos e
trinta e oito reais e quarenta centavos)

Porto Real, 29 de julho de 2022.
LETICIA KLOTZ DE ALMEIDA
SECRETARIA MUNICIPAL DE LICITACOES COM-
PRAS E CONTRATOS

te e seis reais e noventa centavos)

Porto Real, 29 de julho de 2022.
LETICIA KLOTZ DE ALMEIDA
SECRETARIA MUNICIPAL DE LICITACOES COM-
PRAS E CONTRATOS

Porto Real, 29 de julho de 2022.
LETICIA KLOTZ DE ALMEIDA
SECRETARIA MUNICIPAL DE LICITACOES COM-
PRAS E CONTRATOS

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

44, Camara Municipal de Seropédica

ATOS OFICIAIS

ADJUDICACAO E HOMOLOGAGAO

HUGO PEREIRA DO CANTO JUNIOR, na qualidade de Presidente da Camara
Municipal de Seropédica, adjudico e homologo, de acordo com a Procuradoria e
Controle Interno, para produzir efeitos legais , referente ao presente processo de
prestagdo de servicos e seus parametros, os fornecedores descriminados abaixo,
para atender a justificativa inicial.

Descrigdo do Objeto: CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM SERVICOS
TECNICOS ESPECIALIZADOS EM DIGITAGAO, INDEXAGCAO, COMPILAGAO E CON-
SOLIDACAO DE NORMAS JURIDICAS, GESTAO DOCUMENTAL POR MEIO DE CATA-
LOGACAO, ORGANIZAGAO, CONVERSAO DE SUPORTE FISICO PARA DIGITAL E AR-
MAZENAMENTO EM FERRAMENTA DE REPOSITORIO E BUSCA DIGITAL DO ACERVO
DOCUMENTAL PARAADMINISTRAGCAO DA CAMARA MUNICIPAL DE SEROPEDICA, pelo
periodo de 12(doze) meses

Justificativa: Para atender as necessidades da Camara Municipal
PROCESSO N° 0158/2022 — PREGAO PRESENCIAL SRP N° 005/2022

Fornecedor:

1) NPI BRASIL CORPORATIVE SOLUTIONS LTDA
CNPJ N. 86.751.658/0001-50
R$ 495.060,00 (quatrocentos e noventa e cinco mil e sessenta reais).

Seropédica, 20 de junho de 2022.

HUGO PEREIRA DO CANTO JUNIOR
- Presidente -

EXTRATO DAATA DE REGISTRO DE PRECOS

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 002/2022

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 00158/2022

PREGAO PRESENCIAL N° 005/SRP/2022

VALIDADE: 12 Meses a partir da data de assinatura.

PARTES: CAMARA MUNICIPAL DE SEROPEDICA E NPI BRASIL CORPORATIVE
SOLUTIONS LTDA

OBJETO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM SERVICOS TEC-
NICOS ESPECIALIZADOS EM DIGITACAO, INDEXACAO, COMPILACAO E CON-
SOLIDACAO DE NORMAS JURIDICAS, GESTAO DOCUMENTAL POR MEIO DE
CATALOGACAO, ORGANIZACAO, CONVERSAO DE SUPORTE FISICO PARA
DIGITAL E ARMAZENAMENTO EM FERRAMENTA DE REPOSITORIO E BUSCA
DIGITAL DO ACERVO DOCUMENTAL PARAADMINISTRACAO DA CAMARA MU-
NICIPAL DE SEROPEDICA, pelo periodo de 12(doze) meses

R$ 495.060,00 (quatrocentos e noventa e cinco mil e sessenta reais).

DATA DA ASSINATURA: 01/07/2022

ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

HUGO PEREIRA DO CANTO JUNIOR, na qualidade de Presidente da Camara
Municipal de Seropédica, adjudico e homologo, de acordo com a Procuradoria e
Controle Interno, para produzir efeitos legais , referente ao presente processo de
prestagdo de servicos e seus parametros, os fornecedores descriminados abaixo,
para atender a justificativa inicial.

Descrigdo do Objeto: a CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM APOIO TEC-
NICO OPERACIONAL (EQUIPAMENTOS, INSUMOS BASICOS PARA IMPRESSORAS),
pelo periodo de 12(doze) meses.

Justificativa: Para atender as necessidades da Camara Municipal
PROCESSO N° 0147/2022 — PREGAO PRESENCIAL N° 004/2022

Fornecedor:

1) SERVAUX SERVICOS & COMERCIO EM TECNOLOGIA DA INFORMACAO
LTDA

CNPJ N. 28.014.884/0001-52

R$ 729.992,00 (setecentos e vinte e nove mil e novecentos e noventa e dois reais)

Seropédica, 20 de junho de 2022.

HUGO PEREIRA DO CANTO JUNIOR
- Presidente -

EXTRATO DE CONTRATO N. 004/2022 — PP 004/2022:

1) SERVAUX SERVICOS & COMERCIO EM TECNOLOGIA DA INFORMACAO
LTDA

CNPJ N. 28.014.884/0001-52

R$ 729.992,00 (setecentos e vinte e nove mil e novecentos e noventa e dois reais)
Inicio do Contrato: 01/07/2022

Validade do Contrato: 12(doze) meses

ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

HUGO PEREIRA DO CANTO JUNIOR, na qualidade de Presidente da Camara
Municipal de Seropédica, adjudico e homologo, de acordo com a Procuradoria e
Controle Interno, para produzir efeitos legais , referente ao presente processo de
prestacéo de servicos e seus parametros, os fornecedores descriminados abaixo,
para atender a justificativa inicial.

Descrigdo do Objeto: CONTRATAGAO DE UMA EMPRESA ESPECIALIZADA OBJETO DA
PRESENTE LICITACAO E A CONTRATAGAO DE EMPRESA PRESTADORA DE SERVI-
COS RELCIONADOS A ASSESSORIA DE COMUNICACAO, IMPRENSA E JORNALISMO,
VISANDO RELIZAR, ENTRE OUTRAS ATIVIDADES, AS SEGUINTES: CONSULTORIA DE
COMUNICACAO E MARKETING, PLANEJAMENTO E ASSESSORIA DE IMPRENSA, CON-
SULTORIA, PLANEJAMENTO E EXECUCAO DE ESTRATEGIAS E PROJETOS NA AREA
DA COMUNICACAO E RELAGOES PUBLICAS, ELABORAGAO, CRIACAO, REDAGAO DE
NOTICIAS, BOLETINS, PECAS PUBLICITARIAS, E-CARDS, CARTAZES, FAIXAS ALUSI-
VA, FOLDERS, PANFLETOS, BANNERS, LEIAUTES, RELEASES, MATERIAL GRAFICO,
CONTRATAGAO DE CARROS DE SOM, OUTDOORS, PUBLICACOESEM JORNAIS, ES-
PACO PUBLICITARIO EM RADIOS, BEM COMO PROMOVER A DIVULGAGAO INSTITU-
CIONAL DA CAMARA MUNICIPAL E ORGANIZAGAO DE EVENTOS, PELO PERIODO DE
12 (DOZE) MESES

Justificativa: Para atender as necessidades da Camara Municipal
PROCESSO N° 070/2022 — PREGAO PRESENCIAL N° 002/2022

Fornecedor:

1) MARCELO S SOUZA EIRELI ME
CNPJ N. 27.271.646/0001-60
R$ 427.200,00 (quatrocentos e vinte e sete mil e duzentos reais).

Seropédica, 23 de maio de 2022.

HUGO PEREIRA DO CANTO JUNIOR
- Presidente -

EXTRATO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 001/2022

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 0070/2022

PREGAO PRESENCIAL N° 002/SRP/2022

VALIDADE: 12 Meses a partir da data de assinatura.

PARTES: CAMARA MUNICIPAL DE SEROPEDICA E MARCELO S SOUZA EIRELI
ME

OBJETO: CONTRATACAO DE UMA EMPRESA ESPECIALIZADA OBJETO DA
PRESENTE LICITAGAO E A CONTRATACAO DE EMPRESA PRESTADORA DE
SERVIGCOS RELCIONADOS A ASSESSORIA DE COMUNICAGCAO, IMPRENSA E
JORNALISMO, VISANDO RELIZAR, ENTRE OUTRAS ATIVIDADES, AS SEGUIN-
TES: CONSULTORIA DE COMUNICAGCAO E MARKETING, PLANEJAMENTO E
ASSESSORIA DE IMPRENSA, CONSULTORIA, PLANEJAMENTO E EXECUGAO
DE ESTRATEGIAS E PROJETOS NA AREA DA COMUNICAGAO E RELAGOES
PUBLICAS, ELABORAGAO, CRIACAO, REDAGAO DE NOTICIAS, BOLETINS, PE-
CAS PUBLICITARIAS, E-CARDS, CARTAZES, FAIXAS ALUSIVA, FOLDERS, PAN-
FLETOS, BANNERS, LEIAUTES, RELEASES, MATERIAL GRAFICO, CONTRATA-
CAO DE CARROS DE SOM, OUTDOORS, PUBLICACOESEM JORNAIS, ESPACO
PUBLICITARIO EM RADIOS, BEM COMO PROMOVER A DIVULGAGAO INSTITU-
CIONAL DA CAMARA MUNICIPAL E ORGANIZACAO DE EVENTOS, PELO PERI-
ODO DE 12 (DOZE) MESES

R$ 427.200,00 (quatrocentos e vinte e sete mil e duzentos reais).

DATA DA ASSINATURA: 23/05/2022



https://www.portoreal.rj.gov.br
https://www.portoreal.rj.gov.br
https://www.portoreal.rj.gov.br
https://www.portoreal.rj.gov.br

SABAD®)30/DEJULHOIDER2022

Receitns Hora H

ROLO DE CARNE
RECHEADO COM
ESPINAFRE E QUEIJO

Ingredientes

600 g de carne mo-
ida;200 g de espina-
fres frescos; 125 g de
mussarela (ou outro de
sua preferéncia); sal e
pimenta a gosto; alho
em po a gosto; colorau
a gosto; azeite a gosto;
400g de abdbora (usei
abobora manteiga); 1/2
cebola.

Modo de preparo

Leve uma frigideira ao
fogo com um pouco de
azeite e deixe aquecer.
Acrescente o0s espina-
fres e tempere com uma
pitada de sal. Deixe os
espinafres murcharem
e saltearem, retire es-
correndo todo o liquido
e deixe esfriar comple-
tamente.

Numa tigela coloque a
carne moida e tempere-
-a com sal e pimenta e
amasse bem para mis-
turar. Coloque depois
a carne numa tabua de
cozinha, numa camada
s6 formando uma espé-
cie de retangulo.

No meio coloque os es-
pinafres ja frios e sobre
estes o0 queijo cortado
em palitos. Enrole a car-
ne sobre os espinafres
€ 0 queijo, formando um
rolo e apertando bem
para que o recheio nao
escape. Coloque depois
o rolo numa assadeira.
Corte a abdbora em
cubos pequenos e colo-
que em volta do rolo de
carme. Pique a cebola e
espalhe sobre a abdbo-
ra, com uma pitada de
sal, e tempere tudo com
o alho em po, o colorau
e regue com um fio de
azeite.

Leve a assar em forno
previamente aquecido a
180°C durante cerca de
45 minutos ou até a car-
ne estar cozida e a abo-
bora macia e tostada.
Sirva a carne em fatias
e acompanhe com uma
salada ou legumes cozi-
dos.

SALADA
MULTICOR

Ingredientes

Alface roxa; Alface ver-
de; Tomates cerejas;
Beterraba; Pimentao
verde; Pimentdo verme-
Iho; Pimentdo amarelo;
Azeitona chilena; Bro-
colis; Tempero a gosto.

Modo de preparo

Cortar os pimentbes e a
alface em tiras.

Ralar a beterraba e cozi-
nhar o brocolis.

Colocar nas bordas de
uma travessa a alface
roxa, depois a alface
verde e a seguir a be-
terraba. Enfeitar com os
pimentdes, os tomates
cerejas, as azeitonas e
o brécolis.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

44, Camara Municipal de Seropédica

ATOS OFICIAIS

CONTRATACAO DE UMA EMPRESA ESPECIALIZADA
OBJETO DA PRESENTE LICITAGAO E A CONTRATAGAO DE
EMPRESA PRESTADORA DE SERVIGOS RELCIONADOS A
ASSESSORIA  DE  COMUNICACAO, IMPRENSA  E
JORNALISMO, VISANDO  RELIZAR, ENTRE OUTRAS
ATIVIDADES, AS SEGUINTES:  CONSULTORIA DE
COMUNICAGAO E MARKETING, PLANEJAMENTO E
ASSESSORIA ~ DE  IMPRENSA,  CONSULTORIA,
PLANEJAMENTO E EXECUGAO DE ESTRATEGIAS E
PROJETOS NA AREA DA COMUNICAGAO E RELAGOES
PUBLICAS, ELABORACAO, CRIACAO, REDAGAO DE
NOTICIAS, BOLETINS, PECAS PUBLICITARIAS, E-CARDS,
CARTAZES, FAIXAS ALUSIVA, FOLDERS, PANFLETOS,
BANNERS, LEIAUTES, RELEASES, MATERIAL GRAFICO,
CONTRATACAO DE CARROS DE SOM, OUTDOORS,
PUBLICACOESEM JORNAIS, ESPACO PUBLICITARIO EM
RADIOS, BEM COMO PROMOVER A DIVULGAGAO
INSTITUCIONAL DA CAMARA  MUNICIPAL  E
ORGANIZACAO DE EVENTOS, PELO PERIODO DE 12
(DOZE) MESES.

12 MES | RS 10.000,00 {  120.000,00

CARRO DE SOM HORA 1920 HORA | RS 65,00 124.800,00

ESPACO PUBLICITARIO EM RADIOS 12 MES | RS 2.000,00 24.000,00

OUTDOORS 72 UNID_| RS 1.200,00 86.400,00

v s |w o

PUBLICACOES EM JORNAIS 3600 | CM/CL | RS 20,00 72.000,00

427.200,00
ADJUDICAGCAO E HOMOLOGAGAO

HUGO PEREIRA DO CANTO JUNIOR, na qualidade de Presidente da Cémara
Municipal de Seropédica, adjudico e homologo, de acordo com a Procuradoria e
Controle Interno, para produzir efeitos legais , referente ao presente processo de
prestacédo de servicos e seus parametros, os fornecedores descriminados abaixo,
para atender a justificativa inicial.

Descricdo do Objeto: Assessoria técnica a administragédo para apoio, orientagao, organiza-
¢ao de métodos de trabalho, auxilio no envio de informagdes tce/rj— sigfis e sistn, elaboragao
de termos de referéncia, estudo técnico e projetos basico,

Justificativa: Para atender as necessidades da Camara Municipal
PROCESSO N° 0100/2022 — PREGAO PRESENCIAL N° 003/2022

Fornecedor:

1) CITY ENGENHARIA E SERVICOS EIRELI
CNPJ N. 35.872.605/0001-57
R$ 144.000,00 (cento e quarenta e quatro mil reais).

Seropédica, 23 de maio de 2022.

HUGO PEREIRA DO CANTO JUNIOR
- Presidente -

EXTRATO DE CONTRATO N. 003/2022 - P.P. N° 003/2022:

1) CITY ENGENHARIA E SERVIGOS EIRELI

CNPJ N. 35.872.605/0001-57

R$ 144.000,00 (cento e quarenta e quatro mil reais).
Inicio do Contrato: 23/05/2022

Validade do Contrato: 12(doze) meses

ADJUDICACAO E HOMOLOGAGCAO

Hugo Pereira do Canto Junior, na qualidade de Presidente da Camara Municipal de
Seropédica, adjudico e homologo, de acordo com a Procuradoria e Controle Inter-
no, para produzir efeitos legais , referente ao presente processo de prestagdo de
servigos e seus parametros, os fornecedores descriminados abaixo, para atender a
justificativa inicial.

Descricdo do Objeto: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA EM TECNOLOGIA
DA INFORMAGCAO DESENVOLVEDORA DE SOLUGAO DE APLICATIVOS (SOFTWARES)
TOTALMENTE WEB E MODULAR, SERVICOS DE HOSPEDAGEM E INTERNET), OBJE-
TIVANDO A GESTAO UNIFICADA E INTEGRADA DA ADMINISTRACAO DA CAMARA MU-
NICIPAL DE SEROPEDICA, pelo periodo de 12(doze) meses.

Justificativa: Para atender as necessidades da Camara Municipal
PROCESSO N° 0111/2022 — TOMADA DE PRECOS N° 001/2022

Fornecedor:

1 - CENTRO NACIONAL DE PESQUISAS EM INFORMATICA - CNPI

CNPJ: 01.874.717/0001-25

VALOR R$ 425.506,00 (quatrocentos e vinte e cinco mil e quinhentos e seis
reais).

Seropédica, 13 de junho de 2022.

Hugo Pereira do Canto Junior
- Presidente —

EXTRATO DE CONTRATO: 005/2022 — TP 001/2022:

1 - CENTRO NACIONAL DE PESQUISAS EM INFORMATICA - CNPI

CNPJ: 01.874.717/0001-25

VALOR R$ 425.506,00 (quatrocentos e vinte e cinco mil e quinhentos e seis
reais).

Assinatura: 01/07/2022

Validade: 12(doze) meses

EXTRATO DO TERMO DE ADITIVO AO CONTRATO N° 002/2021:

1) WP FERREIRA SOLUCOES EIRELI

CNPJ N. 09.122.875/0001-30

R$ R$ 763.752,00 (setecentos e sessenta e trés mil e setecentos e cinquenta e dois
reais).

Inicio do Termo Aditivo ao Contrato n° 002/2021: 05/07/2022

Validade do Termo Contrato: 12(doze) meses

EXTRATO DO TERMO DE ADITIVO AO CONTRATO N° 003/2021:

1) WP FERREIRA SOLUCOES EIRELI

CNPJ N. 09.122.875/0001-30

R$ R$ 199.500,00 (cento noventa nove mil e quinhentos reais).
Inicio do Termo Aditivo ao Contrato n° 003/2021: 05/07/2022
Validade do Termo Contrato: 12(doze) meses

A Mesa Diretora da Camara Municipal de Seropédica — Estado do Rio de Janei-
ro, no uso de suas atribuigées, RESOLVE:

ERRATA DA PORTARIA N° 089/2022, resolve Nomear DANIELLE ALVES PADELA
DE SOUZA PINTO Matr 2589 do cargo de Assessor Legisltivo de Assistencia Comu-

nitaria lotado no gabinete do Vereador Hugo Pereira do Canto Junior com vigéncia
a partir 01/05/2022.

PORTARIA N° 099/2022
TORNAR SEM EFEITO A PORTARIA N°098/2022 de 03 junho de 2022, publicado
na Editora Jornal Hora H ( edigdo n°® 10.525- pagina 10)

Esta portaria entra em vigor a data de sua publicacéo.

PORTARIA N° 100/2022, resolve Exonerar LUIS CARLOS DA SILA Matr 2329 do
cargo de Chefe de Gabinete lotado no gabinete do Vereador Sidnei Coutinho Perrut
com vigéncia a partir 30/06/2022.

PORTARIA N° 101/2022, resolve Exonerar LEAN PAULO DA COSTA ALVES Matr
2578 do cargo de Assessor Legislavo de Assistencia Comunitaria lotado no gabine-
te do Vereador Sidnei Coutinho Perrut com vigéncia a partir 30/06/2022.

PORTARIA N° 102/2022, resolve Exonerar CARMEN LUCIA GONCALVES DE
OLIEVIRA Matr 2297 do cargo de Chefe de Gabinete lotado no gabinete da Ve-
readora Luciana Alves Silva das Chagas Vianna com vigéncia a partir 30/06/2022.

PORTARIA N° 103/2022, resolve Exonerar JORGE LUIS RODRIGUES NASCI-
MENTO Matr 2378 do cargo de Assessor Parlamentar  lotado no gabinete da
Vereadora Luciana Alves Silva das Chagas Vianna com vigéncia a partir 30/06/2022.

PORTARIA N° 104/2022, resolve Exonerar MARLI SILVINO DE FIGUEIREDO Matr
2572 do cargo de Assessor Legislavo de Assistencia Comunitaria lotado no gabine-
te do Vereador Marcos Lomeu de Miranda co m vigéncia a partir 30/06/2022.

PORTARIA N° 105/2022, resolve Exonerar THAIANY CARLA DA SILVA ISRAEL
Matr 2362 do cargo de Chefe de Gabinete lotado no gabinete do Vereador Marcos
Lomeu de Miranda co m vigéncia a partir 30/06/2022.

PORTARIA N° 106/2022, resolve Exonerar ALEXANDRA CAMYLLE COSTA DE
CASTRO Matr 2298 do cargo de Chefe de Gabinete lotado no gabinete da Verea-
dora Luciana Alves Silva das Chagas Vianna com vigéncia a partir 30/06/2022.

PORTARIA N° 107/2022, resolve Exonerar ALCINO DOS SANTOS MENDES Matr
2525 do cargo de Assessor Legislavo de Assistencia Comunitaria lotado no gabine-
te do Vereador Wattyla Felypeck Gabriel Vicente com vigéncia a partir 30/06/2022.

PORTARIA N° 108/2022, resolve Exonerar FERNANDO DA SILVA E SOUZA Matr
2400 do cargo de Assessor de Plenario lotado no gabinete do Vereador Wattyla
Felypeck Gabriel Vicente com vigéncia a partir 30/06/2022.

PORTARIA N° 109/2022, resolve Exonerar WAGNER ALVES E SOUZA VOLU SO-
ARES Matr 2550 do cargo de Assessor Especial da Mesa Diretora lotado na Mesa
Diretora com vigéncia a partir 30/06/2022.

PORTARIA N° 110/2022, resolve Exonerar GISELE FIGUEIRA DA SILVA ALVES
Matr 2547 do cargo de Coordenador de Patrimonio lotado na Secretaria de Adminis-
tragao Legislativa com vigéncia a partir 30/06/2022.

PORTARIA N° 111/2022, resolve Exonerar PRISCILA ELIAS DA SILVA Matr 2564
do cargo de Direto de Controle Interno lotado na Secretaria de Controle Interno com
vigéncia a partir 30/06/2022.

PORTARIA N° 112/2022, resolve Exonerar PRISCILA ELIAS DA SILVA Matr 2564
do cargo de Direto de Controle Interno lotado na Secretaria de Controle Interno com
vigéncia a partir 30/06/2022

PORTARIA N° 113/2022, resolve Exonerar LUIZ CARLOS DO NASCIMENTO Matr
2482 do cargo de Diretor de Contabilidade lotado na Secretaria de Planejamento e
Orgcamento com vigéncia a partir 30/06/2022.

PORTARIA N°114/2022, resolve Nomear AMANDA OLIVEIRA MIRANDA DE SOU-
ZA Matr 2598 do cargo de Assessor Parlamentar lotado no gabinete da Vereadora
Luciana Alves Silva das Chagas Vianna com vigéncia a partir 01/07/2022.

PORTARIA N° 115/2022, resolve Nomear CELSO DA SILVA MELLO FILHO Matr
2595 do cargo de Chefe de Gabinete lotado no gabinete do Vereador Marcos Lo-
meu de Miranda co m vigéncia a partir 01/07/2022.

PORTARIA N° 116/2022, resolve Nomear ANDERLEIA LACERDA VALERIO Matr
2596 do cargo de Assessor Legislavo de Assistencia Comunitaria lotado no gabine-
te do Vereador Marcos Lomeu de Miranda co m vigéncia a partir 01/07/2022.

PORTARIA N° 117/2022, resolve Nomear GISELE FIGEUIRA DA SILVA ALVES
Matr 2600 do cargo de Direto de Controle Interno lotado na Secretaria de Controle
Interno com vigéncia a partir 01/07/2022.

PORTARIA N° 118/2022, resolve Nomear JULIO CESAR DIAS MARTINS Matr
2594 do cargo de Assessor Legislavo de Assistencia Comunitaria lotado no gabine-
te do Vereador Sidnei Coutinho Perrut com vigéncia a partir 01/07/2022.

PORTARIA N° 119/2022, resolve Nomear MARCELO DA SILVA GOMES Matr
2597 do cargo de Chefe de Gabinete lotado no gabinete da Vereadora Luciana
Alves Silva das Chagas Vianna com vigéncia a partir 01/07/2022.

PORTARIA N° 120/2022, resolve Nomear PRISCILA ELIAS DA SILVA Matr 2601
do cargo de Coordenador de Patrimonio lotado na Secretaria de Administragéo Le-
gislativa com vigéncia a partir 01/07/2022.

PORTARIA N° 121/2022, resolve Nomear RITA DE CASSIA E MELO LIMA E
SILVA Matr 2593 do cargo de Chefe de Gabinete lotado no gabinete do Vereador
Sidnei Coutinho Perrut com vigéncia a partir 01/07/2022.

PORTARIA N° 122/2022, resolve Nomear ROSENI SOARES COSTA DE CASTRO
Matr 2599 do cargo de Chefe de Gabinete lotado no gabinete da Vereadora Luciana
Alves Silva das Chagas Vianna com vigéncia a partir 01/07/2022.

PORTARIA N° 123/2022, resolve Nomear WAGNER ALVES DE SOUZA VOLU
Matr 2602 do cargo de Diretor de Contabilidade lotado na Secretaria de Planeja-
mento e Orgamento com vigéncia a partir 01/07/2022.

PORTARIA N° 124/2022, resolve Nomear MANOEL VIERA LIMA SOBRINHO Matr
2604 do cargo de Assessor de Plenario lotado no gabinete do Vereador Wattyla
Felypeck Gabriel Vicente com vigéncia a partir 01/07/2022.

PORTARIA N° 125/2022, resolve Nomear MARIA CONCEIGAO ROCHA DA CRUZ
Matr 2603 do cargo de Assessor Legislavo de Assistencia Comunitaria lotado
no gabinete do Vereador Wattyla Felypeck Gabriel Vicente com vigéncia a partir
07/07/2022.

PORTARIA N° 126/2022, resolve Nomear MARCIA VOLU DA SILVA DE SOUZA
Matr 2605 do cargo de Assessor Especial da Mesa Diretora lotado na Mesa Diretora
com vigéncia a partir 01/07/2022.
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LOMBO DE VITELA
ASSADO

Ingredientes

800g de lombo de vi-
tela/ 1 cenoura/ 1 ce-
bola/ 1/2 alho pord/
1 talo de salsao/ 1
colher (sopa) de fari-
nha de trigo/ 1/2 litro
de caldo de carne/ 1/2
taca de vinho branco/
1/2 copo de creme de
leite azedo (creme de
leite com limao)/ Noz
moscada/ Folha de
salvia/ 1 ramo de ale-
crim/ Paprica picante/
4 colheres (sopa) de
azeite/ Sal

Modo de preparo

Aqueca o azeite numa
panela e doure o lom-
bo inteiro.

Lave e raspe a cenou-
ra, limpe o salsédo e o
alho poré, descasque
a cebola e corte-os
em rodelas finas.
Quando a carne es-
tiver bem dourada,
acrescente os legu-
mes (exceto algumas
rodelas de salsdo e
cenoura), as especia-
rias, o vinho, o caldo
e, para terminar, 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo dissolvido no
caldo do cozimento.
Tempere com sal e as
ervas aromaticas, la-
vadas e escorridas.
Continue o cozimento

por 1 hora.
Retire o Ilombo e
mantenha-o em local
aquecido.

Abaixe o fogo e deixe
reduzir o molho.
Bata-o no liquidifica-
dor, adicione o creme
de leite e misture.
Fatie o assado e
sirva-o regado com
o molho e decorado
com as rodelas de ce-
noura e salséao.

BATATA DOCE FRITA

Ingredientes

Batata doce
Sal a gosto
Oleo

Modo de preparo

Descasque as bata-
tas, e corte em rode-
las finas ou em pali-
tos, como se tratasse
das outras batatas.
Frite em 6leo quente.
Depois de fritas polvi-
Ihe com sal fino.

Sirva como acompa-
nhamento de carne
de porco.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

29 DE JULHO DE 2022 PUBLICADO EM 30/07/2022

DECRETO N° 5.526, DE 29 DE JULHO DE 2022

Dispde sobre a Substituicdo do Servidor Publico Municipal para a Gestdo do Fundo
Municipal dos Direitos da Crianga e do Adolescente no Municipio de Belford Roxo e da
outras providencias:

O PREFEITO MUNICIPAL DE BELFORD ROXO NO ESTADO DO RIO DE JANEIRO, no
uso de suas atribuigdes legais e constitucionais:

DECRETA:
Art.10 Fica designado a contar dessa data para responder como Gestor do Fundo Mu-
nicipal dos Direitos da Crianga e Adolescente do Municipio de Belford Roxo o Servi-
dor Wagner Luiz Rodrigues Turques — Matricula 60/83.742, em Substituicdo ao Renato
Pereira Brum Matricula — 60/75.762, em consonancia a Lei Municipal 1426 de 10 de
Novembro de 2011.
Art.20 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo ficando revogadas as
disposi¢cdes em contrario.

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO — WAGUINHO
Prefeito Municipal

DECRETO N° 5.527, DE 29 DE JULHO DE 2022

Abre em favor de diversos orgdos, Crédito Suplementar no valor de R$ 19.282.000,00
(Dezenove milhdes e duzentos e oitenta e dois mil reais), para reforgo das dotagdes
consignadas no orgamento vigente.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas atribuigdes, com
fundamento no inciso Il do § 1° do artigo 43° Lei Federal 4.320 de 17 de margo de 1964
e tendo em vista a autorizagédo constante no artigo 8° da Lei Municipal 1.624 de 14 de
janeiro de 2022.

DECRETA:
Art. 1° - Fica aberto Crédito Suplementar no valor de R$ 19.282.000,00 (Dezenove mi-
Ihdes e duzentos e oitenta e dois mil reais), para atender a programagao constante do
Anexo | deste Decreto;
Art. 2° - Os recursos necessarios a execugao do disposto no artigo anterior decorrerdo
da anulagao das dotagbes orcamentarias constantes do Anexo Il deste Decreto, con-
forme disposto contido no inciso Ill do § 1° do artigo 43° da Lei Federal 4.320, de 17 de
margo de 1964 e
Art. 3° - Este Decreto entrara em vigor na data de sua publicagéo, revogando as dispo-
sigdes em contrario.

Anexo |
Em R$
ORGAO UNIDADE | PROGRAMA DESPESA FONTE SUPLEMENTAGAO
SEMED SEMED 07.01.12.361.47.2.038 | 3.3.90.30.00 | 15001001 | 35.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 | 3.3.90.30.00 | 15001002 | 80.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.303.41.2.052 | 3.3.90.30.00 | 1600 9.167.000,00
PREVIDE | DPA 16.02.09.272.05.2.034 | 3.1.90.01.00 | 1500 10.000.000,00

Anexo Il
Em R$
ORGAO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE ANULAGAO
SEMED SEMED 07.01.12.122.01.2.006 | 3.3.90.92.00 15001001 | 35.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.301.38.1.007 | 3.3.90.39.00 1600 2.263.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.301.38.1.007 | 4.4.90.51.00 1600 1.410.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.302.39.1.008 3.3.90.39.00 1600 160.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.128.37.1.009 | 3.3.90.39.00 1600 50.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.128.37.1.009 | 4.4.90.52.00 1600 20.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.301.38.2.048 | 3.3.90.30.00 1600 550.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.301.38.2.048 3.3.90.36.00 1600 60.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.301.38.2.048 | 3.3.90.39.00 1600 1.077.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.301.38.2.048 | 3.3.90.40.00 1600 270.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.301.38.2.048 | 4.4.90.52.00 1600 60.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.301.38.2.049 | 3.3.90.91.00 1600 200.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 3.3.90.32.00 1600 100.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 | 3.3.90.40.00 1600 370.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 3.3.90.92.00 1600 270.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.302.41.2.051 | 3.3.90.39.00 1600 2.000.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.304.40.2.053 | 4.4.90.52.00 1600 15.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.305.52.2.054 3.1.90.11.00 1600 44.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.305.52.2.054 | 3.3.90.30.00 1600 50.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.305.52.2.055 3.3.90.39.00 1600 83.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.057 | 3.3.90.39.00 1600 45.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.057 | 4.4.90.52.00 1600 70.000,00
FMAS SEMASCM 56.01.08.244.34.2.069 | 3.3.90.32.00 1500 80.000,00
SEMOCAP | SEMOCAP 73.01.26.782.55.1.056 | 4.4.90.51.00 1700 6.000.000,00
SEMOCAP | SEMOCAP 73.01.26.782.55.1.056 | 4.4.90.52.00 1700 4.000.000,00

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO — WAGUINHO
Prefeito Municipal

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO

PORTARIA N° 1780/SEMAD/2022 DE 29 DE JULHO DE 2022.

EXxonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, da
Lei Orgéanica Municipal, os servidores abaixo relacionados, do cargo em comisséo de
Assessor Especial de Servigo, Simbolo DAS-8, na Secretaria Municipal de Conservagéo.
BRENNER CORREIA DA SILVA

DJAIR NUNES RIBEIRO

PORTARIA N° 1781/SEMAD/2022 DE 29 DE JULHO DE 2022.

EXxonerar, a contar desta data, com fundamento no disposto no inciso V, do art. 87, da
Lei Organica Municipal, ANNA CLARA LIMA VIEIRA, do cargo em comissao de Assessor
Executivo, Simbolo DAS-4, na Secretaria Municipal de Educagéo.

PORTARIA N° 1782/SEMAD/2022 DE 29 DE JULHO DE 2022.

Nomear, a contar desta data, com fundamento no disposto no inciso V, do art. 87, da
Lei Organica Municipal, WAGNER FERNANDES VIEIRA, para exercer o cargo em co-
missao de Assessor Executivo, Simbolo DAS-4, na Secretaria Municipal de Educacgéao.
PORTARIA N° 1783/SEMAD/2022 DE 29 DE JULHO DE 2022.

Nomear, a contar desta data, com fundamento no disposto no inciso V, do art. 87, da Lei
Organica Municipal, VANDER PEREIRA COSTA, para exercer o cargo em comissao de
Consultor Contabil, Simbolo DAS-2, na Procuradoria Geral do Municipio.

PORTARIA N° 1784/SEMAD/2022 DE 29 DE JULHO DE 2022.

Exonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87,
da Lei Organica Municipal, YASMIN HELENA CURITYBA DE SOUZA GARIBALDI, do
cargo em comissdo de Assessor de Servigo, Simbolo DAS-9, na Secretaria Municipal
de Educacgao.

PORTARIA N° 1785/SEMAD/2022 DE 29 DE JULHO DE 2022.

Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, da Lei
Organica Municipal, LEANDRO CIRINO DA SILVA, para exercer o cargo em comissao
de Assessor de Servigo, Simbolo DAS-9, na Secretaria Municipal de Educacgéo.
PORTARIA N° 1786/SEMAD/2022 DE 29 DE JULHO DE 2022.

EXxonerar, a contar desta data, com fundamento no disposto no inciso V, do art. 87, da
Lei Organica Municipal, PATRICIA MARQUES CHEROULLO DA SILVA, do cargo em co-
missao de Secretario Executivo, Simbolo DAS-2, na Secretaria Municipal de Educagao.
PORTARIA N° 1787/SEMAD/2022 DE 29 DE JULHO DE 2022.

Nomear, a contar desta data, com fundamento no disposto no inciso V, do art. 87, da Lei
Orgéanica Municipal, ANA CAROLINA PINHEIRO, para exercer o cargo em comissao de
Secretario Executivo, Simbolo DAS-2, na Secretaria Municipal de Educacgéo.
PORTARIA N° 1788/SEMAD/2022 DE 29 DE JULHO DE 2022.

EXxonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, da
Lei Organica Municipal, FELIPE DOMINGOS SOUSA, do cargo em comissao de Diretor
de Unidade Hospitalar, Simbolo DAS-3, na Secretaria Municipal de Saude.

PORTARIA N° 1789/SEMAD/2022 DE 29 DE JULHO DE 2022.

Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, da
Lei Organica Municipal, GABRIELLA FAUSTINO DA SILVA, para exercer cargo em co-
missdo de Diretor de Unidade Hospitalar, Simbolo DAS-3, na Secretaria Municipal de
Saude.

PORTARIA N° 1790/SEMAD/2022 DE 29 DE JULHO DE 2022.

EXxonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, da
Lei Organica Municipal, EDSON ROCHA DE LIMA, do cargo em comissao de Chefe da
Divisdo de Administracado das Unidades Basicas, Simbolo DAS-4, na Secretaria Munici-
pal de Saude.

PORTARIA N° 1791/SEMAD/2022 DE 29 DE JULHO DE 2022.

Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, da Lei
Organica Municipal, LAIS SOARES BERNARDINO, para exercer o cargo em comissao
de Chefe da Divisdo de Administragao das Unidades Basicas, Simbolo DAS-4, na Se-
cretaria Municipal de Saude.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administracdo
Matricula n° 60/70.971

SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL, CIDADANIA E DA MULHER
AVISO IMPORTANTE

A Secretaria de Assisténcia Social, Cidadania e da Mulher do Municipio de Belford Roxo,
esta em busca do novo imével para fins de locagéo, nas cercanias das ruas adjacen-
tes ao Bairro Novo Eldorado, quais sejam: Rua Ouro Preto, Rua Farroupilha, Rua Irani
Matimeniano, Rua Judite de Moraes Cardoso, Rua Azeredo, Rua Baréo de Vassouras e
Rua Petrépolis neste municipio, para instalagdo de Centro de Referéncia de Assisténcia
Social (CRAS) - CRAS Novo Eldorado. O imével devera apresentar, no minimo, as se-
guintes caracteristicas:

a) Area total de construgdo em um Gnico imével concluido, ou em processo de constru-
¢a0, nos termos abaixo especificados:

. 1 cédmodo para recepgao - 12m?

. 1 cdmodo para sala de Atendimento - 12m?

. 1 cémodo para sala Multiuso — 35m?

. 1 cédmodo para sala de Coordenagao - 20m?

. 1 cédmodo para copa - 5m?

. 1 cdmodo para conjunto de instalagbes sanitarias - 10m?
. 1 cédmodo para almoxarifado - 5m?

b) Possibilitar adequada acessibilidade, atendendo as disposi¢bes previstas na NRB
9.050 e Lei n® 10.098, de 2000;

c) Estar livre, desembaracado e desimpedido de coisas e pessoas na data da celebra-
¢ao do contrato de locagéo;

d) Instalagbes hidros sanitarias as mesmas deverao estar de acordo com o previsto na
legislagao. Devera ser atestada a auséncia de qualquer tipo de vazamento. As lougas,
metais e valvulas deverao estar em perfeitas condi¢cdes de utilizagdo, devidamente ates-
tadas;

e) Escadas e/ou rampas em conformidade com as NRB 9.050 e Lei n° 10.098, de 2000,
com corrimaos instalado, sinalizagdo e iluminagéo de emergéncia;

f) Imével em perfeitas condigbes de uso, com habite-se até a data do recebimento das
chaves (Recebimento Definitivo), em especial atengdo as normas que regem as instala-
¢Oes de prevencao e combate a incéndio;

g) Auséncia de trincas ou fissuras que comprometam ou venha a comprometer a estru-
tura;

h) Teto e pisos com auséncia de pontos de infiltracdo, mofos, manchas e rachaduras;

i) Janelas e portas em perfeito funcionamento de abertura e fechamento de fechaduras;
j) Cabos, fago, dutos e sistemas de protecdo deverao estar de acordo com dimensiona-
mento de carga prevista para o imével;

k) Os sistemas elétricos, hidraulicos e as instalagdes prediais de imével deveréo estar
em perfeitas condigbes de uso, seguindo todas as diretrizes normativa técnicas legais;
1) Cabeamento (gigabit) horizontal /vertical certificado;

m) Padréo elétrico de entrada Trifasica de no minimo 100A;

n) Luminarias e lampadas com alta eficiéncia e niveis de iluminagdo compativeis com o
ambiente; torneiras de lavatorios; tomadas de energia.

Os interessados deverao apresentar as documentagdes do proprietario e de proprie-
dade do imdvel, na sede da Secretaria Municipal de Assisténcia Social, Cidadania e da
Mulher, situada na Avenida Retiro da Imprensa, n° 1423, Piam - Belford Roxo — RJ CEP:
26112-180, a partir do dia 01 de agosto de 2022 até o dia 04 de agosto de 2022, totali-
zando o prazo de 4 (quatro) dias uteis, no horario compreendido entre 09:00h e 16:00h.

BRENDA CARNEIRO
Secretaria Municipal de Assisténcia Social, Cidadania e da Mulher
Matricula n° 60/70.862
SEMASCM - PMBR

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

EXTRATO DE TERMO DE AJUSTE DE CONTAS E QUITAGAO

PROCESSO: 07/0292/2022

TERMO N°: 041/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: INSTITUTO TIAALINE (FILIAL 11)

OBJETO: O PRESENTE TERMO TEM POR OBJETIVO A LIQUIDAGAO E O PAGA-
MENTO DA IMPORTANCIA DE R$ 188.500,00 (CENTO E OITENTA E OITO MIL E
QUINHENTOS REAIS), RECONHECIDA A DiVIDA PELO MUNICIPIO EM FAVOR DA
PARTE, REFERENTA AO PAGAMENTO DE “PRESTAGAO DE SERVICOS”, NO PE-
RIODO DE 01/05/2022 A 31/05/2022, CONFORME DOCUMENTOS ANEXADOS AO
PROCESSO ADMINISTRATIVO ACIMA CITADO.

VALOR: R$188.500,00 (CENTO E OITENTA E OITO MIL E QUINHENTOS REAIS)
PRAZO: PERIODO DE 01/05/2022 A 31/05/2022.

PROGRAMAS TRABALHO: 7.1.2040.12.365.43

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

NOTA DE EMPENHO: 191




SABADO, 30 DE JULHO DE 2022

HORA %)

ATOS OFICIAIS (11)

Receltas Hora H

CREPE DETAPIOCA
(CREPIOCA)

Ingredientes

1 ovo (é melhor tirar a pele
da gema)/1 colher de polvilho
doce (pode ser substituido
por tapioca ou polvilho aze-
do)/1 colher de requeijao/1
colher de agua/1 pitada sal.

Modo de preparo
Bata todos os ingredientes

em um mixer até obter uma
consisténcia cremosa.
Despeje uma concha da mas-
sa numa frigideira levemente
untada com margarina, tam-
pe e deixe dourar.

Recheie a gosto e dobre ao
meio como um crepe.

PIRAO DE FRANGO
Ingredientes

2 peitos de frango/1 ce-
bola/3 dentes de alho/2
tomates/sal/caldo de
frango/salsinha e ceboli-
nha/farinha de mandioca.

Modo de preparo
Desfie os frangos depois de
cozidos.

Nao jogue a agua que cozi-
nhou o frango.

Refogue a cebola, o alho, co-
loque o frango e faga o mo-
lho com os tomates, tempere
com o caldo de frango, sal,
cebolinha e salsinha.
Coloque a agua que esta se-
parada para ferver.

Em um recipiente coloque a
farinha de mandioca com um
pouco de agua.

Acrescente o molho de fran-
go na agua fervendo.

Aos poucos engrosse com a
farinha de mandioca que esta
separada.

FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA

Ingredientes

1 frango inteiro/1/2 cebola/
pimenta-do-reino (a gosto)/
cebolinha (a gosto)/salsinha
(a gosto)/colorau (a gosto).

Modo de preparo

Corte o frango em pedagos.
Coloque em uma panela de
pressao o frango e os ingredien-
tes, menos o colorau e cozinhe
por 20 minutos em fogo alto.
Abra a panela com cuidado (né&o
esquega de tirar a presséo), co-
loque o colorau e uma pitada de
sal.

Cozinhe por mais 20 minutos,
dependendo do seu fogdo em
fogo médio.

BOLO DE
COCA-COLA

Ingredientes

6 ovos/1 latinha de Coca -
Cola tradicional/2 xicaras de
farinha de trigo/1 colher de
sopa de fermento/2 xicaras
de agucar

Modo de preparo
Primeiro abra a Coca - Cola
e deixe alguns minutos
aberta para perder o gas e
nao espumar muito na hora
de bater
Bater as gemas com o agu-
car, misturar a Coca - Cola
até dissolver bem
Depois € sé misturar com o
trigo, claras e fermento
Levar ao forno médio por
aproximadamente 40 minu-
tos

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 25/07/2022.

.= e

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretario Municipal de Educagéo

EXTRATO DE TERMO DE AJUSTE DE CONTAS E QUITAGAO

PROCESSO: 07/0228/2022

TERMO N°: 050/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: INSTITUTO LUZ E VIDA

OBJETO: O PRESENTE TERMO TEM POR OBJETIVO A LIQUIDACAO E O PAGA-
MENTO DA IMPORTANCIA DE R$ 75.400,00 (SETENTA E CINCO MIL E QUATRO-
CENTOS REAIS), RECONHECIDAA DiVIDA PELO MUNICIPIO EM FAVOR DA PARTE,
REFERENTA AO PAGAMENTO DE “PRESTACAO DE SERVICOS”, NO PERIODO DE
ABRIL DE 2022, CONFORME DOCUMENTOS ANEXADOS AO PROCESSO ADMINIS-
TRATIVO ACIMA CITADO.

VALOR: R$ 75.400,00 (SETENTA E CINCO MIL E QUATROCENTOS REAIS).

PRAZO: PERIODO DE ABRIL DE 2022

PROGRAMAS TRABALHO: 7.1.2040.12.365.43

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

NOTA DE EMPENHO: 182

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 25/07/2022.

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretario Municipal de Educagéo

EXTRATO DE TERMO DE AJUSTE DE CONTAS E QUITAGAO

PROCESSO: 07/0297/2022

TERMO N°: 049/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: INSTITUTO LUZ E VIDA

OBJETO: O PRESENTE TERMO TEM POR OBJETIVO A LIQUIDAGAO E O PAGA-
MENTO DA IMPORTANCIA DE R$ 75.400,00 (SETETNTA E CINCO MIL E QUATRO-
CENTOS REAIS), RECONHECIDAA DiVIDA PELO MUNICIPIO EM FAVOR DA PARTE,
REFERENTA AO PAGAMENTO DE “PRESTACAO DE SERVICOS”, NO PERIODO DE
MAIO DE 2022, CONFORME DOCUMENTOS ANEXADOS AO PROCESSO ADMINIS-
TRATIVO ACIMA CITADO.

VALOR: R$ 130.500,00 (CENTO E TRINTA MIL E QUINHENTOS REAIS),

PRAZO: PERIODO DE MAIO DE 2022

PROGRAMAS TRABALHO: 7.1.2040.12.365.43

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

NOTA DE EMPENHO: 183

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 25/07/2022.

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretario Municipal de Educagéao

EXTRATO DE TERMO DE AJUSTE DE CONTAS E QUITAGAO

PROCESSO: 07/0290/2022

TERMO N°: 047

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: INSTITUTO SAO SEBASTIAO

OBJETO: O PRESENTE TERMO TEM POR OBJETIVO A LIQUIDAGAO E O PAGA-
MENTO DA IMPORTANCIA DE R$ 121.220,00 (CENTO E VINTE E UM MIL E DUZEN-
TOS E VINTE REAIS), RECONHECIDA A DIVIDA PELO MUNICIPIO EM FAVOR DA
PARTE, REFERENTA AO PAGAMENTO DE “PRESTAGAO DE SERVICOS”, NO PERI-
ODO DE 01 DE ABRIL DE 2022 A 30 DE ABRIL DE 2022, CONFORME DOCUMENTOS
ANEXADOS AO PROCESSO ADMINISTRATIVO ACIMA CITADO.

VALOR: R$ 121.220,00 9CENTO E VINTE E UM MIL E DUZENTOS E VINTE REAIS)
PRAZO: PERIODO DE 01 DE ABRIL DE 2022 A 30 DE ABRIL DE 2022.

PROGRAMAS TRABALHO: 7.1.2040.12.365.43

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

NOTA DE EMPENHO: 188

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 25/07/2022.

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretario Municipal de Educagao

EXTRATO DE TERMO DE AJUSTE DE CONTAS E QUITAGAO

PROCESSO: 07/0289/2022

TERMO N°: 045/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: INSTITUTO TIA ALINE (FILIAL 1)

OBJETO: O PRESENTE TERMO TEM POR OBJETIVO A LIQUIDACAO E O PAGA-
MENTO DA IMPORTANCIA DE R$ 130.500,00 (CENTO E TRINTA MIL E QUINHEN-
TOS REAIS), RECONHECIDA A DIVIDA PELO MUNICIPIO EM FAVOR DA PARTE,
REFERENTA AO PAGAMENTO DE “PRESTAGAO DE SERVIGOS”, NO PERIODO DE
01/04/2022 A 30/04/2022, CONFORME DOCUMENTOS ANEXADOS AO PROCESSO
ADMINISTRATIVO ACIMA CITADO.

VALOR: R$130.500,00 (CENTO E TRINTA MIL E QUINHENTOS REAIS)

PRAZO: PERIODO DE 01/04/2022 A 30/04/2022.

PROGRAMAS TRABALHO: 7.1.2040.12.365.43

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

NOTA DE EMPENHO: 187

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 25/07/2022.

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretario Municipal de Educagao

EXTRATO DE TERMO DE AJUSTE DE CONTAS E QUITAGAO

PROCESSO: 07/0287/2022

TERMO N°: 044/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: INSTITUTO TIAALINE (MATRIZ)

OBJETO: O PRESENTE TERMO TEM POR OBJETIVO A LIQUIDACAO E O PAGA-
MENTO DA IMPORTANCIA DE R$ 145.000,00 (CENTO EQUARETNA E CINCO MIL
REAIS), RECONHECIDA A DIiVIDA PELO MUNICIPIO EM FAVOR DA PARTE, RE-
FERENTA AO PAGAMENTO DE “PRESTAGAO DE SERVIGOS”, NO PERIODO DE
01/04/2022 A 30/04/2022, CONFORME DOCUMENTOS ANEXADOS AO PROCESSO
ADMINISTRATIVO ACIMA CITADO.

VALOR: R$145.000,00 (CENTO E QUARENTA E CINCO MIL REAIS)

PRAZO: PERIODO DE 01/04/2022 A 30/04/2022.

PROGRAMAS TRABALHO: 7.1.2040.12.365.43

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

NOTA DE EMPENHO: 185

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 25/07/2022.
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DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretario Municipal de Educagao

EXTRATO DE TERMO DE AJUSTE DE CONTAS E QUITAGAO

PROCESSO: 07/0288/2022

TERMO N°: 043/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: INSTITUTO TIAALINE (MATRIZ)

OBJETO: O PRESENTE TERMO TEM POR OBJETIVO A LIQUIDACAO E O PAGA-
MENTO DA IMPORTANCIA DE R$ 145.000,00 (CENTO EQUARETNA E CINCO MIL
REAIS), RECONHECIDA A DIVIDA PELO MUNICIPIO EM FAVOR DA PARTE, RE-
FERENTA AO PAGAMENTO DE “PRESTACAO DE SERVICOS”, NO PERIODO DE
01/05/2022 A 31/05/2022, CONFORME DOCUMENTOS ANEXADOS AO PROCESSO
ADMINISTRATIVO ACIMA CITADO.

VALOR: R$145.000,00 (CENTO E QUARENTA E CINCO MIL REAIS)

PRAZO: PERIODO DE 01/05/2022 A 31/05/2022.

PROGRAMAS TRABALHO: 7.1.2040.12.365.43

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

NOTA DE EMPENHO: 192

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 25/07/2022.

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretario Municipal de Educagao

EXTRATO DE TERMO DE AJUSTE DE CONTAS E QUITAGAO

PROCESSO: 07/0288/2022

TERMO N°: 042/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: INSTITUTO TIAALINE (FILIAL IT)

OBJETO: O PRESENTE TERMO TEM POR OBJETIVO A LIQUIDACAO E O PAGA-
MENTO DA IMPORTANCIA DE R$ 188.500,00 (CENTO E OITENTA E OITO MIL E
QUINHENTOS REAIS), RECONHECIDA A DIVIDA PELO MUNICIPIO EM FAVOR DA
PARTE, REFERENTA AO PAGAMENTO DE “PRESTACAO DE SERVICOS”, NO PE-
RIODO DE 01/04/2022 A 30/04/2022, CONFORME DOCUMENTOS ANEXADOS AO
PROCESSO ADMINISTRATIVO ACIMA CITADO.

VALOR: R$188.500,00 (CENTO E OITENTA E OITO MIL E QUINHENTOS REAIS)
PRAZO: PERIODO DE 01/04/2022 A 30/04/2022.

PROGRAMAS TRABALHO: 7.1.2040.12.365.43

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

NOTA DE EMPENHO: 190

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 25/07/2022.

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretario Municipal de Educagao

EXTRATO DE TERMO DE AJUSTE DE CONTAS E QUITAGAO

PROCESSO: 07/0293/2022

TERMO N°: 040/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: INSTITUTO TIAALINE (FILIAL 1)

OBJETO: O PRESENTE TERMO TEM POR OBJETIVO A LIQUIDACAO E O PAGA-
MENTO DA IMPORTANCIA DE R$ 130.500,00 (CENTO E TRINTA MIL E QUINHEN-
TOS REAIS), RECONHECIDA A DIVIDA PELO MUNICIPIO EM FAVOR DA PARTE,
REFERENTA AO PAGAMENTO DE “PRESTAGAO DE SERVIGOS”, NO PERIODO DE
01/05/2022 A 31/05/2022, CONFORME DOCUMENTOS ANEXADOS AO PROCESSO
ADMINISTRATIVO ACIMA CITADO.

VALOR: R$130.500,00 (CENTO E TRINTA MIL E QUINHENTOS REAIS)

PRAZO: PERIODO DE 01/05/2022 A 31/05/2022.

PROGRAMAS TRABALHO: 7.1.2040.12.365.43

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

NOTA DE EMPENHO: 184

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 25/07/2022.

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretario Municipal de Educagéo

EXTRATO DE TERMO DE AJUSTE DE CONTAS E QUITAGAO

PROCESSO: 07/0304/2022

TERMO N°: 046

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: INSTITUTO SAO SEBASTIAO (FILIAL)

OBJETO: O PRESENTE TERMO TEM POR OBJETIVO A LIQUIDACAO E O PAGA-
MENTO DA IMPORTANCIA DE R$ 63.800,00 (SESSENTAE OITO MIL E OITOCENTOS
REAIS), RECONHECIDA A DIVIDA PELO MUNICIPIO EM FAVOR DA PARTE, REFE-
RENTA AO PAGAMENTO DE “PRESTAGAO DE SERVIGOS”, NO PERIODO DE MAIO
2022, CONFORME DOCUMENTOS ANEXADOS AO PROCESSO ADMINISTRATIVO
ACIMA CITADO.

VALOR: R$63.800,00 ( SESSENTA E OITO MIL E OITOCENTOS REAIS)

PRAZO: PERIODO DE MAIO 2022.

PROGRAMAS TRABALHO: 7.1.2040.12.365.43

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

NOTA DE EMPENHO: 189

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 25/07/2022.

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretario Municipal de Educagao

EXTRATO DE TERMO DE AJUSTE DE CONTAS E QUITAGAO

PROCESSO: 07/0286/2022

TERMO N°: 048/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: INSTITUTO SAO SEBASTIAO MATRIZ

OBJETO: O PRESENTE TERMO TEM POR OBJETIVO A LIQUIDAGAO E O PAGA-
MENTO DA IMPORTANCIA DE R$ 130.500,00 (CENTO E TRINTAMIL E QUINHENTOS
REAIS), RECONHECIDA A DIVIDA PELO MUNICIPIO EM FAVOR DA PARTE, REFE-
RENTAAO PAGAMENTO DE “PRESTACAO DE SERVICOS”, NO PERIODO DE 01 DE
MAIO DE 2022 A 31 DE MAIO DE 2022, CONFORME DOCUMENTOS ANEXADOS AO
PROCESSO ADMINISTRATIVO ACIMA CITADO.

VALOR: R$ 130.500,00 (CENTO E TRINTA MIL E QUINHENTOS REAIS),

PRAZO: PERIODO DE 01 DE MAIO DE 2022 A 31 DE MAIO DE 2022

PROGRAMAS TRABALHO: 7.1.2040.12.365.43

ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

NOTA DE EMPENHO: 186

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 25/07/2022.

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretario Municipal de Educagao
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SECRETARIA MUNICIPAL DE FAZENDA
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ATOS OFICIAIS
MUNICIFIO DE BELFORD ROXO
STOLEN SELATERNG [N I ENICUCRO
DEMONSTRATIVO DA EXECUCAD DAS DESPESAS POR FUNGAQ | SUBFUNGAD
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100g de nozes moi- 2 21 # vy e 207 e -
das e -
Etapa 5 m‘- LA DT AR DA mnbmmmm
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Modo de preparo
RELATORC mmﬁmﬂ?m AFRA
Etapa 1 CRCAMENT,
Misture bem os in- DEMONSTRATIVD DA mummmmim

ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL

gredientes, forman-
PERIODO DE REFERENCIA - 3* Aumesairs | 20772

do uma massa pe-

quena RRED . Anewn 2 (URF, At 52, boan B, v ") -
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. Emimy L S, L ST T e
dientes dessa etapa AT e el -t i wha | s
na massa fermenta- Formmiie dr Merees Hamerm, e s £ Ex U
da e misture delica- -
damente, até ficar =
homogénea.

Etapa 3

Junte a farinha de tri-
go e o fermento em
pé a mistura da eta-
pa 2 e misture bem,
até a massa ficar
bem homogénea.
Deixar descansar e
crescer num lugar
quente.

Etapa 4

Misture todos os in-
gredientes a massa
crescida.

Deixe descansar e
crescer novamente,
no papel de assar,
por Y2 hora.

Depois, asse vaga-
rosamente em forno
baixo.

Etapa 5

Enquanto o Stollen,
depois de assado,
ainda estiver quente,
pinte com manteiga
e polvilhe agucar.
Repita até que aca-
bem a manteiga e o
acucar, de forma que
o Stollen fique com
uma casca branca.
Sirva em seguida.
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HORA 3

COSTELINHA
ASSADA COM
MANDIOCA

Ingredientes

1 kg de costela suina 1

cebola picada 2 dentes
de alho 1 xicara (cha)
de vinho branco 1 kg
de mandioca (aipim ou
macaxeira) cozida ¢ 6leo
para fritar « sal a gosto *
pimenta-do-reino a gos-
to

Modo de preparo

Tempere as costelinhas
com a cebola, o alho, o
vinho, o sal e a pimenta.
Cubra com papel-alumi-
nio e levea geladeira por
3 horas, regando de vez
em quando com a mari-
nada.

Coloque as costelinhas
em uma assadeira, re-
gue com a marinada,
cubra com papel-alu-
minio e asse em forno,
preaquecido, a 220 °C
durante 40 minutos.
Retire o papel aluminio,
regue as costelinhas
com o molho que se for-
mou na assadeira e dei-
xe no forno até dourar.
Cozinhe a mandioca
(também conhecida
como macaxeira e ai-
pim) na agua com sal
até ficarem macias.
Escorra bem e frite no
6leo quente até dourar.
Sirva com a carne.

ESTROGONOFE
DE CARNE

Ingredientes

500 gramas de alcatra
cortada em tirinhas 1/4
xicara (cha) de mantei-
ga 1 unidade de cebola
picada 1 colher (sobre-
mesa) de mostarda 1
colher (sopa) de ke-
tchup (ou catchup) 1
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1
xicara (cha) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme
de leite « sal a gosto

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar
transparente.

Junte a carne e tempere
com o sal.

Mexa até a carne dourar
de todos os lados.
Acrescente a mostarda,
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.

Cozinhe até formar um
molho espesso.

Se necessario, adicione
agua quente aos pou-
COS.

Quando o molho estiver
encorpado € a carne
macia, adicione os co-
gumelos e o creme de
leite.

Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.

Sirva  imediatamente,
acompanhado de arroz
e batata palha.
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DE NATA Mfdﬂ!nmx CARGAD ARt
O CHE CRAMENT
DEMONSTRATIVE DA RECETA CORRENTE LIOUSDA
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
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leve com um garfo. - OE REFEFEMNCEL | T Brmasrs | 2077
Em uma assadeira, A, @ S P - A 4 i 1 e
|§Ve ao forn? preaque- FLMDD D CAPTTAL L ZC 0 B Prseatariadin i
cido a 180°C por 15 P — , B —— A, Ty | PREALLT RECE Tal mag Daliag i
minutos ou até que os i LTS T LEARSA B B ek T T
biscoitos comecem a EETE T AR o T L o P k] R 3N L Wi S
d Oerams =8 D - cwg ] b F e [~ T ] G B R TN
ourar.

\ . . T I LLF = T (TN -
Retire, deixe esfriar e - e P — T T L
armazene em recipien- - aptctond ety e 1, g

B SLEEE TN B -F- 1] FEE TR

tes bem fechados para - T | o a3 1

manter a textura. e =1 e - .

- iy [ ] 1. ¢ 8 LT

L EE R TS [ 1 | 7] 1E (L]

By By (el e S = EEaaE | e e3h LE _EThN] b P

L s | =R 3 B s L A

Falry bl [l Fuis = B FYEE [F LT L

i i [} ] e il &

e Ll ] 1] K] 1@

—_— F ] 1] a4 Al

s Bk (1 ah 18

- nEE— [ ] 1] al -1

g B ] 55 | T

e o e b I W s W i)

e e L [ 7] LE N ] ik

i 1w e o e s e § e e R S A T g i T

ABACAXI EM CALDA i - - - 5

L ﬁ-'-ﬁ.— ATLAE & i g P ] G

Ingredientes “""""l'l'-"'-'"l:-.-ﬁ e L9 1 T B e i T T
Py e e o i L | o L r T ER] 1

. Fomatu, Par aillom pEay s PSR Y P R G B 0 - ey - : L2 I-H::

* 1 abacaxi cortado em r-_:-—?----. il &l ™ T

. . R ==t bt T B i b “ a5

rodelas (OU plcado) 1 Sl i iy i Semus w s B8 BB Y i

pau de canela* 5 cra- e LU L T £a i B

vos-da-indias 3 xicaras e e R — i f

- Bl Ll L - | ¥ T
de agucar R o i - [ERCT A=
TR A s s Sotaghn DrfalAc Sttty e o
L LT g, L | e ek T -

Modo de preparo I Sl - . L .-

. . [ S [ e ) i - ry [t i ™
Retire o miolo do abaca- Spramr e ——— Pk speres TR inkirmic s o
Xi. el e b i Tl * - i L R ERE i ERLT Y
Se for servir em rode- PPN NS P . . i | nd ' .

. Borwrs o g LS a il B s -
las, utilize um cortador R— L 4 | :
de massa para dar me- Pt ai ua sk || - :_..
lhor acabamento (use NSty Peete " Ln o Ls s 5
[ TR T T R —— L1} [ ] ] & in
as aparas no_ preparo de o N AR y o 4 : ..
Suco ou gelela). L i . i i | = a ::
Em uma panela, aque- PUAL ekl B P £ Lot i, ks A WS ) o - = o e L] e o= =
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agucar por cerca de cin- e LRI AN AANECACOS EM EEDACK: Ci rcFTRaORES P T AR R SR
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sempre. . . - R LS v, (AR P " AALL B AP AL WNGAL o AN P A,
Junte o abacaxi e cozi- = &
nhe até a calda ferver. 2
Deixe amornar e trans- FOATES DE RECUREOE Pai O FUMDD W CAMTALIACAD DO MPPS APCATTS MILAL LEASAN
fira para potes de vidro —
esterilizados (com cui- Ry
dado, ferva-os por dez ::
minutos, retire com uma
pinga e coloque sobre o Pt D8 e
papel absorvente ou .
= - B
pano de prqto). et T
Espere esfriar completa- &8
mente, feche bem e con- (TLE I
serve na geladeira.
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RLINICIPR0) DE BIELFORD ROKG
RELATORIO RESLMGCD DA EXFCUCAD ORCALENT ARLA

BOLINHO DE DEMONSTRATHRG DAS RECETAS [ DESPESAS PREVIDENCIARIAS DO REGIME PROPHID DOS SERVIDORES PUBLICOS
BACALHAU RIOB0 O REFERENCIA - 3 Bumesiry | 3
PERIGDO OE REFEREMCIA | ¥ Biruairs | 3032
LRF gt B i 0 - Aresn 4 ]
Ingredientes ) PO E ADPARTIL A Par T s s
P —————— py— - P ALY RECE (1 A8 B i AL
1,5 kg de bacalhau/1,5 ud o T o A [ MR R
kg de batata/1 gema/
. Y ol o e, Sl ad Wi | 1] ad
Bastaqte salsa e ceboli- Rttt ot e = -
nha (picados)/1 dente de Tl s il L ai
alho amassado/2 colhe- e a b a o
q L& TE i i =11 ad
res de sopa de farinha de R = = . e
mesa/5 colheres de sopa i ’ i hi i
de azeite/Sal. el i g aa i
L b 1] [ 1.} ad
il B &a L ad
B n e B FE T P B e 1] -1 Ll i
|- t1 ni [ -] [ I
ELE
Modo de preparo el - = = -
L L 1] [ (T} Wi
Dessalgar o ba- ks T i L a4
calhau, cozinha-lo e - Bt o e i
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esfriar. e S0 2 | 0d T T
Cozinhe as batatas il - - . -
3 (=]
e amasse-as, fagca um L A — 1 i :: :,:.
puré, espere esfriar. Mo i T L] 1] s
Em SeQUida mis- mfﬂrh'hq-—;li_‘|“ ;: : :;
ture o puré com o Vil a1, ey ia i3 s :,:
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’ ik e B eeaom ow daes T} dall 1) lu
acrescente os outros Aot depiaiogy. &3 - 2 -
ingredientes, (salsa e Cirras, Sinteis o Sk 28 ™ . w
F ; HIRAL Eal e AT T L = e
cebolinha, alho, azeite — Ll L Ll O] L i3 L W
e a farinha d_e rosca), e ==y —
sempre misturando BT LA i i R T A o A e LD e T T T
bem. i y—_—— A LA Filewmal T i [——
Prove o sal, se for Sl O T na aa A — =
necessario  coloque g = % - | ’
um pouco para tempe- S —— e & s = 2 :
rar LR W Es L L] 8] Ei LB = LE
Faca bolinhas e ,__h" . - “ kh na -
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L e [ ] T r I Py i ] rm - — .:
e R e T T LT T ———— ] ] [T ] T ]
DEATUM S TR SR A Wl A p e ———
h—_mrmh-‘h_m
ngredientes
MASSA: B C Bael YO D0 LA i RN L SRR Ay RO AT
oy o Rl s 6 i
2 ovos/2 xicara de EIEIr S
- . . I e a &
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dleo de girassol/1 xica- FECRITAR DA ADMSSETRACAS | v AR FEERAD bt e

AL A Bk 17" ma BT i 7" o T

ra de aveia fina/1 co-
Iher (sopa) de fermen-
to/sal a gosto.

RECHEIO:

1 cebola picada/1 to-
mate picado/2 ovos co-
zidos picados/2 lata de E—
atum natural moido/1
colher de cheiro-verde/ MLUNICIPSD DE EE.F-:HI;I ROXD
sal e pimenta a gosto. RELATOR RESUASDO DA EXECLCAD ORCAMENTARLA

DEONSTRATIO DAS RECEITAS E DESPERAR PREVIDE NCLARLAE OC BT Gl FROFLID DOS STEGDORES PUBLECOS
ORCARMENTO DA SEGURIDADE SOCIAL

PERIODO OF REFEREMCIA | ¥ Barentrw | 2022

LA, oot &5, o W - Anasg d L RE
b= 3" | FN0 e padf
Modo de preparo £ S et T A iy e e 1 A ATy 3
= - AT ERE il it ol FRrvEs Ll o 5 Bl
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COIO ue todos os P a= P - B i BULS - | P [ BN ] -|.|.| 1§ e FLE O g -
. .q . Bl i il e ‘P i iy ) e =T ST T 5 il B
ingredientes no liqui- =

dificador menos o fer- BCHETAC RS, PRy DRSNS 2 PTG ™ S

mento e bata tudo até —
: A raCyeln ACE TR B TATAS
ficar bem homogéneo PR TR PR SaE WML (O AT SR, MM TECES PILD TL SR i L P A ATl G Bad

Depois acrescente o - i Fi faj
fermento e bata rapi- """"'""""""# - "

. . e S i e i G iF { 1]
damente sé para mis- NN, N A S T P T - -
turar a massa com o
fermento R il (=4 T ol 3 TET s B

A PP A DR (ER RSO P, ST R PN iR PR
RECHEIO: bt FP—— b o A | — Sl Bem
. — . g - _ ¥
| L ! ]

Ml_sture todos os in- P i SRS e P =t
gredientes numa tigela ST Dol P e 5 " b F
e mexa ate todos se IO e R el B Sl M TR S, O TR
encorporarem - — e - e

Em uma forma meé-
dia unte com azeite co-

Cl

loque metade da mas- &
sa espalhe o recheio f =5
todo por ela, acrescen- '*'n':.if"f:"f,".‘f:*?'jff::"' Fa> i
te o restante da mas- S s Kl Pl oy .
. ) e Bl i M Bty o e i ienikg Arasio di O, Sibweire -
sa, polvilhe se quiser 1"1::.:---:--:-— =

orégano por cima para
dar um gostinho espe-
cial __J_f_,_,-f"""

Leve ao forno médio
por mais ou menos 40

a 45 minutos
Bom apetite! e ey e e T e

SIS - Weenlls 2T Dl o Ermiaabc MaOT AOFT TSR e b e FHEHT O
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RELATORIOD RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARLA
DEMONSTRATIVG DOS RESULTADOS PRIMARSD E NOMINAL
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCEAL
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Bolo gelado facil

Ingredientes

N s L ] e e
1 caixa de bolo de coco AT i (a
1 envelope de gelatina em pd 84l 00
incolor sem sabor ICAL L IDaD RIESRLR, TR CRD) AL Em 397 B30T t..;g.l,:_r.-m;-
3 colheres l(sopa) de agua EATIA, COMBOLIEADN. OO —T—r T I S
1 lata de leite condeqsado — T = —
1 lata de creme de leite
1 vidro de leite de coco Ty -~ e e .
2 latas de leite (use a lata de S iy e AFII00. 1.5 BP0 IR0
leite condensado vazia para - B & Pages Pssmi-O0 s T N
medir) Serrues i mewran P e oca o arm
2 xicaras (cha) de chantilly Bl EORI A LR, 0 = (R - ey T F T
pronto Fl L, TASED FCPAITES B s ol b (EO0T] o TR - WG TR A S
1 xicara (cha) dg €oCo ralaldo ALSITE METOEOL O —— =
Margarina e farinha de trigo
para untar e enfarinhar B or o e WU M S~ I WL LI
FICCICITA G A L MR ADs Coll % B LM 5 PE AR T I8 o8
P e P, RSSO O CR0, I, [ (| o8
AR CAMERAL (N T S8
Prle i FTO0NG: ONE. IPYSDC, TR P TTE CPLA T . Bl BT IR £
Modo de preparo TUTRON AJUSTIN CUCORT —
Prepare a massa do bolo FEELLTADC RELEMAL ARSTACT - Almtes e Lisk:
conforme as instrugdes da PR A LR IR SO IS S = SO 118 1T

Tl e, TRy Pl ] - oy e s, ) S AR o (DY - W e I P

embalagem. P —

Coloque em uma férma de

30cm de digmetro untad Ambes L e = S e danena st
cm de diametro untada e = — = —-
enfarinhada.
L 0. R ] e e = ] e
Leve ao forno médio, prea- =
quecido, por 30 minutos, ou B A S A = Mot - Dol A o
. ) . P Pk, AT T A, 30 —~—
até que enfiando um palito,
ele saia limpo.
Retire e desenforme. P -I|
Hidrate a gelatina na agua e f i
dissolva em banho maria. J f.f’
Bata no liquidificador com os 12" i
ingredientes restantes, me- Clamice As = !
- e O i f
Nos 0 COCO. Tortroinmc :--n-mu.:.;"::"' -"'llr

et BORET 3D . FAAES
"k A g L
il | "b.!'--.l:ul:_: ._-_“_::._ﬁ' fea

Forre a forma em que assou
0 bolo com papel aluminio,
alisando bem, e despeje me-
tade do liquido na Férma for-
rada.

Coloque o bolo sobre o liqui-
do.

Cubra com papel aluminio e
leve a geladeira por 2 horas.

Retire, desenforme, cubra
com o chantilly e polvilhe o
€ocCo.

Sirva em seguida.

Fomdes - PUBR FEGW, FRAE. FLES, Fura FODCs COEN | PREYIDE & FLISHEL

el DAY PO AT P e [ ELR S TTRG, (C
LSO e, PELA, DO Tl sl o 05 Al | EAPCINE DL bt i 1

S0FIS - Versllo 2027 1
Ermissdo; FEOTI0IT 1058 Ansan b do RREQ
Repolho refogado
Ingredientes
1 repolho médio (mais ou
menos 1,2kg)
3 colheres (sopa) de dleo
1/2 cebola média picada
em pedacgos grandes
1 dente de alho picado MUNICIPIO DE BELFORD ROXD i
2 tomates maduros, pica- RELATORIO RESUMIDD DW EXECUCAD DRICAMERNTARIA
' PRBAARID
dos em pedagos grandes DEMOMSTRATRD DOS RESULTADOS E WORSINAL
2 cebolinhas verdes corta- ORG ENTOS FISCAL E DA SEGURIC ; 4o
das em rodelas PERICODO DE REFERENCIA : 3 Bumastre | 2002
- MR, e B e B - Argag 39 L+ 1R
Salsa plpada a gosto_ ACIA DA LT S
Sal e pimenta do reino a PR AL A i 2 T
gosto RLCLEITAD FAMALAIAL ATUAL AR RECETTAS REAL ZADMS
Modo de preparo Erimildk Lol [T TR [T T
rpmiym T pagy 8 Sorieeo ey e Vilfoea - MR L (e
Corte o repolho em quatro i=panm ' & Prap ProfalTehetsl Ut T LS. D EF -
rt limi ol Irpar o &' Deerwion ow Oi e Saburs ([0 G S AT
pa €s € elimine o0 miolo Pegrw .y w e e B e P TE o i ] 1.3 T T
duro. (LSl ST P T B 234N T D PO
Corte em tiras ndao muito s . Tieat L o M L :..-J;.:: = ::rl' EE:
s e - M ] F b
fme_ls e lave bem. Sl By e RSB D i Fasd
Deixe no escorredor por [ T Y B O D T3V T
alguns minutos, para re- iy Pl Plirrrssvaie Pl B T
. Trerareedrc e Corermy” TR AR, VD D ATR il Y 1
tirar todo o excesso de o Poarm PP (B0 58 B £ E 42 448 28811
agua. S Parm CANE BTN w37 e b AR e
Aquega 0 O'leo numa pa_ o P (P T S DR LE VORI 3
la e frite ligeiramente a S S d ==
nela e g Ll WPACT . RS Leespraeaslio (B0 | A0 [ Cda
cebola e o alho. LC WL ol B |
Junte o tomate e os tem- Tepsiiebraan de FLNDED ;L::E::: :::?::::
Ty Tl e oy DoreEeme L |
peros verdes, mexa bem Deis Fulins Curmls T ki
e refogue por alguns mi- e e L TP &L £a
nutos. LIS TP T P P 1N B N5 T
. W A PRAALE A DO A T L e B BEE i 5 AN - EEET
Acrescente o repolho pi- RECETAS BE CAPTAL 55 e P pp—
cado. i D v Dol W f T (L~
Tempere com sal e pimen- WE L Dok Ly b (T he -
. o opr g e a'l EEET [ o] =]
ta dO reino e mexa bem Rt L Rt e L L e IR EBE s
Abaixe o ngO ao minimo B el o e et e - emiraeme Peerorar i 1) i (a1
e tampe a panela. _;:P-"H h-t:; = FL T Es
. . , o T ] Fy ELE ST (H S e o
Deixe cozmhari até que P e -
o repolho esteja cozido, TR rarberde m e Cage PO LE T B
= : ; R L T R LR o1 - T Vi TR
mas n&o macio demals : ey Ry ~ -~
(mais ou menos 20 minu- T —— 5 fh B |-_.|.a..=.;
tos)_ e ::G".I-H-H-iul'i.t I:.u':'ﬂ; EXj = I'l"..-|l.'r"ll'-l. L] I-. b el o IJ._E@_II.. #
Se necessario, respingue SRR PR | SR Fiaeixp bl o T

um pouco de agua. ! '

Sirva em seguida, acom-
panhando carnes em ge-
ral.
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ATOS OFICIAIS
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=S ol L -~ T r
P30 de Queijo da Ana - = Romp il Frostomsl] B [y —— _“ﬁm_ﬁ“ﬁz_.
Maria Braga - i SN | ANGNEL | S
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I—ngm T ol m L+ N RN bl B S | e cmaowe i .-..:..‘-:L: :: =1 -:_"-:: *:_., .
1 xicara (cha) de dleo/1 xi- :'_"""'"'“’"""'" S—— A et e 4 ) r 1
cara (cha) de agua/1 xica- S e e DR RO SRMAEL | Eebmama] wrmmmes] wpemsms] asmme] smamcr | tenser
p . e - L Bl LR | FIF R s W Sl o RELF vl g™ A § 5 . P g T R
ra (cha) de leite/2 colhere§ e ——— reluanl) Preakesris] Bamrnne Remompsn ! (o) B ety
(sopa) de sal/1 kg de polvi- (- st | il sl sk e [perstroniony . Wi
lho doce T - b s ag 1] 18 '] T
3 a 4 ovos/300g de queijo B el L S FRE IR B B s ™ s - ™
minas padré&o ralado no ralo Sgemplendy "R Pe Dkl B ks o LE] (P i T ' | i T
fino (3 xicaras de cha)/100g Apiunghen o Thhaln o Criii G5 Ea b s L as | & L&

de queijo parmes&o ralado . vomea La a4 1 T .

1 ’ Branes m mefeomy e, . i TT—— i eiecit
no’ralo fino (1 72 xicara de R el o, i S A oy Plapmes llomany 5 *_F.J .—.-...:. Ehas ;.I (o ::
Cha) _::a-hh.-:-rmlﬁr- e T T T a5 e - . an I'I'.-:
S F—— T PRI+ ki Kl il Tk s | ol ST e IRl TSRl ] SaEieat] T FESEiE T oy s
Modo de preparo PR PR - it A ey sy i S | - = 1 RIS = p—_
—

Numa panela, coloque 1
xicara (chd) de odleo, 1 xi-
cara (cha) de agua, 1 xicara
(cha) de leite e 2 colheres
(sopa) de sal. Aquega em
fogo medio ate ferver. SIGFIS - Vensao 2122 Data de Emissio: 20720027 19580 Anaxo 65 da RRED
Em uma tigela, coloque 1 kg
de polvilho doce, abra um
buraco no meio do polvilho -
e despeje a mistura de leite
fervente. Com uma colher,

misture rapidamente o leite MUMICIIC DE RELFORD ROXD

quente no polvilho até es- RELATORI0 RESUMIDG DA EXECUGAD ORCAMENTARIA

caldar completamente. DEMONSTRATIVO DO RESULTADO PRIMARIO

Va adicionando de 3 a 4 ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL

ovos e misture. Junte 300 PERIODO OE REFERENCIA - 3* Biiress s /| 22

g de queijo minas padrao e LEBF, i B, i B « S 8 B 150
100 g de queijo parmeséo -
ralados no ralo fino, e va W P, B AL O S BA TADT PR L LR E
misturando até incorporar Mets Fade na Aneeo o Metas Faces o LOO s o swecile 0 hirbas = as
todos os ingredientes e a S i SiLY
massa ficar lisa. S AL e
Com uma colher, pegue T ——— T3 450 589 3
pequenas porgdes de mas- Eroamun b 'v o mgbey busoiieas Paasas 00y FRT LT
sa, faga bolinhas e coloque :

numa assadeira. e —_— S el
Leve para assar em forno WETA FERCAL PARA [ AEFoh, 1 AP HOWAL = = LD ORI
médio pré-aquecido a 200° Bk maiid, il Pk s o Meliory (s LVod pul Bl O Do o e ol ]

C por cerca de 30 minutos

. ) [ — :
ou até dourar. Retire do for- PRESH, FORA, FLIAS, FUEL PSS, FUDCA CWDR | PRIDACE o FURSEL

el Pars oliadn deuid T Palsa o P Lt Sl Tidtilanirsas Denetied rorrsipar 1= e oo gd Cetihat e OLE SEn T arriler f s

no e sirva em seguida. o e ais wchbdes 58 Dutes 03 Heomts Comerie pars Fomagio oo | UMULE
[
Batata com mel e |
alecrim Ll M @il po d‘l‘?ﬁ j:"l'll'—'l'..
iy i I ] R e
Ingredientes W OELTL] - FEES A
“Fug premg gdp Lis Compormad Bef FF A -.'| §
1kg de batata asterix/1kg | e 3 de Maice d9 1071 ] s
de sal grosso/100g de pi- /
menta do reino em grao/ale- iy ;
crim a gosto/200g de bacon Mgy ﬂ._{h'
fatiado/200ml de mostarda R

dijon/150ml de mel

Modo de preparo

Coloque uma panela com
agua para ferver. Quando
entrar em ponto de ebu-
licdo, coloque as batatas
para cozinhar por aproxi-
madamente 15 minutos até
que comecem a ficar ma-
cias. Escorra e coloque-as
no forno a 160 graus pré-
-aquecido por aproximada-
mente 20 minutos, até que
estejam bem macias e com
a casca durinha.

Tire as batatas do forno,
espere esfriar até que elas
fiqguem firmes e quebre-as
com a mao de maneira rusti-
ca do tamanho que preferir.
Frite em 6leo a 180 graus
até que fiquem douradas.
Bata no liquidificador o sal

grosso e a pimenta do reino RESPORSAVEL PELA COMNTABLIDADE A3 ALERANDIRE O Pl SCAENTE) CRIA
até virar p6 e salpique nas SIGFIS - Veralks W09
batat : Data de Emissbo: 20072022 19580 Armso 6 do RRED

Para o molho, misture a
mostarda dijon com o mel e
e adicione sal temperado a
gosto. Para finalizar, colo-
que as batatas fritas no re-
cipiente desejado. Por cima,
coloque o molho, o bacon
frito e finalize com o alecrim.
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PAELLA
VEGETARIANA

Ingredientes

1/3 xicara (cha) de azei-
te de oliva1l cebola pi-
cada2 dentes de alho
picados2 talos de sal-
sdo (ou aipo) picados2
cenoura cortadas em
cubos1 abobrinha corta-
da em cubo1 pimentao
vermelho sem semen-
tes picado1 xicara (cha)
de arroz3 xicaras (cha)
de caldo de legumes1
colher (café) de aca-
frao-da-terra (ou curcu-
ma)1/2 xicara (cha) de
vinho branco2 tomate
sem pele e sem semen-
tes picadose ervas fres-
cas a gosto

Modo de preparo

Em uma frigideira gran-
de, aquega o azeite.
Frite a cebola, o alho,
junte o restante dos ve-
getais e misture.
Adicione o arroz, o caldo
de legumes e o agafrao.
Quando comecar a se-
car, adicione o vinho, o
tomate e as ervas.
Cozinhe por mais dois
minutos e sirva em se-
guida.

LEGUMES ASSADOS
NO SAL GROSSO

Ingredientes

* 400 gramas de espiga
de milho* 400 gramas de
batatas variadas (roxa,
doce e yacon)* 400 gra-
mas de cenoura (laranja
e roxa)* 400 gramas de
aboéboras 400 gramas
de cebola* Sal grossoe
Tomates-cereja e alca-
chofras para decorar

Modo de preparo

Corte as espigas de mi-
lho, as batatas, as ce-
nouras, a abébora e as
cebolas em quatro par-
tes.

Disponha-as em uma
assadeira sobre uma
camada de sal grosso.
Cubra com mais sal.
Leve ao forno a 180°C
por uma hora.

Balance um a um para
tirar o excesso de sal.
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LOMBO AO LEITE
Ingredientes
MUNICIFMD DE BELFORD ROND
Lombo de porco de 1 kg RELATORID RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARA
(aproximadamente)/Alecrim/ CEMONETRATRD OAS RECEITAL F DESPESAS COM lﬂu.ll.l'l'llll;l.ﬂ- E DESEMYVOLVIMEMTD DM ENSIND
Salvia/Alho em pasta ou pi- DERONSTRATR'D DAS RECEMAS E ?ﬂl:tﬂ.’l COM MANUTEMCAD E DESEMVOLVIMENTO DO ENSNG
cado/Pimenta do reino/Sal/ ORCAMENTOS FISCAL E CA SEGURIDADE SOCIAL
Azeite extra virgem extra/1 | ERICOC DE REFERENCIA © ¥ Bimasrs [ 2022
de leite integral LI B ISSE, i T2 « Arema B BiLaD
Sal/Pao italiano. =
b A ] ECE TS BELAL AT
EBECETAR BECTNCLE D0 MUSTEE W0 ENER a5 Rk P ——
Modo de preparo - ) e e~ ma |
_ NI TR T T e TR s TN TR
Limpar o lombo do eventual T et s b DT T vipsr s | s
excesso de gordura, tempe- RALL 0N D il el | da
41 fi Bor iy i e e pie P Emrwmen il 5 F o i | i
ra-lo com a as ervas frescas A P - Corammriie i i il ey o] [
(pgd? :sar também fas de- ::;:::-...-......_ b Laki 3 | i
sidratadas, mas as frescas ity LT | T (T
.. LI L R T T S TR T PR -
garantem gosto mais intenso) T ye s -
trituradas com uma faca afia- £ LT Pl oo g Bt PR i e5 | soa
da PR YT o Ty PR TR T T T TTERE | Binrd] &
Junte o alho picado o sal e a RHCLRACE RS TBEC08 €W ENDRCR00E ANTERIORES § MAS UFTL LEADOA wao® R 000 '
pimenta do reino e espalme o B TUPLAL 00 SRCLRG0N (4 SeidereT PPy
composto no lombo em sua e L B Lt P g g = Ty e
; B Wk WEET i B o, il o BORSOE A
totalidade. §
Esquente o azeite em uma =
ampla panela e deixe o lom- B TOTAL 0OS RECURSCH () FUMCED DRSO PARS TR TACAD 18+ 1 1 o
bo fritar até ficar bem corado. ]
Acrescente todo o leite e dei- DOTAZAD PESFERA S b
w I, m ” l.l'.lhﬁ.'-.l
xe cozinhar por uma hora em EEFELAR CON RACHERO! 00 REmE I — L 5 Bevapit PR . :‘:_"_._
fogo médio baixo e com a pe- e —— i o ! | r
nela tampada 54 5- Bl ol L LERALE iR T e FF e . BT
Verificar de tempo em tempo Wk Crm - e o TR ERBNNA
. N YT T = T o ot LS L T 0 T
que o liquido néo se seque. ESen i 1!-##::; R Bddd BRI B -
Se no final de uma hora o mo- T W —— ‘L:‘: ;E: el RS 3l T
R A q A T B G T o N 4 ]
Ihq estiver ainda muito liquido '“ I'-_":‘-"r""""" A # o e T "’1:_'1;!::
deixe a panela destampada T e B jmingm W by A 1
por mais 10 minutos. ] X T T e pe— . S man _Hoand Z v 4 143 i
O molho deve resultar media- T T TR S T S F R =T T :Et —rTTE T, T
mente grosso.
Fatie o lombo e sirva nos A I P _
pratos onde colocaras fina EESPLEAS CUSTEABAS COM RECEITAS DO Fusaben N WPFAAS e T O A
sfatias de pao italiano torra- FECEIMEAS W0 § OBRCTW0 :’:ﬂl:-b-a- Luneahad | Fadak
do e cobertas pelo molho do _ _ Y .. :'-' e "__:"""""
lombo. :h-llnn-i'nh—-—_l'-.-“m T .
el o TS DTS S - Bl FUF 3ASE L5 M
Pode ser acompanhado ma- 5 Bpennn Cintmlastngi s Pty P08 Fidgda 5FTa 0T 1 T LT
ravilhosamente por ervilhas e Ha a3 1]
ou espinafre cozidos. ' M, o s 4 L VAT b sl e i HIrIILY 173003
el et T T L T — ki s TR TE] #1731 3
bR me [T _ |1
i : il T g WA R G Al .
e N R N TR R T e S —" . L O LT i VTP
.'I [} (]
|l. il =
BIFE DE CARNIGA s v e A | Sama| o] e -
- i s i . 1 #1758 5 i
Ingredientes s S ha Uil 5o PSSO WAAT e Duaa i Captel L A g8 8892 2 8 ai
, ) el RS 0E - m T 5 o L e R e R T W ki
2|00 g ?: blf"€1 de szrafllet SU [ i i Yo e s e ) s "'l:ill:lw :l-.i.r_'.i..n;,.:..-_.;. Tﬁﬂﬁ o LD AP, s
alcatra/4 colheres de sopa de T T : | fFa i i3l
e T Le=— —
6leo/2 colheres de sopa de ex- e pwimai] s iea LT art
tratodetomate m:n"l”.—l_l-lull.*'— -;:;\i:l S PEE. Lol il el I.'-tl'-l-.f E—— e
2 colheres de ché de alecrim/ S iy rwerntm| tamoos | smmanoan]om smene] e we
Orégano a gosto/Sal a gosto/1 | i M B TP '1-‘1:1'- g | MUCAN
colher de manteiga. : " 0 . ‘s B
1 Vel fun Compratn ovuimaninn oo oo e PO T : -
- L SLEN A YRR rem e TR TETTE
ﬂ‘ I::Flﬂlllull-h_lm rrpou & Traret, de begmsine | hminsma] cnme s oxesssns iy ] Jppeenpih
Modo de preparo as 1p L
. &0 o —
Tempere o bife com sal. Ay
Em uma frigideira funda (ain- ) i
da sem fogo), ponha o bife e L
. L . B sk ™ L
despeje 0 6leo em cima, po- ':":'M"“"" w
nha o extrato em cima, distri- % Errisade: OT0I2 Y0 NN
bua a manteiga, ascenda o
fogo.
A partir que for fritando, acres-
cente o alecrim e o orégano.
Frite até dar a aparéncia de MUNICIMG DE BELFORD ROXO
queimado e virar um molho RELATORSD RESUARIDD Ca EEGL.;M mm
(o bife nao vai queimar, s6 da DEMONS TRATVOD DAS RECETTAS E DESPESAS COM MANUTENCAD E DESENMOLVIRIENTD DO ENSING
aparéncia de queimado).
E esta pronto o bife de carni- CRCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE S0CIAL
¢a. PERIDDO DE REFEREMCLA - ¥ Benmsirn /| 2072
Sirva com arroz ou p&o. LEN B S, e T - A 8 : [ i
E um vinho seco tinto ou bran- DESPE A Ot Wiy TENGAS § GESEAVOL vRILN T D0 BWEMG - MO8 - DUSTEADAS. DM RECKNTAR D WIPORT D LICHTG PO,
co. DR C i A0 A N CTTE D T O DOTACAD bt e nonh s T,
AL AL o e e Ay At :.-.:-. ""',._',‘.,,._"_"'1""""" Py 5"‘“"'“ Fo u{m
- R e LN — T —
QUENTAO DEVINHO i &2 000 3 €0 62 a8
. B3 P XKEDa () e LT
Ingredientes R R B YL da i 57 ) e 1P PP S
B iR S A ke (T e ik i, G dd Wim 5w 1 g 588 CED B {F A3 THT &
2 | de vinho tinto suave/1 g
copo de agua 200 ml/Meio —_—
copo de cachaca/1 1/2 copo - AFLFSGIC BAS-CPAPAA) Far, FIE OF LATE MM -COMETIF UGS wiha 1
. : _ AU Vi, G RS DR MU G CAIAS ST T T el Dl TR
de aglcar/2 pauzinhos de ca i e T e b - T
nela/12 cravos (ou a gosto)/8 Ph SRR 4 Ralad A SO Y P WO LIRS AT B GRS Pt L D S8 S 55 P .8
rodelinhas de genglbre (OU a W) - MEE MO PRk WS PR e il Y e e R R L, D ek § el ek D T PSR O A T i
OStO) LT = A ek e L ST, e S e FN e [ris=imirn £ 800 reEST R A T £ . £
9 : 34 T, A (R ek Pojas el S PR I - - 0 16 g
4[)_[)_M0d0 de preparo AP T G by Y i Pl o Cmay wu_nl AL W AR T B RIR
. . . e bmt i
Misture todos os ingredientes B A A ) i W SR, & MUTOE & RETR, Y W ACRT e T L — -
ao fogo em uma panela. -
Depois que levantar fervura, = i __n )
deixe por mais 10 minutos. WL TON & AN B D L L R TR AR AL OO e ok - T
. Lok : Loy Mo om0ty D SN L LT D) I T Dl ] L L T o S e Lot s ] = TR Rk,
Esta pronto é sé servir. - ] i) i = = o
Tomar a bebida quente. T TR T T T
bk Fe=gie-m =wr o rma 0y A TTE Injesa o L L RFR
B S TL Tt WL b i i i & b LB e P SOOE N B
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o)

JOELHO DEPORCO NA
CERVEJA

Ingredientes

1 joelho de porco de
1kg/ Sal a gosto/ Pi-
menta do reino a gos-
to/ 1 colher (chaO de
cominho em graos/
500ml de cerveja/ 2
batatas com casca/ 1
colher (sopa) de azei-
te/ 50g de bacon de-
fumado cortado em ti-
ras/ 1 cebola pequena
cortada em tiras finas

Modo de preparo

Faca alguns cortes na
pele do joelho de por-
Co.

Escalde a peca em
agua fervente e pol-
vilhe-a com o sal, a
pimenta e o cominho.
Coloque-a em uma
travessa refrataria e
leve ao forno prea-
quecido, a 250C.
Quando comegar a
corar, vire a peca e
regue com metade da
cerveja.

Depois de 20 minu-
tos, diminua a tempe-
ratura do forno para
200C.

Vire a carne, de vez
em quando, e regue
com mais cerveja,
caso a carne esteja
ressecada.

Cozinhe as batatas
com a casca em agua
e sal.

Descasque-as e
corte-as em rodelas
grossas.

Em uma frigideira
com o azeite, doure o
bacon e a cebola.
Junte as batatas cozi-
das e salteie.
Disponha os joelhos
de porco em uma tra-
vessa e sirva com as
batatas.

SOPA DE ESPINAFRE

Ingredientes

1 % cubo de caldo de
frango sem gordura
para 2 litros de agua/
1 mago de espinafre
(s6 as folhas)/ 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo/ 1 xicara (cha)
de leite desnatado/
Noz-moscada ralada
a gosto/ Sal a gosto

Modo de preparo

Bata tudo no liquidifi-
cador e leve ao fogo
por 20 minutos.

Apbs colocar no pra-
to, regue com um fio
de azeite extravirgem.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

&Prefeitura Mu

ATOS OFICIAIS

nicipal de Belford Roxo

-—
EHCHT L b 0a Tty P i w11 [0 [t B Fiky s J.::-..“.
- > e
l-:!ﬁl'i"l'nl-l- " e e e w5 ) ) (e el et 9, g A B LD - 15 B RS
B i L i
. 8 MO L o A 0
[ [ P S ——— 0 ¥
g Fmai b g o i il B
BT e e e i = F L f' L]
L Bl ARE T LT s o R S — .
L AL D S o W TR S  DunarAn Hﬂ'm'-f- -
HOBE e (e A0 B Sl o - T
PR T BN Pl o T T e _-.-_.“D: o
5 i u s ey o - o
= FR . S Fa T .
e ey DO ALAD r;mu-nq Ja—— W'E‘T
BRSTRGAE F e e chd r *1""':!1"":"' dfm v B Sl iy Dl S i oy g
. 1 i ol i
41 BB b g s T :
riee £ VO £ Ty Fe 1 H L § Fadi B30 00
.I._'J'""' LE =5l o o) i il i P PR ET] LT S T
2 P = VS Y % IR0 s iy | 0 0] L=l = ]
““mm"m- FIT R R T S TR T ML B e e B
a5 EE R e T E: I L B
L i . S o, ™ YT A 0 e S 1 At e :: :ig
T TR —
A

CHENT D0 BO0EA ERFCUTRD RZEAL W DA ARITESE g b

REEPOMEAVEL LA COMTABLIMADE: P10 ALEXAGAE D MASDAERTS CARMA

BOEE .- Yerklo 7050

Cuita e TomvanSa PO e

MIUNECIFO DE BELFORD ROKD

RELATORIO RESUANDD DA EXECUCAD ORCAREMNTARLA
DENMONSTRATH'C DAS RECEITAS E DESFESAS COM MANUTENCAD E DESENVOLVIMENTO DO ENS™O
DEMONSTRATIVG DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENCAD E DESENVOLVIMEINTO DO ENSMNG

NTCS FESCAL E DA SEGURIDADE SOCLAL

PERIODD Dl REFERENCIA - ¥ Bimeste / 2032

L TR I )

LEI s Ml r TF - iransn B Fr L Parted
T AL | 2" L E ALY g1 4 L] I:'i::-i
i Sl Bad SERRTLAE Do EP.Cal il ATRAAL PAD, Ll v AL AR
B 3 e e dm i B ikl e
Ll v L &

&t ey DRy, Dall [ BFEEAS [0 E DAL s 108 ETF B W 1R R W T CUE A T AL Bl

A "= i T i Bog ged gk ia Bl e A i B M o ST
FEEE T —— Fal N kN o S I b Bl 0L K .
31 Femsl i 109 Lo 1 i

&' " reenirion o = rebactes e o icen, e e s Gacespees wre e | [ -] 3 = 1]

e DU . — S Bl XML ) IR ICLM

L e T ) _Ep i age i il HC0 LT P o | LifEn

P 7w o ekl e w pa r mw  amp | [ 4] W S i 545

A — el — gnian LERFAE LT ) LInEQM

if .l'lll
I
i .-' 'Hr

‘:.l'

T fein =
RRs) O P

[ Y T

Elenice """‘Hdi Q. Bilwairg
e e ey

Ll ST e i ot JRE

- LR

e T Y gy —
EEl il PR, T ™ LT i i el AT B i T el

Cana il B FROTIGIF firSis

BlF S - ornlla JOF7

brmag & oo BRFO




@ ATOS OFICIAIS HORA f}:’ SABADO, 30 DE JULHO DE 2022

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
=4) Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ATOS OFICIAIS
FILE DE PEIXE ASSADO — - e
: OO Dl DEPTRL OAE § PANCNIR I Ot G0 RARC L, N mm‘
Ingredientes = £
i DeSIPC AR IDADK Pk WO [W 0 O S ZOWGAC Of <OIRCind ANTCROR - 2R DY FREE Y
500 g de filé de peixe (tila- ok |5 | FalRE R0 D BRCLRRNE ATE O B N TRE 3 G VI IR N
. . S0 b p Eh AT O LR Tt el b P L AR T (e e e W s | LT R Rl am
pia, saint peter ou outro) / B0 1] EPON B GADE FIAnaCT MA ATL O Bt s ta %0 27282 P -
4 batatas grande descas- B2 ) AT POSITRAOE £ )| i it
cada em rodelas de 0,5 b | ASUSTES s (o TRAOS (00U R vl Ol N TR AR NT ARIOS | &3 b A G am
centimetro de espessura / b fug BB DR PP FRCIDIRCE CIN, r (Reny) [Rpia & Tk a8 rE Wl T3 O
2 tomates picadinhos / 1/2
pimentao(se ele for grande)
1 cebola média picada em IHCRCADONE S AT A DS
cubos / 1 colher (sopa) i T e FUSITHE v Beorrag b shn Prolt pn s Diucagis. Bisida
cheig de alcapar;as / cheiro- [P — LI AR IEATD Y = APLCADD
-verde a gosto / coentro a e S —
gosto (opcional) / 1/2 colher =ure s . — - —
alho (pequeno) bem espre- . i | A T A LIS RS Gkl TOTAL BAS SEEFT A ks, ot
mido / azeite a gosto - b . PN R t
LT I ue ELEEE WA B i S e 13
Modo de preparo
- . |
Tempere o filé de peixe com | RESUL TADO DAS CRITICAS APLICADAS BOBNE A SERAZ D 00 AMFS0 $4 RAES |
sal e alho e reserve - . I
Misture o tomate, cebola, | Chies 64 On
pimentdo e alcaparras e |
tempere com um pouco de | o
sal e junte o cheiro verde e
coentro
Reseve Cria 8
Unte um refratario com azei-

te, e forre com as batatas
cruas

Cubra as batatas com o
peixe e por cima distribua a Crimen B8 G
mistura do tomate

Regue com bastante azeite
e leve ao forno por mais ou Crifica £ T
menos 30 a 40 minutos
Quando secar o liquido que

O G 5

acumula no fundo da forma ———
quando esta assando e ficar A i e paciens i arvieni B B, e S g B S o & ;
dourado esta pronto O Erbagha, i whos koot o it o v mpresrmision s olatie, Cuiri smcracras tos poels _,l"'-"'_b_""___"“"::""'"_.

Sirva com arroz intergal ou
branco, é uma delicia!

MOQUECA DE PEIXE et

Ingredientes

4 postas de cagao ou garou-
pa (700 gramas) / suco de 1

liméo / 1 cebola grande cor- EHEIE DO AOCER EXECUTIG, AaGEm 008 SanTon CAREIRG .
. RE SPEEATL, P SO,
tada em rodelas / 1 pimen- AELCALE PALLD AL LANDNE [F WASCAENTD CRabas

- Exres . versdo 2003
tdo vermelho cortado em Do ow Fremado JROT07 1988 #rean 1 & BAEG

rodelas / 1 pimentéo verde
cortado em rodelas/ 2 toma-
tes maduros cortados em
rodelas / 2 colheres (sopa)

. RUNIZIFY) DE BELFORD ROXD
de coentro picado / 200 ml RELATOR0 RESUMICO DA EXECUGAS CFAMENTARIA

de leite de coco / 1 colher | EERSCRNE TRA TRAD DAS ROSIITAS DF RFOSTOS £ 0AS DESPESAS PROFRIAS CON S80S

. A ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
(sopa) de azeite de dendé PERSCOO DE REFERENCIA + ¥ Bimestrs | 2027

| 2 tabletes de caldo de ca- E%tgg_-=m

maréo RECESTAY RESCLTANTES D8 MAPOSTON & TRANIFERTMEAS SOMS TITUCW AR § | Feis e -rm;m — "'*":““:“”_ -

RECHNTE £ SiFCu 08 L CURDAR T T T 1T L

"::'-'-""" oy Pl Vst - 110 I L T o ST A

MR- R LR =3 = ) FEPLEDE B [ i+

el S - s, (il -+ v g o PP 7 ke T T T w

""_-" - —— s el LA 5 i B i S B P BB

R = -1 7 A 9 | Bd§ fa. T ELTF

Modo de preparo Mt e ey Comn it it Brirgan i |1 P— — e e
:"'-‘_'-_-""—'-m-“'-“ .37 A ML R ETD L

e L3 mog jFERTE B TRETEIFE 1 -

“""";‘*"—:"':'—'“"‘:""" T Zo B BRI 3 o R £ 1

Lave bem o peixe, regue BRI LAY W PRSI o sk o O T RO B LB A s a,z . s e |
T ) - LN B 208 0 o M2 ML T

com o suco de limao e dei- ::: o i B S T L
xe descansar por cerca de ComPorte U coshes A n =
Lol __§__F ) pleg - & - B ] LR LT

1 hora m:m ek L T T 78 B P (]
Em uma panela grande, e mpe ahited [ rram s Fovarem 5 Sy f 1 oy e oA e I::: ‘::: . Ili"‘-:.': l:;
coloque o peixe, a cebola, _‘": NG . b e . &
os pimentdes, os tomates B T e ————— ,.,.“,:5 T T -

e polvilhe coentro e O B R - PO i L £ TERC Pe T T e— Tl (W and LB bl L T el
Esfarele os tabletes de cal- el Bl kil T i B s | s

do de camarfio, misture-0s o oy ] i P — | T | - B
ao leite de coco e regue o S — i B a0 T wai 1 - Lo -
peiXe ° l-“hﬂl_hhnw_um - LA ool & .+ LT ik Wi 0 -y
LRt = ] LT LR . 5] - T U 1] ik

Leve ao fogo baixo, com a - e g s Euls s e I
. L1 ¥ R & 1) E ] 1 (1] A BE T

panela parcialmente tam- itz i L B4 s e B 8
. Lo LR L] [ 1] [ 1] e (1] BE

pada, por 20 minutos . — " s as L0 B P
Mexa algumas vezes até e _— - - i ot . .

que esteja cozido o §baran P
. ~ [
Junte o azeite de dendé e _'u - '"::

.. THOL SO FLER R BT LT Al T TRTo CAr
adicione sal SESFURSANL B4 CONTRBLOAD BALLE do PSR B RASCING NG (g ?'&lrﬁr

Retire do fogo e sirva T - Ve 2022 : FOATEST 195
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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ATOS OFICIAIS

| UMD D BELFORD ROKD

FRANGO DE PANELA DE |OAS RECEITAS OF APOSTOR § CAS DRmEERAS PAC
DEMCMNITRATIG DAS RICETAS DE MPOSTOS E OAS DESPELAS PROPRLE COM SL00E
~ 4+ OFCAMTHTOSD MESEAL T A SFOURIDADE S5,
PRESSAO SEM AGUA - PERIIOO DE REFERENCIA ) Brrmetne | 2022
AT 1T - A B
SLERFRZAS | mrRRAS iy L i [ e " e Hl e
Ingredientes i - - -1 - s . - -
TR uﬂ,::hi B TR e L] [oF - B 1 i o i i B Bl g B
1 frango inteiro/1/2 ce- "_z T s s mi| s i i B
bola/pimenta-do-reino (a T i SRR ==t e s
. R e
gosto)/cebolinha (a gos- APURAGS 50 CUNTRIMENTS BE LMY ihatst PARA APLICAGAD B ASPS [T Ty T [ ———— CELrLEAR FAGAR
to)/salsinha (a gosto)/co- — - - n
lorau (a gosto). 1 Pt i P o it s e i s
H s Tt o W o adion § Furmin s Pema ol Nowma gl i it o LSPY, e | i, s ] T 1] (1]
H_mmm‘m“__tlﬁh—ﬁ i1 [E L5
FRALE 1 AN W A3 (T0s (38 e T T 1
Modo de preparo e g e Bk E&L—&_“_ﬂ
_ Cumigeims Wi o i Sl s AP VN = (00 0 % [l Cingilomcs Warsumgatt TS
Corte Ofrango em pe [y s &V A § 8 Uit ey g o b Vil = 00 3 s 4. TVN L] T1 4 PER Y
dagos. L T o T S =a——— >y e ———
Coloque em uma pa- “"“"_"_':n"' RCKITA PR WP RN & TRAMEFIRERCILR COMETITUCICHAS § LISAIS ALICADD B.ADY. 0FAN 00 o T p—
~ h e iﬂh:l---.nun._-—.q
nela de pressao o frango
e os ingredientes, menos CONTROLE B0 vALOR REFEREATE A0 FERCENTLAL MiNII0 MAD CLMPSESD P FXFRCHI0N ANTERIGRTS FARA LIITE WAD CUMPRIDG
. = Cirad
o colorau e cozinhe por P DE AFLITACAD D08 RECURSOS VINCULADOS CONFOMSE ARTISON 1 E M D4 LS laidind g [ = e
! i L [ 7] s P
20 minutos em fogo alto. TG b v e e B0 e e 012 = e - '— — =k T
Abra a panela com cui- ;'"""'" TSN (S-S TR il 2 :q e w ::l ATy
~ . e e e e HE el gl B R0 e e R 0] e g [T ] (1] ak
dado (n&o esqueca de ti- TGTea i i U7 LTS A CLMIPER T FATRCIOR ARTURCRES ) M [T AWLINE
rar a pressao), coloque o T T
colorau e uma pitada de [N U (- —p— T
[ T 0w AF A OF emreminsi [Fery-on sty o el
Sal. EXDRCSIN) (0 ERPE ss 1‘- L i | e m_- i L 2l " A - s T o S e 3 L F O

Cozinhe por mais 20 ]
minutos, dependendo do
seu fogdo em fogo mé-

dio.
Bom apetite!
CARNE MOIDA COM -
BATATA SIMPLES o
Ingredientes
500 g de carne moida/3
colheres de 6leo/2 den-
. MUNCIFID DE BELFORD ROXD
tes dg alho/1 cebola me- FELATORIO RESUMIOD DA EXECUCAD ORCAMEMTARIA
dia picada/1 tablete de CEMONETRATED DAS RISTITAS DE MFOATOS E D3 DESFESAL FAOPRLAS COM S&U0E
tempero sabor galinha ou mmmﬁmﬁﬁ“
carne/4 batatas cortadas BOCT o 77 - A 13
em Cubo/tempero ver- m“m.mm o PR B PO AT O P m%mqﬂnmmmn [T
de/1 -cm-.mw-wmmmlﬂ-nﬁu“m_mm—nmlnﬂﬂlﬂ L.
e/1 colher de colorau. FrIAL BOS SRITOA § PAGLR CAKCTLASOH O FREBCATCR MO LALICACES ATokl G A7 FTRAN O CoMPRSMENTD D0 LMWTE CURRN « (3 - L3 [T
COMTROLE OF RESTOS & PAOLE CARCELADOS OU PRESCITTON CONMOERADOS, FARL FIeS DE APLICACED Bl fee FESTOS & PALAR CARCELADCY 04 PRESCRITOS
DESPOMBILDADE DE CADUA COMFORME ARTICO 3§, F* o 1 B4, LE 443843 R It ot D4 i
MOdo de preparo Aimim w g e g W BTy 30T 6 R (DRI | LA il _:_ r.|-| = (7| H-F“-%
. , M s - - D0 Bl i wE I ul
Coloque o 6leo e a cebola até - = i 2 e e macey (KT B0 g i sl e i i g 11 e LT (1 L1
a cebola murchar e perder e e e —— . . o] —
um pouco de agua RECETAS ADSCIORALS FARA 3 FINANCANENTD B4 SAUOE MAO COMPUTADAS MO CALCULO O MNMSO |  Pivisdo macws, | PREVEAD ATuslBase e BB
Em seguida o alho e colorau. o el ) R i
Coloque a carne até ela se m“ﬂ"‘“"“*“ﬂm ne 5 u ::
soltar e fritar um pouco Fovvniimns e - - e i
H A " Fop ey dn O s e
Em seguida, adicione o table R e A PR :: :: :: ::
te de tempero. (LIPRAY, BEETTTAY (REE o a i )
Assim que estiver dissolven- OS5, % SUCHITAD ASCICMPIDPAMA, PRSI i SASCE gt I 1004 i [ ] [T}
do o tablete, coloque a batata = — —— T SESLsas L atms i il Pacies
com um pouco de agua, tam- R rec el A e T i T
A Sk IR — nEEEY EET L] T Furma Ak T
pe a panela . . e Carwran ::I mamaras ol bl il i mr ':" mas :-: :.:_:lﬂ :Il
L090 em SegUIda, veja se a “-—l—l':;:m-“r V. l:—r § Pperp— - .- nE an ;I-
batata esta mole e acrescen- it et ersrmis Wi o | [l -
te o tempero verde. N sl _.F: ; WA Wam—_y ——
S L il F Ll W] L&)
l'l'li.lll:ll:n-l.-llnmrr ;:;: ul:r.:: l:ll:!::
““T'h e [ 3 e
m.}.-:unr-:nm P l'n;.z l.;:-:.: l1;:
GALINHA COM QUIABO "_"':::- i i'z.lllll LEE P (R Tt
Ingredientes e e peneme|  tommd]  Asmem
T T R T T T -
680 g de molho de toma- SRR Sarbdn L PTLA DO, DT Sk, O dg sl [ maicmel W Comw % _-"r
te/1/2 litro de agua WS- Vemie M2 Lﬁmﬂ WM 1 e
600 g de galinha cortada Mar, ]
em pedagos/1 cebola in-
teira picada/3 dentes de
alho/4 colheres (sopa) de
azeite de oliva/300 g de
quiabo picado em rode- 10
las/200 g de milho RELATORI0 RESUMIDO [ EXECUCAD ORCAMENTARIA
sal e pimenta a gosto. DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS DE IMPOSTOS § DAS DESPESAS PROPRIAS COM SAUDE
Al aa IT e 3
Modo de preparo m——— — e
h--‘ ’ " - . (k7 [ 1] g
Ferva o molho de tomate, a e i mrl  amcsms "
4gua e o sal. o e ot -
Reserve. —_— —
. . BESFERAN TITad o ke TR PTHBAL Do S P ) TR EEFRCAL SCULRAL Fasel
,:queg:?j 0 a2ﬁ|tre] e frite os 5): _ e e T p— ] pae——
acgos da galinha com o alho i ] 1] Tl el T
e a cebola. oo m:ﬂv;—um-.w" ey r— -
Cologue o quiabo picado e e e N - . L
Mexa apenas um pouco, com AIEAR C POl i iy *a = P
. ~ L L4
cuidado para ele nao babar. i Yy
Cubra com o caldo até o = T — A = -
que TN i PR T S e T

passe dois dedos do nivel
dos ingredientes.

Espere cozinhar bem, e
acrescente o milho ao res-

tante do que foi preparado I
com o molho e despeje sobre s S A ;":
a galinha. l-":'lﬂ-ll:. ‘l{:r Sitweica
Misture tudo e deixe mais 3 M GSATIY . R h&ﬂh
. Tkl g D gl o0 3R -“'hﬂ-
minutos em fogo brando de 10 e NI Mas. Baaran
Retire do fogo.
Sirva ainda quente com arroz
THFT T TR F B T Ve TR T T
branco. B ROy PELS LT T ICRALY Pt L LN D RASCATNTY AR

ENGETE - Werslic 3003 Dt 08 Erviade: TRUIFT W AAN g 13 g RIEDD
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SABADO, 30 DE JULHO DE 2022

CARAPEBA
GRELHADA

Ingredientes

1 carapeba limpa e
sem visceras/ Suco
de 1 limao/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa)
de azeite/ 1 folha de
alface para decorar

Modo de preparo

Tempere a carapeba
com o suco de limdo
e o sal.

Grelhe-a em uma
grelha, untada com
o azeite por 20 minu-
tos.

Na metade do tem-
po, vire o peixe, para
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe
sobre ela.

ARROZ DE FORNO
Ingredientes

4 xicaras (cha) de
arroz cozido 100
gramas de queijo
mussarela ralada
100 gramas de acai
cortado em cubos
pequenos 1 cenou-
ra ralada 2 colheres
(sopa) de salsa (ou
salsinha) picada 2
unidades de ovo 1
xicara (cha) de leite
1/2 copo de requei-
jao 1 xicara (cha)
de queijo parmeséo
ralado * sal a gosto
* pimenta-do-reino a
gosto

Modo de preparo

Em uma tigela, mis-
ture o arroz, a mus-
sarela, o presunto, a
cenoura e a salsa.
Coloque em um re-
fratario untado com
margarina.

No liquidificador,
bata os ovos, o leite,
O requeijao, o queijo
ralado, o sal e a pi-
menta.

Despeje sobre o ar-
roz e asse no forno,
preaquecido, a 200
°C durante 30 minu-
tos ou até dourar.

ARROZ DE TACACA

Ingredientes

1 xicara (cha) de ar-
roz arbéreo cozido/ 1
xicara (cha) de tucupi/
50g de camardes se-
cos/ 1/4 xicara (cha)
de jambu cozido e pi-
cado

Modo de preparo

Em uma frigideira, co-
loque o arroz e acres-
cente o tucupi e os
camardes, mexendo
sempre.

Deixe cozinhar até re-
duzir o volume a me-
tade e ficar cremoso.
Acrescente o jambu
picado, misture bem e
sirva.
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FUNBEL

HOVO TEMPDO

FUNDACAO DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL DE BELFORD ROXO — FUNBEL

PORTARIA N.° 0021/FUNBEL/2022 DE 29 DE JULHO DE 2022.
Exonerar, a contar desta data, os nomes abaixo relacionados, do cargo em comisséo
de Assessor Administrativo, Simbolo DAS-8, na Fundagao de Desenvolvimento Social

de Belford Roxo — Funbel
ELAINE FREIRE ANANIAS MACHADO GARCIA LIBERATO
FATIMA SANTOS RODRIGUES DA COSTA

PORTARIA N.° 0022/FUNBEL/2022 DE 29 DE JULHO DE 2022.

Nomear, a contar desta data, os nomes abaixo relacionados, para exercer o cargo em
comissao de Assessor Administrativo, Simbolo DAS-8, na Fundagao de Desenvolvimen-

to Social de Belford Roxo — Funbel
IVANILDA SILVA
GIRLANDIA FIDELIS DOS SANTOS
CLARICE DA SILVA SANTOS

Diretor Presidente
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Ajude-nos a
manter a
cidade lIimpa...

.:NA0 jOogue
lixo
nas ruas!
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A PANDEMIA NAO ACABOU

MANTENHA
A DISTANCIA

USE MASCARA )
MiNIMA DE 2

LAVAR AS MAOS
FREQUENTEMENTE

_BIGIENIZE AS
MAOS COM ALCOOL
EM GEL

T~

COBRIRABOCAEOD
NARIZ A0 TOSSIR E
ESPIRRAR

AO SINAL DE FEBRE
PROCURE UM
MEDICO

A INFECCAO ATACA
0S PULMOES E
PROVOCA FALTA DE
AR




