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Rock in Rio vai  
ter campanha  
de doação de  
sangue hoje 
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Governo amplia  
financiamento  
do Casa Verde  
Amarela na CEF

Feminícidio 

PM larga o aço 
em assaltantes 

Glaucio Boechat/arquivo pessoal

Queite Marrone Lourenço Barão, de 35 anos, foi morta no banhei-
ro de casa pelo namorado, identificado como Cleidiomar Silveira 
Gonçalves. Após o crime, ele se esfaqueou no pescoço e abdômen. 
Família disse que vítima chegou a sofrer ameaças do companheiro. 
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Policial teve o carro crivado de balas e levou tiro na perna du-
rante tentativa de assalto na via expressa da Zona Norte do Rio. 
Outras duas pessoas também ficaram feridas, uma delas perdeu 
o baço. Os criminosos conseguiram fugir. 
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Terror na Av. Brasil 

Assassinada 
com 12 facadas 
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Inter não aceita 
a proposta do 
Flu por Nonato e 
deixa em aberto
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Renegociação  
do Fies agora  
pode ser feita  
através de app

Médicos retiram 
tumor de 46 kg 
de paciente 

Equipe médica do Hospital São José do Avaí, 
em Itaperuna, no Noroeste Fluminense, fez a ci-
rurgia de emergência após paciente de 45 anos 
dar entrada no hospital com falta de ar por conta 
do tumor e equipe decidiu agir rápido.
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Ceciliano sobre beijo em Cláudio 
Castro: “Tenho costume de beijar”

Em entrevista ao Fórum Café, do site da Revista Fórum, o 
candidato ao Senado pelo PT no Rio explicou a “relação har-
moniosa” com o governador e disse que gesto é um costume 
com todos a quem tem apreço: “Isso não é defeito, mas uma 
virtude”, afirmou André Ceciliano. pág.3

TSE confirma  
lei que proíbe  
celulares e  
arma de fogo 
em combine  
de votação
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Marinha do Brasil 
recebe submarino
Riachuelo após 
cinco anos de atraso

O submarino S-40 Riachuelo foi 
entregue em solenidade ontem (1º) 
na base naval de Itaguaí, na Baixa-
da Fluminense. A embarcação, que 
tem 70,6 metros e consegue deslo-
car 1.900 toneladas, é um dos qua-
tro de desenho francês encomen-
dados pelo governo. 
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Acordo militar

Cores verde, amarelo e azul tomam 
conta das ruas do bairro Heliópolis  
no primeiro dia dos desfiles da  
Semana da Pátria em Belford Roxo
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Mesário deverá 
perguntar ao elei-
tor se está com 
aparelho celular 
ou arma de fogo.

Divulgação

Reprodução/Youtube

Reginaldo Pimenta/Agência O Dia

Reprodução/Redes sociais 
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Belford Roxo recebe exposição
patrocinado por concessionária 
Cidade será a primeira a receber a mostra ‘Olho D’Água - Artes Líquidas e Águas Visuais’

divulgação

Até o próximo do-
mingo (4), Belford 
Roxo, na Baixada 

Fluminense, será palco da 
exposição itinerante de re-
alidade aumentada ‘Olho 
D’Água – Artes Líquidas e 
Águas Visuais’, que promo-
ve uma experiência senso-

rial imersiva com o objetivo 
de conscientizar a popu-
lação sobre a preservação 
dos recursos hídricos e do 
meio ambiente. A iniciativa 
é patrocinada pela Águas 
do Rio e pelo Instituto Ae-
gea, via Lei de Incentivo 
à Cultura, do Ministério 
do Turismo, e acontece-
rá na Praça de Heliópolis. 
A exposição está intei-
ramente disposta em um 

Tech-Truck, caminhão que 
conta com cinema de rea-
lidade aumentada via ócu-
los 3D; quatro instalações 
artísticas; além de estrutura 
para cinema ao Ar Livre, 
que será o palco da Mos-
tra Cine ao Ar Livre. As 
obras artísticas têm como 
objetivo despertar o olhar 
de cada participante para a 
sustentabilidade, de forma 
lúdica e transformadora. 

“Belford Roxo foi escolhi-
da a dedo para ser a pri-
meira cidade a receber o 
projeto, que realiza ações 
lúdicas e interações de 
conscientização ambiental, 
além de ser uma forma de 
promover o entretenimento 
e a diversão dos moradores. 
A exposição está voltada 
para todos os públicos e é 
uma ótima agenda para o fi-
nal de semana, vale a pena 

conferir”, reforça a coorde-
nadora de Responsabilida-
de Social da Águas do Rio 
com atuação na Baixada 
Fluminense, Marley Lima.  
 

Atendimento 
de crianças e jovens

Hoje (2) o projeto reali-
zará, durante todo o dia, o 
atendimento de crianças e 
jovens de escolas da rede 
pública de ensino, das 8h 

às 12h e das 14h às 17h. 
Já no sábado e domingo, 
a exposição estará aberta 
para o público em geral das 
13h às 18h. Ainda no final 
de semana, a partir das 19h, 
serão exibidos os filmes da 
“Mostra Cine ao Ar Livre”, 
com roda de conversa após 
as sessões. 

Todas as atividades, que 
começaram ontem (1º) são 
gratuitas.

Diz um ditado que vingança é um prato que se come frio. Dois políticos do Rio, um deles bastante influente, 
diga-se de passagem, já estariam preparando a cama para um ex-aliado que resolveu fechar-lhes a porta e pleno 
adrenalina da campanha eleitoral de 2022. Além de romper com a dupla, o moço ainda demitiu dois cabos eleito-
rais indicados pelos ex-aliados. O que ele fez, dizem foi cutucar a onça com a vara curta.

Cutucou a onça 

O SOMBRA Envie sua 
denúncia ou elogio!

horahmunicipios@gmail.com

Os dois políticos já colocaram no freezer o prato que 
pretendem saborear no dia 2 de outubro, quando o Brasil 
vai às urnas. Nos bastidores do partido o que se ouve 
é que os dois rejeitados pretendem atropelar qualquer 
pretensão do ex-aliado, que para um bom entendedor, 
quer dizer que vãoi fazer de tudo para sabotar possíveis 
intensões de votos para o candidat, que está a todo vapor 
em sua caminhada eleitoral. 

Prato frio em 2022
Os políticos em questão, que fazem campanha 

contra a atuação do candidato têm telhado de vidro 
e tiveram uma péssima atuação durante os respec-
tivos mandatos. Inexpressivos, segundo cometários, 
eles teriam sido execrados em praça pública e perdi-
do qualquer possibilidade de conseguir a reeleição. 
Agora, querem fazer de tudo para afundar a campa-
nha do ex-aliado. 

Telhado de vidro 

Antonio carlos

horahmunicipios@gmail.com

Caminhão do projeto conta com cinema de realidade aumentada via óculos 3D

Mais de 500 mil pessoas devem passar pela Cidade do Rock 
Um dos eventos mais 

celebrados da capital flu-
minense, o Rock in Rio, 
que começa hoje (2), deve 
receber uma enorme quan-
tidade de turistas, o que 
fomenta e economia local 
e torna-se parte importante 
para a arrecadação munici-
pal.

De acordo com a Rio 
Convention & Visitors Bu-
reau, fundação sem fins 
lucrativos de promoção da 

cidade, mais de 500 mil 
pessoas devem passar pela 
capital durante os sete dias 
de evento, o que deve ge-
rar uma receita de 158,5 
milhões dólares (quase R$ 
830 milhões na cotação 
atual) ao turismo carioca 
e 7,9 milhões de dólares 
(cerca de R$ 42 milhões) 
em ISS para o município.

A expectativa é de que, 
durante o período de festi-
val, a rede hoteleira atinja 

100% da ocupação. Po-
rém, além disso, os demais 
segmentos do setor, como 
restaurantes e atrações tu-
rísticas, também serão be-
neficiados.

”O Rock in Rio deve 
receber 100 mil pessoas 
por dia, vindas de diver-
sos lugares do mundo. O 
público, além de curtir os 
shows, aproveita para co-
nhecer a cidade. Então, o 
festival é chave importante 

para movimentar a econo-
mia da cidade, especial-
mente neste momento de 
recuperação após a fase 
crítica da pandemia”, diz 
Roberta Werner, diretora-
-executiva do Rio Conven-
tion & Visitor Bureau.

O Rock in Rio aconte-
ce nos dias 02, 03, 04, 08, 
09, 10 e 11 de setembro no 
Parque Olímpico, na Barra 
da Tijuca, Zona Oeste da 
capital.

Reprodução 

Público tem a expectativa pelos shows de artistas 
consagrados do cenário musical mundial 

O cantor e compositor 
Oldd Simao se apresentou 
ontem (1º) no palco do Teatro 
Rival Refit, no Centro do Rio 
de Janeiro, pela primeira vez, 
com o show “The Lovers”. 
Hispano-brasileiro, Haroldo 
Oldd Simao nasceu em Sal-
vador, na Bahia, mas foi com 
apenas 20 dias de vida para 
a Espanha, com a família, 
onde viveu até voltar ao Bra-
sil para cursar Produção Fo-
nográfica, faculdade que não 
existe na Europa. Desde en-
tão ele se divide entre os dois 
continentes compondo, pro-
duzindo e realizando shows.  
Além das músicas autorais 
do EP “The Lovers”, Oldd 
apresentou canções de suas 

principais referências musi-
cais, como Rita Lee, Djavan, 
Gilberto Gil, João Donato e 
Sandra de Sá.  O cantor não 
esconde a alegria de pisar no 
palco desse teatro: “Cantar 
no Teatro Rival Refit é uma 
honra imensurável, ali pas-
saram artistas do mais alto 
naipe da música brasileira, 
então estarei realizando um 
sonho como artista. É muito 
importante que um teatro tão 
emblemático dê espaço para 
artistas independentes que, 
como eu,  estão começando. 
Sabemos que não é fácil, en-
tão foi muito gratificante re-
ceber esta oportunidade por 
parte da Leandra Leal e da 
equipe do teatro Rival. 

Cantor hispano-brasileiro 
se apresenta no Rival 
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Candidato do PT ao 
Senado no Rio, An-
dré Ceciliano justifi-

cou a foto em que aparece 
com o governador Cláudio 
Castro (PL), candidato à 
reeleição. Indagado pelo 
jornalista Mauro Lopes, 
durante entrevista no Fó-
rum Café, do site da Revista 
Fórum, ontem (1º), sobre 
a imagem do beijo ao che-
fe do Executivo, o político 
disse que o gesto é um “cos-
tume” que tem.

“Primeiro, eu quero di-
zer que conheci o Cláudio 
Castro em 2019 - eu não o 
conhecia. Eu conheci ele 
depois de eleito como vice-
-governador (de Wilson Wi-

zel). Eu tenho o costume de 
beijar as pessoas. Eu posso 
mandar 500 fotos diferen-
tes dessa beijando. Com o 
Lula eu tenho mais de 50. 
É um gesto que faço com 

todos”, disse ele. Ceciliano 
também disse que “tem bas-
tante” foto beijando Marce-
lo Freixo (PSB), candidato 
do campo progressista, que 
tem o apoio de Lula (PT), 

ao governo do Rio. “Toda 
vez que o encontro, eu o 
beijo”.

Virtude 
Ceciliano também disse 

que nunca conversou com 
Castro sobre “política parti-
dária”. “Eu estou represen-
tando um poder (presidente 
da Assembleia Legislativa). 
Tenho uma relação de har-

monia e faço igual ao pre-
sidente do Tribunal de Jus-
tiça, toda vez que o vejo eu 
beijo”, disse ele, ressaltan-
do que “isso não é defeito, 
mas uma virtude”.

Em entrevista ao Fórum Café, o candidato ao Senado pelo PT no Rio explicou a “relação harmoniosa” com o governador 

Afinados 

Ceciliano sobre beijo em Cláudio 
Castro: “Tenho costume de beijar”

Antonio carlos

horahmunicipios@gmail.com

Reprodução/Youtube

André Ceciliano explica beijo no governador Cláudio Castro em entrevista ao Fórum Café

As cores verde, amarelo 
e azul tomaram conta das 
ruas do bairro de Heliópolis 
ontem (1º). Estampadas em 
bandeiras, faixas e roupas, 
as cores se misturaram ao 
laranja do uniforme dos alu-
nos da rede municipal de en-
sino no primeiro dia de des-
file cívico. Realizado pela 
Secretaria de Educação, esse 
ano o tema é Brasil 200 anos 
– Ler, escrever e sonhar: 
A verdadeira independên-
cia!”. Ao todo, 26 escolas e 
creches deram um show de 
civismo em mensagens com 
os temas sobre leitura, inclu-
são, patriotismo, paz, Copa 
do Mundo e muitos outros. 
A Semana da Pátria aconte-
ce ainda nos dias 2, 5, 6 e 7 
de setembro, sendo hoje (2), 
no Parque São José.

Devido à pandemia, as 
unidades escolares ficaram 
dois anos sem desfilar. O se-
cretário de Educação, Denis 
Macedo, lembrou a todos 
a importância da Semana 
da Pátria ser o momento de 
consciência cívica para as 
crianças. “É aqui que as es-
colas e creches apresentam 
seus trabalhos pedagógicos 
criativos produzidos nas sa-
las de aula para compartilhar 
com toda a comunidade. 
Na época de pandemia, fi-
camos afastados, mas isso 
mudou e voltamos com os 
desfiles nas ruas justamente 
no bicentenário da indepen-
dência. E ninguém melhor 
do que nossos alunos para 
demonstrar a importância 
desse ano para nós, de que a 

verdadeira independência é 
ler, escrever e sonhar, e as-
sim, sonhar com um Brasil 
melhor. Isso é Belford Roxo 
fazendo história!”, destacou 
Denis Macedo, ao lado de 
secretários e vereadores.

Para abrir o desfile, a Fan-
farra tocou os hinos nacio-
nal e municipal, enquanto 
as crianças passavam. As 
creches foram as primeiras 
a desfilar trazendo frases 
como “A educação infantil 
transformando vidas e rea-
lizando sonhos” – Creche 
Geraldo Dias Fontes; “O ato 
de ler é mergulhar no mundo 
da imaginação com lições 
de histórias para a constru-
ção do amanhã” – Creche 
Amélia da Silva Magalhães; 
“Brasil independente é Bra-
sil sem preconceito e sem 
desigualdade” – Creche Pro-
fessora Tatiene Santos da 
Silva; “Atrás de uma crian-
ça que acredita em si mes-
ma, existe uma família que 
acreditou primeiro: A paz é 
o caminho” – Creche Jorge 
Victor de Almeida; “Não 
nos apresse. Cada criança 
tem seu tempo para evo-

luir” – Creche Irene Leonor 
da Silva Costa (Tia Irene); 
Seguidas das escolas com 
faixas: “Contribuindo para a 
independência educacional 
de nossos alunos!” – Escola 
Santa Cruz; “É preciso que a 
leitura seja um ato de amor” 
– Escola Ernesto Pinheiro 
Barcellos.

Civismo 
desde pequeno

Vestido de prefeito Wa-
guinho, o aluno da Creche 
Professora Tatiene Santos 
da Silva Miguel Marcos, 5 
anos, chamou a atenção de 
todos. Seu pai Joffer Eron, 
35, o acompanhou por toda 
a avenida e ficou orgulhoso 
do filho. “Gratidão, pois o 
Waguinho é o melhor que já 
tivemos em Belford Roxo. 
Acho importante que ele 
participe dos desfiles, sem-
pre o incentivo. Para a gen-
te, a independência significa 
liberdade, além de ser uma 
data comemorativa e repre-
senta muito para o nosso 
país. Foi tudo muito lindo”, 
disse Joffer. Acompanhando 
o desfile com a Creche Ge-

raldo Dias Fontes, a meren-
deira Edneia Alves estava 
próxima ao seu neto Davi 
Fernandes, 4, que também 
desfilou pela creche. “Os 
alunos ensaiaram muito. As 
crianças já têm que crescer 
entendendo sobre civismo 
e por isso optamos por ele 
desfilar”, resumiu.

Homenagem a Senna 
Representando um dos 

maiores pilotos de Fórmula 
1 que o Brasil já teve, An-
tonny Peck Cobo da Silva, 
10, usou a roupa para fazer 
a ligação do nome da Esco-
la Ayrton Senna da Silva ao 
atleta. “Ele foi um grande 
piloto, pena que teve um fim 
trágico. Mas gostei muito 
do desfile. Foi uma surpresa 
quando me falaram quem eu 
iria representar, mas desen-
volvemos vários trabalhos 
sobre a pátria”, contou An-
tonny. Enquanto isso, assis-
tindo o neto passar, Neuseli 
da Conceição, 41, vibrava 
a cada escola que desfilava. 
“É a primeira vez do meu 
neto, mas sempre levei meus 
filhos para desfilar. Acho 
necessário para aprenderem 
sobre a pátria e o que é ser 
um cidadão. Achei maravi-
lhoso ver as crianças miu-
dinhas que estavam empol-
gadas”, frisou Neuseli, que 
estava com a tia Sueli Mar-
ciel da Conceição, 30, e a 
madrinha Luciana Brito, 42, 
do neto Pierre Caio da Con-
ceição, 3, que desfiou pela 
Creche Professora Tatiene 
Santos da Silva.

Os 200 anos de independência do 
Brasil foram lembrados por diversos alunos

Rafael Barreto/PMBR

Belford Roxo abre a Semana da 
Pátria com desfile em Heliópolis

O pedido de candidatu-
ra do ex-deputado federal 
Roberto Jefferson (PTB) à 
Presidência da República, 
foi negado ontem (1º) pelo 
Tribunal Superior Eleito-
ral (TSE). O partido po-
derá apresentar um novo 
candidato no prazo de 10 
dias, se quiser.

O Ministério Públi-
co Eleitoral contestou a 
candidatura no dia 18 de 
agosto. Segundo o MP, o 
político está inelegível até 
dezembro de 2023 por ter 
sido condenado pelo Su-
premo Tribunal Federal 
(STF) em 2012, no julga-
mento do mensalão.

A pena de Roberto Je-
fferson foi perdoada em 
2016, mas o Ministério 
Público defendeu que isso 
não afeta os “efeitos se-
cundários” da condenação 
– ou seja, que o perdão 
não restaurou a possibili-
dade de o político se can-
didatar.

O relator do pedido, 
ministro Carlos Horba-
ch, afirmou que o indulto 
concedido não barra os 
efeitos da inelegibilidade 
de Jefferson. “O indulto 
tem por escopo extinguir 
os efeitos primários da 
condenação, persistindo 
os efeitos secundários”, 
afirmou.

Jefferson foi anunciado 
pelo PTB como candida-
to à Presidência no dia 1º 
de agosto após convenção 
nacional, em um hotel de 
Brasília. 

O político não compa-
receu ao evento porque 
está em prisão domiciliar. 
Ele declarou ao tribunal 
ter R$ 745.323,41 em 
bens.

A chapa registrada pelo 
partido tem Padre Kelmon 
(PTB) como candidato 
a vice-presidente. O re-
gistro da candidatura de 
Kelmon foi aprovado pelo 
TSE.

TSE nega registro de 
candidatura de Roberto 
Jefferson à Presidência

Reprodução 

Jefferson foi anunciado pelo PTB como candidato 
à Presidência após convenção nacional

Tribunal Superior Eleitoral proíbe voto de quem não entregar celular a mesário
Por unanimidade, o TSE 

(Tribunal Superior Eleitoral) 
aprovou ontem (1º) altera-
ções em resolução da Corte 
para incluir a proibição do 
porte de armas nas seções 

eleitorais e do uso de celu-
lar na cabine de votação. 
Eleitores deverão entregar 
ao mesário o aparelho ce-
lular, máquina fotográfica, 
filmadora ou equipamento 

de radiocomunicação antes 
de se dirigir ao local da urna 
eletrônica. Caso recuse en-
tregar os materiais, o eleitor 
ficará proibido de votar e os 
mesários poderão acionar 

a polícia “para adoção de 
providências necessárias”. 
As proibições sobre uso de 
celular e de armas já haviam 
sido aprovadas em sessões 
anteriores pelo TSE. A Cor-

te agora aprovou a redação 
das mudanças na norma que 
trata das regras do processo 
eleitoral de 2022. No caso 
das armas, o tribunal decidiu 
proibir o porte de armas em 

um raio de 100 metros dos 
locais de votação. A medi-
da começa a valer 48 horas 
antes do dia das eleições e 
segue valendo por 24 hs de-
pois de encerrados os turnos.
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Acima das nações do G7 
O resultado do PIB 

(Produto Interno Bruto) 
do Brasil no 2º trimestre 
foi comemorado pelo Mi-
nistério da Economia. O 
chefe da assessoria espe-
cial de Estudos Econômi-
cos, Rogério Boueri, dis-
se que país cresceu mais 
do que as nações do G7 
no ano. O PIB do Brasil 
avançou 1,2% no 2º tri-
mestre ante o trimestre 
anterior, segundo o IBGE 
(Instituto Brasileiro de 
Geografia e Estatística). 
O chefe da assessoria 
disse que é mais “plausí-
vel” o PIB crescer 2,5% 
do que algum percentual 
próximo de 0%, como al-
guns analistas estimam. 
Afirmou que o consumo 
das famílias está “mui-
to forte”. Teve alta 2,6% 
no 2º trimestre ante o an-
terior. Disse ainda que a 
atividade econômica da 
agropecuária está “fra-
ca”, principalmente por 
conta da soja, e os ser-
viços puxam o lado da 

oferta do PIB. Segundo 
Boueri, a taxa básica, a 
Selic, já tem demonstra-
do efeito na economia, 
diminuindo a inflação. E, 
mesmo assim, o consumo 
das famílias segue forte. 
Falou que as projeções 
do mercado e do próprio 
governo têm subestima-
do “consistentemente” 
o PIB realizado. “Estão 
acontecendo mudanças 
estruturais na economia 
brasileira. A gente vai 
precisar ainda de algum 
tempo para ter as séries 
estatísticas e fazer os tes-
tes necessários para fa-
zer esse diagnóstico com 
mais precisão”, afirmou 
Boueri.

As projeções do gover-
no indicam que o Brasil 
crescerá 2,5% neste ano. 
Ele comemorou que o 
país foi o 2º com a maior 
alta no PIB dos países 
do G20, atrás somente 
da Arábia Saudita, que 
avançou 1,8% no 2º tri-
mestre.

O plenário do TSE (Tribunal Superior Eleitoral) aprovou nesta 5ª feira 
(1º.set.2022), por unanimidade, alterações em resolução da Corte para 
incluir a proibição do porte de armas nas seções eleitorais e o uso de 

celular na cabine de votação.

A OMS (Organização Mundial da Saúde) confirmou na última quarta-
-feira 50.496 casos e 16 mortes pela varíola dos macacos. Também infor-
mou que a transmissão está diminuindo nas áreas mais afetadas pelo vírus 

na Europa e nos Estados Unidos.

O TSE colocou as in-
formações sobre os con-
tratantes e pagantes de 
pesquisas eleitorais em 
novos documentos hos-
pedados em seu Portal de 
Dados Abertos. O site traz, 
agora, novos documentos 
que mostram, , contratan-
tes de pesquisas eleitorais. 

Arquivo aberto 

Outros documentos são: 
pagantes das pesquisas, 
notas fiscais, questionários 
das pesquisas, e detalha-
mento por bairro e muni-
cípio dos levantamentos 
realizados. As informações 
permitem que pesquisado-
res e jornalistas analisem o 
financiamento de pesquisas 
em 2022.

Baiano, Kelmon ficou conhecido por di-
vulgar em seu canal no YouTube vídeos con-
vocando apoiadores para manifestações em 
favor do presidente Jair Bolsonaro (PL). Já 
o pastor Luiz Cláudio Gamonal é diretor do 
Movimento Cristão Conservador do PTB.

Financiamento 

Os dois lados 

Editorial

O ex-deputado Roberto Jefferson foi 
impedido pelo TSE de concorrer às elei-
ções e encabeçar a chapa. Para a Corte 
ele está inelegível até 24 de dezembro de 
2023. O período refere-se ao prazo de 8 
anos depois do cumprimento de pena.

Jefferson fora 

As fachadas do prédio do Congresso Nacional ganharam na noi-
te de ontem (1º) projeção de frases e imagens comemorativas da Sema-
na da Pátria e do Bicentenário da Independência do Brasil. As proje-
ções poderão ser vistas até o dia o dia 7 de setembro, das 20h à meia-noite. 
Para comemorar o bicentenário, a Câmara também programou uma série de eventos 
para comemorar a data, como diversas exposições. 

Fachadas do Congresso de verde e amarelo 
Luis Macedo/Câmara dos Deputados

O PTB (Partido Tra-
balhista Brasileiro) anun-
ciou ontem (1º) a nova 
candidatura à Presidência 
da República. O partido 
terá chapa pura e será re-
presentado pelo “padre 
ortodoxo” Kelmon Luís 
da Silva Souza e o pastor 
Luiz Cláudio Gamonal. 

Pastor e padre 

Tumor com cerca de 46 kg é retirado de 
mulher em cirurgia de emergência no RJ

Uma equipe mé-
dica do Hospital 
São José do Avaí, 

em Itaperuna, no Noroes-
te Fluminense, fez um ci-
rurgia de emergência para 
retirar um tumor de aproxi-
madamente 46 kg de uma 
mulher nma última quarta-
-feira (31). 

De acordo com o cirur-
gião geral, Dr. Glaucio 
Boechat, que realizou a 
cirurgia, a paciente, de 45 

anos de idade, 1,53 metros 
de altura e com 150 kg, deu 
entrada na unidade sentin-
do falta de ar por conta 
da tumoração. O cirurgião 
foi acionado para verificar 
o caso e a equipe decidiu 
fazer uma internação de 
emergência para a retirada 
do tumor.

Ainda segundo o médi-
co, a paciente é natural da 
cidade de Volta Grande, em 
Minas Gerais, e atualmen-
te mora em Itaperuna. A 
paciente relatou que vivia 
com o tumor há pelo me-
nos 5 anos, quando identi-

ficou o problema.
A cirurgia durou cer-

ca de duas horas e contou 
com a participação de uma 
equipe com dois residen-
tes e uma instrumentado-
ra, dois anestesistas e um 
residente de anestesia, três 
auxiliares de enfermagem, 
além do cirurgião.

Biópsia 
O material retirado foi 

encaminhado para uma bi-
ópsia para identificar onde 
o tumor teria iniciado. O 
médico acredita que, a 
princípio, tenha sido no 

útero. Como ele não acom-
panhava a paciente desde o 
início, não é possível infor-
mar detalhes sobre o surgi-
mento do tumor.

Após a cirurgia, a pa-
ciente foi internada na CTI 
do hospital por conta do 
procedimento de grande 
porte e está lúcida e está-
vel. O cirurgião informou 
que ela já conversa e diz 
que está respirando me-
lhor, sem a necessidade da 
ajuda de aparelhos. O re-
sultado da biópsia deve ser 
divulgado no período de 15 
a 20 dias.

Assessoria de impren-
sa 

Divulgação 

Impressionante 

Procedimento durou cerca de 2 horas. Paciente de 45 anos deu entrada no 
hospital com falta de ar por conta do tumor e equipe decidiu agir rápido 

Paciente estava com o tumor há pelo menos 5 anos; 
mulher é natural de MG mas mora em Itaperuna

Marinha do Brasil recebe submarino 
Riachuelo após cinco anos de atraso

divulgação

Cerimônia de entrega do S-40 Riachuelo em Itaguaí 

Após cinco anos de 
atraso, a Marinha do Bra-
sil recebeu ontem (1º) o 
submarino S-40 Riachue-
lo. A entrega ocorreu na 
base naval de Itaguaí, no 
Rio de Janeiro e contou 
com a presença do minis-
tro da Defesa, Paulo Ser-
gio Nogueira. 

O S-40 Riachuelo é fru-
to de acordo militar entre 
Brasil e França, assinado 
em 2009. O cronogra-
ma original, atrapalhado 
por inconsistências orça-
mentárias e desafios da 

construção, previa que a 
embarcação devia ter co-
meçado a operar em 2017. 
As informações são da 
Folha de S. Paulo. 

O submarino foi lança-
do ao mar em 2018 e teve 
um longo período de tes-
tes. Agora, com a chegada 
dele para operação, o Bra-
sil conta com seis subma-
rinos.

A embarcação tem 70,6 
metros e consegue des-
locar 1.900 toneladas. O 
submarino é um dos qua-
tro de desenho francês 

encomendados nessa em-
preitada. 

Com o atraso do Ria-
chuelo, os outros três tam-
bém estão atrasados. O 
único que já foi lançado 
ao mar, em 2020, e está 
em testes, é o Tonelero. Já 
o Humaitá e o Angostura 
ainda estão em produção.

Conforme a Folha, a 
Marinha não comentou o 
cronograma. Entretanto, 
a especulação é que o An-
gostura, com previsão ini-
cial para 2022, entre em 
ação em 2025. 
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Lázaro se 
despede do 
Flamengo

NEGOCIAÇÕES

Fluminense envia proposta para 
comprar Nonato, mas Inter recusa

divulgação

Com Nonato cobi-
çado pelo Ludogo-
rets, o Fluminense 

apresentou uma proposta 
para comprar o volante de 
24 anos, mas o Internacio-
nal recusou. A diretoria tri-
color ofereceu os mesmos 
US$ 1,7 milhões de dólares 
(cerca de R$ 8,8 milhões) 
do clube da Bulgária por 
70% dos direitos econômi-
cos do jogador. A diferença 
é que é de forma parcelada 
e sem os US$ 600 mil dóla-
res (aproximadamente R$ 3 
milhões) de bônus da oferta 
europeia.

A recusa foi divulgada 
pelo “Canal do Lessa”, no 
YouTube. Mas a situação 
ainda não está definida, e as 
conversas entre os clubes 

continuam. Como há pou-
co tempo para responder 
a proposta do Ludogorets, 
já que a janela na Bulgária 
fecha na próxima terça (6), 
e Nonato precisaria viajar 
antes para assinar contrato, 
a expectativa é para que o 
martelo seja batido ao lon-
go desta semana ainda.

No que depender da von-
tade de Nonato, segundo 
pessoas próximas ao joga-
dor, ele fica no Fluminense. 
Apesar da tentadora oferta 
salarial por causa da dife-
rença do câmbio, o volan-
te se sente valorizado no 
clube e está adaptado ao 
Rio de Janeiro. Ele é titu-
lar e peça-chave na equipe 
comandada por Fernando 
Diniz. Nonato tem víncu-
lo com o Inter até dezem-
bro de 2023. Caso ele bata 
o pé que não quer ir para 
a Bulgária, o Fluminense 

não precisará correr para 
comprar o jogador agora e 
poderá esperar até o fim do 
empréstimo para decidir se 
exercerá ou não a opção de 
compra prevista em contra-
to. Porém, o valor é maior: 
US$ 2,5 milhões de dólares 
(R$ 12,9 milhões) por 50% 
dos direitos econômicos.

Caso seja vendido, No-
nato não deve jogar mais 
pelo Fluminense, pois a ja-
nela na Bulgária fecha no 
próximo dia 6 e ele já terá 
que viajar logo. Ou seja, o 
Tricolor perderia dois de 
seus três titulares do meio 
de campo para o jogo da 
volta da semifinal da Copa 
do Brasil contra o Corin-
thians (André está suspen-
so).

O Fluminense pagou cer-
ca de R$ 500 mil ao Inter 
pelo empréstimo de 10 me-
ses. O acordo previa que 

caso o Colorado recebesse 
uma oferta pelo jogador 
durante o período, o Trico-
lor teria o direito de cobrir 
a proposta, ou ter direito a 

10% de taxa de vitrine.
Em meio à situação, No-

nato segue treinando nor-
malmente no CT Carlos 
Castilho e se preparando 

para enfrentar o Athletico-
-PR no sábado (3), às 19h 
(horário de Brasília), na 
Arena da Baixada, pelo 
Campeonato Brasileiro.

izabelle rodrigues 
horahmunicipios@gmail.com

Flu cobre R$ 8,8 milhões fixos do Ludogorets

Vontade do jogador é permanecer no Fluminense, mas tudo depende das negociações

Está no papel: Lázaro 
é jogador do Almería. O 
jovem, que vestirá a cami-
sa 10, assinou ontem (1) o 
contrato de cinco anos com 
o clube espanhol, que já 
projeta a estreia para a parti-
da contra o Osasuña, dia 12, 
em casa. Lázaro viaja com 
seus representantes para 
a Espanha e o acerto final 
ainda prevê possibilidade 
de o Almería comprar mais 

5% dos direitos econômi-
cos após 25 partidas como 
titular. Caso alcance a meta, 
o valor estipulado é de 750 
mil euros (R$ 3.9 milhões).

Flamengo e Almería 
concluíram o acordo em 7 
milhões de euros (R$ 36.5 
milhões) por 70% dos direi-
tos econômicos no Brasil. 
Lázaro pousou no Rio de 
Janeiro após a vitória so-
bre o Vélez Sarsfield, pela 

semifinal da Libertadores, 
praticamente vendido.

Herói do título mundial 
sub-17 do Brasil em 2019, 
Lázaro foi alçado aos pro-
fissionais com status de 
promessa após as saídas de 
Vini Jr, Paquetá e Reinier. 
A temporada atual é a de 
maior destaque com parti-
cipação direta em 15 gols: 
marcou oito e deu sete as-
sistências em 45 partidas.

Jovem assina com  o
 Almería e vestirá 

a camisa 10

O Flamengo acompanha 
com atenção, mas sem emer-
gência o problema que tirou 
Arrascaeta da vitória por 4 
a 0 sobre o Vélez Sarsfield, 
na Argentina. Após sofrer 
uma pancada no pé direito 
e queixar-se de câimbras na 
panturrilha, o uruguaio foi 
liberado e será avaliado na 
reapresentação do elenco, 
hoje (2), às 15h (de Brasí-
lia), no Ninho do Urubu.

O trauma no pé direito 
aconteceu após dividida na 
entrada da área aos 31 mi-
nutos do segundo tempo. 
De imediato, Arrascaeta vi-
rou para o banco e fez final 
de substituição. Enquanto 
Pulgar se aquecia, o camisa 
14 ainda sentiu câimbras na 
panturrilha e reforçou a ne-
cessidade de substituição. 
A comissão técnica, por sua 
vez, monitora o caso com 
tranquilidade.

Há confiança de que não 
passe de uma pancada e Ar-
rascaeta continue à disposi-
ção para a reta final da tem-
porada. Caso o diagnóstico 
seja positivo, o Flamengo 
aumentará para 54 dias e 15 
jogos a série sem perder jo-
gadores por lesão desde que 
Rodrigo Caio deixou o jogo 
com o Corinthians, pelo 
Brasileirão, com um pro-
blema no joelho, em 10 de 
julho. Com boas vantagens 
nas semifinais da Liberta-
dores e da Copa do Brasil, 
o Flamengo entra em campo 
pelo Brasileirão no próxi-
mo domingo (4), às 11h (de 
Brasília), para encarar o Ce-
ará, pela 25ª rodada.

Arrascaeta 
reclama 

de pancada 
no pé e 
Fla fará 

reavaliação

Depois de ficar mais de 
um mês sem jogar, Kanu 
finalmente voltou a ter mi-
nutos em campo com Luís 
Castro. O zagueiro entrou 
na etapa final do clássico do 
Botafogo contra o Flamen-
go e vive expectativa para 
recuperar o espaço perdido 
nas últimas semanas.

Kanu caiu na prioridade 
do técnico português desde 
a derrota para o Santos, seis 
rodadas atrás, em 20 de ju-
lho, quando sofreu com crí-
ticas da torcida. O jogador 
não foi utilizado desde en-
tão, até um problema físico 
de Adryelson criar brecha.

A concorrência na po-
sição ficou maior nessa 

temporada. Chegaram três 
jogadores: Sampaio, Victor 
Cuesta e Adryelson. Kanu 
ficou atrás na fila, mas es-
pera retomar o espaço. Na 
última rodada, ele pulou à 
frente de Sampaio quando 
Castro precisou de um novo 
zagueiro em campo.

A má fase não fez o jo-
gador perder prestígio inter-
namente. O momento levou 
à reserva, mas o zagueiro 
é bem avaliado tanto pelos 
atributos técnicos e físicos 
quanto pela liderança no 
elenco. Antes de perder a 
posição, o atleta de 25 anos 
usava a braçadeira de capi-
tão na ausência de Joel Car-
li.

Kanu volta a jogar após 
um mês e aguarda nova 

chance no Botafogo
Reprodução 

Zagueiro tenta recuperar espaço perdido

Athletico-PR x Fluminense: 
ingressos estão à venda 

para torcida tricolor
Os ingressos para a par-

tida entre Athletico-PR e 
Fluminense, no sábado (3), 
À 19h (horário de Brasília), 
na Arena da Baixada, já es-
tão à venda para a torcida 
tricolor. Os valores variam 
entre R$ 200 (inteira) e R$ 
100 (meia). Menores de três 
anos não pagam.

A venda on-line está 
sendo realizada no site in-
gressos.athletico.com.br e 
se encerra às 19h45 de sá-

bado. O acesso ao estádio 
será via e-ticket. No dia da 
partida, haverá venda na bi-
lheteria destinada à torcida 
visitante, localizada na Rua 
Petit Carneiro, até o fim do 
primeiro tempo. Os ingres-
sos têm caráter pessoal e 
intransferível, com venda 
de uma entrada apenas por 
CPF. O cadastro será reali-
zado com o mesmo nome e 
CPF do torcedor que vai ao 
jogo.

43% dos gols do Vasco na Série B têm 
participação direta de jovens da base
O Vasco voltou a respirar 

aliviado na Série B na últi-
ma quarta-feira (31) com 
a vitória por 2 a 1 sobre o 
Guarani, pela 27ª rodada, 
em São Januário, e viu mais 
uma vez os jovens oriundos 
das categorias de base terem 
papel fundamental para o 
resultado positivo. Com o 
gol anotado por Eguinaldo, 
o Cruz-Maltino já soma 13 
dos 30 gols na Série B com 
participação direta de jo-
gadores que passaram pela 
base cruz-maltina nas últi-
mas temporadas - o que cor-
responde a 43,3% do total. 
O centroavante marcou o se-
gundo gol como profissional 
do Vasco, em seu primeiro 
jogo entrando como titular.

Além de Eguinaldo, os 
jovens Andrey Santos, Mar-
lon Gomes, Figueiredo e 
Gabriel Pec também balan-
çaram as redes na Série B. 
Andrey, inclusive, é o vice-
-artilheiro do Vasco na com-
petição, ao lado de Nenê, 
com cinco gols. Raniel é o 
principal goleador vascaíno 
no torneio, com oito. 

A assistência feita por 
Marlon Gomes, assinalada 
na tabela acima, aconteceu 
na goleada do Vasco por 4 a 
0 sobre o CRB, na 21ª roda-
da, para o próprio Eguinaldo 
balançar as redes. 

Como o gol foi anotado 
por um atleta oriundo da 
base, o passe para gol não 
entrou na contabilização fi-

nal. Com gols e assistências, 
os cinco atletas citados tive-
ram influência direta em 18 
pontos da equipe na Série 
B. 

Foram seis vitórias do 
Vasco com gols que tiveram 
participações dos jovens: 
CSA, Bahia, Náutico, CRB, 
Tombense e Guarani. 

O Vasco volta a campo 
neste sábado (3) diante do 
Brusque, às 16h30 (de Bra-
sília), no estádio Augusto 
Bauer, em Santa Catarina, 
pela 28ª rodada da Série B. 
Agora, a equipe carioca ocu-
pa a terceira posição do tor-
neio, com 45 pontos - quatro 
a mais do que o Londrina, 
primeiro time fora da zona 
de acesso à Série A.
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ELEIÇÕES 2022

TSE insere em norma proibição a 
celular e armas na cabine de votação

O plenário do Tribu-
nal Superior Eleito-
ral (TSE) aprovou 

ontem (1), por unanimida-
de, mudança na resolução 
que trata das disposições 
gerais das Eleições 2022 
para incluir na norma as 
recém-aprovadas proibi-
ções de porte de aparelhos 
celulares e armas dentro da 
cabine de votação.

As proibições foram 
aprovadas nas duas sessões 
plenárias anteriores, quan-
do os ministros do TSE res-

ponderam a duas consultas 
elaboradas por partidos. As 
respostas indicaram qual 
a interpretação da Corte 
Eleitoral sobre o assun-
to. Agora, com a inserção 
em norma, as vedações se 
tornam efetivas. Pela deci-
são, a resolução define ser 
proibido portar aparelho de 
telefonia celular, máquinas 
fotográficas, filmadoras, 
equipamento de radioco-
municação ou qualquer ins-
trumento que possa com-
prometer o sigilo do voto, 
“mesmo que desligado”.

O texto aprovado acres-
centa que o mesário deverá 

perguntar ao eleitor se car-
rega algum celular ou outro 
aparelho que possa regis-
trar ou transmitir o voto e 
reter tais aparelhos até que 
a pessoa saia da cabine de 
votação.

Caso o eleitor se recuse 
a responder ou a entregar 
o aparelho, “não será auto-
rizado a votar e a mesa re-
ceptora constará em ato os 
detalhes do ocorrido e acio-
nará a força policial para 
que tome as providências 
necessárias, sem prejuízo 
de comunicação à juíza ou 
juiz eleitoral”, destaca a re-
solução.

izabelle rodrigues 

horahmunicipios@gmail.com

Divulgação

Plenário aprovou, por unanimidade, mudança na resolução

Proibições foram aprovadas quando os ministros do TSE responderam a duas consultas elaboradas por partidos

TRE autoriza campanha de doação 
de sangue durante o Rock in Rio

Na última sexta-feira, 
(26), o Tribunal Regional 
Eleitoral do Rio de Janeiro 
(TRE-RJ) autorizou que o 
Hemorio promova campa-
nha de sensibilização para 
a doação de sangue durante 
o Rock in Rio, que começa 
hoje (2). Elton Leme, pre-
sidente do TRE-RJ, afirma 
que há uma necessidade de 
manutenção dos estoques 
regulares de sangue.

Segundo a decisão, as pe-
ças não podem fazer men-
ção “a órgãos, símbolos, 
slogans de governo”, ou 

mesmo a “nomes, símbolos 
ou imagens que caracteri-
zem a promoção pessoal de 
autoridades, servidores e 
entidades públicas, ou fazer 
alusão a candidato ou parti-
do político, sob pena de res-
ponsabilidade por eventuais 
abusos cometidos”

O presidente do TRE-RJ 
ainda disse que a manuten-
ção dos estoques de sangue 
é uma necessidade de natu-
reza permanente, que não 
podem ser prejudicadas pe-
las intercorrências próprias 
ao período eleitoral.Doação não pode ser prejudicada por interesses pessoais

Divulgação

A Caixa Econômica 
oferece, a partir de ago-
ra, novo prazo para finan-
ciamento imobiliário do 
programa Casa Verde e 
Amarela (CVA). Agora, o 
pagamento pode ser feito 
em até 35 anos. Antes o li-
mite era de 30 anos.

Com prazo maior será 
possível, para famílias com 
renda de até R$ 8 mil, di-
luir o valor das parcelas do 
imóvel ao longo do tempo, 
gerando uma redução de 
5,0% a 7,5 % no valor da 
prestação.

Principal agente finan-
ceiro do CVA, a Caixa 
Econômica é responsável 
por 99,99% da aplicação 
dos recursos, o orçamen-
to do programa para 2022 
é estimado em R$ 68 bi-
lhões. A ação estimulará o 
setor com a produção de 
novos empreendimentos 
no segmento e aumento 
nas contratações.

O programa Casa Verde 
e Amarela tem o objetivo 
de estimular a aquisição de 
moradia pelas populações 
de renda mais baixa.

CEF amplia modelo 
de financiamento do 
Casa Verde Amarela 

Itaguaí promove mutirão do CadÚnico
A Secretaria Municipal 

de Assistência Social pro-
move, neste sábado (3), das 
9h às 16h, um mutirão de 
atendimento para usuários 
que buscam o serviço do 
Cadastro Único. O objetivo 
é reduzir a fila de espera. 
Atualmente, mais de 18 mil 
famílias estão registradas no 
Cadastro Único. A pasta fez 
um planejamento de traba-
lho e informou que o regi-

me especial do mutirão será 
para as pessoas que fizeram 
o agendamento ou irão reali-
zar o primeiro cadastro.

“O mutirão será muito im-
portante para conseguirmos 
minimizar os impactos des-
sa demanda elevada. É uma 
forma de facilitar o atendi-
mento e também o esclareci-
mento de dúvidas”, explica 
a secretária de Assistência 
Social, Micheli Sobral.

Ela enfatiza que a Prefei-
tura realiza essas ações para 
atender um maior número 
de pessoas que buscam ser 
inseridas em programas so-
ciais. “Sabemos que a pan-
demia aumentou a vulnera-
bilidade. Além disso, houve 
o aumento do valor do bene-
fício Auxílio Brasil que con-
tribuiu com o crescimento 
da procura da população em 
nossas unidades”, completa 

Micheli. Para ter acesso aos 
serviços do mutirão, os cida-
dão devem levar os seguin-
tes documentos: RG, CPF, 
comprovante de residência, 
carteira de trabalho, título 
de eleitor, certidão de nasci-
mento e declaração escolar. 
O mutirão será realizado na 
sede da Secretaria de Assis-
tência Social: Rua General 
Bocaiúva, 880, Térreo, Cen-
tro de Itaguaí.

Prazo maior pode diluir valor das parcelas

Divulgação

No caso do porte de ar-
mas, a resolução sobre as 
disposições gerais da elei-
ção passa a contar com a 
seguinte redação: “A for-
ça armada se conservará a 
100 metros da seção elei-
toral e não poderá aproxi-
mar-se do lugar de vota-
ção, ou dele adentrar, sem 

autorização judicial ou do 
presidente da mesa recep-
tora, nas 48 horas que an-
tecedem o pleito e nas 24 
horas que o sucedem, ex-
ceto nos estabelecimento 
penais e nas unidades de 
internação de adolescen-
tes, respeitado o sigilo do 
voto”.

A vedação se aplica a 
todos os civis, mesmo para 
quem possui autorização 
para porte de arma ou li-
cença estatal. A exceção  é 
dada somente aos agentes 
de segurança que estive-
rem a serviço da Justiça 
Eleitoral, quando autoriza-
dos pelo juiz responsável 

pela seção ou pelo presi-
dente da mesa receptora 
de votos.

A vedação também não 
se aplica a agentes de se-
gurança em atividade de 
policiamento no dia de 
votação, seja no primeiro 
turno (2 de outubro) ou em 
eventual segundo turno 

(30 de outubro).
Quem desrespeitar a 

proibição deverá ser alvo 
de “prisão em flagrante por 
porte ilegal de armas, sem 
prejuízo do crime eleitoral 
incidente”, diz o novo tex-
to da norma eleitoral.

A proibição do porte de 
armas poderá ser expandi-

da a outro locais em que 
haja necessidade de asse-
gurar a segurança da vota-
ção e o TSE, “no exercício 
de seu poder regulamentar 
e de polícia, adotará todas 
as providências necessá-
rias para tornar efetivas 
essas vedações”, acrescen-
ta o texto.

Armas

Renegociação de dívidas do Fies já pode ser feita em novo aplicativo
A partir de agora, estu-

dantes que contrataram o 
Financiamento Estudantil 
(Fies) na Caixa Econômi-
ca Federal poderão rene-
gociar as dívidas. O banco 
lançou o aplicativo Fies 
Caixa, que permitirá o re-
financiamento das parcelas 

em atraso com até 99% de 
desconto.

Além da renegociação 
de dívidas, o aplicativo 
permite a consulta aos 
principais dados do contra-
to e a geração de boletos. 
Por meio da plataforma, o 
estudante poderá verificar 

se seu contrato está apto 
para renegociação, simular 
as opções e aderir às con-
dições mais adequadas ao 
seu perfil.

O aplicativo Fies Caixa 
está disponível para down-
load a partir de hoje, para 
dispositivos móveis (smar-

tphones e tablets) dos sis-
temas Android e iOS.

 Segundo a Caixa, cerca 
de 1,85 milhão de clientes 
poderão consultar os da-
dos, dos quais 1,2 milhão 
poderão renegociar a dívi-
da pelo aplicativo.

A renegociação poderá 

ser pedida até 31 de de-
zembro deste ano e segui-
rá as regras da Resolução 
51/2022, publicada em 
julho e que permite o par-
celamento dos débitos com 
descontos de 12% a 99%, 
dependendo do tempo de 
atraso.

Estudantes com as par-
celas em dia poderão qui-
tar o saldo restante do fi-
nanciamento com 12% de 
desconto.

 Além do aplicativo da 
Caixa, os acordos pode-
rão ser firmados no site do 
Fies.
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PM tem carro furado de tiros após 
reagir a tentativa de assalto no Rio 

Manhã de terror 

Um tiroteio na Ave-
nida Brasil, na 
altura de Mangui-

nhos, bairro da Zona Norte 
do Rio, terminou com três 
pessoas feridas, depois que 
um policial militar reagiu 

a um assalto, na manhã de 
ontetm (1°). O agente foi 
baleado na perna e levado 
para o Hospital Geral da 
Polícia Militar, no Estácio, 
Região Central do Rio. O 
quadro de saúde dele é con-
siderado estável. 

De acordo com informa-
ções, o PM trafegava pela 

região quando percebeu a 
ação dos bandidos, que rea-
giram e fizeram mais de 30 
disparos contra o carro do 
militar. 

Um casal de namorados 
ficou ferido na ação e foi 
socorrido e encaminhado 
ao Hospital Municipal Sou-
za Aguiar. Mayra de Cas-

tro, de 26 anos, precisou 
passar por uma cirurgia e 
teve o baço retirado. Seu 
namorado, Thiago Bessa, 
35, foi baleado, mas o dis-
paro pegou de raspão em 
seu braço.

“Os caras já
 desceram atirando”

Um carro vermelho que 
passava pelo local também 
foi atingido pelos disparos. 
O motorista relatou o ter-
rou pelo qual passou: “O 
carro atrás bateu em mim 
e quando bateu, os caras 
já desceram atirando. Aí 
não vi mais nada porque 
me joguei dentro do carro e 

só pedi a Deus, só mesmo. 
Era muito tiro, era muito. 
Deu para ver só que o carro 
era preto. Foi por volta de 
6h15. 

Graças a Deus não tive 
nenhum ferimento. Foi só 
um susto”, disse ele, que 
não ficou ferido. Os crimi-
nosos conseguiram fugir.

Antonio carlos

horahmunicipios@gmail.com

Tiroteio aconteceu na Avenida Brasil quando policial interferiu na ação de 
criminosos. Ele foi baleado na perna. Outras duasn pessoas também ficaram feridas

Reprodução

O carro do policial, além de um outro que passava pelo local foram atingido por vários disparos

Queite Marrone Louren-
ço Barão, de 35 anos, foi 
assassinada com 12 faca-
das dentro do banheiro de 
sua própria casa em Rio das 
Ostras, Região dos Lagos 
do RJ, na tarde da última 
quarta-feira (31). O dele-
gado Ronaldo Andrade Ca-
valcante, titular da 128º DP 
(Rio das Ostras), informou 
que o autor do crime é o 
companheiro da vítima, que 
foi preso em flagrante. 

Segundo informações, 
parentes e vizinhos de 
Queite ligaram para o Cor-
po de Bombeiros após ou-
virem pedidos de socorro. 
Após o crime, Cleidiomar 
Silveira Gonçalves, 34,  de-
pois tentado se matar. Ele se 
esfaqueou no pescoço e no 
abdômen e foi socorrido por 
bombeiros e levado para a 
UPA da cidade. 

Em depoimento, uma so-
brinha da vítima disse que 
o relacionamento do casal 
sempre foi abusivo e que 
ambos passaram a morar 
em casas separadas após 
diversas brigas por ciúmes. 
A jovem, que mora ao lado 
da casa da tia, afirmou que 
Cleidiomar já havia ame-
açado matar Queite e que, 

no dia do crime, ouviu a tia 
gritando no banheiro.

Ela relatou que tentou 
ajudá-la, mas a porta estava 
fechada e suja de sangue. 
Contou ainda que pediu 
ajuda na rua e, quando con-
seguiu entrar no cômodo, 
encontrou ele caído sobre o 
corpo da tia e gritava: “Eu 
te matei, Queite, eu te ma-
tei”.

A mulher tinha três fi-
lhos: de 14 anos, de 16 e de 
18. Nenhum deles é fruto do 
casamento com Cleidiomar, 
que não tinha passagens 
pela polícia. Ele será enca-
minhado ao sistema prisio-
nal assim que receber alta 
médica.

Queite é mais um caso 
de feminicídio, que teve 
aumento de 18,75%, de ja-
neiro a julho, no Estado do 
Rio em relação ao mesmo 
período do ano passado.

Mulher é assassinada 
com 12 facadas 

Reprodução 

Queite foi morta 
no banheiro da 

casa onde morava 

Quadrilha violenta é alvo de operação da Civil 
A quadrilha alvo da Ope-

ração Barreira Negra, de-
sencadeada ontem (1º) pela 
Polícia Civil é responsável 
por assassinatos e por roubos 
de carro em Bangu, na Zona 
Oeste do Rio, sempre com 
violência.

Na ação, três homens fo-
ram presos. Na semana pas-
sada, outros quatro crimino-
sos haviam sido presos. Pelo 
menos 30 carros foram recu-
perados, e animais silvestres, 
como um tucano, resgatados.

“Essa operação evidencia 
o envolvimento das organi-
zações criminosas nos rou-
bos de veículo e roubos de 
carga. Viraram uma das prin-
cipais fontes de renda dessas 
organizações”, afirmou o de-
legado Pedro Medina.

“Os roubos eram cometi-
dos em diversos locais, mas 
a maioria na Barra da Tijuca 
e na Zona Oeste. Todos esses 
veículos eram levados para a 
Vila Kennedy e outras comu-
nidades que foram alvos des-

sa operação”, afirmou o dele-
gado Jefferson Nascimento.

Segundo ele, os crimino-
sos envolvidos no roubo e 
clonagem de veículos se di-
vidiam em dois grupos. “Um 
era um nicho de carros usa-
dos, em que as peças aumen-
taram muito o valor; e os car-
ros de luxo eram destinados à 
clonagem, colocados à venda 
em sites pela internet ou para 
o exterior”, explicou.

Nascimento afirmou que 
os traficantes dos bairros da 

Zona Oeste, além do rou-
bo e clonagem de veículos, 
passaram a adotar práticas 
típicas de milicianos. “Eles 
praticavam atos de milícia: 
extorquiam de moradores, de 
Kombis e de todo o transpor-
te alternativo. Também atu-
avam no tráfico de drogas”, 
disse o delegado.

Roubos combinados
Numa gravação telefônica 

autorizada pela Justiça, um 
dos traficantes, identificado 

como Jonatha da Silva, o Jô, 
determina o lugar onde os ve-
ículos roubados têm que ser 
posicionados.

Agentes foram para as co-
munidades da Coréia, Vila 
Aliança, Rebu, Sapo e Ca-
valo de Aço. Para dificultar 
o acesso da polícia, os crimi-
nosos atearam fogo a barri-
cadas. Durante a operação, 
os policiais da Delegacia de 
Roubos e Furtos de automó-
veis contaram com o apoio 
da Core, o grupo de elite da 
Polícia Civil. Uma das equi-
pes foi atacada a tiros.

A Operação Barreira Ne-
gra é resultado de uma in-
vestigação de dois anos e 
visa cumprir mandados de 
prisão e de busca e apreen-
são. Os suspeitos investiga-
dos por associação crimi-
nosa, roubo de veículos, 
receptação, adulteração de 
veículos, tráfico e associa-
ção ao tráfico. Na ação, os 
agentes recuperaram 30 ve-
ículos roubados. 

Tucano resgatado na Operação Barreira Negra 

Reprodução 

Dois policiais militares 
lotados no Comando de 
Polícia Ambiental (CPam) 
foram presos em flagrante 
por agentes da própria cor-
poração, na última quarta-
-feira (31), por extorquirem 
dinheiro de um homem em 
Angra dos Reis, na Costa 
Verde.

Os cabos José Luiz Ca-
margo Caetano e Marlon 
de Simas Lealde Pinho, 
abordaram a vítima num 
bar ao lado de um terreno 
baldio no bairro Bracuí. No 
estabelecimento, um agente 
da 5ª Delegacia de Polícia 
Judiciária Militar flagrou 

os PMs exigindo R$ 2 mil, 
que foram pagos via PIX. 
A PM informou ainda que a 
dupla de criminosos cobra-
va valores para que pessoas 
preparassem um terreno e, 
depois, erguessem constru-
ções irregulares.

Após serem presos, os 
PMs foram levados para 
Unidade Prisional da cor-
poração, em Niterói. Em 
nota, a Secretaria de Estado 
de Polícia Militar informou 
que o comando da corpo-
ração não tolera o cometi-
mento de crimes por parte 
de seus entes, punindo com 
rigor os envolvidos.

Policiais de CPam 
rodam por extorsão 

O corpo de uma mulher 
foi encontrado no quintal 
de uma casa na manhã de 
ontem (31) em Pinheiral, no 
Sul Fluminense. A Polícia 
Militar informou que o cor-
po, que tinha marcas de ti-
ros, estava estirado no chão 
com um cachimbo para uso 
de crack ao lado no imóvel 
fica na Rua Nossa Senho-
ra da Conceição, no bairro 
Cruzeiro II.

Uma perícia foi feita na 
casa para que a Polícia Ci-
vil pudesse levantar infor-
mações que vão ajudar nas 
investigações. 

Em seguida, o corpo foi 

levado para o Instituto Mé-
dico Legal.

De acordo com a Polícia 
Civil, a vítima “era contu-
maz usuária de drogas, no-
tadamente crack”.

 Informou ainda que ela 
foi presa esta semana por 
furto, mas acabou sendo li-
berada na audiência de cus-
tódia.

Um boletim de ocorrên-
cia foi aberto na delegacia 
de Pinheiral, que vai tratar 
o caso como homicídio. Até 
a publicação desta reporta-
gem, nenhum suspeito de 
cometer o crime havia sido 
identificado.

Mulher é achada 
em quintal de casa

Policiais militares do 
39º BPM (Belford Roxo) 
prenderam em flagrante um 
criminoso durante policia-
mento na última quarta-fei-
ra (31), na altura da ponte 
do bairro Areia Branca, em 
Belford Roxo, na Baixada 

Fluminense.
Com o preso, os agentes 

apreenderam uma pistola 
9 mm, um bloqueador de 
sinal de GPS, celulares e 
outros materiais. A ocorrên-
cia foi registrada na 54ª DP 
(Belford Roxo).

Polícia Militar prende 
bandido com pistola e 

bloqueador de sinal de GPS 
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Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

IngredientesIngredientes

Pão de Queijo da Ana 
Maria Braga

Pão de Queijo da Ana 
Maria Braga

1 xícara (chá) de óleo/1 xí-
cara (chá) de água/1 xíca-
ra (chá) de leite/2 colheres 
(sopa) de sal/1 kg de polvi-
lho doce
3 a 4 ovos/300g de queijo 
minas padrão ralado no ralo 
fino (3 xícaras de chá)/100g 
de queijo parmesão ralado 
no ralo fino (1 ½ xícara de 
chá)

Modo de preparoModo de preparo

Numa panela, coloque 1 
xícara (chá) de óleo, 1 xí-
cara (chá) de água, 1 xícara 
(chá) de leite e 2 colheres 
(sopa) de sal. Aqueça em 
fogo médio até ferver.
Em uma tigela, coloque 1 kg 
de polvilho doce, abra um 
buraco no meio do polvilho 
e despeje a mistura de leite 
fervente. Com uma colher, 
misture rapidamente o leite 
quente no polvilho até es-
caldar completamente.
Vá adicionando de 3 a 4 
ovos e misture. Junte 300 
g de queijo minas padrão e 
100 g de queijo parmesão 
ralados no ralo fino, e vá 
misturando até incorporar 
todos os ingredientes e a 
massa ficar lisa.
Com uma colher, pegue 
pequenas porções de mas-
sa, faça bolinhas e coloque 
numa assadeira.
Leve para assar em forno 
médio pré-aquecido a 200° 
C por cerca de 30 minutos 
ou até dourar. Retire do for-
no e sirva em seguida.

IngredientesIngredientes

Modo de preparoModo de preparo

Batata com mel e 
alecrim

Batata com mel e 
alecrim

1kg de batata asterix/1kg 
de sal grosso/100g de pi-
menta do reino em grão/ale-
crim a gosto/200g de bacon 
fatiado/200ml de mostarda 
dijon/150ml de mel

Coloque uma panela com 
água para ferver. Quando 
entrar em ponto de ebu-
lição, coloque as batatas 
para cozinhar por aproxi-
madamente 15 minutos até 
que comecem a ficar ma-
cias. Escorra e coloque-as 
no forno a 160 graus pré-
-aquecido por aproximada-
mente 20 minutos, até que 
estejam bem macias e com 
a casca durinha.
Tire as batatas do forno, 
espere esfriar até que elas 
fiquem firmes e quebre-as 
com a mão de maneira rústi-
ca do tamanho que preferir. 
Frite em óleo a 180 graus 
até que fiquem douradas.
Bata no liquidificador o sal 
grosso e a pimenta do reino 
até virar pó e salpique nas 
batat
Para o molho, misture a 
mostarda dijon com o mel 
e adicione sal temperado a 
gosto. Para finalizar, colo-
que as batatas fritas no re-
cipiente desejado. Por cima, 
coloque o molho, o bacon 
frito e finalize com o alecrim.

Câmara Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

DECRETO LEGISLATIVO Nº 4543 DE 01/09/2022. 
“Concede Título de Cidadão Belforroxense ao ILMO. SR. 
ALEXANDRE PINTO DA SILVA”.

Autoria: VER. SIDNEY CANELLA
Faço saber, que a CÂMARA MUNICIPAL DE BELFORD 
ROXO, estado do Rio de Janeiro, por seus representantes 
legais, aprovou e eu promulgo o seguinte;

  DECRETO LEGISLATIVO:
Art.1º. – Fica concedido Título de Cidadão Belforroxense ao 
ILMO. SR. ALEXANDRE PINTO DA SILVA – Confederação 
Brasileira de Jiu-Jitsu 288749.
Art.2º. – Este decreto entrará em vigor na data de sua pu-
blicação.

Sala de Sessões, 01 de setembro de 2022.
SIDNEY CANELLA

PRESIDENTE

DECRETO LEGISLATIVO Nº 4544 DE 01/09/2022. 
“Concede Título de Cidadão Belforroxense ao ILMO. SR. 
ULISSES FERREIRA ALVARENGA”.

Autoria: VER. NELCI PRAÇA
Faço saber, que a CÂMARA MUNICIPAL DE BELFORD 
ROXO, estado do Rio de Janeiro, por seus representantes 
legais, aprovou e eu promulgo o seguinte;

  DECRETO LEGISLATIVO:
Art.1º. – Fica concedido Título de Cidadão Belforroxense ao 
ILMO. SR. ULISSES FERREIRA ALVARENGA.
Art.2º. – Este decreto entrará em vigor na data de sua pu-
blicação.

Sala de Sessões, 01 de setembro de 2022.
SIDNEY CANELLA

PRESIDENTE

DECRETO LEGISLATIVO Nº 4545 DE 01/09/2022. 
“Concede Título de Cidadão Belforroxense ao ILMO. SR. 
RAFHAEL CÃMARA MEDEIROS PARENTE”.

Autoria: VER. TATI ERVITE
Faço saber, que a CÂMARA MUNICIPAL DE BELFORD 
ROXO, estado do Rio de Janeiro, por seus representantes 
legais, aprovou e eu promulgo o seguinte;

  DECRETO LEGISLATIVO:
Art.1º. – Fica concedido Título de Cidadão Belforroxense ao 
ILMO. SR. RAFHAEL CÂMARA MEDEIROS PARENTE.
Art.2º. – Este decreto entrará em vigor na data de sua pu-
blicação.

Sala de Sessões, 01 de setembro de 2022.
SIDNEY CANELLA

PRESIDENTE

DECRETO LEGISLATIVO Nº 4546 DE 01/09/2022.
“Concede MEDALHA ENGENHEIRO BELFORT 
ao ILMO. SR. RAFHAEL CÃMARA MEDEIROS PARENTE 
.”

Autoria: Ver. TATI ERVITE
		  Faço saber, que a CÂMARA MUNICI-
PAL DE BELFORD ROXO, Estado do Rio de Janeiro, por 
seus representantes legais, aprovou e eu promulgo o seguin-
te, 

DECRETO LEGISLATIVO:
Art. 1º - Fica concedida a MEDALHA ENGENHEIRO BEL-
FORT ao ILMO. SR. RAFHAEL CÃMARA MEDEIROS PA-
RENTE.
Art.  2º - Este decreto entrará em vigor na data de sua pu-
blicação.

Sala das Sessões, 01 de setembro de 2022.
SIDNEY CANELLA                       

PRESIDENTE

ERRATA DE AVISO DE LICITAÇÃO
Pregão Presencial 070/2022

Na publicação do dia 26/08/2022.
Onde se lê: O Município de Porto Real /RJ, através da 
Secretaria Municipal de Licitações Compras e Contra-
tos torna público que realizará às 10:00 horas, do dia 14 
de setembro de 2022...
Leia-se: O Município de Porto Real /RJ, através da Se-
cretaria Municipal de Licitações Compras e Contratos 
torna público que realizará às 14:00 horas, do dia 21 de 
setembro de 2022...

Porto Real, 01 de setembro de 2022.
LETÍCIA KLOTZ DE ALMEIDA

SECRETÁRIA MUNICIPAL DE LICITAÇÕES COM-
PRAS E CONTRATOS

AVISO DE LICITAÇÃO
Tomada de Preços 008/2022

O Município de Porto Real /RJ, através da Secretaria 
Municipal de Licitações Compras e Contratos torna pú-
blico que realizará às 14:00 horas, do dia 20 de se-
tembro de 2022 na Sala de Licitações do Centro Ad-
ministrativo Municipal no Palácio 5 de Novembro à Rua 
Hilário Ettore, 442, Centro Porto Real, RJ, licitação nº 
008/2022 na modalidade Tomada de Preços, tipo me-
nor preço, objetivando CONTRATAÇÃO DE EMPRESA 
PARA FORNECIMENTO E INSTALAÇÃO DE DIVISÓ-
RIAS para atender a SECRETARIA MUNICIPAL DE 
OBRAS E SERVIÇOS PÚBLICOS conforme especifica-
ções contidas no edital e seus anexos que são parte 
integrante do Processo Administrativo nº 3284/2022. 
O Edital poderá ser retirado no portal oficial do municí-
pio no endereço eletrônico https://www.portoreal.rj.gov.
br. Para retirada do edital na Secretaria de Licitações 
Compras e Contratos os interessados deverão trazer: 
1 (uma) resma (500 folhas) de papel sulfite tamanho A4 
branco e documentos de identificação civil. VALOR MÁ-
XIMO ADMITIDO: R$ 73.951,14 (setenta e três mil, no-
vecentos e cinquenta e um reais e quatorze centavos)

Porto Real, 01 de setembro de 2022.
LETÍCIA KLOTZ DE ALMEIDA

SECRETÁRIA MUNICIPAL DE LICITAÇÕES COM-
PRAS E CONTRATOS

EXTRATO DE TERMO DE ADITAMENTO Nº 02 AO 
CONTRATO Nº 091/2020
01 - CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Porto 
Real.
02 - CONTRATADO: Asp Tecnologia de Sistemas Ltda.
03 - OBJETO: Reajuste ao contrato em pauta.
04 - EMBASA/MODALIDADE: Art. 65, II, d, da Lei 
8.666/1993.
05 - PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº: 733/2020.
06 - VALOR: R$ 53.908,55 (cinquenta e três mil, nove-
centos e oito reais e cinquenta e cinco centavos).
07 - DATA DA ASSINATURA: 29 de julho de 2022.

Sueli Barquete Abrahão
Secretária Municipal de Fazenda e Planejamento

HOMOLOGAÇÃO
PROCESSO 2630/2022

Depois de cumpridas as exigências legais, de acordo 
com o Art. 4°, inciso XXII, da Lei 10.520/02, Art. 43, VI 
do Estatuto das Licitações, Lei n° 8.666/93 e art. 1°, II 
do Decreto Municipal n° 2.100 de 24/02/2017, HOMO-
LOGO o resultado da presente licitação, na modalida-
de PREGÃO PRESENCIAL n° 047/2022 que objetiva 
a REGISTRO DE PREÇOS PARA AQUISIÇÃO DE 
CESTAS BÁSICAS, atendendo a solicitação feita pela 
SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTÊNCIA SOCIAL, 
DIREITOS HUMANOS E HABITAÇÃO, no processo ad-
ministrativo 2630/2022, às empresas:
Empresa: FL Mikalauskas Comércio e Serviços Ltda
CNPJ: 44.282.472/0001-50
Valor de R$ 520.080,00 (quinhentos e vinte mil e oi-
tenta reais)
Empresa: A Popular Cestas Básicas de Alimentos 
Eireli

CNPJ: 23.889.192/0001-34
Valor de R$ 1.121.400,00 (um milhão, cento e vinte e 
um mil e quatrocentos reais)

Porto Real, 22 de agosto de 2022.
Valeria Aparecida Sá Gonçalves

Secretária Municipal de Assistência Social, Direitos 
Humanos e Habitação

EXTRATO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇO Nº 
040/2022
01 - GERENCIADORA: Secretaria Municipal de Assis-
tência Social, Direitos Humanos e Habitação. 
02 - FORNECEDOR: A Popular Cestas Básicas de 
Alimentos Eireli.
03 - OBJETO: Registro de preços para aquisição de 
cestas básicas.
04 - VALOR: R$ 1.121.400,00 (um milhão, cento e vin-
te e um mil e quatrocentos reais).
05 - PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº: 2630/2022.
06 - PRAZO: 12 (doze) meses.
07 - DATA DA ASSINATURA: 22 de agosto de 2022.

Valeria Aparecida Sá Gonçalves
Secretária Municipal de Assistência Social, Direitos 

Humanos e Habitação

EXTRATO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇO Nº 
041/2022
01 - GERENCIADORA: Secretaria Municipal de Assis-
tência Social, Direitos Humanos e Habitação. 
02 - FORNECEDOR: FL Mikalauskas Comércio e 
Serviços Ltda.
03 - OBJETO: Registro de preços para aquisição de 
cestas básicas.
04 - VALOR: R$ 520.080,00 (quinhentos e vinte mil e 
oitenta reais).
05 - PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº: 2630/2022.
06 - PRAZO: 12 (doze) meses.
07 - DATA DA ASSINATURA: 22 de agosto de 2022.

PALAVRAS CRUZADAS DIRETAS

Solução
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BANCO 68

MBE
PONTOFALSO

VONFAC
DIETETICAS

MACAVL
CENTOPEIAS

NOSELSU
TMDANSA

DOMPEDROII
SHALOMSL

ILTOME
PPIVANI
HIPNOTICO
ONADUAN

D

APOCALIPSE

Fecha-
mento de 

ferida sem
sutura

Formato
do circui-

to oval 
da Indy

As refei-
ções com
calorias 

controladas

Atributo
essencial
ao diplo-

mata

Termina-
ção de

palavras
no plural

Período e-
quivalente
a 1 bilhão
de anos

Animal
tido como
sagrado
na Índia

Idioma
falado na

África
Oriental

Modalidade
esportiva
da família

Gracie

Amalu-
cado;

apatetado
(bras.)

Mato
Grosso
(sigla)

Pequena
enseada
protegida

Pequeno
crustáceo
de praias
arenosas

"Tudo", em 
onipotente

São (?) 
das Letras,

cidade
mineira

(?)-Man, 
videogame
dos anos

1980

Uma das
perguntas
do "lead" 
jornalístico

Ocorrên-
cia cober-
ta por se-
guradoras

E, em
inglês

Palavra
grega

usada pa-
ra ilustrar
o cenário
de uma
guerra
nuclear

O gesto
realizado
pelo Man-
drake (HQ)

Saudação
hebraica,
significa

"paz"

(?) Ribeiro, autora
de telenovelas

Bater (?): funcionar
precariamente (gíria)

Foi coroa-
do aos 15 
anos, após

o Golpe
da Maio-
ridade

(Hist. BR)

Graduações que indicam a
intensidade dos terremotos

(?) um sorriso: sorrir
de modo artificial

Lago, em
francês

Mega
(símbolo)

Lacraias

Tem no
rap sua

expressão
musical

Tradição do
Carnaval
pernam-
bucano

Cubra

(?)-símile:
cópia
exata 

3/and — fac — lac. 6/shalom — suaíle. 10/apocalipse — ponto-falso.
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Ingredientes

Modo de preparo

Carapeba 
grelhada

1 carapeba limpa e 
sem vísceras/ Suco 
de 1 limão/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa) 
de azeite/ 1 folha de 
alface para decorar

Tempere a carapeba 
com o suco de limão 
e o sal.
Grelhe-a em uma 
grelha, untada com 
o azeite por 20 minu-
tos.
Na metade do tem-
po, vire o peixe, para 
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe 
sobre ela.

Ingredientes

Modo de preparo

Arroz de forno

4 xícaras (chá) de 
arroz cozido 100 
gramas de queijo 
mussarela ralada 
100 gramas de açaí 
cortado em cubos 
pequenos 1 cenou-
ra ralada 2 colheres 
(sopa) de salsa (ou 
salsinha) picada 2 
unidades de ovo 1 
xícara (chá) de leite 
1/2 copo de requei-
jão 1 xícara (chá) 
de queijo parmesão 
ralado • sal a gosto 
• pimenta-do-reino a 
gosto

Em uma tigela, mis-
ture o arroz, a mus-
sarela, o presunto, a 
cenoura e a salsa.
Coloque em um re-
fratário untado com 
margarina.
No liquidificador, 
bata os ovos, o leite, 
o requeijão, o queijo 
ralado, o sal e a pi-
menta.
Despeje sobre o ar-
roz e asse no forno, 
preaquecido, a 200 
°C durante 30 minu-
tos ou até dourar.

Arroz de tacacá

1 xícara (chá) de ar-
roz arbóreo cozido/ 1 
xícara (chá) de tucupi/ 
50g de camarões se-
cos/ 1/4 xícara (chá) 
de jambu cozido e pi-
cado

Ingredientes

Modo de preparo

Em uma frigideira, co-
loque o arroz e acres-
cente o tucupi e os 
camarões, mexendo 
sempre.
Deixe cozinhar até re-
duzir o volume à me-
tade e ficar cremoso.
Acrescente o jambu 
picado, misture bem e 
sirva.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Valeria Aparecida Sá Gonçalves
Secretária Municipal de Assistência Social, Direitos Humanos e Habitação

HOMOLOGAÇÃO
PROCESSO 2782/2022

Depois de cumpridas as exigências legais, de acordo com o Art. 4°, inciso XXII, 
da Lei 10.520/02, Art. 43, VI do Estatuto das Licitações, Lei n° 8.666/93 e art. 1°, 
II do Decreto Municipal n° 2.100 de 24/02/2017, HOMOLOGO o resultado da pre-
sente licitação, na modalidade PREGÃO PRESENCIAL n° 063/2022 que objetiva a 
AQUISIÇÃO DE MATERIAL DE CONSTRUÇÃO, atendendo a solicitação feita pela 
SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS E SERVIÇOS PÚBLICOS no processo admi-
nistrativo 2782/2022, à empresa: R J COMERCIAL E CONSTRUÇÃO LTDA, CNPJ: 
27.218.420/0001-03, no valor de R$ 23.828,50 (vinte e três mil, oitocentos e vinte e 
oito reais e cinquenta centavos).

Porto Real, 29 de agosto de 2022.
Antônio Sebastião da Silva 

Secretário Municipal de Obras e Serviços Públicos

AVISO DE LICITAÇÃO
Pregão Presencial 071/2022

O Município de Porto Real /RJ, através da Secretaria Municipal de Licitações Com-
pras e Contratos torna público que realizará às 10:00 horas, do dia 19 de setembro 
de 2022 na Sala de Licitações do Centro Administrativo Municipal no Palácio 5 de 
Novembro à Rua Hilário Ettore, 442, Centro Porto Real, RJ, licitação nº 071/2022 na 
modalidade Pregão na forma presencial, tipo menor preço, objetivando AQUISIÇÃO 
DE DOMISSANITÁRIOS PARA ATENDER A FARMÁCIA MUNICIPAL para atender 
a SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE conforme especificações contidas no edital 
e seus anexos que são parte integrante do Processo Administrativo nº 2163/2022. 
O Edital poderá ser retirado no portal oficial do município no endereço eletrônico 
https://www.portoreal.rj.gov.br. Para retirada do edital na Secretaria de Licitações 
Compras e Contratos os interessados deverão trazer: 1 (uma) resma (500 folhas) 
de papel sulfite tamanho A4 branco e documentos de identificação civil. VALOR MÁ-
XIMO ADMITIDO: R$ 38.329,14 (trinta e oito mil, trezentos e vinte e nove reais e 
quatorze centavos)

Porto Real, 01 de setembro de 2022.
LETÍCIA KLOTZ DE ALMEIDA

SECRETÁRIA MUNICIPAL DE LICITAÇÕES COMPRAS E CONTRATOS

AVISO DE LICITAÇÃO
Pregão Presencial 072/2022

O Município de Porto Real /RJ, através da Secretaria Municipal de Licitações Com-
pras e Contratos torna público que realizará às 14:00 horas, do dia 19 de setembro 
de 2022 na Sala de Licitações do Centro Administrativo Municipal no Palácio 5 de 
Novembro à Rua Hilário Ettore, 442, Centro Porto Real, RJ, licitação nº 072/2022 na 
modalidade Pregão na forma presencial, tipo menor preço, objetivando AQUISIÇÃO 
DE MATERIAL DE CONSUMO PARA ATENDER AS NECESSIDADES DO SETOR 
DE FISIOTERAPIA DO HOSPITAL MUNICIPAL SÃO FRANCISCO DE ASSIS para 
atender a SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE conforme especificações conti-
das no edital e seus anexos que são parte integrante do Processo Administrativo 
nº 082/2022. O Edital poderá ser retirado no portal oficial do município no ende-
reço eletrônico https://www.portoreal.rj.gov.br. Para retirada do edital na Secretaria 
de Licitações Compras e Contratos os interessados deverão trazer: 1 (uma) resma 
(500 folhas) de papel sulfite tamanho A4 branco e documentos de identificação civil. 
VALOR MÁXIMO ADMITIDO: R$ 4.988,11 (quatro mil, novecentos e oitenta e oito 
reais e onze centavos)

Porto Real, 01 de setembro de 2022.
LETÍCIA KLOTZ DE ALMEIDA

SECRETÁRIA MUNICIPAL DE LICITAÇÕES COMPRAS E CONTRATOS

AVISO DE LICITAÇÃO
Pregão Presencial 073/2022

O Município de Porto Real /RJ, através da Secretaria Municipal de Licitações Com-
pras e Contratos torna público que realizará às 10:00 horas, do dia 20 de setembro 
de 2022 na Sala de Licitações do Centro Administrativo Municipal no Palácio 5 de 
Novembro à Rua Hilário Ettore, 442, Centro Porto Real, RJ, licitação nº 073/2022 
na modalidade Pregão na forma presencial, tipo menor preço, objetivando AQUISI-
ÇÃO DE MATERIAL HOSPITALAR para atender a SECRETARIA MUNICIPAL DE 
SAÚDE conforme especificações contidas no edital e seus anexos que são parte 
integrante do Processo Administrativo nº 2486/2022. O Edital poderá ser retirado 
no portal oficial do município no endereço eletrônico https://www.portoreal.rj.gov.br. 
Para retirada do edital na Secretaria de Licitações Compras e Contratos os interes-
sados deverão trazer: 1 (uma) resma (500 folhas) de papel sulfite tamanho A4 bran-
co e documentos de identificação civil. VALOR MÁXIMO ADMITIDO: R$ 11.862,29 
(onze mil, oitocentos e sessenta e dois reais e vinte e nove centavos)

Porto Real, 01 de setembro de 2022.
LETÍCIA KLOTZ DE ALMEIDA

SECRETÁRIA MUNICIPAL DE LICITAÇÕES COMPRAS E CONTRATOS

EXTRATO DE TERMO DE ADITAMENTO Nº 01 AO CONTRATO Nº 033/2021
01 - CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Porto Real. 
02 - CONTRATADO: PS Soluções e Comércio Eireli.
03 - OBJETO: Prorrogação de prazo ao contrato em pauta.
04 - PROCESSO ADMINISTRATIVO: 3769/2021.
05 - EMBASAMENTO: Art. 57, II, da Lei 8.666/1993.
06 - VALOR: R$ 357.600,00 (trezentos e cinquenta e sete mil e seiscentos reais).
07 - PRAZO: 12 (doze) meses.
08 - DATA DA ASSINATURA: 24 de agosto de 2022.

Renato Antonio Ibrahim
Secretário Municipal de Saúde

DECRETO Nº 2775 DE 31 DE AGOSTO DE 2022.

EMENTA: Abre Crédito Adicional Suplementar no valor de R$ 116.000,00

O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO REAL, no uso das suas atribuições, com 
fundamento no artigo 41º, inciso I, da Lei Federal nº 4.320, de 17 de março de 1964, 
e tendo em vista a autorização constante do artigo 8º da lei Municipal nº 772 de 29 
de Dezembro de 2021.

Decreta: 

Art. 1º Fica Aberto crédito suplementar no valor de R$ 116.000,00 ( Cento e Dezes-

seis Mil Reais ) para atender as programações constantes do Anexo I deste Decreto;

Ficha Unidade Executora Funcional Programática Despesa Fonte Suplemen-
tação

14.01.00 06.122.0129-2.524 4.4.90.52.00 1.510.0000 116.000,00

Total R$ 
116.000,00

Art. 2º A cobertura do crédito suplementar a que se refere no artigo anterior são pro-
venientes do convênio Plataforma + Brasil celebrado entre a Prefeitura Municipal de 
Porto Real e o Ministério da Justiça e Segurança Pública, conforme demonstrativo 
abaixo:

Convênio nº 905087/2020		  Banco do Brasil		  Agência 4665-5	  
C/C 111574x

Art. 3º Fica criado o Elemento de despesa e Fonte de recurso, conforme a autori-
zação constantes do artigo 8º da Lei Municipal nº 772 de 29 de Dezembro de 2021.

Art. 4º Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogadas as dis-
posições em contrário.

Legenda: 
Descrição da Fonte e Vinculo
1.510.0000 - Convênios.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

DECRETO Nº 2774  DE 31 DE AGOSTO DE 2022.

EMENTA: Abre Crédito Adicional Suplementar no valor de R$ 71.100,00

O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO REAL, no uso das suas atribuições, com 
fundamento no artigo 41º, inciso I, da Lei Federal nº 4.320, de 17 de março de 1964, 
e tendo em vista a autorização constante do artigo 8º da lei Municipal nº 772 de 29 
de Dezembro de 2021.

Decreta: 

Art. 1º Fica Aberto crédito suplementar no valor de R$ 71.100,00 ( Setenta e Um Mil 
e Cem Reais ) para atender as programações constantes do Anexo I deste Decreto;
Art. 2º Os recursos necessários à execução do dispositivo no artigo anterior decorre-
rão das anulações de dotações orçamentárias constantes do Anexo II deste Decreto, 
conforme disposto no artigo 43, parágrafo 1º, Inciso III da Lei Federal nº 4.320, de 
17 de março de 1964;
Art. 3º Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogadas as dis-
posições em contrário.

Anexo I

Ficha Unidade Executora Funcional Programática Despesa Fonte Suplemen-
tação

0070 15.05.00 08.122.0129-2.534 3.3.90.30.00 1.001.0000 70.000,00

0079 15.05.00 08.122.0129-2.590 3.3.90.39.00 1.001.0000 1.100,00

Total R$71.100,00  

Anexo II

Ficha Unidade 
Executora

Funcional
Programática Despesa Fonte Anulação

0016 15.01.00 08.244.0021-2.587 3.3.90.30.00 1.001.0000 71.100,00

Total R$ 71.100,00

Legenda: 
 Descrição da Fonte e Vinculo

1.001.0000 - Receitas de Impostos e de Transferência de impostos  

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

DECRETO Nº 2773/2022 
DECRETA PONTO FACULTATIVO NAS REPARTIÇÕES PÚBLICAS MUNICIPAIS 
NO DIA 08, 09 e 16 de setembro de 2022.

O Prefeito Municipal de Porto Real, Estado do Rio de Janeiro, no uso de suas atri-
buições que lhe confere o artigo o artigo 78 e seus incisos, todos da Lei Orgânica 
Municipal e, 

CONSIDERANDO a necessidade de se estabelecer uma programação racional 
dos serviços públicos, melhorando o planejamento e a organização dos serviços 
administrativos, em conformidade com o princípio da eficiência da Administração 
Pública, consagrada no artigo 37 da Constituição Federal;

CONSIDERANDO que o Município possui autonomia para legislar sobre os assuntos 
de interesse local, conforme o artigo 30 da Constituição Federal;

CONSIDERANDO que o dia 07 de Setembro é feriado Nacional em comemoração 
ao dia da Independência do Brasil e tal data recairá em uma quarta-feira;

CONSIDERANDO que o dia 15 de Setembro é feriado Municipal em comemoração 
ao dia da Padroeira do Município  e tal data recairá em uma quinta-feira;

CONSIDERANDO que a racionalização não causará prejuízo nas atividades do 
Executivo Municipal;

                                                                                                                 RESOLVE:

Art.1o - Fica instituído PONTO FACULTATIVO na Prefeitura Municipal de Porto Real-
-RJ, nos dias 08, 09 e 16 de setembro de 2022, quinta e sexta-feira, em virtude da 
celebração do “Dia da Independência do Brasil”, comemorado no dia 7 de setem-
bro e do feriado religioso em comemoração a “Nossa Senhora das Dores” Padro-
eira municipal comemorado no dia 15 de setembro.

§ 1º Não se aplica, o disposto no caput deste artigo, às unidades e serviços consi-
derados essenciais de saúde, limpeza pública e educação ou que por sua natureza 
não possam ser paralisados ou interrompidos.
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MASSA DE 
PANQUECA

INGREDIENTES

2 xícaras (chá) de  fari-
nha de trigo
2 xícaras (chá) de leite
3 ovos
1 pitada de sal

MODO DE PREPARO

Bata todos os ingre-
dientes  no liquidifica-
dor por 2 minutos.

Em seguida desligue 
e, com uma colher, mis-
ture a farinha que gru-
dou no copo do liquidi-
ficador.

Bata novamente só 
para misturar e reserve.
Unte a frigideira com 
um fio de óleo e leve ao 
fogo até aquecer.

Com o auxílio de uma 
concha, pegue uma 
porção de massa e co-
loque na frigideira, gire 
a frigideira para espa-
lhar bem a massa.

Abaixe o fogo e deixe 
dourar por baixo, em 
seguida vire do outro 
lado e deixe dourar, 
repita o processo com 
toda a massa.

BOLO DE BANANA 
CARAMELADA

INGREDIENTES

Massa:
3 ovos
3 colheres (sopa) de 
margarina
1 e 1/2 xícara de açúcar
1 pitada de sal
1 xícara de leite
2 xícaras de farinha de 
trigo
1 colher (sopa) rasa de 
fermento

Cobertura:
1 xícara de açúcar
4 a 5 bananas

MODO DE PREPARO

Cobertura:

Despeje o açúcar em 
uma forma redonda 
com furo central e leve 
ao fogo até que esteja 
completamente derreti-
do.

Logo após, fatie as ba-
nanas e disponha sobre 
o açúcar caramelizado.

Massa:

Bata as claras em neve 
e separe.

Em outra travessa, bata 
os ovos com a margari-
na e o açúcar.

Acrescente a farinha, o 
leite, o sal e o fermento.

Por último, misture as 
claras em neve e conti-
nue batendo.

Despeje a massa na 
forma caramelizada 
com as bananas fatia-
das.

Leve em forno médio 
(180° C), preaquecido, 
por 30 minutos.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Art. 2º - Fica, em caráter de exceção, excluído do que 
dispõe o artigo 1º deste Decreto, os ESF, policlínicos, 
farmácia municipal, hospital Municipal os quais funcio-
narão sem qualquer alteração no horário de funciona-
mento.

Art. 3º - Fica, em caráter de exceção, ao previsto no ca-
put do art. 1º, nos dias 08 e 09 de setembro de 2022 as 
unidades de educação que funcionarão sem qualquer 
alteração no horário de funcionamento.

Art. 4º – Os atendimentos de urgência e emergência no 
Hospital Municipal, não sofrem alteração do funcionan-
do 24 horas, nos dias a que se refere o caput do artigo 
1º deste Decreto.

Art. 5º - Os Servidores da Vigilância Sanitária, Fiscais 
de Tributos, Postura Municipal, Ordem Pública e Secre-
taria Municipal de Obras e os demais que exercem a 
função fiscalizadora ficarão em regime de plantão no 

período mencionado no caput do artigo 1º.

Parágrafo Único – Os titulares das pastas mencionados 
no caput deste artigo deverão estabelecer, por portaria, 
a escalas de plantões, durante o período de recesso, vi-
sando atender as necessidades indispensáveis ao seu 
funcionamento.  

Art. 6º - Este Decreto entra em vigor na data de sua 
publicação, devendo ser afixado no mural da Prefeitura 
Municipal de Porto Real e publicado no Diário Oficial do 
Município.

Art. 7º - Revogam-se as disposições em contrário.

Porto Real, 01 de setembro de 2022.

ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
PREFEITO

PORTARIA N° 01049 DE 02 SETEMBRO DE 2022

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PORTO REAL, NO 
USO DE SUAS ATRIBUIÇÕES LEGAIS.

                                                                   RESOLVE:

Art. 1° - DESIGNAR, a partir de 01 de Setembro de 
2022, EDUARDO DA FONSECA FELIPPE- matrícula 
9588- para responder interinamente pela Secretaria 
Municipal de Comunicação Social e Transparência, no 
período de férias do Secretário Municipal de Comuni-
cação Social e Transparência, FELIPE NASCIMENTO 
CARVALHO.

Art.2° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua 
publicação, revogando as disposições em contrário.

_______________________________
Alexandre Augustus Serfiotis

Prefeito

Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

DECRETO N° 5.548, DE 01 DE SETEMBRO DE 2022

Abre em favor do Fundo Municipal de Saúde - FMS, Crédito Suplementar no valor 
de R$ 30.000.000,00 (Trinta milhões de reais), com recursos do excesso de arreca-
dação receitas do 1600 - SUS - Governo Federal, apurado até o mês de agosto de 
2022.

O PREFEITO DO MUNÌCIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas atribuições, 
com fundamento no inciso II do § 1º do artigo 43º Lei Federal 4.320, de 17 de março 
de 1964, e tendo em vista a autorização constante do parágrafo único do artigo 8º da 
Lei Municipal 1.624 de 14 de janeiro de 2022.

DECRETA:
Art. 1º - Fica aberto Crédito Suplementar de R$ 30.000.000,00 (Trinta milhões de 
reais), para atender à programação constante do Anexo I deste Decreto; 

Art. 2º - O crédito suplementar de que trata o artigo anterior, será compensado pelo 
excesso de arrecadação com recursos das receitas da 1600 - SUS – Governo Fe-
deral, verificado no período de 01/01 a 30/08/2022, em conformidade com o inciso 
II do § 1 do artigo 43º, da Lei Federal Nº 4.320, de 17 de março de 1964, conforme 
cálculos do Anexo II - QUADRO I e

Art. 3º - Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogando-se as 
disposições em contrário.

Anexo I
Em R$

ÓRGÃO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE SUPLEMENTAÇÃO

FMS SEMUS 08.01.10.301.38.2.048 3.3.90.36.00 1600 55.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 3.3.90.39.00 1600 16.545.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.051 3.3.90.39.00 1600 12.000.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.306.38.2.056 3.3.90.30.00 1600 400.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.057 3.3.90.39.00 1600 1.000.000,00

Anexo II
QUADRO I

Em R$
Cálculos de Excesso de arrec. das Receitas (1600 - SUS - GOVERNO FEDERAL) 2022 

Receita estimada na Lei Orçamentária 126.632.000,00

Receita estimada para o período de janeiro a dezembro 126.632.000,00

Receita arrecadada no período de janeiro a agosto 123.767.844,47

Estimativa de arrecadação no período setembro a dezembro 61.883.922,23

Excesso de arrecadação verificado até 31 de agosto 0,00

Valor de suplementações anteriores 0,00

Diferença entre o excesso verificado e suplementações anteriores 0,00

Valor desta suplementação 30.000.000,00

Saldo 0,00

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

DECRETO N° 5.549, DE 01 DE SETEMBRO DE 2022

Abre em favor de Fundo Nacional de Assistência Social - FNAS, Crédito Suplemen-
tar no valor de R$ 750.000,00 (Setecentos e cinquenta mil reais), com recursos do 
excesso de arrecadação das receitas 1665 - FNAS, apurado até o mês de julho de 
2022.

O PREFEITO DO MUNÌCIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas atribuições, 
com fundamento no inciso II do § 1º do artigo 43º Lei Federal 4.320, de 17 de março 
de 1964, e tendo em vista a autorização constante do parágrafo único do artigo 8º da 
Lei Municipal 1.624 de 14 de janeiro de 2022.

Considerando o recebimento de recursos provenientes para implantação de Unida-
de do Programa de Estruturação da Rede de Serviços do SUAS, para incremento 
temporário às transferências regulares   para fins de custeio da rede de Serviços da 

Proteção Social Básica e Especial – Emenda: 202281000306 – SIGTV, obedecendo 
as regras relativas às despesas como o cofinanciamento federal regular e automáti-
co, na modalidade Fundo a Fundo, conforma os regramentos da Poetaria Ministerial 
nº.113 de 10 de dezembro de 2015 e autorizações, através do Fundo Municipal de 
Assistência Social de Belford Roxo.

DECRETA:
Art. 1º - Fica aberto Crédito Suplementar de R$ 750.000,00 (Setecentos e cinquenta 
mil reais), para atender à programação constante do Anexo I deste Decreto; 

Art. 2º - O crédito suplementar de que trata o artigo anterior, será compensado pelo 
excesso de arrecadação com recursos das receitas de 1665 - FNAS, verificado no 
período de 01/01 à 31/07/2022, em conformidade com o inciso II do § 1 do artigo 
43º, da Lei Federal Nº 4.320, de 17 de março de 1964, conforme cálculos do Anexo 
II - QUADRO I e

Art. 3º - Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogando-se as 
disposições em contrário.

Anexo I
Em R$

ÓRGÃO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE SUPLEMENTAÇÃO

SEMASCM FMAS 56.01.08.244.34.2.068 3.3.90.30.00 1665 525.000,00

SEMASCM FMAS 56.01.08.244.34.2.069 3.3.90.30.00 1665 225.000,00

Anexo II
QUADRO I

Em R$
Cálculos de Excesso de arrecadação das Receitas (1665 - FNAs) 2022 

Receita estimada na Lei Orçamentária 320.000,00

Receita estimada para o período de janeiro a dezembro 320.000,00

Receita arrecadada no período de janeiro a julho 1.550.047,40

Receita arrecadada até julho + estimada até dezembro 2.657.224,11

Excesso de arrecadação verificado até julho 1.250.000,00

Valor de suplementações anteriores 500.000,00

Diferença entre o excesso verificado e suplementações anteriores 750.000,00

Valor desta suplementação 750.000,00

Saldo 0,00

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

Despacho do Processo nº 02/0042/2021 = HOMOLOGO a presente LICITAÇÃO 
na modalidade PREGÃO ELETRÔNICO Nº 013/2021, cujo objeto é a CONTRA-
TAÇÃO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA MINISTRAR CURSOS PROFIS-
SIONALIZANTES DE INFORMÁTICA PARA DESENVOLVIMENTO DO “PRO-
GRAMA ESPAÇO 4.0”, NO MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO – RJ., adjudicando 
seu objeto a empresa: Centro Educacional D’Paula., no valor de R$ 100.737,00 
(cem mil setecentos  e trinta e sete reais), conforme Ata de julgamento/mapa de 
lances e Ata de adjudicação/Mapa de Adjudicação da Comissão Permanente 
de Licitação as fls. 636/638 e ainda, pareceres da Douta Procuradoria Geral do 
Município em fls. 354/361 e 409/410 e da Controladoria Geral do Município às 
fls. 818.            
                          	                           Belford Roxo, 26 

de agosto de 2022.
RENATA SANTOS ROSADO DE ALMEIDA

-Chefe de Gabinete do Prefeito-

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO
PORTARIA Nº 2034/SEMAD/2022 DE 01 DE SETEMBRO DE 2022.
A SECRETÁRIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO DO MUNICÍPIO DE BELFORD 
ROXO, no uso de suas atribuições legais, e, em conformidade com o Termo de 
Ajuste de Conduta firmado em processo judicial de nº 0014147-17.2014.8.19.0008, 
considerando o Edital nº 01/2012,

RESOLVE
NOMEAR, a contar da data desta publicação, os candidatos aprovados em concurso 
público, para o preenchimento de cargos efetivos no quadro de pessoal da Secretaria 
Municipal de Educação, devendo, portanto, comparecer no período de 03/09/2022 à 
03/10/2022, na Secretaria Municipal de Administração situada na Avenida Benjamin 
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Ingredientes

Modo de preparo

Lombo de vitela 
assado

800g de lombo de vi-
tela/ 1 cenoura/ 1 ce-
bola/ 1/2 alho poró/ 
1 talo de salsão/ 1 
colher (sopa) de fari-
nha de trigo/ 1/2 litro 
de caldo de carne/ 1/2 
taça de vinho branco/ 
1/2 copo de creme de 
leite azedo (creme de 
leite com limão)/ Noz 
moscada/ Folha de 
sálvia/ 1 ramo de ale-
crim/ Páprica picante/ 
4 colheres (sopa) de 
azeite/ Sal

Batata doce
Sal a gosto
Óleo

Ingredientes

Modo de preparo

Descasque as bata-
tas, e corte em rode-
las finas ou em pali-
tos, como se tratasse 
das outras batatas.
Frite em óleo quente.
Depois de fritas polvi-
lhe com sal fino.
Sirva como acompa-
nhamento de carne 
de porco.

Aqueça o azeite numa 
panela e doure o lom-
bo inteiro.
Lave e raspe a cenou-
ra, limpe o salsão e o 
alho poró, descasque 
a cebola e corte-os 
em rodelas finas.
Quando a carne es-
tiver bem dourada, 
acrescente os legu-
mes (exceto algumas 
rodelas de salsão e 
cenoura), as especia-
rias, o vinho, o caldo 
e, para terminar, 1 co-
lher (sopa) de farinha 
de trigo dissolvido no 
caldo do cozimento.
Tempere com sal e as 
ervas aromáticas, la-
vadas e escorridas.
Continue o cozimento 
por 1 hora.
Retire o lombo e 
mantenha-o em local 
aquecido.
Abaixe o fogo e deixe 
reduzir o molho.
Bata-o no liquidifica-
dor, adicione o creme 
de leite e misture.
Fatie o assado e 
sirva-o regado com 
o molho e decorado 
com as rodelas de ce-
noura e salsão.

Batata doce frita

Pinto Dias, nº 610, 3º andar, Centro, Belford Roxo - RJ, 
portando os documentos abaixo relacionados. Salienta-
-se que o não comparecimento do candidato implicará 
na sua eliminação do processo seletivo.

Documentos necessários para a posse:
03 fotos 3x4
Identidade
CPF
Diploma de escolaridade para exercício do cargo
PIS/PASEP
Comprovante de Residência
Título de Eleitor
Certidão de Quitação Eleitoral
Comprovante de Escolaridade
Certidão de Casamento ou Nascimento
Quitação com o Serviço Militar
Conta do Banco Itaú
Certidão de Nascimento dos filhos menores de 10 anos
Declaração de Escolaridade dos filhos
Carteira de Vacinação dos filhos
Declaração Completa de Imposto de Renda do ano atu-
al
Situação Cadastral do CPF
Certidão de Antecedentes Estadual
Certidão de Antecedentes Federal
Exame Médico Admissional
*Caso não tenha conta no ITAÚ levar mais de uma có-
pia do CPF, identidade e comprovante de residência.

CARGO: ASSISTENTE SOCIAL

NOME CLASSIFICAÇÃO

JAQUELINE NASCIMENTO JUSTINO  100°

FABRICIO JOSÉ GIOFFONI SILVA 101°

Belford Roxo - RJ, 01 de setembro de 2022

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretária Municipal de Administração

Matrícula nº 60/70.971

PORTARIA Nº 2035/SEMAD/2022 DE 01 DE SETEM-
BRO DE 2022.
Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica Municipal, 
SIMONE BARBOSA DA SILVA, para exercer o cargo 
em comissão de Chefe da Divisão de Administração 
das Unidades Básicas, Símbolo DAS-4, da Secretaria 
Municipal de Saúde.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretária Municipal de Administração

Matrícula nº 60/70.971

SECRETARIA MUNICIPAL DE FAZENDA
DEPARTAMENTO DE JUNTA DE RECURSOS 

FISCAIS - JRF
Decisões proferidas na 107ª Sessão da Junta de 
Recursos fiscais em 20/07/2022.
Acórdão nº 0017-2022. - Processo nº 05/0471/2022 e 
05/4358/2021- Recorrente: SEREDE – SERVIÇOS DE 
REDE S/A - Recorrida: FAZENDA MUNICIPAL - Relator: 
Mauro José Ribeiro de Souza – DECISÃO: Acordam os 
membros do colegiado da Junta de Recursos Fiscais, 
por unanimidade, dar provimento ao Recurso Voluntário 
em partes, nos termos do voto do Relator Mauro José 
Ribeiro de Souza.
EMENTA: ISSQN. ARBITRAMENTO. PRESTAÇÃO 
DE SERVIÇOS DE NATUREZA ININTERRUPTA. 
AUSÊNCIA DE INFORMAÇÕES SOLICITADAS 
PELA FISCALIZAÇÃO TRIBUTÁRIA. FALTA DE 
RECOLHIMENTO ISSQN.  DECADÊNCIA E 
AUSÊNCIA DE DESCRIÇÃO FÁTICA. AFASTAMENTO 
DE VIOLAÇÃO AO ART. 148 DO CTN E ATUAÇÃO 
DISCRICIONÁRIA POR PARTE DO FISCO MUNICIPAL. 
AFASTADA A HIPÓTESE DE INVERSÃO DO ÔNUS 
DA PROVA UMA VEZ QUE O LANÇAMENTO É POR 
HOMOLOGAÇÃO. PROCEDÊNCIA DO RECURSO 
EM PARTES. ANULAÇÃO DOS EFEITOS DO AUTO 
DE INFRAÇÃO 16594 APENAS COM RELAÇÃO AOS 
FATOS GERADORES REFERENTES AOS MESES 
DE 07/2016 E 08/2016. RECURSO VOLUNTÁRIO. 
RECURSO VOLUNTÁRIO PROVIDO EM PARTES. 
UNANIMIDADE.

Acórdão nº 0018-2022. - Processos nº 05/4066/2020, 
05/4380/2020 e 05/0514/2021 - Recorrente: FAZENDA 
MUNICIPAL - Recorrida: DAYANA MATTOS DE LIMA 
- Relator: Francisco Eduardo dos Santos Gomes - 
DECISÃO: Acordam os membros do colegiado da Junta 
de Recursos Fiscais, por unanimidade dos votos, negar 
provimento ao Recurso de Ofício, nos termos do voto 
do Relator. 

EMENTA: TRIBUTO. CONTESTAÇÃO DE 
PAGAMENTO DAS TAXAS DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA 
E DE LOCALIZAÇÃO. PONTO DE REFERÊNCIA. 
AUSÊNCIA DE ATIVIDADE NO MUNICÍPIO. DECISÃO 
DA MANUTENÇÃO DA COBRAÇA DAS TAXAS. 
RECURSO DE OFÍCIO. RECURSO NÃO PROVIDO. 
UNANIMIDADE.

Acórdão nº 0019-2022. - Processos nº 05/0514/2021- 
Recorrente: FAZENDA MUNICIPAL - Recorrida: 
MLS MARCENARIA, SERRALHARIA, COMÉRCIO, 
SERVIÇOS E OBRAS EIRELI - Relatora: SILMÁRIA 
BERRIEL FÉLIX - DECISÃO: Acordam os membros 
do colegiado da Junta de Recursos Fiscais, por 
unanimidade, negar provimento ao Recurso de Ofício, 
nos termos do voto da Relatora. 
EMENTA:TRIBUTO. MICROEMPREENDEDOR 
INDIVIDUAL. DESENQUADRAMENTO COMO MEI EM 
2020. DECRETO MUNICIPAL 1.749 DE 2019.  TAXA DE 
LICENÇA DE LOCALIZAÇÃO. TAXA DE VIGILÂNCIA 
SANITÁRIA. MANUTENÇÃO DA TAXA DE VIGILÂNCIA 
SANITÁRIA 2013 E 2015. ANULAÇÃO DA TAXA DE 
VIGILÂNCIA SANITÁRIA 2020. ANULAÇÃO DA TAXA 
DE LICENÇA DE LOCALIZAÇÃO 2020. RECURSO 
DE OFÍCIO. RECURSO DE OFÍCIO NÃO PROVIDO. 
UNANIMIDADE.

Acórdão nº 0020-2022. - Processo nº 05/1447/2021 
- Recorrente: FAZENDA MUNICIPAL - Recorrida: 
LUCIANA DA COSTA AGUIAR SILVA 09264123709 - 
Relator: Edson Pinheiro Gomes - DECISÃO: Acordam 
os membros do colegiado da Junta de Recursos 
Fiscais, por unanimidade, negar provimento ao Recurso 
de Ofício, contra o voto do Relator. 
EMENTA: TRIBUTO. MICROEMPREENDEDOR 
INDIVIDUAL. DECRETO MUNICIPAL 1.749 DE 2019. 
COBRANÇA TAXA DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA. 
MANUTENÇÃO DA TAXA DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA 
2015 a 2018. ANULAÇÃO DA TAXA DE VIGILÂNCIA 
SANITÁRIA 2019. RECURSO DE OFÍCIO. RECURSO 
DE OFÍCIO NÃO PROVIDO. MAIORIA DOS VOTOS.

GLAUCIO PACHECO DOS SANTOS FARIAS
Presidente da Junta de Recursos Fiscais – JRF

Matrícula 11/54.593

JUNTA DE RECURSOS FISCAIS - JRF
AVISO DE EDITAL

O Presidente da Junta de Recursos Fiscais - JRF, no 
uso de suas atribuições legais, com fulcro no art. 7º, in-
ciso I, do Decreto nº 4.750 de 04 de setembro de 2019, 
torna pública a 109ª Sessão, que fará no dia 21 de se-
tembro de 2022, às 15:00h na sobreloja 03 (Anexo) 
- PMBR, localizada na Avenida Floripes Rocha, 378 - 
Centro de Belford Roxo - RJ, onde serão julgados pelo 
Colegiado em 2ª Instância os recursos dos processos 
abaixo discriminados:

1º julgamento: Empresa VALTER I CORREA LOCAÇÃO 
DE CAMINHÃO MUNCK ME.
ASSUNTO: OBRIGAÇÃO PRINCIPAL - ISSQN
Proc.  05/0523/2022 (P)
Tipo de Recurso: De Ofício
Relator:  MAURO JOSÉ RIBEIRO DE SOUZA

2º julgamento: Empresa VALTER I CORREA LOCAÇÃO 
DE CAMINHÃO MUNCK ME.
ASSUNTO:  OBRIGAÇÃO PRINCIPAL - ISSQN
Proc.  05/0520/2022 (P)
Tipo de Recurso: De Ofício
Relator: FRANCISCO EDUARDO DOS SANTOS GO-
MES

3º julgamento: Empresa ALVES E AZEVEDO SERVI-
ÇOS E REFORMAS RJ LTDA.
ASSUNTO: OBRIGAÇÃO PRINCIPAL - ISSQN
Proc.  05/5122/2021 (P)
Tipo de Recurso: De Ofício
Relator: SILMÁRIA BERRIEL FÉLIX

4º julgamento: Empresa LOJAS ACHEI CD LTDA.
ASSUNTO: OBRIGAÇÃO PRINCIPAL - ISSQN
Proc. 05/4259/2021 (P)
Tipo de Recurso: De Ofício
Relator: EDSON PINHEIRO GOMES

Legenda: (P): Processo Principal
                (A): Processo Anexo

GLAUCIO PACHECO DOS SANTOS FARIAS
Presidente da Junta de Recursos Fiscais – JRF

Matrícula 11/54.593

SECRETARIA MUNICIPAL DE CONSERVAÇÃO

EXTRATO DE TERMO DE AJUSTE DE CONTAS E 
QUITAÇÃO
PROCESSO: 53/0051/2022
TERMO N°: 55/2022
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: PORTLAN SERVIÇO DE MANUTEN-
ÇÃO COMÉRCIO E LOCAÇÃO EIRELLI.
OBJETO: PRESTOU SERVIÇOS DE MANUTENÇÃO 
CORRETIVA, PREVENTIVA DO PARQUE DE ILU-
MINAÇÃO PÚBLICA DO MUNICÍPIO DE BELFORD 
ROXO/ RJ NO PERÍODO DE 04/05/2022 À 03/06/2022.
VALOR: R$ 494.261,59 (QUATROCENTOS E NOVEN-
TA E QUATRO MIL, DUZENTOS E SESSENTA E UM 
CENTAVOS).
Prazo: PERÍODO DE 04/05/2022 À 03/06/2022.
PROGAMA DE TRABALHO: 1.15.452.13.1023
ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.39.00
NOTA DE EMPENHO: 731
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.
DATA DE ASSINATURA: 18/08/2022.

PAULO SÉRGIO CORRÊA LUNA
Secretário Municipal de Conservação

Mat.: 60/78377

SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS, PROJETOS, 
CAPTAÇÃO DE RECURSOS E CONVÊNIOS

EXTRATO DE TERMO ADITIVO
PROCESSO: 52/0008/2021
CONTRATO N°: 52/SEMOCAP/2021
TERMO ADITIVO Nº: 003
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: HEFESTOS CONSTURÇÕES LTDA.
OBJETO: EXECUÇÃO DE OBRA DE CONSTRUÇÃO 
DO ABRIGO PROVISÓRIO MUNICIPAL DANIEL DE 
SOUZA, NO BAIRRO SANTA AMÉLIA, NO MUNICÍPIO 
DE BELFORD ROXO/RJ.
DA PRORROGAÇÃO DE PRAZO: PELO PRESENTE 
INSTRUMENTO FICA PRORROGADO O PRAZO DE 
EXECUÇÃO DO CONTRATO 52/SEMOCAP/2021, 
POR MAIS 180 DIAS DE 28/09/2022.
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.
DATA DE ASSINATURA: 22 de AGOSTO de 2022.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretário Municipal de Obras, Projetos,

Captação de Recursos e Convênios

EXTRATO DE TERMO ADITIVO
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 52.0252/2019
TERMO ADITIVO: 001
CONTRATO: 57/SEMOCAP/2021
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: CMG REFORMA, COMERCIO, SER-
VIÇOS E EQUIPAMENTOS EIRELLI.
DO OBJETO: EXECUÇÃO DE OBRA DE CONSTRU-
ÇÃO DA PRAÇA MONTE DAS OLIVEIRAS, BAIRRO 
WONA, NO MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO/RJ.
DA PRORROGAÇÃO DE PRAZO: FICA PRORROGA-
DO O PRAZO DE EXECUÇÃO DO CONTRATO N° 57/
SEMOCAP/2021 POR MAIS 120 (CENTO E VINTE) 
DIAS A CONTAR DE 07/05/2022.
DA READEQUAÇÃO DA PLANILHA ORÇAMENTÁRIA: 
FICA RETIFICADA A PLANILHA ORÇAMENTARIA, 
TENDO EM VISTA O ACRÉSCIMO DE ITENS NO IM-
PORTE DE R$ 64.385,02 (SESSENTA E QUATRO MIL, 
TREZENTOS E OITENTA E CINCO REAIS E DOIS 
CENTAVOS).
EM VIRTUDE DOS ACRÉSCIMOS O VALOR TOTAL 
DO CONTRATO PASSARÁ, A SER DE R$ 545.634,57 
(QUINHENTOS E QUARENTA E CINCO MIL, SEIS-
CENTOS E TRINTA E QUATRO REAIS E CINQUENTA 
E SETE CENTAVOS).
PROGRAM DE TRABALHO: 73.1.1013.15.451.010
NATUREZA DA DESPESA: 4.4.90.51.00
NOTA DE RESERVA: 210
DATA DA ASSINATURA: 19 de AGOSTO de 2022.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretário Municipal de Obras, Projetos,

Captação de Recursos e Convênios
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Deus te abençoe com saúde e
muita inteligência para que possa

conduzir sua vida da melhor
maneira. Você é admirado por
todos pela sua serenidade e

honestidade. Sempre esperando o
melhor da vida com esse sorriso

estampado no rosto. 

Luciano Lemos
Feliz Aniversário!!!
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SEGUNDO CADERNO

Ingredientes

Modo de preparo

Banana comprida 
recheada

200g de camarões/ 
200g de cauda de 
lagosta/ 200g de ca-
murim (robalo)/ Sal 
a gosto/ Pimenta do 
reino a gosto/ Suco 
de 2 limões/ 4 bana-
nas compridas com 
casca/ 1 pimentão 
cortado em cubos/ 
1 cebola cortadaem 
cubos/ 1 tomate cor-
tado em cubos/ 1/2 
xícara (chá) de azei-
te/ 2 xícaras (chá) de 
molho de tomate/ 24 
bagos de uvas ver-
des/ 1 xícara (chá) 
de champignom/ 1/2 
xícara (chá) de vi-
nho branco seco/ 2 
colheres (sopa) anis 
estrelado

Descasque os cama-
rões.
Corte as caudas de la-
gosta e o filé de peixe 
em cubos.
Tempere-os com o sal, 
a pimenta do reino e o 
suco de limão.
Reserve.
Para descascar as ba-
nanas, com uma faca 
faça um único corte na 
casca, no sentido do 
comprimento e retire o 
conteúdo.
Reserve as cascas.
Corte as bananas em 
pedaços e reserve.
Recheie as cascas de 
bananas, intercalando a 
lagosta, o pimentão, os 
camarões, o tomate, o 
peixe e a cebola.
Regue com a metade 
do azeite e metade do 
molho de tomate.
Feche e envolva com 
papel alumínio.
Leve ao forno alto, 
200C, preaquecido por 
20 minutos.
Retire a casca das uvas 
e reserve a polpa.
Em uma panela, es-
quente o vinho e mistu-
re o anis estrelado.
Retire do forno e monte 
o prato.
Coloque a banana de-
sembrulhada sem o pa-
pel alumínio, mas com a 
casca aberta.
Regue o restante do 
molho de tomate e sir-
va.

Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
SECRETARIA MUNICIPAL DE COMUNICAÇÃO SOCIAL

ATA DE ADESÃO DO REGISTRO DE PREÇOS Nº 004/2022
PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº 102/51/2022
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Ingredientes

Modo de preparo

Mini abóboras 
recheadas com 

carne moída

 1 colher de sopa azeite 
de oliva; ½ cebola pica-
da em cubinhos; 1 den-
te de alho picado; 200g 
de carne bovina moída; 
Sal a gosto; Pimenta do 
reino a gosto; 2 colhe-
res de sopa de extrato 
de tomate; ½ maço de 
salsinha picada; 2 abo-
brinhas de tronco redon-
das.

 Refogar a cebola e o 
alho no azeite de oliva.
Juntar a carne moída. 
Temperar com sal e pi-
menta a gosto.
Adicionar o extrato de 
tomate, em seguida a 
salsinha. Misturar e re-
servar.
Em uma panela, com 
água fervente, dispor as 
abobrinhas e deixar co-
zinhar por 15 minutos. A 
casca e o miolo devem 
ficar macios. Cuidar 
para não se desman-
charem.
Com o auxílio de uma 
faca, cortar a parte de 
cima da abobrinha e 
com uma colher, retirar 
as sementes de dentro.
Rechear com a carne 
moída e servir.

Estrogonofe 
de frango

500 gramas de peito de 
frango cortado em tiri-
nhas 1/4 xícara (chá) de 
manteiga 1 unidade de 
cebola picada 1 colher 
(sobremesa) de mos-
tarda 1 colher (sopa) de 
ketchup (ou catchup) 1 
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1 
xícara (chá) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme 
de leite • sal a gosto

Ingredientes

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar 
transparente.
Junte o frango e tempe-
re com o sal.
Mexa até o frango dou-
rar de todos os lados.
Acrescente a mostarda, 
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.
Cozinhe até formar um 
molho espesso.
Se necessário, adicione 
água quente aos pou-
cos.
Quando o molho estiver 
encorpado e o frango 
macio, adicione os co-
gumelos e o creme de 
leite.
Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.
Sirva imediatamente, 
acompanhado de arroz 
e batata palha.

ANDRÉ ROCHA MACHADO
Secretário Municipal de Comunicação Social
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Ingredientes

Modo de preparo

PEIXE COM AÇAÍ

200 g de filé de pescada 
/ sal a gosto / pimenta a 
gosto / 1 xícara de fari-
nha de trigo / 1 xícara 
de ovos batidos / 1 xí-
cara de farinha de rosca 
/ óleo quente para fritar 
/ 500 g de polpa de açaí

Corte os filés de peixe 
em gurjões e tempere-
-os com sal e pimenta a 
gosto
Disponha a farinha de 
trigo, os ovos e a fari-
nha de rosca em reci-
pientes separados
Em seguida, passe cada 
pedaço de peixe na fa-
rinha de trigo, nos ovos 
e na farinha de rosca, 
nesta ordem
Aqueça bem uma fri-
gideira ou panela com 
óleo e frite os pedaços 
até que estejam doura-
dos
À parte, bata a polpa de 
açaí no liquidificador 
até que forme um cre-
me
Transfira a polpa ba-
tida para o recipiente 
em que será servida ou 
despeje sobre o peixe 
frito

FILÉ DE MERLUZA COM 
BATATA AO FORNO

8 filés de merluza
4 batatas cruas (em ro-
delas, sem casca)
1 pimentão (cortado 
em rodelas)
2 tomates (cortados em 
rodelas - as sementes 
ficam à preferência)
1 cebola (cortada em 
rodelas)
Molho de tomate de 
boa qualidade
Orégano
Azeite para untar

Ingredientes

Modo de preparo

Tempere os filés à seu 
gosto e reserve por 10 
minutos
Unta um refratário com 
azeite e faça uma ca-
mada de batata, em 
seguida arrume os filés 
sobre a batata
Acrescente a cebola, 
o tomate, o pimentão, 
orégano a gosto, regue 
com o molho de toma-
te (1/2 lata)
Cubra com o restante 
das batatas
Cubra com papel alu-
mínio e leve ao forno 
alto até que as batatas 
fiquem macias

Ingredientes

Modo de preparo

Sopa de lentilha

1/2 kg de lentilha/ 
1/4 xícara (chá) de 
bacon picado/ 3/4 xí-
cara (chá) de cebola 
picada/ 1/2 dente de 
alho picado fino/ 3/4 
xícara (chá) de ce-
noura picada/ 3/4 xí-
cara (chá) de salsão 
picado/ 3/4 xícara 
(chá) de batata pica-
da/ 1 folha de louro/ 
2 cravos da índia/ 
Sal e pimenta do rei-
no a gosto/ /2 kg de 
salsicha

De véspera, escolha a 
lentilha, lave bem e po-
nha de molho em 2 1/2 
litros de água.
No dia seguinte, frite o 
bacon por 5 minutos, 
até que se desprenda 
toda a gordura.
Junte a cebola, o alho 
e os legumes e refogue 
durante 10 minutos, 
mexendo freqüente-
mente.
Acrescente à panela 
o louro e os cravos da 
índia.
Despeje a lentilha e a 
água em que ficou de 
molho na panela e tem-
pere com sal e pimenta 
do reino.
Abaixe o fogo e espere 
levantar fervura.
Depois, tampe a pane-
la e cozinhe, sempre 
em fogo brando, por 
50 minutos, quando a 
lentilha deverá estar 
macia.
Corte as salsichas em 
rodelas de 1,5cm de 
espessura.
Elimine o louro, os cra-
vos da índia.
Acrescente a salsicha 
à panela.
Misture bem e cozinhe 
por mais 15 minutos.
Polvilhe com salsa e 
sirva em seguida.

Bufete

1 kg de chicharros 
frescos (atum)
Molho
4 colheres (sopa) e 
vinagre/ 2 gindun-
gos/ Sal 

Ingredientes

Modo de preparo

Lave, escame e tire as 
tripas do atum.
Leve a assar nas bra-
sas sem sal.
Depois de assados sir-
va com molho picante.
Molho
Pique a cebola muito 
miudinha.
Misture o sal e o gin-
dungo pisados e o vi-
nagre.
Misture bem e sirva.

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

ATA DE ADESÃO DO REGISTRO DE PREÇOS Nº 005/2022
PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº 102/51/2022
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Ingredientes

FRANGO COM GENGIBRE, 
SALSÃO E MAÇÃ

1 colher (sopa) de creme 
vegetal doriana light/1/2 
cebola picada/2 colhe-
res (chá) de gengibre 
ralado/1/2 kg de filé de 
frango cortado em cubos 
médios/1/2 xícara (chá) 
de vinho branco seco/1/2 
xícara (chá) de água/1/2 
xícara (chá) de salsão pi-
cado/1 maçã verde gran-
de, com casca picada/1 
xícara (chá) de maionese 
hellmann’s light.

Modo de preparo

Em uma panela média, 
derreta o creme vegetal 
doriana light e refogue a 
cebola e o gengibre por 1 
minuto.
Acrescente o frango e re-
fogue até dourar.
Junte o vinho branco e a 
água.
Cozinhe em fogo médio 
por 10 minutos ou até fi-
car macio.
Adicione o salsão e a 
maçã.
Cozinhe por mais 5 minu-
tos, mexendo de vez em 
quando.
Adicione a maionese 
hellmann’s light e mistu-
re.
Sirva em seguida.

Ingredientes

Modo de preparo

FRANGO XADREZ

2 colheres (sopa) de 
azeite de oliva/2 cebo-
las médias cortadas em 
cubos/2 dentes de alho 
esmagados/500 g de 
filé de frango sem pele 
e cortado em cubos/sal 
a gosto/1 pimentão ver-
de cortado em cubos/1 
pimentão vermelho cor-
tado em cubos/1 pimen-
tão amarelo cortado em 
cubos/1 xícara (chá) de 
cogumelos em conserva 
cortados ao meio/1/4 xí-
cara de molho shoyu/1 
colher (sopa) de maise-
na/1/2 xícara (chá) de 
água/2 colheres (sopa) 
de amendoim torrado.

Em uma frigideira ou pane-
la grande, misture a metade 
do azeite de oliva, a cebola, 
o alho e deixe fritar.
Retire e coloque em um 
prato.
Na mesma panela, coloque 
o sal, o restante do azeite e 
frite os pimentões e os co-
gumelos por 5 minutos.
Retire e despeje em outro 
prato.
Ainda na mesma panela, 
coloque o frango e frite até 
dourar.
Coloque todos os ingre-
dientes novamente na fri-
gideira, misture bem com 
uma colher de pau e refo-
gue por mais 2 minutos.
Em uma xícara, misture o 
molho shoyu, a maisena e 
a água.
Mexa bem e junte a mistura 
de frango.
Cozinhe, mexendo cons-
tantemente, até formar um 
molho espesso.
Coloque em uma travessa, 
polvilhe com amendoim e 
sirva quente.



sexta-feira, 02 de setembro de 2022Hora17 ATOS OFICIAISsexta-feira, 02 de setembro de 2022 17

Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Ingredientes

Modo de preparo

BOLINHO DE
BACALHAU

1,5 kg de bacalhau/1,5 
kg de batata/1 gema/
Bastante salsa e ceboli-
nha (picados)/1 dente de 
alho amassado/2 colhe-
res de sopa de farinha de 
mesa/5 colheres de sopa 
de azeite/Sal.

Dessalgar o ba-
calhau, cozinhá-lo e 
desfiar, reserve o para 
esfriar.

Cozinhe as batatas 
e amasse-as, faça um 
purê, espere esfriar.

Em seguida mis-
ture o purê com o 
bacalhau desfiado, 
acrescente os outros 
ingredientes, (salsa e 
cebolinha, alho, azeite 
e a farinha de rosca), 
sempre misturando 
bem.

Prove o sal, se for 
necessário coloque 
um pouco para tempe-
rar

Faça bolinhas e 
frite-as em óleo bem 
quente..

TORTA INTEGRAL 
DE ATUM

MASSA:

2 ovos/2 xícara de 
trigo integral/1 xícara 
de leite/1/2 xícara de 
óleo de girassol/1 xíca-
ra de aveia fina/1 co-
lher (sopa) de fermen-
to/sal a gosto.

RECHEIO:

1 cebola picada/1 to-
mate picado/2 ovos co-
zidos picados/2 lata de 
atum natural moído/1 
colher de cheiro-verde/
sal e pimenta a gosto.

Ingredientes

Modo de preparo

MASSA:

Coloque todos os 
ingredientes no liqui-
dificador menos o fer-
mento e bata tudo até 
ficar bem homogêneo

Depois acrescente o 
fermento e bata rapi-
damente só para mis-
turar a massa com o 
fermento

RECHEIO:

Misture todos os in-
gredientes numa tigela 
e mexa ate todos se 
encorporarem

Em uma forma mé-
dia unte com azeite co-
loque metade da mas-
sa espalhe o recheio 
todo por ela, acrescen-
te o restante da mas-
sa, polvilhe se quiser 
orégano por cima para 
dar um gostinho espe-
cial

Leve ao forno médio 
por mais ou menos 40 
a 45 minutos

Bom apetite! DENIS DE SOUZA MACÊDO
Secretário Municipal de Educação
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Ingredientes

Modo de preparo

Paella 
vegetariana

1/3 xícara (chá) de azei-
te de oliva1 cebola pi-
cada2 dentes de alho 
picados2 talos de sal-
são (ou aipo) picados2 
cenoura cortadas em 
cubos1 abobrinha corta-
da em cubo1 pimentão 
vermelho sem semen-
tes picado1 xícara (chá) 
de arroz3 xícaras (chá) 
de caldo de legumes1 
colher (café) de aça-
frão-da-terra (ou cúrcu-
ma)1/2 xícara (chá) de 
vinho branco2 tomate 
sem pele e sem semen-
tes picados• ervas fres-
cas a gosto

Em uma frigideira gran-
de, aqueça o azeite.
Frite a cebola, o alho, 
junte o restante dos ve-
getais e misture.
Adicione o arroz, o caldo 
de legumes e o açafrão.
Quando começar a se-
car, adicione o vinho, o 
tomate e as ervas.
Cozinhe por mais dois 
minutos e sirva em se-
guida.

Legumes assados 
no sal grosso

• 400 gramas de espiga 
de milho• 400 gramas de 
batatas variadas (roxa, 
doce e yacon)• 400 gra-
mas de cenoura (laranja 
e roxa)• 400 gramas de 
abóbora• 400 gramas 
de cebola• Sal grosso• 
Tomates-cereja e alca-
chofras para decorar
 

Ingredientes

Modo de preparo

Corte as espigas de mi-
lho, as batatas, as ce-
nouras, a abóbora e as 
cebolas em quatro par-
tes.
Disponha-as em uma 
assadeira sobre uma 
camada de sal grosso.
Cubra com mais sal.
Leve ao forno a 180°C 
por uma hora.
Balance um a um para 
tirar o excesso de sal.

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE

ATA DE ADESÃO DO REGISTRO DE PREÇOS Nº 006/2022
PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº 102/51/2022
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Ingredientes 
1 polenta caseira/12 bifes de 
patinho/12 fatias de presun-
to cru tipo Parma/12 tiras de 
cenoura/1 tablete de caldo 
decarne/1/2 copo de vinho 
branco seco/2 colheres (sopa) 
de azeite de oliva/3 colheres 
(sopa) de concentrado de to-
mate/tomilho, salsinha picada/
sal e pimenta a gosto/

Modo de preparo
Temperar os bifes bati-
dos.
Estender uma fatia de pre-
sunto em cada um,colocar 
uma tira de cenoura e 
enrolar,prendendo com 
um palito.
Refogar os bifes no azeite 
até dourar.
Acrescentar o concen-
trado de tomate,o caldo 
de carne dissolvido num 
copo de água fervente,o 
vinho e o tomilho.
Cozinhar até a carne ficar 
macia.
Salpicar salsinha picada e 
servir sobre a polenta.

Modo de preparo

LOMBO À MODA 
CHINESA

óleo para friturapimenta-do-
-reino a gosto/
sal a gosto/2 colheres (sopa) 
de molho de tomate/1 ½ 
colher (sopa) de amido de 
milho (maisena)xícara de 
água/ xícara de vinagre/3 
colheres (sopa)de shoyu/¾ 
xícara de açúcar/1 xícara 
de farinha de trigo/2 ovos/1 
cebola grande/2 fatias de 
abacaxi/500 g de lombo de 
porco/2 pimentões verdes/

Cortar o lombo em fatias de 1 
cm(Cortar as fatias em quadra-
dos de 3x3 cm aproximadamen-
te)
Temperar com pimenta-do-reino 
e pouco sal.
Cortar o pimentão em cubos de 
3 cm,fazer o mesmo com a ce-
bola e as fatias de abacaxi.
Reservar.
Aquecer cerca de ½ litro de óleo 
em uma panela pequena.
Bateligeiramenteos ovos,passar 
os cubos de lombo pelos ovos e 
depois pela farinha de trigo.
Retirar o excesso e dourar aos 
poucos no óleo quente,escorrer 
em papel absorvente e reservar.
Emumapanela pequena,colocar 
o açúcar,vinagre e shoyu,levar 
ao fogo baixo até que o açúcar 
dissolva,acrescentar o molho 
de tomates. Misture a água 
fria ao amido de milho e acres-
cente à mistura de açúcar e 
vinagre,ferva por 1 minuto e 
reserve.
Em uma frigideira ou pa-
nela grande,coloque 4 
colheres(sopa)do mesmo óleo 
em que fritou os pedaços de 
lombo. Aqueça e acrescen-
te os cubos da cebola e do 
pimentão,refogue rapidamente 
em fogo alto,cerca de 3 a 4 mi-
nutos.
Coloque os cubos de abacaxi 
e os pedaços de lombo,misture 
bem e regue com o molho agri-
doce. Cozinhe em fogo baixo 
por 3 minutos, se o molho es-
tiver muito espesso,acrescente 
um pouco de água.

Ingredientes

POLENTA COM BIFE 
ENROLADO
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
atos oficiais

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Ingredientes

Modo de preparo

FILÉ DE PEIXE ASSADO

500 g de filé de peixe (tilá-
pia, saint peter ou outro) / 
4 batatas grande descas-
cada em rodelas de 0,5 
centímetro de espessura / 
2 tomates picadinhos / 1/2 
pimentão(se ele for grande)
1 cebola média picada em 
cubos / 1 colher (sopa) 
cheia de alcaparras / cheiro-
-verde a gosto / coentro a 
gosto (opcional) / 1/2 colher 
(sopa) de sal / 1 dente de 
alho (pequeno) bem espre-
mido / azeite a gosto

Tempere o filé de peixe com 
sal e alho e reserve
Misture o tomate, cebola, 
pimentão e alcaparras e 
tempere com um pouco de 
sal e junte o cheiro verde e 
coentro
Reseve
Unte um refratário com azei-
te, e forre com as batatas 
cruas
Cubra as batatas com o 
peixe e por cima distribua a 
mistura do tomate
Regue com bastante azeite 
e leve ao forno por mais ou 
menos 30 a 40 minutos
Quando secar o líquido que 
acumula no fundo da forma 
quando está assando e ficar 
dourado está pronto
Sirva com arroz intergal ou 
branco, é uma delícia!

4 postas de cação ou garou-
pa (700 gramas) / suco de 1 
limão / 1 cebola grande cor-
tada em rodelas / 1 pimen-
tão vermelho cortado em 
rodelas / 1 pimentão verde 
cortado em rodelas/ 2 toma-
tes maduros cortados em 
rodelas / 2 colheres (sopa) 
de coentro picado / 200 ml 
de leite de coco / 1 colher 
(sopa) de azeite de dendê 
/ 2 tabletes de caldo de ca-
marão

Ingredientes

Modo de preparo

Lave bem o peixe, regue 
com o suco de limão e dei-
xe descansar por cerca de 
1 hora
Em uma panela grande, 
coloque o peixe, a cebola, 
os pimentões, os tomates 
e polvilhe coentro
Esfarele os tabletes de cal-
do de camarão, misture-os 
ao leite de coco e regue o 
peixe
Leve ao fogo baixo, com a 
panela parcialmente tam-
pada, por 20 minutos
Mexa algumas vezes até 
que esteja cozido
Junte o azeite de dendê e 
adicione sal
Retire do fogo e sirva

MOQUECA DE PEIXE

CHRISTIAN VIEIRA DA SILVA
Secretário Municipal de Saúde

CONSELHO MUNICIPAL DE ASSISTÊNCIA SOCIAL

COMUNICADO

A Presidente do Conselho Municipal de Assistência Social de Belford Roxo, no uso 
de suas atribuições, CONVOCA os Senhores (as) Conselheiros Titulares e/ou Suplentes 
para a Reunião Extraordinária que no dia 09 de setembro de 2022, às 10:00 horas, no 
4º andar, na sala de reunião da Secretaria Municipal de Assistência Social, Cidadania e 
da Mulher - SEMASCM, situado Av. Retiro da Imprensa, 1423/1455, Piam, Belford Roxo.

Apresentação da Ordem do Dia:

1) Boas Vindas; 
2) Aprovação da Ata anterior;
3) Apresentação, apreciação e aprovação do Chamamento Público – tratar da Cogestão 
do Abrigo Municipal Lar e Esperança vinculado à SEMASCM;  
4) Assuntos Eventuais.  

Belford Roxo, 01 de setembro de 2022.

ROSÂNGELA DA SILVA BARBOSA PEDRA 
Presidente do CMAS BR


