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Operacao da Civil prende
37 suspeitos na Baixada
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ELEICOES 2022

defficar

passeando
com‘fuzil*

0 presidente do TSE (Tribunal Superior Eleitoral), ministro Alexandre de Moraes, disse que a proibicao
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determinada pela Corte sobre o transporte de armas no dia das eleicoes de 2 de outubro é necessaria.
Ele defendeu que as restrices garantirao a“liberdade” dos eleitores no dia da votacao.
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‘Patty UPP’ '~
volta a
atacar

Corregedoria da Policia Mi-
litar investiga video de sexo
entre policais e uma mulher,
apontada como Patricia Alves,
mais conhecida como Patty
UPP. A filmagem teria sido feito
durante plantao dos agentes.

Trafico de armas
na mira da Civil

Colecionador de armas e outros cin-
co sao investigados por suspeita de re-

passar armamento e muni¢ao a maior |

faccao criminosa do Rio de Janeiro.
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Flamengo termina o
més sem vitorias no
Brasileirao e eleva a

pressao a jogadores
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Cidade do Rio tera
viagens de onibus e
BRT gratuitas para

0 eleitor no domingo
PAG.6

Guarda Municipal vai
liberar mais de 700
agentes para apoiar

as zonas eleitorais
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Michel Araujo admite alivio por gol apos erro
em eliminacao do Fluminense em campeonato
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Os corpos carbonizados de
dois supostos milicianos sao
achados em um veiculo em
chamas na Estrada do Mu-
gango, em Ipiranga, bairro
de Nova Iguacu, na Baixada
Fluminense. Um dos homens
mortos seria Leandro Mene-
zes Barbosa, conhecido como
Batata do Alianca, que, se-
gundo a policia, chefia milicia
na regiao. )
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Jockey Club do Rio tera evento com
diversas atracoes musicais na Copa

Village Betano comeca em 18/11 e recebera nomes como BaianaSystem, Filipe Ret, Gloria Groove, Ludmilla, Natiruts, entre outros

ASSESSORIADEIIMPREN-=

Copa do Mundo se
aproxima e, como
€ praxe, a ansie-

dade do brasileiro pela
competi¢ao ja bate a por-
ta, com familiares e ami-
gos planejando o que fazer
durante o Mundial, que
acontece no Catar nos dois
ultimos meses do ano. No
Rio de Janeiro, especifica-
mente, um evento musical
na Zona Sul da capital flu-
minense promete ser uma
das principais opg¢des de
entretenimento para os ca-
riocas. Trata-se do Village
Betano, que acontece en-
tre os dias 18 de novem-
bro e 18 de dezembro no
Jockey Club Brasileiro, na
Gavea.

Entre as atracOes con-
firmadas estdo nomes fa-

v
—

mosos da musica brasilei-
ra como Anitta, Baco Exu
do Blues, BaianaSystem,
Belo, Black Alien, Criolo,
Daniela Mercury, Djonga,
Duda Beat, Filipe Ret, Gil-
sons, Gloria Groove, Jorge
Ben Jor, Jorge & Mateus,
Lucas Beat, Ludmilla, Lu-
isa Sonza, L7nnon, Marina
Sena, Natiruts, Papatinho,
Silva e Wesley Safadao.

Ainda em relagdo a par-
te musical, o Village tera
alguns dos melhores DlJs
do Brasil, que tocardo em
festas que serdo realizadas
no evento como Adoro-
Frozen, Arca de Noé, Aué,
ErreJota, Esbornia e Suba-
Jovem.

Trés tipos
de ingresso
O Village conta com

trés tipos de ingressos. O
”Parque” inclui acesso aos
shows e festas até as 22h,

transmissdo dos jogos,
experiéncias como roda
gigante, toboga, tirolesa,
bungee jump, pedalinhos
e praca de alimentacdo.
Tudo ao ar livre, no grama-
do, com vista privilegiada
para o Cristo Redentor.

Ja os ingressos para o
setor ”Arena” dao acesso
aos shows e festas reali-

Paulinho Gogo se

apresenta no Multiplan

No Gog6é do Paulinho,
o solo de stand up do co-
mediante Mauricio Man-
frini apresenta no palco
do Teatro Multiplan neste
fim de semana historias de
seu personagem de maior
sucesso na TV. Locutor,
dublador e cantor, iniciou
sua carreira artistica ha 25
anos no programa de radio
“Patrulha da Cidade”, na-
Rédio Tupi.

Na TV estreou no pro-

grama “Na Boca do Povo”,
do apresentador Wagner
Montes, e logo foi convi-
dado a integrar a “Escoli-
nha do Prof. Raimundo”,
liderada por Chico Anysio.

Fez parte da “Praca ¢
Nossa” com Carlos Alber-
to de Nobrega por 16 anos,
onde interpretou o perso-
nagem de maior destaque
no programa. Em 2018 es-
treou no cinema nacional
com o filme “Os Farofei-

LTata’n Werneck sera
Carmen Miranda
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Um dos incoes da musica
brasileira, Carmen Miran-
da terd sua historia contada
através de uma minissérie,
que sera protagonizada
pela atriz e apresentadora
Tatda Wernerk. O projeto
do cineasta Bruno Barreto
ainda nio tem plataforma
definida para exibig¢do (TV
ou Streaming) nem data de
estreia.

A jornalista Patricia Ko-
gut, do O Globo, publicou
que ideia € que a minissérie
tenha de quatro a seis epi-
sodios e se baseie no livro
Carmen — Uma Biografia,
de Ruy Castro.

Assim como a obra de

Uen poread d9 prareds cirveles

Presidente
José de Lemos
Diretor Presidente
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Editoria
Hélio Martins
Juridico

José Roberto Ornelas de Lemos

Gabriella Junqueira Garcez

Producio, que sera
protagonizada por Tata
Wernerk é um projeto do
cineasta Bruno Barreto

Ruy, a producdo abordara
0s principais acontecimen-
tos da vida de Carmen Mi-
randa, incluindo sua ascen-
sdo como cantora de radio,
0 sucesso internacional
como atriz de Hollywood e
sua morte, em 1955.

ros”, sendo visto por mais
de 4 milhdes de pessoas.
Em 2019 também langou o
filme “No Gogé do Pauli-
nho”, que conta a historia
do Paulinho Gogo.

Com personagem cons-
truido através de historias
do povo, era chegado o
momento de aproxima-
-lo ainda mais de seu pu-
blico. Em um espetaculo
que ndo conta com cena-
rio, os espectadores ficam
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Fachada do Jockey Club Brasileiro, na Gavea, na Zona Sul do Rio

zados apds as 22h, em um
espago 100% coberto com
isolamento acustico, ar
condicionado e tecnologia
de iluminacdo inédita no
Brasil.

Além disso, ha ainda a
op¢ao do combo Pacote”,
que inclui as duas modali-
dades citadas anteriormen-
te.

EXPERIENCIAS

Ocupando uma area de
30 mil m?, o festival tera
dois palcos, diversos teldes
e um mar de experiéncias
para o publico. Ao todo, o
evento deve receber mais
de 150 mil pessoas nos 23
dias de programagdo. A

PARAYOJPUBLICO

realizagdo ¢ das agéncias
Vibra Marketing e Entre-
tenimento, Fabrica, Lor-
de, Maltas, GMP, Volume
Produgdes e do empresario
Leo Margal. O Village Be-
tano também conta.com o

patrocinio de“
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Mauricio Manfrini traz histérias de seu personagem de maior sucesso na TV

presos durante 60 minutos
em uma atmosfera criada

pelo humorista. Para mais
informagdes ¢ sO acessar

www.shoppingvillagemall.
com.br

ENVIE SUA

DENUNCIA OU ELOGIO!

horahmumclplos@gmall com

Traicao dentro de casa

O dirigente de partido com diretdrio na Baixada Fluminense precisa ficar esperto e de olhos bem abertos. Uma
fonte confidenciou ao Sombra que um antigo desafeto estaria tramando nos bastidores puxar o seu tapete para a
ocupar a vaga de lideranga. O mais estranho € que o ‘amigo da onga’ conta com o apoio de integrantes importantes
da legenda. Resta saber se a estratégia vai vingar e a vitima do fogo amigo conseguir resistir ao ataque.

Guerra de egos

y

Essa briga mais parece mais guerra de egos que por
poder. A fonte revela que o estrategista, que chegou ha
pouco tempo na agremiagado e ja quer seu lugar na jane-
la, estaria cobigando o cargo para se destacar diante dos
dirigentes que cobraram dele mais acdo, ou seja, € mos-
trar a que veio. Infelizmente o plano dele pode naufragar
e ele sair frustrado e ainda ser expulso do partido. Ha
que afirme que o tal desafeto tem mais bala na agulha.

HORAH FALE(COM/A\REDAGAQ:12695-5360 |

CIRCULACAO

Itaguai. SUL FLUMINENSE:

Promessas na campanha

Tem prefeito na Baixada Fluminense tentando cobrir
a verdade com mentiras fingindo que ndo esta enganan-
do o povo. Quando ndo atrasa saldrios, deixa alunos da
rede publica sem merenda e aula. E quando ¢ questio-
nado pela imprensa, simula outras questdes ou esquiva-
-se com argumentos que ndo convencem. E a velha e
conhecida politica: fez tantas promessas na campanha,
que ndo consegue cumprir nem 10%.

WHATSAPP:$21:98037-1338

BAIXADA: Guapimirim, Magé, Duque de Caxias, Sao Jodo de Meriti, Nilopolis,
Mesquita, Belford Roxo, Nova Iguagu, Queimados, Japeri, Paracambi, Seropédica,
Itatiaia, Resende, Penedo, Porto Real, Quatis, Barra
do Pirai, Pirai, Barra Mansa, Volta Redonda, Vassouras, Mendes, Paulo de Frontin.
COSTA VERDE: Parati, Angra dos Reis, Mangaratiba, Sepetiba. REGIAO SERRA-
NA: Teresépolis, Nova Friburgo. RIO DE JANEIRO: Centro e Areas Metropolitanas.

www.jornalhorah.com.br
horahmunicipios@gmail.com

Rua Alexandre Gama Correia, 37 -
Rancho Novo - RJ

SEM REPRESENTACAO COMERCIAL

jornalhorah

CEP: 26013-190
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Dia de elei¢ao nao é dia de ficar
passeando com fuzil, diz Moraes

Presidente do TSE disse que proibicao determinada pela Corte
sobre o transporte de armas no fim de semana da eleicao € necessaria

ANTONIOICARLOS

horahmunicipios@gmail.com

presidente do TSE

(Tribunal Superior

Eleitoral), ministro
Alexandre de Moraes, de-
fendeu que as restri¢oes im-
postas pela Corte Eleitoral
garantirdo a“liberdade” dos
eleitores no dia da eleigao.
Em discurso na sessdo or-
dindria presencial de ontem
(29), tltima antes do 1° tur-
no, ele citou a proibi¢ao dos
celulares nas cabines eleito-
rais e o porte de armas nos
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Colecionadores, ati-
radores e cacadores, os
chamados CACs, podem
ser presos caso estejam
portando armamento 24
horas antes ou depois da
votagdo, que acontece no
domingo (2). A medida foi
decidida ontem (29), em
sessdo plendria, pelo TSE.
“Fica proibido o transporte
de armas e munic¢des, em
todo o territorio nacional,
por parte de colecionado-
res, atiradores e cagadores
no dia das Elei¢des, nas 24
horas que o antecedem e

locais de votacao.

Mais cedo, a Corte Eleito-
ral decidiu proibir o trans-
porte de armas e munigoes
em todo pais pelos CACs
(cacadores, atiradores e
colecionadores) no dia das
elei¢des e nas 24 horas an-
teriores € posteriores ao
pleito. A proposta partiu
de Moraes, que defendeu a
medida como garantia a se-
guranca dos eleitores.

“Dia de elei¢do nao ¢ dia
de transportar arma. Dia de
eleicdo ndo ¢ dia de ficar
passeando com fuzil. Dia
de eleicdo ¢ dia de transpor-

nas 24 horas que o suce-
dem. Pardgrafo tinico. O
descumprimento da refe-
rida proibicdo acarretard
a prisdo em flagrante por
porte ilegal de arma sem
prejuizo do crime eleito-
ral correspondente”, diz o
artigo 154-A, incluido na
resolugdo do TSE que dis-
pde sobre os atos gerais do
processo eleitoral para as
Eleigdes 2022.

Proibicao de
porte de armas
No dia 30 de agosto, os

tar o titulo eleitoral. Dia de
eleicdo ¢ dia de levar espe-
ranga para que o Brasil pos-
sa escolher o que o eleitor
queira”, disse o ministro. O
presidente da Corte Eleito-
ral também mencionou a
proibicdo ao uso de telefo-
nes na cabine eleitoral que,
segundo ele, poderiam com-
prometer o sigilo do voto.

Ameaca a queda de sigilo
“0O celular na cabine elei-

toral ele acaba sendo um
incentivador para a queda
do sigilo do voto, a possi-
bilidade de coagdo ao elei-

ministros do TSE haviam
decidido que, nos locais
de votagdo, no perimetro
de 100 metros das se¢des
eleitorais e em outras lo-
calidades eleitorais, nao
seria permitido o porte de
armas.

Posteriormente, em reu-
nido com a Presidéncia do
TSE, os Chefes de Policia
Civil de todos Estados da
Federagdo sugeriram a
proibi¢ao de funcionamen-
to dos clubes de tiro, fre-
quentados por cacadores,
atiradores desportivos e

tor e a propria possibilida-
de de corrupgdo ao eleitor,
que acaba tendo que gravar
seu voto para mostrar para
alguém”, declarou Moraes.
De acordo com a determi-
nagdo do TSE, os eleitores
deverdo entregar a0 mesario
aparelho celular, maquina
fotografica, filmadora ou
equipamento de radiocomu-
nicagdo antes de se dirigir
ao local da urna eletronica.
Caso recuse, ficara proibi-
do de votar e os mesarios
poderdo acionar a policia
“para adogdo de providén-
cias necessarias”.

colecionadores, destacan-
do a importancia da medi-
da para evitar a circulacio
de armas de fogo durante o
pleito eleitoral, como me-
dida preventiva.

Para a Corte, as medidas
ttm como objetivo pro-
teger o exercicio do voto
de toda e qualquer amea-
ca, concreta ou potencial.
Além disso busca prevenir
confrontos armados deri-
vados da violéncia politi-
ca.
“Ademais, julgado bas-
tante recente do Supremo

Belford Roxo faz campanha
educativa sobre o transito

A Prefeitura de Belford
Roxo, através da Secretaria
de Mobilidade Urbana, esta
percorrendo as unidades es-
colares da rede de ensino
com uma campanha edu-
cativa em alusdo a Semana
Nacional do Transito (18 a
25 de setembro) com o ob-
jetivo de estimular os alu-
nos a terem comportamen-
tos mais seguros no transito.
As instrugdes ficam a cargo
da agente Edilene Andrade.

As informagdes sdo
transmitidas para as crian-
cas e jovens de uma manei-
ra ladica por meio de teatro
e contagao de historias para

que aprendam desde cedo
que um transito seguro ¢
responsabilidade de todos:

pedestres, ciclistas e moto-
ristas. O trabalho ja foi rea-
lizado na Creche Sao Judas

DIVULGAGAO

Alunos ouviram atentamente as instrucdes da agente Edilene Andrade

Tadeu, Amor ¢ Esperanga,
Escola Albert Sabin € o Jar-
dim Escola Castelinho.
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O ministro Alexandre de Moraes
defendeu que as restricoes impostas pela Corte Eleitoral
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Tribunal Federal declarou
inconstitucional Decreto
do Presidente da Republi-
ca que ampliava quantita-
tivos de aquisi¢do e porte

Proibi¢ao também incluem municéo e se
estende aos dias anterior e posterior ao pleito

de armas de fogo de uso
restrito por colecionado-
res, atiradores e cagadores,
os CACs”, diz a corte, em
nota.

MPF investiga deniincia
de corrupcao na ANP

O Ministério Publico
Federal (MPF) investiga
uma denuncia envolvendo
um suposto esquema de
corrup¢ao montado dentro
da Agéncia Nacional do
Petréleo (ANP) para bene-
ficiar o grupo do empresa-
rio Ricardo Magro. Ele ¢
controlador da Refit, antiga
refinaria de Manguinhos,
localizada no estado do Rio
de Janeiro.

Segundo a dentincia re-
cebida pelo MPF flumi-
nense, a qual a reportagem
teve acesso, 0 empresario
pagaria uma propina men-
sal a um dirigente da ANP
para manter uma “rede de
prote¢do” aos seus nego-
cios, impedindo a entrada
de empresas concorrentes

no mercado de combusti-
veis no estado.

O servidor acusado ¢
Dirceu Cardoso Amorelli
Junior, que ja foi diretor e
hoje comanda uma das su-
perintendéncias da ANP,
orgao federal que regula as
atividades das industrias de
petrdleo, gas natural e bio-
combustiveis no pais.

Conhecido no merca-
do pelo apelido “surfista”,
Amorelli seria o responsa-
vel, segundo a denuncia,
por agilizar processos de
interesse do grupo contro-
lado por Magro dentro da
ANP e travar os de empre-
sas concorrentes, mediante
supostos pagamentos ilici-
tos que chegariam a R$ 250
mil.

'Farmécias devem disponibilizar bulas para consulta de consumidores do RJ

Farmacias e drogarias
localizadas no estado do
Rio poderdo ser obrigadas
a disponibilizar um exem-
plar fisico ou digital do
compéndio de bulas, edi-
tado pela Agéncia Nacio-
nal de Vigilancia Sanitéaria
(Anvisa), para que consu-
midores possam consultar
gratuitamente. E o que es-
tabelece o Projeto de Lei
65/19, de autoria do depu-
tado Brazdo (Unido), que

a Assembleia Legislativa
do Estado do Rio de Ja-
neiro (Alerj) aprovou, em
discussdo Unica, ontem
(29). O texto segue para o
governador Claudio Cas-
tro, que tem até 15 dias
uteis para sanciond-lo ou
veta-lo.

O compéndio devera
conter todos os medica-
mentos postos a venda
pelo estabelecimento, e
devera ser atualizado sem-

pre que colocar a venda
novo medicamento regu-
larmente aprovado para
comercializacdo pela An-
visa. Além disso, as far-
macias deverdo afixar em
suas dependéncias, em lo-
cal visivel, placa ou cartaz
com a frase: ‘Este estabe-
lecimento dispde de com-
péndio de medicamentos
para consulta publica gra-
tuita’.

“E um direito do consu-

midor acessar a bula antes
de pagar por um medica-
mento que possa por em
risco a sua saude. Muitas
vezes, 0 paciente, no ato
da consulta, esquece de
relatar ao profissional que
o atendeu a cerca de in-
tolerancia a alguma subs-
tancia ou a existéncia de
doengas cronicas incom-
pativeis com determinado
medicamento”, explicou
Brazdo.

Sessdo da Alerj que aprovou o texto em segunda discussio
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O prefeito da cidade do Rio de Janeiro, Eduardo Paes, anunciou

em suas redes sociais que as viagens de onibus no Rio, BRTs e linhas
comuns, serdo gratuitas no proximo domingo. (2). A medida tem o ob-

jetivo de facilitar o transporte de quem vai votar nas elei¢des de 2022.

A porteira de um prédio no Flamengo, na Zona Sul, foi agredida por um
morador. Imagens das cameras de seguranga mostram o momento em que
Ronaldo Wilken se aproxima e comega a falar com Joyce Santos. A vitima

gravou com o celular toda agressao.

‘ DISPUTA A REELEICAO |

Dos 9.757 candidatos
a deputado federal aptos
para disputar a eleigao, 485
disputam a reeleicao. Esse
numero equivale a 81%
da composi¢ao da Camara
considerando-se o total de
deputados que tomaram
posse nos ultimos quatro
anos, que somam 598.

' LONGE DO CONGRESSO I

Diversos motivos po-
dem provocar o afasta-
mento permanente ou tem-
porario dos deputados dos
seus mandatos. Entre as
causas mais comuns estao
licenga ou renuncia para
exercer cargo no Poder
Executivo ou para concor-
rer nas eleigdes municipais
ou licenga médica.

‘SU PLENTE NA CADEIRA

As vagas sdo ocupadas
pelos suplentes, pela or-
dem dos mais votados. Al-
guns podem ser efetivados,
quando o titular ¢ afastado
em definitivo, e outros po-
dem exercer o mandato
temporariamente, retornan-
do a supléncia quando o ti-
tular volta ao cargo.

As vésperas do primeiro turno das eleigdes, poucos estados aderiram a Lei Seca,
que proibe a comercializacdo e consumo de bebidas alcoolicas no dia da votagdo. Essa
decisdo fica a cargo do Tribunal Regional Eleitoral (TRE) e da Secretaria de Seguranca
Publica de cada estado. A intencdo ¢ inibir a violéncia e evitar que o eleitor compareca
alterado as segdes eleitorais. Até a tltima quarta-feira (28), apenas os estados do Acre,
Amazonas, Ceara, Roraima, Maranhdo, Rio Grande do Norte, Tocantins, Mato Grosso
do Sul e Parané haviam publicado portarias determinando a restri¢ao.
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Algreja Catdlica é uma
“ditadura perfeita”. A de-
claragdo foi feita pelo
presidente da Nicaragua,
Daniel Ortega, durante
pronunciamento em rede
nacional. O lider também
definiu a igreja como uma
“tirania”. “Tudo € impos-
to. E uma ditadura perfei-
ta, uma tirania perfeita.
Quem elege os padres,
os bispos, quem elege o
papa? Com quantos vo-
tos, de quem?”, disse. “Se
querem ser democraticos,
que comecem a eleger o
papa, os cardeais, os bis-
pos, com o voto de todos
os catdlicos”. Ortega disse
ser catolico. Além disso,
classificou os bispos da
Nicaragua de “bando de

ACABOU! | ATO FUNDAMENTAL I

A propaganda eleitoral é ato fundamental da
campanha, que permite aos eleitores conhecer
as propostas de quem vai votar de forma cons-
ciente. Os atos e divulgacdo obedecem a regras
especificas da Lei das Eleigdes e quaisquer
abusos serdo coibidos pela Justica Eleitoral.

Terminou ontem (29) a maratona de co-
micios, debates no radio e na televisdo e
da propaganda eleitoral gratuita determina
pelo Tribunal Superior Eleitoral (TSE). Ja
a divulgacdo paga de propaganda, na im-
prensa escrita, podera ser feita até hoje (30).

assassinos”. Ortega esta
em seu 5° mandato, o 4°
consecutivo. Ele governa
a Nicardgua desde 2007.
O politico foi reeleito em
novembro do ano passado
em elei¢oes consideradas
anti-democraticas  pelos

S rOGIAL

Presidente da Nicaragua diz que
Igreja Catolica é ditadura perfeita

EUA e pela Unido Euro-
peia.

A tensdo entre Ortega
e religiosos ndo ¢ nova.
Em 2018, igrejas catolicas
abrigaram pessoas feridas
em atos contra o governo.
Lideres catélicos também
mediaram, sem sucesso,
encontros entre o gover-
no € a oposicao. Segundo
dados do escritorio de di-
reitos humanos da ONU
(Organizacao das Nacgdes
Unidas), naquele ano, 355
manifestantes foram mor-
tos em confronto com a
policia ou grupos parami-
litares. Mais de 1.300 fica-
ram feridos e 1.614 foram
presos. Também houve re-
latos de tortura.

Em abril de 2019, o bis-
po auxiliar de Manégua,
Silvio Baez, deixou a Ni-
cardgua dizendo ter rece-
bido ameagas de morte.
As elei¢des presidenciais
de 2021 marcaram um
acirramento da repressao
do regime Ortega.

Chuva prejudica abastecimento

de agua em bairros de Itaguai

0 mau tempo A interrompeu a retomada
das operacoes da captacao de agua e da
Unidade de Tratamento (UT) do rio Mazomba

ASSESSORIADEIMPREN-=

chuva que atinge a

Regido Metropoli-

ana do Rio de for-
ma ininterrupta prejudica
a retomada das operagdes
da captacdo de agua e da
Unidade de Tratamento
(UT) do rio Mazomba, em
Itaguai, na Baixada Flu-
minense. Desde o tltimo
dia 16, quando teve ini-
cio o periodo chuvoso, a
Rio+Saneamento paralisou
o fornecimento de 4gua tra-
tada para os bairros Santa
Candida, Engenho, Lean-
dro, Jardim Ueda e Mazom-

ba, por medida de seguran-
¢a, devido a alteracdes na
qualidade da 4gua bruta no
ponto de captacao.

Com a chuva, sedimentos
como lama, barro e outras
particulas foram arrastados
em grande quantidade para
o rio, deixando a coloracao
e a turbidez fora dos pa-
droes de qualidade deter-
minados pelo Ministério da
Saude. A erosdo no terreno
por onde passa um dos cur-
sos d’agua que alimentam o
Mazomba agravaram ainda
mais a situagao.

Sem precisio
Ainda ndo ha previsdo
para que o abastecimento

de dgua nos bairros afeta-
dos seja regularizado. Para
garantir a seguranca dos
consumidores das regides
atendidas pelo sistema de
Mazomba, a produgdo de
agua tratada foi interrom-
pida pela Rio+Saneamento,
de forma preventiva. Técni-
cos da concessiondria mo-
nitoram a situagao até que a
concentracao deste material
se enquadre nos padrdes
preconizados pela Portaria
GM/MS n° 888, de 4 de
maio de 2021.

Com o apoio da Prefeitu-
ra de Itaguai, por meio das
secretarias municipais de
Obras e de Meio Ambiente,
a Rio+Saneamento tem re-

alizado vistorias diarias na
regido para identificar e tra-
tar a origem do problema.

Durante esse periodo, a
concessionaria tem abas-
tecido a area afetada com
caminhdes-pipa e pede aos

Ay g TR T e e ST T (Wl g !
!L._’ ot - __,J".. :jj;l- -.' - - - i L .h_‘._.*_ :"-... ’ r -
o e B T e 7:!‘:__.5:," 1.;;3,_;‘
i - L e

~5 e "#:"'i -t e,

DIVULGAGAO

A cachoeira Mazomba ‘banha’ o rio que abastece Itaguai

consumidores que utilizem
agua de forma consciente
e adiem tarefas que exijam
grande consumo.

A Rio+Saneamento colo-
ca seus canais de comunica-
¢ao a disposicao da popula-
¢do para eventuais duvidas
e esclarecimentos. Os clien-

Caminhoes-pipa

tes podem entrar em conta-
to pelo telefone: 0800 772
1027. O numero oferece a
possibilidade de envio de
mensagem via WhatsApp.
Os consumidores também
podem acessar o aplicativo
Cliente Riot+ ¢ o site rio-
maissaneamento.com.br.

ESTADOS UNIDOS

o furacdo lan causar for-

Furacao lan causa duas mortes na Florida 7

cais disseram que mais

3

O furacdo rapida-
mente transformou a

JOHN RAOUX/ AP

- Duas pessoas morreram
durante a passagem do
furacdo Ian pela Florida.
O governador Ron De-
Santis disse ontem (29)
que os condados de Lee
e Charlotte, que abrigam
mais de 900.000 pesso-
as, estdo “basicamente
" incomunicaveis”.

Pela manha, equipes
de resgate e moradores
da costa do Golfo da
Flérida procuravam pes-

soas desaparecidas, apds

tes ventos, chuvas tor-
renciais, grandes ondas
e cortes de energia. Ar-
vores, detritos e linhas
de energia ficaram sobre
estradas.

Uma das tempestades
mais poderosas a atingir
a area continental dos
EUA nos ultimos anos,
Ian inundou comunida-
des antes de atravessar
a peninsula até a cos-
ta atlantica do pais. As
empresas de energia lo-

de 2,5 milhdes de resi-
déncias e empresas na
Florida continuam sem
energia.

Ian - que j& enfraque-
ceu e se transformou
em tempestade tropical
- tocou terra na ilha de
Cayo Costa na tarde de
quarta-feira (28) como
um furacdo de catego-
ria 4, com ventos maxi-
mos sustentados de 150
milhas por hora (241
km/h).

costa sudoeste da Flori-

da, pontilhada de praias |

arenosas, cidades cos-
teiras e parques de trai-

lers, em uma zona de |

desastre. A d4gua do mar
foi varrida para as casas
a beira-mar.

“Os impactos desta
tempestade sdo histo-
ricos ¢ o dano que foi
causado foi historico”,
disse DeSantis durante
uma entrevista coleti-

“NoOs nunca vimos

va.
um evento de inundagao
como este. Nunca vimos
tempestades desta mag-

Homem ¢ retirado de area alagada por
equipes de resgate em Orlando

nitude.” O governador
disse ainda que 28 he-
licopteros trabalham no
resgate na agua.




BRIGA'RPEL0!G4

Flamengo: setembro sem
vitorias no Brasileirao

Time eleva nivel de pressao as vésperas de finais, sepulta chances de titulo e sai até o G-4

IZABELLEIRODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

uas versdes de um
Flamengo que co-
loca em si préprio

pressdo no Brasileirdo para
evitar dramas seja na pro-
pria briga pelo G-4 ou nas
finais que tem pela frente.
O time avassalador das co-
pas se viu sem vitdrias no
més de setembro na disputa
em pontos corridos e abre
o outubro decisivo com o
torcedor dividido entre a
desconfianga e o0 otimismo.

O Flamengo que se orgu-
lhava de ter chances de ti-
tulo em trés frentes mesmo
escalando times diferentes
chegou ao quarto jogo sem
vitéria no Brasileirdo com a
derrota por 3 a 2 virada, no

Casteldo. A caca ao Palmei-
ras que teve chance de cair
para cinco pontos em deter-
minado momento ndo exis-
te mais, e os 15 de diferen-
c¢a para o lider ndo somente
sepultam a possibilidade
de titulo como colocam o
time de Dorival numa peri-
gosa quinta colocagdo, fora
do G-4. Com os empates
diante de Ceara e Goias, €
derrotas para Fluminense e
Fortaleza, o otimismo para
as decisdes diante de Co-
rinthians e Athletico divide
espacos com um choque de
realidade. Nada, no entan-
to, que seja preocupante na
opinido de Dorival Junior.
“Nao ha motivos para
falarmos que o torcedor
estd apreensivo. Tomamos
uma virada por jogadas
pontuais. Nao foi um des-

leixo coletivo. O torcedor
pode acreditar que coisas
boas vao acontecer. Esta-
mos preparados para toda
e qualquer situagdo. Nao
ficaremos devendo ao nos-
so torcedor. Essa equipe
com certeza vai entregar
coisas muito boas até o fi-
nal do ano”, disse. A queda
de performance e resulta-
dos ja remete ao torcedor o
sentimento de frustracdo da
temporada passada, quan-
do o Flamengo terminou
na segunda colocagdo no
Brasileirdo e na Libertado-
res. Memoria recente para
quem até o inicio do més
pouco imaginava roteiro
parecido. Com mais trés jo-
gos antes da primeira final
contra o Corinthians, o Fla-
mengo elevou para si pro-
prio o nivel de cobrangas.

DIVULGAGAO

Flamengo é o quinto colocado, com 45 pontos

Vencer se tornou emergen-
cial também no Brasileirdo,
seja para subir na tabela ou
“somente” por dias de paz.
Sabado (1), as 19h (de

Bruno Henrique passara por nova cirurgia

O Flamengo informou
que Bruno Henrique, em
processo de recuperagao
de lesdo no joelho, passara
por nova cirurgia. Confira
o comunicado. O cirur-
gido Luiz Anténio Vieira,
que sera responsavel pelo
procedimento, explicou as
razdes para a realizacao da
nova intervengao.

|
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Michel Araugjo viveu uma
noite de coincidéncias e ali-
vio no Maracana na Ultima
quarta-feira (28). Um dos
jogadores mais criticados
pelo erro na saida de bola
no primeiro jogo contra o
Corinthians, pela semifinal
da Copa do Brasil, o meia
marcou na goleada contra
o Juventude por 4 a 0, no
Maracana, em jogo da 28°
rodada do Brasileirdo, e re-
petiu um feito de 2020.

Ha dois anos, no dia 28
de setembro, Michel Aratijo
também marcou um gol em
uma goleada do Fluminense
por 4 a 0. O time também
estreava o terceiro unifor-
me e enfrentava uma equipe
alviverde, o Coritiba, pelo
Brasileirdo. Para comple-
tar, o uruguaio também fa-
zia aniversario e recebeu de
presente o gol.

“Depois da eliminagao

el

“O Bruno passou por
uma cirurgia complexa
de reconstrucdo dos liga-
mentos cruzado anterior,
colateral lateral e do canto
postero-lateral. O tipo de
reconstru¢do realizada fez
com que precisdssemos
deixa-lo imobilizado por
seis semanas, com poucos
movimentos. Sabemos que

isso favorece uma produ-
cdo de aderéncia na arti-
culagdo. Ele atualmente
se encontra com o joelho
estavel, boa extensdo, mas
na questdo da flexao ainda
precisamos de evolugao.
Como esta com trés meses,
indicamos uma artrosco-
pia para liberar aderéncias
da regido e manipularmos

o joelho para que alcance
a flexdo total da articula-
¢do”.

Bruno sofreu lesao mul-
tiligamentar em 15 de ju-
nho, durante a vitoria por
2 a 0 sobre o Cuiaba. No
comunicado, o Flamengo
informou que o prazo de
recuperacdo segue manti-
do de 10 a 12 meses.

Michel Araujo admite alivio por gol apos
erro em eliminacao do Fluminense

DIVULGAGAO

Michel Aratjo comemora gol com Wellington e André

na Copa do Brasil eu fui
um dos mais criticados por
aquela entrega de bola na
saida. Eu trabalhei todos os
dias para dar meu melhor.
As vezes, as coisas ndo
acontecem como a gente
quer. A gente esta aqui para
dar a vida pelo Fluminen-
se, entdo, estou muito feliz
pelo dia de hoje”, declarou.

Apbs o primeiro gol nes-
te retorno ao Fluminense,

depois de atuar nos Emira-
dos Arabes, Michel Aratjo
espera agora ter mais con-
fianca para aproveitar me-
lhor as oportunidades na
equipe. O uruguaio também
avaliou que mais importan-
te que o gol marcado foi o
resultado, que deixa o Flu-
minense vivo na luta pelas
primeiras posi¢des na tabe-
la de classificacdo. Michel
Aragjo disse ainda que o

time estd muito unido para
fazer com que o Fluminen-
se siga firme na disputa pelo
titulo do Brasileiro.

O Fluminense esta a seis
pontos do lider Palmeiras,
que ainda enfrenta o Atléti-
co-MG, em Belo Horizonte,
na rodada.

O proximo jogo do Flu é
justamente contra o Galo,
sabado (1), as 15h, no Mi-
neirdo.

'‘Miranda volta a ser relacionado depois de um ano

A lista de relacionados do
Vasco tem uma grande novi-
dade: Miranda esta a dispo-
sicdo do técnico Jorginho e
deve comegar 0 jogo no ban-
co de reservas.

Essa ¢ a primeira vez que
Miranda. 22 anos. sera rela-

cionado depois de encerrar a
puni¢do da Conmebol, que
o afastou dos gramados e de
qualquer atividade do clube
por quase um ano em fun-
¢do de doping. Sua ultima
partida foi a derrota por 3 a
1 nara o Avai em setembro

do ano passado, pela 23" ro-
dada da Série B. A puni¢do
de Miranda chegou ao fim
na segunda-feira da semana
passada, dia 19. Ele estava a
disposi¢do para o jogo con-
tra o Cruzeiro, por exemplo,
mas a comissao técnica de-

cidiu ndo leva-lo a Belo Ho-
rizonte.

Além de Miranda, a lista
também tem como novida-
des o meia-atacante Bruno
Tubardo e o atacante Erick
- ambos ficaram fora contra
o Cruzeiro.

Brasilia), o Flamengo re-
cebe o Bragantino, no Ma-
racand, pela 29" rodada.
Antes do confronto em
Itaquera, dia 12, tem pela

frente ainda o Inter, tam-
bém em casa, e o Cuiaba
fora. Quinto colocado, com
45 pontos, vencer se tornou
emergencial.

DIVULGAGAO

Jogador sofreu lesdo multiligamentar no joelho
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Botafogo vence o Goias com
apenas um remanescente de 2021

O gol que deu os trés
pontos ao Botafogono 1 a0
em cima do Goids foi mar-
cado pelo tnico jogador do
time que esteve em campo
na temporada passada. Pela
primeira vez, Luis Castro
comecou uma partida ape-
nas com jogadores que che-
garam ao clube em 2022.
Depois das duas substitui-
¢des iniciais continuarem
com o padrio, a terceira
rompeu e ainda gerou o gol
da vitoria. A entrada de Del
Piage, aos 33 minutos do se-
gundo tempo, pegou muita
gente de surpresa. Sem jo-
gar ha mais de dois meses e
sem ser relacionado desde a
partida contra o Juventude,
em Caxias do Sul, ele gerou
questionamento do lotado
setor visitante do Estadio da
Serrinha. Mas calou os cri-
ticos com chute em um lan-
ce que muito lembrou o ano
passado - apesar das varias
caras novas. Foi contra o
Confianca, em Aracaju, no
dia 24 de julho do ano pas-
sado, que Romildo recebeu
de fora da 4rea para bater
forte e surpreender muita
gente pela primeira vez. O
volante repetiu a dose em
Goiania, quase como para
mostrar que o Botafogo
deste ano ndo comegou a
er construido anenas em

2022.

Mas era o que a escala-
¢do inicial indicava. Sem
poder contar com Gatito
(convocado), Lucas Fer-
nandes (machucado) ¢ Edu-
ardo (suspenso), Luis Cas-
tro precisou mudar pecas e
um pouco do esquema tam-
bém. A altera¢do no estilo
de marcagdo ¢ as entradas
de Gabriel Pires e Lucas
Piazon no meio de campo
ndo surtiram tanto efeito.

O Botafogo apostou mui-
to mais nos ataques pelo
lado esquerdo, por onde
Margal e Victor S& eram
mais acionados. O lateral-
-esquerdo, inclusive, foi o
jogador que mais acertou
e errou passes na partida
(52 e 25, respectivamente).
A ideia de Luis Castro era
atacar por ali, ja que havia
observado que era o trecho
que gerava maior descon-
forto para o time dirigido
pelo ex-técnico do Botafo-
go Jair Ventura.

Com a defesa adversa-
ria mais cansada, Jeffinho
fez praticamente o que
quis pelo lado esquerdo de
ataque. Driblou, arrancou,
apanhou (foi o jogador do
Botafogo que mais sofreu
faltas, trés) e foi do pé dele
que saiu o passe para o gol
do volante remanescente



Rio tera onibus

e BRT gratuitos
para eleitores

Cerca de 5 milhoes de eleitores estao aptos
a votar nos 1,4 mil locais de votacao do Rio
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s eleitores cariocas
Opoderﬁo embarcar
de graga nos Onibus
e BRTs para votar neste do-

mingo (2). O anuncio foi fei-
to ontem (29) pelo prefeito
do Rio de Janeiro, Eduardo
Paes, no Twitter. O trans-
porte sera gratuito entre 6h e
20h para quem apresentar o
titulo de eleitor.

“Vamos fortalecer a festa
da democracia. No proximo
domingo, entre 6hs e 20hs,
o transporte por Onibus e
BRT no Rio ndo sera co-
brado. Basta apresentar seu
titulo de eleitor, embarcar

DIVULGAGAO

e ir as urnas votar em seus
candidatos”, informou Paes
pela rede social. A decisdo,
segundo o prefeito, sera ofi-
cialmente publicada hoje
(30), em decreto. “Vamos
exercer nosso direito de-

~ Shoppings do Rio terao que instalar
fraldarios em banheiros masculinos

Shoppings do Rio terdo
que instalar fraldarios em
banheiros masculinos

O prefeito do Rio, Edu-
ardo Paes, sancionou uma
lei que obriga os Shop-
pings centers do Rio de
Janeiro a instalarem fral-
darios em banheiros mas-
culinos.

A medida, publica-
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da no Didrio Oficial de
quinta-feira, (29), ainda
inclui que estabelecimen-
tos similares, com grande
fluxo de pessoas, como
supermercados, parques,
estadios de futebol, gina-
sios esportivos, cinemas,
teatros e casas de show
também precisam se ade-
quar a nova lei.

Os shoppings, e es-
pacos similares, tém um
prazo de seis meses para
instalarem fraldarios em
banheiros masculinos.

A multa para o des-
cumprimento da medida
¢ de R$ 10.000, caso ndo
atendam a exigéncia apds
aplicagdo de uma adver-
téncia.

Os fraldarios precisam
ser ambientes limpos e re-
servados, que disponham
de bancada para troca de
fraldas, de lavatorio e de
equipamento para a higie-
nizagdo de maos, devendo
ser instalado em condi-
¢Oes suficientes para a re-
alizacdo higiénica e segu-
ra da troca de fraldas.

Guarda Municipal tera 730 agentes
em apoio as eleicoes no domingo

A Guarda Municipal do
Rio (GM-Rio) vai atuar com
730 agentes em apoio ao
Tribunal Regional Eleitoral

(TRE) do Rio de Janeiro no

primeiro turno das Eleigdes
Estaduais e Federais de
2022, que acontecera neste
domingo (2). O efetivo es-
tara em 99 locais de votagao

™
Operaciao da GM-Rio sera dentro e no entorno de zonas
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eira de emprego para PCD

encaminhou 196 contratos

A Prefeitura do Rio, por
meio da Secretaria Munici-
pal de Trabalho e Renda e
da Secretaria Municipal da
Pessoa com Deficiéncia, re-
alizou, na quarta-feira (28),
o Emprega Rio PCD, com
oferta de 551 vagas, na qua-
dra do CIAD (Centro Pu-
blico de Trabalho ¢ Renda),
no Centro. Foram atendidos
196 trabalhadores e enca-
minhados as 23 empresas
presentes.

“Assinamos um acordo
de cooperacdo técnica com
a Estacio, que tem dezenas
de polos no municipio e
regido metropolitana, para
desenvolvimento de acgdes

conjuntas que fomentem a
empregabilidade das pesso-
as com deficiéncia e demais
grupos  vulnerdveis que
atendemos. Em breve anun-
ciaremos mais acordos com
empresas abertas a diver-
sidade”, anunciou o secre-
tario de Trabalho e Renda,
Alexandre Arraes.

“A parceria com a Secre-
taria Municipal de Trabalho
e Renda ¢ muito importante
para que mais agdes como a
Feira Emprega PCD se tor-
nem uma ac¢do permanente
no nosso municipio”, com-
plementou Helena Werne-
ck, secretaria municipal da
Pessoa com Deficiéncia.

estabelecidos pelo TRE, em
acoes de ordenamento urba-
no e fiscalizacao de transito
e coibindo desordens em
geral. As equipes atuardo

DIVULGAGAO
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em turnos, a pé ¢ também
com auxilio de 31 viaturas
e 19 motocicletas em todas
as regioes da cidade, auxi-
liando os cidadaos para que
possam chegar com tranqui-
lidade as se¢des eleitorais.

A operagdo da GM-Rio
serd dentro e no entorno de
zonas eleitorais. Os guar-
das também terdo foco na
fluidez do transito e na se-
guranca vidria, orientando
a travessia em locais segu-
ros ¢ para evitar invasoes
e aglomeragdes nas pistas.
Também serdo coibidos o
estacionamento irregular e
as demais infragdes previs-
tas no Codigo de Transito
Brasileiro.

Nave do Conhecimento

promove evento de inclusao

A Secretaria Municipal
de Ciéncia e Tecnologia,
por meio da Nave do Co-
nhecimento da Penha, rea-
lizou esta semana o evento
Setembro Verde, que teve
como objetivo promover
a inclusdo social e digital
para pessoas com deficién-
cia.

A agdo contou com cerca
de 60 participantes, entre
alunos e professores das
turmas de PCD e regulares
da Escola Municipal Pre-
sidente Enrico Dutra, além
do apoio de uma intérprete
em libras para auxiliar na
comunicacao durante as ati-
vidades.

A programacao oferecida
contou com os workshops
e oficinas: “Os desafios da
acessibilidade na esfera di-
gital”, “Oficina de Racio-
cinio Légico e Jogos Inte-
rativos”, “Oficina: Criando
jogos em | dia”, e a ativida-
de cultural interativa: “Mi-
nitorneio de Games — Fute-
bol Fifa / Just Dance”.

Além do dia de apren-
dizado e de diversdo, os
participantes que marca-
ram presen¢a na Nave do
Conhecimento da Penha
tiveram a oportunidade de
interagir socialmente com
outros moradores da sua re-
gido.

L

mocratico independente de
quem vocé vota!”, disse.
Neste domingo, cerca de
5 milhdes de eleitores estdo
aptos a votar nos 1,4 mil
locais de votagdo do muni-
cipio do Rio de Janeiro, se-

Decisdo sera oficialmente publicada hoje

gundo o Tribunal Regional
Eleitoral do Rio de Janeiro
(TRE-RJ). O Rio ¢ a segun-
da maior cidade cleitoral do
pais, ficando atras apenas de
Sao Paulo, com cerca de 9
milhdes de eleitores.

DIVULGACAO

Descumprimento gera multa de R$10 mil
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Aguas do Rio abre

inscricoes para
vagas de trabalho

DIVULGAGAO

Vagas serio para nivel médio e superior

A concessionaria Aguas
do Rio abriu processo de se-
le¢do para varios cargos de
nivel médio, técnico e supe-
rior. H& vagas para o Rio de
Janeiro e outras cidades do
Estado.

Ha oportunidades para
agente de saneamento de
agua, coordenador de frota,
analista administrativo ji-
nior, enfermeiro do trabalho
(PL), técnico de seguranca
do trabalho III, técnico em
edificagdes I, entre outros.

Com 1 ano de atuacao, a
Aguas do Rio ja gerou mais
de 8.000 empregos diretos
¢ indiretos nas 27 cidades
onde atua.

Com um grande foco
social, a concessionaria
emprega em seus quadros
3.5000 moradores de fave-
las do Rio de Janeiro.

Segundo dados da com-
panhia dos 5.500 funcio-
narios diretos, 65% sao de
homens e mulheres negros.
Na categoria jovens apren-
dizes, as mulheres ocupam
60% das vagas.

O fornecimento de agua,
coleta e tratamento de esgo-
to nos 124 bairros das zonas
Sul, Norte e central do Rio
sdo de responsabilidade da
Aguas do Rio, que também
atende a Baixada Fluminen-
se e outras 19 cidades do
Estado.

Os interessados em con-
correr a uma vaga devem
acessar o site aguasdorio.
com.br e clicar em “Carrei-
ras”.

Na opcao, poderdo ser
visualizadas as varias vagas
disponiveis em suas respec-
tivas cidades.
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ois corpos foram
Dencontrados den-

tro de veiculo em
chamas, na tarde de ontem
(29), no bairro Ipiranga, em
Nova Iguacu, na Baixada
Fluminense. A Delegacia de
Homicidios (DHBF) inves-
tiga se um dos mortos seria
Leandro Menezes Barbosa,
conhecido como Batata do
Alianga, que faria 42 anos
de idade no dia em que foi
morto. De acordo com in-
formagdes de testemunhas,
o carro onde estavam as
vitimas teria sido cercado
por criminosos fortemente

‘Batata do Alianga’,
apontado como responsa-
vel por expandir a milicia
no Alianga e bairros adja-
centes, foi preso em abril
de 2019 suspeito de en-
volvimento no assassinato
de um casal em setembro
de 2015, em Nova Iguacu.

.
Corpos de supostos milicianos sao

achados em veiculo em chamas

Policia Militar foi acionada para local de tiroteio e achou veiculo pegando fogo. Um dos
mortos seria chefe da milicia que atua nos bairros Ipiranga e Alianca, em Nova Iguacu

REPRODUGAOQ

armados de fuzis e pistolas
e atingido por varios dispa-
ros. Uma das balas atingiu o
tanque de combustivel, que

Ele tem passagens por por-
te ilegal de arma de fogo
de uso permitido e organi-
7agao criminosa.

Segundo as investiga-
coes, a execucdo de Miri-
dian Pereira Mascarenha,
entdo com 30 anos, ¢ do
marido dela, o caseiro

Um dos corpos encontrados dentro do carro em chamas no bairro Ipiranga seria do ‘Batata do Alianca’

pegou fogo.

Area isolada

da Secretaria de Estado de
Policia Militar informou que
agentes do 20°BPM (Mes-

A Assessoria de Imprensa  quita) foram acionados para

PRESO POR DUPLO HOMICIDIO

Carlos Davi da Silva Pe-
reira, estd ligada ao grupo
de policiais condenados
pelo assassinato da juiza
Patricia Acioli em agosto
de 2011.

Miridian era apontada
como testemunha chave
por denunciar a atuagdo de

Policia fecha cerco contra

o trafico de armas no Rio

DIVULGACAO

Agentes da 25* DP (En-
genho Novo) iniciaram
ontem (29), na Zona Norte
do Rio, a primeira fase da
Operagdo Opla, para com-
bater o trdfico de armas.
Cumprindo mandados ex-
pedidos pela 36* Vara Cri-
minal do Rio de Janeiro,
as equipes apreenderam
quatro fuzis, quatro pisto-
las, um revolver, dezenas
de carregadores, munigdes
e acessorios para armas de
fogo. A residéncia estava
vazia.

O delegado Alessandro
Petralanda, titular da distri-
tal, informou que a policia
busca confirmar a forma
como 0s armamentos apre-
endidos foram adquiridos e
como eles teriam sido usa-
dos. “E um tipo de crime
que vem ocorrendo bastan-
te. Pessoas que tem o CAC

As equipes apreenderam armas, carregadores
e municdes como parte da Operagio Opla

(registro que permite a ob-
tengdo legal de armas de
fogo) acabam comprando
além do que ¢ permitido e
repassam, revendem, para
organizacdes criminosas”,
explicou o delegado.
Cinco pessoas sdo in-
vestigadas, entre as quais
um homem com CAC. As

proximas fases da operacao
tém como objetivo identifi-
car outros envolvidos, co-
lecionadores ou parte de
uma organizacdo crimino-
sa, e descobrir o nimero de
armas e muni¢des adquiri-
das dessa forma no ultimo
ano ¢ o destino que elas
tiveram.

Operacao da Policia Civil prende 37
suspeitos na Baixada Fluminense

Uma operacao realizada
pela Policia Civil prendeu
ontem (29) 37 pessoas sus-
peitas por praticar crimes
como roubo, furto, recep-
tacdo, trafico de drogas,
milicia e homicidios na
Baixada Fluminense.

A acdao envolveu 19
delegacias da regido. O
resultado da ‘Operacdo
Captura VI’ contou com a
participacao de 120 agen-

tes das delegacias: 48* DP
(Seropédica), 50* DP (Ita-
guai), 51* DP (Paracam-
bi), 52* DP (Nova Igua-
cu), 53* DP (Mesquita),
54* DP (Belford Roxo),
55* DP (Queimados), 56*
DP (Comendador Soares),
57* DP (Nilopolis), 58* DP
(Posse), 59* DP (Duque de
Caxias), 60* DP (Campos
Eliseos), 61* DP (Xerém),
62* DP (Imbarié), 63* DP

(Japeri), 64* DP (Vilar dos
Teles), 65 DP (Magé),
66" DP (Piabetd) e 67* DP
(Guapimirim).

Segundo o DGPB, fo-
ram 32 prisdes em fla-
grante, trés mandados de
prisdo cumpridos e dois
adolescentes apreendidos,
sendo 21 envolvidos em
receptacdo; seis por furtos;
trés por roubos e sete em
crimes diversos.

um grupo de exterminio
formado por agentes do
Batalhao de Policia Militar
de Sao Gongalo (7° BPM),
investigado por mais de 20
mortes no municipio.
Miridian e Carlos foram
mortos a poucos metros
da casa onde moravam, no

a Estrada do Mugango, em
Ipiranga, para verificar dis-
paros de arma de fogo. No
local, a guarni¢do encontrou

bairro Marapicu, em Nova
Iguacgu. Ela havia sido be-
neficiada pela juiza por de-
lagdo premiada. Na época,
Miridian apontou que o
grupo era responsavel por
sequestrar um suspeito de
trafico de drogas do Com-
plexo do Salgueiro.

um carro em chamas com
duas pessoas em Obito em
seu interior. A area foi isola-
da e a pericia acionada.

Conhecida por sua atu-
acdo contra policiais mili-
tares que cometiam irregu-
laridades em Sao Gongalo,
na Regido Metropolitana
do Rio, a magistrada foi
morta com mais de 20 ti-
ros no momento em que

chegava em casaf ]

Corregedoria tenta identificar PMs
em orgia dentro de viatura no Rio

A corregedoria da Po-
licia Militar trabalha para
identificar os agentes que
aparecem na filmagem de
sexo entre agentes ¢ uma
mulher, apontada como Pa-
tricia Alves, mais conhecida
como Patty UPP. Em nota, a
corporacao afirmou que os
PMs que estavam de plan-
tdo na ultima sexta-feira
(23), data do ocorrido, ja
foram ouvidos. No entanto,
ainda ndo se sabe ao certo
quais agentes de fato parti-
ciparam da ag3o.

Ap6s a identificagdo, os
responsaveis podem  ser
condenados a 30 dias de
prisdo. Nas fotos e video
produzidos pelos proprios
militares aparecem os agen-
tes fardados fazendo sexo
com a mulher. Em algumas
imagens ¢ possivel vé-la
apenas de calcinha e su-
tid com armas em cima da
barriga. Outra foto mostra a
mulher vestindo uma cami-

PLANTAO

Bebé é encontrado apos mae ser morta a facadas

GOIAS - O corpo de
uma mulher que vivia
em situacdo de rua foi
encontrado com perfu-
racoes de faca na manha
de ontem (29) em uma
regido de mata no Setor
Crimeia Leste, na capital
goiana. A Policia Militar
informou que o filho da
vitima, de apenas dois

sa branca semelhante a que
0s policiais usam por baixo
da farda.

De acordo com repor-
tagem do jornal ‘Extra’, a
entdo namorada de um PM
envolvido no caso encon-
trou o video no celular dele.
Ao questiona-lo sobre o ato,
o policial confessou que
participou da relagdo sexu-
al dentro de uma viatura do
alojamento da UPP do Lins.

“Patty UPP” ou ‘“Pat-

tyficagdo” ganhou as capas
dos jornais em 2014 ao ter
videos ¢ fotos de contetido
sexual com PMs em servigo
vazados nas redes. A época,
ela disse que gostava de ter
relacionamento com poli-
ciais. Em 2015, mais uma
polémica. Quatro agentes
foram condenados a 30 dias
de prisdo, de maneira admi-
nistrativa, por participarem
de uma sessdo de videos e

fotos de sexo com a mulher.
REPRODUGAO

A filmagem foi feita pelos PMs que estavam de plantio

meses, foi encontrado
abandonado em uma
casa improvisada as mar-
gens do Rio Meia Ponte.

O local onde o bebé foi
encontrado era utilizado
como moradia por mae
e filho. O recém-nascido
estd bem e ndo aparenta
ter sofrido nenhum tipo
de agressao.

Um casal foi preso
suspeito do homicidio.
De acordo com a corpo-
ra¢do, a dupla foi loca-
lizada no Setor Mansoes
do Campus. Ao serem
questionados sobre o
fato, eles confessaram
0 assassinato, que teria
sido motivado por divida
de drogas.




CARNE ASSADA NA
PANELA DE PRESSAQ

Ingredientes

1 kg de miolo de acém/2
folhas de louro/2 colheres
(sopa) de vinagre/1 cebola
picadinha

4 dentes de alho/5 colheres
(sopa) de shoyu/cominho
a gosto/pimenta branca a
gosto/sal a gosto/noz-mos-
cada a gosto/1 colher (sopa)
de dleo

Modo de preparo

Em um recipiente, misture
todos os temperos, acres-
cente a carne e deixe mari-
nar por 30 minutos.

Aquega a panela de pres-
sdo, acrescente o Oleo, a
carne com o molho do tem-
pero e tampe a panela.
Quando a panela atingir a
pressdo, abaixe o fogo e
deixe cozinhar por 1 hora.
Esta pronto para servir!

VACA ATOLADA

Ingredientes

1 kg de mandioca descas-
cada e picada/4 tomates/3
cebolas/cheiro verde a
vontade/3 tabletes de cal-
do de costela/1 kg e 1/2 de
costela de boi cozida/pi-
menta a gosto/1 colher de
sopa de colorau/tempero a
gosto

Modo de preparo

Refogue a mandioca e dei-
xe cozinhar

Quando ja estiver macia,
acrescente o tomate picado,
a cebola, o caldo de costela
e deixe cozinhar mais um
pouco.

Acrescente a costela de boi,
deixe apurar mais um pou-
Co.

Cozinhe por aproximada-
mente 40 minutos.

Salpique o cheiro verde e a
pimenta de sua preferéncia
Bom apetite.

CARNE MOIDA A
PARMEGIANA
Ingredientes

1 kg de carne moida/2 ce-
bolas picadas/2 tomates pi-
cados/sal a gosto/cebolinha
verde/salsinha
o6leo/orégano/2 ovos/farinha
de rosca/queijo mussarela

Modo de preparo

Despeje numa tigela a carne
moida, o sal, a cebola, o to-
mate, a salsinha e a ceboli-
nha verde e mexa bem.
Faga bifes e passe cada um
no ovo e farinha de rosca e
frite.

Depois dos bifinhos fritos,
coloque numa travessa que
possa ir ao forno com o quei-
jo por cima.

Por dltimo, faga um molho
com cebola, tomate e mas-
sa de tomate e despeje por
cima do queijo, € a gosto o
orégano.

Leve ao forno para derreter
0 queijo

£
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BOLINHO DE
BACALHAU

Ingredientes

1,5 kg de bacalhau/1,5
kg de batata/1 gema/
Bastante salsa e ceboli-
nha (picados)/1 dente de
alho amassado/2 colhe-
res de sopa de farinha de
mesa/5 colheres de sopa
de azeite/Sal.

Modo de preparo

Dessalgar o ba-
calhau, cozinha-lo e
desfiar, reserve o para
esfriar.

Cozinhe as batatas
e amasse-as, faga um
puré, espere esfriar.

Em seguida mis-
ture o puré com o
bacalhau desfiado,
acrescente os outros
ingredientes, (salsa e
cebolinha, alho, azeite
e a farinha de rosca),
sempre misturando
bem.

Prove o sal, se for
necessario coloque
um pouco para tempe-
rar

Faca bolinhas e
frite-as em o6leo bem
quente..

TORTA INTEGRAL
DEATUM

Ingredientes
MASSA:

2 ovos/2 xicara de
trigo integral/1 xicara
de leite/1/2 xicara de
oleo de girassol/1 xica-
ra de aveia fina/1 co-
Iher (sopa) de fermen-
to/sal a gosto.

RECHEIO:

1 cebola picada/1 to-
mate picado/2 ovos co-
zidos picados/2 lata de
atum natural moido/1
colher de cheiro-verde/
sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo
MASSA:

Coloque todos os
ingredientes no liqui-
dificador menos o fer-
mento e bata tudo até
ficar bem homogéneo

Depois acrescente o
fermento e bata rapi-
damente s6 para mis-
turar a massa com o
fermento

RECHEIO:

Misture todos os in-
gredientes numa tigela
e mexa ate todos se
encorporarem

Em uma forma mé-
dia unte com azeite co-
loque metade da mas-
sa espalhe o recheio
todo por ela, acrescen-
te o restante da mas-
sa, polvilhe se quiser
orégano por cima para
dar um gostinho espe-
cial

Leve ao forno médio
por mais ou menos 40
a 45 minutos

Bom apetite!
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LOMBO AO LEITE

Ingredientes

Lombo de porco de 1 kg
(aproximadamente)/Alecrim/
Salvia/Alho em pasta ou pi-
cado/Pimenta do reino/Sal/
Azeite extra virgem extra/1 |
de leite integral

Sal/Pao italiano.

Modo de preparo

Limpar o lombo do eventual
excesso de gordura, tempe-
ra-lo com a as ervas frescas
(pode usar também as de-
sidratadas, mas as frescas
garantem gosto mais intenso)
trituradas com uma faca afia-
da

Junte o alho picado o sal e a
pimenta do reino e espalme o
composto no lombo em sua
totalidade.

Esquente o azeite em uma
ampla panela e deixe o lom-
bo fritar até ficar bem corado.
Acrescente todo o leite e dei-
xe cozinhar por uma hora em
fogo médio baixo e com a pe-
nela tampada

Verificar de tempo em tempo
que o liquido ndo se seque.
Se no final de uma hora o mo-
Iho estiver ainda muito liquido
deixe a panela destampada
por mais 10 minutos.

O molho deve resultar media-
mente grosso.

Fatie o lombo e sirva nos
pratos onde colocaras fina
sfatias de pao italiano torra-
do e cobertas pelo molho do
lombo.

Pode ser acompanhado ma-
ravilhosamente por ervilhas
ou espinafre cozidos.

BIFE DE CARNICA

Ingredientes

200 g de bife de contrafilet ou
alcatra/4 colheres de sopa de
6leo/2 colheres de sopa de ex-
trato de tomate

2 colheres de cha de alecrim/
Orégano a gosto/Sal a gosto/1
colher de manteiga.

Modo de preparo

Tempere o bife com sal.

Em uma frigideira funda (ain-
da sem fogo), ponha o bife e
despeje o dleo em cima, po-
nha o extrato em cima, distri-
bua a manteiga, ascenda o
fogo.

A partir que for fritando, acres-
cente o alecrim e o orégano.
Frite até dar a aparéncia de
queimado e virar um molho
(o bife ndo vai queimar, s6 da
aparéncia de queimado).

E esta pronto o bife de carni-
ca.

Sirva com arroz ou pao.

E um vinho seco tinto ou bran-
Co.

QUENTAO DE VINHO
Ingredientes

2 | de vinho tinto suave/1
copo de agua 200 ml/Meio
copo de cachaga/1 1/2 copo
de agucar/2 pauzinhos de ca-
nela/12 cravos (ou a gosto)/8
rodelinhas de gengibre (ou a
gosto).

Modo de preparo

Misture todos os ingredientes
ao fogo em uma panela.
Depois que levantar fervura,
deixe por mais 10 minutos.
Esta pronto é sé servir.
Tomar a bebida quente.
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SEXTA-FEIRA, 30 DE SETEMBRO DE 2022

HORA %)

ATOS OFICIAIS

an

FILE DE PEIXE ASSADO
Ingredientes

500 g de filé de peixe (tila-
pia, saint peter ou outro) /
4 batatas grande descas-
cada em rodelas de 0,5
centimetro de espessura /
2 tomates picadinhos / 1/2
pimentéo(se ele for grande)
1 cebola média picada em
cubos / 1 colher (sopa)
cheia de alcaparras / cheiro-
-verde a gosto / coentro a
gosto (opcional) / 1/2 colher
(sopa) de sal / 1 dente de
alho (pequeno) bem espre-
mido / azeite a gosto

Modo de preparo

Tempere o filé de peixe com
sal e alho e reserve

Misture o tomate, cebola,
pimentdo e alcaparras e
tempere com um pouco de
sal e junte o cheiro verde e
coentro

Reseve

Unte um refratario com azei-
te, e forre com as batatas
cruas

Cubra as batatas com o
peixe e por cima distribua a
mistura do tomate

Regue com bastante azeite
e leve ao forno por mais ou
menos 30 a 40 minutos
Quando secar o liquido que
acumula no fundo da forma
quando esta assando e ficar
dourado esta pronto

Sirva com arroz intergal ou
branco, é uma delicia!

MOQUECA DE PEIXE

Ingredientes

4 postas de cagao ou garou-
pa (700 gramas) / suco de 1
limao / 1 cebola grande cor-
tada em rodelas / 1 pimen-
tdo vermelho cortado em
rodelas / 1 pimentéo verde
cortado em rodelas/ 2 toma-
tes maduros cortados em
rodelas / 2 colheres (sopa)
de coentro picado / 200 ml
de leite de coco / 1 colher
(sopa) de azeite de dendé
| 2 tabletes de caldo de ca-
marao

Modo de preparo

Lave bem o peixe, regue
com o suco de limao e dei-
xe descansar por cerca de
1 hora

Em uma panela grande,
coloque o peixe, a cebola,
0s pimentdes, os tomates
e polvilhe coentro

Esfarele os tabletes de cal-
do de camar&o, misture-os
ao leite de coco e regue o
peixe

Leve ao fogo baixo, com a
panela parcialmente tam-
pada, por 20 minutos
Mexa algumas vezes até
que esteja cozido

Junte o azeite de dendé e
adicione sal

Retire do fogo e sirva

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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Encagos sspociain 5500 R 0 LT [-1RE K] BT i1k [T TR (25 LITLEEE 18 LR FrRL L
Ciuiros Encans Espaoas 8 505 000,09 & 300 P00 .5 [SLRE K EET s ] Hc e 3 ) T Flerd o1 ] 1.8 LErr W]
Raeowva du Continglincia 90040 20 0 S0 B0 L a0 o & 0608 0 ak 1] L]
Rasana de Cortnghcoa 9 (e e300 ) D00 & an o oo A} (0] q [+ ] 0Lg 3 (300
] [T [TH [T [T [T g {3 [T
TOTAL () =[] + W) 16T B 3000 i) Qe BN AT AT 0T b 50 L o F n] 2 DS 1PN ADCT 4F1 5 N7 Bk AL [0 o] s u] 103 498 ITH A
DoTACED | DOTACAD DESPEEAS EMPENHADAS EAL OO DESFESAS LIQUIDADAS B AL O
FUNGAD / SUBFUNGAD MICIAL  [ATUALIZADA | Mo Bimestre | A 0ag022 % Mo Bimestre | A 082002 | o
i} i} [hitotat b | 150 ™ [a-B) i idctat gy | (80 = (8-}
EEPEMLUHTMH;AEHTME} 02 0 0 a0 310 oo 03 oo an oo
CHEFE DD PODER EXECUTIR'D: ALEXAKNDRE ARTETUS SERFIOTIS
RESPOMSAVEL PELA CONTABLIDADE: MARLTA SICNMN DE 94 D SILVA
SIGFIS - Versao 2022 Data de Emissao: 20/08/2022 14:15h Anexo || do RREO
MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORGAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAO E DESENVOLVIMENTO DO ENSINOG
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFEREMNCIA ; 4° Bimestre / 2022
LEI §.394/98, art 72 - Anaxo 8 R$1,00
RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS (Arts. 212 & 212-A da Constituicio Federal)
PREVISAD RECEITAS REALIZADAS
RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS AT‘LJ.!ILL]EA.I:IA Abd &* El.l:-::w.nz: lhf.fi
[a i
T-RECEITAS OE POaT o8 16 542 768 8 10.261 B10.8 | 116,44
1.1-Recsds Hesullanis o Imposic sobre 8 Propeiesisde Pesdal & Termicral Livbana = IFTU BB 443 2 2088358 7 | 20388
1 Z-FRacens Resullans 30 Mol sobng Toafm malo [kl WVised - [TBI 731982 8 401.805,8 5565
1 ¥ Receds Hesullanmis do Imposls sobie Servicos. O Juaiguer Naluwmeras - B 7.136 447 4 10,720,865 1 | 150,48
1 4-Racsts Resullans &0 IMpoiie sobne Impoile de Renda Reids na Fonte - IRRF TRIABITO 8.064.510,1 i fa |
FHECEITAS DE TRANSEERENCLIAS COMETITUMONATS E LECARS 135 364 747 1 TE.010.515 6 B4 58
2.1-Cot-Pane FPM 15,085 3511 16.760.026.0 | 105,03
2.1 0-Parcela reforanis & CF &t 1581, anea b 15 G5 15 4 18 BO0 583 0 oe g7
2.1 3-Parcein referenis & OF a1 158 |, nnars d e e 0.0 GEROTI0
23-Corn-Pane ICLES 112 409.571.8 572643807 | 4545
2.3-Cots-Pars IP1-Exporiaoks 2.347.845.8 1.244.249.8 | 53,00
2 4-Lota Pacte ITH 53838 14847 2811
2 5-Cots Padis FRA, B.342 1580 57313743 | E8.70
2 S-Cote-Pacte WIF-Cheo 0.0 0.0
2 TCompenspiies Finan prosemnenies de lnposios & Tranad Conalucsones 194 5377 oo
Al L ! 1144 1585 BOT 8159 GE2T2 1264 | &1.18
& TOTAL DESTINADD M0 FURDER - S0% GE (2.1-1) + (2.2) + (231 % (24 * (250 27 B14.041. 15.008.488.5 | 53,08
11.137.837.1 B.B085431 | 710
{2.4) # (2.8 = 25% DE {{1.7) = (1.2 # (1.3} + {1.d) = Z 1.2} + (Z 8 2Tk
CHEFE DO PODER EXECUTIVO: ALEXANDRE ALGUSTUS SERFIOTIS
RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILZA SIMOMI DE 34 DA SILVA
SIGFIS = Versdo 2022 Data de Emissdo; 29082022 14:18h Anexo 8 do RREC
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Compre medicamento com
seguranca e agilidade!
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HORA H —

. - o SEGUNDO CADERNO
Um jornal de grande circulacao

PRESIDENTE: JOSE DE LEMOS NOVA IGUACU * RJ * SEXTA-FEIRA, 30 DE SETEMBRO DE 2022 » ANO XXXII = N° 10.644

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
Prefeitura Municipal de Porto Real
ATOS OFICIAIS
MUNICIPIO DE PORTO REAL
BOLO DE CHOCOLATE RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARIA
COM COCO DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAO E DESENVOLVIMENTO DO ENSINO
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGADQ E DESENVOLVIMENTO DO ENSINOG
. ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
Ingredientes PERIODO DE REFERENCIA : 4° Bimestre / 2022
Para a massa: LEIl 9.3594/88, art 72 - Anaxo 8 R51.00
6 ovos; 100gr de céco PREVISAD RECEITAS REALIZADAS
ralado sem agucar; 6 col RECEITAS RECEBIDAS DD FUNDEB NO EXERCICIO ﬂmﬁ%ﬂl-}-'-m Abd 47 Bimi2022 [ﬁa]
ge CETcaudem Apé;. 2 col E-RECEITA BIDA FUNDEE 70.283.472.3 It;]i" £31.9184 | 80,20
© 0leo de coco, A_do- 8.1 Transforéncas de Recursos do FUMDER 19.812.770.6 122519184 | 61584
cante a gosto (usei 6 8.1.1-Principal 19.788.262,1 121982240 | 8183
colheres); 1 col (sopa) .1 Z-Hendrmento de Apkcagdo Financein T3.478.5 556944 | 23722
de fermento em po6 (bem §.2- FUNDES - Complemmntacho da Unilo - VAAF aT0.701.7 00| 000
cheia). :: ;-::;mmﬂwaa qm?n';,; EE Eﬁ
Para a Calda: . B.3= FLHDESR - l.‘.-ci'l‘ph'l‘ﬂ'-l.ﬂql:nd.'l LiniSo - VAT ﬂ-:I] D:ﬂ I'_'|:I]:|
1 lata de creme de leite 8.3.1-Princigal a0 oo | aoo
(pode ser sem lactose .3 2-Annderenio de Apkcago Financeim 0.0 o0 | 000
ou integral ou light); 4 T THESULTAD La0ID0 DAS TRANSE ERENCYS DO FUNDES [8.1.1 - 4) 5024, 749,8 28122645 | 3504
col (sopa) de cacau em RECURSOS RECERIDOS EM EXERCICIOS ANTERIORES E NAQ UTILIZADOS VALOR
po; Adogante a gosto
(usei 2colheres). B TOTAL DS RECURSOSE DE SUFERAT B5. 1845
B.1- SUPERAVIT DO EXERCICIO IMEDIATAMENTE ANTERIOR BE. 1545
§.2- SUPERAMVIT RESIDUAL DE OUTROS EXERCICIOS 00
Modo de preparo 9 TOTAL DOS RECURSO0S DO FUNDEE DISPONIVEIS PARA UTILIEAGED (6 + 8) ] 12,347 052 9
Preparo da massa: DOTAGAC EREPRENE ,% s
Bata todos os ingre- DESPESAS COM RECURSOS DO FUNDEB ATUALIZADA E;Pf:m meTﬂi il ma :'tf:m
dientes no liquidificador, (e {d) (=) i
deixando o fermento por i ! I oAy 2001122817 20060 852, 2 12 306.067.0 12.306.067 .0
altimo. "::;'f:’m“"’" 4625 1645 4.625.164,5 2 591.893.0 2.591.693.0
* 0,0 0,0 0.0 6.0
E?ée ngmr: eiéoggfn g?erg 10.1.3- Pri-saccls 48251645 4 B25 164 5 2.501,893.0 2 581,883.0
N 10.2- Ensing Fundamental 15.487.097,3 15,444,697, 7 BT14.174,1 8.714.174,1
de cbco e 0 cacau em 11- QUTRAS DESPESAS 81,2105 13 S0 [0 T 8000 T 5000
po. 14,4 Educacsa infanil 0.0 ﬂ:ﬂ, 0.0 U:D
Leve ao forno médio por :: :;m g.g :g E.E E.g
cerca de 35min (faca o = . /
teste do palito). E)ezen- %%%’E%Wmmm ™ 0 EE;EEE 13%3 1”,1; ﬁ'ﬁ T 31; 95
forme e reserve. — = e = i
Preparo da calda: INICADORES DO FUNDEB
Misture todos os ingre-
dientes e leve ao fogo DESPESAS CUSTEADAS COM RECEITAS DO FUNDEB OESPESAS OESPESAS EEFS:;&SEE
até que fique uma calda RECEBIDAS NO EXERCICIO E:?E"‘.“""D"'s LIGUIDADAS s
~ .. o Bimestne Abé o Bimesire #Algy 0 Bamesire
homogénea e lisinha. i) 8} in
Acrescente a calda ao i 19974 97,7 122100026 12210.902.6
bolo & delicie-se. 14- Duspass Impostn ¢ Transterbncias s kmg<etos 19,988,197.7 12 215,402 6 12.215.402.8
18- Dopersas Complementaia da Unida - VAAF 329481 2 oo 0
18. Dpspeses Complementngio da LUinigs = VAAT 0.0 0.0 0.0
BOLO DE FRUTAS 17-Despesas Complarsaniaghc de Lko - VAAT Aplicades s Bducectc nlnd 0,0 0.0 0.0
18: Despesas ComplementoElo da Unido - VAAT Aplicadas am Despesn de Capital 0,0 0.0 0.0
Ingredientes VALOR EXIGIDO VALORAPLICADD | YAROR CONSIDERADD % APLICADO
INDICADORES - Art. 212-A, Inciso Xl e § 3° - Constituigio Federal APOS DEDUGOES
i o [ i
(r)mi:gvg:rr?sr::gjrnaass' ngz' 18- Min, 70% de FUMDER na Remuneracio dos Profissionais Educ. Basica B.578.342.8 122109026 12.210.002.8 867
, . ’ 20- Perc. 50% da Complem. da LinsSe ao FLUINDEE (VAAT) na Educ. Infantil 0.0 L] 0.0 0.0
xicaras de aveia em flo- 21- Min de 15% da Complem. da UniSo ao FUNDEB-VAAT am Desg. de Capital 0.0 00 0,0 0.0
cos; 2 copo de ameixas
secas picadas; % copo INDICADORE - Art. 28, § ¥* - Lei n® 14.113 de 2020 ‘-’ﬂkgzu'f_-:'-ﬂﬂm mﬁ?&m ﬁfﬁﬁ;ﬂ? % NAD APLICADO
de tdmaras picadas; 2 e (mi) n) (o) p)
copo de nozes e ave- 22- Total da Receita Recebida & ndo Aplicada no Exercicio 1.225.101.8 8.065.770,5 -8.065.770,5 85,8
las picadas; 01 banana AALORARUG
picada n&o tdo madura INDICADOR - Art. 25, § ¥ - Lei n° 14.113 de 2020 weon  [viRsSo | owsoene | T B | VALOR
(para juntar por ultimo); iAplicagho do Superivit de Exercicio Anterion) FE;‘::'F”“;G"":& ‘;:-é:‘é—l‘gr A:LU::;‘-DWIA;E ol n;l:ﬂn.:;m iy
Y2 copo de uvas passas |exer. antemor| anteror | o 1% cusoe O LIITE 1* QLADR AL
claras; 02 colheres de i) " i Ems““,;‘."fm ) )
sopa de cacau em po; 23- Total das Despesas custeadas com Superivit do FUNDER 17451653  o5.1848|  §s.1845 §5.184,5 0.0 0.0
01 colher de sopa de 23.1- Tetal das Desp. custeadas com FUNDER - impostos @ Transd. de Impostos 1.745.195,3 a5 1645| 951845 95.164,5 00 0,0
fermento. 23.2- Total das Desp. custeadas o FUNDEB - Complem. Unilio (VAAF + VAAT) 0.0 0.0 00 0,0 00 0o
Modo de preparo
Bata no liquidificador os CHEFE DO PODER EXECUTIVG: ALEXANDRE ALUGUSTUS SERFIOTIS
OVOS Com as bananas e RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILZA SIMONI DE SA DA SILVA
0 cacau, que se trans- SIGFIS - Versiio 2022 Data de EmissSo: 20/09/2022 14:16h Anexo 8 do RRED
formara em um creme.
Passe essa mistura do
liquidificador e o restan-
te dos ingredientes para
um refratario e misture
tudo.
Cologque em forma unta-
da e asse em forno mé-
dio por 40 minutos.
Obs: Algumas aveias
contém tracos de glu-
ten devido ao processo
de plantio, separacgao
e envaze dos graos. O
melhor é utilizar aveias
que contenham a certifi-
cacgao “sem gluten”.
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HORA (%)

SEXTA-FEIRA, 30 DE SETEMBRO DE 2022

Bolo gelado facil
Ingredientes

1 caixa de bolo de coco

1 envelope de gelatina em pd
incolor sem sabor

3 colheres (sopa) de agua

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

1 vidro de leite de coco

2 latas de leite (use a lata de
leite condensado vazia para
medir)

2 xicaras (cha) de chantilly
pronto

1 xicara (cha) de coco ralado
Margarina e farinha de trigo
para untar e enfarinhar

Modo de preparo

Prepare a massa do bolo
conforme as instrugdes da
embalagem.

Coloque em uma foérma de
30cm de didmetro untada e
enfarinhada.

Leve ao forno médio, prea-
quecido, por 30 minutos, ou
até que enfiando um palito,
ele saia limpo.

Retire e desenforme.

Hidrate a gelatina na agua e
dissolva em banho maria.
Bata no liquidificador com os
ingredientes restantes, me-
nos 0 €OCo.

Forre a forma em que assou
0 bolo com papel aluminio,
alisando bem, e despeje me-
tade do liquido na Férma for-
rada.

Coloque o bolo sobre o liqui-
do.

Cubra com papel aluminio e
leve a geladeira por 2 horas.
Retire, desenforme, cubra
com o chantilly e polvilhe o
€OCo.

Sirva em seguida.

Repolho refogado

Ingredientes

1 repolho médio (mais ou me-
nos 1,2kg)

3 colheres (sopa) de dleo

1/2 cebola média picada em
pedagos grandes

1 dente de alho picado

2 tomates maduros, picados
em pedacos grandes

2 cebolinhas verdes cortadas
em rodelas

Salsa picada a gosto

Sal e pimenta do reino a gos-
to

Modo de preparo

Corte o repolho em qua-
tro partes e elimine o miolo
duro.

Corte em tiras ndo muito fi-
nas e lave bem.

Deixe no escorredor por al-
guns minutos, para retirar
todo o excesso de agua.
Aqueca o 6leo numa panela
e frite ligeiramente a cebola
e o alho.

Junte o tomate e os tem-
peros verdes, mexa bem e
refogue por alguns minutos.
Acrescente o repolho pica-
do.

Tempere com sal e pimenta
do reino e mexa bem.
Abaixe o fogo ao minimo e
tampe a panela.

Deixe cozinhar até que o
repolho esteja cozido, mas
nao macio demais (mais ou
menos 20 minutos).

Se necessario, respingue
um pouco de agua.

Sirva em seguida, acompa-
nhando carnes em geral.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
ey

MUNICIFIO DE PORTO REAL

RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORGCAMENTARIA
DEMOMSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM I.IAHI!.ITEHGJI.I‘J E DESENVOLVIMENTO DO ENSING

ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 4° Bimestre / 2022

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

LEI 9.394/96, art T2 - Anexo 8 RS1,00
DESPESAS COM MANUTENCAD E DESEMVOLVIMENTO DO EMNSIMNG - MDE - CUSTEADAS COM RECEITAS DE IMPOSTOS (EXCETO FUNDE)
DES DESPESAS DESPESAS
DESPESAS COM ACOES TIPICAS DE MDE - RECEITAS DE MPOSTOS DOTAGAD EHF*EP'EM!I: : LIUIDADAS PAGAS
ENCETO FUHDES (Par lova de Auscliol AIEALLCELA Abé o Bimesire Abé 4° Bim/2022 At 4° Binv2022
(e} {d] &) in
24 EDUCAGAD INFANTIL 2034 454, 5 1.622 554,1 754 2066 754 206 B
24,1 Grache 0.0 Q.0 0,0 Q.0
24.2- Pri-escols 2034 484.9 1.622.554,1 TEL 208 & 754 206 6
35 EHSING FUMDAMENTAL 178452109 18. 145,154 4 12.400.172.7 12 380 5722
26 TOTAL DAS DEEPESAS COM ACOES DO MDE 1B 8050 17767 . T48 5 13, 154 489 4 13183888 8
APURACAD DAS DEFESAS PARA FINS DE LIMITE MBIMO CONSTITUCIORAL VALOR
27 TOTAL DAS DESPESAS DE MDE CUSTEADAS COM RECURSOS DE IMPHSTOS 25 485 038 35
28 {-) RESULTADD LIGUADD DAS TRANSFERENCIAS DO FUNDEE = (LT) -2 8120584 82
20 =) RESTOS A PAGAR NAD PROCESSADOS INSCRITOS MO EXERCICIO SEM DISPONIBILIDADE FINANCEIRA DE RECURS0S DO FUNDER 000
30 {-) RESTOS A PAGAR NAD PROCESSADOS INSCRITOS MO EXERCICID SEM DISPONIBILIBADE FINANCEIRA OE RECURSOS DE MPOSTOS 0,00
3 () CANCELAMENTO. B0 EXERCICIO, DE RESTOS A PAGAR INSCRITOS COM MMSPONIBRLIDWOE FINAKCEIRA DE RECURSOS DE IMPOSTOS VINCULADOS AD ENSING 424137
32- TOTAL DAS DESPESAS PARA FINS DE LIMITE (27 = {28 + 29 + 30+ M} 26 273055 51
APURACAD DO LIMITE MINIAG COMSTITUCKOHNAL WAL EXMEID0 VALOR [':_T-";"'W "‘-"":-.fm':’
33 APLICACAD EM MDE SOBRE A RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS £3.818.031 &0 £8.213.059,51 2058
RESTOS & PAGAR INSCRITOS EM EXERCICIOS ANTERIORES COM SALDO AP RP RP SALDO
MSFOMBILIDADE FINANCEIRA DE REGURSOS DE INPOSTOS DO FUNDER IHICLAL LiGLifsa D05 PAGOS CANCELADOS FlEsaL
L] [aa) {ab) [ac) {od|
3= RESTOS A PAGAR DE DESPESAS COW MDE T 380 068 81 0,00 2 EOE 158,17 424137 | 4488688 37
.1~ Exscutidon ¢om Mcerios &b IMposios @ Tramferdnses di mposios 731555314 [alln 1] 2 895 159 17 4.241 37 4.415 152 60
2 2. Eveciilncion s iecursos s FIUMIDER -Imposios T4 518,77 0,00 i, 00 0,00 T4.518,7T
3.3 Exscutados com recursos do FURIDEB - VAAF & WAAT 000 .00 .00 o000 .00
PREVISAD RECEITAS REALIZADAS
RECEITAS ADICIONAIS PRA FIMAKCLAMENTO DD ENSIND ATUALLZADA Ak o Blmestre
|ap ]
3= RECEITA DE TRANSFERCHCIAS D0 FMOE (inchinda rendimenios de aplicagdo Finencera) 2 BOT 526 4 1802 7193
35.1- Salino-Educagio 22r2.28.3 15723638
352- PODE 0.0 a.0
35.3: Traradert ncins Direins - PHAE 204087 T 228.748.8
354- PNATE 4 545 6 1.606. 8
18, 5-Owfras Trarserinclas do FMDE 6. 702 T 0,0
38-RECEITA DE TRANSFERENCIAS DE CONVENIOS 72,4500 0,0
7. RECEITA DE ROYALTIES DESTINADOS A EDUCAGAD 5173388 8 3 EEYPEE T
18 AECEITA DE OPERAGOES DE CREDITOD 0.0 0.0
I-OUTRAS RECEITAS PARA FIRANCIAMENTS DO ENSING 6.0 2& A% 3
40-TOTAL RECEITAS ADICIONALS PAFA FINANCIAMENTO DO ENSING (35 + 38 +37 + 38 + 3] IBE3 3350 4 3818752
DOTACAQ DESPESAS DESPLEAS DESPEERS
CESPESAS CUSTEADAS COM RECEITAS ADICIONAIS PARA FINANCLAMENTO AG EMPENHADAS LILRDADAS PARAR
DO ENSING {Per Ares da Atuscas) ATUALIZADA Abi o Birnesstre Al o Birnestre Al o Bimestre
(e id) ] 1
41- EDUCAGAD BFANTIL E20.Z33.84 514 333,84 47 571,40 4257140
41.1= Lreche 0,00 .00 0,00 0,00
#1.2- Pré-pacoia E20. 233 B4 B4 233 B4 42 571 .40 42 571 .40
43 EMGIMG FLNDAMENTAL 5,106, 310,07 4535 547,10 811,612 65 & 511,612 654
a1 ENEIMNG WEDHO 0,00 0,00 0,06 0,0
44- ENEING SUFPERIOA 0,00 0,00 0,00 0,00
45 FMSINGD FROFISSICOAL MAD INTEGRADD AD FNSIND REGULAR 0,00 .00 000 0,00
- TOTAL T DECPEEAS UG TR T FIEC RS AT 5 72654301 5 250 191,54 7 054_164.05 2 954,164 04
CHEFE DD PODER EXECUTRVD: ALEXAMNDRE ALGUSTUS SERFIOTIS
RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILZA SIMONI DE SA D SILVA
SIGFIS - Versdio 2022 Daka de Emessio; 29092022 14:16h Angcd B do REED
MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCACQ ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAD E DESENVOLVIMENTO DO ENSING
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAD E DESENVOLVIMENTO DO ENSING
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 4° Bimestra / 2022
LE| 8. 38458, art T2 - Anexo 8 RS Milhares
DESPESAS CESPESAS DESFESAS
DOTACAD PALAS
TOTAL GERAL DA% DESPESAS COM EDUCACAD ATUALIZADA EMPENHADAS LIRS :
Al o Bimastre FAbl o Bimesing Abd o Bimestng
i) ) ) i}
47 TOTAL GERAL DAS DESPESAS COM EDUCACAD 45.613.711,82 43.101.302.23 2B.422.220 41 26.421.619,69
47,1 Despasas Comenies A4, 58 B30 42 42 043584 23 28.345.6683 12 28348 082 60
41.1.1- Pessoal Al 20622 361,74 26.149.603 62 16881 924 43 16.881.842 15
47,1 3« Pessoal Inatrso 000 000 0.0 0o
47.1.3: Transferénoas ds insFiupies oomunitinas, conlessionais o Maniropacas sem fn 000 000 0.00 0.0
471 A= Ouiras Despsas. Lomeniss 17 4368 €77 68 15.883. 380 61 11, 464,738 69 11 4648 230 45
A7.2- Despesas de Capial 1,554, 772,50 1.057.708 .00 75.557 29 75,557 29
47 2.1- Transferéncas ds instituicies comunitirias, confessionais ou flantripicas sem s 000 000 0,00 0,00
47 3 - Outras Despesen do Capilal 1,554 7TE 50 1,057, 705,00 7o, 997 29 o951 79
CHEFE DO PDDER EXECUTIVD: ALEXANDRE ALIGUSTUS SERFIOTIS
RESPOMNSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILZA SIMONI DE 54 DA SILVA
SIGFIS - Versdo 2022 Data de Emissdio; 29092022 1416k Anexo 8 do RRED




1 SEXTA-FEIRA, 30 DE SETEMBRO DE 2022

HORA %)

ATOS OFICIAIS @

ROLO DE CARNE
RECHEADO COM
ESPINAFRE E QUELJO

Ingredientes

600 g de carne mo-
ida;200 g de espina-
fres frescos; 125 g de
mussarela (ou outro de
sua preferéncia); sal e
pimenta a gosto; alho
em po a gosto; colorau
a gosto; azeite a gosto;
400g de abodbora (usei
abdbora manteiga); 1/2
cebola.

Modo de preparo

Leve uma frigideira ao
fogo com um pouco de
azeite e deixe aquecer.
Acrescente os espina-
fres e tempere com uma
pitada de sal. Deixe os
espinafres murcharem
e saltearem, retire es-
correndo todo o liquido
e deixe esfriar comple-
tamente.

Numa tigela coloque a
carne moida e tempere-
-a com sal e pimenta e
amasse bem para mis-
turar. Coloque depois
a carne numa tabua de
cozinha, numa camada
s6 formando uma espé-
cie de retangulo.

No meio coloque os es-
pinafres ja frios e sobre
estes 0 queijo cortado
em palitos. Enrole a car-
ne sobre os espinafres
€ o queijo, formando um
rolo e apertando bem
para que o recheio nao
escape. Coloque depois
o rolo numa assadeira.
Corte a abdbora em
cubos pequenos e colo-
que em volta do rolo de
carme. Pique a cebola e
espalhe sobre a abdbo-
ra, com uma pitada de
sal, e tempere tudo com
o alho em po, o colorau
e regue com um fio de
azeite.

Leve a assar em forno
previamente aquecido a
180°C durante cerca de
45 minutos ou até a car-
ne estar cozida e a abo-
bora macia e tostada.
Sirva a carne em fatias
e acompanhe com uma
salada ou legumes cozi-
dos.

SALADA
MULTICOR

Ingredientes

Alface roxa; Alface ver-
de; Tomates cerejas;
Beterraba; Pimentao
verde; Pimentdo verme-
lho; Pimentdo amarelo;
Azeitona chilena; Bro-
colis; Tempero a gosto.

Modo de preparo

Cortar os pimentdes e a
alface em tiras.

Ralar a beterraba e cozi-
nhar o brocolis.

Colocar nas bordas de
uma travessa a alface
roxa, depois a alface
verde e a seguir a be-
terraba. Enfeitar com os
pimentdes, os tomates
cerejas, as azeitonas e
o brocaolis.

e e
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
ey

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

FUNDER SALARID EDUCACED
CONTROLE DA DISPONIBILIDADE FINANCEIRA E CONCILIAGAD BANCARIA (aa) (af)

48- DISPONIBILIDADE FINANCEIRA EM 31 DE DEZEMBRO DE <EXERCICIO ANTERIOR> T23.268.22 536 544 87

46- (+) INGRESS0 DE RECURSOS ATE O BIMESTRE 12.251.978,.44 1.672.383.092

50 (=) PAGAMENTOS EFETUADDS ATE O BIMESTRE (or¢amentinio & resios a pagar) 12 348 067,09 1.B41.557 87

B1- (=) DISPONIBILIDADE FINANCEIRA ATE O BIMESTRE #27.119,85 68 7. 350 52

52- (+) AJUSTES POSITIVOS 0,00 0,00

83 (-) AJUSTES NEGATIVOS (OUTROS VALORES EXTRACRGAMENTARIOS) -1B5.TET 43 000

5= (=) SALDD FINANCEIRD CONCILIADD (Saldo Banchria)) 440 352,22 B8T.350.52

INDICADORES AJUSTADOS
Minimo de. 7% do FUNDER na Remuneraciio dos Profissicnais Educacio. Basica
WALGR EXIGIDD WALCHR APLICADC e APLICADO
B.576.342,91 12.210.802 55 P6.67
APLICAGAC EM MDE SOBRE A RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS
TOTAL DAS DESPESAS DE MDE {-) RESULTADO LIGUIDO DAS TOTAL DAS DESPESAS PARA,
CUSTEADRS COM RECURSOS TRAMSFERENCIAS DO FUNDES FINS DE LIMITE % APLICADO
DE MPOSTOS (LT
25454 435,85 -2 B12.264 52 28.276.700,37 3,68
RESULTADD DAS CRITICAS APLICADAS SOBRE A GERAGCAD DO ANEXD 08 RREC
Critca 01 Ok
Critica 02: Ok
Critica 03: Ok,
Critica 04: Ok
Critca 05 O,
Critica O Qi
Observacio:

As criticas ndo impedem a emissdo do anexo, mas & importanie que sejam chsenvadas e, eventualmente, cormgidos os dados (Especialments os da tabala
Despasas Educacia), pois elas podem afetar o cilculo deos indices apreseniados no relaléoo. Oulres esclarscimentos poderio ser oblidos atravis do Helip Desk

CHEFE DO PODER EXECUTIVO: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS

RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILZA SIMONI DE SA DA SILVA

SIGFES - Versao 2022

Diata che Efmissda; 2000202022 14:16h

MUBICIFIO DE PORTO REAL

RELATORID RESUMIDD DA EXECUCAD ORCAMENTARLA
DEMONSTRATIVD DAS RECEITAS DE MPOSTOS E DAS DESPESAS PROPRIAS COM SAUDE
DRCAMENTOS FESCAL £ D SEGURIDADE SOCLAL

PERIODD DE REFERENCIA ; 4° Bimasine | 2032

ADCT, art 7T « Arsay 12

Angs B do REECH

RE 1,00

PREVLAS ATHALIEAS RECE Tad REA L OAS
RECEITAS RESULTANTES DE IMPOSTOS E TRAMSFERENCIAS COMSTITUCIOMALS E LEGAIS FHEWRLG INKRL ia) 558 F BevIiE 151 = (B0 5 100
RECEITA CF IMPOSTCS LICUADA ;) L TERE S TELE TRIELEINA T
Dpciey Pt ftsrsd G npoaic Pracisl o Tesmisd - 7TL B T [ =E Tl o CEa XK N 338
FTy Toul 3T Tod X7 BECE Y 1134
Bleits, o b o, Ciwallie ASvv i Dok Endaepias. oo 1PTLR 1T Dl N . (ol ESoAD 344 5
Rt R -. wobaw Trarey e Viapd - T Tah ek T2 il S agt e h BT
e Tl G bl i A TAT R @
M, i oo M. Dol A & Dt E=carpoa 30 1TRI 135 DRt 135,011 3 it ]
ot i i s ey e Eior sk o Cncilipme i - 155 (RE TR 7 T i) ol B 1 1]
-2 ARDITLY L14 Fag k] o B T Y RECL
Ml Jured o8 Mo, el A8l & Gubsl Essiigss o 155 FRAE-E ] FAl ] L-1 ] fLF
Hpopda Heeilienie do Frposio sobre 59 Prosesios ge Ussiquee Maburers Hebdo ra Forde - ISHEF rEAFRD fEIINNED LR R L8] e
RBCETAR GE TRANSFERENGILE CONSTITUCIOMATS B LBGLE i) L TUT L TETEE Tl B D (AT ]
Coin-Faris FI'M I S 2 (-4 % .1 R IS ED R0 BT
Cin-Paris TR B -&..rd.] e T 8"
Coin-Farie IDEES 1408 BTN E NG &S ST N 50 3TN N0 T +E 5
Cote-Faris YA [ B r8 L1 8343 130 S TILNTEN L
Cots-Faris IP-Eszorisgla I T EHSE AT BELE I3EE G B 333
Compenasote Frarceras Provsnanisa de mposiza @ Tonefenincias Cormdtuesonss 15 207, T I 5P T oo O
Dessonsrncic BENIS [LE 8705 184 807 T IS e T oo 0 i
Crrrai an 2n oo o3
Tatal dss R Haas 4 » inn C & Lagain (p={ir) 158 BT ST BEAMOT AIAT [T T 1L [T
DA 0 A O ] AL O, P ek B AP ey - R el s s BTG DoTACAD NI IS B AT S
ECATEOON, o A : 'A.:'?m "'"T N e 00 '-l-l;n--»w:r | P % iy v
BTE ke e, oy LT T LT Gl ] 1 TH LR - 12w W 12 DT 4118 m
e s | TR | il DO T ] PR | By 12 DEAHLE a
g be i myolal nxes | omar| FF A L1 | aa| a8 T} Hl-
AR TIFOIA HORPTTAL A [ SASDLUILATCREAL () ez e | TR | BT e | g mana L8 FAMRIRLY o
g, e e e E T 3.5 501 | R TEE ] il T T [TET, F o
[orpias -y Copeial Pl T ":-CW':-I AR '|=I Al ad ia BE
BLEDETT FEROFRLATION: T THRART LT /W Bl - llt-ui\l!-l il el ‘hll ard Ka e [ ] didh Bl i [ K]
Temngarsan T ogrm T =T | Y | ME-Y A g "
Diaapsiaia s Cinpitad BB LT | BE =T a3 HAM a8 A
lﬂ"—lmmrwrh‘ B B '.'IIJ'I\.I 1) el 3 ﬁ:'|| k¥, R | -§] N a2 =3
[esgaras [ ovrensm 44 8 srmaans | PUF TF] | LI T I T ma
i e (=gl LEE - 1 L1 | EE maas || T} AN a8 o
WHCALAPACIA, [PORDMET A, TN R i 5-'-'1-' iL I:'.I ol ad i (1]
[ A 0 B 1T | B 1] | -T.] 1] T.] L1
Temgraae. . g e | smara) ir] | aa] aa| aa| WE

FESPORSAVEL PILA CONTABILIDADE: RUALTA SRR D 54 DA SHLVA
GFIS - verslio 2007

Diata da Emdpalic; IRC0203 14 18h

Anexy 12 &3 RREC




l@ ATOS OFICIAIS HORA (3 SEXTA-FEIRA, 30 DE SETEMBRO DE 2022

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

MLBICIPIO DE PORTO REAL
RELATORID RESURIDD D EXECLIGAD DRCAMENTARLA,
DEMONSTRATIVG DAS RECEITAS DE MAPOSTOS E DAS DESPESAS PROPRIAS COM SAUDE
OACAMENTOS FISCAL E Db SEGURIDHDE SO0LML
PERICDO DE REFERENGIA ; £° Bimastrs J 2022

SORVETE AMERICANO
Ingredientes

ADCT, arl 7T - Aerayn 12

BEHTESAS B HTRAS (o [-1-] I rmI aa HAN 1 LT
6 colheres (sopa) de acho- s o H ::i u - . -
colatado/6 colheres (sopa) [0 TRAS. BB URGOES £ reaman | LS B 1B ALY T TR TR TLE
de leite/4 ovos/1 lata de lei- Compoees Compeis imaeme | umD] L o R !
. [ Caps |i'!:‘:"?| [F R ri-] TR bt ] [ L&
te condensado/1 e 1/2 litro FOTAL B ~B=E P Y E=TE=i TR 1] LA ML O EERILMAA [
de’Ielte/8 colheres (sopa) de APURACAD DO CUMPRIMENTO D0 LIBITE MINIMO PARS APLICAGAD DM ASPS mrlm[:l*nrmm m“'im““
aglcar
1 lata de creme de leite sem Wioind s Evumprmmns o SN (1) = ]} LAY LA
i1 Arnion & Fagar hila P dos i i I T Chmzeribelicincis Foaremrs | BT oG (181
. 11 Db, il (o o el i b Pl i P il L furvels i Al e Ayl i)y ied AR oo £ e e Aovlgwnmiimd | 210°) O LR 1]
{1 Deapasa. o [ i Caoad e dacs aod Fasion & Pagas Canosaiog. (04 oo a0
Modo de preparo A=IVALDS APLICADO EM ASFS {K¥T) = (KN - KON - KI¥ - V) TME S )
Despass Lisewa @ 87 Aphoads &% AP (0005 (M) 0 05% (LE 181N d)
Misture bem o achocolatado Dencesi Misvma & ber Apboisdi avm ASFH (VT & (W] % (L Orilets Murvcisal)
juntamente com as 6 colhe- Deferange iy & Vialor Afficada 8 & Desmpess Minima » b Aplasds GO © 00 8 03 8] - 0T oo ATTRISE
d I .t /C I Lenia rdd Lorvpredds [XLED N VT O nalend il W' il @ Py ﬁﬁ
res de leite/L.oloque em uma PERCEMTUAL DA RECEITA DE IMPOSTOS E TRAMSFERERCIAS COMSTITUGCIONAT E LEGARS AFUICADS EM A3FS [XVIE0 " 10 ET M3 —
forma de buraco e leve ao fminienss s 1% comiom LT a* SARTIT 0w % da Lai Cegdnics Wenicipal]
congelador.
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1 CREME Sakia. Inscisl Despeusa Cusisacim ne [awcioo de Helsinos Saiio Finad
FINS DE APLICAGCAD D03 RECURSOS VINCULADDS COMFORME ARTHROS 15 E 26 D4 LG 1412092 (ra ey irilia apleac)
T rrapmeniuacian. i1 Lmpucimcian (] Prasgms i = he e
Em uma panela coloca as ge- NSy i e e s S B o = 2 o el
g il e brele ks Dl o ST (el Pl = LR (=1} 18] o ng =l )
mas! (o) Ielte Condensado eo il da berelie alle: darpred o Eaderdiiad Aslerores [Rebls reosl gl = waEis el de deverib e 00 o) edetee | (=1 oo O o =1}
leite. TETAL D DIFEREMGA DE LITE MAD CUMPRIDD £M EXERCIICE ANTERIGRES (XX) [T 1] o [T [T
Leve tudo ao fogo para en- EXECUGAD DE RESTOS A PAGAR
grossar. FRT——— (P— ] L bracriion | s imecris am T — Tiotad e P i —
Deixe esfriar e bate no liqui- EXERCECID DO EMPENHD A B B L ] Py = '"'”n::"'m = — Toisl du FF & pagee Ll “""‘3":“'"
ol ASPS b il o [rigwsteipate o Lt i # ookl i P
dificador. - al wntde ) = 0 Fﬂ{:‘y‘ "'T;:'I':'I""I'f“:' 8 il foh = [He+ ) ==l
e "o
20 CREME m“m“,w'*': TR R I3 a5 1 & (BN ] oo ol RN ee—— il == [+ 1]
Eroaos. e B0 (1 A} LT aa b LT LT 00 2 588 8.3 2 e e 3 oo oo
. Egaon s 3174 LT aa b LYY LT T an LYY oo oo
Numa vasilha b,ata as ,Claras Erpaas. da BT LT aa b LT LT 00 an LTe oo oo
€m neve e o0 agucar até obter Empuestos (e 37074 & aederaies oo an oL oo 0o 6 e | oL an an
consisténcia de suspiro. T 00 FO0ER DRIV AL ARDHE ALGSTS BSOS
M|Sture 0 creme de |e|te e ;:TML F’I’E:;.?ED.'M\TMI.M MLESLTA, T O S L8 Gl WA S - R R
= o ] e TR =i
mexa devagar para ndo per-
der o suspiro.
Misture os dois cremes e co- T —
loque na forma. RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARLA )
Leve novamente ao congela- DEMOMSTRATVG DAS RECEITAS DE IMPOSTOS E DAS DESPESAS PROPRLAS COM SAUDE
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDGDE SOCIAL
dor por volta de 6 horas. FERIODO DE REFERENCLA | 4 Bimastre [ 2022
ADCT, el 77 - Anacss 13 RS 1,00
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fogo baixo. MUMICIFIO DE PORTO REAL
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DANONINHO CASEIRO
Ingredientes

1 lata de leite condensado

2 caixas de creme de leite/200
g de iogurte natural

1 pacote de suco em p6, sabor
morango.

Modo de preparo

Em um liquidificador, bata to-
dos os ingrediente até obter
uma consisténcia cremosa.
Dispense a mistura em um re-
cipiente e leve a geladeira até
que esteja firme.

CMEFE 00 FOIER EXECUTRG ALEXANDRE ALGLIRTUS SERFIOTIR
RESPOMEAVEL PELA CONTABRLIDANE RAILTA Sablhl DE B4, D S0
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Receltas Hora H

VIRADO DE
LEGUMES
Ingredientes

2 colheres (sopa) de 6leo1
cebola média picada1/2 pi-
mentdo vermelho picado1
xicara (chd) de ervilha fresca
ou congeladal xicara (cha)
de farinha de milho amarela
flocadae sal a gostos pimen-
ta-do-reino a gostos salsa
(ou salsinha) picada a gos-
toe cebolinha-verde picada
a gosto

Modo de preparo

Numa panela, aquega o
6leo e doure levemente a
cebola.

Junte o pimentao e refogue
por 3 minutos, mexendo
sem parar.

Adicione a ervilha e tempere
com sal e pimenta.

Mexa e polvilhe a salsa e a
cebolinha.

Por Ultimo, junte a farinha
de milho flocada, misturan-
do bem.

Sirva quente, acompanhan-
do carne assada ou espeti-
nhos de carne ou frango.

QUICHE DE
LEGUMES

Ingredientes

2 xicaras (cha) de Agua fer-
vente 1 tablete de caldo de
legumes 2 xicaras (cha) de
proteina de soja texturiza-
da1 ovo4 colheres (sopa) de
cheiro-verde picado1 xicara
(chd) de farinha de aveia

Modo de preparo

Coloque a agua fervente e 0
caldo em uma tigela e junte
a soja. Deixe de molho por
2 horas.

Escorra em uma peneira,
mas nao deixe secar, € jun-
te os ingredientes restantes
até formar uma massa.
Forre com ela uma forma de
fundo falso com 25 cm unta-
da. Reserve.

PAO DE QUELIO
NA CANECA

Ingredientes

.3 ovos

. 12 colheres (sopa) de leite
. 6 colheres (sopa) de dleo

. 12 colheres (sopa) de pol-
vilho azedo

. 3 colheres (cha) de fer-
mento em pd

. 12 colheres (sopa) de quei-
jo parmesao ralado

. uma pitada de sal

Modo de preparo

Em uma tigela, coloque o
ovo, o leite e 0 6leo e mis-
ture bem. Adicione o polvi-
lho e o fermento e misture
novamente. Por fim, acres-
cente o queijo ralado e o sal
€ mexa apenas o suficiente
para incorporar o0 queijo.
Divida a mistura em quatro
canecas, enchendo apenas
metade de cada uma para
a massa nao transbordar
quando estiver assando.
Leve uma caneca de cada
vez ao micro-ondas por 1
minuto. Sirva em seguida e
coma na horal!
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

PROCESSO: 04/7933/2019

- PORTARIA N.° 636
2020

DE 11 DE JANEIRO DE

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO,
no uso de suas atribuigdes legais e, em conformidade
com os Artigos 100 c/c 101, da Lei Complementar n°.
014, de 31.10.1997.

RESOLVE:
Averbar, em ficha funcional da servidora LUCIA DOS
SANTOS BEZERRA, matricula 10/14.666 ocupante do
cargo de Professor de Geografia, lotado na Secreta-
ria Municipal de Educagéo - SEMED. O tempo total de
servico de 593 (quinhentos e noventa e trés) dias,
que corresponde a 01(um) ano, 07(sete)meses e
18(dezoito)dias, conforme a Certiddo de Tempo de
Servigo expedida pelo Instituto Nacional de Seguro
Social - INSS, que integram o processo administrativo
n°. 04/7933/2019.
A publicacdo deste ato visa cumprir a obrigacao de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragao
Matricula n°® 60/70.971
Republicado por incorregdes

PROCESSO N° 04/3862/2022
PORTARIA N° 2121/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas
atribuicbes legais e, em conformidade ao inciso V do
Artigo 75 da Lei Complementar n® 268 DE 31/03/2021,
RESOLVE:
Exonerar a pedido LUCIANA DE MACEDO FRAN-
CISCO, Supervisor Escolar, da Secretaria Municipal de
Educagdo — SEMED, matricula n® 10/52.720, a contar
de 13/09/2022, conforme o contido nos autos do pro-
cesso n° 04/3862/2022.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/3843/2022
PORTARIA N° 2122/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas
atribuicbes legais e, em conformidade ao inciso V do
Artigo 75 da Lei Complementar n° 268 DE 31/03/2021,
RESOLVE:
Exonerar a pedido PRISCILLA DA COSTA MARTINS,
Professor de 12 a 42 Série, da Secretaria Municipal de
Educagdo — SEMED, matricula n® 10/55.512, a contar
de 12/09/2022, conforme o contido nos autos do pro-
cesso n° 04/3843/2022.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/3635/2022
PORTARIA N° 2123/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas
atribuicbes legais e, em conformidade ao inciso V do
Artigo 75 da Lei Complementar n® 268 DE 31/03/2021,
RESOLVE:
Exonerar a pedido PAULA CARVALHO MATAIN, Pro-
fessor de 12 a 42 Série, da Secretaria Municipal de Edu-
cacdo — SEMED, matricula n° 10/46.298, a contar de
24/08/2022, conforme o contido nos autos do processo
n° 04/3635/2022.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/3804/2022

PORTARIA N° 2124/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-

BRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO

DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas
atribuicdes legais e, em conformidade ao inciso V do
Artigo 75 da Lei Complementar n° 268 DE 31/03/2021,

RESOLVE:
Exonerar a pedido ROGERIO DA CRUZ RIBEIRO,
Professor de Orientador Educacional, da Secretaria Mu-
nicipal de Educacao — SEMED, matricula n® 10/15.653,
a contar de 08/09/2022, conforme o contido nos autos
do processo n° 04/3804/2022.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/3692/2022

PORTARIA N° 2125/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-

BRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO

DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas

atribuicdes legais e, em conformidade ao inciso V do

Artigo 75 da Lei Complementar n° 268 DE 31/03/2021,
RESOLVE:
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Exonerar a pedido EZEQUIAS SOUZA THOME, Pro-
fessor de 12 a 42 Série, da Secretaria Municipal de Edu-
cagdo — SEMED, matricula n° 10/44.501, a contar de
30/08/2022, conforme o contido nos autos do processo
n° 04/3692/2022.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/427/2013
PORTARIA N° 2126/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas
atribuicdes legais e, em conformidade ao inciso V do
Artigo 75 da Lei Complementar n° 268 DE 31/03/2021,
RESOLVE:
Exonerar a pedido LEONARDO MEIRELLES CER-
QUEIRA, Inspetor Escolar Externo, da Secretaria Muni-
cipal de Educacdo — SEMED, matricula n°® 10/46.371, a
contar de 04/02/2013, conforme o contido nos autos do
processo n° 04/427/2013.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 04/3488/2022
PORTARIA N° 2127/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO,
no uso de suas atribuicbes legais e, em conformidade
com os Artigos 100 c/c 101, da Lei Complementar n°.
014, de 31.10.1997.

RESOLVE:
Averbar, em ficha funcional do servidor ODAIR DA
CUNHA GARCIA, matricula 10/49.948 ocupante do
cargo de Bidlogo, lotado na Secretaria Municipal de
Saude - SEMUS. O tempo total de servico de 4.263
(quatro mil, duzentos e sessenta e trés) dias, que
corresponde a 11(onze) anos, 08(oito)meses e
08(oito)dias, conforme a Certiddo de Tempo de Ser-
vico expedida pelo Instituto Nacional de Seguro So-
cial - INSS, que integram o processo administrativo n°.
04/3311/2022.
A publicacdo deste ato visa cumprir a obrigacdo de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 04/3488/2022
PORTARIA N° 2128/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO,
no uso de suas atribuicdes legais e, em conformidade
com os Artigos 100 c/c 101, da Lei Complementar n°.
014, de 31.10.1997.

RESOLVE:
Averbar, em ficha funcional do servidor LUIZA ROTH
DE ARAUJO, matricula 10/16.111 ocupante do cargo
de Auxiliar Administrativo, lotado na Secretaria Munici-
pal de Educagao - SEMED. O tempo total de servigo de
758 (setecentos e cinquenta e oito) dias, que corres-
ponde a 02(dois) anos, 28(vinte e oito)meses, Con-
forme a Certiddo de Tempo de Servico expedida pelo
Prefeitura da Cidade de Nova Iguagu, que integram o
processo administrativo n°. 04/3488/2022.
A publicacdo deste ato visa cumprir a obrigagdo de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 04/3394/2022
PORTARIA N° 2129/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO,
no uso de suas atribui¢cdes legais e, em conformidade
com os Artigos 100 c/c 101, da Lei Complementar n°.
014, de 31.10.1997.

RESOLVE:
Averbar, em ficha funcional da servidora ROSANE
SOUZA DA CONCEIGAO, matricula 10/05.345 ocu-
pante do cargo de Auxiliar Administrativo, lotado na
Secretaria Municipal de Educagédo - SEMED. O tempo
total de servigo de 1.508 (hum mil, quinhentos e oito)
dias, que corresponde a 04(quatro) anos, 01(um)
més e 18(dezoito)dias, conforme a Certiddo de Tempo
de Servico expedida pelo Instituto Nacional de Segu-
ro Social - INSS, que integram o processo administrati-
vo n°. 04/3394/2022.
A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagdo de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 04/2924/2022
PORTARIA N° 2130/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO,
no uso de suas atribuicdes legais e, em conformidade
com os Artigos 100 c/c 101, da Lei Complementar n°.
014, de 31.10.1997.

RESOLVE:
Averbar, em ficha funcional da servidora ALDENISIA
HELENA NOGUEIRA, matricula 10/04.672 ocupante

Prefeitura Municipal de Belford Roxo

do cargo de Bioquimico, lotado na Secretaria Munici-
pal de Saude - SEMUS. O tempo total de servico de
1.300 (trés mil e trezentos) dias, que corresponde a
03(trés) anos, 06(seis)meses e 25(vinte e cinco)dias,
Conforme a Certiddo de Tempo de Servigo expedida
pelo Instituto Nacional de Seguro Social - INSS, que
integram o processo administrativo n°. 04/2924/2022.
A publicacao deste ato visa cumprir a obrigagao de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 04/3142/2022
PORTARIA N° 2131/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO,
no uso de suas atribui¢cdes legais e, em conformidade
com os Artigos 100 c/c 101, da Lei Complementar n°.
014, de 31.10.1997.

RESOLVE:
Averbar, em ficha funcional da servidora CERISELE-
NE JOVITA DA ENCARNAGAO FERREIRA, matricula
10/16.148 ocupante do cargo de Auxiliar Adminis-
trativo, lotado na Secretaria Municipal de Educagéo -
SEMED. O tempo total de servico de 1.648 (hum mil,
seiscentos e quarenta e oito) dias, que correspon-
de a 04(quatro) anos, 06(seis)meses e 08(oito)dias,
conforme a Certiddo de Tempo de Servico expedida
pelo Instituto Nacional de Seguro Social - INSS, que
integram o processo administrativo n°. 04/3142/2022.
A publicacdo deste ato visa cumprir a obriga¢do de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 04/2897/2018
PORTARIA N° 2132/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO,
no uso de suas atribuicbes legais e, em conformidade
com os Artigos 100 c/c 101, da Lei Complementar n°.
014, de 31.10.1997.

RESOLVE:
Averbar, em ficha funcional da servidora ILMARA DOS
SANTOS CERQUEIRA, matricula 10/15.557 ocupante
do cargo de Merendeira, lotado na Secretaria Munici-
pal de Educacédo - SEMED. O tempo total de servigo
de 2.055 (dois mil e cinquenta e cinco) dias, que
corresponde a 05(cinco) anos, 07(sete)meses e
20(oito)dias, conforme a Certiddo de Tempo de Ser-
vigo expedida pelo Instituto Nacional de Seguro So-
cial - INSS, que integram o processo administrativo n°.
04/2897/2018.
A publicacédo deste ato visa cumprir a obrigagédo de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 37/3841/2015
PORTARIA N° 2133/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribuicbes legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n® 070/2005, e o que deu
nova redagédo caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora CLEA MARIA MORAES, ocu-
pante do cargo de Professor de Histéria, matricula n°
10/05.212, LICENGCA PREMIO nos periodos abaixo re-
lacionados, conforme o contido nos autos do Processo
n°® 37/3841/2015.

PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
02/03/2000 a 01/03/2005 | 01/08/2022 a 31/10/2022
A publicacdo deste ato visa cumprir a obrigagdo de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 37/978/2015
PORTARIA N° 2134/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribui¢des legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n® 070/2005, e o que deu
nova redagédo caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora MARIA IRACEMA DE MIRAN-
DA CHAGAS, ocupante do cargo de Professor 12 a 42
Série, matricula n°® 10/15.057, LICENGA PREMIO nos
periodos abaixo relacionados, conforme o contido nos
autos do Processo n° 37/978/2015.

PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
02/03/2003 a 01/04/2008 | 01/08/2022 a 31/10/2022
A publicacdo deste ato visa cumprir a obrigagdo de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971
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TORTA DE MARACUJA

Ingredientes
MASSA

12 colheres (sopa) de fa-
rinha/2 a 3 colheres (sopa)
de agucar/1 colher (cha) de
fermento em pd/5 colheres
(sopa) de margarina/2 colhe-
res de creme de leite.

RECHEIO
1 lata de leite condensa-
do/1 lata de creme de lei-
te/200 ml de suco concen-
trado de maracuja sem as
sementes (3 a 4 maracujas).

COBERTURA
Polpa de um maracuja
com as sementes/1 colher
(sopa) de amido de milho/3
colheres de agucar.

Modo de preparo

MASSA

Misture tudo e amasse
bem até ficar uma massa ho-
mogénea.

Abra a massa e coloque
em uma forma redonda de
fundo removivel.

Leve ao forno até ficar
dourada.

RECHEIO
Bata tudo no liquidificador
por alguns minutos e despeje
sobre a massa ja assada.
COBERTURA

Coloque os ingredientes
em uma panela, misture bem
e leve ao fogo mexendo até
as sementes se separarem,
espalhe por cima do recheio
e leve a geladeira.

Fica uma torta muito boni-
ta e gostosa.

CHURROS

Ingredientes

1 e 1/2 xicara de leite/1/2
xicara de agua/2 colheres de
margarina ou manteiga/2 xi-
caras de farinha de trigo/sal
a gosto.

Modo de preparo

Coloque em uma panela o
leite, a &gua, a manteiga e o
sal.

Quando o leite ferver, co-
loque a farinha e mexa bem,
até soltar do fundo da panela
(mexa bem rapido).

Cologue a massa em um
saco de confeiteiro, com o
bico pitanga.

Faca tirinhas com a massa
e frite.

Passe na canela com agu-
car e sirva.

GELATINA CREMOSA
Ingredientes

3 caixas de gelatina
de morango/2 caixas de
creme de leite/3 colheres
de sopa de agucar.

Modo de preparo

Prepare as caixinhas de
gelatina todas juntas, mas
com menos agua para ficar
mais firme, com a agucar

Depois cologue as caixi-
nhas de creme de leite junto
com a gelatina e bata por
uns 2 minutos

Leve a geladeira por 4 a
5 horas

A gelatina separa do cre-
me e ficam 2 camadas.
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PROCESSO: 37/2978/2015
PORTARIA N° 2135/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribuigdes legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n° 070/2005, e o que deu
nova redagéo caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora ANA PAULA NASCIMENTO SA-
BER, ocupante do cargo de Professor de Educagao
Fisica, matricula n° 10/15.623, LICENGA PREMIO nos
periodos abaixo relacionados, conforme o contido nos
autos do Processo n° 37/2978/2015.

PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
23/04/2003 A 22/04/2008 | 01/08/2022 a 31/10/2022
A publicacédo deste ato visa cumprir a obrigacdo de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 37/1165/2016
PORTARIA N° 2136/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribuigdes legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n® 070/2005, e o que deu
nova redagdo caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora MARISTELA DE ALMEIDA, ocu-
pante do cargo de Professor de 12 A 42 Série, matricula
n° 10/05.718, LICENGA PREMIO nos periodos abaixo
relacionados, conforme o contido nos autos do Proces-
so n® 37/1165/2016.

PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
02/03/1995 a 01/03/2000 | 01/08/2000 a 31/10/2022
A publicacdo deste ato visa cumprir a obrigacdo de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 04/7293/2019
PORTARIA N° 2137/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribuigdes legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n® 070/2005, e o que deu
nova redagdo caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora MONICA TOMAZ BILANGERI,
ocupante do cargo de Professor de 12 A 42 Série, ma-
tricula n® 10/05.462, LICENGA PREMIO nos periodos
abaixo relacionados, conforme o contido nos autos do
Processo n° 04/7293/2019.

PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
02/03/2000 a 01/03/2005 | 01/08/2000 a 31/10/2022
A publicacdo deste ato visa cumprir a obrigacdo de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 37/3858/2016
PORTARIA N° 2138/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribuigdes legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n® 070/2005, e o que deu
nova redagdo caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora MARIA DA GLORIA BASTOS
GOMES, ocupante do cargo de Professor de 12 A 42
Série, matricula n° 10/06.470, LICENGA PREMIO nos
periodos abaixo relacionados, conforme o contido nos
autos do Processo n° 37/3858/2016.

PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
31/03/2015 a 30/07/2020 | 01/08/2000 a 31/10/2022
A publicacdo deste ato visa cumprir a obrigacdo de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 04/2331/2008
PORTARIA N° 2139/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribuigdes legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n® 070/2005, e o que deu
nova redagéo caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora GEISE WYTERLIN DO NASCI-
MENTO AMORIM, ocupante do cargo de Professor de
12 A 42 Série, matricula n® 10/05.607, LICENGA PRE-
MIO nos periodos abaixo relacionados, conforme o con-
tido nos autos do Processo n° 04/2331/2008.
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PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
02/03/2000 a 01/03/2005 | 01/08/2000 a 31/10/2022
02/03/2005 a 01/03/2010 | 01/11/2022 a 31/01/2023
A publicacédo deste ato visa cumprir a obrigagdo de re-

gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n° 60/70.971

PROCESSO: 04/7077/2019

PORTARIA N° 2140/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribuigdes legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n® 070/2005, e o que deu
nova redagéo caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora ANGELA CRISTINA DOS SAN-
TOS, ocupante do cargo de Professor de 12 A 42 Série,
matricula n°® 10/05.726, LICENCA PREMIO nos perio-
dos abaixo relacionados, conforme o contido nos autos
do Processo n° 04/7077/2019.

PERIODO AQUISITIVO
02/03/1995 a 01/03/2000
02/03/2000 a 01/03/2005
02/03/2005 a 01/03/2010
02/03/2010 a 01/03/2015 | 03/05/2021 a 02/08/2021
02/03/2015 a 01/03/2020 | 03/08/2021 a 02/11/2021
A publicacdo deste ato visa cumprir a obriga¢ao de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

PERIODO DA LICENGA
03/08/2020 a 02/11/2020
03/11/2020 a 02/02/2021
03/02/2021 a 02/05/2021

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 04/3963/2019
PORTARIA N° 2141/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribuigdes legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n® 070/2005, e o que deu
nova redagdo caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora ALZENI LEITE FIGUEIREDO,
ocupante do cargo de Professor de 12 A 42 Série, ma-
tricula n° 10/10.120, LICENGA PREMIO nos periodos
abaixo relacionados, conforme o contido nos autos do
Processo n° 04/3963/2019.

PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
18/04/2011 a 17/07/2016 | 04/08/2022 a 03/11/2022
A publicacdo deste ato visa cumprir a obrigacdo de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 04/3079/2019
PORTARIA N° 2142/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribuigdes legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n® 070/2005, e o que deu
nova redagdo caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora ANEICI MARIA MENDONCA
MATTOS, ocupante do cargo de Professor de Historia,
matricula n°® 10/05.434, LICENGA PREMIO nos perio-
dos abaixo relacionados, conforme o contido nos autos
do Processo n° 04/3079/2019.

PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
02/01/2016 a 03/02/2021 | 04/11/2020 a 03/02/2021
A publicacdo deste ato visa cumprir a obrigagao de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 04/141/2021
PORTARIA N° 2143/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribuigdes legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n® 070/2005, e o que deu
nova redagdo caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora ALESSANDRA DE PAULA LIMA
OLIVEIRA, ocupante do cargo de Professor I, matri-
cula n° 10/05.839, LICENGA PREMIO nos periodos
abaixo relacionados, conforme o contido nos autos do
Processo n° 04/141/2021.

PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
02/04/2015 a 01/04/2020 | 01/08/2022 a 31/10/2022
A publicacdo deste ato visa cumprir a obrigacao de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéao
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO: 37/5525/2016

Prefeitura Municipal de Belford Roxo

PORTARIA N° 2144/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribui¢des legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n® 070/2005, e o que deu
nova redagédo caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora ANA LUCIA MIRANDELA DE
ANDRADE, ocupante do cargo de Professor de 12 A 42
Série, matricula n° 10/07.558, LICENGA PREMIO nos
periodos abaixo relacionados, conforme o contido nos
autos do Processo n° 37/5525/2016.

PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
12/02/2011 a 11/02/2016 | 01/02/2022 a 30/04/2022
12/02/2016 a 11/02/2021 | 01/08/2022 a 31/10/2022
A publicagéo deste ato visa cumprir a obrigagédo de re-

gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n° 60/70.971

PROCESSO: 04/1921/2006
PORTARIA N° 2145/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribuigdes legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n°® 070/2005, e o que deu
nova redagao caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora MARIA APARECIDA BARBOSA
DA SILVA, ocupante do cargo de Professor de 12 A 42
Série, matricula n° 10/06.081, LICENCA PREMIO nos
periodos abaixo relacionados, conforme o contido nos
autos do Processo n° 04/1921/2006.

PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
02/03/2005 a 01/07/2010 | 01/08/2022 a 31/10/2022
A publicacdo deste ato visa cumprir a obrigagédo de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n° 60/70.971

PROCESSO: 04/5431/2019
PORTARIA N° 2146/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribuigdes legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n® 070/2005, e o que deu
nova redagao caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora ELIETE PEREIRA DE FIGUEI-
REDO SANTOS, ocupante do cargo de Professor de 12
A 42 Série, matricula n° 10/09.898, LICENGA PREMIO
nos periodos abaixo relacionados, conforme o contido
nos autos do Processo n° 04/5431/2019.

PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
02/06/2016 a 01/06/2021 | 01/08/2022 a 31/10/2022
A publicacédo deste ato visa cumprir a obrigagédo de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n° 60/70.971

PROCESSO: 04/3618/2019
PORTARIA N° 2147/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribuigdes legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n® 070/2005, e o que deu
nova redagao caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora PATRICIA SANTOS ARAUJO
DE SA, ocupante do cargo de Agente de Transito, ma-
tricula n°® 10/43.757, LICENCA PREMIO nos periodos
abaixo relacionados, conforme o contido nos autos do
Processo n° 04/3618/2019.

PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
20/03/2012 a 19/03/2017 | 21/09/2022 a 20/12/2022
A publicacido deste ato visa cumprir a obrigagédo de re-
gistro nos assentamentos funcionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n° 60/70.971

PROCESSO: 04/7250/2019
PORTARIA N° 2148/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEM-
BRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragao, no uso de
suas atribuigdes legais e, em conformidades com o Ar-
tigo 5° da Lei Complementar n® 070/2005, e o que deu
nova redagédo caput do Artigo 8° da Lei Complemen-
tar057/2002,

RESOLVE:
Conceder ao servidor MARCIO SEIXAS LIMA, ocu-
pante do cargo de Motorista, matricula n°® 10/19.790,
LICENGA PREMIO nos periodos abaixo relaciona-
dos, conforme o contido nos autos do Processo n°
04/7250/2019.
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Receltas Hora H

BISCOITINHOS
DE NATA

Ingredientes

* 3 colheres (sopa) de
agucare 1 colher (sopa)
de manteiga* 2 gemass
1 copo americano de
natas 1 colher (café)
de sal* 2 1/2 xicaras de
amido de milho* Raspas
de lim&o (ou de laranja
ou canela em po)

Modo de preparo

Em uma tigela, bata o
agucar e a manteiga
até obter um creme.
Junte as gemas baten-
do.

Acrescente a nata e o
sal e mexa até obter
uma mistura homogé-
nea.

Adicione o amido aos
poucos, amassando
bem, até que a massa
desgrude das maos.
Junte raspas de limao
(ou o sabor de sua pre-
feréncia) e misture.
Abra a massa e enrole
formando anéis ou use
cortadores de formatos
diversos e pressione de
leve com um garfo.

Em uma assadeira,
leve ao forno preaque-
cido a 180°C por 15
minutos ou até que os
biscoitos comecem a
dourar.

Retire, deixe esfriar e
armazene em recipien-
tes bem fechados para
manter a textura.

ABACAXI EM CALDA

Ingredientes

* 1 abacaxi cortado em
rodelas (ou picado)s 1
pau de canelas 5 cra-
vos-da-india* 3 xicaras
de agucar

Modo de preparo

Retire 0 miolo do abaca-
Xi.

Se for servir em rode-
las, utilize um cortador
de massa para dar me-
lhor acabamento (use
as aparas no preparo de
suco ou geleia).

Em uma panela, aque-
¢a 1 litro de agua com
a canela, os cravos e 0
acucar por cerca de cin-
co minutos, mexendo
sempre.

Junte o abacaxi e cozi-
nhe até a calda ferver.
Deixe amornar e trans-
fira para potes de vidro
esterilizados (com cui-
dado, ferva-os por dez
minutos, retire com uma
pinca e coloque sobre
papel absorvente ou
pano de prato).

Espere esfriar completa-
mente, feche bem e con-
serve na geladeira.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGA
22/06/2010 a 21/02/2020 | 01/12/2020 a 28/02/2023
A publicacéo deste ato visa cumprir a obrigacao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n° 60/70.971

PROCESSO: 04/1307/2019
PORTARIA N° 2149/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.
A Secretaria Municipal de Administragdo, no uso de suas atribui¢cdes legais e, em
conformidades com o Artigo 5° da Lei Complementar n° 070/2005, e o que deu nova
redagdo caput do Artigo 8° da Lei Complementar057/2002,

RESOLVE:
Conceder a servidora MARIA REGINA PINTO DA SILVA, ocupante do cargo de
Merendeira, matricula n® 10/06.327, LICENGA PREMIO nos periodos abaixo rela-
cionados, conforme o contido nos autos do Processo n° 04/1307/2019.

PERIODO AQUISITIVO | PERIODO DA LICENGCA
02/03/2000 a 01/03/2005 | 01/08/2000 a 31/10/2022
A publicagao deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/3151/2022

PORTARIA N° 2150/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuicdes
legais e com base no parecer da Procuradoria Geral do Municipio, DEFERE o pe-
dido de READAPTAGAO NA MODALIDADE TEMPORARIA, POR 60(sessenta)
dias no periodo de 27/07/2022 a 24/09/2022, formulado pela Servidora SIMONY
BERNARDES NUNES MENDES Secretaria Municipal de Educagao, Professor de
12 a 4@ Série, matricula n°® 10/46.311 admitido em 14/11/2012, conforme contido nos
autos do processo n° 04/3151/2022.

A publicacéo deste ato visa cumprir a obrigacao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/2894/2022

PORTARIA N° 2151/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuicdes
legais e com base no parecer da Procuradoria Geral do Municipio, DEFERE o pe-
dido de READAPTAGAO NA MODALIDADE TEMPORARIA, POR 60(sessenta)
dias no periodo de 07/07/2022 a 04/09/2022, formulado pela Servidora ELENICE
DA COSTA LUCENA Secretaria Municipal de Educacgéo, Professor de 12 a 42 Série,
matricula n°® 10/05.786 admitido em 02/03/1995, conforme contido nos autos do pro-
cesso n° 04/2894/2022.

A publicagao deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/3030/2022

PORTARIA N° 2152/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuigdes le-
gais e com base no parecer da Procuradoria Geral do Municipio, DEFERE o pedido
de READAPTAGAO NA MODALIDADE TEMPORARIA, POR 60(sessenta)dias no
periodo de 30/07/2022 a 29/09/2022, formulado pela Servidora TELMA LUCILIA
SANTOS MIRANDA Secretaria Municipal de Educagao, Professor de Lingua Portu-
guesa, matricula n® 10/44.890 admitido em 12/11/2012, conforme contido nos autos
do processo n° 04/3030/2022.

A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagéo de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administracéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/3046/2022

PORTARIA N° 2153/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuicdes
legais e com base no parecer da Procuradoria Geral do Municipio, DEFERE o pedi-
do de READAPTAGAO NA MODALIDADE TEMPORARIA, POR 90(noventa)dias
no periodo de 20/07/2022 a 17/10/2022, formulado pelo Servidor PEDRO JOSE
VIEIRA BAPTISTA Secretaria Municipal de Servigos Publicos, Gari, matricula n°®
10/17.9731 admitido em 16/05/2000, conforme contido nos autos do processo n°
04/3030/2022.

A publicagéo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/3019/2022

PORTARIA N° 2154/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuicdes
legais e com base no parecer da Procuradoria Geral do Municipio, DEFERE o pedi-
do de READAPTAGAO NA MODALIDADE DEFINITIVA, a contar de 15/07/2022,
formulado pelo Servidor EDIVALDO BEZERRA NASCIMENTO Secretaria Municipal
de Trabalho, Trabalhador Bragal, matricula n® 10/18.485 admitido em 26/05/2000,
conforme contido nos autos do processo n° 04/3019/2022.

A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/3073/2022

PORTARIA N° 21 EMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuigdes
legais e com base no parecer da Procuradoria Geral do Municipio, DEFERE o pedi-
do de READAPTAGAO NA MODALIDADE TEMPORARIA, POR 90(noventa)dias
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no periodo de 21/07/2022 a 18/10/2022, formulado pela Servidora CELIA MARIA
OTTONI SIMAS Secretaria Municipal de Educacgéo, Professor de Ciéncias, matricula
n°® 10/05.344 admitido em 02/03/1995, conforme contido nos autos do processo n°
04/3073/2022.

A publicagao deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n° 60/70.971

PROCESSO N° 04/3249/2022

PORTARIA N° 21 EMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuiges le-
gais e com base no parecer da Procuradoria Geral do Municipio, DEFERE o pedido
de READAPTAGAO NA MODALIDADE TEMPORARIA, POR 15(quinze)dias no
periodo de 01/08/2022 a 15/08/2022, formulado pela Servidora VANIA MARIA DA
SILVA DIAS Secretaria Municipal de Educacgao, Professor de 12 a 42 Série, matricula
n°®10/51.439 e Professor de Lingua Portuguesa, matricula n°® 10/51.312 admitido em
10/04/2014 e 05/02/2014, conforme contido nos autos do processo n° 04/3249/2022.
A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagdo de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/2766/2022

PORTARIA N° 2157/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuicdes le-
gais e com base no parecer da Procuradoria Geral do Municipio, DEFERE o pedido
de READAPTAGAO NA MODALIDADE DEFINITIVA, A CONTAR DE 29/06/2022
formulado pelo Servidor ANTUNES BARBOSA DA SILVA Secretaria Municipal de
Servigos Publicos, Gari, matricula n° 10/18.017 admitido em 16/05/2000, conforme
contido nos autos do processo n° 04/2766/2022.

A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/2840/2022

PORTARIA N° 2158/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuigdes le-
gais e com base no parecer da Procuradoria Geral do Municipio, DEFERE o pedido
de READAPTAGAO NA MODALIDADE TEMPORARIA, POR 90(noventa)dias no
periodo de 25/07/2022 a 03/10/2022, formulado pela Servidora MARIA CRISTINA
AMARAL BRAGA Secretaria Municipal de Saude, Auxiliar Enfermagem, matricula
n°® 10/19.798 admitido em 27/06/2000, conforme contido nos autos do processo n°
04/2840/2022.

A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragao
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/2891/2022

PORTARIA N° 21 EMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuicdes
legais e com base no parecer da Procuradoria Geral do Municipio, DEFERE o pe-
dido de READAPTAGAO NA MODALIDADE TEMPORARIA, POR 90(noventa)
dias no periodo de 07/07/2022 a 04/10/2022, formulado pelo Servidor RAFAEL
PEREIRA DOS SANTOS Secretaria Municipal de Conservagao, Rastilheiro, matri-
cula n® 10/18.363 admitido em 25/05/2000, conforme contido nos autos do processo
n°® 04/2891/2022.

A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/3298/2022

PORTARIA N° 2160/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuicdes le-
gais e com base no parecer da Procuradoria Geral do Municipio, DEFERE o pedido
de READAPTAGAO NA MODALIDADE TEMPORARIA, POR 60(sessenta)dias no
periodo de 03/08/2022 a 01/10/2022, formulado pela Servidora SILVANA AUGUS-
TO AMARO Secretaria Municipal de Educacao, Orientador Educacional, matricula
n°® 10/143.673 admitido em 13/10/2011, conforme contido nos autos do processo n°
04/3298/2022.

A publicagéo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PORTARIA N° 2161/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRA(}AO, no uso de suas atribuigdes le-
gais e, em conformidade com o Artigo 97, da Lei Complementar n.°. 014 de 31/10/97.

RESOLVE:

CONCEDER A LICENCA NOJO
NOME PROCESSO MAT. CARGO DIAS | PERIODO
FABIA REGINA DE TECNICO DE 26/08/22 a
SOUZA DAVID 04/3684/2022 25/80.268 | ENFERMAGEM 08 | 02109122
FRANCISCO JOSE 26/08/22 a
FRANCISCO 04/3683/2022 10118152 | GARI 08 | 2018122
EDMILSON
MARANHAO 04/3807/2022 10120316 | VIGIA 08 ?;‘//83/’55 a
COSTA
ALEX CARVALHO 31/08/22 a
i 04/3767/2022 10/18.068 | GARI 08 | 10822

A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.
ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretéria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/3775/2022
PORTARIA N° 2162/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.
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FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA

Ingredientes

1 frango inteiro/1/2 ce-
bola/pimenta-do-reino (a
gosto)/cebolinha (a gos-
to)/salsinha (a gosto)/co-
lorau (a gosto).

Modo de preparo

Corte o frango em pe-
dacos.

Coloque em uma pa-
nela de presséo o frango
e os ingredientes, menos
0 colorau e cozinhe por
20 minutos em fogo alto.

Abra a panela com cui-
dado (nao esquega de ti-
rar a pressao), coloque o
colorau e uma pitada de
sal.

Cozinhe por mais 20
minutos, dependendo do
seu fogdao em fogo mé-
dio.

Bom apetite!

CARNE MOiIDA COM
BATATA SIMPLES

Ingredientes

500 g de carne moida/3
colheres de dleo/2 den-
tes de alho/1 cebola mé-
dia picada/1 tablete de
tempero sabor galinha ou
carne/4 batatas cortadas
em cubo/tempero ver-
de/1 colher de colorau.

Modo de preparo

Coloque o 6leo e a cebola até
a cebola murchar e perder
um pouco de &gua

Em seguida o alho e colorau.
Coloque a carne até ela se
soltar e fritar um pouco

Em seguida, adicione o table-
te de tempero.

Assim que estiver dissolven-
do o tablete, cologue a batata
com um pouco de agua, tam-
pe a panela

Logo em seguida, veja se a
batata estd mole e acrescen-
te o tempero verde.

GALINHA COM QUIABO

Ingredientes

680 g de molho de toma-
te/1/2 litro de agua

600 g de galinha cortada
em pedacos/1 cebola in-
teira picada/3 dentes de
alho/4 colheres (sopa) de
azeite de oliva/300 g de
quiabo picado em rode-
las/200 g de milho

sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo

Ferva o molho de tomate, a
agua e o sal.

Reserve.

Aqueca o azeite e frite os pe-
dacos da galinha com o alho
e a cebola.

Cologue o quiabo picado
Mexa apenas um pouco, com
cuidado para ele nao babar.
Cubra com o caldo até que
passe dois dedos do nivel
dos ingredientes.

Espere cozinhar bem, e
acrescente o milho ao res-
tante do que foi preparado
com o molho e despeje sobre
a galinha.

Misture tudo e deixe mais 3
minutos em fogo brando
Retire do fogo.

Sirva ainda quente com arroz
branco.

HORA (%)
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A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuicdes le-
gais e com base no parecer da Procuradoria Geral do Municipio, DEFERE o pedido
de Mudanga de Nome, formulado pela Servidora SIMONE SCHUENCK MACHADO
LIMA, matricula n° 25/98.590, Generalista, passando a assinar SIMONE SCHUEN-
CK LAGE conforme contido nos autos do processo n°. 04/3482/2022.

A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagdo de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administracéo
Matricula n® 60/70.971

PORTARIA N° 2163/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuigdes
legais e, em conformidade com o Artigo 202 da Lei Complementar n°. 014 de
31/10/1997, e Artigo 64, da Lei Complementar n.°. 083 de 27/12/2006,

RESOLVE:
CONCEDER LICENCA PARA TRATAMENTO DE SAUDE

NOME PROCESSO | MAT. CARGO DIAS | PERIODO
LUCIANA DE SOUZA ESTIMULADOR 3007122 a
MARQUES GOUVEIA | 04/3702/2022 | 25/92.765 | \aeRNO 15| 13008122
MARCIA CRISTINA 19/07/22 a
L BRAGA 041370612022 | 10119.798 | AUXILIARENF. |58 | 1o107/22
FLAVIO  SALVADOR 15/08/22 a
EARMENTO 04/3708/2022 | 10/52.727 | PROFESSOR 10 | a2
ANA CRISTINA PERINI . 20/08/22 a
BARROGH 04/3701/2022 | 25/90.421 TECNICOENF. |14 | 2008722
ROSIMERI CONCEIGAO CIRURGIA DEN- 20/08/22 a
DE OLIVEIRA 04/3682/2022 | 10/04.590 TISTA 60 18110/22
MARIA ROSILENE FER- 15/08/22 a
RERA D MESaUTA ¥ | 041363712022 | 1015755 | PROFESSOR 15 | oo
DILMEA  MARQUES 17108122 a
D ONEARO 04/3641/2022 | 10/06.121 PROFESSOR s | (10822
MIRIAN MOREIRA 04/3633/2022 | 10/14.940 | PROFESSOR o5 | 2000822 a

24/08/22
JUCIARA PACHECO RO- 09/08/22 a
s 04/3634/2022 | 10/07.565 | PROFESSOR 15 | Jan8i2z
JOSE CARLOS DOS TRABALHADOR 08/08/22 a
SANTOS 041363612022 | 10119.738 | LRARN- S
JOSE CARLOS MELLO | 04/3646/2022 | 25/89.651 ZELADOR 15 ;ygg’éi a
LEONILDES DA ROCHA 09/08/22 a
b 04/3638/2022 | 10/06.131 PROFESSOR o7 | 30822
VANESSA DAMIAO PAU- . 1810822 a
o 041365012022 | 10/28.428 | TECNICOENF. |30 | (50822
VERAILDES  ARAUJO TRABALHADOR 09/05/22 a
oA 041367612022 | 10118207 | [RARAN a0 |2
MONICA  BROVILATI 19/08/22 a
il 04/3686/2022 | 10/06.541 PROFESSOR a0 | (a2

A publicagao deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.
ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PORTARIA N° 2164/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO, no uso de suas atribuicdes
legais e, em conformidade com o Artigo 202 da Lei Complementar n°. 014 de
31/10/1997, e Artigo 64, da Lei Complementar n.°. 083 de 27/12/2006,

RESOLVE:
CONCEDER LICENCA PARA TRATAMENTO DE §Au DE

NOME PROCESSO | MAT. CARGO DIAS | PERIODO
ELIANE PAIVA 04/3687/2022 | 10/58.354 | PROFESSOR |60 | 24/08/22 a

22110122

21/08/22 a
ANDRE LUIZ COSTASILVA | 04/3688/2022 | 10/52.714 | PROFESSOR |30 | 2108122
ANNA FLAVIA DOS SAN- 24/08/22 a
A 04/3690/2022 | 10/56.340 | PROFESSOR | 06 | 2008122
ANA MARIA PAIVA DE 19/08/22 a
el 04/3745/2022 | 25/85.033 | MERENDEIRA |15 | 1918122
NOEMIDASILVACRUZ | 04/3769/2022 | 10/57.363 | PROFESSOR |30 | 3108/22 a
JACIRA DA COSTA GON- 21/08/22 a
CALVES 04/3771/2022 | 10/05959 | PROFESSOR |26 | 2108122
PRISCILA DE PAULA GA- . 19/08/22 a
R 04/3718/2022 | 25/88.626 | TECNICOENF. |15 | 1908122
ELISANGELA  COSTA 23108/22 a
L NEL 0437142022 | 25/84.802 | MERENDEIRA |15 | 23108122
DAGMAR CONCEICAO DE 24108/22 a
R o 04/3716/2022 | 10/25.746 | AUXILIARENF. |30 | 23/08/22
DINALVA BARBOSA SILVA | 04/3790/2022 | 10/05.919 | PROFESSOR | 60 gygggg a
GLORIA MARIA MALTO 24108122 a
R D 04/3784/2022 | 10/07.607 | PROFESSOR |30 | 2308122
SILVIADE PAULACRUZ | 0413787/2022 | 10/58.803 | AG.TRANSITO | 120 | 2808122 a
MIRIAN DAS DORES COR- SUPERVISOR 26/08//22 a
IR 04/3797/2022 | 1015235 | Sor =R V! 0g | 25108122
FRANCISCO TACISO PE- ASSESSOR 23/08/22 a
RES FARIAS 04/3793/2022 | 60/87.700 | eypcytivo | 15 | oel09r22
ROSENI LUCAS CARNEI- 31/08/22 a
RO 04/3794/2022 | 10/52.765 | PROFESSOR |30 | 108122

A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.
ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n® 60/70.971

PORTARIA N° 2165/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuigdes
legais e, em conformidade com o Artigo 202 da Lei Complementar n°. 014 de
31/10/1997, e Artigo 64, da Lei Complementar n.°. 083 de 27/12/2006,

RESOLVE:
CONCEDER LICENCA PARA TRATAMENTO DE SAUDE

NOME PROCESSO | MAT. CARGO DIAS | PERIODO
AN STTNE sy oo | SUESRUOR s
gggtgg;‘éﬂgono""”' 04/3792/2022 | 25/95.906 | ZELADOR 15 | 18m822 a
SHEILA SILVA DE LIMA | 41378812022 | 10115.163 | SornRVISOR |59 | 2610822 2
CATA CRISTINA RIBEI- | 041378012022 | 10/06.047 | PROFESSOR |60 | J09/22 2
R N L AGHRUAS | 04/3785/2022 | 10/44.238 | AG.GUARDA |15 | 2008122 2
i NASCIMENTO | 041378312022 | 1005.330 | PROFESSOR |30 | 2008122 2
SLENE  CRUZ - DE | ggi379812022 | 25/99.119 | ZELADOR 15 | o002 a
R e DE SOUZA | 041372312022 | 10/52.867 | PROFESSOR |30 | 220822 2

i Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

SARA CRISTIANI ACIO- 23/08/22 a
LE DOS SANTOS 21/09/22

A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

04/3721/2022 | 10/05.658 PROFESSOR 30

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO 04/1958/2022
PORTARIA N° 2166/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuicdes
legais e com base no parecer da Pericia Médica do Municipio, DEFERE o pedido for-
mulado pela servidora ANA CRISTINA MEDEIROS DE ALMEIDA, Professor Edu-
cagéao Fisica, Secretaria Municipal de Educagéao - SEMED, matricula n® 10/47.243,
para abonar as faltas de 01(um) dia de 28/03/2022 a 28/03/2022, conforme contido
nos autos do processo n° 04/1958/2022.
A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.
ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administracdo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO 04/3011/2022
PORTARIA N° 2167/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuicdes
legais e com base no parecer da Pericia Médica do Municipio, DEFERE o pedido
formulado pela servidora ROSA MARIA DA FLORES FAUSTO, Copeiro Hospitalar,
Secretaria Municipal de saude - SEMUS, matricula n® 25/81.152, para abonar as
faltas de 01(um) dia de 10/07/2022 a 10/07/2022, conforme contido nos autos do
processo n° 04/3011/2022.
A publicacdo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.
ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n°® 60/70.971

PROCESSO 04/3143/2022
PORTARIA N° 2168/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO, no uso de suas atribuicdes
legais e com base no parecer da Pericia Médica do Municipio, DEFERE o pedido
formulado pelo servidor WELLINGTON DE SOUZA OLIVEIRA, Porteiro, Secreta-
ria Municipal de Saude - SEMUS, matricula n° 25/80.689, para abonar as faltas de
15(quinze) dias de 14/07/2022 a 28/07/2022, conforme contido nos autos do proces-
so n° 04/3143/2022.
A publicagéo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.
ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n° 60/70.971

PROCESSO 04/3284/2022
PORTARIA N° 2169/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuigdes
legais e com base no parecer da Pericia Médica do Municipio, DEFERE o pedido
formulado pela servidora QUENIA DE OLIVEIRA SANTOS GUIMARAES, Psicélo-
go, Secretaria Municipal de Saude - SEMUS, matricula n°® 10/25.436, para abonar as
faltas de 07(sete) dia de 22/07/2022 a 28/07/2022, conforme contido nos autos do
processo n° 04/3284/2022.
A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.
ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n° 60/70.971

PROCESSO 04/2738/2022
PORTARIA N° 2170/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuicdes
legais e com base no parecer da Pericia Médica do Municipio, DEFERE o pedido
formulado pela servidora PAMELA VIANA WERNECK DE SOUZA, Técnico de En-
fermagem, Secretaria Municipal de Saude - SEMUS, matricula n® 25/98.165, para
abonar as faltas de 05(cinco) dia de 27/06/2022 a 01/07/2022, conforme contido nos
autos do processo n° 04/2738/2022.
A publicagao deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.
ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO 04/2796/2022

PORTARIA N° 2171/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuicdes
legais e com base no parecer da Pericia Médica do Municipio, DEFERE o pedido
formulado pela servidora ELAINE CRISTINA RODRIGUES DA COSTA, Enfermeiro,
Secretaria Municipal de Saude - SEMUS, matricula n® 25/89.707, para abonar as
faltas de 05(cinco) dia de 22/06/2022 a 26/06/2022, conforme contido nos autos do
processo n° 04/2796/2022.

A publicacdo deste ato visa cumprir a obrigacdo de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO 04/2672/2022

PORTARIA N° 2172/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO, no uso de suas atribuicdes
legais e com base no parecer da Pericia Médica do Municipio, DEFERE o pedido
formulado pela servidora CRISTIANE DA COSTA LOPES RANGEL, Técnico de En-
fermagem, Secretaria Municipal de Saude - SEMUS, matricula n® 25/98.914, para
abonar as faltas de 07(sete) dias de 17/06/2022 a 23/06/2022, conforme contido nos
autos do processo n° 04/2672/2022.

A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n° 60/70.971

PROCESSO 04/3553/2022

PORTARIA N° 2173/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuicdes
legais e com base no parecer da Pericia Médica do Municipio, DEFERE o pedido for
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CANJICA

Ingredientes

1 1/2 xicara (cha) de
milho para canjica/
7 xicaras (cha) de
agua/ 1 lata de leite
condensado/ 1 lata
de leite (use a lata
de leite condensado
vazia para medir)/
1 vidro de leite de
coco (200ml)/ 1 xica-
ra (cha) de agucar/ 1
canela em pau/ 2 cra-
vos da india/ 100g de
coco ralado/ 1 xicara
(cha) de amendoim
sem pele torrado e
triturado

Modo de preparo

Deixe o milho de mo-
Iho em agua de um
dia para o outro.
Escorra e coloque na
panela de pressao.
Adicione as 7 xicaras
(cha) de agua, tampe
e cozinhe por 40 mi-
nutos depois que pe-
gar pressao.

Retire a pressdo da
panela e escorra a
canjica.

Leve ao fogo em uma
panela junto com o
leite condensado, o
leite, o leite de coco,
0 agucar, a canela, o
cravo e o coco por 10
minutos, ou até ficar
Ccremoso.

Coloque em tacgas,
polvilhe com o amen-
doim e sirva.

CARAPEBA
GRELHADA

Ingredientes

1 carapeba limpa e
sem visceras/ Suco
de 1 limao/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa)
de azeite/ 1 folha de
alface para decorar

Modo de preparo

Tempere a carapeba
com o suco de limao
e o sal.

Grelhe-a em uma
grelha, untada com
0 azeite por 20 minu-
tos.

Na metade do tem-
po, vire o peixe, para
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe
sobre ela.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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mulado pela servidora CRISTIANE DOS SANTOS MARTINS, Estimulador Materno,
Secretaria Municipal de Educagéo - SEMED, matricula n° 25/101.024, para abonar
as faltas de 13(treze) dias de 03/08/2022 a 03/08/2022 e 15/08/2022 a 26/08/2022,
conforme contido nos autos do processo n° 04/3553/2022.

A publicagado deste ato visa cumprir a obrigagdo de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretéria Municipal de Administragéo
Matricula n° 60/70.971

PROCESSO 04/3386/2022

PORTARIA N° 2174/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuicdes
legais e com base no parecer da Pericia Médica do Municipio, DEFERE o pedido
formulado pela servidora MICHELLINE RIBEIRO DE SOUZA CUNHA, Estimulador
Materno, Secretaria Municipal de Educacgdo - SEMED, matricula n® 25/99.607, para
abonar as faltas de 04(quatro) dias de 25/07/2022 a 28/07/2022, conforme contido
nos autos do processo n° 04/3386/2022.

A publicacéo deste ato visa cumprir a obrigacao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragao
Matricula n° 60/70.971

PORTARIA N° 2175/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A Secretaria municipal de Administragao, no uso de suas atribuigdes legais e, em

conformidade com o Artigo 97, da Lei Complementar n.°. 014 de 31/10/97,
RESOLVE:

A publicacéo deste ato visa cumprir a obrigacao de registro nos assentamentos fun-

cionais.

CONCEDER LICENCA MATRlMQA NIO
NOME PROCESSO MAT. CARGO DIAS | PERIODO
ZILMAMARIA PEDRO | 04/3900/2022 | 25/83.833 | TECNICO ENF. | 08 ;gfgggg a

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéao
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/1512/2022
PORTARIA N° 2176/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO, no uso de suas atribuicdes le-
gais e, em conformidade com o Artigo 7° da Lei Complementar n° 070/2005, que deu
nova redagao caput do artigo n°® 91 da Lei Complementar 014/97.

RESOLVE:
Conceder a LEILA DA SILVA AZEVEDO DOS REIS, ocupante do Cargo de Orien-
tador Educacional, lotado na Secretaria Municipal de Educagdo — SEMED, matricu-
la n.° 10/51.314, LICENCA SEM VENCIMENTOS PARA TRATO DE INTERESSE
PARTICULAR, pelo periodo de 01(um) ano, a contar de 01/08/2022, conforme o
contido nos autos do Processo n.°. 04/1512/2022.
A publicagéo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragao
Matricula n° 60/70.971

PROCESSO N° 04/1206/2022
PORTARIA N° 2177/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO, no uso de suas atribuicdes le-
gais e, em conformidade com o Artigo 7° da Lei Complementar n® 070/2005, que deu
nova redagéo caput do artigo n° 91 da Lei Complementar 014/97.

RESOLVE:
Conceder a THIAGO GILIBERTI BERSOT GONCALVES, ocupante do Cargo de
PROFESSOR GEOGRAFIA, lotado na Secretaria Municipal de Educagdo — SEMED,
matricula n.° 10/50.307, LICENGCA SEM VENCIMENTOS PARA TRATO DE INTE-
RESSE PARTICULAR, pelo periodo de 01(um) ano, a contar de 12/08/2022, confor-
me o contido nos autos do Processo n.°. 04/1206/2022.
A publicagdo deste ato visa cumprir a obrigagéo de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragao
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO N° 04/5032/2021
PORTARIA N° 2178/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO, no uso de suas atribuicdes le-
gais e, em conformidade com o Artigo 7° da Lei Complementar n° 070/2005, que deu
nova redagéo caput do artigo n° 91 da Lei Complementar 014/97.

RESOLVE:
Conceder a BRUNA ALVERNAZ DE PAULA MENDONCA, ocupante do Cargo de
Professor de 12 a 42 Série, lotado na Secretaria Municipal de Educagdo — SEMED,
matricula n.° 10/52883, LICENCA SEM VENCIMENTOS PARA TRATO DE INTE-
RESSE PARTICULAR, pelo periodo de 01(um) ano, a contar de 13/06/2022, confor-
me o contido nos autos do Processo n.°. 04/5032/2021.
A publicagéo deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n® 60/70.971

PROCESSO 04/1776/2022
PORTARIA N° 2179/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.
A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuigdes le-
gais e com base no parecer da Procuradoria Geral do Municipio, INDEFIRO o pedido
formulado pelo ex-servidor FABIO DA COSTA GARCIA, por auséncia de amparo
legal, na forma determinada pelo artigo 104 da Lei Complementar 14/97, conforme
contido nos autos do processo n°® 04/1776/2022.
A publicagao deste ato visa cumprir a obrigagao de registro nos assentamentos fun-
cionais.
ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n® 60/70.971

PORTARIA N° 2180/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGAO, no uso de suas atribuigdes
legais e, em conformidade com o Artigo 66, da Lei Complementar n.°. 083 de
27/12/2006.

RESOLVE:

CONCEDER LICENCA MATERNIDADE

i Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

NOME PROCESSO | MAT. CARGO DIAS | PERIODO
NATALIADINIZ ROCHA | 041369412022 | 60/88.143 | Ao>" SSOR 120 | (907222
EVELIN FONTES DE 04/3650/2022 | 25/85.323 | AUXILIARADM. | 120 | 208222
AN RES COUTINHO | 041364912022 | 25190.901 | COPEIRA 120 | (208228
?g'QEngZUNES 04/3678/2022 | 25/80.210 | TECNICO ENF. | 120 ggﬁggg a
ELENOEREGINADA | oazo7i2002 | 2689.045 | ESTMICADOR |45 | 250822 2
e RA SILVADA 04/3700/2022 | 25195503 | AUXILIARADM. | 120 | 5509222
KEISY DEALMEIDA 04/3639/2022 | 25/85530 | AUXILIARADM. | 120 | 1709222

A publicacéo deste ato visa cumprir a obrigacao de registro nos assentamentos fun-
cionais.
ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n° 60/70.971

PORTARIA N° 2181/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

A SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO, no uso de suas atribuicdes
legais e, em conformidade com o Artigo 66, da Lei Complementar n.°. 083 de
27/12/20086.

RESOLVE:
CONCEDER LICENCA MATERNIDADE
NOME PROCESSO | MAT. CARGO DIAS | PERIODO
ERIOM MENEZES 04/3791/2022 | 25/90.894 | COPEIRA 120 | 0409222
O ANRNIARAUES | 0aj377212022 | 25/89.488 | AUXILIARADM. | 120 | 220087222
mﬁ'égﬁé AS”'VA 04/3803/2022 | 60/82.072 | ASSESSOR TEC. | 120 82?8?% a
R oS s | 04/377012022 | 25/87.646 | FARMACEUTICO | 120 | 3009222
AT DA MARINS 04/3778/2022 | 25/91.652 | TECNICO ENF. 120 | 2908222
e o A 04/3744/12022 | 25/80.750 | TECNICORADIOL | 120 | 33/9%/222

A publicagéo deste ato visa cumprir a obrigacao de registro nos assentamentos fun-
cionais.
ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n° 60/70.971

PORTARIA N° 2182/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

Exonerar, a contar desta data, com fundamento no disposto no inciso V, do art.
87, da Lei Organica Municipal, WALDECIR DE JESUS, do cargo em comisséo de
Assessor Especial de Servigos, Simbolo DAS-8, na Secretaria Municipal de Servigo
Publico.

PORTARIA N° 2183/SEMAD/2022 DE 29 DE SETEMBRO DE 2022.

Nomear, a contar desta data, com fundamento no disposto no inciso V, do art. 87, da
Lei Organica Municipal, RENATO RODRIGUES SORSONAS, para exercer o cargo
em comissao de Assessor Especial de Servigos, Simbolo DAS-8, na Secretaria Mu-
nicipal de Servigo Publico.

ELISABETE MARIA DE OLIVEIRA SOUZA
Secretaria Municipal de Administragédo
Matricula n® 60/70.971

SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS. PROJETOS E CAPTACAO DE RECUR-
SOS E CONVENIOS

EXTRATO DE TERMO DE APOSTILAMENTO

PROCESSO ADMINISTRATIVO: 52.0092/2020

APOSTILAMENTO: 27

CONTRATO: 93/SEMOCAP/2021

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: SAGA CONSTRUTORA LTDA DO OBJETO: O PRESENTE TER-
MO DE APOSTILAMENTO TEM POR FINALIDADE CORREGCAO DE ERRO MATE-
RIAL CONSTANTE NA MODALIDADE DA LICITACAO

ONDE SE LE: TOMADA DE PREGOS,

LEIA-SE: CONCORRENCIA PUBLICA N° 007/2022.

DATA DA ASSINATURA: 27 de SETETMBRO de 2022

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretario Municipal de Obras, Projetos e Captagao de Recursos e Convénios

SECRETARIA MUNICIPAL DE CONSERVACAO

EXTRATO DE TERMO DE APOSTILAMENTO
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 52.0532/2022

APOSTILAMENTO: 37

CONTRATO: 001/SEMC/2022

PROCESSO LICITATORIO PRINCIPAL: n°: 52.191/2021

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: EMPRESA BEL MIX CONSTRUTORA LTDA.

DO FINALIDADE: O PRESENTE TERMO DE APOSTILAMENTO TEM POR FINALI-
DADE O REEQUILIBRIO FINANCEIRO DO CONTRATO n°: 001/SEMC/2022.

DO REEQUILIBRIO FINANCEIRO: O VALOR DA 6° E 7° MEDIGAO APOS O REE-
QUILIBRIO ECONOMICO FINANCEIRO E DE R$ 425.507,38 (QUATROCENTOS
E VINTE E CINCO MIL, QUINHENTOS E SETE REAIS E TRINTA E OITO CENTA-
VOS).

DATA DA ASSINATURA: 23 de SETEMBRO de 2022

PAULO SERGIO CORREA LUNA
Secretario Municipal de Conservagéao

EXTRATO DE TERMO DE APOSTILAMENTO

PROCESSO ADMINISTRATIVO: 52.0533/2022

APOSTILAMENTO: 38

CONTRATO: 003/SEMC/2022

PROCESSO LICITATORIO PRINCIPAL: n°: 52.192/2021

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: EMPRESA BEL MIX CONSTRUTORA LTDA.

DO FINALIDADE: O PRESENTE TERMO DE APOSTILAMENTO TEM POR FINALI-
DADE O REEQUILIBRIO FINANCEIRO DO CONTRATO n°: 003/SEMC/2022.

DO REEQUILIBRIO FINANCEIRO: O VALOR DA 6° E 7° MEDIGAO APOS O REE-
QUILIBRIO ECONOMICO FINANCEIRO E DE R$ 600.373,27 (SEISCENTOS MIL,
TREZENTOS E TRINTA E SETE REAIS VINTE E SETE CENTAVOS).

DATA DA ASSINATURA: 23 de SETEMBRO de 2022

PAULO SERGIO CORREA LUNA
Secretario Municipal de Conservagéo
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LASANHA
VEGETARIANA
Ingredientes

4 colheres (sopa) de
manteiga5 cogumelo
shimeji limpos10 colhe-
res (sopa) de molho de
soja (shoyu)10 colheres
(sopa) de saqué mirin
(para cozinha)3 dentes
de alho bem picados3
pimentao vermelho cor-
tados em cubos peque-
nos4 colheres (sopa)
de azeite de oliva4 co-
Iheres (sopa) de man-
teiga3 dentes de alho
bem picados1 litro de
leite4 colheres (sopa)
de amido de milho200
gramas de queijo pro-
volone ralado1 copo de
requeijao500 gramas
de queijo mussarela300
gramas de champignon
fatiado

Modo de preparo

Aquegca a manteiga e
junte o shimeji, mexen-
do sempre.

Regue com o shoyu e o
saqué.

Ndo deixe cozinhar
muito.

Refogue rapidamente
metade do alho e o pi-
mentdo em 3 colheres
do azeite.

Aqueca a manteiga e
doure o restante alho.
Junte o leite com o0 ami-
do dissolvido, mexendo
até engrossar.

Junte o provolone e
O requeijao e misture
bem.

Em uma assadeira, al-
terne camadas de mo-
Iho branco, folhas da
lasanha pré-cozida, shi-
meji, pimentdes, mus-
sarela e os cogumelos.
Finalize com a mussa-
rela.

Cubra com papel-alu-
minio e leve ao forno,
preaquecido, em tem-
peratura média (170 °C
190 °C), até cozinhar e
borbulhar.

FELJOADA
VEGETARIANA

Ingredientes

500 gramas de feijao
preto2 cebola picadas2
dentes de alho4 colhe-
res (sopa) de molho de
soja (shoyu)4 folhas de
louro1 litro de caldo de
legumes2 cenoura pica-
das500 gramas de abo-
bora japonesa picada1
chuchu300 gramas de
mandioca (aipim ou ma-
caxeira) cozida* repolho
picado a gostoe salsa
(ou salsinha) a gostoe
ervilha fresca a gosto*
sal a gosto

Modo de preparo

Cozinhe o feijao. Reser-
ve 0s graos, deixando o
caldo na panela.
Acrescente a cebola,
o alho, a cenoura, a
aboébora, o chuchu, a
mandioca, o caldo de
legumes, o shoyu e o
louro. Cozinhe por 10
minutos.

Devolva os graos e jun-
te o restante dos vege-
tais e o sal. Ferva até
as folhas estarem ligei-
ramente cozidas.
Polvilhe a salsinha e
desligue o fogo e sirva.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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Batata recheada
com frango

Ingredientes

4 unidades de batata
grandes 1 colher (sopa)
de manteiga 1 dente de
alho picado 200 gramas
de peito de frango bem
picado 1/2 colher (sopa)
de limao (s6 a casca) ra-
lada 1 copo de requeijao
cremoso 1 colher (sopa)
de suco de limao 2 co-
Iheres (sopa) de manje-
ricao picado * sal a gosto

Modo de preparo

Lave as batatas, faca
um corte no sentido do
comprimento e fure a
casca em varios pontos.
Coloque-as num refra-
tario e leve ao micro-
-ondas em poténcia ma-
xima por 10 minutos, até
ficarem macias.

Em outro refratario,
aquega a manteiga no
micro-ondas por 30 se-
gundos.

Junte o alho e o frango
e leve ao forno por 6 mi-
nutos.

Misture na metade do
tempo.

Tempere com sal e a
casca de limao ralada.
Misture o requeijao com
0 suco de liméo até en-
grossar.

Junte ao frango e adicio-
ne o manjericéo picado.
Misture e recheie as ba-
tatas.

Coxa de frango
com ervas

Ingredientes

6 unidades de coxa de
frango sem pele 2 xica-
ras (chd) de farinha de
rosca 2 colheres (sopa)
de ervas secas (salsi-
nha, cebolinha, oréga-
no, manjericao) 1 colher
(chd) de pimenta-do-
-reino amassada gros-
seiramente 3 unidades
de gema de ovo - sal
grosso a gosto

Modo de preparo

Misture a farinha de ros-
ca com as ervas secas,
a pimenta e o sal gros-
SO.

Passe as coxas nas ge-
mas batidas e envolva-
-as com a mistura de
farinha.

Pressione com as maos
para grudar e formar
uma crosta.

Asse em forno médio
(170 °C a 190 °C), pre-
aquecido, por aproxima-
damente 30 minutos ou
até dourar.

Dica: Para ficar mais
picante, junte pimenta-
-calabresa em flocos na
farinha de rosca.
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POLENTA COM BIFE
ENROLADO
Ingredientes

1 polenta caseira/12 bifes de
patinho/12 fatias de presun-
to cru tipo Parma/12 tiras de
cenoura/1 tablete de caldo
decarne/1/2 copo de vinho
branco seco/2 colheres (sopa)
de azeite de oliva/3 colheres
(sopa) de concentrado de to-
mate/tomilho, salsinha picada/
sal e pimenta a gosto/

Modo de preparo
Temperar os bifes bati-
dos.

Estender uma fatia de pre-
sunto em cada um,colocar
uma tira de cenoura e
enrolar,prendendo  com
um palito.

Refogar os bifes no azeite
até dourar.

Acrescentar o concen-
trado de tomate,o caldo
de carne dissolvido num
copo de agua fervente,o
vinho e o tomilho.
Cozinhar até a carne ficar
macia.

Salpicar salsinha picada e
servir sobre a polenta.

LOMBO A MODA
CHINESA

Ingredientes

Oleo para friturapimenta-do-
-reino a gosto/

sal a gosto/2 colheres (sopa)
de molho de tomate/1 2
colher (sopa) de amido de
milho (maisena)xicara de
agua/ xicara de vinagre/3
colheres (sopa)de shoyu/%
xicara de agucar/1 xicara
de farinha de trigo/2 ovos/1
cebola grande/2 fatias de
abacaxi/500 g de lombo de
porco/2 pimentdes verdes/

Modo de preparo

Cortar o lombo em fatias de 1
cm(Cortar as fatias em quadra-
dos de 3x3 cm aproximadamen-
te)

Temperar com pimenta-do-reino
€ pouco sal.

Cortar o pimentdo em cubos de
3 cm,fazer o mesmo com a ce-
bola e as fatias de abacaxi.
Reservar.

Aquecer cerca de ¥ litro de dleo
em uma panela pequena.
Bateligeiramenteos ovos,passar
0s cubos de lombo pelos ovos e
depois pela farinha de trigo.
Retirar o excesso e dourar aos
poucos no dleo quente,escorrer
em papel absorvente e reservar.
Emumapanela pequena,colocar
0 agucar,vinagre e shoyu,levar
ao fogo baixo até que o aglcar
dissolva,acrescentar o molho
de tomates. Misture a agua
fria a0 amido de milho e acres-
cente a mistura de agucar e
vinagre,ferva por 1 minuto e
reserve.

Em uma frigideira ou pa-
nela grande,coloque 4
colheres(sopa)do mesmo dleo
em que fritou os pedagos de
lombo. Aquega e acrescen-
te os cubos da cebola e do
pimentdo,refogue rapidamente
em fogo alto,cerca de 3 a 4 mi-
nutos.

Coloque os cubos de abacaxi
e 0s pedagos de lombo,misture
bem e regue com o molho agri-
doce. Cozinhe em fogo baixo
por 3 minutos, se 0 molho es-
tiver muito espesso,acrescente
um pouco de agua.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ey

RELATORID

ATOS OFICIAIS

MUNICIMGO DE BEL
RESUMIDO DA

CEMONITRATIVD DAS RECEITAS E DESPESAS

RONOD
CROAMENTARIA

Prefeitura Municipal de Belford Roxo

DO REGIME PROPRIO DOS SERVIDORES PUBLICDS
ENTO D SEGLIRDADE S0CLAL
i B DFE REFEREMCLA - &* Beraatrs | 2022

LEF, #5000 - Adug d Bl 1 00
I I WO D) PR NI DS S A i
FERC: il TP T o
- g Ay BT &S BAL A0S
T T G D TR LA . S e Y T ey el L _:-.-..-_-;r-_'-
BEC L TAg LOREERTES B ] - ! [T T R
s e repha n n fng e e RLE Sl 1 ] B R AR
== LEE T -1 Mg T
Sme 1 B 8 Bl Bl
fr—— ald ke et
Farprda T iF HELE
- 1] -1
e (1] | .1
o s I .
E— (1] -]
Eiprwsign oe § e CETEE W OE ol TN S
e H 0 [ A T
P A R BT R A
i T T3
PR —s EL %
am ag -1
[ (T] [T
P ag 1]
[ pe— 1] =13
. P s o Biat Pt | IR P
P il i o1 i 1] LY
g By o T i B LR N R
Lol i W B v = e i )] EL
= iy e B B et i 13
S T R § G & | 1]
o gy Vg g g BOA D s g 5 BT LR =1 ] BE
S P e i Bt ey e il TRl B i BP Ty 7 ¥ [ 1]
e, S wibe oy ¥ ]
L_e=ty PRN g PR 1% [ -]
Ry e P Dbl A L+ ] -]
s Al i [y aa il
s R L1 [-F ]
Ll e L R R o i T4 IR
P M et Py O I W . Ak FurE A aiaalagas EW
W e R R Ve TR T
e 18, T e il e R &l i e
[e———— e AR . o Ll W e
[ — o L - b P i B T
P L _F o] RN P Y ]
il Poeardy gk Fup DRl b 1] i il L)
CETTEN 5 SR e e s 1 [T] 1]
S e ol e PTG L [H] Bl L
e e L R L I1] | L1 LE] Rl L]
“Eﬂm-m EErET [ EIET e | TR
"R TEE Foals T RIS T s T L TR TEr—
IS W D CAD O ([ Dl Ua AT R e "
— n [ T e e NPT -
AL A o oy CPANE YT AL D A POV R AT
o L7 == &3
AECETES T REDCLERC FARA O PR B CamvF iy el B0 feg APOETES B A SR
Lo g hvetipgk . Conkugtc Paing Sgiere i x :
i e LT g - Agrvie Bawiuin de vt Ppceieeos i ::

v Apori ey 2 2

S e Coturars g9 Dt on Ergreer
BEGHE € DR O (DD RiFes gFunid e Gt Ta sl
(i~ T YT
Frer TR TR @ e S »
i D o [ o i1

mu_l—mw-ﬂ-

m‘ﬂﬂ—_

CHEFE El: FOES o U T WO veRiGhE T DO SANTOE CaRrdE

AR L PR OO T L IO Dot 0 AL ITRNTRE Do S CT T il

SIGFIS - Viersa 2022

RELATORIC

MURICIFID DE BE ROXD
00 REGINE PROPRID DOS SERVIDORES PUBLICDS

RESUMIDG DA

DEMOMNITRATYG DAS RECEITAS E ESFESAS

CRCAMENTD DWW SEGURICADE SOCLLL
PERMODO DE REFERENCIA  4° Bimawtre [ 2022

LEF. 2 &3 i 0 - Sneien 4 5100
S = FLADD [ MUPART ik P Dearce )
SR TS D A, LSO G R TCAD - e P el PEg vty ML LT AR S da T
[ =t AT T AT H‘Jm

R T A TR R | 21 1] (4]
S T B o o A g atn | o ad L
ek [ 4" T &3
Y- 4] (1] L)
T 1] (1] LT}
0 amis e Bk 1] E -]
- L] 3 L ||
B ] (1] J ]
iy 4 d ['T-]
Fw g L (] [}
e e Tt il S 1 P, I e s ] FT E
i Ew L1 ] L]
g [ ¥ (] E)
e e 1] ']
g e [T [T 1]
L ] T 1]
il [-T -1 1]
P -F 4 B £ 1]
ey e BE [
L T L aE kT 1]
P & 1 P 00 LS [T} 2l ]
B o g o ey berms g BE =y il
10w e sy (T | 55 5
LA -] FT [ 3] 13 aE
LR o % aa B
= e, by s e B O pah g Wy N T, D
S B S e ey, i is e
FECET AN TRy, oF BB ma
dierw By ey [oaie 8 8 T B B
ARl oy el g T o -
[Tl L JE RS S ] a5 5 o
O R, QA FEECEITAN, Tl i G A EEE. (18] = [ e ==t Bt 5 T




]@ ATOS OFICIAIS HORA ji b SEXTA-FEIRA, 30 DE SETEMBRO DE 2022

A ESTADO DO RIO DE JANEIRO

@}Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

3 oE=ETaal E wrT 3 DFar Lk
~ an [nirfm
Pao de Queijo da Ana LA R B L T P A ey e :;'.:'.""'"" (- . Ok b
Maria Braga — . e T - & R
] Femmeo = ] EE Bi 1] L1
Ingredientes i L i (T e B
) ) ) ) Faog s e LL] [4] im [T}
1 xicara (cha) de 6leo/1 xi- e LT ep— il 5 i - =
cara (cha) de agual/1 xica- NS kit i il na ni n - .
ra (cha) de leite/2 colheres SRV SR P — i an " i i
. o gy oy £ T ) B an (L] | LF ]
(sopa) de sal/1 kg de polvi- THLAL Bk SRS s T e LS S - — 4 - EES s
Iho doce e L T T e T E— < o o
. - | LT s s —
3 a 4 ovos/300g de queijo - -
minas padr&o ralado no ralo AFORTES Of SECLMSOS PARA O FUKDS D REPAATICAS DO Al APCATES AL AIAS ]
fino (3 xicaras de cha)/100g Ao i o i P e e -
de queijo parmes&o ralado e T
no I'a|0 fInO (1 1/2 Xl’cara de I:I‘-"-'l-l:-'l“'-'""!n:lll-'-r-l.'l.'“-'mI:HH{‘H.'W l “.::‘-'H
Cha) (R T I e e s alt o
EF RS i e T i i o
Modo de preparo s Fuew g Dame m ::
Numa panela, coloque 1 =
xicara (cha) de dleo, 1 xi- BECETT AR (1 ACA S TR . Ry P A s mie LT L, T
cara (cha) de agua, 1 xicara - — airim et e e s
. . nbiiniatee P B F
(chd) de leite e 2 colheres Vil i epcutins s Ackemimivanie APV 0 T -
(sopa) de sal. Aquega em ir
1 LY

fogo médio até ferver.

Em uma tigela, coloque 1 kg
de polvilho doce, abra um
buraco no meio do polvilho
e despeje a mistura de leite CEFE DO BO0ER Do

W PRI OO BANTOE :
fervente' Com uma Colher, g EE ERAGTTL PLLA CoriTalsi sl oal i D Al ENHSIDRE O Bk =
misture rapidamente o leite SRS - eralie SN Duca oo Enasdo PRON2022 18450 Aneuo 4 oo RREC
quente no polvilho até es-
caldar completamente.
Va adicionando de 3 a 4
ovos e misture. Junte 300 MUNICIMO DE BELFORD RONXO
g de queijo minas padrdo e RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARLA
100 g de queijo parmesdo DENGNSTRATIVO DAS RECEITAS [ DESPLSAS PRUVIDENCIARAS DO REGIME PROPRIO DOS SCAAADORES PUDLICOS
ralados no ralo fino, e va ENTO DA _mm
misturando até incorporar OE ReF A - Bimssitre | 2022
. . LEF, @ 53, indsd i - Arsuad 4 Rl ]
todos os ingredientes e a — —— —
massa ficar lisa. = T T ol Ll ek LB ke
CEPPLREY (a BOW Sh k) ey L
Com uma colher, pegue i Ty CL T T pgr—— T =]
pequenas poreoes de mas- T L Tl i i | b a o 1 .
sa, faga bolinhas e coloque o e preTeee 1 e e e
numa assadeira. e g T e L] =% 1 T 1] T EREE
Leve para assar em f0rn0 A ol b o s T W 6] o 2 ERL A Ml E ol R, P, Tl -I.-_.Hl
médio pré-aquecido a 200° =
C por cerca de 30 minutos P N e, R AT ANTIDOE LD TR
ou ate. dourar. Retlre do for- — T,
no e sirva em segwda. R A O AR L A R R AT FELD TR AT AT, ETE O
m} it
_l:_ — e — e | — - =
L3 i e sl —erowbern sl i i I
L DR B L S TR L -y D S R P 1] in
poragho ™ T r——t
DFEPERAE PAE O T il (Bl 0 WA G ML T OO o —— wiE A L R A Pl
| ey | daew ey | i g e
—_— - = 15 y -
e P
Batata com mel e —_— __“ __" i o
= - TP e riEne
alecrim T TR o u ¥ - =
FOTEL LS DESFESLE SRS Sl Was T OO0 L 0 TS F )
Ingredientes - = T i i T

1kg de batata asterix/1kg
de sal grosso/100g de pi-
menta do reino em grao/ale-
crim a gosto/200g de bacon
fatiado/200ml de mostarda
dijon/150ml de mel

Modo de preparo

Cologue uma panela com
agua para ferver. Quando
entrar em ponto de ebu-
licdo, coloque as batatas
para cozinhar por aproxi-
madamente 15 minutos até
que comecem a ficar ma-
cias. Escorra e coloque-as
no forno a 160 graus pré-
-aquecido por aproximada-
mente 20 minutos, até que
estejam bem macias e com
a casca durinha.

Tire as batatas do forno,
espere esfriar até que elas
figuem firmes e quebre-as
com a mao de maneira rusti-
ca do tamanho que preferir.
Frite em oleo a 180 graus
até que fiqguem douradas.
Bata no liquidificador o sal
grosso e a pimenta do reino
até virar po e salpique nas
batat

Para o molho, misture a
mostarda dijon com o mel
e adicione sal temperado a
gosto. Para finalizar, colo-
que as batatas fritas no re-
cipiente desejado. Por cima,
coloque o molho, o bacon
frito e finalize com o alecrim.
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Ingredient
ngredientes PERIODO DE REFEREMCIA : 4° Bimestre / 2022

1300 a 1500 g de lagarto,

bem limpa, tire toda gordura. e e I g T T T ) Ve
MOLHO: L
CALDULD DO REBULTADD NOMEBLAL Em 1M 50 Em 31iAaa 0D
. LEH] [
2 cebolas grandes bem pica- T —— e g e
das ou fatiadas bem fininha/1 _ .
mago cheiro verde bem pica- L6 R FIHd e € 2 W
do/1 calice de vinho branco/5 i | S i il §% MY 6 93 a8 W20
tomates picados sem pele/ -
: : Dt =i O D B oA B 1l 4B
Salsinha/Pimenta a gosto/1/4 —— ot i
de copo de azeite/2 tabletes | Mimica & Pagis Praisisiadin. (000 KT J0C et D €4 B4 252 W0
de caldo de carne LwrTas vissm | eareEr s = B
109 g de azeltona§ picadas/ VA DML CADA L0 £00T) = G007 » 1A T T
Orégano/Se preferir, colocar =
pimentéo picado S S T Dy TP - B o P 0T = (e - e il Bl i
1/2 copo de vinagre/2 copos ALl DOOLOGED
e meio de 4gua. == i LA ¥ Wi 002
VAR D B D B = O] DO @ AN b 17 014 0O £ T
Modo de preparo SECEA O A ERACAD DE VD STAIEN O Poalr AR B (1K = T -
. B AR SR DO B O DO (T
Limpe bem a carne, é impor- —— s e =
tante n3o deixar nenhuma : ikl 002
gordurinha. PaSE DS OF FRECATRE S o TTSRANTER DA [ fe s e oo
Limpe e asse com sal em O, TR AL BTES | == T
toda a volta da carne. LA T AL HEABPAL AJLSTADID - Aoases 1 Lrde -
Coloque 6leo em uma panela
de oresso TR R N - W06 = 0 gt A ) = TR I ¥4 148 48 B0
Coloque a carne quando es- FERLAYACK) (N Mo - A e I Y -3 DM 208 5D
tiver bem quente, e doure . = — ——— —_—
virando sempre, até quan- DRMACOES ADCICNAD PREVESAD CRCAMENTAR LA
do todos os lados estiverem B O CRDECICIoS A TS : - o
dourados. . S S AW el . s ek kg T
Cologue 1/2 copo de vinagre ~———— i —— = i
diluido em 1/2 copo de &gua, %0 e Ameia & Fesberiers do Collin: icunns T
mais 2 copos de agua. TLIER A CRCALENTAR & DG Fs ' T
Deixe ferver na panela de

pressdo mais ou menos 40
minutos.

Tire a carne e deixar esfriar
Corte em fatias bem finas
Junte no molho que sobrou
da panela, todos os ingre-
dientes do molho.

Deixe ferver.

Junte a carne fatiada e 0 mo-
Iho em camadas alternadas.
Deixando na geladeira de um
dia para o outro fica um sabor
especial.

Sirva em lanches, como ape-
ritivo ou refeicao.
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500 g de filé de salmao/Azei-
tonas fatiadas sem carogo/ MUNICIF1O DE BELFORD ROXO
Orégano/3 colheres de sopa RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORGAMENTARLA
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a gosto/Azeite a gosto/Limao/ ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCLAL
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Modo de preparo I
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FILAPCE AL L L DONTAD DT L O A A B MASCMENTD

Faca alguns cortes na
pele do joelho de por-
Co.

Escalde a peca em
agua fervente e pol-
vilhe-a com o sal, a
pimenta e o cominho.
Coloque-a em uma
travessa refrataria e
leve ao forno prea-
quecido, a 250C.
Quando comegar a
corar, vire a peca e
regue com metade da
cerveja.

Depois de 20 minu-
tos, diminua a tempe-
ratura do forno para
200C.

Vire a carne, de vez
em quando, e regue
com mais cerveja,
caso a carne esteja
ressecada.

Cozinhe as batatas
com a casca em agua
e sal.

Descasque-as e
corte-as em rodelas
grossas.

Em uma frigideira
com o azeite, doure o
bacon e a cebola.
Junte as batatas cozi-
das e salteie.
Disponha os joelhos
de porco em uma tra-
vessa e sirva com as
batatas.

SOPA DE ESPINAFRE

Ingredientes

1 % cubo de caldo de
frango sem gordura
para 2 litros de agua/
1 mago de espinafre
(s6 as folhas)/ 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo/ 1 xicara (cha)
de leite desnatado/
Noz-moscada ralada
a gosto/ Sal a gosto

Modo de preparo

Bata tudo no liquidifi-
cador e leve ao fogo
por 20 minutos.

Apds colocar no pra-
to, regue com um fio
de azeite extravirgem.
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STOLEN

Ingredientes

Etapa 1

Cerca de 300g de fa-
rinha de trigo

125 ml de leite ligei-
ramente morno

30g de fermento bio-
légico

1 pouco de cerveja
Etapa 2

1 colher (sobremesa)
de sal

120g de manteiga
Casca ralada de Ii-
mao

80g de acgucar

250 ml de leite

2 gemas

Etapa 3

400g de farinha de
trigo

8g de fermento em
po

Etapa 4

2 colheres (sopa) de
rum

100g de chocolate
meio-amargo picado
100g de frutas crista-
lizadas

100g de uvas passas
100g de nozes moi-
das

Etapa 5

150g de agucar
Manteiga derretida

Modo de preparo

Etapa 1

Misture bem os in-
gredientes, forman-
do uma massa pe-
quena.

Deixe fermentar.
Etapa 2

Adicione os ingre-
dientes dessa etapa
na massa fermenta-
da e misture delica-
damente, até ficar
homogénea.

Etapa 3

Junte a farinha de tri-
go e o fermento em
pé a mistura da eta-
pa 2 e misture bem,
até a massa ficar
bem homogénea.
Deixar descansar e
crescer num lugar
quente.

Etapa 4

Misture todos os in-
gredientes a massa
crescida.

Deixe descansar e
crescer novamente,
no papel de assar,
por 2 hora.

Depois, asse vaga-
rosamente em forno
baixo.

Etapa 5

Enquanto o Stollen,
depois de assado,
ainda estiver quente,
pinte com manteiga
e polvilhe agucar.
Repita até que aca-
bem a manteiga e o
acucar, de forma que
o Stollen fique com
uma casca branca.
Sirva em seguida.
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HORA )

SEXTA-FEIRA, 30 DE SETEMBRO DE 2022

PAELLA
VEGETARIANA

Ingredientes

1/3 xicara (cha) de azei-
te de oliva1l cebola pi-
cada2 dentes de alho
picados2 talos de sal-
sdo (ou aipo) picados2
cenoura cortadas em
cubos1 abobrinha corta-
da em cubo1 pimentao
vermelho sem semen-
tes picado1 xicara (cha)
de arroz3 xicaras (cha)
de caldo de legumes1
colher (café) de aca-
frao-da-terra (ou curcu-
ma)1/2 xicara (cha) de
vinho branco2 tomate
sem pele e sem semen-
tes picadose ervas fres-
cas a gosto

Modo de preparo

Em uma frigideira gran-
de, aquega o azeite.
Frite a cebola, o alho,
junte o restante dos ve-
getais e misture.
Adicione o arroz, o caldo
de legumes e o agafrao.
Quando comecgar a se-
car, adicione o vinho, o
tomate e as ervas.
Cozinhe por mais dois
minutos e sirva em se-
guida.
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Leve ao forno a 180°C
por uma hora.

Balance um a um para
tirar o excesso de sal.
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO

@Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

MUNICIPG DE BELFORD ROXG

RELATORID RESUMIDD DA EXECUCAD ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAO E DESENVOLVIMENTO DO ENSING
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENCAO E DESENVOLVIMENTO OO ENSING

SOPA DE LENTILHA ORCAMENTOS FISCAL E DA SEQURIDADE SOCIAL
PERIQDD DE REFERENCIA - 4 Bimestrs [ 2022
Ingredientes LEI B.30458, a3 T2 - Anaeo B WY Ml
CxTachy i DEEEE Al e o EFFELY
1/2 kg de lentilha/ Iy A TFLASL LT AT I :::w "'ﬂ:ﬂ un-bn---l
1/4 xicara (cha) de === & I = ga
. , a7 Tkl SFier Sebll R i reln O | D D > L -
bacon picado/ 3/4 xi- — .,4...-;.,. . ot Fom B L r R Hixs il P O RELL ] el LAl S, 1on]
5 - - ——. = I A9 T4 JH e BT Fro A7 1} 1
cara (cha) de cebola 417 1 Pl e o ot o m__ﬂimq
picada/ 1/2 dente de g —— it L ST RSN ) tRINSS
alho picado fino/ 3/4 — e — Lx s A8
i 71 ey be il e SR R Ol el g Y e g e T
xicara (cha) de ce- A4 Dbt Compania oo ; nm*:iﬁ r?ﬁ'-:-rs-:i ﬁ.“:: = -
noura picada/ 3/4 xi- i D D BT 28 97 g4 | T I-.LE._II_H'_,Hﬁ -
cara (cha) de salsdo e T e T ape | T ™ am
picado/ 3/4 xicara e N a0 36 BI7 A ot & 007 M 08 apm g
(cha) de batata pica-
da/ 1 folha de louro/
2 cravos da india/
Sal e pimenta do rei-
no a gosto/ /2 kg de
salsicha
Modo de preparo
¥ ']

De véspera, escolha a .
lentilha, lave bem e po- : r"""
nha de molho em 2 1/2 e} Sillomi
litros de agua. """-llnu!
No dia seguinte, frite o

bacon por 5 minutos,
até que se desprenda
toda a gordura.

Junte a cebola, o alho P 3
e os legumes e refogue '
durante 10 minutos,
mexendo  frequUente-
mente.

Acrescente a panela
o louro e os cravos da =

) i ST DO PODR R AT el DO ™ Dol o i s

india. S A DL, PO AT AL, EMADE P, 3 A AN, [T AR T CREaa

Despeje a lentilha e a BGFTES - Venads MITD Dwim oe Emaass FeO@T0TT 18 45h Anme § g0 RO
agua em que ficou de
molho na panela e tem-
pere com sal e pimenta

do reino.
Abaixe o fogo e espere FLIFDER AL AP D ECLICACAD
9 P COHTROLE 08, O cani i A D e, el A CONEILIACLS RANGARLL -
levantar fervura. tnaai L
Depois, tampe a pane- 4B CVSPCHIBILICWADE FHANCE Rl EW 31 DE DEIEVERT DE «EXERC S &M TESE » 0 2 53T 2 Pl TE A
. M. [+ ) SEENERET DIE RIECLASIE ATE O B WMESTRE #7W 224 D, B L 00 BT XY

la e cozinhe, sempre BE. i | PRCARMENTES: EFETLASSS ATE & DAAEATEE rgereri o wahon 4 B N AT, £ T 35 AT ek &7
em fogo brando, por S8 pw ) CeEPS el AT FELAARCE RS ATE O LA S TRE 50,39 T. &5 & D SO0, W

. 3. [+] ALSTES POSITVES o & s 5 Y
50 rnmutos, quando a S5 [0 A EETES MG AT el O T RO WA OO 0T P i T A g P 0.0
lentilha devera estar £ =) Bau [0 FHMCE G COMCAIADC: | Sahia Berirs) 3063 552, 0 58 571,33
macia.
Corte as salsichas em

INDSCADDORES A0S TADDE
rodelas de 1,5cm de
espessura Bl g T d0 PR b Faesaree ddes dhon P ol sy Bk g b Bdssrs
A WL I O CRO B O P A AP A

Elimine o louro, os cra- - =
vos da india it s 118454 087,00 . erez
Acrescente a salsicha APLSCRCAD R R BODRE & RDTINTA SO TAMTE D A E O
N TEET AL CekS F SEE RS [N WDE -4 L T AT L RSN DLk T
a Panela- ] I TE A SO FRECS, RS T e n-riu:l.:__; S FUNOER TOTAL Eﬂ:ﬁm ke AP SRED
Misture bem e cozinhe — 5 MPTENDE =ih
por mais 15 minutos. e e e corniinaed Tl A O3 943

Polvilhe com salsa e
sirva em seguida.

EESULTADD OAR CMITEC AL APLNCADE S S0 AE A SERACLD DO & KELS £ RRES

st O

Ernca 83 O

f=4 23 Teh e

BUFETE

;::l-;—_:-:l O orrmg o i R bna b P Tl ks w Cgs 8 Gl gl e [ o — e Py o O R e 3 T e 5 Tieel &

Ingredientes
L T e
1 kg de chicharros
frescos (atum)

Dk Tl
Molho
4 colheres (sopa) e
vinagre/ 2 gindun- Charewciic
gOS/ Sal Ao o e, MilS. RO TR O e, T AL o ST SR Er LG, ST (% e NPT S 2 Lt

Umracem DA ogin) Do mhes. (s e SO Dl b ciom T e R L o e L

Modo de preparo

Lave, escame e tire as
tripas do atum.

Leve a assar nas bra-
sas sem sal.

Depois de assados sir-
va com molho picante.
Molho

Pique a cebola muito
miudinha.

Misture o sal e o gin-
dungo pisados e o vi-

CHOFD DD B0 B ECUT D W lSahiE ™ e Sl T O AR
nagre- RLEPOr FA T L LA DT AP, D AT P 0 A O AR I O ol Seia i 105 O CFe Bl Bl

Misture bem e sirva. EMGFLS - Verale IO Dwia e Cmseds JRO0D0ZT 15450 Snasn B ds RRES
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MINI ABOBORAS
RECHEADAS COM
CARNE MOIDA

Ingredientes

1 colher de sopa azeite

de oliva; Y2 cebola pica-
da em cubinhos; 1 den-
te de alho picado; 200g
de carne bovina moida;
Sal a gosto; Pimenta do
reino a gosto; 2 colhe-
res de sopa de extrato
de tomate; %2 mago de
salsinha picada; 2 abo-
brinhas de tronco redon-
das.

Modo de preparo

Refogar a cebola e o
alho no azeite de oliva.
Juntar a carne moida.
Temperar com sal e pi-
menta a gosto.
Adicionar o extrato de
tomate, em seguida a
salsinha. Misturar e re-
servar.

Em uma panela, com
agua fervente, dispor as
abobrinhas e deixar co-
zinhar por 15 minutos. A
casca € 0 miolo devem
ficar macios. Cuidar
para nao se desman-
charem.

Com o auxilio de uma
faca, cortar a parte de
cima da abobrinha e
com uma colher, retirar
as sementes de dentro.

Rechear com a carne
moida e servir.

ESTROGONOFE
DE FRANGO

Ingredientes

500 gramas de peito de
frango cortado em tiri-
nhas 1/4 xicara (cha) de
manteiga 1 unidade de
cebola picada 1 colher
(sobremesa) de mos-
tarda 1 colher (sopa) de
ketchup (ou catchup) 1
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1
xicara (cha) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme
de leite * sal a gosto

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar
transparente.

Junte o frango e tempe-
re com o sal.

Mexa até o frango dou-
rar de todos os lados.
Acrescente a mostarda,
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.

Cozinhe até formar um
molho espesso.

Se necessario, adicione
agua quente aos pou-
cos.

Quando o molho estiver
encorpado e o frango
macio, adicione os co-
gumelos e o creme de
leite.

Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.

Sirva imediatamente,
acompanhado de arroz
e batata palha.
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MUREDPI0 DE BELFOSD ROND
RELATSMIC AESUMIDD Do EXECUCAD OMCAMENTARA

COSTELINHA DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS DE IMPOSTOS E DAS DESPESAS PROPRIAS COM SAUDE
CRCAMENTOS FISCAL E DA SESURDADE S0CIAL
ASSADA COM AANZT, A 7T - Ad 13 PERICG DE REFERENCIA - I Bievirs § 2007 o
MANDIOCA P - s u - " - ” -
ik P 1 RS E L T R B B e Rl
Ingredientes L —— = ey ccoe (o 7 [ "I g o
e —_— | — SELdEE B O] lll-tln:.f r.:: -nm:.: 'r:f
1 kg de costela suina 1 T ST O B W0 COMPUTONS W3 = e
. e e Lt e T T T A i o] B A D P e P ey L CEBFY ik Fadad
cebola picada 2 dentes kLA W e d g . o e f————— — e
de alho 1 xicara (cha) - = — ——— ] " RN - “y ) Ne—— A ! bt
de vinho branco 1 kg AT A Al S, - wonmes| wmmrmar| emerm = [ f Lo oo
de mandioca (aipim ou ks —— wiwmas]  wawera] s = : a r Fr
macaxeira) cozida * 6leo A A L UMM A L et Su— - . S -y o “ i n
para frtar - sal a gosto - " et ! [t - W=} - [ -
pimenta-do-reino a gos- T T T —————— T ) L Y - T a
tO mmﬂr‘uﬂ—:“.- _Ir_;-.;:::-l-—-l--h-__ e FE] —— !-‘-:I “'I"'"-I
— — —-. a7 I UL il sl A Al (7]
Modo de preparo
Tempere as costelinhas
com a cebola, o alho, o
vinho, o sal e a pimenta.
Cubra com papel-alumi-
nio e levea geladeira por
3 horas, regando de vez
em quando com a mari-
nada.
Coloque as costelinhas
em uma assadeira, re- % i
gue com a marinada, Clewg,
cubra com papel-alu- m
minio e asse em forno, [ . B0y
preaquecido, a 220 °C b e
durante 40 minutos. TR oA TR DT AR ITE R T T E
Retire o papel aluminio, FEEPCHELUTL PILA COMMILERE Pul) AUEANDAE DF WASCRADNI0 Commi
regue as costelinhas R —— D 8 Eovmacdio ZHO00IT  Fdh Aness 12 da RRED
com o molho que se for-
mou na assadeira e dei- deosR 3
2 -
xe no forno até dourar. g M'Z‘M:Aﬁmmﬂm
Cozinhe a mandioca DEMCMETRATIG DS PANSERIAS PABLICC-F Ry AGRS
(também conhecida B —— s
como macaxeira e ai- e b o PERISO0 B REFERENCIA - £ Bimesies /3023
pim) na agua com sal 10

até ficarem macias.

Escorra bem e frite no LG ToTAL W
- ) 470 Je Ll Tl T DRI AL B0 TOTAL
6leo quente até dourar. ELEbCicn
Sirva com a carne. ———ﬂ-‘nﬂ;ﬂ_
(s Furpm, 1]
hni.'-lru-l-n:-ml.l‘l; e BE EA LT I::
= | pass Lk T 0L 30
:-#-‘i-l-ml-m = :; E:: ::::
vyt i ey Ao e B Ed = e i
:g k] £ [T
1 T 13
FT:] [T 1]
1] # 30 (L[4
Al 30 i
T [ 38 ;_:
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. BE an T
1) LE 1] ar
ESTROGONOFE ot (Sl | Miaanil) [l [l el B o) el B B
DE CARNE z = u g - — : —
“TETE=1 | T —rr=e =TT - -
; ——— rnsemid - — Tt ¥
Ingredientes =
[~ ry - el a fE T =
500 gramas de alcatra REBFCNBAVEL FELA CONTABLICAOE PALLD) M EYANESS, T ROLBCMEs s Coumms
cortada em tirinhas 1/4 SIGES - Ve 2030 Dinks s Ermade THCR0077 1040n

xicara (cha) de mantei-
ga 1 unidade de cebola
picada 1 colher (sobre-
mesa) de mostarda 1
colher (sopa) de ke-
tchup (ou catchup) 1 ! ’
pitada de pimenta-do- Wﬁ%;&
-reino 1 unidade de to- ; ﬂ-.%

mate sem pele picado 1 . %

xicara (cha) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme
de leite * sal a gosto

R ey DE BE L FORD RONCY - PODE R EXECUTID
OF MONS TRATHVD SadPL i CADD [0 RELATORKD RESUNIDD DA EXECUCAD DRCANENTAAL
O AON S TRATIND LA L IFCADG
Modo de preparo CRECAMENTOS FERCAL E O SEQURDAGE S0CIA,

. PLACDD DE REFEREMCLA | 4° Bingalss | 2010
Derreta a manteiga e re-

fogue a cebola até ficar LEF e 12 o
transparente. o - e T ey - BT LT Al —
Junte a carne e tempere Cemurmie win e RS el HOE DG E
P ﬂ-ll_u.l:-u--J—h el I A X
com o sal. R s g i H-I.ﬂ=l
, o e L 2
Mexa até a carne dourar (I S (SR B e | E S N T P ST LR ]
de todos os lados. ks e sl | sl - S il e
Acrescente a mostarda, [T p— :;::::'
H e ew B e
o catchup, a pimenta- [ e 1302 s
-do-rei i- lywrra B0 Frrilry BT . T
do-reino e o tomate pi e e P Rk Ty 3
cado. 1 e e 3
Cozinhe até formar um LS AL 8 P e LY e g pmep
molho espesso. ——— T
Se necessario, adicione M nartai, ydaln = A= S P T 7
agua quente aos pou- MECETA CORMRENTE LIGAGH . B0 Al Bareute
Cos. . Sl - e L LF: EF g L) T
Quando o molho estiver — e
il B o Tl dll i o e L O i,
encorpado e a carne e ~— e e
macia, adicione os co- s e || — —
gumelos e o creme de e ———— " 10
leite.
Mexa por 1 minuto e re- 3= Whia Fmalls ol
tire dOpngO " "‘.‘-'-‘- _'; h.“-._ Bk N
. . ]
Sirva  imediatamente, b - i
Sy PR e
LI LTI -
acompanhado de arroz BarisFaliy Ao - W -

e batata palha. —
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PICADINHO DE AVESTRUZ

Ingredientes

400g de filé de aves-
truz picado/ 1 cenou-
ra média cortada em
fatias finas/ 1 batata
média cortada em fa-
tias finas/ 10 vagens
cortadas em fatias fi-
nas/ 1 cebola peque-
na cortada em fatias
finas/ 2 colheres de
sopa de alho pord
cortado em fatias fi-
nas/ 1 colher de sopa
rasa de manteiga com
sal/ 1 colher de sopa
de azeite/ 2 colheres
de sopa de sumo de
limao

1/3 xicara de aceto
balsdmico de fram-
boesa/ 1/2 xicara de
agua/ Sal e paprica
picante a gosto

Modo de preparo

Em uma panela co-
loque a manteiga e o
azeite, leve ao fogo
alto

Coloque a carne e
deixe-a dourar, de-
pois coloque o alho
poré e a cebola, frite
um pouco

Despeje os legumes
fatiados e mexa para
doura-los um pouco
Coloque a agua, ace-
to balsamico, paprica,
liméo e o sal

Cozinhe em fogo bai-
xo até secar toda a
agua

Sirva bem quente

JACARE A MODA RIO
NEGRO

Ingredientes

2 kg de rabo de jacaré/
2 copos de vinagre/ 4
limdes do tipo rosa/ 2
cebolas/ 2 dente de
alho/ 4 xicaras de fa-
rinha de trigo/ Sal a
gosto/ 1/2 litro de 6leo

Modo de preparo

Corte a carne fresca
do jacaré em tiras
Coloque em uma va-
silha refrataria com vi-
nagre e 2 limodes
Reserve por aproxi-
madamente 12 horas
para aliviar o cheiro
da carne
Tempere com sal, ce-
bola e alho batidos no
liquidificador, misture
os ingredientes, colo-
que-0sS em um saco
plastico higienizado
junto com a farinha de
trigo para “empamo-
na-los”
Leve ao fogo o dleo e
frite as tiras empamo-
nadas de jacaré
Por fim acrescente 1
limao e sirva
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Torta de carne seca
com catupiry

Ingredientes

Massa:

170 g de farinha de trigo

1 pitada de sal

85 g de manteiga gelada em
pedagos

3 colheres de sopa de agua
Recheio:

350 g de carne seca

3 colheres de sopa de catupiry
125 g de queijo mussarela

1 e 1/2 colheres de sopa de
azeitonas picadas

3 colheres de sopa de cebola
picada

3 colheres de sopa de queijo
parmeséo

1 colher de sopa de salsinha (a
gosto)

1 gema para pincelar sobre a
massa

Modo de preparo
Massa:
Peneire a farinha e o sal em
uma tigela grande
Adicione a manteiga e esfre-
gue com as maos até formar
uma farofa grossa
Coloque 3 colheres (sopa)
de agua fria e misture
Adicione mais agua somen-
te se a massa estiver esfare-
lando muito
Com as maos, forme rapi-
damente uma bola de mas-
sa (evite trabalhar a massa
com as maos por muito tem-
po)
Embrulhe a massa em filme
plastico e deixe na geladei-
ra por 30 minutos antes de
usar
Recheio:
Dessalgue a carne seca
Cozinhe por 30 minutos na
panela de pressao, espere
esfriar e depois desfie
Misture a carne seca com
todos os ingredientes, me-
nos o queijo parmesao, e
reserve para a montagem
Montagem:
Use uma forma com uma
medida préxima a 13cm x
13cm x 6,5cm (largura x
comprimento x altura)
Forre a forma com a massa,
cobrindo todos os lados com
meio centimetro de espes-
sura
Coloque o recheio e cubra
com o queijo parmesao
Cubra com o restante da
massa, caso nao sobre mui-
ta massa para cobrir pode
se fazer tirinhas finas para
cobrir o maximo possivel
Passe a gema por cima da
massa
Coloque para assar por 35
minutos a 230°C
Desenforme e sirva

Arroz carreteiro
Ingredientes

1 kg de carne seca

1 cebola picada

1 colher de sopa de cheiro-
-verde

2 xicaras de cha de arroz

2 dentes de alho picados

6 colheres de sopa de azeite
Sal a gosto

Modo de preparo

Deixe a carne seca de mo-
lho de véspera, troque a
agua e cozinhe até ficar
macia

Desfie

Frite-a em uma panela com
azeite

Quando a carne estiver
dourada, coloque a cebola
e oalho

Junte o arroz e frite
Acrescente a agua ferven-
te e cozinhe em fogo baixo
até o arroz ficar macio
Salpique o cheiro-verde e
sirva em seguida

Bom apetite
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MASSA DE
PANQUECA

INGREDIENTES

2 xicaras (cha) de fari-
nha de trigo

2 xicaras (cha) de leite
3 ovos

1 pitada de sal
MODO DE PREPARO

Bata todos os ingre-

dientes no liquidifica-
dor por 2 minutos.

Em seguida desligue
e, com uma colher, mis-
ture a farinha que gru-
dou no copo do liquidi-
ficador.

Bata novamente so6
para misturar e reserve.
Unte a frigideira com
um fio de 6leo e leve ao
fogo até aquecer.

Com o auxilio de uma
concha, pegue uma
porcdo de massa e co-
loque na frigideira, gire
a frigideira para espa-
Ihar bem a massa.

Abaixe o fogo e deixe
dourar por baixo, em
seguida vire do outro
lado e deixe dourar,
repita o processo com
toda a massa.

BOLO DE BANANA
CARAMELADA

INGREDIENTES

Massa:

3 ovos

3 colheres (sopa) de
margarina

1 e 1/2 xicara de agucar
1 pitada de sal

1 xicara de leite

2 xicaras de farinha de
trigo

1 colher (sopa) rasa de
fermento

Cobertura:
1 xicara de agucar
4 a 5 bananas

MODO DE PREPARO
Cobertura:

Despeje o agucar em
uma forma redonda
com furo central e leve
ao fogo até que esteja
completamente derreti-
do.

Logo apds, fatie as ba-
nanas e disponha sobre
0 agucar caramelizado.

Massa:

Bata as claras em neve
e separe.

Em outra travessa, bata
0S OVOS com a margari-
na e o agucar.

Acrescente a farinha, o
leite, o sal e o fermento.

Por ultimo, misture as
claras em neve e conti-
nue batendo.

Despeje a massa na
forma caramelizada
com as bananas fatia-
das.

Leve em forno médio
(180° C), preaquecido,
por 30 minutos.
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&}Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

EHEFE DO POCER EXBOITIVD WAGHER [0 BARTOE CARMIDRS -
RESPOHSAVEL I OO0 TROLE WTERYG EUENGE AR 0 OF CUPVERL S visn
FE SS0rMLl L PR MDA 5 TR kR aTE LA, AIFCORS PR iRl E
SIGFIS - Versbo 2022 Data de Emissdo: 20000/2022 18-48h

Anexe 2 do RGF
MUNICIPYO DE BELFORD ROXD
RELATORIO DE GESTAO FISCAL
DEMONSTRATIVO DAS CARANTIAS E CONTRAGARANTIAS DE VALORES
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCLAL
PERIODO DE REFERENCIA : 2* Quadrimestre / 2022
LRF, 0 55, maind |, sres c" o it 80§ 1* - Arams ) g1 60
: BALDO DO SALDC DO CAERCASIC 08 NITT
ANTERESE Hﬁl'ﬁﬂhﬂﬂarmlﬁnrm
08 DETADOS [ 1} i i L1 1]
Em cporagirs o Credin Eawras @ L a Qo
Em Oparagdes de Chedds inierna. [0 0, ao
B WBUMICIMIOE (1§ (=N | (-] ==}
Lm ooerided oe Cesstc, £otpeas .04 ol
L Coemde de Crigio riemas T |
AS ENTIDADES CONTROLADASS M § 0.0 B oo
b ot i B Chédlia £ obormas =] ] L] oL
Em Crpara St 0w Crecibs Infgroae. a D | 113
POR MESD DF FUMDCS £ PROGRAMAS ( IV | ' a o oo as
TOTAL GRANTIAS CONCEDIDAS (v mileihe Bl=1V) 0.0 T .0 T
A . T
RECEITA CORRENTE LIQUIDA - RCL (V1) I YT | Lomsarr 11,0 of
% do TOTAL OAS GARANTIAS soiws 3 RCL f0o% 0,00 W 0.00% 000 %
LIMITE DEFIID0 POR RESOLUCAD DO SENADD PEDERAL 2200 % 2100 2200 % 200 %
Lﬁ‘l'lﬁ_liﬂll‘l'-l Ty 1#.80 TAD W TiED Wy TG N
BALDO DO ' o~
2] __BALDO DO EXERCICD DE 2073
ot I - ANTERICR H&!'Mﬂlﬂ-nrﬂ.ﬂtﬂﬁﬂtrm
DOS ESTADOS (Vi) ) 0 00
Em Gararts bs Coedpias de Crdden Eatmmas a i
£ Casrgrd g i Oparagdas e Crodllc | riemmas i : ¥
e oo
MUMCIPICE W (T2 o, en
En'h‘--nmnl:-ﬂh&hﬂ- :
B v e 98 Dpvactes 3 D/ dio rieenan :ﬂ 0
DS ENTIDADES CONTROLADAS fixy Ly i
Fo Garmia 8 Opeegion de Crédm i 15 o0 i e
£ Garrba as Operaztos of Créded inlenas ool A -
IHWHMH&MFWEW“. oLl i -
Tﬂrﬂ_n:imMm-n 8.0 =4
0.0 0.0

LR DO PO ENEDWT WG dakiE D08 SAMTTE CARRE B
S AT, PO DO T ROLE INTERE S CPrarl At o BF S rae s
HE SPCraiLl L B LR APy PTG A o il o i, l.l:-luﬂ:l;h:l-i'Ell"'il.:f.l:.'l mﬂl

SIGFIS - Viersbo 2022 Disla co Emmade 200020227 18488

Anaxo ] Go RGF




| SEXTA-FEIRA, 30 DE SETEMBRO DE 2022 HORA f_}:y ATOS OFICIAIS @

CREPE DE TAPIOCA
(CREPIOCA)

Ingredientes

1 ovo (é melhor tirar a pele
da gema)/1 colher de polvilho
doce (pode ser substituido
por tapioca ou polvilho aze-
do)/1 colher de requeijao/1
colher de agua/1 pitada sal.

Modo de preparo
Bata todos os ingredientes

em um mixer até obter uma
consisténcia cremosa.
Despeje uma concha da mas-
sa numa frigideira levemente
untada com margarina, tam-
pe e deixe dourar.

Recheie a gosto e dobre ao
meio como um crepe.

PIRAO DE FRANGO
Ingredientes

2 peitos de frango/1 ce-
bola/3 dentes de alho/2
tomates/sal/caldo de
frango/salsinha e ceboli-
nha/farinha de mandioca.

Modo de preparo
Desfie os frangos depois de
cozidos.

Nao jogue a agua que cozi-
nhou o frango.

Refogue a cebola, o alho, co-
loque o frango e faga 0 mo-
lho com os tomates, tempere
com o caldo de frango, sal,
cebolinha e salsinha.
Coloque a agua que esta se-
parada para ferver.

Em um recipiente coloque a
farinha de mandioca com um
pouco de agua.

Acrescente o molho de fran-
go na agua fervendo.

Aos poucos engrosse com a
farinha de mandioca que esta
separada.

FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA

Ingredientes

1 frango inteiro/1/2 cebola/
pimenta-do-reino (a gosto)/
cebolinha (a gosto)/salsinha
(a gosto)/colorau (a gosto).

Modo de preparo

Corte o frango em pedagos.
Coloque em uma panela de
pressao o frango e os ingredien-
tes, menos o colorau e cozinhe
por 20 minutos em fogo alto.
Abra a panela com cuidado (n&o
esquega de tirar a presséo), co-
loque o colorau e uma pitada de
sal.

Cozinhe por mais 20 minutos,
dependendo do seu fogdo em
fogo médio.

BOLO DE
COCA - COLA

Ingredientes

6 ovos/1 latinha de Coca -
Cola tradicional/2 xicaras de
farinha de trigo/1 colher de
sopa de fermento/2 xicaras
de agucar

Modo de preparo
Primeiro abra a Coca - Cola
e deixe alguns minutos
aberta para perder o gas e
nao espumar muito na hora
de bater
Bater as gemas com o agu-
car, misturar a Coca - Cola
até dissolver bem
Depois € sé misturar com o
trigo, claras e fermento
Levar ao forno médio por
aproximadamente 40 minu-
tos
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Bolo gelado facil

Ingredientes

1 caixa de bolo de coco

1 envelope de gelatina em pd
incolor sem sabor

3 colheres (sopa) de agua

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

1 vidro de leite de coco

2 latas de leite (use a lata de
leite condensado vazia para
medir)

2 xicaras (cha) de chantilly
pronto

1 xicara (cha) de coco ralado
Margarina e farinha de trigo
para untar e enfarinhar

Modo de preparo

Prepare a massa do bolo
conforme as instrugdes da
embalagem.

Coloque em uma férma de
30cm de didmetro untada e
enfarinhada.

Leve ao forno médio, prea-
quecido, por 30 minutos, ou
até que enfiando um palito,
ele saia limpo.

Retire e desenforme.

Hidrate a gelatina na agua e
dissolva em banho maria.
Bata no liquidificador com os
ingredientes restantes, me-
nos 0 coco.

Forre a forma em que assou
0 bolo com papel aluminio,
alisando bem, e despeje me-
tade do liquido na Férma for-
rada.

Coloque o bolo sobre o liqui-
do.

Cubra com papel aluminio e
leve a geladeira por 2 horas.
Retire, desenforme, cubra
com o chantilly e polvilhe o
COCO.

Sirva em seguida.

Repolho refogado
Ingredientes

1 repolho médio (mais ou
menos 1,2kg)

3 colheres (sopa) de dleo
1/2 cebola média picada
em pedagos grandes

1 dente de alho picado

2 tomates maduros, pica-
dos em pedacos grandes
2 cebolinhas verdes corta-
das em rodelas

Salsa picada a gosto

Sal e pimenta do reino a
gosto

Modo de preparo

Corte o repolho em quatro
partes e elimine o miolo
duro.

Corte em tiras ndo muito
finas e lave bem.

Deixe no escorredor por
alguns minutos, para re-
tirar todo o excesso de
agua.

Aquega o 6leo numa pa-
nela e frite ligeiramente a
cebola e o alho.

Junte o tomate e os tem-
peros verdes, mexa bem
e refogue por alguns mi-
nutos.

Acrescente o repolho pi-
cado.

Tempere com sal e pimen-
ta do reino e mexa bem.
Abaixe o fogo ao minimo
e tampe a panela.

Deixe cozinhar até que
o repolho esteja cozido,
mas ndo macio demais
(mais ou menos 20 minu-
tos).

Se necessario, respingue
um pouco de agua.

Sirva em seguida, acom-
panhando carnes em ge-
ral.
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MARCOS FERNANDO XIMENES
Secretario Municipal de Fazenda
CONSIDERANDOQ a analise da documentagdo apresentada pela SEMASCM-BR,
realizada pela Comissao de Fiscalizagdo do Fundo Municipal de Assisténcia Social
do CMAS-BR, em reunido no dia 23 de setembro de 2022, que concluiu pelo parecer
favoravel;
m T
CMAS CONSIDERANDO a andlise realizada pelos conselheiros em reunido Extraordinaria

CONSELHO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL

Resolucdo N° 022/CMAS-BR/2022

“Dispde sobre a Aprovagao da Prestacao de Contas da aplicagado dos recursos do
Fundo Municipal de Assisténcia Social - FMAS, referente ao 2° quadrimestre, abril a
agosto, do exercicio de 2022”.

CONSIDERANDO a documentagéo apresentada pela Secretaria Municipal de Assis-
téncia Social, Cidadania e da Mulher de Belford Roxo — SEMASCM/BR;

CONSIDERANDO a aprovagao anterior da prestagao de contas realizada pela Ple-
naria, 1° trimestre, referente aos meses de janeiro a margo de 2022, que opinou pelo
parecer favoravel, através da Resolugdo N° 018/CMAS-BR/2022;

CONSIDERANDO a analise da documentagao apresentada pela SEMASCM-BR,
realizada pela Comissao de Fiscalizagdo do Fundo Municipal de Assisténcia Social
do CMAS-BR, em reunido no dia 23 de setembro de 2022, que concluiu pelo parecer
favoravel;

O Conselho Municipal de Assisténcia Social de Belford Roxo — CMAS-BR,
6rgao paritario, deliberativo e fiscalizador das a¢des de assisténcia social, no uso
das competéncias e atribuigbes que lhes sido conferidas pela Lei Municipal n® 1.068,
de 27 de outubro de 2005 e pelo Regimento interno, em Reunido Extraordinaria
realizada no dia 26 de setembro de 2022.

RESOLVE:

Art.1° - Aprovar a Prestagédo de Contas da aplicagéo dos recursos do Fundo Muni-
cipal de Assisténcia Social - FMAS, referente ao quadrimestre - abril a agosto, do
exercicio de 2022, da Fonte 17 - Federal e Fonte 19 — Estadual.

Art. 2° - Adocumentacao referente a Prestagcao de Contas ficara arquivada na Sede
do CMAS para vistas dos Conselheiros e demais interessados.

Art. 3° - Esta Resolugado entrara em vigor na data de sua publicagéo.

Belford Roxo, 28 de setembro de 2022.

ROSANGELA DA SILVA BARBOSA PEDRA
Presidente do CMAS/BR
REPUBLICADO POR TER SAIDO COM INCORRECOES

Resolucdo N° 023 CMAS-BR/2022

“Dispde sobre a Aprovagao da Proposta da Lei Orgamentaria Anual (PLOA), exerci-
cio 2023, da Secretaria Municipal de Assisténcia Social, Cidadania e da Mulher e do
FMAS de Belford Roxo e da outras providéncias”.

CONSIDERANDO a documentagéo apresentada pela Secretaria Municipal de Assis-
téncia Social, Cidadania e da Mulher de Belford Roxo - SEMASCM,;

no dia 26 de setembro de 2022 que concluiu pelo parecer favoravel,

A Plenaria do Conselho Municipal de Assisténcia Social de Belford Roxo —
CMAS-BR, 6rgao paritario, deliberativo e fiscalizador das agdes de assisténcia
social, no uso das competéncias e atribuicdes que Ihes sdo conferidas pela Lei
Municipal N° 1.068, de outubro de 2005 e pelo Regimento Interno, em Reunido Ex-
traordinaria realizada no dia 26 de setembro de 2022.

RESOLVE:

Art.1° - Aprovar a Proposta de Lei Orgamentaria Anual (PLOA), Exercicio 2023, da
Secretaria Municipal de Assisténcia Social, Cidadania e Mulher e do FMAS de Bel-
ford Roxo — SEMASCM.

Art. 2° - Esta Resolucéo entrara em vigor na data de sua publicagéo.

Belford Roxo, 28 de setembro de 2022.

ROSANGELA DA SILVA BARBOSA PEDRA
Presidente do CMAS/BR
REPUBLICADO POR TER SAIDO COM INCORRECOES

Resolucéo N.°024/CMAS-BR /22

“Dispde sobre a aprovagdo da Reformulagdo da Emenda Parlamentar n°
202039520011, Programagao n° 330045620200001, para requerimento junto ao Sis-
tema de Gestao e Transferéncias Voluntarias do Ministério da Cidadania - SIGTV".

CONSIDERANDO a apresentagao realizada pela Secretaria Municipal de Assistén-
cia Social, Cidadania e da Mulher de Belford Roxo - SEMASCM;

A Plenaria do Conselho Municipal de Assisténcia Social de Belford Roxo —
CMAS-BR, 6rgdo paritario, deliberativo e fiscalizador das agbes de assisténcia
social, no uso das competéncias e atribuicbes que Ihes sdo conferidas pela Lei
Municipal N° 1.068, de 27 de outubro de 2005 e pelo Regimento Interno, em Reuniéo
Extraordinaria realizada no dia 26 de setembro de 2022.

RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar a Reformulagdo da Emenda Parlamentar n° 202039520011, Pro-
gramagéao n° 330045620200001, para requerimento junto ao Sistema de Gestéo e
Transferéncias Voluntarias do Ministério da Cidadania - SIGTV, conforme apresenta-
do pela Secretaria Municipal de Assisténcia Social, Cidadania e da Mulher de Belford
Roxo (SEMASCM);

Art. 2° - A cépia da referida Proposta ficara arquivado na Sede do CMAS para vistas
dos Conselheiros e demais interessados;

Art. 3° - Esta Resolugdo entra em vigor a partir da data de publicagédo, quando séao
revogadas as disposigdes em contrario.

Belford Roxo, 28 de setembro de 2022.
ROSANGELA DA SILVA BARBOSA PEDRA

Presidente do CMAS/BR
REPUBLICADO POR TER SAIDO COM INCORRECOES
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LER E DAR UM PASSO
A FRENTE, E SEGUIR
EM

DIRECAO A UM
FUTURO
MELHOR!
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