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CELEBRACAO EM BELFORD ROXO

Ceambel forma mais de
70 cuidadores de idosos

RAFAEL BARRETO/PMBR

Prontas para o mercado de trabalho, as for-
mandas foram diplomadas no Teatro da Cidade.
Elas integram do projeto do Centro Especializado
de Atendimento a Mulher de Belford Roxo (Ceam-
bel), que ja formou mais de 600 mulheres vitimas
de violéncia ou que possuem o Cadastro Unico.
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Um traflcante foi preso por agentes do 20° Batalhao de PoI|C|a Mllltar (Mesqmta) du
rante acao para retirada de barricadas em uma comunidade de Nova Iguacu, na Baixada
Fluminese. Arma e drogas foram apreendidas. A identidade do suspeito nao foi divulga-
da. Em outra acao, policiais do DPO (Destacamento de Policiamento Ostensivo) de Austin
prenderam um marginal com drogas e um simulacro de pistola.
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VIOLENCIA EXTREMA
DHC captura um dos assassinos

Thiago Mariano dos Santos, um dos suspeitos de torturar e matar
2. amarteladas o francés Rodolphe Jean-Claude Maurice, de 25 anos,
L foi preso pela Delegacia de Homicidios da Capital (DHC) e 1592 DP
(Cachoeira de Macacu). Outros dois comparsas, Alessandro de Aze-

vedo Monteiro e Tawan Matheus Barros Virgolino, estao foragidos.
PAG.7

Etprad_or de mae
e filha é capturado

0 acusado foi preso pela Policia Civil acu-
sado de estuprar uma mulher e a filha dela
na Regiao dos Lagos. Contra o bandido, ha-
via dez mandados de prisao em aberto pelo
crime de roubo. Ele estava evadido do siste-
ma prisional desde o ano de 2011.
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Militar reformado é baleado
durante tentativa de roubo

de carga na Linha Amarela
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Policia grampeia casal que
teria esfaqueado artista

plastica em assalto no Rio
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Musical conta a historia de
Jesus Cristo em clima de

Natal em Igreja na Baixada
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REVEILLON 2023

0 maior Réveillon do mundo sera patrocinado por Amstel e Engov After

Sera uma queima de fogos inédita

SEXTA:EEIRA, 23 DE'DEZEMBROIDE2022
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maior e mais bonito
réveillon do mundo
esta de volta, e, pra

ser épico, a Prefeitura do
Rio estende as comemora-

¢oes pela primeira vez a oito
pontos da cidade — além dos
tradicionais shows na Praia
de Copacabana e a queima
dos fogos de artificios. A
tematica dos festejos une
tecnologia e sustentabilida-
de, em uma reflexdo sobre
o bem-estar das proximas

geragdes. Na “’Princesinha
do Mar”, o Palco Copaca-
bana, localizado em frente
ao Hotel Copacabana Pala-
ce, tera como atragoes Zeca
Pagodinho, Iza, Alexandre
Pires, a bateria da Grande
Rio e DJs. Ja o Palco Cario-
ca — que ficard na altura da

Rua Santa Clara — vai mistu-
rar o melhor do carioca com
apresentagdes de Mart’ndlia,
Bala Desejo, Gilson’s, a ba-
teria da Beija-Flor ¢ DJS. E
mais uma atragdo: Preta Gil.

O maior Réveillon do
mundo sera patrocinado
por Amstel e Engov After e

terd uma queima de fogos
inédita, com bombas mais
modernas e tecnoldgicas. Na
chegada de 2023, a meia-
-noite, o céu de Copacabana
se iluminard com um espe-
taculo de 12 minutos de fo-
gos piromusicais. Em uma
apresentagdo ainda mais po-

tente, tera grafismos inéditos
e mais tecnologia, com bri-
lhos e cores que iluminardo
o céu. Mas a festa também
serd para la de especial nos
bairros do Flamengo, Ilha do
Governador, Madureira, Pa-
quetd, Pedra de Guaratiba,
Penha, Ramos e Sepetiba.

Sesc Verio 2023 levara esporte, cultura
e lazer a mais de 20 cidades do RJ

Com o intuito de pro-
porcionar lazer, bem-estar
e qualidade de vida aos ci-
dadaos do estado do Rio, o
Sesc RJ confirmou a reali-
zagdo, entre os dias 13 de
janeiro e 12 de fevereiro,
do Sesc Verao 2023.

Com a mensagem “O ve-
rdo ¢ para todos!”, o evento
promove intensa progra-
magao gratuita e acessivel,
com diversas atividades
voltadas a toda a familia,
incluindo modalidades es-
portivas, culturais e agdes
de assisténcia social.

Em 2023, as atividades
presenciais voltam em sua
totalidade aos mais de 20
municipios  fluminenses

contemplados com o proje-
to. Além de atividades nas
unidades Sesc e nas arenas
montadas em praias, pragas
e parques, 0 evento inova
este ano ao levar o melhor
do verdo para dentro de
shopping centers e de Vilas
Olimpicas.

“O Sesc Verao € um pro-
jeto que promove a quali-
dade de vida, incentiva as
praticas esportivas ¢ ativi-
dades fisicas, estimula o tu-
rismo, fomenta a economia
local e proporciona a todos
noés, cidaddos fluminenses,
alegria, bem-estar, cultura
e muito lazer. E gratifican-
te ver todo o envolvimen-
to dos nossos sindicatos e

Litoral do Rio de Janeiro é
eleito o melhor do Brasil

REPRODUGAOQ

Uma pesquisa nacional
feita pela Booking.com,
especializada em viagens,
apontou o Rio de Janeiro
como o estado com o me-
lhor litoral do pais. O Rio
venceu os litorais de Ceara,
Bahia, Pernambuco ¢ Santa
Catarina.

Uen poread do proarehs correleges

Presidente
José de Lemos
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Dados siao da Booking.com

O levantamento ¢ basea-
do nas experiéncias de pes-
soas que viajaram e foram
entrevistadas para que a
base de dados fosse colhi-
da. Os dados buscaram en-
tender o comportamento do
turista quando viaja para a
praia.

prefeituras na realizagdo
desse projeto tdo grandioso
¢ que cria, anualmente, me-
morias afetivas em todas as
cidades pelas quais passa”,
comemora o presidente da
Fecomércio RJ, Antonio
Florencio de Queiroz Ju-
nior.

A programagdo contem-
plara shows de artistas con-
sagrados ¢ talentos locais,
oficinas com idolos dos es-
portes, espetaculos de cir-
co, teatro e musica, jogos
como frescobol e futmesa,
auldo de ritmos, gincanas,
sessOes de cinema, entre
muitas outras atragdes. O
projeto conta com 0 apoio
de parceiros locais, como

DIVULGAGAO

Projeto conta com o apoio de parceiros locais

as prefeituras ¢ os sindica-
tos do comércio, a fim de

0 SOMBRA ==

promover 0 comeércio € o
desenvolvimento regional,

Imagem de bhom moco

As suspeitas de que um vereador fluminense tem estreitas ligacdes com a milicia esquentam cada vez mais
e acenderam o sinal de alerta do Ministério Publico do Rio de Janeiro (MPRJ). O parlamentar, que quer pas-
sar a imagem de bom mogo, se apresentando como figura carismatica montada por ele como uma mascara,
tem em seu historico muita podridao.

Carater duvidoso

Um passarinho contou ao Sombra que as suspeitas sobre
0 suposto envolvimento do parlamentar com um grupo de
criminosos que atua no seu curral eleitoral, ndo sdo recentes.
O ex-PM, que para muitos que o conhecem, tem um cara-
ter duvidoso, entrou no radar do MP, que podera abrir uma
investigacdo para apurar as possiveis relagdes perigosas do
politico com o tenebroso mundo do crime. O que ndo seria

novidade!
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S6 que ndo!

WHAT:SAPP:$21198037-1338

www.jornalhorah.com.br
horahmunicipios@gmail.com

a transformacao social e o
desenvolvimento humano.

ENVIE SUA

DENUNCIA OU ELOGIO!
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Certeza da impunidade

E de politicos dissimulados como esse que o
povo, mas especificamente o eleitor, precisa ficar
atento, ou melhor, de olhos bem abertos. Eles pre-
gam discursos de autopromogao e se vendem como
o ultimo biscoito do pacote. Tudo para garantir vo-
tos. O parlamentar em questdo deve mesmo acredi-
tar em crime perfeito e na certeza da impunidade.

Diretor Presidente

José Roberto Ornelas de Lemos
(Im Memorian)

BAIXADA: Guapimirim, Magé, Duque de Caxias, Sao Jodo de Meriti, Nilopolis,
Mesquita, Belford Roxo, Nova Iguagu, Queimados, Japeri, Paracambi, Seropédica,
Itaguai. SUL FLUMINENSE: Itatiaia, Resende, Penedo, Porto Real, Quatis, Barra

jornalhorah

Editoria o ) Rua Alexandre Gama Correia, 37 -
Hélio Martins do Pirai, Pirai, Barra Mansa, Volta Redonda, Vassouras, Mendes, Paulo de Frontin. Rancho Novo - RJ
Juridico COSTA VERDE: Parati, Angra dos Reis, Mangaratiba, Sepetiba. REGIAO SERRA- CEP: 26013-190

Gabriella Junqueira Garcez NA: Teresépolis, Nova Friburgo. RIO DE JANEIRO: Centro e Areas Metropolitanas.
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Ceambel forma cuidador de idosos

Mais de 70 profissionais de Belford Roxo estao capacitadas para atuar no mercado de trabalho. As formandas comemoraram o fim do curso

ANTONIO/CARLOS
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ulheres  prontas
para o mercado
de trabalho. A

Prefeitura de Belford Roxo,
através da Secretaria de As-
sisténcia Social, Cidadania
e Mulher, celebrou a forma-
tura de mais de 70 mulheres
no Curso de Cuidadoras de
Idosos, no Teatro da Cida-
de, promovido pelo projeto
do Centro Especializado de
Atendimento a Mulher de
Belford Roxo (Ceambel). O
curso ja formou mais de 600

RAFAEL BARRETO/PMBR
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A moradora de Heli-
opolis e oradora da tur-
ma, Carla Emanoela da
Silva, 39 anos, fez um
discurso  emocionante
na cerimonia. “Ja tive
experiéncia na area, mas
agora me especializei,
aprendi muito em todos
os encontros. Realizei
um sonho ao concluir
essa formacgdo. Agrade-
¢o todo o acolhimento e
carinho que tive no pro-

de tudo que passei na
vida, hoje estou de pé e
sou uma nova mulher de
realizagdes. Saio daqui
fortalecida e pronta para
vencer”, finalizou Carla.

Estiveram  também
presentes a presidente
da Funbel, Clarice San-
tos, o empresario do
ramo da saude, Leandro
Santoro, ¢ a coordena-
dora do Ciam da Bai-
xada Fluminense, Sonia

A secretaria de Assisténcia Social, Brenda Carneiro, parabenizou
as formandas e estuda a possibilidade de implantar mais cursos

oferecer mais cursos € servi-
cos a todas mulheres”, com-

de Referéncia de Assisténcia
Social (CRAS), Centro de

mais cursos para as munici-
pes conquistarem a autono-

) : ot A e . o )
cuidadoras no projeto e é di- Refgrenmg Espe;mahzado de pletou Brenda. mia .ﬁnancelra , ressaltou jeto”, relatou. “Apesar Lopes.
recionado para as mulheres Assisténcia Social (CREAS) Cristina.

cadastradas no equipamen- © as demais que tenham a in- Mercado De acordo com a enfer-

to, vitimas de violéncia ou tengdo na formagdo de cui- de trabalho meira e professora do curso,

que possuem o Cadastro
Unico.

Com aulas tedricas, prati-
cas e estagio em abrigos que
somam 180 horas de curso, a
certificagdo ¢ oferecida para
dar oportunidade as mulhe-
res na busca da independén-
cia financeira e libertarem-
-se do ciclo de violéncia que
a maioria do grupo viven-
ciou. O curso reune mulhe-
res dos equipamentos muni-
cipais do Ceambel, Centro

dadora.

A secretaria de Assistén-
cia Social, Cidadania e Mu-
lher, Brenda Carneiro, este-
ve presente para prestigiar o
evento. “E emocionante ver
os olhos dessas mulheres
guerreiras brilhando no dia
da formatura. Desejo todo o
sucesso para todas”, comen-
tou. “O primeiro passo ja foi
dado, qualificar ¢ a ponte
para um futuro promissor.
Estamos trabalhando para

A diretora do Centro Es-
pecializado de Atendimento
a Mulher de Belford Roxo
(Ceambel), Ana Cristina
de Souza, pontuou sobre o
evento. “Temos 75 mulheres
se formando na cerimonia.
Sao 75 mulheres que vao
poder ingressar no merca-
do de trabalho com uma
qualificagdo de qualidade.
Esse momento ¢ muito gra-
tificante. Queremos ampliar
essa oportunidade e oferecer

‘Defesinha’ forma 30 criancas e
adolescentes em Belford Roxo

Promovendo atividades
de cidadania, integracdo e
inclusdo social. A Secreta-
ria de Defesa Civil de Bel-
ford Roxo, em parceria com
a Secretaria Municipal de
Educagdo, Secretaria Muni-
cipal de Habitacao, a empre-
sa de gestdo de risco social
LPD e o 4° Grupamento de
Bombeiro Militar, realizou
o ultimo dos quatro encon-
tros do Projeto Defesinha e a
certificagao de 30 alunos da
turma. O evento ocorreu no
Condominio Atlantico I, em
Sao Bernardo.

O projeto no municipio
foi uma iniciativa do secre-
tario de Defesa Civil, Alber-
to Vieira, e leva atividades
e palestras educativas para
os pequenos cidaddos em
situagdo de vulnerabilidade.

Este ano em Belford Roxo
o projeto ja formou mais de
230 criangas e adolescentes
nos bairros de Santa Teresa,
Wona e Sao Bernardo. “Os
alunos tiveram a oportuni-
dade de aprender sobre cida-
dania, civismo, educagao fi-
sica, prevencao de acidentes
domésticos e como lidar em
situagdes adversas do meio
ambiente que servirdo para
conscientiza-los na jornada
da vida”, resumiu Alberto
Vieira.

Ampliar a
visdo de mundo

O objetivo do projeto ¢
ampliar a visdo de mundo
dos alunos e ensinar valores
indispensaveis. Além disso,
os alunos tiveram a experi-
éncia de vivenciar um dia

DIVULGAGAO

O coordenador do projeto, Marcelo Pereira,
destacou a importincia da iniciativa

com o 4° Grupamento de
Bombeiro Militar de Nova
Iguagu, com a recepgdo
atenciosa de toda a equipe
do Capitdo Oliva.

Durante a ceriménia es-
tiveram presentes represen-
tantes da equipe da Defesa
Civil e Secretaria de Educa-
¢do de Belford Roxo, além
de funciondrios da empresa
LPD, responsavel pela ges-
tdo dos conjuntos habitacio-
nais no municipio.

Alunos multiplicadores

O coordenador do Projeto
Defesinha de Belford Roxo,
Marcelo Pereira, destacou
a importancia da iniciativa.
“As criangas aprendem e
desenvolvem uma conscién-
cia sobre diversos assuntos
que vao ajuda-los a ampliar
a visdo de mundo”, contou.
“A ideia também ¢ que es-
ses alunos sejam multipli-
cadores dos ensinamentos
no circulo social e familiar.
Ajudamos as criangas de-
senvolverem um pensamen-
to critico a respeito de temas
relevantes, direcionando e
incentivando elas a trilha-
rem o caminho de um futuro
promissor”’, completou Mar-
celo, ao lado do coordenador
municipal da Defesa Civil,
Ricardo Dantas.

Cibele Athayde, essa experi-
éncia faz toda a diferenga na
vida das mulheres. “Tenho
muito orgulho de toda a de-
dicacdo e esforco de todas.
Elas reconquistaram a con-
fianca ¢ saem empoderadas
do curso.

O peso emocional de for-
mar e capacitar essas mu-
lheres ¢ muito grande. Fico
com um sentimento enorme
de gratidao”, completou Ci-
bele.

Carla Emanoela emocionou a todos contando
A sua historia e realizando seu sonho de se formar

Meriti realiza festa natalina para

cadastrados em acoes sociais
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"8 Confraterniza¢ido de natal dos cadastrados nos CRAS e CREAS é realizada em Meriti

A Prefeitura de Sdo Joao
de Meriti, por meio da Se-
cretaria de Assisténcia So-
cial, realizou ontem (22) a
confraternizagdo de Natal
dos cadastrados nos CRAS
(Centro de Referéncia de
Assisténcia Social) e CRE-
AS (Centro de Referéncia
Especializado de Assistén-
cia Social) do municipio.

O evento contou com
muita musica, danca, ani-
magao, brincadeiras, além
de um café da manha. Para
a secretaria de Assisténcia
Social Almerinda de Car-

valho, o principal objetivo
da acdo ¢ promover a in-
teragdo ¢ fortalecer o vin-
culo entre as pessoas € 0
instrumento publico: “Esse
¢ o momento ideal para tra-
balhar com nossas criangas
sobre a importancia de ho-
menagear aquele que mor-
reu por nos. Muitas coisas
boas ainda irdo acontecer e
s6 tenho que agradecer ao
prefeito por nos ajudar a
proporcionar momentos de
lazer para nossas criangas”,
afirmou.

O objetivo foi promover

um ambiente acolhedor e
divertido para as criangas
atendidas. Ao longo da agdo
foram distribuidos doces e
brinquedos recebidos por
meio de doagdes. O encon-
tro contou com a partici-
pacdo de 30 familias e dos
agentes da pasta.

Gabriella Martins, 27
anos, usuaria do servico,
comentou sobre a confra-
ternizacao: “Gostei muito
da agdo, pois aqui somos
muito bem acolhidos pela
equipe e tudo aqui ¢ motivo
de festa.”

Pessoas com deficiéncia terao prioridade de investigacao em crimes de internet

O presidente da Assem-
bleia Legislativa do Rio de
Janeiro (Alerj), deputado
André Ceciliano, promul-
gou, na ultima-sexta feira
(16), a Lei 9929/2022, de
autoria da deputada Alana
Passos (PTB), que esta-
belece prioridade de in-
vestigacdo para os crimes

praticados contra pessoas
com deficiéncia nas redes
sociais.

Segundo o texto da nova
Lei, ao instaurar procedi-
mento investigatorio, a De-
legacia de Repressdo aos
Crimes de Internet (DRCI)
devera identificar a capa
do Registro de Ocorrén-

cia com a seguinte etique-
ta: “Prioridade — Pessoa
com Deficiéncia Vitima”.
“Infelizmente, a discrimi-
nagdo que os portadores
de deficiéncia sofrem em
seu dia a dia também mi-
grou para a internet. E
comum que muitos sejam
vitimas de xingamentos e

humilhag¢des, quando nao
sdo enganados por golpes.
Considerando as limita-
cdes a que sdao submeti-
dos, nada mais justo que
tenham prioridade, para
que a justica seja feita,
e os culpados, punidos”,
ressaltou Alana Passos.
O Brasil vive uma escala-

da de crimes virtuais, que
explodiram durante a pan-
demia. Segundo dados do
Instituto de Seguranca Pu-
blica (ISP), em marco de
2020, houve o registro de
532 casos. No mesmo més,
em 2021, esse numero sal-
tou para 1542, um aumen-
to de mais de 170%.

DIVULGAGAO

A proposta é de autoria da
deputada Alana Passos (PTB)
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Trata-se do PLN (projeto de lei da Casa) 32 de 2022, que agora vai

a san¢do presidencial. O texto projeta um deficit (saldo negativo nas
contas publicas) de R$ 231,5 bilhdes para o proximo ano.

O Congresso Nacional aprovou ontem (22) o Orcamento de 2023.
g
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Uma menina de 10 anos foi vitima de injiria racial na escola onde
estuda, na Zona Oeste do Rio. Ela foi chamada de “neguinha com cabelo
de macaco” pelo pai de outro aluno através de um 4dudio encaminhado no

rupo de Whatsapp da turma da escola.

(COBERTURA OBRIGATORIA

A Comissao de Viagao
e Transportes da Camara
dos Deputados aprovou
proposta que os pontos de
embarque e desembarque
de passageiros nos servi-
¢os de transporte publico
coletivo devem ter cober-
tura. O texto altera a Lei
da Mobilidade Urbana.

(" PARECER FAVORAVEL |

Trata-se da PL 5437/19,
do deputado Charles Fer-
nandes. O texto recebeu
parecer favoravel do rela-
tor, deputado Vicentinho.
Segundo ele, a prestagdo
de servigos de transportes
ndo deveria se restringir
ao periodo no interior dos
veiculos.

(" JUSTIFICATIVA_ |

“O tempo de espera,
em certas ocasides, pode
inclusive ser superior ao
tempo de viagem. O sis-
tema de transportes, deve
ser planejado para propor-
cionar, além de seguranga
e regularidade, salubrida-
de e conforto”, reforcou o
parlamentar.

Musical conta a historia

de Jesus Cristo na Baixada

DIVULGACAO

Na semana do Natal, a Igreja Batista Atitude de Nova Iguacu resolveu inovar e
contar a historia do nascimento de Jesus Cristo através de um musical. O Teatro Nova
Iguagu ficou lotado para a encenagdo do espetaculo “Emanuel, o Deus conosco”, diri-
gido pelo diretor teatral Leandro Oliveira. A apresentag¢do trouxe uma visao contextu-
alizada do nascimento de Jesus e sua obra, com mais de 150 atores, musicos € cantores
envolvidos neste projeto lindo! No proximo domingo (25), o espetdculo acontece na
Igreja Batista em Sdo Jodo de Meriti.

([ NO APAGAR DAS LUZES

O presidente Jair Bolsonaro editou me-
dida proviséria para que a CEF adminis-
tre, pelo periodo entre 1° de janeiro e 31 de
dezembro de 2023, o fundo que abriga os
recursos do Seguro DPVAT, além de opera-
cionalizar os pedidos das indenizagdes.

l [

ATRAVES DE CONTRATOS |

Criado em 1974, o seguro indeniza viti-
mas de acidentes de transito. No ano passa-
do, a Caixa substituiu a Seguradora Lider na
funcdo, por meio de um contrato com a Su-
sep, orgao do governo que fiscaliza os mer-
cados de seguro.

SDITORIAL

Pesquisa sobre voto com
comprovante impresso

Pesquisa ~ PoderDa-
ta realizada de 11 a 13
de dezembro de 2022,
aponta que os brasilei-
ros se dividem ao opinar
quanto a eventual cria-
¢do de um comprovante
impresso para o voto na
urna eletronica. Sao 43%
os que defendem e 41%
contrarios ao mecanis-
mo — um empate no li-
mite da margem de erro
da pesquisa, de 2 pontos
percentuais. Outros 16%
nao souberam como res-
ponder.

Esta ¢ a 1* vez em
2022 que o PoderData
questionou os entrevista-
dos sobre o tema. Desde
agosto de 2021, a ultima
vez que a pergunta foi
feita, o apoio ao compro-
vante impresso subiu 9
p.p. enquanto a aversiao
despencou 16 p.p.

A pesquisa foi reali-
zada pelo PoderData,

ASSUNTO/EM{PAUTA

empresa do grupo Po-
der360 Jornalismo, com
recursos proprios. Os da-
dos foram coletados por
meio de ligagdes para ce-
lulares e telefones fixos.
Foram 2.500 entrevistas
em 302 municipios nas
27 unidades da Federa-
¢do. A margem de erro ¢é
de 2 pontos percentuais.
O intervalo de confianga
¢ de 95%.

Para chegar a 2.500
entrevistas que preen-
cham proporcionalmente
(conforme aparecem na
sociedade) os grupos por
sexo, idade, renda, esco-
laridade e localizagdo ge-
ografica, o PoderData faz
dezenas de milhares de
telefonemas. Muitas ve-
zes, sdo mais de 100 mil
ligagdes até que sejam
encontrados os entrevis-
tados que representem de
forma fiel o conjunto da
populagao.

Meriti discute Direitos Humanos

e Igualdade Racial em seminario

0 evento abordou os temas, como Primeira Infancia e o Direito a Vida, Educacao Continuada
de Direitos Humanos e sua Relevancia nas Politicas Publicas e Seguranca Alimentar

ANTONIO/CARLOS

horahmunicipios@gmail.com

Prefeitura de Sao
Jodo de Meriti, por
elo da Secreta-

ria de Direitos Humanos e
Igualdade Racial, realizou
na ultima quarta-feira (21),
um Semindrio de Direitos
Humanos, no auditério do
Meriti-Previ, no Jardim Me-
riti. Com falas de integrantes
do poder municipal e estadu-
al, além de especialistas em
direitos humanos, primeira
infancia e saude o evento
abordou os temas: Primeira
Infancia e o Direito a Vida,
Educacao Continuada de Di-
reitos Humanos e sua Rele-
vancia nas Politicas Publicas
e Seguranga Alimentar.

“A realizagdo desse even-
to ¢ de grande importancia,
pois estamos trabalhando

trés temas de interesse pu-
blico. Sao Jodo de Meriti €
um dos poucos municipios
da Baixada Fluminense que
possui uma Lei de Seguran-
¢a Alimentar e Nutrigdo In-
fantil em vigor. A¢des como

DIVULGACAO

Seminario foi realizado no auditorio do Meriti-Previ, no Jardim Meriti

essa sdo de extremo valor
para a nossa cidade e ndo
posso deixar de agradecer ao
prefeito Jodo Ferreira Neto,
o Dr. Jodo, ao deputado es-
tadual Valdecy da Saude e
todas as secretarias envol-

vidas nessa a¢do”, afirmou
o secretario de Direitos Hu-
manos ¢ Igualdade Racial
Marcelo Rosa.

Relevancia da acéo
A superintendente esta-

dual de Promocgao e¢ Defe-
sa dos Direitos Humanos,
Alessandra Werner, desta-
cou a relevancia da acao e
parabenizou os envolvidos:
“Gostaria de elogiar a atual
gestdo por essa atuagdo. E

muito importante tratar as
politicas publicas de direitos
humanos nos municipios en-
volvendo a sociedade civil e
todos que fazem parte desse
trabalho.”

O encontro contou com a
participagdo da subsecreta-
ria de Saude, Dra. Malu, de
representantes da sociedade
civil, dos Conselhos Munici-
pais e Estaduais de Politicas
Publicas e dos agentes da
pasta, do Grupo de Mulheres
do Estado do Rio de Janeiro,
do Coletivo Neurodiversos,
do Projeto Social Cons-
truindo um Novo Amanha,
da Promotora da 1° Vara de
Infancia e Juventude de Sao
Jodo de Meriti Dra. Luciana
Pereira, da Superintendente
Estadual de Promocao e De-
fesa dos Direitos Humanos,
Alessandra Werner e da re-
presentante do A¢do da Ci-
dadania, Mariah Pereira.

|da de Zelensky a Washington é prova de que EUA lutam ‘guerra indireta’, diz russos

RUSSIA - O Kremlin

afirmou ontem (22) que
a visita do presidente
ucraniano Volodimir Ze-
lensky aos Estados Uni-
dos ¢ uma prova de que
Washington vem travan-
do uma “guerra indireta e
por procuragdo” contra a
Russia.

Foi a primeira vez que
a Russia se manifestou
sobre a viagem inédita

de Zelensky a Washing-
ton, na quarta-feira (21).
Zelensky se reuniu com
o presidente norte-ameri-
cano, Joe Biden, e, pela
noite, discursou na Ca-
mara dos Deputados do
pais.

O porta-voz do gover-
no russo, Dmitry Peskov,
disse achar que o discur-
so de Zelensky reflete
que nem ele nem os Esta-

dos Unidos tém intengao
de “ouvir a Russia”

“Até agora, podemos
observar com pesar que
nem o presidente (ame-
ricano Joe) Biden nem o
presidente Zelensky dis-
seram nada que pudesse
ser visto como uma pos-
sivel disposi¢do de ouvir
as preocupacgoes da Rus-
sia”, disse Peskov.

O porta-voz mini-

mizou O Novo apoio
militar anunciado por
Biden durante a visita
do lider ucraniano. Os
EUA doardo US$ 1,85
bilhdo (R$ 9,6 bilhdes)
em assisténcia militar
adicional para a Ucra-
nia, incluindo a trans-
feréncia do Patriot, um
dos mais modernos sis-
temas de defesa aérea
do mundo.

O porta-voz do Kremlin, Dmitry Peskov, disse que novo
\ Sistema antimissil doado pelos EUA néo vai parar a Russia _

EVGENIA NOVOZHENINA/REUTERS
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disputa pela licitagao
definitiva do Ma-
acand ocorreu nos

bastidores entre Flamengo,
Vasco e Fluminense. Caso a
dupla Fla-Flu seja a vence-
dora do processo, ambas as
diretorias planejam investir
cerca de R$ 200 milhdes
para modernizar o Templo
Sagrado pelos proximos 25
anos.

Em entrevista, o CEO do
Maracana, Severiano Braga,
relatou que Flamengo e Flu-

minense terdo que investir
nos seguintes aspectos: pla-
cares eletronicos, parte elé-
trica e cobertura do estadio.
No entanto, os clubes cario-
cas possuem apenas a con-
cessdo provisoria do Templo
Sagrado, ou seja, os dirigen-
tes das equipes aguardam o
desfecho da licitagao defi-
nitiva de 25 anos para agir
nos bastidores. Como men-
cionado anteriormente, o
Vasco, com o apoio da 777
Partners e da WTorre, tam-
bém esta na briga pela licita-
¢do definitiva do Maracana.
Caso o time vascaino venga
o0 processo, o Flamengo nao
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Flamengo e Fluminense planejam
investir RS 200 milhoes no Maracana

Flamengo e Fluminense aguardam licitacao definitiva do Maracana antes de iniciar reestruturacao

tera o Templo Sagrado como
prioridade nos proximos
anos. Desse modo, o Rubro-
-Negro buscaria atuar em
outros estados do Brasil e,
principalmente, avangar no
projeto do estadio proprio.

No entanto, caso o Fla-
mengo venga o processo de
licitagdo, o Rubro-Negro
usard o projeto de estadio
proprio como segundo pla-
no. O Mais Querido ¢ o Flu-
minense possuem a conces-
sdo provisoria do Maracana
até maio de 2023, ou seja,
todos os detalhes devem ser
resolvidos no inicio da pro-
xima temporada.

Novo reforco do Fluminense, Lima
chega como principal aposta para 2023

DIVULGAGAO

Jogador chega as Laranjeiras cercado de expectativas

Em uma janela de transfe-
réncias movimentada, o Flu-
minense atendeu ao desejo
do técnico Fernando Diniz
e acertou a contratagdo do
meia Lima, de 26 anos, que
defendia o Ceard. Com cre-
denciais aprovadas, o joga-
dor chega as Laranjeiras cer-
cado de expectativas e como
a principal aposta para 2023.

Revelado no Grémio e
com passagem pelo futebol
espanhol, onde vestiu a ca-
misa do Mallorca, ¢ Emi-

rados Arabes, no Al-Wasl,
Lima s6 conseguiu se con-
solidar no Vozao. Foram 182
jogos disputados, 25 gols
marcados e 19 assisténcias.
A versatilidade dentro
das quatro linhas fez do
meia um trunfo nas ultimas
temporadas, podendo jogar
centralizado entre as linhas
ou aberto em ambos os la-
dos do gramado. Com Lima,
o Fluminense ainda ganha
mais uma peca de forca fi-
sica elogiada para o meio-

-campo combativo, desta-
que em 2022, além de bolas
paradas como especialidade
- no Ceara, o camisa 45 era
o cobrador oficial e uma das
principais armas ofensivas
utilizando o fundamento.

A diretoria tricolor ja
acertou as chegadas de
Keno, Guga e Vitor Mendes,
que defendiam o Atlético-
-MG, do goleiro Vitor Eu-
des, ex-Maritimo (POR), e
do lateral-esquerdo Jorge,
do Palmeiras.
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Reforma sera da parte elétrica e cobertura do estadio

Douglas
Costa define
Flamengo como
prioridade
para 2023

Apos passagem abaixo do
esperado pelo Grémio em
2021, o atacante Douglas
Costa pode vestir a camisa
de um clube brasileiro. Se-
gundo informagdes do jor-
nalista Jorge Nicola, a prio-
ridade do jogador ¢ jogar
pelo Flamengo. Na ultima
quarta-feira (21), foi noticia-
do que o jogador estava na
mira de Botafogo, Grémio
e do Rubro-Negro carioca.
Os botafoguenses negaram
a informagdo que estariam
interessados no jogador que
disputou a Copa do Mundo
de 2018. A ideia do desafio
de atuar em um clube com
elenco de ponta, em que te-
ria que brigar pela titularida-
de, agrada Douglas Costa ¢
foi o motivo pelo qual o fez
dar ao Flamengo a preferén-
cia de sua contratacao.

Defendendo a camisa do
LA Galaxy, da MLS, desde
o inicio de 2022, o jogador
soma 29 jogos, quatro gols e
uma assisténcia.

Vasco acerta a contratacao joia Luca Orellano,
do Vélez Sarsfield, clube da Argentina

Luca Orellano ¢ jogador
do Vasco da Gama. Nes-
ta semana, os diretores do
Cruz-Maltino se reuniram
com os do Vélez Sarsfield
e sacramentaram o negocio.
Agora, exames € a assinatu-
ra do contrato até dezembro
de 2026 separam Orellano
de ser o primeiro reforco
sul-americano do time de
Sao Janudrio. Vale desta-
car, que o atleta ¢ a quarta
contratacdo para a proxima
temporada. Pedro Raul, De
Lucca e Léo ja foram apre-
sentados oficialmente.

No total, a transagdo
pode render até 6 milhdes
de dolares (cerca de RS 31
milhdes na cotagdo atual)
aos cofres do clube argen-
tino. Isso porque o Gigante
da Colina vai pagar 4 mi-
lhoes de dolares (RS 21 mi-
lhoes) por 60% do passe do

atleta. O restante, ou seja, 2
milhdes de dolares (R$ 10
milhdes) s6 serdo pagos,
para adquirir mais 25% do
meia-atacante, caso objeti-
vos sejam cumpridos. As-
sim, o time da Colina His-

torica podera ter 85%.

Luca Orellano tem 22
anos ¢ € um meia-atacante
que gosta de atuar pelo lado
do campo. Foi revelado pelo
Vélez Sarsfield e somente
em 2019 que estreou pelos

profissionais. Dois anos de-
pois, comecou a despontar.
Nesta temporada, o atleta
fez 50 partidas, sendo que
36 foi titular. Balangou as
redes quatro vezes e distri-

buiu quatro assisténcias.
DIVULGAGAO
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Atleta é a quarta contrataciio para a préxima temporada

Botafogo oficializa renovacao do
empréstimo de Wendel Lessa

Dando sequéncia ao tra-
balho de valorizacdo dos
jovens atletas no projeto
do sub-23 alvinegro, o Bo-
tafogo acertou a renovacao
do contrato de empréstimo
de Wendel Lessa, junto a
Cabofriense, por mais dois
anos. O meio-campista de
20 anos esta em pre-tem-
porada com o elenco que
inicia a disputa do Campe-
onato Carioca 2023.

Jogador  caracterizado
pela lideranga, bom chu-
te de fora da érea e versa-
tilidade dentro do campo,
Wendel foi um dos desta-
ques do sub-20 alvinegro
nas ultimas temporadas. Em
2021, marcou o gol do titulo
da Copa Rio/OPG, campe-

onato que foi conquistado
novamente em 2022, e foi
peca importante do Glo-
rioso na Copinha 2022. O
meio-campista segue firme
na pré-temporada do Bota-
fogo B, sob o comando do
técnico Lucio Flavio, para
a disputa do Estadual de
2023.

“Estou muito feliz com
mais um passo dentro do
Botafogo, clube que vem
acreditando no meu poten-
cial e me proporcionando
uma grande evolucdao. Vou
continuar dando o meu me-
lhor no dia a dia para retri-
buir a confian¢a de todos e
seguir no caminho das con-
quistas, que trardo alegrias a
torcida®, agradeceu o atleta.

Fluminense desiste da
contratacao de uruguaio

REPRODUGAOQ

Um dos jogadores consi-
derados para assumir a late-
ral esquerda do Fluminense
foi Camilo Céndido. O uru-
guaio, jogador do Nacio-
nal (URU), teve seu nome
cogitado no Tricolor e seu
empresario confirmou que
houve uma procura. Entre-
tanto, os dirigentes do Flu
desistiram do negdcio por
conta de uma ma impressao.

A suspei¢ao que ficou na
cupula do futebol tricolor,
apurou o NETFLU, foi a de
que o staff de Camilo estava
fazendo leildo. A partir dai,
o Fluminense voltou a mirar
a contratacdo de Joree, do

Camilo foi eleito o melhor
lateral-esquerdo do campeonato uruguaio

Palmeiras, requisitado ha
algum tempo, mesmo este
tendo saldrio muito mais
elevado do que o atleta uru-
guaio. O ex-jogador de Fla-
mengo ¢ Porto (POR) sera
anunciado em breve.

Camilo Candido tem 27
anos ¢ foi eleito o melhor
lateral-esquerdo do  lti-
mo campeonato uruguaio.
Além do Nacional, pas-
sou por Liverpool (URU),
Rampla Juniors (URU) e
San Martin (ARG). O Na-
cional (URU) topa negocia-
-lo, desde que algum clube
se disponha a pagar mais de
R$ 10 milhoes.
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BIULHETAGEMIELETRONICA

Pagamento de passagens por PIX
deve comecar no meio de 2023

Implantacao do novo sistema de bilhetagem sera feita pelo Consorcio Bilhete Digital

IZABELLE RODRIGUES
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prefeito  Eduardo
Paes assinou, nes-
ta semana, o con-

trato com a nova empresa
responsavel pela bilheta-
gem eletronica dos Onibus
e BRTs no Rio. Previsto
para comegar a funcionar
em junho do ano que vem,
o sistema, gerido pela Jaé,
permitird o pagamento de
passagens por PIX, cartoes
de crédito e aproximagao,
além de fornecer estatisti-
cas para a prefeitura.

“A gente comega a ter no
BRT, integralmente, da-
qui a seis meses € tem um
periodo de um ano e meio
para a totalidade da implan-
tagdo. Vai ter uma fase de
adaptacdo, para as pessoas
converterem seu RioCard
para o novo bilhete, o Ja¢,

DIVULGAGAO
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mas 0 mais importante ¢
que a partir de agora muda-
mos para um sistema muito
mais eficiente. E uma mu-
danga na raiz do problema
dos transportes”, comentou
o prefeito. De acordo com
Paes, o novo sistema vai
abrir a “caixa preta” dos
transportes no Rio. A previ-
sdo ¢ que a tecnologia for-
nec¢a dados em tempo real

Sistema permitira o pagamento por PIX, cartdes de crédito e aproximacgao

e estatisticas de uso. Com
esses numeros, a prefeitura
podera cobrar melhorias,
como na quantidade de 6ni-
bus em uma determinada li-
nha, propor ajustes no valor
do subsidio.

“Acabamos com a ‘caixa
preta’ dos transportes. Ago-
ra, a prefeitura e o Poder
Publico passam a saber o
que se arrecada pelo setor

dos transportes, para onde
os Onibus vao, com que fre-
quéncia, que quantidade de
pessoas € quantas pessoas
pagando. Vai nos ajudar a
regular melhor o sistema,
fazer subsidios adequados
e ter mais transparéncia”,
explicou. A implantacdo
do novo sistema de bilhe-
tagem, chamado de “Jaé”,
sera feita pelo Consorcio

Guarda Municipal recebe novos
smartphones para acoes de fiscalizacao

DIVULGAGAO

A Guarda Municipal do
Rio (GM-Rio) recebeu no-
vos smartphones para em-
prego nas acdes da rotina
operacional da instituigdo,
que envolve desde o aten-
dimento aos chamados da
Central 1746 até a aplica-
¢do de penalidades nas fis-
calizagoes realizadas pelos
guardas municipais, como ¢é
o caso da coergdo a pertur-
bacdo do sossego.

Ao todo sdo 1.655 novos
aparelhos, do modelo Sam-
sung Al3, todos ja atuali-
zados com aplicativos ope-
racionais, que estdo sendo
distribuidos gradativamente
entre as unidades. A tltima
aquisi¢do de aparelhos rea-
lizada pela instituicdo havia
sido em 2015. Os novos te-
lefones ja& serdo emprega-
dos na operagdo especial da
GM-Rio para o Réveillon
22/23.

A tecnologia traz muitos

Tecnologia vai facilitar e agilizar o trabalho da GM-Rio

beneficios, € esse sistema
vai facilitar e agilizar o tra-
balho da GM-Rio. No caso
de um acidente de transito,
por exemplo, quanto mais
cedo o guarda chegar, mais
rapido pode auxiliar a viti-
ma e organizar o transito na
regiao.

A distribui¢ao dos novos
aparelhos comegou pelas
equipes da Coordenadoria
de Atendimento ao Cidadao
(CAC), que ¢ responsavel
pela fiscalizagdo da pertur-
bagdo do sossego, do Lixo
Zero e por coibir a evasao

nos sistemas de transportes
BRT e VLT. Todos os tele-
fones ja vem com os aplica-
tivos GMmobile, InfraRio e
Lixo Zero para pronto em-
prego pelos agentes. Além
disso, também sera permi-
tido o acesso a rede social
Whatsapp para comunica-
¢do interna com a base e
interagdo nos grupos das
unidades operacionais.
Outra nova funcionalida-
de do aparelho sera o pre-
enchimento online do BDT
(Boletim Diério de Trans-
porte), por meio do sistema

Viatran 2.0. Esse sistema
trouxe a eliminagdo do pre-
enchimento do BDT, pro-
porcionando uma economia
na utilizacdo de papel.

Como o BDT deve ser
preenchido a cada desloca-
mento de viatura, com in-
formagdes como quilome-
tragem, condutor e destino
da missdo, eram utilizados
diversos papéis desse tipo
por todas as unidades ope-
racionais e setores adminis-
trativos da GM-Rio, poden-
do chegar até cerca de mil
documentos em um Unico
dia.

O preenchimento das in-
formagdes ¢ obrigatdrio,
promovendo transparéncia
¢ seguranca tanto para a
instituicdo quanto para os
condutores. A substituicao
do papel pelo meio digital
¢ mais um avang¢o visando
a eficiéncia e a sustentabili-
dade.

Rodoviaria do Rio aguarda 569 mil viajantes
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Com um receptivo espe-
cial com apresentacdo de
shows de samba e distribui-
cdo de mapas, a Rodoviaria
do Rio de Janeiro espera re-
ceber mais de meio milhdo
de viajantes. O local come-
mora uma recuperagdo de
90% da movimentagao de
passageiros em relagdo a
2019.

A Rodoviaria do Rio es-
tima fechar o ano com um
fluxo de embarques e de-
sembarques da ordem de
569 mil pessoas. Deste to-
tal, 286 mil desembarcam
no Rio de Janeiro para pas-
sar o Natal e o Réveillon.
As estimativas da conces-
siondria que administra o
espago sdo de que somente
nas datas que antecedem o

Natal e o Réveillon cerca
de 116.700 turistas devem
chegar a cidade através da
rodovidria.

O niimero de embarques
serd grande também em di-
re¢do as regides mais pro-
curadas do Estado do Rio
(Lagos, Serrana, Costa Ver-
de e Serra Imperial), além
de Minas Gerais, Sdo Paulo
e Espirito Santo.

Na saida para o Natal,
hoje (23), quase 37 mil pes-
soas deverdo embarcar. Ja
para o Réveillon a saida no
dia 30/12 (sexta), a estima-
tiva ¢ que 31.542 pessoas
deixem o Rio.

Para comemorar a reto-
mada do turismo nacional,
responsavel em parte pelo
crescimento do setor de

viagens rodovidrias, prin-
cipalmente frente a alta do
dolar que afeta diretamente
as viagens aéreas e, agora,
com a greve dos pilotos e
comissarios.

Para receber tanta gente,
o Rio Convention & Visi-
tors Bureau (RioCVB/ Vi-
sit.Rio) e a Rodoviaria do
Rio S/A programam uma
acdo especial. Serdo dis-
tribuidos mapas da cidade
com informagdes sobre ho-

téis, atragoes, entretenimen-
to e servicos aos turistas.
Além disso, o grupo “Ginga
Tropical” fard uma recep-
¢do animada aos visitantes
no setor de desembarque
com apresentagdes que vao
do samba e pagode a MPB e
Bossa Nova.

Os shows estdo marcados
para a manhd de amanha
(24), de 9h as 13h, e a tarde
do dia 30 de dezembro (14h
as 18h).

Bilhete Digital, que venceu
a licitacdo aberta pela pre-
feitura, em junho deste ano.
O sistema deve comegar a
operar no BRT, até junho
do ano que vem, depois ser
expandido para os Onibus e
demais modais, como vans.
Ao todo, o processo deve
levar 18 meses.

Segundo a prefeitura, os
passageiros terdo um sis-
tema mais pratico de re-
carga, com a possibilidade
de fazer tudo pelo aplicati-
vo, sem perda de nenhum
crédito por falta de uso. O
sistema também vai ofere-
cer um acompanhamento
das linhas de onibus pelo
usudrio. A ideia do siste-
ma ¢ ser mais amigavel. O
aplicativo Jaé também tera
atendimento digital, mas as
unidades presenciais ja co-
mecam a ser instaladas no
inicio do ano. A expectati-
va € que o sistema atinja a

totalidade das unidades em
trés anos. A primeira etapa
tem sete pontos de atendi-
mento e 154 terminais de
autoatendimento. Na sequ-
éncia, em 15 meses, o plano
expande o numero para 1
posto a cada 15 mil habitan-
tes, além de 233 ATMs. A
conclusdo do plano, prevista
para trés anos, com um pon-
to de atendimento para cada
2.5 mil habitantes.

“O cidaddo vai ter um
servico de recargas de car-
tdo muito mais facil. A
recarga vai cair em cinco
minutos, o que antes leva-
va até 48 horas, mais pos-
tos de atendimento para o
usuario resolver qualquer
problema. Além disso, in-
tegragdes com o VLT Rio.
Entdo vai ser um servico de
muito mais qualidade”, co-
mentou a secretaria muni-
cipal de transportes, Maina
Celidonio.

Trechos da Avenida Brasil serao
interditados para obras da Transbrasil

Novas interdi¢des na
Avenida Brasil comegaram
nesta semana para a realiza-
¢do de obras do Consorcio
Transbrasil.

Até as 17h30 do dia 28,
havera interdicdo de 2 me-
tros de faixa, junto ao lado
direito da pista lateral, sen-
tido Deodoro, na altura da
passarela 6; Até as 16h do
dia 31, havera interdi¢ao de
1 faixa na pista lateral, junto
ao lado direito, na altura da
passarela 32, sentido Deo-
doro.

Até as 17h30 do dia 31,
havera interdi¢ao de 1,20
metro de faixa, junto ao
lado direito da pista late-
ral, na altura da passarela
28, sentido Deodoro; Até
o dia 29, das 22h as 5h do
dia subsequente, havera in-
terdicao de 2 faixas da pis-
ta central, entre a passarela

28 até a rede férrea, sentido
Deodoro (exceto no dia 23).

Até as 17h do dia 30, ha-
vera interdicdo de 1 metro
da faixa junto ao lado es-
querdo da alga de acesso ao
retorno para o Ceasa, senti-
do Deodoro;

Até as 16h do dia 4, ha-
vera interdicdo de 1 faixa
junto ao lado esquerdo, en-
tre o Viaduto de Margaridas
até a passarela 35, sentido
Deodoro, em segmentos in-
termitentes de 100 metros

por vez.
A CET-Rio informou que
desvios serao realizados

na propria via, nos trechos
com estreitamento. Uma
sinalizacdo especifica sera
instalada para orientar e
alertar os motoristas, € as
condigdes do transito serdo
monitoradas quanto a even-
tuais impactos.

Rio sanciona lei municipal de
protecao de migrantes e refugiados

A cidade do Rio terd
uma politica voltada para
a protecdo dos direitos
da populagdo migrante ¢
refugiada. O municipio
devera garantir, entre ou-
tros direitos, o bem-estar
de criangas, adolescentes
€ jovens migrantes e re-
fugiados, a acessibilidade
aos servigos publicos, o
atendimento nos servigos
municipais, além de faci-
litar a identificagdo dessa
populagdo por meio dos
documentos que ja pos-
suem.

Essas e outras medidas
estdo previstas na Lei n°
7730/2022, que institui
principios e diretrizes
para a Politica Municipal
de Protecdo dos Direitos
da Populagdo Migrante ¢
Refugiada, aprovada pela
Camara Municipal do Rio
e sancionada na quinta-

-feira (21) pelo prefeito
Eduardo Paes.

O projeto foi apresen-
tado na Camara apds o
assassinato do refugiado
congolés Moise Mugenyi
Kabagambe, de 24 anos,
na Barra da Tijuca, em
janeiro. Segundo os parla-
mentares, a xenofobia ¢ a
invisibilidade em relacdo
a populagdo migrante ¢
refugiada “é um problema
estrutural em um mundo
onde os deslocamentos
sdo constantes € 0 numero
de migrantes e refugiados
aumentam a cada ano”,
afirmam na justificativa
da proposigao.

Eles acrescentam que a
cidade do Rio de Janeiro
conta com uma grande,
crescente e diversa comu-
nidade de migrantes e de
refugiados ou solicitantes
de refugio.



ACOES/CONTRAOTRAFICO

Traficante e preso apos retirada
de barricadas em boca de fumo

Policiais militares do batalhao de Mesquita
destruiram barreiras erguidas pelos
criminosos e apreenderam arma e
drogas em comunidade de Nova lguacu

ANTONIO/CARLOS

horahmunicipios@gmail.com

m traficante foi pre-
so por agentes do 20°
Batalhdo de Policia

Militar (Mesquita), ontem
(22), durante agdo para reti-
rada de barricadas em uma
comunidade de Nova Iguagu,

na Baixada Fluminene. Arma
e drogas foram apreendidas.
A identidade do suspeito ndo
foi divulgada. De acordo
com a corporagdo, por volta
das 8h uma equipe do GAT
(Grupamento de Ag¢des Tati-
cas) realizava acao de retira-
da de barricadas nos acessos
da comunidade quando avis-
tou um grupo de marginais

ACUSADOIDET,

em atitude suspeita. O bando
fugiu ao perceber a aproxi-
magao da viatura. Entretan-
to, um dos criminosos nao
conseguiu fugir ao cerco e
acabou preso. Na a¢do foram
apreendidos uma pistola 9
mm com numeragao raspada,
um radiotransmissor, uma
granada ¢ material entorpe-
cente.

RAEICOIRODAY

REPRODUGAOQ

Os agentes apreenderam pistola e drogas com um dos criminosos |

Em outra a¢do, PMs do
DPO (Destacamento de
Policiamento Ostensivo)
de Austin, em Nova Igua-
cu, prenderam na ultima
quarta-feira (21) um mar-
ginal que traficava drogas
na Vila Guimardes. Com
ele, foram apreendidos
um simulacro de pistola e
drogas.

Segundo a equipe for-

LDHC captura um dos assassinos de francés

Um dos suspeitos de
torturar e matar a martela-
das o francés Rodolphe Je-
an-Claude Maurice, de 25
anos, foi preso na manha
de ontem (22) por agentes
da Delegacia de Homici-
dios da Capital (DHC), no
Rio de Janeiro.

A prisao de Thiago
Mariano dos Santos foi
efetuada com o apoio de
policiais da 159* DP (Ca-
choeira de Macacu).

Outros dois suspeitos,
Alessandro de Azevedo
Monteiro e Tawan Ma-
theus Barros Virgolino,
sdo procurados pelas au-
toridades policiais flumi-
nense e francesa. Eles sdo
considerados foragidos.

A especializada infor-
mou que O crime ocorreu
no final de agosto, plane-
jado e executado por Ales-
et

DIVULGAGAO

sandro que se passava por
engenheiro e havia sido
contratado pela vitima
para executar uma obra de
reforma em um imével na
Estrada Burle-Marx, em
Guaratiba, na Zona Oeste
do Rio, para transforma-lo
em pousada.

Segundo a Policia Civil,
foi constatado que os cri-
minosos “usaram de vio-
léncia extrema” (exames
cadavéricos revelaram que
os meios empregados le-

’Estuprador é capturado

Agentes da 125* Delega-
cia de Policia de Sao Pedro
da Aldeia prenderam um
acusado de estuprar uma
mulher ¢ a filha dela na
ultima quarta-feira (22),
na Regido dos Lagos. O
criminoso foi identificado
como Wanderson D.S.O.
De acordo com a policia,
contra o bandido, havia

REPRODUGAO

Contra o bandido havia 10 mandados de
prisido em aberto pelo crime de roubo

dez mandados de prisdo em
aberto pelo crime de roubo.
Wanderson estava evadido
do sistema prisional desde
o ano de 2011. O acusado
foi encaminhado para a
125* DP, onde encontra-se
acautelado a disposi¢ao da
Justi¢a. Nao foi informado
se ele tinha alguma ligacao
com as vitimas.

Thiago (centro), Alessandro (a esquerda) e Tawan sio
suspeitos de torturar e matar Rodolphe Jean-Claude

varam a vitima a “intenso
sofrimento fisico”).

Os investigadores des-
cobriram, entdo, que a vi-
tima havia se desentendi-
do com homem que havia
contratado para realizar a
reforma do imodvel, apos o
jovem descobrir que havia
caido em um golpe.

Apontado pela policia
como mentor do crime,
Alessandro se passava por
engenheiro  responsavel
pela falsa empresa Athus

et

'Corpo de mulher
€ achado
dentro de saco

O corpo de uma mulher
foi encontrado ontem (21)
dentro de um saco plastico
na Estrada do Guandu, em
Campo Grande, na Zona
Oeste do Rio.

A vitima estava com si-
nais de tortura.

Segundo a Policia Militar,
agentes do 40°BPM (Campo
Grande) foram acionados
para um encontro de cadaver
na regido ainda pela manha.
Ao chegarem no local, a
area foi isolada e preservada
para a pericia dos agentes da
Delegacia de Homicidios da
Canital Fluminense (DHC).

Construindo Sonhos. Ele
usava registro profissional
de um engenheiro de Sao
Paulo.

A vitima contratou Ales-
sandro por R$ 180 mil, pa-
gou R$ 60 mil e, ao desco-
brir que se tratava de um
golpe, foi até a casa falso
engenheiro cobrar devolu-
¢do do valor pago. A po-
licia informou ainda que
foi depois de ser cobrado
que Alessandro comegou
a planejar o crime. Para
executé-lo, aliciou Thiago
e Tawan.

Os trés homens visita-
ram a vitima trés dias an-
tes do crime.

A Policia ndo informou
os detalhes apurados em
relagdo a execucdo do as-
sassinato, cometido na
madrugada, entre os dias
27 e 28 de agosto.

|

L

EMJAUSTIIN

mada pelos sargentos De-
nis ¢ Anderson ¢ o cabo
Sobral, uma denuncia
alertava a PM para a pre-
senca de integrantes de
uma fac¢do criminosa tra-
ficando entorpecentes em
um trecho das ruas Carlos
Gomes com Sete. Os poli-
ciais realizaram a incursao
e surpreenderam cerca de
cinco suspeitos, que fugi-

el

ram ao avistar a viatura,
mas um deles acabou cap-
turado.

Os agentes fizeram uma
varredura no local e en-
contraram o simulacro de
pistola e oito sacos de co-
caina de R$ 20 e trés pinos
da mesma droga, de R$
10. A ocorréncia foi regis=
trada na 58" Delegacia de
Policia (Posse).

|
PM reformado é baleado em
tentativa de roubo de carga

REPRODUGAO

O carro do policial no acostamento da Linha Amarela

Expressas (BPVE) foi acio-
nado para verificar um ti-
roteio na regido e, quando
chegou ao local, encontrou
uma pessoa ferida.

A policia informou que

Um policial militar re-
formado foi baleado na ma-
nha de ontem (22), na Li-
nha Amarela, durante uma
tentativa de roubo de carga
entre os bairros Agua Santa
e Encantado, na Zona Nor-
te do Rio.

O PM foi socorrido ¢ le-
vado para o Hospital Salga-
do Filho, no Méier.

De acordo com a asses-
soria da PM, o Batalhdo
de Policiamento em Vias

0s criminosos tentaram
roubar a carga de um cami-
nhdo no local e o policial
teria reagido.

Quando os agentes do
BPVE chegaram no local
também trocaram tiros com
os bandidos, que fugiram.

Casal acusado de esfaquear mulher

em tentativa de assalto é grampeado

Um casal envolvido
numa tentativa de assalto
que terminou com uma
mulher esfaqueada na
orla de Ipanema, Zona
Sul do Rio de Janeiro, foi
capturado na manha de
ontem (22).

O crime ocorreu na
noite da ultima terga-fei-
ra (21) durante tentativa
de assalto.

De acordo com relatos
da policia, a vitima e um
amigo pedalavam pela
orla quando, por volta
das 21h30, decidiram

se sentar nas areias da
praia.

Na praia, o casal de
amigos foi abordado por
duas pessoas, que anun-
ciaram o assalto.

As vitimas reagiram,
se recusando a entregar
mochila e celulares. Foi
entdo que o homem ti-
rou uma faca da cintura e
atacou a jovem depois de
entrar em luta corporal
com o assaltante.

Breno Belo Cardoso,
de 29 anos, conhecido
como ‘“coveiro”, e Dia-

na Lucia da Costa, 30,
foram identificados com
ajuda de cameras de vi-
gilancia e de uma lista
que a policia possui com

fotos de dependentes
quimicos que atuam na
regiao.

Eles foram localiza-
dos na comunidade do
Cantagalo e levados para
a delegacia. Breno con-
fessou ter sido ele quem
esfaqueou a vitima.

A policia requereu a
Justiga a prisdo tempora-
ria dos dois criminosos.
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pré fritas. ;,-a_i, ATOS OFICIAIS

Deixe ferver bem, sirva com

arroz branco e farofa. TERMO DE RATIFICACAO DE DISPENSA

N° 004/2022
O Presidente da Camara Municipal, no uso de suas atribui-

¢Oes e face ao contido nos autos do processo n° 01158/2022,

sobretudo as manifestagbes da Procuradoria Geral e Contro-
ladoria Geral, resolve:
Ratificar a Dispensa de Licitagdo, com base no Art. 24, Inciso

DANONINHO CASEIRO

Ingredientes

1 lata de leite condensado

2 caixas de creme de leite/200
g de iogurte natural

1 pacote de suco em po, sabor
morango.

Modo de preparo

Em um liquidificador, bata to-
dos os ingrediente até obter
uma consisténcia cremosa.
Dispense a mistura em um re-
cipiente e leve a geladeira até
que esteja firme.

Il da Lei n° 8.666/93, para contratar a empresa: EZEQUIEL

SILVA 88505170768, CNPJ n° 41.502.922/0001-84, para
confecgéo da Galeria de Presidentes, fornecimento de vidros
e portas de vidro temperado para atender as necessidades

da Camara Municipal de Belford Roxo, na qual a referida em-
presa apresentou proposta comercial com menor valor du-
rante a Cotagéo de Pregos, perfazendo o valor global de R$
15.985,00 (Quinze mil, novecentos e oitenta e cinco reais), de
acordo com as especificagdes, quantidades e demais condi-
¢bes constantes no processo supracitado.

Belford Roxo, 21 de dezembro de 2022.

SIDNEY CORREIA

(SIDNEY CANELLA)
Vereador Presidente da Camara

Municipal de Belford Roxo




CANJICA

Ingredientes

1 1/2 xicara (cha) de
milho para canjica/
7 xicaras (cha) de
agua/ 1 lata de leite
condensado/ 1 lata
de leite (use a lata
de leite condensado
vazia para medir)/
1 vidro de leite de
coco (200ml)/ 1 xica-
ra (cha) de acgucar/ 1
canela em pau/ 2 cra-
vos da india/ 100g de
coco ralado/ 1 xicara
(cha) de amendoim
sem pele torrado e
triturado

Modo de preparo

Deixe o milho de mo-
Iho em agua de um
dia para o outro.
Escorra e coloque na
panela de presséo.
Adicione as 7 xicaras
(cha) de agua, tampe
e cozinhe por 40 mi-
nutos depois que pe-
gar pressao.

Retire a presséo da
panela e escorra a
canjica.

Leve ao fogo em uma
panela junto com o
leite condensado, o
leite, o leite de coco,
O agucar, a canela, o
cravo e o coco por 10
minutos, ou até ficar
cremoso.

Coloque em tacas,
polvilhe com o amen-
doim e sirva.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

44, Camara Municipal de Seropédica

ATOS OFICIAIS

ESTADD DD W0 DE &N END
POOER LEGIBLATIVG
CAMARA MUNICIFAL DE SERDPEDICA

MESA DIRETORA
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CARAPEBA
GRELHADA

Ingredientes

1 carapeba limpa e
sem visceras/ Suco
de 1 limao/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa)
de azeite/ 1 folha de
alface para decorar

Modo de preparo

Tempere a carapeba
com o suco de limao
e o sal.

Grelhe-a em uma
grelha, untada com
o azeite por 20 minu-
tos.

Na metade do tem-
po, vire o peixe, para
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe
sobre ela.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

CMAS

CONSELHO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL

RESOLUCAO N°: 026/CMAS-BR /2022

“Dispbe sobre aprovagéo do Calendario de Reunides Ordinarias do Conselho Muni-
cipal de Assisténcia Social de Belford Roxo para o ano de 2023”.
O Conselho Municipal de Assisténcia Social de Belford Roxo — CMAS-BR, 6rgéo
paritario, deliberativo e fiscalizador das a¢des de assisténcia social, no uso das com-
peténcias e atribuigcbes que Ihes sdo conferidas pela Lei Municipal No.1068, de 27
de outubro de 2005, em Reunido Extraordinaria realizada no dia 22 de dezembro de
2022.

RESOLVE:
Art.1° - Aprovar o Calendario de Reunides do Conselho Municipal de Assisténcia
Social de Belford Roxo para o ano de 2023.

JANEIRO (Facultativo)
FEVEREIRO 15
MARGCO 15
ABRIL 19
MAIO 17
JUNHO 21
JULHO 19
AGOSTO 16
SETEMBRO 20
OUTUBRO 18
NOVEMBRO 15
DEZEMBRO 20

Art. 2° - As Reunides Ordinarias acontecerao toda terceira quarta-feira do més, as
10h, na sala de Reunides do Prédio Estagcdo Cidadania/SEMASC, situado na Av.
Retiro da Imprensa, 1423 — Centro, Belford Roxo/ Rio de Janeiro.

§ 1° - No caso de feriados ou pontos facultativos, a Reunido acontecera na quarta-
feira subsequente.

§ 2° - As Reunides Extraordinarias, quando necessarias, serdo convocadas conforme
preceitua o Regimento Interno do CMAS, no seu Art. 7° e publicadas no Diario Oficial
do Municipio.

Art. 3° - Esta Resolucao entrard em vigor a partir da data de sua publicagédo, quando
sdo revogadas todas as disposi¢gdes em contrario.

Belford Roxo, 22 de dezembro de 2022.

ROSANGELA DA SILVA BARBOSA PEDRA
Presidente do CMAS-BR

RESOLUCAO N° 027/CMAS-BR/2022
“Disp0e a inscri¢ao de entidade e organizagdo de assisténcia social, bem como de
servigos, programas, projetos e beneficios socioassistenciais no Conselho Municipal
de Assisténcia Social de Belford Roxo.”
A Plenaria do Conselho Municipal de Assisténcia Social de Belford Roxo — CMAS-
-BR, 6rgao paritario, deliberativo e fiscalizador das ag¢des de assisténcia social, no
uso das competéncias e atribuigdes que lhes sdo conferidas pela Lei Municipal N°.
1068, de 27 de outubro de 2005 e pelo Regimento Interno. Em Reunido Extraordina-
ria realizada em 22 de dezembro de 2022.

RESOLVE:
Art. 1° - Comunicar o deferimento dos seguintes requerimentos de inscrigdo de ser-
vigos, programas, projetos e/ou beneficios socioassistenciais no CMASBR, confor-

Prefeitura Municipal de Belford Roxo
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me segue:
| - Inscrigdo no CMAS-BR n°. 162/2022 do Servigo de Convivéncia e Fortalecimento
de Vinculos - Protecdo Social Basica, executados pela ADRA — AGENCIA AD-
VENTISTA DE DESENVOLVIMENTO E RECURSOS ASSISTENCIAIS, n® CNPJ
30.097.554/0276-62;

Belford Roxo, 22 de dezembro de 2022.

MANUEL MARTINS GUEDES

Vice-presidente do CMAS BR

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

EXTRATO DE PUBLICACAO
JULGAMENTO DO RECURSO ADMINISTRATIVO

EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 001/SEMUS/2022

Processo Administrativo 08/577/2022

Numero do Edital de Chamamento

Publico 001/SEMUS/2022

Credenciamento e contratagéo de servigos de saude com-
plementar dos procedimentos previstos na Tabela SIGTAP/
SUS, do Ministério da Saude, conforme Lei Federal n°
8.080/1990.

Objeto do Edital

Recorrente V. Viana de Aratjo Odontologia Ltda (Dr. Sorriso)

em analise das razdes recursais, CONHECO DO REGUR-
SO ADMINISTRATIVO E NEGO PROVIMENTO, por ndo
vislumbrar qualquer excesso de formalismo ou desres-
peito as formalidades previstas no Chamamento Publi-
co n° 001/SEMUS/2022, considerando ainda o horario da
Sesséao contido no item 8.3 do Edital e que todos os atos
referentes a Sesséo do dia 12/12/2022 foram devidamen-
te publicados nos Atos Oficiais do Municipio. em aten-
dimento aos principio da publicidade e do formalismo
moderado e. em relagdo ao pedido de obtengéo de cépia
integral do Procedimento Administrativo, entendo como
prejudicado. eis que a Recorrente ndo atendeu aos re-
quisitos previstos no Edital de Chamamento Publico n°
001/SEMUS/2022 e suas alterages para a participacdo
na Sessdo para abertura dos envelopes contendo os
documentos de habilitagdo e as propostas de trabalho.

Teor do Dispositivo de Julgamento

Solicitamos o comparecimento da REQUERENTE - V.
VIANA DE ARAUJO ODONTOLOGIA LTDA. (DR. SORRI-
S0O) até o dia 27 de dezembro de 2022 no horario das
09h as 16h para ciéncia e retirada da integra desta deci-
sé@o no Protocolo do Fundo Municipal de Saude. Ender-
¢o: Av. Benjamin Pinto Dias, n° 610, 1° andar — Centro,
Belford Roxo/RJ

Data do Julgamento 21/12/2022

Belford Roxo, 21 de dezembro de 2022.

CHRISTIAN VIEIRA DA SILVA
Secretario Municipal de Saude

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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PORTARIA N° 105/GDP/PREVIDE/2022. DE 20 DE DEZEMBRO DE 2022.

CONCEDER, o beneficio de pensao por morte a JOSIAS DA SILVA, na condigéo
de conjuge de JOVENILDA MARIA OLIVEIRA DA SILVA, matricula n® 10/14.829,
Supervisora Escolar aposentada, falecida em 06/07/2022, com fundamento no art.
73, Inciso I; art. 74, Inciso Il, 74-A e art. 75, §3° do Inciso IV da letra “b”, “6”, da
Lei Complementar n® 83/2006, deste Municipio, com fundamento no art. 40, §7°, da
Constituigdo da Republica/88, com proventos mensais no valor de R$1.569,32 (um
mil, quinhentos e sessenta e nove reais e trinta e dois centavos), de forma vitalicia,
conforme contido no Processo Administrativo PREVIDE n°® 478/2022. Esta portaria
entrara em vigor na data da sua publicacio, retroagindo seus efeitos a partir de 17
de agosto de 2022.

PEDRO PAULO DA SILVEIRA
Diretor — Presidente
Matricula: 60/362.17
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CREPE DE TAPIOCA
(CREPIOCA)

Ingredientes

1 ovo (¢ melhor tirar a pele
da gema)/1 colher de polvilho
doce (pode ser substituido
por tapioca ou polvilho aze-
do)/1 colher de requeijao/1
colher de agua/1 pitada sal.

Modo de preparo
Bata todos os ingredientes

em um mixer até obter uma
consisténcia cremosa.
Despeje uma concha da mas-
sa numa frigideira levemente
untada com margarina, tam-
pe e deixe dourar.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

DECRETO N° 2829 DE 20 DE DEZEMBRO DE 2022.
EMENTA: Abre Crédito Adicional Suplementar no valor de R$ 301.000,00

O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO REAL, no uso das suas atribuicdes, com
fundamento no artigo 41°, inciso |, da Lei Federal n® 4.320, de 17 de margo de 1964,
e tendo em vista a autorizagédo constante do artigo 8° da Lei Municipal n® 692 de 14
de Dezembro de 2020.

Decreta:

Art. 1° Fica Aberto crédito suplementar no valor de R$ 301.000,00 (Trezentos e Um
Mil Reais) para atender as programagdes constantes do Anexo | deste Decreto;

Art. 2° Os recursos necessarios a execugao do dispositivo no artigo anterior decorre-
réo das anulagdes de dotagdes orgamentarias constantes do Anexo Il deste Decreto,
conforme disposto no artigo 43, paragrafo 1°, Inciso Ill da Lei Federal n°® 4.320, de
17 de margo de 1964;

Art. 3° Este Decreto entrara em vigor na data de sua publicacéo, revogadas as dis-
posi¢cdes em contrario.

Recheie a gosto e dobre ao Anexo |
meio como um crepe. Ficha | Unidade Executora | Funcional Programatica Despesa Fonte Suplementagéo
0006 01.01.00 01.031.0001-2.031 3.1.90.94.00 | 1.001.0000 1.000,00
0066 11.03.00 12.361.0129-2.657 3.1.90.11.00 | 1.111.0000 290.000,00
0015 13.01.00 10.302.0129-2.022 3.3.90.36.00 | 1.211.0000 10.000,00
PIRAODEFRANGO | R 30100000
Ingredientes Anexo I
2 peitos de frangO/1 ce- Fi Unidade Funcional =
bola/3 dentes de alho/2 icha Executora Programatica Despesa Fonte Anulagéo
tomates/sal/caldo de 0009 01.01.00 01.031.0001-2.505 3.3.90.39.00 1.001.0000 1.000,00
frango/salsinha e ceboli- 0070 11.03.00 12.361.0129-2.657 3.1.90.13.02 1.001.0000 290.000,00
nha/farinha de mandioca. 0051 13.01.00 10.301.0129-2.529 3.3.90.30.00 1.211.0000 10.000,00
Total R$ 301.000,00
Modo de preparo
Desfie os frangos depois de Legenda:

cozidos.

N&o jogue a agua que cozi-
nhou o frango.

Refogue a cebola, o alho, co-
loque o frango e faga o mo-
lho com os tomates, tempere
com o caldo de frango, sal,
cebolinha e salsinha.
Coloque a agua que esta se-
parada para ferver.

Em um recipiente coloque a
farinha de mandioca com um
pouco de agua.

Acrescente o molho de fran-
go na agua fervendo.

Aos poucos engrosse com a
farinha de mandioca que esta
separada.

FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA
Ingredientes

1 frango inteiro/1/2 cebola/
pimenta-do-reino (a gosto)/
cebolinha (a gosto)/salsinha
(a gosto)/colorau (a gosto).

Modo de preparo

Corte 0 frango em pedagos.
Coloque em uma panela de
pressao o frango e os ingredien-
tes, menos o colorau e cozinhe
por 20 minutos em fogo alto.
Abra a panela com cuidado (né&o
esquega de tirar a pressao), co-
loque o colorau e uma pitada de
sal.

Cozinhe por mais 20 minutos,
dependendo do seu fogdo em
fogo médio.

BOLO DE
COCA-COLA

Ingredientes

6 ovos/1 latinha de Coca -
Cola tradicional/2 xicaras de
farinha de trigo/1 colher de
sopa de fermento/2 xicaras
de aglcar

Modo de preparo
Primeiro abra a Coca - Cola
e deixe alguns minutos
aberta para perder o gas e
nao espumar muito na hora
de bater
Bater as gemas com o agu-
car, misturar a Coca - Cola
até dissolver bem
Depois € sé misturar com o
trigo, claras e fermento
Levar ao forno médio por
aproximadamente 40 minu-
tos

Descrigédo da Fonte e Vinculo

1.001.0000 — Recursos Ordinarios

1.111.0000 — Recursos de Impostos e Transferéncias de Impostos — Educagéao
1.211.0000 — Recursos de Impostos e Transferéncias de Impostos — Saude

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

LEI N° 850 DE 21 DE DEZEMBRO DE 2022

Estima a Receita e Fixa a Despesa do Municipio de Porto Real para o exercicio
financeiro de 2023.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PORTO REAL, Estado do Rio de Janeiro, no uso
de suas atribuigdes constitucionais, torna publico que a Camara Municipal aprovou e
ele sanciona a presente Lei complementar.

TiTULO |
Das Disposigoes Preliminares

Art. 1° - Esta Lei estima a Receita e fixa a Despesa do Municipio de Porto Real para
o exercicio financeiro de 2023, compreendendo:

I — Orcamento Fiscal, referente aos Poderes do Municipio, seus fundos, 6rgéos e
entidades da Administragao Publica Municipal direta e indireta, inclusive fundacgées
instituidas e mantidas pelo Poder Publico;

Il — Orgamento da Seguridade Social, abrangendo todas as entidades e 6rgaos da
Administracado direta e indireta a ele vinculados, bem como fundagdes instituidas e
mantidas pelo Poder Publico.
TiTuLo
Dos Orgcamentos Fiscal e da Seguridade Social
CAPITULO |
Da Estimativa da Receita

Da Receita Total

Art. 2° - A Receita Total estimada nos Orgamentos Fiscal e da Seguridade Social,
a pregos correntes e conforme legislagao tributaria vigente é de R$254.325.073,00
(Duzentos e cinquenta e quatro milhdes, trezentos e vinte e cinco mil e setenta e trés
reais), ja incluidas as receitas préprias e transferidas.

Paragrafo unico - As Receitas de Impostos, Taxas e as Transferidas também seréo
destinadas ao refinanciamento da Divida Publica, em observancia ao disposto nos
paragrafos 1° e 2°, do artigo 5°, da Lei Complementar 101, de 04 de maio de 2000,
Lei de Responsabilidade Fiscal.

Art. 3°- As Receitas sédo estimadas por Categoria Econémica, segundo a origem dos
recursos, conforme o disposto no Anexo |II.

Art. 4°- A Receita sera realizada com base no produto do que for arrecadado, na
forma da legislagao em vigor, de acordo com o desdobramento constante do Anexo
Il
CAPITULO Il
Da Fixagcao da Despesa
Da Despesa Total

Art. 5° - A Despesa Total fixada nos Orgamentos Fiscal e da Seguridade Social é de
R$254.325.073,00 (Duzentos e cinquenta e quatro milhdes, trezentos e vinte e cinco
mil e setenta e trés reais), incluindo o refinanciamento da Divida Publica, desdobrada
nos termos da Lei de Diretrizes Orgamentarias do Municipio para o exercicio de

2023, nos seguintes agregados:

I — Orgamento Fiscal, em R$ 177.286.027,60 (Cento e setenta e sete milhdes,

Prefeitura Municipal de Porto Real
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duzentos e oitenta e seis mil, vinte e sete reais e sessenta centavos);

Il — Orgamento da Seguridade Social, em R$ 77.039.045,40 (Setenta e sete milhdes,
trinta e nove mil, quarenta e cinco reais e quarenta centavos);

Art. 6°- Em observancia ao paragrafo 1°, do artigo 167, da Constituicdo Federal e do
paragrafo 5°, do artigo 5°, da Lei Complementar n°. 101/2000, nenhum investimento
cuja execugao ultrapasse o referido exercicio financeiro sera iniciado sem prévia
inclusdo no Plano Plurianual 2022/2025.

CAPIiTULO Il
DA DISTRIBUIGAO DA DESPESA POR ORGAO

Art. 7° - A Despesa Total, fixada por Funcéo, Poderes e Orgéos, esta definida no
Anexo IX desta Lei.

CAPITULO IV
DA AUTORIZAGAO PARA ABERTURA DE CREDITO

Art. 8° - Fica o Poder Executivo, respeitadas as demais prescriges constitucionais e
nos termos da Lei n° 4.320/64, autorizado a abrir créditos adicionais suplementares
até o limite de 30% (trinta por cento), dos Orgamentos Fiscais e da Seguridade
Social, para transposi¢ao, remanejamento ou transferéncia de recursos, criando, se
necessario, fontes de recursos, modalidades de aplicagéo e elementos de despesas,
com a finalidade de incorporar valores que excedam as previsdes constantes desta
Lei, mediante a utilizagcado de recursos provenientes de:

I- anulagao parcial ou total de dotagdes;

Il- incorporacgéo de superavit e/ou saldo financeiro disponivel do exercicio anterior,
efetivamente apurados em balanco;

lll- excesso de arrecadagdo em bases constantes;
IV- convénios celebrados com os Governos Federal e/ou Estadual;

V- reserva de contingéncia, inclusive a conta de recursos préprios e vinculados,
observado o disposto no artigo 5°, inciso I, da Lei de Responsabilidade Fiscal.

§1° - O limite autorizado no artigo anterior ndo sera onerado, até o limite de 50%
(cinquenta por cento) do Orcamento Fiscal e da Seguridade Social, quando o crédito
se destinar a:

| — atender insuficiéncias de dotagbes do grupo de Pessoal e Encargos Sociais;

Il — atender ao pagamento de despesas decorrentes de precatorios judiciais,
amortizagdo e juros da divida, mediante utilizagdo de recursos provenientes de
anulacaode dotacgdes;

Il — atender despesas financiadas com recursos vinculados a operagdes de crédito,
convénios;

IV — atender insuficiéncias de outras despesas de custeio e de capital consignadas
em Programas de Trabalho das fungbes Saude, Assisténcia, Previdéncia e Educacéo;

V — incorporar os saldos financeiros, apurados em 31 de Dezembro de 2022 e o
excesso de arrecadagao de recursos vinculados de Fundos Especiais e do FUNDEB,
quando se configurar receita do exercicio superior as previsdes de despesas fixadas
nesta Lei.

TiTuLo
DO ATENDIMENTO A LEGISLAGAO

Art. 9° - Integram e acompanham esta Lei, além dos Anexos previstos nos artigos 3°,
4° e 7°, os seguintes demonstrativos:

I - sumario e quadros demonstrativos, discriminativos e das dotagdes, previstos nos
paragrafos 1° e 2°, do artigo 2°, da Lei n°. 4.320/64;

Il - demonstrativos de consolidagdo dos quadros orgamentarios a que se refere a Lei
de Diretrizes Orgamentarias do Municipio para o exercicio de 2023.

Il - demonstrativo da compatibilidade da programacao do orcamento com as metas
previstas no Anexo de Metas Fiscais da Lei de Diretrizes Orgamentarias 2023 —
Consolidado.

IV — demonstrativos atualizados das Metas Fiscais, conforme previsto no paragrafo
2°, dos artigo 2°, da Lei n° 805/2022(Lei de Diretrizes Orgamentarias — exercicio
2023), justificado pelo aumento na arrecadacgéo, devido a alteragéo da aliquota de
ICMS, atualizagao da planta genérica de valores e base cadastral, e notificagbes de
débitos passiveis de cobranga amigavel.

Das Disposi¢goes Gerais

Art. 10 - O Poder Executivo fica autorizado a repassar aos 6rgaos da Administragao
descentralizada, os recursos necessarios a manutengdo e operacionalizagado dos
mesmos, bem como referente aos investimentos a serem realizados através desses
6rgéos.

Art. 11 - A utilizagdo das dotagdes com origem de recursos advindos de convénios
ou operacgdes de crédito fica condicionada a celebragéo dos instrumentos.

Art. 12 - Fica o Poder Executivo autorizado a realizar operacgdes de crédito, ainda que
por antecipagédo de Receita, com a finalidade de manter o equilibrio orgamentario-
financeiro do Municipio, observados os preceitos legais aplicaveis a matéria.

Art. 13 - Fica o Poder Executivo autorizado a contrair financiamentos com agéncias
nacionais e internacionais oficiais de crédito para aplicagdo em investimentos
fixados nesta Lei, bem como oferecer as contra garantias necessarias a obtengao
de garantia do Tesouro Nacional para a realizacéo destes financiamentos.

TITULO IV
Das Disposi¢oes Finais
CAPITULO UNICO
Art. 14 - O Poder Executivo aprovara, por Decreto, os Quadros de Detalhamento das

Despesas dos 6rgaos da Administracéo Direta, Indireta e dos Fundos instituidos ou
mantidos pelo Poder Publico, em conformidade com a presente Lei.
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Receitas Hora

MASSA DE
PANQUECA

INGREDIENTES

2 xicaras (cha) de fari-
nha de trigo

2 xicaras (cha) de leite
3 ovos

1 pitada de sal
MODO DE PREPARO

Bata todos os ingre-

dientes no liquidifica-
dor por 2 minutos.

Em seguida desligue
e, com uma colher, mis-
ture a farinha que gru-
dou no copo do liquidi-
ficador.

Bata novamente so
para misturar e reserve.
Unte a frigideira com
um fio de 6leo e leve ao
fogo até aquecer.

Com o auxilio de uma
concha, pegue uma
porcdo de massa e co-
loque na frigideira, gire
a frigideira para espa-
Ihar bem a massa.

Abaixe o fogo e deixe
dourar por baixo, em
seguida vire do outro
lado e deixe dourar,
repita o processo com
toda a massa.

BOLO DE BANANA
CARAMELADA

INGREDIENTES

Massa:

3 ovos

3 colheres (sopa) de
margarina

1 e 1/2 xicara de acucar
1 pitada de sal

1 xicara de leite

2 xicaras de farinha de
trigo

1 colher (sopa) rasa de
fermento

Cobertura:
1 xicara de acucar
4 a 5 bananas

MODO DE PREPARO
Cobertura:

Despeje o agucar em
uma forma redonda
com furo central e leve
ao fogo até que esteja
completamente derreti-
do.

Logo apés, fatie as ba-
nanas e disponha sobre
0 agucar caramelizado.

Massa:

Bata as claras em neve
e separe.

Em outra travessa, bata
0S OVOS com a margari-
na e o agucar.

Acrescente a farinha, o
leite, o sal e o fermento.

Por ultimo, misture as
claras em neve e conti-
nue batendo.

Despeje a massa na
forma caramelizada
com as bananas fatia-
das.

Leve em forno médio
(180° C), preaquecido,
por 30 minutos.
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Art. 15 - O Poder Executivo fica autorizado a adaptar
o orcamento aprovado por esta Lei, em virtude
da concessdo de servigos publicos e da criagao,
modificacao e extingdo de érgdos municipais, consoante
dispde a legislagdo em vigor, por meio de transposicao,
remanejamento ou transferéncia integral ou parcial de
dotacdes.
Art. 16 - O Prefeito, no ambito do Poder Executivo,
podera adotar parametros para utilizagao das dotagdes,
de forma a compatibilizar as despesas a efetiva
realizacdo das Receitas, para garantir as metas de
Resultado Primario, conforme previsto na Lei de
Diretrizes Orgcamentarias do Municipio para o exercicio
de 2023.

Art. 17 - A execugcdo orgamentaria e financeira da
despesa podera ser efetuada de forma descentralizada,
para atender a necessidade de otimizagao administrativa
visando a consecugdo de um objetivo comum que
resulte no aprimoramento da agdo de Governo.

Art. 18 -O Poder Executivo, por meio de Resolugdo da
Controladoria-Geral do Municipio e, em até 30 (trinta)
dias ap6s a publicagao da presente Lei estabelecera a
programacéo financeira e o cronograma de execugéo
mensal de desembolso, bem como promovera o
desdobramento das receitas previstas em metas
bimestrais de arrecadacao, na forma prevista no art. 14
da Lei Complementar Federal n® 101, de 2000.

Art. 19 -O Poder Executivo estabelecera as normas
necessarias a compatibilizagdo da execugdo
orgamentaria do exercicio de 2023, com as exigéncias
dalegislacéo federal e estadual pertinentes, adaptando
a receita e a despesa aos efeitos econdmicos
decorrentes de:

| - alteragdes na estrutura organizacional e administrativa
ou na competéncia legal ou regimental de 6érgéos,
entidades e fundos do Municipio;

Il — realizagao de receitas ndo previstas;

lll - realizagéo inferior ou ndo realizagédo de receitas
previstas;

IV — calamidade publica e situagcado de emergéncia;

V — alteragbes conjunturais da economia nacional,
estadual ou municipal, inclusive as decorrentes de
mudanca de legislagéo;

VI - adequacgao das prescri¢gdes contidas no art. 9° da
Lei Complementar Federal n.° 101/2000.

Paragrafo Unico. Para atender o caput deste artigo,
fica autorizada a criagdo de unidades orgamentarias,
programas de trabalho, agées e elementos de despesas
necessarias a distribuicdo dos saldos de dotagdes,
observadas o principio do equilibrio orgamentario.

Art. 20 - O Poder Executivo Municipal repassara
para o Poder Legislativo Municipal de Porto Real, por
ocasido de execugdo do exercicio financeiro de 2023,
o percentualde 7% (sete por cento) sobre a receita
tributaria e de transferéncia do Municipio auferida
em2022, nos termos do art. 29-A da Constituigdo da
Republica.

§1° A transferéncia financeira, destinada a Camara
Municipal, sera realizada atéo dia 20 de cada més.

§2° O recurso da Camara Municipal de Porto Real sera
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revisado em fevereiro de 2023, apés a apuragédo da
receita arrecadada em 2022, de modo a fixa-lo até o
limite maximode 7% (sete por cento) estabelecido pela
Constituicao Federal.

Art. 21 - Esta Lei entra em vigor na data de sua
publicagéo, produzindo efeitos a partir de 1° de janeiro
de 2023.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

LEI N° 851 DE 21 DE DEZEMBRO DE 2022.

Ementa: Institui o Programa Municipal de Educagdo
Ambiental “ PROMEA”.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PORTO REAL,
Estado do Rio de Janeiro, no uso de suas atribuigdes
constitucionais, torna publico que a Camara Municipal
aprovou e ele sanciona a presente Lei.

Art. 1°. Fica instituido o Programa Municipal de
Educagédo Ambiental, a ser executado em conformidade
com os principios, objetivos e determinagdes da Lei n°
9.795/99 da Politica Nacional de Educagédo Ambiental.

Art. 2°. Para os fins desta Lei, entende-se por
Educacgdo Ambiental os processos por meio dos quais
o individuo e a coletividade constroem valores sociais,
conhecimentos, habilidades, atitudes e competéncias
voltadas para a conservagdo do meio ambiente, bem
de uso comum do povo, essencial a sadia qualidade de
vida e sua sustentabilidade.

Art. 3°. O Programa Municipal de Educagdo Ambiental
tera como diretriz o desenvolvimento de temas
especificos do municipio, vivenciados pela populagédo
e que exercem influéncia na qualidade de vida das
pessoas, em especial a biodiversidade, o combate
a poluigdo, a preservagdo dos recursos hidricos, o
consumo sustentdvel, o uso racional da agua, residuos
solidos e arborizagéo urbana.

Art. 4°. O Programa Municipal de Educagdo Ambiental
tem os seguintes objetivos:

| - estabelecer um processo de educagdo ambiental
humanista, democratico e participativo;

Il - inserir a Educagdo Ambiental nas agendas dos
6rgaos publicos e fomentar nos 6rgaos privados do
municipio;

Il - integrar pessoas e entidades que atuam em
Educagdo Ambiental, através da sensibilizagao,
mobilizag&o, organizagdo e formagéo de sujeitos para
participacdo na gestdo ambiental publica, em defesa da
qualidade ambiental;

IV - sensibilizar a comunidade para a adogao de
boas praticas ambientais, no dia a dia, com vista a
sustentabilidade dos ciclos, produtos e servigos;

V - apoio ao fortalecimento de principios e praticas que
garantam o direito dos animais;

VI- estimulo as agdes de voluntariado em todos os
programas e projetos de educagao ambiental;

Art. 5°. Sdo potenciais participantes do Programa
Municipal de Educagao Ambiental:

| - em ambito formal: escolas da rede municipal, estadual
e particulares, bem como estabelecimentos de ensino
profissionalizante e de ensino superior;

Il - em dmbito n&o formal: 6rgéos publicos, empresas
do setor privado, entidades do terceiro setor, usuarios
dos servigos publicos, em especial do Horto Municipal;
Ill- agentes comunitarios de saude e agentes de
combate as endemias;

Prefeitura Municipal de Porto Real

IV- populacao em geral, servidores publicos;

V- membros de conselhos e comités gestores;

VI- trabalhadores (as) de todos os segmentos da
sociedade.

Art. 6°. S3o linhas de agdo do Programa Municipal de
Educagédo Ambiental:

| - aprendizagem com a natureza, através de visitas
interativas em espagos naturais, como parques,
bosques, mata ciliar, lagos, rios e outros;

Il - fomentar agbes relacionadas a reciclagem de
materiais;

lll - descarte adequado de 6leo comestivel, pilhas,
baterias e lAmpadas;

IV - Proteger a fauna e flora, através de praticas de
sustentabilidade;

V - O desenvolvimento de projetos de melhorias,
preservacao e protecdo de nascentes e matas ciliares
de corregos, lagoas e rios que passam pelo Municipio;
VI- qualidade do ar com enfoque na questdo da
queimada urbana;

VIl - uso do solo com enfoque em fragilidades e
potencialidades do solo;

VIII - arborizagdo urbana com enfoque na orientagdo
para plantio;

IX- residuos sdlidos com enfoque em acgdes de
sensibilizagcdo e mobilizagdo para coleta seletiva.

Art. 7°. As estratégias para execugdo do Programa
Municipal de educagdo Ambiental sao:

| - articulagao constante e permanente entre a Secretaria
Municipal de Meio Ambiente e a Secretaria Municipal
de Desenvolvimento Rural, Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento e a Secretaria Municipal de Educacao
para a estruturagao, divulgacéo e execucao das acgdes
de educagado ambiental; e

Il - apoio das demais Secretarias Municipais na
execucgao das agdes.

Art. 8°. O Programa Municipal de Educagdo Ambiental
tem as seguintes metas:

| - apoiar projetos ambientais e trabalhar com conceitos
e conhecimentos voltados para a preservagao ambiental
e uso sustentavel dos recursos naturais;

Il - desenvolver acdes e projetos educacionais em
parceria e consonancia com a grade curricular, dentro
do ambito escolar de forma transversal - educagado
ambiental formal;

Il - estimular a educagdo ambiental junto a comunidade
- educagdo ambiental nao formal;

IV - promover agbes educativas sobre o meio ambiente
junto aos setores publico, privado e entidades do
terceiro setor;

V - respeitar os preceitos da Politica Nacional de
Educagdo ambiental, Legislacdo Federal e Estaduais
aplicaveis.

Paragrafo unico. Cabera a Secretaria de Meio Ambiente
estabelecer as normas de funcionamento articular e
fomentar a execugéo de agbdes de educacdo ambiental
no municipio.

Art. 9°. As despesas decorrentes com a execugao
da presente Lei correrdo por conta de dotagbes
orcamentarias proprias, suplementadas se necessario
da Secretaria Municipal de Meio Ambiente, Secretaria
Municipal de Educagido e seus respectivos Fundos
Municipais.

Art.10.Esta Lei entraem vigor na data de sua publicagao,
revogadas as demais disposigdes em contrario.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

Governo do Municipio de Porio Roal
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Mabureza da Despesa Segundo o Cabegorias Econdmesas - Anexo 02 RS
Oreamenta da Sequridade Social @ Fiscal
BOLO DE FRUTAS Codiga Descricio Elemento Despesa  Modalidade Aplic.  Grupo Despesa  Calegonia Econ.
3.0.00.00.00 DESPESAS CORRENTES
2.1.00.00.00 PESSOAL E ENCARGOS SOCIALS 752500000 752500000
I dient 3,1.90.00.00 APLICACOES DIRETAS 7.525,000,00
ngredientes 3.1.90,08.00 Contratagao por Tempo Determinado 2.000,00
3.1.90.05.00 Qutros Beneficios Previdencilinios do serddes ou do militar 2.000,00
" . 3.1.90.11.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESS0AL CIVIL &.120.000,00
4 filés de frango (1 peito) 3,1.90,13.00 OBRIGACOES PATRONALS 1.261.000,00
2 colheres de sopa de 3.1.80,13.02 Contnbuic3o para o Regime Geral da Previdéncia (INSS) 1.291.000,00
azeite 3,1.90.92.00 DESPESAS DE EXERCICIOS ANTERIORES 110, 000,00
v, colher d q 3.1.90.04.00 INDENIZAGOES E RESTITUIGOES TRABALHISTAS 100.000,00
2 colher de sopa de cur- 3.3.00,00.00 OUTRAS DESPESAS CORRENTES 2.155,000,00 2,158 000,00
ry em po 3.3.90.00.00 APLICACOES DIRETAS 2.155.000,00
2 dentes de alho 3.2.90.08.00 OUTROS BENEFICIOS ASSISTENCIAIS DO SERVIDOR E DO M| 1.000,00
o 3.3 00.08.56 Salaria Famika 1.000,00
Caldo de 2 limdes 3.3.90.14.00 Didrias - Civil 100.000,00
Ya xicara de agua 3,3.90,30.00 Material de Consuma B0, 000,00
Sal a gosto 33803200 Maledial, Bam ou Servico para Detnbuicao Grabuila 5. 000,00
Vi | 3.2.90.33.00 Passagens & Despesas com Locomocho TOL000,00
inagre para favar o 3.3.80.34.00 Outras Despesas de Pessoal decorentes de Contratos de Terceir 5.000,00
frango (opcional) 2.3.90,35.00 Servigos de Consulloria £.000,00
3.3.90.35.00 Outros Servigos de Tenosins - Pessoa Fiica 205.000,00
3,390,300 Outras Services da Tercairos - Pessoa Juridica 554, 000,00
3.3.90.40.00 Servicos de Tecnologia da Infemacia & Comunicacs - Pesana Ju 500.000,00
2.3.00.45.00 Audlig-Alimaniagico B 00, D
3.3 00.49.00 Auilio-Transporte 0. 000,00
3.3.00.92.00 Despasas oa Exercisos Anteriores 15,000, 00
4.0.00.00.00 DESPESAS DE CAPITAL
4.4.00,00.00 INVESTIMENTOS 105,000,030 105.000.00
Modo de preparo 4.4.90.00.00 APLICACOES DIRETAS 105, 000,00
4.4.90.51.00 Obras & Inslakagias 20.000,00
4.4 80 52 00 Equipamanics & Mabarial Permanenis B, 00, 00
Lave os filés de frango SubTotal 8.785.000.00
com um pouco de vina- Toal B.T85.000.00
gre e agua.
Depois, com um pano
limpo, seque bem os fi- S S T—— Pagra 1403
Tempere cada filé com . CAMARS MUNICIFAL DE PORTO REAL s e . P e
sal a gosto. Watureza da Despesa Segundo as Categorias Econdmicas - Anexo 02 0
Amasse os dentes de e Orcamenio da Seguridade Social s Flacal RE
alho.
Numa vasilha, misture o Cédiga Darscricio Elemento Despesa  Modalidade Aplic.  Grupo Despesa Calegoria Econ
caldo dos limbes, uma Total 8, T85.000.00
colher de sopa de azei-
te, o curry em po e deixe
marinar em temperatura
ambiente por no minimo
15 minutos. Chrupa A Pkl Piigeras 7 S0 ]
Leve ao fogo médio
numa frigideira antia- I o
derente, quando estiver ' LAANIARA, NEASLAFAL DI POWCTL) RIEAL S ———— i <
2023
quente coloque uma co- Matureza da Despesa Segundo as Calegonas Econdimicas - Anexo 02 Rg

Iher de sopa de azeite,
espalhe na frigideira e
doure dois filés por vez
por 4 minutos cada lado.
Retire com uma pinca
e separe em um prato,
cubra com papel alumi-
nio.

Repita o processo com
os outros dois filés.
Baixe o fogo e regue a
frigideira com agua e
com uma colher de pau,
raspe a panela por dois
minutos, acrescente
uma pitadinha de sal e
passe pela peneira.
Regue o0 molho em cima
do frango e sirva com
uma deliciosa salada
bem colorida com os le-
gumes de sua preferén-
cia.

« iy

Orcamanto da Seguridade Social & Fical

Codigo Dascricio Elemento Despesa Modakdade Aplic Grupo Despesa  Cabegonia Econ.
Tolal Geral 9,785, 000,00
G Asasr Ptk Pogina 3 e )
] e ey
e Gawerma da Municipia de Pors Real o DEGDCO. b
Matureza da Despesa Segundo as Categorias Econdmicas - &nexo 02 i’ﬂ::
e Orgamento da Seguridade Social @ Fiscal
Cadigo Dascricio Elementa Despesa Modalidade Aplic. Grupa Despesa Categoria Econ.
3.0000.00.00 DESPESAS CORRENTES
310000, 060 PESSOAL E ENCARGOS SOCIAIS 122,745,781 .50 122.746.781.50
3 1.71.00.00 Transfanbniias a Consdrcios POblicos madianhs conlrals de rales 10,000,000
& 1.90.00.00 APLICACOES DIRETAS 12E. T35, 781,50
319000400 Coniralacho pof Tempa Detenmnacs 5.121.150,00
& 1,90,08,00 Cuiros Bengficics Previdencidrios do servidor ou do militar 2,000,060
3. 1.90.11.00 VEMNCGIMENTOS E WANTAGENS FIXAS - FESSOAL CIVIL 841 28.631,50
3. 1.90.13.00 GERIGA-I;.‘JDEE PATRONAIS 22.T14,000,00
21809309 Contribukco para o FGTS 455, 00, )
3.1.90.13.02 Coniribuicio para o Regime Geral de Previdéncia (INSS) 22069, 000,00
31.90,13.08 Contribuiciio para o Regima Proprio de Previgéncia (RPPS) - Pess 1 50, 000, 0
3.1.90.892.00 DESPESAS DE EXERCICIOS ANTERIORES 110,000, 00
3.1.90.94.00 MDENIZACOES E RESTITUICOES TRABALHISTAS TE0, 000,00
20000, 0] JURDS E ENCARGOS Dw DhiDa 10,0000, 0x] 0. 000, 0]
3.2 90.00,00 AFLIE;A.I!;CI'EE HRETAS 10,000, 00
328902106 Juros sobre 8 Dévida por Condrato 110, 00, )
330000000 OUTRAS DESPESAS CORRENTES 98.915.431 .64 98.915.431.54
33.71.00.00 Transfaréncias a Consdrcios Piblicos mediania contrato de raleo 8,000,060
33720000 EHE{'.I.K;EEI DFIGP-MEHTAR[A DELEGADA A CONSORCIDS PUE 157.500,00
3,72 38.00 QUTROSE SERWVIGDS DE TERCEIRDS « PESS0A JURIDICA 157,500,00
33 800000 APLICACOES DIRETAS 95,728 931 54
33900800 DUTROS BEMEFICIOS ASSISTEMNCIAIS DD SERVIDOR E DO M 1,000, 00
33.9008.55 Salario Familia 1.000,00
3.3.90.14.00 Didwrias - Covil 50, 000, 00
3.3.90.18.00 BUEILIC FINANCEIRD A ESTUDANTES 15,000,00
3.3.90.18.01 BOLSA ALXILIC 15.000,00
3.3.90.30.00 Maderial de Consumo 10552, 132. 714
33903100 Pramiacias Culuras, Arisbcas, Cientificas, Desponivas & Culras 0. 000, 00
T 390.32.00 Material, Bern ou Senigo para Distribuicio Grabuits 14.000,00
3.3.90.33.00 Fassagens @ Despesss com Locomogao 1.20.000,00
33903400 Cuitras Despesas di Pessoal decomenbes de Conbralos die Tencr 5,000,010
33.90.35.00 Servigos de Consultoria T, 000,00
3.3.90.38.00 Cuilios Seracos de Tanceinos - Pessos Fisca 2 2000 480 D0
3.3.90.39.00 Cuitrees Sandicos di Tarcainos - Passoa Juridica T2 165474 60
3.3 90,4000 Servigoa da Tecnodcgia da Infermacas & Comunicaiio - Pesaca Ju 2400, 000, 00
e ST (Pl nil Pagina 1 g 3
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LOMBO Ao I'EITE Matureza da Despesa Segundo as Categorias Econdmicas - Anexg (012 s
. By Cezamanto da Seguridade Soclal @ Fiscal
Ingredientes
i ¢e pers 6B 1 b Codigo Dascicao Elemants Despesa  Modabdade Aplic.  Grupo Despesa  Calegonia Econ,
(aproximadamente)/Alecrim/ 3.3.90. 359000 Cutngs Servigos de Terceinos - Pessoa Juridica TE 165,474 .60
it , 3.3.080.40000 Servicos de Teonologia da Indormacho e Comunicagho - Pessaa b 2 4000, 000, 00
Salvia/Alho em pasta ou pi- 3.3,90.46.00 Aunilio-Alimentacio £5,000.00
cado/Pimenta do reino/Sal/ 3.3.90.47.00 Chrigagtos Tribwtdrias o Contributivas 273563460
Azeite extra Virgem extra/1 | 3.3.90.48.00 Auxilic-Transporis 2354 000, D0
de leite integral 3.3.00.91.00 Santencas Judiciais 2800, 500,00
Sal/P3o itali 3.3.90.92.00 Daspasas oo Exercicios Antaricres 430, 000,00
al/Pao italiano. 3.3.80.93.00 Indenizaches e Resttuighes 163.000,00
3.3.93.00000 APLICACAD DIRETA DECORRENTE DE OPERACAD DE GRGAL 20.000,00
Modo de preparo 3.3.93.39.00 Outros Servigos de Terceins - Pessoa Juridica 20,000,00
. 4.0.00.00.00 DESPESAS DE CAPITAL
Limpar o lombo do eventual 4.4.00.00.00 INVESTIMENTOS 29 452 859,51 29,452 859,51
excesso de gordura, tempe- 4.4.71.00.00 Transleréncias a Constroios Piblcos medianba contrato de rabeks 10,000,00
ra-lo com a as ervas frescas 4.4 5000000 APLICADOES MRETAS 20,442 855 51
odellsar Gmben ashde 4.4.90.51.00 Otwras & Instalaches 22 045,554,12
gi)dratadas TEG ES TSR 4.4, 90,5200 Equipamenics @ Maberial Pemmanenia T253.070.38
’ o 4.4.80.81.00 AguEican 08 Imdvais 142 E3I5,00
garantem gosto mais intenso) 4.6.00.00.00 AMORTIZAGAD DA, DIVIDA, 4 200.000,00 4,200.000,00
trituradas com uma faca afia- 4.5.90.00.00 APLICACOES DIRETAS 4 300,000,00
da 4.8.90.71.00 Principal da Divida Conlratuial Resgatas 4.200.000,00
- £ 0.00.00.00 RESERVA DE CONTINGEMNCIA
nt lho pi I
Jy €0 ?1 0 pcado ° ST ca 05,00, 00,00 RESERVA DE CONTINGENCIA 1,000, 00 1,000.000,00
pimenta do reino e espalme o 0.9.20,00.00 RESERVA DE CONTINGENCIA, 1.000.000,00
composto no lombo em sua §.9, 5609 99,00 RESERVA DE CONTINGENCLA 1,000, 000,00
totalidade. 5.9.90.99.99 Reservas ga ContingdnciaResarva RPPS 1000, 000,00
Esquente o azeite em uma SubTolat 254.225.073.00
amp!a pan,elg e deixe o lom- Toaal 254 W08 073,00
bo fritar até ficar bem corado.
Acrescente todo o leite e dei-
xe cozinhar por uma hora em
fogo médio baixo e com a pe-
nela tampada
Verificar de tempo em tempo
que o liquido ndo se seque. - —— —
Vs By a4
Se no final de uma hora o0 mo- .
lho estiver ainda muito liquido
. [ i Vi
deixe a panela destampada i Governo do Municipio de Porto Real e e o R SR,
por mais 10 minutos. N Seg P N— 023
. hiallgss &) Dll""!-pll" 7 | 10 a2 (ealegh condmicas - EE
- H
2 er?]?;hgrg:;/g resultar media — 0 o da Seguridade Soclal w Fiscal 5
Fatie o lombo e sirva nos Codigo Descrigao Elemento Despesa  Modabdade Aplic.  Grupo Despesa  Calegaria Econ.
pratos onde colocaras fina Total Geral 254.325.073.00
sfatias de pao italiano torra-
do e cobertas pelo molho do
lombo.
Pode ser acompanhado ma-
ravilhosamente por ervilhas
ou espinafre cozidos.
Ingredientes
200 g de bife de contrafilet ou
alcatra/4 colheres de sopa de
6leo/2 colheres de sopa de ex-
trato de tomate
2 colheres de cha de alecrim/
Orégano a gosto/Sal a gosto/1
colher de manteiga.
Modo de preparo
Tempere o bife com sal.
Em uma frigideira funda (ain-
da sem fogo), ponha o bife e
despeje o 6leo em cima, po-
nha o extrato em cima, distri- = . e —
. 1
bua a manteiga, ascenda o - -
fogo. : ) FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE PORTO REAL - A e chci
A partir que for fritando, acres- 203
cente o alecrim e o orégano. Matureza da Despesa Segunda i Calegonias Econdmicas - Anexa 02 o
Frite até dar a aparéncia de e Owpamanto da Seguridade Soclal e Fiscel
queimado e virar um molho
e . Codign DaBCicHs Elemants Deapesa  Modabdads Aplic.  Grupo Despesa  Categonia Econ.
(o bife ndo vai queimar, s6 da 2 0.0000.00 DESPESAS CORRENTES - .
aparéncia de queimado). 3.1.00.00.00 PESSOAL E ENCARGOS SOCIAIS 5137390950  51.373.800.50
E esta pronto o bife de carni- 3.1.71.00.00 Transfesbncias a Constroios Pibicos mediante contratn de rabeio 10.000,00
ca. 31,90, 00000 APLICACOES DIRETAS 5§1.363.909. 50
Sirva corn arroz ou pao. 1150 11.00 VENCAENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CIVE 32.319.208.50
E um vinho seco tinto ou bran- pin e ' - iy
31.90.13.00 DBERIGACOES PATROMAIS G50, 000,00
e 3.1.90.13.01 Conlribuico para o FGTS 185.000,00
31.50.13.02 Conlrbuiclo para o Regimea Geral dé Previdéncia (INSS) G285, 000,00
31901308 Conlribuicio para o Regime Prigprio de Frevidéncia (RFPS) - Pess 30.000.00
3.1.80.94.00 INDEMIZAGOES E RESTITUIGOES TRABALHISTAS 150.000,00
UENTI\O DEVINHO 2.3.00.00.00 OUTRAS DESPESAS CORRENTES 17 218,050,00 17.818.050,00
Q 35371, THLEHD Translenkncias a Consdrcios PObECos medianta coniraio o raleks 8. 000,05
Inzredientes 3.3.72.00000 EXECUGAD ORGAMENTARLA DELEGADA A CONSORCIOS PN 157.500,00
Ingredientes 3.3.72.30.00 OUTROS SERVICOS DE TERCEIRDS - PESS0A JURIDICA 157 500,00
: : 3.3.90.00u00 APLICACOES DIRETAS 17 .653.550,00
2 ) de il (0D sunie 33.90.14.00 Diérias - Civl 200,000,00
copo de agua 200 mi/Meio 3.3.80.30.00 Material da Consumo 3.459,000,00
copo de cachaga/1 1/2 copo 3.3.90.32.00 Material, Bem ou Sendgo para Distibuigho Grasuila 2.000,00
de agucar/2 pauzinhos de ca- ig-i-gg E g-;'m Servigos : Fmﬁ'ﬂ'ﬁ - :‘m Tﬂlﬂﬂ " ?Eﬁﬁ
nela/12 cravos (ou a gosto)/8 o Servipos de Tercsiros - Pessos Juridice gy
. . 33.90.47.00 Corigactes Tributirias e Contribubivas 15.450.00
rodelinhas de gengibre (ou a 3.3.90.40.00 Auxilio-Transporis 200.000,00
gosto). 33,9092 00 Despiesas de Exercicios Anlericres 5,000,000
4.0.00.000,00 DESPESAS DE CAPITAL
4.4.00.00,00 INVESTIMENTOS &.TOE 200,65 5.708 200,95
Modo de preparo 4.4, 71,00.00 Translenincias a Consdecios Poblicos madiants contrata de rmbeis 10,000,060
. . . 4.4,90.00.00 APLICAGCOES DIRETAS 5.788.209.55
Misture todos os ingredientes 4.4.90.51.00 Obras & Instalacdes 4.417.404. 95
ao fogo em uma panela. 44,9052 00 Equipamentos ¢ Material Permanents 1.374. 715,00
Depois que levantar fervura, SubTolal 74,501 168,45
deixe por mais 10 minutos. Teaal 74,001 160 45
Esta pronto é sé servir.
Tomar a bebida quente.
e Sanasty Probdaall Pl s T
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[ wra
algd FUNDD MUNICIFAL DE SAUDE PORTO REAL s i o B PR R, i
el Crpamanto da Seguridade Soclal @ Fiscal
CERVEIA g DhersCric i El=manio Despesa MModakdace Aplc. Grupd Dhaspecsa C-ategonia Econ,
Ingredientes Total Geral 74,991 169,45
1 joelho de porco de
1kg/ Sal a gosto/ Pi-
menta do reino a gos-
to/ 1 colher (cha0O de
cominho em graos/
500ml de cerveja/ 2
batatas com casca/ 1
colher (sopa) de azei-
te/ 50g de bacon de-
fumado cortado em ti-
ras/ 1 cebola pequena
cortada em tiras finas
Modo de preparo
Faca alguns cortes na
pele do joelho de por-
CO.
Escalde a peca em
agua fervente e pol-
vilhe-a com o sal, a
pimenta e o cominho.
Coloque-a em uma e Asommor Pthe® Pigea T2
travessa refrataria e
leve ao forno prea- Governo do Municiplo de Porto Real i PR Exercicio
quecido, a 250C. —— —— 2&:;
Quando_ comeegar a o Orgamento Fiscal o da Seguridade Social
corar, vire a peca e
regue com metade da Cédign Especificarin Frojelos Alvidades  Oper Especiss  Reserva Cont Total
cerveja. T LEGHSLATR 1, 550000 50 B HEE D) 501 50 1,50 0 TR (08,00
Depois de 20 minu- 01.030 ARG LEGHLATIVA 1. 330000050 8854, 000,00 0,50 0,50 TS 000,00
tOS, dlmlnua a tempe_ 1 00 L lar 1. 230 {00 G0 JLE L e e ] 020 0,20 B TR 000 00
ratura do forno para 01030 00011128 Aguasgie e Movos Weiouios 100000,00 0,50 0,50 0,20 0 05083, D
2000 01 0% i Sd81i-4, 132 Coonulrugis o drphasio da dlusl Sede o Pote’ Leguletnm rorlie il il i} ila i} il Frillii el
Vire a carne, de vez 01,030 5501-1,133 oo de o @ iaterian pars Atusl Sece oo Poder Legalatve 5000050 0.5 0,30 0,50 500000
01 030 0001 -2 0 Mande~io da Folfa Se Pegamenics o Encargos 0.ca & 208, 000,00 0.0 0,20 205 000,00
em quancllo, € regPe 01030 0001 2. 508 PFlano de Sedde dos Servdores 0,50 350,000, 50 0,30 0,20 350 000,00
com  mais Cervej_a’ 04 (5 00012508 Rosfestdnics - Vishs Rlubescies 0,50 1,000,50 0,50 0,50 1 000,00
caso a carne esteja 01, 030 5001 -3, 567 Saguranca 054 LT 0,30 0,50 100000, 00
ressecada. 01,0030 00012508 Contribuigho pars 0 Funds de Previdinga [20%) 0,00 1,000,00 0,50 0,60 1,000,060
Cozinhe as batatas 01030 00012508 Mirasieng o o8 Velouos 0,00 1,000,020 0,00 0,20 1,000, 0
com a casca em agua 01 (636 00012540 Cruskfiagio & Valsrieas des Sanddones. oo L gt 0,50 700050 0,0 0,50 7.000,08
e sal. 01,050 S001-3 561 Lecagio do Equipasanion de informibibon o Velculos 0,50 oD 50 .50 0,50 F40 0505
Descasque-as e 01,030 20012502 iarstnngio da Secrtina de Clmars 1,268,000 50 0.00 050 0,50 255 00,05
corte-as em rodelas 01,030 0001-2.503 anssngio do Plenino da Clman - Aganis Poliico 0,60 1.320:000,50 0,20 0,20 1320 000,050
grossas. 01030 0001 -2 872 Duiras Dbrigaghes do Concurss Pobkco 0,50 5.000,00 0,30 0,20 5 000,00
Em uma frigideira 01, (50 00012873 Eatrustors Adsvarualiintva da Clargen & Sl 050 16,000,580 0,50 0,50 40 0080, 060
com o azeite, doure o 01,030 50012674 Publicxiade dos Alon Dficiain 3 Poder Legaiat 0. 30000050 0,30 0,50 300 005,00
01,030 00012678 Implaniacio o Massienglo da Chmans Sullural 0.c8 500000 0,30 0,20 £ 000,00
bacon e a cebola. . o4 ADMBISTRACAD 08000040, 00 55 451.512.05 0,30 0,50 5553 B12.05
Junte as b?tatas cozi- 4. 133 ADMMISTRACAD DERAL 0,50 53 05881205 0,50 0,50 53958 813,05
das e salteie. B4, 133 5101- AP ADLIESTIATR n.a0 403181550 B30 050 4021 B15,05
Disponha os joelhos 04 122 50012009 Publicacho de Alos Cficials 0,00 1.340,000,60 0,00 0,00 1350 000,00
de porco em uma tra- D4. 122 0801 -2.008 Cancursa Pokson 0,60 1100000 000 020 0,20 10 000,00
vessa e sirva com as 04 133 BI01-2.070 Wl P e o FRain i W asodon 0,00 BT 00 0,50 0,50 448 B 00
batatas. £4. 133 B1101-2 580 Warednmgha, fepueromde » Ao f.50 2 155 650 50 5 o5 2 155 05 65
04 122 00012698 Impleraniacio da Polica de Seguranca da Inflormago (P51 0.4 000050 0,30 0,20 B0 000,00
04122 D1 2 Progrsma 06 Dpeuoanaizaso ASmanairatv 0,00 &5 14557 06 0,00 0,20 40514 597,05
4. 122 01252 514 M ncbie sl & Cjsevaisonah il 45 SREFRR 0,60 4071284 80 0,50 0,50 4071 284,50
VR b Pt Piginn 1 s 13
ﬁ Governo do Municiplo de Poro Real e - A Exircicio
2023
SOPA DE ESPINAFRE o Programa de Trabalho do Gowemna - Anewxd 08 RS
Orcamento Fiscal @ da Segundade Sodial
Cogigo ESpaciicaiio Prgion Abvilades  Opar. ESpeciss Rigren Cond Total
Ingredientes 4. 122 DI ER-2 515 Manuisngo & DPeracknaizacio o Shi ono 38,133 BT 45 0,0 ond 3123 52T 45
4. 122 1232 518 Manienl & Deracionshigdo da SLG oo 5 000,00 0,20 ond $5.000,00
D4, 123 BIFE-2 51T WL i i CH{ser RN E B P 000 50 (00,00 0,30 o0 50.,000,00
1 % cubo de caldo de 04, 123 1302 521 Marrtorelo = Operaconahcacia da SHOET 0.00 4,107 535,00 0,30 .00 4,197 535,00
frango sem gordura 04, 123 BUF-3 53T Martnreia o Opsracionaiiracia da SiLES .00 53 D000 0,50 00 0.000.00
para 2 litros de agua/ 04, 123 VT2 500 Manctisnio » Operacionalizacio o FMADPR 00 20 000U 0,20 ona 2000000
1 maco de espinafre 04,122 01 TR-2 537 Mansisngio & Operacionakzaco do FIMGCA oo 1501 000,00 0,20 1] 50.000,00
, 4. 122 D1 T5-2 558 Manuisnga & Dpenacknaizado da SMECT oo 137 955,00 0,00 ond 137 965,00
(s6 as folhas)/ 1_ co- D4, 122 Bl Cusifiza Servder 000 T0.000,00 0,20 o0 T0.000,00
Iher (sopa) de farinha 04, 123 B140-2 81T Tiisnrmenio o Capicrisak don Fonciond @ Ti 000 20 00,00 0,30 a0 20.000,00
de trigo/ 1 xicara (cha) B4 122 G402 518 Barvidor bk Elcignia 000 50 000,00 0,00 000 §0.000,00
de leite desnatado/ 04,122 G145 Walorim Saradar 0.00 2,000 000,00 0,00 000 2068000000
Noz-moscada ralada 04,1232 G147 505 Fiano do Seice dos Senvidores 000 2000 00000 0,00 0o 2:000.000,00
a gosto/ Sal a gosto 04,122 11452 554 Naloriznchy & AS0RD 508 Serviores 000 14650 000,03 n,e0 000 1.050.000,00
4. 124 CONTROLE INTERKD oo 5 000,00 0,00 ond B45.000,00
D4, 124 3101 APOID ADMIKESTRATIVG 000 20.000,00 0,20 o0 20.000,00
04, 124 1012 5T Irlragie o RLARtengRe 19 Flara din At st Denerma=nstal 000 20 D000 0,30 a.00 20.000,00
O 123 D13 Progmma do Dparscionalizaciio Administratha 000 15 000,00 0,00 ond T5.000,00
04,124 D1F3-2 S8 Mancisn;io # Opsracionalizacia da CGM 000 T3 DO0L00 0,20 a0 74.000.00
Modo de preparo 4127 OROENAMENTO TERRITORIAL 100000000 ] 0,60 Q00 1100.000.00
4. 127 01 34 Maodermizgio da Amecataco Tritsila 10000000 0,00 0,00 ond 100.000,00
4. 127 1342 5TT Candarsien WPt 10000000 0,00 0,20 ond 100.000,00
04,120 ADMIKISTRAGAD DE REGEITAS 000 122 D030 0,30 and 122 000,00
Bata tudo no liquidifi- £, 1230 00K ENCARGOS ESPECLAIS .00 122 D00, B,50 809 132 500,00
cador e leve ao fogo 04,1226 00002 571 Dol da Tribulos 0.00 12 00000 0,00 0.00 12.000,00
por 20 minutos. 04, 129 00002 572 Dewsol30 da Comsbnios oo 190 000,00 0,20 ona 170.000,00
Apobs colocar no pra- 4.1 CorureCngie Soni 0o 1380 000,00 0.2 0.0 1,780 500,00
to, regue com um fio 4. 130 3101 APDHD ADMIKESTRATIVG 000 1,00 000,00 0,20 ond 1.000.000,00
de azeite extravirgem. D4, 130 0012004 Dietgarnnn cnn Pubdesada 000 1,000 000,00 0,30 o0 1.000.000,00
PRETT Fzgrm—a dn O sl sazis Al Al 000 380 DOG,00 0,30 .00 01 500,00
Grapn dansmaor PElonll Paging 2o 13
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ATOS OFICIAIS
Governo do Municiplo de Porto Real e B LT Exercicio
Batata recheada Programa de Trabalha do Governo - Anexo 08 w;:
com frango Orcamento Fiscal @ da Segurdade Sodial
Ingredientes Cévige EspacHicaci Pt Afvidaces  Oper. Especisis  Rasena Cont Todal
. P RE e ] Manuinnio & Operacionakracao da SHCST 00 0 0,000 020 00 281 000,00
4 unidades de batata 08, BECGLRANGA PLIBLICA 110600000 & 303 307 B0 020 00 o 33 17, B0
grandes 1 colher (sopa) 08 122 ADMINISTRAGAD GERAL 180,000 00 505 000,00 0,00 000 805 000,00
de manteiga 1 dente de 08,122 B3 Progmea do Opamsconaliza;lic Adminibata 10.00 485 D00, 00 0,30 000 485.000,00
alho picado 200 gramas 08 122 Gcke-2 424 Manutesdla & Opsracionalicacho da SLOP 000 485 000,00 0,00 ano 485 000, 00
d ito de f b 0. 122 14- Crdasamanic & Segaranca Pibica Municpsl 11063 500100 1 0050 020 T 140 900,00
€ peito de frango bem 06,122 G1=1. 901 Consinsgho da Sede s Guards Gi Municinsl 3 Porls Real 11060 00000 T 020 T 104100000
picado 1/2 colher (sopa) 06122 Gr1dd-2 BOT Manten;ba i Comsgedana Genml oa Guanda Gral Muricopal & Poms Real 000 30 D000 020 00 30 000,00
de limao (s6 a casca) ra- D5, 122 044-2 508 Wasrutengl S Cofdtron Piskon & Sepubrgs - CIEEGC 000 110 003,00 0,20 000 10,000,060
lada 1 copo de requeijao 08, 128 FORMACAD OF RECLIRS0S HUMANDS 000 0 (0,0 50 .00 301 000,00
cremoso 1 colher (sopa) 05, 138 - Crnraments o Segorancs Pubics Mg 000 30 000,00 50 400 $).000,00
o 0, 138 D14-3 A0 bianutnaclo & Cantro de Capscitecis s Trensments da Guseds Civi unicesl 000 30 00300 0,50 a.00 30.000.00
de suco de limao 2 co- 08, 181 Polouments 000 26003070 0,00 000 261030780
Iheres (sopa) de manje- D181 e Crdenamant & Seguangs Pebics Municos 000 LE1B.307.80 0.0 0.00 2618.307,80
rlcéo plcado . Sal a gosto D68 180 Orladd= 3 SR Priogemma g e ra Sejumnsis - FROEES Lili ] ol R E] 00 LillLd] ) 00,
08, 181 B2 £10 Watenl B Guaria o8 Tilifd 000 T4 BT B0 0,50 a0 T BT B0
08, 181 -2 A1 [TTENFICES ROy e T .00 o 5000 50 00 42 500 00
08 181 044-2 813 Mangtendlo & Geoards Covil Munipal Lilii] 456 000,00 0,00 i} 436 000,00
0, 180 S04 B Wanutnncio & GOS8 000 1,735 000,00 0,50 a.00 1,734.000,00
Modo de preparo 06,182 DEFESA CIIL 000 100 00200 020 T 104100000
08,182 s CreraTaraD & Segarancs Pubbca Muniaps 000 1000 D400 020 o0 11040000, 00
Lave as batatas, faca 08,182 -2 B12 Kbl o Drbesss Tl 000 100 D, 020 000 11041000, 00
um corte no sentido do D8 452 SERVIGOS URBANGS 000 1 2250 00,00 0,00 000 10150 000,00
comprimento e fure a 05 531 (14 Cremammarts o Segranca Fusics Munsqns 060 1 2650 0000 .50 ana 1,650 00,00
casca em varios pontos. O 452 144-2 08T feruakaciio Widna 000 1,050 000,00 0,50 000 1,040.000,00
Coloque-as num refra- oA . - AESISTENCIA SOCIAL 40000 00 TIIRATEES 0,20 000 7 I ATS RS
tario e leve ao micro- paAz2 ADMIMISTRAGAD GERAL 000 A 523 055,00 0.0 000 o B2 365,00
-ondas em poténcia ma- 08,122 G101 APCHD ADMIKES TRATIVO 000 1 06 0K 000 020 o0 100040300, 060
xima por 10 minutos, até 0 122 B101-2 005 ot Pt 000 110 003,00 050 a0 1101.000,00
ficarem macias. 08, 132 S05-2 008 Barvicin S Apoio o Cormercio 000 035 00,00 50 a0 £014.005, 00
Em outro refratario, —— Py
aquega a manteiga no
micro-ondas por 30 se-
gundos. Governo do Munkcipla de Porto Real et ——er P - Eneseica
Junte o alho e o frango 023
e leve ao forno por 6 mi- Programa da Trabalho do Govemo - Anexo 06 A%
nutos. Orgamenta Fiscal @ da Segurdade Social
Misture na metade do Codiga Especficacdn Prostos Atvdades  Oper Especas  Reserva Cort Total
tempo. 0,123 041042 580 Mol gy ool e hebculess 00 55 00,50 0,00 0,00 55 000,30
Tempere com sal e a 08,122 M2 Programa fa Desbesnsakrml: ATt 30l 813 BES,00 0,00 0.00 2.81:3,885,00
casca de limao ralada. 08,122 01202 51 Marasercho & Operacionalzaghe do FMAS 300 2,443 B85, 50 .00 000 5440 85 30
Misture o requeijao com {68122 01202 533 Waratereia & Cperacssnal zagis oo FUI 306 0. 000,00 0,00 .00 0,000,000
o suco de limao até en- 06123 1203 514 LAy & Opiraeisnalons s s SMASDE i35} L D30 2 0,00 f.00 B0
grossar. 068, 123 (1203 58 W arter b & Opracssnal doe s 804 Consellos, Mufeosas . SMAE0MH 3081 0130 0,00 0.00 200 30
Junte ao frango e adicio- 8 127 01263 560 Wiruer s & Opacisnil e e Comeivn Tutslr 306} 01 (308 ) 0,00 0,00 50000, 0
ne o manjerico picado. 088 12 (18 Dokt e BUAS 308} 140 30 2 0,00 0.00 112000 30
: . 068 127 (184-2 584 COpTIe o Tl tis P s 24 AuintEre Soo 300} 40 (30 0,00 0,00 11200000, 30
Misture e recheie as ba- L -, ASSISTEMCE AD IDOSO 500,003 1150, 000,20 0,00 0,00 B060.000,50
tatas. e (- Ptk Socal Binca 0 0L 30 2 0,00 6,00 1000050
e 341 D02 85 Progaton Bocialy i3 0 40 30 0 0,00 f.00 1180000, 30
e 24 (8- Proviaecies Enpeial e Ik 501 06,00} 130 (6,50 0,00 B.00 650 00301501
ool a1 DOBE-7. 19T Criscle do Coslra de Aot o Comdknda do lioas il T i Tai} i} il 55 D30 30
ol a1 DOE-F BAH Jimrnnfs do Deeds da Pesica idoaa il o 8 a2 i} il B8 O30 50
0 A (- B Rl sl 5 Cpirs s e b o Meas i 5 55 [ 0 1,5 f.00 8, [0 301
e 241 0138 Privtacs Bocial Especial - PRE i 5 140 (30 0 0,50 f.08 11800050
O3 01983 8R4 Pregian Sncn 0 0L 30 0 0,50 f.00 1100000, 30
Coxa de frango M - ASSISTEMCEA AO PORTADOR OF DEFICIENCL 0 401,008,000 0,50 f.00 50,000,050
i A (- Protecin Siorsl R 0 0L (30K 20 o5 f.00 {150 X060, 360
com ervas O A (00 654 Propmiza Soci oo 40 0,0 o540 8,60 1000050
Ingredientes 0343 0136 Protecio Sicosl Expeaal - PSE [l 0 00000 .00 aoa 0,000 00
08 P42 0138- 2653 Garants ds Dl 85 Poredc’ da Delcslingg (1 10 (R0 ) 0. 000 Rl=tn o]
6 unidades de coxa de 03 0136-2 654 Progica Socisi ol 0 0,00 .00 .00 1000000
, [: - . ASBISTEMCES & CREMCA AL ADOLESCENTE 1T o 107 0650 060 aoa ¥ 000 50
frango sem pele 2 xica- o8 243 b0 Protecto Social Bisica 8,08 34 660,50 850 a6 36 65050
ras (cha) de farinha de 08.243.0021-2.658 Fropetos. Socun 000 0.000,00 0,50 860 0,000,00
rosca 2 colheres (sopa) O 343 0038 Pretecio Eepacial 4 {iranga & a Adclescends 0,60 $.050,50 0,50 6.00 12.000.00
de ervas secas (salsi- 0.243 00252 570 Apck b Adviisden b Crarcs § 50 Adolsscents 00 $0. 000,50 0,00 f.00 110,000.00
nha, cebolinha, oréga- i 243 0138 Programs da Oparssorakescln Admnaireive LT #0.000,00 000 f.00 £0,000.30
no, manjericao) 1 colher e e
(chd) de pimenta-do-
-rein0 amassada gros-
seiramente 3 unidades Governc do Municiplo de Portc Real erer N - - Exescicio
.
de gema de ovo - sal Programa de Trabalho do Govemo - Anexo 08 mns
grosso a gosto Urcamanto Fiscal @ da Sequnidase Soctal
Codigo Espacficasio Progabcs Afrndades Ope, Epaciag Foitdrea Cort Tarlal
8. 743 01 26-2 810 liwra Aol & Operacisnabzug s oo FUDCA 30l 0 0 0 0,00 .00 L0000 30
06243 11438 Protesio Secial Especial - PAE i35 7 D0 2 0,04 0.0 570040 0
Modo de preparo 53 243 04382 553 Abge iRt pa0 Crara ¢ Ak scennes 000 17.000,00 0,00 0,00 17,000,030
06348 111382 B85 Progetss Gosiai 306} 40 (0 2 0,00 0.0 {1200 B0
Misture a farinha de ros- e -, ASSISTEMCES COMUKITARLA 0,00 2308 210,58 0,00 000 2308 290,95
ca com as ervas secas, o0 Tl (MO Pt Seal B 3061 2008 010,54 0,00 f.00 2 008 010,95
] o068 il (N2 58 Do e i ecber o (st b Caeliatrn Ui Toisa Farmisa 306} 133 ATA,00 0,00 0,00 153 67,00
a pimenta e o sal gros- 068 T (022 AT Beaet v Eveirtal 0] 1 5 B, 00} 0,00 0.00 1,85, 58800
SO. e T D02 528 Contre S5 Relerbnsa do Asidtbngs Socal - CRAS [PAIFECRY) 08 183 38,55 0,00 0.00 BB 38605
Passe as coxas nas ge- 0S8 (O -2 855 Propstd Suca T 0L 30 2 0,00 0,00 1000050
_ 068 34 (1935 Cobicil & (riasiig ovs, Ciiiiiess Husmiiness i3 0 104 380,500 0,00 B.00 el 300,30
mas batidas e envolva- O A 0135 B Gl da Rubsrbncis Expeciskinds & Assitbneia Socsl - CREAS e B 300,20 0,50 {00 e 300,30
-as com a mistura de o068 i 4153 B Diuiien Hurmanes - Carngsirhi & Evaniss i3 0 40 (30 2 1,04 .00 {10000 86
farinha. P ETTT L Protecio Social Especial - PAE i3 5 0 3 1,54 .00 8 6
_ ~ o0 11198 B Propatod Bosialy i3 40 (3 1,54 f.00 {1800 500
Pressione com as maos 08 204 0184- Oasthe do SUAS 6 02 D00,50 8,00 8.60 12 0050
para grudar e formar O 2 (184-3 553 Gratis doa Sevvgm Programan & Mogics [T 26 D000 | o600 8, 00000
uma crosta. 08 (114 SRS Fiotlaims meris Sa Cariea Snml 0 L (30 0 0,00 f.00 (000,300
o . - BALIDE 8588 4040 Bk 74,5 0,50 f.00 T, 180,48
Asse em forno medio iz - ADMINISTRACAD GERAL o 2307 bod,50 0,00 800 2307 000,50
(170 °C a 190 °C), pre- 10,122 0101- APCIC ADRINIS TRATIG T 130, 00,50 o0 o0 1160E050,00
aquecido, por aproxima- 13122 Q191-2.00% Conoumes Pt o 1 0,00 .00 .00 10000000
. 15132 01072 580 Marafanchs Ga Froda da Wedculon [ e 00 CRCR: ) (1l 1] 000 plemhe e
damente 30 minutos ou 10,122 0125- Programa da Oge 230 Aamratrat Bi0o o7 000,50 a0 0,00 o 000.00
até dourar. 16,133 D Fe-2 a1 i i o ol Municipsl de Sadde of &0 0 50 .00 .00 &5 000 50
Dica: Para ficar mais PR 0 hamuternifes  Opacacionaiza o da B3 0.0 §7.000,00 0.0 800 7.000.00
. ) . 10,132 0145 Vs Serodor LT 2.100.600,50 0.5 f.60 2 966,000.50
picante, junte pimenta- 102,033 01 45-2.008 Vaioraraghs 1 Apon o Serdonns 0,60 100,000,050 0,00 0.00 §02,000.00
-calabresa em flocos na 10,122 01452 504 PLANG DI SA00D0 005 SCRADORES LT 2500, 000,50 0,00 f.00 2 000,000.00
farinha de rosca. [ ATENCAD IASICA 1840 000,06} 340,40 500,50 000 0.0 30004 508 50
Citaps Aansdiy Probhomi Pagaras § i 17




| SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 HORA m ATOS OFICIAIS @

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

Governe do Munkciplo de Porto Beal i - PR e S Enircican
2023
Programa de Trabalho do Gowamo - Anexo 06 RS

BOLINHO DE
BACALHAU

Orgamento Fiscal @ da Segundade Soctal

Codiga Espacificacao Progabcs Afvidades  Oper. Elpeciis Foatares Cort Tolal
Ingredientes 10.304. 0128 Prosy i e Chmsd o e kT T 200 31 498 50650 0,00 0,00 11 408 506 50
10.3041.0128-2. 520 M teriba & Cperacional aighs o FUS 200 31 498 506,50 0,00 0.00 11498 506 50
1,5 kg de bacalhau/1,5 10:304. 0154 Baixe para Todeod 140100000 B.568 000,00 0,54 0.00 0 D,
kg de batata/1 gema/ 10030 01541, 110 Cinfebtrugd 0 Ursasdis 0 Alirdo Bassd 100000 D0 00 0,00 000 1000040,00
Bastante salsa e ceboli- 100304 0154-1.120 St da di LoBde bl S LEeoe BT T 3,00 0,30 0.0 300000, 00
nha (picados)/1 dente de 10030 1 54-2 {25 Bervipos de Apoio 8 Corsanvagie 3,00 8500, D00, 00 1,08 .00 .3%0.000,00
alho amassado/2 Colhe_ 1003 01543 070 S mie i Eacols i Ti i pFdlia e ] il 004 pdi e il
res de sopa de farinha de 10:304. 01542 597 Contnk 56 Tabsgams 13000 8L 000,20 0,00 0.00 000,00
mesal5 colheres de sopa 10:304 01542 671 M Rarvail s, Acobimii o6 Eaisa 1300} 20 000,20 0,00 0.00 20000030
de azeite/Sal. 10302 - ASSISTENCE HOSPITALAR E AMSULATCRIAL 148 40 8 15,380, 185,00 0,00 0,00 30,408 550,05
10:302 0104- APCI ADKINIS TRATRA 13001 B 000,000 0,00 0,00 B4, 000,00
10:30% 01042 024 L Putson 13001 . 000,210 0,00 .00 4. 0001 30
10.302 0126 Programa e Dpascorubescls A3moatata 0 75050 185,00 0,00 £.00 25 055 185,00
10.302 0120-2 022 Warutersia i Unidadin &9 Smude Hoiptalares - WAL 300 5050, 184,00 0,00 £.00 25 055, 185,00
Modo de preparo 10:302 0154- St pars Texdens 148 404,155 128 D00 0,00 0,00 52T 4 05
Dessalgar o ba- 10:302 0154-1.121 Irplartasi da Centes Moncgal de Examan por i=agae 0 (0 0 00 0,00 0,00 300000 30
calhau, cozinhé—lo e 10303 O154-1,132 Aemphscio o bofor nuecle Sa Moaptsl Munspal &, o 40 05 [ia i} i} 064 & TTE el 08
desfiar, reserve o para 10:302 0184-2. 674 BALIDE MENTAL B (0 00 1,00 .60 8 000 150
esfriar. 10:302 0184-2. 078 Sariets dis Muther - Rests Cigarnha o0 118 D030 0,54 f.60 118,000,050
. 10:302 01543 550 Ooervichoria ot & 00 1,54 f.60 5, 600 41
Cozinhe as batatas
10307 01543 800 Sts da Prnass eaer Dadiesbnsis o Cosncas Aac 0 & 050 1,54 f.00 00 50
e atnasse_as’ fa(;,_a um 13303 - SUPORTE PROFILATICO E TERAPEUTICO i} TEE D000 0,00 0.00 A& 000,00
pure, eSpere_eanar'_ 10,303 0154- Sackn para Todon 1T THE D000 050 000 TS 000 00
Em seguida mis- 10,303 01%4-2.018 Farmacia Muncgal 0,00 785.000,40 a0 a0 755,000.00
ture o pure Com o 1030 - ‘o' Mireaa D lara (11 255 DR} 00 (1] 000 o5 OO0 O
bacalhau desfiado, 10,304 0184 Sadxte pars Todos 00 745 000,00 0,00 0.00 294,000,00
acrescente os outros 103060 011542609 finrue S Vigidngia Sandans » Ambntal 0,00 245.000,00 0,00 .00 255,000,00
ingredientes, (salsa e 16308, - WIGHLARG A EPICENCLOGICA 1601 50000 2/563.000,90 0,54 0,60 2 B63,000,00
cebolinha, alho, azeite 15308 0154- Saice para Todon 160 000 00 3583 000,00 LT 004 2 BE 000,00
e a farinha de rosca), 10.308 01484-1,198 Cominaiio do Hoplal Muricizal Velsricdsn 11541 008306 50 LT 0.0 803,000,150
sempre misturando
bem. Chape Sassiior Probdol Pigeraed cis 13
Prove o sal, se for
necessario coloque
::r] poucopdraiiempes Governo do Municipio de Porto Real —i— v Exercici
: 2
Faca bolinhas e _ Programa de Trabalho do Governd - Anexo 08 RS
frite-as em O6leo bem o Orgamento Fiscal & da Segurdade Sockal
quente..
Cédigo Essecificacha Pregetos Amsdasdes  Oper. Especais Fesarva Gonl. Total
10 308 O aa-2 B e c Vigidinoa o | pedamaningis 1] m 1] J5RH DO Al (1]l & B Q00 00
" . - TRAIALMC P0000,50 1.6 000,00 0.00 000 1,412 000,00
11122 - ADMINIS TRAGAD GERAL 020 200 000,00 0.00 0,00 210:000.00
TORTA INTEGRAL MAZ201 3% Programa te Cperacionsiagho Adminstra 000 10.000,00 0.00 0,00 210.000.00
DE ATUM M AZ2 I IRZ Marastenclio & Operascionalizio da SMOETR 0,00 240.000,00 0.00 0,00 21000000
M3 = PROTECAD E BEREFICIOR AD TRABALHADOR 0,00 1.1100. 000,00 0.00 0,00 1.10,000,00
I dient 11,331 0008 Femems & Qarmghs o6 Trsbahe & Remds 0,00 1,100 000,00 0.00 0,00 1. 10.000,00
Ingredientes 11,331 00082 113 Corspidl S Ao THaispem 050 1,130 000,06 0,00 0,00 1. 10 500,00
MASSA: 13 - EMPRE (A B IDADE 050 40 600,00 .00 000 40,500 00
11,5053 HOe- Famema a Gamgho de Trabaha o Randa 050 &0 005,00 .00 50 S0 500 00
. 11,303 DO0H- 5 131 Programa [Deraumanme: 1 ]m 1] B0 e O alal (1 ]lm 0 pleda i afea]
_2 O,VOS/Z char? de 11,399 0006-2 A3 Curmo da Empresndsdonsme Famining - Clicing 0,50 10.000,00 0.00 0,00 10,000,000
trigo 'lntegraI/"I ilelE 11,20 0006-2 132 Capaciaio s Aperisgnaments de Mo de Ot Especiaizads na Culndra italans 000 1000000 0.00 0,00 10,000,000
de Ielte/'!/2 xicara de 11,230 0006-2 670 Retormlaha do Sine 0o 10.000,00 0.00 000 10,500,000
6leo de girassol/1 xica- 19008 . FOMENTI AD TRABALHO 20.000,00 42 000,00 0.00 120 2 000.00
ra de aveia fina/1 co- 11,304 DO0A- Fomenio n Gergho de Trabaho 8 Renda 140.000,00 2.000,00 0.00 0,20 12.000,00
lher (sopa) de fermen- 11,534 00081105 rvsberrrenitig i ma Eaoon Técress - CEnka o6 Woraghe Teork 10.000,50 00 0.00 000 1000040, 00
to/sal a gosto. 11,5048 0008-2 B30 Maratencie da Escoln Tistrica - Cactin Yocaconal Tacnokdgion 0,00 2 000,00 0,00 0,00 200000
11,554 G147 hicasa Farenc 145,500,540 40 600,00 £.00 0,00 513 5000 00
RECHEIO: 10,350 01 47-1,10% Crissiis g Mprcada Preutcr 1.000,50 000 0.00 0,90 10/000.00
19,304 (1 4T-2 857 implantacia & Cullues de Agranegico LT= 10.000,00 0.00 0400 10.500.00
1 cebola picada/1 to- 11,3004 0142 B2 Suporte Tionico Especializads 020 10.000,00 0.00 0400 10,000.00
mate picado/2 ovos co- 11,00 14T-2 029 Mararianc o oo keicads Produor 000 10.000,00 0.00 020 10/000.00
zidos picados/2 lata de 10,204 01472 530 Maraiencl da Cass & Trabathuddor 020 10.000,00 0.00 000 10.500.00
atum natural moido/1 12z . EDUCAGAD 1562 198,25 60,092 550,78 0.00 0420 52054, 746,03
colher de cheiro-verde/ 12422 - ADMINISTRAGAD GERAL 10.000,20 2500 000,00 0.00 0,20 2 510.000,00
sal e pimenta a gosto. 12,122 0145 Viorizm Sy 0,00 2500 000,00 0,00 0,00 2.500.000,00
12,122 01452 008 Wiaktrisiglio o e Bt Servace 0,50 10000003 0.00 0,00 106320000
12122 01452 508 Pars de Sadce doy Serdones .50 2400 000,00 £.00 0,50 2.8050,500,00
13132 0153 Eduracia pars Todon 150000 £ =1 =) 0.00 i R=1} 10000 03
Modo de preparo SNRES—— pes—
MASSA: . , Governa do Municiplo de Porto Real e i Pt e P— &Hﬁ
Programa de Trabalho do Governa - Aneod D RS
Coloque todos os e Oirgamento Fiscal & da Seguridade Social
ingredientes no liqui-
dificador menos o fer- Cidign Espacificagiio Progeios Apadaces  Oper. Especais  Ressrva Conl Totail
mento e bata tudo até 12132 01431 008 Cantnacio da Sede da Secretaria Munkspsl de Bducacss, Cuturs o Teiems  10.000,50 a0 0,00 0,50 10,000,00
ficar bem homogéneo W - EMSING FUNDASEMNTAL 1,000 .00 40,507 1 28,08 0.00 0.0 4500 120,08
Depois acrescente o 12381 010 APCIC) ADNIS TRATIVO 0,20 180 000,00 0.00 0,00 180 000.00
fermento e bata rapi- 1231 102 08 IMararienglo da Frot & Vecuos 0,0 180.000,00 0.00 0,00 180,000.00
damente s6 para mis- 12381 01 2% Programi e CSracionasaar s Adminstaea 0,50 MAMATEDD 0.00 0,00 MAMATZO0
WEER & Teess G @ 12381 01 202 04 I B 0 Coontelts Misrscigal o8 Educanbo 0,50 10.000,00 0,00 0,00 10,000,00
fermento 12381 01 20-2 857 Miinang i b Opersconslimio 33 FME 0,00 AT ATEO0 0.00 0,00 3TEATEO0
12381 0153 Frbuasbles i T stk 1,000,540 12 751 088 08 .00 0,00 12 252 58 08
RECHEIO- 12381 01531 1858 it do Ouitagus & Sabel 1,000,540 00 1.0 50 1 500,00
12381 014892 01 Iarutencic » Corasracho da | F w 050 2 600,00 0.0 50 21800,00
. . 12381 014533907 Transports Escolar 0,50 3790 508,28 0,00 0,00 3T 506,04
Misture todos os in-

; ) 12,301 01532 Sl Aammnimg o [ncolar - Enainn Fendsmental 0,50 AATZ AZZ00 0.0 0,00 A T2 AZZ00
gredientes numa tigela 12,301 01832 542 Labomisn de Cibncie 020 102 000,00 0.00 0400 103 000,00
e mexa ate todos se 12301 01832 553 Iodemizngha oo Laboraidro de Indsrmiiics = 12260 304,09 0.00 000 122920409
encorporarem ; 12,381 01532 554 IPorio Risal Calacke da Mlsica 0,20 102 000,00 0.00 000 102 £00.00

Em uma forma me- 12 381 01532 B5S s Educsolo 0,50 200000 0.00 00 21000.00
dia unte com azeite co- 12 384 (1533 559 A 8 il Profianal 0,50 25 000,00 0,00 0,50 5,000, 00
loque metade da mas- 12331 011532 500 Atgrd ety Edoacionsl Eapras ek 0,00 2 000,00 0,00 0,80 2:000,00
sa espalhe o recheio 12381 £153-2 581 E—— 0,00 2000,00 0.00 0,00 200000
todo por ela, acrescen- 12.391.0153-3 563 Ao s Enuna Furstamenta 0,00 2.515.304,54 a0 0,60 251530454
te o restante da mas- S ARG L Apaic Pacagigeas e Dessrmpenhs Excolar 0,00 2 000,00 0.00 0,00 200000
sa, polvilhe se quiser 123010 01532 867 IDesesvohimenta da Projeios Exirscariculares 020 000,00 0,00 1= 200000
orégano por cima para 1204, - ENSING SLIPERIOH 020 1 2520 000,00 000 n%g 1.210.000.00
dar um gostinho espe- 12,264 5153 Ecucaco pars Todos 020 1.220 000,00 0.00 050 1.220.000.00
cial 12,304 01 532 047 Tranaports Escolar Ensing Supencd 0,20 1 220.000,00 000 020 1.230.000,00

Leve ao forno médio 12385 - EDUCACAD INFANTIL 1.551.198,25 S 450,00 0,00 0,00 11.512.848 25
por mais ou menos 40 12,385 0153 Echscibgdlcs i Tosdins 1.951.198.25 S 450,00 0.00 0,00 11.512.848 25
a 45 minutos 12,385 01531008 Dot u Arrchagls J Unsdates Eduacenan 1.951,198.25 200 0.00 0,00 1.951,198,25

Bom apetite! 12385 01532 547 Kismrime iy Encolar - Educscie inlarbWCroches 0,00 A 10.000,00 0.00 0,00 £10:000.00

13 385 01533 548 AnTmningic Escclar - Educecio intantifri-Escoia 0,20 3 00000 0.00 i R=1} A2 204,00

O Aansanss Flbicoil Prigna § o 13




I@ATOS OFICIAIS

HORA 3

SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022

PAELLA
VEGETARIANA

Ingredientes

1/3 xicara (cha) de azei-
te de olival cebola pi-
cada2 dentes de alho
picados2 talos de sal-
sdo (ou aipo) picados2
cenoura cortadas em
cubos1 abobrinha corta-
da em cubo1 pimentao
vermelho sem semen-
tes picado1 xicara (cha)
de arroz3 xicaras (cha)
de caldo de legumes1
colher (café) de aca-
frao-da-terra (ou curcu-
ma)1/2 xicara (cha) de
vinho branco2 tomate
sem pele e sem semen-
tes picadose ervas fres-
cas a gosto

Modo de preparo

Em uma frigideira gran-
de, aqueca o azeite.
Frite a cebola, o alho,
junte o restante dos ve-
getais e misture.
Adicione o arroz, o caldo
de legumes e o agafrao.
Quando comecar a se-
car, adicione o vinho, o
tomate e as ervas.
Cozinhe por mais dois
minutos e sirva em se-
guida.

LEGUMES ASSADOS
NO SAL GROSSO

Ingredientes

* 400 gramas de espiga
de milho* 400 gramas de
batatas variadas (roxa,
doce e yacon)+ 400 gra-
mas de cenoura (laranja
e roxa)* 400 gramas de
aboboras 400 gramas
de cebolas Sal grossoe
Tomates-cereja e alca-
chofras para decorar

Modo de preparo

Corte as espigas de mi-
Iho, as batatas, as ce-
nouras, a abodbora e as
cebolas em quatro par-
tes.

Disponha-as em uma
assadeira sobre uma
camada de sal grosso.
Cubra com mais sal.
Leve ao forno a 180°C
por uma hora.

Balance um a um para
tirar o excesso de sal.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

Gowverno do Munkciplo de Porto Real Ve, e g g s s mamm Exercicio
2023
Frograma de Trabalho do Governd - Anexd 06 RS
Orgaments Fiscal & da Seguridade Social
Codigo Especificagho Projelos Amsdades  Oper. Especiais Eiesarva Cont, Total
IFE-TT e Apsics & Educscis Istanti - Crachs 0,00 5082 700,00 000 0,50 & Q&2 700,00
12305 0143-2 848 Apic & Educsci Infantl - Pri-accls 0,00 2880 750,00 000 0,00 2878, 780,00
12304 Educacio da Jovans & Adullos 0,00 200 721,80 000 0,00 209.721.80
12306 0143 Edecacio pars Todos 0,00 200 721,80 000 0,00 209.721.80
12286 01533 050 Apoin & Desenvubimant) do EJA 0,00 120 000,00 000 0,00 10,000 00
12306 01533 B53 Abmarins b Eacolar - Educagla S Joesns. & Adulis (E L) 0,00 20.721,83 000 0,0 2572180
1237 EDUCACLD ESPECIAL 0,00 28 350,00 0,00 0,0 34 350,00
12387 (153 Ebossiga par's Tostirs 0,00 A8 255,00 0.0 0,50 4. 350 00
13 387 (41833 854 Ausetnsle Faselar - Fuesete Faprasl 000 38 355,00 £.00 050 . 350 00
13 307 01533 S8 Apic. e Alns com Deficdnea 0,50 2 00000 000 050 2000 00
13 . - CLLTLIRA 6000000 54 000,00 0.00 0,50 115,000.00
13,123 ACHIINIS TRACAD GERAL 0,00 15 000,00 0.00 0,00 1500000
12,123 0145 Cuburs pars Tosdos 0,00 15 000,00 000 0,00 1500000
121232 01552 Sl Cormulioris sm Projeics Cullurais 0,00 15.000,00 000 0,00 1500000
12362 - CoFUEAD CULTURAL 50000, 00 40.000,00 000 0,00 1080 000 060
12362 0148 Powic Rl Wuais takana 10000040, 00 20.000,00 000 0,0 24300000
12363 01401 _$0 el S (E o Piabisen o borasrarion < ket Vil ki 10L000,00 0.0 000 0,0 1000000
13300 01492 831 Mars dea Engugin Pridein o Mormmenis 0,00 110.000,03 0.0 0,80 10000.00
15 00 0143 B Ansisracia da Tradeions Feata Sakans 0,00 110 060,03 0.0 0,50 000,00
1332 55 Cuslura para Tosdow 50000000 20 00000 0.00 300 TOUE00. 00
133658 01581008 Conchualo oo Teatrn Menicipal 50,000,050 200 000 0.0 £0.000.00
13,366 01582 500 Cirmra ma Praca 050 10,000,008 000 0.0 L0000
120263 01382 4 Raoslracho de Fers Collans 000 10.000.00 000 0.0 1000000
15 LIRBANISLIC B15U000.00 18,673 853 D 000 0.0 15280062 B0
15451, « IHFRAESTRUTURA USEANS E15L000.00 100893 BE3, B 000 0,0 11423863 B0
115,451 000 Waredengho dos Serdqos Pithoos 105.000,20 2,03 000 00 1000000, 00
15,451 00041 123 Arrgsiin w Forbor=t g0 Cernbng Musscsa 102.000,20 2,03 0,00 0,0 100000 00
15,451,050 I aratiohra e Toke 0,00 100813 B3, B3 0.0 0,50 10L613.863 B0
15,451 01 50-2 013 Ampiua do Satera do Pumnago Pt o Farcomemio de Ereras 050 1,308 813,80 0.0 050 1,388 515,80
15451 G150-2 B3 Inksgatnstors Urtara i J=i} 415 050,00 000 i =t} 241505000
R Aaaaansy Spinod Priggma 1 s 13
Governo do Municiplo de Porto Real e i Foia e Exercicio
2023
Programa de Trabalho do Gowemo - Anexs 08 RS
o Orcamento Fiscal & da Sequridade Social
Caigo ESpaciicaiis Pepilod Abvalpdel  Opar. ESpeciss Ridivn Cond Tatal
15,481 0189 Mobdidade Urbana pars Todos 540,000 00 000 000 0o £:40.000,00
15,451 B 511 0T CORISTRUCAD DE CICLOVIAS 540.000.00 0,00 0,20 o0 510.000,00
15 483 SERWICDS URRAKCS 000 7850 003,00 0,00 .00 850 000,00
15 £ B0 Mar el dea Sarvigors Pisbees 000 7250 000,00 0,00 .00 78501 300,00
15 443 GO04-2 008 Sandcos S Apcia o oo 0.00 7000 000,00 0,00 ond 1000 000,00
145,443 0O04-2 010 Ampliacio de Sislema de lominscho Pblo & Formecmenio do Ersrga Q.00 50 00000 000 Q.00 84 000,00
15,453 Tranapartes. Cioletins Lirhanos 000 200 000,00 000 00 290,000,060
15,483 0| 5. Mobdidade Urbana pars Todos 000 200 000,00 0,20 o0 290,000,060
115,453 01 542 845 Realent 000 000000 0,20 000 210.000,00
1’ - HARITACAD 3500500 () 130 DO000 0,00 .00 30 000,00
1812 ADMIKETRACAD GERAL 000 20 005,00 0,00 .00 20.000,00
18,132 013 Programa da Oparscionslracia Administratvs Q.00 20 000,00 0,00 o040 20.000,00
18122 0032 502 Manutnneio & Opsracionalizacio do FLHIS .00 20 000,00 0,00 000 20.000,00
15,482 FLARITACD URBANA 300,000 00 100 000,00 0,00 00 4100 000,00
18,883 D024 Habangio o leeste Social 30000000 0 100 000,00 0,00 o0 A0 000 00
18D B XIS Il e de Uhdides Hattdras 20N 20004 a0 0,20 00 2001 00, 00
8D 42 S Feguisieiricia Fusduin de marmmss Socl .00 100 D00 0,00 .00 11060 300 00
18480 DOR4-2 S8 Mgk Saa Condiciien Habitscionan 150000 00 00 0,00 ond 100.000,00
1. - KANEAMEMNTO 000 1ATH 000,00 0,00 ana 15TE 000,00
17481 IMF RA-ESTRUTURS LRBAMS, 000 1ATE 000,00 0,00 000 1ATE 000,00
1T AN O 8 Indrassirutor pars Todes 000 14TE 000,00 0,20 o0 1.478.000,00
17 451 01 502 843 it st Amplaghe dn Reds de A & Esgots, ETA & ETE 000 1475 000,00 0,20 o0 1.475,.000,00
17,512 SAMEAMENTO BASIC LIREAND o000 1061 0630 0,80 .00 1100 30008
1T 512 80 Intgaalnora man Tedea .08 1001 D0 0,00 .00 11001 300, 00
17502 00 50-2 B4 Manutnecl aétes Ampliachic ds Rede de Dagolemortn Sanbing .00 100 060,00 0,00 000 100,500,060
m . - GESTAD AMBENTAL 1,100,000 00 SB6 D000 000 000 2109800000
18,482 SERVICDS URBANGS 000 &15 000,00 0,20 00 £15.000,00
18882 BO0A- Gasalms oo khess Armiients 000 35 00000 0,20 o0 15 000,00
18D (-2 (8 Adtaripidin i Wiad Pibdesis o Conberini o6 Aok 000 A5 0000 0,20 o0 215 200,00
1D | [ B2 A o008 80 B0 0,20 .08 80 500,08
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153 01752 520 Manubeng & Dperaconalracio da SLMA 000 280 000,00 0,00 000 780 000,00
18541 PRESEAVACAD E COMSERVACAD AMBIENTAL 1.100,000.00 105 000,00 0,20 o0 1.206.000,00
18 541 BOOA- Cllins 8 Whsss Arvitasrme 000 B0 00,00 0,00 00 801.000,00
1 G G002 03T Crasrsoma—a=ty do Fls 000 45 003,00 0,00 .00 45.000,00
S G002 e Fevisiracia da Lages 0.00 28 00000 0,50 ona 295 000,00
185400 DO0H-2 BT Banco de Ssmantss .00 20 000,00 000 000 20.000,00
SLEITN-IL S Indrpasinutura pars Todes 1,400,000 00 15 000,00 0,00 00 1.915.000,00
185 O B 118 Conairughe de Homo Liuncipa 1,400,000 00 .00 0,00 o0 1.100.000,00
18 5L 0] 52 850 BAFr s e (8 i1 W el 000 15 000,00 0,20 o000 15.000,00
18 54 CONTROLE AMBIENTAL 000 0 00000 0,00 .00 20 00 00
18 542 BO08- Catss do ks Ambanis 000 208 D000 0,00 .00 206 500,00
18543 0O08-2 058 Promeciio o Rscuparacio de Assas Ambisntsiy Q.00 204 000,00 0,00 o040 86 000,00
20 AGRICULTURA, 000 1ER8 284 00 0,00 000 1S 284,00
20122 ADMIMISTRAGAD GERAL 000 1,232 284,00 0,00 00 1,303, 284.00
20122 025 Progrimal o e is b g 0 ADTen i 000 1,333 284,00 0,20 o0 1,303 384,00
20,120 01302 528 Bt & DperacensEala da SUDRARA 000 1,333 284,00 0,20 .00 1.313.384,00
2030 DIFLISAC CULTLIRAL .00 20 005,00 0,080 .00 20,000,008
20300 0152 Chpnlis da Agriculiors 000 20 00300 0,00 ond 20.000,00
20080 01522 A28 Reakracho da Fasts do Prodetor Rursl Q.00 B 000,00 0,00 o.00 10.000,00
200360 0182.2 828 Realzacho s Incvacso da Featn do Failc 000 $0.000,00 000 000 10.000,00
20608, - Esfenalio Rusl 000 482 00000 0,20 o0 483 000,00
200B0A 0] 52 Casalls da Agrioutong 000 483 00000 0,20 o0 483 000,00
200808 051522 111 Aarailen Rbreerdinie - Pridhoreas Pestutons, 000 101 00,00 0,00 .00 101.000,00
0RO 011503 AL8 Aumba Tranapern - Bemsurrds Predonee .00 11 06,00 0,00 .00 110,000, 00
200600 01522 847 Proxutns ldisim Q.00 10000,00 0,00 .00 10.000,00
200600 0153.2 A48 Manctnncio das Extradas Wicimain 000 343 000,00 000 000 363 000,00
200606 01 52,2 840 Vaoiragio de Anamas 000 5000000 0,20 00 B80.000,00
2 . = COMERCID E SERVIGOS 1410000000 $01. 000,00 0,20 o0 1.120.000,00
21605 TURISL 1.410.000 00 $01. 000,00 0,00 00 1.120.000,00
TS 14 Frort Flaal Lo Nl 000 00 101 005,00 0,00 .00 20.000,00
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HORA (%)

ATOS OFICIAIS @

Pao de Queijo da Ana
Maria Braga

Ingredientes

1 xicara (cha) de 6leo/1 xi-
cara (cha) de agua/1 xica-
ra (cha) de leite/2 colheres
(sopa) de sal/1 kg de polvi-
Iho doce

3 a 4 ovos/300g de queijo
minas padrao ralado no ralo
fino (3 xicaras de cha)/100g
de queijo parmeséo ralado
no ralo fino (1 %2 xicara de
chd)

Modo de preparo

Numa panela, coloque 1
xicara (cha) de odleo, 1 xi-
cara (cha) de agua, 1 xicara
(chd) de leite e 2 colheres
(sopa) de sal. Aquega em
fogo médio até ferver.

Em uma tigela, coloque 1 kg
de polvilho doce, abra um
buraco no meio do polvilho
e despeje a mistura de leite
fervente. Com uma colher,
misture rapidamente o leite
quente no polvilho até es-
caldar completamente.

Va adicionando de 3 a 4
ovos e misture. Junte 300
g de queijo minas padrao e
100 g de queijo parmesao
ralados no ralo fino, e va
misturando até incorporar
todos os ingredientes e a
massa ficar lisa.

Com uma colher, pegue
pequenas por¢des de mas-
sa, faga bolinhas e coloque
numa assadeira.

Leve para assar em forno
médio pré-aquecido a 200°
C por cerca de 30 minutos
ou até dourar. Retire do for-
no e sirva em seguida.

Batata com mel e
alecrim

Ingredientes

1kg de batata asterix/1kg
de sal grosso/100g de pi-
menta do reino em gréo/ale-
crim a gosto/200g de bacon
fatiado/200ml de mostarda
dijon/150ml de mel

Modo de preparo

Coloque uma panela com
agua para ferver. Quando
entrar em ponto de ebu-
licdo, coloque as batatas
para cozinhar por aproxi-
madamente 15 minutos até
que comecem a ficar ma-
cias. Escorra e coloque-as
no forno a 160 graus pré-
-aquecido por aproximada-
mente 20 minutos, até que
estejam bem macias e com
a casca durinha.

Tire as batatas do forno,
espere esfriar até que elas
fiqguem firmes e quebre-as
com a mao de maneira rusti-
ca do tamanho que preferir.
Frite em 6leo a 180 graus
até que fiquem douradas.
Bata no liquidificador o sal
grosso e a pimenta do reino
até virar pd e salpique nas
batat

Para o molho, misture a
mostarda dijon com o mel
e adicione sal temperado a
gosto. Para finalizar, colo-
que as batatas fritas no re-
cipiente desejado. Por cima,
coloque o molho, o bacon
frito e finalize com o alecrim.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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0903 2001 RS 1330 000, B 455 000 00 0,00 @ TE5.000.00
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Db 122 Grialided ST Tresrumeerils & CapaORagin oo Fanoiondros da T 203 20 00 0,00 000 00
04,130 S 2 Bl Sorvadoe b Efcands =1 : -] £0000 00 060 0000000
Dl 122 Ot Valkwies Senvidor Q.00 3 050000 0 0,00 3P0 000 30
0, 1 33 a2 S04 Mans de Salds Sca Senidon 6,00 ¥ 00000 60 0,00 300000000
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HORA (%)

SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022

COSTELINHA
ASSADA COM
MANDIOCA

Ingredientes

1 kg de costela suina 1
cebola picada 2 dentes
de alho 1 xicara (cha)
de vinho branco 1 kg
de mandioca (aipim ou
macaxeira) cozida ¢ 6leo
para fritar « sal a gosto *
pimenta-do-reino a gos-
to

Modo de preparo

Tempere as costelinhas
com a cebola, o alho, o
vinho, o sal e a pimenta.
Cubra com papel-alumi-
nio e levea geladeira por
3 horas, regando de vez
em quando com a mari-
nada.

Coloque as costelinhas
em uma assadeira, re-
gue com a marinada,
cubra com papel-alu-
minio e asse em forno,
preaquecido, a 220 °C
durante 40 minutos.
Retire o papel aluminio,
regue as costelinhas
com o molho que se for-
mou na assadeira e dei-
xe no forno até dourar.
Cozinhe a mandioca
(também conhecida
como macaxeira e ai-
pim) na agua com sal
até ficarem macias.
Escorra bem e frite no
6leo quente até dourar.
Sirva com a carne.

ESTROGONOFE
DE CARNE

Ingredientes

500 gramas de alcatra
cortada em tirinhas 1/4
xicara (cha) de mantei-
ga 1 unidade de cebola
picada 1 colher (sobre-
mesa) de mostarda 1
colher (sopa) de ke-
tchup (ou catchup) 1
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1
xicara (cha) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme
de leite « sal a gosto

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar
transparente.

Junte a carne e tempere
com o sal.

Mexa até a carne dourar
de todos os lados.
Acrescente a mostarda,
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.

Cozinhe até formar um
molho espesso.

Se necessario, adicione
agua quente aos pou-
COS.

Quando o molho estiver
encorpado e a carne
macia, adicione os co-
gumelos e o creme de
leite.

Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.

Sirva  imediatamente,
acompanhado de arroz
e batata palha.

Prefeitura Municipal de Porto Real
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08,122 Sree Cratlo o SLAS (=1 ] 100000 .00 0.00 100000.00
08 132 Oridd-2 B84 gt & Cualfonsds &8 Profadaran on Assisibneis Socisl el e ] 10000 00 0,00 10.800.00
g 241 AZREUETLNGILA ALY IR 0 e, 13 Q00 20 ] 20 200 .00
0o 20 D021 Pristinzles Sosnial Bulldiea (el ie] 100000 00 0,00 100000.00
08240 Q0702 %% Hrogrioe Sosmamn oo 10004 00 o 100040 00
068 21 D03 Pristiagles Edpbmial o I 501 D03, e 1 300000 00 0,00 180.500.00
D8 240 QO30 107 Cracks oo Canda de Acoihiments & Comdednois da ldoes 20 D00, DD noo 0.00 2 000 00
08 a1 2i139-2 580 Caraiiis & Deeits da Petdss ok (el i e} 11065 000 30 0,00 155,000 00
D8 241 QOG22 Ll dn do Cendng oo Acodhameenio 8 Corresdnci o kinsn [ef Le] i on 000 2300000
08 241 S8 Pristinzlles Soscial Eapsseinl - PRE [ef i e] L] il 10080000
D824 Gl -2 5 Prrosprioe Seasams. [=h L e] 102 00 0.0a 10200 00
08 242 AZSIETEMCLA AT PORTADOR DE DEFICIENCIA [=Fie] 3000 00 0,00 300000 00
08242 0021 Protesis Socil Bdskca 1) 10,000,020 0,00 10.500.00
OoF 242 02 1-2 BEE Prisrieen Sostuis ol ie] 100000 00 0,00 10000000
08243 010 Protegls Sockl Especial - PSE =T, 20000 00 0,00 20.000.00
08 243 0193 853 G g Drets §5 Paies 55 Dafodoa a0 103,004 00 0,00 1101,500.00
D8 242 Ol M3-2 B Prriosioe Siaams [eR L e] 100 00 0.00 1020000
8 243 ASBISTENCLA A CRIANCA E AD ADDLESCENTE 05 1T 000 00 100 15T 500,00
D8 243 Q07 Frodisle) Socil Basica [EFCe] M} 00 0.00 30 000 00
08 23 0 1-2 B Prrisprbens Soxmn [oFix] 3000 00 il 30050060
D8 243 0TS ProdisCiey Espescaal i Cranga & oo AdOissosnbs (=R E] 10 20 0.oa 102030 00
008 243 50382 ETR Apsia hi Abvddidid & CRahca & 80 Adclidoanls [=F i x] 100530 00 il 100800 080
D8 243 Sl Frograms de Cpstsiaaeah 2 o ded ACrare sl 8l (=X e i} D30 G0 000 0200 00
O 243 S-2 &R Larsdencio s Opemeconalinecio do FMDCA [afiv] 400000 50 0,00 400000 00
068 23 0l 5 Priovies; ey Sooial Espescial - PSE (el e] e il ] 000 27 00000
DR3240 01302 503 Abrign InsSiucional para Criancas @ Adolescesies =0 i.x] 17000 50 0.00 17.000.00
08 243 0l -2 55 Prrosica SO [eR L E] 10000 00 0.00 10200 00
08 a4 ASSISTEMC LA COMUBITARLA [T+ =] & S0e8 300 88 0,08 2 504 300 a8
[ 2ald QO ProsisC ey Soenial Blaicn [eRLE] 2 . Bi0 85 0,00 200850085
ol Db D002 B Oppracionalizacio da Gaatho do Cadevieo Uinicofioina Familia =T L] T ETE G0 ale ] T3ETE 0
D8 2ol QA0 92 5AT Blesrafiomd: (E il el iE] 1689 538 00 0,00 1659858 00
O 2 D012 S48 Cants de Refarbecia de Asshnbrcis Social - CRAS PAFSCF 000 10, B8 58 .00 183, 388 08

s Al Bonko ot Pagira ) o &

Governg do Municiplo do Porio Real e, e PR - Execirsn
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Demonstrative de Funpies, SubFunoies & Programas por Projeios & Athddades - Anexo 07 =13

P Orcamento da Segundade Social ¢ Feo
Cédige Espacificacia Projstos Athvidades  Resarva de Conl./Oper. Especials Tatal
D8 2ol QHOT 4:2 555 Progeice SOk (el E] 100D 00 0,00 1020000
O 28 G038 Dafaia o Gacanta dos Dirsloa Hurancs (] 1 v] Vi 300 00 .00 154 300 00
D2 248 O 2052 501 Carir e Referdrois Especipinggs de Assisdnoi Soci - CREAT LR e ] 153 300 00 0,00 18830000
038 240 01 35-2 S04 [urmibory Hurmancs: - Campantas o Evenioy .00 1000000 0.00 10.000.00
8 2ald Ol 38 Prisiisgley Sooial Espserial - PEE (el e} 100030 30 000 10000000
O 2 01 302 845 Projeica Sockin (=1 0] 10030 00 0.00 10050000
08 2l Ol gty iy SLIAS el e ] fe il ] 0,00 2000 00
08 244 01E4-3 203 Greyido dos. Senngos, Frogramas o Propetos. == Ep Lol 0. 1000 00
008 2ol Orided-2 55 Ferabsoimani o Conlnos Socisl el e ] 000 100 0,00 B8.000.00
i1 BALE S AR B B9 B S04 S .00 T4 Fal. 150 45
12132 ADMIMISTRACAD GERAL el ie] 2 307 D00 00 0,00 2 307 000,00
180132 el APQID ADMBISTRATIG (=1 -] V10000 00 000 11000000
100122 oD -2 005 Concirsn Pibicn [eF e ] 10000 00 0,00 1000000
10,132 D1QN-3 289 Llaradrncdn da Frcls oe Yelndo Lf el 100 Q0 20 0.0a 100 000 00
100123 S Priogprimil de Oyt sl P il Ao il (el i s} #7000 30 0,00 #7000 00
10132 D12 O Llawra e i Creraae b Mureopad che e [ef Le] AL T 00 000 40 000 00
1001232 -2 E30 Llafdinclo & Dptrasisnalrasds da SUME el ie] ET.000 00 0,00 ET.000.00
10,122 Q1) Waloriza Servdor =B e] 2 1{u) D 20 0.00a 2 190 000 00
100132 Grids-2 008 iksrirals & Apish Son Serdioted (el ie] 1000000 30 0,00 100.000 00
10,122 Qa2 S PLAND DE SALIDE DD SERVIDORE S g o Dl 30 o ana & Do) 0 00
10330 ATERCAD BASICHA 160 000 D3 38 &84 500 50 0,00 35804 500 50
10030 S Frograma de Optrsarab 2 ec ks Admedsd-ataa [=f e e] A1 &5 208 50 000 N1 430 200 D
1030 S22 520 Wlafincio o Dpsiaconalracio do FMS =8 i e ] 31,4081 200 50 0,00 31488 500,50
00 OBt Saide para Tiodoa 140 D00 00 & Bl DH) ) 0.00 7. 108000 00
A0S it 110 Canstruchs ds Unsdedes de Abasle Bl #0000 D3 il i] il 10080000
10300 251,120 ConsiruChd o ACETRAS S Saeade 1M D0G. DG ngo 0.oa 1230 200 30
10,301 5154.2 805 Disrvintel i Aupasis i Cisabrvaihia o0 8 050,000 50 b0 050000
16,3010 G142 TR Sadde na Esoola 1) 12.000.00 0.00 12.000.00
10350 1 54-2 BT Conole de Tabagums [ofiv] A0 00 0,00 B.000 00
103G Sribad-2 BT e Araermead di Sasake g 2300 00 noa 20000 00
10352 ASSISTEMCIA HOSPITALAR E AMBULATORIAL 5148 A0 05 25 280, 185 00 0,00 30000450 05
100302 21y APDIC ADBIMIETRATING [ef 1 e] Bl D30 1200 000 B4 Q0 00
100550 &rbdn.2 O Coanndnti Pl =T =} 4500 50 il B4 500 60
100302 g Froqeama de Cpe s 2 - b Arastl 5a [eR L E] 25 053 18500 000 505018500
A0 550 Gk D Sdrd L wille dii Un Ha Fosptalares - MAL [l i =] 35 D&, 185 50 0,60 25 0ED, 1885 00
150302 &l bl Salnes pare Todos 5. 140 45 BS 105,000 30 0.00 5 IT2 484 85
1000 G E-1.121 Implaniachs do Conto Menicpal de Exasai por ISagem S0 000, 00 0] 0.0 300.000.00
10,302 01 51,122 Aol & Moderrizechs o Hospaal Mansapal 4 TR 65 000 0.00 A TTR AR ES
100300 1842 078 SALDE WMENTAL B OO0 05 iwi] 0,00 B8.000 00
10,302 Gri G2 076 Gkl BAUTeBr - Ripakes Coiaaning [el e} 115,000 00 0.00 11600000
10303 D542 500 Chrvdonia (=10 500000 0.00 5.000.00
120302 Orh 52 B2 Sadcke dis Pesng o Deficibeia & Dosndid Fvas (el iE] 500 00 0,00 5000 00
106,300 SUPCETE PROFILATICN E TERAPEUTICH o065 T, i 06 .66 TAS, GO0 60
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l SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022

HORA %)

ATOS OFICIAIS

il

DO DO RIO DE JANEIRO
ATOS OFICIAIS
Govermno do Munciplo de Porto Real e TP - P Execicao
2023
Dermonsiralive de Funptes, SubFunctes @ Programas por Projalos & Alhddades - Anexo 0T RE
Zan P i da uridade Social & Fisc
Bolo gelado facil g v ey
. Cédign Especificacio Projelos Alhvidedes  Resarva de Cond./\Oper. Especials Taotal
Ingredientes 10,300,054 Saide para Todos o000 TE5.000.00 0.00 755.000,00
10500 G0 54-3 B4 [ A p— o068 TR 800 00 f.60 TES 500 00
10,304 \ipilineia Saedanis o0 255,000 00 000 255.000.00
1 caixa de bolo de coco 100 B0 G S Salsin pars Todos [=F ] 255000 00 .60 25550000
. , 101,300 011 B2 8O3 Snvagn e Yagllnci Sarelinia o Al o0 255,000 00 0.00 255.000.00
1 envelope de gelatina em po 16308 VICILARCES, EIDERIOLOGIEA 10000000 3 563,000 60 400 3 883,000.00
incolor sem sabor 10,306 01 54 Saia parn Todos 101 0000063 2 51000 00 0,00 2/553.000.00
. 10305 00 541, 108 Conutruche de Hoapdal Munopal Welsrning 11001 000,03 0e0 0.0 1530,000.00
3 colheres .(sopa) de agua 1050065 1 B2 1B Sarvign e Wagllntia o Epssemicloga o0 7 B0 00 0,00 2 BA3. 000,00
1 lata de leite condensado " rmmm 20.000.00 1,360 000 00 0.00 1.4712.000.00
. 11122 ADKENIS OERML 00 240,004 0 0,50 240,000 00
1 Ig;a dg clre_rtnedde leite 11122 0129 T S pe—— a.08 210,000.00 a.00 210,000.00
vidro de leite de coco 11,120 B30 &1 Wlira e & Depricasnabrado da SUDETR 0,08 2400000 00 0,00 210.000.00
; 11,30 FROTICAD [ DINDFICIOS AD TRANALMADCH Q.00 1,000:000 00 000 1,100.000.00
2 .Iatas de leite (use allata de 11 331 0008 Formanst i Gerado ta Trabalhe o Resda 0,00 1000000 00 0,00 1.1000000.00
leite condensado vazia para 11,500 G008-2. 112 Concric de Autika Transpots QUi 1,00 000 00 000 1,1500000.00
medir) 11,333 EMPREGABILIDADE 0,00 400000 00 0,00 4000000
’ . ) 11,3000 0008 Fomanin o Garscio da Trabaths s Asnds Q0 40,000 00 0.00 4000000
2 xicaras (cha) de chantilly 11,533 0008-2 821 Frisgr mna Dot 2,00 10,000,060 0,00 0,500,060
pronto 11,2000 00002 822 Cursa e B chasc Fa « CHicing Q00 100000 00 0.00 1000000
) 3 11 553 S0 D BAF el @ Asarbeasrunimennts Ao bilo de O Fapecair istn mi Cuerbin Pk [=Fi =] Rl il il Lt il
1 xicara (cha) de coco ralado 11,3030 0008-2 §70 o fira 00 10,000 60 0.00 10,000.00
Margarina e farinha de trigo 11,504 FOMENTO AD TRARAL HO 21 003 03 430600 0 o0 A2 500,00
. 11,2004 0005 Fomenio a Geracio de Trabalho & Renda 000,00 200000 000 1200000
para untar e enfarinhar 11,554 5008-1. 105 Inpieseniachc da Encola Técnicn - Centrs de Wocaglo Teohaldgion il ellie] 000 ] il il il
11,304 00082 820 Misnsdengho da Escola Téonics - Centro Vocaconsl Tecnolgaoo oo 2,000 00 000 2.000.00
11,354 5147 Modks Faresds $01.005,03 40000 50 0,50 £03,000.00
10,204 ST 108 Crasgho do Marade Produt $0 000,00 000 000 10.000.00
11,0040 BLAT3 &XT Impartaghc da Dot S Agonaghos .00 11006801 301 o501 A1 000381
10,204 04 T.2 628 Supae Thcnios Expaciakmdy oo 100000 00 000 1000000
0 5 SiAT-2 A Lisrdercio da Mercsto Poostulon [=Fi =] 1003 G 0 68 Lt o i
Modo de preparo 11,204 01472 830 Manutengho da Gasa do Trabalhador 000 10,000.00 0.00 10.000.00
13 1843 108 28 B0 D 550 TH o580 £ (54 740 1Y
Prepare a massa do bolo 12122 ADMMISTRAGAD GERAL 000000 2 BO0.000 00 0.00 2 510.000.00
. ~ 12122 G145 Valsries Sarecor 6,00 2 50000600 00 f.00 2 S50,000.00
con;olrme as instrugdes da 13122 052 008 izl & Apoen 808 Serddore o0 106008041 1000 000 100.000.00
embalagem. 13132 0145-2 505 Pang de Sadde doa Servidons =B e] 2 &0 000 00 0.00 2400.000.00
A 1122 05D Educscla par Todes #0000, 00 0.on 000 000000
COIOque enl uma forma de 13 133 S8 O Conatrucls da Gade da Sacretaria Monicpal de Educachs, Culisr & Tudama Jhi R wlie] o0 0 08 00030 06
30cm de didmetro untada e 12351 EMEING FUMOIAMENTAL 1 0000 &5 ). 128 560 0,00 &5 1A 120 68
enfarinhada TEELEHN APOID ADMBASTRATIG B0 183,000 60 800 180,506.60
: o 12380 00012 850 M sdengdo di Frole de Veloks .00 180,030, 00 0,00 180.000.00
Leve ao forno meédio, prea- pFE AR Progiama de Opsracoraknachs Admisib o = ] 34013017200 0,00 3413017200
quecido, por 30 minutos, ou
até que enfiando um palito e PrnmE
ele saia limpo.
Retire e desenforme.
Hidrate a gelatina na agua e Gowerno do Municiplo de Porio Real st e R - Exnrcicia
dissolva em banho maria. e oo ) o7 2023
. Demonstnativ Prog Prrcis Alividades - Anexo
Bata no liquidificador com os - d: S_au"'“ it I:Eﬂ" ik ol s RS
ingredientes restantes, me-
nos o coco. Cibdign Espeificacho Projetos Alividades  Resarva de ConLiOper_Especiais Total
Forre a forma em que assou 12381 O Oa Wi AT 0 00 G Musspal 56 Edudido o0 1000000 0,00 1000000
o bolo com papel aluminio, 13380 %2 84T L cio a0 hracho do FML o0 21,17200 000 312117200
. . 12381 3153 E ducscier garn Todes 100000 12 251 058 G 0,80 12 P52 56 O
alisando bem, e despeje me- 12300 01E31.125 Construchs oo Cuosgun do Saber 1,000,003 .00 0.00 1.000.00
tade do liquido na Férma for- 13 0 LD B Mliarn bt 8 Cosvradenrimsles Al Lbaclaotad Eust itasiuiii o008 2.0 00 0,30 2,800,080
rada 12380 02107 Traraporie Excolsr oo ATELERG2S 000 2 TEIER6.35
. 13 98 15D 540 Al Fasude . Froa Fustasastal o008 AT 420 00 o0 4472 477 00
Co|oque 0 bolo sobre o liqui- 12301 01 802 857 Laboraitnio de Cenoias =1 ] 102 D) 20 0o 102.000.00
13900 152 55 Wit rmanacda da Labaraton dr Irfermiits o008 1.2 3064 00 0,30 1,539,304 00
do. 12300 0502 S5 Porio Real Cidsde da Misics oo 10200000 000 10200000
Cubra com papel aluminio e 1380 51553 445 Danca Educaghc .05 300040 60 £.66 250660
) . 12380 1 EL2 558 Capacisndo & Agertennaments Profasonal oo 25,000 00 000 26.000.00
leve a geladeira por 2 horas. 12381 51532 580 Aiesciranic Educasioesl Eascilizeds T 200000 £, 2.000.00
Retire, desenforme, cubra 12350 o532 581 ARabetiesio =1+ 2000 00 0,00 200000
. : 11380 01532 563 Apoia 8o [raing Pundamental oL 2515, 304 54 0.00 2515304 54
com o chantilly e polvihe o 12381 D512 565 Apeie Padaghgion 5o Desempenia Excslsr 2,00 200000 0.00 200000
CO0CO. 12380 01302 30T [iaparreghwimanin do Fropefics Eafraasmculares =R e el 4 B0 0.0 e vl
. . 12 34 ENSING SLIPERIOR 0,00 1.0 000 00 0.0 12201000 00
Sirva em seguida. 12384 5153 Educacio parm Tados 200 1. 230,000 560 0.0 130,000,600
13904 B 2 BT Tidrapee Essoln Erdans Euptrior o0 1., 00 301 0,80 10000
125 EDUCACRD INFAMTIL 1561 10025 561450100 000 11,512 84025
13588 Gi &Y E ducinsle paia Toded i DS 0 8 0 581 450 0h il 11,513 S48 3%
12305 01 -1 008 Construclo & Amplaciio de Liniklades Educacionals LR 0en 000 1850, 108.25
13 985 (51512 54T Akretacio Exenar . Edocacio InfantlCresres o008 210,000 00 0,30 A10.000,00
12365 01 32 S4B Almeracio Escolar . Educacdo ImanilPe Ercol Lo 25200000 000 352 00000
Rep0|h° refogado 12.385.0153-2 S84 Apsio i Edecaciia Inlantl - Crechs [=F i x) 5 G 00 00 0.00 505270000
12 385 01 K2 858 Apens i s irdantl « PrbEscols o0 2 B1B.750.00 000 2 B10.750.00
. 13358 Educicio S Jowind o Aduion G0 200,721 80 030 200.721.80
Ingredientes 12380151 E sl parm Todes 0,00 209721 BO 0.00 208.721 B0
123988 50832 50 Apoia o Dasarvchamenta da 14 (=1 ] L 0 00 000 13150000
. . 12908 1 K02 S0 Alrervisch Esoodar . Eresagio de Sewens & A i (E0A] o0 3T B0 0.0 29,721 80
1 repolqozme)dlo (mais ou 12 307 EOUCACAD ESPICIAL B0 W.230 00 .00 20.250.00
menos 1,2kg 12 9T A5 E b’ gt Tisebosk o008 3 350 30 0.8 18350 00
. 12367 G153-2 541 Amantaco Escoler - Edecacio Eapecial c.00 . 750 00 0.00 6.350.00
3 colheres (sopa) de dleo 12,987 G532 566 Apein 8o Aus com Defcibacia 00 200000 0.00 2,000,100
1/2 cebola média picada 13 CULTURA 1541 000,00 £4.000.00 0,00 115.000.00
13122 ADMIMISTRACAD GERAL o008 15,000 00 0,30 15.000,00
em pedacos granges 12122 0054 Ciultura pam Todoa oo 185,000 00 000 15.000.00
1 dente de alho picado TR A 552 S Cafmutona erm Propton Cofuras &0 15,0001 30 0.5 15.000.00
: 1m2 DHFESAD CUL TURAL 5000000 40,000 00 000 100.000.00
2 tomates maduros, pica- 13,380 SL40 Prsrics Paeal Misis, Bslienss 01 03600 58 00,6804 51 o060 300,806 60
dos em pedagos grandes 12,362 1491108 Cragha o EXpaqos PUDE0S & Monumenio S kisnbaats Visusl lmkane 010080 00 oo 00 000,00
2 cebolinhas verdes corta- T30 G482 83 WaruArnein dom [ apages Prusboan & Menomento o008 10.0030 60 f.80 10,000 60
das em rodelas Grapa Aeseor POskcol Paging 8 &
Salsa picada a gosto
Sal e pimenta do reino a P
gosto P Govemo do Municiplo de Porio Resl et P —— - Exercica
203
Modo de preparo Demonstrative de Fungies, SubFungées & Programas por Projelos @ Alvidades - Anexo 07 RS
Aodo de preparo TN Orcamenio da Seguidade Social o Fisd
Corte o repolho em quatro ) ) ) o
partes e elimine o miolo Codiga Especificacio Projetos Alividades _Ressrva de Cont./Oper. Especiais Total
10560 il B P aeedey A Temdersonal Faain Ao 0 111004011301 0,30 110040001
duro. 13,360 0084 Cuttura para Todos £0.000,00 0.000.00 0.00 0.000.00
Corte em tiras ndo muito 10500 1551 128 Conpiabisiller e Traityes b ool 50 00303 0.0 0.0 01,000 00
finas e lave bem 1060 1 8- 501 Cinema na Praca cuo 10:000 00 000 10,000.00
. TR0 1552 S48 R sedes 4 Fitas Cultu s, o008 100000 00 0,30 1000000
Deixe no escorredor por 15 URLANISRO &0 000,00 LTI A0 000 15 200002 80
. 15 51 IWFRUA-EETRLITUSA, LIFEARA, 50 (00 00 10 B3 B A o, 113 8% B
alguns minutos, para re- 185,451 0004 Marsteein do8 Servicos Pibbong 10000000 o0 0.0 100,200.00
tirar todo o excesso de 18851 BO04-1, 125 A i o Flad do Coamitieis Livnicipal 1 ) 3, 0 ] 0,058 15800 00
agua 15851 SUED Infraestrutura paes Todos o0 10813803 80 000 10,813,802 80
. 18880 G082 G0 Amplachc de Stema de leminecla Pobica o Fomaciments da Ersrgs [l 1 x] 1. 568 B1 3 80 0,061 1,508 51380
Aquega o 6leo numa pa- 155 D B2 BN Infraesnaiurs LUirhana [+11¥] 15050 00 01,00 1505000
. o 158500051 Michikdade Lirhana pars Todos 00 000,00 000 0.00 S10.000.00
neLa Ie frite I:Eelramente a 15,854 D544 075 COMSTRUCAD DE CICLOVIAS 540.000,00 000 0.00 EA0.000.00
cebola e o alho. 15,853 EIRVIGOS URDIANGS G0 ¥ BAG 000 60 030 7 BA0.000.00
15,853 0004 Bl reateee i i Sereped Pobsbas 0,00 7 A5 000 00 0,30 7550000 00
Junte o tomate e os tem- 15,652 0004-2 006 Smnvicon da Apoic o Coraanvacho Qo 7,000,000 00 000 7.000.000.00
peros verdes, mexa bem 15,853 004-2 10 Arresiueres 8 Srvbenm o Lavanagia Pobbes & Formarimantn da Eoge 00 A 04 04 0,0 B0 01 0
e refogue por alguns mi- | 11, st A o s
nutos. 15,850 01512 045 Risalzinko o0 210.000.00 0.00 210.000.00
s 18 HABITACLD 3401 (003,03 1300041 1) 0,80 L3000, 00
Acrescente o repolho pi 18122 ADMINISTRACAD GERAL o0 200040 00 000 100000
CadO 18133 S Progeama de Opecicorl sl Adeirilalm =T i x] B0 B0 il 000 00
; _ 16,122 01252 522 Mianstendn & Dpsmoonsiraco do FMMS oo 200000 00 000 000,00
e | 2 S T .
i X . 18,4857 0024 Habang b & Interasss Social 300 000,00 10.000.00 0,00 0000000
18,48 D142 581 Riaguisnzigho Fusdsifia te nbs sss Socai o0 BN ) 0.0 1002041 0
e tampe a panela. 18 482 S024-2 S8F iladhoria das Condighes HabRacionais 100 605,05 .60 .06 1560500 00
Deix zinhar 5 17 ENEAMENTD o0 1.575.000 00 00 1.575.000,00
eixe co a . ate gue 1730 IRFRA-DSTRLTURA, LIRIANA, =X ] 1. 475000 00 0.0 147500000
o repolho esteja cozido, 17,451 0153 indraesirubuy parn Todos 0,00 1.475.000,00 0.0 1.475,000.00
mas ndo macio demais ::ﬂ;n::ﬂua wmwmmmmutm.tu'm :x 1:;5}33 :J;: 1:;:3&
(mais ou menos 20 minu- 178120080 Infrasstrutura pars Todos Qo 1080000 04 0.00 150,000,000
17512 BN D Bidl i s wions Aurphacdes da Rede de Exgelamerta Sandhea a0 10,01 1) 0.3 1001808, 00
tos).
Se necessério, respingue 18 GESTAD AMBIEMTAL 1.100.000.00 B10.000.00 000 2018.000.00
; 18453 BERVICIOS URBANOS o008 515,000 00 0,30 515,000, 00
um pouco de agua. 18,453 0008 Gesian 50 Meo Ambisnts oo 234.000.00 0.00 238.000.00
. ; 18LED 0082 B4 Asborizachia de Vias Pltices o Corbervacio de e o008 258 804 00 0,80 238 200 00
Sirva em seguida, acom- 18452 DT Frogram te Cpermonakensbs Amrisi s o0 280,000,100 0.00 280,000.00
panhando carnes em ge_ 18 L5 G130 D L35 L o O acha da Sldbis [=Fe el ] .58 Th5 200 00
ral. Grapo s Pubkool Paginn T de &
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SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEM

HORA (%)

BRO DE 2022

LOMBO DE VITELA
ASSADO

Ingredientes

800g de lombo de vi-
tela/ 1 cenoura/ 1 ce-
bola/ 1/2 alho pord/
1 talo de salséao/ 1
colher (sopa) de fari-
nha de trigo/ 1/2 litro
de caldo de carne/ 1/2
taga de vinho branco/
1/2 copo de creme de
leite azedo (creme de
leite com limao)/ Noz
moscada/ Folha de
salvia/ 1 ramo de ale-
crim/ Paprica picante/
4 colheres (sopa) de
azeite/ Sal

Modo de preparo

Aqueca o azeite numa
panela e doure o lom-
bo inteiro.

Lave e raspe a cenou-
ra, limpe o salséo e o
alho pord, descasque
a cebola e corte-os
em rodelas finas.
Quando a carne es-
tiver bem dourada,
acrescente os legu-
mes (exceto algumas
rodelas de salsao e
cenoura), as especia-
rias, o vinho, o caldo
e, para terminar, 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo dissolvido no
caldo do cozimento.
Tempere com sal e as
ervas aromaticas, la-
vadas e escorridas.
Continue o cozimento

por 1 hora.
Retire o Ilombo e
mantenha-o em local
aquecido.

Abaixe o fogo e deixe
reduzir o molho.
Bata-o no liquidifica-
dor, adicione o creme
de leite e misture.
Fatie o assado e
sirva-o regado com
o molho e decorado
com as rodelas de ce-
noura e salsao.

BATATA DOCE FRITA

Ingredientes

Batata doce
S,al a gosto
Oleo

Modo de preparo

Descasque as bata-
tas, e corte em rode-
las finas ou em pali-
tos, como se tratasse
das outras batatas.
Frite em 6leo quente.
Depois de fritas polvi-
Ihe com sal fino.

Sirva como acompa-
nhamento de carne
de porco.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

Gowverng do Municiplo de Porio Real B Gt it - P Exmfcissn
Pl A
Demonsirative de Fungies, SubFuncies & Programas por Progelos @ Albvidades - &nexo 07 RE
Orcamaenio da Seguidade Social & Fisc
Cédigo Espacificagio Projetos Alividades Resaersa de Conl.iOper. Especiais Tatal
18541 FRESERVAGAD E COMEERVACAD AMBIENTAL 1,900 0000 105,000 00 0,00 1,305,000, 00
18,540 GO0 Gowiag &g ben Ambisnts =1} 00000 .00 .00 F0U000.00
185 0OMe-3 BT Dhiaiciesn pdamenho den Flic o0l 45,000 00 0,00 45000 00
150 Q0002 54 3 Faviaizagio da Lagos (=1 T5.000.00 000 200000
18 S OO0E-T BT Bareo de Samenen o0l 000 00 0,00 20.000.00
L EIEE Infraesiruhure para Todos 1,704 000,00 15.000.00 0.00 1.115.000.00
185 501,115 Canutrucie S Hert Muriopal 1,100 08,08 0,00 0,00 1,100,000 00
18 00D B2 B0 tarasiengio 00 Moo ksniipal ouoa 15.000.00 0,00 1500000
18 843 CONTRGLE AMBIENTAL LT 208 508 50 0,00 296,500 60
18,042 0008 Gesiad & Mew Ariens o0l 280.000.00 0,00 THO00.00
18 542 SO0 050 Privrecdia n iecsn acic de Areas AmBsanlas [uf i x] 209 000 00 000 208,000 00
o AGRICULTURA o0l 1.5 784 00 0,00 1,535 784 00
20133 ADMBISTRACED GERAL 10 1. 333,584 00 0,00 1.533.384.00
20122 039 FrogY BTl di s ek B Al sl Mivi o0l 1.3 734 0O 0,00 1,333,784 00
20,133 o1e-3 438 saruienciio o Opsmcionalizaciio da SMORARA, Quis 1,330,584 00 0,60 1.333.384. 00
20,352 CHFUREALH CIUL TURAL o0l 000,00 0,00 00000
20,3950 i Gt S8 Agrcsfun Quos 10.000.00 .00 0U000.00
20383 (152.7 B35 Fosuhpilo A Faan S Produl A o0l 100000, 00 0,00 100000, 00
20,353 O1E3-2 806 Reakzacio & Incvaciio da Fests do Fodlo Quis 10000000 0.00 100000
200808 Extenahs Rl ou0s 4E2 000 B0 0,00 £52 200 00
TR000 0052 Geyilo da Agrosium (=1 48200000 000 482 500,00
20UB0A G152 111 Aurmities Alrrpilisl - Produzinga Predulinm ou0s 100000 00 0,00 0500, 00
T0UB00 D52 BaG Aursiios Tramsposis - Produginds Produions ouon 10.000.00 0.00 1000000
20080801532 847 Pt Mnm o0 10,000 00 0,00 10500,00
T0UB0G 01522 B4R Lavaengin das Esiradas Vicinas ouoa 362000 00 0,00 200000
20808 (51533 B40 Wacnacke de Anamas GubE 0,000 60 0,00 &0,500 60
) COMERCHD E SERVIGOS 1.1 4000000 10.000.00 0,00 11200000
Fa TURSA 1, 700000, 00 100000 00 000 1, 120000000
ZLEEE DG Forio Flessl Mais Rabana #0000, 00 10000000 0,00 000000
230858 G48-1,100 Craghs o Canta Gastmrdmicn Municpal 10 000 00 000 0,00 10,500,00
FEGE. D452 B34 Foamerds 50 Tilte Caalranbieg o0l 10,000.00 0,00 A0.000,00
T304 050 infrassiruhure para Tosos 1,700 000,00 .00 0,00 1. 150,000,600
B8 00 501,118 Conatiugle ge Pargue oo Expdedes 1. 10000003 000 0,00 1. 10000000
F, TRANSPORTE 2241 500,00 .00 0,00 2 241 500,00
8,752 TRANSPORTE RODOVIARIOD 2341 500,00 0,00 0,00 2 241 500,00
0. 782 B0 Infraewiruhure para Tosos 2241 500,00 000 0.00 224150000
28 TED 1501 ATT COMETRUCAD DO TERMBIAL RODRAULRD 2341 500,03 0,00 0,00 2 41 500 00
v DESPORTO E LATER 1808 710,52 070,000 00 000 ZEMTHEZ
7,132 ADMBISTRACAD GERAL Q00 410,000 60 0,00 £10.000.00
ITAZ2 T Frogrema de Operscorakrechs Adminisiratva oD 410,000 00 0.00 410.000.00
27,133 1303 533 Wardencia a Opsaconabrachs da SWHEL ou0e 410,000 00 0,00 £10.000.00
TN DESFORTO DE RENDIMENTOS o0 110u000.00 0,00 110.000.00
FrATI G e Progeama Eapons Total [=fi =] 1100800 G0 0 68 A1 05 0h
Grops Al Bk ol Pageres i g
Gaovarng do Municipio de Porto Real o e e P DA i Exercici
H0F3
Demonstrative de Fungles, SubFunples @ Programas por Projelos & Alvidades - Anexo 0T BE
Orcamenio da Seguidade Sodal o Fisc
Codigo Espcificagia Projedos Alvidades  Redarya de ConliOper. Espedcain Tatal
T AT O HRD 530 Bl bl o0 10,000,000 0,00 0,000 00
IT01100 02 440 Canira de Treinamenin Lsp de Allo Rendimanis - CTPR =1, ] 100000 60 .00 150,000.60
7812 DEEPORTO COMUNITARID o0 150,000 00 0,00 150,000,00
Mo Progoema Esporis Total (=11 ] 10,000 00 0.00 150.000.00
27 B2 N2 541 Esccbntus Eacortvas o0 150,000 00 0,00 150,000,00
T3 LAZER 1408 710,52 000 0.00 1.508. 7082
7 HIAEHY Pt i Eagodn Tola 1,580 T10 02 060 0,00 1,580,740 92
TR0 N LT Construgo de Aress g Laze 550.000,00 000 000 ES0.000.00
27130031 008 Conntruc o da Mabaport 1010 7002 000 0,00 1.010.710.92
.} ENCARGOS ESFECIMS oL 7.010.000.00 000 7.010.000,00
75 B4 CLITROS FRCARGOS ESPECIAS 008 7 0100000 60 o060 7,010,000 60
28B4 D000 ENCARGOS ESPECIME oL 7070000000 0,00 7.00.000,00
28 B8 D002 521 Saniprcan Jodcusy (=1 3 B0 000 50 050 2 80000000
28,848 00002 574 Enciaegos o Dy Coniratads o0 4 210000000 0,00 4 210U000.00
= RISTRVA DI CONTINGINCEA =12 ] 060 0.00 1,000,000.00
3.0 RESERVA DE COMTINGENCIA o0 0.00 0,00 1.000.000,00
L R Fesarva de Continghnia (=1: -] 060 .00 1.000.000.00
O DA AR 0 5 RESERWA DE CONTIIENCIA (15} 000 0,00 1,000,500, 00
Totsd 15.500004,13 23738518838 000 254338587300
Graps Aanmenr PObkool Paging B os ¥
Governo do Municiplo de Porto Real e P Exarcicio
2023
- Demons. de Fungdes, SubFungies, Programas @ SubProgramas conforme o Vinculo dos Recunos - Anexo 08 =1
Orgamento Fiscal & da Seguidade Social Orplio: 00 alé B9
Cidiga Espocificacso Ordindirics ‘Winculados Total
O 000 D0 LEGISLATIVA BUTES. 000,00 0,00 0. 785000, 00
0037, D) AGAD LEGISLATIVA BUTES. D00,00 LT B TBS DO, DD
{1.031.0001 Logtslar 5765, 000,00 000 2, 785000, 00
O, 000, D000 ADMINISTRAGAD S0.7E4 BEE.00 4,788, FAT.08 58 850812,08
122 OO0 ADMINISTRACAD GERAL 40157 BSS 00 4 TR 75T .05 £3.056 812 05
Oad 1220101 APOID ADMINISTRATIVD 2 070.000,00 1.851.615,00 & 021,815,000
O 122.01 28 Pragrama de Dparacionalizacia Admimisiraliva 440017 .B55,00 2807 14205 45.814.897 05
4. 132.0140 Cuplifica Sanidor 0, D000 0 ¥ CLIOH), D
(4 132.0145 ‘aloriza Servidor 2.050, 000,00 000 3,050,000, 0
0ad. 124, 0000 CONTROLE INTERRD 85, 000,00 000 85,000, 00
01240101 APOID ADMINISTRATIVD 20, 000,00 0,00 200000, O
0. 124.0128 Programa de Dparacionalizacis Admnisiraliva 5. 000,00 000 TS0, O
04 127 . 0] ORDEMAMEMNTO TERRITORLAL 100, D000 LT 100000, D
(127 0134 Mipdarmizacio da Armecadacan Trilkdana 1 0u), CeHD (0 LRV K 10 (KD, DR
O, 120, D000 EMCARGOE ESPECIAIS 112, 000,00 10,0540 00 123000, 00
0. 129, D00 ADMINISTRACAD DE RECEITAS 112.000,00 10,000,000 122,000, 00
0l 131, D00 Comunicacda Social 1. 2680.000,00 0,00 1. ZB00U000, O
01310109 APDHD ADMINISTRATIVD 000, 00,00 000 1. CoDNCL D0, (N
129008 Frograma de Dperacionalizacis Admnisiraliva 2620, D0, 00 000 B0, D
(000, 000 SEGURANCA PLIBLICA 3487, 500,00 1580780 4,403,307 80
06122 0000 ADMINISTRAGAD GERAL G0, (00,00 000 B0S D00, 00
DE1Z2 0128 Programa de Dperacionalizaclo Adminisirativa A5 00000 000 485 000, DD
06 122.0144 Ordanamentd @ Sequranca Publica Municipal 140. 000,00 0.0 1800000, O
06 128, D0 FORMACAD DE RECURSOS HUMANDS 30, 000,00 LT 0L, M
6. 138.0144 Crdenamanie 8 Seguranca Publica Municipal 0, 000,00 000 0000, 00
O 181, D000 Policiamenio 228250000 385,807 A0 2618307 80
D6 1810144 Ordenaments @ Saguranca Publica Municipal 2 262 800,00 385 BOT 80 2618307 80
106 182 D0l DEFESA CIVIL 100 CeD0,00 000 100000, D0
061820144 Ovdanamantd e Sequranca FOblica Municipal 100, D00, 00 000 100000, 04y
06452, 0000 SERVICOS URBANDGS S, CR00 00 55000000 1,050,000, 00
452 0144 Crdenamanio @ Seguranca Plblica Municipal S0, 000,00 S50,000.00 1, QS0 Oy
OBL000, DD ASSISTENCIA SOCIAL T.045. 081,00 223 814 95 7. 288 875495
08122 000 ADMINISTRACAD GERAL 4 82368500 0,00 £ B2 B85 00

s ey Frabderl
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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ATOS OFICIAIS
Governg do Municipio de Porto Real i Pk B T Evarchcho
2023
FRANGO DE PANELA DE Demons. de Funcoes, SubFuncoes, Programas & SubProgramas confome o Vinculo dos Recurscs - Anexo 08 RS
PRESSAO SEM AGUA T — e
Chdign Espcificacho Oirdindirios Vinculados Total
Ingredient 08.122.01 APOIO ADMINISTRATIVO 1.000.000,00 0,00 1.000.000,00
Ingredientes 08.122.0129 Programa de Operacionakzacaa Adminisirativa 3.613.665.00 0,00 3.613.665.00
1 frango inteiro/1/2 ce- 08.122.0164 Gestio do SUAS 10.000,00 0,00 10.000,00
bola/bimenta-do-reino (a 08.241.0000 ASSISTENCIA AQ IDOSD 200.000,00 0,00 200.000,00
B I e i e
to)/salsinha (a gosto)/co- 08241 0136 Proteqaa Social Eapecial - PSE 10.000,00 0,00 10.000,00
lorau (a gosto). 08,242 0000 ASSISTENCIA AD PORTADOR DE DEFICIENCIA 30.000,00 0,00 30,000,600
08.242.0021 Protecas Sociel Basca 10.000,00 0,00 10.000,00
08.242.0135 Protecss Socisl Especial - PSE 20.000,00 0,00 20.000,00
Modo de preparo {8,243 0000 ASSISTENCIA A CRIANGA E AD ADOLESCENTE 107 000,00 0,00 10T 000, 00
Corte o frango em pe- {8.242.0021 Probecio Ewallﬂanma 30, 000,00 0,00 200,000.00
08, 243 0025 Protecho Especial & Crianca e a0 Adclescente A0, 000,00 0,0 A0, 000,05
dagos. 08.243.0129 Programa de Oporacionakzagia Administrotiva 40,000,00 0,00 40.000,00
Coloque em uma pa- 082430135 Protecio Social Especial - PSE 27,000,000 0,00 2700000
nela de pressao o frango 08, 2440000 ASSISTENCLA COMUNITARLE 2,084, 356,00 223.814.55 2.308.210,95
e os ingredientes, menos 08,244 0021 Protecio Social Bisica 1,867, 176,00 138, 734 65 2.008.910,55
o colorau e cozinhe por 08200138 Duless 0 Garaii do Diolos Hurmance 822000 400080 %A200.40
. 244 robecka 5 . 10,000, / 000,
20 minutos em fogo alto. 08,244 0164 Gestho 6o SUAS 92,000,00 0,00 52,000,00
Abra a panela com cui- 10.000.0000 SAUDE 48,727 265,95 26.263,003,50 74.991,160,45
dado (n&o esqueca de ti- 10,122 0000 ADMIMISTRAGAQ GERAL 2.307.000,00 0,00 2.307.000,00
rar a presséo), coloque o 10,122 0101 APQID ADMINISTRATIVO 110,000,00 0,00 110,000,00
colorau e uma pitada de 10122 0129 Pragrama de Oparacionalzacia Adminisirasia O7.000,00 0,00 O7 000,00
sal. 10.122.0145 Valoriza Servidor 2.100.000,00 0,00 2.100.000,00
Cozinhe por mais 20 10.301.0000 ATENGAO BASICA - 26.811.100,00 11.793.408,50 38.604,508,50
minutos, dependendo do 10.301.0129 Programa de Dperacienakzacia Adminislratica 26.225.100,00 5.271.409,50 31.496.509,50
" , 10.301.0154 Sadde para Todos 588.000,00 6.522 000,00 7.108.000,00
seu fogdo em fogo me- 10.302 0000 ASSISTENCIA HOSPITALAR E AMBULATORIAL 17.830.773,05 12.575.886,00 30.406.659,05
dio. 10.302.0101 APOIO ADMINISTRATIVOE B4.000,00 0,00 B4.000,00
Bom apetite! 10.302.0129 Programa de Operacionakzagio Adminisirativa 17.684.950,00 7.365.215,00 25.050.165,00
10.302.0154 Sadide para Todos 61.823.05 5.210.671,00 5.272.404 65
10.302.0000 SUPORTE PROFILATICO E TERAPEUTICO 250,000,00 5065,000,00 755,000,00
2
CARNE MOIDA COM p———— F——
BATATA SIMPLES
Ingredientes Governo do Municiplo de Porto Real B — - Exercicio
, 2023
500 g de Ca”:'e moida/3 e Dremans, de Fungdes, SubFungies, Programas @ SubProgramas conforma o Vinculo dos Recursos - Anoeg 08 RS
colheres de oleo/2 den- R Ovcamento Fiscal e da Seguridace Social Orgao: 00 alé 99
tes de alho/1 cebola mé-
dia picada/1 tablete de Cadign Especificacio Oirdindirios Winculados Total
tempero sabor galinha ou 10,303.0154 Salde para Todos 250.000,00 505.000,00 755 000,00
carne/4 batatas cortadas 10. 304 0000 Wigildncia Sanildria 1 0o D00, o 155.000,00 255 000,00
de/1 colher de colorau. 10.305.0000 VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA 1.428.392,00 1.234.608,00 2.563.000,00
10.305.0154 Salde para Todas 1.428.302,00 1.234 808,00 2 B83.000,00
11.000.0000 TRABALHO 1.412.000,00 0.00 1.412.000,00
11.122.0000 ADMINISTRAGAD GERAL 210.000,00 0.00 210.000,00
Modo d 11.122.0129 Programa de Operacionalizacio Adminisirativa 210.000,00 0.00 210.000,00
hoda de preparo 11.331.0000 PROTEGAD E BENEFICIOS AD TRABALHADOR 1.100.000,00 0,00 1.100.000,00
a cebola murchar e perder 11.333.0000 EMPREGABILIDADE 40.000,00 0.00 40,000,00
UM pouco de Agua 11.333.0008 Fomento a Geracso de Trabalho & Renda 40.000,00 0,00 40.000,00
) 11.334 0000 FOMENTO AD TRABALHO £2.000,00 0,00 62.000,00
Em seguida o alho e colorau. 11.334.0006 Foranta @ Geracss de Trabalho & Rends 12.000,00 0.00 12.000,00
Coloque a carne até ela se 11.334 0147 Noasa Fapenda £0.000,00 0,00 50,000,00
soltar e fritar um pouco 12.000.0000 EDUCAGAD 35.834.868,07 26210882 96 B2.054. 748,03
Em seguida, adicione o table- 12.122.0000 ADMINISTRACAD GERAL 250100000, 0D 0,00 2.510.000,00
te de tempero. 12.122 0145 Valoriza Senvidor 2.500.000,00 0.00 2 .500.000,00
Assim que estiver dissolven- 12.122.0153 Educagdo para Todes 10.000,00 0.00 10.000,00
do o tablete. coloque a batata 12.361.0000 ENSIND FUNDAMENTAL 26.999.836,00 19,564 202 98 46,564, 126.98
0 o tablete, coloqu 12.361.0101 APOIC ADMINISTRATIVO 160.000,00 0,00 160.000,00
com um pouco de agua, tam- 12.361.0129 Programa de Operacionalizacio Adminisiratia 10.256.838,00 14,874 336,00 34.131.172,00
pe a panela 12.361.0153 Educagds para Todes 7.563.000,00 468995698 12.252 956,08
Logo em seguida, veja se a 12,364, 0000 ENSING SUPERIOR T20.000,00 500.000,00 1.220.000,00
batata esta mole e acrescen- 1. 364.0153 Educaiaae para Todos 0 CH0N, D SEHILOD00 1. 220.000,00
te 0 tempero verde. 12.365.0000 EDUCACAD INFANTIL £ 3599 580,07 6.113.068,18 11.512.648,25
12.365.0153 Educacds para Todos 5 3599.580,07 6.113.068,18 11.512.648.25
12.366 0000 Ecucacio de Jovens e Adulios 167.200,00 4252180 209.721,80
12.366.0153 Educacao para Todos 167.200,00 42.521.80 208,721,860
12.367 0000 EDUCAGAD ESPECIAL 38.250,00 0,00 38.250,00
GALINHA COM QUIABO 12,367 0153 Educacas pars Todos 38.250,00 0,00 38.250,00
13.000.0000 CULTURA £5.000,00 50.000,00 115.000,00
Ingredientes 13.122.0000 ADMINISTRAGAD GERAL 15.000,00 0.00 15.000,00
680 g de molho de toma- Grepn Aevewor Piblcoll Paging J.d 3
te/1/2 litro de agua
600 g de galinha cortada Governo do Municiplo de Porto Real B L P— Exarcico
em pedagos/1 cebola in- 203
teira picada/3 dentes de Demgnes, de Fungdes, SubFungies, Programas @ SubFrogramas confoma o Vinculo dos Recursos - Angeo 08 R
alho/4 colheres (sopa) de Orgamanto Fiscal e da Seguridade Social chghe lmnd
azglte dg oliva/300 g de Cédigo T— Ordindrios Vinculados Tol
quiabo picado em rode- 131220155 Cultura para Todos 15.000,00 0,00 15.000,00
las/200 g de milho 13.382.0000 DIFUSAD CULTURAL 50.000,00 50.000,00 100.000,00
sal e pimenta a gosto. 13,382 0149 Porto Real Mais [taliana 30.000,00 0,00 30.000,00
13,302 0155 Cultura para Todos 20.000,00 50.000,00 70.000,00
15.000.0000 URBANISMO 2.400.000,00 16 683 853 80 10,283 883,80
Modo de preparo 15,451 0000 INFRA-ESTRUTURA URBAMA 700.000,00 10.723 863,80 11.423 883 80
Ferva o molho de tomate, a 15.451 0004 Manutengio dos Servigos Publicos 100.000,00 0.00 100.000,00
4qua e o sal. 15.451.0150 Infraestrutura para Todos 580.000,00 10.223.863,80 10.513.863,80
15.451.0151 Mabddade Urbara para Todes 10.000,00 500.000,00 510.000,00
Reserve. 15,452 .0000 SERVIGOS URBANOS 1.600.000,00 B.050.000,00 7.650.000,00
Aqueca o azeite e frite os pe- 15.452 0004 Marutencio dos Servicos Publices 1.600.000,00 6.050.000,00 7 650.000,00
dagos da galinha com o alho 15,453,0000 Transportas Cobatives Ubanos 100.000,00 1100000,00 210.000,00
e a cebola. 15.453 0151 Mobidade Urbkara para Todes 100.000,00 110.000,00 210.000,00
Coloque o quiabo picado 16.000.0000 HABITAGAD 420.000,00 0,00 #20.000,00
M 16.122.0000 ADMINISTRAGAD GERAL 20.000,00 0,00 20.000,00
€xa apenas um pouco, com 16.122.0128 Programa de Operacionalizacio Admnistratia 20.000,00 0,00 20.000,00
cuidado para ele ndo babar. 16.482 0000 HABITACAC LIRBANA 400.000,00 0,00 400,000,00
Cubra com o caldo até que 16,482 (024 Habiagho & Interesss Social 400000, 00 0,00 00 000,00
passe dois dedos do nivel 17.000.0000 SANEAMENTO 525.000,00 1.050.000,00 1.575.000,00
dos ingredientes. 17.451.0000 INFRA-ESTRUTURA URBANA 425.000,00 1.050.000,00 1.475.000,00
Espete cozinhar bem, e 17.451.0150 Irfraesrutura para Todos 425.000,00 1.050.000,00 1.475.000,00
) : 17.512.0000 SANEAMENTO BASICO URBAND 100.000,00 0,00 100.000,00
acrescente o milho ao res- 17.512.0150 Infraesirutura para Todos 100.000,00 0,00 100.000,00
tante do que foi preparado 18.000.0000 GESTAD AMBIENTAL 711.000,00 1.305.000,00 2.016.000,00
com o molho e despeje sobre 18,452 0000 SERVICOS URBANOS 210.000,00 305.000.00 515.000,00
a galinha. 18.452 0008 Gestan do Meis Ambienta 1:30.000,00 105.000,00 235.000,00
Misture tudo e deixe mais 3 18.452.0129 Programa de Operacionalizaclo Admnisirateya £0.000,00 200.000,00 280.000,00
; 18.541.0000 PRESERVAGAD E CONSERVAGAD AMBIENTAL 205.000,00 1.000.000,00 1.205.000,00
minutos em fogo brando 18.541.0008 Geslao do Melo Ambients 90.000,00 0,00 0.000,00
Retire do fogo. 18.541.0150 Infraestrutura para Todos 115.000,00 1.000.000,00 1.115.600,00
Sirva ainda quente com arroz 18.542 0000 CONTROLE AMBIEMNTAL 256.000,00 0,00 206,000,00
branco. 18.542.0008 Gestao do Melo Amblente 296.000,00 0,00 206,000,00
20.000.0000 AGRICULTURA 350.000,00 1.485.284,00 1.535.284,00
arp Al Pushool Pageris 4 3% 1
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Governo do Municiplo de Porte Real e o o — - Exaecico
2023
ROLO DE CARNE Demons, de Funcies, SubFunches, Programas @ SubProgramas conformae o Vinculo dos Recursos - Angxg 08 RS
C 0CO Qrcamenio Fiscal & da Seguridade Social Orgéie: 00 abé 63
ESPINAFRE E QUELJO C0dgo Espacificago Ordindrios Vinculados o
20,122 0000 ADMINISTRACAD GERAL 160.000,00 1.173.284,00 1,333,284, 00
) 20,122 0128 Programa de Operacionalizacio Adminisirata 160.000,00 1.173.284,00 1,333 284,00
Ingredientes 20,392.0000 DIFUSAD CULTURAL 20.000,00 0,00 20,000,00
24,302 0152 Gesilo da Agricubiura 0, 0000, 00 0,00 201.000,00
/600 g de carne mo- 20.606.0000 Extensho Rural 170.000,00 $12.000,00 482.000,00
ida;200 g de espina- 20.606.0152 Gestso da Agriculiura 170,000,000 312.000.00 482 000,00
fres frescos; 125 g de 23.000.0000 COMERCID E SERVICOS 1:20.000,00 1.0000000,00 1.120,000,00
mussarela (ou outro de 23.685.0000 TURISMO 120,000, 00 100000, 00 1. 120.000,00
sua preferéncia); sal e ASSOI0 Infrsstmia para Todos 1000000 100000000 110000000
: 5 . X | r tura para ! ! J , i 1 ]
plmen’ta‘ a g:) §to, lalho 26,000 0000 TRAMNSPORTE 500.000,00 1.741.500,00 2.241.500,00
ém po a goslo, colorau 36.782.0000 TRANSPORTE RODOVIARIO 500.000,00 1.741.500,00 2.241.500,00
a gosto; azeite a gosto; 26.782.0150 Infraestrutura para Todos 500.000,00 1.741.500,00 2.241.500,00
400g de abdbora (usei 270000000 DESPORTO E LAZER 631.850,00 1.607 760,92 2.239.710,82
abdbora manteiga); 1/2 27.122.0000 ADMINISTRAGAD GERAL 310.000,00 100.000,00 4 10.000,00
cebola. 271220120 Programa de Operacionalizagsio Adminisirata 310.000,00 100.000,00 410.000,00
27 8110000 DESPORTO DE REMDIMENTOS 110.000,00 0,00 110.000,00
27 B11.0130 Prigrarma Esporte Tislal 110.000,00 0,00 110.000,00
27 B12.0000 DESPORTD COMUNITARIO 150.000,00 0,00 150.000,00
Modo de preparo 27.B12.0130 Programa Esporte Total 150.000,00 0,00 150,000,00
27 B3 0000 LATER £1.950,00 1.507 760,92 1.568.710,02
Leve uma frigideira ao 27 B13.0130 Programa Esporta Telsd £1.950,00 1.507.760.92 1.568.710,92
fogo com um pouco de 28,000, D000 ERNCARGOS ESFECIAIS 6.1 10000, DO BeO0000, 00 T.000, 00, 00
azeite e deixe aquecer. 28.546.0000 EMNCARGOS ESPECIAIS 6.110.000,00 E00.000.00 7.010.000,00
Acrescente os espina- 28,48 0000 OUTROS ENCARGOS ESPECIAIS 6.110.000,00 £00.000,00 7.040.000,00
fres & tempere com uma 049,000, 0000 RESERVA DE CONTINGENCIA 1.000.000,00 0,00 1.000.000,00
, ) 9,909 0000 RESERVA DE CONTINGENCIA 1.000.000,00 0,00 1.000.000,00
pitada de sal. Deixe os 9.5959.6959 Reserva de Contingéncia 1.000.000,00 0,00 1,000.000,00
espinafres murcharem Total por Gestora 160.909.458,02 B84.415.574,96 254.325.073,00
e saltearem, retire es- Total 168,909, 458,02 84.415.574.95 254.325.073,00
correndo todo o liquido
e deixe esfriar comple-
tamente.
Numa t|g§>Ia coloque a ey T ——
carne moida e tempere-
-a com sal e pimenta e - R
. ] E
amasse bem para mis- Governo do Municiple de Porto Real v i i s - Ensrckco
turar.  Coloque . depois Demonstrative da Despesa por Ovglios @ Fungdes - Anexa 08 RS
a carne numa tabua de lrae s Cwpamanto Fiscal e da Seguridade Soclal
cozinha, numa camada
s6 formando uma espé- Orgics e Fungbes Fiscal Seguridade Social Total
cie de retangulo.
N.o Telo 'c’o]lc.)que 0s €s- LECISLATIVA .75, 000,00 0.785.000,00
pinafres ja frios e sobre ADMINISTRAGAQ 85 553 B12 08 85,583 612,05
estes o queijo cortado SEGURANGA PUBLICA 4.403.307 80 4.403.307 B0
em palitos. Enrole a car- ASSISTENCIA SOCIAL 7288 BTS 55 7288 BTS G5
ne Sobre oS espinafres 5"||.I.|DE 74.991.1689.45 74.991.169 45
" TRABALHO 1,412, 000,00 1,412,000,00
& 0 queijo, formando um EDUCACAD B2.054, 749,03 B2.054.740,03
rolo e apertando bem CULTURA 115.000,00 115.000,00
para que o recheio nao LIRBANISMO 19.283.863,80 19,263, 663,60
escape. Coloque depois HABITACAD 420, 000,00 4210, 000,00
o rolo numa assadeira. GESTAO AMBIENTAL 2018,00000 2018.000,00
Corte a absbora em AGRICULTURA 1,836.284,00 1.835.284,00
cubos pequenos e colo- COMERCIO E SERVICOS 1.120,000,00 1.120.000,00
que em volta do rolo de TRANSPORTE 2244 500,00 2241 500,00
carme. Pique a cebola e DESPORTO E LAZER 223/ 7082 223 710,82
espalhe sobre a abobo- RESERVA DE CONTINGENCIA 1000,000.00 1.000,000.0
ra, com uma pitada de =t =l
P Subiotal 172,085,027 60 B 260045 40 254 335.073,00
sal, e tempere tudo com
o alho em pd, o colorau Total 172.085.027 60 E2.260.045 40 254.325.073,00
e regue com um fio de
azeite.
Leve a assar em forno
previamente aquecido a
180°C durante cerca de
45 minutos ou até a car-
ne estar cozida e a abo-
bora macia e tostada.
Sirva a carne em fatias
e acompanhe com uma
salada ou legumes cozi-
dOS il s Pkl Pragirs 1 gai 1
Gawvarnd 35 Mufisips da Poms Rasl ﬁ:‘:ﬂ“ e P B ___J:Hm““ Exnrclcio
2023
Cumdre dis Datalhamaento da Despasa (Q00) RS
Oicameno Facal & da Sequidacs Sl
G Dascricho Tipa da Oncamsnta ‘alor Ficada Walor Emandas Wakor Tofal
Podar: EXECUTIVG
g 1 PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO REAL
Unidade Orcamentina:  §2.01.00 SECRETARLA MUSICIPAL DE GOVERND
SALADA Unidede Executorn: 020100  SECRETARIA MUNICIPAL DE GOVERNOD
MULTICOR Furscional: 04,122 01002 D03 Publicecio de Abos. Orficiais
Forda da Recursoi 1500 D00 [ B0rd R0 Wnoulidos. o8 PRpodnog.
. F 100 e Crglins. rvicod i Termprcs - Pasgca Jurdecs Fingal 1 DG 0T a7 350 Y QG [T e
Ingredientes Total da fonis 82 recursoe: 1,500,000,
Fords dé Recumoi 1. TCe 00 Tran#ferinois op Lnil Ralensmie § Foystas o Paindled & Ga Walusl
Alface roxa; Alface ver- 330030000 utron Sarvicon de Tananos - Pesscs Juidica Fincal 356 600,50 0,50 358 000,60
de; Tomates cerejas; Total 2s fonis S recuio 00009
. ~ Tokal di funcisaal programiic: 1355 58,80
Beterraba; leentao F I 0412201282 518 ) Opesrncacal SMG
. ~ [Fg syt . J [ -] Cil
verde; Pimentdo verme- Sriengho zagho
. . ~ i Forse de Reowsos 500 D000 Rseursord Al Wintulitos da | epodied
lho; Pimentdao amarelo; 3.2:00.30,00 Material de ot Fiscal 500000 0,00 . 000,00
Azeitona Ch||ena, Bro- 13005800 Crtron Sarvicon de Ternercd - Peddsca Fliea Fincal Lol [T 10, Odd.E
[ 3100 D0 Dhlrs GarviQod da Termedos - Pestod Jurdeos Fincal o DO 0 000 L RE ET ]
colis; Tempero a gosto. 35000300 Depians 58 Exseciion Anlericrs Fisesl 61 B 0,60 16 000,80
LEN R dv] Egarameniod & Maeal Pammansnie Fiacal 30 D0 g 300 0 e
Total da fonis S recursos: 05,0000
Tiats! da luncicral peopramiscs: 95 009,00
MOdo de reparo Total da unidsda axecwlora: 1445 Bod S
H = Tkl @5 unkddd Sdameiiris: 1Ak 0 0
Cortar 0s p.lmentoes ea Unidade Crcamentana: 80300100 SECRETAKRLA MUMICIFAL DE FATENDA, RECEITA E PLANEJAMENTD
alface em tiras. . Unidade Executora:  83.01.00 SECRETARLA MUMICIPAL DE FAZENDA, RECEITA E PLANEJAMENTO
Ralar a beterraba e cozi- Funsional 04.122.0120-2 514 Manuiencha & Opsacioralizacio da SMERP
nhar o brOCOIIS Fiorfe e Recusos 1, 500 G000 Amcuruos bl Vinculstn da Fmponbon
Colocar nas bordas de 2200, 30,00 Manarial de Cosearms Frbca 50 000,060 0,00 5000000
3380 Nk Sereicon de Conaulions Fiscal R0 000 0 [l 0 D ()
uma travesrsa a alface 3.3 00 38 Delioed Bastvinoel o Tobriadnd - Piatidenl Fiihl Fitial 115 B0 ) )00 11 5 Bl O
roxa, depois a alface 1300300 Cutron Sarvicon de Tercsna - Pessoa Juridcs Fiscal 20.000,00 0,00 2460.000.00
verde e a sequir a be- 3.3 000 [ Berwiped te Toonokoga 4 ool & Comumiceil - Pessos Jurld Foacal SO0 DD D) 00 [l el
g i gt T Ciongactey Tnbotheas o Contrbutvas F sl & 00 0000 B9 o A0 Do Ty
terraba. Enfeitar com os 3390062 00 Dwapeiss de Exeroions Anlerioned Frscal 2601 D000 0,00 250 D000
. ~ 3300 63 00 ncteneracion & Meabtigian Frncal &0 OG0 350 &0 0O 00
plme_ntoes’ 0s _tomates LE R PR i) Erpazaraeriod. & Maliral Pemmansiie Fiacal 50 D000 00 B0 D
cerejas, as azeitonas e Tostal dn Tonle S recuros. 3805 B 00
o brocaolis.
O Aoy Fusicradk Figeea 5 e 53




HORA %)

| SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 ATOS OFICIAIS @

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
Prefeit M ici | de Porto Real
ATOS OFICIAIS
Soveena Se Musiciple de Forle Feal i g i o et TR Exercicio
A 2023
LAGARTO A Quadro de Detalhamenta da Despesa (QDD} >
PORTUGUESA —. Oicameno Facal & da Segunidade Social
Ingredientes g Descrichio Tipo de Orgamento alor Fixads  alor Emendas Walor Total
1300 a 1500 de |a arto Funcional: 04 122 01202 514 Manulencio & Dpaconalizacas ta SMERP
b | t tgd g ’ Forfe de Recwsos 1, Tilel (0303 Teanalesbncis dia Usils: Relerants & oyt S Petcdbed & G hitural
em limpa, tre toda gordura. 33004700 Dibvigacies Tribuieias & Conirbuivas Fiscal 384, 00,00 3,00 2840000
Tkl @b Torile S8 PECUErS. o 0oba] 0e)
MOLHO: Forse de Recursos 1750 0000 Aecwrso Ay Contnlropies 8 besvessio ro Do e Eaed-m - CIDE
’ R T ] s Trateotirads & Comindoiivas F Lol 9, 3l [l 1. 384 &)
Todal aa TOrvis S MeurOs. 1384 840
2 cebolas grandes bem pica- Total da funcional programiSica: A071.28450
das ou fatiadas bem fininha/1 Fussional: 04,127 0134-2 577 Cadapts Miitnalithia
maco cheiro verde bem pica- Forde de Racursos 1,500 2000 Facumnos ndo Vinculados de Impoalion
Al : 33003 S0 Ol Safvicen da Tersnsd - Peidca Juidcs F il plialia il i 00 li el ol i]
do/1 callce.de vinho branco/5 oo e
tomates picados sem pele/ Toml da funcienal programises: 100.000,00
Salsinha/Pimenta a gosto/1/4 Funcional: _04.120.0000-2 571 Devohusgaa de Tribulos
de copo de azeite/2 tabletes P 15000000  Fecursos nlo Vinculados ¢ inpesios
de caldo de carne 13000000 indenizaciies & Reatituicies Figgal 17 00050 B0 17 00000
100 g de azeitonas picadas/ Total #a fonts S5 recureos. L
- g X p Total da funcicnal programisica: 12 000,00
Orégano/Se preferir, colocar ) — - -
pimentéo picado S
. Forde de Recwsos 5301 5050 Facuron nlla Vinculadon ds Impoaion
1/2 copo de vinagre/2 copos 2B B0 indenrag e & Reatinsnfes Fiseal 1130 00,00 0,00 1100 00, O3
e meio de agua. Tl da fonis S Aourss: 100, 08,8
Fiomas e Reoursos i, b (hEn3d) Chotrins Trisafibnaiin da Cofrsbrid tu IPatrumantss Conglnered di Links
3.1 B0 e Gl o FEn a0l F Lol 140 R0 N [l 10 (s O
Toobal da Toris S MeCursos. 10 =] Cx)
Modo de preparo ot — - s
Limpe bem a carne, é impor- Fustional: 28 548 0000-2 574 Encangod db Divids Corralada
tante néo de|xar nenhuma Forie ce Recursos R e R Happyrage ndlg Wingudadios da Impoalos
. h 33 03E O Jurcd dsben @ (Divicla por Conbato Fncal Ll i il i i T3} Lalliiolail
gprdurln a. 45007100 Prircigal da Divida Cortratal Resgatads Fiscal 2,300 000,00 0,20 2,300 000,00
Limpe e asse com sal em Total da fonis e recurscs: 200.000,84
toda a voIta da carne Frorse da Reampsas 8, Tl D000 Tranalertniu di sl Felersiitg B Fliy aies 50 Petiobed & Gds Wlusl
, ) & BB T D0 Prrdaped e Diesda Cortratel Fesgartsds F ingal I D] 0 [y P G Ou)
Coloque 6leo em uma panela T — $00.000.00
de pressao. Total da funcional programisica: £.310.000,00
Coloque a carne quando es-
tiver bem quente, e doure Grapo Semmacr Pl Figa 7 da 12
virando sempre, até quan-
do todos os lados estiverem Gwamag do Municigis de Ports Real e - P Exarcicio
dourados. 2023
. Quade da Detalhamento da Despesa (Q0D
Coloque 1/2 copo de vinagre GBS  Orcamento Fiscal e dnSbgurid.'udu-Su:l::nl ' s
diluido em 1/2 copo de agua, -
mais 2 ?opos de agua. Cadiga Descricho Tipo de Orpaments Valor Fixado  Valor Emendas Valor Total
Deixe ferver na panela gg Funcional: 09.009,9999-0,009 RESERVA DE CONTINGENCIA
pr.essao mais ou menos E————— 15000000 Fisoursos o Vinoulados de imposios
minutos. 2.6.00.90.50 Heperasy da Conngdena e HFESG Fimcal 1,000 DOG,03 0.00 1000, 000,00
Tire a carne e deixar esfriar Totad da fonis de recunos: 1.005.000 .40
. Total da funcional programitics: 1,000, 000,00
Corte em fatias bem finas e - : Zea 80
Junte no molho que sobrou Tonl ca el oreamaalioia: 0500 284 80
da panela, todos os ingre- Unidade Oroamentéeia:  04.01.00 SECRETARLA MUMICIPAL DE ADMBNISTRAGAD
dientes dO molho Unidade Exeouiomn D404 00 SECRETARLA MUMICIPAL DE .lul:_'ll-!ﬂ'lt.l.'l:l.ﬂ-
Deixe ferver. Funsional: 04.122.0101-2.005 Cantasn Pithos
Junte a carne fatiada e o mo- e i s0.000,00 a0 18.000,00
a1 ] 3’!’“?“ Ve -
Iho_em camadas altgrnadas. Ty e ——— B oy
Deixando na geladeira de um Tatad da funcional programabes: 18,000 80
dia para o outro fica um sabor Funcional: 04,122.0101-2.569 Muarnnencds, Prosenacso o Apok
especial. Forte de Recursos: 15000000  Recutsol Ao Vinculsdon de Ispoitos
Sirva em Ianches, como ape_ 3.3 90 30 00 Cuitrori Savioed da Tertsinsd - Peddtd Jufkan Fisezal il e lie] .00 00 D00 D
L. o Totad da d5rte da recurem: 53,000 50
ritivo ou refeicao. Fonte do Recursos:; 17040000 Translenbncia da Uik eferente o Boyalties do Petriiec n Gis Natural
1.5 00 30 00 Custre Sorvican de Tercensd - Pedsdd Jufidca F szl 1SS O DS 000 1 SBE (00 0
Total da fome de recumcs: 1.5635.000,00
Totad da funshonal programiic: AL
4, ~ Funcional: 04,122 01012818 Irpdementacdo da Politca ds Seguranca da Indsrmacio (P51
¢ 3.3 80 3000 Cuilrod Sestwaod o6 Teimsntd - Pedata Jurkion Fiaoal S 0 D2 000 skl
FORNO FACII.IMO 13 90 &0 00 Seeraroa de [eoncioges da informacks o Comypricachs - Pewca Jurid F el B N0 0 0 0] 120 [IO0) DL
Tortad da doerrie da reoercs e Do) S4)
Ingredientes Total da funcional propramiBics: B3.000,00
Funcional: 04,122.0129:2.515 Ml renges o Do mcacrubli s o oy SALS,
500 g de filé de salmao/Azei- Forde de Recursos: 19000000  Racurscs ko Vinculsdos de lepostos
t f t d / 31801100 YEMCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PEESOAL CRAL Fiazal Fi 480 00 D .00 PRI i il ]
onas iatiadas sem caroco 21180000 Contribuicho parm o FETS Facal 130.000,00 0.00 130.000.00
Orégano/3 colheres de sopa 31.909302 Co ol parn & Fagirne Caral da Pravidocs {IHS5) F sl 5 480 000,05 0.0 & 485 000 00
. 21,80 8308 Comiripascio: paim o Regime Proprio o Praviddnoa (RIPPE) - Pessoal Facal 9060 G 0 il 8 D3 [0 D
de Molho d? SOja (Shoyl_l)/§a| 1,00 4 00 INDENEACTES E RESTITUCOES TRABALHISTAS Facal 300 HOG,60 f1.00 300,000,050
a gosto/Azeite a gosto/Limao/ 3.3.60.94.00 Didrias « Chl Faca 120 000,00 0.00 1:20.000,00
Papel aluminio/1/2 cebola fa- r— ——r v
tiada. Pigna
2023
Modo de preparo Quadro da Detalhamento da Despesa (Q0D) RS
. Orgaments Fiscal & da Sequridade Social
Lave o salm&o com suco
ze limao. ] g Codign Desscricho Tipo de Orgaments Waksi Ficgdd  Wakd Emendas Valar Tolal
\queca o abZ‘T' efet' ad I- Funcional: 04.122.0129.2 515 Marsencho @ Operacionalizacho da SAA
cpne a cebola fa '|a a, e —— T TN —m -
deixando no fogo até que 3.2.5030.00 Matwrial de Conauma Fincal 300 005,05 0.00 300.000,00
flque transparente_ 3.5 00 38 00 Ot ot Serrwuocns oo Teroercd - Pedssa Frsss F ozl g dilii el 000 Pal=Tiailii]
2328038 00 Cutroes Dirwaos o Temerd - Pessoa Jurics F izl 0,750 000 DS ach o T D O
Reserve. 3390 4000 Seregen, e Tocrvioge & i-for—agio o Cormunicagis - Passca Jurs Facal 1,000 BOGL03 0.00 1.000.000,00
Cubra uma assadeira i:g;:ﬂ -'v-wi-ﬂfTrl'-ﬂE-ﬂ Emﬂ ﬁﬁﬁ :ﬂ fﬂﬁﬁ
s e Chripidin oo Exencicnd Anlenonss ol 1 L 1 1
com papel aluminio de 44,50 52 00 Equipamenics. & Malerial Permanenis Fiacal 121 000,00 0.00 1 200 000, 00}
maneira que a sobra dé Totad i Hosrite e Socue; BB, 00 000
para fOI’rar tOdO o pe|Xe Foris de Recursos: 1 0l D300 Trairriberdrosun di Uit Fabirecite i Sogallsd 05 Palidies b Slid Mot
, 3.3 80 30 00 Cuilrod Bearwiod i Telmenod - Pessta Jukion Faoml 1408 BT &5 000 1 408 K23 45
Sobre o papel aluminio Totad da lome di retories: 1 AN 0D 48
na assadeira, coloque o Toia da funcional programancs: JEAXLRITAS
peixe jé temperado com Fundconal: 0412200402 817 Treinaments & Capacacio dos Funciondios da T
sal, regue com azeite e Forte de Recursos: 15000000  Reoursos A0 Vinoulsdos de Imposios
shoyu I A B3I I8 00 Cubrog Servaos de Temenos - Peasca Jurkdics Fmcal 21 DO 5 .00 25 i Dy
: . Tivtad da $oevi da FCER0E: e
Decore com fatias de Fotal u Ranclonsl programalics; P
azeitonas e um pouco de Furcional: 04,122 0140-2.818 Servidor Mais Eficianis
oregano. Ferte o Recurses: 15000000  Fecursos ndo Vinculsdos de kmpoatos
Despeje a cebola por 3.3 60 36 60 Chutetn Sarvioon da Tercaiod - Pessca Juridics Facal 501 D00 DG fi 0581 55 000 B
cima. :z:lwﬂlhm : :ﬁﬁ
Embrulhe com o papel . 04422 01452 505 — . e '
aluminio, de maneira que : :
.. ~ Forte de Recursos: 1 500 0500 Flacurad flla Yinculedon de Ipoaioa
o liquido n&o derrame 3.3 50 3000 Ouises Services o6 Terasres - Pedsos Jurises Fiead 2 1000 000,00 000 A ]
quando comegar a es- Totsl da fants da meewwen: 2 000.000,00
quentar. Totsd da funsional programites: 2 (068,000 04
Leve ao forno médio para Funcional: 04, 122 01452, 884 Valorzagko o Apoio sos Servidones
assar pOf cerca de 30 mi- Forfe de Recumos: 1 S0 D000 Riboirsdn mill Winoulios o8 Srpodios
13803300 Padai)isna & Dbt O0M L ool Facal S 0 DD 000 B0 D0 D
ngtos. 3.3.90.90.00 Crstron Servicos de Terosos - Pesscs Jurkica Facal 1,000 008,05 0,00 100800000
Sirva com legumes e sa- Total da fonts de oo 1.050,000,00
Totad da funcional programica: 1088 680 840
lada verde. Tolid da wetlide @uaculon: A AT 0TI 48
rops Abor Publooll Pigagd de 53




J @ ATOS OFICIAIS

HORA %)

SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022

FILE DE PEIXE ASSADO
Ingredientes

500 g de filé de peixe (tila-
pia, saint peter ou outro) /
4 batatas grande descas-
cada em rodelas de 0,5
centimetro de espessura /
2 tomates picadinhos / 1/2
pimentdo(se ele for grande)
1 cebola média picada em
cubos / 1 colher (sopa)
cheia de alcaparras / cheiro-
-verde a gosto / coentro a
gosto (opcional) / 1/2 colher
(sopa) de sal / 1 dente de
alho (pequeno) bem espre-
mido / azeite a gosto

Modo de preparo

Tempere o filé de peixe com
sal e alho e reserve

Misture o tomate, cebola,
pimentdo e alcaparras e
tempere com um pouco de
sal e junte o cheiro verde e
coentro

Reseve

Unte um refratario com azei-
te, e forre com as batatas
cruas

Cubra as batatas com o
peixe e por cima distribua a
mistura do tomate

Regue com bastante azeite
e leve ao forno por mais ou
menos 30 a 40 minutos
Quando secar o liquido que
acumula no fundo da forma
quando esta assando e ficar
dourado esta pronto

Sirva com arroz intergal ou
branco, é uma delicia!

MOQUECA DE PEIXE

Ingredientes

4 postas de cagao ou garou-
pa (700 gramas) / suco de 1
liméo / 1 cebola grande cor-
tada em rodelas / 1 pimen-
tdo vermelho cortado em
rodelas / 1 pimentdo verde
cortado em rodelas/ 2 toma-
tes maduros cortados em
rodelas / 2 colheres (sopa)
de coentro picado / 200 ml
de leite de coco / 1 colher
(sopa) de azeite de dendé
/ 2 tabletes de caldo de ca-
maréo

Modo de preparo

Lave bem o peixe, regue
com o suco de lim&o e dei-
xe descansar por cerca de
1 hora

Em uma panela grande,
coloque o peixe, a cebola,
0s pimentdes, os tomates
e polvilhe coentro

Esfarele os tabletes de cal-
do de camaréo, misture-os
ao leite de coco e regue o
peixe

Leve ao fogo baixo, com a
panela parcialmente tam-
pada, por 20 minutos
Mexa algumas vezes até
que esteja cozido

Junte o azeite de dendé e
adicione sal

Retire do fogo e sirva

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

Fiergipnal: 11,334 0447-2.528

Sl Tiireis Efdsfdinkiagy

2023
Quadio de Detalhaments da Despasa (QDD) RS
— Drgaments Fiseal & da Segquidade Social
Cadigo Descrighio Tipo de Orcamento Walor Fixado  Valor Emandas Walor Total
Toiad da wnidads crramentiia: ALATT 0T A%
Unidade Orcamentieia:  08.041.00 PROCURADORIA GERAL DO MUNKAPID
Linidade Exponan 05.01.00 PROCURADORLA GERAL DO MUNIKCIFID
Fundonal: <. 122 00252 817 Maranencdo & Operacionalizacdo da PGM
Forde dé Recursos: 1. 5000500 Fesur e Ak e S | el
3080 3000 Material de o Facal B0 0D De ] RL=R s e H]
2390 38 00 Chgteony Sareicon da Temairoa - Pedaca Fiucs Fomazad 00 005 65 0.00 10000000
3.3 B0 30 00 Cuilroel Bastwitod o Teitenod - Peddta JufbSos Figazad 201 0D D 000 20, D0 o
.4 80 52 00 [ qpapamaning & Maleral Parmansnis ] B0 000 5 000 100000 O
Toiall da Horvie de necursos: fel, D30 540
Total da funcional programitics: % Dol L0
Funcipnal: 28,845 D000-2.031 Seriercad Judcipd
Foirdn 9o RBcursnss: 150006000 Fscursos nlia Vinoulsdos de Imposics
35 00 01 00 Beriiencis Judcian F ozl 2 B0 OO0 DS ilii) r- il il ]
Tolal da fonte de mecemon: T 800.000,00
Totsl da funcional programitos: Rl ]
Tovtmdl Ol sl chib i pa LR 2 A5G Do) 0
Totad da wrefade Grrametinag: £ B85 Dgd) 2]
Unidade Orgamentdna:  06.041.00 CONTROLADORIA GERAL DO MUKICIPIO
Unidade Executon 06.09.00 CONTROLADORIA GERAL DO MURICIPIO
Funcional: 04,124.0101-2.570 Implantacio & Marsantla 9o Piaro i Audicra Govarmamantal
Forfs o8 Reoursos: 15000500 Fecurson rilo 'Vinculsion de Impoatos
13803000 Cuitren Basrwinea da Tafosined - Pedsoa Juikdes Fiszad 201 (o e 0.00 ol ]
Total da fonte da mecoricn: 20,004 240
Totsd da tuncionsl programites; ol i ]
Funcional: 0. 124 01352 518 Marntencio & Operacionalizacio da DG
Forfe de Recursos: 1500 D000 oo o Ao 'Sl S 1 podacd
33803000 Ratisrinl oy COramed Facal 20 D0, D0 000 sl e ]
3% 00 38 00 Chsbeoni Sarwioon da Tararod - Pedacs ks F aead 15 D000 il 15 Do S0
32803000 Cuplroes Bevwipia e Terneod - Pessoa Jur-oa Facal 20000, [0 000 el ]
a4 0 52 0 Eqpaparmenion & Maleral Parmansnin F mzmd 20 000 05 ] 20 D0n 00
Todad da dorve do MECETRoE T5 Do) 2
Total da funcional programitics: T4.000,00
Total di whkdids onscitonm: 05, Dda) 20
Totad da werddade Geametiia: BE DN 20
Uinidade Orgamentania:  07.010.00 SEC. MUN. E DESENY. ECON. TRABALHO E RENDWA
e Aslsicr Pt Prigna 5 e 53
Savama oo Munitiplo de Ponc sl i‘:‘:‘qh B B mum E'l:l}l'l.'Jl:H:I
2025
Guadro do Detalhamenio da Despasa (QDD) RS
= Orcamenio Fiscal & da Seguridade Social
Cdgo Desorigdo Tipe de Crgamants Valor Feado  Valor Emendas Walor Total
Unidade Exsaforn: ar.01.00 SEC. MUM. DE DESENY. ECON. TRABALHO E RENDA
Fumcional: 11,122, 00259-2.519 Manuiencis ¢ Operacionalzapds da SMDETH
Forfe de Recusos 1. 500 000 Rscurses nles Vinculades de Imponios
3380 30,00 Wlanerial g Cofrsumn Fisanad BZ0D00 04 [1lle 1] D). (a] O
31300 38 00 Chtros Sarvicon & Tercelon - Peisns Flucs Focal 1500 50 (11} 160 £
3200 3800 RS Srvipi o Tenodere < Pestand Jurkdoa Fiaanad 1 300000 040 000 130 D00 D
44,00 53 00 Equipsamenice o Matpral Permananis Facal 0000 00 050 300000
Total da foente do mecursos; 000,00
Totad da buscional proprasdiica: Pl Hia ]
Fumcional:  11.331,0008-2.112 Concessdo de Aumils Trarsponie
Forfe de Recursos 1. 500 00 Foscisrigd Nl Vincilsded e Impoiica
3100 360D Thutros Sanagos o8 Tercewns - Pessns Juridoa Facal 1. 103000 ) 1,5 41, 5 Dol B0 L
Totad dis boriti thin FbEuraod A1 0. D] (e
Tortall da Suncionsl prograsdtica: 1.9 05.008, 50
Fucional:  11.333.0006-2 621 Frograma Dinamisma
Feete by Ripcunaos 18000000 Recusos nio Vinculados de Imposice
13803000 Wrterial S {ormuma ¥ meal 000 00 050 &, [0
3.2.80 35.00 Thitros Saenvagins O Tenoewtn « Pessnn Julidon Faaml 15,0000 040 0,50 e v
Tiortnll c Boridie di FELPROA! 10 (a) e
Toriad da funchong prograsdtica: 15, 05 20
Fencional:  11.333. 0006-2 822 Curss dé Ermpesandedorams Famising - Oficna
Ferog dis Recursos 100000 Recursos nio Vingulados de Imposios
33003000 llarignal Sy Compuna Focal 1,000 050 1,000,
3390 38 00 Chlrod Servigon Of Tenosetd « Peson s Faacal X e 000 LR HEH]
1360 300 Chtrcd Sarvicos S T - Ppknim lacsl 4 000 04 1=t 4 000 o
Total da fonte do mecurics; 19.000,00
Tatall da bussionsl progrmsdiic: 1680 O
Fumcignal: 11,333, 0006=2 532 Capaciaido & Apereigcamenta de Mo de Obra Especalirads na Cubndra Rahana
Fore do Recursos 1. Sl S0 R 4 rullas Wi e
3.2.80 3000 Llarerial b CorUmD Facal 5000 04 000 LR HEH]
3500 58 00 Cntrca Sarvicos da Tencelron - Pessns Flakcs Focal & i G o 50 £ fal B
Totad da fante do mecursos; 10,000, 00
Total da buncional prograsati R0, 80
Fumcional:  11.333,0006-2.570 Rafonmuledio oo Sing
Forfe de Reoursos 1, 500 5000 Fodcusiid fulle Vincubichos i | ol
o s Paskendll Prigma i o 53
2023
Cuadro de Detalhamento da Despesa (QD0D) RS
Orcameno Fiscal & 48 Saguridade Social
Cibdigo Descriclo Tipo de Orcamanto ‘alor Feeado  Walor Emandas Valor Todal
Forsgdpnal: 11 .333.0006-2 670 Rurfrmuliiic cio Sing
Forte oo Rocursos 1,500 0000 Rscumoe nbo Vinousdos de Impasios
3300 3000 Llirtevial S Cormiums Fiaazal 1,030.00 (il i] 1, (0 e
180 ¥R 00 Thirgs Sarvgos o Terceany - Pepsns Jurkdoa Foacal 300 00 L=t & D3 )
400 53 00 Equipsarmanted & Matsiisl Permirests Fisa=il 4000 50 [ifl=i] E il i)
Totil da bkorde de recurios; RE-T = ]
Totnl da Buiset bonil presgrmesdithes: RE-i i ]
Funcional: 11334 0008-1.105 Iimplemantacio da Escola Técnica - Cenira de ooaglo Tecnolégica
Fortte da Recursos 1. Bl Foariiaas ndd Winculsdod de |mposios
2180 30 00 Llarienisl S Taonipama Facs 10000 (=] 1. e
3300 5000 Ohtred Bdivegod S8 Tencesod - Pekiod Juilden F ol X il i} Fli il ]
A 4. 80 5E 00 Equipuamesnics & Material Permanasnin Faca g G0 (=] i G
Toital dai B di Fo=Curs0s: 18 0ela] =]
Total da funcinnal programdhica: T8 0.
Furipnal: 11 334, 0006-2 520 Manutencis da Estola Técnich - Corttd Vothinrdl Tedrdlogicn
Forfe oo Recursos 1,500 0000 Racuron nl Vintulsdos de Imposics
3300 3000 Lliterial S Cofmuma Fimazal 1,000 50 050 1, a3 By
180 ¥R 00 Thincs Sarvgos o Tercestd - Pegens Jurkdoa Facal 000 00 (=) 1. [
Totad da borde o Pl rsos: Fll e ]
Total da buncional progresdtica: 1.000,09
Fumcional:  11.334.0447-1.108 Criacao do Marceds Progulcr
Forfe de Recursos 1,500 000 L ks Wincudadon da Ir
3300 3000 lirevial da Comuma Fioazal 100000 {ifl=i] 1, (0
380 X6 0D Thiros Sanvigos de Terceaos - Pessns Jurkdca Figcad o 001 040 020 EX i ]
A 400 53 DD Equipaifmantod o batedsl Permsrestn Fisasad 5000 30 050 ¢ Cfa B
Total da bsede da recursos: RE-T o
Total da Rife lonil presgphmsdiic: RE-Ri iR
Funcional: 11 33400472 62T Implantagdo da Cultura de Agronegico
Forte de Recumos 1. B OO0 Foerusaaos ndd WinCuloos o |mposios
2380 3 00 Ll by CaorisLIT Figzad 1000 g0 0o 1. ez
3500 3800 Onitrsd Banvdicod &8 Terokrtd - Padion Fhikss Fiaasal Lo il ] {ifl= ] Eii il il
3280 X6 0D Thulros Sarvgns de Tercesrs - Pessns Jurkdoa Figzpd 50000 4] L= B CDAT
Toiad da Bonie i il ursos: 16 (k2e) 250
Total da buncional progresdtics: 10.000,05)
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l SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022

HORA %)

ATOS OFICIAIS

2

STOLEN

Ingredientes

Etapa 1

Cerca de 300g de fa-
rinha de trigo

125 ml de leite ligei-
ramente morno

30g de fermento bio-
I6gico

1 pouco de cerveja
Etapa 2

1 colher (sobremesa)
de sal

120g de manteiga
Casca ralada de li-
mao

80g de agucar

250 ml de leite

2 gemas

Etapa 3

400g de farinha de
trigo

8g de fermento em
poé

Etapa 4

2 colheres (sopa) de
rum

100g de chocolate
meio-amargo picado
1009 de frutas crista-
lizadas

100g de uvas passas
100g de nozes moi-
das

Etapa 5

150g de agucar
Manteiga derretida

Modo de preparo

Etapa 1

Misture bem os in-
gredientes, forman-
do uma massa pe-
quena.

Deixe fermentar.
Etapa 2

Adicione o0s ingre-
dientes dessa etapa
na massa fermenta-
da e misture delica-
damente, até ficar
homogénea.

Etapa 3

Junte a farinha de tri-
go e o fermento em
p6é a mistura da eta-
pa 2 e misture bem,
até a massa ficar
bem homogénea.
Deixar descansar e
crescer num lugar
quente.

Etapa 4

Misture todos os in-
gredientes a massa
crescida.

Deixe descansar e
crescer novamente,
no papel de assar,
por 2 hora.

Depois, asse vaga-
rosamente em forno
baixo.

Etapa 5

Enquanto o Stollen,
depois de assado,
ainda estiver quente,
pinte com manteiga
e polvilhe acgucar.
Repita até que aca-
bem a manteiga e o
acucar, de forma que
o Stollen fique com
uma casca branca.
Sirva em seguida.

ATOS OFICIAIS

Prefeitura Municipal de Porto Real

e cio Manicipin e Fonio Ml '-.-..--:-unu-\.-l-h e E l.uil.-uvl..-.huu.ﬂ-l.".q-.q. E‘IH:TI,’JI;IQ
2023
Guadre de Detalhamaento da Despasa (Q0D) RS
Ongamenio Fitcal & da Seguridade Social
Chdige Dscricio Tipo da Crzamants “alor Fado  Walor Emandas Valor Tetal
Femgipnal: 11,334, 0447-2 628 Suppite Tl Esbiinkzade
Fiorbe d6 Fecursos 1,500 000D Rscumos nko Vinousdos de Imparios
3300 3000 Outred BEarvicod &8 Tercetn - Peisan Juikdea Fisasl 100000 00 il ] hLali i il ]
Total da borts de FecUrEoE: 18084 &
Teoital cla Buies bl sl Che - 18 0] )
Funcional:  11.334.0047-2.828 Manutencio do Mercada Produlor
Forna da Ramesas 9. B} SR Feceraas nbo Winoulsdos de | mposios
2180 300 Llwierial S Tonigama Facs 5000 o0 000 & [p0n
3300 58 00 e Barvigos da Tencewon - Peksos Juiiden F sl & D1 ) 543 E: (il B
Taortall dan Borte ci FBCurasa; 18080,
T ———— 18080, B0
Fumcional: 11334, 004 7-2.830 Manutencio da Casa & Trabalhador
Ferti di Racuisos 1. 5000000 Faturaos nlo WVinculados de Imporcs
2380 300 Llyierinl s Coonigiama Faicd 500 oo 000 & [0 ey
3.3 00 3000 Duitrosdi Banvagid e T = [Porkisl Ju b Fistasind 5000 0 50 . Cad B
Total da dsne do recursos: 18000 &0
Total dis Busecions progresdtica. 18.000,04
Toiad da wrddace ooeousors: 144 F 0 2
Total da wnidade orgamentina: 1417000,
Unidade Orcamentdra:  BB01,00 SECRETARIA MUNICIPAL DE MEID AMBIENMTE
Linkdade Exsodorn: 0E.01,00 SECRETARIA MUNICIFAL DE MEIQ AMBIENTE
Funcional: 18452 00282 520 Manutencio & Operscionalzacho da SIALLA
Forfe de Racunon 1. 00 D000 Reouwsos nbo Vinoulados de Imposics
A8 K00 Llxienal S Loneuama b 100000 00 000 10 (00
3300 38 DO Cutred Earvgios e Tenceson - Peksos Flaes Foazad 100000 04 ills i} RLalii il
130300 Thirca Servicos de Terceamy - Pegsns urkdea b omicad ER e R .00 0 [T O
4400 52 D0 Equipsarmsnted i Mateisl Permanesis Figazal 10000000 0,00 Ll il i
Tkl di Bordi i FBELFRONE! BE.0Ed &
Forde de Recursos 1, T8 SO0 Tranalpsbacia da Unils Refamnie o Royalies do Pelriies o (i Matural
3.200.39.00 Chlred Servigng o Tenottd - Piison Jurkdes Figezad 2000000 00 0,00 200 (0] D)
Tkl di Boai da Fbeiuraad’ J08 004 &
Tl dai Bun binal progresdiica: B 00 22
Funcional:  16.541.0008-2 G37 Banco de Samanies
Fertd di Racuisos 1. B0 QO0G oo ndo Vincubados de Imposios
1380300 Llyienal S Lonpamg e 000 00 000 = PO 2
3.200 38900 Do Serviging o8 Tenostd - Picsnn Jurbsen Fiazad 10000000 0,00 pLeEr i ilii]
Grap A Puslcoll Pigna i da 53
Governo 35 Municipio de Porta Real -"":___:-'“""'"‘_h_-mr_ :H;ﬂam Exarcicio
2023
Cruadre de Detalhamenio da Despesa (Q0D) RS
Crcamanto Fiscal @ da Seguridade Social
Codgo Drsorieda Tiged diy Dicamanto Yalar Fixado Walor Ermesndas alor Tolal
Funcional: 18,541 0008-2 63T Banco de Sementes
Fiarla de Recursos 1500 D00 [ T T P T B
& 5} 5200 Equipamenics ¢ Maleral Permanenis Figoal G S0 0 R 50040
Total da Mats di Ml Ursos: =) 20
Total da funclonal pragramatica. 20 490 50
Tiztal da unidads peprainra; 320,030 20
Total ds unidsds orgamentiia: 300,000,00
Uridade Orgamentania:  ¢0001.00 SECRETARLL MUMICIPAL DE OERAS E SERY PUBLICOS
Uiy Exdcilnng 26.01,00 SECRETARLA MUMICIPAL DE DBRAS E SERV PUBLICOS
Funcional: 04122 0104-2.070 Manutericlo da Frola de Velfculos
Faonle da Fescyrscn: 1500 00 Rigaaried Pullin WiroulieSod. o Ienpinitod
3380 20000 klptenal e Coangiim: Figoal 150 000 00 QoD TR D0 0
33 5 30 00 Crtrod Serviccs de Terceinos - Peasaa Juridca F il Pl i lii] o] i =] DL a0 50
Total da fonts do Fecursscs: 410,000.00
Fesvhi €y Fissian ik 1, ) Q00G Racgrecs da Condritssic b o Infarvanchc ro Domisen Econdsmicn - CIDE
3R 0O Maleral de Congums Finzal AN R =] a0 815 o0
Tatal da Pands de recursos: 1561580
Total da fur propramdh &48,516,00
Fungional: 04922 .0128-2 531 M bl & Dpdracasrali Easbo da SIM0EP
Feouriby iy Fsoiorsirs 1,500 5000 Recursos niko Vinculsdos. de Imposios
3300, 30000 Mirteral de Comaums Fineal S0 000 00 i 0000, 00
3 350038 00 Outrod Servipod e Teimentd - Pessnn Fskcs Fiacal patlle il i} (R0 &) 20000 00
33803500 Crron Servicos de Tercanos - Pessos Juridica Fiacal 3000 00000 [+ 1 =] 3 00000000
b B3 53 D Equepirmerica € haleral Permaness F rasaal &5 0000 o] i x] 5D 50
Total da fande de recurioa: 3155, 0340,50
Fonibe g Fiecursces: 1, T B0 Tracadenkncia da Unills Malscents o Roypalies da Petndles o Cas Katueal
33 00 00 Ot Serviced da Teisrod - Piddas Juildea Fiieal DRS00 00 0 e X i e] 1.0, 00
Tetal da fonts de recursca: 1050000 20
Feribi iy Rty .55 000G Recursc da Alenach: de Denufircs - Admnatscio Dieta
44 80081,00 Afumicho de Imived Fiacal 43 &35 B0 8,08 43 638 00
Tokal da fonis de recurscs; 43.038.00
Tokal da funclonal prograsuiticac 4 167,534 80
Fungional: 15457 .0004-1.123 Amplipcio & Rylomna 9o Cemibrag Municinal
Faorile o Reridsos 1500 0000 sk nlks Vinouledon de imposica
EER R ] O 0 Irvitala2ad Fieal 100000 00 X e] PO D00, 00
Tokal da fonks dé rcurice; 150,650 50
Paging § ds 52
Governa ds Munizipls de Ports Real -"":___:_“-""'"_h_‘m-_ :H;ﬂam Exarcicio
2023
Quadre de Detalhamenio da Despesa (Q0D) RS
Orcamands Fiscal & da Seguridads Social
Lo e ] Tipsd di Dicamants Valar Fixado Vako Ermesndas Wakor Tolal
Funcional: 15.451.0004-1.123 Amplaco & Reforma do Cemiténio Municipal
Tatal da Pun ionad prespramdtica 159,030 .20
Fungignal: 1545101 50-2 630 Infraeitruturs Uirena
Fovla da Fstisriod 1,800 0000 Recuneos ndo Yinouledos. o Imposios
31803000 Mipteral de Congpamo Fiacal 000000 Qi #0.000.00
3 3 8 2500 Dutreds Serviood de Teitsiod - Peison Juiltea Fiaeal &0 000,00 i T &} B30, 00
EE R UE LR Dhems & Insislacisn Finral 4] Q00 00 [ Lx] A2 D00 00
EE R AN ] At s e Imdvsi Fiaanl 10050000 o X i e] DO 0, 00
Tokal da fonte de recurace; S, 050,50
Faribiy £ Rdcirscd 1,700 0000 Crran Transferbnciss do Comslnics ou Ingtrumenios. Conglnerss da Lindic
X R LR Oitstaei @ Iritalactas Fincal 200 GO0 06 [x X1 =] Pl e i)
Total du fonts de recursscs: 1.000,030 00
Fevia o Fistiasod U, TGl QG Troradendnca da Linido Ralerenie o Royalkes do Perdden & s katral
44 50 50,00 Chbemy o IrodtalacSan Fincal 3600 500 00 [+ 1] el el
Total da Pands dir rscUrsos: T 0 f) 2
Fewiba gl Fhascya s 1.0 000G Traraderdnoa G Esisdos Relerenie a Royaiees do Petndlen & Gis Naioral
3w X0 Dprce Servepcs e Teimainos - Peasns Juridea Figral ) 000 Qi BCG D00 Q0
EEE IR -] Oibstii @ Ircitaliss2ad Fiasal 2008 050 B0 i 3 O3S G50 50
Tokal da fonts de recursse; L HT.050,50
Frvlin i RisCirscc 1, T 0000 Becarsca de Opamcies de Crkdio
FEE- AR ] Oty & Iritalactan Fiizal 2000 500 00 v X1 u] 08030 O
Total du fonts oo recurscs; 7 020,000,020
Tokil da furclonsl proprasiticac 418,680 80
Fungipnal: 1545101511075 COMSTRUCAD DE CICLOWVIAS
Faritin it Recurscs 1250 SOHG Pacursca nils Vinculeso 88 impoitca
FER RN D @ IFvitalae®ad Frieal 10000, 00 X i =] 100000, 00
Total da fornts de FssLrmc: 10,654 80
Faribi £ Rdsiar e 1, T D000 Trarsdenbnois da Unilo Relersnts o Royalies do Peintlen & Gas Katural
EEE EAR ] Otsai @ Initalacias Fiical 250 000 00 =X =] 5000000 00
Tobal da fonbs do recursscs; 500,000.00
Tokal da funclonal proprasuticac 810,050 80
Fungipnal: 15452 0004-2 006 Srasod o ApCio i DonSevacs
Fonin o Fscursos 1,500 0000 Fopturica niko Vinoulsdon de Impoiios
3 3 5 30000 Il da Coriisme Fiishl Lo il iillii] i1 &) S0 D) 50
N1 52500 Durrcs Servepod de Teimenos - Pessns Julidca Figal 10000 Q04 00 [ERLE] 1. (0 o) 0
Total di Fostd di Fisl LrSoE: 1550 030 20
GrUpD ANEBEEY Poblool Paging 10 o 53




J@ ATOS OFICIAIS

PICADINHO DE AVESTRUZ

Ingredientes

400g de filé de aves-
truz picado/ 1 cenou-
ra média cortada em
fatias finas/ 1 batata
média cortada em fa-
tias finas/ 10 vagens
cortadas em fatias fi-
nas/ 1 cebola peque-
na cortada em fatias
finas/ 2 colheres de
sopa de alho pord
cortado em fatias fi-
nas/ 1 colher de sopa
rasa de manteiga com
sal/ 1 colher de sopa
de azeite/ 2 colheres
de sopa de sumo de
limao

1/3 xicara de aceto
balsdmico de fram-
boesa/ 1/2 xicara de
agua/ Sal e paprica
picante a gosto

Modo de preparo

Em uma panela co-
loque a manteiga e o
azeite, leve ao fogo
alto

Coloque a carne e
deixe-a dourar, de-
pois coloque o alho
poré e a cebola, frite
um pouco

Despeje os legumes
fatiados e mexa para
doura-los um pouco
Coloque a agua, ace-
to balsamico, paprica,
limao e o sal

Cozinhe em fogo bai-
X0 até secar toda a
agua

Sirva bem quente

JACARE A MODA RIO
NEGRO

Ingredientes

2 kg de rabo de jacaré/
2 copos de vinagre/ 4
limbes do tipo rosa/ 2
cebolas/ 2 dente de
alho/ 4 xicaras de fa-
rinha de trigo/ Sal a
gosto/ 1/2 litro de 6leo

Modo de preparo

Corte a carne fresca
do jacaré em tiras
Coloque em uma va-
silha refrataria com vi-
nagre e 2 limodes
Reserve por aproxi-
madamente 12 horas
para aliviar o cheiro
da carne

Tempere com sal, ce-
bola e alho batidos no
liquidificador, misture
os ingredientes, colo-
que-0s em um saco
plastico higienizado
junto com a farinha de
trigo para “empamo-
na-los”

Leve ao fogo o dleo e
frite as tiras empamo-
nadas de jacaré

Por fim acrescente 1
limao e sirva

HORA (%)

SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ATOS OFICIAIS

Prefeitura Municipal de Porto Real

Govermo 35 Municipio de Port Real i’-‘"‘“‘w“ﬂ_‘.“'_ m““ Exarcicio
2023
Cuadro de Detalhamenio da Despesa (Q0D) RS
Crcamanio Fiscal @ da Seguridade Social
Codgo Descricdo Tipd do Dicamanto Yalor Fixsdo Walor Ermsndas Walor Tolal
Funcional: 15452 0004-2 008 Serdpos de Apcio & Consenvacho
Fonia da Recyrsos 1. il OB0AS Trireiberdrozia on Lbsiley: Referenie i Royakeed do Pemideo & Qs Metorsl
338 200 Dunrce: Servepod de Termadnod - Peten JurithCa Figoal 30000 Q. 0 [P RLE] 3 (O a0 0]
Total di Pt dis Fisl UrEoE: 1.056] _£s340 50
Faorla o Pescursos: 1, 705 0000 Trafidendsii 434 Edtidon Ralerante i Ropalies da Petrdlss & Sid Nahorsl
33503500 Durod Servipod de Terosdod - Peasos Jurkdca Fracal 2500 000 00 [ X Ce] 2 5000 00
Total da fants do Fesursos! & 55030 30
Total da vt longd progressdton .05 03 20
Funcional: 15452 0004-2 010 Amplagio de Sistena de Buminagio Plblca & Fomecimenio de Enssgia
Fiowvle i Fiascurso. 1500 D00 Riecursod Riio inoulindos e Impodios
N 39 X5 00 Darros Servpos e Termentd - Pessns Jurkdca Fiscal 1100 Q) 0 300 100G (x0T
Total da Pants di M UFSoS: 150,030 20
Fonle de Recursos 1, T 000 Tinfeitaidiincu i Ll Foalferi e i Ry oo Pelokio & G hatsl
3 3 903500 Dred Serawnod der Teredod - Peasns Jurktaa Fraoal 50 00000 [ XLE] E30Dn0d). 00
Tetal da fonte de Fecurios: £4.0a30 20
Fomie de Fecursos . T 00 Reoaso do Ooemcten de Cisdio
a8 ) 53 0 Equspaimeriion & Maleral Paimaniesis Fiacal S0 000,00 i X e] 500000 00
Tetal da fonte do recursos: S5, 050 50
Total da furse lonsl proprasiicn: BE B34 20
Funcional: 1545301512 548 Raalzinino
Forle de Recursos 50 000 Rorur e rlo Ve euledin Ju lrgxnlos
3.3 50 3500 Do Serdi0od i Teimsinod - Pessnn Jurktda Fracal 1000000, 00 X LE] RN TE Y]
Toul da fonos de Fissorsod: obud a8
Fonie de Fecirsos 1, Tl 005 Traralenknois da Unilo Felfeente a Royalies do Peircleo @ Gas Katural
3 3500 X500 Ouitred Serviood o Toitsintd - Podddl Jurkdes F il 110500, 00 (] e] 11 QUi 00
Tekil da forte do Fecurios: 1100030 50
Total da v bonad propresdtica 210,630 20
Funcional: 1745101 502 543 Manuengio siou Amplacio da Rede de Agua e Esgoto, ETA ¢ ETE
Fiorle de Riescurscs 1, 5001 D00 Recurssd nlla Vinouledos o impodilcs
A 350 XG5 00 Cuitrod Servipod de Teineintd - Pessim Jurkia Fiaaal 0000, 00 (R 1 &) 0000 B0
4 50 50,00 Cibermy. ' Inptalacan Fincal A5 000 00 el ] 4. 000, 00
Tiatal da Pt die Fissrsos: A 5. 030 20
Fassvhin iy Rt i 1, 706l 000 Traradendnow Ay Linilo Referenie o Royakes do Perdden & G katesl
LR L e e Ellytesal de Coangaameg: Figrpl weH] Q00 00 Qe S D00 Q0
33 00 00 Dutted Saraccd da Tamsiad - Piddas Juildes Frieal B0 50000 o X i e] S00U0A0 00
Total da fornts de Fecurmcs: 1.084 630 50
Crups AsesEey Poblooi Pagirs 11 o 53
Gowaino &5 Muniziplo d8 Pads Real ::'-""“"“E_M-.“__ mﬂﬂ-um Exarcicio
202F
Cuadro de Detalhamenio da Despesa (O00) RS
Orcamarndo Fiscal @ da Seguridade Social
Codgo Dscricda Tipo de Drcamants Valar Fixsdo Walor Ernesndas Walar Tokal
Funcional: 1745101 50-2 543 Mwuwmmmnmmmehm ETA&ETE
Tatal da funcinnal pregrasdtics 1. A75.000 20
Fungignal: 17.512.0150-2 G4d M nerdls sidn Arnplacin da Rede de Esgolamentd Saubies
Faia da Recisriod 000 00 Fopicasaed nalio 'inculacns. o Impoercs
3350 3500 Crca Servicon de Terceincs - Pessas Juridica Fiacal 50 00000 =X ¢ e] 520,000.00
a5 Ot & Irciitibin;Seird Fiacal 50000 30 203 S0 5
Tetal du fents de recursoa: 1l B B0
Total i P sl prosprasaics 1:a}.0s3) 20
Funcional: T8&41.0150=1.118 Corsiruglo da Horo Municipal
Fanle de Recursos 500 5000 Fraasiedek v o3 Wiiulielind S | ogocrk o
5 Dtwirs & Iroiiakaegdes F gl 150 200,00 R LE] LR E e
Tersl dn ferns de rosuriss: il Bl B0
Fonle de Rscursos: 1l TS SO0 Fopooricd da COoaiached do Crdia
ol B 5100 Cibwtirl & |Fritibiedes Fiadasl pli e e il 300 9., oD a3 50
Totil di fants do Fesurisa: 1. 068 Bl 1300
Total di have lonal proprasbicn 1. 180, 0340 20
Funcional:  T8541.01 502 550 Manubercdo do Horo Municipal
Fionle dé Rscurics: 1500 D000 Foeoundecck s Winculistrd Se |l
3 3590 200000 Wl che Corandisima F ol 5000 30 (R s 5,004 o)
R ] Ll Jragon oo Teimeiron - Mexsas Juridca Fingal R ] oD St 0
a5 D Cibw it & Irciitnlan farg Fiacal & S0 30 305 . Dl 5
Total di haabs di Fhe Ui 165,034 540
T L 115,60, 30
Funcional: 228250150-1.118 Corsirugdo do Panges de Exposipies
Fame de Recursos 1500 D000 Fitncariec s irsoulieSion, e Imnpoics
il 5} 5000 Diwws & Irosialaedes. Fiacal 1100 200,00 0% 1003 D20 i)
Total di fants dé Fesuriod; 10636530 240
Fonle de Hecuruos 1, T8 SO0 Reooarscs do Ooaactes do Cbdids
A 51 Ol & Iroiilibi Seird Fisial 10800 000 30 203 1. D300 0
Tetal du fente de recursos: o ol Eni 30
Toothl i i ol prospiasbios 11830340 1300
Funcional: 28 78201 80-1.0TT COMSTRUCAD DO TERMIMAL RODOVIARIO
Farle de Recurscs 500 D000 Fotasiezek vl Weoudietind e |ovgrilon
A 0 5 Dtwars & Ireitnbadexs Figoal 500 200,00 [EELE] O 0
Tozal di fenns de Fesurios: &2, Bl 340
Grups AsEsEky Pobbool Paging 17 os I3
Wy cio Maricipie she Fonio Rl '-H.-—r:-.nu-\.--h s Ee mhw»u“ E‘IJ'ETI.'JI:I'D
2023
Cuadre da Detalhamento da Despasa (QDD) RS
Cngamenio Fiscal & da Seguridade Social
Codign Dscricho Tipo de Crzamants ‘“alor Fado  Walor Emandas Valor Total
Femcipnal: 26, TH.0450-1.07T CONSTRUGAD DO TERMIMAL RODOWVLARID
Forie i Recursos 1, g SO0 Crutran T da ko o Inmte Corghoam & Unila
4400 51,00 O & Fatalsddes Fisasal 1241 500 30 il ] AL 1 5000
Total da borts de FELMEoNE; 1341 580 8
Forie 6 Recursns 1, TGl SO0 Trarafarbacia da Liniks Refamais & Moyalies do Peirtias a Gia Maturl
4400 51.00 O & Fatikedied Fiasind S0 000 040 050 il e i
Tatil da Bonts da Fbeurasd’ A58 0] 55
Totad dis Buecons progresatica; 2.341.500,00
Toial da wrddach oEetuionm: FLE DRG]
Total da eeldads griamenthia; I0561.000,00
Unidade Crcamantdra:  11.01,00 SECRETARIA MUNIC. DE EDUCATAD, CULTURA E TURISMO
Linkdada Existibodn: 11.01,00 SEECRETARIA MUNIC. DE EDUCACZAD, CULTURA E TURISMOD
Funcional: 04122 00282 858 Manutencio & Oparscionalzachs da SMECT
Fiords di Rocuiion 1. B0 0005 Racuros ndo Vinculados de Imposics
138000 Llaienial S Consema L= FO 00 04 000 20 [ Dy
3300 3800 Chutros Earvgos e Tenteson - Pecisnn Flscn F ol BT 0SS 00 050 5T BEE O
1380300 Crutrcs: Sarvigos o Tercelroy - Pegsos Jurkdca Facal A31{00.00 050 00000 0
&.4.00 53 00 Eqpuigsafmsdrines o Madsiisl Permarssie Fisasal 20000040 0000 Foal i il i
Totil da lonte de Furios; 157 058 &)
Tl da Bt binad progerssdiioa: 137 08500
Fuencional:  12.122.0053-1.088 Congtnaclc di Seds da Secretaria Municipal da Edutacio, Culira & Tufbme
Fiorte di Recuiios 1. 500 D000 Raoumos o Winculsdos de | mposics
44,90 85100 Oibraa o natalagiss Fmacad 100000 00 0,50 1100 0 Doy
Taortad da fnrde chiy FsgreoE: 15 DK 2
Total da buncionsl prograsditics: 18.000,00
Fincional: 13,123 0H55-2 5484 Congulona em Projisios Cullunss
Eorfe de Becuisos 1, Sl SO0 Faswand il Vrdulsded de | mgosicn
3.290 3500 Barvictd db Cordaliona Fiazad 1500000 0,00 1 500 D)
Totad da Barile dé Fefuraod! 18 0] )
Teoital clal Bl boenal ol Chea - 15 065e] 25
Fucional: 13382 0948-1.108 Criacho de Expagon Plblcos & Monumentos de identidade Visual talisna
Ferda da Racuisoss 1. B0 Q000 Ratursos ndo Vinculados de lmposios
1380 300 Cutrcs: Sarvicos g Tercelron - Pegsos Jurldca Facsl 8,000 00 050 £ 000,00
4400 51.00 e & ratakedles Fitasal 5000 00 0,00 £ 0 0
Total di Soste di FbeurEos’ 1808 8

ol Audsanr Patlcoll
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2023
Cuadro de Detalhamento da Despesa (Q0D) RS
SOPA DE LENTILHA - Orcaments Frtcal & da Seguridade Social
Cadgo Desoricio Tipo de Crzaments ‘alor Feado  Walor Emendas Vakor Total
Ingredientes Funcional: 13.302.0149-1.109 Crincdo oo Espppos Publicos 0 Monumantcs 0o Idensdade Viesl Ialisns
Tootad i fuseions presresalics: 10080 00
. Funcional: 13382 04452 531 Manutencio dos Espagos Plblcos & Monumenios
1/2 kg de lentilha/ Fode de Recursos: 15000000  Recursss nbo Vinculidos o Impotios
1/4 xicara (cha) de 23803000 Material da Consumo Fiscal #.000,00 0,60 8,000,003
. ; 2308 3008 Ol Baivigid A8 Tarcsi - P i okl 5,000 041 0,0 £, (0} O}
bacon picado/ 3/4 xi- ==
Tortad da basde di recurian: 18.000,4
cara (cha) de cebola Totd da bunclonal progresdiics; 18.024,5
picada/ 1/2 dente de Funcional: 13382 09452 534 Riealizagao da Tradiconal Festa itaiana
alho picado fino/ 3/4 Farte di Recursos 15000000 Recwsos nio Vinculsdes de Imgosics
P - 2.3.80.30.00 Mirterial de Consumo Fiscal 5,000.00 000 £ 000,00
Xicara (Chg) /d3e/4cel- 5% 00 58 00 Onulied Saivagad S8 Teroewon - Period Juiiden F el & D ) il i} E (ol B
noura picaaa XI- Totsl da fonte de mecursos; 18000 )
cara (Ché) de salsio Torind di Buncionsl prograsdiics: 1. 08 £
picado/ 3/4 xicara Funcional:  13.3892.01881.128 Conchuslo do Teatro Municipal :
(cha) de batata pica- | et . - £0,000,00 850 50.000,00
da/ 1 folha de louro/ Toad da bonte oo FeCursos; BeUDE0.40
2 cravos da india/ Total de bunclonsl prograsdtics: 50.000,00
Sal e plmenta do rel_ Fiumsional: 13382, 01552501 Cingma na FT‘;-
Forfe di Recursos 1, 550 SO0 Pescumos niko Vinculados de Imporion
no a_ gosto/ /2 kg de 2300 3000 Ot Banvigis da Teroewon - Peisas Jutides F el 11000040 04 0,00 1000000
salsicha Totsl da oot de returion: 18000
Totd dis bufeelonal progresdios: 18,080,850
Funcional: 13382 (1852 588 Realingio de Feras Cuforals
Forma do Racumas . B0} O Foscursos o Vinoulsdos de Imposios
2.3.80.30.00 Mirterial de Consumo Facal 5,000 00 000 £ 000,00
Modo de preparo 8.%.000 30 08 Diulron Barvicon o Torseirs - Pasos Jurides Fieal 5,001 ) i, &, (003 )
Tatad da fonte de recuroa: 18000 04
. Totd di burelonsl pregresdiics: 10,000 28
De vespera, escolha a Funcional:  23.895.0148-1.110 Cracdo do Certrn Gastrondmico Munscipal
lentilha, lave bem e po- Fortie de Recursas 1E00000  Recursos ik Vinculsdes de Imposiss
nha de molhoem 2 1/2 2400 51,00 Obras o iginbsgtien Facy 10000, 50 050 10,000,00
litros de agua. Totad da fonde de Fecursos: 000,00
No dia seguinte, frite o r—e————r— r—ry—
bacon por 5 minutos,
até que se desprenda
toda a gordura.
Ot do Eunlcipdo de Pors Risdl e R e L E fici
Junte a cebola, o alho i Colvcismn mgug;
e os legumes e refogue gmﬂﬂ E:jimaﬂ;mm oA W{QP{H RS
durante 10 minutos, rpaments Flscsl # da Seguridade Socls
mexendo  freqlente-
mente a Cdigo Descrigho Tipo de: Orcamento Walor Fixado  Valor Emendas Walar Total
Acrescente a panela Funcignal: 2389507451110 Criacha da Cantra Gastrandmics Musicipal - — o
o louro e os cravos da _ s fniond! programites:
india Fungignal: 23695 0145-2,624 Fomani ad Tursms CRapirondmiss
. . Forde oo Rgoursos: 1. 5000000 Feourson nlio Vinoulsdos de Impoaios
Despeje a lentilha e a 2% 00 30 00 Material de Cormurms F el 5 (0,00 0,00 £ (00 00
égua em que ficou de 3080 38 00 Cuslrod Seereiood i Temeros - Pessla Juridcs Facs 5 D00 0o 000 & DO D
Totd s Vvt dul Fecisses: 10,080 £0
molho na panela e tem- Totd da funcional programatics: 10,000 00
pere com sal e pimenta Totad da unidade axecutons: 282.555.60
. Unigada Orcamantdein:  12.01.00 SECRETARLA MLUMICIPAL DE ESPORTE E LATER
Abaixe o fogo e espere Unidade Expouion 12.04.00 SECRETARLA MUMICIPAL DE ESPORTE E LAZER
levantar fervura Funcional: 27.122.0128-2.523 Marutengho & Operacons
_ . ;AR . zacdo da SMEL
Depois, tampe a pane- Forte da Recursos: 15000000 Recursos ado Vincuisdos de Imposios
| zinh mor 23503000 Matmrial e Corgume Fcal 80 000,03 000 80.000.00
a e co €, sempre 1% G0 3 00 Premisgied Cultiens, Arisboss Cabrtifiens, Dedgoniag o Ouras  (Fesl #1008, 0 0.0 11000 £
em fogo brando, por 22803000 Cutro Servioos de THDHOS - Pessod Juridca Facal 150 000,00 000 150000000
. ’ hﬁ [ 4 g - B
lentilha devera estar Forte de Recursos; 17000000 Chubms Transferdncies da Cormsinios o instrementon Conglenns. da Unilo
macia. o4 90 52 00 Espspamenisn & Maleral Parmansnis Facal 100 000 05 0 00 100 00000
. Total da donde da r 063, 080 00
Corte as salsichas em :
Total da funcienal programatics: #18.000,00
rodelas de 1,5cm de Funcional: 27 811.0130-2 838 Bolss AfSeta
espessura. Forde de Recursos: 15000000  Fesurson sls Vinculsdos de Irpoatos
Elimine o louro, os cra- 3.5 0018 04 BOLEA ALIKILI Facal 10 0000, [0 0.00 0,000,060
P Total i Sesrrte du recurics: 18,000 80
XOS da m:“a' Isich Totsd da funcional programitcs: 18,000 20
- cresclen € a salsicha Funcional:  27.811.0130.2 540 Eeris de Treinamenta Esporiv de Ao Rendiments - CTPR
a panela. .
. ) Farde dé Recursos: 15000 DO00 Recursod mbo Waoubioios o brpeanne
Misture bem e cozinhe 13603000 Matmrial e Congams Ficad 0 000,00 0.00 2000000
. . 3% 0 30 50 Chstoni Savicod da Tertanod - Padisd Juflza F ol Elileialia] 030 £l il
por mals 15 minutos. 44 B0 52 00 Evpepamenica ¢ Maieral Parmanenis Facal 0 (00 00 50000 00
Polvilhe com salsa e Totad da fome da recurses: 100,000,840
s Astdator Pl Paging 15 o 52
203
der menio dia Des }
Cuadng de Detalha da Despesa (QDD RE
Orgarenta Fiscal @ da Seguridade Soeal
Cidign Desricio Tigd da Oriamneria Salcr Framsdo Walor Emandps Walor Toldal
BUFETE Funclonal: 27 812 0130.2. 841 Escobnhas Esportrias
Fonbe de Reorsss: 15000000 Rt s, rulbd nCulinsirs b e podlion
235030 00 Maberial du Consema Fiscal 50000 00 000 5000000
| dient %9 041 4 00 Oty Bprvioin b Tarcensd - Paiios Flass [ 108650 ) .00 11301 3 3
ngredientes Taotall da fornte de recurson: 1150 660,
Tt ol hster bowrui] o ogrambaees; 1150045, {2}
1 kg de chicharros Funcional:  27.815.0130-1.087 Consinscio de Ansas de Lazer
Fiorle o8 Riosjey 15000000 Recursos nda Vinculados e Impoaing
frescos (atum) 4.0 50 81 50 - Fiscal 11,684 80 0,60 11 83 00
Molho Total da fgebe de recumios- 11.980,00
Fonbs oe Reorics 1PO00000  Chufran T wcim i g o Conghrars da Undio
4_ colheres (so_pa) e 4.8 00 51 00 frTep e ——— Fraral 58 (150 00 .00 AR (EH 0
vinagre/ 2 gindun- Total da fonte de recuras- 38.050,00
gos/ Sal Fonbs de Recirucdg: 17540000 Facasrscs de Oparagies de Crbdine
.8 901 51 00 ik o i, Fiacail SO0 1 0,00 Ea1 0
Tostall da ferba dhe recurios- S0 (), )
Modo de preparo Total da hencional programassca; B50.000,00
Funcional: 37 8135.0130-1.008 Constnacdo de Polesportiva
Lave, escame e tire as Fianbh di Fibirpsy 1 500 D00 Rapairmans. nio WVinculagos o mpoaing
tri do atum 4.8 50 51 00 [itesn n inatnisgfes Fuacal &5 f00 00 08 01 00
ripas do atum. Total da foate de recurios: 0L o
Leve a assar nas bra- Fonbs o8 Reourscd 1. 7000000 Cruiras Trngderbecias do Corvdnios oy Instrusmanios. Congdnams da Undo
sas sem saI. FEL AN ] Crbran o imalnisgfas THMF“# Bl Tl 02 [illia] ::::ﬁ
Depois de assados sir- Fonte de Recursos: 1 7050000 Tramafeedecis dos Estadon Aaderast & Royaiies do Pebrties o Gas Natural
va com molho plcante b 5051 30 ik o s L ol T“d.ﬁll'.ﬂﬁ D0 03000 Lillia] ::m{'}
M_Olho _ Total da hengional 1ATRT 1052
Pique a cebola muito Total da 1071083
miudinha Total da urideds oreamentiia- 21871882
: : ) Unidpgds Depsenantiria;  14.01.00 SECRETARIA MUMICIPAL DE DRDEM POBLICA
Misture o sal e o gin- Unidade Executoras 140100  SECRETARIA MUNICIPAL DE ORDEM PUBLICA
dungo pisados e o vi- Funcional: 06122 0129-2.524 Manutancia # Cpsraccralizachc da SMOP
nagre. Fonbe de Reorsos: 1 50000000 R niza, nibn Vinculisdkes da mpoaton
Misture bem e sirva 33 50,30 00 Bl bl e 0o Te Fiacal Bi5 (000 00 0,00 A5 D03
) 335038 00 Croa Servigon de Tercsincs - Pesscs Flsica Fincal 2000000 000 20 000,00
Ol s ne Frobieod Pigera ol 2
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FRANGO COM GENGIBRE,

SALSAO E MA(,‘T\
Ingredientes

1 colher (sopa) de creme
vegetal doriana light/1/2
cebola picada/2 colhe-
res (cha) de gengibre
ralado/1/2 kg de filé de
frango cortado em cubos
meédios/1/2 xicara (cha)
de vinho branco seco/1/2
xicara (cha) de agua/1/2
xicara (cha) de salsao pi-
cado/1 maga verde gran-
de, com casca picada/1
xicara (cha) de maionese
hellmann’s light.

Modo de preparo

Em uma panela média,
derreta o creme vegetal
doriana light e refogue a
cebola e o gengibre por 1
minuto.

Acrescente o frango e re-
fogue até dourar.

Junte o vinho branco e a
agua.

Cozinhe em fogo médio
por 10 minutos ou até fi-
car macio.

Adicione o0 salsédo e a
maca.

Cozinhe por mais 5 minu-
tos, mexendo de vez em
quando.

Adicione a maionese
hellmann’s light e mistu-
re.

Sirva em seguida.

FRANGO XADREZ
Ingredientes

2 colheres (sopa) de
azeite de oliva/2 cebo-
las médias cortadas em
cubos/2 dentes de alho
esmagados/500 g de
filé de frango sem pele
e cortado em cubos/sal
a gosto/1 pimentdo ver-
de cortado em cubos/1
pimentdo vermelho cor-
tado em cubos/1 pimen-
tdo amarelo cortado em
cubos/1 xicara (cha) de
cogumelos em conserva
cortados ao meio/1/4 xi-
cara de molho shoyu/1
colher (sopa) de maise-
na/1/2 xicara (cha) de
agua/2 colheres (sopa)
de amendoim torrado.

Modo de preparo

Em uma frigideira ou pane-
la grande, misture a metade
do azeite de oliva, a cebola,
o alho e deixe fritar.

Retire e coloque em um
prato.

Na mesma panela, coloque
o sal, o restante do azeite e
frite os pimentdes e os co-
gumelos por 5 minutos.
Retire e despeje em outro
prato.

Ainda na mesma panela,
coloque o frango e frite até
dourar.

Coloque todos os ingre-
dientes novamente na fri-
gideira, misture bem com
uma colher de pau e refo-
gue por mais 2 minutos.
Em uma xicara, misture o
molho shoyu, a maisena e
a agua.

Mexa bem e junte a mistura
de frango.

Cozinhe, mexendo cons-
tantemente, até formar um
molho espesso.

Coloque em uma travessa,
polvilhe com amendoim e
sirva quente.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ATOS OFICIAIS

Prefeitura Municipal de Porto Real

2023
Cuadng de Detalhamenio da Despesa (Q00) RS
- Orgamento Fiscal & da Segundade Sodal
Cixliga Dhidiriciias Tigsi dhis Deiainsoinlas o Foamdo aloe Emsnclns Valor Tolal
Funclonal: 08122 0129-2.534 Manuiencio e Opsmcionalizacio da SMOP
Fonbs de Rt 15000000 Fopvassaes o Vinculiedos de Pepodlog
375038 00 Darnce Farvigos de Temercs - Pessoa Juridca Figral 250 D00 00 Ll M0 e [
o B B3 G Eguepsarrsantion o Malorsl Paimanens F i 55050 0 [illia] S el
Totall da bondes e recumoi: A e Ded
Totsl da et sl programiscs; A% fed, fed
Funcional: 08 122 0144-1.100 Constnascdo da Sede da Guarda Crel Municipal de Poro Fleal
Fonbs d Ritrie 1 500 D000 Figrnas ndo Vincubedios de mposins
445051 00 {Hran o Inataiagtes Fiacal 168 00 00 £,00 1036 B0 £
Total da fonde de recumsos- 100 e 1)
Total da foscional programison: 100 0, a3
Funcional: 08122 01442607 Manutengdo da Comegedona Geral da Guanda Ceal Municipal de Porlo Real
Fonte de Redrss: 15000000 Reecisros rdlo Vinoulisdos e mposios
373030 00 hlyteriad Guy T AT Eigral 10000 00 .00 S0 D e
3 3 5038 30 Ontrod Banrvigon da Terosnsd - Paidon Flada Fiaaal 100030 00 Lillia] il vl
A7 #0360 Thrrcs Ganigns de Tamencs - Pastoa Jaridca Finsal 13 D30 00 L 0 e e
Totad da fondd o reGursns: P
Total da fasclonal programisica: 300000
Funcionalr 08 123 0144-32 608 mnmmmmm@m.clsml
Fonbe de Beorsos: 1 5000000 Foiasiis, fulbiy WinrEUieion, & W poatid
33 30 00 Curros Sanagod da Terosaos - Pesaon Juridaa Fracal 100000 00 Lol ] S0 e [
Totad di Boest o PECUMBOEC A0 HE =)
Total da fanc benal programdica; N8 Rl [a}
Furndiongd. 06138 0144-2.640 Manidonchs do Cantrd do Capacticio & Trvinbmnbnils o Gubida Chsl Municipal
Fonbs de Fiscurncg 1 20 D000 Hacurmeza nlo Vinouiados do Impoaton
33903050 bl serial S Cofoeates Fiaal 2030 00 [iRia] LEiielis]
A7 303300 ‘Dhrrcs Fanigns da Tamarcs - Pestoa Juridaa Fipral 15000 09 00 Ut DD
b Gl B3 O Equepsirrenriiod. & W aliral Paimarnens F el 100050 00 Lilli ] il el
Totil da foeibs o rBcunoic Bl
Toisd da fess bensl programiscs; 30 0l [
Funcional: 06 181 0144-2.608 Programa de Iniegracio na Seguranca - FROEES
Finbs de R s 1 00 DO Rapvasnas nio Vinculedos o mpcaiog
3350 30 60 Cutrea Sanrvicos da Terosnca - Pesica Joridea Fimcal 60050 60 [aloa] 0 O i
Total da foabs de recunsoi: a0 00l
Total di fob ionill programibsca: T80 il De)
s Aanaaner Prlbiesi Pigina 7 e 52
Doverns de Muriciphs da Porto Real '-"”'*‘:_"""' PR e~ P Exarcicio
2023
Quadro de Detathamenio da Despesa (00} RS
. Orearnanta Fiscal & da Seguridada Social
Cadigo e ] Tipd o CHCamlnta Vialos Fousda Walor Ernandas Vakar Tokal
Funcional: 08.181.0144-2810 Manutencio da Guarda de Triinsio
Forfie de Recurscs: 1 501 (02 Roscurios il Visculados de ngaaios
3.3 @ M3 0 Larterial chy Coon gl Feacal 100000 20 Q.00 100000 20
3 3 50 38 0 Outros Sanvicon de Tegeros - Peasca Fiecs Focal £ 000 0 .08 000,00
3 3502900 Do SEnang o Teroisrs - Pessss Jurilica Frcal 10000000 .00 100000 00
Tt diai Forvis o PCurmEs 5. D3 150
Fonie de Fiscursos: i, 53 D00 Farurca Vincuimdos = Tideneta
3 3 030000 Wbt dh T Firtazial 19 .BOT 3 2,08 19u.B0T &3
4 8 3 52 0 E quipepmedmics & klxienal Pesanenis ksl A 000 0 =K. o 2
Tt da ol o MeCRErEOS- 49 BIT A0
Totad da huncsanal gengramasics: T4 BOT A0
Funcignal: 06 181.0144-2 811 Madniersds &b Guanda Ambisnial
Feeviin Sy Fdtiaiod 1500 Q0o Racirnos ndd: Vi laaos G Imgogios.
3 3 50 300 lrtarial ca Conusmn Focsl 7500 00 000 ¥ 500 00
3 3502800} Dhitrad Sarvigng de Tettsrns - Peidss Fises Fezid 5000, 20 .00 5000 50
3.2.50.25.00 Chiros Servigos de Tercairos - Possca Jurdica Fipcal 1000050 a0 16,000,509
o8 9 52 00 E fuiparmsafited o litarial Pastraibdite Firezial 0000 00 00 a0 D 50
Total da fonie da recumon- Fird b
Tolsl da funeisnal programibtiza: A ) 30
Funcignal: DE 121014842 513 Manulengas da Guarda Chal Municipal
Fonie de Hecursos: 1 500 0050 Raturiod nles Vikcolsdon da ngssalos
3 350,230,000 Blarserial S Conie=d Fiezad 200000 00 .00 SCuDGd o0
3 .50 00 Thiros Tervigns o Tercmms - Passca Fisca F sl 0000 00 =R u} 2000 0
3 3 5 30000 Ohulrod Sairvidod de Terteros - Peidss Juidics Firzial Ll i i Wi =X =] el e i
4 & f§) 52 O E quipamedmics & klaierial Pasranenie Facal 5000 00 Q.00 0 O] 2
Tviad dai Forvii ol MPCREE-OrE- AT D 20
Fonte de Recurscs: 1. 700 0000 Ouras Transkernoias de Combnios o lsatnomenios Congdsene S Lsilo
.l i3] 52 i) E uipaiimesritca & belipieriad PreTraresie FiZadl 3115 0a00 0] .00 311800000
Tl i Foris o e 18,0340 20
Toisd da fund ksl grogrambieca: s D) G0
Funcional: 08.181.01484-2 841 Manutencio do CICEP
Fiorfia de FHecursos: 1 2501 (p00H) Rorcursos ni YVinoulados de imgosios
L R ] Elrienal che Consua Frcal 5000 00 =R =} 255 000 0
3 350 30,00 Chiticd Sarvicod de Tetmrod - Peiaca Jurdica Foecal 1. 71 00 50 =K1 =] 1. 7100000 00
Total da forts de recunmo: 1. 73500000
Tolsl da funcicnal programitica; 1.7 35,004,150
Grupa Asssger Poblicol Pagira 10 s 53
W oo Menkciplo de Forio R 'J:-:-. B M e e B Wil mu-\.ﬂuu-q. E‘:‘Hdm
2023
Cuadre de Detalhamenio da Doespasa (QDD) RS
Orcamenio Fiscal & da Seguridade Social
Cadgo Descrigdo Tipo de Qreaments Walor Fiado  Walor Emendas Mailor Total
Fumcipnal: 08,182, 0144-2 612 Manigpnedo da Dedepn Civi
Forde di Fecursos 1,500 0000 Mo nlo Vinduksdoa de Imposios
33003000 Marterial da Cofmums Fiaacal 250000 00 000 Pt
2180 0D Dhrcs Sanagos o Tercears - Pepsns Figcs bacsl S0 o0 000 ER L HE
3300 38 00 Onitrad canil 2 T =P $ Fidasnd 5000 340 (il i} Foallia il il
a4 80 57 00 Erquipameanics s Liaterial Permanesnis Fiacal 3 000 ) 000 el D e
Tortad da forie dis Fed Ursos: 060 8] 58]
Total da Buncional programdtica: 02 004,080
Fumcipnal: 08452, 0144-2 05T Sinapliraece Vidinia
Ferie o6 Recursos 1, 5000000 Rgcumas niks Vinculades de Imporics
33200 3000 Chutred sl O T - [P Jutidei Fiaazal SO20000 00 000 060 D D
Total da bsde do recursos:; A58 06,840
Forfe de Recursos 1, Ti0eq 000 Trarafprbocia da Lindis Peferenin a loyaliss do Pelrdies o Guia Matural
3,300 5800 Ontred Sarvegon S Tarcesitn - Peisol Jurides F daomd el e il ] 50 0 Dl B
Totil da loate da feeurio: 060 ¥0a] 551
Forie e Recursos 1, TE3 Sl Fegcuros Virculsckos so Trinesc
3300 380D Outred Sandcon &8 Teroelod - Petsnn Juridan Fiasnl 53000 00 000 50 DI I
Totil da lonts de FBEurios: 55 D) 2
Totsd i Fncions) progresatica: 1.858.000,00
Tortad da werddark @ inm: il AR ] 35T 8]
Total da waldade orjamantink; 4403307 8
Unidade Orcamentica:  16.01.00 FURDO MUMICIPAL DE ILUMIHAGAD PUBLICA
Linidnda Exbsdorn: 16.01,00 FUNDO MUMICIFAL DE ILUMIMACAD PUBLICA
Fucional: 15451, 0750-2.010 Amplacho de Sisbara de Buminacho Pibbca @ Fornecmento de Ensmgia
Fordd di Recuisos 1. 78 Q000 R ti Conirbisgdo pacs 0 GulesD G0 Terdgo o Buminscls Pibdcs - DO5IP
1360 300 Chdros Sarvigos S Torcekos - Pessos Jurldca Facal 1 36 AT ) 80 .50 1 68 0138
Tortal da Bonde i ' urnos: 188 A11.80
Total da bunclonal prograsdiics: 1L ASEH13.80
Total i wtldsos b ostulin: 1.388.81],8)
Toriad da wrdidade gramanting: 1I88.81),89
Unidade Cirpamenticac 18,0100 SECRETARIA MUNICIFAL DE COMUMICAGAD SOCIAL E TRANSPARENCLA
Unidade Exeasorn: 18.01.00 SECRETARIA MUNICIFAL DE COMUMICAGAD SOCIAL E TRANSPARENGIA
Fumclonal: 04,131, 00012004 Despesa com Publickdade
Forfe de Recursos 1. 500 000 Riscirmos b Vinculsdes de Impoiios
3280 35.00 Dhitros Servefors O Tercewt - Petsnn Julidoa Facal 1. 003000 30 0,50 1 SR Dxel e
Tt da b di FbEUFE04 ! 1 205 D) (0]

Graps Aaagsaor Posdooll
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J SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022

HORA %)

ATOS OFICIAIS

()

CARNE ASSADA NA
PANELA DE PRESSAO

Ingredientes

1 kg de miolo de acém/2
folhas de louro/2 colheres
(sopa) de vinagre/1 cebola
picadinha

4 dentes de alho/5 colheres
(sopa) de shoyu/cominho
a gosto/pimenta branca a
gosto/sal a gosto/noz-mos-
cada a gosto/1 colher (sopa)
de dleo

Modo de preparo

Em um recipiente, misture
todos os temperos, acres-
cente a carne e deixe mari-
nar por 30 minutos.

Aquecga a panela de pres-
sdo, acrescente o dleo, a
carne com o molho do tem-
pero e tampe a panela.
Quando a panela atingir a
presséo, abaixe o fogo e
deixe cozinhar por 1 hora.
Esta pronto para servir!

VACA ATOLADA

Ingredientes

1 kg de mandioca descas-
cada e picada/4 tomates/3
cebolas/cheiro verde a
vontade/3 tabletes de cal-
do de costela/1 kg e 1/2 de
costela de boi cozida/pi-
menta a gosto/1 colher de
sopa de colorau/tempero a
gosto

Modo de preparo

Refogue a mandioca e dei-
xe cozinhar

Quando j& estiver macia,
acrescente o tomate picado,
a cebola, o caldo de costela
e deixe cozinhar mais um
pouco.

Acrescente a costela de boi,
deixe apurar mais um pou-
co.

Cozinhe por aproximada-
mente 40 minutos.

Salpique o cheiro verde e a
pimenta de sua preferéncia
Bom apetite.

CARNE MOIDA A
PARMEGIANA
Ingredientes

1 kg de carne moida/2 ce-
bolas picadas/2 tomates pi-
cados/sal a gosto/cebolinha
verde/salsinha
6leo/orégano/2 ovos/farinha
de roscal/queijo mussarela

Modo de preparo

Despeje numa tigela a carne
moida, o sal, a cebola, o to-
mate, a salsinha e a ceboli-
nha verde e mexa bem.
Faca bifes e passe cada um
no ovo e farinha de rosca e
frite.

Depois dos bifinhos fritos,
coloque numa travessa que
possa ir ao forno com o quei-
jo por cima.

Por ultimo, faga um molho
com cebola, tomate e mas-
sa de tomate e despeje por
cima do queijo, e a gosto 0
orégano.

Leve ao forno para derreter
0 queijo

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ATOS OFICIAIS

Prefeitura Municipal de Porto Real

Mﬂuul'tlﬁﬂﬂ Forio Rasl '-F-..'!—r:-lﬂ.-“\.r‘-\.h}r'b‘h.-ri mu-\.ﬂq.lu-q. E‘:{Hdm
2023
Cuadro de Detalhamento da Despasa (QDD) RS
Orcamenio Fiscal & da Seguridade Social
Cdgo Desoricho Tipo de Qrzamants Valor Feado  Walor Emandas Walor Todal
Fircipnal: 04,131,0404-2.004 Doipirin o Pubhodadey
Tiotad da Buisetbinl presgraasdithes: 1 08 D) fx)
Fursclonal: 0413104262 528 Manutencio & Operacionalizagho da SMCST
Forme de Recumsos . B0} SR Frueriad ndo Vinoulsdos de [mposios
2N B X0 0D Llwierinl cha Tofigama Faca 100000 00 (=] 10 DO
3300 38 00 Ontrea Banrvicos S Tercewo - Pesson Fiacs Fimazad 1050030, 00 {ifl= ] i
2180 X8 00 Thitros Tarvigns. o Tenceste - Pessns Julkdoa Facal [ CHE E ] (=] Rl H
A 4.00 53 00 Equigsaisinted & Litsiisl Parmantasta Fisazad i3 030 30 1,540 plia i il i
Total da korde da recuraos; 260004 85)
Toikal dis buszionsl pregimsdiics: il (e} )
Toiad da wrdidate &t 1 1800 06
Totall da wnidads argamantina: 1280 000,00
Unidade Creamentica:  19.01.00 SECRETARIA MUNICIFAL LICITACOES, COMPRAS E CONTRATOS
Lividade Exsditorn 18.01,040 SECRETARIA MUNICIFAL LICITAGOES, COMPRAS E CONTRATOS
Furscional: 04122 042682 52T Manutencio & Operscionalizacho da SMLCC
Fiorde de Recumnos 1. 500 OO0 Foeimos nlbd Winculoos de |mposios
200 X 0D Wlariprial ohy TioripLT F gzl Fark e ] L= el
3500 3000 Dhitrod Saivigod &8 Tenoitn - Pidkson Juikea Fiaasal 20000, 00 {ifl=i] Foallii il i
LER- a7l ] Equipameprics o blatenal FPermandgsnin Figzad 15,000 00 L= 138 (R0 D}
Tartad da Borie g B0 Urs0s: R
Toitad da s prosgrmdi S0.000,00
Total da wtideds aostulisn: Lol ]
Totnd o nddath Orga Ml 0000 0]
LUnedade Chrgamentina:  20.01,00 SECRETARIA MUNICIFAL DE DESENY. RURAL, AGRIC, PEC. E ABASTEC
Unidade Exeosfomn: 20.01.00 SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENY. RURAL, AGRIC, PEC. E ABASTES
Funcipnal: 20,122, 012%-2 528 Manutencio & Operacionalzacss da SMORAPA
Forfe de BEecursos 1, 500 SO0 Facusrios il Vincudedod de Impoalca
3300 3000 Wil S CofmbieThd Figaad TouDa0 00 0,50 it iliil
130 TR OO Dhitrcy earvcnn. e Tercearm - Feusns Jurkdca b oarsd 4] 0] 0] nog 01 o D
o o 005X DD E e psiimested & hlansial Permsseis F ozl Lol e (] i34 S50 Celnd O}
Totid dia bosi di fbeuria: 1050 0 )
Forfs e BECuisos 1, T S Onutras Tramderbrcans da Comelnica ou instrumentsd Congeaies da Unila
& 400 5F 00 Eqpuapamentos & Material Permanssis Fisazal 1173 584 00 0,50 11473 284 D0}
Tt dis baris de FeLrEos’ LATI EE4 B
Toiad da Bund lonal proegrassdtics: 1133 284 06
Funcional:  20.302.0152-2 625 Fealimachio da Festa do Produlor Rursl
Graps Adaseanr Pslooll Priging 30 o 52
Gowvernao do Municipio de Ports Real ':"*HWHH_*“__ m'“ Exsrcicio
2023
Cuadre de Detalhamento da Despesa (GO0 RE
Crcamanio Fiscal @ da Seguridade Social
g D iR Tig i Organiiiio Walor Fixada Walcer Emendias ‘Walar Tolal
Funoonal: 2003802 0152-2 525 Faalzasdo da Fesia do Produtcr Rural
Faonie de Reorsos 1, 50000060 Racursc sllo Vinsulados de Impoalon
33003000 Mitariil de Coferms F ezl L el ) i T i} 5000 00
33.90.33.00 Duleos Sesrvios. da Teroesns - Pessos Jaridics Fiacal £ 000,00 00 5000 00
Tkl il Feorvii i P LIPSO 100340 240
Teoitad da funsasl perogrambiica: 1085340 20
Funcional: 20032 0152-2 828 Feaalzagha & Inovagho da Festa 3o Feijla
Farla de Psousrios: . Sl OO Feuriod A0 Yool de |msodlo
A.3.80.30.00 Material e COneamD Faecad 5 0,00 Dy 50040 00
110000 Castron Sarvicon da Terceiros - Pesica Juridics I sl £ 00000 1T §.000 00
Tt da oyl b recunsos: A0 0340 240
Tl da tunckenal gerogrambtica: 10,2040 20
Fungional:  20.808.0152-2.111 Aumiles Alenamiacio - Produninda Produtores
Fasrilin chin Folssi sl 1. B0 0000 Fescursod ndlo Winculedos de Imgaosios
2000 45 00 A b Alamend sy sl 1) (S 5 I OE 10 ) 0]
Teoikad dia forin de recunsos: 1085340 20
Totsl da tuncional programatica: 10,000 20
Funconal:  20.608.0152-2 648 Aumilic Trarspocts - Produzinda Produtcrs
Fafi o Fasriat 1. B0 0000 Recurscd #d0 Winculsoos o8 Imeosios
1) 0 d&m00 Al Trarespors Facal 10 0 00 (LR 10000 00
Tooriasl ol ooyl i LSO A0 a3 24D
Toitad da funckonal programitica: 102040 20
Funcional: 20808 .0152-2 84T Pradulor Mirim
Fanla da Reosrsas . O 00D Reoursod md0 Ynoulsdod de Imndosiod
A1 e BOLSA ALILID Facal 5 0,00 Oy 5.00d) 20
13003000 Matarial da Cormuma F cacall 5 005 00 1 1] 5000 50
Taotad da fonie de recumos: 10,000.50
Total da funcional programdtica: 10,000 20
Fungonal: 30 80601522 548 Mgrnipneho das Esbrpdas Vacnpn
Farilin oy RS sy 1. 200 Q000 Frecursnd ndia Winculsdcs de Imgaoslos
A300 300 Chsteonl Sarvicon i Torceiros - Posioa Joridics F sl B0 000 (10 (1T B0 00
Totad da fonie o recursos: B D) 20
Faarili i Pt i 1. 0300 Cuilrms Tranaferbroia s o8 Toffvbnedd ol Insnamemios Conineres 4y Linido
& d B BT 00 Exgpipamesning. & Materil Pemra-sne Facal 12 00 00 oo 12 000 0
Totsl da fonis &b Mcumoe: HL030,00
arups sy Poblicol P.H-n'i'! R
Governo da Municiplo d8 Parts Real ':"‘"m"'“"". H—Hbm- T':--n;:lh:'w:r-.-. Exercicio
2023
Cuadre de Detalhamento da Despesa (GO0 RE
Crcamanio Fiscal @ da Seguridade Social
Gl Drsacqi Tig e Oriamiio Walor Fixpda Walcer Emendias ‘Walar Tolal
Funoonalr J0.8050152-2 548 Mariotanclo dags Esradas WVicinas
Taviwd i Tunehanal pogrambitics: FE2030 20
Funcional: 20060801822 640 Vacinegho de Animas
Fonie de Heorson 1, 500 000 RSt &0 Vintulidsd de |rseil
A.3.800.30.00 Material do Cofdaimd Frezid 4000 D0 i T} 43000 00
& 4 B0 5300 Egpipamesning & Matargl Pemmasents bl 27 00 0 (LR 2T 0]
Total da Foris O recursos: ] 5530 20
Tartad da tungsenal & D) 0
Torlad da wnidade sxesuters: 1034, 784 00
Taolal da unidado orcamantiria: 1,034 584 50
Tatal do Orglioc 00,134 3TEST
P EXECUTIVD
Cigla oz F.M.0E 259 S0CIAL DE PORTO REAL
Unidade Orgamentana:  15.01.00 FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENGIA SOCLAL
Uridada Exacuiora: 18.01.00 FUNDD MUNMKIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL
Fungipnal: 08122 0104 -2 006 SarAnos iy ADDed i ConSanacio
Fonin i Reorsss 1, 500000 Racursn slio Vinsulados de imposion
33003500 Mitartil da Cofdurms Sagoridace Social 20 00000 i T} 0000 50
A 3 540 3500 Cuilrres Sesreiore da Tercewns - Pessos Jurides Sagunidaces Sooial 200 Do, [0 [ L] Z 000 58]
Toitml dia Foril S8 PeoUREo: 40030 20
Fonle de Beornos 1, Tl S505 Trarmlernos da Unks Refee-ts s Ropslas dc Pebdec o Gis Maboal
3300 300 Ol Sarviged i Terceirod - Poldos Joridice Bagueridece Eocial S05 000D i T i) EreS 000 00
Tolal da {onis &a recumos: B 800 80
Tolsl da funchsnal programiitica: 035030 50
Funconal: 08.72201010-2.589 Marsutenclo da Frota de Vielculos
Faonie de Fecursos 1, 500 S000 Racurao sllo Vinculadod da Impoaion
3305 55,00 Matarul g Cordurms Baguridsce Social kil ali ] (i T ] wiLie il i)
1003500 Cajlroes Serviord g Tercedng - Possoas Juridics Sagaridecte Sociel 25 000, 0 ey 23000 L0
Tl i Foril S PECLIfEoE" L5 &30 20
Toviad dai Tuncienal perogramditica: 250000 20
Funcional: 08 122 0128-2 531 Marwienclo ¢ Operacionalizacho do FMAS
Fiaria de Facusrsos 1. 5000000 Recursod sillo Vinculados de Imposios
A1 8311.08 YEMCIMENTOS E WANTAGEMSE FIXAS - FESS0OAL CRAL Seperidade Social 2478 250,00 1T 2815250 00
20801303 Combribuicho para o Fagime Genal de Previddecis (855) Sagericade focial 25000000 1T S55000 50
ERE iR R Cosiribinsls para & Regivs Prigns de Prrddbsss (RPPS) - Pedsoal  Sepgondacs Sovial il Lellia] i Ti i} 0000 00

Piging 737 o 53




HORA (%)

SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022

L@ ATOS OFICIAIS

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
Prefeit M icipal de Porto Real
f ATOS OFICIAIS
] o
Receitas Hora H
Mﬂ"ul‘ﬂlphﬂ Poric Rasl ﬁlﬁ%hk“‘d mw«lum E'I:l,'!’l'l.'Jl:H:I
Bolo gelado facil e
olo gelado taci Quadre de Dotalhamanto da Despasa (QDD) RS
= Orcaments Fiscal & da Segundade Social
Ingredientes
Cibdign Descricio Tipo de Creamanto Valor Feago  Valor Emendas Walar Tedal
1 caixa de bolo de coco Fluneional 08122 01252 531 ManutencBo @ Operscionalirechk: do FMAS
. . Forde o Rpoursos 1,500 0000 Mo nilo Vindulsdos de Imposion
_1 envelope de gelatina em p6 3.9.0084.00 MOENIZACOES E RESTITACOES TRABALHISTAS Sequritada Sesal 0000 04 0,50 50 D000,
incolor sem sabor 3380 14.00 Dideias - Civl Saqunidade Socal 2000000 0,00 20000000
4 3,300 55 00 Ltenal @8 Codmuma Bagpunideds Dozl e vl i) (il i} ol il
3 colheres _(sopa) de 4gua 2 200.90.00 Outron Servigos g Tarceivos - Pessos Flsia Saguridads Socisl 21541500 0,50 1541500
1 lata de leite condensado 3.5 00 00 oo Brvicind b Tircaus - P [y Gt Szl % 000 ) 0,80 A0 [0 i
i 218000 At Transpara Seguridads Sooal 50000050 050 501 000,
1 Ia,ta de Cre_me de leite 440052 DO Egapamsentcd o Maternal Femara=to Segquiidtids Socil 205.{300 0 0,50 poadli i)
1 vidro de leite de coco Total da barts de recursss: 2.423.544,50
2 latas de leite (use a lata de Forte de Recursos 168 D000 Treratprbros de Fecurson do Fundg Maconsl de Asstbings Sooal - FRAS
lsite condensado vazia para 33503900 Oriros Gori de Tessebcs - Peseca Jurks Serieds Suc 1000000 e 1000000
medir) Total da benie de recursas 20.000,00
2 xicaras (cha) de chantilly Total da bunclonsl prograsitics L4d3ee3.00
pronto Fondipnal: 08,1232, 04164-2.584 Capacihiis & Dhal SCaghd 9ok Profdaceges da Assnndadia Sodal
1 xicara (chd) de coco ralado Forfe do Recursos 15000 R sl Vi de
M . f inh d t 3300 3800 Dhutroa Banvicon e Tencewo - Pessoa Flica Sequrdads Socal S0 340 0,00 CAi il i
arganna € tarinha de trigo 32803800 Dufros Servigns o Tercesms - Pessoa Juridca Bequridade Socal 5,000,00 0,80 £, 000, £
para untar e enfarinhar Total da bonte de recursos: 10.000,50
Total da Bunclonal progrediica: 18 00,5
Funcipnal: 08.241,0031-2.655 Fagjotes Sofiam
Forfe ot Recursos 1, 550 SO0 & i i de
3,500 30,00 Waterial da Comuma Sepuritada Sl 000,00 0,80 £ 000,
2080300 Oulros Sarvigos o Terosos - Pessos Jurkica Sagurideds Sooal 000,00 0,50 & 000,00
Modo de preparo Totad 0a Bonie oo FeCursos: 10.000,00
Toital da B = 1000000
Prepare a massa do bolo . Pp—— » "
conforme as instrugdes da :
¢ Forfe it REoursos 1,500 0000 Racurcs nils Vincdsdos de Imposion
embalagem. 5.3.00.30.00 Miuterial da Comuma Bepuriteds Somi £.000,00 11,50 5 0000, 083
Coloque em uma férma de 11803000 Tros Fervigos o Tercesns - Prssos Juridon ol 500 60 050 & 00000
30cm de didmetro untada e Iﬁ:“‘l M OR BTN ::ﬁﬁ
enfarinhada. - Fumclonal: 108 2462 0021-2.055 Proteios Socel
Leve ao forno médio, prea- ——— mpe— = -
quecido, por 30 minutos, ou 3..00 30.00 Watenal S Cormwume Bttt Sosal 0000 540 0,50 (308,
até que enfiando um palito,
ele saia limpo. Graps Atasr Plackooll Pigina 21 da 53
Retire e desenforme.
Hidrate a gelatina na agua e i ;

. g g Wy e Municiple e Forie Neal H:.-n--n-u-\.-l-.l.-. T Eed l.Hl.-.vl..-.“‘ou-l.lu-.q. Et'ﬁdm
dissolva em banho maria. apas
Bata no liquidificador com os Quadro de Detalhamento da Despesa (QDD) R
. 071 Orcamenis Fiscal & da Seguridade Social J
ingredientes restantes, me-

Nos 0 COCO.

R Cadgo Desoriclo Tipo de manis Valkor Foasdo Vador Emandas Walor Todal
Forre a forma em que assou - : — ek
o bolo com papel aluminio, Funcianal 08242 m”:fm Projeics Socias

. . Forte d6 Recuisos 1 Recros nbka Yinculados de Imposice
allsando’bem,edespeje me- i e i vt Survioos de Tavsslon= . Saguridede 8 I . S
tade do liquido na Férma for- Taotal da fante de recursoa 10.000,00
rada. Tivind das Buncional progrssdiica: . ] e
Coloque o bolo sobre o liqui- Fumcional: 0B 24200 382 655 Projeios Sociais
do. Ferse oo Recumsos TEMOGDON  Fecuwsos nlo Vinculsdos B Imporics

- 33903000 Marterial S Consuma Saguridads Socil /000,00 000 £ 000,00
CUbr? com p?pel aluminio e 5,300 39,00 Duros Esivicon 86 Tenssis - Pesson Jridca P — 5,000 00 1,50 £, (000,050
leve a geladeira por 2 horas. Tatal da daste do recurasa: 18,000,060
Retire, desenforme, cubra Tictnl dn Bemsplrial programsition: b
com O chanh”y e p0|vi|he 0 Funcional: 08 243, 0021-2 655 Projelos Sociais
COCO. Ferdd di Ricunios 1. B0 2000 Riecursos nio Vinoulsdos de mposice

. , 3B I000 Material S Consumo Saguridads Socil 25,000 00 000 25 000,00

Sirva em seguida. 3.5.80 5000 Cutres Barvigon 28 T iy — Bguintints Socal 5000 04 050 £ (30, )
Total da bonte do recursos: 38,084 80
Tolal da Puncionsd prograsalica; 30.000,80
Fumcional: 08 243 00382 583 Ahrigo Instiucional para Crisngas & Adokssosnies
Fiorda da Recumos 9. B0 D0 Facuios o Winculsdod de | mposiod
3.290.30.00 Maierial S Consuma Seguridady Socal 500,00 050 500000
3,500 38,00 Dutres Sarvigon Sa Terseiro - Peisan Flacs Seurasa Sasal 000,060 0,00 £ (00,00
2280300 Oufros Sarvigos de Teroeios - Pessos Juridca Saguridade Social 5,000,060 050 500000
Repolho refogado 4.4.00 5200 Eysparmenica o Matenal Pormano-io Sequrimin Socul 2.000.00 .00 000,00
Total da bste do recursos: AF, Did 8
Total da Puncional progresdlics 17.000,80
Ingredientes Funcional: 0B 243,00 382 655 Projeios Sociais
Fiorte dé Racumos 1. 5002000 FicLsos il Vinoulsdos de |mposizsa
o : 22903000 Maierial S Consumao Seguridade Socil 500000 000 500000
1repolho médio (mais ou me- 3,290 30.00 Outros Bervicos e T iy S— - £,000.00 100 & 000,00
nos 1,2kg) Total da Borte de recursos; 18.000,5
3 colheres (sopa) de 6leo Tichal i Remplcnal pregramition: o
1/2 cebola média picada em Funcional: 08 28400212 586 Opsrackoralizacdo da Gastio do Cadasiro UnicoBicisa Familia
pedagos grandes Forte da Recumnsos 15000003  Recwsos nlo Vinculados de Imposica
1 dente de alho picad 33903000 Kiterial g Consuma Seguridade Socil 500000 00 0,00 50,000,060
ente de alno picado 5,500 5000 Diurea Earvigns de T - ! Beguricess Socai 4,030,580 i34 88.500,00
2 tomates maduros, picados
em pedagos grandes Grapo Amacr Pisicnl Piging 24 oe 52
2 cebolinhas verdes cortadas
em rodglas Bervar=se g Municio de Ports Real R i U Exercicio
Salsa picada a gosto . " {00} 203
. . EH.H'Hi'D Elu'l.nl'l.unm 1]
- R3
tSaI e pimenta do reino a gos O o Fincal o da 3&1;;.-&' | "‘“I m"'.l
(0]
Modo de preparo Ciliga Daicrichs Tipe de Dircamanis Valor Fixado Valkor Emendas Valor Toldal
Fumchonal:  Cf 24 00212 588 Oiperacional zacio da Sextbo do Cadasing UnicoBotsa Famila
Corte o repolho em qua- Fente de Recsrsos | SO00000  Recersss nbs Visculsdss de Impotss
tro partes e elimine o miolo wosss T ; . 'ﬂ'ﬂrmﬂm= LN
Fonde de Reourssds 1 rargtend e de Mecursos da mm“mhﬁ'
duro. . B o 3.3.90.30,00 Wiaterl B Coniumo Sagaiasde Socul 5.000,00 0.0d 5. 000,00
Corte em tiras ndo muito fi- 33.50.38.50 Cuircs Servicns da Tercelros - Pessca Flsica Saguridads Social 10,500,060 205 $0. 00005
nas e lave bem 3.3.50.36.00 Culrod Servqos de Tecers - Peion Jurisic Sagurizate Social 12.878.00 1) 12 578,00
X : 4490 52 50 Ecuipsmanica & Material Parmansnis 0 000 00 e 20 000,00
Deixe no escorredor por al- Total da fonle de mcwrsos: ATHT8.00
guns minutos, para retirar Total 2 luncisnal programatics: 133878, 00
todo 0 excesso de a’gua_ Fumschonal: 08 244 0021-2 287 Benefici Eventual
T 3.3.50.20.90 Maierial de Consumo Segaridace Socil B 500,00 wop B0 500,00
e frite ligeiramente a cebola 3.3.90.32.50 Wiabirsat, Bivs ou Brwnos parn DratrBusdo Crishuts Sagaiisse Secual 5.000,00 000 5 0030
e o alho. 32.50.29.50 Cuiron Servigos e Ty - Pessos Jurkics Sagericacs Social A 200,00 .09 A0 00,00
) Total @ Tonle de Meses 1.194.500,00
Junte o tomate e os tem Fonte da R LSO e Mmoo Adatibda B
peros verdes, mexa bem e 13503000 Malerial de Consuma Gagericace Social 10 368,00 0,00 10 48,00
refogue por alguns minutos. Total da forris de necarss: IR
. Fromon o Rt 1740000 Trarsderbncia da Unido Refeesnie 3 Royaiios do Peintieo s Gas Hahral
Acrescente o repolho pica- 39.80.30.50 Wskisiad da Consume Baguridsde Bocial 5000 800,00 800 1501 B, 0
do. 3350.39.00 Cuiros Senagos o8 Teroens - Pessns JUrkscs Eaguridacs Social 75.000.00 (1) T 00,00
Tempere com sal e pimenta :::::"" —L—— IL‘-""'-”
do reino e mexa bem. SAAS M——— ——
. . Fumcsonpl 05 248 O0121-2.588 Crdeg g Raheribnga g Asxsistbnoia Social - CRAS (PAIFIGCFV)
Abaixe o fogo ao minimo e ——rurs T — -
tampe a panela. 3 350,300 WMaterial de Consuma Baggavincia Bucaal 2060301, .0 % 000
Deixe cozinhar até que o Tootal da fonto g regoricn: 2 0,80
. . Fonhe e Reoasos i Aih HEGO Trarndenk-oa da Becurssa da Funds Macenal da Auantbneis Socal - FMAS
reﬂpolho gsteja CF)Z'dO’ 'mas 3.3.50.30.00 aieal de CoNSUmD Saguridacte Social 10,000.00 000 0000000
nao maclo demaIS (maIS ou 1380300 Csdross Sarvigos da Tercelon - Pedsos Flaca Sagaridade Social 10500 08 (] o] o0 003 63
menos 20 minutos) 3.3.90.39.00 Cuiros Servqos o8 TEoeuDs - Pessia JUriice Saguaridace Social 10,000.00 0o 01000, 00
L. ’ . & & 0052 50 Equipamanica o Liatedal Permansnia Saguridads Social 21500 08 0,05 rl ]
Se necessario, respingue ey T ry—— 3Z000.00
um pouco de égua_ Fomis ch FisCuro 1 8% DC00 Tramdenincaag S Comsdnios o Ingirumaenios Conglnanes wnculsdos & Assabhnoa Sonal

. ; 5.3.90,30,50 Watera de Conaura Sogouaste Sucal F1 0705 000 2130305
Sirva em seguida, acompa- e : Frpeeyey
nhando carnes em geral.

g Sansaasr Plbieni Pigens o O




SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022

MINI ABOBORAS
RECHEADAS COM
CARNE MOIDA

Ingredientes

1 colher de sopa azeite
de oliva; Y2 cebola pica-
da em cubinhos; 1 den-
te de alho picado; 200g
de carne bovina moida;
Sal a gosto; Pimenta do
reino a gosto; 2 colhe-
res de sopa de extrato
de tomate; %2 mago de
salsinha picada; 2 abo-
brinhas de tronco redon-
das.

Modo de preparo

Refogar a cebola e o
alho no azeite de oliva.
Juntar a carne moida.
Temperar com sal e pi-
menta a gosto.
Adicionar o extrato de
tomate, em seguida a
salsinha. Misturar e re-
servar.

Em uma panela, com
agua fervente, dispor as
abobrinhas e deixar co-
zinhar por 15 minutos. A
casca e o0 miolo devem
ficar macios. Cuidar
para nao se desman-
charem.

Com o auxilio de uma
faca, cortar a parte de
cima da abobrinha e
com uma colher, retirar
as sementes de dentro.
Rechear com a carne
moida e servir.

ESTROGONOFE
DE FRANGO

Ingredientes

500 gramas de peito de
frango cortado em tiri-
nhas 1/4 xicara (cha) de
manteiga 1 unidade de
cebola picada 1 colher
(sobremesa) de mos-
tarda 1 colher (sopa) de
ketchup (ou catchup) 1
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1
xicara (cha) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme
de leite « sal a gosto

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar
transparente.

Junte o frango e tempe-
re com o sal.

Mexa até o frango dou-
rar de todos os lados.
Acrescente a mostarda,
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.

Cozinhe até formar um
molho espesso.

Se necessario, adicione
agua quente aos pou-
Cos.

Quando o molho estiver
encorpado e o frango
macio, adicione os co-
gumelos e o creme de
leite.

Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.

Sirva  imediatamente,
acompanhado de arroz
e batata palha.

HORA (%)

ATOS OFICIAIS

)

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ATOS OFICIAIS

Prefeitura Municipal de Porto Real

Oawvnma i Municips da Porta Raal e s s SR Exgrcicio
2023
Cuadro de Delathameanio da Despesa (G0D) RE
Crcamento Fiscal & da Seguridade Social
G Dhrsericia Tipa de Orpaments Valgr Fixado  Valkw Emendas ‘Walor Total
Funcaomal 08 .244,0031-2, 588 Canirg da Fadardnci dé Asisibnes Social - CRAS [PAIRSCFY)
Fariliy o FRiuso 1 Bl Do) hATG s Fetarso Windisdaah f ARwiEnois ool
11.00.11.00 VENCILENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSDAL CRL Saguridade Socal 1 (G0 0 0,00 L]
3.3 G0 30 00 e aneriad 2he Covidaorey Sy rmiiale Sl il ile] 0,34 ol il
22603600 Churos Servigos de Tarsseos - Pessos saridics Sagerdade Socal 0,104 50 0.0 #0.164.50
4 4 0 53 060 Fyaspamantioy & KMaleral Permanents Saguridiads Socal A (i 5 Jile i} 1 00E50 30
Tolal da fonis de recursos; 100, 164.00
Tolal da funcicnal programditicac 183.3868.95
Funéagmal 08244, 0031-2 655 Pigialed Sooais
Fanig o Reoarsas 1. 500 D0 Hecymos nds: Vincuilsdos o lmposios
238030 00 ldaterial e Consams Segericiade Socal S9000.00 050 5,000,500
3.3 00 30 00 Chitrad Sarvaod da T =P bl Safjuriciis Doainl 5000 50 Jilei] 50000
Total da fonts de recurscs; 10,200,240
Total da funcicral prograsdtic 0,850, 50
Funcsomgal: 08 244, 07135-2. 551 Canirg da Redenincis Expeoalizads da Asalbingia Social - CREAS
Farli o Reoursas 1,500, 6000 Racurcs nks Vinculedos de Imposics
3.3 00 30 00 Miladarial & Corism Saguricdads Socal 100000 00 0,50 100500 00
33050 36 00 Chuiros Seregind de Terosiod - Pessos Flskca Sangprmiiaden Sl Sa0n1 03 0,340 5000 00
23603800 Chitros Serdcos de Tercsinos - Pesson Muridca Sageridade Social 10,000.00 0,00 100000
44, D053 30 Fyaphinenta o Kale-al Panmiresta Sgyoridintes Sostubil 1 (50 B0 01,130 L i ]
Total ¢ fonts 48 recursos; 15200, 00
Fasrvli i FE0rsns 1660 DX Tepnafenbnca da Recuncs do Funds Maconal de Sssisiincia ool - FHAS
1308030 00 dateriad e Conmams Segericiede Socal 000,00 050 £.000.00
3.3 060 238 00 Ohtved Sareged de Terterss - Peisoa Filica Saguriciade Socal £ T30 00 il i} £33 00
3.8 38 00 Churos Serdgos de Termeinos - Pessos Saridas Sapariiace Sl 10030 20 050 100030 120
& 4 G0 523 0 Fouipamenion & kiateral Permananin Saguriciads Socal 2 0 B0 0 30 21004 50
Total da Tonte de recursos; OIS0
Fiarle de FRatusos 1568 000 Duiros Resoursdes Visoulaoos & Assirignols Social
318001 00 WVEMCILENTCS E VANTAGENS FIEAS - PEBSOAL CIVIL T paiaiaiy epazanl 10030 20 050 100030 20
13003000 leatgrial 39 Congueme Segondace Socal Pl kel 020 FELa iR
32003000 DR SErind de Tersined - Petsnh Jrides Sagarsiaade ol S04 00 0,20 E0U000,00
a4 50 57 00 Eqeipamenioy & katenal Permandasniy WM i Q] 20 0,240 U Q1 20
Tiokad i Tl o PROLRS0E EE R e ]
Total da Tuncicral prosgrasdtica 139,230 20
Funcaonad: 08 24401 36-2 855 Projelos Socais
Fonie de Resusos 1.500. D000 Forirsod ik Wineoulidons O Impoiod
31 B30 Mlaieriad che Congisme Saparsiade Sooal 540040 120 0,20 500 00
Grupn Asssus PUbiool Pagaray 3T ci 59
2023
Cuadre da Detalhamanto da Daespasa (QD0D) RE
Crgamenio Fiscal & da Seguridade Social
Cdig Drascrigho Tipo de Crpamants ‘Valor Faado  Valor Emendas Walor Todal
Funcional: (8 244.0136-2 855 Projios Socian
Forbe i Racuisos 1. 2] QG Racisrsas nda: Vinciiadcs de Imposics
3300 3000 Cntrca Sarvigos S Tercelron - Pesscs Jurkdca _ Gegundade Socwl S.000 50 .50 £ OO0 &
Total da Banie do recurnes: 1% R0
Total da funclonsl progressditica: Aol el 8
Fumcignal: 08244, [FIE4-2 583 Ceeiflo doss Serapos, Proormmas & Proselos
Forfe e Recumsos 1. i) SO0y Pt rulley: Virdukisdken o | iigsoniicn
3300 3000 Mlirterial S Coriuamn Sepsrands Bockl 1130000 340 004} 1100 D
380 IR 00 oy eervicon Je Terceann - Mossns Jutkdca Hagutiiada noal 10 (00 041 0 2] 10 QO T
Total da Bonde di "eoursss: 250 0E0.20
Firfe di Racuisos ) 000D Toara e ity Flisoursdes 00 Fiandky Macional o Assssiiedia Sooal - FRAS
38000 Uatenal i Lonpama Seguridads Gocul 300 o0 ele ) 3 oI
& 4 00 5F DD Equiparmantod o Matsiial Permanesia Baguificinds Somil 30000 00 0040 3D
Total da darte de recursos: [ ]
Teoital cil Buites bonil prsgrmsslithcn 26080 85
Funcional: 08 244 (nB84-2 585 Fortalscimanio do Controle Social
Forte di Racunos 1. B0 OO0 Roeciisos ndd WVinculoos o |mposios
2380 30 00 Maierial by CoorisLaTa R MUY s 13000 20 =1} 10 D0 O
3300 3% 00 Outred Sanvicod &8 Tenoeo - Pessta Flice Sequrdads Socal 5000 30 (il i} poalia il
3180 3800 DHErGS Tanviqng o Tercets - Pegsns Jurkdoa ST GO0l 33000 o) 0.2 30 D0 e
Totad da fonide b Pl ursoE: & ] =0
Ferfe da Recumsos 1080 0000 Tl bomain die Fisourso o Funsds Haceonal S Asssibvcia Socal - FHAS
3.2:80 30 0D Mierial by CoreBLETH ELor i e R FALE L] (=1} 2 DO O
3500 38 00 Otrod Barvicos &8 Tercoiod - Pessos ke Segundeds Sooml 2000 340 (il i} o il
3.2.80.39.00 Dutros Sanvigos &e Terosms - Pessns Jurkca Sagpiridads Socisl 200000 0,00 2.000,00)
Totad da Bonie O feLursas: LR ]
Taortadl da B boenad 6 Do 2
Total da wnidads srscuton; EA3EHTSES
Totil da waidiade organmenbhi: BARE ATS 8
Linidade Crcamantarsa  1503,00 FUNDO MUMICIPAL DE HABITAGAD DE INTERESSE SOCIAL
Linsdade: Ewmpcilor; 15.03.00 FUNDO HUEI’.!LDEIMBI’I’A“D[EII’I’EHEEEE SOCIAL
Funcipnal:  18.122.0425-2 532 Manibancis & Opsracionalzachks do FMHIS
Fords din Ficunsog . 20 00 Racumaos il Vinculades de Imposics
13003000 larterial Sa Cormuma Focal 130000 04 =) 10000 o
3200 3000 DR SnAQ0d O Teroetd « Pedsinn Jurktoa Figanad 1130000 00 0.0 100 D00 D
Total di bonie dé FbLuriod; 28 08 &0
s Aanasmar Pt Pging I7 o 53
2023
Cuadro da Datalhamanio da Despesa (Q0OD) RS
Crgamenio Fiscal & da Segurdade Social
Cidgo Descrigao Tipo de Crgamenio Valor Feoado Walor Emendas Walor Todal
Funcional:  18.122.0129-2.532 Manubencio o Opsracionalizeiso do FMHIS
Total da bussionsl pregresdtica: 0.0, 000
Fimclonal; 16 482 0024-1.015 Implaningdo de Unidades Habiacionals
Forfe de Recusos 1, Sy S0 Recusrmos il Winculsdod de |mpolos
of 4 B0 5100 O i bt hee Figaonl 200,000 00 0,20 oAl Hrr]
Total di borie di FHEUrToE: 208 (ele) e
Tovial da Buncional progresatics: o
Funcional:  16.462.0024-2 581 Regularzagio Fundidra de Inberesss Socal
Ferne de Recuisos 16000000  Reowsos nlo Vinoulsdos de Imposios
1380 300 Outrce Servigos de Tercelros - Pessos Juridca Facal D000 50 0,50 1001 O O
Tortad da foenie dis FeCurseE: Rl
Total du & ol prog 100,000 00)
Funcipnal: 16,482, 00324-2 582 Malharia das Condicted Habaacionae
Forts da Reoursos 1, 5005000 Fopcunos niko Vinculadon de Imposios
of 4 00 59 00 ek i b= ek = i e il ] i i} Lol il ]
Total da lonts da Fecurios; p[ol
Teial dis Buseionsl prosrmsdiica: 0o (ead Du
Taviadl da wrdidadd DS il 25 0] )
Total da wnidads argamentiria; 420,000,040
Unidade Crcamentiia:  15.04.00 FUNDO MUNICIPAL DO IDOSO
Linidady Exsotora: 15.04,00 FUKNDO MUNICIPAL DO OSSO
Fumcional: 08,122 .0426.2 533 Manutengao e Operacionalizagio do FiI
Forta de Bacursos 1. 5y D FOBCLIROE N VInCLABSSS O | Mpsriod
22803000 Llarieial b T Sepitelahy Soca 1000 00 000 100 DO o
3500 58 00 Ctres Sarvcon Se Terceso - Dexsoa Fhucs Saguridade Socal 103 360 (i} [l ol
2280 3900 CHilnos Sarvigos o Tercetsy - Pessns Jurkhoa Gespireimde Sooa 13000 00 000 100 (D
A 4 00 5300 Egupamanizy n Msfeial Permane-in 5_-.1:“3&:-] 100000 50 I:IEI jlalia vl 1]
Total du fonte de recursos; &0.000,00
Total da fusslons pregrasdlics: 40,000,550
Fumcional; 08241, 00261117 Cnacho do Centro de Acolsments & ComesBnom do kioss
Forie de Recursos 1 S5 000 Rt dan vl Wirsey e o | rgerilen
3.380 3000 Llayteriad o CooresLeTD B irelinchty ‘Bontanl 200000 30 020 Foalbinli]
13803900 Outrca Servigos de Tercelros - Pessas Juridca Soquriiads Gocml 100000 50 000 Lol ol ]
o 4 B0 B2 DD Epuipsaimsanined o Mabsiisl Permanssis _ Bepireeds Sosisl 3000 00 0,50 0
Tetall da barte dé FREUriod: L ]

el Aaidsasr Pasdonlll
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@ ATOS OFICIAIS

HORA )

SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022

VIRADO DE
LEGUMES

Ingredientes

2 colheres (sopa) de 6leot
cebola média picada1/2 pi-
mentdo vermelho picado1
xicara (cha) de ervilha fresca
ou congeladal xicara (cha)
de farinha de milho amarela
flocada+ sal a gostoe pimen-
ta-do-reino a gosto* salsa
(ou salsinha) picada a gos-
toe cebolinha-verde picada
a gosto

Modo de preparo

Numa panela, aquega o
6leo e doure levemente a
cebola.

Junte o pimentéo e refogue
por 3 minutos, mexendo
sem parar.

Adicione a ervilha e tempere
com sal e pimenta.

Mexa e polvilhe a salsa e a
cebolinha.

Por dltimo, junte a farinha
de milho flocada, misturan-
do bem.

Sirva quente, acompanhan-
do carne assada ou espeti-
nhos de carne ou frango.

QUICHE DE
LEGUMES

Ingredientes

2 xicaras (cha) de Agua fer-
vente 1 tablete de caldo de
legumes 2 xicaras (cha) de
proteina de soja texturiza-
da1 ovo4 colheres (sopa) de
cheiro-verde picado1 xicara
(cha) de farinha de aveia

Modo de preparo

Coloque a agua fervente e 0
caldo em uma tigela e junte
a soja. Deixe de molho por
2 horas.

Escorra em uma peneira,
mas nao deixe secar, € jun-
te os ingredientes restantes
até formar uma massa.
Forre com ela uma forma de
fundo falso com 25 cm unta-
da. Reserve.

PAO DE QUELIO
NA CANECA

Ingredientes

.3 0vV0S

. 12 colheres (sopa) de leite
. 6 colheres (sopa) de dleo

. 12 colheres (sopa) de pol-
vilho azedo

. 3 colheres (cha) de fer-
mento em pd

. 12 colheres (sopa) de quei-
jo parmesao ralado

. uma pitada de sal

Modo de preparo

Em uma tigela, coloque o
ovo, o leite e 0 6leo e mis-
ture bem. Adicione o polvi-
lho e o fermento e misture
novamente. Por fim, acres-
cente o queijo ralado e o sal
€ mexa apenas o suficiente
para incorporar 0 queijo.
Divida a mistura em quatro
canecas, enchendo apenas
metade de cada uma para
a massa nao transbordar
quando estiver assando.
Leve uma caneca de cada
vez ao micro-ondas por 1
minuto. Sirva em seguida e
coma na hora!

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

Wompanido: Muriclpio de Fonio Rl 'J-..-.—-:-.!.-u«.-l-.l.-.:.--.-'u-\-l l.Hl.-.'l:l.-:.huu.J-l.".-l-.-.. E“Hdm
2023
Cuadro da Detalhamanie da Despaesa (Q0O0O) RE
Owgamenio Fiscal & da Seguridade Social
G Dhescrigio Tipo de Crgamenio Valor Frooado Walor Emendas Walor Todal
Fencional: (8 .241.0028-1.117 Crimaclio do Candio de AcoPFanants & Cormeebnis & koo
Totall da bussionsl progrsdtic: 5 (e, )
Funzional: 08241, 0006-2 580 Gaaniia do Dieiln da Pessos Mo
Forfe de Recusos 1., Sy SO0 Fetusriod nle Windulsded de | mgosion
22803000 Wlanerial S Tordamo Sepureiady Socal S00d 00 000 L EL ]
3300300 Otrcs Sarvigos de Tercelron - Pessos Juridica Smguriincia Gocol DO0U000 50 050 1000 O O
Tortall da fnrde s ris T 10§ (2 2e)
Total da buncional prograsdtica: 105 000,00
Fumcional; 08 241, 0028-2 852 Manulencio do Cantey de AcoFemento & Comesinoa do oso
Forie de Eecuisos 1, Sy SO0 Facsriod il Winculsdod de |mpoiics
3300 3000 Llanterial S Cormurmd Segpiridnds Somasl 100000, 30 (il i} pLitii il il
280 3R 00 Thircs Tervigns. o Tencests - Possns Jurkdoa B e e e 13008 00 el=t] 10 DG e
4.0 53 00 Eigoa g iveaiibia o Mafiiuil P st Siuaiutintin Gosmuial 5,000 340 0,50 £, [oa ¥
Totall da londs de recuraos; 28 (e 8
Tolsl da funtionsl prosraslios: LA ]
Totad da sersdate ooscaiira: 229,050 02
Totall da wridade nrgamantia: 270 0000
Unidade Orcamentdcac  185.05.00 SECRETARIA MUN DIE ASSIST. SOCIML, DIRETOS HUM E HABITACAD
Lividads Exddforn 15.08,00 SECRETARIA MUN DE ASSIST. SOCIAL, IREITOS HUM E HARITACAD
Funcional: 0812200012008 Concurso Plhbico
Forge de Recursos 1. B0 SO0 Foetassaog e Wirstullood o | mgodiod
2380 3R 00 Thilngs Tarvigns o Tercemsd - Pessns Jurkdoa SEpniIRG Boca 1130050 00 050 10 DG
Toidadl da Bonie die fel ursos: 10 (k2a) 220
Total da Bung inal presgraerditica 18 (0 21
Fecional: (8.122.0129-2.534 Manutircio o Operacinakosdka ds SWASDIH
Forba i Rlistaisos . 2] 0 Henisrnos ndo Vinculadcs de | mpoiskos
33003000 Lliterial 44 Cormums Sepundade Soul 130050 50 (il ] Lallit v 1]
22003500 CHEroS Sarvigos o Terceltsd - Pessos Flacs Geprelds Sooal 23000 00 000 Foallcrliy]
13003900 Otrca Servigos de Terceiron - Pessoa Jurkdca Sequricads Socul 00000 50 000 2000000
ol o B0 B2 O E s puiimesrtnd 5 Mlansial Permasnesin Gagiridnds Gocial 130004 00 1,50 | (e L}
Tetal dia Bortd da feLuriod: Lo ]
Toiall da Buncionad prograssdbca: L2 ]
Fucional: 08,122 01289-2. 500 Manutencis & Oparscionalizachs dos Conslhos Municipals - SMASDHH
Forte dis Recursos 1. G0 D000 Recumos nlo Winculsdas de |mposios
b I ) e Llaienial by Lanama bR e lege e tfet] =] 100 R
Graps Auaseanr Psbooll Pging IF o 53
ﬂmﬂ“ul‘ﬂlﬁdﬂ Porio Rasl '-.-.-—.-:-. B M e D B Bl mu-\.ﬂuu-q. E‘I:{H'I,'Jm
2023
Cuadre de Detalhamenie da Despesa (QDD) RS
et Crcamenio Fiscal & da Seguridade Social
Cadgo Dresorigio Tipo de Qraments Walor Feado  ador Emandas Mallar Total
Fumcipnal: 08,123, 0435-2 500 Manubeneio & OperaecEnpieacis dod Conalhos Munisipais - SMASDHH
Forde di R ocursos 1,500 0000 Racuron ni Vinoulsdos de Imposica
33003500 Chitred Servicod 96 Tercewon - Pekiod Fikca Segurciads Socal 100000, 00 000 hL=Eiiilai]
1180 ¥R 00 Thitrcg Farvns o Terceats - Pegsns Juttdoa L or e e ] 100000 00 000 10 00
4 400 53 00 E s ririvearita a Matail FPesmaseta G ieada Tl 1 D B4 50 Lalliiila i)
Total da bonde de Fecurios; &0.000 50
T L T e———— B0, 00
Fumcional: 108.122.0026-2.582 Manutencio & Operscionalizaghs do ConsalFe Tulelar
Fiorde de Recunos . B D Foeuos Nl Wnculsdos o |mposios
2380 30 00 Llaienal e Tonsumag Segrazach pecal J020 £a 0.La 5 [0 e}
3.300 3800 Dhitred Senvicod o6 Tercestd - Pekiol F ks Sesureieds Sosal 10000000 000 Ll il il
2180 38 00 Thitrcs Tervins. o Terceats - Pessns Julidoa Sgeiruinchs et 100000 00 000 10 00 0
4400 53 DO T T L L L e pop——— Gt Sl 15,0000 40 0.0 £, (3003, 003
Total da fonte do recurscs 50.000,04
Totsl da Rusclonl prograsditics 30,000 8
Funcional: 08242 00382 K53 Garantia do Direilo a0 Portador de Deficilnoia
Forge di Recumos 1. B0 D000 Fomtaios Nl Winculsdos de | mposios
3380 30 00 Maienal e Tonsuma Segraiachy ol 3000 00 0L Xl ]
33003000 Chitrcd Sarvicon 36 Tercel - Pl Juildca Sagunidade Sol S.000 00 000 £ 00
Total da bone de recursos: 18,080 60
Teoitil cli Buises bl piesgprisaliChed - 18 0oe] s
Fumcional: 08 284 (9352 584 [Diredtos Humanos - Cempanhas & Evenos
Forda da Racumnos . B} D Fosuios N Wnculsood. o | mporiiod
2380 3000 Mlayierial b Tonigamag S raich et 2000 500 000 2 [0 o)
33003300 Lliterial, Bam ol Seteiss pied Dulrisiesls Drahida Sajunidads Somal 2000 50 (ille i} Fdii il il
2380 35.00 DHiiros Tarveos o Tencests - Pessid Julkdoa i TRk sl 13,0000 4] 050 o (000 O
Tartad dai Borde diy L Urs0: 15 000 20
Tatad da Bunc enad prograerdhica 19.000.00
Total da wridads pascudom: 165080 5
Trial dis wtbdinte orgamanbhna: 168000 0
Total do Orgla; 7EYEBTE A5
Poder EXECUTIVO
Gl 04 F.RLDA CRIANCA E ADOLES. PORTO REAL
Uinsdade Un;lrl'luﬂm 15.02.00 FUNDO MUMICIPAL DOS MREITOS DA CRIANGA E DO ADOLESCEMTE
Unidade Exsosborn: 15.02.00 FUNDO MUNKCIPAL DOS DIREITOS DA CRIANCA E DO ADDLESCENTE
Grapn dasasanr Bsslaoill Priginag 30 o 52
Do do Bhmniciplo de Poro Resl Srmeeesia g dn P e Exarcicio
2023
Quadro da Detalhamento da Despasa (QDD) RS
— Orgamenia Fiscal & da Seguridade Social
Cidigo Descricho Tipo de Orcamento Vidor Fixpdi  Valor Emendas Walar Total
Funcional: 08.243 0025-2.57% Apcio i Atrvidades & Cranca & a0 Adclescents
Firile dé Facurics: 11500 D00 Recursd Ao 'nouladios. o Inpoasos
FAR 00 Matveral de Conpems: mgnires e Dl o DOCLDG oeg R e
33 00 38 00 Cutrod Sorviccd da Tersrsd - Peddoa Fats Baguridats Dotial i elie] 000 Fadiailil
8038 00 Cajtron Seereagon o Temancs - Pessoa Juridcs SRCH TR i 2 D000 oo e
o4 0h B3 00 Equrpamorizn ¢ Malerul Parmanerin Seguridads Bocial 7 i S i) 1,0l B
Total da lome de receron: 12.000.00
Total da huncionsl propramiics: i b 8
Funcional: 08243 01292 615 Marwienclo & Operaceonall zacdo do FMOCA
Forfe de Recursos: 1 55000 OG0 Fircurwin rda Wneuladm e | poatid
3.3 80 36 00 Cuplros Sareiond di Termeiod - Pessoa Fisos Segireiace Sooial 0 000, D0 000 A0 0 i
33,60 30 00 Casros Servicos de Tercancs - Pessca Jurklica Saguridads Social (ke elle] 0.0 10000 00
4.4 90 51.00 Cbris & Inlalaies Begurenacs Bocial #0000, D0 000 RL=kia il
4.4 9 52 00 Eopapamaaning & Materol Pemmanenis fﬂ.ﬂmfﬂm B0 D00 D0 ] 100 [0 Dy
Tostad da forvii da NeCE S8 Lo ]
Totsd da funzionasl programibcs 40 00000
Total da wrsdade arscuton Lol ]
Tolsd da wtelaie Griamsslira Lol B
Total do Orgla: £0,000,00
Poder: EXECUTIVD
il 06 FADIPRE
Unidade Orcamentisia: 20,0100 FOO DE AFQIOD AD DES. DE PORTO REAL - FADIFRE
Unidade Exeouion 20.04 043 FOO DE AFPDID AD DES. DE PORTO REAL - FADSFRE
Funcipnal:  (4,122.0139-2.538 Migenriereiied @ Dl giatrpli T o FMADFR
Firte do Recurscs; 18000000 Fecursos ndio Vinculadios de Imposton
33 00 30 00 Matnnal de Comasmes Fmemd 5 Ol 05 006 & D0 De
3.3 80 36 00 Cuilrod Betwigod de Telnsnod - Pessia Facs Facal 5 O D3 0,00 5 D03 040
33,90 38 00 Casron Servicon de Tercanos - Pesscs Jurkiica Pl £ 00060 050 500000
44 90 52 0D Evpmpisrsérsion & Malerwl Peimaieie Faazal 5 00,03 030 D0
Tkl da it da Fecufionn: 0000 20
Totadl dai Hunthonsl programitin: . el £
Tortad o werdadanchin s was iiora: il et R
Triad da wrsdads croamestara: o0 [e0i) 24
Tatal de Orgla: D0UB00 00
Poder EXECUTINVD
Cirgie or FUMDO MUNICEPAL DE COMS. AMB. DE PORTO REAL

Craps A Pt
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l SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022

HORA %)

ATOS OFICIAIS

()

BISCOITINHOS
DE NATA

Ingredientes

* 3 colheres (sopa) de
agucare 1 colher (sopa)
de manteiga* 2 gemase
1 copo americano de
natas 1 colher (café)
de sal* 2 1/2 xicaras de
amido de milho Raspas
de limao (ou de laranja
ou canela em po)

Modo de preparo

Em uma tigela, bata o
acucar e a manteiga
até obter um creme.
Junte as gemas baten-
do.

Acrescente a nata e o
sal e mexa até obter
uma mistura homogé-
nea.

Adicione o amido aos
poucos, amassando
bem, até que a massa
desgrude das maos.
Junte raspas de limao
(ou o sabor de sua pre-
feréncia) e misture.
Abra a massa e enrole
formando anéis ou use
cortadores de formatos
diversos e pressione de
leve com um garfo.

Em uma assadeira,
leve ao forno preaque-
cido a 180°C por 15
minutos ou até que os
biscoitos comecem a
dourar.

Retire, deixe esfriar e
armazene em recipien-
tes bem fechados para
manter a textura.

ABACAXI EM CALDA

Ingredientes

* 1 abacaxi cortado em
rodelas (ou picado)* 1
pau de canela* 5 cra-
vos-da-india* 3 xicaras
de acucar

Modo de preparo

Retire o miolo do abaca-
Xi.

Se for servir em rode-
las, utilize um cortador
de massa para dar me-
lhor acabamento (use
as aparas no preparo de
suco ou geleia).

Em uma panela, aque-
¢a 1 litro de agua com
a canela, os cravos € 0
acucar por cerca de cin-
co minutos, mexendo
sempre.

Junte o abacaxi e cozi-
nhe até a calda ferver.
Deixe amornar e trans-
fira para potes de vidro
esterilizados (com cui-
dado, ferva-os por dez
minutos, retire com uma
pinca e coloque sobre
papel absorvente ou
pano de prato).

Espere esfriar completa-
mente, feche bem e con-
serve na geladeira.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ATOS OFICIAIS

Prefeitura Municipal de Porto Real

e '-.-..-—-:-. e M B Wil xﬁmnl:.hw»um Et‘:fdm
2023
Cuadre de Detathamente da Despasa (QD0) RE
Crcamenio Fiscal & da Seguridade Social
Codigo Cscrigio Tipo de Crzamants ‘Valor Fado  Walkor Emandas Walor Total
Unidade Crgamentica:  17.01.00 FUNDO MUNICIPAL DE CONTROLE AMBIENTAL
Linkdade Exbddoia 17.01.00 FUNDOO MUNICIPAL DE CONTROLE AMBIENTAL
Funclonal: 08122 0035-2 537 Manutencio e Operacionalizagio do FMCA
Fore de Recumos RR -l ] Foecursos ndo Vinoulados de |mposios
2180300 Llxiena S Donipuama Fnicad 15000 00 0Lg 15 O
3300 38 00 Outrd Barvigon e Tentetion - Pekion Jufides Fiasiad E il b illii] (ills i} ki il i
4480 57 00 Euipamaeniza o Matenal Femmanstin il 135 T2 20 0,24 15 QO
Totad da forde di PeCursos: L R
Total da funcional programdtica: 62 000,00
Fumcipnal: 18,453, 0008-2 044 ASBORZRCED 00 Viss PUbEzas & Consanmacho de Aress
Forte d& Recusos 1, 5 SO0 Marrana nln Vnosisdea de | mgasios
3.200 3000 Manenial s Consumo Fisazad 200000 00 000 Foali L]
2180 3R 00 Thitrcs Tarvgns o Terceass - Pessns Juttdoa L= 0o o 000 100 200
4400 53 DO Eqjuipaifesritsd & Mabsdisl e te Fiasnd pleti e W] 0,50 1 U0 O
Tatil da Soste da Feeurisd: 158,000 50
Forfe de Recursos 1, s SO0 Traraferdecia da Uniks Referents o Royalien do Pelniies o Gia Matural
3200 3000 Ditrod Earvigil o8 Teroivd - Pitng Jurkses Fitazad 0 D00 40 000 05 00 0
Totil da bonts de FeEuraos 108 o8] &)
Totad dai Bunebionad progrsdiie: FELA ]
Funcional: 18541 0008-2 037 Desassorsamento de Fio
Forte de Recunon . B0 D00 Roecursos nba Vinoulados de | moosios
2180 IR 00 TR Sarvicos O Terceas - Hegens Jurkdoa il A 700 04 0,040 A% O O
Total da fonie o Feurses: 4 [e] 251
Total da Suncionsl prograsdtics: 45.000,00
Fiuncional:  18.541,0008-2 043 Rl Rah e ds Lasos
Foris de Recursos 1, 550 5000 Rscunios nko Vindulados de Impoiios
3300 30,00 Minerial S8 Cofbumo Fiazad 10000000 0,00 150 0 D
2380 X6 00 Thiroe Servigne de Temeirms - Pessns Juridaa Finazad 15 0 4] =) 13 [0 Y
Totad da Bonde de meursos: 25 00,20
Total da Bunclonal prograsdtics: 28 004,00
Fumcignal: 18 543 0008-2 058 Promecio o Recuperacho da Amas Ambienias
Forfe o8 Recursos 1, B SO Feecurasca nio Winoulsdea de | mpanios
3.200 3000 Llanerial S8 T Figazad 10000000 0,00 RLaEriilii]
33803000 Dudrce Servicos de Tercelrs - Pessos Jurkica Finad 200000 00 0,56 208 000 00
Totad da BEorde do mecureos: 106 00 00
Total da funcional prograsdiica: 294 (600 ,04)
Graps Ao Pslcoil Prigirg 1] o 53
Gowerno do Munitipio de Porbs Rsal ":"‘"H""“"‘"H H_""*H-_ m'“ Exgrcicio
2023
Cuadre de Detalhamento da Despesa (QDD) RE
. Chcamanio Fiscal & da Seguridade Sodial
. -
Cialge Dasciicio Tip cd Orgaiio Walor Fixada Walcer Emendias ‘Wakar Tolal
Tt dill irvbaaci dins LIDOFE: GEA B30 50
Toisd da unddede orgarmenibnis: Bl D3 040
Total do Orglo: G154 10:0601,00
Poder; EXECUTIVO
gl 11 FUNDO MUNICIFAL DE EDUCAGAD
Liesdiache Ovppeneriina:  11,03.00 FUNDO MUNICIPAL DE EDUCAGAD
Uhrsdacie Exgcuions: 11.,03.00 FUNDO MUNICIFAL DE EDUCAGAD
Funcional: 12122 .0145-2 008 WValorizagho # Apoio 808 Senvdores
Farila de Rasrsos 1. 1000, 1000 Rescurscd & Inpoanos & Teanaferdacia da Wmposios - Educes; i
1R 300 Caslroes Sesrvicos da Terceiros - Possoa Joridce Facal 00 D0, [0 003 1063 Do) 0]
Tovial i Forin S recursos: 180 030 20
Tiad da funcésnal programdtica: 1o0] el 040
Funcional: 1212201452 505 Plano de Sadds dos Serwdores
Farla da Pscsrisoi 1,100, 1000 Risoursod & Inpoanns & Teanaferdacis de Imposiog - Educist i
A1 B0 ae00 Caplroes SesnvioDes o Tercedns - Possoa Jeridics F scal 2 400 3G, D0 ey & D0 o
Tl i Foril S8 PECLIEOE! a0 B30 20
Tviad dai Tunceeal peogramdiics: ) D) G0
Funcional:  12.351.0101-2 658 Marwienclo da Frota de Vieloulos
Fonie de Aearson 1. 100, 1000 Risursin S8 IRgiiod & Teinifesbadid da Wngsdbid - Edusitls
A 3 80 30,08 Ratwrial de Coremn Frezald plealei el ) 1T 103 000 0
2380 100 Chagtron Jpereicnn o Temcaimy - Possca Jordcs |l B3 Qo0 0 e Bal D)
Tartad da honin de recursoss: 180 D3 20
Total da tuncienal programbtica: 180 030 20
Funésonal.  12.381.0120-2.048 Marntenceo do Cormalho Muricpal & Edutacio
Farilia dhiy Fgsssr ik 1100, 1000 Rescursod d Impoasos o Tranaferdacia da impoains. . Educas; i
kel al Rptwrinl e Cormams Focal LR Ll ] ey 3000 Qo
3300 35008 ool Safviged &b Tencirod - Polios Joridcs F ezl i el ] (i T s 5000 00
Taolal da fonie 56 recumon: 10,000,00
Total da fur | programit 10,000,50
Fungipnal: 12 351 0129-2 657 Mare pnea0 & DpRracionakzachy oo FME
Fanie de Fieourscs 100000 Fecurson & Imposon o Tranaferbecin do imgoston - Educacio
300000400 Contritaslo pof Teamps Determmnada F eezall E1BATE DD (i T} S18.378 00
A 1801100 YERCIMENTOS E WANTAGEMS FICAS - FEGSOAL CIVIL Fizad 10537 461,00 114 4] 100637 451 50
e 1m Conbritacho pam o FGTS Fncal 130 00000 1T 1360 000 00
ERE iR R Comiribinels para & Ragivs Gennl da Presaddacss INED) Frezad SO0 D00, DD i Ti i} 03000 50
Paiging X0 oo 57
Oaasienin 4o Munkzipla 48 Para Raal ::u“‘"w%h*“- m““ Exercicio
2023
Cuadro de Detalhamenie da Despesa (QDD) RS
Orgamenio Fiscal & da Seguridade Social
Cibdiga Descricdo Tipo de Qizamanis ‘Walos Feado  \ador Emandas Walor Tcdal
Funcipnal:  12.361,0425-2.657 Manisgencio o Operesonalizecis do FME
Forfl do Recursos 1, 150, 1005 Pscirica de lmp 8 Transh da Impoatca - Educacis
3100108 Coantibuehs pard & Rsgime Pedgdis de Prisaddngi [RIPPE) - Peisoal Faecal 40000 30 (ifls i} Lol il ]
3,780 B 0D IHEMIZACOES E RESTITNCDES TRABRL HISTAS L~ ] ! DG R0 ) =1} 10D DO
3500 1400 Dhibaird, - Tl Fiasil 530000 30 (ills i} 5000000
3080 0 0D Ulrierial che Tonsumo Facal 220000 4 0.0 50 D0a e
32003500 Ontrcd Saivigod 98 Teroetd - Peisca Fiskca Fiscal S20000 00 000 500000
1180 3800 ‘Thfros Tarvigog o Tercestd - Peasns Juridca Facsl S (D00 120 000 5 000 D00
3% 00 0 D60 Banviged da Tecnakogin da Infermagls o Comurmags - Peiscd Jukdl Facsl 200000 00 (il i} i ol il i ]
2180 &8 00 Ao Tranaports Facal 1. 5000000 G0 000 1 50 e D
3% b Gk OeD Daigpernin do Exir tes Ar ey e Fotacad 10050 30 (i i} RLaFia il
110 BN DD ajeranm) ey & Flesitusgdes Facal 000 90 0 g 1. EE
Toviad da Bonie de feLursos: A0 148 B1E O
Forde di Recursos 1. B D000 Tiadiesbeciars o FUNDER - Isnpoatos o Transherdnoiis ob Imposios
3.71.80 0 O Caprrieatmghe: por Tespo Debermerada Facal e B e 0.2 OB TT5.0
3.1.0011.00 VEMCIMENTOS E VANTAGEMNS FIXAS - PESSOAL CRIL Fiacal B 10 0 00 00 B3 00 0
3180102 Caprrinbaagho para O Regema Ceeral de Prasidbnea |INSS) Facal & e D00 00 000 & . DO O
41,00 5400 MDENIZACOES E RESTITUICOES TRABALHISTAS Faca 553 00001 340 000 S0 000 0}
3380 3000 Llarierial by COfELETHD Facal 100000 20 0.0} 10 DO D
3% O Sl O Onutrea Bgrvcos da Torcowos - Nemsoa furidcn Focal Forlnnilei] il i} poalia il )
Total da bants de FecuUrios; 13874 336 0
Fordt i Rcursos 1570000 Royalisa do Petnilsn o Gis Materal Vinculssdos & Dducscho
3% 00 S 06D Outrea Bsrvicon da Torcowos - Pemsoa furidzn Foaoal 200000 00 [ifs i} i i il i )
Totil da kel de returiad: 308, (56,5
Foirde o R Bcarsos 1, o SO0 Tramafasibecia da Linkks Refrnin o Royaliss do Peiniies o Gy Natural
3.3 00 3l 0D Ontroa Saivitod &8 Tercowo - Peasts Juiiddn Fatasnl 1. (R030D30 340 il i} AL 00O B
Totid da baate da FeEurios’ 1500 600 00
Totad dis Buncions propiesdiica: HAEAT2
Funcional: 12 .381.0183-1.128 Constnecio do Cuiosgus do Saber
Fearteé di Recuisos 1. 19001003 Rigciesos b Impoaios & Transfenbinoks of Inpoaiod - Bl
450 51 00 T 8 atalkeides F ol o D0 0 0 o0 1, DG
Tostad da Borde di FeCUrs0s; 1.0 45
Total da 3 procgs 1060,
Funcipnal:  12.361.0153-2.041 Matiengis o Cordarsagie das Lnidades Educacionad
Forfe o R eoursos 1,190, 1003 Macuric de Impoiics o Transfeincs de Impowics - Educachs
3% 0nd 50 0 Llarsrial S oo Facnl gl illei] (il i} 1. 003 B
100 IR 00 Thirce Tarvog o Tercesns - Prasns Juridon Figcad " 20 20 024} 1D e
Tortad da Boeride oy L UPROE: I 0a) ix)
Grapn Asusaor PUsicol Figing 34 g 53




@ ATOS OFICIAIS

HORA (%)

SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

Mﬂ"ul‘ﬂlphﬂ Porio Raal iﬂ-%h T Bt W :mww“m E'I:l,'!’l'l.'Jl:H:I
2025
Cuadro da Dtrl:ithilrrmf'ln da D'IZI‘I-I:I'BH l:‘!:]ﬂl:l:l RS
BISCOITINHOS Orgamenis Fiscal & da Seguridade Social
DE NATA Cicdige Dascricio Tipo de Orzamants ‘Valor Frado  Valor Emendas Walar Tedal
. Funcipnal:  12.361,0153-2.041 Manigencio o Corgdersacio das Unidades Edutacionan
Ingredientes TOLA Qi P KON prerasatics. 2.000,00
Fumcional: 12 .361.040832.107 Transpore Escolar
Forfe do Recusss TA00ADOD  Recssss e Impoaios & Transfesdnoa de Impoatos - Edutsclo
* 3 colheres (sopa) de 12803800 Oulros Sarvigos de Tercekns - Pessoa Juridca Fasca 2 083000 00 0,50 2 500 00,0
. Total da bande de recursos: 2.808.000,00
agucars 1_ colher (sopa) Forte do Recursas 10000 Treesferdecia oo Seldno-Edecaclo
de manteigas 2 gemas- 2.3080 30000 Outron Sarvigos de Tercelros - Pessos Juridca Facal 1 500000 00 0,50 1500 00, o)
1 Copo americano de Tartadl da Borie o L ursos: 1 505 0] 5
, Forte di Recuisos 1. 5530000 T dbndiaey g Fleoursos o FRDE Referesdes 20 Programas Macoeal de Apoes a0 Transporis Esoolar IPHATE)
natas 1 colher (café) 3380 3900 e Servigos e Terceims - Pessos Jurldica Facal 758134 0,00 258124
de sal* 2 1/2 xicaras de Total da tonte de recursos; 158035
. . Ferte di Rocuiuas 1ETI0000  Royales do Petroleo o Gis Matural Vinculsdos & Educapio
am"?'o fje milhos RaSpa.S 3380 38,00 Chfros Servigos Se Tercels - Pessas Juridca Fiscal 261 348 00 0,50 261 348 00
de liméo (ou de laranja Total 08 forie 08 recurion: 291.345,00
ou canela em po) Total de anclonsl programbticl: LTIeN
Fumcional: 12.361,0M53-2.548 Alimaniacio Escolar - Ensing Fundamantal
Forfe de Reoursos 1,100, 1003 Racumcd de Imposica o Transleningia de Impoaica - Educaclc:
3,300 30,00 Watenal S Cormuna Facal 100000 340 0,80 1101 008 0
1380 300 Ohuirce Servigos de Tercelos. - Pessos Jurkdca Facal 3 500000 00 050 2800 000 0
Totall da Borvie diy reecurens: 515 D) 2
Modo de preparo Forite de Recumsos TRSOCOOD  Traealerbecis do Selinio-Edecaclo
33003000 Chtrcs Servigos de Tercelos - Pessos Jurldica Faaad BET 422 00 0,56 AgT 433 O
Total da bante de recursos; &87.412.00
i Firtd dit Rlacuisos 1. 552 Q00 Traaferdocias de Recurnos o) FRDE relereies 80 Progresa Maconsl go AleantsCls Escols (PRAE)
ErT] uma tigela, bata} (o} SRR SON ——— Fiacl A, 550 40 .60 A8 00, 00
agucar e a mantelga R LT e p————— 165, 000,00
até obter um creme. Feit di HW“‘; lﬂﬂl;ﬂmm mn"m'""“‘“ Recuras do FHDE . S e ———
< ] 1 1 :
Junte as gemas baten- Total da forde de recursos: 108.000.00
do. Total da buncional prograsdlics: SATLATI 0
crescente a nata e o Furclonal: 12361 015832 562 Laboratdrio do CHinoas
A t t
sal e mexa até obter Fiorfe de Recursos 1, 1880, 1 0 Rscurasa de Impoatcs 8 Tranaferbnes oo Impoatcd - Educissio:
. . 3,380 30.00 Watenial 2 Consuma Facal 1.000.00 0,00 1,000, 00
uma mIStura homoge_ LER k. rdia] Fguipamanica n Matsnsl Fermmanacin Fmcsl i ] O] [ 0 7 [N X
nea. Total da fonde de recursos; 1.000,00
Adicione o amido aos
poucos, amassando S A e o
bem, até que a massa
desgrude das maos.
Junte raspas de limao o oo Muricipln de Fono Rl S s P e PR Exercicio
2023
(ou o sabor de sua pre- Quadro de Detalhamento da Despesa (QDD) A
feréncia) e misture. Orcamenio Fizcal & da Seguridade Social
Abra a massa e enrole
formando anéis ou use Cidgo Desorigio Tipo da Crzamants ‘Valor Fixado  Walor Emandas Walor Total
cortadores de formatos Fumcional: 12.361.0153-3 552 Laberasdnia do Cibingas
diversos e pressione de Forie oo Rocunsos 1,585 D000 Chtran Tramdsnbrcms Sa Recunsce do FNDE
4 400 52 00 Egupanmitca o Matmial Pormass-tn Facal 108308001 040 0,00 1 DL D00, £
leve com um garfo. . Total da borte di recuracs: 108.000,00
Em uma assadeira, Totad di Buncional progresatica: 102 000,00
leve ao forno preaque- Funcional: 12 .361.0053-2 551 Modemizacho do Laboratdeio de Informitica
preaq
cido a 180°C por 15 Forte do Recursas 11009000 Recummos ob Imposios & Transhebnois o8 Imposios « Educaqho
: < 2,380 30.00 Marierial e Consuma Fisgal 1,000 00 0,00 1,000,60
m.'nUtIOS ou ate que os Total da barie de Fecursos 1.000,00
biscoitos comecem a e L 1. 585 0000 Duras Transderbnoias o Fecuros oo FNDE
4,400 &2 00 Eruipamantca s Material Parmanssts Fucal 23400207 0,00 I3 RO
dou_rar. . . Total s bonie ou FeCUTSos; TMADET
Retire, deixe esfriar e el di Rocuisos TETIODON  Treealwieciss 0 Estedo referenies & Convlnios & ainamentos Conginenes vinoulsdos & Educspio
armazene em recipien- 4480 57 00 Crpipamenics n Material Permanstin I sl B 41 03 0o FE3 SN0 0
Total da forde de recursos; F02.4810.00
tes bem fechados para T — 112000000
manter a textura. Funcionsl: 12.361.0153-2.554 Pano Feal Caase &a Motich
Forfe de Becursos 1, 1001, 1 O Feacuron de impoiicn o Transfeclngia de Impoaics - Educachc
3,390 30.00 Winerial 28 Coruna F ol 1,000,050 0,00 1,000,000
1300 3800 Churce Servicos e Tercels - Prssns Fleica Faacal 1 {500 00 050 1, (30 O
Total da forde de recursos: 2.000,00
Firté dé Racuiion 1. 563 2000 Duras Trarvdenbnoins o Fecuros oo FHDE
A.4,00 &2 00 Equipamepridca o Mabsrial Parmanagnin F ol HOGU000 00 050 1 001 O D
Total da forde de recursos: 108.000.00
Tatal da funcional prograsditics: 102000,
Funcipnal: 12,361, 0153-2.555 Danca Educssio
Forie de BEeousos 1, 1061, 1 O Rscuraod de Impoitos 8 Tranafelngis de Impoaics - Educaclo
3,380 30.00 Waterial da Cormurns Facal 1,000,100 0,20 1,000,000
ABACAXI EM CALDA 13903800 {utrca Servicna de Tercesrns - Pesson Einica sl 1,000 00 a0 1.000,00
Total da borte de recursos; 2.000,00
. Total da Suncionsl prograsdtica: 1.000,00
Ingredientes ]
Furclonal: 12 361 04522 558 Capaciagao & Apsriaicoamenty Profissional
X Forpe de BEecursos 1, 1001, 1 O Masirasa de Irpaatcd 8 Trana‘erdnsis de Irpeatea - Educstle
* 1 abacaxi cortado em 3.290.30.00 Mterial S8 Consume Fiscad 5.000.00 000 5. 000,00
i 3.3.00 3800 Cutros Servicos S Tercelros - Pegsos Flics Fucal 100000 00 0,00 1000000
rodelas (ou picado)- 1 3,380 39,00 Dhtros Sarvgon o Terceson - Petsos Juridoa Facal 100000 00 0,20 10L000,00
pau de canelas 5 cra-
vos-da-indias 3 xicaras S i P Flgra Mt ®2
de agucar
ﬂmﬂuul'ﬂlﬁﬂﬂ Forio Rasl iﬂ-'ﬁ.‘qh e B W mw;-um E‘I:'I,'!fdm
2023
Modo de preparo Cuadro de Detalhamenio da Despasa (QDD) RS
Orcamenio Fizcal & da Seguridade Social
Retire o miolo do abaca-
Xi. Cadgo Descrigla Tipa de Qrgamenis Valor Fuado  Walor Emendas Vailor Total
Se for servir em rode- Fumcional: 12.361,0153-2 550 Copaciags & Apetigraverns Paoligsions
Ias, utilize um cortador Forde do Rocursos 1,150, 100 Pacmon da lmg & Transh de Img - Educacia
de massa para dar me- T T
lhor acabamento (use e '
Fngipnal: 12 361, 0453-2 560 Ajpndarnd Educaiionnl Efpaciphzpda
as aparas no preparo de —rm—— e — o - "
suco ou geleia). 5,500 3000 Mianadial S8 Coruma ' Foacal 1,000,50 0,80 1.000,50
Em uma pane|a, aque- U o e Taryiqne o8 Terceins - Pessns Fipice Facad 1 000 00 .50 1,00 O
. i Total da forde de Fecursas! 2.000,00
¢a 1 litro de agua com Tatal da funcional programdtics: 200000
a canela, 0OS Cravos e O Fimdonal: 12 361,0153-2 561 AFAESTACED
agucar por cerca de cin- Fore de Recursos 11009000 Mecursos de impoatcs o Transfeingis de Impoatcs - Educecio
co minutos, mexendo gmxi H-w-!twﬂj:: - :z :ﬂg m :ﬁ{;
sempre. Totad da Bonde de recursos; 200,60
Junte o abacaxi e cozi- Total da funcional progresdtics: 1.000,00
nhe até a calda ferver. Fimzignal: 12 .361,0153-2.5683 Apgia #o Erging Fundamanial
Deixe amornar e trans- Forde di R ecursos 1,100, 1000 Racurson de imposics o Transfelngis de Impoaics - Educacic
. . 3,300 30.00 Watmial da Cormum Facal 1,300,000 00 0,00 1.300.000,00
fira para potes de vidro 2,290 300 Cutroe Seragne e Tencesmss - Pessos Fiscs Fical 1000000 000 10U
esterilizados (com  cui- P B =R | L s e ooy
dado, ferva-os por dez Total da tonie de recursas: 2019.000,00
minutOS, retire com uma Ferte di Riacumias 1. G D000 Duiras Trarddenbnoms o Fecunas oo FNDE
. 3,380 30.00 Marierial e Consuma Fiscal 25T 24 0,00 43 53734
pinga e coloque sobre 3,300 %000 Dutres Earvicon o Terssi - Paiton Juriden - 10,000.0 000 110 (00,00}
pape| absorvente ou 44,80 52 00 Equipamanics o Material Permananin Vel 257, 18T 30 0.0 25T TET M
d t Total da bente de recursos! I
pano epra 0). Fiorte de Recursos 1ETION0D Royaies do Peindleo & G Matural Vinoulados & Educasa
Espere esfriar completa- 3.3:90.30.00 Mterial da Consumo Fiscad £0,000.00 050 50.000.00
3. 300 &7 .00 by fair, Trisumiinad b Stk tremd F acnd ELi il i) 543 4 B (00 B
mente, feche bem e con- S — : T
serve na geladeira. Tolal da buncional pregrasalics: 251530454
Fumcional:  12.387.0053-2.565 Apoio Pedagigco oo Desampento Escolar
Forte do Recuisas TA00000  Recuwsos de Impoeios & Transferdnoia de Impostos - Educplo
3.3.60.30.00 Mrerial da Consumo Facal 1,000,060 000 1,000,060

G Auamace Patdooll
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ATOS OFICIAIS

Senaane e Manktipio de Forie Rasl '-.-..--:-unu-\.-l-hn--t-l l.uil.-uvl..-.huu.ﬂ-l.".q-.q. E‘IH:TI,’JI;IQ
2023
Cuadro de Dﬂathilrrbarlu- da Dﬁpuﬁ |:1_’.?IDI'.'I:| =1
TORTA DE MARACU.IA Orcamento Fiscal & da Seguridade Social
Ingredientes Cadge Descrigdo Tipo da Crgamants ‘Valor Fado  Valor Emendas Walor Total
MASSA Femcipnal:  12.361,0453-2.565 Apgid Paclgdy oo o Deprresinng Escol
Forie i Recursos 1,156, 1086 Racumon de lmp aT da Imp -E =

3,300 3000 Cntres Sarvigon S Terceio - Peisos huridea Fmsal 1,000,540 0,80 1,000,053

12 colheres (sopa) de fa- Tioknl o Boah chy PRESTREM,; S ns
rinha/2 a 3 colheres (sopa) . R . - Tokal cin Rumelonal pragramtice: -

- |
de agucar/1 colher (cha) de F" m:é Sl s D'“"‘“d"" nen de T’”"““ ""m"“"'“
A =g ] e T2 0 Recurios de Impoaics 8 Transferdnos pCaios = Educalo
fermento em pd/5 colheres 2.3:50.0.00 hatarial 84 C Faca . 00030 - 1.000,00
(sopa) de margarina/2 colhe- 3.5.00 38 00 Dt Barvigos de Terceiros - Pessos Fisies Faeal 1,060 40 .24 1,000,060
res de creme de leite. T o O ::ﬁ
RECHEIO Funscional: 12384, 0153-2 047 Transpore Escclar Ersing Supedor
. Forte di Recumsos 11001000 Recssos de Imposics & Transferbnois de Impostos - Educsclo

1 lata de leite condensa-

3300 3900 Cutros Servicos de Tercelos - Pessns Juridca Fiscal 730,000,00 0,00 720000000
do/1 lata de creme de lei- Total 03 bonie oo FeCUTEos; T28.000,80
te/200 ml de suco concen- Forfie do Recursos 1TOMO000  Treeaferkecis ds Urils Referents o Royalies do Peinties & G Maturs!

. 3280 38.00 Chiros Servigos de Tercelos - Pessoa Juridca Fiscal 500,000 00 00 00 000 00
trado de maracuja sem as T T TE——— 0.0 00
sementes (3 a 4 maracujas). Total da funcionsl prograsdtics: 1.220.000,50
Fumcipnal: 12 ,.365.04153-1,005 Conginecio o Amplinsio de Linsdedel Edaaconis
COBERTURA Fors de Recursos LI00000  Mscunios de imporos & Translebnis de impoitos - Educscio
i 4,400 51,00 Obrad o Fatabgies Fasal TET.50 0T 0,80 THY. S50 07

Polpa de um maracuja Total da bate de recursss! TH7 580,67
com as sementes/1 colher Fowbar it Flcun ik P T T — o FNDE
(sopa) de amido de milho/3 4,490 51.00 O o labalagfied Fietal 1. 1EL 818 18 0,30 148381818

. Total da barte de Fecurios; 1161.618,13
COIhereS de agucar' Tiviad da Burer ioenad prosrassedhibica: 1861158 15
Fenscional: 12 .365.0453-2.547 Almantacio Escolar - Educsiio InfandliCrachas
Fortn do Recumsos 11009000  Recswos de imposios & Transferbnois de Impostos - Educacio
1380 300 Outrce Sanvigos de Tercelron - Pessos Jurldca Facsl 500000 00 .50 350 000 O
Modo de preparo Total da bende de recursas; I50.000,09
Farts di Recufsoss 1BAZ0000  Treeaferkeciss da Hecursos oo FRDE relersntes 80 Programa Macional de Alemantachs Escolsr (PRAE)
MASSA 2.3.60.30.00 Materiai de Consuma Facal £60,000,00 0,00 £0.000,00
. Total da forde de recursos: BR.000,00

Misture tudo e amasse Tatal da funcionad programatica: 410.000,00
bem até ficar uma massa ho-
mogénea. Varp Aswacr Plaskcoll Pigng 3 o 53

Abra a massa e coloque
em uma forma redonda de
fundo removivel.

Leve ao forno até ficar Governa do Municipla g Poro Rasl i e B - - P Exarcicio

2023
dourada. Quadro de Detalhamanto da Despasa (QDD) RS

Orcamenio Fizcal & da Seguridade Social

RECHEIO

Bata tudo no liquidificador Caeligrn Descriclo Tipa de Orgamants Valor Fieado  Whdor Emondas ailor Total
por alguns minutos e despeje Funcional: _12.365.0153-2.548 Asmantacio Escolar - Educago IntsnsiPri-Escols
sobre a massa ja assada. Forie de Rocunsos 1,150 1000 Rt de g  Traneh da Imp - Educacio

COBERTURA 3,500 3000 Dutres Sarvigon da Teroewron - Peasos Jutides Facal 2TT.000,00 {,58 FTT.000,00
Total da dste do recursos: T inbal Be
. . Forpe do R ecursos 1, 583 OO0 Trarafbocian da Facurnon a0 FRDE referentes aa Progresa Nacional di Almactachc Eecoler (FRAE)

Coloque os ingredientes 5.0.060 50,00 hluiartal by Cooroaurme Fitecad 750001 41 i1 5 TE (06
em uma panela, misture bem Taitsl da Sorte e recurscs; T5.000,50
e leve ao fogo mexendo até Tkl o Bl prg—_t LA
as sementes se separarem, Funcional:  12.365.0153-2. 564 Apoio & Educacao Infantl - Crechs
espalhe por cima do recheio Forte do Rocuisos TA0A000  Reruwsos oe Impoeios & Transferdnoia o Impoetos - Educeio

. 3.9,60 04,00 Contatachs por Tampo Dstarminads Facal £0000 00 0,00 5000000
e leve a geladeira. 3.1.90.91.00 VEMCIMEMTOE E WANTAGEME FLOAS - PESS0AL CRAL F ezl 2.215.000,00 0,00 2 3 50,00
i i i- 3.3.00.30.00 Materisl e Consumo Facal £00.000.00 0,00 $00.000.00
Fica uma torta muito boni 3,300 3000 Dhtres Sarvgon o6 Terceson - Peksos Jurides F sl 253,000,050 0,20 250.000,00
ta e gostosa. 44,90 5200 Couipamenics  Material Permananis Facal 413,000,060 0,60 &0 000,00
Total da borde de Fecursos: 2865.000,00
Fiorde di Recunos 1. G0 D00 Timralsbecias 00 FUNDER « Isnp0ados & Transhendnoies oo mpoarios
3.9.00.04.00 Conteatacho por Tempo Deerminads Facal 7. 700,00 0,00 167 700,00
3,1,0011,00 VENGIMENTOS E VANTAGENS FIGAS - PESS0AL CRL F el 2 500,000 00 0,80 2 500 000,00
Total da dsmte do recursos: 3 EET T B
CHURROS Forfe de Fecuisos 1,585 D000 Outran Trafmdenbnoma 38 Racurod oo FNDE
3,500 0% 00 bteriri i & Restugie F ol 10,000 00 0,80 110000000 063
I dient Total da barte de recursss; 18,080 851
ngredientes Forie de Feouisos 1, T SO0 Tramdfesbacia da Links Refamots & Royalied do Pairies o (s Matuml
. . 44,00 52 00 Eigosparissiitts, & Matedial Permane s F sl 23,0004 0,50 250,000, 00
' 1e 1/ZIX|cara de leite/1/2 T y— 250.000,00
xicara de agua/2 colheres de Total da funcional progrematics: CETTET
margarina ou manteiga/2 xi- Funcional: 12 365 01532 658 Apoio & Educaciio Infantil - Pré-Escola
caras de farinha de trigo/sal Forte do Racursos 11009003  Fecuros de imposios 8 Translerbnois o Imposios - Educaslo
a gosto. 2.9,80.04.00 Conteatacho por Timpo Determinads Fmcal F000.00 00 30.000,00
3.9.80.14.00 VEMCIMENTOS E VANTAGENS FUAS - PESSOML CIAL Faal SO0.000,00 0,20 B00.000, 00
Modo de preparo 3380 30.00 Marierial e Consuma Fiscal 150,000, 00 000 150000000
flodo de preparo 3,300 30,00 Dhtros Sanigos 26 Tercesod - P huiid F sl 200,000,040 0,00 200.000,00

44,80 5200 Equipamenics o Material Permanein F sl 0,000 00 0,00 £0.000 00

Coloque em uma panela o Tortad da fonde do recursos! $30.000,00
leite, a 4gua, a manteiga e o Forte de Recursox: 10400000 Tramsharfncias do FUNDER - impostos o Transleincias oe Imporios

3.0,00.04.00 Conteptachio por Tampo Determinads Fucal T0U000 00 0,00 000000
sal. 3.1.80.11.00 VEMCIMENTOS E VANTAGENS FULAS - PESS0MAL CIAL Facal 1.818.750,00 0,00 1818, 750,00

Quando o leite ferver, co-

. Graps Ao Puslcoil Priging 5 o 53
loque a farinha e mexa bem, -
até soltar do fundo da panela . i Eamtoioti s Pt el R R —
(mexa bem répido)' S I NS B T e s Gy mg

Coloque a massa em um Quadre de Detalhamaentc da Despesa (Q00) RS
saco de confeiteiro, com o Orgamento Fiscal 8 da Seguridade Social
bico pitanga.

Faga tirinhas com a massa Lo Desoricla Tipo de Drzamants Valor Fixado  Walor Emandas Walar Todal
e frite. Fuszional: 12.365,0153-2.558 Apois & Edutacdo Infansl - Pré-Escoln

Passe na Canela com agu_ Forie do Recursos 1. 540 SO0 Tearadpibacias do FUNDER - I= aT o | dom
car e sirva Total da fenie de recursos: 1.886.750,00

. Total da Buncionsl progrsdtics: ZRIETHLG
Funcipnal: 12 366, 0153-2 050 Annd b Disdndhvaralrgn 9o EJA
Forde di R pcursos 1,100, 1000 Facursos de imposios o Transfenlncis de Impoaics - Educacic
GELA'"NA CREMOSA 3,500 3000 Uatenal da Corsuns F sl 10,0000, 14) 0,80 100000, 00
2380 38,00 Chiros Servigos de Tercelms - Pessoa Juridca Fiscal 10,000 00 000 100000, 00
] 4400 52 00 Eigosparisites o Matenal Pormure-ts F saial 10,000 54 0,80 118 (00 053
Ingredlentes Tatal da Saste de recursea: 126,060, 80
. . Toll dis buttlonsl progsalics: 120.000,09
d 3 caixas /(216 g.elatlga Funcional:  12.368.0153-2 550 Almeantacio Escolar - Edutaclo dé Jovens & Adulios (ELA)
€ morangq caixas de Ferpa dp Racesns . 10040 9 (e Reoseos oe rpovios & Trenafenbnols e mpoeios « Educs;io
creme de leite/3 colheres 2.2:90.50.00 Maerial e Conpuma Facal 10,000,040 000 10.000,00
de sopa de agucar. 3,500 5000 Dutres Sarvigos de T - Peison F el A7 3001 000 0,00 57 300,00
Total da bonde de recuraoa; &7 200 50
Forte de K eoursos 1, 555 DO 1 Beriam 2o M & FHEHE ne e Frograma Maconal da Shrantacks Fuacolar (PRAE )
Modo de breparo 3,300 30,00 Wiatenal S Cormurs F sl &3 53 86 0,80 £3 531 5
Niodo de preparo Totsl da Sonte do recursoa: A3 A0 B
. Tots di funtions) progremalics: ERTH

Prepare as caixinhas de . P — pe - - i
gelatina fodas juntas, mas Firfie da Hm.m. 1 ;m 1000 Recrsosde Iirpn-ﬁu:'l'ﬂmm de Impoatos - Educala
com menos agua para ficar 3.2.80.30.00 Maierial de Consuma Facal 10,000 00 000 1000000
mais firme, com a agucar 8.3:00. 5900 Dutrd Ervigis o Tenssur - Piisoh Juildes Fosad .36 (4] 1,60 D8, B0 )

Depois coloque as caixi- ::: m“"'h;':“" o x:ﬁ
nhas de crlertt)e de Iilt? junto ; R —— P
com a gealna € bata por Forte do Recuisos 4009000 Recssos oe Imposics & Transfertnois de Impoatos - Educscio
uns 2 minutos 2.2:00.50.00 Laterial S8 Conpuma Facal 1.000.00 0.0 1.000,00

Leve a ge|adeira por 4 a 33005000 Cutred Sarvgod S Tenteson - Pekiod Juliden F el 000 0 0,50 1000 O
5 horas Total da farte do recursos: T 060 5

i Tootal dis Buseconal prograsatica: 2.000,09

A gelatina separa do cre- Total da wridacs sascuom: $2.044.745.60

me e ficam 2 camadas. Tatal da wnidady orgamentana; #3044 T49,00
Tatal do Orgla; G2 04 T4R,03

Grapo Ao Psicoll

Priging &) o8 53
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Torta de carne seca
com catupiry

Ingredientes

Massa:

170 g de farinha de trigo

1 pitada de sal

85 g de manteiga gelada em
pedacgos

3 colheres de sopa de agua
Recheio:

350 g de carne seca

3 colheres de sopa de catupiry
125 g de queijo mussarela

1 e 1/2 colheres de sopa de
azeitonas picadas

3 colheres de sopa de cebola
picada

3 colheres de sopa de queijo
parmesao

1 colher de sopa de salsinha (a
gosto)

1 gema para pincelar sobre a
massa

Modo de preparo
Massa:
Peneire a farinha e o sal em
uma tigela grande
Adicione a manteiga e esfre-
gue com as maos até formar
uma farofa grossa
Coloque 3 colheres (sopa)
de agua fria e misture
Adicione mais agua somen-
te se a massa estiver esfare-
lando muito
Com as maos, forme rapi-
damente uma bola de mas-
sa (evite trabalhar a massa
com as maos por muito tem-
po)
Embrulhe a massa em filme
plastico e deixe na geladei-
ra por 30 minutos antes de
usar
Recheio:
Dessalgue a carne seca
Cozinhe por 30 minutos na
panela de pressao, espere
esfriar e depois desfie
Misture a carne seca com
todos os ingredientes, me-
nos o queijo parmesao, e
reserve para a montagem
Montagem:
Use uma forma com uma
medida préxima a 13cm x
13cm x 6,5cm (largura x
comprimento x altura)
Forre a forma com a massa,
cobrindo todos os lados com
meio centimetro de espes-
sura
Coloque o recheio e cubra
com o queijo parmesao
Cubra com o restante da
massa, caso nao sobre mui-
ta massa para cobrir pode
se fazer tirinhas finas para
cobrir o maximo possivel
Passe a gema por cima da
massa
Coloque para assar por 35
minutos a 230°C
Desenforme e sirva

Arroz carreteiro
Ingredientes

1 kg de carne seca

1 cebola picada

1 colher de sopa de cheiro-
-verde

2 xicaras de cha de arroz

2 dentes de alho picados

6 colheres de sopa de azeite
Sal a gosto

Modo de preparo

Deixe a carne seca de mo-
lho de véspera, troque a
agua e cozinhe até ficar
macia

Desfie

Frite-a em uma panela com
azeite

Quando a carne estiver
dourada, coloque a cebola
e oalho

Junte o arroz e frite
Acrescente a agua ferven-
te e cozinhe em fogo baixo
até o arroz ficar macio
Salpique o cheiro-verde e
sirva em seguida

Bom apetite

ATOS OFICIAIS

Prefeitura Municipal de Porto Real
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2023
Cuadre de Detalhamente da Despasa (QD0) RE
Crgamenio Fiscal & da Seguridade Social
Cibdigo Desoricio Tipo de Qizamants ‘“alor Fieado  WValor Emandas Walar Todal
Poder: EXECUTIVO
Curgie: o2 FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE PORTO REAL
Unidade Omamentiniac  13.01.00 FUNDO MUMNICIPAL OE SAUDE PORTO REAL
Uinidade Exsostorn: 15.01.00 FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE PORTO REAL
Fumcional: 10,122 00452 D08 vmuﬁmmhnm
Forfe de Recursos 1, 11000 0 Recatai d I=padlod o da Triniterdndd 88 [2pedhse - Gacda
3.280 38,00 DHENOE Sarvigoes o Tercetsy - Pesbsns Jurkdoa i e ] 000 pleale vl
Totadl da Borils o FBLUFE0a! 108,080 &)
Tartadl dai Buineg benad procgradtica: QG 050 )
Funcional:  10.122.0045-2 505 FLANO DE SAUDE DOS SERVIDORES
Ferde g Fscursos 1. 100 3000 Harmtas o Ipoasod o de Translendnoo de |7poatos - Sadde
3300 38 00 Dtrcs Sarvicos da Terceiron - Peiaos furldca Ceicn sridincia: Sl 2 0300 60 {11} 2 00 Di B
Total du Sonts de mecursas; 2.008.000,00
Total da fuseions pragra=alics: 2.008.000,60
Fumcional:  10.301.0026-2.529 Manutencio & Operacionalizagko do FMS
Forfe de Recursos 1, 1100 2003 Recadan di ISpoaios o do Tradmbendnos o poatis - Sado
3.1.80.04. 0D Corimtngln por Tsmnpn Db Trirao GsJa i ‘Goetand 2 2000000 30 00 PRl sl ]
3180 101,00 VEHCIMENTOS E WANTAGEMS FIXAS - PESSOAL CREL Sagundade Socul 13 0050000 00 0,50 13008 000 O
180 1m Consbuspls para o FGTS Begirainds Booal 55 D00 00 000 105000 D)
3100 13 0 Centibuicho para a Regima Gami de Prevddinea | INES) Sagurciade Socal £ 205 000 00 000 Q202 00000
3180 108 Coonsbusco para O Rigims Pedprio de Pressiinoia (FRPPE) - Pesenl  Sadurideds Sooil 300000 00 0,00 30 a0 D
31000400 INDEMIEADOES E RESTIMUHCOES TRABMLHISTAS Segurdade Socal 1531000 540 050 150,000, 0
2380 1400 Dl « Tl Sepireds Socwal 2050000 00 000 2060 aa] D
13003000 Lliierial da Cormuma Saguridads Socul 2550000 00 050 250 000,00
3.200 3800 CHros Sarvigoes o Terceited - Pessos Fiaom Segireiacs Boca # 55000 040 000 155 D00 0
1300300 Outrcs Sarvigos da Terceiron - Pessoa Juridca Saguridads Gocml S 100 50 050 S5 10000
3.3 B0 &5.00 A e W Gsga i Soecial 200000 040 050 Paialei el
1380 a7 00 Dpnpanan dn I aericics Anlnores finguritadn Snoal S 000 00 0040 £ o
Tortall da fnrde ciy rcurse; A6 AR 120,00
Ferde di Rscuisos 1600 D000 Trmrafesbeciay Fiandd & FunidD de Fecursdd 0 5L provensandes g0 Govwema Federal - Bioco de Manolenclo s Aples & 1
31,00 0405 Conteatachs por Tamps Debprminads Saguridads Social 1. 03030 G0 50 1508 00 5
3.1.80.11.00 VEMCIMENTOSE E WANTAGENS FLOAE « PESSOAL CIVIL Segurads Socwl 2 55 050 50 000 2 455 B5G 5)
1300 3000 Llarterial e Consuma Segundade Socml PO000 00 050 100003,00
3.290 38,00 CHilred Servigoes o8 Terotn - Potson Jurkdca Bagurideds Somal e ] 0,00 7 00 DA D
Totadl da Barili dd FbLiuriod 3895 089 B
Forfe de Reoursos 1,851 D00 T i Fune i Fufds de Fesutetn o SUS proversesin &0 Sowimna Federal - Biaos de Edraur il S Reds oo 5
d 4 B0 EF DD Equipamentos a blansial Permasnesis Sagiridndhs ool K0 00 O0d) 1,543 A0 000, O
Tioitill di Bosti di FbEiTSoE: o (v, (e R0
Graps Aamamar PUscoll Prigina 41 da 53
Bavirne do Munkciplo S Pore Rasl e i e Exereicio
2023
Cuadro de Detalhamenie da Despesa (QDD) 243
Crgamenio Fiscal & da Ssguridade Social
Cibdigo Dmsoricio Tipo de Drzamants ‘alor Fieado  Valor Emandas Valor Total
Fengipnal: 10,301, 042%-2. 529 Manutengisg o CRuiaCionah i oo FMS
Fiorbe do6 Fecursos 1621 OO0 Trarafacbeciay Funde s Fusda de Aecurso do SUS provenisntey $o Govema Extedusl
33003000 Mlirterial 44 Cormums Saguiidads Dol £000 50 il ] (0 e
Totil da fonte de fbsuricd; £.080,84
Foribe do Recursos 1638 5000 Royalion da Petrdbeo o o Matural vincolsdon & Sadda
3300 3000 Manterial Sa Cormumo Segurieds Socal B000 00 (ille i} ki il ]
11 E0 & 0D DHbrgaSas. Trizinanes o Connbe trae Saguriiaca Ll 15 431 00 0,00 15 30 D
Totad da Bonie de PeCursss. 8545000
Firlé die Racuiaos . TGl 2000 Traraferdncia da Unido Referends 8 Royakied do Peirtisn & Gaa Ml
2300 3 Llaienal S Tansama Mg Esac fapsal T (201 00 020 T8 OR300
3.200 3000 Dired Sarvignd o8 Terotetd - Pitsan Jurbdes Bagufitets Sl 1. (03000 0 0,00 AL 00 B
Totil da fonte de fbsuricd; TS 080 5
Totsd da funclonsl proprasdiics: HidbE 554 5
Funcional:  10.301.0184-1.118 Constnacio de Unidades de Atenco Basica
Ferte di Recursos 1. 11000 2000 Recatas o bpotios & de Transtensnoia o Impoasos - Saide
4.4.9081.00 Otwas o natalaion Seguridacy Social 10,000 00 050 10.000,00
Totad da Bonde de "L ursss: 15 000,50
Tatal da Suncionsl prograsdtics: 18.000,00
Finsipnal: 10,304, 0454-1,120 Conginacio e Achdaming &b Saics
Forie J6 Becuisos 1, 150 00 17 fa I # da Tran da | - Sl
4400 51.00 Dk @ Falakedles Segufted Socal 2500000 (ille i Fat i il
490 B3 00 Lguipamepnice o Mladsnal Fermandasnin i Lol 5000 4] =) 5 (0T Oy
Tartadl dai Borde diy e UrsaOs: =g e e
Fernm da Radgesas 9501 CiREs Trarafesbmngy Fionda & Fundn de Reoursos do LIS prossereenies go Gosemo Federal - Biooo de Esinatirecda da Rede o 5
44805100 ran e ntalgies HEgUTERta Lntal !0 0 ) .24} 100 [0 iy
Total da forie o Feouress: 105 02 )
Total da funcional progrusdtica: 138,000,040
Fimscional: 10301, 04%84-2 025 Eanacod i Apos @ Consan/achs
Forfie de Feocwsos 1,100 3000 Fatpitan do impoaton o da Translenincis de impoatos - Sadde
3.2.:00 30,00 Minsrial Ss Consumo Bepuregss ool 10000000 000 RLeEE iTii]
1380 300 Chrce Sarvicos e Tercelmm - Pessns Fleics Saguridade Socil 100000 00 000 1150 (00,00
3300 3800 Ot Banagiod o Tenoelion - Pekiin Jufidsn Baguridads Somal SO0 000 00 (ills i} Al il ]
4480 57 00 L pamesrica o Mateigl Fermanes-in T el 10000 00 .20 10 (00 iy
Todad da forie di FeCurses: Rl e ]
Ferda da Racuisos 1. Tigul QOOG Traradesberin da Lirido Refevenie 3 Royales do Peiniien & Gia Manumal
1380300 Dhirgy Heprvgnn Ja lercestoy - Mossns Jutkdca epgiiteiacn lpeal 1 RO (00 o .04 1 B0 o Du)
Taotall dai Borde do meCureas: 1 0% g0 0
Grap A Pascoll Priging a7 e 52
Wty cio Muricipin e Forio Rl H:l.-.-'--n-u-\.-l-.l.-. T Eed wl.mu‘uu.#uu-.« Et'ﬁdm
2023
Cuadre de Detalhamente da Despasa (QDD) RS
Orcamens Fissal & da Saguridade Social
Cadga Dasorigio Tipo de Orzamants Valor Freado  Walor Emendas Valor Todal
Fongipnal: 10,301, 0454-2 025 Seiprvigid G ARGED @ Consinacho
Forfe i R poursos 1, T8 0000 Trarafbecia dos Estacdos Malerenis o Foyalie oo Pebsdies o Gas Natesl
3300 5000 DOutrea Sarvicos S T areni = [P - Begurideds Dol A 33050 00 il ] & B0 00 B
Totil da fonte de fbsuricd; 4800080 0
Tiiad da Bure loenad proyresshtca: B A5 (e B
Funcional:  10.301.0084-2 078 Sadde na Excola
Ferte do Fecufsos 1500 D000 Trmrafebeuin Fundd @ Fundo de Asourss 00 LIS Drovereied 50 GOy Feceral « Biooo e Manoenodo das Apies &
2180 300 Llmieriad s Conisama Segiirezach hcal 1000 00 000 X [pOn0
3300 38 0O Dutred BEanvigod g Tenoolion - Peiion F s Bagunideds Somal 2000 0 (ills i} dliiilii]
33805800 Culros Servigos de Terceims - Pessos Jurkicn Seguridady Socil 2,000 00 0.0 2.000,00
Tvtad da Boorvie iy LIPS0 7.081 e
Ferta da Racuisos 1608 D000 Tirmrafesbeiiars Fiandd & F oo de Rsoursi o0 SLES provensnies &0 Gossma Federal - Blooo de Estnehirsclo o Rasde oe 5
4490 52 00 Equipamesnics o Materigl Permanestin Aapguatiimaa ool 4000 o 0,20 = [0 )
Tartad dai Borde di MeCursas: & D) )
Total da funcional prograsdtics: 1 2.000,54
Ferngipnal: 10,301, 0454-2 587 Centrale de Tabagona
Foirfe de Feoursos 1, T F m;bl—p‘llﬂlnﬂmﬁlﬂuﬂl-?‘iﬂ
3300 3000 Mlarterial da Corbume Bagritads Dozl 2000 340 050 2000, 03
i N el Llyienal, B o) G pard Depdinibaeclo Grahida BT or e e R 2000 60 0.ea 2 [OEg
3200 3000 Outred Sarvicod & T atni - [P, i Beguiidads Dol 2000 340 il ] i il ]
Totil da fonte de fbsuricd; LR ]
Tiviad da Bure lenad prosyressshitica: [ R ]
Funcional: 1030104 84-2 671 Manutencio das Acacemias de Salde
Ferte di Recumsas 1. 11000 2000 Renatas. of bpoaos & de Transhensnoi oF I=poasos . Saide
2180 X8 00 Thince Tarvicns de Terceamsy - Pegens Jurkdeca Saguniacs Lnal 15 00 0o 0,040 10 (00 oy
Todad da fprie o Fed UrsoE: 15 0] 25
Ferta da Racufioss 1600 0000 Tirmra s beiciae Fianndy & F usidD de Rsoursds o0 SLIS prosverssndesy 00 Govwemid Faderal - BiooD de Manolencdo oo Apdes & ¢
2380 3 00 Llmierial s Tonmama Gegiriachs fuecal 4000 o 0,00 = [0 o)
3200 3000 Ohired Earvigns &8 Tensitd - Pitson Jurbden Bagufictinds ol 5000 00 0,00 E 00 O
Totid da Boite e feEuraad; LD B
Teoikal da Buises bl prsfrasdithod 20,000 5
Fencional:  10.302.0001-2.024 Consdrcia Pdblco
Forte di Recufios 1. 100 2000 Raostas of bpoaios & da Translendnois de Impoatios . Sadda
1. T1.0000 Trarafiecias 8 Consdecics Plblicos mesiants confraio de ralso Saguridads Socil 10000000 050 115000, 00
3% 790000 T il i Corridweang Pubistn Ml ie CONTED df ks Siszn ozt Soezaiii E00d i) il i} f Tl
2480 3R hadrgs mervigns S8 Tenceamy - Pessns furkdea B e R e en 020 o O

VEmpel e B sde ol

Piging 4] o 53




| SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022 ATOS OFICIAIS

HORA %)

)

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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ATOS OFICIAIS
Woeapary cio Muricipie e Forio Rl '-.-..-.—':-.!.-u-\.-l-.l.-. T Ed mﬁa—\.ﬁuu-« Et'ﬁdm
2023
LASANHA Cuadre de Dotalhamande da Despesa (QDD) RS
—— Orcamenis Fiscal & da Seguridade Social
Ingredientes oty Desciiia Tipo de Orgamants Valor Foeado  Valor Emendas Valor Total
Fongipnal: 10,302, 0401-2 024 Coradicia POEECD
4 colheres (sopa) de Forfe i R eoursos 1,100 2000 Racatay de impoaios o da Transfenlngia de I=podion - Salda
. 44, 710000 Tirrabesbecian & Consdeeiss Plbioons mediante conlrnks de raless Bacridads Dol 10500040 080 i, ] 180 B
manteiga® cogumelo S ———— 24.000.00
shimeji limpos10 colhe- Tolal da buncionsl pregresaiics: B4.000,20
res (sopa) de molho de Funcional: _10.302.0126-2.022 Manutencac das Unidades de Saide Hospiatares - MAC
soja (shoyu)10 CE’lhefe.S Fore d Recursol TA00Z000  Reosias o8 mpoatos & de Transheninoia oo Impratos - Saide
(sopa) de saqué mirin 2.0:80.04.00 Contraincio por Trmpo Disbarminad Smguridads Socal 325000 0,90 308000
; 3.1,0011,00 VEMCIMENTOS E VANTACENS FIAS - PESSOAL CIL Beguritda Sasal 181 00,000, 50 0,80 18.000.000,00
fjpea;alhcé)oztl)grrf)gigaednotzg 3.2.80.30.00 Maierial de Consumo Seguridade Social 1,000,000 00 0,00 1.000.000,00
3,300 38 00 Oupred Barvegod S8 Tercesion - Perkios F ies Sacurmasa Sosui el il (il i} abiallii il il
pimentao vermelho cor- 44905200 Eiparmaniss o Maseral Parmarts Seguriteds Soce " s0.000 0 b0 000 00
 Seguintits Sotul
tados em cubos peque- ey e——— A0
nOS4 CO|hereS (SOpa) Forfe de REecursns 1, B0 SO0 Trdtabadlbacian Funds & Fusda de Rcussos do SUE grovenkinbi do Govwima Fadenl - Blccs de Minclssclo i Aol @ §
de azeite de olivad co- 3.7.00004. 00 Contangie por Tamps Debefminds Soguiitece Sosual 130 50,00 0,00 1138 150,00
lheres (sopa) de man- 2.9.80.11.00 VEMCIMENTOS E VANTAGENS FINAS - PESSOAL CPAL Saguridade Social 4060280 00 0,00 4.960.280.00

. p 3573 300 OUTHOS SERVICOS DE TERCEIROS - PESSOA JURIDECA Sequritada Sumal 157 5050,00 0,80 157, 500,00
teiga3 dentes de alho 1080, 30,00 Material de Consumo Seguridade Socil B00.000.00 0.00 $00.000,00

: H 3300 55 00 Ontred Barvagon S T =P i Easa Soacul (ivlimiflei] il i} A0 (el B
bgm picados1 litro de —5'-‘"—1““ rep—s—— i
Ljelte4 .(éolhgres If‘]so2poag Forfe o R ecursos 800 SO0 Trarabebecias Fonds & Fusda de Becurses do SUS provensntes & Govema Federal - Blocs de Evirahurscio da Rads de 5

e amido ae miino &.4.00 53 00 F iy prrsariiea o Matenal Pemarasta Sesurstasn Gosul 157 T8 00 .00 1377150
gramas de queljo pro_ Total da Eonile de recursos: 157,714,864
volone ralado1 copo de Foris o Fecursos 12 0000 Tramafpebecias Funds & Fusdo da Becurse do SUS provenisnie do Gowma Extsiusl

. P 3,1,80.11,00 VEMCIMENTOS E VANTAGENS FUAS - PESS0AL CIL Seguirtits Sosal 200,000,050 0,00 200.000,00
requeijgao500 gramas 2.2.6030.00 Marieriai Ss Consuma Saguriiade Socal £,000,00 0,00 000,00
de queijo mussarela300 3 :ﬁii 3““3"“*”": Iﬂ"': "m:::ﬂ Begridacty Socisl ﬁﬂ: :g :“;Eﬁ
gramas de champignon Total da bonie de recursos: 1.178.000,20
fatiado Fiorte de Recursos RSO0 Royaies do Peindkss & G Nalsral vinoslacos & Saide

3.3.00. 38,00 Outros Servigos S Tercelos - Pessos Flsics Saguridade Social 10, 000.00 0,00 10000000
Modo de preparo Total da borte do recursos: 108.000,00
. Fertid di Racuisss . Tigul % Trradesbarin da Lirido Referenie a Royakes do Peineo & Gia Manuml
Aquegca a manteiga e 3.2:90.50.00 Marigrial o Consuma Seguriiady ol 300,000.00 000 00,000,050
junte 0 Shimeji, mexen- 3.3.80.39.00 Dutres Bervigos o Tercein - Pekios Juriscs Beguritede Sosial PE.000 00 0,00 A D0 D000
Total da barte de recursos; 405.000,64
do sempre. Tornl ta Rumaional pregramdtion: I5.050.165,00
Regue com o shoyu e o '
saqué.
Ndo deixe cozinhar e e P Rgmiinn
muito.
Refogue rapidamente ; e el e vt g s it Exenci
metade do alho e o pi- v s o o GO A bt “':D';;
mentdo em 3 colheres Cuadro de Detalhamento da Despesa (QD0) RS
do azeite. Crcamanin Fiscal @ da Segunidade Social
Aquegca a manteiga e
doure o restante alho. Cindgo Duescricho Tipe o8 Orgaenanto Valor Fikads  Valor Emendas Walar Total
Juntg o |el_te com o0 ami- Funcional:  10.302.0154-1,121 Irdanka; o do Coentro Municipal de Exames por nagem
do d|SSOIV|d0’ mexendo Forie di Reorsos 1,600.0000 Translerincias Fundo & Fundo do Recunos do SUS provesienie &0 Goverrg Fedeesl - Bloos de Manciencho des Aglee o §
até engrossar. 35,00 30,00 Matarial de Corma Segorclasie Sevial 11000 000,00 T 100,000,50
2.3.50.35.00 Culros Servigos da Teroewns - Pessoa Jeridca Beguridace Sl 1 0L 000 00 050 10000000
Junte 0..~prOVOIOne e Tolsl da fonls S5 recursos: 200,030,840
0 requeljao € misture Eaorle de Fecursos 1,80 D000 Translerénciag Funds & Fundo do Recuned oo SUS provenionied. &0 Governs Federsl - Biccs 80 Exnaurechs da Rede da S
bem. R ] Eegupirrar=tiva & Mafesunl Perma et Bingpovielinte Sl ke e is) (i T +] 00000 50
Em uma assadeira, al- Total da fonie de recumas: 190.000,240
terne camadas de mo- Tiotsl e funclonsl programdtics: R
lho branco, folnas da Funcional: 100302 0154-1.1.23 Ampllacls o Modemizacho do Hospial Municipal :
lasanha pre-cozida, shi- romese 44 m511u;mm Gunm:m e - o Scxaal 51823 05 000 51 523 95
. - — Hegarlae Sl
meji, pimentdes, mus- ey p— 31400 98
sarela e os cogumelos. Fiarmln thy Fgsfursce 1B 0000 Transleréncias Funds & Fundo de Recunos do SUS provenentes &0 Govero Exadual
Finalize com a mussa- 4.4.90. 51,00 Cbras o inslalagies Sageridade Social 4.136871,00 0.6 + 1 ETL00
rela 449052 00 Evpuparre=tos & Mol Permassns Segurdsde Secial B0 000,00 0,00 BO0.000.00
. Total da fants s recursas: 4.THAT 80
Cubra com papel-alu- Tolsl da tunceenal programatica. ATTR AN 3
minio e leve ao forno, Funcional: 10,302 0154-2.075 SALDE MENTAL
preaqueCIdQ’ . em teron- Fonle de Beorsos 1, Bl 00 Transleninciss Funds & Funda & Recumos do BUS provesisnie & Goverrs Federal - Bloos de Manutansths das Aohes o §
peratura média (170 °C 59,003,080 Matisrial dis Covteiurmng St Sl 50.000,00 1,00 £03,000,50
190 °C), até cozinhar e 23,00, 33.00 Culros Servios da Teroelios - Pessoa Jeridics Ssguridade Socisl B 000,00 000 8,000 00
borbulhar Tolsl da fonls S recursos: E2.000,00
. Fonle de Eeorson EF E00 Trarmlerdbneiac Funto @ Fuhda da Recuises do BUS proverserbin S Coretrrn E sl
33,50, 30.00 Matenial de Cofums Seguridsde Seial 5 (00,00 0,00 5,000,000
FE”OADA 11003500 Cuibros Servicoa do Terceirns - Possoa Juridics Sagundade Sonal o 000 00 0 5000 00
Totsl da fonis de recursos: ]
VEGETARIANA Funcional:  10.302.0154-2.078 Sadds da Mulher - Rede Cagonha o | o
Ingredientes Faaa de e o B0 D00 Translenbnoisa Fundo & Fundo da Renssos do SUS proversenies. oo Govera Federsl « Bloos de Manutenclo das Sobes a £
Ingredientes 2.3.60.20.00 Matwrial de Gormuma Segeridace Social 26.000,00 T 20,000 00
3300 3500 Chsteeni Sarvictn i Tercelion - Makica Joridics Saguridide Social 50 605 08 1 %] B2 30 50
500 gramas de feijao Total da fonin de recumsos; 7800050
preto2 cebola picadas2 Fafiti da m.-lﬂi.w“:::-- 0000 Tmnm:m :‘Fm“n-nmunmmmmm Federsl - Bloo o8 Emmmm:s - N
res (sopa) de molho de
soja (shoyu)4 folhas de e
louro1 litro de caldo de
legumes2 cenoura pica-
das500 gramas de abo- Snenss i Muriciple e Foni Resl S o i i Fom s e Exercicio

i i 2023
bora japonesa picada1 Guadro de Detalhamento da D (QoD) r
chuchu300 gramas de Orcamenio Fiscal & da Seguridade Social
mandioca (aipim ou ma-

C?C’;ed":):oz'c‘;’;;rezgllgg Cadgo Descrigto Tipo de Orgamento Valor Fesado  Vilor Emendas valor Total
I L]

E)ou salsinﬁqa) a gostoe Funtonst 10 302154 2 079 2004 do Muhe Roch Cagonns

iha fi tos Forte do Rocursos 1AIIOO00  Treealerkecies Funds s Fusds de Bscursos do SUS Py -
ervilna iresca a gosio 33903000 TR Se— Becparichcty Sscial 500000 0,00 . 000,010
salagosto 1380 38,00 Curos Sarvigne g Tencesmsy - Pessos Juridca Spguniade Sncal 3.000 00 000 pA ]

Total da borde de Fecursos: 18.000,00
Modo de preparo Totsl da funclonsl progresdtics: 196.000,00
Fincional: 10,302, 0454-2 508 Dursidana
Cozinhe o feijao. Reser- Fortode Rocumon IR T e e de i SSER =R, — 5.000.50 000 5 b0 00
. . T Segut
ve 0s graos, deixando o R T ———— 3,000,600
caldo na panela. Toll da burions pregEsalc. 500,50
Acrescente a cebola, Funcional: 10.302.0154-2 602 Saide da Pessoa com Defclnia & Doencas Raras
o alho, a cenoura, a - T — V100000 Recshas de Imposios 8 de Translennois oe Impoass « Gaide
aboébora, o chuchu, a 3280 39.00 Outros Servicos de Tercelos - Pessos Juridca Saguridade Soclal 5,000 00 0,00 £ 000,00
mandioca, o caldo de Total da forte da recursas: SLON .
legumes, o shoyu e o sl n Furslonst pregsatic e
P Fiamcional: 1 14 Farmibcia Muricioal

louro. Cozinhe por 10 Sl

: Forfe oo Recursos 1,100 3000 P e e s da Tran da I - Galcia
minutos. - . 3,300 30.00 Waterial da Cormurns S itindia Qussial 253,000,050 0,80 250,000, 00
Devolva os graos e jun- Tatal da foste de recurses; 250.000,60
te o restante dos vege- Forfie de R ecuisos 1850 5000 Trmnateriecio Funds & Fusda de Recursos do SUS provenenin @ Govwema Federal - Biocs de Mangienclo s Acdes e &

; 4 3,300 3000 Waterial 2 Civriarra Qeguritids Gocl 500,000,040 0,80 5136 (000 £
tais e o sal. Ferva. atg s e $08.000 50
as fOIhaS eStarem Ilgel- Forie de Recursos 1,83 SO0 Tiriraifd thochiiel Fruonds @ Fusds da Racurssd da SUS provenirtie &6 Govwaims Fatidusl
ramente cozidas. 3,380 30.00 Waterial o Cormura Segutitate Sucal 5,000 04 0,00 £ (00, 0
Polvilhe a salsinha e Teied e Eeamls e Ppcamene: SN
desligue o fogo e sirva. st 10300 15 604 _ Tokal i Runclonsl programdtion: -

wrcional: ; e wmﬂmmmu.ﬁm
Ferta do Rocyuimoas 1. 1002000 Raosias OoF Fpoaios & de Transherénoi oF Impoasos - Saide
3,380 30.00 Marierial e Consuma Saguridade Social $.000.00 0,00 £.000,00
3,300 30,00 Dhtres Servigos S Teroesin - Peison Juliden Seguuiitits Basal B0L000 04 0,00 B0 0000
44,00 42 00 Equipamentcs o Material Permanantn Seguritacy fiocil 4,000 00 0,00 & 000 o0
Total da fente de recursos: 109.000,00
Forte di Recuisos TBOD0OD  Trasaferdecias Fundo s Fundo de Bscursos g SUS provenienies do Govemo Federal - Bloco de Manetsncio das Apdes o §
3.3.00.30.00 Mgterial o Conpuma Saguridade Social 500000 00 0,00 5000000
3,380 39,00 Dhtros Sarvgon o Terceson - Petsos Juridca Seguniaets Somal BL000, 04) 0,20 B0 0000
Grop Aasanr Bl Prgng & e 53
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ATOS OFICIAIS
ﬂmﬁh"ul‘ﬂlﬂhﬂ Poria Real ﬁ. I B e D L B :.im:hw«lum E‘:‘Hdm
2023
Cuadro de Detalhamenio da Despesa (Q0D) RE
MASSA DE Orcamenio Fiscal & da Seguridade Social
PANQUECA Cadge Descrizdo Tipa de Orgaments Valor Fiado  Valor Emendas Valor Total
Fmzignal: 10304, E4-2 803 Selprvides i Vigilingip Sanildned & Asignial
Forde dn FBcursns 1,800 000 Trarafasbacias Fonds & Fusds de Bacursos do SUS prosenisnie do Govena Madenl - Blocs de Mancienclo das Actes s §
INGREDIENTES Total Oa forte de recursos: 160,000 00
Ferma da Racmas 1601 O Traradesbacngs Fiank & Foendo de Reoursos oo SLIE prosereemnies 50 Cosemo Fedeml - Bioon de Esinatuereodo da Rede e 5
2 xicaras (cha) de fari- AN Esuipmmentos  Material Permanents Saguridade Socil 16,000 00 .00 19 000 00
. — Totel da bonis de recursos: 18.090,00
nha de trigo _ Forde de Recursos: 16210000 Trassferbecis Fundd s Fusdo de Recursos 50 SUIS provenientes 30 Govemo Estadusl
2 xicaras (cha) de leite 33803000 Migtarial Sa Conpums Saguriade Sogil 000,00 0,0 $ 000,00
3 ovos Total da Borde g IECUTEON: 50000
1 pitada de sal Tolsl o Resscional prodrmdtcs: 000
Fumcional:  10.305.0154-1.118 Conaineao oo Hospinl Municipal Vel
MODO DE PREPARO Forfe oo Recursos 1,190 3003 Racatas oo Impoiios o de Transferdngia de Ispodton - Salde
- 4.4.80 51,00 Dl & barakSgies Sivcaal $ 00000, 30 0,0 A 0000, 0
) Toitsl da fante tb Fecurion: 108.D00, 50
Bata todos os ingre- Totd da funcions! programalics: 100.080,20
dientes no_liquidifica- Funcional: 10.305.0154-2.604 Serven de Vighrcia 8 Epdemicioga
dor por 2 minutos. Fere ce Riocusos 11002000 Reostas o Inpoatos & de Translerénola oe I=poaios - Saide
118011.00 VENCMENTOS E VANTAGENS FLGAS - PESS0AL CPAL Seguridade Social 1.243.32 50 020 124336000
; ; 3,380 30 00 Wienil 4 Somume Seguritiss Sl 53,000,00 0,00 50 000,00
Em Segwda deShgl.Je 23000 3900 Cudroa Sarvicos da Torcaims - Possos Jurkdca Soguridads Social 300000 00 0,00 30000000
e, com uma colher, mis- 4 00 5 00 Expsparimnios o Materal Pomam-to Bepuiniista Susal £,000, 00 {1,540 & {3063, 0
ture a farinha que gru- Totl da lofte do recurios: 1228 382,00
dou no COpO dO |IC{UIdI- Forie O Becuisos 1,5 SO0 Trarifesbacion Funds & Fusds de Rt oo SUS provenisniie & Govama Faderl - Blacs de Manoiencls Sl Acdei @ &
ficador 3.1.8011.00 VEMCIMENTOS E VANTAGEMNE FLOAS - PESS0AL CRVIL Sergutitindis Svcsal 7700000 0,00 #T.000,00
. Totsl da borte do recursos: 27.000,00
Forfe de Reousos 1 0 000 Trarafarbecio Preverisnmsd do Govens Fadersl Seainstn i Vantmens d0a Agesten Camuniticion 48 Salds & o8 Ager
Bata novamente so 3.1.80.11.00 VEMCIMENTOS E WANTAGENS FLOAS - PESS0AL CRVIL Besgutitirds Siecaal 115508 00 0,00 1183 508,00
ist Total i b di Feturiog; 1102804,
para mis ura_r € _reserve. Eorfe de Reouwsos 18 0000 Todrdfes b Furnds & Fueda te Resursdk oo SU5 Syt S Gevaima Filidul
Unte a frigideira com 3.2.90.30.00 Maierial 4 Consume Begurkinds Social 5,000 04) 50 8000, 06}

T A 13001000 Chron Servicos S Terceiros - Pessos Juridca Seguricads Socal 500000 .00 £ 000,00
um 110 de oleo e leve ao
fogo até aquecer 44,80 K 00 Erjosfeiieited & Mateial Pérmase e Sty iscahl 5,000,050 0,00 500,00

. Totsl di bt di Fecurios: 15,000, 04

Toitad da Runcional 561,000,060

Com o auxilio de uma Totad da wsicede mscue; TATRA. 109,45
Total da wridade orgamenbhia: bR TR

COﬂCl’la, pegue ~ uma Unigdade Qrcamantanss  13.02,00 SECRETARIA MUNICIFAL DE SALDE

porcdo de massa e co-

loque na frigideira, gire Fre—r——T— Fra————

a frigideira para espa-

Ihar bem a massa.

) ) Caviena o Muniiplo &8 Poro Rasl e e Exerclcio
Abaixe o fogo e deixe e R 2023
dourar por baixo, em Quadro de Detalhamento da Despesa (QDD) RS
seguida vire do outro Orcamento Fiscal & da Saguridade Social
lado e deixe dourar,
repita o processo com : Codga Desoricao Tipa de Orgamants Walor Feesdo  Walor Emandas alor Tokal
toda a massa. Unidade Execsficra: 13.02.00 SECRETARIA MUNICIPAL DE SALUDE

Fumcional: 10,122, 040402005 Concurse Plublsco
Forpe de Becusos . 100 Hxh Fevetas de penton o de Transbedncia de I=poason - Badde
BOLO DE BANANA 2.380.30.00 TS Sendigns oe TeroeDd « Pessns Jurita Beguriteds Socal 110,000,00 0,00 100000, 00
CARAMELADA Tiotadl i Boorvlih O PCLTFROE 1o (] )
Totel da Buncionsl progrEmstc: 10.000,00
Fussonal:  10.122.0404-2.580 Manutenchs da Frola de Veiculos
Forth i Racumsos 11002000 Racelas de bmposton & da Transfendneis de Imposios - Saida
w 3300 3000 Llarterial da Comuma Seguridads Socil 500000 00 050 500000, O
12803000 CHEOS SHMCoE OF TECHET « Peutoh Jurihoa Seguritads Socal 50.000,00 0,00 50000
Total da Bee oo feturses; 108.000,00
Massa: Totesd da fung lonad prograssdbcs: 1065 3240 5a)
3 ovos Funcional: 10.122.0428-2.011 Manutencio do Conselho Municipal de Saide
3 colheres (sopa) de Forte do Racursos: 11002000 Recetas de impostos. o de Tran de Impoaton - Seide
margarina 33003000 Llarterial da Consuma Seguridads Gocul 100000 00 000 Ll il i}
. i 2.3.80.36.00 Ciros Servigos of Teroess « Pessos Flscs Seguniind Sooal 113000.00 000 L0000
1 e 1/2 xicara de acgucar 4,300 300 Outron Servicon ae T - Ppasnm Sagunidnce Socl 100000 50 50 Lal o ote 1]
H A 4 B0 BF DD Equepamesntod & Mansial Permanesis Boomad 100000 040 153 el e
1 pitada de sal B B
1 xicara de leite Tt 08 fords o4 sheime; 2000

. i Totad da funclonal prograsdbcs: & 5] 21
t2_X|caras de farinha de Funcional: 10.122.0129-2 530 Manutencio 8 Operscionsizacks da SMi3
fgo Forte o Recumsos 11002000 ReceSas de kmposios & de Transfenbnois de Imposios - Sadde
1 colher (sopa) rasa de 3.3.00.30.00 Migteriel de Conmuma Suguridede Socul 3.000.00 0.0 3.000,00
fermento 3.3.80.38.00 Cuiros Servigos oF Teroests « Pesscs F s Segunituds Sooal 2.000,00 000 7 D00

1300300 Outrcs Sarvigon de T - Ppasnm Saguricads Socl 500000 50 050 50000000
d 4 B0 KX DD Equapameeniod o blansnal Permanesin Boossd 001 ) 15 padl o]
Cobertura: Totl da Boste dé fbLursod! 570600 £}
1 xicara de acucar Total da funcionsl proprasdtics 57.004.£4
Tirtal da weidade greamentn: 27080 50
Total do Orgla: T4 501.160,45
Podar LEGISLATIVD
MODO DE PREPARO Geglc: o CAMARA MUNICIFAL DE PORTO REAL
Unidagde Orcamantiniac  01.01,00 CAMARA MUNICIFAL
Cobertura: Unidade Execstora:  01.01.00 CAMARS MUNICIEAL
Despeje o aglucar em p— P
uma forma redonda
com furo central e leve s amaviois s o i . . )
completamente derreti- Cuadre do Dotalhamente da Despesa (QDD) RS
do. Oncameno Figtal @ da Sagurdads Social
Logo apés, fatie as ba- Cielig Descricls Tipo da Orcamants Valor Fooado  Walor Emandas Vailor Tolal
nanas e disponha sobre Funional: _01,031,0001-1.120 Aguisicles de Novos Veiculos
O acucar caramelizado. Forte de Recursos 1. 500 000 Ranamcs no Vina dedos e | mpasios
4 4. 00 &Y OO Eguparnmrmmica o blateul Permane-io F ol 130050 0 543 A8l B
Massa: Total da borte de FCUMEoE: 1808 &
L L ———— 18.000,04
Bata as claras em neve Funcional:  01.031.0001-1.132 Consinaclo & Amplisgo da Atual Sede do Poder Legislative
e separe Forte de Recursas 1E00000  Feousos nlo Vinouados de Imposics
’ 13903600 Chtron Servigos oe Tencelm - Pessos Flsics Facs 000,00 000 £ 00000
2,300 5000 Cruties Barvigon o Tercewon - Peisos Juriden F el 5,000,800 0,30 £ (30N 00}
Em outra travessa, bata 4480 57,00 Cibras o atniaglies sl 130000 04 050 10000 £
0S OVOSs com a margari- e — e
na e o agucar. _ _ o '
Funcionsl: _01.031.0001-1.133 Aquisichs de Equipamentas # Materiss pars Atusl Sede 8o Poder Lagislative
. Forne de R ecursns 1, B SO0 laruoa nin WVrouisdea de | mgoeioa
A(?rescente a farinha, o 4400 5% 00 e arisdited, i Mt Fesmarse o F el 5,000 00 000 5 (00N )
leite, o sal e o fermento. Ticstad i ootk chi Fecariont 5.050,50
Towl da Puninng pregfe=atic: 5.000,00
Por dltimo, misture as Funcional: _01.031.0001.2.031 Manutencio da Foha de Pagamenins » Encargos
claras em neve e conti- Forte do Recursos 1600000 Recursos nio Vinculsdss de |mposics
nue batendo. 2.1.8004.00 Contratagho por Tempo Debermrads Fagcal 200000 050 200000
3.1.00.05 00 Dutes Eanefizeed Prevdensnd g seredsr oo a e F ol 200000 000 7 D00,
. 11800100 VEMCIMENTOS E WANTAGENS FICAS - PESSOML CPAL Facs & 0363000000 000 1,000 (00,0
Despeje a massa na 31001502 Censbuicho pan o Regime Caral de Previdbnea | IN5S) F ol 1. D000, 00 000 11600 (00,0
forma caramelizada 11808200 CESPESAS DE EXERCICIOS ANTERIORES Facal 13,000,050 020 1101000, 0
) 3.1.00.04.00 HDENIZACOES E RESTITUCOES TRABAL HISTAS Fcad 100,000 00 000 100.000,00
com as bananas fatia- 2.3:00.00 58 Salarag Famis Facs 1,000.00 0,00 1,000,00
das. Total da Berie O FECUTEOS: 6.205.000,00
Tortal da Buncinnal progrardtica: G 305 (4] 041
(1 80° C), preaquecido, Forfe i Recursos 1, 500 5000 Racumos nko Vinculados de Imparica
30 minut 3.3:90 70 00 Outres Barvigog &8 T - Parkann Jul Fioacnd A%0.000 00 0,60 256, (00 £
por 5U minutos. Tiotal da Sorle e recursos 148 080,64
Totad da Puszionsd progresdlica; 150.000,00
Fumcional:  01.031.0001-2 506 Refaitio - Vals Fedsicho
Forga de Racumos 1. B0 OO0 Fetadaas Nl Witulsood de | ool
Grap A Puslcoll Priging &5 o4 12




l SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022

HORA %)

ATOS OFICIAIS

@

CREPE DETAPIOCA
(CREPIOCA)

Ingredientes

1 ovo (¢ melhor tirar a pele
da gema)/1 colher de polvilho
doce (pode ser substituido
por tapioca ou polvilho aze-
do)/1 colher de requeijao/1
colher de agua/1 pitada sal.

Modo de preparo
Bata todos os ingredientes

em um mixer até obter uma
consisténcia cremosa.
Despeje uma concha da mas-
sa numa frigideira levemente
untada com margarina, tam-
pe e deixe dourar.

Recheie a gosto e dobre ao
meio como um crepe.

PIRAO DE FRANGO
Ingredientes

2 peitos de frango/1 ce-
bola/3 dentes de alho/2
tomates/sal/caldo de
frango/salsinha e ceboli-
nha/farinha de mandioca.

Modo de preparo
Desfie os frangos depois de
cozidos.

Nao jogue a agua que cozi-
nhou o frango.

Refogue a cebola, o alho, co-
loque o frango e faga o mo-
lho com os tomates, tempere
com o caldo de frango, sal,
cebolinha e salsinha.
Coloque a agua que esta se-
parada para ferver.

Em um recipiente coloque a
farinha de mandioca com um
pouco de agua.

Acrescente o molho de fran-
go na agua fervendo.

Aos poucos engrosse com a
farinha de mandioca que esta
separada.

FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA

Ingredientes

1 frango inteiro/1/2 cebola/
pimenta-do-reino (a gosto)/
cebolinha (a gosto)/salsinha
(a gosto)/colorau (a gosto).

Modo de preparo

Corte 0 frango em pedagos.
Coloque em uma panela de
pressao o frango e os ingredien-
tes, menos o colorau e cozinhe
por 20 minutos em fogo alto.
Abra a panela com cuidado (né&o
esquega de tirar a press&o), co-
logue o colorau e uma pitada de
sal.

Cozinhe por mais 20 minutos,
dependendo do seu fogdo em
fogo médio.

BOLO DE
COCA - COLA

Ingredientes

6 ovos/1 latinha de Coca -
Cola tradicional/2 xicaras de
farinha de trigo/1 colher de
sopa de fermento/2 xicaras
de aglcar

Modo de preparo
Primeiro abra a Coca - Cola
e deixe alguns minutos
aberta para perder o gas e
nao espumar muito na hora
de bater
Bater as gemas com o agu-
car, misturar a Coca - Cola
até dissolver bem
Depois é sé misturar com o
trigo, claras e fermento
Levar ao forno médio por
aproximadamente 40 minu-
tos

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

W oo Mankcipl e Forio Resl ::. Do M e s Wil :mu-\.ﬂuw-q. E‘:‘Hdm
2023
Cuadro de Detalhamenie da Despesa (QDD) RE
Orgameno Fiscal & da Seguridade Social
Cadgo Descrigdo Tipo de Qraments Walor Fiaado  Vador Emandas Malar Total
Fumcipnal:  101,031,0001-2.508 Fishpiltric - Vol Redeacdio
Forde o Rocursos 1,500 0000 Mo nlo Vindulsdoa de Imposicn
3300 3000 Chutrcd Sarvigod g Tercewod - Peiiod Juiidea Fisacal 1,000 00 0,00 1,00 iy
Tatil da baats da fbeurisd: 1,080 84
Tioitall ca it boenill prsgpraesslithes .06 851
Funcional: 101,031, 0001-2.507 Seguranca
Fiorda di Racunios . B0 e RosCuiaos s Winculados de | mposios
2180 38 00 Thutrca: Tanvicos dle Tencedroes - Pessns Juridoa Foacad 15 a0 o) 0,20 10 DG Do
Tariadl 8 Borde o neCursos: 15 05 21
Total da Suncional prograssdtica: 12.000,04
Femcional; 01.031,0001-2.508 Coniribacho pans o Fundo e Prandgddncia (20%)
Forbe d8 Recursos 1 500 0000 Rgrurca nio Vincuilades de |mponicn
3400 TR 0F Carasbusgies pird o Rligrre Jeral de Pradabnea (INSE) F ezl 1 i ) 50 1, 0ol B
Totall da bonde de Fecurios: o0l 8e)
T T —— 1,000,540
Funcional:  01.031.0001-2.508 Manutengio dos Velodos
Ferde di Racumos 1. 5000000 Returaos nlo Vinculaoos de Imposics
2180 6 00 Thifros: Servigos o Terceans - Pepena Juridca Figazad 1 {E300 O} =) 1, 0eRT S
Tariadl da Boride o e rsos: 1.0 24
Total da Bunclonal prograsdtics: 1.080,040
Fumcipnal:  01,031,0001-2.510 Cupkfizacho & Valonizeio dia Senndond oo Lagialabive
Fomte de Recursos T S O Fegcuraon nd Vinculados de Impasios
3300 3000 Dt Sanvigod &8 Terctiod - Peisal Jurides Fisasal 700000 0,00 70000
Totil da boate de feturiaa: ¥ e el
Totadl da Bunclional progresdtios: 7.06a) )
Fuencional:  01.031.0004-2.511 Locaclo de Equipamenics de indormatics & Veloulos
Ferte di Recursos . B D0 Recuros nio Vinoulsdos de Imposios
2180 3R 00 Dhutroa: Ssrvigns o Terced o - Pessns Julkdca Facs R e e ] 000 100 DO
3,300 6000 Servigor oa Tecnobosin db |rdemmsgis o Comuoneelo - Peddss Jumd Faesl falaEa1 ) 50 gL ali i il ]
Tatil da St da fbeurio: 240 00 5
Totsl da funtlonal proprasdics: i Cebad 0}
Funcional:  01.031.0001-2.512 Manutencio da Secretaria da Chmara
Forte de Recursos LEOO00N  Renssos ndo Vinoulados de Imposios
21801400 Dhderang. - il b 000 o4 000 100 DO
Graps Ausgannr Pabkonill Prigirg 50 o 52
By cio Muricipie e Fonio Rl '-:—'r:-uh-“-\.-l-\.h T Eed m:-\.ﬁuun. Et'ﬁdm
2023
Cuadre de Dotalhamanie da Despesa (QDD) RS
Orcamens Fiscal & da Saguridade Social
Tl Descricla Tipo da Orcamants ‘alor Fixado  Walor Emandas Walor Todal
Fungipnal:  01,031,0001-2.512 Manutencio da Sechylacs da Chmark
Forfe de Recursos 1, 500 5000 Racmon niko Vingutsdos de Imparica
33003000 Mlirterial 44 Cormumg Fisazad B 000 00 (il i el il i)
1190 AT 00 Mlaienal, Bem i Sesedo para Depinbaecin Cophuds L =] 3000 00 000 ER L el
33003300 Paidassni & Deipaiad som Lotomosla Fiaasad o000 00 (illa i} fatiiilai]
2380 3. 00 Thfras Deapesans. oy Pegsnal decovmeries o Tonralos on Termerca; Facs 000 04 =} 5 D700
33003500 Sarvictd dh Cofiuliona Fisasd 5000 00 (illa i AT ]
2180 N8 0D Dhuiros Sarvigos o Tercesrs - Pessns Flsce Figaad 200000 00 1=} Favall sl
3300 3000 Chitred Sarvicon 36 Terceet - Pl Juildss Fiaazad 10000 50 000 bl il
2.0 80 &0 00 SErood on Tecnobpis d Indrmaio & Cominea o - Pegsca Jurkd Facal 4 500000 00 000 LN e ]
3.3 0088 00 ITET A R Pl Fistasid ES D30 00 (ille i} B O B
2380 &8 00 A o Trgn Pt Fiacad L ER R 000 el o]
3.5 00 ik D5 Tamyperniins dan I aiecdessa A5 linva ik F oiacnd 15 050 G (il i} 18 (e B
4480 51.00 T @ adinkades Fsacad 150020 00 080 10 O 0
4400 5F OO Egupanmmiica n Mateal Pemare-in F sl Tuia 00 il i} fpali wla ]
Total da forde de recursos; 1295 004,20
Totil di Bustlonil prograsdiies 1308 D8] 5
Fumcional:  01.031.0001-2.513 Manutencio do Plendrio da Clmarn - Agente Politico
Fiore de Recumsos 9. B} S Fosrisraad nded Winculsdod o | mgoiod
A.1.8011.00 VEMCMENTDE E WANTAGEMSE FLIAS « PESSOAL CRIL Fisacad 1. (U0 00 000 (e el e H]
3100 1% 0¥ Tl para & Fleg il do Prasdddiocma {IKSS) Focad 2530050 64 il ] 55 000 B
Tortal da Sonde de mcuraoe: 1L 3320.000,00
T ee————— 128,080,850
Furmcional:  101.031.0000-2.6T2 Outras Obrigagies do Conourso PUblos
Forge de Recursos 1. 50 S0 Fecirios nla Windlsded de |mposiod
2380 38,00 DHtros Tanapins. O Tencesns - Pasns Juridoa Fiacad 5000 00 0,00 5 (000 o
Totad da Bonie O felursos; 500 20
Tortad da Bunclonal prograerdtica: & D] 26)
Femcipnal:  01.031.0001-2.873 Esfrutura Ad=inistrativa de Carges & Salbios
Foris i R scumsos T 20 DO Hanermaoa nln Wiruisdea e | mgosion
3300 30 00 Cntred Sarvcnn Sa Tercewin - Peisoa Juildsa F sl 100030 50 il i} jlalia o]
Total du fonte de mecursoa; 0000, 00
Tkl di Buiset bl prasgriasdithes: 18 08e] 551
Funcional:  01.031.0001-2 674 Publcidads dos Alos. Cicials do Poder Legislativo
Forfte de Recumsos 1. 500 D000 Foecudod nded Wiulsdod de | oo
2190 3800 Thitros Sengos o Tencests - Piessns Julidoa Faacad 205000 o0 0L M0 00 )
Grapn Aasdsanr Bl Pging 51 o 53
iceirn o Manicipin e Fonio Rl '-.:—.v:-lh-“-\.‘-\.h T E :-l.'-lu'l:-l..-.‘:..:-\.ﬂ-l.ll.-:u. E‘IH:TI,’JI;IQ
2023
Guadre de Detalhamaento da Despasa (Q0D0) RS
Ongamenio Fiscal & da Seguridade Social
Cadga Desorigdo Tipa da Crpamants Valer Feeada  Vador Emandas Mailor Total
Femcipnal:  01,031,0001-2.674 Fubbcaipds dos Aoy Ofcipss do Poder Ligolatg
Forde di R ecursos 1,500 005 Racuron nld Vingusdos de Imposics
Taortad dai Borde di neCursas: 0% 000 21
Total da funcional progresdtica: 02000,
Fumcipnal:  01,031,0001-2 675 Implantacks & Manuiancio da Clrmaen Culturad
Forbe o R ecursos 1,500,000 Foscunos niko Vinculados de Imposios
3,300 3800 Diiros Sarvigos &6 T < [P id Figasnd 5000 40 050 . a3 B
Totil da bsde de recursos: & (b} 00)
Totsl dis Busecions progresatica: 5.000,04
Toiad da wrddac @apcuirs: B.TRE .2
Total da weideds orgamentinia: 9785 000,00
Taital do Orgla; F.TES 000,00
Vabor Fizado Valor Emendas Walor Total
Teotal de Prosetos: 15530 004,12 000 15 3 el 82
Total de Alwidades: 237385 1B S a.08 237 3ES 18R AR
Tekal e Oparssoes Enppsian: o .00 0.00
Total de Fesarva o Conlinglnoiac [l= e i he 2.8 T 000 00
Trtal Garal: 254, 31507300 0,00 254.325.073.00
Grap Asdsanr Pl Priiging 5 o 52
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SEXTA-FEIRA, 23 DE DEZEMBRO DE 2022

jaéz ATOS OFICIAIS

CANJICA

Ingredientes

1 1/2 xicara (cha) de
milho para canjica/
7 xicaras (cha) de
agua/ 1 lata de leite
condensado/ 1 lata
de leite (use a lata
de leite condensado
vazia para medir)/
1 vidro de leite de
coco (200ml)/ 1 xica-
ra (cha) de agucar/ 1
canela em pau/ 2 cra-
vos da india/ 100g de
coco ralado/ 1 xicara
(cha) de amendoim
sem pele torrado e
triturado

Modo de preparo

Deixe o milho de mo-
Iho em agua de um
dia para o outro.
Escorra e coloque na
panela de pressao.
Adicione as 7 xicaras
(cha) de agua, tampe
e cozinhe por 40 mi-
nutos depois que pe-
gar pressao.

Retire a pressao da
panela e escorra a
canjica.

Leve ao fogo em uma
panela junto com o
leite condensado, o
leite, o leite de coco,
0 acgucar, a canela, o
cravo e o coco por 10
minutos, ou até ficar
cremoso.

Coloque em tacas,
polvilhe com o amen-
doim e sirva.

CARAPEBA
GRELHADA

Ingredientes

1 carapeba limpa e
sem visceras/ Suco
de 1 limao/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa)
de azeite/ 1 folha de
alface para decorar

Modo de preparo

Tempere a carapeba
com o suco de limao
e o sal.

Grelhe-a em uma
grelha, untada com
0 azeite por 20 minu-
tos.

Na metade do tem-
po, vire o peixe, para
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe
sobre ela.

TADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

Gawams do Menicipio de Porla Real — e Exprclcio
2023
Relacao de Projeos @ Alhidades R
Crpamento Fiscal & da Segunidade Social
Cdign Dliscricn Walor Fioada
1.005 Consirucio @ Ampliacio de Linkdades Educacionals 1.951.188.25
1.0M5 Implantachs da Uinidades Habitacionais 200. 000,00
1.078 CONSTRUCAD DE CICLOVIAS ) 510,000,000
1.077 EDHETHUEA‘] LD TERMINAL RODOAVIARIO 2.241.500,00
1.047 Conslrucio de Ameis de Lazed 550.000,00
1.058 Construgio da Pollesportivo 1,019, 710,52
1.020 Conslrecio da Sede da Secralana Muricpal de Educagio, Cullura @ Turismo 10, 000,00
1101 Consirugio da Sede da Guarda Chvil Municipal de Poria Real 100, 000, 00
1.105 Implamentaic da Escola Técnica - Canbro de Vocagho Tecnoligica 10, 000,00
1.106 Criagia do Mansads Produlor 10, 000,00
1.10% Criacio die Espacos Pdblicos @ Monumenios de identidade \Visual |taiana 10, 000,00
1.110 Criagho do Caniro Gastrondemico Munkspal 10, 00,00
1.115 Consirugho dé Homo Municipal 1. 100,000, 00
1116 Construgiio do Parque da Exposiches 1. 100, GO0, 00
1917 E:r-aﬂ-n do Canira de Acclhimanio 8 Convivincia do 1doso 50, 000,00
1.118 Consirucho do Hospilal Munscipal \Viebémndnio 100, 000,00
1,118 Consirecio de Uinidades de Alengiio Basica el R
1.120 Consirugio da Academias de Salde .30, D00, 00
1.121 Implantacho do Cenino Municipal de Exames por Imagem 300,000, 00
1.1 Amplacao e Modemizacao do Hospital Municipal 4,778,484 55
1.123 Ampkacdo @ Reforma do Cemilénio Munscipal 100, 000,00
1.125 Construcio da Quicsque do Saber 1. 000,00
1.128 Conclusao do Tealro Munkcipal 50, 000,00
1.1Z28 Aquisiche de Novos Velculos 10, 000,00
1.1%2 Consirugiio ¢ Ampliagho da Atual Sede do Poder Legislalivo 20, 000, 0
1.133 Aquesicao de Equipamentcs & hMatenats para Alual Sede do Poder Legislatie 5,000,000
2003 Publicaho de Alos Oficiass 1. 350,000, 00
2004 Despasa com Publicidade 1. 00, e, (0
2005 Concurso FObico 30, 000,00
2006 Servicos de Apoio & Candervacio 7.935, 000,00
2008 Valorizacho o Apoio acs Servidoms 200,000,00
200 Ampkagdo de Sieiema de Buminagio FObica & Fomasimenio de Epargea 2.048.813 80
2011 Manutencio do Conselho Municipal de Saide 40,000, 0]
2014 Formicia Municipal 55, 000,00
Crp Ay Poblosl Pageras 1 g
Gaverne do Municigio do Porto Real O e Exprcics
023
Rela;ao da Projlos & Alividades R
Orgamenta Fiscal & da Sequnidade Social
Codigo Duescricda Valor Focada
2021 Sanfencas Judicials 2.800,000,00
2022 Mamitancio das Linadades da Sadde Hosptalares - MAC 25,050 165,00
2 024 Constecio POblico B4 000,00
2025 Servicos de Apols @ Consarvacio 6,930, 000,060
2 031 Marmtencio da Folha de Pagamentos @ Encangos 6.205.000,00
2037 Desassoreamenio da Rio 45, 000, 0
201 Marutenciio o Conservacsoe das Uinidades Educacionals 2,000,060
2043 Fevitalizacho da Lagoa 25, 00,00
2 [ad4 Arbarizacdo de Vias Plblicas ¢ Consarvacdo de Arean 235,000,030
S04 Transpare Escolar Ensing Supernicor 1,220, 000,00
2048 Mamutangho do Consaiho Municipal de Bducacio 0. 000,00
2 050 Apoio & Desanvokimento do EJA 120, 000,05
2057 Sinalizacac Viara 1,050, 000, 0
2058 Promogio e H&ﬁ;mdeﬁuma Arnbsanlas 286,000 00
2070 Manutencio da Frota de Visiculos 445 15,00
2075 SADE MENTAL 68,000,600
2078 Salide da Mulhar - Rede Cagonha 116.000,00
2079 Saide na Escola 12.000,00
2107 Transporie Escolar 3763 526,35
2111 Auxilio Almentacds - Froduzinds Frodutores 10, 000,00
2112 Concessdo da Auxilic Transporis 1. 100, 00, 0D
2501 Cinema na Praca 10,000,040
2505 PLANG DE SAUDE DOS SERVIDORES 2000, D0, 00
2 505 Plano da Sadde dos Servidoras 4 T8O, 000,00
+ 506 Radeiideio - Vale Relocas 1,000,600
2507 Sequranga 10.000,00
2 508 Coniribuicio para o Fundo de Previdénga (209%) 1. 000,00
S 508 karutencio dos Velculos 1.000,00
2510 Chaaliicazho & Valonzagdo dos Senvidones do Legislaivg 7.000, 00
2511 Locagio de Equipamentos de informaitica ¢ Velculos 240, 000,00
2512 kMarutencio da Secretania da Camara 1,265, 000,00
2513 Marnubengio do Planano da CAmana - Agenie Politcs 1.320. 000,00
2 514 Marutengho ¢ Operacionalizacio da SMFRP 407,284 &0
2515 karutencio o Operacionalizacio da Shis 38132 522 45
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2818 Marmtencio ¢ Oparacionalizacio da SG 8, 000,00
2517 Marutencio & Oparacicnalizadio da PGM S0, 000,00
2518 Manutengio ¢ Operacionalizagio da CGM 75,000,000
2518 Marutencio ¢ Operacionalizecio da SMOETR 210,000,060
2520 Marmubencio & Oparacionahzaio da SMAA 280,000, 0
2521 Manutengio & Operacionalizacio da SMOSP & 187 B35.00
2523 Marutenciio o Operacionalizaciio da SMEL 410,000,060
2524 Mamitengho & Oparacionalizadio da SWMOP 455,000, 0
2 528 Manutengio & Operacionalizagio da SMCST 280,000,070
L5327 karutencio o Operacionalizacdo da ShLCC £0.000,00
2528 Marmutangho e Oparacionalizadio da SMDRAPA 1.333.284 00
2 528 Manutengio ¢ Operacionalizacio do FMS 31,486, 508,60
£.530 Marutencio @ Operacicnalizacio da S5 &7 .000,00
2.531 Marmutencho e Oparacionalizagio do FMAS 3443 685 00
2 53 Marutencho ¢ Oparacionalizacio do FMHIS 210, 000,00
2523 Marutengiio & Operacicnaliizacio &o FMI A0, 0400, 0
2534 Marmutengho & Oparacionalizacho da SMASDIH 640000, 0
2 538 Marutencio ¢ Operacionalizacio do FMADPR 20, 000,00
2537 kMarutenciio o Operacicnalizacio do FMCA 60, 000,00
2 539 Balzs Alleta 10,000,030
2 540 Canire de Treinamenis Espartive de Alta Rendimento - CTPR 100, 000, 00
2.541 Escolinhas Esporiivas 150, 000,00
2.5 Consultora am Projetos Cullurais 15, 000,00
2 548 Realracho de Feiras Cullurais 10, 000,00
2547 Alimantacino Escolar - Eduecacdo infanid'Creches 410, 000,00
2 548 Alimeniacho Escolar - Edwcacds nfantlFré-Eacola 352,000,000
2 549 Alimentagio Escalar - Ensing Fundamenial 447242200
2550 Alimaniacio Escolar - Educaco de Jovens @ Adulios (EJA) BY. 721,80
2551 Alimeniacio Escalar - Edwcacda Espacial 368.250,0:0
2 552 Labaratdria de Cilncias 102, 000,00
F 553 kodernizacio do Labormidnio de Informadica 1,229,304 0
2554 Pois Real Cidade da Mdsica 102 . 000,00
2 555 Danga Educacio 2.000,00
2558 Capacitag8o 8 Aperfeicoaments Profissiconal 25, 000,00
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SORVETE AMERICANO
Ingredientes

6 colheres (sopa) de acho-
colatado/6 colheres (sopa)
de leite/4 ovos/1 lata de lei-
te condensado/1 e 1/2 litro
de leite/8 colheres (sopa) de
agucar

1 lata de creme de leite sem
SOro.

Modo de preparo

Misture bem o achocolatado
juntamente com as 6 colhe-
res de leite/Coloque em uma
forma de buraco e leve ao
congelador.
1° CREME:

Em uma panela coloca as ge-
mas, o leite condensado e 0
leite.

Leve tudo ao fogo para en-
grossar.

Deixe esfriar e bate no liqui-
dificador.

2° CREME:

Numa vasilha bata as claras
em neve e o agucar até obter
consisténcia de suspiro.
Misture o creme de leite e
mexa devagar para hao per-
der o suspiro.

Misture os dois cremes e co-
loque na forma.

Leve novamente ao congela-
dor por volta de 6 horas.

CARNE DE CHEIRO
Ingredientes

2 cebolas em fatias grossas/2
pimentées verdes/3 verme-
lhos e cinco amarelos/5 toma-
tes sem sementes/4 dentes
de alho/2 colheres de sopa
rasa de paprica picante/2 kg
de posta branca cortadas em
cubos e cozidas em agua e
temperos basicos/1 kg de lin-
guica fininha cortada em trés
partes cada gomo/4 batatas
grandes pré fritas em palitos
grandes/Folhas de louro, sal
e pimenta a gosto.

Modo de preparo

Cozinhe a cebola o alho os
tomates a paprica e os pi-
mentdes em aproximada-
mente 1/2 litro de agua e sal
até amolecer os pimentdes.
Bata tudo no liquidificador,
volte a panela acrescente a
carne ja cozida e ferva em
fogo baixo.

Leve a linguica ao fogo em
uma panela com meia xica-
ra de agua e deixe ferver até
secar agua e a linguiga, fritar
em sua propria gordura.
Incorpore a carne que esta
no fogo.

Acrescente as folhas de louro
o sal e a pimenta e as batatas
pré fritas.

Deixe ferver bem, sirva com
arroz branco e farofa.

DANONINHO CASEIRO
Ingredientes

1 lata de leite condensado

2 caixas de creme de leite/200
g de iogurte natural

1 pacote de suco em p6, sabor
morango.

Modo de preparo

Em um liquidificador, bata to-
dos os ingrediente até obter
uma consisténcia cremosa.
Dispense a mistura em um re-
cipiente e leve a geladeira até
que esteja firme.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real
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Relacho de Projelos o Alividades RE
Crpamanio Fiscal @ da Seguridade Social
Cddigo Dascricao ‘Walor Fixado
2.560 Abendimenio BEducasional Especialirada 2,000, 00
2561 Alfabatizacae 2. 008000
2.563 Apoio &0 Enging Fundamental 2.515.304 54
R Apoio & Educachio Infantd - Crecha 982, T00.00
2 5E5 Apain Pedagtaico 50 Dessmpanho Escolas 2.000,00
2566 Apoio B0 Aluno coim Deficiincia 200000
2.567 Desenvolvimenlo de Propelos Exirscurmiculanes 2,000, 00
el banutencdo, Presenvacio a Apols 2155 000,00
2570 Implantacdio & Mantencdo do Plandg de Audifona Govemamantal 2100, 00, 00
2571 Devolucio de Tributos 1200000
2.572 Darvalucdio de Comelinios 110, 000, 00
2574 Encargos da Divida Conbralada 4. 210.000,00
2577 Cadastrg Mulifimaliténo 1000, 00, 00
298 Apoio &8 Alividades & Crianca e a0 Adolescenta A0, e} 0
2,580 Garantia do Dirgito da Pesson kosa 105, 000, 00
2.581 reguianzacao Fundsaria de Inienassea Social 1000, O, 0
2582 hbelhoria das Condipfss Habilackonais 100, 00, 00
2.583 Gesla0 dos Senvicos, Programas & Frojeios 215, [N, 00
2,584 Capacitaco ¢ Cualificacio dos Profissionais da Assisblincia Social A0, 000, 00
2.585 Fortalecmants do Conbroks Social 65, D00, 00
2,588 Operacionalizacha da Gestdo do Cadastr UnicaBolsa Familia 133,678,00
2987 Benalicsd Evenbual 1.688. 868,00
2.568 Cantro de Referbncia do Assistinga Social - CRAS (PAIFSSCFY) 163, 388,95
2.589 banulentio da Frota de Veliculos 155, 000, 00
2.550 kanutencdo e Cperacionalizacio dos Conselhos Municipais - ShASDHM A1), 0, 00
2.581 Ceaniro de Relendnis Especialirado de Assisiéneis Social - CREAS 188, 300,00
2562 Manutencio e Operacionalizaciio do Conselho Tubelar 1, o0, 0o
2.583 Abrigo Inslilucional para Crancas & Adolessanles 17.00:0,00
2554 DEwilcs Humanos - Campanhas e Eventos A0, O, O
2.587 Caonlroée de Tabagismo 8. 000,00
25580 Ourvidaria &, 000, 00
2802 Sadde da Pestoa com Deficitngia ¢ Doencas Raras 5,000,100
2503 Servico de Vigilincia Sanitiria e Amblental 255,000,006
2504 Servion de Vigilincia e Epideminlogia 2 563, 000,00
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Orgamenta Fiscal & da Sequnidade Social
Cadigo Diescrico Walor Fioada
2807 Marutencio da Comegedoria Geral da Guareda Civil Municipal de Porio Real 30, 000,00
2 608 Marubencio do Constecio Fublico da Seguranga - CESEGC] 0. 000,00
2 809 Programa de Inlegracse na Seguranga - PROEIS 280, 000,00
2810 Marmtencio da Guarda de Trnsito T4 BT B0
2811 Marubencio da Guarda Ambienial 42 500,00
2812 Manutengio da Defesa G 100, 000, 0D
2613 Marutenciio da Guarda Chvil Municipal 486,000,060
2616 Implamsaniacao da Polilica da Saguranda da |mMomacas (FS1) 1640000, 060
2817 Treinamenio & Capacitagio dos Funciondrios da Tl 20, 000,00
L6518 Servdor Mais Eficients 20,000,600
2619 Marmutangho & Oparacionalizadio do FMDLCA 40,000,000
2 820 Manutengio da Escola Técnica - Cenbro Vocadoinal Teonokdgico 2.000,00
L8621 Pregrama Cénamisma 10, 00, 060
2 622 Curan da Empresndedonamd Femineo - Ohcing 0. 000,00
2 524 Fomanlo a0 Tursmo Gasirondmico 10,000,050
2625 Raalkzacio da Fasta do Produtor Rural A0, 0400, 0
2 626 Reakzac®a @ Inovagk da Fesla do Fegdo 10.000,00
2 B2T Implantacdo da Cultuna de Agronegicss 10.000,00
L6528 Suporie Técnico Especializady 10,000, 00
2 620 Marmitencho do Mercado Prodifor 10,000,100
2 830 Manutengio da Casa do Trabalhasdor 10,000,030
2631 Marutencio dos Espaces Piblicos e Monumentos A0, 000, 0
2832 Capacitacio e Aperfeipoaments de Mio de Obra Especializada na Culinara Raliana 0. 000,00
2 834 Rusaliracio da Tradicional Festa Italiara 10, 000,00
2637 Banco de Semantes 210, 000,00
2 639 Imfraesirutura Urbana 9.415.050,00
2840 Marutengho do Ceniro de Capacitacia @ Treinamenio da Guarda Civil Municipal 300, 000, 0D
26541 Marutencio do CIOSP 1.735,000,00
2643 Marubencio a'ou Ampliagio da Reda da ﬁgu& & Exgodo, ETA @ ETE 1.475. 000,00
2844 Marutengho 'ou Ampliagio da Rede de Esgolamento Santhrio 100, o0, ()
2 H45 Fsalzinhg 210, 000,05
2 66 ALEllio Tranapora - Produsnds Produlones 0. 000,00
2 84T Proclutor Midm 10, 000,00
2648 Marutengio das Estradas Vicnals 362.000.00
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&.648 Vacinagio de Animais G0, 000,00
2650 Maritancho do Horto Municpal 15, 000,00
2 852 Manutengio do Cenino de Acolhimeno & Consinbngia do ldoso 25, 000,00
2653 Garantia do Direito g Portador de Deficiincia 101, 000, 00
2 654 Valorizacho & Apoed 04 Senndones 1.050. 000,00
2 B55 Projeios Sociais 100, 000, 0D
2655 Marutengio @ Operacicnalizagio da SMECT 13785500
2 657 Mamutencho & Oparacionalizacio do FME 34 A2 ATZ0D
2 B58 Apoio & Educagiio Infantil = Pré-Escola 2818, 750,00
Fl ] Marutencio da Frota de Valoulcs 180, 000,00
2670 Fetormulacho do Sine 10,000, 00
2871 Manutengio das Academias de Sadds 20, 000,00
2672 Ctras Qbrigactes doe Concurss Piblico 5.000,00
2673 Esfrulura Adminisirafea de Cargos @ Salanos 10,000, 00
2874 Publicidade dos &os Oficiais do Poder Lagislative 300, 000,00
2675 Impiantacis @ Manutengio da Clmara Culiural 5.000,00)
B.oen RESERVA DE CONTINGENCIA 1000, D00, 00
Total Geral: 258,385 075,00
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Ajude-nos a
manter a
cidade lIimpa...

.:NA0 jogue
lixo
nas ruas!




