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Um jornal de grande circulagao
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Caixa-preta de prefeitura
caiu no radar do MPRJ

Acao civil contra municipio alega falta de transparéncia e possivel pratica de nepotismo
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ACONTECEU DE NOVO

Menina de 10
anos é morta
com tiro de fuzil

Rafaelly da Rocha Vieira, que completou 10
anos na dltima sexta-feira, estava brincando no ig.
portido de casa, em Sao Jodo de Meriti, quando ==
criminosos encapuzados passaram atirando. Ima-
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gens de cameras de seguranca podem ajudar a - =% e
policia a identificar o atirador. Moradores realiza- i
f ram protesto. PAG.7
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P faz a limpa na fortuna de facg do Rio
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A operacao desencadeada pela Policia Federal e o Ministério Piblico do Rio de Janeiro em quatro estados e B o IRy AL
tem como alvo integrantes do Terceiro Comando Puro (TCP) contra lavagem de dinheiro oriunda do trafico de ¢ semente dO m a|’
drogas. Dez mandados de prisao foram cumpridos e uma pessoa foi presa em flagrante. Na lista de apreen-

rouba celular e
leva ‘chave’ de

Belford Roxo faz alerta EUEN (ANl

soes constam imoveis; automoveis; embarcacoes; e dinheiro. PAG.7

RAFAEL BARRETO/PMBR

sobre prevencao Um adolescente de 17
, anos que roubou um celu-
contra hansenlase lar no Recreio dos Bandei-

A Secretaria de Saide de Belford rantes, Zona Oeste do Rio,
Roxo, através da Secretaria Executiva foi apreendido por agentes
de Vigilancia Epidemioldgica, realizou do Seguranca Presente.
uma acao de combate a Hanseniase, Antes mesmo dos policiais
na Praca Eliaquim Batista. O evento faz chegarem ao local, 0 jovem
~  parte da campanha “Janeiro Roxo”, no ja havia sido imobilizado
més dedicado a conscientizacao sobre a pelo lutador do UFC Felipe
doenca cronica e transmissivel, também Colares. PAG.7

conhecida como lepra.
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Volante André permanece no Fluminense Campanha de vacinacao contra covid vai

até dezembro de 2023, garante diretoria atender criancas da Baixada Fluminense
PAG.5 PAG.6

Governo anuncia repasse de RS 600 milhoes para o SUS

PAG.6
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Livraria promove cultura e
politica no Rio ha 25 anos
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Livraria ja recebeu diversas homenagens de personalidades cariocas e dos poderes publicos

IZABELLE RODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

livraria Folha Seca
comemorou na ulti-
a sexta-feira (20)

os seus 25 anos de existéncia
com um evento cultural re-
pleto de atragdes musicais e
a presencga de diversos artis-
tas, intelectuais e politicos.
A atividade ocorreu no
feriado de Sdo Sebastido,
padroeiro da cidade, na Rua
do Ouvidor, na sua sede no
centro do Rio de Janeiro. A
programac¢do iniciou com
um show da cantora Aurea
Martins e do pianista Cris-
tovao Bastos, € muitos mu-
sicos animaram a tarde com
uma roda de samba ao longo

do dia. A Livraria e Edi¢des
Folha Seca ¢ especializada
em historia da cidade do Rio
de Janeiro, musica e futebol.
Seu nome ¢ uma homena-
gem ao chute inventado pelo
jogador de futebol Didi,
meio campo do Botafogo e
da Sele¢do Brasileira, que
foi bicampedo do mundo.
Mas também tem um acervo
de publicagdes mais ligadas
a politica, de uma maneira
geral anti fascistas e em de-
fesa da democracia. Além
das muitas tardes de auto-
grafos ja realizadas, promo-
ve também atividades mu-
sicais, debates e discussoes
sobre temas em evidéncia
na cidade. A livraria ja re-
cebeu diversas homenagens
de personalidades cariocas e

dos poderes publicos.

Gragas ao seu publico fiel
e interessado, conseguiu re-
sistir durante a pandemia.
Mesmo sem ter um site de
vendas ou servico de entre-
ga, apos ter fechado as por-
tas por conta do alto indice
de contagio da covid-19 fez
rifas e vendas antecipadas
lhe garantindo o pagamento
das despesas e a manuten-
¢do do seu trabalho. Isso nao
s6 pela qualidade editorial
do seu acervo, mas também
pela efervescéncia cultural
promovida no local e a iden-
tificacdo politica dos seus
frequentadores.

Muitos escritores langam
livros na livraria Folha Seca,
em geral junto com a reali-
zagdo de um samba ou ativi-

dades musicais. Os sambis-
tas Nei Lopes, Paulo César
Pinheiro ¢ Herminio Bello
de Carvalho, além do histo-

riador Luiz Antonio Simas,
sdo figurinhas carimbadas
na livraria. Um dos escrito-
res que tem alguns dos seus
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livros expostos na vitrine, o
jornalista Ruy Castro, este-
ve presente ¢ destacou a sua
importancia na cidade.

Edital Darcy Ribeiro contempla 5 projetos
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O edital “100 Anos
Darcy Ribeiro” organizado
pela Secretaria de Estado
¢ Cultura do Rio de Janei-
ro selecionou cinco proje-
tos de produtores culturais
fluminenses envolvendo a
obra e vida do antropdlogo.
Cada um deles vai receber
R$ 50 mil para ser desen-
volvido.

Ao todo, o juri recebeu e
avaliou 191 propostas cria-
tivas. A representatividade
foi um dos critérios utili-
zados no processo de sele-
¢ao e refletiu no perfil dos
candidatos as vagas. Do to-
tal, 94,2% dos projetos ins-

Juri recebeu e avaliou 191 propostas criativas

critos contavam com mu-
lheres; 78%, com negros;
61,3%, com representantes

Terceiro fim de semana do
Festival de Artes de Nova Iguacu

Chapeuzinho vivendo no
“mundo da lua” e um lobo
mau que quer se cuidar para
evitar os males da covid-19:
esta ¢ a releitura do famo-
so classico infantil que sera
encenada no sabado (28),
na Praca CEU, no bairro
Jardim Paraiso, em Nova
Iguacu.

A apresentagdo da peca
“Uma Chapeuzinho Di-
ferente”, do grupo teatral
Gota, faz parte da progra-
macao do Festival de Artes
de Nova Iguagu, que chega
ao seu terceiro fim de sema-
na. No domingo (29), o fes-
tival continua com o projeto
“Musica na Natureza”, que

Uen poread do proarehs correleges

Presidente
José de Lemos
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chega a Vila de Cava.

Na montagem dirigida
por Rodrigo Mendes, Cha-
peuzinho tem como mis-
sdo levar remédio para sua
vovol, que esta em quaren-
tena por causa da pandemia
da covid-19. Por nao dar
ouvidos aos alertas de sua
mae, ela acaba enganada
por um lobo. A pega ¢ uma
historia divertida, com mu-
sicas atuais e voltada para o
publico infanto-juvenil. A
peca teatral “Uma Chapeu-
zinho Diferente” serd en-
cenada as 14h, no teatro da
Praca CEU — Jardim Parai-
so. O espetaculo ¢ gratuito e
sujeito a lotacao do espago.

LGBTQIA+; e 15,7%, com
pessoas com deficiéncia.
Outros 42 tinham indigenas

dentro de sua equipe.
Um dos cinco projetos
contemplados foi o espe-

taculo teatral “Cartas de
Darcy”, do grupo Poeira da
Historia. Na pecga, Darcy
acorda de um sono profun-
do e se pergunta: “Em que
ano estamos?”. Ao se depa-
rar com as informagdes, ele
precisa lidar com um novo
pais e decide escrever car-
tas ao Brasil de hoje.

Os outros projetos ven-
cedores foram “Cortejo Fa-
vela - Os Brasis de Darcy”,
“Darcy Ribeiro do Brasil -
Um Documento Narrado”,
“Mural Darcy Ribeiro e o
Povo Brasileiro” e “O Bra-
sil de Darcy Ribeiro para
Criangas”.

Com o anuncio dos con-
templados no edital, duran-
te uma cerimonia na Bi-
blioteca Parque Estadual na
ultima segunda-feira (23),
também foi inaugurada
uma exposi¢ao sobre o cen-
tenario de Darcy.

A exposicdo esta em car-
taz até 3 de marco na Secre-
taria de Estado de Cultura
¢ Economia Criativa, que
fica no segundo andar da
Biblioteca Parque,e m uma
instalagdo inédita que foi
criada por Matheus Amo-
rim e incorporada as festi-
vidades em torno do antro-
pologo.

ENVIE SUA

DENUNCIA OU ELOGIO!

horahmunicipios@gmail.com

Sonhando com a disputa

As articulagdes para costurar acordos de olho nas eleigdes de 2024 estdo a todo vapor. Um conhecido da coluna
J& comecou a pavimentar o caminho para conseguir uma cadeira na Assembleia Legislativa do Rio de Janeiro
(Alerj). E a bagagem para conseguir garimpar votos esta inflando a cada acordo.

Poco do esquecimento

Condenado ao poco do esquecimento, um politi-
co fluminense, que ja foi o pupilo preferido de um
prefeito, agora s6 amarga frustragdo. As relagdes
com os aliados ficaram estremecidas e seu prestigio
ja era. De queridinho, ganhou fama de ingrato e der-
rotado. Qual serd seu destino quando ele der adeus
ao mandato em 2024 ¢ uma grande incognita.
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CIRCULACAO

Expectativa furada

Os planos de um parlamentar para conseguir a presi-
déncia do Legislativo foi frustrado pela mudanga de rota
daqueles que se dizem ‘aliados’, mas na verdade so trai-
ras. A expectativa para alcangar o cargo mais cobi¢ado da
Casa foi tdo exagerada que murchou rapido. O comando
da mesa diretora acabou caindo nas maos da oposicao.

Ele ficou a ver navios.
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Justica determina realizacao do

concurso para procurador do MP

As provas estao agendadas para 5 de fevereiro e, as discursivas, 2 de abril deste ano.
Procurador-geral do Ministério Publico de Contas do Rio de Janeiro disse que vai recorrer

ANTONIO/CARLOS
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concurso  publico
para preenchimento
de cinco vagas vita-

licias para o cargo de procu-
rador do Ministério Publico
de Contas do Rio de Janei-
ro ganha mais um capitu-
lo: apds ser suspenso, no
ultimo fim de semana, em
uma decisao do Tribunal de
Justiga (TJ-RJ) favoravel ao
pedido do procurador-geral
do 6rgdo, Henrique Lima, o
Tribunal de Contas do Esta-
do (TCE) consegue derru-
bar a liminar de suspensao
do certame e dar prossegui-
mento.

A decisdo foi divulgada na

REPRODUGAO

manha de ontem (26) pelo
proprio TCE. Lima afirma

que vai recorrer. As provas
estdo agendadas para 5 de
fevereiro e, as discursivas,
2 de abril deste ano.

O Tribunal de Contas do Estado (TCE) conseguiu derrubar a liminar de suspensdo do concurso

O embate ocorre porque
o TCE-RJ abriu o processo
seletivo e o procurador-geral
alega ndo ter sido consulta-
do, dizendo que o procedi-
mento fere a Constituicdo

MPRJ move acao contra a Prefeitura
de Niteroi por falta de transparéncia

REPRODUGAO

A suspeita de falta de
transparéncia na Empresa
Municipal de Moradia, Ur-
banizagdo e Saneamento
de Niter6i (Emusa) da Pre-
feitura de Niteroi, na Re-
gido Metropolitana, ¢ alvo
de uma acao civil publica
movida pelo Ministério Pu-
blico do Estado do Rio de
Janeiro (MPRJ). A alega-
¢do ¢ o descumprimento da
sentenca que determinava
a divulgacdo das receitas e
despesas dos 6rgaos da Ad-
ministragao Publica.

No processo, assinado
pela promotora de justiga
Renata Scarpa, fica expli-
cito que no dia 04/04/2022
a Emusa foi intimada a
cumprir a Lei da Transpa-
réncia e a Lei de Acesso a
Informacao, divulgando sua
folha de pessoal e pagamen-
to, mas se manteve inerte,
descumprindo a decisdo
judicial. Segundo o Minis-
tério Publico, a inércia da
empresa beira o escarnio,
“Inerte ndo apenas no ambi-
to processual, mas no cam-
po material, uma vez que a
estatal vem diuturnamente

Acio alega que a Emusa descumpriu a sentenca que
determinava a divulgaciio das receitas e
despesas dos orgaos da Administragio Publica

ignorando a lei e desobe-
decendo a decisdo judicial,

numa demonstracao de total

desrespeito para com o Po-
der Judiciario e a sociedade,

beirando o escarnio”.

‘Caixa-preta’

O relatorio emitido pelo
MPRIJ sugere que a falta
de transparéncia pode vir
a favorecer interesses es-
cusos, sendo considerada

pela justica como uma ver-

dadeira caixa preta. Diante
da tentativa de averiguar

possivel pratica de nepo-

tismo na EMUSA, através
da nomeacdo da sobrinha
do presidente Paulo César
Carrera, o MPRIJ consta-

tou que observa- se que da
Portaria niimero 080/2021
h4 um salto para a Portaria
820/2021, assim como ha
um salto também da Porta-
riano 824/2021 a 862/2021,
ocultando-se, dentre outras,
justamente a suposta porta-
ria de nomeagao da sobrinha
do Presidente da EMUSA.

Devido aos fortes indi-
cios de utilizacdo da maqui-
na de forma incompativel
com os ditames legais, o
Ministério Publico deter-
minou a aplicagdo de mul-
ta pessoal ao Presidente da
EMUSA e reiterou o des-
cumprimento da decisdo
judicial, o intimando pesso-
almente.

Marcelo Calero volta para Cultura do Rio

GABRIEL SUBTIL

O diplomata e
deputado federal
Marcelo Calero
(PSD) retornou
ao comando da
Secretaria de Cul-
tura do Rio de Ja-
neiro. Foi da pas-
ta que em 2016
ele se tornou
ministro da Cul-
tura de Michel
Temer (MDB) e denunciou
Gedel Vieira (MDB), apds
denunciar tentativas de in-
terferéncia em assuntos da
alcada de sua pasta.

Calero foi até abril deste
ano secretario de Governo

e Integridade Publica de
EFdniarda Paec

CcCaron aine

catapultou a ministro em 2016

acabou gerando mais ini-
migos que amigos, € que
tentou implementar postu-
ras de compliance impos-
siveis para o Poder Pubico,
especialmente de uma cida-
de como o Rio de Janeiro.
E ndo tem nem relagdo com
corrupgao ou ndo, mas sim
com a informalidade do ca-

Marcelo Calero ocupa cargo que o

rioca.

Quem deixa
a vaga ¢ o pro-
dutor  cultural
Marcus Faustini,
com uma liga-
cdo muiPagina
3-27uem deixa
a vaga ¢ o pro-
dutor  cultural
Marcus Faustini,
com uma liga-
¢do muito forte com a arte
e cultura dos suburbios ca-
riocas.

Ele deixou em seu Ins-
tagram uma mensagem de
agradecimento ao prefeito
Eduardo Paes ¢ um bre-

ve resumo de sua gestdo a
fronte da nacta

Federal e as diretrizes da Lei
Organica da carreira. Ja o
Tribunal ressalta que Lima
foi convidado para compor a
comissdo do concurso, ainda
em julho, quatro meses an-

tes da abertura do edital, e
tinha aceitado. O presidente
do TCE-RJ, Rodrigo Melo
do Nascimento, presidira a
comissdo. Outra critica que

A Justiga tinha enten-
dido que o critério de
exercicio de dois anos
do cargo antes de obter
a vitaliciedade ndo seria
respeitada e os cinco con-
cursados teriam tais bene-
ficios, como so poder ser
demitido através de deci-
sdo judicial.

Em nota, o TCE-RJ
informou que serd publi-

Lima tem ¢ sobre a vitali-
ciedade, que daria aos apro-
vados o beneficio apds a
posse, conforme determina
o edital.

NOVOIEDITAL
SERAPUBLICADO

cado novo edital, obe-
decendo ao cronograma
estabelecido pelo Centro
Brasileiro de Pesquisa
em Avaliagdo e Selecao e
de Promocao de Eventos
(Cebraspe), banca reali-
zadora do concurso, que
informara a disponibiliza-
¢ao da consulta dos locais
de realizagdo da prova

objetiva. .

Claudio Castro e Paes se reinem com Lira

A bancada do Rio de Ja-
neiro se reuniu ontem (26)
em um almogo com o pre-
sidente da Camara dos De-
putados, Arthur Lira, na re-
sidéncia oficial. Além dos
deputados, também partici-
pam do encontro o gover-
nador Claudio Castro (PL),
que esta em Brasilia para
participar de reunides com
os 26 colegas e com Lula ,
e o prefeito do Rio, Eduardo
Paes (PSD), que foi a capital
federal para despachar com
a presidente da Caixa Eco-
ndmica Federal, Maria Rita
Serrano.

A seis dias da disputa —
praticamente liquidada —
pela reeleicdo, o presidente
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Governado Cliaudio Castro e o presidente
da Camara dos Deputados, Arthur Lira

da Casa ainda tera reunides
nesta quinta com as banca-
das do Para, no meio da tar-
de, e de Sdo Paulo, a noite.
No jantar que teve ontem
com a bancada de Minas Ge-

rais, alids, Lira fez questdo
de elogiar o deputado Celso
Sabino (Unido Brasil-PA)
por sua atuagdo como presi-
dente da Comissao Mista de
Orgamento no ano passado.

Belford Roxo alerta sobre a prevencao
e combate a hanseniase na cidade

Identificar, tratar e curar.
A Secretaria de Satde de
Belford Roxo, através da
Secretaria Executiva de
Vigilancia  Epidemiol6gi-
ca, realizou uma agdo de
combate a Hanseniase, na
Praca Eliaquim Batista. O
evento faz parte da campa-
nha “Janeiro Roxo”, no més
dedicado a conscientizagao
sobre a doenga cronica ¢
transmissivel, também co-
nhecida como lepra.

Com uma tenda instalada
no centro de Belford Roxo,
a equipe de Saude atendeu a
populacdo com atendimen-
to de especialista, orienta-
¢oes e rodas de conversas.
Durante a a¢do foram reali-
zados testes de sensibilida-
de e encaminhamentos para
unidades de satide mais pro-
Ximas.

O secretario municipal
de Saude, Christian Viei-
ra, destacou a importancia
do Programa de Controle
da Hanseniase para evitar
que a doenga se espalhe. “A
atuacdo dos profissionais
¢ fundamental para evi-
tar também que as pessoas

abandonem o tratamento”,
concluiu.

A responsavel técnica
pelo Programa Municipal
de Controle da Hanseniase,
a médica Marinéia de Sou-
sa Moreira, especialista no
tratamento da hanseniase
no municipio, esteve pre-
sente na ac¢do para realizar
o atendimento primario. “E
importante lembrar que o
Brasil ¢ o segundo pais do
mundo em casos de hanse-
niase, ou seja, precisamos
dar visibilidade e promo-
ver agdes para evitar no-
vos casos, além de orien-
tar nossa comunidade”,
frisou. “Manchas na pele,
dorméncia e formigamen-
to nos membros, carogos
¢ inchacos nas maos, pés ¢
articulagdes sdo alguns dos
sinais e sintomas. Os exa-
mes de diagndstico precoce
sdo fundamentais”, comple-
tou Marinéia, que também
coordenard acdes especiais
nas unidades de ensino e de
saude durante o ano no mu-
nicipio.

Mancha na pele

A farmacéutica e mo-
radora do bairro Andrade
Aragjo, Thais Ferreira, 30
anos, visitou a tenda para
receber orientagdes sobre
uma mancha na pele. “Essa
acdo ¢ de extrema impor-
tancia no municipio. Fico
feliz de ter acesso a uma
consulta pratica e gratuita
com uma especialista, tirei
todas as minhas duvidas”,
ressaltou. “Estava passando
pela praga e aproveitei para
analisar um sinal no nariz.
Minha mae tinha hansenia-
se, acompanhei todo o pro-
cesso de cura no tratamen-
to. Precisamos aproveitar
essas acoes ¢ buscar ajuda
profissional”, acrescentou
a costureira ¢ moradora do
Centro, Cristina Maria, 52
anos.

Estiveram presentes tam-
bém membros do Morhan
(Movimento de Reintegra-
¢do de Pessoas Afligidas
pela Hanseniase), represen-
tados por Brenda Menezes.
O Dia Mundial de Combate
a Hanseniase sera comemo-
rado no ultimo domingo do
més de janeiro (31/01).
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A SuperVia ja iniciou o recadastramento dos alunos da rede publica
aptos a receber a gratuidade em 2023. A concessiondria solicitou as
institui¢cdes de ensino a listagem atualizada dos alunos.

(

ferentes a 2022 serao aceitos até o dia 30 de margo.

Os cartOes re-

SEXTA-EEIRA;27.DE/JANEIROIDE2023

Uma menina foi morta por uma bala perdida na noite da ultima quarta-

-feira (25) na Baixada Fluminense. Rafaelly da Rocha Vieira tinha com-
pletado 10 anos no ultima dia 20 e comemoraria o aniversario amanha

28). Ela foi atingida por um tiro de fuzil.

( CENTRO INAUGURADO l

A Subsecretaria de
Vigilancia em Saude de
Nova Iguagu inaugurou o
Centro de Atendimento de
Doengas Infectocontagio-
sas. O local fica ao lado do
Centro de Saude Doutor
Vasco Barcelos e funcio-
nard de segunda a sexta-
-feira, das 8h as 17h.

(RIO INNOVATION WEEK |

A terceira edicdo do
Rio Innovation Week /
RIW acontece entre 3
a 6 de outubro, no Pier
Mauda. Em novembro de
2022, o evento recebeu
125 mil pessoas duran-
te quatro dias, com um
impacto de geracdao de
negocios que chega a R$
1 bilhao.

IMPULSIONAR NEGOCIOS

Uma das missdes estd o
de incentivar a inovacao ¢ a
tecnologia como impulsio-
nadores de negdcios, pos-
sibilitando, assim, o cresci-
mento de todo o mercado.
Em 2022 a RIW teve mais
de 900 palestras e trouxe
mais de duas mil startups.

‘Sujoes’ emporcalham rua em Nilopolis
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jar lixo.
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A Rua Antonio Pereira de Carvalho, na altura do nimero 900, em Nilopolis, na
Baixada Fluminense, esta se transformando em lixao por conta de caminhdes que
despejam montanhas de entulho no trecho conhecido como ‘Eucalipto’. A pratica,
que acontece ha anos, ndo ¢ punida com multa pela prefeitura, que faz a limpeza do
terreno, para nao dizer ‘enxuga gelo’, porque os ‘sujoes’ sempre voltam para despe-

f
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[ FEIRA DO MEI

A Prefeitura de Magé promove hoje
(27) a primeira edicao do Feirdo do MEI.
O evento acontece no “Calgadao de Mage”.
Por 14, sdo esperadas cerca de 300 pessoas
que terdo a disposi¢ao servigos como regu-

larizagdo de pendéncias.
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O interventor federal na seguranga ptiblica
do DF, Ricardo Cappelli, entrega hoje (27)
o relatorio sobre os atos do 8 de Janeiro. O
dossié sera enviado ao ministro relator do
caso no STF (Supremo Tribunal Federal),

Alexandre de Moraes, ¢ ao governo federal.

TUDOIGRATUITO
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Monkeypox ainda é problema de
saude piblica, dizem especialistas

A edigao especial do en-
carte Mpox multinacional
nas Américas: Ligdes do
Brasil e do México traz ar-
tigos sobre a monkeypox
ou “variola dos macacos”,
como ¢ popularmente co-
nhecida. A Mpox € uma
doenca viral ¢ a transmis-
sdo entre humanos se da
principalmente por meio
de contato com lesoes de
pele de pessoas infectadas.

O Instituto Nacional
de Infectologia Evandro
Chagas da Fiocruz (Fun-
dacdao Oswaldo Cruz) e a
revista cientifica The Lan-
cet Regional Health Ame-
ricas lancaram na ultima
quarta-feira (25) a edi¢do
especial.

A editora-chefe da re-
vista, Taissa Vila, afirmou
que embora esteja cami-
nhando para resolucdo
em alguns paises, a Mpox
ainda ¢ um problema de
saude publica em varios
lugares do mundo, como

as Américas.

Na avalia¢ao da infecto-
logista Beatriz Grinsztejn,
chefe do Laboratorio de
Pesquisa Clinica em HIV/
Aids e presidente eleita da
IAS (International Aids
Society), a Mpox “¢ uma
doenga negligenciada em
termos de pesquisa e de
recursos € tratamentos
efetivos”. Segundo ela, es-
ses recursos poderiam ser
disponibilizados, evitando
ocorréncia elevada e mor-
tes nos paises pobres da
Africa.

Segundo a infectolo-
gista, a caracteristica de
lesdes genitais ja estava
descrita na epidemia na
Nigéria, onde a diversi-
dade sexual das pesso-
as ndo ¢ aceita. Beatriz
Grinsztejn afirmou que a
Mpox tem sintonia com
as infecgdes sexualmente
transmissiveis, o que leva
a possibilidade de agrava-
mento da doenga.

Firjan SENAI oferece mais 700 vagas
para cursos na Baixada Fluminense

Em todo o estado sao mais de 3 mil oportunidades oferecidas em parceria com sindicatos da industria

ASSESSORIA DEIMPRENSA
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stdo abertas as ins-
crigdes para o Pro-
grama de Qualifi-

cacdo Setorial SENAI-RJ,
que oferece gratuidade
para cursos de aperfeigo-
amento, especializagdo ou
de qualificacdo profissio-
nal. As aulas terdo inicio
entre os meses de janeiro
e abril em todo o estado.
A parceria entre a Firjan
SENALI e os sindicatos da
industria do Rio da oportu-
nidade para diferentes are-
as de atuacdo no mercado
de trabalho. Pela Baixada
Fluminense, na Firjan SE-

Para Duque de Caxias
sdo destinadas 580 vagas,
disponibilizadas em par-
ceria com os sindicatos da
Industria da Construgdo
Pesada — Infraestrutura
(SINICON); das Industrias

NAI em Duque de Caxias
e Nova Iguacu estdo dispo-
niveis 780 vagas nos seto-
res de Constru¢ao Pesada,
Material de Defesa, Madei-
ra e Mobiliario, Mecéanico,
Material Elétrico, Meta-
largico, Plastico, Produtos
Quimicos, Vestuario, Edi-
torial e Grafica. No primei-
ro quadrimestre sdo oferta-
das 3,1 mil vagas em todo
o estado. Ao longo do ano,
a parceria entre os sindica-
tos e Firjan SENAI garan-
tira 7,1 mil oportunidades.
No total, o programa ainda
oferece cursos para as are-
as de Alimentos e Bebidas,
Audiovisual e Animacao
Digital, Automotiva, Fer-
roviario, Joalheria, Metal-

mecanico, Tecnologia da
Informagdo, Refrigeracao
de Ar e Téxtil.

Diretamente

nas unidades
As inscrigdes devem
ser realizadas diretamente
na unidade onde o curso
sera ministrado, porém, o
candidato deve primeiro
buscar uma carta de enca-
minhamento no sindicato
responsavel pela oportuni-
dade escolhida. O endere-
¢o das unidades pode ser
encontrado também no site
da Firjan SENAI, na pagi-
na das unidades Firjan SE-
NAI. Outras informagdes
também podem ser obtidas

pelo 0800 0231 231.

DIVULGAGAO

Estao disponiveis 780 vagas nos setores de Metaliirgico, Constru¢iio Pesada e Material de Defesa

MAIS 30 MODALIDADES DE CURSOS EM CAXIAS ENOVA IGUACU

da Construgdo, Marmoris-
ta e Mobiliario (SINCOCI-
MO); das Industrias Meca-
nicas e de Material Elétrico
(SIMME); da Industria de
Material Plastico do Esta-
do de Rio de Janeiro (SIM-

PERJ); da Industria de
Produtos Quimicos para
Fins Industriais do Esta-
do do Rio de Janeiro (SI-
QUIRJ); da Inddstria do
Vestuario do Rio de Janei-
ro ¢ Grande Rio (MODA

RIO — SINDROUPAS) ¢
das Industrias Graficas do
Estado do Rio de Janeiro
(SIGRARJ).

Em Nova Iguagu, as 200
vagas destinadas ao publi-
€0, SA0 em parceria com 0s

sindicatos das Industrias de
Materiais de Defesa (SIM-
DE); das Industrias Meca-
nicas e de Material Elétrico
(SIMME); e das Industrias
Metalurgicas, Mecanicas e
de Material Elétrico do Es-

tado do Rio de Janeiro (RJ
METAL — SIMMMERIJ).
Pelas unidades da Baixada
serdo abertas nos primeiros
4 meses do ano, 33 moda-
lidades de cursos, distribu-
idas em 36 turmass

(26) durante uma
Exército de Israel
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S tino. Foi um dos

Cisjordania ocupada, segundo
&8 | 0 Ministério da Satide pales-

operagao do
em Jenin, na

maiores nu-

meros de mortos em um s6 dia
em conflitos entre israelenses e
palestinos dos ultimos anos. S6
em 2023, 29 palestinos morre-
ram durante confrontos com
as forcas de Israel. A operagdo
do Exército israelense ocorreu
dentro de um campo de refu-

giados na cidade de Jenin, na
Cisjordania ocupada - territorio
conquistado por Israel da Jor-
dania na Guerra dos Seis Dias,
em 1967. Tel Aviv alegou que
cumpria um mandado de prisdo
a um homem acusado de ter
ligagdes com a Jihad islami-

ca - grupo armado que prega a
destruicdo do Estado judeu. O
Exército de Israel afirmou que
suas forcas dispararam contra
“varios terroristas” ao entrar
em um prédio com suspeitos.
Houve confusao e tiros também
na saida. A ministra da Saude

Nove palestinos morrem em ataque israelense

CISJORDANIA - Nove pa-
lestinos, incluindo uma idosa
de 60 anos, morreram ontem

palestina, Mai Al Kaila, afir-
mou que, ao fim da busca pelo
suspeito, militares israelenses
“jogaram granadas de gas la-
crimogéneo” na ala pediatrica
de um hospital de Jenin, “o que
provocou a asfixia de algumas
criangas”. Israel nega.




IZABELLE'RODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

m dos principais
destaques do Flu-
minense para a tem-

porada, o volante André, de
21 anos, vem despertando
o interesse de clubes euro-
peus. Porém, o Tricolor ndo
ird vender o jovem em 2023
e projeta que sua transferén-
cia seja a maior da historia
do clube carioca.

De acordo com o site, 0
Fulham, da Inglaterra, che-
gou a sinalizar com a pos-
sibilidade de desembolsar
algo em torno de 20 milhdes
de euros (cerca de R$ 110
milhdes).

A negociacdo ndo seria
para agora. Porém, o Flu-
minense aposta em uma

et
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Fluminense garante permanéncia
de Andreé até dezembro de 2023

Volante, de 21 anos, interessa a muitos clubes europeus e projeta maior venda da historia do clube

valorizagdo ainda maior de
André, apoés uma possivel
convocagdo para a Selegdo
Brasileira.

“A gente tem um acordo
com ele de que o ano de
2023 ele fica todo aqui, para
jogar a Libertadores, e ao fi-
nal do ano vamos avaliar se
vao chegar propostas inte-
ressantes para o Fluminen-
se e para ele. Mas esse ano
com certeza ele ndo sera
vendido”, afirmou o presi-
dente Mario Bittencourt.

André se firmou como
titular do Fluminense em
2021 e no ano passado foi
eleito o melhor volante do
Brasileirao.

A manutencdo do volante
pela diretoria também ¢ pelo
desejo que clube carioca de
conquistar um titulo de ex-
pressdo na atual temporada.
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Fla inicia venda de pacote de ingressos

aR$

230 para o Mundial
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Retirada dos ingressos fisicos sera unicamente no Marrocos

O Flamengo embarca
para o Mundial de Clubes no
dia 2 de fevereiro, e, a partir
de hoje (27), o clube inicia
a venda online do pacote
de ingressos para os jogos
do time na competicao, que
sera disputada em Marrocos.
O valor sera de R$ 230 com
entradas para as duas parti-
das do Rubro-Negro no tor-
neio.

Os ingressos contempla-
dos no pacote fazem parte da
“Categoria 2” disponibiliza-
da pela Fifa. Para o Mundial
de Clubes, ndo havera es-
calonamento de venda, ou

et
v

Com a chegada de Léo
Jardim, o Vasco tera que en-
contrar solugdes para uma
questdo: o elenco ficard re-
cheado de goleiros. Serdo
cinco! A equipe tem Ivan,
Thiago Rodrigues, Alexan-
der, Halls e agora Jardim.

A principio, Léo Jardim e

Ivan saem na frente na bri-
|

seja, todos os socios-torce-
dores estardo aptos a realizar
a compra no momento da
abertura.

A retirada dos ingressos
fisicos comprados sera re-
alizada exclusivamente no
Marrocos. Nao havera re-
tirada no Brasil, e somente
o titular do Nagdo Socio-
-Torcedor podera efetuar a
retirada dos ingressos.

Atual campedo da Liber-
tadores, o Flamengo ainda
nao tem definido o adversa-
rio na semifinal do Mundial
de Clubes. Sera o vencedor
do confronto entre Al Hilal,

ga pela titularidade. O Vasco
foi buscar Ivan no Zenit, da
Russia - ele chega empres-
tado pelo Corinthians até o
fim do ano, com obrigagao
de compra caso cumpra al-
gumas metas. Jardim estava
desde 2019 no Lille e vai
assinar por trés temporadas,
mas o valor do negécio ain-

da Arabia Saudita, contra
o Wydad Casablanca, do
Marrocos. A semifinal do
Flamengo sera em 7 de feve-
reiro, em Tanger.

Do outro lado da chave, o
vencedor do primeiro duelo
ja definido entre Al Ahly, do
Egito, e Auckland City, da
Nova Zelandia, enfrenta o
Seattle Sounders, dos EUA.
A equipe vitoriosa desta cha-
ve encara o Real Madrid na
semifinal. A grande final e
disputa pelo terceiro lugar
do Mundial de Clubes sera
no dia 11 de fevereiro, na
capital Rabat.

asco tera 5 goleiros no elenco profissional

da nao foi divulgado.

No atual panorama, Thia-
go, Halls e Alexander briga-
riam pela vaga de terceiro
goleiro do elenco. O Vasco
provavelmente tera que pro-
curar um destino, seja em
definitivo ou por emprésti-
mo, para os que ndo forem
aproveitados.

Botafogo publica Gatito Fernandez no BID

E oficial: o Botafogo re-
novou o contrato de Gatito
Fernandez. O novo vinculo
do goleiro foi publicado no
BID (Boletim Informativo
Diario) da CBF nesta sema-
na. Apesar de ainda ndo ter
sido anunciado oficialmente
pelo clube, toda a parte bu-
rocratica ja foi resolvida e o
paraguaio ja estd apto para
jogar.

O novo contrato é valido

at¢ dezembro de 2024.

Embora tenha a situagao
contratual resolvida, o ca-
misa | ainda ndo entrara em
campo contra o Madureira,
as 19h30 desta quinta-feira,
pela 4* rodada do Campeo-
nato Carioca. Com uma le-
sdo no ombro, o paraguaio
ainda estd na fase inicial de
transicao e sem condicdes
fisicas de jogo.

O clube necociava a re-

novagdo com Gatito desde
0 ano passado e o acordo
estava encaminhado, tanto
que o paraguaio vinha trei-
nando normalmente mesmo
antes do novo contrato ser
protocolado nos registros
de Ferj e CBF.

Gatito Ferndndez ¢ o es-
trangeiro com mais jogos na
histéria do Botafogo, com
194 partidas. Ele estd no
clibe de<de 2017
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Apos recusar Fluminense, Nathan devera

ser emprestado novamente pelo Atlético-MG

Apos decidir ndo reno-
var o empréstimo com o
Fluminense, o meia Nathan
se reintegrou ao elenco do
Atlético-MG. No entan-
to, segundo a assessoria do
Galo, o jogador ¢ carta fora
do baralho do clube mineiro
e esta participando dos trei-
nos apenas até encontrar um
novo clube para ser empres-
tado.

Nathan estava nos planos

e

L

do técnico Fernando Diniz
para a temporada de 2023.
Apesar de inicialmente ndo
planejar manter o jogador,
uma vez que o Atlético-MG
desejava apenas vendé-lo, o
Fluminense conversou com
o Galo, que aceitou um novo
empréstimo.  Contudo, o
meia ndo se reapresentou ao
elenco tricolor.

A decisdo do jogador de
retornar ao Atlético gerou

uma indisposi¢ao dentro do
clube mineiro, que anteci-
pou suas férias e agendou
a representacdo para o dia
13 de janeiro. O desejo do
Galo ¢ que Nathan treine
com a equipe até conseguir
empresta-lo a outro time.
Pelo Fluminense, Nathan
disputou 38 dos 71 jogos,
sendo 13 como titular. Ao
todo, marcou apenas trés
gols e deu duas assisténcias.

Marcal vira um dos lideres do Botafogo

em menos de um ano de clube

Estd nascendo um novo
lider no Botafogo, trata-se
do lateral-esquerdo Fernan-
do Margal. Em menos de
um ano de clube, o jogador
se firmou como titular ab-
soluto e virou uma das re-
feréncias do elenco, usando
a faixa de capitdo na estreia
do time principal na tem-
porada, contra o Volta Re-
donda, pelo Campeonato
Carioca.

“Sou feliz com que me
vejam como peca impor-
tante dentro do grupo.
Sempre fui capitdo dos ti-
mes pelos quais passei sem
a bracadeira. Agora ¢ so
mais uma peca (a bragadei-
ra) importante. Sou sempre
um lider dentro de campo,
costumo tentar ajudar meus
companheiros. Gosto de
ser esse capitdo, falando
com meus colegas, tentan-
do ajudar e mostrando os
caminhos pela experiéncia

et
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que tenho. Para mim, ¢ s6
mais um acessorio”, disse.
Margal estreou com a ca-
misa do Botafogo em julho
de 2022 contra o Santos, na
18* rodada do Campeona-

Lateral foi contratado em julho de 2022

to Brasileiro. Desde entdo,
foram 19 jogos, com duas
assisténcias e dois gols
marcados, o segundo deles
na estreia do Cariocdo de
2023.

Flamengo estreara novo uniforme 1 na

Supercopa do Brasil neste sabado

Com autorizacdo da
CBF, o Flamengo estreara
seu novo uniforme numero
1 na Supercopa do Brasil,
sabado (28), as 16h30, em
Brasilia, no Mané Garrin-
cha. contra o Palmeiras. Di-

ferentemente do que estava
previsto, apesar de visitan-
te, o Rubro-Negro, atual
campedo da Copa do Brasil,
ndo precisara jogar de bran-
co.

Como havia previsao de

que o time jogasse de bran-
co na Supercopa, o Flamen-
go tinha decidido que so
usaria a nova camisa nime-
ro 1 na semifinal do Mun-
dial, no préximo dia 7 (as
16h de Brasilia).
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Salide repassara RS 600 milhoes a
Estados para reduzir filas do SUS

Primeiro aporte sera focado na ampliacao do niimero de cirurgias eletivas realizadas nos proximos 90 dias

IZABELLE'RODRIGUES
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Ministério da Saude
anunciou nesta se-
mana, um primeiro
aporte emergencial de RS
600 milhdes para Estados
e municipios ampliarem a
oferta de procedimentos mé-
dicos e reduzirem as filas
do Sistema Unico de Saude
(SUS), prioridade definida
pelo proprio presidente Luiz
Indcio Lula da Silva para
seus primeiros cem dias de
mandato.
Segundo portaria apresen-
tada e aprovada em reunido

da Comissdao Intergestores
Tripartite (CIT), com re-
presentantes do ministério
e secretarios municipais e
estaduais da Saude, esse
primeiro aporte sera focado
na ampliacdo do nimero de
cirurgias eletivas realizadas
nos proximos 90 dias.
“Vamos comegar pelas ci-
rurgias porque a fila cresceu
muito na pandemia. E um
esforco significativo do Go-
verno Federal. O maior valor
ja investido em um ano para
esse tipo de demanda havia
sido de R$ 300 milhdes. Va-
mos oferecer o dobro”, afir-
mou o secretario de Atencao
Especializada do ministério,

Helvécio Magalhaes.

Nesse plano, as secreta-
rias estaduais da Saude terdo
de apresentar, entre outras
informagdes, o tamanho es-
timado da sua fila por tipo de
procedimento, a relagdo dos
servigos de satide que reali-
zardo os procedimentos com
o aporte extra federal, a meta
de redugao de filas para 2023
e um cronograma de execu-
cao dos recursos.

O secretario disse que os
Estados ficardo livres para
usar o recurso em suas pro-
prias redes ou fazendo con-
vénio com unidades privadas
e filantropicas para a oferta
dos procedimentos.

DIVULGAGAO

Vacinacao contra covid atende

criancas na Baixada Fluminense servico de castragao
animal gratuita

Em Nova Iguagu, na Bai-
xada Fluminense, a Prefei-
tura esta realizando a va-
cina¢do contra a covid-19

para criancas de seis meses
a dois anos de idade, com
ou sem comorbidades. Os
documentos  necessarios

para imunizagdo sao o CPF
ou o cartdao nacional de sal-
de da crianca ¢ um docu-

mento de identificagdo do
DIVULGAGAO

Campanha tem dia para vacina¢do

responsavel legal.

Quem quiser pode aces-
sar o site da Prefeitura
para conferir o calenda-
rio semanal e os locais de
atendimento. Além disso,
a campanha também ofere-
ce dias e locais exclusivos
para a vacinacdo desta fai-
xa etaria. A Policlinica de
Vila de Cava ¢ o ponto de
atendimento das segundas-
-feiras. As tercas, na Clinica
da Familia de Comendador
Soares. O Centro de Satude
Vasco Barcelos, no Centro,
¢ o local escolhido para as
quartas-feiras. Na quinta o
servigo ¢ feito na Policlini-
ca de Austin e na Unidade
de Saude de Jardim Paraiso.
E, na sexta, na Policlinica
de Miguel Couto.

Prefeitura lanca o programa Lares
Cariocas para pessoas em situacao de rua

A Prefeitura do Rio,
por meio da Secretaria
Municipal de Assisténcia
Social (SMAS), langara o
programa Lares Cariocas,
um modelo inovador de
politicas publicas de aco-
lhimento no Rio, que tem
como objetivo possibilitar
a pessoas em situacdo de
rua o acesso imediato a
moradias seguras, indivi-
duais e integradas a comu-
nidade.

Serdo imoveis aluga-
dos, mobiliados, busca-
dos, a partir desta sexta-

-feira (27), em locais
proximos de onde vivem
essas pessoas.

“A ideia do Lares Ca-
riocas ¢ o poder publico
contribuir na vida das mu-
lheres em situagao de rua
para um processo pleno
de autonomia. Importante
destacar que o tempo ¢ de
um ano, € o nosso esfor-
¢o socioassistencial sera
de preparar essas mulhe-
res para ndo voltarem as
ruas”, afirmou a secretaria
de Assisténcia Social, Ma-
ria Domingas Pucu.

Inicialmente, o progra-
ma disponibilizard dez
moradias por um periodo
de um ano, beneficiando
mulheres adultas, com
idade de 18 a 59 anos, gra-
vidas, puérperas ou com
bebés de até 2 anos de ida-
de.

Equipes da SMAS e da
Secretaria Municipal de
Saude ja identificaram mu-
lheres nessa situacao e se-
rdo buscados imoveis ini-
cialmente no Centro e em
Madureira, mais proximos
delas. Depois poderdo ser

incluidos outros bairros
no programa. Ao partici-
par do Lares Cariocas, o
usudrio receberd acom-
panhamento individual e
familiar, durante um ano,
por equipe formada por
profissionais das areas de
assisténcia social e psico-
logia, em parceria com as
demais politicas publicas,
como saude, educacdo,
trabalho e renda, visando
seu atendimento integral,
com  acompanhamento
personalizado e apoio para
permanecer no programa.

Feira de Adocao Pet acontece neste sabado

Neste sabado (28), o
Caxias Shopping promove
a primeira edi¢ao do ano
da Feira de Adocao Pet.
A agdo, que sera realizada
das 10h as 14h, em parceria
com a instituicado Gatinhos
da Praga, vai reunir cerca
de 6 cdes e 11 gatos resga-
tados das ruas, que estardo
disponiveis para adocdo

responsavel.

Os interessados em ado-
tar um novo amigo de qua-
tro patas devem ser maio-
res de 18 anos, apresentar
identidade, CPF e compro-
vante de residéncia. Ainda,
os candidatos a tutores de
pets vdo passar por uma
entrevista com os organi-
zadores.

Como nas edi¢des ante-
riores, a feira vai aconte-
cer no Parcdo, espaco no
primeiro piso do shopping
projetado  especialmente
para os cdes socializarem
e brincarem, também equi-
pado com filtro de agua
pet, cantinho pipidog com
tapete higiénico e suporte
com saquinhos catacaca.

No local, os visitantes
também podem apoiar a
causa animal a partir da
doacdo de tampinhas plas-
ticas de garrafa PET, ma-
terial reciclado que ¢ enca-
minhado para a ONG Rio
Eco Pets e tem seu valor
revertido em tratamento
veterinario e ragdes para
animais abandonados.

——
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Fila de espera é de anos

Nova Iguacu inicia
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A Prefeitura de Nova
Iguagu deu inicio ao servigo
de castragdo na cidade. O
trabalho ¢ feito através de
uma parceria entre a Secre-
taria Municipal de Satude, a
Clinica Veterinaria da Uni-
versidade Iguacu e o Hos-
pital Veterindrio da Estacio.
Segundo a Prefeitura, a ex-
pectativa é de que as duas
institui¢des castrem até 4,8
mil animais por ano.

Além da castracao dos
PETs, o programa devera
oferecer atendimento para

Mais de 3.400 consultas devem ser feitas

diagnéstico e tratamento
de algumas doengas dos
animais. Mais de 3.400
consultas devem ser feitas
ao longo do ano. Para ter
acesso aos servigos ¢ pre-
ciso que os donos dos bi-
chinhos fagam um cadastro
online. Basta acessar o site
da Prefeitura, em www.
novaiguacu.rj.gov.br . Em
seguida, a assessoria espe-
cial de prote¢do ao animal
entrard em contato com 0s
responsaveis para agendar
uma data para consulta e

Rio vai inaugurar super
centro de vacinacao

A aplicagdo de vacinas na
cidade do Rio de Janeiro vai
ser ininterrupta, ou seja, de
domingo a domingo, das 8h
as 22h e em um unico local.
O Super Centro Carioca de
Vacinag¢ao comega a funcio-
nar no proximo sabado, 28
de janeiro, no prédio que
abrigou o Desinfectorio de
Botafogo, inaugurado em
1905, na rua General Seve-
riano, numero 91, na zona
sul da cidade.

Nos ultimos anos, o lo-
cal funcionava como area
administrativa do Hospi-
tal Municipal Rocha Maia.
Desinfectorios eram locais
destinados ao isolamento
de pessoas com doengas
contagiosas e higienizacao

de seus objetos pessoais. E
tinham aparelhos, ambulan-
cia, cadmaras de banhos e até
fornos de incineragao.

O secretario de Satude do
Rio, Daniel Soranz, desta-
cou que a unidade vai con-
centrar todas as vacinas es-
peciais do SUS, o Sistema
Unico de Satde, e garantir
que a populagdo tenha mais
acesso a vacinagao.

A estimativa, segundo
ele, ¢ de atender 600 pesso-
as por dia.

Nas clinicas da familia e
centros municipais de sal-
de, o servigo de imunizagao
continua funcionando de
segunda a sexta-feira, das
8h as 17h, e aos sabados até
0 meio-dia.
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Menina morre com tiro de
fuzil em Sao Joao de Meriti

Rafaelly da Rocha Vieira, que completou 10 anos na ltima sexta-feira, estava brincando no portao de casa quando criminosos passaram atirando

ANTONIO CARLOS

horahmunicipios@gmail.com

tragédia se repete.
Mais uma crianga
oi vitima de bala

perdida no Rio de Janeiro.
Rafaelly da Rocha Vieira,
que completou 10 anos na
ultima sexta-feira (20), foi
morta apds homens en-
capuzados terem passado
atirando na esquina da Rua
Doutor Monteiro de Barros
com Avenida Getulio de
Moura, no Centro de Sao
Jodo de Meriti, na Baixada
Fluminense. Familiares e
moradores realizaram pro-
testo apds a morte da me-
nina.

Familiares reletam que
a menina estava no portao
de casa brincando com uma
amiguinha quando comeca-
ram os tiros. “Se ela tivesse

]
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ficado atras do carro, teria
sobrevivido”, lamenta Elza

Alaide, madrinha de Ra-
faelly, que chegou a ser le-
vada a UPA do Jardim Iris,
mas nao resistiu.

A festa de aniversario
da menina estava marcada
para amanha (28), em um
sitio de Nova Iguacu. “Ela
era maravilhosa, perfei-

Uma operagao da Policia
Federal e do Grupo de Atu-
acao Especial no Combate
ao Crime Organizado (Ga-
eco), do Ministério Publico
do Rio, prendeu 10 pessoas
ontem (26) suspeitas de es-
quema de lavagem de di-
nheiro oriunda do tréafico de
drogas e armas.

A acdo que mobilizou
cerca de 100 policiais fe-
derais tem como objetivo
cumprir 18 mandados de

L‘

Um adolescente de 17
anos que roubou um celu-
lar no Recreio dos Bandei-
rantes, Zona QOeste do Rio,
foi apreendido por agentes
do Seguranca Presente na
ultima quarta-feira (25).

Antes mesmo dos policiais
chegarem ao local, o jovem

PLANTAO

Acidente com van e caminhao deixa 12
pessoas mortas, entre elas um bebé

Agentes apreenderam dinheiro em espécie na
residéncia de um dos alvos, em Balneario Camborii

prisao preventiva e 31 de
busca e apreensdo no Rio,
em S3o Paulo e em Santa
Catarina. Os alvos da Ope-
racado Fim do Mundo sdo
trés grupos criminosos que,
juntos, movimentaram mais
de R$ 100 milhdes, nos ul-
timos trés anos.

De acordo com balango
da PF, foram dez alvos de
mandados de prisao preven-
tiva ¢ uma prisao em fla-
grante por uso de documen-

j& havia sido imobilizado
pelo lutador do UFC Felipe
Colares. Segundo a Secre-
taria de Estado de Gover-
no (Segov), os policiais do
Recreio Presente patrulha-
vam a Avenida Glaucio Gil
quando foram acionados
por pedestres a respeito do

frente com o caminhdo. Os

ta, muito amada por todos.
Nao tem como descreve-
-la. Ela também cuidava da
bisavd, de 71 anos”, disse
Elza, conta ainda que Edna
Maria, a bisavd, estava em
uma viagem em Salvador,
na Bahia, ¢ que agora esta
tentando comprar uma pas-
sagem para poder voltar ao
Rio.

Menino morto em
Meriti em 2020

Em julho de 2020, italo
Augusto de Castro Amo-
rim, de 7 anos, estava brin-
cando na porta de casa, na
Rua Ceci, no Eden, quando
foi atingido por um dispa-
ro. Ele chegou a ser levado
para a Unidade de Pron-
to Atendimento (UPA) do

Operacao da PF e do MP contra lavagem
de dinheiro do trafico prende 10 suspeitos
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to falso. Ao todo, sao quatro
pessoas presas no Rio, cin-
co em Santa Catarina e duas
em Sdo Paulo.

Bens sequestrados
Além dos mandados de

prisdo e de busca e apreen-
sdo, expedidos em dezem-
bro pela 1* Vara Criminal
Especializada em Organiza-
¢do Criminosa do Tribunal
de Justi¢a do Rio, foram se-
questrados 15 imoéveis, 19

roubo. De imediato, foram
ao local e avistaram o me-
nor imobilizado pelo luta-
dor, conhecido como Felipe
Cabocdo. A vitima, de 21
anos, reconheceu o adoles-
cente como o assaltante, € o
mesmo acabou confessando
o crime, levando os agentes

Jet Ski do principal alvo da operacio foi
sequestrado em Balneario Camboriu

automoveis ¢ duas embar-
cacoes. Isso aconteceu nos
municipios do Rio de Janei-
ro, em Mangaratiba (RJ),
em Angra dos Reis (RJ), em
Balneario Camboriu (SC)
e Foz do Iguagu (Parand).
Mais de 32 contas bancarias
da organiza¢do criminosa
foram bloqueadas. Toda
essa movimentagdo no pa-
trimdnio do bando totalizou
mais de R$ 22 milhdes de
reais.

ovem rouba celular e leva uma ‘chave’ de lutador

ao local onde havia escon-
dido o celular. O aparelho
foi devolvido a mulher e
a ocorréncia registrada na
16 DP (Barra da Tijuca),
onde o menor permaneceu
apreendido e se encontra a
disposicdo do Juizado da
Infancia e Juventude.

bairro, mas chegou ao local
morto.

De acordo com informa-
¢oes do 21° BPM (Sao Joao
de Meriti), uma equipe do
batalhdo realizava um pa-
trulhamento de rotina perto
do local onde italo estava
quando foi atacada a tiros
por traficantes. Um dos dis-
paros teria atingido o meni-
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no. A Delegacia de Homici-
dios da Baixada Fluminense
(DHBF) foi acionada para
fazer uma pericia no local.

Rafaelly da Rocha Vieira,
de 10 anos, ¢ a sexta crianga
ou adolescente mortos por
bala perdida no tltimo ano
no Estado do Rio de Janei-
ro, segundo a ONG Rio de
Paz.

Ex-PM roda por aplicar

0 ‘golpe da maquininha’

Um ex-policial militar
foi preso na ultima quarta-
-feira (25), por policiais
militares da 9° DP (Catete),
suspeito de dar o chamado
“golpe da maquininha” do
cartdo de crédito em turis-
tas na Zona Sul do Rio de
Janeiro. Rodrigo Barbosa
da Silveira, de 43 anos, vai
responder por estelionato.

Segundo as investiga-
cdes, o ultimo golpe teria
acontecido na ultima terga-
-feira (24) quando uma vi-
tima pegou uma corrida de
Botafogo para o Catete. Na
ocasido, a corrida que cus-
tava R$ 19,00 saiu para um
técnico industrial por R$
1.900,00.

A vitima de 43 anos rela-
tou a policia que no dia do
crime, por volta das 17h40,
pegou um taxi em frente ao
Botafogo Praia Shopping
e pediu para seguira para
o Windsor Florida, no Ca-
tete. Ao chegar ao destino
final, o homem disse que
teria perguntado se Rodri-
go aceitava transferéncia
via Pix.

No entanto, o suspeito
teria afirmado que so6 acei-
tava pagamento por cartdo.

Em seguida, Rodrigo
teria dado uma maquina

de cartdo para o técnico
industrial. O homem digi-
tou a senha. Entretanto, ele
ndo teria recebido o com-
provante do débito. Em de-
poimento, a vitima afirmou
que Rodrigo “mostrou o
valor a ser debitado na tela
do celular ¢ constava R$
19,00”. Apos fazer o paga-
mento, a vitima notou que
o valor cobrado era 100 ve-
Zes mais.

Apos a dentncia da vi-
tima, os agentes da 9* DP
conseguiram localizar o
ex-PM nas imediagoes do
Botafogo Praia Shopping.
Ao ser abordado por um
policial civil, ele teria se
identificado como sendo
“colega, policial militar do
6° BPM (Tijuca)”. O ho-
mem foi expulso da corpo-
racdo em 2011.

Em depoimento a 9*
DP, o homem disse que,
“o cliente fez o pagamen-
to através da maquininha
Mercado Pago” e que “na
hora de digitar o valor es-
tava com pressa e digitou o
valor errado, R$ 1.900,00
ao invés de R$ 19,00”. No
entanto, para a Policia Ci-
vil ele mentiu. Na avalia-
cao dos agentes, ele teve a
intengdo de dar o golpe.

REPRODUCAO

TOCANTINS - Um grave
acidente entre uma van ¢ um
caminhdo deixou 12 mortos
na TO-280, na ultima quarta-
-feira (25) entre os municipios
de Almas e Natividade. A van
seria da Secretaria Municipal
de Saude de Almas e retornava
de Palmas.

O veiculo teria batido de

mortos sd3o quatro homens,
sete mulheres e um bebé. Dois
homens foram socorridos com
vida e levados para hospitais de
Porto Nacional e Natividade.
Equipes do Instituto Médico
Legal (IML) estdo no local e os
bombeiros trabalham na retira-
da das vitimas que ficaram pre-

sas as ferragens.

De acordo com o IML, uma
forca tarefa foi montada para
fazer as necropsias.

A Prefeitura de Almas infor-
mou que esta oferecendo todo
suporte € apoio necessarios aos
familiares das vitimas e aos
pacientes que estdo hospitali-
zados.

- O veiculo teria batido de frente com o caminhao
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Banco do Brasil tera que realizar
concurso exclusivo para PCD’s

Menos de 2% das vagas do banco sao preenchidas por pessoas com deficiéncia

IZABELLE'RODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

Tribunal de Contas
da Unido (TCU) de-
terminou nesta se-

mana que o Banco do Bra-
sil realize concurso publico
exclusivo para pessoas com
deficiéncia, sem prejuizo
a realizacdo dos concursos
gerais.

O banco tem 90 dias, a
contar da notificagdo, para
apresentar um plano para
cumprir a determinagdo do
tribunal.

Também terd de divulgar
na internet informacdes
atualizadas sobre o total
de postos de trabalho ocu-
pados na entidade, desta-
cando o percentual que se
encontra ocupado por pes-

soas com deficiéncia, ha-
g |
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bilitadas, ou beneficiarios
reabilitados da Previdén-
cia Social. A decisdo aten-
deu parcialmente a pedido
apresentado pelo procura-
dor Sérgio Ricardo Costa
Caribé, do Ministério Pu-
blico de Contas. O objeti-
vo ¢ que, com a realizagdo
de um concurso especifico,
0 banco consiga aumentar
o numero de pessoas com
deficiéncia em seu quadro
de funcionarios, de forma a
cumprir a legislagdo sobre
o tema.

A lei determina que
empresas com mais de 1
mil funcionarios tenham,
no minimo, 5% dos seus
cargos preenchidos com

pessoas com deficiéncia
(PcDs). Porém, segundo
dados informados pelo

Banco do Brasil ao TCU,
o percentual de pessoas

com deficiéncia no seu qua-
dro funcional ¢ de apenas
1,84%. Durante a tramita-
¢do no processo no TCU,
o Banco do Brasil chegou
a alegar para o tribunal
que “ndo estaria obrigado
a abrir concursos publicos
sem necessidade e utilidade
de contratacdo e ‘exclusi-
vamente pela interpretagdo
isolada de um dispositivo’”.
Os argumentos do banco,
contudo, ndo foram aceitos.

“A meu ver, havendo
concurso especifico para
PcDs, além de se direcionar
esforcos reais e factiveis
a realizacdo do comando
constitucional, ndo se criam
expectativas de direito em
terceiras pessoas nao alcan-
cadas pelo edital destinado
a PcDs”, afirmou o relator
do processo, ministro Arol-
do Cedraz.

DIVULGAGAO

Banco esta abaixo do percentual minimo de 5%

Ele lembrou que a mes-
ma exigéncia ja foi feita a
Caixa Economica Federal,
que abriu no ano passado
um concurso exclusivo as
pessoas com deficiéncia,
com 1.100 vagas. “Ou seja,
a Caixa estd empenhada em
realizar a vontade consti-

Nao Me Perturbe fecha o ano de
2022 com 11 milhoes de cadastros

Mecanismo que permi-
te o bloqueio de chamadas
ndo desejadas de empre-
sas, a plataforma Nao Me
Perturbe fechou 2022 com
11 milhdes de niimeros de
telefone cadastrados. Isso
representa crescimento de
1,45 milhdo de numeros
em relagdo a 2021.

Segundo a Conexis Bra-
sil Digital, que reune as
empresas de telecomuni-
cacdes ¢ de conectivida-
de, o nimero de cadastros
equivale a 3,8% da base de
288,6 milhdes de telefones
fixos e moveis existentes
no Brasil.

Em operagdo desde ju-
lho de 2019, a plataforma
permite que as pessoas
bloqueiem chamadas de
telemarketing vindas de
empresas de telecomunica-
coes e de oferta de crédito
consignado. O mecanismo,
no entanto, ndo bloqueia
ligacdes, por exemplo, de

el
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O VLT carioca passa a
oferecer audioguia em trés
idiomas, uma ferramenta
que traz informagodes sobre
0s pontos turisticos em que
o transporte passa. O conte-
udo gratuito deve orientar
turistas € moradores que
utilizam o Veiculo Leve
Sob Trilhos para visitar o
Rio de Janeiro. Os usua-
rios do VLT podem escutar
em portugués, inglés e es-
panhol &udios descritivos
sobre a historia do local,
curiosidades e informacdes
sobre a arquitetura de cerca
de 200 pontos no entorno
dos trilhos, como o Theatro
Municipal, o Centro Cul-
tural Banco do Brasil € a
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planos de saude ou de redes
varejistas.

Quem quiser bloquear
seus numeros de celular e
telefone fixo para ndo re-
ceber ligacdes de telema-
rketing desses dois setores
(telecomunicagdes e crédi-
to consignado) deve fazer
o cadastro diretamente no
site. Ndao Me Perturbe ou
por meio dos Procons em
todo o pais. O bloqueio
ocorre em até 30 dias apos
o cadastro no site.

A maior parte dos nu-

Mecanismo bloqueia chamadas de telemarketing

meros bloqueados estd no
estado de Sao Paulo, com
5,17 milhdes de nume-
ros registrados. Sdo Paulo
também concentra a maior
base de clientes do pais,
com 87 milhdes de celula-
res e telefones fixos.

O Distrito Federal tem
a maior propor¢ao de tele-
fones cadastrados na plata-
forma, com 7,1% da base
de telefones fixos e moveis
do DF.

Em operacao desde julho
de 2019, a plataforma Nao

VLT passa a oferecer audioguia em
portugués, inglés e espanhol agora
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Usuarios poderao escutar em portugués, inglés e espanhol

Catedral de Sao Sebastido,
além da Pedra do Sal, Ins-
tituto dos Pretos Novos, en-
tre outros. Todo o contetido
pode ser acessado através
do aplicativo do VLT Cario-
ca, mas a ferramenta so6 fun-
ciona dentro do transporte.
As mensagens sao liberadas
por meio de um sistema
GPS, que detecta a posicdo

do usudrio e executa auto-
maticamente informacdes
sobre os locais mais pro-
ximos. O aplicativo ainda
oferece a opcao de utiliza-
¢do manual, na qual o usu-
ario escolhe um dos pontos
de interesse mais proximos,
considerando os trilhos do
VLT por meio de um mapa
disponivel no app.

Me Perturbe faz parte das
medidas de autorregulacio
do setor para melhorar a
relagdo com os consumi-
dores.

Desde entdo, o nume-
ro de cadastrados cresceu
ano a ano, mas so superou
a marca de 10 milhdes em
2022. Em novembro do
ano passado, segundo a
Agéncia Nacional de Te-
lecomunicagdes (Anatel),
o volume de queixas caiu
29% em relagdo ao mesmo
més do ano anterior.

tucional”, disse Cedraz em
seu voto.

O relator ressaltou tam-
bém que “ja se passaram
mais de 20 anos desde a edi-
¢do do Decreto 3.298/1999
e da Lei 8.213/1991, e mais
de 30 anos desde a edi¢do

da Lei 7.853/1989, sem
g |
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que o Banco do Brasil te-
nha chegado nem mesmo
ao preenchimento de 2% de
seus postos de trabalho com
as PcDs, frustrando, assim,
a vontade constitucional
expressa e disciplinada por
leis e decretos subsequen-

2

tes”.

Entre 2008 e 2019, mais de

1500 escolas piblicas do Rio
passaram a ter acesso a internet

Em 2008, o Governo
Federal lancou o Progra-
ma Banda Larga nas Es-
colas (PBLE), que visa
levar o acesso a internet
as escolas publicas ur-
banas. Os dados do pro-
grama sao publicos e fo-
ram acessados através da
Base dos Dados.

O Instituto Rio21 fez
uma andlise do trabalho
desenvolvido por este
programa especificamen-
te na cidade do Rio de
Janeiro desde o seu sur-
gimento, em 2008, até
2019.

Neste periodo, 1.601
escolas publicas locali-
zadas na cidade recebe-
ram banda larga, possibi-
litando a conexdo com a
internet.

O ano em que houve
maior numero de esco-
las recebendo o acesso
a internet foi quando o
programa foi criado, ain-

da em 2008. Na ocasido,
1.147 escolas receberam
banda larga. Os numeros
naturalmente  decairam
nos anos posteriores, ja
que ndo sdo criadas tan-
tas escolas por ano.

Ainda assim, o progra-
ma ndo cobre todas as es-
colas da cidade, que tem
a segunda rede de ensino
mais extensa do Brasil,
segundo o IBGE (2008).
Dentre as escolas que fo-
ram contempladas pelo
programa na cidade, a
maioria faz parte da rede
municipal de ensino, cor-
respondendo a mais de
70%.

O Programa Banda
Larga nas Escolas ¢ uma
iniciativa  fundamental
nos tempos atuais, em
que professores e alunos
sdo incentivados a utili-
zar a internet em sala de
aula como ferramenta de
aprendizagem.

I'Fecomércio RJ oferece curso de capacitacao

A partir de fevereiro, o
Sistema Fecomércio RJ
(Senac RJ, Sesc RJ e Fe-
comércio RJ) dard inicio a
uma série de iniciativas nas
areas educacional e empre-
sarial, para impulsionar o
setor de eventos, que sofreu
sérios danos durante a pan-
demia.

No inicio deste ano, o
Sesc RJ vai oferecer 100
vagas gratuitas para ca-
pacitacdo profissional em
“Organizador de Eventos”,
no Rio; e, em Petropolis. A
Fecomércio RJ também re-
alizara a 1* edicdo do Web
Summit Rio e o maior en-
contro de empresarios do
turismo da América Latina,
a feira da ABAV, que sera
realizada, entre os dias 27 e

29 de setembro, no RioCen-
tro.

Em 2022, o mercado de
eventos registrou um forte
crescimento em todo o Bra-
sil, segundo a Associacdo
Brasileira de Promotores
de Eventos (Abrape). So-
mente, neste ano, foram ge-
rados mais de 2 milhdes de
empregos. Mas, de acordo
com a Abrape, esse numero
poderia ser maior, se 0 mer-
cado ndo carecesse de mao-
-de-obra qualificada.

O objetivo do curso de
“Organizador de Eventos”
¢ oferecer uma formacao
completa, para que os alu-
nos ingressem rapido no
mercado de trabalho. No
curso, o aluno aprendera a
planejar, operar, executar e

realizar o pos-evento. Ges-
tdo de pessoas, comunica-
¢do, marketing de eventos,
regras de etiqueta, cerimo-
nial e protocolo, também
fazem parte da grade cur-
ricular apresentada aos alu-
nos.

A formacao faz parte do
Programa Senac de Gratui-
dade (PSG), voltado para
pessoas que atendam ao
critério de renda familiar de
até 2 saldrios-minimos por
pessoa.

Os interessados devem
se candidatar pelo portal
http://psg.rj.senac.br.  As
aulas terdo inicio em feve-
reiro, nas unidades do Cen-
tro, Botafogo e Riachuelo,
no Rio; e, em Petropolis, na
Regido Serrana.
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CAPSI de Resende comeca
a funcionar em nova casa

Atendimentos acontecem das 8h as 18h, de segunda a sexta-feira. Servigos que eram oferecidos no Jardim Jalisco passam a acontecer na nova localidade

ANTONIO.CARLOS
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Centro de Atengdo

Psicossocial ~ para

Infancia e Adoles-
céncia (CAPSi) da Prefei-
tura de Resende comegou a
funcionar em novo endere-
¢o nesta semana. Agora, 0s
atendimentos acontecem na
Rua Altamiro O’Reilly, n°
120, na Vila Julieta. Desta
forma, todos os servicos que
eram oferecidos no Jardim
Jalisco passam a acontecer
na nova localidade. Apesar
da alteragdo de enderego,
o horario de atendimento

el

segue acontecendo das 8h
as 18h, de segunda a sexta-
-feira.

A mudanga de endereco
tem como objetivo garantir
um espago amplo e seguro,
pensando na acessibilida-
de, promocao, prevencao e
recuperacdo da saude dos
usuarios e colaboradores.

O CAPSi ¢ a unidade de
saude destinada a criangas
e adolescentes com trans-
torno mental ou que sofrem
pelo uso de alcool e drogas.
Os atendimentos aconte-
cem diariamente pelo pro-
fissional técnico para casos
novos, bem como atendi-

mento aos casos antigos.
Ademais, também sdo rea-
lizadas diversas oficinas na
unidade.

Apoio psicoldgico

Dentre os trabalhos ofe-
recidos pelo CAPSi, tem
ainda o grupo de familia,
que visa oferecer apoio psi-
colégico a todos os familia-
res dos pacientes.

“Todas as nossas ativi-
dades no Centro sdo volta-
das para os pacientes. Mas,
além disso, também refor-
camos a necessidade de
cuidar de todos aqueles que
cuidam de quem ama. Todos

Guarda Civil garantiu a seguranca
nos festejos de Sao Sebastiao
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A festa contou com o apoio da Secretaria Municipal de Ordem
Publica através de acées da Guarda Civil Municipal

A Comunidade Sdo Se-
bastido do bairro Freitas
Soares comemorou o Dia
do Padroeiro com ativida-
des entre os dias 17 e¢ 20
deste més e contou com o
apoio da Secretaria Mu-
nicipal de Ordem Publica
através de agOes da Guarda
Civil Municipal (GCM),
que garantiu a seguranca €

et

a ordem no transito no en-
torno da Igreja localizada
no bairro.

Segundo o comandan-
te da GCM, Douglas de
Souza, o pedido de apoio
foi feito previamente pela
comunidade e prontamente
atendido pela Secretaria de
Ordem Publica. “Aumenta-
mos o efetivo nos dias das

atividades comemorativas
e atuamos na organizagao
para garantir a seguranga
no transito que foi intensi-
ficado, assim todos pude-
ram participar dos eventos
religiosos com mais tran-
quilidade.

Estamos sempre prontos
a servir nossa populacao”,
concluiu o comandante.

Dia Nacional dos Quadrinhos sera
comemorado no dia 30 em Itatiaia

Em homenagem ao Dia
Nacional dos Quadrinhos,
comemorado em 30 de Ja-
neiro, a Superintendéncia
de Cultura vai promover na
proxima segunda-feira (30),
das 09h as 17h, uma série
de atividades na Biblioteca
Publica Dona Maritcha, no
Centro.

A programagdo reunira
contacdo de historias, brin-
cadeiras, apresentacdao de
musica e a presenca do pa-
lhago Lambao Aranha para
animar a crian¢ada. Durante
0 evento os pequenos tam-
bém terdo a oportunidade
de criar as suas proprias
histérias em quadrinhos,
estimulando assim o apren-
dizado.

Conforme explica o Su-
perintendente de Cultura,
Thiago Gobes, a iniciativa
tem o objetivo de apresen-
tar as criancas o mundo das
histérias em quadrinhos de
forma ludica e o seu o pro-
cesso de transformacao .

“Além de mostrar a im-
portancia da leitura, que da
asas a toda a imaginacao, as
criangas terdo a oportunida-

DIVULGACAO/PMBP

O evento acontece na Biblioteca Publica
Dona Maritcha, no Centro da cidade

de de conhecer um pouco
mais obre as historias em
quadrinhos e ainda sobre
outras formas de leitura,
como por exemplo os e-
-books”, explicou Goes

Na biblioteca os visitan-
tes poderao conferir ainda a
exposicao “Comunicagdo”
aberta no inicio de janeiro.
A mostra conta com uma
série de equipamentos an-
tigos como, maquinas fo-
tograficas, televisores, fitas
cassetes, entre outros.

“Hoje as formas de co-
municacdo sao muito pra-
ticas e bastante instantane-
as, pois existe uma maior
facilidade em relagdo aos
equipamentos. Queremos

mostrar também como a
comunicacao foi evoluindo
e também algumas das dife-
rengas entre o analdgico e o
digital”, ressaltou

Dia Nacional dos
Quadrinhos

O Dia Nacional dos Qua-
drinhos ¢ comemorado no
dia 30 de janeiro. A data foi
instituida pela Associacao
de Quadrinistas e Cartunis-
tas (AQC) do estado de Sao
Paulo. Nesse dia, em 1869,
foi publicada a primeira
histéria em quadrinhos bra-
sileira “As Aventuras de
Nho-Quim”, de autoria do
cartunista Angelo Agostini
jornal Vida Fluminense.

DIVULGACAO/PMR

merecem cuidado e as vezes
nem sabem que precisam

L
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A Secretaria de Infraes-
trutura de Volta Redonda
(SMI) segue acelerando
com as acdes de manuten-
¢do na cidade. Os dias com
sol estdo permitindo uma
mobilidade maior as equi-
pes, apesar dos transtornos
que as chuvas ainda cau-
sam. Na ultima quinta-feira
(26), as equipes iniciaram
trabalhos de conservacao
nos bairros Santo Agosti-
nho, Jardim Amalia, Euca-
liptal, Monte Castelo, Padre
Josimo, Sao Geraldo, Acu-
de, Belo Horizonte, Santa
Cruz , Limoeiro, Sidervile
, Laranjal e Aero Clube,
Belmonte, Caieiras, Jardim
Belvedere, Retiro, Casa de
Pedra e Siderdpolis. Os ser-
vigos de rogada e tapa bura-
cos foram executados com a
ajuda de maquinas, rogadei-
ras e caminhdes e cerca de
200 profissionais.

O servigo de rogada foi
realizado nos bairros Santo
Agostinho, Jardim Amadlia,
Eucaliptal, Monte Castelo,
Padre Josimo, Sao Geral-
do, Acude, Belo Horizon-
te, Santa Cruz , Limoeiro,
L‘

A Prefeitura de Bar-
ra do Pirai, por meio da
Secretaria de Obras Pu-
blicas, estd avancando na
construgdo da nova qua-
dra do distrito de Ipiabas.
Antes localizada na praca
Irineu Mendonga onde
hoje se encontra o Avido
do Metaverso, a quadra
foi completamente des-
montada e estd sendo re-
erguida hd 500 metros do
centro do distrito. Além
disso, o novo local possui
dois acessos, um pela RJ-
137 e outro pela rua Elza
Freitas Tinoco.

Dessa mesma ideia, a
praca Levi Cardoso, tam-
bém conhecida como pra-
ca do Parquinho, foi des-
montada e deslocada para
uma area mais central do
distrito e inaugurada no
dia 27 de dezembro de
2022.

Ainda segundo dados
da Secretaria de Obras,

_*
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de uma ateng¢do refor¢ada”,
explicou Daniele Barreto,

O Centro de Atencio Psicossocial para Infincia e Adolescéncia (CAPSI)
comecou a funcionar na Rua Altamiro O’Reilly, na Vila Julieta

superintendente de Saude
Mental.

Volta Redonda trabalha para melhorar manutencao

DIVULGAGAO/PMVR

Equipes aceleram nas ruas com uma programacio
diaria de execucio do trabalho até atender toda a cidade

Sidervile , Laranjal e Aero
Clube. Equipes executaram
também o servigo nas entra-
das da cidade pelos bairros
207, Rodovia dos metalur-
gicos, Avenida Sérgio Bra-
ga, Avenida dos trabalhado-
res e Niterdi. Ja nos bairros
Belmonte, Caieiras, Jardim
Belvedere, Padre Josimo,
Retiro, Santa Cruz, Santo
Agostinho, Casa de Pedra
e Sideropolis as equipes da
SMI trabalharam na opera-
c¢do de tapa-buracos. A Pre-
feitura de Volta Redonda
deve em breve iniciar uma
acdao maior de recuperaciao
do asfalto, com novo con-
trato a ser fechado com uma
empresa especializada no
trabalho.

varios trabalhos de grande
vulto estdo sendo realiza-
dos no municipio barrense
no momento, tais como a
construcgdo e ampliacdo da
Escola Peixinho Dourado
(Califérnia), construcao
da Creche anexa a Escola
General Olivio (Vargem
Alegre), construcdo da
Casa dos Sonhos na praga
Irineu Mendonga, também
conhecida como praga do
Avido, reforma da Estacao
de Ipiabas e a construgdo
de um setor de eventos,
construcdo do CRAS-
-Areal e construgdo e am-
pliagdo do Posto de Satude
Dorandia

Equipe empenhada
O secretario de Obras

Publicas, Wlader Dantas,
afirmou que sua equipe
estd totalmente empe-
nhada na reconstru¢ao da
nova quadra de Ipiabas e
falou sobre a relevancia

Demandas atendidas

A secretaria de Infraes-
trutura, Poliana Gama, des-
taca que o servigo ¢ realiza-
do diariamente, atendendo
também as solicitacdes dos
moradores e associagdes de
moradores.

“O trabalho nao para. Te-
mos uma programacao dia-
ria que visa atender todos os
bairros da cidade, priorizan-
do os servigos mais urgen-
tes. Nosso objetivo ¢ deixar
nossa cidade limpa e orga-
nizada. Para isso estamos
intensificando os trabalhos
e avancando nas agoes”,
disse Poliana, ressaltando
que o trabalho prossegue
nesta sexta-feira e no fim de
semana.

arra do Pirai avanca na construcao de nova quadra

das obras que estdo sendo
realizadas na cidade.

“Estamos pegando fir-
me na realizagdo dessa
obra da nova quadra po-
liesportiva do distrito de
Ipiabas. Nos ainda con-
seguimos recuperar € re-
aproveitar varias pegas da
antiga construcdo. Além
disso, nods ainda temos va-
rios outros trabalhos em
andamento no municipio
e que sdo de suma impor-
tancia. S3o obras de infra-
estrutura, equipamentos
publicos, escolas, creches,
postos de satide, pavimen-
tacdo, e outras. Estamos
tentando realizar tudo que
uma cidade precisa. Nao
da para atender todos os
bairros e distritos de uma
s6 vez, mas o objetivo ¢
fazer chegar o desenvol-
vimento, o bem-estar, o
lazer, e educacdao em to-
dos os cantos da cidade”
aponta Wlader.
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PERNIL ASSADO
COM BATATA

INGREDIENTES

2,5 kg de pernil desos-
sado / 1 copo de vinagre
branco /1 pimentao ver-
de / 1/2 xicara de suco
de limao / 1/2 xicara de
azeite / 2 cebolas mé-
dias /6 dentes de alho / 2
cubos de caldo de carne

MODO DE PREPARO

Coloque o pernil em uma
vasilha onde as bordas
sejam maiores que a al-
tura do mesmo. Jogue
o vinagre sobre o pernil,
reserve. Bata no liquidi-
ficador o pimentéo, o li-
mao, o azeite, a cebola,
o caldo de carne, o sal,
a pimenta-do-reino e a
agua, bata até formar
uma pasta. Lave o pernil
com agua corrente para
retirar o vinagre

Dé diversos furos com
faca no pernil. Jogue a
pasta sobre o pernil, o
tempero devera cobrir
toda a pega da carne.
Reserve por 12 horas em
geladeira com a vasilha
coberta, de preferéncia
com filme plastico. Leve
ao forno por 1 hora com
papel aluminio a carne
com um pouco do tem-
pero usado (a carne ja
deve estar no ponto de
cozimento e com um
pouco de caldo).Depois
desse tempo, coloque as
batatas e leve para assar
por mais 30 minutos, ain-
da com papel aluminio
Apos, retire o papel alu-
minio e deixe no forno
para dourar por, mais
ou menos, mais 1 hora.
O tempo de cozimento
pode variar de acordo
com a poténcia do forno

PUDIM DE LEITE
CONDENSADO

INGREDIENTES

MASSA:

1 lata de leite condensa-
do

1 xicara de leite de vaca
4 ovos inteiros

CALDA:

1 xicara (cha) de agucar
1/3 de xicara (cha) de
agua

MODO DE PREPARO

CALDA:

Em uma panela, mistu-
re a agua e o agucar até
formar uma calda.

Unte uma forma com a
calda e reserve.

MASSA:

Bata todos os ingredien-
tes no liquidificador e
despeje na forma cara-
melizada.

Leve para assar em ba-
nho-maria por 40 minu-
tos.

Desenforme e sirva.

HORA (%)
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Cintia Dicker revela motivo de cirurgias da filha, Aurora,
apos o parto e destaca parceria com Pedro Scooby

intia Dicker revelou
que a filha, Aurora,
de quase um més, foi

diagnosticada com gastros-
quise muito antes do nas-
cimento. Por conta da ma
formagdo  gastrointestinal
congénita, a bebé foi subme-
tida a algumas cirurgias com
dias de vida. A alta hospitalar
sO ocorreu na semana passa-
da, quando a menina surgiu
em foto emocionante com o
pai, Pedro Scooby.

Em relato a revista “Vo-
gue”, a modelo contou que
o diagnostico veio na 12% se-
mana de gestagdo ao realizar
um exame morfologico. “A
partir dai, em uma sequéncia
de testes para checar altera-
¢Oes cromossOmicas, desco-
brimos que era uma menina”,
disse a mulher do surfista.

CINTIA EXPLICOU
VARIAS CIRURGIAS DA
FILHA: ‘COLOCAR
INTESTINO NO LUGAR’

A modelo que s6 conse-
guiu amamentar a filha com
dias de nascida acrescentou
que a cesarea entre 37 e 38
semanas foi aconselhada
para Aurora. “Logo apds o
nascimento, nossa filha pre-
cisaria ser operada, entdo era
necessario que toda a equipe
médica estivesse disponivel.
O periodo ideal seria na se-
mana do Natal, dias em que
muitos estdo viajando, mas
coincidentemente a equipe
dos sonhos havia encontrado
uma data”, frisou, admitindo
receio.

“Nao conheciamos essa
condi¢do e tive muito medo
por ndo saber como seria a
cirurgia e também a recupe-
ragdo dela. Fiquei procuran-
do respostas na internet, algo

que nao aconselho porque s6
me assustava mais”, afirmou
a modelo, explicando o mo-
tivo de varias intervengdes
cirargicas.

“Como toda cirurgia, a
dela também tinha riscos.
Em muitos casos, ndo ¢ pos-
sivel colocar o intestino no
lugar de uma s6 vez, sendo
necessario mais de uma ci-
rurgia”, escreveu a modelo,
envolvida em polémica com
Luana Piovani, ex-mulher de
Pedro.

CINTIA DESTACOU
PARCERIA COM
PEDRO SCOOBY:

‘MINHA FORTALEZA’

Em seu relato, a modelo
e atriz exaltou o papel do
marido. “Ele foi minha for-
taleza. Em todos momentos
de desespero, era ele que me
acalmava e me confortava
de alguma forma”, elogiou
pela parceria. E Cintia listou
alguns dos questionamentos
que passaram por sua cabega

“Como seria o parto? Eu
.veria o intestino dela para
fora? Como seria a UTI? A
cirurgia daria certo? Eu sabia
que precisava ser forte por
ela e ele me lembrava disso.
E eu fui ou pelo menos tentei
ser”, apontou, justificando
sua decisdo de dirigir o auto-
movel até a maternidade.

“Quando esse turbilhdo de
perguntas invadiam minha
cabeca eu tentava focar em
outra questdo, para ndo de-
positar nenhum nervosismo
na Aurora. Esse foi o motivo
da minha decisdo de dirigir
até o hospital e assim ocupar
a cabega”, prosseguiu.

CINTIA TEVE
COMPANHIA DE

y

o

PEDRO SCOOBY
NO PARTO

Em outro momento, Cintia
falou do parto da filha, apos
37 semanas de gestacdo. “Na
sala de parto, o ambiente
era calmo e gostoso. (...) O
Pedro segurou a minha mao
durante todo o tempo. Eu
ndo pensei em nenhum mo-
mento na minha cirurgia, s6
conseguia pensar na Aurora.
Ela nasceu as 21 horas. Eu
pude té-la nos bragos. Auro-
ra chegou ao mundo linda e
enorme. Pude dar um beijo
antes de encaminha-la para a
cirurgia.

Naquele momento, o cora-
¢do deu um no e assim ficou
durante os trinta minutos que
seguiram. O procedimento
terminou antes mesmo de
finalizarem a minha cesa-
rea. Todos na sala vibravam
porque foi um caso de mui-
to sucesso. Era um mix de
sentimentos nesse momento:

DIVULGAGAO

‘Ela esta bem, mas cadé ela?
Quero vé-la!. Ao mesmo
tempo, eu e o Pedro conver-
savamos no olhar. Nossa fi-
lha estava bem.

FILHA DE CINTIA
PASSOU CINCO DIAS A
BASE DE SORO

Cintia falou ainda dos dias
da filha na UTI, que classifi-
cou como 0s “mais intensos
e dolorosos” de sua vida.
“Mais uma vez tentei ser for-
te por ela, mas toca-la s6 por
uma janelinha com as maos
cheia de éalcool, sem poder
pegé-la no colo, foi dificil de
controlar”, afirmou.

“Somando com os hormo-
nios de um puerpério, era na
hora do banho que eu desa-
bava, mas saia de 14, vestia a
capa de forte e seguia. Pensa-
va nos bebés que estavam no
hospital, lutando pela vida, e
a for¢a deles ¢ muito maior
do que a gente pode imagi-

nar. E isso me dava forgas”,
recordou, acrescentando que
ndo foi facil ver a filha se ali-
mentar s6 de soro por cinco
dias.

“Cortava meu coragdo ao
pensar que ela estava com
fome. Aurora evoluiu, dia
apos dia, até que precisou
de uma anestesia geral para
conseguir passar a sonda
intravenosa. Mais uma vez,
um noé no coragdo, mas ecla
aguentou forte e dali para
frente a vida foi normalizan-
do”, escreveu lembrando que
por conta da falta de repouso
teve uma inflacdo na area da
cicatriz.

Por fim, concluiu: “Viver
tem um novo sentido, esse €
0 maior amor do mundo e eu
fago qualquer coisa para mi-
nha filha estar bem. Aprendi
a valorizar de uma outra for-
ma a minha mae e todas as
maes da UTI pela forga ines-
gotavel”.

Ana Maria Braga fala pela primeira vez sobre
namorado apos romance ser revelado

Ana Maria Braga e Fabio
Arruda assumiram o namo-
ro, que ja dura ha um ano,
no fim de semana. A apre-
sentadora falou pela pri-
meira vez sobre o romance.

Durante o “Mais Vocé”,
Ana Maria Braga falou
sobre a viagem a Africa
do Sul. “Eu acabei nao fa-
lando pra vocé€s quem me
acompanhou na viagem.
“Esse ¢ o Fabio, vocés ja
devem estar sabendo... A
gente estava em uma tar-
de linda, ali. Foi uma via-
gem agradabilissima. Boas
companhias fazem parte
desse negodcio de fazer o
roteiro de viagem. As ve-
zes a gente sO6 conhece a
pessoa viajando, né? (ri-

sos). E uma grande verda-
de! Quando viaja, a coisa

fica boa!”, disse Ana, ao
mostrar foto ao lado do fi-

DIVUL(JA(, AO/INSTAGRAM
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lho, da nora e do neto.
Ana Maria Braga termi-

nou o casamento com O
francés Johnny Lucet em
2021. Em julho do ano pas-
sado, Fabio ja tinha sido
especulado como novo
amor da apresentadora.

QUEME O
NAMORADO DE ANA
MARIA BRAGA?

Fabio atualmente traba-
lha com a namorada no ma-
tinal da Globo, ja foi editor
de imagens e cobriu com-
petigdes no esporte, relata a
coluna “Retratos da Vida”,
do jornal “Extra”.

Nas redes sociais, Fabio
se mantém discreto, com
o perfil do Instagram tran-
cado e com apenas 300 se-
guidores.

‘BBB 23’: Banheiro sujo e colher lambida por Bruna Griphao
viralizam naweb. Confira episodios de ‘nojeira’ dos ‘brothers’

DIVULGACAO/INSTAGRAM

Em pouco mais de uma
semana de programa, o
“BBB 23” ja coleciona uma
série de situagdes pouco
agradaveis e cOmicas para
o publico. Além da bronca
de Tadeu Schmidt e das inu-
meras discussdes entre os
participantes, a limpeza da
casa virou assunto entre os
internautas ap6s uma ima-
gem chocante do chao do
banheiro, usado por 22 pes-
soas, viralizar nas redes.

Outro assunto bastante co-
mentado foi o pé de Larissa,
personal trailer que é dupla
de Bruna Griphao escolhida
por votagdo do publico. A

Pipoca ja mostrou que gosta
de curtir as festas e nao se
preocupa em tirar o calcado
na pista de danca. A ‘sister’,
no entanto, virou diversio
até para a propria equipe ao
confessar que ndo iria tomar
banho apds a curtigao.

Um outro episédio para
la de inusitado envolvendo
Bruna Griphao também vi-
ralizou. Enquanto conversa-
va na cozinha com Gabriel
Tavares, seu affair e ex-Ca-
sa de Vidro, a atriz pegou
uma colher, que ja estava
na pia para ser lavada, e co-
locou na boca. “E iogurte”,
disse ela.
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SORVETE AMERICANO
Ingredientes

6 colheres (sopa) de acho-
colatado/6 colheres (sopa)
de leite/4 ovos/1 lata de lei-
te condensado/1 e 1/2 litro
de leite/8 colheres (sopa) de
acucar

1 lata de creme de leite sem
SOro.

Modo de preparo

Misture bem o achocolatado
juntamente com as 6 colhe-
res de leite/Coloque em uma
forma de buraco e leve ao
congelador.
1° CREME:

Em uma panela coloca as ge-
mas, o leite condensado e o
leite.

Leve tudo ao fogo para en-
grossar.

Deixe esfriar e bate no liqui-
dificador.

2° CREME:

Numa vasilha bata as claras
em neve e o agucar até obter
consisténcia de suspiro.
Misture o creme de leite e
mexa devagar para nao per-
der o suspiro.

Misture os dois cremes e co-
loque na forma.

Leve novamente ao congela-
dor por volta de 6 horas.

CARNE DE CHEIRO
Ingredientes

2 cebolas em fatias grossas/2
pimentdes verdes/3 verme-
lhos e cinco amarelos/5 toma-
tes sem sementes/4 dentes
de alho/2 colheres de sopa
rasa de paprica picante/2 kg
de posta branca cortadas em
cubos e cozidas em agua e
temperos basicos/1 kg de lin-
guica fininha cortada em trés
partes cada gomo/4 batatas
grandes pré fritas em palitos
grandes/Folhas de louro, sal
e pimenta a gosto.

Modo de preparo

Cozinhe a cebola o alho os
tomates a paprica e os pi-
mentdes em aproximada-
mente 1/2 litro de agua e sal
até amolecer os pimentdes.
Bata tudo no liquidificador,
volte a panela acrescente a
carne ja cozida e ferva em
fogo baixo.

Leve a linguica ao fogo em
uma panela com meia Xica-
ra de agua e deixe ferver até
secar agua e a linguiga, fritar
em sua propria gordura.
Incorpore a carne que esté
no fogo.

Acrescente as folhas de louro
o sal e a pimenta e as batatas
pré fritas.

Deixe ferver bem, sirva com
arroz branco e farofa.

DANONINHO CASEIRO
Ingredientes

1 lata de leite condensado

2 caixas de creme de leite/200
g de iogurte natural

1 pacote de suco em po, sabor
morango.

Modo de preparo

Em um liquidificador, bata to-
dos os ingrediente até obter
uma consisténcia cremosa.
Dispense a mistura em um re-
cipiente e leve a geladeira até
que esteja firme.
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO

*E Camara Municipal de Nova Iguagu
- ATOS OFICIAIS

Processo n° 90819/2022 - Baseado nos pareceres da ACI
e da Procuradoria, homologo, na forma do art. 57, Il da
Lei n° 8.666/93, a prorrogagdo do prazo do Contrato n°
003/2022, cujo objeto é a locagéo de 11 (catorze) veiculos
blindados, adjudicando os servigos a empresa SERV RIO
TERCEIRIZACAO E SERVICOS LTDA., no valor global de
R$ 953.790,00 (novecentos e cinquenta e trés mil, setecentos
e noventa reais), pelo periodo de 12 (doze) meses.

Em, 26 de janeiro de 2023.

EDUARDO REINA GOMES DE OLIVEIRA
Presidente

N3o jogue 1
nas ruas.

agradece!
.

A populacao
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

PORTARIA N° 003/GP/2023 DE 26 DE JANEIRO DE

2023

INSTITUI COMPOSIGAO DA COMISSAO PERMA.-

NENTE DE LICITAGAO — CPL PARA REALIZAGCAO

DOS PROCEDIMENTOS DE LICITAGAO NO AMBITO

DO MUNICIPIO E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

O PREFEITO DO MUNICIiPIO DE BELFORD ROXO,

no uso de suas atribuigdes que lhe sdo conferidas.
RESOLVE:

Art. 1° - Fica instituida a nova Comissdo Permanente

de Licitagdo — CPL para desenvolvimento dos procedi-

mentos licitatérios no &mbito da Administracdo Munici-

pal, com a seguinte composi¢ao:

JERONIMO CORREIA RAMOS - Presidente da CPL

— matricula n° 11/020.303

JORGE ANDRE BARROS DA SILVA — Membro da

CPL - matricula n° 82/041.866

CRISTIANE BESSA DA ROCHA - Membro da CPL —

matricula n° 60/080.699

Art. 2° - Esta Portaria entrara em vigor na data de sua
publicagdo, produzindo seus efeitos a contar da publi-
cacgao, revogando-se as disposi¢cbes em contrario.

Belford Roxo, 26 de Janeiro de 2023.

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

SECRETARIA MUNICIPAL DE COMPRAS

AVISO PARA CADASTRAMENTO
O Presidente da Comissdo Permanente de Licitagdo —
CPL da Prefeitura Municipal de Belford Roxo comunica
aos interessados que esta procedendo permanente-
mente o Registro Cadastral de fornecedores, nos ter-
mos do art. 34 da Lei Federal n® 8.666/93. Para maiores
informacgdes, os interessados devem dirigir-se a Comis-
sdo Permanente de Licitagdo - CPL, situada a Av: Flo-
ripes Rocha — 378 — Sala 302 - Centro, Belford Roxo/
RJ, diariamente DAS 09:00 AS 17:00 hs, exceto aos
sabados, domingos e feriados.

Belford Roxo/RJ; 26 de Janeiro de 2023.
JERONIMO CORREIA RAMOS
Presidente da CPL
Mat. n° 11/020.303

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
PORTARIA N° 001/2023/COMISSAO DO PROCESSO

SELETIVO PUBLICO DO EDITAL N°001/2022 DE 30
DE DEZEMBRO DE 2022

Dispdes sobre a designacdo da banca organizadora
da aplicagdo da prova do Processo Seletivo Publico do
Edital N° 001/2022.

Considerando que a Secretaria Municipal de Saude,
torna publica a realizagdo do Processo Seletivo Publi-
co para contratagdo imediata e formagdo de cadastro

ATOS OFICIAIS

reserva para vagas de Agentes Comunitarios de Saude
e Agentes de Combate as Endemias, a serem contrata-
dos por tempo indeterminado e, portanto, ndo cumpri-
réo direito a estabilidade.

Considerando que o exercicio das atividades de Agen-
te Comunitario de Saude e de Agente de Combate as
Endemias & exclusivo no ambito do Sistema Unico de
Saude-SUS, na execucgdo das atividades de responsa-
bilidade de entes federados, mediante o vinculo direto
entre os referidos Agentes e 6rgao ou entidade da Ad-
ministracao direta, ou da administragao publica indireta,
salvo o disposto no §1° do artigo 199 da Constituicao
Federal.

Considerando que a selecdo destina-se a contratagéo
por tempo indeterminado, nos termos do artigo 198,
§4° da Constituicdo Federal e do artigo 9° da lei federal
n°11.350/06.

Considerando que a Contratacdo de Agentes Comuni-
tarios de Saude e Agentes de Combate as Endemias
devera ser precedida de Processo Seletivo Publico de
provas ou de provas e titulos.

Considerando o disposto no Edital n°001/2022, a banca
organizadora é a responsavel pela elaboracgéo, aplica-
¢ao e sigilo das provas; divulgar a localidade onde sera
realizada as provas; garantir a lisura e a regularidade do
processo seletivo publico.

A COMISSAO DO PROCESSO SELETIVO PUBLICO,
no uso das atribui¢gdes que Ihe sdo conferidas pela
legislagcdo em vigor,

RESOLVE:

Art. 1° INSTAURAR a Comissdo Organizadora para
aplicacdo da prova objetiva, que possui carater classi-
ficatorio e eliminatério do Processo Seletivo Publico do
Edital N° 001/2022.

Art. 2° No desempenho das suas fungdes compete a
Banca Organizadora:

I- Elaborar as provas objetivas de maneira clara
e objetiva de forma a possibilitar ao candidato a com-
preensao do tema dado a julgamento, a partir do esta-
belecimento do padrdao de compreensao médio do can-
didato e considerado o nivel de escolaridade e técnico
dos cargos em disputa.;

I- Ser responsavel pelo sigilo das provas;

M- Divulgar os locais onde seréo realizadas as
provas;

IV- Garantir a lisura e a regularidade do processo
seletivo publico;

V- Receber e julgar os recursos interposto quanto
a corregao das questoes;

Art. 3° DESIGNAR os seguintes membros para compor
a banca organizadora:

I- DAVID CARNEIRO DE FREITAS;
Il- PAULO HENRIQUE FERREIRA RIBEIRO;
- CELIA MARIA PACHECO CRUZ;

Prefeitura Municipal de Belford Roxo

Art. 4° Esta Portaria entrara em vigor na data de sua
publicagéo.

ADIMILSON FIGUEIREDO DA SILVA
Presidente da Comisséo
LUANA DE ALVARENGA SANTOS
JORGE EDUARDO RAMOS
YURI RODRIGUES CRUZ
LiIGIA MAGNA AMORIM PEREIRA

FUNBEL

NOVO TEMPD

EXTRATO DE CONTRATO DO PROCESSO:
11/05/0072/2022

CONTRATO N°: 002/FUNBEL/2022

CONTRATANTE: FUNDACAO DE DESENVOLVIMEN-
TO SOCIAL DE BELFORD ROXO - FUNBEL
CONTRATADA: R&M COMERCIO E SERVICOS ES-
PECIALIZADOS LTDA

OBJETO: SERVICOS DE REFORMA PARCIAL NO
PREDIO DA FUNBEL.

VALOR: R$ 189.530,26 (CENTO E OITENTA E NOVE
MIL, QUINHENTOS E TRINTA REAIS E VINTE E SEIS
CENTAVOS).

PRAZO ENTREGA: 20 DIAS

PRAZO DE GARANTIA: 12 (DOZE) MESES.
PROGRAMA TRABALHO: 11.1.04.122.001.2.00
ELEMENTO DESPESA: 3.3.00.32.00

NOTA DE EMPENHO: 129

FUNDAMENTO LEGAL: Lei 8.866/93.

DATA DE ASSINATURA: 29 de DEZEMBRO de 2022.

CLARICE DA SILVA SANTOS
Diretora Presidente
FUNBEL/PMBR
Omitido no Diario Oficial (Jornal Hora H) em
30/12/2022.

PORTARIA N° 0032/FUNBEL/2022 DE 29 DE DE-
ZEMBRO DE 2022.

INSTITUI a comisséao de fiscalizagdo, para EXECU-
CAO DOS SERVICOS DE REFORMA PARCIAL NO
PREDIO DA FUNBEL, CONSTANTE DO PROCESSO
ADMINISTRATIVO N° 11/05/0072/2022-FUNBEL.

A comisséo de fiscalizagao sera composta pelos servi-
dores Wanderson De Moura Mapa - matricula 60/0600,
Adriano do Nascimento Floriano - matricula 60/0614 e
Jessika Maria Zanzoni Martins Da Concei¢do matricula
60/0626 sob a presidéncia do primeiro, para fiscaliza-
rem os servigos constantes do processo administrativo
11/05/0072/2022 nesta Fundagao, produzindo seus
efeitos a contar de 29 de dezembro de 2022.

CLARICE DA SILVA SANTOS
Diretora Presidente
FUNBEL/PMBR

Omitido no Diario Oficial (Jornal Hora H) em
30/12/2022.
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INDUSTRIAL . FECHAMENTOS DE MOTORES A Y,
COMAN DOS ELETRICOS . MONTAGEM DE QDC
COMPLETO COM CIRCUITOS INDEPENDENTES .
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Modo de preparo

Lave os filés de frango
com um pouco de vina-
gre e agua.

Depois, com um pano
limpo, seque bem os fi-
lés.

Tempere cada filé com
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sal a gosto. MUNICIPIO DE PORTO REAL
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alho. DEMONSTRATIVO DA DESPESA COM PESSOAL

Numa vasilha, misture o
caldo dos limdes, uma
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LOMBO AO LEITE

Ingredientes

Lombo de porco de 1 kg
(aproximadamente)/Alecrim/
Salvia/Alho em pasta ou pi-
cado/Pimenta do reino/Sal/
Azeite extra virgem extra/1 |
de leite integral

Sal/Pao italiano.

Modo de preparo

Limpar o lombo do eventual
excesso de gordura, tempe-
ra-lo com a as ervas frescas
(pode usar também as de-
sidratadas, mas as frescas
garantem gosto mais intenso)
trituradas com uma faca afia-
da

Junte o alho picado o sal e a
pimenta do reino e espalme o
composto no lombo em sua
totalidade.

Esquente o azeite em uma
ampla panela e deixe o lom-
bo fritar até ficar bem corado.
Acrescente todo o leite e dei-
xe cozinhar por uma hora em
fogo médio baixo e com a pe-
nela tampada

Verificar de tempo em tempo
que o liquido ndo se seque.
Se no final de uma hora o0 mo-
lho estiver ainda muito liquido
deixe a panela destampada
por mais 10 minutos.

O molho deve resultar media-
mente grosso.

Fatie o lombo e sirva nos
pratos onde colocaras fina
sfatias de pao italiano torra-
do e cobertas pelo molho do
lombo.

Pode ser acompanhado ma-
ravilhosamente por ervilhas
ou espinafre cozidos.

BIFE DE CARNICA

Ingredientes

200 g de bife de contrafilet ou
alcatra/4 colheres de sopa de
6leo/2 colheres de sopa de ex-
trato de tomate

2 colheres de cha de alecrim/
Orégano a gosto/Sal a gosto/1
colher de manteiga.

Modo de preparo

Tempere o bife com sal.

Em uma frigideira funda (ain-
da sem fogo), ponha o bife e
despeje o 6leo em cima, po-
nha o extrato em cima, distri-
bua a manteiga, ascenda o
fogo.

A partir que for fritando, acres-
cente o alecrim e o orégano.
Frite até dar a aparéncia de
queimado e virar um molho
(o bife ndo vai queimar, s6 da
aparéncia de queimado).

E esta pronto o bife de carni-
ca.

Sirva com arroz ou p&o.

E um vinho seco tinto ou bran-
Co.

QUENTAO DE VINHO
Ingredientes

2 | de vinho tinto suave/1
copo de agua 200 ml/Meio
copo de cachaga/1 1/2 copo
de agucar/2 pauzinhos de ca-
nela/12 cravos (ou a gosto)/8
rodelinhas de gengibre (ou a
gosto).

Modo de preparo

Misture todos os ingredientes
ao fogo em uma panela.
Depois que levantar fervura,
deixe por mais 10 minutos.
Esta pronto é sé servir.
Tomar a bebida quente.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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RS 1,00

RECEITA CORRENTE LIGUIDA

VALOR ATE O BIMESTRE

Heceita Correnle Ligueda

Heceda Comente Liguida Ajustada

207 9287756

208.565.550 6

DESPESA COM PESSOAL VALOR % SOBRE A RCL
Total da Despesa com Pessoal - TODP 106 5687 612 5 51,50 %
Limite Lagal (incisa 1, art. 19 da LRF) 123.838.322.0 G000 %
Limite Prudencial (§ onico, art. 22 da LRF) 117.742.355.9 57.00 %
Limite da Alarta 111.545.385.8 54,00 %
DivIDa VALOR % SOBRE A RCL
Divida Consolidada Liguida BATG 4228 402 %
Limite: Definids por Resaluclo do Senado Federal 249.512.130.7 120,00 %
GARANTIA DE WALORES WALOR % S0UBRE A RLL
Total das Garantiss 0.0 0,00 %
Limite: Dwefinido por Resolugio do Senado Faderal a0 2200 %
OPERACOES DE CREDITD VALOR 5% SOBRE A RCL
Operagtes de Crédito Internas e Externas 0.0 0,00 %
Operagies de Crédito por Anfecipacio da Receita 0.0 0,00 %
Lirnite: Definido por Resolugdo do Senado Federal para Operagies de Crédilo Intermas & Externas 33.268.284.1 16,00 %
Limite Definédo por Resclugio do Senado Federal para Operagies de Crédilo por Anlec. da Recsila 14.554. 874 3 7.00 %
Inscricho em Restos a Disponibilidade da Caixa
RESTOS A PAGAR Pagar Empanhados o lemﬁ: (apds @ |l"|3-|.'-l'i:?ﬂ
Mia Lquidados &M Feaios Fag MEo Prod)
Valor apurads nos demansirativos respectives 10.656.362 3 -5.025.541 6

Hota -

LCHEFE D0 PODER EXECUTIVGE ALEXANDRE ALGLUSTUS SERFIITIS
RESPOMSAVEL PELO CONTROLE INTERMO: HUGD LEOMNARDO CARVALHD DOS SANTOS
RESPOMSAVEL PELA ADMINISTRACAD FINAMCEIRA: ALEXANDRE ALGUSTUS SERFIOTIS

SIGFIS - Versao 2022 Data de Emissdo: 26/01/2023 10:12h

MUNICIFIO DE PORTO REAL - PODER EXECUTIVO

RELATORIO DE GESTAD FISCAL

DEMONETRATIVO D& DESPESA COM PESSOAL
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL - PERIODO DE REFERENCIA | 2* Semesire § 2022

Anexo 6 do DCRGF

RIGF - AMEXC 1 i
TSR B TATAE s T e —
DESPESS C0M PESSOAL LI A :::.:-;
JanI0T FeaTEd Mei30IT A0S 0 MeETI0T R 3D0T  JONIT | AgnidllT S TEE CubBIdT  MowGind DeaGd] e idiess PROODILSS0R
NS S L TR (0 PESS0RL JIEFRE JOBEME 2 IMEWLE 2 IMME  EREE §ENER A NI LA LR ML IR AEEME  DTUEE w0 AT 25 00
[T ITEFRAD] JCRMEME 2 MEWLE  LmMRE D IR DD AT EL IR IR DM TR _3 TR 1]
Wrewweretr, Y dmgrs, o ik, Doy Vo, AEREEA  ANERR MR DR G DN T F- T v i [NECE- TRy N 1} CART @ BEEH am
DOt Pl LT (1§ TR AT 11 CTE N T (EETET S LTEE RO . [ 158 B A1 mNLE N S am
N S L -1} 4] 1] L] (1) EE ] L1 [ [ 2. 1] A i1-d] L ] A
[ ———— 4] 4 1] 3 (1] L B [ [ 1] 30 1] 1 17
Sperarisdrur. Brwren ¢ Booeun T B () wlo] =1 1] L) LR L [She om 0 0 Ao o] W wlo]
Pt 1] 3] m ] Bm 5] =T 0m [ - o a0 +1-] 2 +1-1]
gy Baradanr, Py, am Lm 1] -] -1} EE ] 2, - & - 1] 1 1] -1 1]
natrars, Depeeia Porvasal Do Carmaten Tenere [ W §1° (R am s 1] L] e EE ] LT EX 1] A -1-.] -1 1]
Thperta orm Py Wi [ mnrusachs Cipamerearampns 10} (] x (] [T EE ) i i (X 1] and (1] 1. ] (1]
Cwepeun. nio Compiadys daes. 15§ T e LB R i T TS Hing [E o] M Bk Rl e Tk Foahi [ WIND MRl i3 R Ol
Ireberirag e oy Lvrmriihie £ Irpemivm 8 Lemuia voirliea 45 T o T EEF g LR NN [CTE R A ¥ R F. T L N 6 FRE SR 1]
Dowrrrries cie [ocrde kol -1} B 1] ] (1] T 1 LT [ -1-] 1 -1-] -T- -1-]
[ & Evmwen Berorry sm -] 1] - -] T} EE- ] 2 - [ - 1] amE -1--] -1- am
e & P, ol BB, Yecaisin am -] -1-.] ] aE EE ) L1 i) B -1--] A -1--] a0 -1 ]
SR k1L CNEA LTI PESSOAL - - IFMR S RN DA DNl i e B LS LRHE 10 N DA R 1]
!H.Iﬂm (3 CUMPRIMERTD D LIWITE LEGAL WALOR % SOBRE A RCL ASISTADH
EfCEITA CORRENTE LIGAADA - RCL [P T TTAA IR
i=h Travvaferdnc i Dariguidrion da Unik pelatiean in smandan individesin (et S8-a § 17 da CF [V 1381 23600
i Frasvalunbne i Oibtigatirins di Lnila selafieas B9 ooerdan de birstads e 188§ 14 da &F | ivD £t
FAITA CORRENTE LIGUADA BRUBTAD (il (e« ¥ 1) ) Dl S B0 _
DESPESA TOTAL COM PESSOAL - DTE (W} = {ila = W) DR 2P0 N7 LEN 1ae ]
RIMITE MG (1) firvpinss I, I & B, o1, 36 d LAF) TLHEIE T Bams
LINNTIE PRLMDSOIAL (] = 08 = | Umkco do i 27 da LAF) 08 B8 130 20 M,
LISNTE GF 84 EHTA {NT) & (008G o 1] [inind B o6 §7° 80 e 0 da LEF) T 30 850 H AL

Nl

Pk el ek ek Py 1% 8 P T e WV O A O, (o R O e S b Web 0 T b T e e B | Sl B e b Pt e e e r BOR e Bhet a0

B ESTETE N O OF CENCE TS podesT M snchsiton

CHEFE DO PODER EXECUTRG: ALEXANOIE MU TLES SERFIOTES
FRSPOREAVEL PILD CONTROLE INTERRD: FUGD LIECRARDD CARVALNGD D05 SANTOS
FEAPONLAVEL PELA ADRENIETRACLD FiARCERS, ALEXANDRE AUIUS TS SERFIDTHE

SIGFIS - Verade 202F Daca de Ervisader 2601 2003 10004h

#Anaxd 1 do RGF
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HORA 3

ATOS OFICIAIS @

JOELHO DEPORCO NA
CERVEJA

Ingredientes

1 joelho de porco de
1kg/ Sal a gosto/ Pi-
menta do reino a gos-
to/ 1 colher (chaO de
cominho em graos/
500m| de cerveja/ 2
batatas com casca/ 1
colher (sopa) de azei-
te/ 50g de bacon de-
fumado cortado em ti-
ras/ 1 cebola pequena
cortada em tiras finas

Modo de preparo

Faca alguns cortes na
pele do joelho de por-
co.

Escalde a peca em
agua fervente e pol-
vilhe-a com o sal, a
pimenta e o cominho.
Coloque-a em uma
travessa refrataria e
leve ao forno prea-
quecido, a 250C.
Quando comecgar a
corar, vire a pega €
regue com metade da
cerveja.

Depois de 20 minu-
tos, diminua a tempe-
ratura do forno para
200C.

Vire a carne, de vez
em quando, e regue
com mais cerveja,
caso a carne esteja
ressecada.

Cozinhe as batatas
com a casca em agua
e sal.

Descasque-as e
corte-as em rodelas
grossas.

Em uma frigideira
com o azeite, doure o
bacon e a cebola.
Junte as batatas cozi-
das e salteie.
Disponha os joelhos
de porco em uma tra-
vessa e sirva com as
batatas.

SOPA DE ESPINAFRE

Ingredientes

1 %2 cubo de caldo de
frango sem gordura
para 2 litros de agua/
1 macgo de espinafre
(s6 as folhas)/ 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo/ 1 xicara (cha)
de leite desnatado/
Noz-moscada ralada
a gosto/ Sal a gosto

Modo de preparo

Bata tudo no liquidifi-
cador e leve ao fogo
por 20 minutos.

Apobs colocar no pra-
to, regue com um fio
de azeite extravirgem.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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SIGFIS - Veriba D022 Diata s EmigaBo: 20002023 10:04h Aovins 1 G AGF
MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO DE GIESTAD FISCAL
DEMONSTRATIVO DA DIVIDA CONSOLIDADA
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 2° Semestre | 2022
LRF, ar 55, inciso |, alinea o™ - Anexo 2 R% 1.00
v SALDD EXERCICIO SALDO DO EXERCICIO DE 2022
ANTERIOR 1% Semeastre = 2* Semestre
DIVIDA CONSOLIDADA - DG (1) 20,204 277 4 2T 448 0954 0.0 25358 .819.3
Dévida Mobiliaria 0,0 0.0 0.0 0.0
Divida Contratual 26.793.504,9 25037 3229 0.0 224576127
Empréstimos 0,0 0.0 0.0 0.0
Intamos 0,0 0.0 0.0 0,0
Extemos 0,0 0.0 0.0 0.0
Reastruiuragdo da Divida de Estados & Municipios 0,0 0.0 0.0 0.0
Financiamentos 0,0 0,0 0.0 0.0
intamos 0,0 0.0 0.0 0,0
Extemas 0,0 0.0 0.0 0.0
Parcalameanio & Renagociagho de dividas 26.792.504. 9 25037.322 9 0.0 224578127
D Tributos 0.0 0.0 0.0 0,0
Dve ContribuipBes Previdencidrias 25,885,282 9 241851774 0.0 21.585.212 .4
De Demaig Conlribuicles Sociais B0E.142,0 8421455 0,0 862.400,3
Do FGTS 0,0 0.0 0.0 0.0
Com Instiuicio NAo Financeira 0,0 0.0 0.0 0,0
Demais Dividas Contratuais 0.0 0.0 0.0 0.0
Precatdnos Posterores a 5.5, 3000 (inclushe) 2.410.772.5 24107725 0.0 2801 208 6
Qutras Dividas 0,0 0.0 0.0 0,0
DEDUGOES(IY 16.117.5584,7 31,857 108,89 0.0 16.882 308 T
Disponibilidade de Caixa 16.117.589,7 31.957.108,9 0.0 16,882 308 T
Disponibilidade de Caixa Bruto 26.315.514,4 42 525 963,T a0 30.8060.501,7
(-} Resios a Pagar Processados T.O7T.5T8,T 6.549.490.1 0.0 10.855.957.1
(-} Depbaitos Restitulveis e Valores Vinculados 31203750 40193647 0.0 3.152.237.9
Demais Havenes Findnosns 0.0 0,0 0.0 0,0
DIVIDA CONSOLIDADA LIQUIDA - DCL {1} = {I - I1) 13.086.TIT.T -4.508.013,5 0.0 BATE4226
RECEITA CORRENTE LIQUIDA - RCL 189.580.2490,5 211,108 438,7 0.0 207 926 7756
{-ITransf. obrig. da Unido relativas a Emendas Individuals 0,0 4.081.334.0 0.0 =2 800054 0
RECEITA CORRENTE LIQUIDA AJUSTADA 160.580,290,5 207.017.105,7 0.0 210,726 8206
% da DC sobre a RCL [ 1/ RCL] 14,83 % 13,26 % 12,03 %
% da DCL sobra a RCL [/ RGL) 6,56 % -2,18 % 4,02 %
LIMITE DEFINIDD POR HEEGILI.JIFi'D DO SEMNADCD FEDERAL 120,00 % 120,00 % 120,00 5% 120,00 %
LIMITE DE ALERTA (inciso I, §1° do art. 58 - LRF) - 48,6% 120,00 % 120,00 % 120,00 % 120,00 %
SALDO EXERCICIO SALDO DO EXERCICIO DE 2022

QUTROEMALOREE HRD HINGRANINE DA DC ANTERIOR Alé o 1° Quadrimestre| Até o I"Quadrin'mnre! Ald o 3* Quadrimestra
PRECATORIOS ANTERIORES A 5.5,2000 0,0 0.0 0.0 0.0
PRECATORIOS POSTERIORES A 5.5.2000 (MAD INCLUIDOS) 0,0 0,0 0.0 0.0
PASSNO ATUARIAL 0,0 0,0 0.0 0,0
RP HAD PROCESSADOS 25.262.058,5 16957 985.5 1508000720 221881587
ANTECIPACOES DE RECEITA ORCAMENTARLA - ARD 0,0 0.0 0.0 0,0
DIVIDA CONTRATUAL DE PPP 0,0 0.0 0.0 0,0
APROPRIAGAD DE DEPOSITOS JUDICIAIS - KC 15172015 0,0 0.0 0.0 0.0

CHEFE DO PODER EXECUTINVG: ALEXANDRE AUGLSTUS SERFIOTES
RESPOMSAVEL PELO CONTROLE INTERMC: HUGD LEOMARDO CARVALHO DOS SANTOS
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Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

TRAJETORIA DE AJUSTE DA DIVIDA CONSOLIDADA LIQUIDA EM CADA EXERCICIO FINANCEIRO

com frango Exercicio Financaing ¥ Quadrimesine Quadrimestoe Quadrimestre Quadrimestre
. DCL | Excadentbe] 1 L 20 an L 20 3n 1 20 34
Ingredientes
% da DL sobre a RCL
4 unidades de batata o Lirmita de Endividamants
grandes 1 colher (sopa)
. 2005 20048 2007 Semesira
de manteiga 1 dente de — )
. Exercicio Financeiro Cuadrimesing Cuadrimestre Semesing Cuadrirnesing
alho picado 200 gramas
. 1? 29 1? 1 20 3o 1 20 3 1 20 e
de peito de frango bem
. % gobne a R
picado 1/2 colher (sopa) "_‘ FlEL _’_ =
de lim&o (s6 a casca) ra- 0. TR O RTINS0
lada 1 copo de requeijao 2009 2010 2011 2012
cremoso 1 colher (sopa) Exercicio Financaing Quadrimestne Quadrimestne Quadrimestne Duadrirnesine
de suco de limao 2 co- 1° 2" 3 1® 2° 3 1® i 3® 1® i 3
Iheres (sopa) de manje- % da DCL sobme a RCL
ricdo picado * sal a gosto %% Limibe de Endividarmento
2013 2014 2015 Semestre
Exercicio Financaino Cusdrimastne Semastre Quadrimestre Cuadrimesirs
Modo de preparo 1 &+ * - 2 1 1% i <+ 1% 2 &+
% da DCL sobre a RCL
Lave as batatas, faca % Limite dé Endividaments
um co_rte no sentido do 2017 2018
comprimento e fure a Exercicio Financeiro 2 E;n , w; -
casca em varios pontos. Jarnmese mes
Coloque-as num refra- 1° 2" 3 1 2° 3°
tario e leve ao micro- % da DCL sobie a RCL
-ondas em poténcia ma- % Limite de Endividamento

xima por 10 minutos, até
ficarem macias.

Em outro refratario,
aqueca a manteiga no
micro-ondas por 30 se-
gundos.

Junte o alho e o frango

T O pncsdents am relaglio ao imits apurado ao final do exercicio de 2001 dewverd asr redurido, no minimo, 4 propongio de 1715 (um quinze ava) & cada exercico fnanceiro. O valo

CHEFE DO PODER EXECUTMGD: ALEXANDRE ALIGLISTLUS SERFIOTIS

e leve ao forno por 6 mi- RESPONSAVEL PELO CONTROLE INTERND: HUGO LEONARDO CARVALHO DOS SANTOS
nu_tos- RESPOMSAVEL PELA ADMIMISTRACAD FINANCEIRA: ALENAMDRE ALGUSTUS SERFIOTIS
Misture na metade do SIGFIS - Versdo 2022 Data de Emiss8o: 26/01/2023 10:05h Anexo 2 do RGF
tempo.
Tempere com sal e a MUNICIPIO DE PORTO REAL
casca de limgo ralada. RELATORIO DE GESTAC FISCAL
Misture 5’ rﬁq‘{e'laft’,com DEMONSTRATIVO DAS GARANTIAS E CONTRAGARANTIAS DE VALORES
© suco de fimac ate en- ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
grossar. . PERIODO DE REFERENCIA : 2° Semestre / 2022
Junte ao frango e adicio-
ne o manjericao picado. LRF, art 55, inciso I, alinea “c” @ arl. 40, § 17 - Anoxo 3 RS1.00
{V'is"“re e recheie as ba- SALDO 0O SALDO DO EXERCICIO DE 2022
atas. |
GARANTIAS CONCEDILAS Eﬁfﬁ'ig:ég Ale o 1" Sameasire ] Ale o 2Y Samesire
ADS ESTADOS (1) 0,0 0,0 . 0.0
Em operagbes de Crédilo Externas 0,0 0,0 & 0.0
Em Operagles de Crédilo Internas 0,0 0,0 . 0,0
ADS MUNICIPIOS (1) 0.0 0.0 g 0,0
Coxa de frango Em operagbes de Crédilo Externas 0.0 0,0 - 0.0
com ervas Em Operagles de Crédito Internas 0.0 0.0 i 0.0
Ingredientes AS ENTIDADES CONTROLADAS( Ill ) 0.0 0,0 . 0.0
. Em operactes de Crédiio Extarnas ; o 0.0
6 unidades de coxa de oz 40 0.0
frango sem pele 2 xica- Em Operaghes de Crédito Internas 0.0 0,0 . 0.0
ras (cha) de farinha de POR MEID DE FUNDOS E PROGRAMAS [ IV ) 0,0 0.0 i 0.0
rosca 2 colheres (sopa) TOTAL GARANTIAS CONCEDIDAS (V)=(HI+II+1V) ool 0.0 - 0.0
de ervas secas (salsi- RECEITA CORRENTE LIQUIDA - RCL (VI 207 9267756
nha, cebolinha, oréga- - ) 199.500.290,5 211.108.438,7 i : :
no, manjericao) 1 colher % do TOTAL DAS GARANTIAS sobre a RCL 0,00 % 0,00 % . 0,00 %
(cha) de pimenta-do- LIMITE DEFINIDO POR RESOLUGAD DO SENADO FEDERAL 2200 % 22,00 % 2200 % 2200 %
-reino amassada gros- LIMITE DE ALERTA 18,80 % 10,80 %) 15,80 % 19,80 %
seiramente 3 unidades
de gema de ovo - sal
grosso a gosto S‘EEE_HE:IIEIE SALDO DD EXERCICIO DE 2022
CONTRAGARANTIAS RECEBIDAS e PrPY— ] PP —
DOS ESTADOS (WiII) 0,0 0,0 J 0.0
Modo de preparo Em Garantia as Operacies de Crédito Extemas 00 0,0 J 0,0
. ) Em Garantia &5 Operaghes de Credito Inlemas 0,0 0,0 - 0.0
Misture a farinha de ros- ;
DS MUNIGIFIOS (W 0.0 0.0 - 0.0
ca com as ervas secas,
) Em Garantia &5 Operacies de Crédito Extemas 0,0 0,0 - 0.0
a pimenta e o sal gros-
so Em Garantia a5 Opérapias de Cradito Intemas 0,0 0,0 - 0.0
Passe as coxas nas ge- DAS ENTIDADES CONTROLADAS (1K) 0,0 0.0 . 00
mas batidas e envolva- Em Garantia as Operacdes de Cradito Extemas 0.0 0.0 ; 0.0
-as com a mistura de Em Garantia as Operagdes de Cradito Intemas 0.0 0.0 o 0.0
farinha. EM GARANTIAS POR MEIO DE FUNDOS E PROGRAMAS (X) 0.0 0.0 _ 0.0
Pressione com as maos TOTAL CONTRAGARAMNTIAS RECEBIDAS (XI={VI+VII+1X+X) ﬂ.ﬂl 0,0 4 0,0
para grudar e formar
MEDIDAS CORRETIVAS :
uma crosta.
Asse em forno médio
(170 °C a 190 °C), pre-
aquecido, por aproxima- Mota :
damente 30 minutos ou O Emite do saldo global das garantias concedidas palo Municipio podera ser elevado para 32% da RCL, desde que, cumulativamenta, quando
até dourar aplicével, o garantidor cbedeca &8 normas fixas nos inclsos | a i do pardgrafo dnice do artige 9* da Resolugho 5F n® 4372001, com redagio

dada pela Mesclucio 5F n® 32002, publicada no 0,0 U, de 037042002,
Dica: Para ficar mais

picante, junte pimenta-
_ CHEFE 0O PODER EXECUTIVO: ALEXANDRE ALGLSTLS SERFIOTIS

calabresa em flocos na RESPONSAVEL PELO CONTROLE INTERNG: HUGO LEONARDO GARVALHO DOS SANTOS
farinha de rosca. RESPONSAVEL PELA ADMINISTRACAD FINANCEIRA: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
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| SEXTA-FEIRA, 27 DE JANEIRO DE 2023

HORA 3

ATOS OFICIAIS

@

BOLINHO DE
BACALHAU

Ingredientes

1,5 kg de bacalhau/1,5
kg de batata/1 gema/
Bastante salsa e ceboli-
nha (picados)/1 dente de
alho amassado/2 colhe-
res de sopa de farinha de
mesa/5 colheres de sopa
de azeite/Sal.

Modo de preparo

Dessalgar o ba-
calhau, cozinha-lo e
desfiar, reserve o para
esfriar.

Cozinhe as batatas
e amasse-as, fagca um
puré, espere esfriar.

Em seguida mis-
ture o puré com o
bacalhau desfiado,
acrescente os outros
ingredientes, (salsa e
cebolinha, alho, azeite
e a farinha de rosca),
sempre misturando
bem.

Prove o sal, se for
necessario coloque
um pouco para tempe-
rar

Faca bolinhas e
frite-as em o6leo bem
quente..

TORTA INTEGRAL
DEATUM

Ingredientes
MASSA:

2 ovos/2 xicara de
trigo integral/1 xicara
de leite/1/2 xicara de
oleo de girassol/1 xica-
ra de aveia fina/1 co-
Iher (sopa) de fermen-
to/sal a gosto.

RECHEIO:

1 cebola picada/1 to-
mate picado/2 ovos co-
zidos picados/2 lata de
atum natural moido/1
colher de cheiro-verde/
sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo
MASSA:

Coloque todos os
ingredientes no liqui-
dificador menos o fer-
mento e bata tudo até
ficar bem homogéneo

Depois acrescente o
fermento e bata rapi-
damente s6 para mis-
turar a massa com o
fermento

RECHEIO:

Misture todos os in-
gredientes numa tigela
e mexa ate todos se
encorporarem

Em uma forma mé-
dia unte com azeite co-
loque metade da mas-
sa espalhe o recheio
todo por ela, acrescen-
te o restante da mas-
sa, polvilhe se quiser
orégano por cima para
dar um gostinho espe-
cial

Leve ao forno médio
por mais ou menos 40
a 45 minutos

Bom apetite!

ﬁ@;i

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO DE GESTAQ FISCAL
DEMONSTRATIVO DAS OPERACOES DE CREDITO
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL

PERIODO DE REFERENCIA : 2° Semestre / 2022

LRF, art §5, inciso |, alinea "d" @ Inciso Il alinea "c® - Aneso 4 RE1.00
OPERAGOES REALIZADAS
OPERAGOES DE CREDITO Al o 2° Semeslre
Mo Quadr. Ald o Quads (a)
Miobdidria 0.0 0.0
Intérna 0.0 0.0
Externa 0.0 0.0
Contratual 0.0 0.0
Imberna 0.0 o0
Empréstimos 0.0 0.0
Aquisicio Financiada de Bens e Amedondaments Mercantil Financaine 0.0 0.0
Antecipacio de Receita pela Venda a Termo de Bens e Serigos 0.0 0.0
Azsungio, reconhecimento & Confissio de Dividas (LRF, art. 29, § 1%) 0.0 0.0
Oparagias de crédito ndo sujeitas a0 limite de contratagio (1) 0.0 00
Exterma 0.0 0.0
Empréslimos 0.0 0.0
Aquisicio Financiada de Bens & Amendamentc Mercantil Financaino 0.0 0.0
Antecipacies de Receitas pela Venda a Termo de Bens e Servicos 0.0 0.0
Azsunglo, Reconhecmento & Confisslo da Dividas (LRF, art. 29 §19) 0.0 o0
Oparagies de onédito ndo sujeilas ao limite de contratacso (1) 0.0 00
TOTAL (I a0 3.0
APURACAD DO CUMPRIMENTO DOS LIMITES VALOR % SOBRE RCL
RECEITA CORRENTE LIQUIDA - RCL {IV) 207 926.775.60
OPERAGOES VEDADAS (V) - -
TOTAL CONSIDERADO PARA FINS DE APURAGAD DO CUMPRIMENTO DO LIMITE (V1) = (llia + V - la - lla) 0, 0,00 %
LIMITE GERAL DEFINIDO POR RESOLUGAQ DO SENADO FEDERAL PARA AS OPERACOES DE CREDITO
INTERNAS E EXTERNAS (Inciso | do artigo 7° da Resolugio SF n® 43/2001) 33.268.284.10 18 %
LIMITE DE ALERTA {inciso lll do §1° do art. 55 da LRF) - <%> 28,941 455 649 14.4 %
OPERACOES DE CREDITO POR ANTECIPACAD DA RECEITA sobre a RCL 0,00 0,00 %
LIMITE DEFINIDO POR RESOLUGAOD DO SENADO FEDERAL PARA AS OPERAGCOES DE CREDITO POR
ANTECIPACAO DA RECEITA 14.554.874,20 7%
VALOR REALIZADOD
OUTRAS OPERAGOES QUE INTEGRAM A DIVIDA CONSOLIDADA
Mo Cuadr. Abé o Quadr.(a)
Parcelamentos de Dividas 0,00 0,00
Tributos 0,00 0,00
Contribuicdes Pravidencidrias 0.00 0,00
FGTS .00 0,00
Oparages da reastruturacio & racomposicio do principal de dividas

Mota -

CHEFE DU FODER EXECUTIG: ALERARNDRE ALMGUSTUS SERFIOTIE
RESPOMESAVEL PELD CONTROLE INTERMO: HUGD LEOMARDD CARVALHO DOS SANTOS

RESPONSAVEL PELA ADMINISTRAGAD FINANCERA: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTES
Data de Emissdo: 26/01/2023 10:05h

SIGFIS - Versfo 2022

MURNICIFIO DE PORTO REAL - PODER EXECUTIVO
RELATORIO DE GESTAD FISCAL
DEMONSTRATIVO DA DISPONIBILIDADE DE CALXA E DO RESTOS A PAGAR

PERIODO DE REFERENCIA : 2* Semestne / 2022

Anexo 4 do RGF
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Do el il . e —— . Onrmga i WEFEFICADS, W3 G e u pagm Fem pueryulicns . E-I—d:-lr-
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At 08 bradard f T oardhider s il b ropeieads [~ [-1- -] - -k -1 [-1- ES L1~
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TriesifeiBraiin 30 FURDER 84T DL 12 B4 3 B T . T 3 Do o =R
Chaiin FapOdan Dewndng § € LEg ] EIES T LTINS B 0 ) 15l 2 e TIrONES (3 LRE L
Rucmsina e bngoeacd & Trensd de mposscs, - Radas 7 L1 L1 i 3 -1 (1] HE Ll
Coayg Rl teorp e Fwspe0s. & Sas V5.ETE THT,) KPR 44T 1 4 T3 ¥ ] L WO 1 B 1380 AT T
Herorgos Copdtrsdas b duti-oa Soas 1 TR Bl b 5 ki B i Fi sk i1 i 5 uFEF ish i 454 £ N TR
Rscurscs desfiradon s RPFS - Plena Presdenciinc il b L] 1 ] e L1 L]
Rgmines detnados s RPPS - Pl Faarsss L1 a9 1 7 [} o 5 a0
Rigmnanea i Chines po0es e Cordud) Jpmiein Sesh=a § a5 -1 LL] 2 23 iy 1= i E
Educagis & Saaais |
Neemrnca da dlonacls da BeradBisry oo L] ik L] i [f: E
Chyon. Ceralirusciers \rauisden te Ao 1 34H A1 S i T 134T e -] I il 4 T34 B0 i 1. 1 ATHE
TUT“WEREWHMHW‘“MD‘W{” i Ml A a Filihd o aleli BT B SEE ERIVEELE | il i i el el B R F
Recasrsss Ofdandaies il 3 i ik i Sl BEY A 171 K i 39k 337 T el [P FLT L3 FriR G
Cifron [Feoureca nbs wocuindon LT e S 31 b ¢ 1,38 57 o Sl it (R =il £ 1 BT
TOTAL (01} = 1§ + | 32 i b P TETEEtT ) RET FEEEEL [T e T EE e B L

CHEFE OO PODE R IERECUTRDE ALE XAMDHE &GRS TS SERE DTS
RESPOMNEAVEL PELD OONTROLE INTERM: HUATK LIECsARDC CARNWLHO DOl BANT
BEEPCNEAVEL PELL ADLIRESTIUAAD FranCE s, A CasDne St TUS S wiTes

Data de Emissdoc 260170023 10005k
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HORA 3

SEXTA-FEIRA, 27 DE JANEIRO DE 2023

PAELLA
VEGETARIANA

Ingredientes

1/3 xicara (cha) de azei-
te de olival cebola pi-
cada2 dentes de alho
picados2 talos de sal-
sdo (ou aipo) picados2
cenoura cortadas em
cubos1 abobrinha corta-
da em cubo1 pimentao
vermelho sem semen-
tes picado1 xicara (cha)
de arroz3 xicaras (cha)
de caldo de legumes1
colher (café) de aca-
frao-da-terra (ou curcu-
ma)1/2 xicara (cha) de
vinho branco2 tomate
sem pele e sem semen-
tes picadose ervas fres-
cas a gosto

Modo de preparo

Em uma frigideira gran-
de, aqueca o azeite.
Frite a cebola, o alho,
junte o restante dos ve-
getais e misture.
Adicione o arroz, o caldo
de legumes e o agafrao.
Quando comecar a se-
car, adicione o vinho, o
tomate e as ervas.
Cozinhe por mais dois
minutos e sirva em se-
guida.

LEGUMES ASSADOS
NO SAL GROSSO

Ingredientes

* 400 gramas de espiga
de milho* 400 gramas de
batatas variadas (roxa,
doce e yacon)+ 400 gra-
mas de cenoura (laranja
e roxa)* 400 gramas de
aboboras 400 gramas
de cebolas Sal grossoe
Tomates-cereja e alca-
chofras para decorar

Modo de preparo

Corte as espigas de mi-
Iho, as batatas, as ce-
nouras, a abodbora e as
cebolas em quatro par-
tes.

Disponha-as em uma
assadeira sobre uma
camada de sal grosso.
Cubra com mais sal.
Leve ao forno a 180°C
por uma hora.

Balance um a um para
tirar o excesso de sal.

LRF, mil 48 - Ao 5

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

RELATORIO DE GESTAD FISCAL
DEMONSTRATIVO DOS LIMITES

MUNICIPIO DE PORTO REAL - PODER EXECUTIVO

ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFEREMNCIA : 2° Semestre / 2022

{Damonstrative Simplificads do Relatdrio de Gastio Fiscal)

RS 100

RECEITA CORRENTE LIQUIDA

VALOR ATE O BIMESTRE

Receilm Comente Liqusdn

Receits Comente Liquida Ajustada

207 506, 755 0
2005, S5, 535,

DESPESA COM FESSOAL WALDR %% SOBRE A RCL
Total da Despesa com P gal - TDP 0B BB 2008 4T 87 %
Lirmibe Legal (incisa NI, art. 20 da LRF) 111,545 389 8 B4 0 %
Limite Predencial (§ anico, arl. 22 da LRF) 105888 1203 51,30 %
Lirmvrbes cles Adswertay 100,200 8508 48 80 %

DD WALOR HH SODRE A RCL
Divida Conaalidada Liguida BATG 4226 & 0 4%
Limite Dafinids por Resslucho @0 Senado Fedaral 249 512 1307 120,00 %%

GARANTIA DE VALODRES WALDR %% SOBRE A RCL
Tots das Garantias 0.0 0,00 N
Limites Definido por Resclucho do Senado Fedaral (R 22,00 %
OPERACOES DE CREDITO WALOR % SOBERE A RCL
Opprmgias da Crédito Intemas ¢ Externas 0.0 0,00 %
Operacies de Crédito por Antec paclio da Receita 0.0 0,00 %
Limmite Dafinlds por Ressluchs o Senads Fedaral para Operacies da Crbdito Inlemas & Extarmas 33.268.284.1 18.00 %%
Limite Definido por Resclucho do Senado Federal para Operacbes de Srédito por Antec. da Recelin 14 554 AT4 3 T7.00 %

RESTOS A PAGAR

Imscrasho am Resios

Pagar Empanhados o

Walor apurado nos demonstrativos respectivos

N Desponiblidacs de Caixa
Liguida (spde o Inscricio

H.&LM.&M anm Resloa Peg Mo Prac)
10858 3623 -5,025 5418

Hota :

CHEFE DO PODER EXBCUTRVG: ALEXANDRE ALNGLISTUS GERFIOTES

RESPOMEAVEL PELD CONTROLE INTERKD: HLEGD LECMARDD CARVALMHD OIS SANTOE
RESPOMNSAVEL PELA ADMIMISTRACAD FIMAMCEIRA ALENANDRE ALGUSTLS SERFIOTIS

Data de Emissio: 26/01/2023 10:05h
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MUNICIPIO DE PORTO REAL

BALANGCO ORCAMENTARIO

RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORCAMENTARIA

ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA ; 6° Bimestre / 2022

Anexo & do RGF

RRED - Anexo 1 (LRF, Art 52, inciso |, lineas "a” e "b" do inciso Il & § R31.00
PREVISAD RECEITAS REALILADAS SALDD A
RECEITAS IMICIAL Mo Binesing o Ald 122022 k- REALLZAR
(b i) (eh {efa) fa-c)
“HECEITAS (EXCETO T FLA-DRCAMERTATIEAS] (1) THE 558 SR WIS Y] WA FEAFEFRLLEY I s T
RMECEITAR COMIENTES 171 883 304, T ) D0 3 3 408 071 8 B 207 028 TFRG -y BT S
APOSTOS, TATAS E COMTRIBUSCOES DE MELHORLA 18 370500, 10,870, 500.0 S 128 8T 4 304 TR411.388 1743 -1 840 E1E 8
Impoaion 18 542 FEH.H 18,542 TEE B & 0T 001 8 A 28 053 1858 4 1780 12410308 8
Toama 336 &98,0 a9 6180 T8 788 4 241 A48 30T & 1373 121,601 8
Contritagiotion da Malhahs 11183 11182 0. 00 waaiw]| BE2? R W
CONTRIT B OE S 1 A0 530, 1 A6 &30 0 13T GOR3 TH 1408 984 & L AN AT ATE S
Contritssipiies Socain oy 0.0 114] 04 0.0 ag [11]
Areninke s L onrdimecan o = ng ng a9 g og
Contrib. pam o Custes do e, de lkeminagiio Pibkca 1. A8 530, 1R S0.0 137 &IN3 T 1AM G5 n_& AT ATE S
ROCEITA PATRIMOMNLAL 1207 & AT ITED 3 DOl OT4 2 Lo EL-AE R 1L HTO -0, TR 0
Enpdormc i oo Fatrimdnig imobdulrs oo E i 0. on ng (] nQ ag o
Wadonas Maodd i 1 207 BT, 1.7 BTE0 A GT4E 405 AN FIRE 1T 1T p3 8
Dby Sard PUbd Med Concsss Pormss Ausord | Licenca . on ne (] 00 ag o
Casadin de Do 2 Gl 800 0 F 6 ADDD el e ] 2 5O A0 0 o LR
Dot Fhaaems. Pl rb oy e e L] na g L4
RECEITA &GROPECLARLA on (-] (] i le] ag [0
REGEITH INCHISTRAL o o (] 0o LN <] [11]
RECEITA OE SERVICIKE &84 Bl 2 iFT 480 T TIT.MIT A Tl 2 LRE R p
Sasnvapod Admnat wived & COrMeros s Gaim 4 ITEE 5] (1] ila] L10¢] 4 2T
B ek 0 Blenll il Pl b Mavegagiio o Trasaias @i} -] L] 5] a8 o
Sarvepod & AWnOedes Rl & Sedos ! a0 -] (L] il g o
Baraed & Aladeded Finisosinng oy a0 i14] 1] s} [iN:] oo
Ouvtrs Barwepen 455 41,3 #5431, 12T 4050 280 TIT a7 4| 1T0A Bk 381
TRAMSFERENCIAS DORRENTES 150 277 71, TO00ES 15T 0 T 550 B4R 138 188 T80 558 4 B & 3 314801 8
Tinrmifesdrcnd di Uisiho @ o sus Entaades 31.800.021 B0.4537 4T 8 11.4TO B840 0] 5 M5 882 1 s 5. TR 2145
Tiarml. Soa Caladen, Datilo Fedsral & suss Crbdades 105 458 454 B T10BO2 2. 2 1328 AT 4 11,1 B A5T S04 5 .7 3 el BT B
Tiemdeil, o M & deLidiehi (E 3 .0 -] L] 00 Lil=] [ RE]
Tiarml. S iribhuspbes Privistas 11730 T E e 31,3 Tk 2437
Toarml. de Cutris institug s P 110 Tl 1 2811 8803 (T8 17 608 368 F LR FRF 2T
Tiarml, &5 Eviesr 6.0 4] (i11] 0.0 [iN:] oo
Trarml. 4o Pessoan Flecas &0 1 -] L] {14 oG [0 ]
Outrin Trafifarbnoiis Gormatbee 6.0 0.8 0,0 00 g oo
OUTHAS RECEITAS CORREMTES 1.AF04 0 & 170 T BEH 92 0 BB BT 053 5
el Scdrmrinbativen, Contratusis o Jod iciaia 1440180 13373 ] 15 4508 108 1304600
Felancractes, fesshicies ¢ Remsancmantos Fin,00E 8 RC- 1T a4 10 A0S [-1.3 ¥ 407 5
s, (ireion & Vaome Incompomcdon o FPafimdni Pbl (=11} 77 1980 0 #7180 ag el 3]
Dasmais Facedan Conmnies 516,019 5 55 7320 #0.7 18388 w37 SE-r 2R
RECEITAS D CAPITAL i ol 104 BT bR 153 M ATHA e T304 T 4
OEERACOES DE CREDITO 10,0000 D05, 0 14 0o 0,0 ag 100 D05, D003
Dt acpdien e Crkien - Mercad indena 0 Do (R0 ne L] na g G P0G 0L
Dgeeraepliopen e Crbdin - Mercada Exdemo on ng ng g ag oo
ALIEWACAD DE BENS 310500 na L] na ag . DR
Almnnge i dn Hens Wi 30500 ne (] g ag 308000
A i B |y a0 o L] 0o g o
AMORTIZACAD DE EMPRESTIMOS o0 ne (] el ag L)
TRAMSFERENCIAS DE CAPTTAL 0. 629078 10048817 a1 153054704 (AL 1 220507 A
Torwreel o Linicho & o e Erfdacdes 205 BT1.0 1004 BA1T s 1871 074 & B0% 1 2716673
Towresl, dos Enlados ¢ 00 Dt Fedoeal o ssss Engdedes 13434 &0 0 LA L] 13 A0 40 B G o
Torwresl. Gh0s MUrecipei & & Endades =11} 4] (1] ila] ag L]
Tawrenl. db Irvitnigp s Privadas o0 oo L] 05 oo LR
Trareesdercad O CHiras IFaviin) iy PObbcas a0 4] (1] ifa] g [41]
Temrefesdncing di Exierer (R0 {1 5] L] 0.0 LiRE] LiRE]
Tiaresfordamias da Passnas Flaoas o0 -] (1] ila] g o
Tomresd, Prossereried oo Depdsncds rlo Ienbhcacos o0 {1 5] L] 00 LURE] LARE]
CIUTRAR RECEITAS DE CAPITAL a0 i14] (1] s} LiN:] [114]
Il ol g 0 Capela] S ul & -] L] ills] L il-] O
Ridefida chi THulod B0 Tasoleo a0 i15] {i11] 00 [iN:] [11]
Diavriders oettan So Capelal &l i) L] ills] L il-] O
HECEITAS (INTRA-ORCAMENTARLAS) (5 8.0 i15] i11] ila] [iN:] 1]
“EUBTOTAL DAR RECEITAS (Imy={i+H) THE E8H HEO R TR HE FFAREFELLE] BO& T
T OPERAGOES DE CHELNTG - IEFIMNANE. (e} 1] 6.8 (] ] [iT] [:1:]
Ogsriblink A8 bty |fibirrdk 6.0 0 0,0 s} ag [14]
Maotsldhviia paia Refinancarrenia da Dhodia (=X} {11a] (1 14] i lla] [ 1fx] [N ]
Contratsal pam Rolnarcamenio ds Divids 6.0 0.8 1] 0,8 ag 1]
Ogmeraptem 3o Crbdits Exieeas 6.0 08 114] - ag o
Mobdasis parn efinancarsenis da Dbads (=1} 1 14] L T4] 0,8 ag 1]
Contrwteal pams Refnsrcamenio ds Divids 8.0 08 1] 0,0 ag 1]
“ETITCI TAL Lol TOE P IM I F T [ = (T Ty THY PLE WY HE TRy o | Froraaoenr
“GEFICIT (]
“TETAL (Wi = (W=wi] I THE SRR LA S| W HR R HE e mE [ ey
TR D CAL AR RHTEFIET (o L ridins adanas) L]
"~ Tapmned T nBnemre ]
" Frabarun o LreTios faesonas ]
[ w1 Fanicacaia Arnsraema 1] _
Continua (173

CHEFE D0 PODER EXECUTHG; ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS

RESPOMNSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILTA SIMONI DE SA DA SILVA
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

PREVISAD PREVISAD RECEITAS REALIZADAS SALDO A
Pao de Queijo da Ana RECEITAS INTRA-ORGAMENTARIAS INSCIAL *TU**:-‘]-I’—"'M No Bimestre | % |Alé 1202022 % F'EI:""-E]"'H
. a b {ba cla -G
Maria Braga TR CORRENTEE 50 55 ) 5T o R 5%
Ingredientes et 0.0 0 ool oo an| oo 1]
) ) ) ) Tacm 0 (T ool oo an| oo 0.0
1 xicara (chd) de dleo/1 xi- Contrbugho de Meihora 0.0 0.0 ool oo as| op 0
cara (cha) de agua/1 xica- CONTRIBUNCOES 00 00 so| oo oo oo 00
ra (cha) de leite/2 colheres Contribuibm Sooai B0 0 ool oo an| oo 0.0
(sopa) de sal/1 kg de polvi- ottt Eeondimsin 0,0 0.0 ool oo an| oo 0.8
lho doce ooy, Cukbees 35 Sy, o8 Bum Pobl 0.0 (T ] ool oo 1] o 0.8
3a4 OVOS/BOOQ de queijo RECEIMA PATRIMOMLAL o0 oo oo .0 oo 0 ]
minas padr3o ralado no ralo Enpaada do Palrerdoes Imok-des do Essdo o0 o0 ool oo ao| o3 0.0
fino (3 xicaras de cha)/100g o Mk - it “y W wy o W
de queijo parmeSéo ralado Darmaes. Hooorias Fainwonas o0 111 0,0 0.0 L] Lal] ]
no ralO finO (1 1/2 Xicara de RECEITA INCLISTHIAL o0 111] 00 (el L] Lal] ]
, RECEITA DE SERWVCOS oo 111] (1l (el [l ] (al] 00
cha) Sarvicos Adm_ e Comerciais amis o0 0.0 o T o] an 0.0
Sarvicos Fal. & Navegacda & a9 Transpona oo o 00 [+h ¥ [+1:] [ 1+] 1]
Modo de preparo Chtron Sanacos o0 00 00| oo ool oo ]
Numa panela, cologue 1 OUTRAS RECEITAS CORREHTES 0 (T ool oo an| oo 0.0
xicara (cha) de dleo, 1 xi- :‘““1 c:::::m _ :'E g: E‘E :'E :: E'E E':
carg (chd) qe agua, 1 xicara el Hacalion Ciarmies ’ ’ e o i wl oa e
(cha) de leite e 2 colheres RECEITAS DE CAFITAL o0 o0 ool oo ao| oo 0.0
(sopa) de sal. Aquega em ALIEMACAD DE BENS 0.0 0,0 ool o oo| oo ]
fogo médio ateé ferver. Abonacds do Bons Méves oo o0 ool o8 ao| o@ 0o
Em uma tigela, coloque 1 kg Abssracdo da Bans, Iméves .0 00 ool oo an| oo 0.0
de polvilho doce, abra um Absriaca de Dans Inanghves o0 o0 ool oo ool an 0.0
buraco no meio do polvilho AMORTIZACAD DE EMPRESTILMOS 0.0 0.0 ool oo ol ]+ ]
e despeje a mistura de leite OUTRAS RECEITAS DE CAPTTAL o0 0o 0.0 o0 [} [11+] ]
fervente. Com uma COlher, Iningral agdo oo Capdtal ookl 0o a 0] (el a0 [el] 0o
misture rapidamente o leite Dhaiuln Facls da Dapiel 0.0 00 a0 oo 0s) 0o 0.0
quente no polvilho até es- e s s a0 oo | e
caldar completamente.
Va adicionando de 3 a 4
ovos e misture. Junte 300
g de queijo minas padrao e
100 g de queijo parmesao
Conbua (273)

ralados no ralo fino, e va
misturando até incorporar
todos os ingredientes e a

massa ficar lisa.
C h CHEFE D0 PODER EXECLUTIVG: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
om uma colner, pegue RESPOMNSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILTZA SIMON DE 5S4 D6 SILVA

pequenas porgdes de mas- SIGFIS - Versdo 2022 Data de Emissdo: 26/01/2023 10:02h Anexo 1 do EREQ
sa, faga bolinhas e coloque

numa assadeira.
Leve para assar em forno

‘o . . o MUNICIPHO DE PORTO REAL Confinuagio (33)
médio pré-aquecido a 200 RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORCAMENTARIA
C por cerca de 30 minutos BALANGO ORCAMENTARIO

ORCAMENTDS FISCAL E DA SEGURIDADE SCCIAL

ou até dourar. Retire do for- FERIODO DE REFERENCIA : #* Bimaatrs [ 2022

no e sirva em seguida.

LAF, 8 52 incisc |, Allraan "s" 8 " do inciso e {17 - Anexo 1 A% 05
O T EOTACLE rﬁf&:‘:ﬁ*&r‘ BALIDO D SPTSAS L EUIOAORS - Tt T |h54:|:-.l:!.l on

. T}

EEIAL ATUSLIEAEA, PACLLSE ATE .
CESPESAR - i TS i o e A ) FFOCER AN
Srremira @) =i = T i o 0 B g
H T i} 1] Rl

PR TR T IR PO, ZSPE T AP iy T B 3350 I k34 1231180 227 845 &34 0 W AST TR0 TR AR 1 | 311 B0OTE b HETRELSRE e Ry T 00 w0 T
CESPEAAS CORRENTES 1508 et P 7 HLET T LT F90 5SS A [ EICE L E! TS 0 A1 | PO SR SR R B iR | WP TTT AT TATLIAT
PESSDAL B FNCAMGOS S0DOAS Bl Dol M50 110 708 731 & AT 5T 1A AL O LR 1 B LBTE 3| 5 ned TEA O 1040 i B | W4 BRI TG T oo
FURDS EERCARTENG Dk DA, FooT T il oo 1. 0 oo .1 oo b L1
CUTRAS DESFEERS CORREMTES T4 MBI AT TR EEa | T EEA T did o AR AT | eEa TR M nral s TATLIAA
CESFLSAS DO CAFTTAL 5605513 MARNATEG|  m2IMA rmarma|  mas raTa eS| BN 4 9T DR 1 ATHLG ITEEZILS
FAERTIERTON 1 ch 884 3 MEAT LY parssman Pz | mamz s et |  SsETME 5. T R 5 B O 3 TRE. 2N A
PWVENSIES FANCLIAS fales e &0 1 s od an b oo [\ 1]
Batata com mel e AMACHTI AL ACH D18, DDA 23002002 NATE TR 212410 18T o1 pramos| asraTIRE a1 3PS TTLY an
. RESERGA DE Condfmisiiag 1. DO D00 LT an an e LT an LT ap an
alecrim DEES PESASIHTIL -ORTAWERT SRS 130 ng og 0 [T b g 1 [T oo 20
“BUHTOTAL DAS (EAFEAAT (1javEna) 1 Bl 3308 Hamands]  12viman | mrasasnn|  mwaeT mos 8 To 482 1 | 211 SR 0TI 15 15 1 | 00 e TR B [T =F]
I dient TR T LA [k, Lo, ¢ BEF . (0] oo bo a8 a0 T ) an an oo [T
ngredientes Herriaagha: da Divide iniers b o an an o L] an LT an LT
. Ttud bkt LT LT oo a0 ne LT L] LT ag L1y
1kg de batata asterix/1kg [ — o ag a0 e P as &8 a6 0o ap
de sal grosso/100g de pi- Avmorbmohe du Coude Exipmy L LU an an oe oo a0 a0 a8 a0
. ~ e koidna og o 3] -] bz (1] 1] 1] oo an
menta do reino em gréo/ale- Cutras Divica . o A & o e aa o o an
crim a gosto/2009 de bacon [ ] i B T Frl S Fr I ] 13 EMe | prassaun| W4T 7R0E o T ane 1 | 391 mo3OTA N AR T T §

. m — — ﬂﬂ ] 11 ) o8] . THS. BT 3
fatlad0/200m| de mOStarda m 10 il 330 3 TR B T3 12711588 Fp gk e e | B TR e 1 | 333 A e T T Y F5 el Y T
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madamente 15 minutos até
que comecem a ficar ma-
cias. Escorra e coloque-as
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espere esfriar até que elas

fiqguem firmes e quebre-as
com a mao de maneira rusti-
ca do tamanho que preferir.
Frite em 6leo a 180 graus
até que fiquem douradas.
Bata no liquidificador o sal
grosso e a pimenta do reino
até virar pd e salpique nas
batat

Para o molho, misture a
mostarda dijon com o mel
e adicione sal temperado a
gosto. Para finalizar, colo-
que as batatas fritas no re-
cipiente desejado. Por cima,
coloque o molho, o bacon
frito e finalize com o alecrim.
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SEXTA-FEIRA, 27 DE JANEIRO DE 2023

COSTELINHA
ASSADA COM
MANDIOCA

Ingredientes

1 kg de costela suina 1
cebola picada 2 dentes
de alho 1 xicara (cha)
de vinho branco 1 kg
de mandioca (aipim ou
macaxeira) cozida ¢ 6leo
para fritar « sal a gosto *
pimenta-do-reino a gos-
to

Modo de preparo

Tempere as costelinhas
com a cebola, o alho, o
vinho, o sal e a pimenta.
Cubra com papel-alumi-
nio e levea geladeira por
3 horas, regando de vez
em quando com a mari-
nada.

Coloque as costelinhas
em uma assadeira, re-
gue com a marinada,
cubra com papel-alu-
minio e asse em forno,
preaquecido, a 220 °C
durante 40 minutos.
Retire o papel aluminio,
regue as costelinhas
com o molho que se for-
mou na assadeira e dei-
xe no forno até dourar.
Cozinhe a mandioca
(também conhecida
como macaxeira e ai-
pim) na agua com sal
até ficarem macias.
Escorra bem e frite no
6leo quente até dourar.
Sirva com a carne.

ESTROGONOFE
DE CARNE

Ingredientes

500 gramas de alcatra
cortada em tirinhas 1/4
xicara (cha) de mantei-
ga 1 unidade de cebola
picada 1 colher (sobre-
mesa) de mostarda 1
colher (sopa) de ke-
tchup (ou catchup) 1
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1
xicara (cha) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme
de leite « sal a gosto

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar
transparente.

Junte a carne e tempere
com o sal.

Mexa até a carne dourar
de todos os lados.
Acrescente a mostarda,
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.

Cozinhe até formar um
molho espesso.

Se necessario, adicione
agua quente aos pou-
COS.

Quando o molho estiver
encorpado e a carne
macia, adicione os co-
gumelos e o creme de
leite.

Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.

Sirva  imediatamente,
acompanhado de arroz
e batata palha.
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il

Bolo gelado facil

Ingredientes

1 caixa de bolo de coco

1 envelope de gelatina em pé
incolor sem sabor

3 colheres (sopa) de agua

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

1 vidro de leite de coco

2 latas de leite (use a lata de
leite condensado vazia para
medir)

2 xicaras (cha) de chantilly
pronto

1 xicara (cha) de coco ralado
Margarina e farinha de trigo
para untar e enfarinhar

Modo de preparo

Prepare a massa do bolo
conforme as instrugbes da
embalagem.

Coloque em uma foérma de
30cm de didmetro untada e
enfarinhada.

Leve ao forno médio, prea-
quecido, por 30 minutos, ou
até que enfiando um palito,
ele saia limpo.

Retire e desenforme.

Hidrate a gelatina na agua e
dissolva em banho maria.
Bata no liquidificador com os
ingredientes restantes, me-
Nos 0 COCO.

Forre a forma em que assou
0 bolo com papel aluminio,
alisando bem, e despeje me-
tade do liquido na Férma for-
rada.

Coloque o bolo sobre o liqui-
do.

Cubra com papel aluminio e
leve a geladeira por 2 horas.
Retire, desenforme, cubra
com o chantilly e polvilhe o
€OCo.

Sirva em seguida.

Repolho refogado

Ingredientes

1 repolho médio (mais ou
menos 1,2kg)

3 colheres (sopa) de dleo
1/2 cebola média picada
em pedacos grandes

1 dente de alho picado

2 tomates maduros, pica-
dos em pedagos grandes
2 cebolinhas verdes corta-
das em rodelas

Salsa picada a gosto

Sal e pimenta do reino a
gosto

Modo de preparo

Corte o repolho em quatro
partes e elimine o miolo
duro.

Corte em tiras ndo muito
finas e lave bem.

Deixe no escorredor por
alguns minutos, para re-
tirar todo o excesso de
agua.

Aquega o 6leo numa pa-
nela e frite ligeiramente a
cebola e o alho.

Junte o tomate e os tem-
peros verdes, mexa bem
e refogue por alguns mi-
nutos.

Acrescente o repolho pi-
cado.

Tempere com sal e pimen-
ta do reino e mexa bem.
Abaixe o fogo ao minimo
e tampe a panela.

Deixe cozinhar até que
o repolho esteja cozido,
mas ndo macio demais
(mais ou menos 20 minu-
tos).

Se necessario, respingue
um pouco de agua.

Sirva em seguida, acom-
panhando carnes em ge-
ral.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ATOS OFICIAIS

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDD DA EXECUCAD ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DA RECEITA CORRENTE LiQUiDa
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFEREMCLA : &° Bimastre [ 2022

Prefeitura Municipal de Porto Real

LIEF, art 53, incaiay | - Soruy 3 RS 00
£ ¢ o EM‘EI.LH,".'A-I:I DA RECEITA REALIZADS NOS ULTIMOS 12 WESES TOTAL PREVISAD
ket A3 | FEVIINEE PARNE | ABRDOIE | ANl | Ui | e o | SETanE | ouTaeE ummiﬂnum ULT-kzm | ATUALLEADA,
RECEITAS CORRERTES oy R R EE T EE L BT T T BT B T BT i e BB B L]
rapeeivd, Taibs i Soraniigisy e kieronag LECLR R R k] T4 Y FAA MG FIE TNRE OO IEENET] IMEUME XA 1aEEIE 1MNEHG FTTLEET LT i NTOD D]
rgoaia o o Prag. PreskalTerriorad Lrbara (1IPTLD 52 K3} [aT ] oY LEESE RN T E T BFTReLE B TCLE BEEF ST B Ao T T ] 13881 T4 ENLN 0 2
STREALS K TarwurA 2 Chakgoar Mae e (L LR B K- R ] 1B e LINFEEY| 1A AR LS4 8 TE TINTEAE 1 ORd ET LB ST T R Aok 1 I . T B R T AT
Irpomic W Trarameslc e Bars mdnees BT FT1T ' F ey LRl P T TETINA R 51 4T vaad Patm ErB i1 R T
Irgcmic. i’ FHands a P da i [ 1 o SRR T R Y- T ot o 0 W LT N E1 g ) 5 i LB R 2T 841 N e i [1oTR -] FETiENTS
Duirzs Inposion, Texma @ Confribsglen da Medhosai i AT a BTN i g 2 a1 3G el T T i i3 i e 3 A i o, - b B Al ni e bk LR
RECETA DE SONTIBUNGOES e i il CETY FiF i T E 188 51 1 ik T i T84 a0 1] a4 Ak 4 i 31 1 Al B LT 1]
RECEITA PhTRIMORIAL (LERT I TAE P i it FFETA FL BT LR tL T LRECT I RTT 0 L L E R TR LTV ETY T E LT
Fp-adrrmriin. du Bpisale Frauee s 183 Pt i Sl Gl ) i ik FiFwiTa i T F SR 1 el i 1% ¥4 T il i 5 BT E1- SRR LR T
Oadens Faistik Palrwsersis 1= :] B B [-1- i 4 i3 i 3 : | T LT R
Aliapel Ao ool o B :] B B [T A L LE ] 1 : | B -1:] 1]
Rt bl [ E LT [ B [ 14} 13 B 1 1.8 B 1] 1
Rt S Sl A7 [T TF R B A 4 42 8 7 7] sy [FERE sl e BEY T TIT TS B2
TRAKSFF RS HCBAS CORRFNTES s ey wamaed e Eed neaames Iy Joraemy weresma ] WEoey vhesd sy 100008 VENT L 10 LlE R T A
vty -Paris de FPU 1marny ecssd vemmmy seasrzy] rrwray omasey asmogad vemel vty usmesar avmoad 3 = TOA T LT % TR
Dot Frke dic ICRIS Bagiaetnl amoidad seErady AIMMETTH Thoaade Tuasg aarecat] sekresas Tosaated Asmcens]  aaddsan] 8 TEA e R EL: T (REE TELT ]
Cota-Parte do YA E CIRT R T bk 173 8n 7] 10 ) n A oAt 13 e [=F " A% ekl T el i Fa (1 N 1) N T INA0
Cota-Parie de ITH il ¥ 113, B -1 -1 i 3 2.3 £ 4L ] art B 1] [+ -T]
Frnraberbouuin 4 L3 A 10E B 4 T B T a as 3.9 T 24 -] B 1] L BAR P
Tl e LG 0 U EER i 5 T3, 10 -6 1 17825 12 4TS (=R TER AT ho L il it i il il 154 vk g 1 e i 4 1 T A
Tl beaai o FLADER (EST E R L T84T 14840 1588AE0T 1SEENE FIMTER pEFHCCE EEEEAEECE R R T R E L 1385 e, Y . el ¥ i A
Tadrns Trasshedoroas. Cordme BFTONLE N EEL o FEd R BAIMETIH WEIITH 45FTH MY 0T 4 T aBG  BAKF 7Y & BH TN A TTRD B0 T N
DLITRAS RECFITAR CORRFMTES Pl R (1. L8 T [ E ik 1 e 11 I=k S B Lol bl FEL 1R AT RS e [ LF T [ B LR Ao T
DEDUCOES i) TP 2 P ISR LTEELN LEaME R P TEET VLY 1 ST U A 1 TR ! RS AT T TR o Rad
Conirbs p'c Flanc de Ty Soc. S L= ] -1 [l =L 1 -1 i ] El= i L2 -] Al
Compemacilio Frarc snire Heg Frevid [0 a7 (-1 L i -1 s a3 B =T 2. [T (-1:] -T:]
Hemhmwrrion Se Aoicaplen 2o Heoorecs Frevedenoioon -1 | 24 1 5oy o -1+ a4 39 -1 L= . -1- | -1-] -1-]
Dl da Hededia o Formaglia da FUNDER 1P R el 1 TEaEAN viseakg 1Rt nFmssaN TEITISAS 1 EEITE naxh i 7 R rel 1 ssaEng EAl il Eo kT
RECEITA CONMENTE LD, [u1) vriga s d] wrema dl iy wra e mmrasy Hoeesy woar sy ieeicad memaury ecesa W rmiea N weEEwT 0T I TG T3 L Ced
Pp T by |rmile spldl erreraliny Fuireiiies [-1- = -1 -1 (-1 BRI, T 44 13 B T 3 TS 1589 B LE E- T
(8L VA TH0a CF R
L RN TALR P AL LI Fale, (V=i R T TR s R e N T e T e O T O T
T rTraral Taw ke felieoed 8 STaIas. 08 Do [ T [T [ [ [ 11 1 [ T :'] B [T T
i S0 e CFIWTH
o — —
' - BT LB AELE| WH SOTEGOLNY VS FTE VMERE R THE R Ll R ] |l'|-l.11l_- Lo L LRl R ] el drss | _?_}l"iHll-r ot ] a:l!l-lw.?

Lt
RUL don Gtimon T2 massesy

Flicestn Correnis Liusis &m s & S6M STedondamens
Rf M7 G30.TTE 80

EHEFE DO PODER EXECLITTEON AL EXANDRE
REGPOAELAVE

KT

AUGLE LS BEFF
L PIRA COMTANLIDARDE  WALTA SRICHI DL 54 DA GLWA

SIGFIS - Versia 2022

LFF, ar 53, incigo 1l - Anexo 4

Diata dea Emissda: 2680172023

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARILA )
DEMOMNSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS PREVIDENCIARIAS DO REGIME PROPRIO DOS SERVIDORES PUBLICOS
ORCAMENTD DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFEREMNCIA © 5* Bimastre / 2022

10:02h

Angxo 3 do RRED

REGIME PROPRIO DE PREVIDENCLIA DOS SERVIDORES - RPPS

FUNDO EM CAPITALIZACAD [PLANO PREVIDENCIARID)

PREVISAD RECEITAS REALIZADAS
RECEITAS PREVIDEMNCIARIAS - RFPS (FUNDD EM CAPITALLEALAD) ATUALIZADA A E® B0z
RECEITAS CORREMTES (I} oo oo
Re<sitas do Contrbuicios dos Seguradon 0.0 an
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Al o0 [i:]
| D i 1] il ]
Pasmannisia o LA RE]
B Bepae 00 o
e o0 oo
| it oo oo
Perssonisin o LilE]
Rpcasing g Codminbdegios P oa ao
Cill o 05
Al o il ]
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Al 0a o
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Rieaoesin Painmaonaal 11} Lala]
He-ing Imokelanas oa ao
Haceitan da Valorss Mobidinos 0.0 el
Chteis Rscailin. Palrmansan oo Lil:]
Foeoteta o Servigis 0 o
Dhrtrns Feceilns Comees 0,0 oo
gk Prstdencana &o RGPS para o HPFS oo oo
Aporios Periddicos pans Amcricssio 4o DiiicE Alusdal a0 RPPS (1) 0.0 s
Cmmam Recntas Cormntes (i) fillu]
RECEITAS DE CAPTTAL {10} oo oo
Alenagio s Bans. Dussos & Alvos 00 oo
AmartiemEhi iy [Empaiatamios oa o
___Chrms Recettan do Captal _ 0 1]
TOTAL DAS RECEITAS FURED DE CAPI TALIZAGAD - RPPS (W] = {1 + Il - i) Vil 0]
DOTAGAD DEEPERAR DESPESAS DESFESAS BECRITAE EM
DESPESAS PREVIDENCIARIAS - RPFS EMPENIADAS LIOUIDADRS PAGAS BONP
(PN B CAPTTALIZAGAD) STRNLEERES, FP——— Ak 8 Baneas | AN Bimiaoz2 (PR —
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RESULTALG FUNDL EM CAF TALLEALAL (W] = (Ts - 7] 1] [-1:] -1 1] e
RECURS0S RPPS ARRECADDS EM EXERCICIOS ANTERKORES FREVIGAD ORCAMENTARLA
WALOR LANE]
RESERVA DRGAMENTARLA DO RPPS PREVISAD ORGAMENTARLA
WAL (0]

APCORTES DE RECURS0S PARA O FUNDD EM CAPITALIZACAD DO RPPS

APORTES REALIZADAS

[ - Capante I r L
Plans da A - Paritdico de Valores Predefinidos [l ]
Chiirgd Apored RPPS o0
Recursos para Cobertura de Défict Financeso 0.0

BENS E DIREITOS DO RPPS (FUNDO EM CAPITALIZACAD)

PERIODD DE REFERENGLA

bl & Bim2022
Cinxa & Eguivalanbes div Caixa 0.0
Investimantos & Aplcagtas 0.0
Owires Bena & Dirsilcs 0.0
TOTAL DE BENS E DIREITOS DD RPPS 0.0
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HORA (%)

SEXTA-FEIRA, 27 DE JANEIRO DE 2023

LOMBO DE VITELA
ASSADO

Ingredientes

800g de lombo de vi-
tela/ 1 cenoura/ 1 ce-
bola/ 1/2 alho pord/
1 talo de salsao/ 1
colher (sopa) de fari-
nha de trigo/ 1/2 litro
de caldo de carne/ 1/2
taga de vinho branco/
1/2 copo de creme de
leite azedo (creme de
leite com limao)/ Noz
moscada/ Folha de
salvia/ 1 ramo de ale-
crim/ Paprica picante/
4 colheres (sopa) de
azeite/ Sal

Modo de preparo

Aqueca o azeite numa
panela e doure o lom-
bo inteiro.

Lave e raspe a cenou-
ra, limpe o salséo e o
alho pord, descasque
a cebola e corte-os
em rodelas finas.
Quando a carne es-
tiver bem dourada,
acrescente os legu-
mes (exceto algumas
rodelas de salsao e
cenoura), as especia-
rias, o vinho, o caldo
e, para terminar, 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo dissolvido no
caldo do cozimento.
Tempere com sal e as
ervas aromaticas, la-
vadas e escorridas.
Continue o cozimento

por 1 hora.
Retire o Ilombo e
mantenha-o em local
aquecido.

Abaixe o fogo e deixe
reduzir o molho.
Bata-o no liquidifica-
dor, adicione o creme
de leite e misture.
Fatie o assado e
sirva-o regado com
o molho e decorado
com as rodelas de ce-
noura e salsao.

BATATA DOCE FRITA

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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Ingredientes

Batata doce
S,al a gosto
Oleo

Modo de preparo

Descasque as bata-
tas, e corte em rode-
las finas ou em pali-
tos, como se tratasse
das outras batatas.
Frite em 6leo quente.
Depois de fritas polvi-
Ihe com sal fino.

Sirva como acompa-
nhamento de carne
de porco.
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j SEXTA-FEIRA, 27 DE JANEIRO DE 2023

HORA (%)

ATOS OFICIAIS @

FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA

Ingredientes

1 frango inteiro/1/2 ce-
bola/pimenta-do-reino (a
gosto)/cebolinha (a gos-
to)/salsinha (a gosto)/co-
lorau (a gosto).

Modo de preparo

Corte o frango em pe-
dagos.

Coloque em uma pa-
nela de pressao o frango
e os ingredientes, menos
o colorau e cozinhe por
20 minutos em fogo alto.

Abra a panela com cui-
dado (ndo esquega de ti-
rar a pressao), coloque o
colorau e uma pitada de
sal.

Cozinhe por mais 20
minutos, dependendo do
seu fogdo em fogo mé-
dio.

Bom apetite!

CARNE MOiIDA COM
BATATA SIMPLES

Ingredientes

500 g de carne moida/3
colheres de 6leo/2 den-
tes de alho/1 cebola mé-
dia picada/1 tablete de
tempero sabor galinha ou
carne/4 batatas cortadas
em cubo/tempero ver-
de/1 colher de colorau.

Modo de preparo

Coloque o 6leo e a cebola até
a cebola murchar e perder
um pouco de agua

Em seguida o alho e colorau.
Coloque a carne até ela se
soltar e fritar um pouco

Em seguida, adicione o table-
te de tempero.

Assim que estiver dissolven-
do o tablete, coloque a batata
com um pouco de agua, tam-
pe a panela

Logo em seguida, veja se a
batata estd mole e acrescen-
te o tempero verde.

GALINHA COM QUIABO

Ingredientes

680 g de molho de toma-
te/1/2 litro de agua

600 g de galinha cortada
em pedagos/1 cebola in-
teira picada/3 dentes de
alho/4 colheres (sopa) de
azeite de oliva/300 g de
quiabo picado em rode-
las/200 g de milho

sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo

Ferva o molho de tomate, a
agua e o sal.

Reserve.

Aqueca o azeite e frite os pe-
dagos da galinha com o alho
e a cebola.

Coloque o quiabo picado
Mexa apenas um pouco, com
cuidado para ele nao babar.
Cubra com o caldo até que
passe dois dedos do nivel
dos ingredientes.

Espere cozinhar bem, e
acrescente o milho ao res-
tante do que foi preparado
com o molho e despeje sobre
a galinha.

Misture tudo e deixe mais 3
minutos em fogo brando
Retire do fogo.

Sirva ainda quente com arroz
branco.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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ATOS OFICIAIS

LRF, art 53, inciso 1 - Anaxo Bb B RS Milhares
ABAIXD DA LINHA
SALDD
CALCULD DO RESULTADOD NOMIMAL Em 31122021 Em 3M/Daz2022
(@) ]
DhADe CONSOLIDADA (00AI) 26,204 27T 40 25358 818,30
DEDUCCES (XX} TREAT 534, 70 20024 534 50
Disponbdiclade de Casoa THEAT S U H0EE B34 B0
Disponibilidade de Caixs Bruta 261551440 30.880.541,70
(-h Resics A Fagar Frocessados (Ko0x] FINFT.5IE, TLas5 957,10
Demals Haveres Financeircs 0,00 0,00
DivIDw CONSOLIDADA LICUIDH (OCKI) = X000 - KX1K) HHEG. 342, 0 S.324.184,050
RESULTADD MOMINAL - Ababon da Linha (OO0 = (500 - X3000) 4 542, 158,00
AJUSTE METODOLOGICO Abé o G* Bimestre 7 2022
VARIACAD SALDO RPP = OO0 = (X300 a - X3X b} -3 TTRATT 40
RECEITA DE ALIENACAD DE INVESTIMENTOS PERMANENTES (1K) 0,00
PASSNOG REGUNHEL DG NS DG (XN ey
VARIACAD CAMBLAL (X3 Q,00
PAGAMENTOS DE PRECATORIOS INTEGRANTES DA DC (X1} 0,00
OUTROS AJUSTES (X000 0,00
RESULTADC HOMIMAL AJESTADD « Abaixo da Linha
(R0 I 2 - = B3 P B2 20D 0+ B0V B.420 53840
RESULTADL PRIMARIL) - Abatro 0 Linha [AaXLE] = LT - [(EEY - KXWT) 2,355 815,80
INFORMAGOES ADICIONAIS PREVISAD ORCAMENTARILA
SALDO DE EXERCICIOS ANTERIORES 0,00
Recursas Armecadades em Exercicias Anbencnes - RPPS 0.00
Superivit Financeiro Uslizade para Aberiura & Reabertua de Créditos Adiconais i@, 00
RESERWVA ORCAMENTARLA DO RPS Q.00
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LRF, art 53 nciso ] - Anexo Ga RS1,00
ACINLE Dy LI HA
PREVISAD Jan a Dez/2022
RECEITAS PRIMARIAS ATUALIZADA RECEITAS REALIZADAS
RECEITAS CORREMNTES (1) 24 400, 0oE 2 207 926 7758
impostos, Taxes o Contribupbes de Malhona 18870 2000 a1 g A
Impasts &7 @ Prop. PredeslTemitonal Lrbana {IFTU) 880 442 7 2.561.533.1
Ienpasbes &F Sarvigos de Qualgusr Naturaza (IS5) T136.447 1 18.521.810.5
Impasto &f Transmmalo de Bens Imdweis. (ITBI) T21.982 B S20.834.9
Impasto de Renda Retido na Fonte (IRRF) TADA9iTO 8,048 TET.O
Cutros impostos, Taxas & Contribuicies de Melhoria 2T T 488 1513
Contribuicies 1.819.530.0 1,486 6584 &
Repeiia Painmonial 3832 ET5.0 5.616.318.8
Apboagtas Financsiras (1) 12678750 3.083 18,8
Ouiras Receitas Patdmoniais Z 554 4000 2 554 4000
Transferéncias Cormentes” 0058 18T S 185 740 558 4
Cota Parie FPM [(804%) 131437134 20 555 548 1
Cota Paria ICNS (B00%) S0.TT0.002, 7 61,408 3058
Cota Parie IPYVA (BD%) 6658, 6660 4 T67.143.8
Cota Parie TR [B09G) 42261 £.448 0
L.C. N* B7/56 - ICMS Desoneragio (B0%) 154, 53T T 0.0
LG N &1 1878276 6 14721657
Transderdncias do FUMDEE 159.768. 2621 17.656.365.7
Ouiras Transherbncss Comanbas BT 56T 4433 E3.418.178.2
Desmanis Recestas Commrentss 1.835.6353 1.686 620 4
Outras Receitas Financeiras (1) oo 0.0
Raecelias Comentes Restanios 1838 535 3 1588 26 4
RECEITAS PRIMARIAS CORRENTES (IVI=IHIHI) IS 22T 204,852 857 1
RECEITAS DE CAPITAL (W] 2656012688 15. 305479 4
Operapies de Crédiba (W) 10000, 00,0 0.0
Amadizacko de Empréstimos (WIl) oo 0.0
Adsnacio de Bans 34,0800 0.0
Recaia de Allenacio de Investimentos Tempodeics A (1 l] 0.0
Recsia de Allenacdo de vvestimenios Permananias [1X) 00 0.0
Ouiras ABanadies da bans 31.050,0 0.0
Transherbncias da Capial 165250768 15, 5054704
Convlnios 18132430 1,807 2TE 8
Cwtras Transferdnoas de Capital 14715833 8 13,788 2038
Cuitras Recetas de Capilal oo 0.0
Ouiras Receitas de Capilal ndo Primdnias (X) oo 0.0
Cutras Rscaitas da Capital Primadrias oo 0.0
RECEITAS PRIMARLAS DE CAPITAL &0 = (=Y =N =152 18560, 126 8 18,308 475 4
RECEITA PRIMARLS TOTAL [Xil) = IV + i) 235 655 380 0 F30168 338 5
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; ATOS OFICIAIS
L2,

SEXTA-FEIRA, 27 DE JANEIRO DE 2023

ROLO DE CARNE
RECHEADO COM
ESPINAFRE E QUELJO

Ingredientes

600 g de carne mo-
ida;200 g de espina-
fres frescos; 125 g de
mussarela (ou outro de
sua preferéncia); sal e
pimenta a gosto; alho
em pd a gosto; colorau
a gosto; azeite a gosto;
400g de abdbora (usei
abdbora manteiga); 1/2
cebola.

Modo de preparo

Leve uma frigideira ao
fogo com um pouco de
azeite e deixe aquecer.
Acrescente o0s espina-
fres e tempere com uma
pitada de sal. Deixe os
espinafres murcharem
e saltearem, retire es-
correndo todo o liquido
e deixe esfriar comple-
tamente.

Numa tigela coloque a
carne moida e tempere-
-a com sal e pimenta e
amasse bem para mis-
turar. Coloque depois
a carne numa tabua de
cozinha, numa camada
s6 formando uma espé-
cie de retangulo.

No meio coloque os es-
pinafres ja frios e sobre
estes o queijo cortado
em palitos. Enrole a car-
ne sobre os espinafres
e o queijo, formando um
rolo e apertando bem
para que o recheio nao
escape. Coloque depois
o rolo numa assadeira.
Corte a abdbora em
cubos pequenos e colo-
que em volta do rolo de
carme. Pique a cebola e
espalhe sobre a abébo-
ra, com uma pitada de
sal, e tempere tudo com
0 alho em po, o colorau
e regue com um fio de
azeite.

Leve a assar em forno
previamente aquecido a
180°C durante cerca de
45 minutos ou até a car-
ne estar cozida e a abo-
bora macia e tostada.
Sirva a carne em fatias
e acompanhe com uma
salada ou legumes cozi-
dos.

SALADA
MULTICOR

Ingredientes

Alface roxa; Alface ver-
de; Tomates cerejas;
Beterraba; Pimentao
verde; Pimentao verme-
Iho; Pimentdo amarelo;
Azeitona chilena; Bro-
colis; Tempero a gosto.

Modo de preparo

Cortar os pimentdes e a
alface em tiras.

Ralar a beterraba e cozi-
nhar o brocolis.

Colocar nas bordas de
uma travessa a alface
roxa, depois a alface
verde e a seguir a be-
terraba. Enfeitar com os
pimentdes, os tomates
cerejas, as azeitonas e
o brocaolis.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
Al

i Prefeitura Municipal de Porto Real
ATOS OFICIAIS
Jan i DD
DESPESAS PRIMARIAS DOTACAD DESPESAS DESPESAS | DESPESAS | mESTOSA RESTOS A PAGAR
EMPENHADAS | LIOUIDADAS AR v i TR
AL - inl mm,-;'; ﬂwﬁm LD DOS PRGOS
I:'h_l {cl
DESPESAS CORRENTES (XN 6400 TEe | D0aMB0EE]| 0ESMASEE| 1BTTITHRAE 13817680 PLEGH B, T GLBBE AR T
Peiadl & Encirgss Sodiam AL e W7 45 TR50 | S0P A48 TESD) 104 550 D62 T FHEAE J2 e 2.0
Jures & Ercargen da Divda (0N o0 0o .0 o.e .0 .0 LT
Cuirns Despesas Comenles MOSTRZEST | 103M7 08| 9543877TSE| G31B66172 1.184,130,0 4878.118,8 G.ETE 1184
DESPESAS PRIMARIAS CORRENTES (0V) = (NI - X0 BA00THG | H0LMMG050 | 202SAAGME| 1T TTTHTAS 12384, 78,0 f858 AR, T GLAGE AT
DESPESAS DE CAPTTAL (XuT) B4AGIATHD 12010, T304 RLT25. 5006 BT 1B 138.735.1 THT.A15.3 TaTENS
Irtpimgbrra il ST T B30 0T 554078 SC43050 % 13870 T 8153 MTES3
Irseeraiit Folti i oo 0o .0 0.0 .0 0.0 04
Conoesabn de Ermprésimos (X oo 0.0 (=R, oo o0 a0 00
Acpuisigd de Thelo de Capital j& integralizadc (Vi) o ale 6,0 a.s @, a0 T
Aupuinin iy che Tl de Cridio (K1X] o0 ] 0.0 =1+ 0.0 0.0 ]
Doisfruiis [pses ferk, Finuisfacss o 0.0 o0 oo .0 0.0 00
Aumoeiiza; 0 da Divida (XX} 18757723 1ETETTZE LETEFT22 IETE.TT2Z 0,0 0,0 0/
DESPESAS PRINMARIAS DE CAMTAL (OX={XI-001- 30 X00- | 308IT.T0.T BX34. 0652 5545704, 7 5 043,088 6 138.738.1 TET 6153 TET 18,
RESERAA DE COMTRIGENCES (00 =11} ae 0.0 =1+ 0.0 0.0 o
DEGFESA PRIARLA TOTAL (KENT = (s X1 1000 AT T 4500 DI TESBEE | DRG] 1028 A3 E 15205011 BB B0 10 R 0
REGLIL TALR) PRIMARIC! - Acimas 4 Lirws (RAN) = (Klla - (LAl = = = 5 160,306 B = = =
CHEFE DO PODER EXECUTIVG. ALEXANDRE ALUGUSTUS SERFIOTIS
RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILZA SIMONI DE SA DA SILVA
SIGFIS - Versdo 2022 Data de Emissdo: 26/01/2023 10:03h Anexo 6b do RREQ
MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAQ GHG&MEHT#RIF&
DEMONSTRATIVO DO RESULTADO PRIMARIO
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 6° Bimestre / 2022
LRF, art &3, incisa |1l - Anexo Ba R51.00
META FISCAL PARA O RESULTADD PRIMARIO Vil OR CORRENTE
Meta fixada no Anexo de Metas Fiscas da LDO para o exerciclo de referéncla 15.857.085,0
Jan & Dac3?
ABAREtaamal VALOR INCORRIDO
Encargos e Variagbes Monetarias Ativos (O 3.083.518.48
Encargos & VariacSes Monetanas Passivas (XX\W1) 0.0
RESULTADO NOMINAL - Acima da Linha (XXVII) = XXIV + XXV - XXVI) B.224.318.4
META FISCAL PARA O RESULTADO NOMIMAL VALOR CORRENTE
Meta fizada no Anexo de Metas Fiscals da LDO para o exercicio de referdncia -527T.580.0
Hota : "Para efeito deste Demonstrativo, o montante das Transferéncias Comentes comesponde, dentre cufras receitas, ao total das Transferéncias
Infergovemamentais, excluidas as Dedugdes da Receita Corrente para Formacgio do FUNDER
CHEFE DO PODER EXECUTIVC: ALEXANDRE ALIGLISTUS SERFIOTES
RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILEA SIMONI DE SA DA SILVA
SIGFIS - Verséio 2022 Data de Emisséoc: 26/01/2023 10:03h Anexo 8b do RREOD
MUNICIPIC DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAO ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DOS RESTOS A PAGAR POR PODER E ORGAO
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFEREMCIA : 6° Bimestre / 2022
LRF, art 53, inciso V' - Anexa 7 RE1,00
RES A PAGAR F B3N B RESTOS A PAGAR NAD-PROCESSADOS
NMAD PROCESSADOS LIQUIDADOS
) Inscritos Earc. | Inscrivos
PODER/ORGAD Exoro Cane, Pagas Salda ) Came. Pagas Saldo
" | 203 Anit. 2021
Ant.
EESTDS & FAGAR EECHTO BTRA-OACANENTALR
EXECUTIVO
PREFEITURA PORTD REAL LOROTED] 1800806 BBz a0 2Zaaasnz| FEMLTIOA| 1aGATRES| e | TETIENG 72 50,2
FUNDO MUK ASSIET SOCAL PORTO REAL praal i g .63 5 0.0 45,1107 M40 FFLE: R Sk 200 % 57080 FobL LN 0 TE
FUNDO MUK SAUDE PORTO REAL 20l 060 5 A5 BIET a0 Ma 30| J0883eGE| 2AdB48a8) 32X ITI0 S| 238345408 3 hae s
FUNDO MUK CRIANCA E ADCLESCENTE P 1] o =1 =10 oa ] 1500 150.0 [ 1] o0
FLKDO MUK DE CONS. AMBIENTAL PORTC LR | =1 a0 RELT o 53546 53017 &0 LR 0
LEGISLATIVD
CAMARA PORTD REAL ] =1 o0 a0 .0 0,0 0 .0 0,0 0
TOTAL (1) STEMI]| ZosRrous Bz 1ameed| ssadsgda| rodennss | taERiesda | a0emsosn| 108TUBHLT 113417507 4
TOTAL {1+ II) SOMTETI 3| 20507084 188420 15150643 S55435004] 103801855 | 14.921.883.1| 2048.8045] 10BT1EST [ 115417974

CHEFE DO FODER EXECUTIVG: ALEXAMDRE AUGLISTUS SERFIOTIS
RESPLONEAVEL PELA ONTABILIDADE: MAILLA SINKINI DE SA B8 SILYA

Data de Emissdo: 26/01/2023 10:03h

SIGFIS - Verso 2022

Anexo 7 do RREO




| SEXTA-FEIRA, 27 DE JANEIRO DE 2023 HORA ij:_! ATOS OFICIAIS @

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

MUNICIFIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAO ORCAMENTARIA

LAGARTO A DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAO E DESENVOLVIMENTO DO ENSINO
PORTU_GUESA ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
Ingredientes PERIODO DE REFERENCIA : 6° Bimestre / 2022
1300 a 1500 g de lagarto, —LEI 8.384/96 art 72 - Anexo 8 R$1.00
bem limpa, tire toda gordura. RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS (Arts. 212 @ 212-A da Constitulglo Federal)
PREVISAD RECEITAS REALIZADAS
MOLHO: RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS ﬁ.Tl.I#.I.IIMI:I':A] Ni??hr:lmﬁi f.th":!;]
, ~ TRECETAS TE FCETOE 16.542 756,8 26.953.165.4 | 175,02
2 cebolas grandes bem pica- 1.1-Recoln Rosulanio S5 Imposio sobis & Propisdsds Pregal o Temional Urbana - I9TU BEO 442 2 2.561.533.0 | 290,04
das ou fatiadas bem fininha/1 1 FJ Rty FasuBanis &5 Imposio sobing Transmissds iner Vives - (TR 791 962 6 w0349 | 12756
mago cheiro verde bem pica- 1 MReceitn Resikants & Impoilo sotie Seragos de Qualyuer Nataess - 155 7 136 447 1 16.521 8105 | 231,51
do/1 calice de vinho branco/5 1 4- Rty Ry Eamin &0 Impoiio 4obi poate da Resdn Resdo ne Fond - IRRF T EB03B17.0 B.948 7870 | 114,87
tomates p|CadOS sem pele/ 1-RECEITAS DE TRANSFEREMCLIAS COMNETITUCIONARS E LEQAIS 47%0 P04 74T 4 110,274 B4T 8 TO1B
Salsinha/Pimenta a gosto/1/4 2.1-Ceza-Pang FPU 15,085 351, 1 25.706.087.3 | 18104
de copo de azeite/2 tabletes 210, 1-Fastais referents & CF arl. 159, |, alings b 15,085 351 1 237055225 | 14848
de caldo de carne I 1.2-Pacwla rfensnis & OF & 150, |, alirbad d o e 0.0 2 000,544 9
100 g de azeitonas picadas/ 22-Cote-Parte ICM3 112,400 5719 TeTe1Ea22 | sa2e
Orégano/Se preferir, colocar L3-Cols-Fare FHDpcrache 2347 8488 18402083 | T3R8
piment&o picado St i 52826 80559 | 15257
1/2 copo de vinagre/2 copos B-Cuoln vk P 83421580 Sesasues | 7143
e meio de agua. S 0.0 0.0
2 T-lompansapies Finan proseshenties de Impowios & Trans!. Constifecionain 1654 BT T 0o
FTOTAL DA RECEITA RESULTANTE DE MPOSTOS {1 + 3 155,807 515.9 1392280530 | 89.36
Modo de preparo
) . T TOTAL DEGTIMADD AD FUMDED - 20 DE ([2.1.1] # (2.0 # 123 = (2.4) = (2.5} 3T E814.041 9 21,554 ATO6 77.86
Limpe bem a carne, é impor-
tante ndo deixar nenhuma B WALCE MINTD % SER APLICADIC ALEW DO WALGE DESTIRALIG Al FUNDED - 5% DE [[2.1.1] 4 11137637 1 131521452 | 116.09
gordurinha. (2.4) 4 (25]) 4 25% DE ({195 + (1.23 & (1.3) # (1.4) # 202} + 26+ 27
Limpe e asse com sal em
toda a volta da carne.
Coloque 6leo em uma panela
de pressao. CHEFE DO PODER EXECUTIVO: ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
Co|oque a carne quando es- RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILZA SHiOH DE 54 DA SILVA
tiver bem quente, e doure SIGFIS - Versio 2022 Data de Emissdoc 20/01/2023 10:03h Mg B do RREQ

virando sempre, até quan-

do todos os lados estiverem MUNICIPIO DE PORTO REAL
g‘;‘l‘gadgsi 12 000 de vinagre RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORGAMENTARIA
qu P 9 DEMOMNSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM HlHUTEHl}iI} E DESENVOLVIMENTO DO ENSING

diluido em 1/2 copo de agua, DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAO E DESENVOLVIMENTO DO ENSINO
ma'|3 2 copos de agua. ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
Deixe ferver na panela de PERIODO DE REFERENCIA : 6° Bimestre [/ 2022
pressdo mais ou menos 40
minutos. LEI 9.394/86, art T2 - Anexo B RE1,00
Tire a carne e deixar esfriar PREVISAD RECEITAS REALIZADAS
Corte em fatias bem finas RECEITAS RECEBIDAS DO FUNDEB NO EXERCICIO ATUALLZADA Al &7 BiM20Z2 W
Junte no molho que sobrou ib)
. = G-TECEITAE RECEBIGAE b0 FUNDER FIFET [P 17.749.0054 | &87.51
d.a panela, fodos os ingre- .1 Transfarbncias do Recuros do FUNDER 10.812.770.8 17.740.005.4 | 8058
dleptes do molho. B.1.1-Principal 19.768.292 1 17.666.366.7 | 80.27
Deixe ferver. 01 - Hendmenio de Aplcecio Fimance e 234745 B2.728.7 | 252.38
6 21-Principal 4707007 00 | 000
Iho_em camadas altgrnadas. 8.2 Rendmenta de Ackcs:8a Finceis o0 ao | o000
Deixando na geladeira de um B3 FURIDED - Cosrplerments (o da Uk - VAAT a0 0.0 0,00
dia para o outro fica um sabor 8.3.1-Principal 9,0 0.0 0,00
especial. 223 Fanimamia o Apfcaphe Flasnoies 0.0 00| o000
. = T-RESUL TALRY LRINOS BAE THART ERERGIRE o TUORDES (B.7.1 - 4] TETRE T SRR T E
Sirva em lanches, como ape-
ritivo ou refeigao. RECURSDS RECEBIDDS EM EXERCICIOS ANTERIDRES E NAD UTILIZADOS WALDR
B TOTAL DO RECURSOS DE SUPERAVIT 5104 8
8.1 SUPERAVIT D0 EXDRCICHD MEDATAMENTE ANTERIOR e 1045
8.3~ SUPERAVIT RESIDUAL DE OUTROS EXERCHION 0.0
FILE DE SALMAO A0
FORNO FAC"JMO 9- TOTAL DOS RECURSOS DO FUNDEE DISPONIVEIS PARA UTILIZACAD (6 + 8) | 17 44 25,8
Ingredientes DOTACAD DESPESAS DESPESAS DESPESAS PSCRITOS
Ingredientes ATUALIZADA Al 5 B 2027 LEHNCADAS PAGAS En RP RAD
DESPESAS COM RECURSOS DO FUNDEB Al © Bimastre. | Al o Brests | Al o Bmastrs PROCESSADOS
500 g de filé de salmé&o/Azei- ] id] e} i {3}
tonas fatiadas sem Carogo/ m"'ﬂ' 1“EI:| Iﬁ'ﬂmﬁr EDLICACAD BAEICA 200060, T0E 1 176120782 17.612.078.2 17.347 469 2 0.0
. 0. 1= Edua 4
Orégano/3 colheres de sopa P i~ sl a1 pasmele o
de Molho de soja (shoyu)/Sal 10.1.2- Pri-asonts 4.625.164.5 4473 528,7 4 473.526,7 4455 5312 0.0
a gosto/Azeite a gosto/Liméo/ i m——— 15.465.541.7 12,138 581,5 13.138.551,5 12 891 ,538.0 0.0
Papel aluminio/1/2 cebola fa- i i ey 20.000.0 13.500,0 10.500,0 10.500.0 3.000.0
tiaga 11,1~ Educicsa infanti 0.0 a0 0.0 0.0 0.0
: 11.1.9- Cracha o0 a,0 0.0 0. i1}
11,1.2- Prif-aacoks ul] a0 0.0 o0 iXi]
11.3- Enting Fundamentsl 20,0000 13,5000 10.500.0 10,500 0 30000
Modo de preparo T2- TOTAL DAL DEGPE GAS COM RECURE0E DO FURDER (10 # 11) 20110, 706, 1 17625 5762 17622 678,2 17,357 060 2 30000
Lave o salmdo com suco INDICADORES DO FUNDER
de limao. _ _ DESPESAS DESPESAS DESPESAS INSCRITAS INSCRITAS EM
Aquega o azeite e adi- DESPESAS GUSTEADAS COM RECEITAS DO FUNDEB EMPENHADAS LHOUACMADAS PAGAS EM P MAG AP MAC PROC
cione a cebola fatiada, RECEBIDAS NO EXERCICIO Asé o Bimsatre Atk o Bamestrs pséoBimesre | PROCESSADOS S DASP, CAINA
deixando no fogo até que (] {8} i igh [
fique transparente. 13- Despesas com Profssonas da Educaqio Basica 17.516.813.7 17.516.5913.7 17.252 304, 7 oo 0.0
Reserve 14- Despesas Imposion o Transtsrincas de Imposios 17.530.413.7 17.527 4137 17.262 8047 3.000,0 0.0
C b ) dei 15 Daapaias Complamantachs da Undic — 'WAAF 0.0 0.0 0.0 0.0 00
ubra uma assadeira 18- Daspaais Complamentacis da Uniio - VAAT 0.0 0.0 0.0 0.0 o0
com papel aluminio de 17- Despesns Complsmentagso da Lindo - VAAT fplicadas na Educagso Inlantl 0.0 oo 0.0 0.0 0.0
maneira que a sobra dé 18- Daspenas Complsmentacio da Undo - WAAT Aglcadm o Dusgess de Capial 0.0 0.0 0.0 oo 0.0
para forrar todo o peixe.
Sobre o papel aluminio VALOR EI0GIGO NALOR ARLIGADS WALOR CONSIDERADD o APLICADO
na assadeira, coloque o IMDICADORES - Art. 212-4, Inclse Xl ¢ § ¥ - Constituighe Federal APOE DEDUCOES
peixe j& temperado com d — x L
sal, regue com azeite e 18- Min. 70% do FUNDER na Remuneragiic dos Profissionais Educ. Basica 12.424 386 8 17.518.013.7 17.516.012.7 ga,7
shoyu. 20- Perc. 50% da Complem. da Unido &0 FUNDEB (VAAT) na Educ. infant] 0.0 0.0 00 0.0
Decore com fatias de 21- Min de 15% da Complem, da Unigo 80 FUNDEB-VAAT em Desp. de Capital 0.0 0.0 00 0.0
azeitonas e um pouco de INDICADORE - Art. 26, § 3° - Lad n* 14,113 de 2020 ‘-";E:rmﬂ o G":’:L?“ “”D"E"ﬂﬁ ;_E“E % MAD APLICADD
5 Mazirmo do 10% do Suparhyi CADC APG
orégano. | periit) {m) in} {0} i)
Despeje a cebola por 23- Total da Receila Recebida & nbo Aplicada no Exercicn 1.774.000,5 218.881,8 216 681,68 12
cima.
= WALDH APLIC
Embrulhe com o papel INDICADOR - Art. 25, § 3* - Lol n® 14,113 de 2020 VALORDE | VALGRMAD | 'VALCR L& ATEO rowor | oA VALOR
ini i Aplicagho do Superivit de Exsrcicio Anterior) TUPERVNIT | APLCGADO NG| SUFERAoAT PELRSES MAG
aluminio, de maneira que L . reramoo ko | ExErcico | APUCADD aTe| QUE INTEGRARA | ,pis o ol
L ~ . & LIMITE - IGADO
o |IQU|dO nio derrame EXER. ANTERICR| ANTERIOR 0 1% QDR COMSTITUCHKMAL 1* CAMDR
quando comecgar a es- {1 i i) ) i ¥
quentar. 23- Total das Despesas cusleadss com Supsidvit da FUNDES 1.745.185.3 85, 164.5 5. 164,5 B5. 1645 .0 0.0
Leve ao forno médio para 23.1- Total das Dasp. custeadas com FUNDEE - impostos @ Transl. de Imposios 1,745 1595 3 a8 164 & G4 164 8 G5 164 5 [ Y] 0.0
assar por cerca de 30 mi- 23.2- Total das Desp. custeadas o FUNMDEB - Complem. Unido [WVAAF + WAAT) oo o0 0.0 0.0 oa 0.0
nutos.
Sirva com legumes e sa-
lada verde.

GHEFE D) FORDER EXECGLITIVG: ALEXANDRE ALMFESTUS SERFIOTES
RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILZA SIMONI DE SA DA SILVA

SIGFIS - Vierslo 2022 Data de Emissfio: 2600172023  10:03h Anexo § do RRED




1 @ ATOS OFICIAIS

HORA 3 SEXTA-FEIRA, 27 DE JANEIRO DE 2023

FILE DE PEIXE ASSADO
Ingredientes

500 g de filé de peixe (tila-
pia, saint peter ou outro) /
4 batatas grande descas-
cada em rodelas de 0,5
centimetro de espessura /
2 tomates picadinhos / 1/2
pimentdo(se ele for grande)
1 cebola média picada em
cubos / 1 colher (sopa)
cheia de alcaparras / cheiro-
-verde a gosto / coentro a
gosto (opcional) / 1/2 colher
(sopa) de sal / 1 dente de
alho (pequeno) bem espre-
mido / azeite a gosto

Modo de preparo

Tempere o filé de peixe com
sal e alho e reserve

Misture o tomate, cebola,
pimentdo e alcaparras e
tempere com um pouco de
sal e junte o cheiro verde e
coentro

Reseve

Unte um refratario com azei-
te, e forre com as batatas
cruas

Cubra as batatas com o
peixe e por cima distribua a
mistura do tomate

Regue com bastante azeite
e leve ao forno por mais ou
menos 30 a 40 minutos
Quando secar o liquido que
acumula no fundo da forma
quando esta assando e ficar
dourado esta pronto

Sirva com arroz intergal ou
branco, é uma delicial!

MOQUECA DE PEIXE

Ingredientes

4 postas de cagao ou garou-
pa (700 gramas) / suco de 1
limao / 1 cebola grande cor-
tada em rodelas / 1 pimen-
tdo vermelho cortado em
rodelas / 1 pimentdo verde
cortado em rodelas/ 2 toma-
tes maduros cortados em
rodelas / 2 colheres (sopa)
de coentro picado / 200 ml
de leite de coco / 1 colher
(sopa) de azeite de dendé
/ 2 tabletes de caldo de ca-
maréo

Modo de preparo

Lave bem o peixe, regue
com o suco de limdo e dei-
xe descansar por cerca de
1 hora

Em uma panela grande,
coloque o peixe, a cebola,
0s pimentdes, os tomates
e polvilhe coentro

Esfarele os tabletes de cal-
do de camarao, misture-0s
ao leite de coco e regue 0
peixe

Leve ao fogo baixo, com a
panela parcialmente tam-
pada, por 20 minutos
Mexa algumas vezes até
que esteja cozido

Junte o azeite de dendé e
adicione sal

Retire do fogo e sirva

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

MUNICIPIO DE PORTO REAL

RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAD E DESENVOLVIMENTO DO ENSIND

ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 6° Bimestre / 2022

LE| 9,384/96, art 72 - Anexo 8 R31.00
DESPESAS COM MANUTEMNGAD E DESENVOLVIMENTD DD EMSIMD - MDE - CLUISTEADAS COM RECEITAS DE IMPOSTOS (EXCETO FUMDE)
DESPERAS DESPESAS DiESPESAS Indcriln. e P
DESPESAS COM AGOES TIRICAS DE WDE - RECEITAS DE MPOSTOS DOTALAD EMPENHADAS LISAGADAS PAGAS S =
ocasandon
EEECHTE FUMEEE Por dosnidle Klnnphe) ATUALIEADA | mwermmoozz | s o Bienssse A B Bin2022
(cl [d) (o) {n ]|
26. EDUCAGAD INFANTIL 1644 5354 TEB4 5110 1,000 5434 BEa, 105 4 ACA.0RT 7
24.1- Cruzha 0o 0 0.0 0.0 0.0
24 3- Pri-sacsis 1.644 3354 1.584.511,0 1,000 5434 964,105 4 453 98T F
25 EHSIMNG FUSDAMENTAL 19.125.807.8 18.847.154.8 1T ETR 102 4 16854504 3 1.168.052 3
20- TOTAL DS DESPESAS COM AGOES DO MDE 20,770.143.2 20,431 685.7 18.766.645,8 17.628.704.7 1.662.019.8
APURACAD DAS DEPESAS PARA FINS DE LIMITE MINDAO COMNSTITUCICMAL WAL IR
7. TOTAL DAS DESPESAS DE MDE CUSTEADAS COM RECLRES0E DE IMPOSTOS A8 05T, 243 B
28 (-p RESULTADO LICURDO DAS TRAMSFEREMNCIAS D0 FUNDEE = (LT) -3 8988.503 B8
28 (:) AESTOS & PAGAR MLO PRIOCESSADOSE INSCRITOS MO EXERCICHO SEM DISPONIRILIDADE FRANCEIRA DE RECURS0S 00 FUNDER 0,00
0 (-4 RESTOS A PAGAR HADG FROCESSADOS INSCRITOS MO EXERCECIO SEM DISPONIBILIDADE FRANCERA DE RECURSOS DE MPCaTos 04 0,00
31 () CANCELAMENTO. RO EXERCICIO. DE RESTOS A PAGAR INSCRITOS CO DNSPONIBILIDADE FINANCEIRA DE RECURSOS DE IMPOSTOS VINCULADOS AQ ENSIND 1.201.507.27

I2- TOTAL DS DESPESAS PAFA FINS DE LIMITE (27 = (28 = 2§ + 30 = 1) &0, T84, 240,47
APURAGAD DO LIMITE MINIMO CONSTITUCIONAL ARLERE VALOR APLIGADD "'”ﬁf“m
A3 APLICACAD EM MDE SOBRE A RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS 34 BOT 015,74 40,754, 740 &7 29,27
RESTOS A PAGAR IMSCRITOS EM EXERCICIOS ANTERIORES COM AL DO RP i RP SALDO
DISPOMBILIDADE FINAKCERA DE RECLURS0S DE IMPOSTOS 00 FUNDER IHICIAL LICLADADOS PAGOS CARCELADOS FIMNAL
(x] [aa] ks [ Ind]
3. RESTOS A PAGAR DE DESPESAS COM MDE 7.380.082 81 0,00 3 141 662 B9 1. 291,507 2T 28556 882 TS
;;-Emﬂﬂﬂﬂmwmdﬁrwﬂatﬁw*lmﬂ T.315.553, 14 0,00 J0ET. 160 &S 1.291.507 2T 293587598
» Executados com recunos do FUNDED -mpostos T4.516,77 0,00 54.500,00 0, 00 20001677
H Y- Evscutsdon corn recufica do FUMIDER - VAAF & WAAT 000 0,00 000 0,00 000
PREVIZAD RECEITAS REALIZADAS
RECEITAS ADICIONAES PRA FINAMCIAMENTO DO ENSING ATUALIZADA Abh o Bimestre
{ah (1]

35- RECEITA DE TRAMSFEREMCLIAS DO FNDE (inchuinds mendimertcs o aplcachs Finkss 1450720 2ETR AN A
35,1~ Saldeo-Educachs 1155 452 & 23214570
a5 2. POODE 0.0 0,0
35 3 Transherdncins Diswia - PHAE 204 0BT T 1303450
A5 4- PHATE 45498 4061 .8
35 5-Ouiras Tearslerdnoies do FHDE 38,7027 200027 .0

38-RECEITA DE TRAMSFEREMCIAS DE CONVEMIDS 724500 a.a

37 RECEITA DE ROYALTIES DESTIADOS A EDUCAGAD EATII566 4 S50 852 T

38 -RECEITA DE OPERAGOES DE CREDITO 0,0 0.n

AAUTRAS RECEITAS PARA FIMANCLAMENTO DO ENSBD o0 Fid 40 T

dl=TOTAL RLCEITAS ADKCIONAES PARA FIMANCIAMITNTD DO CMSIRD (3 + 36«37 « 3 10236 570 4 7213182

DOTACAD DESPESAS CESPESAS DESPESAS INSCRITAS
DESPERAS CUSTEADAS COM RECEITAS ADNCICMAIS PARA FINANCAMENTO EMPENHADAS |  LHUIDADAS PAGAS EM AP NAD
B ENSING {Por Area de Aluaglal ATUALIZADA | At o Bimestre | Até o Bimestrs | Até o Bimestre | PROCESSADOS
& [i+1] (&) if ial

41~ EDUCACECH INFAMTIL B4 1 &58.00 B8 558 00 162 484 B0 192 454 B0 £43 200 4
41.1- Creche 0,00 0,04 0,00 Q.00 00
41.3x Pri-escola 641.688,00 6:35.608,00 152 454 50 192 454 B0 £43. 2004

s EMISING FUNDAMENTAL 7560, 655,49 TAF2 DT BS T.0B8. 638 568 BBt 121,31 334.129.1

43 EMSINDG MEDSD 0,00 0,04 0,00 0,00 0.0

44- ENSING SUFERIOR 000 0,00 0,00 allii; 0.0

45 ENGINDG PROFISSIONAL MAD INTEGRADD AD ENSING REGULAR ulna] 000 0,00 0,00 1]
- TOTAL T DS E RS O TEAS COR RECURS0S ARCTOMATE P B20255349| BOSBEES6S | ToBl.33ai6] 713661501 TTl3d2s
CHEFE DO PODER EXECUTINVG: ALEXAMDRE ALGLISTLES SERFIOTIS
RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILTA SIMONI DE SA DA SILVA

SIGFIS - Versio 2022 Data de Emessdo; 28/01/2023 10030 And B do RREQ

MUMNICIPIO DE PORTO REAL
RE

DEMONSTRATIVO DAS RE

DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGCAO E DESENVOLVIMENTO DO ENSINO

ORGCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERICDO DE REFERENCIA : 6° Bimestra / 2022

LEI 5.394/98, art T2 - Anaxo 8 RE Milhares
—— DESPESAS DESPESAS DESPESAS INSCRITAS
TOTAL GERAL DAS DESPESAS COM EDUCALAD EMPENHADAS LECHLMDALAS PAGAS ELl AP WAL
ATUAL A, Abé o Bimestne Abg o Birmesine bk o Bimestre | PROCESSADDS
1g id) [g] L1} g

47 TOTAL GERAL DAS DESFESEAS COM EDUCACAD

&0 083 402 52 46 115. 000,51 43 873.857.11 A2 323 JED 84 2442 353 4

A7 1= Despegsn Lonentiss

A7 757, 754,82 A4 BE2 72151 43 478 B45. T3 #2128 5TH 45 1333 874 8

AT 1,1 Patsioal Alve ?3%13 ?E?ﬁ'l 4IQE EI'Q'MJ'{I-E ?5&@!}11;1 I:Iﬂ
4T.1.2- Passoal Iy .00 E uu_c. {_ﬁﬂ juki)
#7.1.3: Tranalerdnoises bs. nabbsdes comunbbnes, oorrbsssbomas, oo flanidpecns e fn 000 008 [0 1] 0,00 ELi]
&7 1.4 Ouirns Despesas Comenies 18. 876 258 &0 18611.251.15 17237 376 37 16.277.762.15 1.383.874.8
A7 3- Denpspian s Capital 1,325 638 00 1253 188 0O 164 71038 154 71038 1058 477 6
AT 2 1- Trantfenbno i Rattussted comunibind, somstionai oo Manidpead s fn .u.lm il i a00 ﬂlm I'_'Ilﬂ
W72 2: Duirss Despesas de Capilal 1,525 EIHIUI:] 1.253.188 00 19-1-.?1-:]-3;5- 184 ?11}_'_35 1,058 477 8

CHEFE DO PODER EXECUTIVD: ALEXANDRE ALGUISTUS SERF

IOTES

RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILZA SI1MONI DE SA Da S0LVA

SIGFIE - Versdo 2022

Data de Emissdioc 28071520023 10003k Anexo B do RREQ




| SEXTA-FEIRA, 27 DE JANEIRO DE 2023 HOME}) ATOS OFICIAIS @

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

ﬁﬂﬁ-ﬁ'}"h

CONTROLE DA DISPONIBILIDADE FINANCEIRA E CONCILIAGAD BANCARIA FL’::;EB SALARD [';f:w"":m
STOLEN 8- DISPONIBILIDADE FINANCEIRA EM 31 DE DEZEMBRO DE <EXERCICIO ANTERIOR> 72326822 936 544,87
45- (+) INGRESS0 DE RECURSOS ATE O BIMESTRE 17.740.095,37 2.321.457 .00
50- (-} PAGAMENTOS EFETUADDS ATE O BIMESTRE {orcamenticio  restos a pagar) 17.412 458,20 2.962 B22 15
Ingredientes 51 (=) (ISPOMNIBILIDADE FINANCEIRA ATE O BIMESTRE 1.056.804,35 285.170.75
52 (+) AJUSTES POSITIVOS 0,00 2143225
Etapa 1 53 (-) AJUSTES NEGATIVOS (OUTROS VALORES EXTRAORGAMENTARIOS) 54T 828,36 0.00
54- (=) SALDO FINANGEIRD CONCILIADO (Sakéo Bancaric)) 51206603 31661200
Cerca de 300g de fa-

rinha de trigo

125 ml de leite ligei-
ramente morno INDICADORES AJUSTADOS
30g de fermento bio-
I6gico

1 pouco de cerveja
Etapa 2 12,424 THE. 76 17,252 04 74 9720
1 colher (sobremesa)

de sal

120g de manteiga TOTAL DAS DESPESAS DE MDE () RESULTADO LIQUIDO DAS TOTAL DAS DESPESAS PARA

Casca ralada de li- CUSTEADAS COM RECURSOS TRANSFERENCIAS DO FUNDEB FINS DE LIMITE % APLICADD
~ DE IMPOSTOS = (L7}

mao

. 35 186 673,83 -3 688 503,88 38.175.177,51 78,14
80g de agucar

250 ml de leite

2 gemas

Etapa 3

400g de farinha de
trigo

8g de fermento em RESULTADO DAB CRITICAS APLICADAS SOBRE A GERAGAG DO ANEXD 08 RRED
po
Etapa 4 Critica 01: Ok.
2 colheres (sopa) de
rum

100g de chocolate Critica 02 Oik
meio-amargo picado
1009 de frutas crista-
lizadas Critica 03; Ok
100g de uvas passas
100g de nozes moi-

Minima de. 70% do FUNDER na Remunaraids dos Profissionais Educaido. Basica

VALOR EXIGIDD VALOR AFLICADD %% AFLICADD

APLICACAD EM MDE SOBRE A RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS

das Critica 04: Ok
Etapa 5
150g de agucar
Manteiga derretida Critica 0%: O,
Critica 06: Ok,
Modo de preparo Observacho:

A5 criticas ndo impedem a emissdo do anend, mas & imporiants gue sejam observadas &, evenlualmenie, coirigidos o8 dados (Especialmente os da tabela
Despesas Educagio). pois olas podem afetar o cliculo dos indices apresentades no relatdnio, Dulnos esdarecimenios poderdo ser oblidos atranés do Help Desk

Etapa 1

Misture bem os in-
gredientes, forman-
do uma massa pe-
quena.

Deixe fermentar.
Etapa 2

Adicione os ingre-
dientes dessa etapa
na massa fermenta-
da e misture delica-
damente, até ficar
homogénea.

Etapa 3

Junte a farinha de tri-
go e o fermento em
p6é a mistura da eta-
pa 2 e misture bem,

até a massa ficar CHEFE 00 PODER EXECUTIVO: ALEXANDRE ALGUSTUS SERFIOTIS

bem homogénea. RESPONSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILZA SIMONI DE 54 DA SILVA,

Deixar descansar e SIGFIS - Versao 2022 Data de Emisslo: 26/01/2023 10:03h Anaxs B do RREQ

g[fesr‘fteef num - lugar MUNICIPIO DE PORTO REAL

Etapa 4 RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORCAMENTARIA

Misture todos os in- DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS DE OPERACOES DE CREDITO E DESPESAS DE CAPITAL

gredientes a massa

crescida. ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL

Deixe descansar e PERIODO DE REFERENCIA : Janeiro a Dezembro de 2022

crescer novamente, LRF, arl 53, § 1°, inciso | - Anexo 0 R$1.00

no papel de assar, PREVISAD RECEITAS REALIZADAS SALDO

por %z hora. RECEITAS ATUALIZADA MAO REALIZADO

Depois, asse vaga- () () () = (a-b)

rosamente em forno RECEITAS DE OPERAGCOES DE CREDITO (1) 10.000.000,0 0,0 10.000.000,0

baixo.

Etapa 5

Enquanto o Stollen, R DOTAGAC DESPESAS DESPESAS INSCRITAS SALDO NAD

depois de assado, ATUALIZADA | EMPENHADAS | LICUIDADAS EM R.P. NAD EXECUTADD

ainda estiver quente, PROCESSADOS

pinte com n:nanteiga id) (e} ) = id-e)

eRepSilt\glhaetéa%uuC:réca- DESPESAS DE CAPITAL 344934760] 120107384 | 92255069 | 27852315 | 224827376
: {-fincentivas Fiscais a Contribuinte 0.0 0.0 0,0 0.0 0,0

bel:n a mantelga eo {=)indentivos Fiscais a Conbribuinte por Insbituigbes Financeira .0 0.0 0o 0.0 0.0

agUcar, de forma que DESPESA DE CAPITAL LIGUIDA (N} 34.483.476.0] 120107354 8 225 506,89 2.785.231,5 22 482.737.6

o Stollen fique com

uma casca branca. RESULTADO PARA APURAGAQ DA REGRA DE QURO {1 - 1I) | -24.4934760 | 120107384 | -] - | 124827378

Sirva em seguida.

SIGFIS - Versdo 2022 Data de Emissdo: 26/01/2023 10:03h Anexo 9 do RRED




798¢ ATOS OFICIAIS

HORA (%)

SEXTA-FEIRA, 27 DE JANEIRO DE 2023

PICADINHO DE AVESTRUZ

Ingredientes

400g de filé de aves-
truz picado/ 1 cenou-
ra média cortada em
fatias finas/ 1 batata
média cortada em fa-
tias finas/ 10 vagens
cortadas em fatias fi-
nas/ 1 cebola peque-
na cortada em fatias
finas/ 2 colheres de
sopa de alho pord
cortado em fatias fi-
nas/ 1 colher de sopa
rasa de manteiga com
sal/ 1 colher de sopa
de azeite/ 2 colheres
de sopa de sumo de
limao

1/3 xicara de aceto
balsamico de fram-
boesa/ 1/2 xicara de
agua/ Sal e paprica
picante a gosto

Modo de preparo

Em uma panela co-
loque a manteiga e o
azeite, leve ao fogo
alto

Coloque a carne e
deixe-a dourar, de-
pois coloque o alho
poré e a cebola, frite
um pouco

Despeje os legumes
fatiados e mexa para
doura-los um pouco
Coloque a agua, ace-
to balsamico, paprica,
limao e o sal

Cozinhe em fogo bai-
X0 até secar toda a
agua

Sirva bem quente

JACARE A MODA RIO
NEGRO

Ingredientes

2 kg de rabo de jacaré/
2 copos de vinagre/ 4
limbes do tipo rosa/ 2
cebolas/ 2 dente de
alho/ 4 xicaras de fa-
rinha de trigo/ Sal a
gosto/ 1/2 litro de 6leo

Modo de preparo

Corte a carne fresca
do jacaré em tiras
Coloque em uma va-
silha refrataria com vi-
nagre e 2 limodes
Reserve por aproxi-
madamente 12 horas
para aliviar o cheiro
da carne

Tempere com sal, ce-
bola e alho batidos no
liquidificador, misture
os ingredientes, colo-
que-0s em um saco
plastico higienizado
junto com a farinha de
trigo para “empamo-
na-los”

Leve ao fogo o dleo e
frite as tiras empamo-
nadas de jacaré

Por fim acrescente 1
limao e sirva

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

ﬁ@;-h

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DA PROJEGCAD ATUARIAL DO REGIME PROPRIO DE PREVIDENCIA SOCIAL DOS SERVIDORES PUBLICOS

ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOGIAL

PERIODO DE REFERENCIA : 2022 a 2022

LREF, a 53, & 1°, mciso |l - Anexd 10 RS 1,00
RECEITAS DESPESAS RESULTADD SELDO FINANCEIRD
PREVIDEMNCIARIAS PREVIDEMNCIARIAS PREVIDENCIARID OO EXERCICIO
EXERCICID
Valor Valor Valor Valor
(a) =] = {a-b) id)
2022 0.0 0.0 0,0 0.0

TOTAL 0.0 0,0 0.0

1 - Projecio aluanal elaborada em @ oficialmente envieda a0 Ministéno da Previdéncia Socal - MPS;
2 - Este demonstrative uliliza as seguenies hipSteses:

Massa salarial

Crascimanto vegatativo
Mazaa salarial

Taxa de inflacks anual média

Taxa de crescimento real do PIB

Taxa de crescimento do Salario Minima

Massa salarial
Taxa de |urnss neal

CHEFE DO PODER EXECUTIMD: ALEXANDRE AUGLUSTLUS SERFIOTES
RESPOMNSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILZA SIMONI DE 5S4 DA SILVA

SIGFIS - Versio 2022

Data de Emissdo: 26/01/2023 10:03h

MUNICIPIO DE PORTO REAL
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARILA
DEMONSTRATIVO DA RECEITA DE ALIEMACAD DE ATIVOS E APLICACAD DOS RECURSOS
ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : Janeiro a Dazembro de 2022

Anexo 10 do RRED

LRF, art. 53, § 17, incisa Il - Anexs 11 RS1.00
PREVISAD ATUALIZADA | RECEITAS REALIZADAS SALDO A REALIZAR
RECEITAS {a) (k) ic) = (a-b)
RECEITAS DE CAPITAL 31.050,0 0.0 31.050,0
ALIENACAC DE ATIVOS 31.050.0 0.0 31.050,0
Alienacao de Bens Méveis 31.050.0 0.0 31.050.0
Alienacio de Bens [mdveis 0.0 0.0 0,0
TOTAL 31,0500 0,0 31.050,0
DOTAGAD DESFESAS | DESPESAS | DESPESAS | INSC EM AP | PAGAMENTD | GALDD
DESPESAS ATUALIZADA, | SiapEnHADAS | LICUIDGOAS PAGAS HAL QE AP ARAGAR
) ta IDCESSADDE i g = 4d - o}
APLICACAD DOS RECURSOS DA ALIENACAD DE ATV 0,0 a0 0.0 0,0 a0 0,0 0,0
DESFESA DE CAFITAL 0,0 oo 0.0 0,0 0.0 0,0 0,0
Imestimentos 0,0 0.0 0.0 0,0 0.0 0.0 0.0
Inversieas Financeiras 0,0 o0 0.0 0,0 0.0 o0 0,0
Amortizacio da Divida 0.0 oo 0.0 0,0 0.0 0.0 0.0
Despesas Comentes do RPPS 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0
TOTAL 0,0 2.0 0.0 0,0 2.0 0.0 0,0
EXERCICIO ANTERIOR DO EXERCICIO SALDO ATUAL
SALDO FINAMCEIRD A APLICAR Lh (i} = b - f&+f) = ih*1
0,0 0.0 0.0

Mota : Duranta o Exercicio, somanie as despasas Bquidadas sio consideradas axecutadas. Mo encarmamanio do axarcicio, as despasas nda liquidadas
inscritas em resios a pagar ndo processados 550 também consideradas executadas. Dessa forma, para maior transparincia, as despesas sxacutadas
estdo segragadas em:
. a) Despeasas liquidadas, consideradas aguelas am qua house a entrega do material cu serigo, nos termos do art. 52 da Lei 4. 320064,
. by Despesas eampenhadas mas ndo liquidadas, inscritas em Restos a pagar ndo processados, consideradas liquidadas no encemamenio do exercicio,
por forga do ant. 25, inciso I da Lai 4. 320084,

CHEFE DO PODER EXECUTNG: ALEXANDRE AUGLISTUS SERFIOTES
RESPOMSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILTA SIMONI DE SA Dw SILVA

SIGFIS - Versio 2022

Data de Emissio; 26/01/2023 10:03h

Anexo 11 do RRED




HOM{_}:’ ATOS OFICIAIS

I SEXTA-FEIRA, 27 DE JANEIRO DE 2023

2

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

MUBICIFID DE PORTD REAL
RELATORID RESUMIDD DA EXECUCAD ORCAMENTARLA
DEMONSTRATVO DAS RECEITAS DE MPOSTOS E DAS DESPESAS PROPRIAS COM SALDE
ORCAMENTE FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIDDD DE REFEREMCLA, | 6 Bimestes [ 2022

SOPADELENTILHA | festaer st "3 100
RECEITAS REALLZADAS
RECEITAS RESULTANTES DE IMPOSTOS E TRANSFERENGCIAS CONSTITUCIONAES E LEGASS FREVISAC IHICIAL w‘:]m e — T
Ingredientes RECEITA DE IMPOSTOS LIGUNDA 1) [T T] ST LT 1T
Upords KewSa=a da brpais Predal b Temisnad - 91U B4 0 880 4410 LR LT 008
FTU o8 383 T 043837 LITI m=up
1/2 kg de lentilha/ M, o d Mora, (Divida Ak o Ooion Cacaegoa do IPTU 178088, 3 1088 TG 204 3 451 4
. e Aacapis Pastame da brpoees pobes Trergmaadc e Yega. - TR T EEE T #4833 BT L § 137N
1/4 xicara (cha) de - —— 580 9 4 PIT.OMT 1583
bacon picado/ 3/4 Xi- Wit et o Mo [vaa s o Ot Bpasga o0 (TR LT R 138560, 1 LT F1
- Fpgeets Fipi =y (3 bopeisitis it e Sabirajaeh b hushiigus Muhenin - 59 ToAMAaT TAMLAAT, 1 LT s
C.ara (Cha) de CebOIa 55 il Fagl ] TGl Fralk ] 1T 41l Fa
picada/ 1/2 dente de M, Jurieh S Mo, Divida St o Crotrn Emcargen do 55 FITATEE SEAET Bed 40T 128
: . Heopda Few.Sama do Impotis sober 0 0 Prowscion de Dhua-quor Haturnen Fasds na Fonts - 550 TEOABITD TaEAETE B a8 THT O 114 T
a!ho plcadc? fino/ 3/4 RECEITAS DF TRAMSFERERCIAS CORSTITLCOMAR E LIECUAH ] 30 TR TAT, AL AT, 108 IT4 2T mr
Xicara (cha) de ce- CoinParis TP 12 B8 380 4 15 988 38 1 3708 TR 148 5
i i Cota-Frim TR ST E L L] LR 1536
noura plc,ada/ 3/4 )_SI gaa P CRES NI 400 5T R 11T 405 51 F T T 00 3 [ E ]
cara (chda) de salséao Cola-Parin FYh B 1D B3 1885 B LR T
picado/ 3/4 xicara Ceta Pt IPHExpixtgli FER T 134T 8488 LBt 23 ™A
. . ioerasie F # da kg T rerwieriromn Corabussran 10a8 83T F Tl EXF ¥ an an
(Cha) de batata pica- Eienerngile BEAEE (L BT ] i 83T, F T E3F an LT
da/ 1 folha de louro/ Chermn no o2 oo 1]
" Total das . * Conutbucionsa & Legai [H}={T) 155 BOT S5 T 155057, 518,7 13T IST 8N ma
2 cravos da india/
Sal e pimenta do rei- DESFERLY OO LO0EY B SEYI0E SIS [of 56T (ABPE) - PO BPBrUsC o DTS DA DEEFESAE ELIPERHAEY S CHEPIEAS LICRECHOAS VRIS PR m::"':'_
to/ /2 ka d L e L [T '-|I-I-"«l-'-i'-"-li'-'-'I=I uuu;-m F——— mrwmh. — mi—hw:l-:d-m T E—
no a gosto g de ATRPED Bamta ) EE L T ma| mmaa my mEnras e FEr=T1
salsicha s L LE T LT BT S T T LT TR e EEraa LY SR
Tiingebien i Ll e ¥F Y T s T 1 E T 59 28 B LR
ASAATE RS, IeCEPTTALAE I ARMILATENEAL fdy i  Eeasai]  aEmasEs ™ lI L TTEE T CT IR 1 7
Dongetin Comsonet oy seemsai]|  amsssss Wi e T IR = 10 BT T
Dmganim 24 Lasm 0 B 0L WAL mr 425800 3 BT ¥ LD
BRI PROFILATICS I TERAPEITICD 1ol = o A WAL ALY 3 AT I AR
Fimgetsm Csmemmcs e 4 g amams WAL R = L -z T
Modo de preparo Dmgrnm da agin L 1 LT L] LT g i Han LT
VI A, LT, (Y gy E LT L e I 5 e g TPEAG o L1
Dmmemnan | e FERFLT 15 8 L TE T 1.8 [ FE T --E AFi g i it & -1-]
z Do i e S 11 B [-I-] Aty [-1-] L 5E = [-1-]
De véspera, escolha a i A, 1 P R, A () ¥ T 85 4 B Wi Ee T s CPTE - i
lentilha, lave bem e po- e s b 0 B e B 1 i TE i i
Dangtum S0 Lasnm e W7 T B aa aE un a7 T oe B
nha de molho em 2 1/2 ALERTRCAL [ MATESCA (06 4 BE ad Fs wi e e sl e
i A CHEFE Ca0 POCER ERECLIT oG ALERANCRE AU TS BERF i T
Ill\}roz_de agu_a't frit RESAONSAVEL PELA CONTABILIDADE: MAILEA SBaCe DE A D8, SLWA
0 dia seguinte, 1rite o A - Veno 20k [Dwea e Ermimado: 2601/2023 10030 Anees 12 de RREQ
bacon por 5 minutos
& P d d ' MUMICEFIO DE PORTO REAL
ale que se desprenaa RELATGRIO RESUMIDD D EXECUCAD ORCAMENTARIA
toda a gordura. DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS DE IMPOSTOS E DAS DESPESAS CoM SA0DE
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDGDE SOCIAL
Junte a cebola, o alho
PERICOO DE REFERENCIA : 6 Bimastrs | 2022
e os legumes e refogue ADCT. ot FY - Angos 13 3100
. D L T B [ 1] 54 ki B EE
durante 10 minutos, bl o = . b - -
mexendo frequente_ AT T () 2N 102 00 ek ] ' CEG Ty T T d
e | e v Ny B -] 10002 3 TEMATE S - 1000 TN - RLEL N
mente Dridiomrint Om il e ] o Tl & BE -

. T Vi e [T STASP S1LT
Acrescente a panela T T . .
o louro e os cravos da APURAGAD DO CUMPRIMENTO D0 LIMITE MiNINMG PARA APLICAGAD EM ASPS IE!FEM.IMWEH hm] “’E""Em AL
india. Vot das Degessn o ASPE (01 = (13 B8N 3 X7 RAT I T M. 042 8B
H H 11 Ao 3 Pagar s FTICeasscon e, s Tanis 0 F asd oo ke Dapordedcedes Firaromns (R a0 b
Pespeje a Ientl_lha ea 11 D CadbbBlid die® Fibluridd oinlnlidin b Pacials o PeDeahol W) i Sl Ve Afb0dR) &9 LEPT o Eupef i AAMESEREE | 2N an oo .1
agua em que f|Cou de o Dapsans [ s i Cacen Wirculsds s Resscs 8 Pager Tanosiscon (04 Ao oo (+T 1]
WAL APLIGAT EN ASPE [X6T] = (XN - K - KN - KW A0 34 kb4 3 AT AT 11T 0D TRl B
molho na panela_e tem Daipaia Wiy b i Azt #91 ARFR OV = (B B (LG HUE09]) 208METT
pere com sal e pimenta Divinpsi Rirwrad i i il 5 S (VI = (W11 o ) i g bbarmpl 20584 12T
do reino. Degrarica srise: 0 Yisior Aphoncic: w o Deapes Rirem b Apkcscs 00 = [0 (d o o] - 5040 an T T ——
. Lirmig raley Cammprog (1K) = O30T | | Do walcn lor nferas & 38t T ool 0 eme———
iAbalxte offogo e espere o PR DB BEORTER B TR ERENCIS SO T IS 8 CRAE P AES B AR T i T —
evantar rervura. - B 18 pon G o* BUDINT ow ' da Led Grgheics Muskcipal
Depois, tampe a pane- LISITE HAD CUMPRIDD
i F; c;)zinhFe) sepm o CONTROLE 00 VALOR REFERENTE AD PERCENTUAL MINIMO NAO CUMPIIGO EM EXERCICION ANTERIORES PARA —————— — P ———— e
’ p FINE DE APLICACAD D08 RECURSOS WINCULADOS CONFORME ARTHROS 15 E 28 O LS 181708432 P T @ R B apseaeic
em fogo brando, por Ergarrac i} | Losdssesnl | Pugas o 0= ) o
; il e it Pl gl e T ki Pl & 200 1) [ —ae— PSS, R —— )
50 mInUtOS’ quando a Ctermrec S el nibo pomprdc: e 2007 (i ral = XD di o an LT o 1]
lentilha devera estar e Sn vl il pomprsde e Eamsices bl | was resl gl E sakda bl whva B 1 b an LT 54 1]
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FRANGO COM GENGIBRE,
SALSAO E MACA

Ingredientes

1 colher (sopa) de creme
vegetal doriana light/1/2
cebola picada/2 colhe-
res (cha) de gengibre
ralado/1/2 kg de filé de
frango cortado em cubos
meédios/1/2 xicara (cha)
de vinho branco seco/1/2
xicara (cha) de agua/1/2
xicara (cha) de salsao pi-
cado/1 maga verde gran-
de, com casca picada/1
xicara (cha) de maionese
hellmann’s light.

Modo de preparo

Em uma panela média,
derreta o creme vegetal
doriana light e refogue a
cebola e o gengibre por 1
minuto.

Acrescente o frango e re-
fogue até dourar.

Junte o vinho branco e a
agua.

Cozinhe em fogo médio
por 10 minutos ou até fi-
car macio.

Adicione o salsdo e a
maca.

Cozinhe por mais 5 minu-
tos, mexendo de vez em
quando.

Adicione a maionese
hellmann’s light e mistu-
re.

Sirva em seguida.

FRANGO XADREZ
Ingredientes

2 colheres (sopa) de
azeite de oliva/2 cebo-
las médias cortadas em
cubos/2 dentes de alho
esmagados/500 g de
filé de frango sem pele
e cortado em cubos/sal
a gosto/1 pimentdo ver-
de cortado em cubos/1
pimentdo vermelho cor-
tado em cubos/1 pimen-
tdo amarelo cortado em
cubos/1 xicara (cha) de
cogumelos em conserva
cortados ao meio/1/4 xi-
cara de molho shoyu/1
colher (sopa) de maise-
na/1/2 xicara (cha) de
agua/2 colheres (sopa)
de amendoim torrado.

Modo de preparo

Em uma frigideira ou pane-
la grande, misture a metade
do azeite de oliva, a cebola,
o alho e deixe fritar.

Retire e coloque em um
prato.

Na mesma panela, coloque
o sal, o restante do azeite e
frite os pimentdes e os co-
gumelos por 5 minutos.
Retire e despeje em outro
prato.

Ainda na mesma panela,
coloque o frango e frite até
dourar.

Coloque todos os ingre-
dientes novamente na fri-
gideira, misture bem com
uma colher de pau e refo-
gue por mais 2 minutos.
Em uma xicara, misture o
molho shoyu, a maisena e
a agua.

Mexa bem e junte a mistura
de frango.

Cozinhe, mexendo cons-
tantemente, até formar um
molho espesso.

Coloque em uma travessa,
polvilhe com amendoim e
sirva quente.
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LER E DAR UM PASSO
A FRENTE, E SEGUIR
EM
DIRECAO A UM
FUTURO

MELHOR!
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A PANDEMIA NAO ACABOU
TODOS JUNTOS CONTRA O o' o

MANTENHA
A DISTANCIA
MINIMA DE 2

LAVAR AS MAOS
FREQUENTEMENTE

_BIGIENIZE AS
MAOS COM ALCOOL
EM GEL
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NARIZ A0 TOSSIR E
ESPIRRAR

AO SINAL DE FEBRE
PROCURE UM
MEDICO

A INFECCAO ATACA
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PROVOCA FALTA DE
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