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Justiça solta Sérgio Cabral 
Operação Lava Jato
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Acusado de associação criminosa, roubo majorado e extorsão, a organização utilizava anúncios falsos divulgados 
em sites de vendas para atrair vítimas e realizar emboscadas. O bando atua na comunidade da Lagoinha e em outras 
áreas próximas na região de Nova Iguaçu. Quatro marginais foram presos por  agentes da 56ª DP (Comendador Soa-
res). 
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Em duas comunidades de Nova Iguaçu e em Mesquita, na Baixada Fluminense, agentes do Batalhão de Polícia Militar de Mesquita (20º BPM) 
apreenderam farta quantidade de drogas e material de empresas de telecomunicação usado pelos criminosos para serviço de gatonet. Dois mar-
ginais foram capturados e carro roubado foi recuperado.

Tráfico leva rasteira da PM 

Quadrilha que extorquiu R$ 150 mil de 
vítimas na Baixada é alvo de operação 

Anatel anuncia bloqueio do sinal 
de aparelhos de TV clandestinos
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Escola de samba  
em Nova Iguaçu  
realiza ensaio geral 
na rua da quadra
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2 milhões recebem  
irregularmente o  
benefício do Bolsa  
Família, diz dados 
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Vasco da Gama  
empresta goleiro  
ao Avai até fim do 
contrato de 2025 
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Fluminense soma  
4 anos sem perder 
ou empatar com o  
Vasco da Gama
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Falso médico 
é preso no Rio

Policiais da Delegacia de Repressão a Entorpe-
centes (DRE) prenderam Jonny Teixeira Carreiros, 
de 38 anos, que atuava no Rio com o registro mé-
dico, o CRM, cancelado por fraude. Ele foi autuado 
por exercício ilegal da medicina.
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Zagueiro 
Léo Pereira 
sofre lesão

Flamengo informa 
que após intervalo da 
partida contra Al Hilal, 
Léo Pereira apresentou 
dores e está lesionado.
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Guarda Municipal  
recebe palestra  
sobre combate ao 
feminicídio no Rio
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Fiocruz apresenta  
plano de combate 
à covid no estado
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Transparência não parece ser um forte de duas prefeituras fluminenses, que são suspeitas de diversas irregula-
ridades e podem ser enquadradas no crime de improbidade administrativa. As duas Casas estão no ranking dos 
piores legislativos do RJ e ao longo das últimas gestões têm dado mau exemplo para outras administrações. 

Ranking dos piores

O SOMBRA Envie sua 
denúncia ou elogio!

horahmunicipios@gmail.com

Em um dos poderes legislativos, por exemplo, os 
gastos feitos sem transparência têm sido varridos para 
debaixo do tapete. É tanta sujeira que a presidência 
tira de letra as justificativas esfarrapas que apresen-
ta quando é questionado. Não é à toa que já existem 
denúncias protocoladas no Ministério Público do Rio 
de Janeiro. 

Justificativas esfarrapas 
Apesar de todas as irregularidades e denúncias, 

nada respinga na presidência da Casa, que segue incó-
lume sem cogitação de destituição. Uma fonte contou 
ao Sombra que a direção da Câmara nega de pés jun-
tos as denúncias e diz estar sendo vítima de conluio 
político por parte da oposição. Culpado ou não, só 
tempo dirá. 

Vítima de conluio 

Nos últimos ajustes 
para o desfile na Série Pra-
ta, o Leão de Nova Igua-
çu realiza seu ensaio geral 
nesta sexta-feira (10), às 
20h, na rua da sua quadra. 
Será o último encontro dos 
segmentos e componentes 
antes do grande dia, na 
Nova Intendente, onde a 
agremiação levará uma 
homenagem ao Orlando 
Orfei, desenvolvida pelos 
carnavalescos Cahê Ro-
drigues e Lucas Pinto.

“Realizamos bons en-
saios nas ruas nesta tem-
porada. O último será 
também uma grande con-

fraternização. O Leão está 
pronto para brigar por uma 
vaga na Marquês de Sapu-
caí. Fizemos um bom tra-
balho e estamos sonhando 
com o campeonato da Sé-
rie Prata”, revelou o Di-
retor de Carnaval Filipe 
Medrado.

O ensaio geral acontece 
na Rua Mário José da Fra-
ga – Santa Eugênia. No 
carnaval de 2023, o Leão 
de Nova Iguaçu será a 12ª 
escola a desfilar na sexta-
-feira, dia 25 de fevereiro, 
com o enredo “Orlando 
Orfei – O circo que vive 
em mim”

Leão de Nova Iguaçu realiza 
ensaio geral nesta sexta

O prefeito Eduardo 
Paes, a secretária 
de Turismo, Danie-

la Maia, e o presidente da 
Riotur, Ronnie Costa, apre-
sentaram, nesta semana, no 
Palácio da Cidade, os dez 
influenciadores escolhidos 
pela Prefeitura para receber 
o selo Rio Digital Influen-
cer. 

Definidos por meio de se-
leção pública pelo trabalho 
de valorização, promoção 
e divulgação da Cidade 
Maravilhosa, eles passam 
a atuar como parceiros no 
fomento e incentivo ao tu-
rismo carioca.

“Essa é uma medida im-
portante que começamos 
neste mandato e é uma 
sacada enorme. O influen-
ciador digital traz uma ex-
periência muito mais legí-

tima, natural e espontânea. 
O papel de vocês, por ser 
um depoimento muito mais 
espontâneo e natural, é fun-
damental. 

Uma pessoa que vai para 
as redes sociais e valoriza 
as belezas da sua cidade 

é uma pessoa apaixonada 
pelo Rio. Esse amor ao Rio 
é fundamental e precisa-
mos parar de falar mal da 
nossa cidade. Vocês levam 
para fora o que é a expe-
riência de ser carioca e de 
curtir essa cidade”, afirmou 

Eduardo Paes.
Nesta segunda edição do 

projeto Rio Digital Influen-
cer, os perfis selecionados 
terão a oportunidade de 
compartilhar durante o ano 
de 2023 seus conteúdos 
nas redes sociais da Riotur 

e serão convidados para os 
grandes eventos da cidade, 
como Réveillon, Carnaval 
de Rua, desfile de Carna-
val na Sapucaí, além de 
programas culturais, como 
visitação de pontos e atra-
tivos turísticos, eventos 
hoteleiros e lançamento de 
novos projetos, de acordo 
com a disponibilidade.

“Essa é a segunda turma 
e o trabalho deles dura um 
ano. Essa ideia veio dos 
embaixadores. Cidades 
têm os seus, marcas tam-
bém. Nós quisemos trazer 
uma ideia nova. Estamos 
em um mundo digital e 
nada melhor do que os pró-
prios influenciadores do 
Rio de Janeiro, que já ho-
menageiam a cidade, para 
falarem do Rio. Eles são 
parceiros da cidade”, disse 
Daniela Maia.

Os dez vencedores são: 
Aline Peixoto Diogo (@
riopara2), Suzanne Malta 

de Moraes (@ondecomer-
norio), Luiz Felipe Ber-
nardo Sobral de Oliveira 
(@rio_destaque), Vanessa 
Guimarães Ramos Valença 
(@girodacarioca), Daniel 
Assad Mohamed (@rota.
mhd), Mariana de Queiroz 
Guimarães (tiktok/@mari-
qguimaraes), Anna Beatriz 
Batista da Silva Lopes (@
bealopesooficial), David 
Almeida de Brito (@via-
jabrito), Regan Zanes (@
thegringoinbrazil) e Ga-
briele Lopes Veras (@
achadinhosdacarioca).

O projeto Rio Digital In-
fluencer começou em 2021. 
As escolhas comandadas 
pela Riotur foram feitas por 
meio de edital. A iniciati-
va não estabelece vínculo 
financeiro e empregatício 
com os influenciadores. A 
ideia é divulgar a imagem 
do Rio de Janeiro com o 
reconhecimento oficial da 
Prefeitura.

Prefeitura divulga os novos 
parceiros influenciadores digitais

Escolhidos poderão compartilhar seus conteúdos nas redes sociais da Riotur 
divulgação

Ideia é divulgar a imagem do Rio

izabelle rodrigues 
horahmunicipios@gmail.com

Programa CRIA RJ inaugura espaço de formação em Rio das Pedras
O Programa CRIA RJ é 

uma plataforma de fruição 
artística, capacitação de 
agentes culturais e acelera-
ção de negócios em Econo-
mia Criativa que tem via-
bilizado mais de 130 ações 
formativas, entre cursos, 
oficinas e consultorias. 

O foco das ações é na 
população do Complexo do 
Jacarezinho, do Cantagalo-
-Pavão-Pavãozinho e em 
Rio das Pedras, tudo gratui-
to. Nesta sexta-feira (10), a 
base das ações do programa 
em Rio das Pedras é o Pon-
to de Cultura Cine&Rock, 
que vai ser entregue à popu-

lação após passar por obras 
de melhorias estruturais. 

O Ponto de Cultura 
Cine&Rock tem 10 anos de 
história, surgiu no entorno 
da Praça do Pinheiro, no 
bairro Rio das Pedras (Zona 
Oeste da cidade) e tem for-
te atuação na comunidade, 
onde atualmente consegue 
realizar cerca de 400 aten-
dimentos mensais para pú-
blico infanto-juvenil com 
atividades educacionais, 
esportivas, culturais e de 
lazer, como, Judô, jiu-jítsu, 
capoeira, atividades circen-
se, teatro, reforço escolar, 
informática, robótica, al-

fabetização e reforço es-
colar. Com a implemen-
tação do Espaço CRIA, o 
Cine&Rock tem oferecido, 
também, percurso formati-
vo para agentes de cultura 
e aceleração para negócios 
criativos. 

O programa tem patrocí-
nio da Light e da Secreta-
ria de Estado de Cultura e 
Economia Criativa do Rio 
Janeiro (SECEC), por meio 
da Lei Estadual de Incen-
tivo à Cultura. A iniciativa 
é uma realização da Qui-
tanda Soluções Criativas e 
do Instituto BR, com con-
sultoria executiva da Cin-

co Elementos e produção 
executiva da Marco Zero. 
O CRIA RJ conta, ainda, 
com o apoio institucional 
do Programa Cidade Inte-
grada e parceria da Damatá 
e da Dígito 3.

Ao todo, estão sendo 
oferecidos 72 cursos em 
áreas técnicas, 100 oficinas 
livres, 20 cursos de pautas 
afirmativas, 100 apresen-
tações culturais, oito con-
sultorias e 40 premiações 
(totalizando R$ 320 mil). 
O público estimado para 
as ações do projeto é de, 
aproximadamente, 20 mil 
jovens e adultos.

divulgação

Programa tem patrocínio da Light e da Secretaria de Cultura
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Fora da cadeia 

Justiça decide soltar Cabral
Ex-governador do Rio deixa a cadeia após seis anos de prisão; político terá que cumprir 

medidas cautelares, entre elas o uso de tornozeleira eletrônica, a apreensão do passaporte
Reprodução 

Por cinco votos a três, 
os desembargadores 
do Tribunal Regional 

Federal da 2ª Região deci-
diram, na tarde desta quin-
ta-feira, relaxar a prisão 
do ex-governador do Rio 
de Janeiro Sérgio Cabral. 
Cabral estava em prisão 
domiciliar. A prisão será 
substituída por medidas 
cautelares, entre elas o uso 
de tornozeleira eletrônica, 
a apreensão do passaporte 
do ex-governador e compa-
recimento mensal à Justiça. 
O processo é referente à 
Operação Calicute, que le-
vou o político à cadeia em 
novembro de 2016.

O relator do processo, 
desembargador Marcello 

Granado, votou contra o pe-
dido da defesa de Cabral de 
soltar o ex-governador. Na 
decisão, o magistrado ale-
gou que a saída da cadeia e 
a ida para prisão domiciliar 

— o ex-governador deixou 
o presídio da PM em Nite-
rói em 19 de dezembro do 
ano passado, após ficar seis 
anos preso — já favoreceu 
o réu.

“A gravidade concreta 
do crime (de Cabral) afeta 
a ordem pública e traz um 
sentimento de indignação 
da sociedade brasileira”, 
disse Granado durante a 

sessão.

Cinco a favor 
Apesar do posicionamen-

to do relator, porém, cinco 
magistrados decidiram que 
o ex-governador não deve-
ria ser mantido em prisão 
domiciliar. A desembarga-
dora Andréa Esmeraldo deu 
o primeiro voto favorável 
a Cabral e foi seguida por 
quatro colegas. A magis-
trada considerou como 
justificativa para seu voto 
a decisão tomada pela 2ª 
Turma do Supremo Tribu-
nal Federal (STF) em 16 de 
dezembro do ano passado, 
revogando a prisão preven-
tiva do ex-governador. Ele 
está condenado a 436 anos 
e nove meses de prisão em 
24 processos, mas recorre 
de todas as decisões.

“Aquela Corte (o STF) 

que a condição das medi-
das cautelares seriam pro-
vidências que poderiam ser 
tomadas pela situação facti-
va atual do réu”, afirmou a 
desembargadora.

Intertítulo - Decisão an-
terior favorecia político 

No último dia 1º, o TRF-
2 derrubou a prisão do-
miciliar decretada contra 
Cabral em outro processo, 
o da operação Eficiência. 
A 1ª Turma Especializada 
considerou não persistirem 
atualmente os motivos que 
justificavam a prisão do ex-
-governador. Os magistra-
dos entenderam ainda que 
houve excesso de prazo da 
custódia e que Sérgio Ca-
bral não oferece risco à or-
dem pública e à instrução 
do processo, que já foi con-
cluída.

Antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

O processo é referente à Operação Calicute, que levou Cabral à cadeia em novembro de 2016

Fiocruz apresenta na Alerj 
resultados do Plano de 

enfrentamento à Covid no Rio 

A Assembleia Legislativa 
do Estado do Rio de Janeiro 
(Alerj) autorizou, em 2020, 
a doação de R$ 20 milhões 
de recursos próprios para 
a Fundação Oswaldo Cruz 
(Fiocruz). A verba foi des-
tinada pela Lei 8972/20, de 
autoria da deputada Renata 
Souza (PSol), para a criação 
do Plano de Enfrentamento 
ao Coronavírus (Covid-19), 
em especial nas comunida-
des do Rio. 

Dois anos depois do re-
passe ter sido realizado, a 
instituição irá apresentar 
hoje (10), às 10h, no Plená-
rio da Casa, os resultados 
desta pesquisa. O evento irá 
marcar o Dia Estadual de 
Mobilização para o Enfren-

tamento à Covid-19. A Fio-
cruz também irá lançar um 
mapa territorial das ações 
executadas neste período 
pelo projeto.

Entre as autoridades e li-
deranças comunitárias que 
serão recebidas pelo pre-
sidente da Alerj, deputado 
Rodrigo Bacellar (PL), e 
pela deputada Renata Souza, 
estão confirmadas a minis-
tra da Saúde, Nísia Trinda-
de, o presidente interino da 
Fiocruz, Mário Moreira, o 
Secretário Nacional de Po-
líticas para Territórios Pe-
riféricos do Ministério das 
Cidades, Guilherme Simões, 
e a secretária estadual de 
Saúde em exercício do Rio 
de Janeiro, Cláudia Melo.

Concurso da Petrobras oferece 
1.119 vagas de nível técnico

A Petrobras abriu proces-
so seletivo público para 373 
vagas imediatas de nível 
técnico, além de 746 para 
cadastro de reserva, totali-
zando 1.119 vagas. A remu-
neração mínima inicial é de 
R$ 5.563,90. As vagas são 
para profissionais de nível 
técnico nas seguintes áre-
as: operação; manutenção 
- Mecânica; manutenção - 
instrumentação; manuten-
ção - elétrica; segurança do 
trabalho; operação de lastro; 
inspeção de equipamentos e 
instalações; suprimentos de 
bens e serviços - administra-
ção; logística de transporte 
e controle; enfermagem do 
trabalho; projetos, constru-

ção e montagem - mecânica; 
projetos, construção e mon-
tagem - elétrica. 

Os requisitos de formação 
para cada área estão dispo-
níveis e podem ser consul-
tados no edital do proces-
so seletivo. Os candidatos 
aprovados, quando convo-
cados, poderão trabalhar em 
qualquer área ou unidade, a 
depender da necessidade da 
Petrobras. Não é requerida 
comprovação de experiência 
profissional prévia. A Pe-
trobras oferece previdência 
complementar (opcional), 
plano de saúde (médico, 
hospitalar, odontológico, 
psicológico e benefício far-
mácia), além de benefícios 

educacionais para depen-
dentes, entre outros.

O processo seletivo re-
serva 8% das oportunidades 
para pessoas com defici-
ência, percentual acima do 
que determina a legislação 
(5%). Também reserva 20% 
das vagas para negros, con-
forme estabelece a lei. As 
inscrições devem ser feitas 
entre 15 de fevereiro e 17 de 
março pelo site https://www.
cebraspe.org.br/concursos/
PETROBRAS_23_NM. O 
valor da taxa de inscrição é 
de R$ 62,79. As provas obje-
tivas serão aplicadas em 30 
de abril, nas 26 capitais das 
Unidades da Federação e no 
Distrito Federal.

Cutura de Belford Roxo irá promover 
palestra sobre combate ao racismo 

A Secretaria de Cultura de 
Belford Roxo, em parceria 
com o Conselho Municipal 
de Igualdade Racial, reali-
zará na última segunda-feira 
(13), às 19h, uma palestra 
com a defensora pública do 
4° Núcleo Regional de Tute-
la Coletiva/RJ, Thaís Santos 
Lima, na Casa da Cultura.

Com o tema “O papel 
dos gestores públicos no 
combate ao racismo”, esse 
encontro tem como objeti-
vo empoderar a Sociedade 
Civil para que possa criar 
diretrizes junto aos gesto-
res públicos na erradicação 
do racismo. O secretário 
de Cultura, Bruno Nunes, 
ressaltou a importância de 

promover ações de comba-
te ao racismo. “Precisamos 
continuar o trabalho de im-
plementar programas e ser-
viços contra qualquer tipo de 
discriminação”, comentou. 

“Essa palestra traz um novo 
olhar para o racismo, não só 
racial, como também cultu-
ral e religioso, em todas as 
esferas da sociedade”, com-
pletou Bruno.

A defensora pública Thaís Santos Lima 
fará palestra sobre o combate ao racismo

Matheus Breda/PMBR

A Agência Nacional de 
Telecomunicações (Anatel) 
anunciou ontem (9) medi-
das para combater os apare-
lhos conhecidos como “TV 
Box”, que transmitem de 
forma clandestina o sinal da 
TV por assinatura.

Esses equipamentos ofe-
recem sinal ilegal das ope-
radoras de TV paga por 
meio de aplicativos que 
imitam os serviços da TV 
por assinatura e streaming. 
Os dispositivos não são au-
torizados pela Anatel para 
operar no Brasil. A agên-
cia determinou o bloqueio 
dos equipamentos não ho-
mologados por meio das 
prestadoras de serviço de 
internet. O bloqueio come-
ça nos próximos dias, afir-
mou a Anatel. O presidente 
da agência, Carlos Baigorri, 
disse que serão bloqueados 
os servidores que transmi-
tem o sinal para as caixas de 
TV pirata. Esses servidores 
quebram as senhas e aces-
sam ilegalmente o conteúdo 
da TV de forma ilegal.

“Por meio de toda uma 
solução tecnológica, serão 
bloqueados os servidores, 
os computadores que dis-
tribuírem a chave para que-
brar o código dos conteúdos 
(das TV). A ideia é não per-
mitir a conexão entre esse 
servidor e esses milhões de 
dispositivos. Quando o con-
sumidor perceber que aque-
la caixa de R$ 400 não abre 
nada, ele vai parar de usar e 
jogar fora. Isso é um grande 
desafio”, disse o presidente 
da Anatel, Carlos Baigorri.

Cada servidor tem um 
código próprio para o iden-
tificar na internet, chamado 
de IP. O que será bloqueado 
é o IP. O superintendente 
de Fiscalização da Anatel, 
Hermano Tercius, disse 
que o bloqueio será exclu-
sivo para equipamento não 
homologado e será feita 
de forma gradual e segura. 
“Não será afetado nenhum 
IP que seja legítimo”, afir-
mou.

Produtos irregulares

Tanto a comercializa-
ção quanto a utilização 
de produtos para teleco-
municações irregulares 
são passíveis de sanções 
administrativas que po-
dem ir de advertência a 
multa, além da apreensão 
dos equipamentos, alerta 
a agência.

Baigorri alertou para o 
risco desse tipo de equipa-
mento, inclusive com pos-
sibilidade de criminosos 
acessarem dados bancários 
dos usuários. “Quando 
você coloca uma caixinha 
dessa irregular, você está 
colocando um inimigo na 
sua casa. Ele tem a capaci-
dade de roubar todas as in-
formações da sua rede”, ex-
plicou. A Anatel explicou 
que há diversas irregulari-
dades nessas caixas de TV: 
utilização de equipamento 
não homologado, clandes-
tinidade de telecomunica-
ções, uso indevido de TVs 
por assinatura, prejuízo à 
ordem econômica e à com-
petição, e risco à segurança 

Esses equipamentos oferecem sinal ilegal 
das operadoras de TV paga 

Reprodução 

Agência Nacional de Telecomunicações anuncia 
bloqueio do sinal de aparelhos de TV clandestinos

Reprodução 
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Ninguém de bem pode gostar do que 
viu no 8 de Janeiro, afirma Barroso
Ministro do STF (Su-

premo Tribunal Federal), 
Luís Roberto Barroso 
declarou que “houve um 
misto de imprevisão, in-
competência e cumplici-
dade” que levou aos atos 
do 8 de Janeiro, mas que 
o episódio contribuiu para 
delimitar uma fronteira do 
extremismo político no 
país. Barroso considera 
que a data “ajudou a em-
purrar para a margem da 
história esses grupos mais 
radicais” e que “ninguém 
de bem pode gostar do que 
viu”.

“Acho que a verdadei-
ra revelação da face tru-
culenta e antidemocrática 
do radicalismo fez com 
que as pessoas conser-
vadoras –que têm todo o 
direito de serem conserva-
doras–, mas democráticas, 
rejeitassem esse proces-
so histórico”, declarou o 
ministro em entrevista ao 
canal por assinatura Glo-

boNews. Para ele, o uso 
indevido das redes sociais 
foi um fator decisivo para 
o crescimento da animosi-
dade social e política nos 
últimos 4 anos. 

Durante um evento na 
6ª feira (3.fev), o magis-
trado disse que o 8 de ja-
neiro não foi um fato iso-
lado, mas sim resultado 
de um processo histórico 
que desaguou na invasão 
às sedes dos Três Poderes, 
em Brasília. Na ocasião, 
Barroso citou elementos 
que avaliou terem contri-
buído para as invasões: a 
excessiva politização das 
Forças Armadas, a repeti-
ção de discursos golpistas 
e a perpetuação do “estilo 
Roberto Jefferson e Daniel 
Silveira” ao longo do tem-
po, em referência aos ex-
-deputados do PTB do Rio 
de Janeiro, agora presos 
preventivamente por des-
cumprimento de decisões 
judiciais.

Preso pela acusação de matar a vereadora Marielle Franco e o mo-
torista Anderson Gomes, Ronnie Lessa foi expulso da Polícia Militar 
do Estado do Rio de Janeiro (PMERJ). A informação foi publicada no 

boletim interno da corporação da última quarta-feira (8).

Especialistas alertam que a fuga de garimpeiros da Terra Indígena Ya-
nomami, em Roraima, agrava a situação dos indígenas no Pará, onde há 
garimpo ilegal. Entre os locais apontados como destinos estão as Terras 

Indígenas Sai Cinza, Munduruku e Kayapó. 

O influencer Ivan Baron, 
que estava no grupo que 
passou a faixa ao presiden-
te Lula, é o novo embaixa-
dor da Campanha Nacional 
de Vacinação. Anúncio foi 
feito pela secretária de Vi-
gilância em Saúde e Am-
biente do Ministério da 
Saúde, Ethel Maciel. 

Embaixador 

Ainda segundo a reportagem do Poder360, 
deputado Rui Falcão declara ter “acordo só-
lido” com o presidente reeleito da Câmara, 
Arthur Lira (PP-AL), para isso e trata o tema 
como prioridade para dar respaldo à gover-
nabilidade do preside.

Prioridade 

Total respaldo 

Editorial

Como adiantou o jornal digital, o con-
gressista era o favorito para assumir em 
2023. Falcão é representante da chamada 
“esquerda do PT”, grupo de correntes mino-
ritárias da sigla. O partido tem como certo 
que terá o comando da CCJ. 

Favoritismo 

O grupo de trabalho criado pelo presidente da Câmara, deputado Arthur Lira (PP-
-AL), para acelerar a construção do texto da reforma tributária deverá apresentar pa-
recer até meados de maio. A previsão é do coordenador do GT, deputado Reginaldo 
Lopes (PT-MG). Ele afirma que há um desejo da sociedade por um sistema de im-
postos mais moderno e que, na discussão da reforma, não existe lugar para disputas 
políticas entre governo e oposição.

GT da Reforma Tributária deve 
apresentar parecer até maio

Divulgação

A bancada do PT defi-
niu que irá indicar o depu-
tado Rui Falcão (PT-SP), 
79 anos, para o coman-
do da CCJ (Comissão de 
Constituição e Justiça), 
principal comissão da Câ-
mara dos Deputados, de 
acordo com apuração do 
site o Poder360. 

Comando da CCJ

Serviço em Nova Iguaçu

Águas do Rio atua na Baixada 
com atendimento porta a porta

Para levar melhorias 
para a população, o 
programa Vem com 

a Gente, da Águas do Rio, 
está percorrendo as ruas do 
Centro de Nova Iguaçu dis-
ponibilizando uma série de 
melhorias nos serviços de 
fornecimento de água, além 
do atendimento comercial. 
Desde o início do ano, mais 
de 1,3 mil residências e 500 
comércios foram visitados 
pelos profissionais da con-
cessionária e, a partir desta 
quarta-feira (08), a popula-
ção contará também com um 
ponto itinerante na 1ª Igreja 
Batista de Nova Iguaçu, que 
fica localizada à Rua Co-

ronel Francisco Soares, nº 
472, Centro.  Neste local, os 
comerciantes e moradores 
da cidade podem solicitar a 
renegociação de débitos, pa-

dronização de hidrômetros, 
novas ligações de água, atu-
alização cadastral, mudança 
de titularidade, entre outros 
serviços. O comerciante 

Adalberto de Azevedo, de 
35 anos, aprovou a iniciati-
va. 

“Quando a Águas do Rio 
passou em frente à minha 

loja, aproveitei para pergun-
tar como poderia renegociar 
um débito que tinha em aber-
to e evitar a suspensão do 
serviço. Tive todo o suporte 
da equipe e consegui resol-
ver minha pendência bem 
rapidinho. Como tenho um 
restaurante, não posso correr 
o risco de ficar sem água, afi-
nal ela é essencial para meu 
negócio continuar de portas 
abertas”, comentou.

Estratégia 
A estratégia de aproximar 

a empresa do cliente é uma 
das premissas da concessio-
nária, que tem investido em 
ações para estar cada vez 
mais presente na rotina da 
população.

“Contamos com o apoio 
de todos para garantir a uni-

versalização do saneamento 
básico. Entendemos que os 
moradores querem regulari-
zar a vida e estamos prontos 
para oferecer condições para 
que isto aconteça. Esse mo-
delo de atendimento facilita 
e garante que os comercian-
tes e moradores estejam ca-
dastrados, com acesso regu-
lar à água e com as contas 
em dia”, explicou o gerente 
comercial da Águas do Rio, 
José Antônio Moreira, com 
atuação na Baixada. 

A empresa reforça que os 
usuários também podem so-
licitar serviços, como visto-
rias, através do 0800 195 0 
195, que funciona por men-
sagens via WhatsApp ou li-
gações gratuitas, pela Agên-
cia Virtual no site www.
aguadorio.com.br.

Divulgação 

Trabalho é realizado por equipes do programa Vem Com a Gente, voltado para melhorias operacionais de água e atendimento comercial

Ativista da causa das 
pessoas com deficiência, 
o influencer falou no seu 
Instagram sobre a impor-
tância da imunização para 
esse grupo e defendeu 
prioridade na vacinação 
contra a covid-19 com a 
vacina bivalente, prevista 
para começar em 27/02.

M
UNDO
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Mortes no terremoto passam de 20 mil 
SÍRIA - Em apenas quatro 

dias, o balanço das vítimas no 
maior terremoto em 80 anos 
na Turquia e na Síria, já al-
cançou a marca de 20.334 mil 
mortos. O número supera o do 
terremoto em território turco 
de 1999, que teve 17 mil mor-
tos.

O tremor de magnitude 7,8, 
que durou um minuto e meio 
e devastou a região central 
da Turquia e o norte da Síria, 
ocorreu na madrugada de se-
gunda-feira (6) e foi seguido 
de mais de 90 réplicas até esta 
quarta-feira (8).

O número total de mortos 

leva em conta as contagens 
dos dois países. Na Turquia, o 
balanço até noite desta quin-
ta-feira (9) era de 17.134. Na 
Síria, o balanço de mortos é 
de pouco mais de 3.200, le-
vando em conta os balanços 
fornecidos pelo governo na-
cional e por grupos de resga-
te que atuam no noroeste do 
país, controlado por jihadistas 
e rebeldes.

O terremoto ocorreu na 
madrugada da última segun-
da-feira (6) no povoado de 
Kahramanmaras, no sudoeste 
da Turquia, perto da fronteira 
com a Síria. Há 19.746 mortes 

confirmadas - 16.546 na 
Turquia e mais de 3.200 
na Síria. Milhares estão 
desaparecidos, e mais de 
50 mil ficaram feridos.

Mais de 70 países en-
viaram ajuda humanitária 
e equipes de resgate, que 
já chegaram aos dois paí-
ses - a primeira equipe do 
Brasil embarcou na ma-
drugada de ontem. 

O governo turco decla-
rou estado de emergência 
por três meses em dez ci-
dades. 

O terremoto teve magnitu-
de 7,8 e ocorreu na madru-

gada de segunda-feira (6) em 
Kahramanmaras, no sudoeste 
da Turquia, perto da fronteira 
com a Síria. O tremor durou 

cerca de um minuto e meio 
e teve um raio de alcance de 
250 quilômetros, atingindo 
centenas de municípios.

Parlamentares da Câmara dos Deputados durante sessão  
 REUTERS/Kemal Aslan

Mulher se desespera após terremoto que deixou 
milhares de mortos na Turquia
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O Flamengo infor-
mou que Léo Pe-
reira e Filipe Luís 

se lesionaram e são des-

falques por tempo indeter-
minado. O zagueiro sofreu 
uma lesão no músculo pos-
terior da coxa direita e o 
lateral sofreu uma lesão na 
fáscia plantar do pé direito. 
Os jogadores já iniciaram o 

treinamento.
Léo Pereira precisou ser 

substituído no intervalo do 
jogo contra o Al-Hilal pela 
semifinal do Mundial de 
Clubes e deu lugar a Fabri-
cio Bruno. Filipe Luis, por 

sua vez, esteve no banco de 
reservas, mas não foi utili-
zado por Vítor Pereira.

De oito jogos disputados 
nesta temporada, Léo Pe-
reira disputou cinco delas, 
sendo titular na decisão da 

Supercopa, vencida pelo 
Palmeiras, e contra os sau-
ditas. Enquanto isso, Filipe 
Luís atuou em apenas duas 
partidas pelo Campeonato 
Carioca.

A equipe de Vítor Pereira 

foi derrotada pelo Al-Hilal, 
por 3 a 2, na última terça-
-feira (7) e ficou fora da de-
cisão do Mundial, que ago-
ra acontece entre a equipe 
saudita e o Real Madrid, no 
sábado (11), às 16 horas.

divulgação

Titular da zaga do Flamengo lesionou a posterior da coxa 

Flamengo 
comunica lesões 

de Léo Pereira 
Zagueiro deixou o campo no 

intervalo na partida contra o Al Hilal

A decisão do Fluminense 
de disponibilizar uma carga 
de 50 mil ingressos para o 
clássico da oitava rodada do 
Campeonato Carioca cau-
sou revolta no Vasco. As 
duas equipes se enfrentam 
no próximo domingo (12), 
às 18h (de Brasília), no Ma-
racanã.

Como mandante da parti-
da, cabe ao Fluminense es-
tabelecer quantos ingressos 
serão disponibilizados e de-
terminar a logística de ven-
da. Esse foi o assunto do dia 
nos bastidores de São Janu-
ário: o Vasco não entende o 
motivo de a carga total ser 
tão inferior à capacidade 
máxima do Maracanã.

O estádio tem capacidade 
oficial para 78.838 torce-
dores. No ano passado, seu 
maior público foi no empate 
sem gols entre Flamengo e 
Palmeiras, pela quarta ro-
dada do Brasileirão: 69.997 
presentes nas arquibanca-
das.

Já foi liberada a comer-
cialização para não-sócios e 
também para os torcedores 

do Vasco. Houve muita in-
satisfação por parte dos vas-
caínos, que relataram ins-
tabilidade no sistema. Em 
poucas horas, esgotaram-se 
as entradas destinadas à 
torcida visitante. Ainda há 
ingressos disponíveis para 
tricolores.

Diante da reclamação de 
torcedores, o Vasco fez con-
tato com a diretoria do Flu-
minense para buscar infor-
mações sobre o processo de 
venda e solicitou aumento 
na carga de ingressos - nos 
bastidores, o clube acredita 
se tratar de uma questão de 
bom senso. “Isso é uma lou-
cura”, definiu um dirigente 
vascaíno.

A decisão pela carga re-
duzida de ingressos serviu 
para apimentar o clássico 
e colocar ainda mais lenha 
na fogueira da relação entre 
Fluminense e Vasco, cada 
vez mais desgastada em 
função do interesse vascaí-
no de participar da licitação 
do Maracanã. O estádio atu-
almente é administrado pela 
dupla Fla-Flu.

Carga de ingressos 
causa revolta no Vasco 

e esquenta clássico 
Reprodução 

Carga total será inferior à capacidade máxima do Maracanã

Diego Alves é o novo reforço do Celta de Vigo
Diego Alves é o novo re-

forço do Celta de Vigo, da 
Espanha. O goleiro, de 37 
anos, foi anunciado oficial-
mente pelo clube e vai de-
fender a equipe até o fim da 
atual temporada.

O goleiro retornou ao fu-
tebol espanhol, onde atuou 
por nove anos e meio, entre 
2007 e 2016, passando a 
maior parte do tempo no Al-

mería e depois no Valencia. 
Na Espanha, Diego Alves 
ficou famoso por defender 
pênaltis e virou o recordista 
de La Liga com 22 defesas.

Diego Alves chegou ao 
Flamengo em 2017 e defen-
deu o clube carioca durante 
seis anos, conquistando vá-
rios títulos. 

Entre os mais importan-
tes destacam-se as duas 

Libertadores da América, 
dois Campeonato Brasileiro 
e uma Recopa Sul-Ameri-
cana. No entanto, em 2022 
o goleiro perdeu espaço no 
time de Dorival Jr. e acabou 
atuando somente em oito 
jogos.

A última partida de Die-
go Alves aconteceu em sua 
despedida do Flamengo na 
última rodada do Campeo-

nato Brasileiro do ano pas-
sado. Na ocasião, o time ca-
rioca perdeu para o Avaí no 
Maracanã por 2 a 1, no dia 
12 de novembro.

O Celta de Vigo ocupa 
atualmente a 12ª posição de 
LaLiga, com 23 pontos. Na 
próxima rodada, o time en-
cara o Atlético de Madrid, 
domingo (12), em casa, no 
Estádio de Balaídos.

Botafogo empresta Juninho ao Londrina 
O Botafogo fechou o em-

préstimo de Juninho para o 
Londrina. O meio-campista 
de 21 anos foi cedido para o 
Tubarão até o fim da Série B 
do Campeonato Brasileiro. 
A negociação foi fechada 
nos últimos dias e o atleta, 
inclusive, já está no Paraná.

O jogador está realizando 
exames e já está integrado 
ao dia a dia do novo clube. 
O anúncio será oficializado 
em breve. Neste período, 
o Botafogo continuará ar-
cando parte dos salários do 
atleta, visto com potencial 
internamente.

Juninho esteve cedido 
ao RWD Molenbeek, clube 
de John Textor na Bélgica, 
no ano passado, mas não 
se desenvolveu na Bélgica. 
O meia não fez nenhuma 
partida na Europa e foi de-
volvido ao Botafogo para 
a disputa do Campeonato 
Carioca, mas também não 
conquistou espaço com 
Luís Castro.

Com a procura do Lon-
drina por um camisa 10 no 
mercado, Juninho foi ofere-
cido por intermediários e o 
time paranaense se interes-
sou. 

O atleta foi um dos des-
taques do time sub-20 do 
Botafogo nos últimos anos. 
Em 2021, ele fez 15 gols e 

deu sete assistências em 42 
jogos. O time foi campeão 
do Torneio OPG naquela 
temporada.

Juninho é meia da base do Botafogo

Divulgação

Vasco da Gama acerta 
empréstimo do goleiro 

Alexander ao Avaí
O Vasco acertou o em-

préstimo do goleiro Ale-
xander, 23 anos, ao Avaí. 
O jogador viajou a Flo-
rianópolis, onde vai fazer 
exames médicos e assinar 
contrato válido até o fim do 
ano, com opção de compra.

Com as contratações de 
Ivan e Léo Jardim, o Vasco 
passou a ter cinco opções 
para a posição de goleiro, 
de modo que estava à pro-
cura de uma solução para os 
jogadores que não fossem 

utilizados. Alexander tem 
contrato com o clube até o 
fim de 2025.

Essa será a primeira ex-
periência de Alexander lon-
ge do Vasco. 

O goleiro tem quatro jo-
gos pelo time principal: 
três em 2019 e o último em 
abril do ano passado, na 
vitória sobre a Ponte Preta 
pela Série B do Brasileirão. 
Este ano também foi titular 
no amistoso contra o River 
Plate, na Flórida.

Departamento médico do Fluminense veta 
Manoel para jogo contra o Vasco

Baixa confirmada no 
Fluminense. Manoel não 
enfrentará o Vasco neste 
domingo (12), às 18h, no 
Maracanã. Com dores no 
joelho direito, o zagueiro 
passou por exames de ima-
gem. O departamento médi-

co ainda aguarda o resulta-
do, mas já o vetou do jogo.

David Braz e Vitor Men-
des disputam a vaga ao lado 
de Nino, com vantagem para 
o primeiro, já que vem sen-
do relacionado nas partidas. 
Mendes sequer ficou no ban-

co na goleada sobre o Audax 
Rio por 3 a 0 no último fim 
de semana. Contratado ao 
Atlético-MG por emprésti-
mo no valor de R$ 600 mil, 
o zagueiro tem compromis-
so com o Fluminense até 
dezembro. O Tricolor soma 

13 pontos no Carioca e é 
o terceiro colocado, atrás 
de Flamengo e Botafogo. 
O Tricolor poderá assumir 
a liderança da competição 
caso derrote o Vasco e o 
Botafogo tropece no Bangu 
no dia anterior, sábado 11).

Fluminense não perde para o Vasco há 
quase 4 anos e torcida está preocupada

Depois de bater o Audax 
Rio pelo Campeonato Ca-
rioca, o Fluminense ago-
ra volta as atenções para 
o Vasco, rival do próximo 
domingo (12) pelo torneio 
estadual. Em seu segundo 
clássico na temporada, o 
Tricolor vai tentar manter 
uma escrita de quase qua-
tro anos sem perder para o 
Cruz-Maltino.

O retrospecto contra o 
adversário do fim de sema-
na neste período conta com 
seis jogos, com três vitórias 

e três empates. O último 
encontro entre os clubes foi 
no Cariocão do ano passa-
do, no Estádio Nilton San-
tos, com triunfo tricolor por 
2 a 0. Os gols foram mar-
cados por Germán Cano e 
Nonato.

As outras duas vitórias 
foram no ano de 2020, sen-
do uma pelo Cariocão e a 
outra pelo Brasileirão. Na 
primeira, ainda antes da 
pausa das competições em 
virtude da pandemia de Co-
vid-19, mas já com os está-

dios vazios, o Fluminense 
bateu o rival por 2 a 0, com 
Evanilson e Fernando Pa-
checo marcando. No segun-
do confronto, Dodi e Fred 
fizeram os gols da vitória 
por 2 a 1. Talles Magno di-
minuiu. 

Em 2019, as equipes 
empataram em 0 a 0 na 
reta final do Campeonato 
Brasileiro. Já em 2020 e 
em 2021, os times tiveram 
dois empates em 1 a 1. No 
primeiro, Wellington Sil-
va marcou para o Flu, mas 

Cano, à época no Vasco, 
deixou tudo igual. No ano 
seguinte, Cano, mais uma 
vez, fez para o Vasco, mas 
o ídolo Fred deixou tudo 
igual. A última vez que o 
time de Laranjeiras saiu 
derrotado para o Vasco foi 
em julho de 2019, pelo 
Campeonato Brasileiro. Na 
ocasião, o Flu saiu na frente 
em São Januário com gol de 
Pedro, hoje no Flamengo, 
mas perdeu de virada por 
2 a 1, com gols de Leandro 
Castán e Bruno César.
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Revisão do benefício

CadÚnico identifica 2,5 milhões de 
beneficiários com irregularidades

Divulgação

O ministro do Desen-
volvimento Social, 
Wellington Dias, 

disse nesta semana que, na 
revisão do Cadastro Único 
(CadÚnico), porta de entra-
da do Bolsa Família, foram 
encontradas evidências de 
benefícios pagos indevida-
mente. 

Segundo ele, dos 10 mi-
lhões de inscrições que esta-
vam sob análise mais deta-
lhada, cerca de 2,5 milhões 
apresentaram algum tipo 
de irregularidade. Esses ca-
sos são decorrentes, em sua 
maioria, da concessão irre-

gular a famílias que cons-
tam como divididas apenas 
para engordar o benefício.

“Eu quero ser muito cui-
dadoso porque estamos li-
dando com seres humanos, 
pessoas que foram estimu-
ladas a essa situação (de 
fracionamento familiar). 
Temos um foco de mais ou 
menos de 10 milhões de be-
neficiários que estão na li-
nha da avaliação de revisão 
de cadastro. Acreditamos 
que mais ou menos 2,5 mi-
lhões têm grandes indícios 
de irregularidades”, disse.

Segundo o ministro, ha-
verá um esquema especial 
para a retirada desses bene-
ficiários. O governo entende 
que eles foram submetidos 

a essa situação de fraciona-
mento familiar, principal-
mente, e que agora precisam 
de um modelo específico 
para deixar o programa, que 
ainda não está definido.

“Queremos fazer a reti-
rada com muita segurança. 
Inclusive, haverá uma for-
ma de transição para alguns 
casos”, disse, citando como 
exemplo pais separados que 
se identificam como respon-
sáveis por parte dos filhos.

O objetivo do ministério 
é finalizar essa análise ain-
da neste mês de fevereiro e 
apresentar os dados para o 
presidente Luiz Inácio Lula 
da Silva (PT).

Isso demandará articula-
ção com outras pastas, como 

Desenvolvimento Agrário, 
Agricultura e Fazenda, para 
fechar a remodelação do 

Bolsa Família e possibilitar 
o pagamento do adicional 
de R$ 150 para famílias com 

crianças de até 6 anos ainda 
em março, como planejado 
inicialmente.

10 milhões de inscrições que estavam sob análise

izabelle rodrigues 
horahmunicipios@gmail.com

Objetivo do Ministério do Desenvolvimento Social é finalizar essa análise ainda em fevereiro

Governo Lula anuncia mudanças na 
tabela de cálculo do seguro-desemprego 

O presidente da Repú-
blica, Luiz Inácio Lula da 
Silva, anunciou uma impor-
tante mudança no seguro-
-desemprego. O benefício 
ganhou uma nova tabela 
de valores que será usada 
na base de cálculo para a 
concessão dos recursos em 
2023.  

A nova tabela de cálculo 
do seguro-desemprego foi 
divulgada pelo Ministério 
do Trabalho, baseada no Ín-
dice Nacional de Preços ao 
Consumidor (INPC), que 
ficou em 5,93% no acumu-
lado de 2022. O percentual 
afeta diretamente no reajus-
te do salário mínimo, que 
caracteriza o piso deste be-
nefício. 

Portanto, em 2023, o piso 
do seguro-desemprego será 
de R$ 1.302, enquanto o 

teto fica em R$ 2.230,97. 
Estas são as limitações re-
ferentes ao pagamento do 
recurso. O valor exato será 
definido com base na média 
dos últimos três salários re-
gistrados na carteira de tra-
balho. Com as atualizações, 
o seguro-desemprego é di-
vidido em três categorias, 
cada uma com um cálculo 
específico para atingir o va-

lor total dos benefícios ofe-
recidos por até 12 meses.

A mudança vale para 
quem tem direito ao bene-
fício desde 11 de janeiro de 
2023. Quem solicita o segu-
ro-desemprego pela primei-
ra vez recebe os valores por 
12 meses, enquanto na se-
gunda aplicação o cidadão 
tem direito a nove parcelas. 
A partir da terceira o valor 

será oferecido por seis me-
ses.

O seguro-desemprego é 
uma espécie de poupança 
convertida em benefício 
pago exclusivamente aos 
trabalhadores demitidos 
sem justa causa. 

O direito é concedido 
somente aos cidadãos com 
carteira assinada por, no mí-
nimo, um ano. 

Nova tabela de cálculo foi divulgada pelo Ministério do Trabalho

Divulgação

O Governo do Estado 
repassou nesta semana 
R$ 291 milhões para os 
92 municípios fluminen-
ses. O depósito feito pela 
Secretaria de Fazenda 
refere-se ao montante ar-
recadado no período de 30 
de janeiro a 3 de fevereiro. 
Os valores correspondem 
à distribuição de parte da 
arrecadação de Royalties 
do petróleo e dos tributos 
IPI, ICMS e IPVA às ad-
ministrações municipais.

O total depositado no 
mês de fevereiro foi de R$ 
291 milhões. Desde o iní-
cio deste ano, ao adicionar 
as cotas-parte e os repasses 
relacionados às transferên-
cias federais e à receita di-
retamente arrecadada pelo 
Estado, os municípios re-
ceberam um total acumu-
lado de R$ 1,7 bilhão.

Os depósitos semanais 
são feitos por meio da Se-
cretaria de Fazenda, con-
forme prevê a Lei Com-
plementar nº 63, de 11 de 
janeiro de 1990. As consul-
tas dos valores dos exercí-
cios anteriores podem ser 
feitas no Portal do Tesouro 
do site da Fazenda.

Os valores semanais 
transferidos aos municí-
pios fluminenses variam 
em função dos prazos fi-
xados na legislação vigen-
te. Dependendo do mês, 
pode haver até cinco datas 
de repasses. As variações 
destes depósitos oscilam 
conforme o calendário 
mensal, os prazos de re-
colhimento tributário e o 
volume dos recursos ar-
recadados. A agenda de 
recolhimento tributário 
pelos contribuintes está 
concentrada no dia 10 de 
cada mês.

Governo 
repassa R$ 

291 milhões 
para as 

prefeituras 
fluminenses

A CET-Rio informa que 
a Avenida Brasil sofre-
rá diversas intervenções. 
Para viabilizar as obras 
do Consórcio Transbrasil 
será necessário, até sá-
bado (11), das 22h às 5h: 
interdição total da pista 
lateral, sentido Centro, 
na altura da Estação BRT 
Benfica, para içamento da 
treliça do pórtico.

Até segunda-feira (13), 
das 22h às 5h: interdição 
de uma faixa na pista late-
ral, sentido Deodoro, en-
tre as ruas Nova Jerusalém 
e a rua da Proclamação, 
para implantação de dre-
nagem de água e esgoto.

Até o dia 16 de feverei-
ro, das 22h às 5h: interdi-
ção de uma faixa por vez, 
na pista central, sentido 
Centro, entre o Viaduto 
BRT Caju e o Into, para 
implantação de sinalização 
vertical. Até o dia 21 de fe-
vereiro, das 22h às 5h: in-
terdição de duas faixas por 
vez, na pista central, senti-
do Deodoro, entre o Canal 
do Cunha e a Estação BRT 
Rubens Vaz, para trata-
mento patológico de piso 
rígido. Até o dia 4 de mar-
ço, das 22h às 5h: interdi-
ção intermitente nas agu-
lhas de acesso, em ambos 
sentido, entre o Caju até 
Estação BRT Lobo Júnior 
(Penha), para implantação 
de sinalização vertical.

Desvios: serão realiza-
dos na própria via, nos tre-
chos com estreitamento ou 
desviando para pista cen-
tral/lateral. Sinalização 
específica será instalada 
para orientar e alertar os 
motoristas. As condições 
do trânsito serão monito-
radas quanto a eventuais 
impactos.

Avenida
Brasil  

passa por  
obras de  

reparo com 
interdições 

GM assiste palestra sobre feminicídio
Uma equipe da Guarda 

Municipal da Secretaria 
Municipal de Segurança de 
Nilópolis participou da Ca-
pacitação sobre Prevenção 
ao Feminicídio, na última 
semana, na sede da guar-
da, no Centro. O comissá-
rio da Polícia Civil, Cleber 
Matos,foi o palestrante. 
Eles estão se qualificando 
para o início dos trabalhos 
da Patrulha Maria da Penha 
na cidade.

Coach formado pelo 
Instituto Brasileiro de Co-
aching (IBC) em convê-
nio com a Universidade de 
Ohio, nos Estados Unidos, 
Cleber Matos é graduado 

em filosofia, direito, espe-
cializado em direito e pro-
cesso penal, além de outras 
qualificações. 

“Os participantes eram 
agentes da Patrulha Maria 
da Penha, da Ronda Escolar 
e do Policiamento Preventi-

vo. A Patrulha já vai come-
çar a atuar em parceria com 
a Casa da Mulher Nilopoli-
tana, onde ficará baseada e, 
a partir de demandas rece-
bidas pela Casa, irá atender 
as solicitações”, explicou 
Celso Theodoro, acrescen-

tando que a próxima etapa 
será uma capacitação sobre 
preservação de local de cri-
me específica para a equipe 
da Patrulha.

“Essa é a segunda vez 
que venho a Nilópolis para 
dar curso de qualificação. 
Uso ferramentas da Pro-
gramação Neurolinguística 
(PNL) e Coaching Erickso-
niano, que usa fundamentos 
da hipnoterapia”, explicou 
Cleber Matos, que faz agora 
faculdade de psicologia. 

“Eles viveram uma expe-
riência não só como agen-
tes, mas também como pes-
soas que necessitam de um 
relacionamento humano”, 

Palestra foi aplicada pelo coach Cleber Matos

Divulgação

O Ministério do Desen-
volvimento e Assistência 
Social, Família e Combate 
à Fome publicou ontem (9), 
no Diário Oficial da União, 
portaria com novas regras 
para empréstimo consigna-
do no âmbito do Programa 

Auxílio Brasil, que voltará 
a se chamar Bolsa Família.

O texto fixa em 5% o 
limite para desconto no 
benefício pago a famílias 
beneficiárias do Bolsa Fa-
mília ou de outros progra-
mas federais. 

Além disso, o número 
de prestações não poderá 
exceder seis parcelas su-
cessivas e a taxa de juros 
não poderá ser superior a 
2,5%.

Em janeiro, a Caixa Eco-
nômica Federal anunciou a 

suspensão da oferta de cré-
dito consignado para bene-
ficiários do Bolsa Família. 
Em comunicado, o banco 
informou que o produto 
passaria por uma “revisão 
completa de parâmetros e 
critérios”.

Consignado do Bolsa Família com novas regras
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Tráfico no sufoco 

PMs apreendem drogas em 
comunidades da Baixada  

Os agentes apreenderam drogas, material de 
empresas de telefonia e capturaram marginais

Duas comunidades 
de cidades da Bai-
xada Fluminense 

foram alvo de operações 
realizadas pelo Batalhão 
de Polícia Militar de Mes-
quita (20º BPM) ontem (9) 
e na última terça-feira (7). 
Os agentes apreenderam 
farta quantidade de drogas, 

material de empresas de te-
lefonia e capturaram dois 
marginais. 

De acordo com informa-
ções da PM, na primeira 
ação realizada com o apoio 
do 15º BPM (Duque de 
Caxias), policiais do Pata-
mo (Patrulhamento Tático 
Móvel) da 1ª Cia e do GAT 
(Grupamento de Ações Tá-
ticas) receberam determina-
ção para cumprir ordem de 
operação na comunidade da 

Chatuba, em Mesquita. 
Ao chegar na Rua Sa-

rapuí, na altura do 280, a 
guarnição apreendeu um 
adolescente de 17 anos; 
quatro radiostransmisso-
res; 1.280 pedras de crack; 
1.770 pinos de cocaína; e 
530 tabletes de maconha. 
A corporação informou 
que não houve confronto.  
A ocorrência foi registrada 
na 53ª Delegacia de Polícia 
(Mesquita). 

Antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

Divulgação

Foram apreendidos cocaína, maconha e crack, além de radiostransmissores

Em outra ação, re-
alizada na terça-feira 
(7) em Nova Iguaçu, as 
guarnições do Patamo e 
do GAT prenderam Jo-
nathas Souza dos San-
tos, de 29 anos, na Rua 
Alvarenga Peixoto, no 

Parque Flora. Com ele, 
os agentes apreenderam 
grande quantidade de 
drogas e um radiotrans-
missor. Os PMs fizeram 
buscas na área e encon-
traram um veículo mo-
delo HB20 roubado e 

farto material de empre-
sas de telecomunicação 
utilizado para instalação 
de internet ilegal. 

Ocorrência foi enca-
minhada para a 58ª De-
legacia de Polícia (Pos-
se). 

Carro recuperado 
no Parque Flora 

Material de telecomunicação foi apreendido e um carro roubado recuperado 

Quadrilha do falso anúncio é 
alvo de operação na Baixada 

Uma quadrilha acusada 
de associação criminosa, 
roubo majorado e extorsão 
foi alvo ontem (9) de uma 
operação realizada por 
agentes da 56ª DP (Comen-
dador Soares). Os crimi-
nosos utilizavam anúncios 
falsos divulgados em sites 
de vendas para atrair víti-
mas e realizar emboscadas 
em Nova Iguaçu, na Baixa-
da Fluminense..

Dos cinco mandados de 
prisão temporária, quatro 
foram cumpridos, além de 
oito de busca e apreensão. 
A organização atua na co-
munidade da Lagoinha e 
em outras áreas próximas 
na região de Nova Iguaçu. 

Segundo as investiga-
ções, o golpe consistia em 
anunciar vendas de veí-
culos em sites e perfis nas 
redes sociais. Depois, os 
interessados eram atraídos 
pelo argumento de ver o 

carro pessoalmente e, em 
seguida, fechar o negócio. 
Na combinação, o paga-
mento deveria ser feito por 
meio de transferências via 
pix.

Emboscada 
Ao chegar no local, as 

vítimas caíam numa em-
boscada e eram surpreen-
didas pelo grupo armado 
com pistolas e fuzis. Após 
o sequestro, os criminosos 
roubavam pertences pesso-
ais e as levavam para uma 
área de mata. 

Ali, as vítimas eram tor-
turadas, agredidas e ame-
açadas de morte para que 
revelassem aos criminosos 
as senhas de celulares e 
aplicativos bancários.

Era com as senhas dos 
celulares e aplicativos que 
a quadrilha realizava trans-
ferências das contas das 
vítimas para outras contas 

ligadas aos criminosos. 
Segundo a Polícia Civil, 
de junho do ano passado 
a janeiro deste ano, foram 
27 pessoas vitimadas pelo 
golpe, com prejuízo total 
de aproximadamente R$ 
150 mil.

As investigações da po-
lícia apontam, inclusive, 

para o envolvimento de 
milicianos da localidade na 
mesma modalidade de cri-
me, além da existência de 
outras quadrilhas. O papel 
dos milicianos no funcio-
namento da quadrilha era 
a responsabilidade por for-
necer armamento aos cri-
minosos.

Wallinsson Dantas dos Santos, preso na operação Tamboril

Marcos Porto/Agência O Dia
Policiais da Delegacia de 

Repressão a Entorpecentes 
(DRE) prenderam na noite 
da última quarta-feira (8) 
um falso médico durante 
um atendimento na Tiju-
ca, na Zona Norte do Rio. 
Jonny Teixeira Carreiros, de 
38 anos, atuava no Rio com 
o registro médico, o CRM, 
cancelado por fraude. Ele 
foi autuado por exercício 
ilegal da medicina.

De acordo com as inves-
tigações da Polícia Civil, 
ele faz parte de um esque-
ma que tentou fraudar regis-
tros no conselho regional do 
Rio de Janeiro para supos-
tos alunos da Faculdade de 
Medicina da Universidade 
Federal da Bahia. 

Ainda segundo as inves-
tigações, alguns desses fal-
sários conseguiram um re-
gistro provisório, antes que 
o esquema fosse descober-

to, e estariam exercendo ile-
galmente a profissão. Entre 
os atendimentos realizados 
teria de traficantes baleados 
em confronto com a polícia 
e rivais.

Jonny foi encontrado 
pela polícia em um dos 
principais hospitais da Ti-
juca, quando acompanhava 
um doente que havia sido 
transferido, de ambulância, 
de Nilópolis, na Baixada 
Fluminense, para a unida-
de. No momento da abor-
dagem, ao entregar itens 
pessoais, como carteira e 
documentos, ao ser ques-
tionado pelo delegado so-
bre onde estaria o carimbo 
que usa nos atendimentos, 
Jonny disse ter perdido e ter 
pego um emprestado, além 
de possuir outro que seria 
de uma empresa em que 
trabalha. Segundo a polícia, 
ele confessou o crime.

Falso médico é preso 
na Zona Norte do Rio

Ex-bailarina do Faustão desaparece 
A Polícia Civil abriu um 

inquérito para apurar o de-
saparecimento de Rafae-
la Monteiro Santos, de 41 
anos, ex-bailarina do pro-
grama do Faustão, quando 
o apresentador ainda estava 
na TV Globo. Ela atuou nas 
edições de 2000 do domini-
cal.

Familiares contaram que 
Rafaela foi vista pela última 
vez na sexta-feira (3) em 
Nova Iguaçu, na Baixada 
Fluminense. A ex-dançarina 
saiu de casa, no dia do de-

saparecimento, por volta 
das 9h e desde então não foi 
mais vista.

Segundo a comercian-
te Elsa Cristina Bastos de 
Oliveiras, irmã de Rafaela, 
a empresária saiu de casa, 
no bairro Jardim Tropical 
e seguiu para o calçadão de 
Nova Iguaçu, no Centro da 
cidade, para sacar R$ 800 
e cancelar um seguro que o 
banco estava cobrando.

De acordo com Elsa, a 
ex-dançarina levou o ce-
lular e embarcou em um 

carro de aplicativo. “Ela ia 
sacar um dinheiro, para pa-
gar umas contas. Saiu cedi-
nho. O tempo foi passando 
e estranhamos a demora. 
Então, decidimos ligar para 
ela. Mas, o telefone já esta-
va desligado. A minha irmã 
mora com a minha mãe de 
87 anos e o filho, de 18. 
Estamos desesperados. A 
minha mãe está arrasada. 
Fizemos um boletim de 
ocorrência e em seguida 
foram para a Delegacia de 
Desaparecimento de Bel-

ford Roxo”, contou ao g1 
Elsa.

Quem tiver qualquer in-
formação sobre o paradeiro 
de Rafaela pode ligar para 
181 ou para 21 2253-1177.

Rafaela Monteiro Santos

Reprodução 

Ator de Reis está desaparecido
A Polícia Civil do Rio 

de Janeiro procura por Jeff 
Machado, ator que traba-
lhou em produções bíblicas 
da Record, como Reis. A 
família comunicou o desa-
parecimento após ter encon-
trado os oito cachorros dele 
em situação de abandono. 
O artista não dá notícias há 
duas semanas. As autorida-
des já distribuíram a foto do 
intérprete em seus principais 
canais de buscas por desa-
parecidos, como a conta da 
Delegacia de Descoberta de 
Paradeiros no Instagram. 
De acordo com o órgão, ele 
foi visto pela última vez em 
Campo Grande, na Zona 

Oeste do Rio de Janeiro, no 
dia 27 de janeiro. Segundo o 
Balanço Geral, da Record, 
uma ONG que atua no res-
gate de animais encontrou 
dois cachorros mortos. Um 
dos mascotes está desapare-
cido. Os familiares não con-
seguem entrar em contato 
com Machado desde o início 
do ano. Eles também estra-
nharam publicações dele nas 
redes sociais, por causa de 
erros de português. Uma pri-
ma, Flávia Sá, chegou a co-
mentar um dos últimos posts 
dele questionando a autoria 
das mensagens. Nelas, o ator 
de Reis fala em “ficar em 
paz” e “pedir perdão”.



sextA-FEIRA, 10 de fevereiro de 2023Hora8 geral

izabelle rodrigues 
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geração de energia

Justiça trabalhista do Rio inicia 
utilização de energia solar

Geração de energia limpa na Justiça do Trabalho está alinhada com a Política de Sustentabilidade do Poder Judiciário

Iniciativa irá se expandir por outros imóveis

Divulgação

Uma nova era de uti-
lização de energia 
renovável e limpa 

começou no Tribunal Regio-
nal do Trabalho da 1ª Região 
(TRT/RJ). Graças à instala-
ção de sistemas de geração 
de energia solar fotovoltai-
ca, neste mês de janeiro, os 
fóruns de Queimados e Te-
resópolis estão aptos a pro-
duzir, de forma sustentável, 
toda a energia que conso-
mem. 

A iniciativa, que irá se 
expandir por outros imóveis 
próprios do regional flumi-
nense, proporcionará a longo 
prazo economia milionária 
na conta de luz do tribunal.

Os sistemas de geração 
de energia solar fotovoltai-
ca no Fórum de Teresópolis 

e no Fórum de Queimados 
começaram a funcionar, res-
pectivamente, em 23 e 11 de 
janeiro. 

A Secretaria de Obras e 
Projetos do TRT/RJ estima 
que será gerada energia sufi-
ciente para superar o consu-
mo em 78% em Queimados, 
e em 35% em Teresópolis. 

Assim, cada fórum, além 
de ter toda sua demanda de 
energia suprida, exportará 
um excedente, o qual será 
aproveitado em formato de 
créditos de abatimento na 
fatura de outros edifícios do 
tribunal.

Em um ano, espera-se 
que o sistema de Queima-
dos gere 37,85 MWh, o que 
representará uma economia 
de cerca de R$ 43,9 mil nos 
gastos com energia do tri-
bunal. Para Teresópolis, a 
estimativa é de uma média 
anual de geração de 22,87 

MWh, representando uma 
economia de R$ 26,5 mil. 

Considerando os 25 anos 
de vida útil, os sistemas pro-
porcionarão uma economia 
de cerca de R$ 5,18 milhões 
em Queimados e de R$ 3,44 
milhões em Teresópolis (os 
cálculos já levam em conta a 
perda de eficiência dos pai-
néis ao longo dos anos e a 
previsão de inflação no pre-
ço da energia).

Os sistemas foram im-
plantados de forma que toda 
a geração possa ser monito-
rada remotamente em uma 
plataforma unificada. 

Nesta primeira fase do 
projeto, os próximos fó-
runs a receber os sistemas 
de geração de energia solar 
fotovoltaica serão os de São 
João de Meriti, Barra do Pi-
raí, Nova Iguaçu, Lavradio, 
Gomes Freire, São Gonçalo 
(1ª, 2ª e 3ª VTs), Angra dos 

Reis, Itaguaí e um galpão na 
Avenida Brasil. A estimativa 
é que os sistemas estejam 
prontos para uso até o final 
do primeiro semestre deste 
ano. 

Por sua vez, os fóruns 
de São Gonçalo (4ª, 5ª e 6ª 
VTs), Araruama, Magé e 
Volta Redonda devem ter as 
instalações finalizadas no se-
gundo semestre de 2023. A 

viabilidade de incluir o pré-
dio-sede do tribunal no rol 
de edificações beneficiadas 
com o sistema de geração 
de energia solar fotovoltaica 
está em avaliação.

70% dos pequenos negócios não 
se prepararam para o carnaval

O pré-Carnaval já co-
meçou e uma das maiores 
festas do país está de volta 
ao Estado do Rio após dois 
anos sem festividades. Po-
rém, os donos de pequenos 
negócios não parecem em-
polgados com a festa. 

No estado, 70,54% dos 
empreendedores não reali-
zaram mudanças no seu ne-
gócio em função do evento. 
Apenas 29,46% estão pre-
parando novidades para os 
seus clientes. 

É o que aponta pesquisa 
do Sebrae Rio com 404 em-

preendedores ouvidos entre 
os dias 2 e 6 de fevereiro.

Para aproveitar o perí-
odo de folia, as principais 
medidas adotadas para 
quem empreende no Rio 
de Janeiro são: aumento de 
estoque, treinamento ou ca-
pacitação dos funcionários, 
adoção de preços promo-
cionais, aumento na propa-
ganda/divulgação, realiza-
ção de investimentos para 
aumentar a capacidade de 
atendimento, personaliza-
ção de produto ou serviço, 
criação ou aperfeiçoamen-

to de produto, serviço ou 
processo.

A confiança de 35,64% 
dos pequenos negócios é 
que o faturamento deve au-
mentar no período, 25,25% 
acreditam que não vai ser 
afetado e 27,48% respon-
deram que deve diminuir o 
rendimento.

A pesquisa também 
aponta que apenas 8,42% 
dos pequenos negócios fa-
rão contratações de novos 
funcionários, sendo que 
91,58% não pretendem fa-
zer novas contratações.

Pesquisa do Sebrae Rio ouviu quase 400 empreendedores

divulgação

MEC divulga a nova tabela para  
parâmetro do salário educação

O Ministério da Educa-
ção (MEC) oficializou a 
nova tabela com os cálculos 
que servirão de parâmetro 
para a distribuição dos re-
cursos das cotas estadual e 
municipal do salário edu-
cação, recurso distribuído 
pelo governo federal às uni-
dades federativas e municí-
pios, para financiamento de 
ações, programas e projetos 
educacionais.

Segundo o MEC, o salá-
rio educação não pode ser 
usado para pagar pessoal, 
“por expressa previsão le-
gal”. No entanto, pode ser 

utilizado em “outras ações 
de manutenção e desenvol-
vimento do ensino”.

A portaria que descreve 
o cálculo foi publicada no 
Diário Oficial da União de 
hoje (9) pelo Ministério da 
Educação. Ela apresenta, 
em anexo, uma tabela na 
qual detalha a quantidade 
de alunos matriculados no 
ensino público, bem como 
os coeficientes de distribui-
ção e a estimativa anual de 
repasse do salário educação 
para 2023.

De acordo com a portaria, 
o valor das cotas estadual e 

municipal “corresponde a 
dois terços de 90% da arre-
cadação líquida apurada no 
âmbito de cada unidade da 
Federação”.

A portaria acrescenta que 
a estimativa anual de repas-
se poderá sofrer alteração 
“em razão do comportamen-
to da arrecadação realizada 
em cada unidade da Fede-
ração ao longo do exercício 
de 2023 e de eventuais alte-
rações que vierem a ocorrer 
nos dados do Censo Escolar 
da educação básica do ano 
de 2022”.

Donos de mais de 1,4 milhão de 
veículos já pagaram o IPVA 2023
Com o fim do prazo de 

pagamento da primeira par-
cela ou da cota única do 
IPVA 2023, os donos de 
1.449.091 veículos já paga-
ram ao menos uma parcela 
do tributo. Desse montante, 
796.013 optaram pelo paga-
mento integral.

O número é semelhante 
ao do ano passado, quando 
1.425.344 IPVAs foram to-
tal ou parcialmente pagos 
após o vencimento da pri-
meira parcela. 

A frota de veículos com 

imposto a pagar é de cerca 
de 3,7 milhões de veículos.

Quem perdeu o prazo 
ainda pode quitar o tributo. 
Para isso, o primeiro passo 
é emitir a Guia de Regula-
rização de Débitos (GRD) 
no Portal do IPVA da Secre-
taria de Estado de Fazenda 
(portal.fazenda.rj.gov.br/
IPVA) ou no site do banco 
Bradesco. 

Vale lembrar que há inci-
dência de multa por atraso 
de 0,33% ao dia, limitada 
a 20%, mais juros (taxa Se-

lic).
Além disso, o atraso no 

pagamento do IPVA impede 
a transferência de proprie-
dade do veículo. 

O IPVA é uma impor-
tante fonte de receita para 
o estado e também para os 
92 municípios fluminenses, 
que têm direito a 50% da ar-
recadação do tributo. 

O calendário será reto-
mado no dia 23 deste mês, 
com o vencimento da se-
gunda parcela para os veí-
culos com placa final zero.

Nova Iguaçu oferece 450 vagas 
para cursos tecnológicos do CVTI

A Prefeitura de Nova 
Iguaçu vai oferecer 450 
vagas para oito cursos gra-
tuitos do Centro Vocacional 
de Tecnologia e Inovação 
(CVTI). As inscrições de-
verão ser feitas pela inter-
net, a partir de 22 de feve-
reiro. Basta acessar www.
novaiguacu.rj.gov.br/semat 
e clicar no campo “Proces-
so Seletivo Simplificado – 
Cursos por sorteio”.

Os cursos oferecidos pelo 
CVTI são Informática Bási-
ca, Excel Avançado, Mon-
tagem e Manutenção de Mi-
crocomputadores, Criação 
de Aplicativos, Criação de 
Games, Programação, Ro-
bótica e Web Design. 

O calendário prevê 40 
horas de aulas em 75 dias. 
Os alunos serão divididos 
em diferentes turmas e cada 
uma será composta por até 
30 estudantes.

O prazo para inscrição 
vai até 8 de março, e os no-
mes dos candidatos serão 
divulgados no dia 13, mes-
ma data do sorteio que vai 
definir os contemplados. 
Das 450 vagas, 75 serão 
destinadas à cota racial. A 
seleção será transmitida ao 
vivo pelo YouTube. Basta 
acessar o canal @cvtinovai-
guacu. 

A oficialização do resul-
tado será publicada no Diá-
rio Oficial da Prefeitura de 

Nova Iguaçu no dia 15 de 
março, e os sorteados terão 
entre os dias 16 e 21, a de-
pender do curso escolhido, 
para efetuar as matrículas.

A efetivação deve ser fei-
ta diretamente no CVTI, lo-
calizado no Shopping Nova 
Iguaçu (Avenida Abílio 
Augusto Távora, nº 1.111, 
Bairro da Luz), local onde 
serão promovidos os cursos. 

O início das aulas está 
previsto para 10 de abril. O 
edital com todas as infor-
mações sobre as inscrições, 
os cursos, os dias de aula 
e seus horários, bem como 
as exigências das vagas 
está em www.novaiguacu.
rj.gov.br/semat.

Inscrições deverão ser feitas pela internet

divulgação
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Câmara Municipal de Nova Iguaçu
atos oficiais

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Ingredientes

Modo de preparo

Costelinha 
assada com
 mandioca

 1 kg de costela suína 1 
cebola picada 2 dentes 
de alho 1 xícara (chá) 
de vinho branco 1 kg 
de mandioca (aipim ou 
macaxeira) cozida • óleo 
para fritar • sal a gosto • 
pimenta-do-reino a gos-
to

Tempere as costelinhas 
com a cebola, o alho, o 
vinho, o sal e a pimenta.
Cubra com papel-alumí-
nio e leveà geladeira por 
3 horas, regando de vez 
em quando com a mari-
nada.
Coloque as costelinhas 
em uma assadeira, re-
gue com a marinada, 
cubra com papel-alu-
mínio e asse em forno, 
preaquecido, a 220 ºC 
durante 40 minutos.
Retire o papel alumínio, 
regue as costelinhas 
com o molho que se for-
mou na assadeira e dei-
xe no forno até dourar.
Cozinhe a mandioca 
(também conhecida 
como macaxeira e ai-
pim) na água com sal 
até ficarem macias.
Escorra bem e frite no 
óleo quente até dourar.
Sirva com a carne.

Estrogonofe 
de carne

500 gramas de alcatra 
cortada em tirinhas 1/4 
xícara (chá) de mantei-
ga 1 unidade de cebola 
picada 1 colher (sobre-
mesa) de mostarda 1 
colher (sopa) de ke-
tchup (ou catchup) 1 
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1 
xícara (chá) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme 
de leite • sal a gosto

Ingredientes

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar 
transparente.
Junte a carne e tempere 
com o sal.
Mexa até a carne dourar 
de todos os lados.
Acrescente a mostarda, 
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.
Cozinhe até formar um 
molho espesso.
Se necessário, adicione 
água quente aos pou-
cos.
Quando o molho estiver 
encorpado e a carne 
macia, adicione os co-
gumelos e o creme de 
leite.
Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.
Sirva imediatamente, 
acompanhado de arroz 
e batata palha.
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IngredientesIngredientes

Pão de Queijo da Ana 
Maria Braga

Pão de Queijo da Ana 
Maria Braga

1 xícara (chá) de óleo/1 xí-
cara (chá) de água/1 xíca-
ra (chá) de leite/2 colheres 
(sopa) de sal/1 kg de polvi-
lho doce
3 a 4 ovos/300g de queijo 
minas padrão ralado no ralo 
fino (3 xícaras de chá)/100g 
de queijo parmesão ralado 
no ralo fino (1 ½ xícara de 
chá)

Modo de preparoModo de preparo

Numa panela, coloque 1 
xícara (chá) de óleo, 1 xí-
cara (chá) de água, 1 xícara 
(chá) de leite e 2 colheres 
(sopa) de sal. Aqueça em 
fogo médio até ferver.
Em uma tigela, coloque 1 kg 
de polvilho doce, abra um 
buraco no meio do polvilho 
e despeje a mistura de leite 
fervente. Com uma colher, 
misture rapidamente o leite 
quente no polvilho até es-
caldar completamente.
Vá adicionando de 3 a 4 
ovos e misture. Junte 300 
g de queijo minas padrão e 
100 g de queijo parmesão 
ralados no ralo fino, e vá 
misturando até incorporar 
todos os ingredientes e a 
massa ficar lisa.
Com uma colher, pegue 
pequenas porções de mas-
sa, faça bolinhas e coloque 
numa assadeira.
Leve para assar em forno 
médio pré-aquecido a 200° 
C por cerca de 30 minutos 
ou até dourar. Retire do for-
no e sirva em seguida.

IngredientesIngredientes

Modo de preparoModo de preparo

Batata com mel e 
alecrim

Batata com mel e 
alecrim

1kg de batata asterix/1kg 
de sal grosso/100g de pi-
menta do reino em grão/ale-
crim a gosto/200g de bacon 
fatiado/200ml de mostarda 
dijon/150ml de mel

Coloque uma panela com 
água para ferver. Quando 
entrar em ponto de ebu-
lição, coloque as batatas 
para cozinhar por aproxi-
madamente 15 minutos até 
que comecem a ficar ma-
cias. Escorra e coloque-as 
no forno a 160 graus pré-
-aquecido por aproximada-
mente 20 minutos, até que 
estejam bem macias e com 
a casca durinha.
Tire as batatas do forno, 
espere esfriar até que elas 
fiquem firmes e quebre-as 
com a mão de maneira rústi-
ca do tamanho que preferir. 
Frite em óleo a 180 graus 
até que fiquem douradas.
Bata no liquidificador o sal 
grosso e a pimenta do reino 
até virar pó e salpique nas 
batat
Para o molho, misture a 
mostarda dijon com o mel 
e adicione sal temperado a 
gosto. Para finalizar, colo-
que as batatas fritas no re-
cipiente desejado. Por cima, 
coloque o molho, o bacon 
frito e finalize com o alecrim.

Câmara Municipal de Nova Iguaçu
atos oficiais

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ATOS OFICIAIS
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

ATOS OFICIAIS

Ingredientes 
1 polenta caseira/12 bifes de 
patinho/12 fatias de presun-
to cru tipo Parma/12 tiras de 
cenoura/1 tablete de caldo 
decarne/1/2 copo de vinho 
branco seco/2 colheres (sopa) 
de azeite de oliva/3 colheres 
(sopa) de concentrado de to-
mate/tomilho, salsinha picada/
sal e pimenta a gosto/

Modo de preparo
Temperar os bifes bati-
dos.
Estender uma fatia de pre-
sunto em cada um,colocar 
uma tira de cenoura e 
enrolar,prendendo com 
um palito.
Refogar os bifes no azeite 
até dourar.
Acrescentar o concen-
trado de tomate,o caldo 
de carne dissolvido num 
copo de água fervente,o 
vinho e o tomilho.
Cozinhar até a carne ficar 
macia.
Salpicar salsinha picada e 
servir sobre a polenta.

Modo de preparo

LOMBO À MODA 
CHINESA

óleo para friturapimenta-do-
-reino a gosto/
sal a gosto/2 colheres (sopa) 
de molho de tomate/1 ½ 
colher (sopa) de amido de 
milho (maisena)xícara de 
água/ xícara de vinagre/3 
colheres (sopa)de shoyu/¾ 
xícara de açúcar/1 xícara 
de farinha de trigo/2 ovos/1 
cebola grande/2 fatias de 
abacaxi/500 g de lombo de 
porco/2 pimentões verdes/

Cortar o lombo em fatias de 1 
cm(Cortar as fatias em quadra-
dos de 3x3 cm aproximadamen-
te)
Temperar com pimenta-do-reino 
e pouco sal.
Cortar o pimentão em cubos de 
3 cm,fazer o mesmo com a ce-
bola e as fatias de abacaxi.
Reservar.
Aquecer cerca de ½ litro de óleo 
em uma panela pequena.
Bateligeiramenteos ovos,passar 
os cubos de lombo pelos ovos e 
depois pela farinha de trigo.
Retirar o excesso e dourar aos 
poucos no óleo quente,escorrer 
em papel absorvente e reservar.
Emumapanela pequena,colocar 
o açúcar,vinagre e shoyu,levar 
ao fogo baixo até que o açúcar 
dissolva,acrescentar o molho 
de tomates. Misture a água 
fria ao amido de milho e acres-
cente à mistura de açúcar e 
vinagre,ferva por 1 minuto e 
reserve.
Em uma frigideira ou pa-
nela grande,coloque 4 
colheres(sopa)do mesmo óleo 
em que fritou os pedaços de 
lombo. Aqueça e acrescen-
te os cubos da cebola e do 
pimentão,refogue rapidamente 
em fogo alto,cerca de 3 a 4 mi-
nutos.
Coloque os cubos de abacaxi 
e os pedaços de lombo,misture 
bem e regue com o molho agri-
doce. Cozinhe em fogo baixo 
por 3 minutos, se o molho es-
tiver muito espesso,acrescente 
um pouco de água.

Ingredientes

POLENTA COM BIFE 
ENROLADO

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO

CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

DECRETO Nº   5642 DE  09 DE FEVEREIRO DE 2023
O PREFEITO DE BELFORD ROXO, usando suas atribuições que lhe confere a 
legislação em vigor,

DECRETA:
Art. 1º - Excluir do Decreto nº 5.616, publicado em 31 de dezembro de 2022, as 
seguintes matrículas abaixo relacionadas: 

60/081331 60/081332 60/081333

60/081336 60/081337 60/082001

60/082060 60/082061 60/082062

60/082460 60/082462 60/083070

Belford Roxo, 09 de fevereiro de 2023

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO 
Prefeito Municipal

DECRETO Nº     5643   DE   09 DE FEVEREIRO DE 2023
O PREFEITO DE BELFORD ROXO, usando suas atribuições que lhe confere a 
legislação em vigor, 

DECRETA:
Art. 1º REVOGA, o Decreto 5637 do dia 03 de fevereiro de 2023, publicado em 
07/02/2023.

Belford Roxo, 09 de fevereiro de 2023

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS, PROJETOS, CAPTAÇÃO DE   ECUR-
SOS E CONVÊNIOS-SEMOCAP

PORTARIA Nº 001-SEMOCAP/2023 DE 08 DE FEVEREIRO DE 2023

Substitui membro na Portaria nº 080/SEMOCAP/2022 de 07 de fevereiro de 2022 
que passa a vigorar com a seguinte redação:

A comissão de fiscalização será composta pelos servidores Vinicius Machado Lima- 
matrícula 60/79.955, Cleber de Oliveira Pimentel- matrícula 60/82.898 em substitui-
ção a Luan Pinto Torres- matrícula 60/82.892 e Agrinaldo Gaia Riggard– matrícula 
11/20.909 em substituição a Vanessa Menezes da Silva - matrícula 60/82.894  sob 
a presidência do primeiro, para fiscalizarem os serviços constantes do processo ad-
ministrativo 52/322/2021 neste município de Belford Roxo, produzindo seus efeitos a 
contar de 2002 de janeiro de 2023.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretário Municipal de Obras, Projetos, Captação de Recursos e Convênios

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 047/2022
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@marcelosantostatuador
(21) 96476-5514
Tattoos Cabeça

Rua Adelina Pandine, 218-Corumbá-Nova Iguaçu 

Agende seu Horário!!! 
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SEGUNDO CADERNO

Ingredientes

Modo de preparo

Banana comprida 
recheada

200g de camarões/ 
200g de cauda de 
lagosta/ 200g de ca-
murim (robalo)/ Sal 
a gosto/ Pimenta do 
reino a gosto/ Suco 
de 2 limões/ 4 bana-
nas compridas com 
casca/ 1 pimentão 
cortado em cubos/ 
1 cebola cortadaem 
cubos/ 1 tomate cor-
tado em cubos/ 1/2 
xícara (chá) de azei-
te/ 2 xícaras (chá) de 
molho de tomate/ 24 
bagos de uvas ver-
des/ 1 xícara (chá) 
de champignom/ 1/2 
xícara (chá) de vi-
nho branco seco/ 2 
colheres (sopa) anis 
estrelado

Descasque os cama-
rões.
Corte as caudas de la-
gosta e o filé de peixe 
em cubos.
Tempere-os com o sal, 
a pimenta do reino e o 
suco de limão.
Reserve.
Para descascar as ba-
nanas, com uma faca 
faça um único corte na 
casca, no sentido do 
comprimento e retire o 
conteúdo.
Reserve as cascas.
Corte as bananas em 
pedaços e reserve.
Recheie as cascas de 
bananas, intercalando a 
lagosta, o pimentão, os 
camarões, o tomate, o 
peixe e a cebola.
Regue com a metade 
do azeite e metade do 
molho de tomate.
Feche e envolva com 
papel alumínio.
Leve ao forno alto, 
200C, preaquecido por 
20 minutos.
Retire a casca das uvas 
e reserve a polpa.
Em uma panela, es-
quente o vinho e mistu-
re o anis estrelado.
Retire do forno e monte 
o prato.
Coloque a banana de-
sembrulhada sem o pa-
pel alumínio, mas com a 
casca aberta.
Regue o restante do 
molho de tomate e sir-
va.

Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

CHRISTIAN VIEIRA DA SILVA
Secretário Municipal de Saúde

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO
ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 048/2022
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

14

Ingredientes

Modo de preparo

Virado de 
legumes

2 colheres (sopa) de óleo1 
cebola média picada1/2 pi-
mentão vermelho picado1 
xícara (chá) de ervilha fresca 
ou congelada1 xícara (chá) 
de farinha de milho amarela 
flocada• sal a gosto• pimen-
ta-do-reino a gosto• salsa 
(ou salsinha) picada a gos-
to• cebolinha-verde picada 
a gosto

Numa panela, aqueça o 
óleo e doure levemente a 
cebola.
Junte o pimentão e refogue 
por 3 minutos, mexendo 
sem parar.
Adicione a ervilha e tempere 
com sal e pimenta.
Mexa e polvilhe a salsa e a 
cebolinha.
Por último, junte a farinha 
de milho flocada, misturan-
do bem.
Sirva quente, acompanhan-
do carne assada ou espeti-
nhos de carne ou frango.

Quiche de 
legumes

Pão de queijo 
na caneca

2 xícaras (chá) de Água fer-
vente 1 tablete de caldo de 
legumes 2 xícaras (chá) de 
proteína de soja texturiza-
da1 ovo4 colheres (sopa) de 
cheiro-verde picado1 xícara 
(chá) de farinha de aveia 

.3 ovos

. 12 colheres (sopa) de leite

. 6 colheres (sopa) de óleo

. 12 colheres (sopa) de pol-
vilho azedo
. 3 colheres (chá) de fer-
mento em pó
. 12 colheres (sopa) de quei-
jo parmesão ralado
. uma pitada de sal

Ingredientes

Modo de preparo

Coloque a água fervente e o 
caldo em uma tigela e junte 
a soja. Deixe de molho por 
2 horas.
Escorra em uma peneira, 
mas não deixe secar, e jun-
te os ingredientes restantes 
até formar uma massa.
Forre com ela uma forma de 
fundo falso com 25 cm unta-
da. Reserve.

Ingredientes

Modo de preparo

Em uma tigela, coloque o 
ovo, o leite e o óleo e mis-
ture bem. Adicione o polvi-
lho e o fermento e misture 
novamente. Por fim, acres-
cente o queijo ralado e o sal 
e mexa apenas o suficiente 
para incorporar o queijo. 
Divida a mistura em quatro 
canecas, enchendo apenas 
metade de cada uma para 
a massa não transbordar 
quando estiver assando. 
Leve uma caneca de cada 
vez ao micro-ondas por 1 
minuto. Sirva em seguida e 
coma na hora!

DENIS DE SOUZA MACÊDO
Secretário Municipal de Educação

SECRETARIA MUNICIPAL DE COMUNICAÇÃO SOCIAL
ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 49/2022
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Ingredientes

 
• 3 colheres (sopa) de 
açúcar• 1 colher (sopa) 
de manteiga• 2 gemas• 
1 copo americano de 
nata• 1 colher (café) 
de sal• 2 1/2 xícaras de 
amido de milho• Raspas 
de limão (ou de laranja 
ou canela em pó)

Modo de preparo

Em uma tigela, bata o 
açúcar e a manteiga 
até obter um creme.
Junte as gemas baten-
do.
Acrescente a nata e o 
sal e mexa até obter 
uma mistura homogê-
nea.
Adicione o amido aos 
poucos, amassando 
bem, até que a massa 
desgrude das mãos.
Junte raspas de limão 
(ou o sabor de sua pre-
ferência) e misture.
Abra a massa e enrole 
formando anéis ou use 
cortadores de formatos 
diversos e pressione de 
leve com um garfo.
Em uma assadeira, 
leve ao forno preaque-
cido a 180°C por 15 
minutos ou até que os 
biscoitos comecem a 
dourar.
Retire, deixe esfriar e 
armazene em recipien-
tes bem fechados para 
manter a textura.

Modo de preparo

• 1 abacaxi cortado em 
rodelas (ou picado)• 1 
pau de canela• 5 cra-
vos-da-índia• 3 xícaras 
de açúcar

Retire o miolo do abaca-
xi.
Se for servir em rode-
las, utilize um cortador 
de massa para dar me-
lhor acabamento (use 
as aparas no preparo de 
suco ou geleia).
Em uma panela, aque-
ça 1 litro de água com 
a canela, os cravos e o 
açúcar por cerca de cin-
co minutos, mexendo 
sempre.
Junte o abacaxi e cozi-
nhe até a calda ferver.
Deixe amornar e trans-
fira para potes de vidro 
esterilizados (com cui-
dado, ferva-os por dez 
minutos, retire com uma 
pinça e coloque sobre 
papel absorvente ou 
pano de prato).
Espere esfriar completa-
mente, feche bem e con-
serve na geladeira.

Ingredientes

Biscoitinhos 
de nata

Abacaxi em calda

ANDRÉ DA ROCHA MACHADO
Secretário Municipal de Comunicação Social

SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTÊNCIA SOCIAL, CIDADANIA E DA 
MULHER

ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 050/2022
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Ingredientes

Modo de preparo

BOLINHO DE
BACALHAU

1,5 kg de bacalhau/1,5 
kg de batata/1 gema/
Bastante salsa e ceboli-
nha (picados)/1 dente de 
alho amassado/2 colhe-
res de sopa de farinha de 
mesa/5 colheres de sopa 
de azeite/Sal.

Dessalgar o ba-
calhau, cozinhá-lo e 
desfiar, reserve o para 
esfriar.

Cozinhe as batatas 
e amasse-as, faça um 
purê, espere esfriar.

Em seguida mis-
ture o purê com o 
bacalhau desfiado, 
acrescente os outros 
ingredientes, (salsa e 
cebolinha, alho, azeite 
e a farinha de rosca), 
sempre misturando 
bem.

Prove o sal, se for 
necessário coloque 
um pouco para tempe-
rar

Faça bolinhas e 
frite-as em óleo bem 
quente..

TORTA INTEGRAL 
DE ATUM

MASSA:

2 ovos/2 xícara de 
trigo integral/1 xícara 
de leite/1/2 xícara de 
óleo de girassol/1 xíca-
ra de aveia fina/1 co-
lher (sopa) de fermen-
to/sal a gosto.

RECHEIO:

1 cebola picada/1 to-
mate picado/2 ovos co-
zidos picados/2 lata de 
atum natural moído/1 
colher de cheiro-verde/
sal e pimenta a gosto.

Ingredientes

Modo de preparo

MASSA:

Coloque todos os 
ingredientes no liqui-
dificador menos o fer-
mento e bata tudo até 
ficar bem homogêneo

Depois acrescente o 
fermento e bata rapi-
damente só para mis-
turar a massa com o 
fermento

RECHEIO:

Misture todos os in-
gredientes numa tigela 
e mexa ate todos se 
encorporarem

Em uma forma mé-
dia unte com azeite co-
loque metade da mas-
sa espalhe o recheio 
todo por ela, acrescen-
te o restante da mas-
sa, polvilhe se quiser 
orégano por cima para 
dar um gostinho espe-
cial

Leve ao forno médio 
por mais ou menos 40 
a 45 minutos

Bom apetite!

BRENDA CARNEIRO
Secretária Municipal de Assistência Social, Cidadania e da Mulher


