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Vidal e Gabigol estão  
de volta aos treinos  
e ficam à disposição 
para jogo de sábado
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Supera RJ foi pago a presos, a dono
de aeronave e até a mortos, diz TCE
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Fred demonstra 
confiança na 
classificação 
do Fluminense 
na Libertadores
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Governo Lula quer firmar 
parcerias com várias empre-
sas, de diversos setores, para 
garantir emprego formal, com 
carteira assinada, a 1 milhão 
de pessoas, que ganharão a 
chance de aumentar a renda 
e deixar de depender do Bolsa 
Família.

Promotores do Ministério Público (MPRJ) cumpriu mandados de busca e apreen-
são na casa e no gabinete do prefeito de Petrópolis, na Região Serrana do Rio, Rubens 
Bomtempo. O objetivo da Operação PII é que investiga possível fraude em licitações e 
formação de organização criminosa com atuação na região. pág.3

Prefeito é alvo de operação 
do MP que apura suspeitas 
em fraude em licitações

Suspeita de organização criminosa

DRCI desarticula quadrilha que 
aplicava golpes contra idosos 

Cinco pessoas foram presas numa operação realizada pela Polí-
cia Civil, por meio da Delegacia de Repressão aos Crimes de Infor-
mática (DRCI). Segundo investigações, a quadrilha teria alcançado 
aproximadamente R$ 10 milhões com o golpe.
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Belford Roxo 
realiza palestra  
sobre endometriose; 
evento é destinado  
equipes e pacientes
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Condenado por homicídio, 
ex-PM é preso na Baixada 

O ex-policial militar Paulo César dos Santos Ferreira foi preso em 
Cabuçu, bairro de Nova Iguaçu, Baixada Fluminense. Segundo as in-
vestigações, ele matou um homem por motivo fútil, após perder uma 
partida de sinuca e se desentender com o ganhador. Ele foi condena-
do a 16 anos de prisão pelo crime. pág.7

Homem encontrado morto após 
marcar encontro em aplicativo  
foi agredido e estrangulado
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Espetáculo circense leva cultura 
e inclusão à periferia do Rio

As eleições municipais de 2024 ainda estão longe, mas a disputa pelo Poder Executivo já começa a 
tomar forma. Pelo menos, esse é o cenário que está sendo desenhado em um município da Baixada Flu-
minense. Lá, o principal adversário do governo já começou a dar as cartas ao anunciar que vai brigar pela 
prefeitura.

Mais perto do inimigo

O SOMBRA Envie sua 
denúncia ou elogio!

horahmunicipios@gmail.com

Nos bastidores, os comentários já dão o tom de como 
será a disputa. O vereador em questão já anunciou que 
jogará pesado contra o adversário, que já encara pro-
cesso por improbidade administrativa como resultado 
de ações suspeitas de irregularidades. Essa será uma 
das armas a ser usada pelo político nos  palanques elei-
torais. 

Vai jogar pesado 
O político, aliás, deve estar montando um dos-

siê para usar contra o governo durante a campa-
nha. O documento reúne denúncias de abandono 
em áreas importantes dop município, que possui 
um dos menores Índices de Desenvolvimento 
Humano ((IDH). Vai ser briga de cachorro gran-
de. 

Provas do ‘crime’

Apresentações serão realizadas durante a semana com a ideia de atingir o público escolar: público-alvo do projeto

Classificado em pri-
meiro lugar no edital 
Fomento à Cultura 

Carioca (Foca), na linha vol-
tada para artes públicas, o 
espetáculo Palhaço Afonso 
Xodó, Banda Rio e Con-
vidados se caracteriza por 
tratar de inclusão e represen-
tatividade no universo da pa-
lhaçaria, além de democrati-
zar o acesso à cultura nas 
regiões periféricas do Rio de 
Janeiro. Não há cobrança de 
ingressos. O show é gratuito 
e tem classificação livre para 
todas as idades, informou o 
diretor artístico do espetácu-
lo, Leo Carnevale. A estreia 
do projeto, realizado pela 
Carnevale Produções, será 
no próximo dia 4 de abril, às 
14h, na Arena Abelardo Bar-
bosa, mais conhecida como 
Arena Chacrinha, em Pedra 
de Guaratiba, Zona Oeste 
da cidade. 

Em cada espetáculo está 
prevista a participação de 
quatro escolas, previamen-

te agendadas, cada uma le-
vando 100 alunos. As apre-
sentações serão realizadas 
durante a semana, em dias 
úteis, justamente com a fi-
nalidade de atingir o públi-
co escolar, que é o público-
-alvo do projeto.

Haverá mais uma apre-
sentação em abril, no dia 
19, na Arena Carioca Car-
los Roberto de Oliveira - 
Dicró, na Penha, às 14h. As 
sessões continuam no dia 
3 de maio, também às 14h, 
na Arena Sandra de Sá, em 
Santa Cruz; com encerra-
mento no dia 17 deste mês, 
na Lona Cultural Municipal 
Herbert Vianna, na Maré, às 
10h.

izabelle rodrigues 
horahmunicipios@gmail.com

divulgação

Show é gratuito e livre para todas as idades

A Prefeitura do Rio, por 
meio da Secretaria Muni-
cipal de Cultura, retoma o 
programa “Bibliotecas do 
Amanhã”, que visa a re-
cuperação e modernização 
das nove bibliotecas e cin-
co salas de leitura munici-
pais. 

O lançamento foi feito 
ontem (29), na Biblioteca 
Annita Porto Martins, no 
Rio Comprido, com a pre-
sença do prefeito Eduardo 
Paes e do secretário de 
Cultura, Marcelo Calero.

“A leitura é a porta de 
entrada no exercício da ci-
dadania. Da compreensão 
do mundo em que vive-
mos, dos nossos direitos e 

deveres. É a leitura que nos 
permite ter senso crítico e 
esse exercício da cidada-
nia. 

Meu interesse pela po-
lítica foi despertado pela 
leitura, então tenho um pa-
pel a cumprir de estimular 
essas bibliotecas, espaços 
de leitura e o hábito de 
ler. Todo dia eu dedico um 
tempo para a leitura e isso 
tem ajudado numa tomada 
mais consciente, tranquila 
e serena nas decisões. Não 
tenho dúvida nenhuma que 
estamos dando um passo 
importante e que é funda-
mental avançarmos com 
esse programa”, afirmou 
Eduardo Paes.

Bibliotecas municipais serão 
reformadas e modernizadas no Rio

Em cada apresentação, 
além da banda composta 
por sete músicos com mais 
de 50 anos de experiência, 
o elenco de artistas do pro-
jeto recebe dois convida-
dos. 

“Todos os artistas convi-
dados são palhaços”, disse 

Carnevale que, no espe-
táculo, assume o papel do 
palhaço Afonso Xodó. O 
artista André Guimarães, 
pessoa com deficiência, en-
carna o palhaço Paçoca, um 
dos convidados do projeto. 
Leo Carnevale reforçou que 
o espetáculo é inclusivo, 

porque tem uma gama de 
artistas negros, gays, com 
deficiência que têm voz ati-
va dentro do projeto. 

“A ideia da inclusão e 
da representatividade pode 
oferecer a todo esse espec-
tro de artistas se manifes-
tar, dizer o que vai fazer, 

participar da construção do 
espetáculo”, explicou.

 O projeto conta com a 
participação de 25 pessoas, 
dos quais 15 são artistas e 
sete músicos. Os palhaços 
representam a diversidade 
brasileira, com igualdade de 
gênero e raça. O espetáculo 

circense conta com apoio 
da preparadora vocal Jane 
Celeste, que é a professora 
de Teatro da Universidade 
Federal do Estado do Rio 
de Janeiro (Unirio), além da 
professora de canto Carol 
Sanches, da mesma insti-
tuição superior de ensino.

Inclusão

Biblioteca Parque recebe seminário sobre combate à intolerância religiosa 
Discriminação racial, in-

tolerância religiosa e igual-
dade social são alguns dos 
temas que foram debatidos 
na Biblioteca Parque Esta-
dual (BPE), Centro – RJ, 
ontem (29). A Secretaria de 
Estado de Cultura e Econo-
mia Criativa (Secec), em 
parceria com a Secretaria 
de Estado de Educação (Se-
educ), realizou um seminá-
rio voltado a professores 
da rede pública de ensino. 

O objetivo foi preparar os 
profissionais para essas 
pautas tão presentes na so-
ciedade e na rotina de uma 
sala de aula.

O evento abriu espaço 
para discussão a respeito 
das leis 10.639/2003, que 
fala sobre a obrigatorie-
dade do ensino da cultura 
afro-brasileira em sala de 
aula, e 9.301/2021, que es-
tabelece abril como o mês 
dedicado ao combate à in-

tolerância religiosa no esta-
do do Rio de Janeiro.

“A biblioteca está sem-
pre de portas abertas para 
discutir temas tão impor-
tantes para a nossa socie-
dade. A integração entre as 
pastas de governo, como 
ocorreu hoje com a Cultura 
e a Educação, construindo 
juntas esse diálogo, amplia 
o debate e potencializa o 
seminário”, ressalta a Se-
cretária de Estado de Cul-

tura e Economia Criativa 
do Rio de Janeiro, Danielle 
Barros.

O público foi formado 
por professores da rede pú-
blica, incluindo membros 
do Comitê Étnico Racial 
da Secretaria de Estado 
de Educação. Eles partici-
param de um conjunto de 
ações pedagógicas, visando 
orientá-los sobre a impor-
tância da educação antir-
racista e da implementação 

das referidas leis nas salas 
de aula, com o intuito de 

provocar uma reflexão so-
bre os temas debatidos.

divulgação

Objetivo foi preparar os profissionais para as pautas
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Mês de atenção à saúde da mulher

A Prefeitura de Belford 
Roxo, através da Se-
cretaria Municipal 

de Saúde, realizou na última 
segunda-feira (27) uma pa-
lestra dedicada à campanha 
do “Março Amarelo”, mês 
de conscientização sobre 

a endometriose. O evento 
ocorreu na Policlínica Re-
gional de Heliópolis e foi 
destinado para funcionários 
e pacientes.

A palestra abordou os sin-
tomas, diagnóstico e trata-
mento da endometriose, que 
acomete uma em cada 10 
mulheres no Brasil, foi mi-
nistrada pela psicoterapeu-
ta e ativista da causa, Nídia 

Meirelles. “Estamos presen-
tes nas unidades alertando 
sobre a endometriose, dando 
visibilidade e relevância ao 
tema” afirmou. “As mulhe-
res precisam entender que 
dores e cólicas incapacitan-
tes são graves, precisam ser 
diagnosticadas e Belford 
Roxo está avançando cada 
vez mais como referência no 
tratamento” explicou Nidia.

Cuidados na luta 
contra a doença

O secretário municipal de 
Saúde, Flávio Gonçalves, 
reforçou os cuidados na 
luta contra a doença. “Esta-
mos unidos para dar todo o 
acolhimento necessário as 
mulheres de Belford Roxo 
e municípios vizinhos na 
nossa Clínica da Mulher”, 
pontuou. “Em breve vamos 

lançar o Hospital da Mulher, 
também especializado no 
diagnóstico e tratamento da 
endometriose”, completou 
Flávio.

10 anos para 
descobrir a doença

A contadora e moradora 
do bairro Andrade Araújo, 
Jeane Luise, 41 anos, é por-
tadora de endometriose e 

esteve presente no evento. 
Demorei 10 anos para des-
cobrir a doença, pois sentia 
muitas dores e é difícil diag-
nosticar sem um atendimen-
to especializado”, relatou. 
“Fico feliz pelo tratamento 
diferenciado do município. 
Eu sobrevivi à endometriose 
e hoje temos condições de 
sermos assistidas com qua-
lidade”, acrescentou Jeane.

Antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

O Conselho de Ética e 
Decoro Parlamentar, da 
Assembleia Legislativa do 
Estado do Rio (Alerj), teve 
sua instalação formalizada 
nesta quarta-feira (29/03). 
Em reunião do colegiado, 
o deputado Júlio Rocha 
(Agir) foi eleito presiden-
te do grupo e a deputada 
Martha Rocha (PDT) será a 
vice-presidente.

O presidente disse que 
está pronto para trabalhar. 
“A expectativa é sempre de 
que corra tudo bem no Par-
lamento, e conto com uma 
excelente professora que é a 
deputada Martha Rocha que 
presidiu, com maestria, o 
Conselho de Ética na última 
Legislatura”, pontuou Júlio 
Rocha. A vice-presidente 
agradeceu a confiança do 
deputado Júlio e se colo-
cou à disposição para aju-
dar. “Cada um tem que ser 
responsável pelos seus atos 
e acredito que todos nesta 
Casa o são. Acho importan-
te também essa renovação 
na presidência do conselho 
e estou aqui para somar”, 
reforçou Martha. Foram de-
signados para também com-
por o Conselho de Ética os 
seguintes deputados: Jorge 
Felipe Neto (Avante), Fe-
lipinho Ravis (SDD), Dani 
Monteiro (PSol), Renato 
Miranda (PL) e Cláudio 
Caiado (PSD). Os deputa-
dos Dionísio Lins (PP) e 

Andrezinho Ceciliano (PT) 
integram o conselho como 
suplentes.

Corregedoria
A deputada Martha Ro-

cha explicou ainda que o 
Conselho de Ética não tem 
atribuição para instaurar 
um procedimento e que 
essa determinação precisa 
passar pela Corregedoria da 
Casa ou pela Mesa Direto-
ra. “Só depois de feita essa 
análise preliminar é que o 
processo chega para a nossa 
condução. Então, ainda que 
questionemos no conselho 
uma conduta é preciso que a 
Corregedoria ou a Mesa Di-
retora entenda pela instala-
ção do procedimento. Gosto 
sempre de esclarecer isso no 
início dos nossos trabalhos 
para que não haja dúvida 
quanto aos procedimentos”, 
explicou a deputada.

Definição de nome 
O corregedor da Alerj 

será definido, em breve, pe-
los 70 deputados. Martha 
observou que foi publicado 
no Diário Oficial do Legis-
lativo de terça-feira (28/03) 
o edital de abertura para a 
escolha do Corregedor Par-
lamentar e do Corregedor 
Parlamentar Substituto. Os 
deputados têm o prazo de 
15 dias para a apresentação 
das candidaturas aos car-
gos.

Alerj instala Conselho de 
Ética da nova legislatura

A palestra na Policlínica de Heliópolis abordou o “Março Amarelo” e a endometriose

Rafael Barreto/PMBR

Saúde de Belford Roxo realiza 
palestra sobre endometriose

O evento ocorreu na Policlínica Regional de Heliópolis e foi destinado para funcionários e pacientes

A palestrante Nídia Meirelles destacou que as palestram
 servem para alertar sobre os riscos da endometriose

Meriti monta ação para resgatar 
cavalos abandonados nas ruas 

A Subsecretaria de Bem-
-Estar Animal da Secretaria 
de Ambiente e Sustentabili-
dade montou uma ação para 
resgatar cavalos abando-
nados nas ruas do municí-
pio, com o apoio da Ordem 
Pública e em parceria com 
o Curral de Apreensão de 
Seropédica, instituição que 
atende todo o estado do 
Rio de Janeiro. As equipes 
fizeram na última terça-
-feira (28) uma ronda pelas 
ruas da cidade. As equipes 
passaram pelos bairros de 
Éden, Centro, Jardim Me-
trópoles e Jardim Meriti, 
locais com maior incidên-
cia de cavalos abandonados 
ou maltratados, dois foram 
apreendidos.

“Temos que tirar os cava-
los das ruas para diminuir o 
risco de acidentes automo-
bilísticos, a disseminação 
de algumas doenças que 
são transmitidas dos equi-
nos para os seres humanos 
e o contrário também. Pre-
cisamos diminuir os casos 
de maus-tratos já que esses 

animais estão na rua sem 
alimento adequado, abri-
go e segurança. Na rua, 
eles podem engolir sacolas 
plásticas na tentativa de se 
alimentar, o que pode cau-
sar uma obstrução intestinal 
e até morte do animal. O 
apoio do prefeito Dr. João 
Ferreira tem sido funda-
mental para nosso trabalho 
seguir avançando em São 
João de Meriti” afirmou a 
subsecretária Luana Reis.

Crime previsto em lei
Maltratar animais é cri-

me de acordo com a lei de 
n°9.605/98, que em seu 
artigo número 32, afirma: 
“praticar ato de abuso, 
maus-tratos, ferir ou mutilar 
animais silvestres, domésti-
cos ou domesticados, nati-
vos ou exóticos. Com pena 
de detenção, de três meses a 
um ano, e multa”.

Ao longo do ano, a pasta 
realiza diversos projetos e 
ações voltadas para saúde 
e bem-estar dos animais na 
cidade.  

Os serviços oferecidos 
são: vacinação antirrábica 

em casa e itinerante, cadas-
tro para tratamento de es-
porotricose, averiguação de 
denúncias de maus-tratos, 
campanhas de adoção de 
pets e cadastro de voluntá-
rios para eventos.

Mais informações sobre a 
Subsecretaria de Promoção 
e Bem-Estar Animal da Pre-
feitura de São João de Me-
riti. Endereço: Rua Adélino 
Gonçalves, n° 100 – Coelho 
da Rocha. O atendimento 
é de segunda a sexta-feira, 
das 8h30 às 17h. Zappet: 
(21) 99596-0865

As equipes passaram por bairros com maior 
incidência de animais abandonados ou maltratados, dois foram apreendidos

 Edgar Maciel/PMSJM

Prefeito de Petrópolis é alvo de operação 
que apura suposta fraude em licitações

O prefeito de Petrópolis, 
Rubens Bomtempo (PSB) 
foi alvo de ontem (29) da 
Operação PII, do Ministério 
Público do Rio de Janeiro 
(MPRJ) e da Polícia Civil 
do RJ, que investiga possí-
vel fraude em licitações no 
município da Região Serra-
na do Rio de Janeiro. 

Agentes da força-tare-
fa estiveram na casa de 
Bomtempo e no gabinete 
dele, no Palácio Sérgio Fa-

del, sede da prefeitura. O 
Tribunal de Justiça do Es-
tado do Rio de Janeiro ex-
pediu mandados de busca e 
apreensão contra cinco pes-
soas físicas e três pessoas 
jurídicas. A TV Globo apu-
rou que empresários de ôni-
bus também estão entre os 
alvos. Não houve pedidos 
nem mandados de prisão.

A investigação começou 
na 105ª DP (Petrópolis). O 
gabinete do procurador-ge-

ral de Justiça, Luciano Mat-
tos, solicitou as buscas ao 
Judiciário porque Bomtem-
po tem foro por estar à frente 
do Executivo petropolitano. 
As investigações seguem 
em andamento, sob sigilo 
judicial — razão pela qual 
detalhes da suposta fraude 
não foram divulgados.

De acordo com reporta-
gem do g1, a operação foi 
deflagrada após uma in-
vestigação sobre uma troca 

de empresas de ônibus que 
operavam em determina-
das linhas do município. 
Petrópolis teria transferido 
irregularmente linhas da 
Viação Cascatinha para a 
Viação Cidade das Hortên-
cias. Em 3 de julho de 2022, 
a Cidade das Hortências 
passou a operar oito linhas 
da Comunidade do Caran-
gola, serviço antes prestado 
pela Cascatinha.

 Os deputados Júlio Rocha e Martha Rocha (centro), 
foram eleitos, presidente e vice do colegiado

Rafael Wallace
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Lira critica judicialização 
da Lei de Improbidade

O presidente da Câma-
ra, deputado Arthur Lira 
(PP-AL), criticou nesta 
4ª feira (29.mar.2023) a 
judicialização da Lei de 
Improbidade Administra-
tiva, que passou a vigorar 
em 2021. A norma é alvo 
de disputa no STF (Su-
premo Tribunal Federal) 
e teve trechos suspensos 
por ordem do ministro 
Alexandre de Moraes, em 
dezembro. 

“A lei não protege o 
malfeito, não protege 
quem usa de dolo, nem 
quem se enriquece de pa-
trimônio público. Esses, a 
lei praticamente bane da 
política. Mas aqueles que 
agem de boa-fé e sofrem 
perseguição, esses serão 
protegidos para não terem 
nem seus patrimônios, 
nem seu maior patrimônio 
político –que é o seu man-
dato– vilipendiado nas 
mãos de uma ação mais 

provocativa do Ministério 
Público”, afirmou.

Lira, que já foi alvo de 
ações no Supremo por im-
probidade administrativa, 
afirmou que buscará diá-
logo com o STF. As decla-
rações foram feitas duran-
te a 24ª edição da Marcha 
dos Prefeitos -oficialmen-
te chamada de “Marcha 
a Brasília em Defesa dos 
Municípios”-, evento 
organizado pela CNM 
(Confederação Nacional 
de Municípios) em Brasí-
lia.  Para Lira, a legislação 
anterior era “draconiana” 
e fundamentava uma “di-
tadura” do MP sobre os 
mandatos de gestores Ele 
prometeu discutir a ques-
tão com Moraes e com 
líderes do Congresso em 
defesa da constituciona-
lidade da lei, sancionada 
pelo então presidente Jair 
Bolsonaro (PL) em outu-
bro de 2021. 

O TCE-RJ encontrou irregularidades no programa de renda mínima 
“SuperaRJ”. Segundo auditoria da Corte de Contas do Rio, há indícios 
de que funcionários públicos, detentos e pessoas não cadastradas no 

projeto receberam o benefício de forma irregular.

A dívida pública subiu 1,51% em fevereiro na comparação com o mês 
anterior. Atingiu R$ 5,86 trilhões. Os números incluem os débitos do 
governo no Brasil e no exterior. Os dados foram divulgados pelo Tesouro 

Nacional nesta 4ª feira (29.mar.2023). 

O sistema de paga-
mento instantâneo do 
Banco Central conhecido 
como Pix foi o meio de 
pagamento mais utiliza-
do em 2022. Segundo a 
Febraban, a modalidade 
somou 24,1 bilhões de 
operações ao longo do 
ano passado. 

No topo

O PE chegou a ir à plenário em 2022, 
mas emendas descaracterizaram ao pon-
to de ser retirado de pauta O texto segue 
a normativa implementada pelo Senado 
Federal, em 2013, e as iniciativas dos 
Legislativas dos estados do Ceará e do 
Paraná.

Fechando o mês 

Retirado de pauta 

Editorial

A procuradoria também irá auxiliar 
as comissões da Casa. O projeto é uma 
coautoria das deputadas Zeidan (PT), 
Tia Ju (Republicanos), Franciane Motta 
(União Brasil) e Martha Rocha, com as 
ex-deputadas Enfermeira Rejane e Mô-
nica Francisco.

Coautoria  

A Comissão de Constituição e Justiça e de Cidadania da Câmara dos Deputados 
aprovou o Projeto de Lei 563/20, que institui o Programa Nacional de Prevenção do 
Sofrimento Psíquico no Âmbito Escolar, a fim de promover a articulação das políti-
cas públicas de prevenção e detecção do sofrimento psíquico.

A proposta, apresentada pela Comissão de Seguridade Social e Família da Câmara 
dos Deputados, inclui dispositivos na Lei 13.819/19, que instituiu a Política Nacional 
de Prevenção da Automutilação e do Suicídio, desenvolvida pela União em coopera-
ção com estados, Distrito Federal e municípios. 

Projeto institui programa nas escolas 
para prevenção do sofrimento psíquico

Reprodução 

A PEM será indicada 
pela Mesa Diretora a cada 
dois anos e terá o trabalho 
de incentivar a partici-
pação da Casa nas ações 
sobre o tema; de receber e 
encaminhar denúncias de 
violência e discriminação; 
e de fiscalizar programas 
do governo para igualda-
de de gênero.

Participação da Casa 

 Apurar responsabilidades 

TCE-RJ indica irregularidades em
programa de renda mínima estadual

Segundo auditoria da Corte de Contas do RJ, há indícios de que funcionários públicos, detentos e pessoas não cadastradas receberam o ‘SuperaRJ’ de forma irregular

Na penúltima sessão 
de março e para fechar o 
mês da mulher com cha-
ve de ouro, a Assembleia 
Legislativa do Rio de Ja-
neiro aprovou em discus-
são única, ontem (29), um 
projeto de resolução que 
cria a Procuradoria Espe-
cial da Mulher (PEM).

M
UN

DO

Papa Francisco é internado com infecção respiratória
ROMA - O Papa 

Francisco, de 86 anos, 
foi internado ontem (29) 
em um hospital de Roma 
para tratar uma infecção 
respiratória. Segundo 
o Vaticano, o papa se 
queixou de dificuldades 
respiratórias nos últimos 
dias e testou negativo 
para covid-19.

Mais cedo o Vaticano 
disse que o papa havia 
sido internado para reali-
zar exames e que possi-
velmente passaria a noite 
no hospital.

O jornal italiano “Cor-
riere della Sera” publi-
cou uma reportagem em 
que diz que o papa che-

gou de ambulância, no 
fim da manhã, depois de 
passar mal com proble-
mas no coração e dores 
pulmonares. O jornal 
atribui as informações a 
fontes do hospital para o 
qual o papa foi levado, o 
Gemelli. Ainda de acor-
do com o jornal, antes de 
passar mal, o papa parti-
cipou de uma audiência 
geral na Praça de São 
Pedro, no Vaticano, e de-
pois foi para a casa.

O papa Francisco co-
memorou 10 anos de pa-
pado em março. Ele par-
ticipou da audiência geral 
na manhã de quarta-feira 
na Praça de São Pedro, 

durante a qual apareceu 
sorrindo enquanto cum-
primentava os fiéis em 
seu “papamóvel”.

No entanto, segundo 
os fotógrafos da agência 
de notícias AFP, ele se 
movimentava com difi-
culdade e parecia sentir 
fortes dores. Francisco, 
que usa cadeira de rodas 
desde maio de 2022 de-
vido a dores no joelho 
direito, passou 10 dias 
no hospital Gemelli em 
julho de 2021 para uma 
operação de cólon.

Sequelas 
O papa explicou mais 

tarde que esta operação 

o deixou com sequelas, e 
que ele decidiu descartar 
uma cirurgia no joelho. 
Já se sabia que ele sofre 
de uma dor ciática crôni-
ca que o obriga a mancar, 

motivo pelo qual ele teve 
que renunciar às cerimô-
nias oficiais em algumas 
ocasiões.

O hospital Gemelli é 
o centro médico onde o 

papa João Paulo II tam-
bém foi hospitalizado e 
onde teve um tumor be-
nigno no cólon removido 
em 1992.

O TCE-RJ (Tribunal 
de Contas do Estado 
do Rio de Janeiro) 

encontrou irregularidades no 
programa de renda mínima 
“SuperaRJ”. Segundo audi-
toria da Corte de Contas do 
Rio, há indícios de que fun-
cionários públicos, detentos 
e pessoas não cadastradas no 
projeto receberam o benefí-
cio de forma irregular. O tri-
bunal decidiu instaurar uma 
Tomada de Contas Especial 
para apurar os responsáveis 

pela medida e uma quantifi-
cação dos prejuízos causados 
pelas irregularidades. A audi-
toria também concluiu que:  
houve armazenamento erra-
do dos cartões, o que ocasio-
nou furto, roubo e extravio; 
cerca de 92.000 cartões com 
dinheiro não foram retirados 
pelos beneficiário e a quan-
tia não foi reposta aos cofres 
públicos; houve irregularida-
des no processo seletivo da 
empresa de publicidade do 
programa.

“A equipe de auditoria con-
cluiu que as irregularidades 
apontadas no relatório de au-
ditoria são, em sua maioria, 

de responsabilidade da alta 
gestão das pastas responsá-
veis pelo programa Supera 
RJ”, diz um trecho do docu-
mento. Foram identificados 
485 funcionários públicos, 
185 presos e 32 mortos que 
receberam o benefício do 
programa estadual erronea-
mente, além de 186 proprie-
tários de embarcações e um 
dono de aeronave. O governo 
do Estado do Rio de Janeiro 
emitiu uma nota dizendo que 
o programa “SuperaRJ” está 
sendo reformulado. Afirma 
já ter feito esclarecimentos 
ao TCE-RJ e que apoia a au-
ditora da Corte.

Antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

Vincenzo Pinto/AFP

 Papa Francisco usa cadeira de rodas durante reunião no Vaticano 

Divulgação 

O governo de Cláudio Castro emitiu uma nota 
dizendo que o programa está sendo reformulado
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Vidal retorna e Gabigol 
treina no Ninho do Urubu

Atacante passou por trabalhos 
de reequilíbrio muscular, enquanto 

volante retorna de Data Fifa

Ambos estão à disposição do técnico Vítor Pereira

izabelle rodrigues 
horahmunicipios@gmail.com

Em treinamento ontem 
(29), o Flamengo deu 
continuidade à prepa-

ração para o primeiro jogo 
da final do Campeonato Ca-
rioca, contra o Fluminense, 
no sábado. As novidades no 
gramado do Ninho do Urubu 
foram o retorno de Vidal e a 
presença de Gabigol inician-
do as atividades junto aos 

companheiros.
Vidal estava a serviço da 

seleção do Chile durante a 
última Data Fifa. Ele foi ti-
tular na vitória sobre o Pa-
raguai, por 3 a 2, em partida 
amistosa. Agora, o volante 
volta a ficar à disposição do 
técnico Vítor Pereira.

Depois de treinar à parte 
no início das atividades da 
última terça (28), Gabigol 
começou os trabalhos inte-
grado aos restante do elenco, 

pela primeira vez desde as 
semifinais do Carioca. O ata-
cante passou por um traba-
lho de reequilíbrio muscular 
para prevenir contusões. O 
lateral Varela também voltou 
a treinar com o grupo.

Ainda sem uma formação 
definida, o Flamengo disputa 
o primeiro jogo da final do 
Carioca, contra o Fluminen-
se, no próximo sábado (1), 
às 20h30, no Estádio Mara-
canã.

São Paulo encaminha empréstimo 
de Michel Araújo, do Fluminense

Michel Araújo está perto 
de defender o São Paulo. 
Sem espaço com o técnico 
Fernando Diniz, o meia tem 
negociação encaminhada 
para ser emprestado pelo 
Fluminense ao clube pau-
lista até o fim de 2024, com 
opção de compra fixada. Os 
valores não foram revela-
dos.

O jogador já se encontra 
em São Paulo para reali-
zar os exames médicos e 
assinar o contrato. Michel 
Araújo foi contratado pelo 
Fluminense em 2020 por 
R$ 3,5 milhões, e recente-
mente renovou o contrato 
até o fim de 2025. Ao todo, 
foram 58 jogos, quatro gols 
e quatro assistências com a 

camisa tricolor.
Ele viveu seu melhor 

momento justamente em 
seu primeiro ano no futebol 
brasileiro, sob o comando 
do técnico Odair Hellmann, 

quando jogou como uma 
espécie de terceiro homem 
de meio de campo. Em 
2021, esteve emprestado 
ao Al Wasl, dos Emirados 
Árabes, onde voltou a atu-

ar mais avançado e marcou 
13 gols em 33 jogos, mas o 
clube não exerceu a opção 
de compra no valor de US$ 
3 milhões de dólares (R$ 
14,5 milhões na cotação da 
época).

Michel Araújo retornou 
ao Rio de Janeiro no meio 
do ano passado, já sob o co-
mando de Fernando Diniz, 
mas não vinha tendo espa-
ço com o treinador e ficou 
marcado por uma falha que 
originou o gol de empate 
do Corinthians no 2 a 2 no 
Maracanã, pela semifinal 
da Copa do Brasil de 2022. 
Nesta temporada, o meia só 
esteve em campo em três 
das 13 partidas do Flumi-
nense até aqui.

 Clubes chegam a acordo

Divulgação

O Vasco está perto de 
mais um reforço para a tem-
porada. Trata-se de Rwan 
Seco, centroavante do San-
tos. 

O clube tem negociação 
encaminhada para trazer 
o jogador de 21 anos por 
empréstimo até o fim da 
temporada, com opção de 
compra.

A expectativa é que 
Rwan Seco chegue ao Rio 
de Janeiro hoje (30) para re-
alizar exames médicos e as-
sinar contrato. O Vasco vai 
pagar os salários do atacan-
te e também desembolsar 
um valor não revelado pelo 
empréstimo.

Rwan começou a jogar 
futebol no Sport, depois 
passou pelo Figueirense e 
terminou a base no Flamen-

go de Guarulhos. Ele che-
gou ao Santos em 2021 e se 
destacou com a camisa do 
Peixe na Copinha de 2022. 
O centroavante tem 37 jo-
gos e cinco gols pelo time 
profissional do clube.

Nos últimos dias, o Vasco 
tentou fazer negócio com o 
Santos por outro atacante, 
Lucas Braga. Mas o técnico 
Odair Hellmann disse que 
o jogador só sairia por uma 
proposta boa.

O Vasco já investiu quase 
R$ 110 milhões em refor-
ços nesta temporada e não 
vai injetar mais recursos na 
compra de direitos econô-
micos nesta janela. Assim, o 
clube só vai contratar novos 
reforços antes do Brasileiro 
em caso de boas oportuni-
dades no mercado.

Vasco encaminha a 
contratação de Rwan Seco

Reprodução 

Expectativa é que Rwan Seco chegue ao Rio hoje

Declaração de Marcos Braz expõe dificuldade 
do Flamengo para realizar contratações

O volante Gerson foi a 
única contratação do Fla-
mengo nesta janela de 
transferência até o momen-
to. A tendência é que o jo-
gador seja de fato o único 
reforço até a próxima mo-
vimentação no mercado. O 
vice-presidente de futebol 
Marcos Braz expôs a difi-
culdade com as negocia-
ções.

“É muito difícil ter algu-
ma alteração em relação à 

contratação até sexta-feira, 
que para nós é a data princi-
pal”, disse após o sorteio da 
Copa do Brasil.

O Flamengo junto a Vítor 
Pereira definiram as priori-
dades do elenco: volante e 
ponta direita. Os principais 
alvos foram Matheus Uri-
be, do Porto (Portugal), e  
ngelo, do Santos. As nego-
ciações, porém, não tive-
ram um final feliz. No caso 
de  ngelo, as conversas se 

arrastaram por meses até 
que as partes entrassem em 
acordo. No entanto, com a 
troca de empresário, o Fla-
mengo se retirou da nego-
ciação visto que a vontade 
do agente é que o jogador 
vá para Europa na janela do 
meio do ano. Matheus Uri-
be e Flamengo chegaram 
ao denominador comum, 
porém, a negociação se es-
friou por conta das questões 
familiares do jogador co-

lombiano. A esposa não viu 
com bons olhos a mudança 
para o Brasil.

Em compensação, o Ru-
bro-Negro garantiu o pré-
-contrato com o goleiro Au-
gustín Rossi. O argentino 
chega no Brasil a partir de 
julho para se juntar ao elen-
co. Além disso, no fim de 
2022, o Flamengo executou 
a opção de compra e garan-
tiu a permanência de Ayrton 
Lucas no clube.

Botafogo encaminha contratação de 
filho de Loco Abreu, centroavante uruguaio
O Botafogo encaminhou 

a contratação de Diego 
Abreu, centroavante uru-
guaio de 19 anos que de-
fendia o Defensor B, para 
o time sub-20. O atacante 
é filho de Washington Se-
bastián Abreu Gallo, mais 
conhecido pelos alvinegros 
como Loco Abreu.

Assim como o pai, Diego 
usa a camisa 13 e gosta de 
jogar como referência no 

ataque. No site oficial dos 
agentes, o atacante é descri-
to como um jogador de bom 
porte físico, mas que tem 
técnica apurada e consegue 
jogar longe de área. A ne-
gociação está nos trâmites 
finais e na fase de troca de 
documentos. Diego Abreu 
fará exames nos próximos 
dias e, se aprovado, assina-
rá contrato de empréstimo 
até o fim de 2024 com o 

Botafogo, que terá opção de 
compra com valor fixado ao 
fim do período.

Diego Abreu nasceu na 
Cidade do México, mas se 
naturalizou uruguaio para 
jogar na mesma seleção do 
pai. Ele marcou mais de 150 
gols pelos times de base do 
Defensor, clube que defen-
deu por toda a carreira. O 
jovem foi convocado para 
a seleção sub-20 da Celes-

te em 2021 - pela equipe 
nacional, fez dois gols em 
quatro jogos. Loco Abreu é 
um dos ídolos recentes do 
Botafogo. “El Loco” jogou 
no clube entre 2010 e 2012, 
foi campeão carioca no pri-
meiro ano pelo Alvinegro e 
marcou 73 gols pela equi-
pe. Atual técnico do César 
Vallejo, do Peru, ele será 
adversário do Botafogo na 
Sul-Americana.

Fred demonstra confiança 
na classificação do 

Fluminense na Libertadores
O Fluminense conhe-

ceu, na última segunda-
-feira (27), os adversários 
de seu grupo na Copa Li-
bertadores da América. Em 
entrevista, o diretor de pla-
nejamento do clube, Fred, 
comentou os adversários 
do Tricolor, destacando, 
ainda, que a única adver-
sidade que pode ser encon-
trada é a altitude do duelo 
com o The Strongest.

“O que mais me tranqui-
liza é o trabalho que está 
acontecendo no dia a dia. 
Vamos enfrentar Flamen-
go, Bangu, América-MG, 
Boca, River e nosso tra-
balho é igual. O que entra 

de anormal contra o The 
Strongest é a altitude. No 
meio das finais não temos 
altitude, o Flamengo já 
pega (enfrenta o Aucas na 
semana do dia 5 de abril). 
Temos de ver essa primei-
ra fase jogo a jogo com 
as dificuldades que vamos 
encontrar. Aqui ou na alti-
tude, vamos para vencer”, 
destacou Fred.

Embora a Conmebol ain-
da não tenha divulgado a 
tabela detalhada dos jogos 
do Fluminense na Liberta-
dores, o clube já está ciente 
das datas aproximadas e da 
ordem dos adversários que 
enfrentará.



quINtA-FEIRA, 30 de MARÇO de 2023Hora6 geral

 inclusão socioeconômica

Governo Lula quer empregar 
beneficiários do Bolsa Família

Divulgação

“Estou realizando meu 
sonho de trabalhar, 
ganhar até mais. É a 

primeira vez que estou as-
sinando minha carteira.” O 
depoimento é de Maria Fa-
biana de Andrade, 32 anos, 
moradora do Piauí e mãe de 
dois filhos. Ela é uma das 
primeiras beneficiárias do 
Bolsa Família contratadas 
pelo Grupo Carrefour, após 
a assinatura de um acordo 
de cooperação técnica en-
tre a empresa e o Ministério 
do Desenvolvimento e As-
sistência Social, Família e 
Combate à Fome (MDS).

Pelo acordo, a rede de su-
permercados se compromete 
a reservar, nos próximos 12 

meses, pelo menos 10% de 
suas vagas no Brasil a pes-
soas inscritas no Cadastro 
Único, base de dados que 
acompanha a situação das 
famílias mais pobres do 
país, incluindo os beneficiá-
rios do Bolsa Família.

Segundo o ministro 
Wellington Dias, o objetivo 
do governo Lula é firmar 
parcerias com várias em-
presas, de diversos setores, 
para garantir emprego for-
mal, com carteira assinada, 
a 1 milhão de pessoas, que 
ganharão a chance de au-
mentar a renda e deixar de 
depender do Bolsa Família.

“Agora, elas vão melho-
rar a renda e, assim, não pre-
cisarão mais, vamos poder 
passar para outra pessoa. Eu 
sonhei com esse momento 
e agradeço a parceria”, afir-

mou Dias durante a assina-
tura do acordo.

“Nós precisamos de mais 
empregados, mais colabora-
dores e colaboradoras, e há 
pessoas que precisam de um 
trabalho. É uma nova forma 
de trabalharmos juntos para 
também apoiar o governo 
no combate à fome”, disse o 
executivo do Grupo Carre-
four, Stéphane Maquaire.

izabelle rodrigues 
horahmunicipios@gmail.com

Meta é garantir emprego 
com carteira assinada para 1 

milhão de inscritos no CadÚnico

 Objetivo é firmar parcerias com empresas para garantir emprego formal

Detran realiza mais um 
mutirão para emissão de RG

O Detran do Rio de Ja-
neiro promoverá mais um 
mutirão especial para todos 
que precisam realizar servi-
ços de documento de iden-
tificação civil (identidade). 
Segundo o Detran, serão 
oferecidas cerca de 2.600 
vagas para emissão da car-
teira de identidade e carteira 

SEAP. São pelo menos 40 
unidades de atendimento, 
em todo o Estado do Rio.

Para quem tiver interes-
sado, as vagas já estão dis-
poníveis e os agendamentos 
podem ser realizados no site 
do Detran (https://www.de-
tran.rj.gov.br/).

“Será uma nova opor-

tunidade para os usuários 
que não conseguem tirar a 
carteira de identidade nos 
dias úteis. Vamos abrir 40 
postos, em todo o estado, 
oferecendo um atendimen-
to especial para o cidadão 
fluminense”, afirmou o pre-
sidente do Detran do Rio, 
Adolfo Konder.

Serão oferecidas cerca de 2.600 cadastros

divulgação

Lamsa realiza manutenção da 
Linha Amarela semanalmente

A Lamsa, concessioná-
ria que administra a Linha 
Amarela, dará continuida-
de aos serviços que realiza 
semanalmente na via. De 
olho na previsão do tempo 
para os próximos dias, es-
tão programadas mais de 40 
intervenções, até o dia 2 de 
abril, com foco ainda mais 
apurado na limpeza e na se-

gurança viária, em geral.
Além de limpeza de dre-

nagem em diversos pontos 
da via, estão previstas roça-
das, podas, varrição e inspe-
ções nos rios Timbó e Faria. 
O escopo das ações da se-
mana também prevê a insta-
lação de alambrados, visto-
ria na passarela do viaduto 
do Sampaio e avaliação no 

concreto dessa estrutura e 
também no viaduto da Su-
burbana. Seis novos painéis 
substituirão equipamentos 
danificados próximos à co-
munidade Nova Holanda, 
na Maré. Os serviços são 
realizados de dia e à noite, 
sem necessidade de inter-
dição e com as sinalizações 
devidas.

Foi aprovado em segun-
da discussão, na câmara 
dos vereadores do Rio, o 
projeto de lei que pune 
pessoas que maltratam os 
animais. 

O projeto, de autoria do 
vereador professor Célio 
Lupparelli (PSD), acres-
centa dispositivos à Lei n° 
6.435, DE 2018, que dispõe 
sobre a proteção e bem-
-estar dos animais, define 
procedimentos referentes 

a casos de maus tratos a 
animais no Município e dá 
outras providências.

Entre as punições estão: 
a perda da guarda, posse ou 
propriedade do animal do-
méstico, silvestre ou exóti-
co e proibição de aquisição 
da tutela de animais pelo 
prazo de cinco anos; o pa-
gamento das despesas com 
transporte, hospedagem, 
alimentação, serviços ve-
terinários e demais despe-

sas oriundas dos cuidados 
dispensados com o animal; 
recolhimento dos produtos 
objeto da infração, ins-
trumentos, equipamentos 
ou meios de transporte de 
qualquer natureza utiliza-
dos no respectivo cometi-
mento.

A penalidade prevista 
será imposta pela autorida-
de competente, que lavrará 
os autos de apreensão e de 
depósito dos bens.

PL acrescenta dispositivos à outra lei

divulgação

Câmara aprova lei com punição 
para quem maltratar animais

600 vagas para capacitação de 
mulheres na programação e na indústria
A Secretaria de Políticas e 

Promoção da Mulher da ci-
dade do Rio de Janeiro está 
com inscrições abertas para 
os cursos Elas na Indústria 
e Mulheres Tech. Ao todo, 
são 600 vagas, e as inscri-
ções são realizadas pela in-
ternet. Os cursos são gratui-
tos, e as alunas terão auxílio 
passagem para que possam 
concluir as aulas. As inscri-
ções terminam no dia 5 de 
abril. O projeto na área in-
dustrial é realizado nas uni-

dades da Firjan SENAI, e as 
mulheres poderão aprender 
como: Eletricista de Obras, 
Assistente de Controle de 
Qualidade,  Assistente de 
Operações em Logística, 
Almoxarife, Pedreira de Al-
venaria de Vedação,  Dese-
nhista de Projetos Elétricos 
Industriais, Designer Grá-
fico de embalagens, Solda-
dora Eletrodo revestido 6G, 
Instaladora de Refrigeração 
e Climatização Doméstica, 
Instaladora de Sistemas Fo-

tovoltaicos, Eletricista de 
Automóveis, Operadora de 
Sistemas Computacionais 
em Rede, Editora de Vídeo, 
Soldadora de Aço Carbono 
Eletro Revestido 4G, Au-
xiliar de Operações Logís-
ticas, Pintora de Obras e 
Assistente Administrativo. 
Já o curso Mulheres Tech 
visa capacitar as mulheres 
para trabalharem na área da 
programação. Esse projeto 
é realizado em parceria com 
o SENAC RJ.

Para promover a inclusão 
socioeconômica das famí-
lias que recebem o Bolsa 
Família, o MDS criou uma 
secretaria que trabalha em 
parceria com a sociedade 
civil e órgãos públicos e pri-
vados.

Em outra ponta, o MDS 

trabalha com a rede finan-
ceira do país para a criação 
de um fundo que sirva como 
garantia para a concessão de 
crédito a pessoas que dese-
jam empreender, mas que 
não têm renda nem patrimô-
nio suficientes.

“Alguém quer montar 

uma lanchonete, quer abrir 
um mercadinho, quer pro-
duzir melancia, quer criar 
galinha, vender ovos e pre-
cisa de um crédito barato, o 
fundo é a garantia”, explicou 
Wellington Dias.

E o melhor é que as fa-
mílias podem dar esse passo 

sem medo, pois o novo Bol-
sa Família continua apoian-
do quem consegue se inserir 
no mercado de trabalho. A 
família que está no progra-
ma pode aumentar a renda 
em até meio salário mínimo 
por pessoa sem perder o be-
nefício.

Apoio também ao empreendedorismo
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Fechando o cerco

DRCI desarticula quadrilha que 
aplicava golpes contra idosos 

Cinco pessoas foram 
presas numa opera-
ção realizada pela 

Polícia Civil, na manhã de 
ontem (29), por meio da 
Delegacia de Repressão 
aos Crimes de Informática 
(DRCI). A ação conjunta 
para desarticular uma qua-

drilha especializada em 
fraudes contra idosos nas 
cidades do Rio de Janeiro 
e Niterói, na Região Me-
tropolitana, contou com a 
participação de agentes da 
Polícia Civil do Distrito Fe-
deral (PCDF) e da Coorde-
nação de Repressão aos Cri-
mes Contra o Consumidor, 
a Propriedade Imaterial e a 
Fraudes (CORF-DF).

Batizada de Hermes, a 

operação apreenden celula-
res, computadores e docu-
mentos apreendidos. Os po-
liciais saíram para cumprir 
15 mandados de prisão e 17 
de busca e apreensão. As in-
vestigações apontam que os 
prejuízos obtidos pelos al-
vos da quadrilha alcançam 
aproximadamente R$ 10 
milhões.

As investigações, que 
estavam a cargo da PCDF, 

concluíram que a organiza-
ção criminosa praticava o 
crime de estelionato, atra-
vés de golpes em vendas e 
negociações fraudulentas de 
títulos de clubes de benefí-
cios e turismo.

Atraídas por criminosos
O delegado da CORF-

-DF, Wisllei Salomão, ex-
plicou que as vítimas eram 
atraídas pelos criminosos 

por meio de ligações telefô-
nicas e internet.

“As vítimas eram atraí-
das através de falsos sites 
na internet e de ligações te-
lefônicas, onde pessoas pas-
savam por funcionários do 
clube de viagem ofereciam 
a revenda desses títulos os 
quais alegavam estar em 
alto valor. Contudo, eles co-
bravam taxas exorbitantes 
para realizar a transferência 

e alterações, as quais eram 
falsas”, disse.

A venda de títulos desses 
clubes foi muito difundida 
nos anos 80 e 90, por conta 
disso, o público alvo de ví-
timas dos criminosos eram 
majoritariamente de idosos. 
A polícia disse que os es-
telionatários usavam infor-
mações das vítimas obtidas 
através de um falso site de 
vendas de títulos.

Antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

Reginaldo Pimenta/Agência O Dia

 Veículos apreendidos na residência de um dos presos 

Operação da Delegacia de Repressão aos Crimes de Informática contra 
organização criminosa contou com o apoio da Polícia Civil do Distrito Federal

Condenado por homicídio é 
preso na Baixada Fluminense

O ex-policial militar Pau-
lo César dos Santos Ferreira 
foi preso na útlima terça-fei-
ra (28) em Cabuçu, bairro de 
Nova Iguaçu, Baixada Flu-
minense. Contra ele, havia 
um mandado de prisão de-
finitiva por condenação em 
um homicídio cometido no 
ano de 1998. 

Segundo as investigações, 
Paulo César matou um ho-
mem por motivo fútil, após 
perder uma partida de sinuca 
e se desentender com o ga-
nhador. Ele foi condenado a 
16 anos de prisão pelo cri-
me. A denúncia aponta que 
o soldado César, como era 

conhecido, fingiu uma fal-
sa amizade com a vítima e 
atirou contra o homem, que 
não resistiu aos ferimentos.

Paulo César foi desligado 
da Polícia Militar no ano de 
2000 e respondeu as acusa-

ções em liberdade, porém, 
permaneceu foragido da Jus-
tiça após sua condenação. 
Depois da prisão, o acusado 
foi conduzido para a 28ª DP 
(Praça Seca), que registrou a 
ocorrência.

Paulo César dos Santos Ferreira foi preso no
 bairro Cabuçu, em Nova Iguaçu

Reprodução 

Leandro dos Santos Tor-
res, de 38 anos, morreu por 
asfixia mecânica, causada 
por enforcamento após

marcar um encontro por 
um aplicativo de namoro. 
Ele também tinha ferimen-
tos na cabeça. A constata-
ção é do laudo do Instituto 
Médico Legal (IML). O 
corpo da vítima foi en-
contrado em um campo de 
futebol próximo ao local 
do pagode onde ele esteve 
com amigos, no domingo 
(26), em Acari, na Zona 
Norte do Rio de Janeiro, 
na noite da última segun-
da-feira (27). A Delegacia 
de Homicídios da Capital 
(DHC)investiga o caso.

Leandro tinha tirado 
passaporte e planejava via-
jar para Portugal no fim do 
ano. Ele queria morar fora 
do Brasil. Familiares con-
taram que ele trabalhava 
bastante e planejava sair 
do Rio. Ele desejava fazer 
uma viagem para Portugal 
ainda este ano.

“A família destruída. 
Ele era o pilar. Fazia o 
papel de pai, de amigo de 
companheiro. O suporte 
de todos. A gente está sem 
chão”, afirmou Claudima-
ra, prima de Leandro.

Segundo as pessoas que 
o acompanhavam no local, 
ele disse que estava con-
versando com um rapaz 

com o qual iria se encon-
trar depois do evento. Le-
andro não falou o nome 
dele nem onde o veria. Ao 
se despedir, mencionou 
que iria pegar um carro de 
aplicativo.

Depois de sair do pago-
de em Acari, ele não voltou 
para casa, não conversou 
com amigos ou a família 
nem apareceu na loja onde 
trabalhava em São João de 
Meriti, na Baixada Flumi-
nense.

Os parentes de Leandro 
registraram o caso na 39ª 
DP (Pavuna) como desa-
parecimento. Os policiais 
começaram a investigar e 
fazer buscas.

Homem encontrado morto após marcar 
encontro em aplicativo foi estrangulado

Presos na operação Hermes, suspeitos de integrar 
quadrilha especializada em fraudes contra idosos

Preso por atropelar e matar 
adolescente é solto no Rio 

O modelo Bruno Krupp, 
que atropelou e matou João 
Gabriel Cardim Guimarães, 
de 16 anos, na Barra da Ti-
juca, na Zona Oeste do Rio, 
foi solto na tarde de ontem 
(29) da Cadeia Pública Pe-
drolino Werling de Oliveira, 
no Complexo de Gericinó, 
em Bangu. Preso há oito 
meses, ele teve a liberdade 
concedida após decisão do 
Superior Tribunal de Justiça 
(STJ).

No recurso, a defesa do 
influenciador alegava que o 
modelo vinha sofrendo co-
ação ilegal do Tribunal de 
Justiça do Rio (TJRJ) em 
seu direito de locomoção. 
A defesa argumentou ainda 
que não houve dolo na con-
duta de Krupp no acidente 
que vitimou João Gabriel 
- com o impacto, o adoles-

cente teve uma das pernas 
amputadas na hora.

De acordo com a versão 
apresentada pelos advoga-
dos, Krupp estava sóbrio e 
dirigindo a moto à noite em 
uma via vazia na ocasião do 
acidente. 

A defesa também pon-
tuou que o próprio modelo 
sofreu uma série de lesões 
graves por causa da coli-
são.

Incrédula
A mãe do estudante João 

Gabriel se disse incrédula 
com a decisão do STJ de sol-
tar Krupp. “A sensação que 
eu tenho é que a vida do meu 
filho não valeu de nada”, co-
mentou Mariana Cardim em 
entrevista ao g1. “É um des-
respeito com a vida do meu 
filho, comigo, que tenho ten-
tado me reinventar, me res-
significar”, lamentou.

Bruno Krupp deixa a Cadeia Pública 
Pedrolino Werling de Oliveira (Bangu 8)

Marcos Porto/Agência O Dia

PLANTÃO
Filho espanca a mãe de 70 anos até a morte por causa de R$ 200

GOIÂNIA - Preso por 
suspeita de matar a mãe 
espancada, Daniel de Melo 
Correa, 31 anos, teve a 
prisão temporária conver-
tida em preventiva após 
a conclusão do inquérito 
pela Polícia Civil de Goiás 
(PCGO). De acordo com a 
corporação, o homem agre-
diu a idosa, de 70 anos, até 
a morte, após uma discus-
são por R$ 200.

Daniel estava preso tem-
porariamente desde o início 
do mês. Na última terça-

-feira (28), o Poder Judi-
ciário recebeu a denúncia 
contra ele por feminicídio e 
converteu a prisão de tem-
porária em preventiva. O 
crime ocorreu em feverei-
ro, no Setor Leste Univer-
sitário, na região central da 
capital goiana. 

Segundo a corporação, a 
mãe de Daniel era vítima de 
um vasto histórico de vio-
lência física e psicológica 
praticada pelo filho. Com 
antecedentes criminais por 
tráfico de drogas, Daniel 

era dependente químico e 
sempre viveu com ela.

Na data do crime, Da-
niel alertou a vizinhança 
e a família sobre a morte, 
alegando que a vítima pro-
vavelmente havia caído e 
batido a cabeça. Porém, 
foram constatadas diversas 
lesões por todo o corpo da 
mulher, razão pela qual foi 
feita uma autópsia. Após o 
resultado, ficou constatada 
a morte por espancamento, 
especialmente, pelas diver-
sas lesões na cabeça.
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Ingredientes

Modo de preparo

LAGARTO À 
PORTUGUESA

1300 a 1500 g de lagarto, 
bem limpa, tire toda gordura. 

MOLHO:

2 cebolas grandes bem pica-
das ou fatiadas bem fininha/1 
maço cheiro verde bem pica-
do/1 cálice de vinho branco/5 
tomates picados sem pele/
Salsinha/Pimenta a gosto/1/4 
de copo de azeite/2 tabletes 
de caldo de carne
100 g de azeitonas picadas/
Orégano/Se preferir, colocar 
pimentão picado
1/2 copo de vinagre/2 copos 
e meio de água.

Limpe bem a carne, é impor-
tante não deixar nenhuma 
gordurinha.
Limpe e asse com sal em 
toda a volta da carne.
Coloque óleo em uma panela 
de pressão.
Coloque a carne quando es-
tiver bem quente, e doure 
virando sempre, até quan-
do todos os lados estiverem 
dourados.
Coloque 1/2 copo de vinagre 
diluído em 1/2 copo de água, 
mais 2 copos de água.
Deixe ferver na panela de 
pressão mais ou menos 40 
minutos.
Tire a carne e deixar esfriar
Corte em fatias bem finas
Junte no molho que sobrou 
da panela, todos os ingre-
dientes do molho.
Deixe ferver.
Junte a carne fatiada e o mo-
lho em camadas alternadas.
Deixando na geladeira de um 
dia para o outro fica um sabor 
especial.
Sirva em lanches, como ape-
ritivo ou refeição.

FILÉ DE SALMÃO AO 
FORNO FACÍLIMO

500 g de filé de salmão/Azei-
tonas fatiadas sem caroço/
Orégano/3 colheres de sopa 
de Molho de soja (shoyu)/Sal 
a gosto/Azeite a gosto/Limão/
Papel alumínio/1/2 cebola fa-
tiada.

Ingredientes

Modo de preparo

Lave o salmão com suco 
de limão.
Aqueça o azeite e adi-
cione a cebola fatiada, 
deixando no fogo até que 
fique transparente.
Reserve.
Cubra uma assadeira 
com papel alumínio de 
maneira que a sobra dê 
para forrar todo o peixe.
Sobre o papel alumínio 
na assadeira, coloque o 
peixe já temperado com 
sal, regue com azeite e 
shoyu.
Decore com fatias de 
azeitonas e um pouco de 
orégano.
Despeje a cebola por 
cima.
Embrulhe com o papel 
alumínio, de maneira que 
o líquido não derrame 
quando começar a es-
quentar.
Leve ao forno médio para 
assar por cerca de 30 mi-
nutos.
Sirva com legumes e sa-
lada verde.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Torta de carne seca 
com catupiry 

Massa:
170 g de farinha de trigo
1 pitada de sal
85 g de manteiga gelada em 
pedaços
3 colheres de sopa de água
Recheio:
350 g de carne seca
3 colheres de sopa de catupiry
125 g de queijo mussarela
1 e 1/2 colheres de sopa de 
azeitonas picadas
3 colheres de sopa de cebola 
picada
3 colheres de sopa de queijo 
parmesão
1 colher de sopa de salsinha (a 
gosto)
1 gema para pincelar sobre a 
massa

Modo de preparo
Massa:
Peneire a farinha e o sal em 
uma tigela grande
Adicione a manteiga e esfre-
gue com as mãos até formar 
uma farofa grossa
Coloque 3 colheres (sopa) 
de água fria e misture
Adicione mais água somen-
te se a massa estiver esfare-
lando muito
Com as mãos, forme rapi-
damente uma bola de mas-
sa (evite trabalhar a massa 
com as mãos por muito tem-
po)
Embrulhe a massa em filme 
plástico e deixe na geladei-
ra por 30 minutos antes de 
usar
Recheio:
Dessalgue a carne seca
Cozinhe por 30 minutos na 
panela de pressão, espere 
esfriar e depois desfie
Misture a carne seca com 
todos os ingredientes, me-
nos o queijo parmesão, e 
reserve para a montagem
Montagem:
Use uma forma com uma 
medida próxima a 13cm x 
13cm x 6,5cm (largura x 
comprimento x altura)
Forre a forma com a massa, 
cobrindo todos os lados com 
meio centímetro de espes-
sura
Coloque o recheio e cubra 
com o queijo parmesão
Cubra com o restante da 
massa, caso não sobre mui-
ta massa para cobrir pode 
se fazer tirinhas finas para 
cobrir o máximo possível
Passe a gema por cima da 
massa
Coloque para assar por 35 
minutos a 230ºC
Desenforme e sirva

Ingredientes

Modo de preparo

Arroz carreteiro

1 kg de carne seca
1 cebola picada
1 colher de sopa de cheiro-
-verde
2 xícaras de chá de arroz
2 dentes de alho picados
6 colheres de sopa de azeite
Sal a gosto

Deixe a carne seca de mo-
lho de véspera, troque a 
água e cozinhe até ficar 
macia
Desfie
Frite-a em uma panela com 
azeite
Quando a carne estiver 
dourada, coloque a cebola 
e o alho
Junte o arroz e frite
Acrescente a água ferven-
te e cozinhe em fogo baixo 
até o arroz ficar macio
Salpique o cheiro-verde e 
sirva em seguida
Bom apetite

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Modo de preparo

PEIXE COM AÇAÍ

200 g de filé de pescada 
/ sal a gosto / pimenta a 
gosto / 1 xícara de fari-
nha de trigo / 1 xícara 
de ovos batidos / 1 xí-
cara de farinha de rosca 
/ óleo quente para fritar 
/ 500 g de polpa de açaí

Corte os filés de peixe 
em gurjões e tempere-
-os com sal e pimenta a 
gosto
Disponha a farinha de 
trigo, os ovos e a fari-
nha de rosca em reci-
pientes separados
Em seguida, passe cada 
pedaço de peixe na fa-
rinha de trigo, nos ovos 
e na farinha de rosca, 
nesta ordem
Aqueça bem uma fri-
gideira ou panela com 
óleo e frite os pedaços 
até que estejam doura-
dos
À parte, bata a polpa de 
açaí no liquidificador 
até que forme um cre-
me
Transfira a polpa ba-
tida para o recipiente 
em que será servida ou 
despeje sobre o peixe 
frito

FILÉ DE MERLUZA COM 
BATATA AO FORNO

8 filés de merluza
4 batatas cruas (em ro-
delas, sem casca)
1 pimentão (cortado 
em rodelas)
2 tomates (cortados em 
rodelas - as sementes 
ficam à preferência)
1 cebola (cortada em 
rodelas)
Molho de tomate de 
boa qualidade
Orégano
Azeite para untar

Ingredientes

Modo de preparo

Tempere os filés à seu 
gosto e reserve por 10 
minutos
Unta um refratário com 
azeite e faça uma ca-
mada de batata, em 
seguida arrume os filés 
sobre a batata
Acrescente a cebola, 
o tomate, o pimentão, 
orégano a gosto, regue 
com o molho de toma-
te (1/2 lata)
Cubra com o restante 
das batatas
Cubra com papel alu-
mínio e leve ao forno 
alto até que as batatas 
fiquem macias

Ingredientes

Modo de preparo

Canjica

1 1/2 xícara (chá) de 
milho para canjica/ 
7 xícaras (chá) de 
água/ 1 lata de leite 
condensado/ 1 lata 
de leite (use a lata 
de leite condensado 
vazia para medir)/ 
1 vidro de leite de 
coco (200ml)/ 1 xíca-
ra (chá) de açúcar/ 1 
canela em pau/ 2 cra-
vos da índia/ 100g de 
coco ralado/ 1 xícara 
(chá) de amendoim 
sem pele torrado e 
triturado

Deixe o milho de mo-
lho em água de um 
dia para o outro.
Escorra e coloque na 
panela de pressão.
Adicione as 7 xícaras 
(chá) de água, tampe 
e cozinhe por 40 mi-
nutos depois que pe-
gar pressão.
Retire a pressão da 
panela e escorra a 
canjica.
Leve ao fogo em uma 
panela junto com o 
leite condensado, o 
leite, o leite de coco, 
o açúcar, a canela, o 
cravo e o coco por 10 
minutos, ou até ficar 
cremoso.
Coloque em taças, 
polvilhe com o amen-
doim e sirva.

Ingredientes

Modo de preparo

Carapeba 
grelhada

1 carapeba limpa e 
sem vísceras/ Suco 
de 1 limão/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa) 
de azeite/ 1 folha de 
alface para decorar

Tempere a carapeba 
com o suco de limão 
e o sal.
Grelhe-a em uma 
grelha, untada com 
o azeite por 20 minu-
tos.
Na metade do tem-
po, vire o peixe, para 
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe 
sobre ela.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais



quINtA-FEIRA, 30 de MARÇO de 2023 Hora 11ATOS OFICIAIS

Ingredientes

Modo de preparo

LOMBO AO LEITE

Lombo de porco de 1 kg 
(aproximadamente)/Alecrim/
Salvia/Alho em pasta ou pi-
cado/Pimenta do reino/Sal/
Azeite extra virgem extra/1 l 
de leite integral
Sal/Pão italiano.

Limpar o lombo do eventual 
excesso de gordura, tempe-
rá-lo com a as ervas frescas 
(pode usar também as de-
sidratadas, mas as frescas 
garantem gosto mais intenso) 
trituradas com uma faca afia-
da
Junte o alho picado o sal e a 
pimenta do reino e espalme o 
composto no lombo em sua 
totalidade.
Esquente o azeite em uma 
ampla panela e deixe o lom-
bo fritar até ficar bem corado.
Acrescente todo o leite e dei-
xe cozinhar por uma hora em 
fogo médio baixo e com a pe-
nela tampada
Verificar de tempo em tempo 
que o líquido não se seque.
Se no final de uma hora o mo-
lho estiver ainda muito liquido 
deixe a panela destampada 
por mais 10 minutos.
O molho deve resultar media-
mente grosso.
Fatie o lombo e sirva nos 
pratos onde colocarás fina 
sfatias de pao italiano torra-
do e cobertas pelo molho do 
lombo.
Pode ser acompanhado ma-
ravilhosamente por ervilhas 
ou espinafre cozidos.

BIFE DE CARNIÇA

200 g de bife de contrafilet ou 
alcatra/4 colheres de sopa de 
óleo/2 colheres de sopa de ex-
trato de tomate
2 colheres de chá de alecrim/
Orégano a gosto/Sal a gosto/1 
colher de manteiga.

Ingredientes

Modo de preparo
Tempere o bife com sal.
Em uma frigideira funda (ain-
da sem fogo), ponha o bife e 
despeje o óleo em cima, po-
nha o extrato em cima, distri-
bua a manteiga, ascenda o 
fogo.
A partir que for fritando, acres-
cente o alecrim e o orégano.
Frite até dar a aparência de 
queimado e virar um molho 
(o bife não vai queimar, só da 
aparência de queimado).
E está pronto o bife de carni-
ça.
Sirva com arroz ou pão.
E um vinho seco tinto ou bran-
co.

QUENTÃO DE VINHO

2 l de vinho tinto suave/1 
copo de água 200 ml/Meio 
copo de cachaça/1 1/2 copo 
de açúcar/2 pauzinhos de ca-
nela/12 cravos (ou a gosto)/8 
rodelinhas de gengibre (ou a 
gosto).

Ingredientes

Modo de preparo
Misture todos os ingredientes 
ao fogo em uma panela.
Depois que levantar fervura, 
deixe por mais 10 minutos.
Está pronto é só servir.
Tomar a bebida quente.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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SEGUNDO CADERNO

Ingredientes

Modo de preparo

Baião de dois

800 g de carne seca 
em cubos/ 1 1/2 xí-
cara (chá) de feijão 
de corda/ 4 xícaras 
(chá) de água/ 1 co-
lher (sopa) de óleo/ 1 
cebola grande pica-
da/ 2 dentes de alho 
picados/ 2 xícaras 
(chá) de arroz/ Sal 
e pimenta do reino a 
gosto/ 1 xícara (chá) 
de queijo coalho em 
cubos/ 1/3 xícara 
(chá) de cheiro verde 
picado/ 2 colheres 
(sopa) de coentro pi-
cado

Deixe a carne de 
molho em água de 
um dia para o outro, 
trocando a água por 
três vezes para tirar 
o excesso de sal.
Separadamente, dei-
xe o feijão de molho 
em água de um dia 
para o outro.
Escorra o feijão, a 
carne e reserve.
Em uma panela de 
pressão, coloque o 
feijão para cozinhar 
com 3 xícaras (chá) 
de água, por 10 mi-
nutos depois de ini-
ciada a pressão.
Deixe a pressão sair 
completamente, abra 
a panela, coloque a 
carne, a água res-
tante, tampe e cozi-
nhe por 10 minutos 
depois de iniciada a 
pressão.
Deixe a pressão sair 
completamente, abra 
e escorra, reservan-
do a água do cozi-
mento.
Em uma panela, re-
fogue no óleo a ce-
bola e o alho até ficar 
transparente.
Junte o arroz, sal, pi-
menta, a carne, o fei-
jão e misture.
Cubra com a água 
do cozimento reser-
vada, tampe e cozi-
nhe por 8 minutos.
Junte o queijo e co-
zinhe com a panela 
destampada por 5 
minutos ou até secar 
toda a água e o quei-
jo ficar ligeiramente 
derretido.
Adicione o cheiro 
verde, o coentro, 
misture e transfira 
para uma vasilha.
Sirva em seguida.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Modo de preparo

TORTA DE MARACUJÁ

MASSA

12 colheres (sopa) de fa-
rinha/2 a 3 colheres (sopa) 
de açucar/1 colher (cha) de 
fermento em pó/5 colheres 
(sopa) de margarina/2 colhe-
res de creme de leite.

RECHEIO
1 lata de leite condensa-

do/1 lata de creme de lei-
te/200 ml de suco concen-
trado de maracuja sem as 
sementes (3 a 4 maracujas).

COBERTURA
Polpa de um maracujá 

com as sementes/1 colher 
(sopa) de amido de milho/3 
colheres de açúcar.

MASSA
Misture tudo e amasse 

bem até ficar uma massa ho-
mogênea.

Abra a massa e coloque 
em uma forma redonda de 
fundo removível.

Leve ao forno até ficar 
dourada.

RECHEIO
Bata tudo no liquidificador 

por alguns minutos e despeje 
sobre a massa ja assada.

COBERTURA

Coloque os ingredientes 
em uma panela, misture bem 
e leve ao fogo mexendo até 
as sementes se separarem, 
espalhe por cima do recheio 
e leve a geladeira.

Fica uma torta muito boni-
ta e gostosa.

CHURROS

1 e 1/2 xícara de leite/1/2 
xícara de água/2 colheres de 
margarina ou manteiga/2 xí-
caras de farinha de trigo/sal 
a gosto.

Ingredientes

Modo de preparo

Coloque em uma panela o 
leite, a água, a manteiga e o 
sal.

Quando o leite ferver, co-
loque a farinha e mexa bem, 
até soltar do fundo da panela 
(mexa bem rápido).

Coloque a massa em um 
saco de confeiteiro, com o 
bico pitanga.

Faça tirinhas com a massa 
e frite.

Passe na canela com açú-
car e sirva.

GELATINA CREMOSA
Ingredientes

3 caixas de gelatina 
de morango/2 caixas de 
creme de leite/3 colheres 
de sopa de açúcar.

Modo de preparo
Prepare as caixinhas de 

gelatina todas juntas, mas 
com menos água para ficar 
mais firme, com a açúcar

Depois coloque as caixi-
nhas de creme de leite junto 
com a gelatina e bata por 
uns 2 minutos

Leve à geladeira por 4 a 
5 horas

A gelatina separa do cre-
me e ficam 2 camadas.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes 
1 polenta caseira/12 bifes de 
patinho/12 fatias de presun-
to cru tipo Parma/12 tiras de 
cenoura/1 tablete de caldo 
decarne/1/2 copo de vinho 
branco seco/2 colheres (sopa) 
de azeite de oliva/3 colheres 
(sopa) de concentrado de to-
mate/tomilho, salsinha picada/
sal e pimenta a gosto/

Modo de preparo
Temperar os bifes bati-
dos.
Estender uma fatia de pre-
sunto em cada um,colocar 
uma tira de cenoura e 
enrolar,prendendo com 
um palito.
Refogar os bifes no azeite 
até dourar.
Acrescentar o concen-
trado de tomate,o caldo 
de carne dissolvido num 
copo de água fervente,o 
vinho e o tomilho.
Cozinhar até a carne ficar 
macia.
Salpicar salsinha picada e 
servir sobre a polenta.

Modo de preparo

LOMBO À MODA 
CHINESA

óleo para friturapimenta-do-
-reino a gosto/
sal a gosto/2 colheres (sopa) 
de molho de tomate/1 ½ 
colher (sopa) de amido de 
milho (maisena)xícara de 
água/ xícara de vinagre/3 
colheres (sopa)de shoyu/¾ 
xícara de açúcar/1 xícara 
de farinha de trigo/2 ovos/1 
cebola grande/2 fatias de 
abacaxi/500 g de lombo de 
porco/2 pimentões verdes/

Cortar o lombo em fatias de 1 
cm(Cortar as fatias em quadra-
dos de 3x3 cm aproximadamen-
te)
Temperar com pimenta-do-reino 
e pouco sal.
Cortar o pimentão em cubos de 
3 cm,fazer o mesmo com a ce-
bola e as fatias de abacaxi.
Reservar.
Aquecer cerca de ½ litro de óleo 
em uma panela pequena.
Bateligeiramenteos ovos,passar 
os cubos de lombo pelos ovos e 
depois pela farinha de trigo.
Retirar o excesso e dourar aos 
poucos no óleo quente,escorrer 
em papel absorvente e reservar.
Emumapanela pequena,colocar 
o açúcar,vinagre e shoyu,levar 
ao fogo baixo até que o açúcar 
dissolva,acrescentar o molho 
de tomates. Misture a água 
fria ao amido de milho e acres-
cente à mistura de açúcar e 
vinagre,ferva por 1 minuto e 
reserve.
Em uma frigideira ou pa-
nela grande,coloque 4 
colheres(sopa)do mesmo óleo 
em que fritou os pedaços de 
lombo. Aqueça e acrescen-
te os cubos da cebola e do 
pimentão,refogue rapidamente 
em fogo alto,cerca de 3 a 4 mi-
nutos.
Coloque os cubos de abacaxi 
e os pedaços de lombo,misture 
bem e regue com o molho agri-
doce. Cozinhe em fogo baixo 
por 3 minutos, se o molho es-
tiver muito espesso,acrescente 
um pouco de água.

Ingredientes

POLENTA COM BIFE 
ENROLADO

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO

CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

DECRETO N° 5.676, DE 29 DE MARÇO DE 2023 

 Abre em favor de diversos órgãos, Crédito Suplementar no valor de R$ 
4.425.000,00 (Quatro milhões e quatrocentos e vinte e cinco mil reais), para reforço 
das dotações consignadas no orçamento vigente.
O PREFEITO DO MUNÌCIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas atribuições, 
com fundamento no inciso III do § 1º do artigo 43º Lei Federal 4.320 de 17 de março 
de 1964 e tendo em vista a autorização constante no artigo 8º da Lei Municipal 1.633 
de 27 de janeiro de 2023.
                                                                                                                                                      

                 DECRETA: 
                                                       

Art. 1º - Fica aberto Crédito Suplementar no valor de R$ 4.425.000,00 (Quatro mi-
lhões e quatrocentos e vinte e cinco mil reais), para atender à programação constan-
te do Anexo I deste Decreto;

Art. 2º - Os recursos necessários à execução do disposto no artigo anterior de-
correrão da anulação das dotações orçamentárias constantes do Anexo II deste 
Decreto, conforme disposto contido no inciso III do § 1º do artigo 43º da Lei Federal 
4.320, de 17 de março de 1964 e
Art. 3º - Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogando as 
disposições em contrário.   

Anexo I
Em R$

ÓRGÃO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE SUPLEMENTAÇÃO

SEMED SEMED 07.01.12.361.42.2.039 3.3.90.40.00 1550 100.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.301.38.2.048 3.3.90.30.00 1600 1.200.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.301.38.2.048 4.4.90.52.00 1600 370.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 3.3.90.30.00 1600 2.500.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 4.4.90.52.00 1600 230.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.305.52.2.055 3.3.90.39.00 1621 25.000,00

Anexo II
Em R$

ÓRGÃO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE ANULAÇÃO

SEMED SEMED 07.01.12.361.42.2.039 3.3.90.30.00 1550 100.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 3.3.90.39.00 1621 25.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.051 3.3.90.39.00 1600 4.300.000,00

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito

DECRETO Nº  5667 DE 21 DE MARÇO DE 2023.
“ Dispõe sobre a designação de membros para compor o Conselho Municipal de 
Acompanhamento e Controle Social do Fundo de Manutenção e Desenvolvimen-
to da Educação Básica e de Valorização dos Profissionais da Educação – CACS/
FUNDEB de Belford Roxo, para o  Quadriênio 2023/2026 e dá outras providências.”
O PREFEITO DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO, ESTADO DO RIO DE JANEI-
RO, no uso de suas atribuições legais e:

° CONSIDERANDO o que dispõe a Lei  Federal nº  14.113 de 25 de dezembro de 
2020;
° CONSIDERANDO  o que dispõe a Lei Federal nº  14.276 de 27 de dezembro de 
2021; 
° CONSIDERANDO o que dispõe  o Decreto Federal nº 10.656 de 22 de março de 
2021;

° CONSIDERANDO o que dispõe a Portaria FNDE nº 808 de 29 de dezembro de 
2022;
° CONSIDERANDO o que dispõe a Lei Municipal nº 1621 de 10 de agosto de 2021.

DECRETA:
Art. 1º- Ficam designados para compor o Conselho Municipal de Acompanhamento 
e Controle Social do Fundo de Manutenção e Desenvolvimento da Educação Básica 
e de Valorização dos Profissionais da Educação – CACS/FUNDEB de Belford Roxo, 
para o  Quadriênio 2023/2026 os seguintes membros:

a) 02(DOIS) REPRESENTANTES DO PODER EXECUTIVO MUNICIPAL:
I- Titular – Adriana Busch Pereira  
II- Suplente -  Cristiano Lima Barroso
III- Titular -   Rosangela da Silva Garcia
IV- Suplente – Adriana Ferreira de Jesus Pires

b) 01(UM) REPRESENTANTE DOS PROFESSORES DA EDUCAÇÃO BÁSICA PÚ-
BLICA:
I- Titular – Nilzimara da Penha Ramos Cavalcante 
II- Suplente – Michele Afonso Bodart Lobato  

c) 01(UM) REPRESENTANTE DOS DIRETORES DAS ESCOLAS BÁSICAS PÚ-
BLICAS:
I- Titular – Carla Luciana de Souza dos Santos 
II- Suplente – Marcia Andréa Gaiguer Marques Cabral 

d) 01(UM) REPRESENTANTE DOS SERVIDORES TÉCNICO-ADMINISTRATIVOS 
DAS ESCOLAS BÁSICAS PÚBLICAS:
I- Titular – Andrea  Dias de Oliveira Silva 
II- Suplente –  Verônica Grego  de Almeida Mesquita 

e) 02(DOIS) REPRESENTANTES DOS ESTUDANTES DA EDUCAÇÃO BÁSICA 
PÚBLICA:
I- Titular – Edimar Pereira Melo da Silva 
II- Suplente – Thainá Cristina Barbosa 
III- Titular – Vanilda Cardoso Ribeiro 
IV- Suplente – Priscila de Souza da Silva 

f) 02(DOIS) REPRESENTANTES  DOS PAIS DE ALUNOS  DA EDUCAÇÃO BÁSICA 
PÚBLICA:
I- Titular –  Glória Maria da Silva Oliveira 
II- Suplente – Alexsandra Veriato Costa 
III- Titular –  Jéssica Paiva do Nascimento 
IV- Suplente – Catarina Farias de Jesus 

g) 01(UM) REPRESENTANTE DO CONSELHO MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO:
I- Titular – Zelidia Monteiro Barbirato
II- Suplente – Deiseli Costa Coutinho da Silva

h) 01(UM) REPRESENTANTE DO CONSELHO TUTELAR:
I- Titular – Thiago Oliveira Jorge da Rocha
II- Suplente – Felipe Vitor Silva de Oliveira

i) 02(DOIS) REPRESENTANTES DE ORGANIZAÇÕES DA SOCIEDADE CIVIL:
I- Titular – Almezindo Alves da Silva – FEMAB
II- Suplente – Mariana Aparecida de Freitas Santos – SESNA
III- Titular – Jandyra da Penha Francisco Rosa – ONG AMB SUBLIME
IV- Suplente – Italo dos Santos – APAE BELFORD ROXO

Art. 2º - Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogando-se as 
disposições em contrário.

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

REPUBLICADO POR INCORREÇÃO
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Ingredientes

Modo de preparo

SORVETE AMERICANO

6 colheres (sopa) de acho-
colatado/6 colheres (sopa) 
de leite/4 ovos/1 lata de lei-
te condensado/1 e 1/2 litro 
de leite/8 colheres (sopa) de 
açúcar
1 lata de creme de leite sem 
soro.

Misture bem o achocolatado 
juntamente com as 6 colhe-
res de leite/Coloque em uma 
forma de buraco e leve ao 
congelador.
1º CREME:

Em uma panela coloca as ge-
mas, o leite condensado e o 
leite.
Leve tudo ao fogo para en-
grossar.
Deixe esfriar e bate no liqui-
dificador.
2º CREME:

Numa vasilha bata as claras 
em neve e o açúcar até obter 
consistência de suspiro.
Misture o creme de leite e 
mexa devagar para não per-
der o suspiro.
Misture os dois cremes e co-
loque na forma.
Leve novamente ao congela-
dor por volta de 6 horas.

2 cebolas em fatias grossas/2 
pimentões verdes/3 verme-
lhos e cinco amarelos/5 toma-
tes sem sementes/4 dentes 
de alho/2 colheres de sopa 
rasa de páprica picante/2 kg 
de posta branca cortadas em 
cubos e cozidas em agua e 
temperos básicos/1 kg de lin-
guiça fininha cortada em três 
partes cada gomo/4 batatas 
grandes pré fritas em palitos 
grandes/Folhas de louro, sal 
e pimenta a gosto.

Ingredientes

Modo de preparo

Cozinhe a cebola o alho os 
tomates a páprica e os pi-
mentões em aproximada-
mente 1/2 litro de água e sal 
até amolecer os pimentões.
Bata tudo no liquidificador, 
volte a panela acrescente a 
carne já cozida e ferva em 
fogo baixo.
Leve a linguiça ao fogo em 
uma panela com meia xíca-
ra de água e deixe ferver até 
secar água e a linguiça, fritar 
em sua própria gordura.
Incorpore a carne que está 
no fogo.
Acrescente as folhas de louro 
o sal e a pimenta e as batatas 
pré fritas.
Deixe ferver bem, sirva com 
arroz branco e farofa.

CARNE DE CHEIRO

DANONINHO CASEIRO

1 lata de leite condensado
2 caixas de creme de leite/200 
g de iogurte natural
1 pacote de suco em pó, sabor 
morango.

Ingredientes

Modo de preparo

Em um liquidificador, bata to-
dos os ingrediente até obter 
uma consistência cremosa.
Dispense a mistura em um re-
cipiente e leve à geladeira até 
que esteja firme.

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO, 
GESTÃO E INOVAÇÃO EM SERVIÇOS PÚBLICOS

PORTARIA Nº 0889/SEMAD/2023 DE 28 DE MARÇO 
DE 2023
Tornar sem efeito a PORTARIA Nº 0837/SEMAD/2023 
DE 24 DE MARÇO DE 2023, publicada no Jornal Hora 
H em 25/03/2023.
REPUBLICADO POR INCORREÇÕES

PORTARIA Nº 0890/SEMAD/2023 DE 29 DE MARÇO 
DE 2023
Nomear, a contar de 30 de março de 2023, com funda-
mento do disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgâni-
ca Municipal, SILVIO LEANDRO SILVA DOS SANTOS, 
para exercer o cargo em comissão de Assessor de Ser-
viço, Símbolo DAS-9, da Secretaria Municipal de Ordem 
Pública.

PORTARIA Nº 0891/SEMAD/2023 DE 29 DE MARÇO 
DE 2023
Tornar sem efeito a PORTARIA Nº 0440/SEMAD/2023 
DE 13 DE MARÇO DE 2023, publicada no Jornal Hora 
H em 14/03/2023.

PORTARIA Nº 0892/SEMAD/2023 DE 29 DE MARÇO 
DE 2023
Excluir, AGATHA CAMARA FERNANDES ROCHA, 
PORTARIA Nº 0300/SEMAD/2023 DE 10 DE MARÇO 
DE 2023, publicada no Jornal Hora H em 11/03/2023

PORTARIA Nº 0893/SEMAD/2023 DE 29 DE MARÇO 
DE 2023
Nomear, a contar de 30 de março de 2023, com funda-
mento do disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgâ-
nica Municipal, os servidores abaixo relacionados, para 
exercer o cargo em comissão de Assessor de Gabinete, 
Símbolo DAS-8, da Secretaria Municipal de Ordem Pú-
blica.
SUSIMAR CRISTIANE DE CARVALHO TERTULIANO 
ALVES
LUCIANO INÁCIO ALVES

ERRATA:
Na PORTARIA Nº 0687/SEMAD/2023 DE 17 DE 
MARÇO DE 2023, publicada no Jornal Hora H em 
18/03/2023.
Onde se lê: WALDECIR RIBEIRO DA SILVA
Leia-se: WALDEMIR RIBEIRO DA SILVA

CLARICE DA SILVA SANTOS
Secretária Municipal de Administração, Gestão e Ino-

vação em Serviços Públicos
Matrícula 60/107.708

AVISO DE ADIAMENTO “SINE DIE”

CONCORRÊNCIA PÚBLICA Nº 001/2023

A Prefeitura Municipal de Belford Roxo torna público 
que através da Comissão Permanente de Licitação, 
devidamente autorizado pelo Exmo. Sr. Prefeito e 
em conformidade com a Lei Federal 8.666/93 e suas 
posteriores alterações, torna público para conhecimento 
dos interessados, que a sessão pública para realização 
da Concorrência supracitada que estava marcada para 
o dia 29 de Março de 2023 às 10:00 horas, fica adiada 
“SINE DIE” para adequação documental.

Belford Roxo/RJ, 29 de Março de 2023.

JERONIMO CORREIA RAMOS
- Presidente da CPLMS -

Omitido do jornal de 29/03/203.

AVISO DE LICITAÇÃO

CONCORRÊNCIA PÚBLICA Nº 006/2023

A Prefeitura Municipal de Belford Roxo torna público 
que através da Comissão Permanente de Licitação, 
devidamente autorizado pelo Exmo. Sr. Prefeito e em 
conformidade com a Lei Federal 8.666/93 e suas pos-
teriores alterações, realizará licitação em atendimento 
as necessidades da Secretaria Municipal de Obras, In-
fraestrutura, Captação de Recursos e Desenvolvimen-
to Urbano da Prefeitura Municipal de Belford Roxo que 
tem como objetivo o CONTRATAÇÃO DE EMPRESA 
ESPECIALIZADA NO RAMO DE CONSTRUÇÃO 
CIVIL PARA CONSTRUÇÃO DO HOSPITAL ONCO-
LOGICO DE BELFORD ROXO, SITUADO NA AVE-

NIDA HELIÓPOLIS ESQUINA COM RUA GERALDO 
MACEDO NO BAIRRO HELIÓPOLIS NO MUNICÍPIO 
DE BELFORD ROXO–RJ.  Podem participar do Pro-
cesso licitatório todas as empresas do ramo pertinente 
ao objeto licitado. DATA E HORÁRIO DE ABERTURA: 
02 de Maio de 2023 às 14:00 horas. PROCESSO: 
52/000921/2022.

Maiores informações e retirada do Edital na Sala de 
reunião da CPL, situada à Av. José Mariano Passos, 
nº 948 – Prata – Belford Roxo/RJ. Diariamente das 
09h às 17h, exceto aos sábados, domingos e feriados, 
mediante entrega de 02 resmas de papel A4 e apre-
sentação de um pen drive e o carimbo com CNPJ da 
empresa interessada. 

Belford Roxo/RJ, 29 de Março de 2023.

JERONIMO CORREIA RAMOS
- Presidente da CPLMS -

SECRETARIA MUNICIPAL DE COMPRAS 
COMISSÃO DE PREGÃO

AVISO DE LICITAÇÃO
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 53/009/2023
PREGÃO PRESENCIAL - SRP - Nº 005/2023 - R

OBJETO: - O objeto da presente licitação é o registro de 
preços para futura e eventual fornecimento de concreto 
betuminoso usinado à quente (CBUQ), para atender as 
obras de manutenção e operação tapa buracos nos lo-
gradouros do Município de Belford Roxo - RJ, conforme 
TERMO DE REFERÊNCIA – ANEXO I.
                                                                                                                                                                                                                                                                                                            
                                                                                                                                                                                                                                                                                                            
                                                                                                                                                                                                                                                                                                            
                                                                                                                                                                                                                                                                                                            
         CRITÉRIO DE JULGAMENTO: MENOR PREÇO 
GLOBAL
DATA, HORA E LOCAL: Dia 14 de abril de 2023 às 
11:00h, situada na Av. José Mariano Passos, 948 Tér-
reo, Prata, Belford Roxo/RJ.
EDITAL E INFORMAÇÕES: O Edital estará disponível 
para leitura e aquisição, mediante a apresentação do 
carimbo do CNPJ, 01(uma) resma de folhas de papel 
A4 e de um pen drive, de 2ª à 6ª feira no endereço, Av. 
José Mariano Passos, 948, Prata, Belford Roxo/RJ, de 
09 às 16 horas ou através do portal de transparência do 
município pelo endereço eletrônico http://transparencia.
prefeituradebelfordroxo.rj.gov.br/

 Cassio da Rocha Brum
Pregoeiro

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE

PORTARIA N° 008/SEMUS/2023, DE 29 DE MARÇO 
DE 2023.
Tornar sem efeito a portaria 005/2023 de 24 de março 
de 2023, publicada no Jornal Hora H em 25/03/2023.

PORTARIA N° 009/SEMUS/2023, DE 29 DE MARÇO 
DE 2023.
INSTITUI a comissão de fiscalização para Prestação 
de Serviços de Fornecimento de Computador Desktop 
completo (incluindo monitor, mouse e teclado), esta-
bilizador e tablet para informatização do Sistema Pú-
blico de Saúde, constante no Processo Administrativo 
08/474/2022- Belford Roxo – RJ.
A Comissão de fiscalização será composta pelos ser-
vidores Alexandre Venancio Carneiro – matrícula 
60/81570, Jean Santos Machado – matrícula 60/081465, 
para fiscalizarem os serviços constantes do Processo 
Administrativo 08/474/2022, no qual DMS COMÉRCIO 
E SERVIÇOS LTDA é a Contratada, neste Município de 
Belford Roxo, produzindo seus efeitos a contar de 10 de 
março de 2023.

FLÁVIO FRANCISCO GONÇALVES 
Secretário Municipal de Saúde

 SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS, INFRAES-
TRUTURA, CAPTAÇÃO DE RECURSOS E DESEN-

VOLVIMENTO URBANO

EXTRATO DE CONTRATO 
PROCESSO: 52/0443/2021 
CONTRATO N°: 05/SEMOCAP/2023 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: CCS SERRVIÇOS E CONSTRUÇÕES 
LTDA. 
OBJETO: CONTRATAÇÃO DE EMPRESA ESPECIALI-

ZADA NO RAMO DE CONSTRUÇÃO CIVIL PARA EXE-
CUÇÃO DE OBRA DE REFORMA DA ESCOLA MUNI-
CIPAL JULIO CESAR DE ANDRADE GONÇALVES NO 
BAIRRO VILA PAULINE NO MUNICÍPIO DE BELFORD 
ROXO/RJ. 
VALOR:   R$ 631.814,55 (SEISCENTOS E TRINTA E 
UM MIL, OITOCENTOS E QUATORZE REAIS E CIN-
QUENTA E CINCO CENTAVOS). 
PRAZO:  03 (TRÊS) MESES. 
PROGRAMAS TRABALHO: 1.12.361.49.1001 
ELEMENTO DESPESA:  3.3.90.39.00 
NOTA DE EMPENHO: 270 
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.  
DATA DE ASSINATURA:  15 de MARÇO de 2023. 

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretário Municipal de Obras, Infraestrutura,

Captação de Recursos e Desenvolvimento Urbano

SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTÊNCIA SO-
CIAL, CIDADANIA, DA MULHER E DO COMBATE À 

FOME
AVISO IMPORTANTE Nº 001/COMTCONTAS/2023

A Comissão de Tomada de Contas, instituída por meio 
da portaria nº 002/SEMASCM/2023, visando dar an-
damento ao procedimento de instauração da Tomada 
de Contas referente ao processo do TCE/RJ 214.145-
3/14, serve deste aviso importante para solicitar o com-
parecimento dos servidores abaixo listados, até o dia 
04/04/2023, entre 09h às 16h, em caráter de URGÊN-
CIA, na Secretaria de Assistência Social, Cidadania, da 
Mulher e do Combate à Fome - SEMASCMFC, localiza-
do na Av. Retiro da Imprensa, nº 1423, Piam, para tratar 
de assuntos de seu interesse.
1 – Secretária Municipal da pasta da Assistência So-
cial no ano de 2013;
Sra. Sulamita do Carmo da Silva 
Matrícula: 80/46.512
2 – Chefe da Divisão de Patrimônio no ano de 2013;
Sr. Carlos Gomes da Silva
Matrícula: 60/46.827
3 – Responsável Superior pelo setor de Patrimônio 
no ano de 2013;
Sr. Luiz Elpídio Dias de Oliveira
Matrícula: 60/49.268
4 – Conferente Responsável pelo setor de Patrimô-
nio no ano de 2013;
Sr. Hudielison dos Santos da Silva Freitas
Matrícula: 60/44.376
5 – Fiscais de Contrato:
5.1 – Cristina Rodrigues Madureira – Mat. 60/43.302
5.2 – Milena Souza Baptista – Mat. 60/41.679
Tal solicitação tem o fito de ouvir os servidores acima 
listados, visando dar andamento ao procedimento de 
Tomada de Contas referente ao processo do TCE/RJ 
214.145-3/14.
Ressaltamos que, o não comparecimento poderá impli-
car em medidas administrativas e legais cabíveis, con-
forme caso a caso.

Juliana de Almeida Kobbi
Presidente da Comissão de Tomada de Contas

Matricula 60/89.859

Jia Wan Ramos Chen
Membro da Comissão de Tomada de Contas

Matricula 60/102.133

Samuel Martins da Silva
Membro da Comissão de Tomada de Contas

Matricula 60/81.707

PORTARIA Nº076/GDP/PREVIDE/2023
EXONERAR, a contar da data desta publicação, CAR-
LOS HENRIQUE DE SOUZA, do cargo de Chefe de 
Patrimônio, do Instituto de Previdência dos Servidores 
Públicos do município de Belford Roxo- Previde.

PORTARIA Nº 077/GDP/PREVIDE/2023
NOMEAR, a contar da data desta publicação, RAFA-
EL MACHADO DA COSTA, para o cargo de Chefe de 
Patrimônio, do Instituto de Previdência dos Servidores 
Públicos de Belford Roxo- PREVIDE.

Belford Roxo, 29 de março de 2023.
PEDRO PAULO DA SILVEIRA

DIRETOR PRESIDENTE
MAT. 60/362-2017

Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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