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OPERAGAO NA ZONA NORTE

‘Caveiras’ do Bope

fazem pente-fino na
Penha para prender
bandidos foragidos

Os criminosos de outros estados estariam escondidos no Complexo da Penha, na Zona Norte do Rio. Na acao realizada pelo Batalhdo de Operacoes
Especiais (Bope), o traficante conhecido como Paizao foi morto e Wallynsson Costa Leao, oriundo do Para, acabou preso. Houve apreensao de um fuzil,
uma pistola e duas granadas. PAG.7
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Waguinho inaugura no Bairro
Maringa nova area de lazer

0 prefeito de Belford Roxo, Wagner dos Santos Carneiro, 0 Waguinho, inaugurou a
Praca José Matheus Milheiro, no Ponto 5, localizado no bairro Maringa. A nova area
de lazer de mais de 1.200 metros quadrados, conta com uma quadra poliesportiva,
parquinho, pista de caminhada, bancos e academia ao ar livre.
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Deam tira a marra de
valentao que invadiu
casa da ex-mulher

Pablo Henrique Alves dos Santos, de 35 anos, foi preso por injuria,
ameaca e dano qualificado, no bairro de Nova América, em Nova Igua-
cu, Baixada Fluminense. Ele invadiu a casa da ex-mulher e fez diversas

ameacas, como “vou ser preso hoje e uma hora vou ser solto”.
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Arma de seguranca de deputado da Aler|
dispara acidentalmente e ele fica ferido
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Clube do livro valoriza literatura
nacional em Duque de Caxias

Debates envolvem caracteristicas da obra, do autor, contexto social e etc

ASSESSORIA

Secretaria ~ Muni-
cipal de Cultura e
urismo de Duque

de Caxias esta retomando,
ap6s um periodo de inter-
rup¢ao devido a pandemia
da covid-19, uma das mais
classicas atividades da Bi-
blioteca Municipal Gover-
nador Leonel de Moura Bri-
zola: o Clube do Livro.
Com encontros presen-
ciais a cada dois meses, 0
clube foca na leitura ¢ de-
bates com o auxilio de um
mediador de livros nacio-
nais que estejam no acervo
da biblioteca. Os debates
envolvem  caracteristicas
da obra, do autor, o con-
texto social e as impressdes
individuais de cada leitor.
Ao final de cada encontro

haverd votacdo para eleger
um novo mediador e um
novo livro objeto de leitura
e estudo para o encontro se-
guinte. A ideia de focar na
literatura nacional e dar pre-
feréncia aos livros perten-
centes ao acervo da Biblio-
teca ¢ também para facilitar
0 acesso as obras literarias e
fomentar o habito pela lei-
tura ¢ a interagao social.

Para participar, ¢ preciso
ter idade minima de 14 anos
e preencher o formulério,
disponivel no link: http://
bit.ly/ClubeLeonel, até o
dia 31 de margo.

O primeiro encontro acon-
tece no dia 13 de abril, na
Biblioteca Municipal Go-
vernador Leonel de Moura
Brizola, no Centro Cultural
Oscar Niemeyer. Para quem
deseja visitar o local, a bi-
blioteca funciona de segun-
da a sexta, das 9h as 17h.
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Gari é homenageado

com pintura em banca
de jornal na Zona Sul

O gari Paulo Roberto dos
Santos, chamado de Pau-
linho, Reizinho e outros
apelidos carinhosos, rece-
beu uma linda homenagem
do artista Antonio Sodré
Schreiber na parte exte-
rior da banca de revista da
rua Corcovado, no Jardim
Botanico. A pintura ¢ uma
reprodug¢do da imagem de

Paulo, que trabalha na rua
Corcovado ha 24 anos, des-
de que entrou na Comlurb.

“E a valorizagio do gari
e do homem. Isso ¢ pelo
respeito que tenho com to-
dos, sempre com sorriso no
rosto”, declarou, feliz, o
gari Paulo.

O artista Antonio fez
questdo de explicar a razao

l'45° Festival de Teatro da FETAERJ

A Federagao de Teatro As-
sociativo do Estado do Rio
de Janeiro e a Prefeitura do
Rio de Janeiro, através do
FOCA — Fomento a Cultura
Carioca, apresentam o 45°
Festival Estadual de Teatro
da Fetaerj — Prémio Pascho-
alino. O festival acontecera
entre 1 e 30 de abril no mu-
nicipio do RJ. Reconhecido
como um dos melhores e
mais importantes do Brasil, o
festival retine grupos teatrais
de todo o Estado do Rio de
Janeiro, sendo considerado o
evento mais importante reali-
zado pela Fetaerj. O festival,
em sua marca comemorativa
de 45 realizagdes, traz para a
capital do estado 3 mostras
distintas, levando as apresen-
tagOes teatrais para todas as
regides da cidade.
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“Serdo 45 espetaculos
acontecendo em todo o mu-
nicipio. Passando pela Zona
Norte, mas também indo
para Zona Sul e Zona Oeste.
Sdo artistas conceituados de
varios lugares do Brasil.”,
comemora Pablo Rodrigues,
presidente da FETAERJ. A
Mostra Competitiva, com-
posta exclusivamente por es-
petaculos dos grupos teatrais
filiados a federagdo, acontece
entre os dias 13 e 23 de abril
na Arena Carioca Chacrinha.
Enquanto a Mostra Paralela
acontece concomitantemente
entre os dias 18 a 22 de abril
na Areninha Carioca San-
dra Sa. J& a mostra especial
acontece em diversos pontos
da cidade, durante todo o
més de abril. Toda a progra-
magao sera gratuita.

de fazer esse reconheci-
mento.

“Eu sempre admirei mui-
to o trabalho dos garis e o
Paulo ¢ uma figura muito
querida no bairro. A arte
tem a ver também com re-
conhecer e dar visibilidade
para um trabalho e um tra-
balhador que tem muito va-
lor”, contou.

0 SOMBRA

DIVULGAGAO

ENVIE SUA
DENUNCIA OU ELOGIO!
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Perda de credibilidade

Antes considerado um dos queridinhos da politica fluminense, um parlamentar que ja atuou na area da
saude ¢ visto, agora, com desconfianca por ex-aliados. Nos bastidores, comenta-se que a influéncia que ele
exerce nos aliados poderd mudar os rumos da disputa nas eleicdes municipais de 2024.

Traigao politica 4

O problema ¢ que essa influéncia tem causado
insatisfagdo e mal-estar dentro do grupo politico
que apoia o tal parlamentar, que se licenciou do
Legislativo federal para ocupar um cargo no Exe-
cutivo. Alguns analistas dizem que muita gente
estd pagando o preco por ter depositado, exces-
sivamente, expectativas no mogo, que ja mostrou

ndo ser confiavel.
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CIRCULACAO

ltaguai. SUL FLUMINENSE:

BAIXADA: Guapimirim, Magé, Duque de Caxias, Sao Jodo de Meriti, Nilopolis,
Mesquita, Belford Roxo, Nova Iguagu, Queimados, Japeri, Paracambi, Seropédica,
Itatiaia, Resende, Penedo, Porto Real, Quatis, Barra
do Pirai, Pirai, Barra Mansa, Volta Redonda, Vassouras, Mendes, Paulo de Frontin.
COSTA VERDE: Parati, Angra dos Reis, Mangaratiba, Sepetiba. REGIAO SERRA-
NA: Teresépolis, Nova Friburgo. RIO DE JANEIRO: Centro e Areas Metropolitanas.

A prova dos nove

O peso do tal politico influente sera testada nas
elei¢des do préximo ano, quando um nome do
grupo serd definido para concorrer a prefeitura de
uma das mais importantes cidades fluminenses. Ha
quem diga que muita gente vai sair frustrada de
acordos que ele ird costurar para se fortalecer po-
liticamente, pensando no préprio umbigo. Quem
viver, vera!

WHAT.SAPP:$21:98037-1338

www.jornalhorah.com.br
horahmunicipios@gmail.com
jornalhorah

Rua Alexandre Gama Correia, 37 -
Rancho Novo - RJ
CEP: 26013-190

SEM REPRESENTACAO COMERCIAL
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Belford Roxo inaugura
nova praca no Ponto Cinco

Waguinho destacou que as melhorias so foram possiveis pelas contribuigdes dos municipes e uma gestao eficiente

RAFAEL BARREI'O/PMBR

Nova area de lazer tem mais de 1.200 metros quadrado

ANTONIO/CARLOS
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prefeito de Belford
Roxo, Wagner dos
Santos  Carneiro,

o Waguinho, inaugurou a
Praga José¢ Matheus Mi-
lheiro, no Ponto 5, locali-
zado no bairro Maringa. A
nova area de lazer de mais
de 1.200 metros quadrados,
conta com uma quadra po-
liesportiva, parquinho, pis-
ta de caminhada, bancos e
academia ao ar livre.

O prefeito Waguinho des-
tacou que as melhorias so
foram possiveis pelas con-
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tribuicdes dos municipes e
uma gestao eficiente. “Con-
templamos esse bairro com
mais uma nova praga com-
pleta e ¢ uma justa homena-
gem da prefeitura a familia
Milheiro”, explicou.

“Essa regido vai ganhar
em breve um centro odon-
tolégico com saldo de be-
leza e barbeiro. Estamos
constantemente mnas ruas
levando melhorias para os
quatro cantos de Belford
Roxo com recursos pro-
prios da arrecadagdo do
IPTU e ICMS”, finalizou
Waguinho.

A ministra do Turismo,
deputada-federal licenciada

e primeira-dama, Daniela
Carneiro, enalteceu a entre-
ga do mais novo espaco de
lazer.

“Meu cora¢do se enche
de alegria ao ver mais uma
praga nova no municipio,
homenageando a linda fa-
milia Milheiro”, ressaltou.

“Seguimos na missao de
transformar positivamente
a vida de todos municipes
e contribuir com mais ci-
dadania e bem-estar”, com-
pletou a ministra Daniela
Carneiro. Nascida e criada
no bairro, a filha do home-
nageado, Maria de Lourdes
Milheiro, 54 anos, subiu ao
palco para representar a fa-

As criancas ja comecaram a aproveitar
o parquinho da Praca José Matheus Milheiro

milia na cerimdnia.

“E uma sensagio de grati-
dao e reconhecimento. Meu
pai chegou em 1949 quando

esse local ainda era um si-
tio”, comentou.

“Apraga ficou linda, agra-
decemos pela dedicagdo e

(TE 15

carinho, porque antes da
atual gestdo nunca fomos
vistos e assistidos”, acres-
centou Lourdes.

MUTIRAO PARA CONSTRUIR IGREJA

José Matheus Milheiro
nasceu em Santa Luzia de
Carangola, Minas Gerais.
Casado com Dominga
Soares Milheiro, teve 16
filhos, 29 netos, 39 bis-
netos, 4 tataranetos. O
casal chegou ao Rio em
1949 e, depois de passar
pelo bairro Campo Gran-
de, Zona Oeste do Rio,

Belford Roxo capacita gestores
e orientadores educacionais

RAFAEL BARRETO/PMBR

Educagdo lapidada para
a exceléncia. A Prefeitura
de Belford Roxo, através
da Secretaria Municipal de
Educagdo, promoveu a for-
magdo de gestores, super-
visores e orientadores edu-
cacionais sobre o material
didético do 1° ao 5° ano de
escolaridade da rede mu-
nicipal. O treinamento foi
realizado pela equipe peda-
gogica da editora Soler, no
Teatro da Cidade.

A capacitagcdo foi dire-
cionada para os superviso-
res escolares e orientado-
res educacionais e gestores
escolares. Cerca de 2.000
professores e especialistas
serdo reunidos para partici-
par do ciclo formativo.

Os temas abordados na
capacitagdo foram referen-
tes a organizagdo dos méto-
dos pedagogicos, a Base Na-

et
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cir
(B escolares e orientadores educacionais e gestores escolares jgo

na rotina escolar, o Sistema
de Avaliagdao da Educagao
Bésica (Saeb), estudos de
caso, atribui¢des dos cargos
e apresentacdo do material
didatico adotado para o ano
letivo. O secretario munici-
pal de Educacdo, Denis Ma-
cedo, participou da agdo e
reafirmou os compromissos
com a qualificacdo dos pro-

A capacitacio foi direcionada para os supervisores

|
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continuada para pensarmos
em estratégias pedagogicas
atuais que estejam conec-
tadas com a ampliagdo do
olhar para uma educacdo
de qualidade”, ressaltou.
“O foco principal ¢ no de-
senvolvimento, respeitando
a diversidade dos alunos
e aperfeicoando a partici-
pagdo da equipe docente”,

completou Denis.

Encontro é fundamental

A diretora da editora So-
ler, Maria do Socorro Lei-
te, explicou que o encon-
tro ¢ fundamental para os
profissionais da Educacdo.
“Atualizamos anualmente
o material para se adequar
as diretrizes da BNCC, am-
pliar os numeros do Indice
de Desenvolvimento da
Educacao Basica (Ideb) e
melhorar as praticas peda-
gogicas da rede de ensino”,
afirmou. “Nossa equipe esta
presente para incentivar,
apoiar e inspirar os profis-
sionais da Educacdo, além
de fomentar novos meca-
nismos que possam agregar
valor a comunidade esco-
lar”, completou a coordena-
dora pedagdgica da editora
Soler, Karlene Sousa.

TJRJ e Unicef acertam parcerias

O presidente do Tribu-
nal de Justica do Estado do
Rio de Janeiro, desembar-
gador Ricardo Rodrigues
Cardozo, recebeu na ultima
quarta-feira (29), o novo re-
presentante do Fundo das
Nagdes Unidas para a In-
fancia (Unicef) no Brasil, o
mauritano Youssouf Abdel-
-Jelil.

O encontro tratou do es-
treitamento das parcerias
entre as duas instituicoes e

o desenvolvimento de no-
vas agdes para a protecao
de criangas e jovens contra
a violéncia.

“Esse encontro ¢ muito
importante, porque da con-
tinuidade a uma parceria do
Unicef com o Tribunal de
Justica na atencdo a area in-
fanto-juvenil e aos adoles-
centes. O Unicef tem muito
a nos ajudar em fluxos e em
programas de trabalho. E
nos. em contranartida. no

fornecimento de dados es-
tatisticos para eles”, disse o
presidente do TJRJ.

Dentre os compromissos
assumidos como priorida-
de pelo Tribunal de Justica,
o desembargador Ricardo
Rodrigues Cardozo desta-
cou a conclusdo do Nucleo
de Atendimento Integrado
(NAI), cujas obras estdo em
andamento na Rua Ceara,
na Leopoldina, em terreno
cedido nelo Governo do Es-

tado.

No NAI, o adolescente
que cometer um ato infra-
cional recebera, de forma
unificada, o atendimento
integrado do Judiciario, do
Ministério Publico, da De-
fensoria Publica e da Poli-
cia Civil, com assistentes
sociais e psicologas. No
mesmo espago, 0 jovem
tera a oportunidade de pas-
sar por uma capacitagdo
nrofissionalizante.

acabou vindo morar no
bairro Maring4, que na
época era repleto de si-
tios. José foi trabalhar em
um deles. Tempos depois,
ele passou a ser corretor
de imoéveis.

Tempos depois, ele e
um grupo de moradores,
viram a necessidade de se
construir uma igreja ca-
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tolica no bairro. José Mi-
lheiro conseguiu a doagdo
do terreno e organizou
mutirdo para construir a
Igreja de Nossa Senhora
da Conceigao no bairro.

José Matheus Milheiro
era atuante no bairro. Ele
morreu no dia 15 de agos-
to de 1987 e foi casado
durante 49 anos

l'Grupo de Acoes Coordenadas
se retine para definir
protocolos de atendimento

A Prefeitura de Bel-
ford Roxo, através da Se-
cretaria de Defesa Civil
realizou na ultima terga-
-feira (28-03), no polo
CEDERJ, a reunido do
Grupo de Acdes Coorde-
nadas (Grac) com parti-
cipacdo das Secretarias
Municipais e os orgaos de
socorro, como o Corpo de
Bombeiros Militar, Servi-
cos de Atendimento Mo-
vel de Urgéncia (SAMU)
e voluntarios dos Nucleos
Comunitarios de Defesa
Civil (Nudec) socorristas,
para definir protocolos de
atendimento e acdes de
respostas a um desastre,
ou em situagdes de anor-
malidades, dentro do Pla-
no de Contingéncia.

Segundo o Secretério
de Defesa Civil, Alberto
Vieira, as reunides sao re-
alizadas de acordo com o
Sistema Municipal de De-
fesa Civil e sdo de suma
importancia para que o
Belford Roxo esteja pre-
parado para atuar e ajudar
a populacdo em casos de
desastres. “Cada Secreta-
ria e 0rgao assume sua ma-
triz de responsabilidade
disponibilizando equipes,
veiculos, técnicos e toda a
logistica de acordo com a
sua area de atuacdo aten-
dendo a populacdo atin-
gida, seja no resgate até o
fornecimento de materiais
€ mantimentos”, explicou.

O secretario ainda lem-
brou que o Abrigo Muni-
cipal para desalojados e
desabrigados estd sendo
construido ao lado da De-
fesa Civil e que, proviso-
riamente, atuam na Escola
Alvaro Lisboa Braga, em
Heliopolis, como ponto de
apoio e em mais quatro lo-
cais definidos com as Se-
cretarias de Educacdo e de
Assisténcia Social.

Plano
de Contingéncia

Todas as agoes e o Plano
de Contingéncia tem como
base o Plano Diretor mon-
tado e sancionado pelo
prefeito em 2022, com
validade de 10 anos. Du-
rante a reunido acontece-
ram apresentagdo de agoes
preventivas e protocolos
que serdo implementados.
Com as criangas, alguns
projetos ja estdo em an-
damento como: Defesinha
(nos Condominios Minha
Casa, Minha Vida), Sal-
vando Vidas (Lei Lucas)
e Escola Segura (evacua-
¢oes em caso de emergén-
cia). Também serdo rea-
lizados simulados com a
populacdo, com a partici-
pacgdo dos Nucleos de De-
fesa Civil (Nudecs) atu-
ando com a comunidade
local para que as pessoas
saibam como proceder em
situacdes de fortes chuvas
e deslizamentos.



A ministra da Saude, Nisia Trindade, anunciou na ultima quarta-

-feira (29) que o nimero de vagas do Programa Mais Médicos para
o Brasil, que foi retomado na ultima semana, serd ampliado em mais
1.000 postos abertos ainda no 1° edital.

O senador Marcos do Val (Podemos-ES) declaro ontem (30) que a
narrativa sobre golpe de Estado que ele propagou foi para “blindar” o
ex-presidente Jair Bolsonaro (PL) do ministro Alexandre de Moraes, do

STF (Supremo Tribunal Federal).

ACORDOS DE LENIENCIA

O Psol, PC do B ¢ So-
lidariedade enviaram ao
STF um pedido de sus-
pensdo de pagamentos
estabelecidos em acordos
de leniéncia por emprei-
teiras até agosto de 2020.
O documento foi proto-
colado na tultima quarta-
-feira (29).

‘ FIXAR CRITERIOS |

As siglas buscam que
a Corte fixe critérios para
que os valores sejam revi-
sados. A lista de empresas
que fecharam acordos com
a Controladoria Geral da
Unido inclui companhias
de diferentes setores, mas
as de engenharia somam
0s maiores valores.

NO RANKING

Lideram o ranking:
Braskem, OEC (ex-Ode-
brecht), OAS, Andrade
Gutierrez, Camargo Cor-
réa, UTC e Technip, que
juntas, somam R$ 11,8
bilhdes em multas, segun-
do dados do site da CGU.
Desse valor, R$ 4 bilhoes
ja foram pagos aos coftres
publicos.

REPRODUGAO

O més de margo ¢ dedicado a conscientizagdo e prevengdo do cancer colorretal,
também conhecido como cancer de intestino, que € o terceiro que mais mata no
Brasil, segundo o Instituto Nacional do Cancer (INCA). O Departamento Médico da
Assembleia Legislativa do Estado do Rio de Janeiro (Alerj) alerta para a importancia
da campanha Margo Azul Marinho de combate a doenca.

' CAIXA 2 I I ARQUIVAMENTO I

O Tribunal Superior Eleitoral arqui-
vou trés representacdes contra PP, PT
e MDB, que apuravam suposto recebi-
mento de recursos financeiros ndo decla-
rados, o chamado Caixa 2, nas elei¢des
de 2014. Os casos estavam relacionados

a operagdo Lava Jato.

em 2020.

Na sessao plenaria de ontem (30), o
corregedor-geral eleitoral, ministro Be-
nedito Gongalves, optou por seguir o
posicionamento dos relatores originais
de cada processo que decidiram pelo
arquivamento das representacdes ainda

Governo tem o pior
deficit em 26 anos

O governo teve deficit
primario de R$ 40,989
bilhdes em fevereiro. E o
maior rombo registrado
para o més em 26 anos,
desde o inicio da série his-
torica, em 1997. As infor-
magdes foram divulgadas
ontem (30) pelo Tesouro
Nacional. O resultado
primario sdo as receitas
menos as despesas do go-
verno, excluindo o paga-
mento dos juros da divida
publica.

A ultima vez que hou-
ve superavit nas contas
publicas em fevereiro foi
em 2012. O rombo de fe-
vereiro registrou um cres-
cimento real —corrigido
pela inflagdo— de 90,6%.

O Tesouro Nacional re-
gistrou deficit de R$ 20,03
bilhdes. A Previdéncia
Social, de R$ 21,05 bi-
lhdes. Ja o Banco Central
teve superavit de R$ 83
milhdes. No acumulado

DIAMUNDIALDA'AGUA

12 meses, o Tesouro teve
superavit de RS 35,89 bi-
lhdes, em valores corri-
gidos pela inflacdo. Ha 1
ano, registrava deficit de
RS 6,61 bilhdes.

O secretario do Te-
souro, Rogério Ceron,
afirmou que o més ¢ “sa-
zonalmente deficitario”.
Também disse que os pri-
meiros meses do ano sao
mais desafiadores, porque
as medidas fiscais, como
a volta da tributagdo de
combustiveis, ainda ndo
estdo em vigor. Ceron
declarou o superavit de
R$ 38,43 bilhdes no acu-
mulado do ano é um dado
positivo.

Em janeiro e fevereiro,
a Previdéncia Social ficou
com saldo negativo de
R$ 37,7 bilhdes nas con-
tas. No mesmo periodo, o
Tesouro ¢ o BC tiveram
superavit de R$ 76,1 bi-
lhoes.

SEIM organiza visita a Bacia do Guandu

Comitiva da Secretaria Especial de Integracao Metropolitana ira percorrer a ETA e o grande reservatério denominado Lago do Iguacu

ANTONIO/CARLOS
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ara fechar as celebra-
Pg:f)es pelo més em que

se comemora o Dia
Mundial da Agua, a Secre-
taria Especial de Integragdo
Metropolitana (SEIM) reali-
za hoje (31) a primeira visita
técnica a Bacia do Rio Guan-
du. A Estagdo de Tratamento
e Abastecimento (ETA) ¢ a
maior do mundo. O Sistema
abastece cerca de 9 milhdes
de pessoas, na Capital ¢ Re-
gido Metropolitana.

Uma comitiva, compos-
ta por secretarios de quatro
municipios limitrofes ao
sistema de abastecimento do
Guandu, além de represen-
tantes do Instituto Rio Me-
tropole e da CEDAE, irdo
percorrer a Estagao e o gran-
de reservatorio denominado
Lago do Iguagu.

Segundo a SEIM, a pro-
posta da visita surgiu de
um didlogo entre a propria
SEIM e a prefeitura de Nova
Iguacu, com o objetivo fazer
o reconhecimento da atu-
al situacdo da Bacia do Rio
Guandu e estimular a inte-
gracdo na preservagdo do

ecossistema.

“Sera a primeira vez que
uma secretaria de meio am-
biente da capital visita o
Guandu. Queremos reforcar
a importancia dos investi-
mentos em saneamento. A
previsdo contratual referente
a concessao monta R$ 1,4

bilhdes a serem investidos
pelas Aguas do Rio. Mas, so-
bretudo queremos nos colo-
car a disposi¢do para juntos
pensarmos solugdes vidveis
para melhorar a qualidade da
agua, que chega através dos
rios que abastecem esse sis-
tema”, explica Aquiles Bar-

reto secretario de Integragao
Metropolitana.

Além da secretaria de
Meio Ambiente e Clima da
cidade do Rio Taina de Pau-
la e do anfitrido Fernando
Cid, secretario de agricultu-
ra e meio ambiente de Nova
Iguagu, acompanharao a vis-

REPRODUCAO

Técnicos percorrem o Rio Guandu, em Nova Iguagu

ta a secretaria de meio am-
biente de Seropédica Flavia
Constantino, a secretaria do
ambiente ¢ desenvolvimento
sustentavel de Japeri Mei-
re Lucy e os representantes
do Instituto Rio Metropole
(IRM) e da CEDAE.

Cooperacao
com o entorno

Para Henrique Silveira,
subsecretario de Integragdo
Metropolitana, com a criagdo
da SEIM o prefeito Eduardo
Paes determinou que a capi-
tal fluminense ampliasse a
cooperagdo com o entorno da
Regido Metropolitana, bus-
cando identificar problemas
comunsesolucdes integradas.
O encontro dos Secretarios
estd marcado para as 8h, na
ETA (Estacao de Tratamento
e Abastecimento) do Guan-
du, que fica na Estrada Rio/
Sao Paulo Km 32 — Jardim
Guandu, em Nova Iguagu.

pitalizado.

de pessoas.

no hospital. O resto dos
sobreviventes esta hos-

O acidente ocorreu
na cidade de Indore, no
estado de Madhya Pra-
desh, onde acontece esta
semana um festival hin-
du que retne centenas

“A policia recuperou
11 corpos do poco e dois
homens feridos sucum-
biram aos ferimentos no
hospital”, informou o

Piso de templo desaba e pelo
menos 13 pessoas morrem

INDIA - Parte do
chdo de um templo an-
tigo desabou em uma ci-
dade no centro da India
ontem (30), deixando 13
pessoas mortas, segun-
do autoridades do pais.

O piso, que ficava
sobre um pogo utiliza-
do em rituais religiosos
cedeu, e 25 dos fiéis que
estavam no templo no
momento cairam.

Onze pessoas mor-
reram na hora, e duas,

uma investigagdo

Rama.

ministro do Interior de
Madhya Pradesh, Narot-
tam Mishra, a imprensa.

Mishra anunciou que

aberta e afirmou as fa-
milias das vitimas rece-
berdo uma indenizagao.

Templos em toda a
ndia estdo lotados de
fiéis esta semana para
o festival Ram Navami,
que celebra o aniversa-
rio da divindade hindu

foi

Chéo, que tapava um poco, cedeu, e 25 pessoas cairam




DESFALQUE

Com lesao no adutor da
coxa esquerda, volta so
deve acontecer entre o fim
de abril e o inicio de maio

IZABELLE RODRIGUES
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Flamengo terd um
desfalque  impor-

tante na decisdo

do Campeonato Carioca.
Com uma lesdo na coxa,
Arrascaeta esta fora dos
dois jogos contra o Flumi-
nense, na final do estadual.
O uruguaio também sera
auséncia na estreia na Liber-

Esta ¢ a quarta edicao se-
guida do Estadual em que
os dois rivais se enfrentam
na decisdo, o que aumenta
a expectativa. Além disso,
serd a 13* vez que os clu-
bes decidem o titulo, sen-
do o equilibrio uma marca
no historico do confronto,

g |
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tadores, na proxima quar-
ta (5), contra o Aucas, no
Equador.

Arrascaeta lesionou o
musculo adutor da coxa es-
querda no segundo jogo da
semifinal do Carioca, contra
0 Vasco, no dia 19 de margo.
Por conta disso ele foi corta-
do dos amistosos da selegao
uruguaia. A volta aos grama-
dos deve acontecer somente
entre o fim de abril ¢ o inicio
de maio.

Arrascaeta esta fora
da decisao do Carioca

DIVULGAGAO

TIRA-TEIMA HISTORICO ENTRE FLAMENGO E FLUMINENSE

com seis conquistas para
cada. A partir deste saba-
do (1) teremos o tira-teima
no Fla-Flu. Esta conta ¢
levando em consideragdo
as edi¢cdes do Campeonato
Carioca nas quais as duas
equipes entraram em cam-
po com chances de serem

Cotado para assumir o

Brasil, Diniz responde que
sua selecao é o Fluminense

REPRODUGAO

Técnico tem contrato até o final de 2024

Apos a saida de Tite, di-
versos nomes estdo sendo
especulados para coman-
dar a Sele¢do Brasileira. E
Fernando Diniz ¢ um deles.
Em entrevista, o treinador
do Fluminense refor¢ou que
esta focado no projeto trico-
lor.

“Minha preocupagdo ¢
sempre estar pronto para
aquilo que me acontece no
proximo convite. Se um dia
1SS0 acontecer, eu vou saber
responder de uma maneira

bastante correta. Mas eu ndo
|
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fico pensando na Selecao.
Eu fico pensando no Flumi-
nense. A minha selegdo hoje
¢ o Fluminense. Entdo, ndo
fico muito vislumbrando
1sso. Na minha carreira tem
a naturalidade para as coi-
sas acontecerem’, declarou
Diniz.

Fernando Diniz comple-
tou 49 anos nesta semana.
O Fluminense prestou uma
homenagem e publicou um
video, no qual diversos jo-
gadores do elenco presti-
giam o treinador.

Vasco fecha com seu

décimo terceiro reforco

O Vasco fechou a sua déci-
ma terceira contratagdo para
essa temporada. O atacante
do Santos, Rwan Seco, de 21
anos, chega ao Cruzmaltino
para a disputa do Campeo-
nato Brasileiro. Rwan Seco
chega por empréstimo até o
fim da temporada, com uma
opg¢ao de compra de 1,5 mi-
lIhoes de dolares, cerca de 7,7
milhdes de reais. O Vasco vai
pagar 500 mil reais pela ne-
gociagdo e arcara com 100%
do salario do atleta.

A expectativa € que o cen-
troavante chegue ao Rio de
Janeiro nesta quinta-feira
(30) para realizar exames
médicos e, caso tudo ocor-
rer bem, ser apresentado de
maneira oficial pelo clube.
Rwan Seco teve grande des-
taque na base do Peixe, sen-
do o artilheiro da equipe na
Copinha de 2022, com 6 gols
em 8 jogos. No profissional,
fez ao todo 37 partidas dispu-
tadas, e balangou as redes por
5 vezes.

campeds, em jogos decisi-
vos e com carater de final.
O Flamengo conquistou o
titulo em 1963, 1972, 1991,
2017, 2020 e 2021. Ja o
Fluminense levou a me-
lhor sobre o adversario em
1936, 1941, 1973, 1984,
1995 e, mais recentemente,

|
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Em andlise do elenco
do Vasco, as abordagens
chegam aos zagueiros. A
posi¢do foi a que mais foi
reforcada em 2023, com
trés contratagdes € um in-
vestimento de 4,5 milhoes
de dolares. Grande parte foi
na compra de Léo junto ao
Sdo Paulo, que custou R$
15,6 milhdes de forma par-
celada.

O valor foi bastante ques-
tionado, assim como o pro-
prio jogador, mas as boas
atuagdes dizimaram a des-
confianca sobre Léo, que
se tornou capitdo e um dos
lideres do Vasco. O zaguei-
ro foi um dos destaques do

time até o momento, nao
g |
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O Fluminense anunciou
um novo patrocinador para
suas categorias de base.
Trata-se do BRASAS, um
dos lideres do mercado em
ensino de inglés.

A empresa vai estampar
sua marca na propriedade
“omoplata” dos uniformes
das categorias de base do
Tricolor

O contrato, que também
inclui curso de inglés para

L‘

A direcao do Inter segue
no mercado buscando con-
tratagdes para reforcar o
elenco que vai ficar a dis-
posicdo de Mano Menezes
no restante da temporada.

Nesta linha, surge a infor-
macao de aue o Colorado

em 2022. O equilibrio en-
tre os times nao se limita ao
Estadual. Em 34 confron-
tos diretos, valendo titulo
ou classificag¢do, inclusive
finais de turnos, os rivais
estdo empatados, com 17
conquistas ou avango de
fase para cada. No Carioca

foram 32 mata-matas e de-
cisoes, com 16 vitorias do
Fla e 16 do Flu.

Apenas em 2009 e 2017
os dois se enfrentaram em
outro torneio: a Copa Sul-
-Americana. No primeiro
ano citado, o Fluminense
eliminou o Flamengo, na

DIVULGACAO
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Vasco decidiu investir mais na posi¢cao de zagueiro

sO por proteger a area, mas
também por ser importante
na construcdo das jogadas.
Capasso por sua vez
chegou cercado por muita
expectativa, mas a confian-
¢a diminuiu apds o passe
errado que causou o gol
de Pedro, no primeiro jogo
da semifinal do Carioca.

atletas da base e do fute-
bol feminino, tera duracao
de trés temporadas. Mario
Bittencourt, presidente do
clube, celebrou a parceria e
destacou a importancia do
trabalho desenvolvido em
Xerém.

“E um momento mui-
to importante para nos, e
mostra 0 quanto nos pre-
ocupamos nao s6 em for-
mar atletas de futebol, mas

tem interesse em trazer para
o Rio Grande do Sul um
jogador que esta jogando
no futebol mexicano, mas
que ¢ colombiano. Trata-se
de Roger Martinez, de 28
anos, que atua com a cami-
a do América do México

No confronto decisivo, o
zagueiro argentino come-
teu um pénalti, que selou
a derrota do Vasco. Apesar
desses maus momentos, 0
jogador ¢ tratado como titu-
lar do time.

O argentino venceu a dis-
puta com Robson, que che-
gou ao Vasco por emprés-

cidaddos. E uma parceria
que nos traz muita alegria
e certeza de que nos pre-
ocupamos com Xerém e
o futuro dos jogadores do
Fluminense nao s6 na par-
te esportiva, mas também
cognitiva, de poder apren-
der um novo idioma, o que
val ser muito importante
para a vida pessoal e espor-
tiva deles, disputando com-
peticdes em outros paises.

O atacante ja teve passagem
pelo futebol europeu, onde
defendeu o Villarreal.

O atleta tem contrato se
encerrando no futebol me-
xicano na metade do ano.
Desta forma ja pode assinar
um nré-acordo com outra

primeira fase, apds em-
patesemO0a0Oelal, no
Maracana, por conta do gol
marcado como visitante. O
Rubro-Negro deu o troco
em 2017, nas quartas de fi-
nal, avangando com vitoria
por 1 a 0 e empate em 3 a

3 - ambos no M_

Léo supera desconfianca e se firma no Vasco

timo junto ao Nice. Jogou
apenas trés jogos, mas nao
obteve destaque. Uma lesdo
muscular também fez o za-
gueiro perder espago, tanto
que ndo ¢ relacionado desde
a derrota para o Volta Re-
donda. Miranda aproveitou
0 espago e atualmente bri-
ga com Capasso para jogar
pelo lado direito da zaga.
No lado esquerdo, Léo
¢ o titular absoluto e tem
como reserva imediato o jo-
vem Z¢ Vitor, de 20 anos. O
veterano Anderson Concei-
¢do, capitdo no ano passado,
vinha integrando o banco de
reservas, mas agora negocia
a sua saida e vem treinando
separado do elenco.

Fluminense anuncia novo patrocinador

Quero agradecer muito ao
BRASAS por abragar a
causa conosco, sendo pa-
trocinador da divisdo de
base especificamente para
trazer esse beneficio aos
NOssO0S meninos, ao Nosso
clube, que tem origem in-
glesa. E sempre importante
lembrar disso. Temos cer-
teza de que essa parceria
val ser muito duradoura”,
afirmou o mandatério.

otafogo disputa contratacao de atacante do América do México

equipe para se transferir de
graca. Na atual temporada,
o jogador, que vem sendo
reserva, tem 17 jogos com
a camisa do América do
México, sendo que marcou
quatro gols e contribuiu
com duas ascigténeias
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lguns dias apos
um adolescente
ser apreendido por

planejar um ataque numa
escola no Centro do Rio, o
governador Claudio Castro
anunciou ontem (30), uma
série de medidas de segu-
ranga para escolas publicas
e privadas. O anuncio tam-
bém foi motivado pelo ata-
que feito por um adolescen-
te de 13 anos a uma escola
estadual de Sao Paulo e uma
tentativa de ataque com faca
em uma escola na Gavea, na
Zona Sul do Rio, na ultima
terga-feira (28). Entre as
medidas apresentadas estdo
a criacao de um aplicativo
com botdo de panico e trei-
namento para professores

REDEIESCOLA

Governo do Rio cria botao de
panico contra ataques em escolas

Bope e Core vao treinar professores para situacoes de negociacao em ataques nas escolas

DIVULGAGAO

Governador falou do funcionamento do novo app

em caso de ataques.

“Assim que vimos aque-
la cena lamentavel de Sao
Paulo, pensamos na ideia
de um plano de seguranga

para as escolas. Além da
preocupagdo com as opera-
¢oes perto das escolas, ha
a preocupagdo com a segu-
ran¢a dos alunos dentro do

ambiente escolar”, explicou
Claudio Castro. Em uma
reunido com representantes
do governo e da Educagdo
do estado e do municipio, a

L = .
Campanhas de adocao de animais
em varios pontos da cidade em abril

A Sociedade Unido In-
ternacional Protetora dos
Animais (Suipa) realiza, ao
longo do més de abril, uma
série de campanhas de ado-
cdo de animais abrigados
pela instituicdo. Amanha
(1), uma equipe da Suipa
estara, das 9h30 as 15h em
frente ao Teatro Prudencial,
antigo prédio da Rede Man-
chete, na rua do Russel, n°
804, Gloria. Ipanema, tam-
bém na Zona Sul, sera a se-
gunda parada da campanha
de adogdo suipiana, que
acontece no dia 15, das 10h
as 16h, na Loja Pet Fun,
que fica na rua Vinicius de
Moraes, n° 111. Para os mo-
radores da Zona Norte que
querem ganhar o carinho de

|

Suipa carrega 80 anos de existéncia

um focinho amigo, a insti-
tuicdo levara caes e gatos ao
Forum Regional do Mé¢ier,
na rua Aristides Caire, n°
56. O evento ocorre no dia
20, das 10h as 15h. A Suipa
fechara a campanha de ado-
¢ao do més de abril, na Prin-

DIVULGACAO

cesinha do Mar. Com uma
grande populacdo de ido-
sos, Copacabana representa
um dos grandes locais para
adocdo de animais. Mui-
tos deles sdo adotados por
pessoas mais maduras que
preferem a companhia de

patudos. No bairro, a agdo
acontecera, no dia 29, das
9h30 as 15h, na Pet Shop
Bicho Bacana, que fica na
rua Paula Freitas, n° 61-A.
Mais informagdes sobre
a Suipa pelo site https://
www.suipa.org.br/.

Escolas estaduais vao ganhar reforco

O Governo do Estado
autorizou a Secretaria de
Estado de Educacao a con-
tratar mais 677 professores
temporarios para atuar nas
escolas da rede e a prorro-
gar até 1.323 contratos de
professores para as turmas
do Ensino Fundamental e
Médio. A medida foi pu-
blicada no Diario Oficial e
com isso, mais de dois mil
profissionais devem chegar

as salas de aula para atender
|
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estudantes neste ano letivo.

O governador Claudio
Castro afirmou que a auto-
rizagdo tem como objetivo
reduzir a caréncia de pro-
fessores na rede.

“Este sera o ano da edu-
cacdo. A contratacdo dos
professores ¢ mais uma das
medidas implantadas pelo
governo para melhorar o
ensino publico estadual”,
afirma Castro.

No contrato serdo oferta-

das até 20 vagas para pro-
fessores dos anos iniciais
do Ensino Fundamental,
com 22 horas semanais,
para suprir vagas em uni-
dades prisionais e socioe-
ducativas, até 15 vagas para
os anos iniciais do Ensino
Fundamental, com 22 ho-
ras semanais, para unidades
escolares indigenas, até 400
vagas para Docente I, com
18 horas semanais, e até
242 vagas para Docente I,

com 30 horas semanais.

Seguindo o que determi-
na a lei, a nova contratagao
vai contemplar cotas para
pessoas portadoras de defi-
ciéncia (5%), para negros e
indios (20%), e para candi-
datos com hipossuficiéncia
econdmica (10%). As nor-
mas complementares para
selecdo e recrutamento dos
professores serdo divulga-
das em 10 dias no Didrio
Oficial.

Ponte Rio-Niteroi tera sistema de

cobranca de pedagio Free Flow

A Ponte Rio-Niterdi po-
derd contar com o sistema
de cobranga de pedagio
Free Flow, uma tecnologia
que elimina a praca de pe-
dagio, dando mais fluidez
ao transito. A concessio-
naria EcoPonte pretende
iniciar os testes até o meés

de junho. O sistema entra
em operagdo nesta sexta-
-feira (31) na Rodovia Rio-
-Santos, que ¢ administrada
pelo Grupo CCR. Cameras
e sensores foram instalados
em porticos ao longo da es-
trada, identificando a placa
¢ o tipo do veiculo.

Quem utiliza o tag de
cobranca de pedagio auto-
matico, seguird normal. Ja
quem ainda paga em dinhei-
ro ou no cartdo, tera que
acessar o app CCR RioSP
ou entrar em contato com o
WhatsApp (11) 2795-2238
para pagar o pedagio, em

até 15 dias.

Na Rio-Santos, o Pedagio
Eletronico estard em trés
pontos: Mangaratiba (KM
477), Itaguai (KM 414) e
Paraty (KM 538). A mul-
ta por evasdo de pedagio ¢
de R$ 195,23 e o motorista
ainda perde 3.

Policia Militar apresentou o
projeto para um aplicativo
chamado Rede Escola, com
botdo de panico para que
alunos acessem rapidamente
e comunique as autoridades
policiais situagdes de risco.
De acordo com o gover-
nador, o novo aplicativo,
criado pela Policia Militar,
estard disponivel entre 30 a

ope e Core vao elabo-
ar um treinamento para
que os professores apren-
dam estratégias de nego-
ciag¢do para aplicar dentro
das escolas em caso de
ataques.

Outros apoios previstos
para a comunidade esco-
lar sdo capacitacdo dos
profissionais por meio do
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60 dias. O controle do apa-
relho no ambiente da sala
de aula sera monitorado e
administrado por professo-
res em concordancia com
as secretarias de Educacao.
O novo programa serd um
canal direto com a policia,
na mesma linha de funcio-
namento do aplicativo Rede
Mulher.

TREINAMENTO

Programa Educacional de
Resisténcia as Drogas e
a Violéncia (Proerd). J& a
Policia Civil fara também
um trabalho diretamente
nas unidades, com visi-
tas as escolas e bate-papo
com os alunos sobre temas
como agdes de prevencao
a violéncia, através do

Projeto Papo Resionsa.

IPonto facultativo na
Quinta-Feira Santa

O Governo Estadual e a
Prefeitura do Rio decreta-
ram ponto facultativo para
reparticoes  publicas na
proxima quinta-feira (6). O
decreto 48.434, que trata do
assunto, foi publicado no
Diario Oficial do Estado.

Nas repartigoes onde as
atividades nao podem ficar
suspensas, o expediente
sera normal, sob respon-
sabilidade dos respectivos
chefes.

Ainda segundo a publi-

cacdo, a Secretaria Estadu-
|

al de Saude publicard qual
serd o expediente nas unida-
des de saude da rede publi-
ca estadual.

Ja a Prefeitura do Rio pu-
blicou no Diério Oficial o
decreto 52275, que também
estabelece ponto facultativo
na Quinta-Feira Santa.

A Secretaria Municipal
de Saude (SMS) vai edi-
tar uma resolugdo regula-
mentando o expediente nas
unidades de saude da rede
municipal, ja que servigos
essenciais ndo podem parar.

Anvisa suspende
fabricacao e venda de
alimentos da Fugini

Qio
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Mol
je Toma!

Inspegao do érgao 1dent1ﬁc0u irregularidades

A Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (An-
visa) suspendeu a fabrica-
¢do, comercializagdo, dis-
tribui¢do e uso de todos os
alimentos da marca Fugini,
sediada em Monte Alto, Sdo
Paulo. A empresa produz
molhos de tomate, maio-
nese, mostarda, ketchup,
batata palha e conservas ve-
getais.

Segundo a Anvisa, a me-
dida preventiva foi tomada
apos a realizagdo de inspe-
¢do sanitaria na fabrica pau-
lista, em que foram iden-
tificadas falhas graves de
boas praticas de fabricagdo
relacionadas a higiene, con-

trole de qualidade e segu-
ranga das matérias-primas,
controle de pragas, rastrea-
bilidade, entre outros. Essas
falhas podem impactar na
qualidade e seguranga do
produto final, aponta o 6r-
gdo de vigilancia.

A suspensdo da comer-
cializagdo e distribuicdo
serd aplicada apenas para
os produtos em estoque na
empresa.

O retorno das atividades
s6 poderd ocorrer quando
a empresa adequar o pro-
cesso de fabricacdo de seus
produtos as boas praticas de
fabricagdo definidas pela
Anvisa.



OPERACAOQINAZONANORTE

Bope caca bandidos foragidos

de outros estados na Penha

Na acao, traficante conhecido como Paizao foi morto e outro acabou preso. Houve apreensao de um fuzil, uma pistola e duas granadas

ANTONIO/CARLOS
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quipes do Batalhdo
de Operacdes Es-
peciais (Bope) re-

alizaram ontem (30) uma
operagdo no Complexo da
Penha, na Zona Norte do
Rio. O objetivo da agdo ¢
prender bandidos foragidos
de outros estados, além de
coibir roubos de carga. Na
acdo, Sidcley Fernandes
da Silva, conhecido como
Paizdo morreu em confron-
to com os agentes. Ele tem
uma condenagdo por trafi-
co. Um adolescente de 17
anos ficou ferido no mesmo
tiroteio. Ele foi levado para
o Hospital Geral de Bonsu-
cesso, onde passou por uma
cirurgia. Um mototaxista
também foi atingido e teve
alta apds ser atendido no
Hospital estadual Getulio
Vargas. Os agentes apreen-
deram um fuzil, uma pistola
e duas granadas. Além dis-
so, em um tonel enterrado,
mais armas foram encon-
tradas: dois fuzis, duas pis-
tolas, duas granadas e dro-
gas a serem contabilizadas.
Dois carros elétricos rouba-
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~ Wallynsson Costa Lefo, oriundo
do Par4, foi preso na operacio

Policiais do Bope circulam pelo Complexo da Penha

dos foram recuperados.

O objetivo da operagao
era capturar foragidos da
Justica de outros estados
que estariam escondidos na
comunidade, além de coibir
o roubo de cargas na regido.

Principais alvos
Os principais alvos da

acdo desta quinta sdo Sid-
mar Soares dos Santos, o

Bolota; Manoaldo Falcdo
Costa Junior, o Gordo Palo-
so; e Kaio Wellington Car-
dosa dos Santos, o Neymar
ou Kaio do 40. Bolota e
Gordo Paloso sdo da Bahia
¢ Kaio, do Amazonas.

Na comunidade, trafican-
tes armados abriram fogo
contra os policiais, que re-
vidaram, iniciando um con-
fronto. Os moradores relata-

Arma de seguranca de deputado da Aler]

dispara acidentalmente e ele fica ferido

A arma de um seguranga
do deputado estadual Mar-
celo Dino (Unido Brasil)
disparou  acidentalmente,
na tarde de ontem (30), na
Assembleia Legislativa do
Rio de Janeiro (Alerj). O
disparo acabou atingindo o
proprio seguranga na perna.
Ele foi levado para o Hospi-
tal Souza Aguiar, no Centro.
Nao ha informacdes sobre o
seu estado de saude.

Segundo a Policia Civil,
o caso foi registrado na 5*
DP (Mem de S4). Agentes
da delegacia estiveram no
prédio da Alerj para verifi-
car o fato e, posteriormen-
te, foram até o hospital
para ouvir o seguranca. As

diligéncias estdo em anda-
|

L

Ademilson Lana dos
Santos, de 34 anos,
conhecido como Bi-
goddo, foi encontrado
sem vida e com mar-
cas de tiro no corpo,
na Rua Araticum, co-

nhecido como “rua
da morte”. Somente
neste ano, 11 pesso-

as foram executadas
neste trecho. O bair-
ro vive uma rotina de
confrontos entre traficantes
¢ milicianos por conta de
uma disputa pelo contro-
le do territério. A regido
também vem sendo alvo
de constantes operagdes ¢
patrulhamentos ostensivos.
De acordo com relatos nas

CLEBER MENDES / AGENCIA 0 DIA

Policiais da 5% DP estiveram no local para investigar o caso;
agentes foram até o hospital para ouvir o seguranca ferido

mento para esclarecer o que
aconteceu.

O artigo 227 do regula-
mento interno da Alerj pro-
ibe o porte de arma de qual-
quer espécie nos prédios da
Assembleia e nas suas areas
adjacentes. Caso desres-
peite a proibi¢do, a pessoa
pode receber uma infragao

disciplinar, além de ser en-
quadrado por contravencgao.
A tunica excegdo para o
porte ¢ para servidores do
Departamento de Segu-
ranca, quando em servigo.
Questionada, a Alerj ainda
nao informou se o seguran-
ca particular do deputado se
encaixa nesse quesito.

Morto a tiros na Zona Oeste do Rio

REPRODUCAO/REDES SOCIAIS

redes sociais, por volta das
14h50, disparos foram ou-
vidos na Rua Araticum,

proximos a comunidade
do Buraco Quente e, em
seguida, um homem foi en-
contrado morto.

Hé meses, mortes violen-
tas vem sendo registradas

na Zona Oeste por conta
da guerra entre criminosos
rivais. A regido viveu sob
forte influéncia de mili-
cianos durante anos, mas,
recentemente, traficantes
tém tentado invadir as co-
munidades para expandir
os pontos de trafico de
drogas no Rio. A disputa
do Comando Vermelho
contra os paramilitares
e o Terceiro Comando
Puro também conflagrou a
Cidade de Deus, Gardénia
Azul, Muzema, Itanhanga,
Rio das Pedras, Complexo
da Covanca ¢ Praca Seca.
Na Zona Norte, o conflito
ainda ocorre nos Morros do
Fuba e Campinho.

Da esquerda para a direita: Sidmar Soares dos Santos, o Bolota, Kaio Wellington Cardosa
dos Santos, 0 Neymar ou Kaio do 40; e Manoaldo Falciao Costa Jiinior, 0 Gordo Paloso

ram intenso tiroteio desde as

primeiras horas da manha.
De acordo com as teste-

munhas, ja teriam bandidos

Os policiais também
atuaram nas comunidades
do Quitungo e Guapore,
em Bras de Pina, ainda
na Zona Norte do Rio. Na
acdo, atuam PMs do 16°
BPM (Olaria). No local,
um traficante foi preso,
com ele, um radio trans-
missor ¢ dois carregado-
res de pistola foram apre-
endidos.

Também na Zona Nor-
te, policiais militares do
41° BPM (Iraja) realizam
uma operagdo no Com-
plexo do Chapadao. Dois

et
“p

Pablo Henrique Alves
dos Santos, de 35 anos, foi
preso por injuria, ameaca e
dano qualificado na tltima
quarta-feira (29), no bair-
ro de Nova América, em
Nova Iguacu, Baixada Flu-
minense.

Ele invadiu a casa da
ex-mulher e fez diversas
ameagas, como ‘“vou ser
preso hoje e uma hora vou
ser solto”.

De acordo com a in-
vestigacdo da Delegacia
de Atendimento a Mulher
(Deam) de Nova Iguagu,
Pablo ficou estressado apos
ver um pequeno machuca-
do no rosto da filha e deci-
diu ir a residéncia da vitima
para ameaca-la. Chegando
14, quebrou a fechadura da
porta e invadiu a casa.

Com medo, a ex-mulher
ligou para a cunhada, que

chegou rapidamente e tes-
et

L

Um homem considerado
foragido da Justica foi preso
na tarde da ultima quarta-
-feira (29) no bairro Una-
mar, no distrito de Tamoios,
em Cabo Frio. O elemento
foi capturado durante uma
acdo integrada entre as po-
licias Militar e Civil.

Segundo a ocorréncia,
o acusado foi localizado
na Rua Orlando Braganga,
ap6s levantamento de dados
dos setores de inteligéncia.
Ele foi identificado como
J.E.S., de 56 anos. Contra
0 homem havia um manda-
do de prisdo em aberto pelo
crime de Homicidio Quali-

MARCOS PORTO/AGENCIA 0 DIA/REPRODUCAO

mortos no interior da co-
munidade, mas a PM nao
confirmou a informacdo. A
acdo teve inicio por volta

suspeitos foram presos e
uma pistola, dois carrega-
dores e dois radios comu-
nicadores foram apreendi-
dos. Os policiais militares
também estdo removendo
barricadas colocadas em
vias publicas.

Na Baixada Fluminen-
se, agentes do 39° BPM
(Belford Roxo) atuaram
na comunidade do Caste-
lar, em Belford Roxo. Nao
houve prisdes ou apreen-
soes. Em Japeri, ainda
na Baixada, PMs do 24°
BPM (Queimados) reali-

temunhou o fato.

A mae de Pablo tam-
bém foi ao local para tentar
acalmar o filho e retira-lo
da casa. Em 4udio obti-
do pelo DIA, a idosa grita
“para com isso, vai me ba-
ter também? Se vocé tem
respeito pela sua mae, vai
para a casa agora”, enquan-
to Pablo xinga a vitima ao
fundo.

Depois que o suspeito
foi embora, a mulher, que
ja fez diversos registros
de ocorréncia contra ele,
se encaminhou a Deam de
Nova Iguagu. Os policiais,
entdo, localizaram o ho-
mem e o prenderam naque-
le bairro.

J& na delegacia, Pablo
continuava alterado.

Ap6s ter o celular apre-
endido, ele recuperou o
aparelho e publicou “Vai
me pagar diabo” em uma

Contra o criminoso de 56 anos havia um mandado de
prisdao em aberto pelo crime de homicidio qualificado

ficado.

O mandado em questdo ¢
referente ao crime de femi-
nicidio contra sua esposa e
filha, ocorrido em 2005, em
Campos dos Goytacazes,
no Norte Fluminense, onde
o acusado teria utilizado
uma marreta para matar as

&

das 5h30. Segundo a plata—
forma Fogo Cruzado, o pri-
meiro registro de tiroteio foi
as Sh38.

OPERACOES EM OUTRAS COMUNIDADES

zam uma acao na comu-
nidade Beira Rio. Até o
momento, também ndo ha
registros de ocorréncias
nas regioes.

Na quinta-feira (23)
da semana passada, uma
operagdo da Policia Civil
e do Batalhdo de Opera-
coes Policiais Especiais
(Bope), da PM, no Com-
plexo do Salgueiro, em
Sao Gongalo, terminou
com 13 suspeitos mortos,
dois presos, sendo um
baleado, e duas mulheres

feridas.

reso por invadir a casa da ex e fazer ameacas

rede social. Apds as di-
ligéncias, o suspeito foi
encaminhado ao sistema
prisional, onde estd a dis-
posi¢do da Justica.

REPRODUGAO

: Pablo Henrique Alves dos ||
Santos quebrou a |
fechadura da porta e
invadiu a casa
da ex-mulher

Acusado de matar esposa e filha é grampeado

REPRODUQAO

4

vitimas.

Ap0s a captura, o elemen-
to foi encaminhado para
126* Delegacia de Policia
(126* DP) para apresenta-
¢do da ocorréncia e provi-
déncias legais cabiveis. O
acusado ficard a disposicao
da Justica.
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JOELHO DE PORCO NA
CERVEJA

Ingredientes

1 joelho de porco de
1kg/ Sal a gosto/ Pi-
menta do reino a gos-
to/ 1 colher (chaO de
cominho em graos/
500ml de cerveja/ 2
batatas com casca/ 1
colher (sopa) de azei-
te/ 50g de bacon de-
fumado cortado em ti-
ras/ 1 cebola pequena
cortada em tiras finas

Modo de preparo

Faca alguns cortes na
pele do joelho de por-
co.

Escalde a peca em
agua fervente e pol-
vilhe-a com o sal, a
pimenta e o cominho.
Coloque-a em uma
travessa refrataria e
leve ao forno prea-
quecido, a 250C.
Quando comecgar a
corar, vire a peca e
regue com metade da
cerveja.

Depois de 20 minu-
tos, diminua a tempe-
ratura do forno para
200C.

Vire a carne, de vez
em quando, e regue
com mais cerveja,
caso a carne esteja
ressecada.

Cozinhe as batatas
com a casca em agua
e sal.

Descasque-as e
corte-as em rodelas
grossas.

Em uma frigideira
com o azeite, doure o
bacon e a cebola.
Junte as batatas cozi-
das e salteie.
Disponha os joelhos
de porco em uma tra-
vessa e sirva com as
batatas.

SOPA DE ESPINAFRE

Ingredientes

1 %2 cubo de caldo de
frango sem gordura
para 2 litros de agua/
1 mago de espinafre
(s6 as folhas)/ 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo/ 1 xicara (cha)
de leite desnatado/
Noz-moscada ralada
a gosto/ Sal a gosto

Modo de preparo

Bata tudo no liquidifi-
cador e leve ao fogo
por 20 minutos.

Apobs colocar no pra-
to, regue com um fio
de azeite extravirgem.

;".;ij}Cémara Municipal de Belford Roxo
1- "‘—J ATOS OFICIAIS

HOMOLOGAGAO

O Presidente da Camara Municipal de Belford Roxo no uso
de suas atribuigdes, face ao contido nos autos, sobretudo a
manifestagdo do Controlador Geral acerca do Pregéo Eletro-
nico n° 001/2023, referente ao registro de pregos para futu-
ra e eventual aquisicdo de veiculo automotor para atender
as necessidades da Camara Municipal de Belford Roxo/RJ.
ADJUDICA e HOMOLOGA a presente licitagdo em favor da
empresa:

MEGA BUSSINESS COMERCIO DE VEICULOS E MAQUI-
NAS LTDA, inscrita no CNPJ: 47.958.412/0001-00, vencedo-
ra do certame, perfazendo o valor global de R$ 388.000,00
(Trezentos e oitenta e oito mil reais). A empresa vencedora
fica convocada para assinar a Ata de Registro de Pregos no
prazo de 03 (trés) dias uteis a contar desta publicacéo.

Belford Roxo, 30 de margo de 2023

ARMANDO ROSA PENELIS
(ARMANDINHO PENELIS)
Vereador Presidente da Camara
Municipal de Belford Roxo

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

:-".;ij}Cémara Municipal de Belford Roxo

s 1 ATOS OFICIAIS

AVISO DE LICITACAO
PREGAO ELETRONICO N° 002/2023

PROCESSO N° 00174/2023

A Camara Municipal de Belford Roxo — CMBR, através do
seu Pregoeiro, torna publico a licitagado referente a contra-
tagdo de Instituicdo Financeira para prestacéo de servigos
bancarios, compreendendo o processamento da folha de
pagamentos e concesséo de créditos consignados para os
membros e servidores, assessoramento no gerenciamento
dos recursos financeiros desta, o pagamento de fornecedo-
res e demais credores da Camara Municipal de Belford Roxo,
pelo prazo de até 60 (sessenta) meses, na modalidade Pre-
gao Eletronico n° 002/2023, do tipo melhor oferta, que sera
realizado no dia 17 de abril de 2023, as 10:30 horas, no site
www.comprasbr.com.br

A retirada do Edital podera ser realizado no site www.com-
prasbr.com.br e/ou no site da CMBR no menu: Transparén-
cia / Licitagbes / Avisos e Editais e/ou no Setor de Licitagbes
onde podera ser retirado tanto presencialmente mediante um
pen drive para gravagédo dos arquivos quanto através do e-
-mail: licitacao@belfordroxo.rj.leg.br.

Belford Roxo, 30 de margo de 2023.

Fabio dos Santos Araujo

Pregoeiro

1

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

E Camara Municipal de Nova Iguagu

ATOS OFICIAIS

PORTARIA N° 66, DE 30 DE MARGO DE 2023

O PRESIDENTE DA CAMARA MUNICIPAL DE NOVA
IGUAGU, no uso de suas atribui¢cdes regimentais, RESOLVE:

CONCEDER ao servidor CLEBER FERRAZ SODRE, agen-
te administrativo, matricula n® 004/2005, Licenga para tratar
de assunto particulares, pelo periodo de 02 (dois) anos, sem
remuneracéo, conforme o solicitado, nos termos do artigo 73
da Lei Municipal n° 2.378/1992, a contar de 13 de margo de
2023.

Eduardo Reina Gomes de Oliveira
Presidente da Camara Municipal de Nova Iguagu

Na T
Nao jogue lixo
nas ruas.

)
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A populacao

agradece!
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4%, Camara Municipal de Seropédica

A Mesa Diretora da Camara Municipal de Seropédi-
ca — Estado do Rio de Janeiro, no uso de suas atri-
buicdes, RESOLVE:

ERRATA DA PORTARIA N° 033/2023, resolve Exone-
rar MARCIO LUIZ LIMA Matr 2472 do cargo de Asses-
sor de Plenario lotado no gabinete do Vereador Bruno
de Almeida Santos com vigéncia a partir 30/01/2023.

ERRATA DA PORTARIA N° 038/2023, resolve Exone-
rar THAMILYS VALERIO DE SANTANA Matr 2609 do
cargo de Assessor Parlamentar lotado no gabinete do
Vereador Marcos Lomeu de Miranda com vigéncia a
partir 30/01/2023.

ERRATA DA PORTARIA N° 047/2023, resolve Exonerar
MARCIO LUIZ LIMA Matr 2644 do cargo de Assessor
de Plenario lotado no gabinete do Vereador Marcos
Lomeu de Miranda com vigéncia a partir 28/02/2023..

ERRATA DA PORTARIA N° 048/2023, resolve Exoen-
rar  MATHEUS MORAES DE MIRANDA Matr 2645
do cargo de Assessor de Plenario lotado no gabinete
do Vereador Bruno de Aimeida Santos com vigéncia a
partir 28/02/2023.

ERRATA DA PORTARIA N° 049/2023, resolve Exone-

ATOS OFICIAIS

rar MAIKON LUIZ DE OLIVEIRA RAMBAL Matr 2275
do cargo de Chefe de Gabinete lotado no gabinete do
Vereador Fernando Gomes Leite com vigéncia a partir
28/02/2023.

PORTARIA N° 050/2023, resolve Exonerar MARCIO
SOARES DE MELO Matr 2405 do cargo de Asses-
sor Especial da Mesa Diretora lotado na Mesa Diretora
com vigéncia a partir 28/02/2023.

PORTARIA N° 051/2023, resolve Exonerar ADENIS
CORREA DE SOUZA Matr 2569 do cargo de Assessor
Legislativo de Assisatencia Comunitaria lotado no gabi-
nete do Vereador Sidnei Coutinho Perrut com vigéncia
a partir 28/02/2023.

PORTARIA N° 052/2023, resolve Nomear MARCIO
LUIZ LIMA Matr 2650 do cargo de Assessor de Plena-
rio lotado no gabinete do Vereador Bruno de Almeida
Santos com vigéncia a partir 01/03/2023.

PORTARIA N° 053/2023, resolve Nomear GUSTAVO
HENRIQUE RIBEIRO DE MELO Matr 2652 do cargo
de Assessor Especial da Mesa Diretora lotado na Mesa
Diretora com vigéncia a partir 01/03/2023.

PORTARIA N° 054/2023, resolve Nomear NATALIA

MARIA DE OLIVEIRA MOREIRA Matr 2649 do car-
go de Chefe de Gabinete lotado no gabinete do Ve-
reador Fernando Gomes Leite com vigéncia a partir
01/03/2023.

PORTARIA N° 055/2023, resolve Nomear LUANA
CHRISTINA DOTTO CARVALHO Matr 2653 do car-
go de Assessor Legislativo de Assisatencia Comunitaria
lotado no gabinete do Vereador Sidnei Coutinho Perrut
com vigéncia a partir 01/03/2023.

PORTARIA N° 056/2023, resolve Nomear THAMILYS
VALERIO DE SANTANA Matr 2645 do cargo de Asses-
sor de Plenario lotado no gabinete do Vereador Bruno
de Almeida Santos com vigéncia a partir 01/03/2023.

PORTARIA N° 057/2023, resolve Exonerar JONA-
THAN GOMES DOS SANTOS DA SILVA Matr 2313 do
cargo de Assessor Legislativo de Assisatencia Comuni-
taria lotado no gabinete do Vereador Wattyla Felypeck
Gabriel Vicente vigéncia a partir 30/03/2023.

PORTARIA N° 058/2023, resolve Exonerar MARIA HE-
LENA COSTA DOS SANTOS Matr 2642 do cargo de
Diretor de Projetos Legislativos lotado no gabinete do
Vereador Marcos Lomeu de Miranda com vigéncia a
partir 30/03/2023..

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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ERRATA DO EXTRATO DE TERMO DE ADITAMENTO
N° 02 AO CONTRATO N° 052/2021

Onde |é-se:

“ 07 - VALOR: Nao havera recursos financeiros envol-
vidos.”

Leia-se:

07 — VALOR: R$ 324.174,42 (trezentos e vinte e quatro
mil, cento e setenta e quatro reais e quarenta e dois
centavos).

Antdnio Sebastido da Silva
Secretario Municipal de Obras e Servigos Publicos

HOMOLOGAGAO
PROCESSO 650/2023
Depois de cumpridas as exigéncias legais, de acor-
do com o Art. 4°, inciso XXII, da Lei 10.520/02, Art. 43,
VI do Estatuto das Licitagoes, Lei n° 8.666/93 e art.

Prefeitura Municipal de Porto Real

ATOS OFICIAIS

1°, Il do Decreto Municipal n° 2.100 de 24/02/2017,
ADJUDICO E HOMOLOGO o resultado da presente
licitagdo, na modalidade PREGAO PRESENCIAL n°
005/2023 que objetivaa CONTRATAGAO DE EMPRE-
SA PARA PRESTAGCAO DE SERVIGCOS DE EMISSAO
E ENTREGA DE CARTOES ELETRONICOS OU MAG-
NETICOS, BEM COMO DISPONIBILIZAGAO DOS
RESPECTIVOS VALORES DE RECARGAS OU CRE-
DITOS, RELATIVOS AO SISTEMA DE ALIMENTAGAO
- CONVENIO DOS SERVIDORES DA PMPR, atenden-
do a solicitagao feita pela SECRETARIA MUNICIPAL
DE ADMINISTRACAO, no processo administrativo
650/2023, a empresa: Convénios Card Administra-
dora e Editora Ltda, CNPJ: 08.656.963/0001-50, no
valor de R$ 692.310,96 (seiscentos e noventa e dois
mil, trezentos e dez reais e noventa e seis centavos).

Porto Real, 20 de margo de 2023.

Secretaria Municipal de Administragao

EXTRATO DO CONTRATO N° 007/2023

01 - CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Porto
Real.

02 - CONTRATADO: Convénios Card Administrado-
ra e Editora Ltda.

04 -EMBASAMENTO: Art. 55, Lei Federal n° 8.666/93.
05 - VALOR: R$ 692.310,96 (seiscentos e noventa e
dois mil, trezentos e dez reais e noventa e seis cen-
tavos).

06 - PROCESSO ADMINISTRATIVO N°: 650/2023.

07 - PRAZO: 12 (doze) meses a partir da ciéncia da
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BOLINHO DE
BACALHAU

Ingredientes

1,5 kg de bacalhau/1,5
kg de batata/1 gema/
Bastante salsa e ceboli-
nha (picados)/1 dente de
alho amassado/2 colhe-
res de sopa de farinha de
mesa/5 colheres de sopa
de azeite/Sal.

Modo de preparo

Dessalgar o ba-
calhau, cozinha-lo e
desfiar, reserve o para
esfriar.

Cozinhe as batatas
€ amasse-as, faga um
puré, espere esfriar.

Em seguida mis-
ture o puré com o
bacalhau desfiado,
acrescente os outros
ingredientes, (salsa e
cebolinha, alho, azeite
e a farinha de rosca),
sempre misturando
bem.

Prove o sal, se for
necessario coloque
um pouco para tempe-
rar

Faca bolinhas e
frite-as em o6leo bem
quente..

TORTA INTEGRAL
DEATUM

Ingredientes
MASSA:

2 ovos/2 xicara de
trigo integral/1 xicara
de leite/1/2 xicara de
6leo de girassol/1 xica-
ra de aveia fina/1 co-
Iher (sopa) de fermen-
to/sal a gosto.

RECHEIO:

1 cebola picada/1 to-
mate picado/2 ovos co-
zidos picados/2 lata de
atum natural moido/1
colher de cheiro-verde/
sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo
MASSA:

Coloque todos os
ingredientes no liqui-
dificador menos o fer-
mento e bata tudo até
ficar bem homogéneo

Depois acrescente o
fermento e bata rapi-
damente s6 para mis-
turar a massa com o
fermento

RECHEIO:

Misture todos os in-
gredientes numa tigela
e mexa ate todos se
encorporarem

Em uma forma mé-
dia unte com azeite co-
loque metade da mas-
sa espalhe o recheio
todo por ela, acrescen-
te o restante da mas-
sa, polvilhe se quiser
orégano por cima para
dar um gostinho espe-
cial

Leve ao forno médio
por mais ou menos 40
a 45 minutos

Bom apetite!

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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ordem de servigo.
08 - DATA DA ASSINATURA: 27 de margo de 2023.

José Roberto Pereira da Silva
Secretario Municipal de Administragao Interino

EXTRATO DE TERMO DE ADITAMENTO N° 02 AO
CONTRATO N° 026/2022

01 - CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Porto
Real.

02 - CONTRATADO: Hefestos Construgoes Ltda.

03 - PROCESSO ADMINISTRATIVO N°: 7596/2021.
04 - OBJETO: Alteragdo quantitativa ao contrato em
pauta.

05 - EMBASAMENTO: Art. 65, inciso |, Lei 8.666/1993.
06 - VALOR: R$ 352.415,27 (trezentos e cinquenta e
dois mil, quatrocentos e quinze reais e vinte e sete cen-
tavos).

07 - DATA DA ASSINATURA: 21 de margo de 2023.

Antonio Sebastiao da Silva
Secretario Municipal de Obras e Servigos Publicos

AVISO DE LICITAGAO
Pregao Presencial 018/2023

O Municipio de Porto Real /RJ, através da Secretaria
Municipal de Licitagdes Compras e Contratos torna pu-
blico que realizara as 10:00 horas, do dia 17 de abril
de 2023 na Sala de Licitagdes do Centro Administrativo
Municipal no Palacio 5 de Novembro a Rua Hilario Et-
tore, 442, Centro Porto Real, RJ, licitagdo n° 018/2023
na modalidade Pregdo na forma presencial, tipo menor
preco, objetivando CONTRATACAO DE EMPRESA
ESPECIALIZADA PARA A PRESTAGAO DE SERVIGO
DE IMPLANTAGAO E MANUTENCAO DE SISTEMA
DE SINALIZAGAO VIARIA VERTICAL para atender a
SECRETARIA MUNICIPAL DE ORDEM PUBLICA con-
forme especificagdes contidas no edital e seus anexos
que sao parte integrante do Processo Administrativo n°
1544/2023. O Edital podera ser retirado no portal oficial
do municipio no enderego eletrénico https://www.porto-
real.rj.gov.br. Para retirada do edital na Secretaria de
Licitagdes Compras e Contratos os interessados deve-
réo trazer: 1 (uma) resma (500 folhas) de papel sulfite
tamanho A4 branco e documentos de identificagao civil.
VALOR MAXIMO ADMITIDO: R$ 1.105.491,82 (um mi-
Ihdo, cento e cinco mil, quatrocentos e noventa e um
reais e oitenta e dois centavos)

Porto Real, 30 de margo de 2023.
LETICIA KLOTZ DE ALMEIDA
SECRETARIA MUNICIPAL DE LICITAQ()ES COM-
PRAS E CONTRATOS

AVISO DE LICITAGAO
Pregéo Presencial 019/2023

O Municipio de Porto Real /RJ, através da Secretaria
Municipal de Licitagdes Compras e Contratos torna pu-
blico que realizara as 10:00 horas, do dia 18 de abril
de 2023 na Sala de Licitagdes do Centro Administrativo
Municipal no Palacio 5 de Novembro a Rua Hilario Etto-
re, 442, Centro Porto Real, RJ, licitagdo n° 019/2023 na
modalidade Preg&o na forma presencial, tipo menor pre-
¢o, objetivando AQUISIGAO DE GASES MEDICINAIS
para atender a SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
conforme especificagdes contidas no edital e seus ane-
X0s que sdo parte integrante do Processo Administrati-
vo n° 093/2023. O Edital podera ser retirado no portal
oficial do municipio no endereco eletrdnico https://www.
portoreal.rj.gov.br. Para retirada do edital na Secretaria
de Licitagdes Compras e Contratos os interessados de-
verao trazer: 1 (uma) resma (500 folhas) de papel sulfite
tamanho A4 branco e documentos de identificagao civil.
VALOR MAXIMO ADMITIDO: R$ 344.344,37 (trezentos
e quarenta e quatro mil, trezentos e quarenta e quatro
reais e trinta e sete centavos)

Porto Real, 30 de margo de 2023.
LETICIA KLOTZ DE ALMEIDA
SECRETARIA MUNICIPAL DE LICITACOES COM-
PRAS E CONTRATOS

LEI N° 853/2023 DE 29 DE MARGCO DE 2023.

Dispbe sobre a concessao de reajuste linear de revisao
geral anual de remuneragdo a todos os servidores,
empregado publicos, bem como as fung¢des gratificadas
, cargo em comissao e subsidios dos agentes politicos
que compdem a Administragdo municipal e da outras
providéncias.

A CAMARA MUNICIPAL DE PORTO REAL, ESTADO
DO RIO DE JANEIRO, APROVOU, E EU, PREFEITO
MUNICIPAL, SANCIONO A SEGUINTE LEI.

Art. 1° - Fica concedido aos servidores publicos da
administragéo direta a titulo de revisdao geral anual, o
reajuste salarial linear em parcela Unica de 7,42(sete
inteiros e quarenta e dois centésimos por cento),
correspondente ao periodo de 01 de fevereiro de
2022 a 31 de janeiro de 2023, recomposicéo salariais
considerados os limites de disponibilidade orcamentaria
em face do Principio de Responsabilidade Fiscal,
decorrentes do disposto na Lei Complementar Federal
n® 101, de 04 de maio de 2000, e na Legislagdo
Municipal.

ATOS OFICIAIS

§1°- O mesmo reajuste previsto no caput desse artigo
nao se aplica ao Prefeito e Vice-Prefeito.

§2°- Fica reajustado no mesmo percentual do caput
deste artigo as gratificagdes concedidas a titulo de
Funcao Gratificada (FGR |, FGRII e FGRIII).

§3°-oindice de reajuste geral concedido aos servidores
publicos do municipio de Porto Real previsto no caput
deste artigo estende-se aos Agentes Comunitarios de
Saude e dos Agentes de Combate as Endemias.

§4°- O reajuste estabelecido no caput deste artigo
produzira efeitos financeiros retroativos a partir de 1°
de fevereiro de 2023, incidindo sobre a respectiva folha
de pagamento, utilizado como data-base o més de
fevereiro, na forma do disposto na Legislagao Municipal.

Art. 2° - Fica concedido aos Agentes Politicos da
Administracdo Municipal, remunerados sob o regime de
subsidio, a revisdo de 5,79% (cinco inteiros e setenta
e nove centésimos por cento) correspondente a perda
inflacionaria apurada em 2022.

Art. 3° - Aos servidores municipais aos empregados
da Administracao Direta, aos contratados sob o regime
especial e aos agentes politicos, referidos no caput do
artigo 1° desta lei, é vedada a remuneracao a qualquer
titulo que ultrapasse o teto remuneratdrio disposto no
artigo 37, inciso Xl, da Constituicdo Federal, acerca da
matéria.

Art. 4° - As despesas decorrentes com a execugao
desta lei correrdo por conta das dotagdes orgamentarias
proprias consignadas no orcamento  vigente,
suplementadas se necessario.

Paragrafo Unico — Instrui a presente Lei a estimativa
a qual se refere o inciso I, do artigo 16, da Lei
Complementar n°® 101, de 04 de Maio de 2000, na forma
do Anexo Unico.

Art. 5° - O Poder Executivo Municipal fica autorizado
a emitir folha de pagamento complementar, caso
necessario, em virtude da Revisdo Geral Anual
autorizada por esta Lei, que produzira efeitos financeiros
retroativos, a contar de 1° de fevereiro de 2023.

Art. 6° - A presente Lei entrara em vigor na data da sua
publicagdo, produzindo seus efeitos a partir de 01 de
fevereiro de 2023, nos termos do artigo 66-A da Lei 376,
de 14 de dezembro de 2009.

ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
PREFEITO

Deliberagao 01/CMDI/2023.

Dispde: Sobre a Aprovagdo do calendario de
reunides
do Conselho Municipal dos Direitos
do Idoso — CMDI de de Porto Real/
RJ.

O Conselho Municipal dos Direitos do Idoso (CMDI)
de Porto Real, no uso das atribuicbes legais e, em re-
unido ordinaria, realizada em 22 de margo de 2023, ata
n°. 003 /2023 de 22 de margo de 2023.

RESOLVE:

ART. 1°. Fica aprovado o calendario de reunibes do
Conselho Municipal dos Direitos do Idoso - CMDI de
Porto Real/RJ, ocorrendo sempre na quarta terga-feira
de cada més, com primeira convocagédo as 10h, a ser
realizada na sala dos Conselhos, localizada na Secre-
taia Municipal de Assisténcia Social, Direitos Humanos
e Habitagao, situada a rua Fernando Bernardelli n°490,
Centro Porto Real/RJ.

Paragrafo unico. No caso de feriado ou ponto facultati-
Vo, a reunido ordinaria acontecera no dia antecendente
ou subsequente. Com exegédo do més de dezembro que
sera na segunda semana.

ART. 2°. O Calendario de reunidoes ordinarias que
trata o art, 1° desta Resolugao sera conforme a se-
guir:

Més DATA
Janeiro XXXX
Fevereiro XXXX
Margo XXXX
Abril 19
Maio 23
Junho 20
Julho 25
Agosto 22
Setembro 26
outubro 24
Novembro 28
Dezembro 12

ART.3°. Esta Deliberacéo entrara em vigor na data de
sua publicagao.

Atenciosamente,
Porto Real, 27 de margo de
2023.

Prefeitura Municipal de Porto Real

Jadson Teixeira Leopoldino
Presidente do Conselho Municipal dos
Direitos do Idoso - CMDI de Porto Real.

Deliberagao 002/CMDCA/2023

Dispoe sobre a Publicagdo do Edital do Processo
de Eleicdo dos membros do Conselho Tutelar
2024/2028.

O Conselho Municipal dos Direitos da Crianga e do
Adolescente — CMDCA, no uso de suas atribuigcbes
legais, e considerando o disposto nos artigos 131
e 139 da Lei Federal n° 8.069/1990 (ECA), com as
modificagdes introduzidas pelas Leis Federais n°
8.242/1991, 12.010/2009 e 12.696/2012; a Resolugédo
CONANDA 231/2022 que altera a 170, de 10 de
dezembro de 2014 e nos termos da Lei Municipal n°
496, de 11 de dezembro de 2013; Deliberagdo 001/
CMDCA/2023, no que se referem a regulamentagao do
processo de escolha do Conselho Tutelar do Municipio
de Porto Real para o mandato 2024/2028, constitui
aprovado o edital para o pleito eleitoral, conforme
Deliberado em reunido ordinaria do dia 27/03/2023, ata
004/2023/CMDCA.

DELIBERA:

Art. 1° Fica aprovado o edital para a Eleicdo dos
membros do Conselho Tutelar.

Art. 2° Esta Deliberacdo entrara em vigor na data
de sua publicagado revogando as disposicbes
em contrario

Porto Real, 27 de Margo de 2023.

Bruno da Costa
Presidente do Conselho Municipal dos
Direitos da Crianca e do Adolescente

CMDCA de Porto Real

O Conselho Municipal dos Direitos da Crianga e do
Adolescente 1 CMDCA, no uso de suas atribuigbes
legais, e considerando o disposto nos artigos 131
e 139 da Lei Federal n° 8.069/1990 (ECA), com as
modificagbes introduzidas pelas Leis Federais n°
8.242/1991, 12.010/2009 e 12.696/2012; a Resolugéo
CONANDA 231/2022 que altera a 170, de 10 de
dezembro de 2014 e nos termos da Lei Municipal n°
496, de 11 de dezembro de 2013; Deliberagao n° 001/
CMDCA/2023, no que se referem a regulamentagao do
processo de escolha do Conselho Tutelar do Municipio
de Porto Real para o mandato 2024/2028, aprova o
presente:

EDITAL CMDCA 001/ 2023.
DO CONSELHO TUTELAR DE PORTO REAL

Art. 1°- O Conselho Tutelar de Porto Real € composto por
05 (cinco) membros, com mandato de 04 (quatro) anos,
investidos no cargo de Conselheiro, sendo permitida
a reeleicdo mediante novo processo de escolha, nao
gerando vinculo empregaticio com o Municipio.

§ 1° - Os cargos serdo preenchidos pelos 05 (cinco)
candidatos mais votados no processo de escolha e
os demais, constituirdo, na ordem decrescente de sua
classificagao, o rol dos suplentes.

§ 2° - Sdo impedidos de servir no mesmo Conselho:
marido e mulher, ascendentes e descendentes, sogro
e sogra, genro e nora, irmaos, cunhados durante o
cunhadio, tio, sobrinho, padrasto ou madrastas e
enteados, nos termos do art. 140 e seu paragrafo Unico
da Lei Federal 8.069/1990 [J Estatuto da Crianga e do
Adolescente [1 ECA.

Art. 2° - O horario de funcionamento do Conselho Tutelar
ao publico é de 8 as 18h, de segunda a sexta feira,
funcionando ainda em regime de plantdo, somente nos
demais periodos, a noite, finais de semana e feriados.

§ 1°- Os conselheiros em exercicio receberdo
remuneragdo mensal no valor de R$4.091,40, referente
a legislagdo vigente, para uma carga horaria de 40
horas semanais incluindo os plantées noturnos, finais de
semana e feriados nos termos da legislagdo municipal.

§ 2°- Afuncéo dos conselheiros tutelares é de dedicagéo
exclusiva, sendo incompativel com o exercicio de outra
fungdo publica, cargo publico, emprego publico ou de
funcdo privada, o que torna proibido o exercicio de
quaisquer das fungbes acima, enquanto empossado
como Conselheiro Tutelar, caso em que o eleito firmara
declaragdo escrita de que exercera o mandato no
regime de dedicagéo exclusiva, sob pena de perder o
cargo, caso se prove o contrario, mediante decisdo do
CMDCA.

§ 3° - Sendo o conselheiro eleito, servidor publico
municipal, ser-lhe-a facultado optar pela remuneragao
da fungao de conselheiro ou pelos vencimentos do seu
cargo de servidor, vedada a acumulagao de
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Receltas Hora H

MASSA DE
PANQUECA

INGREDIENTES

2 xicaras (cha) de fari-
nha de trigo

2 xicaras (cha) de leite
3 ovos

1 pitada de sal
MODO DE PREPARO

Bata todos os ingre-

dientes no liquidifica-
dor por 2 minutos.

Em seguida desligue
e, com uma colher, mis-
ture a farinha que gru-
dou no copo do liquidi-
ficador.

Bata novamente so
para misturar e reserve.
Unte a frigideira com
um fio de 6leo e leve ao
fogo até aquecer.

Com o auxilio de uma
concha, pegue uma
por¢cao de massa e co-
loque na frigideira, gire
a frigideira para espa-
Ihar bem a massa.

Abaixe o fogo e deixe
dourar por baixo, em
seguida vire do outro
lado e deixe dourar,
repita 0 processo com
toda a massa.

BOLO DE BANANA
CARAMELADA

INGREDIENTES

Massa:

3 ovos

3 colheres (sopa) de
margarina

1 e 1/2 xicara de agucar
1 pitada de sal

1 xicara de leite

2 xicaras de farinha de
trigo

1 colher (sopa) rasa de
fermento

Cobertura:
1 xicara de agucar
4 a 5 bananas

MODO DE PREPARO
Cobertura:

Despeje o acucar em
uma forma redonda
com furo central e leve
ao fogo até que esteja
completamente derreti-
do.

Logo apos, fatie as ba-
nanas e disponha sobre
0 agucar caramelizado.

Massa:

Bata as claras em neve
e separe.

Em outra travessa, bata
0S OVOS com a margari-
na e o agucar.

Acrescente a farinha, o
leite, o sal e o fermento.

Por ultimo, misture as
claras em neve e conti-
nue batendo.

Despeje a massa na
forma caramelizada
com as bananas fatia-
das.

Leve em forno médio
(180° C), preaquecido,
por 30 minutos.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

LR
oy

vencimentos e fica garantida a cessdo em tempo integral do servidor municipal ao
Conselho Tutelar.

§ 4° - Sendo servidor cedido pela administragdo estadual ou federal, sem 6nus
para administracdo cedente, recebera a remuneragdo correspondente a fungao
de conselheiro tutelar, e se cedido com 6nus para 0 municipio ndo recebera a
remuneragao correspondente a fungédo de conselheiro tutelar.

§ 5° - A fungdo de Conselheiro Tutelar exige dedicacdo exclusiva, conforme o
cumprimento da carga horaria de 40 (quarenta) horas semanais, de segunda a
sexta-feira, com disponibiidade para o atendimento publico fora do horario normal
de expediente, nos dias Uteis, sabados, domingos e feriados, em regime de plantdo
escalonados.

| - Adistribuicdo de carga horaria de 40 (quarenta) horas semanais sera especificada
no Regimento Interno do Conselho Tutelar, conforme o art. 38 da Lei Municipal n°.
496/2013.

§ 6° - A ndo observancia e cumprimento da totalidade deste artigo, implicara
em cassagdo do mandato de conselheiro, mediante instauracdo de processo
administrativo, a critério do Conselho Municipal dos Direitos da Crianga e do
Adolescente [ CMDCA e cabera a Comissao Eleitoral convocar reunido propria
para dar conhecimento formal das regras de campanha a todos os candidatos
considerados habilitados ao pleito, que irdo firmar compromisso de respeita-las e
que estao cientes e acordados que sua violagdo importara na exclusdo do certame
ou cassagao do diploma respectivo.

DA ELEIGAO E DA COMISSAO ELEITORAL

Art. 3° - Os membros do Conselho Tutelar seréo eleitos por todos os cidadéos do
Municipio de Porto Real, maiores de 16 (dezesseis) anos inscritos como eleitores
na Justica Eleitoral por sufragio universal e direto, pelo voto facultativo e secreto,
em eleigdo realizada sob a responsabilidade do Conselho Municipal dos Direitos da
Crianga e do Adolescente - CMDCA e fiscalizagao do Ministério Publico.

Paragrafo Unico - O CMDCA oficiara ao Ministério Publico para dar ciéncia do inicio
do processo de escolha, em cumprimento ao artigo 139 do Estatuto da Crianga e do
Adolescente.

Art. 4° - A eleicdo dos membros do Conselho Tutelar realizar-se- a no dia 01 DE
OUTUBRO DE 2023, DE 8 as 17 HORAS, nos locais de votagédo a serem definidos
pelo CMDCA através de edital que sera publicado em Diario Oficial do Municipio e
amplamente divulgada a populagéo.

Art. 5° - Compete ao Conselho Municipal dos Direitos da Crianga e do Adolescente:

| -instituir a Comiss&o Eleitoral que organizara e dirigira o processo de escolha
dos membros do Conselho Tutelar e elaborara as instru¢des complementares
necessarias, sendo composta pelos seguintes Conselheiros de Direitos
(Deliberagdo CMDCA 001/2023):

a) Pela Sociedade Civil: Paulo César Oliveira da Conceigéo (Igreja
Evangélica Cristd Pentecostal) e Erlina Célia da Rocha Vianna (Rotary);
b) Pelo Governo: Marco Aurélio da Consola¢éo Mariano e Ira Cristina

Araujo Oliveira de Souza

Il [1 requisitar servidores e/ou convidar representantes de universidades,
entidades assistenciais, e organiza¢des da sociedade civil, para a recepgao das
inscricdes e constituicdo das mesas receptoras e apuradoras;

" - expedir resolu¢des acerca do processo eleitoral; IV - julgar:

a) 0s recursos interpostos contra as decisdes da Comissao Eleitoral;
b) as impugnacdes ao resultado geral das eleigbes;

V 0 homologar as candidaturas encaminhadas pela Comisséao Eleitoral;
VI - publicar o resultado final geral do pleito, bem como proclamar e diplomar
os eleitos.

§ 1° - Fica vedada a indicagéo de conselheiro como membro da Comissé&o Eleitoral
que sejam cOnjuges ou que tenham parentesco em primeiro e segundo graus
com candidato inscrito, caso isso ocorra, o conselheiro devera ser imediatamente
afastado da Comisséo pelo CMDCA, que indicara outro membro.

§ 2° - A Comisséo Eleitoral podera solicitar a colaboragdo de érgdos publicos, de
entidades particulares ou de pessoas de notério conhecimento para o auxilio no
processo de escolha dos Conselheiros Tutelares, conforme este Edital e desde que
aprovado pelo CMDCA.

§ 3° - Cabera a Comissao Eleitoral:

|- dirigir o processo eleitoral, acompanhando o processo de inscri¢cdo, votagéo
e apuragao, responsabilizando-se pelo bom andamento de todos os trabalhos e
resolvendo eventuais incidentes que venham a ocorrer;
I - adotar todas as providéncias necessarias para a organizagao e a realizagado
do pleito;
" - analisar e encaminhar as pertinentes informag¢des ao CMDCA para a
homologacéo das candidaturas;
v - receber denuncias contra candidatos, nos casos previstos neste Edital e
legislagao municipal correlata, bem como adotar os procedimentos necessarios
para apura-las;
V - publicar a lista dos mesarios e dos apuradores de votos;
VI [ analisar e julgar eventuais impugnacdes apresentadas contra mesarios,
apuradores e a apuragao;
VIl -lavraraatade votagdo, anotando todas as ocorréncias; VIII - realizar a
apuragao dos votos;
X - processar e decidir, em primeiro grau, as denuncias referentes a
impugnacéo e cassacao de candidaturas;

- processar e decidir sobre as denuncias referentes a propaganda eleitoral,
nos prazos previstos em topicos préoprios deste edital;
X - publicar o resultado do pleito, abrindo prazo para recurso, conforme
estipulado em tépico préprio deste edital.

§ 4° - Para fins do disposto no Inciso I1X deste artigo, a Comisséo Eleitoral podera,
liminarmente, determinar a retirada e a supressdo de qualquer propaganda
considerada aliciadora, enganosa, abusiva ou perturbadora da ordem, bem como
recolher material, a fim de garantir o cumprimento da Lei Eleitoral vigente.

Prefeitura Municipal de Porto Real
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§ 5° - O presente processo eleitoral sera fiscalizado pelo Ministério Publico Estadual,
na forma estabelecida pelo Estatuto da Crianga e do Adolescente.

Art. 6° - Fica estabelecido o seguinte calendario eleitoral:

Prazo Ocorréncia

6.1 31/03 Publicagéo do edital

6.2 De 10/04 a 09/05 INSCRIGAO DOS CANDIDATOS

6.3 Até 12/05 lEncamlinhar ao Ml.:’na Iilstagem fjasﬁinscrigc')es pré-aprovadas e dos pré-
indeferidos para ciéncia e avaliagdo.

6.4 24105 Publicacédo da lista de pré-candidatos e dos pedidos indeferidos pelo
CMDCA e MP

6.5 Até 29/05 Prazo para recursos das inscrigdes indeferidas pelo CMDCA e MP

6.6 06/06 Publicagéo das candidaturas impugnadas

6.7 06/06 :ub.ll.cagao da relagdo das candidaturas com registros definitivos e

6.8 Entre 03 e 14/07 CURSO PREPARATORIO PARA A PROVA

6.9 30/07 PROVA

6.10 01/08 Publicacdo do gabarito

6.1 Até 04/08 Publicacéo do resultado da prova

6.12 De 07/08 a 09/08 Recurso sobre o resultado da prova

6.13 De 10/08 a 14/08 Avaliagéo dos recursos

6.14 Até 17/08 Z:l:)lir(;e\a/fo da decisdo sobre recursos interpostos sobre o resultado

6.15 Até 17/08 Publicagdo da lista dos candidatos aprovados na prova escrita

6.16 Até 17/08 Publicagdo da data para a avaliagdo psicolégica dos candidatos
aprovados na prova

6.17 18/08 e 21/08 Realizagao da avaliagdo psicologica

6.18 23/08 Publicacéo do resultado da avaliagéo psicologica

6.19 De 24/08 e 25/08 Recurso da avaliagao psicolégica

6.20 30/08 Publicagéo da decisdo dos recursos da avaliagdo psicolégica

6.21 30/08 Publicagédo .rfos canditados habilitados para a eleigdo e convocagao
para a reunido

6.22 31/08 Reunigo da Comissé&o Eleitoral e MP com os candidatos habilitados

6.23 De 01 & 30/09 PERIODO PERMITIDO PARA PROPAGANDA DOS CANDIDATOS

6.24 01/10 ELEIGAO PARA CONSELHEIRO TUTELAR

6.25 Até 06/10 APURACAO E TOTALIZAGAO

6.26 Até 11/10 Publicagao do resultado da eleigao

6.27 16 a 18/10 Prazo para apresentar impugnagoes

6.28 19a27/10 Prazo para decisdo sobre as impugnagées ouvido o MP

6.29 31/10 Publicagdo da homologagéo do resultado definitivo da eleigcdo

6.30 01 a30/11 CAPACITACAO DOS CONSELHEIROS

6.31 1112 Diplomagéo dos Conselheiros

6.32 Até 10/01/2024 CERIMONIA DE POSSE DOS CONSELHEIROS TUTELARES

§ 1° - Todos os procedimentos e atos relativos a regulamentagéo da eleicdo em todas
as suas etapas, bem como os demais prazos, previstos na legislagdo municipal,
serdo objeto de resolugdo ou edital do CMDCA, publicados em Diario Oficial do
Municipio, no portal eletrénico da Prefeitura: www.portoreal.rj.gov.br e estardo a
disposicao na sede do CMDCA.

§ 2° - A Comissao Eleitoral solicitara a presidéncia do Tribunal de Justi¢a Eleitoral [
TRE/RJ, com a antecedéncia devida, as urnas eletronicas para votagao e apuragéo
da eleigao.

DA INSCRICAO DOS CANDIDATOS
Art. 7° - S&o requisitos para candidatar-se ao cargo de Conselheiro Tutelar:

l. Reconhecida idoneidade moral;

. Idade superior a 21 anos;

1. Residir no municipio ha mais de 02 (dois) anos;

V. Comprovagéao de experiéncia profissional ou voluntaria, de no minimo 02
(dois) anos, nos ultimos 05 (cinco) anos, de trabalho direto na area da crianga, do
adolescente e suas familias, em instituicdes, servicos ou programas das areas de
cultura, saude, esporte ou assisténcia social, reconhecidos pelo Conselho Municipal
dos Direitos da Crianga e do Adolescente ou Conselho Municipal de Assisténcia
Social, bem como profissionais da area de educacgao de criangas e adolescentes;
V. Escolaridade minima equivalente ao ensino médio completo;

VI. N&o haver perdido o mandato de conselheiro tutelar por agao judicial ou
por decisdo do CMDCA,;

VII. Comparecer ao curso preparatério, conforme o art. 6°, no item 6.8;
VIII. Obter aprovagao na prova objetiva, de no minimo 60 (sessenta) pontos,

no total de 100 (cem);
IX. Obter aprovacdo na prova de redagdo, de no minimo 60 (sessenta)
pontos, no total de 100 (cem);

§ 1° - A Comissao Eleitoral indeferira o registro da candidatura dos inscritos que ndo
preencherem os requisitos dispostos no caput deste artigo e que estéo previstos na
legislacao Municipal e Federal.

§ 2° - O membro do CMDCA que pretender concorrer ao cargo de Conselheiro
Tutelar devera pedir afastamento da fung&o no ato da inscrigdo da candidatura.

§ 3° - O servidor publico municipal efetivo ou comissionado se obrigara a se
desincompatibilizar de seu cargo ou fungéo, trés meses antes do pleito.

DOS DOCUMENTOS NECESSARIOS

Art. 8° - Os interessados em se candidatar ao cargo de Conselheiro Tutelar deverdo
se inscrever na sede do CMDCA, na Rua Fernando Bernadelli, n°. 490 - Centro —
Porto Real, no periodo de 10 de abril a 09 de maio de 2023 das 9 as 16 horas, de
segunda a sexta-feira, mediante preenchimento de requerimento e declaracdo em
formularios padronizados fornecidos pela Comisséo Eleitoral (Anexo Il [1 Ficha de
Inscrigdo), apresentando os seguintes documentos, acompanhado dos respectivos
originais:

l. IDONEIDADE MORAL: certiddes negativas dos Distribuidores Civeis,
Criminais e Eleitoral da Justica Federal e Estadual dos ultimos 20 (vinte) anos;

II. IDADE SUPERIORA21 ANOS: 1 foto 3x4, cépia da carteira de identidade
(RG, Habilitagdo ou Carteira de Classe), CPF, Titulo de Eleitor, Comprovante de
quitacdo com as obriga¢des militares acompanhados dos respectivos originais.

. RESIDIR NO MUNICIPIO HA MAIS DE 02 (DOIS) ANOS: comprovante
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COSTELINHA
ASSADA COM
MANDIOCA

Ingredientes

1 kg de costela suina 1
cebola picada 2 dentes
de alho 1 xicara (cha)
de vinho branco 1 kg
de mandioca (aipim ou
macaxeira) cozida ¢ 6leo
para fritar « sal a gosto *
pimenta-do-reino a gos-
to

Modo de preparo

Tempere as costelinhas
com a cebola, o alho, o
vinho, o sal e a pimenta.
Cubra com papel-alumi-
nio e levea geladeira por
3 horas, regando de vez
em quando com a mari-
nada.

Coloque as costelinhas
em uma assadeira, re-
gue com a marinada,
cubra com papel-alu-
minio e asse em forno,
preaquecido, a 220 °C
durante 40 minutos.
Retire o papel aluminio,
regue as costelinhas
com o molho que se for-
mou na assadeira e dei-
xe no forno até dourar.
Cozinhe a mandioca
(também conhecida
como macaxeira e ai-
pim) na agua com sal
até ficarem macias.
Escorra bem e frite no
6leo quente até dourar.
Sirva com a carne.

ESTROGONOFE
DE CARNE

Ingredientes

500 gramas de alcatra
cortada em tirinhas 1/4
xicara (cha) de mantei-
ga 1 unidade de cebola
picada 1 colher (sobre-
mesa) de mostarda 1
colher (sopa) de ke-
tchup (ou catchup) 1
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1
xicara (cha) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme
de leite * sal a gosto

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar
transparente.

Junte a carne e tempere
com o sal.

Mexa até a carne dourar
de todos os lados.
Acrescente a mostarda,
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.

Cozinhe até formar um
molho espesso.

Se necessario, adicione
agua quente aos pou-
COSs.

Quando o molho estiver
encorpado e a carne
macia, adicione os co-
gumelos e o creme de
leite.

Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.

Sirva  imediatamente,
acompanhado de arroz
e batata palha.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

l. de residéncia, apresentando 03 (trés)
contas de luz, agua, telefone fixo com datas diferentes:
uma com data de 2021, outra com data de 2022 e de
2023 ou declaragéo da Unidade de Saude, que conste
a data de cadastro.

a. Caso as contas estejam em nome de outra
pessoa, deverdo vir acompanhadas de declaragéo
(Anexo Il (1 Declaragdo de Residéncia) assinada pelo
titular da respectiva conta atestando que o candidato
reside no referido enderego nos ultimos dois anos, com
firma reconhecida, conforme modelos oficial disponivel
no CMDCA e no portal eletrénico da Prefeitura: _www.

portoreal.rj.gov.br.

b. Se o candidato residiu em enderegos
diferentes, nos ultimos dois anos devera apresentar as
contas (em seu nome) referentes a estes enderegos
ou copia autenticada de contrato de aluguel para
comprovar o tempo que residiu nos referidos
enderegos e, caso as contas ndo estejam em seu
nome, apresentar declaragdes (Anexo lll) dos titulares
das respectivas contas, conforme modelos oficiais
disponiveis no CMDCA e no portal eletrénico da
Prefeitura:_www.portoreal.rj.gov.br.

Il. EXPERIENCIA COMPROVADA DE, NO
MINIMO, 02 (DOIS) ANOS CONSECUTIVOS DE
TRABALHO COM CRIANGCA E ADOLESCENTE:
Apresentagdo de curriculo do candidato com breve
descrigdo das atividades desenvolvidas com crianga e
adolescente, com trabalhos consecutivos de, no minimo,
2 (dois) anos, com nome da entidade/instituicdo nas
quais trabalhou, o endere¢o, nome do representante
legal, periodo de exercicio, carga horaria, nome do
projeto e objetivos) com comprovagédo através dos
seguintes documentos:

1) NO CASO DE TRABALHO
REMUNERADO:

a) Copia autenticada do contrato de prestagdo de
servigos ou Carteira de Trabalho (CTPS) e declaragéo
do empregador, em papel timbrado, com assinatura do
representante legal, especificando além do tempo, as
atividades exercidas pelo requerente, com periodo e
carga horaria semanal;

2) NO CASO DE TRABALHO NAO
REMUNERADO/VOLUNTARIO:
a) Copias autenticadas: da ata da ultima

eleicdo de Diretoria valida (com registro em cartdrio) e
Estatuto da Entidade e CNPJ atualizado;

b) Declaragao testemunhal assinados por 2
(dois) representantes legais da entidade ou instituicao,
em papel timbrado, especificando, além do tempo, as
atividades exercidas pelo requerente, com periodo
e carga horaria semanal;

C) Apresentagéo da copia autenticada do
Termo de Adesé&o ao Trabalho Voluntario da época
trabalhada.

d) Documentos ou materiais que comprovem
a realizagao do trabalho ndo remunerado/voluntario do
candidato como fotografias, atas, registros em jornais,
revistas, arquivos em video;

e) Em se tratando de trabalho, ndo remunerado
ou voluntario, em entidade ndo governamental que
NAO tenha registro no CMDCA, o candidato devera
comprovar que a entidade deve ter efetivo trabalho com
criangas e/ou adolescentes, de no minimo 02 (dois)
anos, atestado em declaragao, por 02 (duas) entidades
participantes no Conselho Municipal dos Direitos da
Crianga e do Adolescente de Porto Real - CMDCA, com
a assinatura do representante legal da entidade que
atesta a informacéo, ficando claro que a entidade que
declarar informagdes falsas perdera a sua partipagédo
no CMDCA e respondera a processo criminal.

f) Caso o candidato seja também membro da
diretoria da entidade, anexar copia autenticada da ata
de eleigado da diretoria comprovando sua participagéo.

Ii. ESCOLARIDADE MINIMA EQUIVALENTE
AO ENSINO MEDIO COMPLETO: Cépia do certificado
de conclusédo do curso de ensino médio ou superior;
se concluido até a data da inscrigdo da candidatura, a
comprovacgao sera mediante apresentacéo de copia do
Certificado de conclusdo do Ensino Médio ou de curso
técnico equivalente, reconhecidos pelo MEC;

§ 1°- Fica dispensado de comprovar o requisito referente
a trabalho desenvolvido com criangas e adolescentes,
o conselheiro tutelar candidato a reeleicdo. Quanto
ao conselheiro suplente, mesmo aquele que tenha
assumido o cargo durante o periodo de férias ou
vacancias do titular, devera comprovar experiéncia
minima de 2 (dois) anos consecutivos de trabalho com
crianga e adolescente.

§ 2° - Serd aceito, somente, o requerimento que
estiver devidamente acompanhado da documentagéo
comprobatdria exigida, sendo vedada a apresentagéo

ATOS OFICIAIS

de protocolos ou certidbes desatualizadas, bem
como coépias de documentos desacompanhados dos
respectivos originais.

§ 3° - A Comisséo Eleitoral recusara a inscrigao diante
da ndo apresentacao de qualquer um dos documentos
exigidos neste artigo.

§ 4° - As candidaturas serao registradas individualmente
nao existindo a modalidade [Ichapall e a inscrigdo s6
podera ser realizada pelo candidato.

§ 5° - Cada candidato podera registrar, além do nome,
um apelido e tera um numero que correspondera a
ordem de pedido de registro, que sera afixado na copia
do requerimento de inscrigao.

§ 6° - Na hipétese de apelidos iguais, tera preferéncia o
candidato que efetuou primeiramente o registro.

§ 7° - Nao serdo admitidas inscricdes de candidaturas
fora do periodo estabelecido por este Edital, salvo novo
calendario aprovado e publicado pelo CMDCA.

§ 8° - A inscrigdo NAO fica garantida com a entrega
dos documentos, somente apos analise e deliberagédo
da Comissao Eleitoral que emitira parecer com a lista
de pré-candidatos que devera ser publicada em Diario
Oficial.

§ 9° - O requerimento de inscricdo e as declaragdes
deverdo ser apresentados em duas vias, devendo a
segunda via ficar com o candidato que sera devidamente
protocolada.

§ 10 - A 22 via do requerimento de inscricdo, devera
ser apresentado pelo candidato em todas as etapas do
processo de escolha;

§ 11 - Aiinscri¢do do candidato implica no conhecimento
e na aceitacdo das normas e condi¢des estabelecidas
neste Edital, em relacdo as quais ndo podera alegar
desconhecimento.

§ 12 - As afirmagdes incorretas ou irregularidades
nos documentos quando comprovadas, mesmo que
verificadas a qualquer tempo, em especial por ocasiao
da investidura, acarretarao a nulidade da inscrigdo, com
todas as suas decorréncias, sem prejuizo das demais
medidas de ordem administrativa, civil ou criminal.

DAS IMPUGNACOES AOS PEDIDOS DE REGISTRO
DE CANDIDATURA

Art. 9° - Encerrado o prazo das inscrigdes, os pedidos
de registro das candidaturas serdo examinados
pela Comissdo Eleitoral quanto a regularidade da
apresentacao dos documentos exigidos, indeferindo,
de forma fundamentada, os pedidos que ndo cumpram
os requisitos legais e na auséncia de documentos
comprobatdrios.

§ 1° - A Comisséo Eleitoral encaminhara todos os
pedidos de registros ao Ministério Publico para que se
manifeste sobre a regularidade dos pedidos de registro
de candidatura, em cumprimento ao art. 139 da Lei
Federal 8.069/1990 (1 ECA

§ 2° - Em seguida, a Comisséo Eleitoral concluira o
exame dos pedidos de registro e divulgara, através de
edital publicado no Diario Oficial, a lista com os nhomes
dos pré-candidatos inscritos e dos registros indeferidos.

§ 3° - Todos os documentos e também os curriculos dos
candidatos estardo a disposi¢do de qualquer cidadao
com domicilio eleitoral em Porto Real, que podera
solicitar ao CMDCA, mediante documento escrito e
fundamentado, relagdo ou fotocopia dos pedidos de
registro de candidatura para eventual impugnacgéao.

§ 4° - Havendo impugnacao o candidato sera notificado
através do Diario Oficial Eletrénico do Municipio,
podendo apresentar defesa em 05 (cinco) dias,
contados a partir da publicagéo da lista das candidaturas
impugnadas.

| — Os recursos contra o indeferimento dos pedidos
de inscricdo pela Comissdo Eleitoral poderdo ser
realizados no horario das 13 as 16 horas, na sede do
CMDCA, localizado na Rua Fernando Bernadelli, n°.
490, bairro Centro. Porto Real.

Il O A ndo apresentagcdo de defesa, ira configurar
em aceitacdo da impugnacdo e a exclusdo de sua
candidatura.

§ 5° - Serdo indeferidos, de imediato, os pedidos de
impugnacéo desprovidos de fundamentos ou de provas;

§ 6° - O recurso devera ser apresentado por escrito e
devidamente fundamentado, e sera dirigido ao CMDCA,
que ouvido o Ministério Publico, decidira no prazo de 08
(oito) dias.

§ 7° - Arelagéo das candidaturas com registro definitivo,
aptas para a prova escrita, sera publicada no Diario
Oficial Eletrénico no site da Prefeitura, afixada nos
murais de avisos da sede do CMDCA na Rua Fernando

Prefeitura Municipal de Porto Real

Bernadelii, 480 - Centro — Porot Real, e divulgado no
site da Prefeitura: www.portoreal.rj.gov.br.

DA PROVA

Art. 10 - Os candidatos que tiverem o seu registro
deferido serdo submetidos a um prévio processo de
selegéo, coordenado pelo CMDCA e sob a supervisdo
técnica do Ministério Publico, através de avaliagdo, com
questdes objetivas e de redagao, de carater eliminatorio,
para verificagdo dos seguintes objetivos:

| - Demonstrar conhecimento sobre o Estatuto da
Crianga e do Adolescente e a atuagéo do Conselho
Tutelar;

1 - Demonstrar capacidade de aplicagao imediata
dos instrumentos previstos no Estatuto da Crianca e do
Adolescente para protegéo dos direitos infanto-juvenis;
[Il ) Demonstrar nocées basicas sobre a lingua
portuguesa, administragdo publica e direito penal.

§ 1 - O cronograma programatico esta previsto no
Anexo 01 deste edital. A prova contemplara 20 (vinte)
questdes sobre o Estatuto da Crianga e do Adolescente;
15 (quinze) questbes de lingua portuguesa; 10 (dez)
questdes sobre nogdes basicas sobre direito penal;
e 05 (cinco) questdes sobre nogbes basicas de
administragdo publica. Cada questdo da prova tera o
valor de 02 (dois) pontos, totalizando 100 (cem) pontos.

§ 2° - A prova de redagdo abordara uma frase-tema,
geralmente de um problema atual da sociedade brasileira
relacionado ao segmento crianga e adolescente, na
forma de dissertagdo argumentativa.

§ 3° - Os candidatos participarao de curso preparatério
para a prova acerca do Estatuto da Criangca e do
Adolescente, a sua interface com o cddigo penal
brasileiro e a atuagédo do Conselho Tutelar, na primeira
quinzena do més de julho, em dia, local e horario a ser
divulgado pela Comisséo Eleitoral, através de Edital
publicado em Diario Oficial do Municipio.

§4° - O ndo comparecimento ao curso e a prova exclui,
automaticamente, o candidato do processo de escolha
do Conselho Tutelar.

Art. 11 - Os candidatos ao cargo de conselheiros
tutelares passarao pelas seguintes etapas:

| - Inscrigao;

Il - Curso Preparatorio e Prova;

Il - Avaliagao Psicologica;

IV - Reunigo destinada a dar conhecimento formal
das regras do processo de escolha aos candidatos
habilitados;

V - Pleito:

VI - Curso de Capacitagdo para os 15 mais
votados.

Art. 12 - Os candidatos serdo submetidos a prova, com
questdes objetiva e uma redagéo, sem consulta, no dia
30 de Julho de 2023 em local e horario a ser divulgado
pela Comissao Eleitoral através de edital publicado no
Diario Oficial do Municipio.

§ 1° - Os candidatos deverdo chegar ao local da prova
com uma hora de antecedéncia, trazendo documento
original de identidade com foto, expedida por 6rgao
oficial, comprovante de inscrigdo do Processo Seletivo
e caneta azul ou preta transparente e ndo poderéo
fazer uso de celulares, tablets ou qualquer outro tipo de
equipamento eletrdnico sob pena de eliminagéo.

§ 2° - Durante as provas, ndo serao permitidas consultas
bibliograficas de qualquer espécie, comunicagéo entre
os candidatos, nem utilizagdo de maquina calculadora,
cobertura da cabega (boné, chapéu, gorro, capuz etc.)
equipamentos eletrénicos ou similares (os mesmos
serdo colocados desligados em sacos plasticos)
ou qualquer material que ndo seja o estritamente
necessario.

§ 3° - O candidato ndo podera ausentar-se da sala de
provas sem o acompanhamento do fiscal.

§ 4° - A aplicagdo da prova tera duragdo de 3 (trés)
horas, sendo que o candidato podera entregar a prova
depois de decorridas 1 h 30 min (uma hora e trinta
minutos) do inicio da mesma.

§ 5° - Na sala de aplicagdo das provas havera, pelo
menos, 2 (dois) fiscais sendo 1 (um) representante da
Organizagao responsavel pela aplicagdo das provas e 1
(um) representante do Conselho Municipal dos Direitos
da Crianga e do Adolescente/Comissao Eleitoral.

Art. 13 - Sera automaticamente excluido do Processo
Seletivo o candidato que: | - apresentar-se apds o
horario estabelecido nos editais oficiais do CMDCA;

I - ndo apresentar um dos documentos exigidos
nos incisos do art. 12 § 1° deste Edital;

Il -n&o comparecer a prova, conforme convocagéo
oficial seja qual for o motivo alegado;

IV - ausentar-se da sala de provas sem o
acompanhamento do fiscal;

V - for surpreendido em comunicagdo com outras
pessoas por qualquer meio, ou utilizando-se de
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Um jornal de grande circulacao
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BOLO DE FRUTAS

Ingredientes

4 filés de frango (1 peito)
2 colheres de sopa de
azeite

¥ colher de sopa de cur-
ry em po

2 dentes de alho

Caldo de 2 limdes

Ya xicara de agua

Sal a gosto

Vinagre para lavar o
frango (opcional)

Modo de preparo

Lave os filés de frango
com um pouco de vina-
gre e agua.

Depois, com um pano
limpo, seque bem os fi-
Iés.

Tempere cada filé com
sal a gosto.

Amasse os dentes de
alho.

Numa vasilha, misture o
caldo dos limdes, uma
colher de sopa de azei-
te, o curry em po e deixe
marinar em temperatura
ambiente por no minimo
15 minutos.

Leve ao fogo médio
numa frigideira antia-
derente, quando estiver
quente coloque uma co-
Iher de sopa de azeite,
espalhe na frigideira e
doure dois filés por vez
por 4 minutos cada lado.
Retire com uma pinga
e separe em um prato,
cubra com papel alumi-
nio.

Repita o processo com
os outros dois filés.
Baixe o fogo e regue a
frigideira com agua e
com uma colher de pau,
raspe a panela por dois
minutos, acrescente
uma pitadinha de sal e
passe pela peneira.
Regue o molho em cima
do frango e sirva com
uma deliciosa salada
bem colorida com os le-
gumes de sua preferén-
cia.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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1 calculadoras, livros, notas ou impressos nao
permitidos;

Il - lancar m&o de meios ilicitos para executar a
prova; VIl - perturbar, de qualquer modo, a ordem dos
trabalhos; VIII - portar arma, mesmo que possua o
respectivo porte.

Art. 14 - A prova sera realizada na seguinte
conformidade:

| - O candidato recebera a sua folha definitiva de
perguntas e respostas e uma folha rascunho;

[l - Ao final da execugao das provas ou decorrido o
tempo total de duragao das mesmas, o candidato devera
entregar ao fiscal de sala todo o material recebido
ao seu inicio, com excegado a folha de rascunho, em
que o candidato podera anotar suas respostas para
conferéncia do gabarito que sera publicado no Diario
Oficial do Municipio;

Il - Nao serdo computadas questdes néo
respondidas nem as que contenham mais de uma
resposta assinalada, emenda ou rasura, ainda que
legivel, nem respondidas fora do local determinado
para a resposta.

Art. 15 - Sera considerado apto o candidato que obtiver
no minimo 60 (sessenta) pontos, do total de 100 (cem),
na prova objetiva e 60 (sessenta) pontos, do total de
100 (cem), na prova de redacgéo.

Paragrafo unico: Sera eliminado o candidato que néao
comparecer a prova, que obtiver menos de 60 (sessenta)
pontos, do total de 100 (cem), na prova objetiva e menos
de 60 (sessenta) pontos do total de 100 (cem) na prova
de redacdo, ndo podendo prosseguir no processo de
escolha.

Art. 16 - Da decisdo da corregcdo da prova cabera
recurso devidamente fundamentado ao Conselho
Municipal dos Direitos da Crianga e do Adolescente,
conforme o calendario previsto neste Edital, art. 6° §
12°.

Paragrafo Unico: O Conselho Municipal dos Direitos da
Crianga e do Adolescente decidira acerca dos recursos
no prazo constante no Edital, podendo requerer
informacdes e diligéncias.

Art. 17 - Ap6s a decisdo dos recursos apresentados,
o0 Conselho Municipal dos Direitos da Crianga e do
Adolescente fara publicar no Diario Oficial do Municipio
a lista dos candidatos aptos a avaliagéo psicolégica.

DA AVALIAGAO PSICOLOGICA

Art. 18 - A avaliagdo de que trata esta segéo verificara
a aptidao psicoldgica do candidato para o exercicio da
fungdo, tera carater eliminatério e sera composta por
um conjunto de procedimentos objetivos e cientificos
reconhecidos como adequados e validos nacionalmente,
obedecendo rigorosamente o contido na Resolugéo n°
002/2016 do Conselho Federal de Psicologia.

§ 1° A avaliagéo psicologica ocorrera em data posterior
a da prova e devera ser realizada em até 60 (sessenta)
minutos, sendo aplicada por profissionais devidamente
habilitados.

§ 2° O ndo comparecimento do candidato nesta etapa
acarretara na eliminagdo sumaria.

Art. 19 - Das decisbes relacionadas a avaliagcao
psicoldgica, em caso de eliminac&o do candidato, cabera
recurso devidamente fundamentado ao Conselho
Municipal dos Direitos da Crianga e do Adolescente, a
ser apresentado em 02 (dois) dias uteis da publicacdo
do resultado, obedecendo-se o disposto no artigo 7°, §§
1° e 2°, da Resolugdo n° 002/2016 do Conselho Federal
de Psicologia.

Paragrafo Unico: O Conselho Municipal dos Direitos
da Crianga e do Adolescente decidira acerca dos
recursos em até 05 (cinco) dias uteis, podendo requerer
informacgdes e diligéncias.

DA RELAGAO FINAL DE CANDIDATOS A
CONSELHEIROS TUTELARES

Art. 20 - Apds a decisao final dos recursos apresentados,
o0 Conselho Municipal dos Direitos da Crianga e do
Adolescente fara publicar no Diario Oficial do Municipio
a lista oficial dos candidatos ao Processo de Escolha
dos conselheiros tutelares.

ATOS OFICIAIS

Art. 21 - Anteriormente ao inicio do periodo de
propaganda eleitoral, deverdo obrigatoriamente os
candidatos a conselheiros tutelares participar de
reunido destinada a dar conhecimento formal das regras
relacionadas ao processo de escolha, em atencgéo
a Resolugdo n° 231/2022 que altera a Resolugao n°
170/2014 do CONANDA, em data e horario a serem
oportunamente divulgados no Diario Oficial do Municipio
pelo CMDCA, que devera cientificar previamente o
Ministério Publico Estadual acerca de sua ocorréncia,
que garantira a sua participagao.

DA PROPAGANDA
CONSEQUENCIAS

ELEITORAL E SUAS

Art. 22 - A propaganda dos candidatos somente sera
permitida apés a realizagdo da reunido de que trata o
artigo antecedente.

Paragrafo Unico: O periodo para a realizagdo da
propaganda eleitoral sera de 30 (trinta) dias, que
antecedera o pleito das elei¢cdes, especificamente de
01 a 30 de setembro de 2023.

Art. 23 - Toda propaganda eleitoral sera realizada sob a
responsabilidade dos candidatos, os quais respondem
solidariamente pelos excessos praticados por seus
simpatizantes.

Art. 24 - Nao sera permitida propaganda que implique
em grave perturbagdo a ordem, aliciamento de eleitores
por meios insidiosos e propaganda enganosa, sob pena
de cassagao da candidatura.

§ 1° - Considera-se aliciamento de eleitores, por meios
insidiosos, o oferecimento ou a promessa de dinheiro,
dadivas, beneficios ou vantagens de qualquer natureza,
visando apoio as candidaturas.

§ 2° - Considera-se grave perturbacdo a ordem
propaganda que nao observe a legislagdo e posturas
municipais, que perturbe o sossego publico ou que
prejudique a higiene e a estética urbana.

§ 3° - Considera-se propaganda enganosa a promessa
de resolver eventuais demandas que n&o constem
dentre as atribuigcdes do Conselho Tutelar, bem como
qualquer outra pratica que induza o eleitor a erro.

§ 4° - Incorrera na penalidade prevista no caput aquele
que se utilize de abuso de poder econémico, politico ou
religioso durante a propaganda eleitoral.

Art. 25 - Qualquer cidadao, de forma fundamentada,
podera encaminhar denuncia a Comissao Eleitoral
sobre a existéncia de propaganda irregular, aliciamento
de eleitores ou outra pratica irregular no processo
eleitoral.

Art. 26 - Apresentando a denuncia com indicios
de autoria ou materialidade, a Comissdo Eleitoral
determinara que a candidatura envolvida apresente
defesa no prazo de 03 (trés) dias uteis.

Paragrafo Unico: A Comissdo Eleitoral podera
determinar, liminarmente, a retirada ou a suspensao da
propaganda, com o recolhimento do material.

Art. 27 - Para instruir sua decisdo, a Comisséao Eleitoral
podera ouvir o candidato, testemunhas, determinar
a produgcdo de provas e, se necessario, realizar
diligéncias.

Paragrafo Unico: O procedimento de apuragdo de
denuncias de propaganda eleitoral devera ser julgado
pela Comissao Eleitoral no prazo maximo de 03 (irés)
dias, prorrogavel, em caso de necessidade devidamente
fundamentada.

Art. 28 - O candidato envolvido e o denunciante deverao
ser notificados da decisdo da Comisséo Eleitoral pelo
Diario Oficial do Municipio.

Art. 29 - Da decisdo da Comissédo Eleitoral cabera
recurso ao Conselho Municipal dos Direitos da Crianca
e do Adolescente, no prazo de 3 (trés) dias uteis.

Paragrafo Unico: O Conselho Municipal dos Direitos
da Crianga e do Adolescente decidira acerca do recurso
da decisdo da Comisséo Eleitoral no prazo de 3 (trés)
dias, prorrogavel, em caso de necessidade devidamente
fundamentada.

Art. 30 - No dia da eleicdo n&o sera permitido ao
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candidato, ou a qualquer pessoa, fazer propaganda
eleitoral, conduzir eleitores, seja em veiculos
particulares ou publicos, realizar propaganda em carros
de som ou outros instrumentos ruidosos, sob pena de
impugnacéo da candidatura.

Paragrafo Unico: Os casos omissos sobre o processo
eleitoral serdo resolvidos pelo cddigo eleitoral, Lei n°.
9.504, de 30 de Setembro de 1997.

DO PLEITO

Art. 31 - As cédulas serdo confeccionadas pelo
Municipio de Porto Real, mediante modelo aprovado
pelo Conselho Municipal dos Direitos da Crianga e do
Adolescente, e serdo rubricadas por um membro da
Comissao Eleitoral e pelo presidente do CMDCA.

Paragrafo Unico: O pleito eleitoral ocorrera no dia
01/10/2023, das 08h as 17h, horario oficial de Brasilia
nos colégios eleitorais do municipio.

Art. 32 - Para cada local de eleicdo, o Conselho
Municipal dos Direitos da Crianga e do Adolescente
nomeara pelo menos uma mesa de recepgao, composta
por 03 (trés) membros, sendo: 01 (um) presidente e 02
(dois) mesarios, requisitados ou convidados nos termos
do artigo 5° deste Edital.

§ 1° - Cada candidato podera credenciar 01 (um) fiscal e
01 (um) suplente para cada mesa receptora;

§ 2° - Nao sera permitida a presenca de candidatos
junto & mesa de recepgéo, salvo no momento de votar.

DA APURAGAO DOS VOTOS

Art. 33 - Encerrada a votacéo, a contagem dos votos
sera iniciada imediatamente, sob responsabilidade
do Conselho Municipal dos Direitos da Crianga e do
Adolescente e fiscalizagdo do Ministério Publico.

§ 1° - Caso as mesas apuradoras sejam em locais
diversos das receptoras, o transporte das urnas devera
ser acompanhado, no minimo, de 1 (um) representante
do Conselho Municipal dos Direitos da Crianga e do
Adolescente.

§ 2° - Os candidatos poderao credenciar 1 (um) fiscal e
1 (um) suplente para cada mesa apuradora. E facultada
a presenga do candidato durante a apuragéo dos votos.

§ 3° - Os candidatos poderdo apresentar impugnacao
a apuragao, na medida em que os votos forem sendo
apurados, cabendo a decisdo aos membros da
Comissao Eleitoral, com recurso ao Conselho Municipal
dos Direitos da Crianga e do Adolescente, que decidira
em 03 (trés) dias, facultada a manifestagéo do Ministério
Publico.

Art. 34 - Serdo consideradas nulas as cédulas que:

| - assinalarem 02 (dois) ou mais candidatos;

Il - contiverem expressoes, frases ou palavras que
possam identificar o eleitor; lll - ndo corresponderem ao
modelo oficial;

V- ndo estiverem rubricadas em conformidade
com o previsto no artigo 31 deste edital;

V- estiverem rasuradas.

Art. 35 - Concluida a apuragao dos votos e decididos os
eventuais recursos, o Conselho Municipal dos Direitos
da Crianga e do Adolescente proclamara o resultado,
publicando no Diario Oficial do Municipio lista com os
nomes dos candidatos titulares e suplentes eleitos, e
respectivos numeros de votos recebidos.

DA PROCLAMAGAO, NOMEAGAO E POSSE

Art. 36 - Serdo considerados eleitos os 05 (cinco)
candidatos que obtiverem maior votagao para o pleito.

§ 1°-Serdo declarados suplentes, na ordem decrescente
da colocagao, o mesmo numero de conselheiros eleitos.

§ 2° - Havendo empate na votagdo, sera considerado
eleito o candidato que obteve melhor desempenho nas
provas e, persistindo o empate, o candidato de maior
idade.

§ 3°- Os membros titulares escolhidos serao diplomados
pelo Conselho Municipal dos Direitos da Crianga e do
Adolescente com registro em ata e serdo nomeados e
empossados por ato do Prefeito Municipal.

§ 4° - Ocorrendo vacancia no cargo, assumira o suplente
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Receltas Hora H

Batata recheada
com frango

Ingredientes

4 unidades de batata
grandes 1 colher (sopa)
de manteiga 1 dente de
alho picado 200 gramas
de peito de frango bem
picado 1/2 colher (sopa)
de limao (s6 a casca) ra-
lada 1 copo de requeijao
cremoso 1 colher (sopa)
de suco de lim&o 2 co-
Iheres (sopa) de manje-
ricdo picado * sal a gosto

Modo de preparo

Lave as batatas, faca
um corte no sentido do
comprimento e fure a
casca em varios pontos.
Coloque-as num refra-
tario e leve ao micro-
-ondas em poténcia ma-
xima por 10 minutos, até
ficarem macias.

Em outro refratario,
aquegca a manteiga no
micro-ondas por 30 se-
gundos.

Junte o alho e o frango
e leve ao forno por 6 mi-
nutos.

Misture na metade do
tempo.

Tempere com sal e a
casca de limao ralada.
Misture o requeijao com
0 suco de lim&o até en-
grossar.

Junte ao frango e adicio-
ne o manjericdo picado.
Misture e recheie as ba-
tatas.

Coxa de frango
com ervas

Ingredientes

6 unidades de coxa de
frango sem pele 2 xica-
ras (cha) de farinha de
rosca 2 colheres (sopa)
de ervas secas (salsi-
nha, cebolinha, oréga-
no, manjericao) 1 colher
(cha) de pimenta-do-
-reino amassada gros-
seiramente 3 unidades
de gema de ovo - sal
grosso a gosto

Modo de preparo

Misture a farinha de ros-
ca com as ervas secas,
a pimenta e o sal gros-
SO.

Passe as coxas nas ge-
mas batidas e envolva-
-as com a mistura de
farinha.

Pressione com as maos
para grudar e formar
uma crosta.

Asse em forno médio
(170 °C a 190 °C), pre-
aquecido, por aproxima-
damente 30 minutos ou
até dourar.

Dica: Para ficar mais
picante, junte pimenta-
-calabresa em flocos na
farinha de rosca.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

—
oy ’

que houver recebido o maior numero de votos.
FORMAGAO E APRIMORAMENTO DOS ELEITOS

Art. 37 - O Conselho Municipal dos Direitos da Crianga
e do Adolescente oferecera curso de capacitagdo
inicial para os 15 candidatos mais votados, sendo a
participacdo obrigatéria, requisito imprescindivel a
posse.

Paragrafo Unico: o candidato titular ou suplente que
nao fizer o curso em sua totalidade ndo podera tomar
posse da fungao.

DAS DISPOSIGOES FINAIS

Art. 38 - O candidato devera manter atualizado
seu enderego/contatos, desde a inscricdo até a
publicagdo dos resultados finais, junto ao Conselho
Municipal dos Direitos da Crianga e do Adolescente,
responsabilizando-se  por eventuais falhas no
recebimento de correspondéncias a ele enviadas, em
decorréncia de insuficiéncia, equivoco ou alteragcbes
dos dados por ele fornecidos.

Art. 39 - Os itens deste Edital poderao sofrer eventuais
alteragdes, atualizagdes ou acréscimos, enquanto nao
consumada a providéncia ou evento que lhes disserem
respeito, ou até a data da convocagado dos candidatos
para a prova correspondente, dando-se a devida
publicidade no Diario Oficial do Municipio.

Art. 40 - Todos os avisos, comunicados e editais relativos
ao processo eleitoral serdo objeto de publicagao no Diario
Oficial do Municipio, sendo de inteira responsabilidade
do candidato o acompanhamento dessas publica¢des.

Art. 41 - Eventuais modificagdes no cronograma
expresso no Art. 6° deste Edital serdo devidamente
publicadas no Didrio Oficial do Municipio e
expressamente publicizadas.

Art. 42 - Os casos omissos serdo resolvidos pela
Comissao Eleitoral, com a fiscalizagdo do Conselho
Municipal dos Direitos e da Criangca e do Adolescente e
Ministério Publico.

Art. 43 - O Conselho Municipal dos Direitos da
Crianga e do Adolescente podera publicar normas
complementares visando ao aperfeigoamento do
processo eleitoral.

ELEICAO PARA O CONSELHO TUTELAR DE PORTO
REAL [1 GESTAO 2024/2028 - EDITAL N° 001/2023

Anexos:
Anexo 1 — CONTEUDO PROGRAMATICO
CONTEUDO PROGRAMATICO - NiVEL MEDIO

As referéncias sugeridas tém carater orientador e
ndo retiram o direito da banca de se embasar em
atualizagdes, outros titulos e publicagdes nao citadas.
Outros materiais didaticos que abordem os tdpicos dos
conteudos programaticos do Concurso podem servir
de orientagdo para os estudos, ficando a critério do
candidato escolher a bibliografia que entender como
mais conveniente.

ATOS OFICIAIS

LEGISLAGAO ESPECIFICA - ECA

Programa:

Lei Federal n° 8.069, de 13 julho de 1990 (Estatuto
da Crianca e do Adolescente), e suas alteragbes: Das
disposi¢cdes preliminares, Dos direitos fundamentais,
Do direito a liberdade, ao respeito e a dignidade, Do
direito a convivéncia familiar e comunitaria, Da familia
natural, Da familia substituta, Da tutela, Da adogao, Do
direito a educacgéo, a cultura, ao esporte e ao lazer, Da
politica de atendimento, Da prevengéo, Da prevengéao
especial.

Sugestéo Bibliogréfica:

BRASIL, Estatuto da Crianga e adolescente - Lei
n°® 8.069/90. Brasilia. DF. Disponivel em: <https://www.
planalto.gov.br/ccivil_03/leis/IB069.htm> Acesso em: 21
mar. 2023.

LINGUA PORTUGUESA

Programa:

Ortografia. Acentuacédo grafica. Pontuagdo. Classes
gramaticais. Varia¢des verbais: tempo, modo, numero
e pessoa. Termos da oracdo: periodo simples.
Concordancia verbal: regra geral. 8. Concordéancia
nominal: regra geral. Elementos coesivos: preposigoes,
conjungbes e pronomes. Coeréncia textual. Nogbes
gerais sobre frase, oragdo e periodo. Ordem direta e
ordem indireta da frase. Discurso direto e discurso
indireto. Recursos das linguagens verbal e ndo verbal:
metéafora, ironia e humor. Leitura e interpretacéo de
textos.

Sugestbes bibliograficas:

ABAURRE, Maria Luiza M., PONTARA, Marcela. Texto:
analise e construgao de sentido. Sao Paulo: Moderna,
2013.

BECHARA, Evanildo. Gramatica Escolar da Lingua
Portuguesa. 2. ed. Rio de Janeiro: Nova Fronteira,
2010.

CEGALLA, D.P. Novissima gramatica da lingua
portuguesa. 48. ed. Sao Paulo: IBEP Nacional, 2009.

CEREJA, Willian R., COCHAR, Thereza. Gramatica
Reflexiva. Sdo Paulo: Atual, 2013.

FERREIRA, Mauro. Aprender e praticar gramatica. Sdo
Paulo: FTD, 2011.

KOCH, Ingedore Villaga. A coeséo textual. 17. ed. Sao
Paulo: Contexto, 2002.

SACCONI, Luiz Antonio. Nossa Gramatica Completa.
31. ed. Sao Paulo: Nova Geragéo, 2011.

NOCOES BASICAS DE ADMINISTRAGAO PUBLICA
Programa:

Conceito: Etica e Moral. Etica, principios e valores.
Etica e democracia: exercicio da cidadania. Principios
do atendimento de exceléncia: a ética na Administragao
Publica. Constituicdo Federal de 1988, art. 1° a 16
e art. 37 ao 41. Punicdo do servidor pela conduta
antiética (demais esferas de responsabilidade): Lei
n® 8.429/92 (Lei de Improbidade Administrativa) e
Decreto-Lei n° 2.848/1940 (Codigo Penal), art. 312 a
327 (Crimes praticados pelo funcionario publico contra
a Administracéo Publica). Lei n® 12.527 (Lei de Acesso
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a Informacéo).
Sugestbes Bibliograficas:

BRAGA, PEDRO. Etica, Direito e Administragao Publica.
Brasilia: Senado federal. 2006. Disponivel em:

< https://www2.senado.leg.br/bdsf/bitstream/handle/
id/176590/000176590.pdf?sequen>

DI PIETRO, MARIA SYLVIA ZANELLA. Direito
Administrativo. 322 ed. rev. atual. e ampl. Rio de janeiro:
Forense, 2019.

CARVALHO FILHO, JOSE DOS SANTOS. Manual
de Direito Administrativo. 312 ed. rev. atual. e ampl.
Sao Paulo: Atlas, 2017. Constituicdo da Republica
Federativa do Brasil de 1988. Disponivel em: https://
www.planalto.gov.br

Decreto-Lei n° 2.848, de 7 de dezembro de 1940.
Cddigo Penal. Disponivel em: https://www.planalto.gov.
br

Lei n® 12.527, de 18 de novembro de 2011. Lei de
Acesso a Informagdo. Disponivel em: https://www.

lanalto.gov.br

Lei de Improbidade Administrativa. Disponivel em:
https://www.planalto.gov.br

Lei n°® 9.784, de 29 de janeiro de 1999. Processo
administrativo no ambito da Administragdo Publica
Federal. Disponivel em: https://www.planalto.gov.br

NOGCOES BASICAS DO CODIGO PENAL

Programa:

Conceitos basicos do codigo penal brasileiro em
referéncia ao segmento da crianga e do adolescente.
Conceito de imputabilidade. Conceito de ato infracional
e crime. Conceito de medida socioeducativa.

Sugestbes Bibliograficas:

Cddigo Penal - Decreto-Lei n° 2.848, de 7 de
dezembro de 1940. Brasilia, DF. Disponivel em: <
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/decreto-lei/
del2848.htm> Acesso em: 21 mar. 2023.

BRASIL. Constituicdo da Republica Federativa do
Brasil. Promulgada em 05 de Outubro de 1988. Brasilia,
DF, 1988. Disponivel em.: <https://www.planalto.gov.br/
ccivil_03/constituicao/constituicao.htm> Acesso em: 21
mar. 2023.

BRASIL, Estatuto da Crianga e adolescente - Lei
n® 8.069/90. Brasilia. DF. Disponivel em: <https://www.
planalto.gov.br/ccivil_03/leis/I8069.htm> Acesso em: 21
mar. 2023.

Redacao:

Programa

A redagcdo sera composta por uma frase-tema,
geralmente de um problema atual da sociedade brasileira
relacionado ao segmento crianga e adolescente, e
cobra dos participantes uma proposta de intervencgéo.
O texto deve ser escrito em até 30 linhas e na forma de
dissertacdo argumentativa.
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

DECRETO N° 5677, DE 30 DE MARCO DE 2023.
“Transfere o Feriado do dia 03 de abril de 2023 nas Re-
particdes Publicas Municipais.”

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO,
no uso das atribuicdes que Ihe sido conferidas pelo art.
87, inciso VIl da Lei Organica Municipal,

DECRETA:

Art. 1° - Fica transferido o feriado do dia 03 de abril de
2023 para o dia 06 de abril de 2023.

Paragrafo Unico - Excetuam-se do caput deste artigo
0s 6rgaos cujos servigos ndo admitam paralisagao.
Art. 2° Este Decreto entra em vigor na data de sua pu-
blicagéo.

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO - WAGUINHO
Prefeito Municipal

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO,
GESTAO E INOVACAO EM SERVICOS PUBLICOS

ERRATAS:

Na PORTARIA N° 0858/SEMAD/2023 DE 24 DE
MARCO DE 2023, publicada no Jornal Hora H em
25/03/2023.

Onde se lé: JOSE VENANCIO VIEIRA DE OLIVEIRA

, Prefeitura Municipal de

ATOS OFICIAIS

Leia-se: JOSE MAURICIO VIEIRA DE OLIVEIRA

Na PORTARIA N° 0861/SEMAD/2023 DE 24 DE
MARCO DE 2023, publicada no Jornal Hora H em
25/03/2023.

Onde se |é&: EDUARDO TEIXEIRA AVELAR

Leia-se: EDUARDO FERREIRA AVELAR

CLARICE DA SILVA SANTOS
Secretaria Municipal de Administragdo, Gestao e Ino-
vagdo em Servigos Publicos
Matricula 60/107.708

SECRETARIA MUNICIPAL DE COMPRAS
AVISO DE LICITACAO
IOMADADE PRECOS N° 005/2023

A Prefeitura Municipal de Belford Roxo torna publico
que através da Comissdo Permanente de Licitagéo,
devidamente autorizado pelo Exmo. Sr. Prefeito e em
conformidade com a Lei Federal 8.666/93 e suas pos-
teriores alteragdes, realizara licitagdo em atendimento
as necessidades da Secretaria Municipal de Obras, In-
fraestrutura, Captacdo de Recursos e Desenvolvimen-
to Urbano da Prefeitura Municipal de Belford Roxo que
tem como objetivo CONTRATACAO DE EMPRESA ES-
PECIALIZADA NO RAMO DE CONSTRUCAO CIVIL
PARA EXECUCAO DE OBRA DE CONSTRUGAO DE

Belford Roxo

PRACA, SITUADA NA AV. SUBURBANA COM RUA
COSME, S/N° — BAIRRO ITAIPU NO MUNICIPIO DE
BELFORD ROXO — RJ. Podem participar do

Processo licitatério todas as empresas do ramo perti-
nente ao objeto licitado. DATA E HORARIO DE ABER-
TURA: 17 de Abril de 2023 as 10:00 horas. PROCES-
SO: 52/000222/2021.

Maiores informacdes e retirada do Edital na Sala de
reunido da CPL, situada a Av. José Mariano Passos,
n° 948 — Prata — Belford Roxo/RJ. Diariamente das
09h as 17h, exceto aos sabados, domingos e feriados,
mediante entrega de 02 resmas de papel A4 e apre-
sentacdo de um pen drive e o carimbo com CNPJ da
empresa interessada.

Belford Roxo/RJ, 30 de Margo de 2023.

JERONIMO CORREIA RAMOS
- Presidente da CPLMS -

SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS, INFRAES-

TRUTURA, CAPTACAO DE RECURSOS E DESEN-
VOLVIMENTO URBANO

PORTARIA N° 014-SEMOCAP/2023 DE 28 DE MAR-
CO DE 2023

Substitui membro na Portaria n° 026/SEMOCAP/2022
de 18 de fevereiro de 2022 que passa a vigorar com a
seguinte redacgéao:
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FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA

Ingredientes

1 frango inteiro/1/2 ce-
bola/pimenta-do-reino (a
gosto)/cebolinha (a gos-
to)/salsinha (a gosto)/co-
lorau (a gosto).

Modo de preparo

Corte o frango em pe-
dacos.

Coloque em uma pa-
nela de presséao o frango
e os ingredientes, menos
0 colorau e cozinhe por
20 minutos em fogo alto.

Abra a panela com cui-
dado (ndo esquega de ti-
rar a pressao), coloque o
colorau e uma pitada de
sal.

Cozinhe por mais 20
minutos, dependendo do
seu fogdo em fogo mé-
dio.

Bom apetite!

CARNE MOiDA COM
BATATA SIMPLES

Ingredientes

500 g de carne moida/3
colheres de 6leo/2 den-
tes de alho/1 cebola mé-
dia picada/1 tablete de
tempero sabor galinha ou
carne/4 batatas cortadas
em cubo/tempero ver-
de/1 colher de colorau.

Modo de preparo

Coloque o0 6leo € a cebola até
a cebola murchar e perder
um pouco de agua

Em seguida o alho e colorau.
Cologue a carne até ela se
soltar e fritar um pouco

Em seguida, adicione o table-
te de tempero.

Assim que estiver dissolven-
do o tablete, coloque a batata
com um pouco de agua, tam-
pe a panela

Logo em seguida, veja se a
batata esta mole e acrescen-
te o tempero verde.

GALINHA COM QUIABO

Ingredientes

680 g de molho de toma-
te/1/2 litro de agua

600 g de galinha cortada
em pedagos/1 cebola in-
teira picada/3 dentes de
alho/4 colheres (sopa) de
azeite de oliva/300 g de
quiabo picado em rode-
las/200 g de milho

sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo

Ferva o molho de tomate, a
agua e o sal.

Reserve.

Aquega o azeite e frite os pe-
dagos da galinha com o alho
e a cebola.

Coloque o quiabo picado
Mexa apenas um pouco, com
cuidado para ele nao babar.
Cubra com o caldo até que
passe dois dedos do nivel
dos ingredientes.

Espere cozinhar bem, e
acrescente o milho ao res-
tante do que foi preparado
com o molho e despeje sobre
a galinha.

Misture tudo e deixe mais 3
minutos em fogo brando
Retire do fogo.

Sirva ainda quente com arroz
branco.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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A comisséo de fiscalizagdo sera composta pelos servidores Agrinaldo Gaia Riggard
— matricula 11/20.909 em substituicdo a Quissila Correa Meireles Rozaes - matricula
60/86.028, Douglas Silva Dias — matricula 60/89.765 e, substituicdo a Luan Pinto
Torres- matricula 60/82.892 sob a presidéncia do primeiro, para fiscalizarem os ser-
vigos constantes do processo administrativo 52/381/2021 neste municipio de Belford
Roxo, produzindo seus efeitos a contar de 20 de margo 2023.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretario Municipal de Obras, Infraestrutura,
Captacgéo de Recursos e Desenvolvimento Urbano

SECRETARIA MUNICIPAL DE SEGURANGA PUBLICA
PORTARIA N° 001/2023-SEMUSP DE 28 DE MARCO DE 2023.

“Dispde sobre a posse dos supervisores da Guarda Civil Municipal”. Estes supervi-
sores fazem parte do préprio corpo de servidores da Guarda Civil Municipal € ndo
provendo nenhum aumento de salario ou gratificagao pela fungao exercida, cabendo
a estes fiscalizarem os agentes publicos da Guarda Civil Municipal de acordo com
as suas alas ou setores”
O Secretario Municipal de Seguranga Publica de Belford Roxo, no uso das atribui-
¢bes que lhe sdo conferidas:

RESOLVE:
Art. 1° Tornar Publico a posse dos supervisores da Guarda Civil Municipal, tendo o
poder de fiscalizar os agentes da Guarda Civil Municipal de acordo com suas alas
ou setores, a saber:
| - Ala Alfa-DALMIR CESAR DA SILVA MONTEIRO-MATRICULA 10/44.239 e HE-
BERT NOGUEIRA AUGUSTO-MATRICULA 10/58.550;
Il - Ala Bravo - MARCOS LUIZ DA SILVA - MATRICULA 10/24.224 e JURANDIR
JOSE DOS SANTOS-MATRICULA 10/25.568;
Il - Ala Charlie-DOULGAS LIMA ALVARENGA-MATRICULA 10/57.903 e LEANDRO
DOS SANTOS DA SILVA-MATRICULA 10/62.238;
IV - Ala Delta - ADRIANO FINAMOR CORREIA - MATRICULA 10/25.522 e CLAUCIR
JOSE DA SILVA JUNIOR-MATRICULA 10/57.396.
Art. 2°-Torna-se o efeito da posse dos supervisores descritos nos incisos do artigo
acima de forma imediata.

LUCIANO ARIGONE MARQUES
Secretario Municipal de Seguranga Publica
Mat.:60/107677-PMBR

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 007/2023

FREFEITURA DE

ATA W RECINTHF DE FRECTF 5™ 8672810

FROC ESR0 AP IS TRATTYO W (b2 £ AP0 M1 e
EEFOLS PP AL S o LT

B B M e maepa &6 M0 A LR Viesl ik & ampTes Lbukls ms dierals Foasd
blanan Puissi, %" 048, Prati. Peiid Beao B 4 peciedars bsakiapal i Bl Rois, @an
e Wl ol oo & Pl A - ey @ e & ooepremrc ([ HCHIR
REFEESENTACS FIRELL vsrins mo CTFT wol o o7 SEO77T108 38 som oosbaroys i
Eomn Aorsslivy Larn o™ 1904, g 1 Calgry Pkl L1 oy il Suseosmsiindc ©OR{FROMITERTL,
prki i ekl ek b D hogr Teaers ot Ulols | gme, prnedor do i de hresbeile =
D130 434 drglio auprisior Biriees, it s OFF wob o 8818 E 1T, s dinslintaplc &

el e de dowiss proedo sdpleres oo et N pRes pate Bdes @ oot Sepaeabs &
CENIAS HASNCAY, pary slesier @8 sedpeibiaies i Sposviere ek el dn Sedde comforma
Gt e, peiaiads J eupadiTe et comilis mo TERAMHE DE MEFERESNCEA - ANEXD | da
sl prio Mrser Frogs Poe lies, provesss PRSI0 B AFES0 St A DREE, duormosa &
vy Posderaat | RBF) o Dilel S paae Sismommn e Brpmere dr Progme An rspecifrsge. i
st m Broors i medrairee. oF SEAEL TN F OG0 B IRV TOEYD aeki ol 04 S
i Pronpronlin idie P — Amins [L pocbi it Jotih s 2 Mg e, e Bapgoa, sulepopilinly [ Brasideg L

Paragrols Fromes A, preisEld M1E vierull cowm Lwgs coseemasl g TUOMFROMITENTE d
Loresoy ek mann (orsda s e mlen @ o e wode d cuy - e e peki S ot bl e
i ahd

T T ] | UNm

VALOR |
mn.tmlvummu |
= o — -
R UESTA BASECA
FREAL AR B FARDTS
TRANEFARENTE I
1 BESETESTE. OO T MDD

e T ERER T AR LN
BEL NGRS, T | UALS
| PO B (LA CRRTA
BATH
Fryghs procis wsrer mpe Bodha
wpe e el o e o ml
o, Vil v g g o, L
i me i, Pbed S oo, Pkt
g, e ey B =,
Gl i Ll bl ba
arm Mk, Forypeon wwles oy Foman, i
iy e, el g ket e [ &

W LiNE TOTAL

(1.5 w] Sl K Lid S5 RS e ik 58

LT |

i Pl B w4
o o L
[T 1] L

PREFEITURA DE

- Belford Rexo

Farigreks Sopussds - i) prossss regiern & proges nle chrige o SIS ICTPHD o solcter qusiowr
spckind el s LR g P o, (ot ir B okl rnphe: 8 Vb g B i st Pl i |
g PR i, deel gl - v el S rpgesires b prebimieca & snpeep s om opeslials
gty

1= Delh FRLAED Dalh RECIFTREG DE FRECOS:

10 - fs praro & viptnca. do regies de progos i de 12 (doer] s, comsshos da acnansiers drsia
L

1= I FOENECTSMIONTTRE -

1 T oo e Gt i el B cutaburboinis o TERNET DE KEFFRENCIA - ANEXD 1 do
wal il o [l

= D WAL L TR RS

1o dhnalw wesl mgmeede sy g §de HY 9.7 24006 | gy milsis. wrigorwiss sverein @ wis
[ A

4 - Bub UTTLEEACAD DA ATA BE REGISTRD BHE FRECOS

i SR e U B e Pewges & Racreeea loni el o Sl

7w e oo pul b R el G [erosd AL &r Regren A Propos ¢ o oo esdo
B o BT N, e el o ) PR T i 3 e P gl Freasca] { W) e o T

A7 Fang pade dipen oy oy ieote ool S, mjilo ob-myinllas, qraadbs i ey, b g lisasalin @ fomlepis
pomimrs o Fdual do Froglo Fresecil (3006 07 0086700, o 0 procodon @ Ssopr © prosin
e o e

4+ CF proge s wT page pebs formooemrmn Wl o consiemr d proposs spreremisds. no Fropho
Frawreial 15 RF R D00 pees oo dewremorss de preu e a, mgasi: st @ nEnprEm

2o ADEELA L AT DE REGISTED DE FRECOS

Ll drphs ¢ eraindm e el propeen o eyner b prooe. gadc SowETen BT
daarem scla aam 0 e i et dbverk comdur o orplio prerecisdor da s s mass o
e b ol skl &0 ko

A0 dpw §seeoeracls do o peroscadon . o Gplo alo oy Severd efcbve o s o o
o e e ks O R e by o PR O vipd e ik Al Ea

A8 . Lo e gk TN oh o rebilneos i cobrangl o cumprTnnes pole Formeaskor das
ebrigaie cracrL e s i ¢ el ek, bwervsds o eepls drfcss £ e cosinediee, dr
W | i o i e de clmnsbs  comressy om gk 0
L TR ll’n'rluﬂ.lnm:ﬂl‘l.m 2 e sk

"H' dn ]
SR I h.':.i.'

= 'B!" Belford Ruxu

. ¢4y Belford Roxo

_'I-' |

LTv.

Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

PREFEITURA DE

= Uk MEVISAD DE FRECCR

[ Doramicr & vopiecm druin hin de Kopeiro de Props. o0 propos ropeieike sile oo ¢
PRI, PR B Beondegn do elemewer coreprowste qeands secowine o eeoge B
o s fnsncenn, corckwma s 84, e (1 d du Lo o 0 %]

A1 0 peae seperado pockeri e pevean o decormiee o dn evosemsl redinclio dsperkes protosdos. s
Fabridy, o ke T g phet o e diel e e g bra, cabwrmdo s gl
Voprrrciomild d L e rran e e B el R Ul R b A

A1 . Ugmndo o proge secabmanie erpelrede, o sl sefrerieriid, L o Safered i g
e e 0 PPl b AT el B ek

BT v g el s ramb § S e b it it b S i i il @
g,

BT Frontreda g repgis, s, 0 F omydho i i Dol o oo o e i
I Do o cdyrman baesrordrys vl paal e Tasied i el b

Bl R PR B TS WOTR B T USROS DR 1 9 Foreeendor, mepdumeg
Tl el PR (P B, BB PN CumE P o comprmans, & Dnpkc densoadon

Pk

Bl | Liew o Rmeppdr G comgevo s puapmels we aplcile dmoprassisioy cebho,
o Ml § oy ekl o R f PO BN EpeTerekdcs, dewdy per 0 comersa o oo
B ok prgee g lorm emamo. coinpedr o gomue Foreepopgonn viasde el opororeisdr do
P e B

o - e harvrelo dai P B fouiden, § Admsemacio el proonier b revogecho da e g
Hegrabie d Pree s, boflifd o Berdalin (i S R 8 OmITR b i R

T~ I CARCELAMENTC D) ERGESTRAR [NL FRECOS

CF cnmge oomdraie regrabomd poderd Bor O v iognlée 8 T on Geede s, ol sl O
el sl walrato o e i . Saanare ¢ Conlrad il o daapa -l

T8 ol J e eharsniio do- e el o podafl
Tal - b e gy ol ool guaiid GOl Cla gl Rds L ST

eurpim s da pa prle oyorrdmow du Dol eyl e b o b e o e B
verrirmssl drvormomr by s Poriss ou e foris sy drvsl syt vempreeesbs,

B3 e ew i e e mede o e

- i O COTSpTOT Eeml T FOprEnsic

FREFEITURA DE

i v el et 0 oo el e bpiess O pelr o ks s Bparics (s sk mo
s

bi porder qualper cosds; o de ke bincilko on quedifcecko sore rugsds mo procewo | ssiono
& ey chrngec e Seorrenim de s de erpero de preps

P LR 7 COVIPELT (R TESRD L ROEL AR S Rt SR Pl bl perle b o o, we
[ LT LS

TREY . Pile sl e det Pl A B st pudbiet e dasnils el okl ¢ pad Foplis

T b g fa Bpddeen acema, pomlelle & pwonse, § Admasingls ek o Al
el it ra e Ar regesin B Prepos o Evbormand o progeoamies. b B rodorms e regastes

. BN LHUEH, A I.Il'i.ll ELTHAPEINMITES T
=
B - Lonslierm cirgepias da TLRSFHIVATTIENTE

i Ky o ot de el (v e S gl @ ey ey il eyl el
sivrrvls, wrepey, B sega e de prags iy validedy de proda;

kp Forder, o puaspeey frwm parn o SIUNECEIFHED, @ corepley ¢ ewvisles e [nlbas o defraos
e b o ol prepe e, SrepET g B ol eepeiims,

4] celrrpe o olerio de En we -qu-l.»a.:r- ey, parn 2 ML SICAFHD, eetmeds mchaido m vl do

rEpErreic e @ ogiepET deprun, un poms oo, Tra, wpen 1 mcETriaem i
=T ETUR,

A PLAEY T DRGSR G L T L el il Pl b O TR e
L

) A o gl el O Miecalpme by

11 Sob pa pormas da I-|-.-J-'-.'-ﬁ-.|l.p..rn-e; Tormpg T b= f 081 PR O IPLFERE B Lodiemnls . i
e gl (RS oy ada pke MUSBCTFRD.

B ALl P LS b PP B0 Ry i Lpn TRkl anliis & Gk PRC albeu "endaal i
ermai de AR | de Lo RSS9

B Hegowdhrcor g 8 MLUNHEPHD sl msniork peabyer viceks & fibargis Pabadleils ol s
Pt riieomlinl 4 miragEdo roge S llrando o o Bty pud Jeloageit adiEbin ity S
Pt iy il s

-

¥ e b o i e i ov vl ok ey ke ok o G TERMO D REFERENCIA.

l'\.FJ"r
L 'II

FL’::-

FREFEITURA D'E

Belford Roxo

|| Hapin o o or, P, At Sl e e bbbt ot Ll w4 et b el fuiiEia Rpss
bty o ol e g m ol mwen ahem Dk o e e sl i o B
smglan om0 Lrma ey e e e sk e s, S8Enemey povm we fapnd e,

L Abiad o b Seapedad - c i Mg © & Pl relormdis | orvosfiene s O prodicics
vk ae fae i, ecbnee e el de decks b rorpesple des ek

dne e s

T orsdarrm e bk masbpenry dism 1 proypes prcasd 1oy s e dru, sherria vog d
3 R e B e o bl e PO Rl P e PR i CONTEATANTE o5 Hvers=

B0 St @i jRubagn 05 il gual fro A B Tl L e ke RUTORC T
Lo e viphecaa de g by propos, grerbemy o prresss e peage 19 ¢ peery da Do Bl )
Torp s e el R

2 Frovslmosr o eerdais oy W dae s an, s o8 ropaarsksie conssln oo orplc
R Ca P S D0 R e o g i e g e i el by
LT

o diprreras . deresk weko @ presy i vplea de hie 8 ey Ssl oy e loroe ool o preees il

i it i el ey e me e i, P e o] ey i Oty Ao o B b e o
pdlcacl rupsa s comrmsglo. e e oy P oEEeoE: | coeperbeislale o
Ee o TR Ry TR T

F s OERIGACOES Do s SHCIFRE

W1 - Comatineren ohrigapte do MUNICIFIO

e e v o s N O Pl e Py Chl (il - O ONE G [P g,

] i o gk garvmdn i KPR T T T, s s vnding iy ooy b i, sl ik,

ip Evemir B CEMPESMAHITEYTE diowmsrmby
[T BT L i e e (TRl b

mbrmpiry roe plemees pE e

el emavedy B D Sorieg o do Formets s kel
e T A ol il o s W o S B T Vi il s o e

Vi Fevminany oo vsle b, coses it b o ogumd Wt bl B e oo Wl el qeschde, vk
e 1 A i B [T L

B whrw el e sl ey el de Brmaius B de pordeels B0 oo
pravde i onder & rewemese. an doche @ rursesclo & venisgsslslr dos revon
ropirmkm

L""""‘-"h'lfl.:

. i | gy —




16" ATOS OFICIAIS

HORA 3

SEXTA-FEIRA, 31 DE MARCO DE 2023

CANJICA

Ingredientes

1 1/2 xicara (cha) de
milho para canjica/
7 xicaras (cha) de
agua/ 1 lata de leite
condensado/ 1 lata
de leite (use a lata
de leite condensado
vazia para medir)/
1 vidro de leite de
coco (200ml)/ 1 xica-
ra (cha) de acgucar/ 1
canela em pau/ 2 cra-
vos da india/ 100g de
coco ralado/ 1 xicara
(cha) de amendoim
sem pele torrado e
triturado

Modo de preparo

Deixe o milho de mo-
Iho em agua de um
dia para o outro.
Escorra e coloque na
panela de presséo.
Adicione as 7 xicaras
(cha) de agua, tampe
e cozinhe por 40 mi-
nutos depois que pe-
gar presséao.

Retire a pressado da
panela e escorra a
canjica.

Leve ao fogo em uma
panela junto com o
leite condensado, o
leite, o leite de coco,
o0 acucar, a canela, o
cravo e o coco por 10
minutos, ou até ficar
cremoso.

Coloque em tacgas,
polvilhe com o amen-
doim e sirva.

CARAPEBA
GRELHADA

Ingredientes

1 carapeba limpa e
sem visceras/ Suco
de 1 limao/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa)
de azeite/ 1 folha de
alface para decorar

Modo de preparo

Tempere a carapeba
com o suco de limao
e o sal.

Grelhe-a em uma
grelha, untada com
0 azeite por 20 minu-
tos.

Na metade do tem-
po, vire o peixe, para
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe
sobre ela.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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TORTA DE MARACUJA

Ingredientes
MASSA

12 colheres (sopa) de fa-
rinha/2 a 3 colheres (sopa)
de agucar/1 colher (cha) de
fermento em po/5 colheres
(sopa) de margarina/2 colhe-
res de creme de leite.

RECHEIO
1 lata de leite condensa-
do/1 lata de creme de lei-
te/200 ml de suco concen-
trado de maracuja sem as
sementes (3 a 4 maracujas).

COBERTURA
Polpa de um maracuja
com as sementes/1 colher
(sopa) de amido de milho/3
colheres de agucar.

Modo de preparo

MASSA

Misture tudo e amasse
bem até ficar uma massa ho-
mogénea.

Abra a massa e coloque
em uma forma redonda de
fundo removivel.

Leve ao forno até ficar
dourada.

RECHEIO
Bata tudo no liquidificador
por alguns minutos e despeje

sobre a massa ja assada.
COBERTURA

Coloque os ingredientes
em uma panela, misture bem
e leve ao fogo mexendo até
as sementes se separarem,
espalhe por cima do recheio
e leve a geladeira.

Fica uma torta muito boni-
ta e gostosa.

CHURROS

Ingredientes

1 e 1/2 xicara de leite/1/2
xicara de agua/2 colheres de
margarina ou manteiga/2 xi-
caras de farinha de trigo/sal
a gosto.

Modo de preparo

Cologue em uma panela o
leite, a agua, a manteiga e o
sal.

Quando o leite ferver, co-
loque a farinha e mexa bem,
até soltar do fundo da panela
(mexa bem rapido).

Coloque a massa em um
saco de confeiteiro, com o
bico pitanga.

Faca tirinhas com a massa
e frite.

Passe na canela com agu-
car e sirva.

GELATINA CREMOSA
Ingredientes

3 caixas de gelatina
de morango/2 caixas de
creme de leite/3 colheres
de sopa de agucar.

Modo de preparo

Prepare as caixinhas de
gelatina todas juntas, mas
com menos agua para ficar
mais firme, com a agucar

Depois coloque as caixi-
nhas de creme de leite junto
com a gelatina e bata por
uns 2 minutos

Leve a geladeira por 4 a
5 horas

A gelatina separa do cre-
me e ficam 2 camadas.
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LOMBO AO LEITE

Ingredientes

Lombo de porco de 1 kg
(aproximadamente)/Alecrim/
Salvia/Alho em pasta ou pi-
cado/Pimenta do reino/Sal/
Azeite extra virgem extra/1 |
de leite integral

Sal/Péo italiano.

Modo de preparo

Limpar o lombo do eventual
excesso de gordura, tempe-
ra-lo com a as ervas frescas
(pode usar também as de-
sidratadas, mas as frescas
garantem gosto mais intenso)
trituradas com uma faca afia-
da

Junte o alho picado o sal e a
pimenta do reino e espalme o
composto no lombo em sua
totalidade.

Esquente o azeite em uma
ampla panela e deixe o lom-
bo fritar até ficar bem corado.
Acrescente todo o leite e dei-
xe cozinhar por uma hora em
fogo médio baixo e com a pe-
nela tampada

Verificar de tempo em tempo
que o liquido nao se seque.
Se no final de uma hora o mo-
Iho estiver ainda muito liquido
deixe a panela destampada
por mais 10 minutos.

O molho deve resultar media-
mente grosso.

Fatie o lombo e sirva nos
pratos onde colocaras fina
sfatias de pao italiano torra-
do e cobertas pelo molho do
lombo.

Pode ser acompanhado ma-
ravilhosamente por ervilhas
ou espinafre cozidos.

BIFE DE CARNICA

Ingredientes

200 g de bife de contrafilet ou
alcatra/4 colheres de sopa de
6leo/2 colheres de sopa de ex-
trato de tomate

2 colheres de cha de alecrim/
Orégano a gosto/Sal a gosto/1
colher de manteiga.

Modo de preparo

Tempere o bife com sal.

Em uma frigideira funda (ain-
da sem fogo), ponha o bife e
despeje o dleo em cima, po-
nha o extrato em cima, distri-
bua a manteiga, ascenda o
fogo.

A partir que for fritando, acres-
cente o alecrim e o orégano.
Frite até dar a aparéncia de
queimado e virar um molho
(o bife nao vai queimar, s6 da
aparéncia de queimado).

E esta pronto o bife de carni-
ca.

Sirva com arroz ou pao.

E um vinho seco tinto ou bran-
Co.

QUENTAO DE VINHO
Ingredientes

2 | de vinho tinto suave/1
copo de agua 200 ml/Meio
copo de cachaga/1 1/2 copo
de agucar/2 pauzinhos de ca-
nela/12 cravos (ou a gosto)/8
rodelinhas de gengibre (ou a
gosto).

Modo de preparo

Misture todos os ingredientes
ao fogo em uma panela.
Depois que levantar fervura,
deixe por mais 10 minutos.
Esta pronto é sé servir.
Tomar a bebida quente.
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MINI ABOBORAS
RECHEADAS COM
CARNE MOIDA

Ingredientes

1 colher de sopa azeite

de oliva; Y2 cebola pica-
da em cubinhos; 1 den-
te de alho picado; 200g
de carne bovina moida;
Sal a gosto; Pimenta do
reino a gosto; 2 colhe-
res de sopa de extrato
de tomate; %2 mago de
salsinha picada; 2 abo-
brinhas de tronco redon-
das.

Modo de preparo

Refogar a cebola e o
alho no azeite de oliva.
Juntar a carne moida.
Temperar com sal e pi-
menta a gosto.
Adicionar o extrato de
tomate, em seguida a
salsinha. Misturar e re-
servar.

Em uma panela, com
agua fervente, dispor as
abobrinhas e deixar co-
zinhar por 15 minutos. A
casca e o0 miolo devem
ficar macios. Cuidar
para nao se desman-
charem.

Com o auxilio de uma
faca, cortar a parte de
cima da abobrinha e
com uma colher, retirar
as sementes de dentro.
Rechear com a carne
moida e servir.

ESTROGONOFE
DE FRANGO

Ingredientes

500 gramas de peito de
frango cortado em tiri-
nhas 1/4 xicara (cha) de
manteiga 1 unidade de
cebola picada 1 colher
(sobremesa) de mos-
tarda 1 colher (sopa) de
ketchup (ou catchup) 1
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1
xicara (cha) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme
de leite « sal a gosto

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar
transparente.

Junte o frango e tempe-
re com o sal.

Mexa até o frango dou-
rar de todos os lados.
Acrescente a mostarda,
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.

Cozinhe até formar um
molho espesso.

Se necessario, adicione
agua quente aos pou-
Cos.

Quando o molho estiver
encorpado e o frango
macio, adicione os co-
gumelos e o creme de
leite.

Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.

Sirva  imediatamente,
acompanhado de arroz
e batata palha.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
ey

FREFEITURA DE

. -ies - Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

Prefeitura Municipal de Belford Roxo

PREFEITURA DE

Belford Roxo

prea. 2= &

B VTN S
I

L Siremopls s |

- L omn da [y
14, et s
. —
By lapsl
. S| - R 14 R L
L T
viod Bk | upamd
A i
| ST TR
[ Comrem i Ly | —
Lorbmlagars ove | |
nbidacde. ¥ Rl
E T S | | cirirgiis m gl
Al | gl e e “ LR RE L so i fimaliiads o |
P [ T
o 0 | gk | R B it
- gy e
L Fidn al it | L T = .
| T T | o T 1 o ——
{ ¥ i g oy | | Pl i i
{ e, * lclindi | [ sbesthans cariaiy
ey et " ApD i
411 [Pgol dl oo T Ef b3S i e ¥ A i i
Eriorm g 1 Y g
| [ TR | _-a-q- |
| | ] | " T
= B e - . —
Corea do Lo, | ——— —_— el i i Do,
e e ECE GBS [- ]
o g [ T g T
" O ks’
413 | N, el w AT faisa el s o
TR A | ¥ P ST
i s im v e
LI | ww g Fimalbasn 2
i |
I‘f.“..ﬂ_: porber tecidod. &
T o A | s, ——— ——== """’“ﬂ:“'
LS LN S = l:-h_u.- -u_:‘
& T ki r
Dol o "
| il H-\.-_u:; il B L [ T sk
L #
1 Lo
whvérdo .,M_M:‘rl
e e Lo
| Ja.h.-:l-:ln.-_l = - | ([ |
Lervis dp Licas -t A = T
Il ol Py | b g e
| e Codad &8 [vp- =
| AT, B | T
apa FT. ks ma F- ] L LPEE=] R Cinrig | gl |
Cerape 1 | Dl
abvioio | F it pac i
e bncw | e
| ¥ bt e fonl | A o iwrapioot 45 piesd
T | o i e
'hr” P B o

Emgl e pary
ek 5
precika & |
Lbam o grampe
-
Ltadiin g |
| anbai [ldiralas
ST e ]
| b rdion e 1
i opalie
W] Filvona s oy o ] Bl ahad RS LI
| Higruhin frem e |
g b
L LT e L L B
|_*T:-ﬂf: o | o 1 A B ) L 0 I = |
L - Pl smrH b | |
| Chvesnl il v e el |
E_ """l"""-""_ﬁ____ 10 L B R LTS | t - !
ssidands, lulionde B e bl 7|
BT s [ ;'-ﬂ '5“;-.' ]
Besintn ke 0 {
= :L‘ﬁu-ﬁ'umuﬁ- | 1+ g | |
- Mk - __-I ok i |
[ m— A7 | lingeal de denian b Wi 7T AN
e T AT AT ’
L P ) VIR gl |
| Ml 15017 | = .
I Nt mlls - [rrem — B T =
)| articsludy niy " [T Corvin Ml 1K - j
Ot proirida - . e I
= i A A, [rkia |
I m__ﬁ-.‘-m = [ 3% B2 - Bt
:—""‘:'“ 414 f-:"d:;‘ ] + af 1T LigEEET ]
iy b L1 .
- ol Lk |
—— | - | T — | e i '
T I::H-J-" [re | i 3,19 S L o
e ] | e (s &y
-:i'm i Fabvim T o -l__ I I e Hrors o® 8 e e -
I » e le— ]
| ke s 1 : | LS T
[Ty |4l § Flmbleetls
an
Lol T~ “ & 1L CE T | Mk [
5 Lol puire
g TN oA O o : !.ll...p\..lw - " i ==
— . — T I I
Calur | l - I
"~ T e 5 1110 —— bl ——
! e — 4 | i & 1 e ]
Colhas g Dl —_— 4.
o .'-"n:- - " RYILTE T ' -l P"'l"'"-"':" - s o j
I S— N L kg M i J
4 (4, P _:- 1 =1
s Palpiuna | |
w B | e ks + B3 1380 PLPErT ]
| | B ¥ 83 x #7
uLf

PREFEITURA DE

[P - — r ——
= &1 1159 -
— .o s ' Belford Roxo
ol e Tt
e woi m LT S | i
[ I . | — | Demcolastior 4 - —— T—
R W e— | — - ____'_'“" . —
B - A% 11,88 [ P : i i |
[ o | " —_— ¢ g sk
-] —— ] CTRTET 1 eI
| - H | - R P | gy
1 S — — |
oinmaer | ] ol
| | e i i BE b T | gl T ® | mnm B3 154080
e — ek L e iy
STl ) PR = | ST Y |
| Ll BN TR REFL & | R L [ F’ pare |
| - —_— — — ] clmargle #m pival
bl o s 42 HE T, '-.' " A lean. | |
= — *_ . | - " Al |
”I Lo i —5 | - — | .‘H._l:‘;*. | , |
A e [nfwrh ] | REIBLIS R L | Lorrcg 00 Chpi
P —— e | O | wd gk
I-lr\lll-rﬂll'.rq T ——__I g
=ex = P e Ly |
-I—:_-_r_-\h.n-' CrTpk e phl | |
.-..::M Sy LT
T © il =4 wirken
T B s RS e | ‘“:.;\."f
- | | 3 %S prrum
veaeli 4 rel [deeenal,
| | n-d;-‘-‘ | o [P — L] i I e
e | | || | R Ll pi per |
& s &4 Gy T— S — = rwmoplo G |
E 12 Ebalgrm | i cwrlaca < |
oo [ mbdaay ® Aps e *
Bl pea : | bk mavihg "
- I | gk | e
&4 tovirn e RS b B3 1AM jom.* Tumbrim | i |
PR § | | ’ | [ R
| | | e |
! P - | Fontions 6 Dupin |
T..'\.:ndﬂ.'-luq.- | B  — _| e
oo b T | Edmele Scw ol [
Pefraia pan | *I_'Hﬂ-n-.-.- 1
Bt ] -‘-.-pm‘ e
- S ey H a3 W L da.aa [ oy m Pl da
PO i wrahos @
| ST — [T
| I e | | Wiy | i o L
S S ' | 48 |willdo s mpem | a2 T
—l ] e i S Sidid
; -:_.: I_ oo S | |
T LB R
- * Aupis e
»:I- * 2 atnlpsdiil
| T Comprimams
ikkm
* Thetladm | | Fi
i n-'\-H\.dq_lh.T- | =
*__FH‘IFIITHIHIJI L e g Desvid ., )
Tt T

i 185 i i
|
|
| |
[ |
]
||
|
¥ FiLie RS L
|
|
—— —— |
.
|
|
=5 Y T ]
- ({
— A .~




]@ ATOS OFICIAIS

HORA (%)

SEXTA-FEIRA, 31 DE MARCO DE 2023

PICADINHO DE AVESTRUZ

Ingredientes

400g de filé de aves-
truz picado/ 1 cenou-
ra média cortada em
fatias finas/ 1 batata
média cortada em fa-
tias finas/ 10 vagens
cortadas em fatias fi-
nas/ 1 cebola peque-
na cortada em fatias
finas/ 2 colheres de
sopa de alho pord
cortado em fatias fi-
nas/ 1 colher de sopa
rasa de manteiga com
sal/ 1 colher de sopa
de azeite/ 2 colheres
de sopa de sumo de
limao
1/3 xicara de aceto
balsdmico de fram-
boesa/ 1/2 xicara de
agua/ Sal e paprica
picante a gosto

Modo de preparo

Em uma panela co-
loque a manteiga e o
azeite, leve ao fogo
alto
Coloque a carne e
deixe-a dourar, de-
pois coloque o alho
poré e a cebola, frite
um pouco
Despeje os legumes
fatiados e mexa para
doura-los um pouco
Coloque a agua, ace-
to balsamico, paprica,
limao e o sal
Cozinhe em fogo bai-
X0 até secar toda a
agua

Sirva bem quente

JACARE A MODA RIO
NEGRO

Ingredientes

2 kg de rabo de jacaré/
2 copos de vinagre/ 4
limbes do tipo rosa/ 2
cebolas/ 2 dente de
alho/ 4 xicaras de fa-
rinha de trigo/ Sal a
gosto/ 1/2 litro de 6leo

Modo de preparo

Corte a carne fresca
do jacaré em tiras
Coloque em uma va-
silha refrataria com vi-
nagre e 2 limoes
Reserve por aproxi-
madamente 12 horas
para aliviar o cheiro
da carne
Tempere com sal, ce-
bola e alho batidos no
liquidificador, misture
os ingredientes, colo-
que-0s em um saco
plastico higienizado
junto com a farinha de
trigo para “empamo-
na-los”
Leve ao fogo o dleo e
frite as tiras empamo-
nadas de jacaré
Por fim acrescente 1
limao e sirva
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]SEXTA-FEIRA, 31 DE MARCO DE 2023

HORA %)

ATOS OFICIAIS @

Pao de Queijo da Ana
Maria Braga

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

@}Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

Ingredientes

1 xicara (cha) de 6leo/1 xi-

misture rapidamente o leite
quente no polvilho até es-
caldar completamente.

V& adicionando de 3 a 4
ovos e misture. Junte 300
g de queijo minas padrao e
100 g de queijo parmeséo
ralados no ralo fino, e va
misturando até incorporar
todos os ingredientes e a
massa ficar lisa.

Com uma colher, pegue
pequenas por¢des de mas-
sa, faga bolinhas e coloque
numa assadeira.

Leve para assar em forno
médio pré-aquecido a 200°
C por cerca de 30 minutos
ou até dourar. Retire do for-
no e sirva em seguida.

cara (cha) de agual/1 xica- : TE?-:."" 2| e oL

ra (cha) de leite/2 colheres - ':::f-: | 1 i —

(sopa) de sal/1 kg de polvi- B~ e S | ik |

Iho doce I"'"' Sepmia (3 | dae 5 B

3 a 4 ovos/300g de queijo | I;T_%‘_ ——l _

minas padréo ralado no ralo , s e v, |

fino (3 xicaras de cha)/100g [ | | wum | mewm |

de queijo parmeséao ralado 'Tﬁm i .

no ralo fino (1 % xicara de - oy , |

chd) W= | ° | wams | mra

;n_'?-nl'.;:t‘r-tl N — |

Modo de preparo i I’“"'E"" { —: —T :m | 2 !

Numa panela, coloque 1 [ St l I "':_ |

xicara (cha) de dleo, 1 xi- | ] * | - wampy |

cara (cha) de agua, 1 xicara - :

(cha) de leite e 2 colheres ,_;x—.l— f_ _EFM_!____""'"‘"_J

(sopa) de sal. Aquega em i ;

fogo médio até ferver. e | = e i

Em uma tigela, coloque 1 kg i sz

de polvilho doce, abra um — A | ¥ ) I|

buraco no meio do polvilho [= poit et AT p—

e despeje a mistura de leite P [T : =

fervente. Com uma colher, r—:"‘“""' i g

I L e e 4

Batata com mel e
alecrim

Ingredientes

1kg de batata asterix/1kg
de sal grosso/100g de pi-
menta do reino em grao/ale-
crim a gosto/200g de bacon
fatiado/200ml de mostarda
dijon/150ml de mel

Modo de preparo

Cologue uma panela com
agua para ferver. Quando
entrar em ponto de ebu-
licdo, coloque as batatas
para cozinhar por aproxi-
madamente 15 minutos até
que comecem a ficar ma-
cias. Escorra e coloque-as
no forno a 160 graus pré-
-aquecido por aproximada-
mente 20 minutos, até que
estejam bem macias e com
a casca durinha.
Tire as batatas do forno,
espere esfriar até que elas
figuem firmes e quebre-as
com a mao de maneira rusti-
ca do tamanho que preferir.
Frite em 6leo a 180 graus
até que fiquem douradas.
Bata no liquidificador o sal
grosso e a pimenta do reino
até virar pd e salpique nas
batat
Para o molho, misture a
mostarda dijon com o mel
e adicione sal temperado a
gosto. Para finalizar, colo-
que as batatas fritas no re-
cipiente desejado. Por cima,
coloque o molho, o bacon
frito e finalize com o alecrim.
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J @ ATOS OFICIAIS

HORA (%)

SEXTA-FEIRA, 31 DE MARCO DE 2023

CARNE ASSADA NA
PANELA DE PRESSAQ

Ingredientes

1 kg de miolo de acém/2
folhas de louro/2 colheres
(sopa) de vinagre/1 cebola
picadinha

4 dentes de alho/5 colheres
(sopa) de shoyu/cominho
a gosto/pimenta branca a
gosto/sal a gosto/noz-mos-
cada a gosto/1 colher (sopa)
de dleo

Modo de preparo

Em um recipiente, misture
todos os temperos, acres-
cente a carne e deixe mari-
nar por 30 minutos.

Aquega a panela de pres-
sdo, acrescente o Oleo, a
carne com o molho do tem-
pero e tampe a panela.
Quando a panela atingir a
pressdo, abaixe o fogo e
deixe cozinhar por 1 hora.
Esta pronto para servir!

VACA ATOLADA

Ingredientes

1 kg de mandioca descas-
cada e picada/4 tomates/3
cebolas/cheiro verde a
vontade/3 tabletes de cal-
do de costela/1 kg e 1/2 de
costela de boi cozida/pi-
menta a gosto/1 colher de
sopa de colorau/tempero a
gosto

Modo de preparo

Refogue a mandioca e dei-
xe cozinhar

Quando ja estiver macia,
acrescente o tomate picado,
a cebola, o caldo de costela
e deixe cozinhar mais um
pouco.

Acrescente a costela de boi,
deixe apurar mais um pou-
Co.

Cozinhe por aproximada-
mente 40 minutos.

Salpique o cheiro verde e a
pimenta de sua preferéncia
Bom apetite.

CARNE MOIDA A
PARMEGIANA

Ingredientes

1 kg de carne moida/2 ce-
bolas picadas/2 tomates pi-
cados/sal a gosto/cebolinha
verde/salsinha
6leo/orégano/2 ovos/farinha
de rosca/queijo mussarela

Modo de preparo

Despeje numa tigela a carne
moida, o sal, a cebola, o to-
mate, a salsinha e a ceboli-
nha verde e mexa bem.
Faca bifes e passe cada um
no ovo e farinha de rosca e
frite.

Depois dos bifinhos fritos,
coloque numa travessa que
possa ir ao forno com o quei-
jo por cima.

Por ultimo, faga um molho
com cebola, tomate e mas-
sa de tomate e despeje por
cima do queijo, e a gosto o
orégano.

Leve ao forno para derreter
0 queijo

FREFRITURA DE
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j SEXTA-FEIRA, 31 DE MARCO DE 2023

HORA %)

ATOS OFICIAIS

21

LOMBO DE VITELA
ASSADO

Ingredientes

800g de lombo de vi-
tela/ 1 cenoura/ 1 ce-
bola/ 1/2 alho pord/
1 talo de salsao/ 1
colher (sopa) de fari-
nha de trigo/ 1/2 litro
de caldo de carne/ 1/2
taca de vinho branco/
1/2 copo de creme de
leite azedo (creme de
leite com liméao)/ Noz
moscada/ Folha de
salvia/ 1 ramo de ale-
crim/ Paprica picante/
4 colheres (sopa) de
azeite/ Sal

Modo de preparo

Aqueca o azeite numa
panela e doure o lom-
bo inteiro.

Lave e raspe a cenou-
ra, limpe o salsdo e o
alho poro, descasque
a cebola e corte-os
em rodelas finas.
Quando a carne es-
tiver bem dourada,
acrescente os legu-
mes (exceto algumas
rodelas de salsdo e
cenoura), as especia-
rias, o vinho, o caldo
e, para terminar, 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo dissolvido no
caldo do cozimento.
Tempere com sal e as
ervas aromaticas, la-
vadas e escorridas.
Continue o cozimento
por 1 hora.

Retire o Ilombo e
mantenha-o em local
aquecido.

Abaixe o fogo e deixe
reduzir o molho.
Bata-o no liquidifica-
dor, adicione o creme
de leite e misture.
Fatie o assado e
sirva-o regado com
o molho e decorado
com as rodelas de ce-
noura e salso.

BATATA DOCE FRITA

Ingredientes

Batata doce
Sal a gosto
Oleo

Modo de preparo

Descasque as bata-
tas, e corte em rode-
las finas ou em pali-
tos, como se tratasse
das outras batatas.
Frite em 6leo quente.
Depois de fritas polvi-
Ihe com sal fino.

Sirva como acompa-
nhamento de carne
de porco.
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FILE DE PEIXE ASSADO
Ingredientes

500 g de filé de peixe (tila-
pia, saint peter ou outro) /
4 batatas grande descas-
cada em rodelas de 0,5
centimetro de espessura /
2 tomates picadinhos / 1/2
pimentéo(se ele for grande)
1 cebola média picada em
cubos / 1 colher (sopa)
cheia de alcaparras / cheiro-
-verde a gosto / coentro a
gosto (opcional) / 1/2 colher
(sopa) de sal / 1 dente de
alho (pequeno) bem espre-
mido / azeite a gosto

Modo de preparo

Tempere o filé de peixe com
sal e alho e reserve

Misture o tomate, cebola,
pimentdo e alcaparras e
tempere com um pouco de
sal e junte o cheiro verde e
coentro

Reseve

Unte um refratario com azei-
te, e forre com as batatas
cruas

Cubra as batatas com o
peixe e por cima distribua a
mistura do tomate

Regue com bastante azeite
e leve ao forno por mais ou
menos 30 a 40 minutos
Quando secar o liquido que
acumula no fundo da forma
quando esta assando e ficar
dourado esta pronto

Sirva com arroz intergal ou
branco, é uma delicia!

MOQUECA DE PEIXE

Ingredientes

4 postas de cagdo ou garou-
pa (700 gramas) / suco de 1
limdo / 1 cebola grande cor-
tada em rodelas / 1 pimen-
tdo vermelho cortado em
rodelas / 1 pimentédo verde
cortado em rodelas/ 2 toma-
tes maduros cortados em
rodelas / 2 colheres (sopa)
de coentro picado / 200 ml
de leite de coco / 1 colher
(sopa) de azeite de dendé
/ 2 tabletes de caldo de ca-
marao

Modo de preparo

Lave bem o peixe, regue
com o suco de lim&o e dei-
xe descansar por cerca de
1 hora

Em uma panela grande,
coloque o peixe, a cebola,
0s pimentdes, os tomates
e polvilhe coentro

Esfarele os tabletes de cal-
do de camarao, misture-os
ao leite de coco e regue o
peixe

Leve ao fogo baixo, com a
panela parcialmente tam-
pada, por 20 minutos

Mexa algumas vezes até
que esteja cozido

Junte o azeite de dendé e
adicione sal

Retire do fogo e sirva
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CARAPEBA
GRELHADA

Ingredientes

1 carapeba limpa e
sem visceras/ Suco
de 1 limao/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa)
de azeite/ 1 folha de
alface para decorar

Modo de preparo

Tempere a carapeba
com o suco de liméao
e o sal.

Grelhe-a em uma
grelha, untada com
0 azeite por 20 minu-
tos.

Na metade do tem-
po, vire o peixe, para
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe
sobre ela.

ARROZ DE FORNO
Ingredientes

4 xicaras (cha) de

arroz cozido 100
gramas de queijo
mussarela ralada

100 gramas de acai
cortado em cubos
pequenos 1 cenou-
ra ralada 2 colheres
(sopa) de salsa (ou
salsinha) picada 2
unidades de ovo 1
xicara (cha) de leite
1/2 copo de requei-
jao 1 xicara (cha)
de queijo parmeséo
ralado * sal a gosto
* pimenta-do-reino a
gosto

Modo de preparo

Em uma tigela, mis-
ture o arroz, a mus-
sarela, o presunto, a
cenoura e a salsa.
Coloque em um re-
fratario untado com
margarina.

No liquidificador,
bata os ovos, o leite,
0 requeijao, o queijo
ralado, o sal e a pi-
menta.

Despeje sobre o ar-
roz e asse no forno,
preaquecido, a 200
°C durante 30 minu-
tos ou até dourar.

ARROZ DE TACACA
Ingredientes

1 xicara (cha) de ar-
roz arbéreo cozido/ 1
xicara (cha) de tucupi/
50g de camardes se-
cos/ 1/4 xicara (cha)
de jambu cozido e pi-
cado

Modo de preparo

Em uma frigideira, co-
loque o arroz e acres-
cente o tucupi e os
camardes, mexendo
sempre.

Deixe cozinhar até re-
duzir o volume a me-
tade e ficar cremoso.
Acrescente o jambu
picado, misture bem e
sirva.
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BISCOITINHOS
DE NATA

Ingredientes

» 3 colheres (sopa) de
acucare 1 colher (sopa)
de manteigas 2 gemase
1 copo americano de
natas 1 colher (café)
de sal* 2 1/2 xicaras de
amido de milho* Raspas
de limao (ou de laranja
ou canela em po)

Modo de preparo

Em uma tigela, bata o
acucar e a manteiga
até obter um creme.
Junte as gemas baten-
do.

Acrescente a nata e o
sal e mexa até obter
uma mistura homogé-
nea.

Adicione o amido aos
poucos, amassando
bem, até que a massa
desgrude das maos.
Junte raspas de limao
(ou o sabor de sua pre-
feréncia) e misture.
Abra a massa e enrole
formando anéis ou use
cortadores de formatos
diversos e pressione de
leve com um garfo.

Em uma assadeira,
leve ao forno preaque-
cido a 180°C por 15
minutos ou até que os
biscoitos comecem a
dourar.

Retire, deixe esfriar e
armazene em recipien-
tes bem fechados para
manter a textura.

ABACAXI EM CALDA

Ingredientes

* 1 abacaxi cortado em
rodelas (ou picado)* 1
pau de canela* 5 cra-
vos-da-india* 3 xicaras
de acucar

Modo de preparo

Retire o miolo do abaca-
Xi.

Se for servir em rode-
las, utilize um cortador
de massa para dar me-
lhor acabamento (use
as aparas no preparo de
suco ou geleia).

Em uma panela, aque-
¢a 1 litro de agua com
a canela, os cravos e 0
agucar por cerca de cin-
co minutos, mexendo
sempre.

Junte o abacaxi e cozi-
nhe até a calda ferver.
Deixe amornar e trans-
fira para potes de vidro
esterilizados (com cui-
dado, ferva-os por dez
minutos, retire com uma
pinca e coloque sobre
papel absorvente ou
pano de prato).

Espere esfriar completa-
mente, feche bem e con-
serve na geladeira.
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MUNICIPIO DE BELFORD ROXO
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DOS RESTOS A PAGAR POR PODER E ORGAO
ORGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 1* Bimestre / 2023

RS1.00

RESTOS A PAGAR FROCESSADOS E RESTOS A PAGAR MAC-PROCESSADOS
PR LIGUDADOS
NAD PROCESSADOS LIQ = [
Insefitios i " - 4
ODERDOR Canc. Fugos Sakse Canc. O Salda
o e Exerc. | ooz Ant. 2022
Ant
i kLR A CE T R O] AT L
EXECUTIHD 2
PEEFPEITRA BOL PR R Futel P arFaintd s FaaiaFid]| Egsael | ST eardl AL ITAT THREEE K] B B0 et £
i ] - JiF B o] e N
FUSAT ACH D SN SOC BiLrORD RCeD 7. 03 oA K L Fo% 0 -k ] L 1.
! g & 1 n 1.I._.
iy atnt LA ASEHT BOCEAL BELFOED B0 regll v [ g B o Lm0 b Fro e T il %l O O o = Tl SRRl B
s PR Sk, I PO BT PR ¥ [0 E Bl 1l 31 il i & e T ] il T i QLR TR
- & il ] & i
F LD L (D CRmasek, L POy DD ER) 3] ci 3 -1
™ uf 3 B ToaS 32 1 1 FLT
G L A0 LMD RO e IEE] ITASETNTY r! ehagn 3| AT M AP ol oY B 44 ud e
I T F e § &a Br7 ada 4
F il Dl PRROCLEAICARS O L AOSE =BT o fulei ]| aF ] 3. 1L 374 &8 il T B
— = =
¥ 1 Azl BN 8 an] 18RO IR
Tidm| Faoey 418 or rlE 5T ] apd oo 1 | SIS NI E] 4
TOTAL (1) L
-lmtmmm-ﬂ:-
E n I & n
P FE T LA, B P B o e i T oA ol sp| asisc Tl 180 a0aE [ FLLE G Y] L ¥ FELTE
b 3 - . o TEF Y & a5 ey
Pl LI RSSIRT BoOCRAe B F D MK TREFAT B og FAATAT &8 L
¥ il | = [, ETRD
LD R S o el 1, SOy RO o maTA b & i o] noftaaEls 0% LF ATRL [ i
TOTAL (W TE S DN 1] Y 55| nseamm B TMIEME| Lo T 70 TEAaT
i - .
n‘l'.l.r_!l ] RN T T R E T Y E TN e o T T T T
T T = :
ELEN DE 0. SILVEIRA
Getal do Munscipo
gl ; BO/BETII - PMBR
“Na forma da bl complementar n® 287
de 10 de Faversiro de 2023

—TTETE 5O FODER EXECUTIVO: WAGHER OB BANTOS CARNERD =
H?EP:I"-SF-.E-. PELA CONTABILIDADE PAULC ALEXANDRE DE MASCIMENTD CRISPIM

SIGFIS - VersBo 2023

Data de Emissao. 20032023

18:22h

MUNICIPIO DE BELFORD ROXO
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORGAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAOD E DESENVOLVIMENTO DO ENSINOG

ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SUCIAL

PERIODO DE REFERENCIA

1* Blrmasten | 2023

Anexo T do RRED

LEN 5 354/08 wrl 72 - A B R$1.00
RECEITA RESULTANTE O IMPOSTOS (Arts. 212 # 217-A da Comstifuicho Federsl)
PRESAD RECEITAS REALIZADAS

RECEITA RESULTANTE DE IMPOSTOS ATUALIZADA Ak 1* B 03 i
T-EE R T AL O MRS T DS 1L AL 000 0 >1.388 138 4 .77
BB Womdiartn o Fagell BOGRE 8 Propracacs P o 7ot Leeess - PTL 58 140000 0 BT BAN 8 847
0 i gl Mopp landy ) VoD aire Tomr el b Weed - 5TE 2 A3 000 O 23T 173 A BET
1 HResalE Hefulame 50 mpouin sobrs S e on O Caasiguee fosirrza - 125 £ 3 S0 D00 C B AT 0 1341
+ il Mg B to yponin miles Ve S8 Migngy Fetco ra Fos - TERE 180000 5.0 1 TRELD .58
e CRITAL DE RS PR LS mones Trivtatecird I LB 353 60000 0 E200SMeT | 175s
d.Houte-Fare Fr 1350900000 N0, T | 1620
N Phirsals relsbetis § CF @t 150 1 st b 175 080050 0 HEG Y| 1408

2 gy referes B CF 2% 155 | slrass d a e 6 DL ]
1 30mefum AN 158 880.000.0 WM | 1802
i omaFaes FlLoriwk & 500,000, 0 aTE44TH | 1503

a - TR 10000 O (1]
et e ke 25 000.000.0 LMZSTSE | ST

I Bt W -Chore &n a0

7 L argermsgimn Firde Ty e eponion @ Toeoll . Comaliudar e aa a0
10 ELAT el 458 B44.000,0 pacgsass | 1840
:mm-l o=y =)= 5y B A5 D000 17,407 BEN S \TAT
— - L1770 (L) + B 44.709.000.0 assasmt| R

B w c e % Ol e e L E LN O =T s (e T

CHEFE DO PODER EXECUTIVO WASHER DOS SANTDS CARMERD
RESPONEAVEL PELA CONTABRIDADE : PALLD ALEXANDRE DE MASCIMENTO CRISFRS

SAGFIS - Versdo J0E3

Cintn o Ermmmic

20RO 1eddm

Aareiay B doy RIRED




| @ ATOS OFICIAIS HORA f_}:’ SEXTA-FEIRA, 31 DE MARCO DE 2023

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

@Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

MUNICIPIO DE BELFORD ROXO

ROLO DE CARNE RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORGAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGCAO E DESENVOLVIMENTO DO ENSINOD
ESPINAFRE E QUELJO ORGAMENTOS FISCAL € DA SEGURIDADE SOCIA
PERIODOC DE REFERENCIA - 1 Bimestre [ 2023
Ingredientes LEI 535408, el TT - Andxd B REi1,00
600 g de came mo- EITAS RECERIDAS D FUMDER 80 EXERCICIC ATLAL EZATA :.1' -Hzma ",
’ . 4
ida;200 g de espina- Y 2 2 &'e)
fres frescos; 125 g de R ™ D PR e it Ualal el ) i RETT T : i) H?E
& 1= Tr e e, S Rl i S FLRDTR FENED0.D00.0 43 51 308 LEA
mussarela A(ou_ outro de i e e oo agel] e
sua preferéncia); sal e PR LY SRR S — 3 5000001 Saare |
pimenta a gosto; alho &2 PP - Complpmantasta S3 Lmdc - af PeL00.0 ﬂ-uﬁ; :-r.'1
Lo i 21 Fere D00 3 £33 30, - B}
em po a gogto, colorau S22 Aniatt, 4e Agicile Franceis ng an | woe
a gosto; azeite a gosto; L3 PR - Comglamaslasles 5 Pk - kAT 21 SOGL00 O 11ISABETH | 5197
400g de abdbora (usei L3 Fenone - 1.800.000.5 4TS ";-“
abobora manteiga); 1/2 — T T T TR T T R T LT v T T XL T N IS N
cebola.
RECURSOS RECERIDOS EM EXERCICHOS ANTERIORES E MAD UTRLIZADOS VALOR
B TOUAL D03 RECURSOS DF SUPERAWT : D= 1
F e S meEk T S0 CE AR Sl DA T AT NTE A TR - ]
Modo de preparo L1 ST REMOL GE OUTROS CNERCICOS (7]
Leve uma frigideira ao # TOTAL BOS RECURSOS 0O FUNDED DESSORMNVENS PARA LTILIZAL ASD {8 = §) | et
fogo com um pouco de
azeite e deixe aquecer. DT ACAD DESPESAS | Cissisas eSS
Acrescente os espina- ATUALIZADA EMPESHADAS S LA 2ot
p DESPESAS COM RECURSOS DO FUNDER el At o Birspatry A2 o Brreilre
fres e tempere com uma " poe ¥ =
pitada de sal. Deixe os TR T o e TET 017 aa0 1 HATE 1307 1253 EEILMAT 3
espinafres murcharem ’1; ""*:"‘*"“"‘-‘ ﬁﬁ ﬁ: ae | :,: :g
. i Chmpd . B 1
e saltearem, retlr’e _es- L3 Pekeamails 53.300.000.0 o o0 a0
correndo todo o liquido P L 154 7HT 50, 1 TR R Loxaer 3
e deixe esfriar comple- T-Thpr. S £7.140.006.0 00.000.5 5 TS BE143 1
e 0PS54 SO0 an 0.8 s
tamente. WAL 1= Cimchog 17 55 CoG. B ES oo
Numa t|ge|a Co|0que a in "..?l"l'll—_h 3 F0G O0d 3 -14] 0.0 ag
. LRy B R e T ﬂﬁﬂﬂ' 7345
carne moida e Fempere- TR TR T S O MO T PR T T 187 g1 3! ﬁ'}ﬁ'ﬁ' &j‘ .i.'?’ﬁ_
-a com sal e pimenta e
amasse bem para mis- MOCADORES DO FUNDER
turar. Coloque depois CESET AN CESPCELT DESPEEAL
a carne numa tabua de mmn:mumnm EMPENRADAS LCRACADAS PP
cozinha, numa camada O ot Fe R
s6 formando uma espé- b et o Peobbgtelcd 89 £ iuipbe Bl ] .0 g
cie de reténgulo. i Pk e gl g Tl el e Ta PR a0 ab ad
No melo Coloque oS es- b i, el dm oeulbc - "I"r"’. Li T ] Lo .F: ) i
inafres ja frios e sobre ofis o 3. T R ol e .
p J C T e ol et Se Lk - VALT hglcpos s ¥ ok Infed] T [T el
estes o queljo cortado 8 Denpenm ootk G Gk - vALD Aplcasss e Dempees. 5o Cagecsi ) o0 o8
em palitos. Enrole a car- = e TS N T TS
ne sobre os espinafres o DR O LR APLICAD WL O RSOl nAT " APLICADD
i DN ADORES - -
e o queijo, formando um AL iR, inties X @ § 7 - Conumtuigia Federsl E 4 m?m; -
rolo e apertando bem
hei ~ P N PR v FUMBOE R na Restasefnlan 008 Peolader s £ i it £0085 80T 4 aB [+1] ]
para que o recneio nao 20 Pere, 8%, o Complom. me Uik 8o FUNDES (VALT) as Edur. inipnst SE2RE300 T LY o0
escape. Coloque depois Z1- WEn G 15% da Complerm, oo Unio 5o FUNDEB-VAAT s Deep. da Capits 1508 530,27 T .0 T
o rolo numa a§sadelra. INDHCADORE - Art, 25, § 3" - Lai o 113 de 2030 Wil 63 BRI WALOR By AP BC AT w, WAD APLICADD
Corte a abobora em Mixin de 0% do Suparivit) PERMTIO0 AL APLICADIC MPCES ARUSTE
cubos pequenos e colo- - = — £
da- Tokal g Faoeta Fracaben & ndo Ak ala re Espoion S TS ST 285 43 1 57285438 1 [ ek
que em volta do rolo de -
carme. Pique a cebola e INDECADSOR - Arl 24, § * » Lad #* 4113 cis 3038 RERER | WeRieS ] Meate g s fams WL il
espalhe sobre a ab6bo P S S P i A S— ol Frsi o miagy
= sRERETIOD D | EDRCICED | APLECADD ATE
sal, e tempere tudo com = - - - =
o alho em po, o colorau Z)- Yotal Sus Despovsa cusioaden com Supeciet do FUMDED 185788 ) )
. I3 %= Toksll das Cesp cutiendss ooen FLNDER - ot & Trara” s roogh s TLEMATT S (=] ] 1]
e regue com um fio de 5 B Yokl Sk Dt s - WAATY T T oo B
azeite. .

Leve a assar em forno
previamente aquecido a !
180°C durante cerca de CHIEFE DO PODER EXECU vt e 2AFY 0 33
45 minutos ou até a car- R ;
ne estar cozida e a abo-
bora macia e tostada. [
Sirva a carne em fatias
€ acompanhe com uma
salada ou legumes cozi-
dos.

MUNICIPIO OE BELFORD ROXO
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAO E DESENVOLVIMENTO DO ENSINO

ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCLA : 1* Bimestre / 2023

LEl B.30:4/88 mrfl T2 - Arsaup 8 RE1.00
D SPE SAK, SOk MANUTENCAD E DE SEMNGOLVIAE NTO DO EnGiw - MOE - CUSTEADAS COM RECEITAS DE 9005 T00 (EXCETO FUNDE)
£ i EPE AT DEEPEIAS
SALADA OESFILAS COM ACHEE TIFeCAY OF MGE - ECETAS DF BEROETOS .'_H.T‘-l."-_ I :ﬂm LAOLEATAS PAGAT
MULTICOR EACETO PUSCER Por sres da At ATLLAL LT AT, | sotmems | Asktemmaca 2ol T B3
&l 1] 1] Af]
||
I dient M- FERACAT S PP AN TR 1 A8 162 4 | W i T | 7 TR 4 i o e T
ngredientes 24 3 Crachen 1884 1834 | 1LBaEse1 4 | 2 1844 LOTT N
14 I s ey an i ; 5 B
Alface roxa; Alface ver- i i - 5 855 ii; as I o a
. s e EMmsal F UL ST AL 55 000 § L [
che’t Tol;nates P.Cerej{a,,s’ i TOT il Dl OF 3P AR Dol Al 0 WD AT AR 1EE § 1802194 | = i d LOTT 18
eterraba,; imentao
verde; Pimentdo verme-
Iho; Pimentdo amarelo; adBasAcy Bk DERTEAS PARA Fd DE LAKTE Wbl COMSTITLCIDN Ay 8
Azeitona chilena; Bro- TP, TOTAL, DAS DESFISAS D MDE CUSTEADAS GO0 RECURSON DE Bas08 T0sS FRLERE
colis; Tempero a gosto. oy FE S TADD LRDUADD) DAS TRANIFRREMCAR OO Fundili - LT BB 180 TR
Fhfep e R T0% & Pa R Al PR SRS BB RIT D08 R E BT AL GRS, A gt s DF ROCRSTs DD FLSDER i ]
o) 4o BESTOS A PAGAS AD PROCESSADCS INSCRITOE MO ENEACECH BEM DrePONESLCADE FIUAMCIIRA D8 AECURE0E DE WG 1SS pRes
VE g CAMCIL SMERTO. Ny i 00 W0 |'_||=_ilii"'jﬁ.imhﬂ.ﬂ;‘l’m.ﬂﬁ:;'F-?nﬂ-.-{.l“lm:lmiﬁmumlﬁﬂjiﬁﬁ:ihifﬁm L o
MOdOdepreparo 1 TOTAM DAs DESET A% Pafia Fodd OF LBaTE 37 - G » 5« 38 » §if =50 Bl T 8, B4
Cortar os pimentdes e a
alface em tiras. APURAL AS DO LITE WNAR0 CCRBTITUCKINAL WALOR 5000 WALOR ANIGARG 1.-,::1:@
r?:;arroabt:'eét:ec;';;zba e cozi- i3 APLICACAD DM MOH BB & RECETA RESULTANTE DE RPOETOS 1 008 MED a -3 B T m3E M AT
Colocar nas bordas de
uma travessa a alface RESTOS A FAGAR BeLCRITCE PU FEERCCIO8 AN TERICRES S0W SALDO A W & L
. i = ST R ADOS
roxa, depois a alface CenbCuin SADE FRANCESA T RECUREOS DI MRPOSTOS DO FusSER “-,';'Iiu -n:‘-.#Elr:ﬁS -"‘i"-ﬁ CAch.! ll-':u:_
verde e a sgguw a be- - BTN & B PF DR EAR OO LD T8 B0 3T =K 4] 0.0 000 | 290 L0
terraba. Enfeitar com os 5 Fe BB OO iR B P & T aealerrogs Je lpesian L] il 0,00 r e ] Q.00 0}
pimentdes, os tomates B 3 Ewmcytaon rors cemrson e PLUSMDER. e FaDh BS0.3T | 0,00 .00 008 | FROZES0 3T
cerejas as azeitonas e ST R IR T . e 500 | 2,00 .0 X

o brécolis.




| SEXTA-FEIRA, 31 DE MARGO DE 2023 ATOS OFICIAIS

HORA (%)

35

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
ol Prefeit Municipal de Belford Roxo
ATOS OFICIAIS
il : PRFALLD RECLITAS REALTADAS
RECEIT AR AOREHMARY FEL FRGANCWLEENTD D0 Easly : LLLIE SRR SE s o Rwsasirg
I i
STOLEN S RECEIT A ot TRANIFLRLNCAS DO FHOE jrcinis rerderanios. 8 Rpleacilc Frabois o STO0000 413138 3
& 1 Sl Sutala | 2B 500 DS i a
e B0 j 10000 0
Ingredientes R . & 050.000.0 3
¥ e P T | {
Bl BeiChil e e i oe 0 000, C v
Etapa 1 . BRECEITA Of PRnNSAERENC IS OF Conralracd | 00000 -
Cerca de 3009 de fa- RECEITA D Sl THER D6 TBUADCH A CORACACAL | 6 300.000.0 5061 D66
rinha de tri og M HECEITA DE OOTRADOES DF CREDNTE p
g . . i CASTRAY FLCTITAY Pafs MianCetdsgnT T [0 Enimh | 00 |
125 ml de leite ligei- T 1T A, BEL T AR ADSCSCRA PSS, PRLAMIUAMIE N | L) D0 Bogkoe) (B8 + M =37 = B = ki | T 200 OO0 B 13 pEn s
ramente morno
30g de fermento bio- : e
og [ comenc e e
ogico . Sol b b 5 DAL P AL, DO WS TS A B AER PARE FRUAADLRNNT 'I ced, -..:- EVPENSHANAL e Tl tidgi el
1 pouco de cerveja BT e Ans e Ml 1. SFOALEACA At o Rameiirn Ak o Berwnire A :a-;—-: :
o fa & Tl
Etapa 2 ik :
1 colher (sobremesa) EDUCACAD INPANTR | .00 050,00 0.00 1% L
d I il - Crache : el a0 o, O xR
©sa . 412 Pl | i, G a0 K e [ (=l
120g de manteiga B —— | 20 543,531 3 ¥ TOd 60 A8 3544 o5 7 450 0t
Casca ralada de li- Ehpa i B I 0.0 .
méo i IR [N ] | Ty . e =
80qg de aclcar Eb.By Frmcey, WAD sTESRASO AL PSS REGULAR : o | o
g ¢ 5 N M TR N TV 074 48

250 ml de leite

2 gemas
Etapa 3
400g de farinha de
trigo a Fli .
8g de fermento em Ma oy
5 : 733
poé
Etapa 4
2 colheres (sopa) de
rum
100g de chocolate
meio-amargo picado CHEFE DO PODER EXECUTIVD. WAGHER DOS SANTOS CARNE RO
REESOMEVVEL PILA CONTABRIDADE - PALL D ALEMANDRE DE MASTIMENTD CRIEF

1009 de frutas crista-
lizadas

100g de uvas passas
100g de nozes moi-
das

Etapa 5

150g de acgucar
Manteiga derretida

SEGFIS - Vierso 2023

B e
L LT B T

RELATORIO RESUMIDO

)4 EXE

Cala de Ernmado, J00 00

AP0 DE BELFCRD RONO
CUCAD OR

AMENTARILA

1= Fdn

Araao & do RIRED

DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAOD E DESENVOLVIMENTO DO ENSINO
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGCAD E DESENVOLVIMENTO DO ENSIND
ORCAMENT S FISCAL E DA SEGURIDADE SOCLAL

PERIODO DE REFERENCLE Bicnastre | 2023

LEl 9.394/96, & T2 - Ao 8 R Mirares

- ; | DESPESAS DE 5PE 5AS Of BFERAS

DOTACAD | x
Modo d Ty Gl DAL DEsieg LS Con BDUCACLD AT ."‘h. | FSPE sHLATIAS LR ADADAS Filelib
0 0 e preparo ! AL LA kA A = Eh_-“_' etk f" eyl AdE O m
|| il 1] i

R L 3 S L 132 130 37480 | 206, 84 ILTELBE1 B 20174582 T8
A7 - st Comshisd 300 782 374 53 | A7 BIA_418 BE 13708050 53 19 B0 4t TH
|I\E/|t-a5;)a 1 b . 571 7. Punsnsl As % ?::.?E'-' 1z | 21 3717080, 13 F i S0 80T,
isture bem os in- i v - e e
gredientes, forman- 1713 Traniionss 4 sihaies tomeding, conlastosts o Sarilotss vor © | e 0,00 .00
do uma massa pe- T4 d- Cumnes Dangeas Commns 3 204 B 38 V15 638 54 X088 08 4 13608 §77 40
quena. £V e du el H B QO [ o 111,828 Sl BN 07 534 458 00
Deixe fermentar. AT 3 5= Tl bea i el e cr i Corigsoras m NerDe e se " 0,00 e 00
Etapaz AT 2 J= Dewas, Db, 2w L abis o 1 A0 00 T il L% BN 49 T

Adicione o0s ingre-
dientes dessa etapa
na massa fermenta-
da e misture delica-

damente, até ficar
homogénea.
Etapa 3

Junte a farinha de tri-
go e o fermento em
po a mistura da eta-
pa 2 e misture bem,
até a massa ficar
bem homogénea.
Deixar descansar e
crescer num lugar
quente.

Etapa 4

Misture todos os in-
gredientes a massa
crescida.

Deixe descansar e
crescer novamente,
no papel de assar,
por V2 hora.

Depois, asse vaga-
rosamente em forno
baixo.

Etapa 5

Enquanto o Stollen,
depois de assado,
ainda estiver quente,
pinte com manteiga
e polvilhe agucar.
Repita até que aca-
bem a manteiga e o
acucar, de forma que
o Stollen fique com
uma casca branca.
Sirva em seguida.

CHEFE DO PODER EXECUTIVD WAGNER DOS SANTOS CARMEIRG
RESPUONSAVEL PELA CONTABILIDADE: PALL O ALFYANDRE DE MASCIMENTD CRISPEI
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Recaitas Hors H

LASANHA
VEGETARIANA CONTROLUE DA DISPOMBA IDADE FINANCEIRA £ CONCLIASAS, 21 UEdaD N ' i i e
Ingredientes 8- DXSPONSBILIDADE FINANCEIRA EM 31 DF DEZEMBRO DE <EERCICO ANTERION: | SASTasm0|] | sasease

4 colheres (sopa) de
manteigab cogumelo i
shimeji limpos10 colhe- 53 e
res (sopa) de molho de - ETES KEGATT: ST Vil TS 533428
soja (shoyu)10 colheres S o) BALDD FRiANCE®S LR IADO (S Barcl e )
(sopa) de saqué mirin - = e o Eo ot
(para cozinha)3 dentes

de alho bem picados3 NIMCADORES ASUSTADDS

pimentao vermelho cor- - — s ettt et e
tados em CUbOS peque_ Senarns de TE%, da FURDER ~d Risa d-m2la m2a P ollcsir il Efuestdbs Bilica

nos4 colheres (sopa) /ALDR EXOGK T VMORAPUCADD | APLICADD
de azeite de oliva4 co- i r & e —
lheres (sopa) de man- ey O e R e e PR W Lo ricnis e o | 0 okt R i A A
teiga3 dentes de alho APUCACAD EM OE s-awz RECE u:s,u ANTE DE IMPOBTOS

rs = ——

bem picados1 litro de YTAL DAS DESPESAS DE MOk
leite4 colheres (sopa) USTEADAS Okl RECUms
de amido de milho200 = A__atol =
gramas de queijo pro-
volone ralado1 copo de
requeijao500 gramas
de queijo mussarela300
gramas de champignon
fatiado e e I ey ey T e e = o s T e T
RESULTADD DAS CRITICAS AFLICADAS SOBRE A O AACAD DO AREXD 08 RREBOD |
Modo de preparo

Aquega a manteiga e | Camsca
junte o shimeji, mexen-
do sempre.

Regue com o shoyu e o | Corimea
saqué.

Nao deixe cozinhar
muito. Crnm 02
Refogue rapidamente
metade do alho e o pi- |
mentdo em 3 colheres a4 O |
do azeite.
Aqueca a manteiga e I |
doure o restante alho. I s .

Junte o leite com o ami-
do dissolvido, mexendo I
até engrossar.
Junte o provolone e ;
0 requeijdo e misture '
bem.

Em uma assadeira, al- i At i e T s i i ms el cr n s P w— e
terne camadas de mo- :
Iho branco, folhas da
lasanha pré-cozida, shi-
meji, pimentdes, mus-
sarela e os cogumelos.
Finalize com a mussa-
rela.

Cubra com papel-alu-
minio e leve ao forno,
preaquecido, em tem-
peratura média (170 °C
190 °C), até cozinhar e
borbulhar.

——— e .  ———— o ——— e ——

} RESLUAL TADND | ROUEDD CAl . DAS DESPERA 2 I
ANSEERE weas o D FEil G LiirTE
- ...

= m—— — o e = = = —

g S

G £30. 15 T STINT N | 20 &

i)

Sl BSatald S5 il BOn T o F v L T

C indors
Mat. 80/80733

FEIJOADA
VEGETARIANA

Ingredientes M S e T
CHIEFE Bl PODIER 0T SAF P o g BANTORE CalME

EESPONTEAVEL PELA COMNTARD TADE- B N EAMDERE DF RAACEILTT PN

500 gramas de feijao
preto2 cebola picadas?2 P L Verslio 200 ale do Erissho 20202 13 Anauc B do RRE
dentes de alho4 colhe-
res (sopa) de molho de
soja (shoyu)4 folhas de T R
IOUrO1 IitI'O de CaldO de A T e o SR Dul, P s oA R AT R
|egume32 cenoura pica_ : DEMRDE TRATHD DA 1-r'aLI'.-I.F.lfa-l.l'l ru-ww: L#.!ll.".'fdll'l'lu'-l r‘"'.-"'ﬂl-'t'ﬂ.-w AL
das500 gramas de abd- - praont-dvl :
bora japonesa picada1l I ] ; :
?::Qgggt)(a%r?nm:smie T R R PRANAPEREMGIAS COMITITUGIONAS I LEGAR mevAgu, | PRSA ATwuman | TSRO
! Ipim ou ma- : : . i . :
caxeira) cozida* repolho ML S BEFSETON L KR S— - ted
picado a gostos salsa ; T aaons | . -
(ou salsinha) a gostoe® - At usa w o | Ll v e |
ervilha fresca a gosto* ot : : 3 » . | .
sal a gosto

Modo de preparo » i s phoge |

Cozinhe o feijao. Reser- - FERERCIS U TRV - e gl n sl e
ve os graos, deixando o g ' : ey '
caldo na panela.
Acrescente a cebola, ap _ {
o alho, a cenoura, a : '
abébora, o chuchu, a
mandioca, o caldo de mE——— oy
legumes, o shoyu & o : o e e e eniabiemicidainn
louro. Cozinhe por 10 B _ . |
minUtOS. - 2 - - i —— — = L e o 3 4
Devolva os graos e jun- ; '
te o restante dos vege- = 5 : |
tais e o sal. Ferva até a o e Py AT Lo b . | men

as folhas estarem ligei- e w _—
) g Hog, iy :H*'b

ramente cozidas.

Sy ™ty T )
Polvilhe a salsinha e o N ey M. a't"il"gh
oot = S

desligue o fogo e sirva.
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TR R (D L FiC RKE)
FREILA 1) B D, BT oo A T AR
o A TRA TG DAS HECEITAS OF IMPOSTOS E DAS DESFLIAS PRUPRIAS COM SALUDL

ROLO DE CARNE ORCAMENTOS PIECAL E DA SEGURIDADE SDCIAL

PERIODG DE REFEREMGE - 1" Berasite © 55

RECHEADO COM i el i

LA ] ek | v | | l| s s | 1 i
iE A | | | pafl [T 28 _—— ' e
ESPINAFRE E QUELJO ot | | N o - . - pe i
R — S | i P | ot | CL T | wn i | W =i 1| o 13 F "
. s 1 g . | - o i, 0 s | et | wa | ) A --| W it 3 | Ch ]
Ingredientes M— | - | | s . h| AN
UM pap— | etims |  saaes|  Msmma] Y T | T [
600 g de carne mo- : PAC AD DO CUMPRIMENTO: 0 LIMITE SIS0 PARA AFUCACAS FM ASPS BESPERLS EMPEIMHADAS ntnmhn.lwnm | umu;a FAGAS
ida;200 g de espina- wresemt - e i !
. [ —— i+ e FAE e
fl'eS freSCOS, 125 g de | M 5 I'm‘!i;u"'l“:qh i b wiy oy D oms me Deigoelle o i T ¥era e [P L1} 7 -"
mussare|a (ou outro de 1 Mi—— . i o, Pt non Virusdsdun & Farueie u Prisinipill Rl e ol ki Ao w= ASPE o [aaraas. Aol (BN (T ] a5
Anci Ovapoiss Oesendin v Onpunblies o Sk Vs aon Moo & P Besiieles ) _ o L S i ™| et | I T R
sua preferéncia); sal e PR LE APUIADR W A3 vy« (- A Y, EP T ol = : BTV Y Y T T T
pimenta a gosto- alho s e o e e v = 4 W] < (0 0 1 A T T LT R i 3 wt s il s
em po a gosto; colorau Pompre ey w ot g = AR VR - 181 LTt Mg 2
p g _..l\_ - e gl ] il R B i e (v v T e - HE :Ilrilﬁ-l:l —rr ——
a gosto’ aZeIte a gosto, = - "“ I.II_ .-_II__,_.__I - ‘I_ :,:,H:;'l_- e  — —— - — — e —— - -....- .. ._. - - —_— - o —————— o - Il .- -
400g de abdbora (usei i TN, o WEEEITA 0 M 1 TR RN W DO PTTUCUSAN € LUDAR ALK RS TN ANPS TV RS | ] o |
abobora manteiga); 1/2 T i 1P oo L o MO S b Orpbn Ml e o s | P e |0 i .I--. e ————
’ e e — o e t oy e ——— o e s e e e i ¢ o T o ——— - - -.——-——-------—.—. ..—ujlramtm T
cebola. EOMTIAL 0 WAL BP0 PRIRCEITIAL (MBI W0 CUNPRIDC i EXERCCION ANTRNOMIS B30~ s T et il e s By | D oo
FiE DL APLECA LA M el Tk AP DORE DD ARTICAG I P DARLT TaAT T o e -t e ek
. T [ e -?“ﬁ.iu i [ ra .‘_:__ _.‘-_ g i
P i ol vl g e i gl = WY a - = = s t | 0
Modo de preparo e m e i s e e ] s - PN n 2 il .
a2 g ol oo e o A RPN LS PR S B S B 1 TR T e U L) L _+_ =R 1) 11 :'.| "l
L. . I-..:'.: _.-“-|..|;_q|,-|. - -.-:_...:n:r;.l:l-rulilu:uu s T f h-lll. LT e R | Cees 1N _I_.tl iy _1_ e .‘II.. X !_AJ"_ Bkl ey
Leve uma frigideira ao R = _..;__. == e — T ==
fogo com um pouco de ol Blr: ol |-|.'-r [P T e rl‘l:-n.‘:......:- L':':"_'".'__ 1 “m.-,u ;:"“: Tods e L e
azeite e deixe aquecer. PRI 00 PR | e I; ..I E— . 1.:'.:"'“.‘_.' v v Fag o 7 s ke gt o S
i - wman b P Frapimeed e 8 i
Acrescente os espina . o . 1 s | wwenem 1 £ 950 N SV R Tleld.
fres e tempere com uma - N e et T amcs|  vamama . an 2a] T ¢ ne
pitada de sal. Deixe os stobas b RS Pl i 1 o = 'J | an Ll : ‘
H T I i nir -1 3 a [T}
espinafres murcharem s oy i i . . : i o
e saltearem, retire es- iries o KWy oo | B nef

B ]

- ..".I.___Mﬂ Be
correndo todo o liquido N P S T T e T e T
e deIXe eSfriar com Ie- [ ERORFLE | LA TR R AT ey et (o pe el T -ﬁ

p A F s o 2T #

tamente. i, T
Numa tigela coloque a .
carne moida e tempere-
-a com sal e pimenta e

amasse bem para mis- MUSECIPR0 DE BELFORD ROX0
i il T Bl Ll (Db, BN D D A W T AR
turar. Coloque depois DEMUNE THUA TAD UAS MEGETTAS DE IMFUSTOS £ DAS CLEFISAS FROPRIAS COM SALICE

a carne numa tabua de CRCAMENTOS FISCAL F DA SEOLRIDADE SO
cozinha, numa camada s S X PERIODO O ARFEREMCIA - 1* Bl [ 2013 i
s6 formando uma espé- A, B4 ANGE A FABAA EANETLADOR G PRESCATTON ATH 0 FIAL DO KXIRCIEIO ATUAL GUR APETARAM D CUMPRMRMTD LR i &
cie de retangulo. TR M RSP0 & FACAN Coum LD 1 P - TR A FF i T G ETRE S0 AMTUAGCSE G AFR TRAM ) CLASFRIS R 3 LT U [T
No meio coloque os es- FCTEAL DON FANTOD A FASAR GART L APSS O FIUCITOS W EXLATCICAD AU, WS APHTRAN © CUSSSmet Y0 00 LSPTE (1 = 000 - Oy __ 5 s
: R e . = — —
plnafres ja frios e sobre COATTHOLE DF BES10E & PLLAR ©ARCE LR Cill il SR 0 CORMDIANCI Flls Pl 0 ll'l.h'.l;.ﬁ:ll:llr-l-—- e P L RO EM!L!MWMH—"'IIW =
estes 0 queijo cortado C oML B CAGA CONFORME AR TAS) e DA LS 1T . o :'_':__"'“'""__':,' i e Mip— o il
. ! ; [Ee i T ] | - Fimgn (71 _ i) # e s L
em palitos. Enrole a car- i P A — T S I J ] wf B T :
ne sobre os espinafres i b g sl i s DT s s il (W) ag 1 1 1 L1
eo queijo, formando um -. r_r\-_--:.:--_- B :. _.-_Lp.-....:....: ‘._..:_.:-\_..-\.:-.--._ T el ..upuwﬂ'-d:MM| Lok I_.l LN _|.l_.l Rl i~ ..I. 5 1] ¥ __-Cl_-:
POTRL T B ITF] & PACEN O AR AT R R e o O & e il e aE L 1k LR _|i
rolo e apertando bem e e ey e —— mlm; nm:'uiﬁ —
para que o recheio n&o PEETIAS ADESMA FLF & B PRIANCHMENTE) DA RADDE WAC COMPUTALAL HO CALCULD 00 WhmS0 | wovmio bacwy, | R0 SRR, e ey
escape Coloque dep0|s il i R L. FEISE s, ..-.-i... S NESS— .a._._r.!l e i e il T -;
. ai v i P TR T B ook g R ] i i
o rolo numa assadeira. e by ai | ¥ : e
Corte a abdbora em M
P e W el bk T | .l ] Ea oy
cubos pequenos e colo- St T o R U Ak & AL S 5 b8 y
1
que em volta do rolo de M IR ' s S Dl ] | P e o el i ham i L R .
. R LU= dabAs o T &, W TR Tk, kP --ur-r-.'l-':ul () 1— LE ] (1] wr B
carme. Pique a cebola e : T e T T e mo e o e o . ot oo o 71 e L 2 ot 7t S e o o e e
espalhe sobre a abdbo- L P T T LSO TR W O P e b '.‘-,}.... s e S i e
ra, com uma pitada de af Lot O TR SRR O e Y s e - | e e ol L sx
SRk - - M i I b i wH 5P 5 Bt i ¥ 1 1 {30 ]
sal, e tempere tudo com 2o | sy iy | u,i _,.....l i b -y
6} a|h0 em pé, o CO|OI"aU T | . | .“-\.-1. '] . iR ] | ..I . : [E ] I-
) .. oA L R . | L) | i g ¢ | o | L RELR | ! LAt ]
e regue com um fio de : ] : . | | =1 | { w10 -
aZe'te P ,.I.,‘ ¥ TR B b 1 . :.-.u-.: [T _l T m ol LR i e i
Leve a assar em forno e . sama| s . - Ataay o e u
previamente aquecido a La o | " s - -| s | i { .
=, s i g TH TR 1 [T i ]
180°C durante cerca de ; | _1 - cin a -
45 minutos ou até a car- P TR PR :j] s ; - ‘-
ne estar cozida e a abo- pp - 4 i ., e F . y
. L ] T e e i all EE E
bora macia e tostada. e g My .| ual 0 : _ ../ i
Sirva a carne em fatias TR s ¥ s AT O EATER RS e e T T
e acompanhe com uma TR L 19
salada ou legumes cozi-
dos.
kiUBac i BE RELFORD ROND
LA e o S0y (D, B (A W T AR
DEMONS TRATIVG DAS RECEITAS DE RO T0S € DAS DESFESAS PROPEIAS COM SALDE
ORCAMFNTOS FEECAL E DA SE0APDADE SOCLA
PEROD0 DE REFERFRCEA - 1" Revealns (| 2005 —
Lb !
ALCT et ey : I e = .\‘1.: e
"'"""""":‘_"_ ARi3 1 =) ey W) WL T ST i ¥ I i g L] 5 il ""'-l' B
aak --:\-' : Y i 11T R T T =i 1o e i --"'11:_'_ s
P — LI i B | B e . —— — = e
SALADA ' i Se— D T T ) S—— M =i} -
—_— T e e G R b COMPUTARLS WO CALCWLO DO M T ey
MULTICOR Sr T S i g -_- T Pl ..-.-\.-.-. -.l.;-l'l.' | B s Lk Immern nAs -.-...-a... 1 “_'l'\-"'\.'\-' L i
e ST Pﬁlﬂ.:;r:.r:t:.:ﬂr g (P e :_ 1 r" .""[ . il g -":\-J'.': % 1 1| - — ]_ W iy 0 i
Ingredientes ey AR A R o it o | B v R PR g, L= y
B TR Y A 1 A L T, 1 Ty - i it T. 2y s o . o 3
Alface roxa; Alface ver- R T = oxm wima s . . A
. ’ e i g e smmms|  mems| s af ] s
de; Tomates cerejas; s e e i o mare i P . e | s T
. . B T E E: WA AT oy T} ¥ i FF L W 1] |
Beterraba; _ Pimentdo S | ASS- SR or—tan
. D = --n-.u---:nﬂl-l-l-:ﬂ'l-wrﬁ_'-r'!__' - LN axm = ———— ek ey
verde; Pimentdo verme- S e T T T T I I—— W T, =
lho; Pimentdo amarelo; T T YT —— — L L N B EE—

Azeitona chilena; Bro-
colis; Tempero a gosto.

Modo de preparo
Cortar os pimentdes e a

alface em tiras. tigy, -
Ralar a beterraba e cozi- w&i‘#‘.,
nhar o brocolis. Ny My Qq
't"":u"

Colocar nas bordas de ;T,';h w

uma travessa a alface oragy Ehagﬁ,
roxa, depois a_ alface *-uh,n_.
verde e a seguir a be-

terraba. Enfeitar com os
pimentdes, os tomates

cerejas, as azeitonas e - - J - . Lfra S N
< ; TLRRPE Do ST o P e
o brécolis. _ . P COMTABSIADE: AR AT LA O NASCMAMI CASPRE

. . e, o P
ST - Vernlo FOED [ LB e
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Receitas Hora H
2t MR D EL O RO - PSR BEXRCANTRAD
Bolo gelado facil LT B T ik FACTCLICAD) CORCAEWT AL
LIRS TR TR UL FAHCLEUAL FLMLE O PHIVALALE
|ngredientes ORCALE NTAA FefA F BA AFOUISDANE SOCIA
P IR P LA, | Y el ¢ O
CLERE G AR - W el B R &4 0.5
1 caixa de bolo de coco
1 envelope de gelatina em po T :-m W TRON I OGN 2
incolor sem sabor EMFECHICACAD el e e} O L TR g ""'"“:
, [ =i b ——
3 colheres (sopa) de agua e T T — 3 71 3 -
H LX) a 2o
1 lata de leite condengado BRSNS & - e - o
1 lata de creme de leite e . Pt P i 1] X B
. . VoL, Dol A 1k 7] [ [T}
1 vidro de leite de coco g, il Bislar sy, & Basvigos an . o s
. Ly B .k
2 latas de leite (use a lata de ey - g pr R | T ; o e g o
leite condensado vazia para T T T T— g : it i
medir) - - r . as
3 i . S PR A TN L
2 xicaras (cha) de chantilly P, e Fapmnpios - - - -
Iﬁw -~ < =lr |._-... =t H-L = :ﬁ j Y
pro,nto , o] o, sl AL ik L 1 L2 ]
1 xicara (cha) de coco ralado s iy Corbegertes g in B R ng — ; a
Margarina e farinha de trigo —— — ~ = o R R e T AT P T
para untar e enfarinhar 5T gzt e AN I S vt NI i T il N | Nt e ik [ !
P [ i P gl s
EE—  § & it ] 13y 11} L1 ] ! 1] s ¥
m Tl B Al e T ) T =l Tim Wr e T P e B T Fad] ey - .-r:'i T b w1
TOITAd, Kokl SRR | WL | ~ T T T TT CE] Tt LT LI B | B i ]
Tl
Modo de preparo CREPY (D60 SOROEH ERCLT TR WIS S Lk T a1
b e Tl P Dr TR Calil LA 0 RPN Dol A RCE T () R
Prepare a massa do bolo TS verste 20 ;‘“""‘" NS Wi
conforme as instrugdes da '!fnq_.' y
embalagem. "&'ﬁ!f
A "- - -
Coloque em uma forma de ﬁ faggte - ‘“ﬂlq % e
30cm de didmetro untada e 'qu %
enfarinhada. DYl "‘"-r.% "f%
Leve ao forno médio, prea- *.::.
quecido, por 30 minutos, ou
até que enfiando um palito,
ele saia limpo.
Retire e desenforme.
Hidrate a gelatina na agua e
dissolva em banho maria. MUNICIPYD DE BELFORD ROXD - PODER EXECUTIVO
Bata no liquidificador com os DEMOMNSTRATIVD SIMPLIFICADS DO RELATORD RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARILA
ingredientes restantes, me- CEMOMNS TRATIVD SIMPLIFIC AN
nos 0 COCo. DRCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
Forre a forma em que assou PERIODC DE REFERENCIA . 1° Bimasire | 2023
0 bolo com papel aluminio,
alisando bem, e despeje me- L. i 8 - Ay 4 Lol
tade do ||'quido na Férma for- Bl a0 Sl g s ARED - BLEET AR B o LT T
rada R & e da B o_9i S e f
, . e N S e R I e i) L.l A b
Coloque o bolo sobre o liqui- Fipost o, Mo i 183 T 2 B
Dl A e (=]
do. Saia da Eameisins Astasioves. futliomins s avhiins. nfiuiais e
Cubra com papel aluminio e BALANCD CRCAMENTARE - DU SPEEAR Frp—
Ievg a geladeira por 2 horas. T S i e
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LER E DAR UM PASSO
A FRENTE, E SEGUIR
EM
DIRECAO A UM
FUTURO

MELHOR!
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A PANDEMIA NAO ACABOU
TODOS JUNTOS CONTRA O o' o
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USE MASCARA

MANTENHA
A DISTANCIA
MINIMA DE 2

LAVAR AS MAOS
FREQUENTEMENTE

_BIGIENIZE AS
MAOS COM ALCOOL
EM GEL

T~

COBRIRABOCAEOD
NARIZ AO TOSSIR E
ESPIRRAR

AO SINAL DE FEBRE
PROCURE UM
MEDICO

A INFECCAO ATACA
0S PULMOES E
PROVOCA FALTA DE
AR




