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Estudantes da 
Unigranrio oferecem 
atendimento gratuito 
para vítimas de violência
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Civil fecha o cerco contra extração 
ilegal de areia por milicianos no RJ 

pág.7pág.7

A operação da Polícia Civil contra a extração ilegal de areia, em Seropédica e Itaguaí, na Baixada Fluminense, praticada pelas milícias que 
atuam no Rio prendeu dois suspeitos. Eles serão multados e responderão por crime ambiental. Além disso, duas balsas que eram utilizadas 
na extração foram destruídas e cinco maquinários apreendidos.

PM e irmão, suspeito 
de chefiar milícia, são 
mortos na Baixada 

Mais de 40 tiros de fuzil 

O cabo Wagner Rodrigues Marques, que era lotado no 15º Batalhão (Duque de 
Caxias), seguia com o irmão dele, Mário Barbosa Marques Junior, o Juninho Van 
Damme, e uma mulher para uma audiência no fórum quando o carro em que esta-
vam foi alvo de tiros de fuzil. O ataque no bairro Santa Eugênia, em Nova Iguaçu, foi 
tão violento que os corpos ficaram desfigurados. Algumas casas próximas também 
foram atingidas pelos disparos. pág.7

Gabriel de Paiva/ Agência O Globo Sonho de Valsa com 
recheio.... de pó!

Uma francesa de 19 
anos foi presa no aeror-
porto do Galeão, no Rio 
de Janeiro, com oito qui-
los de cocaína escondi-
dos no recheio de bom-
bons na mala. A droga 
foi localizada dentro da 
mala despachada para a 
cidade de Nice, na Rivie-
ra Francesa, considerada 
uma das áreas mais so-
fisticadas e luxuosas do 
mundo. pág.7

Corregedoria da PM inaugura nova sede e abrigará 
DPJM que investiga policiais ligados à paramilitares 

Farmácia de Belford Roxo faz  
entrega de medicamentos a  
pacientes da rede de saúde

Os medicamentos da Farmácia Municipal de Belford 
Roxo são adquiridos em parceria com o Governo do Estado 
e são estocados de acordo com uma série de especifica-
ções. Entre os que são fornecidos gratuitamente estão os 
administrados no controle do diabetes, da ansiedade e 
da hipertensão. A retirada é feita sob prescrição médica e 
mediante a apresentação da receita. pág.7pág.3

Morre menina 
atingida por tiros 
em execução 
a adolescente 

Baleada após um ataque a tiros no 
Recreio dos Bandeirantes, Ketellyn de 
Oliveira, de 17 anos, estava internada 
no Hospital Lourenço Jorge. A jovem foi 
atingida junto com um amigo, Gabriel da 
Silva Gonçalves, 17, que morreu na hora.
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Campanha no Estado  
discute estratégias  
para combate aos  
maus-tratos animais 

pág.6
Novo técnico do Fla  
solicita o primeiro 
reforço em menos de 
2 semanas no clube

pág.5
Fluminense de Diniz 
vence pela sétima 
vez seguida e avança 
na Copa do Brasil

pág.5
Aplicativo do Detran  
simplifica serviços de 
emissão e segunda  
via de documentos

pág.6
Shopping da Baixada  
comemora aniversário 
com show de Dudu 
Nobre neste sábado

pág.2
Chico Machado é eleito 
o novo corregedor da 
Assembleia Legislativa
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Rafael Barreto/PMBR

Reprodução 

Aline Massuca/Governo do RJ 

Reprodução 



QUINTa-feira, 27 de abril de 2023Hora2 cultura

FALE COM A REDAÇÃO: 2695-5360  |   WHATSApP: 21 98037-1338                

SEM REPRESENTAÇÃO COMERCIAL

Presidente
José de Lemos
Diretor Presidente
José Roberto Ornelas de Lemos
(Im Memorian)
Editoria
Hélio Martins
Jurídico
Gabriella Junqueira Garcez

Baixada: Guapimirim, Magé, Duque de Caxias, São João de Meriti, Nilópolis, 
Mesquita, Belford Roxo, Nova Iguaçu, Queimados, Japeri, Paracambi, Seropédica, 
Itaguaí. Sul Fluminense:  Itatiaia, Resende, Penedo, Porto Real, Quatis, Barra 
do Piraí, Piraí, Barra Mansa, Volta Redonda, Vassouras, Mendes, Paulo de Frontin. 
COSTA VERDE:  Parati, Angra dos Reis, Mangaratiba, Sepetiba. REGIÃO SERRA-
NA: Teresópolis, Nova Friburgo. RIO DE JANEIRO:  Centro e Áreas Metropolitanas.

Circulação

Rua Alexandre Gama Correia, 37 - 
Rancho Novo - RJ

CEP: 26013-190

www.jornalhorah.com.br
horahmunicipios@gmail.com

          jornalhorah

ex
ped


ie

n
te

O resultado das eleições municipais de 2024 pode revelar uma grande surpresa em um pequeno muni-
cípio fluminnense. Sem oposição capaz de ameaçar o governo, a novidade poderá vir de um personagem 
que tem raízes locais e sangue político correndo na veia da família. O moço em questão já anunciou que 
irá disputar a prefeitura pra ganhar. 

Terra sem oposição 

O SOMBRA Envie sua 
denúncia ou elogio!

horahmunicipios@gmail.com

O nome do pré-candidato tem peso político e ganha 
robustez com o apoio que o patriarca vem garimpando 
para eleger seu pupilo ao cargo de chefe do Executivo. 
O rapaz, que cumpre mandato como deputado estadu-
al, já trabalha a todo vapor para colocar seu projeto em 
prática. 

Peso político 
O anúncio da pré-candidatura adversária tem 

tirado o sono da prefeita e seus aliados, que já da-
vam a reeleição como certa. Agora terão que tra-
balhar em dobro para mostrar que são a melhor op-
ção para continuar governando a cidade. A disputa 
vai ser acirrada!

Ameaça velada 

Evento contará com diversos chefs da Baixada 
Fluminense no TopShopping nos dias 29 e 30

divulgação

O Governo do Rio, atra-
vés da parceria entre a 
Fundação de Artes do RJ 
(Funarj) e a Secretaria de 
Cultura e Economia Criati-
va do Rio (Sececrj), estuda 
a criação de uma “Casa do 
Rock”, espaço de acervo de 
objetos importantes lendas 
do rock nacional e também 
para cursos, apresentações 
e trocas entre bandas.

Uma das possibilidades é 
que o espaço seja instalado 
em um terreno de 700m2 , 
localizado na Lapa, de pro-
priedade da Fundação. 

A demanda surgiu a par-
tir do Rio do Rock, primei-
ro encontro entre o poder 
público e nomes do rock. 

Entre as demandas pleitea-
das estão mais espaço para 
novos talentos e apoio na 
hora de participar de edi-
tais.

Participaram da reunião 
no Espaço Guiomar Nova-
es, na Lapa, nomes como 
Lucinha Araújo (mãe do 
Cazuza), Tico Santta Cruz 
(do Detonautas), Kika Sei-
xas (viúva do Raul Seixas), 
Thadeu Vivas (filho do Jer-
ry Adriani), Léo Esteves 
(filho do Erasmo Carlos). 

O evento foi aberto ao 
público e contou com a pre-
sença com dezenas de mú-
sicos, DJs, jornalistas, pro-
dutores e fãs do movimento 
rock.

Funarj estuda a criação da ‘Casa do Rock’ 

Evento acontece na Praça de Eventos do 1º piso

‘Baixada Gastronomia’ chega à 
Nova Iguaçu neste final de semana

O Shopping Nova Igua-
çu completa sete anos neste 
mês e para celebrar a data 
uma programação especial 
e gratuita foi preparada no 
palco da praça de alimenta-
ção. Nesta sexta-feira (28), 
o samba toma conta das co-
memorações. Thiago Cas-
tellan abre as festividades 
às 16h e, às 19h, Dudu No-
bre passa a comandar o pal-
co com o melhor do samba 
carioca.

A programação segue no 
sábado (29), com o teatro 
infantil, às 16h. A criança-

da vai poder se divertir com 
o Super Laranja, mascote 
do Shopping Nova Iguaçu, 
que é a estrela do espetácu-
lo “Super Laranja contra o 
Capitão Sujão”. No domin-
go (30), é a vez da cantora 
Gi Braz subir ao palco do 
Shopping Nova Iguaçu, às 
18h, tocando vários ritmos 
da MPB e hits internacio-
nais, que prometem animar 
o público.

“Preparamos essa progra-
mação com muito carinho 
para as famílias da Baixada 
Fluminense. Será um even-

to de qualidade, para agra-
dar todos os públicos e para 
que todos possam festejar 
conosco esses sete anos de 
sucesso do Shopping Nova 
Iguaçu”, afirma o superin-
tendente Carlos Martins.

Presente 
para os clientes

E no dia do aniversário, 
na sexta-feira (28), quem 
passar pelo Shopping Nova 
Iguaçu vai ser presenteado 
com um mimo. A ação, de-
finida como encantamento, 
contará com a distribuição 

de bem-vividos durante o 
horário de funcionamento, 
enquanto durarem os esto-

ques. E quem quiser apro-
veitar ainda mais o fim de 
semana, poderá contar com 

os restaurantes do Baixo 
Pedreira, que funcionam to-
dos os dias, das 12h às 23h.

divulgação

Programação tem entrada gratuita

Dudu Nobre é a atração 
principal do aniversário do 

Shopping Nova Iguaçu

Com objetivo de va-
lorizar os talentos 
da gastronomia 

regional, o TopShopping 
Nova Iguaçu, promoverá, 
neste sábado (29) e do-
mingo (30), a 2ª edição do 
“Baixada Gastronomia” 
em parceria com o Rafael 
Moreira (Consultor Gas-
tronômico e Chef no Res-
taurante Mirante do Pla-
nalto) e Rodrigo Barros 
(1° Colocado no Prêmio 
Dólmã, 1° no Sal a Gosto e 
1° no Chef Masterchef Br). 
O evento acontece na Praça 
de Eventos do 1º piso. E a 

inscrição deve ser feita no 
local.

O evento contará com a 
presença de chefs oriundos 
da Baixada Fluminense, 
como Márcia Baiana (Ven-
cedora do Festival Enche-
fs RJ 2022 e 2023), Caio 
Nóbrega (Chef Confeiteiro 
do Americas TownHouse 
Hotel) e Emanuele Lopes 
(Representante da Baixada 
Fluminense no Top Chef 
Brasil 2021).

Além da participação 
chefs convidados, como 
Cadu Freitas (Tasca do Fi-
lho d`Mãe), André Boratto 
(Participante do Master-
chef Brasil em 2019 e Es-
pecialista em carnes e fru-
tos do mar), Paula Marques 

(Personal Chef com for-
mação francesa e italiana) 
e Thiago Gatto (Personal 
Chef, Consultor Gastronô-
mico e Ex-Participante de 
duas edições do Master-
chef Brasil). Os restauran-
tes Peixe do Vanor e Re-
serva Gastronomia, ambos 
de Nova Iguaçu, também 
marcarão presença.

Na ocasião, cada profis-
sional vai levar um prato se-
mipronto e ensinar, na hora, 
o modo de preparo, para 
degustação no local. E para 
os intervalos, haverá sho-
ws musicais para entreter o 
público. O evento também 
contará com expositores de 
gastronomia locais comer-
cializando seus produtos.

izabelle rodrigues 



QUINTa-feira, 27 de abril de 2023 Hora 3geral

Parceria com o governo do RJ 

A Superintendência de 
Assistência Farma-
cêutica de Belford 

Roxo, conhecida popular-
mente como Farmácia Mu-
nicipal, é o órgão da Secre-
taria Municipal de Saúde 
(Semus) responsável pela 
distribuição de todos os 
medicamentos e insumos 
hospitalares que viabilizam 
os diversos tratamentos 
de Saúde disponibilizados 
na cidade. É um trabalho 
fundamental que estrutu-

ra recepção, estocagem e a 
entrega mensal de mais de 
200 mil itens. Todos esses 
itens são fornecidos tanto 
diretamente à população 
como através dos repasses 
às Policlínicas de que con-
tam com farmacêuticos res-
ponsáveis. 

Os medicamentos são ad-
quiridos em parceria com o 
Governo do Estado e são es-
tocados de acordo com uma 
série de especificações. “Te-
mos medicamentos que po-
dem ser estocados em tem-
peratura ambiente e outros 
que precisam de refrigera-
ção entre 2°C e 8°C. É cui-

dado necessário e que tem 
que ser bem administrado”, 
informou a farmacêutica 
Amanda Tavares Pessanha, 
da equipe de especialistas 
da Farmácia Municipal.

Tratamento contra 
a ansiedade 

Em tratamento há quatro 
anos contra a ansiedade, a 
atendente Alessandra Mo-
reira Amaral, recebeu pela 
segunda vez os medicamen-
tos necessários e elogiou o 
serviço prestado pela Far-
mácia Municipal. “Estou 
trazendo a receita da minha 
médica para receber os re-

médios aqui. Trabalho no 
centro de Belford Roxo e a 

equipe da Farmácia está de 
parabéns. Fui sempre bem 

atendida”, declarou Ales-
sandra.Antonio carlos

horahmunicipios@gmail.com

Farmácia distribui medicamentos
para pacientes da rede municipal 

Todos itens são fornecidos tanto diretamente à população como através dos repasses às Policlínicas de que contam com farmacêuticos responsáveis
Rafael Barreto/PMBR

A Farmácia Municipal fornece remédios gratuitamente à população. É necessário levar a receita médicaAlessandra Moreira Amaral faz tratamento contra a ansiedade e pega remédios na Farmácia Municipal

Entre os medicamentos 
fornecidos gratuitamen-
te estão os administrados 
no controle do diabetes, 
da ansiedade e da hiper-
tensão. A retirada é feita 
sob prescrição médica e 
mediante a apresentação 
da receita. “Os programas 
são em parceria com o Go-
verno do Estado e todos os 
medicamentos e insumos 
são recebidos na nossa 

central para processamen-
to e distribuição”, com-
plementou a farmacêutica 
Amanda Pessanha.

O atendimento na Far-
mácia Municipal é de se-
gunda a sexta-feira, das 
8h às 17h, na sede da 
Rua João Gonçalves Neto 
(conhecida como Rua do 
Meio), 620, Centro. 

Além do fornecimento 
direto à população e da 

distribuição de insumos 
para as policlínicas, a Far-
mácia Municipal é respon-
sável também pelos me-
dicamentos entregues por 
16 programas de atenção 
especializada, como os 
da Hanseníase e da HIV/
Aids. A Farmácia Munici-
pal conta ainda como uma 
assistência jurídica para os 
pedidos vindos da Procu-
radoria do Município.

Retirada só com prescrição médica

Belford Roxo ‘foca’ na preparação
de jovens ao primeiro emprego

Jovens inseridos no Proje-
to Guarda Mirim, da Guarda 
Municipal de Belford Roxo, 
participaram de uma tarde 
de palestra sobre o acesso ao 
primeiro emprego. O evento 
foi alusivo ao Dia Interna-
cional do Jovem Trabalha-
dor (24 de abril), ocorrido 
no Campus do Cederj, Rua 
Mauá, bairro São Bernardo. 
A psicóloga e Coordenadora 
do Programa de Promoção 
do Acesso ao Mundo do 
Trabalho (Acessuas Traba-
lho) da Secretaria Munici-
pal de Assistência Social, 
Cidadania, da Mulher e do 
Combate à Fome (Semas-

cmcf), Rayene Ramos, em 
um bate-papo descontraído, 
estimulou os jovens presen-
tes a ampliar suas expecta-
tivas sobre o mundo do tra-
balho. “É preciso conhecer 
novas profissões, aumentar 
conhecimentos e focar no 
objetivo”, disse Rayene, 
pós- graduada em psicologia 
organizacional.

O Acessuas realiza tam-
bém oficinas destinadas ao 
encaminhamento de jovens 
e adultos, com idade entre 
14 e 64 anos, ao mundo do 
trabalho. As técnicas são re-
alizadas junto aos usuários 
dos Centros de Referência 

de Assistência Social (Cras) 
da Prefeitura, administrados 
através da Semascmf. “Eles 
são encaminhados pelas as-
sistentes sociais e psicólogas 
de acordo com a necessida-
de. Assim, formamos turmas 
e potencializamos habilida-
des. Todos aprendem a fazer 
currículo, a se comportar em 
uma dinâmica de grupo e 
ainda têm noções de direito 
trabalhista. No final recebem 
certificado e são encaminha-
dos para vagas de emprego, 
através de uma parceria com 
a Secretaria Municipal de 
Trabalho”, informa a psicó-
loga.

A psicóloga Rayene Ramos destacou que nas palestras 
os jovens aprendem, por exemplo, a preencher um currículo

Larissa Sousa/PMBR

Justiça suspende Telegram no país
O aplicativo de mensa-

gens Telegram não entregou 
à Polícia Federal todos os 
dados sobre grupos neona-
zistas da plataforma pedidos 
pela corporação, e a Justiça 
determinou que operadoras 
de telefonia e lojas de aplica-

tivos retirem o aplicativo do 
ar imediatamente. Segundo 
a Diretoria de Inteligência 
da PF, as empresas de tele-
fonia Vivo, Claro, Tim e Oi 
e o Google a Apple, respon-
sável pelas lojas de aplica-
tivos Playstore e App Store 

vão receber o ofício sobre a 
suspensão do Telegram ain-
da na tarde de ontem (26). 
O Telegram chegou a entre-
gar parte dos dados pedidos 
pela PF na última sexta-feira 
(21), após a pedir uma inter-
venção do judiciário.

Chico Machado é presidente da 
comissão processante da Casa 

Reprodução 

Chico Machado é o novo corregedor da Alerj
Presidente da comissão 

processante que culminou 
no  impeachment do então 
governador Wilson Witzel 
(PSC), o deputado Chico 
Machado (Solidariedade) 
é o novo corregedor da As-
sembleia Legislativa do Rio 
de Janeiro (Alerj). A chapa 
única formada por ele é o 
deputado Val Ceasa (Patrio-
ta), como corregedor subs-
tituto, recebeu 63 votos dos 
deputados, ontem (26/04), 
na abertura da sessão plená-
ria. O que mais se ouviu nos 
discursos ao longo do pro-
cesso de votação, porém, foi 
a necessidade de se garantir 
a boa convivência entre os 
parlamentares de campos 
ideológicos distintos. Ma-
chado e Val Ceasa sabem 
que terão um grande desafio 
pela frente, até mesmo pe-
los embates recentes entre 
parlamentares que, por mui-
to pouco, não se agrediram 
fisicamente em plenário. O 
presidente da Casa, Rodrigo 
Bacellar (PL), voltou a dis-

ser que garantirá o direito 
legislativo de todos e pediu 
que todos façam um esforço 
na busca de um consenso.

Chico Machado, que após 
breve passagem pela Secre-
taria de Estado de Governo, 
retornou ao Parlamento, fez 
coro com Bacelar. Isto por-
que ele mesmo foi um nome 
de consenso entre os parla-
mentares. “Faço um apelo a 
boa convivência entre todos. 
As divergências são impor-
tantes, mas desde não haja 
desrespeito ou ofensa pesso-
al. Sempre é possível ter um 
caminho do consenso. Hoje 
na CCJ, por exemplo, hou-
ve grandes divergências em 
algumas discussões, mas se 

encontrou um caminho. Tem 
que haver uma acomodação 
ideológica. E pelo bem do 
estado vamos conseguir”, 
acredita. 

Regimento Interno 
De acordo com o Regi-

mento Interno da Casa, cabe 
ao corregedor apresentar a 
sindicância que demonstre 
indícios de conduta incom-
patível com o decoro parla-
mentar. A Corregedoria Par-
lamentar atua em conjunto 
com o Conselho de Ética, e 
tem como uma das funções 
dar cumprimento às deter-
minações da Mesa Diretora 
referentes à segurança inter-
na e externa da Alerj. 

Número 1 de Bolsonaro é cotado para 
disputar a prefeitura do Rio em 2024 

O senador Flávio Bolso-
naro (PL-RJ) deu início à 
disputa eleitoral pela prefei-
tura do Rio de Janeiro e já 
escalou aliados para mirar 
Eduardo Paes. A coluna da 
jornalista Bela Megale, no 
GLOBO, informou que o 
parlamentar foi um dos pri-
meiros políticos a compar-
tilhar um vídeo com o pro-

nunciamento do deputado 
estadual bolsonarista Alan 
Lopes (PL-RJ), no qual faz 
ataques diretos ao prefeito.

Lopes usou a tribuna 
para falar do episódio que 
culminou na demissão da 
subprefeita de Jacarepaguá, 
Talita Galhardo. Talita pe-
diu exoneração do cargo na 
sexta-feira passada, após um 

incidente ocorrido há cer-
ca de dez dias na Gardênia 
Azul. A então subprefeita 
interveio num diálogo entre 
o vereador Marcelo Diniz 
(Solidariedade) e o prefeito 
Eduardo Paes sobre os cri-
térios para distribuição de 
licenças para 50 quiosques, 
quando foi cortada rispida-
mente por Paes.
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Brasil queimou 21,8% do 
território em três décadas 
Em 38 anos, o Brasil 

teve 185,7 milhões de 
hectares de área destru-
ídos por queimadas –o 
equivalente ao território 
da Colômbia e do Chile 
juntos–, segundo levan-
tamento do MapBiomas. 
O mapeamento compilou 
dados de 1985 a 2022 e 
apontou que o perímetro 
queimado nesse intervalo 
equivale a 21,8% do ter-
ritório nacional.

A devastação varia 
de acordo com o bioma, 
com média total anual de 
16 milhões de hectares. 
O Cerrado e a Amazônia 
concentram 86% da área 
queimada ao longo des-
ses 38 anos. Anualmen-
te, o Cerrado queimou 
em média 7,9 milhões 
de hectares, enquanto o 
bioma amazônico teve 
6,8 milhões de hectares 
devastados. “O Cerrado 
é um bioma que evolui 
com a presença do fogo, 

sendo parte natural do 
seu ecossistema, onde 
muitas espécies vegetais 
e animais dependem dele 
para sua sobrevivência. 
Porém, a frequência e 
intensidade do fogo têm 
aumentado nos últimos 
anos, devido ao desma-
tamento e às mudanças 
climáticas que causam o 
aumento da temperatura 
e da seca”, afirmou Vera 
Arruda, coordenadora 
operacional do MapBio-
mas Fogo e pesquisado-
ra do Ipam (Instituto de 
Pesquisa Ambiental da 
Amazônia).

Em relação à área 
queimada de cada bioma, 
o Pantanal é o mais afe-
tado, com 51,1% do seu 
território destruído pelo 
fogo. O estudo apon-
ta também que cerca de 
63% de todo o territó-
rio nacional atingido foi 
queimado mais de uma 
vez. 

O Congresso Nacional derrubou ontem (26) o veto do ex-presidente 
Jair Bolsonaro (PL) que rejeitou o projeto de lei que concedia a dedu-
ção no Imposto de Renda às doações feitas a programas para pacientes 

com câncer e às pessoas com deficiência. 

A dívida pública subiu 0,63% em março na comparação com o mês 
anterior. Os valores somam R$ 5,89 trilhões, com aumento de R$ 36,67 
bilhões no período. O resultado inclui os débitos do governo no Brasil e 

no exterior. Os dados foram divulgados pelo Tesouro Nacional. 

O empresário Elon 
Musk respondeu nes-
ta última 3ª feira (25.
abr.2023) a uma publi-
cação do deputado Niko-
las Ferreira (PL) sobre a 
urgência do PL das fake 
news. Nikolas Ferreira 
marcou o empresário e 
escreveu, em inglês.

Sem noção 

O presidente do TSE disse que nas elei-
ções de 2022, houve um aumento signifi-
cativo das candidaturas de indígenas, ape-
sar dos números estarem “muito aquém” 
do necessário. “O TSE atua no sentido de 
proporcionar facilidades de acesso ao plei-
to“, afirmou. 

Teor fake 

Aumento significativo 

Editorial

Moraes citou que a presidente do STF 
(Supremo Tribunal Federal), ministra 
Rosa Weber, determinou a elaboração de 
uma versão da Constituiçãon em língua 
originária do Tupi, e que o exemplar está 
sendo providenciado pela Suprema Cor-
te.

Constituição em Tupi 

Pelé foi eternizado também na Língua Portuguesa durante um evento realizado 
nesta quarta-feira (26) em São Paulo. O verbete foi incluído na edição digital do 
dicionário Michaelis em homenagem a Edson Arantes do Nascimento, o Rei do Fu-
tebol. “pe.lé® adj m+f sm+f Que ou aquele que é fora do comum, que ou quem em 
virtude de sua qualidade, valor ou superioridade não pode ser igualado a nada ou a 
ninguém, assim como Pelé®, apelido de Edson Arantes do Nascimento (1940-2022), 
considerado o maior atleta de todos os tempos; excepcional, incomparável, único. 
(...)”, diz o texto.

Pelé é oficializado como verbete 
de dicionário “Fora do comum”

Reprodução 

O presidente do TSE 
(Tribunal Superior Elei-
toral), ministro Alexan-
dre de Moraes, disse nes-
ta 4ª feira (26.abr.2023) 
que a Corte tem entre 
suas principais missões 
“garantir a inclusão e 
igual participação de to-
dos no processo eleito-
ral”. 

Indígenas nas eleições 

Oportunidade 

Semana da Saúde em Caxias conta 
com serviços exclusivos da Águas do Rio
Empresa oferece atendimento especial e água gelada para o público participante na Praça do Pacificador

“A Câmara dos Deputa-
dos do Brasil está prestes 
a expulsar as plataformas 
de mídia social do país; 
(...) O Projeto de Lei da 
Censura é patrocinado por 
um membro do partido 
Comunista; (...)!”. Musk 
respondeu com um ponto 
de exclamação.

É possível ter um aten-
dimento exclusivo e 
condições especiais 

nos serviços oferecidos pela 
Águas do Rio? A resposta 
é sim! Essa foi a oportuni-
dade que a aposentada Clo-
tilde da Silva estava espe-
rando enquanto participava 
de outras ações durante o 
evento da ‘Semana da Saú-
de’, quando aproveitou o 
momento para solicitar uma 
ligação de água para sua re-
sidência.

“Eu já precisava solicitar 
uma nova ligação, então 
quando vi o atendimento 
itinerante da Águas do Rio 

aqui na praça, logo aprovei-
tei. Aqui eu consegui resol-
ver tudo o que eu precisava, 
foi muito rápido e prático. 
Foi maravilhoso!”, ressal-
tou a moradora do Parque 
Duque, em Duque de Ca-
xias.

Isso foi possível porque 
o programa ‘Águas do Rio 
com Você’ está marcan-
do presença, até hoje (27), 
na Praça do Pacificador, 
em Duque de Caxias, na 
Baixada Fluminense, du-
rante a realização do even-

to “Semana da Saúde”. 
 Os moradores terão um 
atendimento exclusivo e 
condições especiais para 
acesso aos serviços ofereci-
dos pela concessionária no 
local entre 9h e 16h.

Antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

Divulgação 

O programa ‘Águas do Rio com Você’ marca presença, até hoje, na Praça do Pacificador
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Prisioneiro é condenado a forca por tráfico de 1 quilo de maconha 
SINGAPURA - O 

país executou ontem 
(26) por enforcamento 
um prisioneiro conde-
nado à morte por tentar 
traficar um quilo de ma-
conha, anunciaram as 
autoridades da cidade-
-Estado, que ignoraram 
os apelos internacionais 
de clemência. O Escritó-
rio de Direitos Humanos 
da ONU para Singapura 
havia solicitado ao país, 
um dos mais repressivos 
do mundo em relação ao 
tráfico, que “reconside-
rasse com urgência” a 
execução. 

O singapuriano Tan-
garaju Suppiah, de 46 
anos, foi executado no 
complexo penitenciário 
de Changi, informou à 
AFP um porta-voz da 
administração dos pre-
sídios. Ele havia sido 
condenado em 2017 por 
sua participação no trá-
fico de 1.017,9 gramas 
de cannabis, o dobro do 
volume mínimo exigi-
do para a pena de morte 
em Singapura. Um ano 
depois, ele foi condena-
do à morte e o Tribunal 
de Apelações manteve a 
decisão. ONGs de defe-

sa dos direitos humanos 
afirmaram que o caso 
apresentava dúvidas.

As evidências “esta-
vam longe de ser claras, 
já que Suppiah nunca 
tocou na maconha em 
questão, foi interrogado 
pela polícia sem a pre-
sença de um advogado 
e teve o acesso negado 
a um tradutor de tâmil 
quando pediu um”, dis-
se Phil Robertson, vice-
-diretor para a Ásia da 
Humans Right Watch. A 
organização não gover-
namental também desta-
cou que o enforcamento 

“provoca sérias preocu-
pações de que Singapu-
ra esteja iniciando uma 
nova onda de execu-
ções para esvaziar seu 
corredor da morte em 
um esforço de dissua-
são equivocado”.

A vice-diretora re-
gional da Anistia In-
ternacional, Ming Yu 
Hah, citou “muitos er-
ros” no caso e disse que 
a execução demonstra 
“grande fracasso da 
obstinação de Singapura 
em adotar a pena capi-
tal”.

A família de Suppiah 

implorou por misericór-
dia e tentou, em vão, um 
novo julgamento. Esta 
execução é a primeira em 
seis meses em Singapura 

e a 12ª desde março de 
2022, quando o país vol-
tou a aplicar essas sen-
tenças após um hiato de 
mais de dois anos. 

Reprodução

Familiares de Tangaraju Suppiah posam, antes da 
execução, com carta pedindo a clemência das autoridades 

Estão disponíveis ser-
viços de negociação de 
dívidas, cadastro para no-
vas ligações e emissão de 
segunda via de conta, por 
exemplo.

“Nosso principal ob-
jetivo em participar de 
eventos assim é estarmos 
mais perto dos nossos 
consumidores, levando 
o atendimento comercial 
de forma mais próxima 
dos clientes e facilitando 
a rotina deles”, explicou 
Victor Romani, geren-
te comercial da Águas 
do Rio com atuação na 
Baixada Fluminense. 

Além do atendimento es-
pecial, a Águas do Rio 
oferece ainda água ge-
ladinha para o público.  
O evento ‘Semana da 
Saúde’ é uma realização 
da Secretaria Estado de 
Saúde do Estado, com 
o apoio da Prefeitura de 
Duque de Caxias. A po-
pulação terá, ainda, aces-
so gratuito à marcação de 
exames como mamogra-
fia e preventivo, avaliação 
clínica, vacinação contra 
Covid e gripe, orientação 
nutricional, teste de glice-
mia, aferição de pressão e 
muito mais.

Negociação
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Sampaoli pede primeiro reforço 
para a diretoria do Flamengo

Treinador teria pedido a contratação do meia-atacante Nahuel Barrios, do San Lorenzo

Menos de duas se-
manas depois da 
sua chegada, o 

técnico Jorge Sampaoli te-
ria pedido o seu primeiro 
reforço para a diretoria do 
Flamengo. O treinador quer 
a contratação do meio-cam-
pista Nahuel Barrios, do San 
Lorenzo.

Nahuel Barrios tem 24 
anos de idade e é um dos 
destaques da equipe do San 
Lorenzo desde 2021. Suas 
atuações encantam o técni-
co Sampaoli, que teria feito 
o pedido à direção rubro-
-negra pela sua chegada. 
Barrios é titular absoluto no 
time argentino na tempora-
da, com um gol marcado e 

duas assistências em 15 par-
tidas disputadas até aqui.

O contrato do jogador 
com a equipe argentina vai 
até dezembro de 2024 e, se-
gundo os dados do Transfer-
markt, ele está avaliado em 
3,5 milhões de euros (cerca 
de R$ 20 milhões, na cota-
ção atual). Nahuel Barrios 
atua centralizado, mas tam-
bém pode jogar como pon-
ta esquerda, posição onde 
o Flamengo possui Everton 
Cebolinha e Bruno Henri-
que no elenco. O jogador 
atuou contra o Fortaleza, 
pela Copa Sul-Americana, 
nesta temporada. Inclusive, 
Nahuel é o atleta com mais 
dribles na fase de grupos da 
competição da Conmebol 
até aqui, com 22 em duas 
partidas — contra Estudian-
tes Merida e Fortaleza. Da-

niel Cataño, o segundo na 
lista, tem 19 dribles.

Revelado pelo próprio 
San Lorenzo, em 2017, 

Nahuel Barrios ainda atuou 
por Defensa y Justicia e 

Central de Córdoba, ambos 
argentinos, por empréstimo.

izabelle rodrigues 
horahmunicipios@gmail.com

divulgação

Jorge Sampaoli ensaia um Flamengo ofensivo

O Fluminense ignorou 
a vantagem obtida há duas 
semanas, repetiu a vitória 
sobre o Paysandu por 3 a 0 
e avançou para as oitavas 
de final da Copa do Brasil. 
Com o resultado, o placar 
agregado do confronto fi-
cou em 6 a 0.

Atuando com força má-
xima, a equipe de Fernando 
Diniz chegou à 7ª vitória 
seguida. 

Cano e Keno, no 1° tem-
po, iniciaram o resultado 
positivo em Belém — Ken-
nedy completou na metade 

final.
Agora, o Tricolor aguar-

da o sorteio da CBF para 
ver quem enfrenta nas oita-
vas. Até o momento, só um 
dos 15 rivais é conhecido: o 
Cruzeiro. 

Enquanto isso, os cario-
cas voltam a campo no sá-
bado (29), contra o Fortale-
za, também fora de casa. O 
duelo é válido pelo Campe-
onato Brasileiro. 

O Paysandu joga no mes-
mo dia, mas encara o Águia 
pelo estadual antes de ini-
ciar a campanha na Série C.

Flu vence pela 7ª vez 
seguida e avança na 

Copa do Brasil
Reprodução 

Placar agregado do confronto ficou em 6 a 0

O Vasco anunciou a re-
novação de contrato com 
Marlon Gomes, que tinha 
vínculo até dezembro de 
2024 e agora prorrogou até 
o fim de 2026. O meia de 
19 anos, um dos destaques 
da equipe na campanha do 
acesso na última Série B e 
da seleção brasileira sub-20 
no Sul-Americano do início 
do ano, é considerado um 
dos mais promissores talen-
tos da Colina.

O Marlinho, como é ca-
rinhosamente chamado por 
funcionários e companhei-
ros de equipe, chegou ao 
Vasco em 2018 para o time 
sub-15 e estreou pelo time 
profissional em 2022. Ele 
assinou o novo contrato na 
tarde desta terça-feira, no 
CT Moacyr Barbosa, e re-
cebeu uma camisa com o 
número 26 das mãos de Josh 
Wander, da 777 Partners.

Além de Marlon Gomes, 
o Vasco já renovou com ou-
tras promessas de suas cate-
gorias de base nos últimos 

meses, como por exemplo o 
goleiro Halls, o zagueiro Zé 
Vitor, os volantes Rodrigo e 

Barros e os atacantes Egui-
naldo, Erick Marcus, Figuei-
redo e Rayan.

Meia de 19 anos foi um dos destaques da Série B 

divulgação

Vasco anuncia renovação de Marlon 
Gomes até o fim de 2026 de Covid-19 

O Fluminense anunciou a 
contratação de Léo Jance. O 
lateral-esquerdo de 18 anos, 
com passagens pelas bases 
de Palmeiras e São Paulo, 
assinou vínculo até janeiro 
de 2024 e reforçará a equipe 
Sub-20 tricolor. “É motivo 
de orgulho ser moleque de 
Xerém e defender as cores do 
Fluminense. Sensação incrí-
vel, indescritível. Estou feliz 
e grato com a oportunidade, 
mas, acima de tudo, motiva-
do para o desafio. Prometo 
me dedicar ao máximo e dar 
meu melhor para escrever 
uma linda história vestindo 
a camisa tricolor”, disse ao 
site. Natural de São José do 
Rio Preto, Léo conquistou tí-
tulos na base palmeirense em 
2022. Chegou a ser convo-
cado para a seleção sub-15. 
Além do lateral-esquerdo, o 
Flu também contratou recen-
temente para sua equipe Sub-
20 o volante Luiz Freitas e o 
meia Isac Martins.

Flu contrata  
novo lateral  
para Sub-20

Os presidentes de Fla-
mengo e Fluminense assi-
naram mais um acordo de 
cessão temporária do Ma-
racanã. 

Foi o sétimo consecuti-
vo Termo de Permissão de 
Uso entre Governo do Es-
tado do Rio de Janeiro e os 
dois clubes cariocas.

O concessionário no con-
trato é o Flamengo, com o 
Fluminense entrando como 
interveniente anuente. O 
acordo estabelece que os 
clubes têm mais 180 dias 
para administrar o estádio. 

Fla e Flu  
assinam a  
renovação  
de cessão  
do Maraca  

Endrick surpreende e 
torcida do Vasco da Gama

O Vasco da Gama em-
patou com o Palmeiras, em 
partida válida pela segun-
da rodada do Campeonato 
Brasileiro. 

O Cruzmaltino saiu na 
frente com gols de Pedro 
Raul e Gabriel Pec, ainda 
no primeiro tempo, mas 
viu o Palmeiras pressionar 
atrás do empate, que veio 
no segundo tempo com 
gols de Rafael Navarro e 
Artur, de cabeça.

Entretanto, um fato 
curioso após o término do 
jogo chamou a atenção dos 
vascaínos. 

Endrick, a grande joia 
palmeirense, ficou alguns 
minutos conversando com 
os gandulas do Vasco da 

Gama, em papo descontra-
ído. 

Logo depois, o atacante 
foi até um setor do estádio 
destinado ao Vasco e jogou 
sua camisa para os torcedo-
res, em um ato de respeito 
à torcida do Vasco.

Essa não é a primeira 
vez que Endrick demons-
tra um enorme respeito ao 
Cruzmaltino. 

Nas redes sociais, in-
clusive, a torcida do Vasco 
costuma brincar que Endri-
ck é vascaíno. Em uma final 
de Copa do Brasil sub-17 
disputada em São Januário, 
o atacante elogiou muito a 
torcida vascaína e se disse 
“arrepiado” com o clima 
do estádio.

James Rodriguez rejeita proposta de 
John Textor para jogar no Botafogo

Meia prioriza seguir no futebol europeu

divulgação

O Botafogo se mostrou 
interessado em contar com 
o meia James Rodríguez. 
O colombiano está livre 
no mercado após rescin-
dir contrato com o Olym-
piacos-GRE. O americano 
John Textor já havia tentado 
James anteriormente. Como 
da primeira vez, o meia re-
jeitou a proposta do Botafo-
go.

James Rodríguez ainda 
prioriza seguir no futebol 
europeu. Por isso, o colom-
biano deve esperar a janela 
do meio do ano para buscar 
uma nova casa. Além do 
Botafogo, James também 
recebeu propostas do fute-
bol árabe e do México.
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QUALIDADE NO ATENDIMENTO

Detran simplifica serviços essenciais
Divulgação

Para melhorar o atendi-
mento aos cidadãos, o 
Detran.RJ promoveu, 

nos últimos meses, uma sé-
rie de simplificações nos 
acessos a seus serviços. Já é 
possível obter a segunda via 
da carteira de identidade de 
forma simplificada, pela in-
ternet, e também a segunda 
via e a renovação da Cartei-
ra Nacional de Habilitação 
(CNH). O licenciamento 
anual de veículos também já 
é 100% digital.

“Com a digitalização, o 
Detran.RJ vem tornando 
alguns serviços essenciais 
muito mais rápidos e acessí-
veis aos usuários. Melhorar 
a qualidade do atendimento 
sempre é uma das nossas 
principais metas”, disse o 
presidente do Detran.RJ, 
Adolfo Konder.

Desde outubro de 2022, a 
solicitação simplificada da 
segunda via de carteira de 

habilitação pode ser feita 
pelo Posto Digital Detran.
RJ, no site do departamento 
(www.detran.rj.gov.br), eli-
minando a necessidade de 
o usuário agendar o atendi-
mento presencial. O cidadão 
só precisa comparecer ao 
posto do Detran de sua es-
colha na hora de receber o 

novo documento.
Para que o pedido de se-

gunda via possa ser feito 
pelo Posto Digital, o usuário 
não poderá fazer qualquer 
mudança de dados cadas-
trais em sua CNH. O sistema 
do Detran vai aproveitar a 
foto e os dados biométricos 
registrados no órgão. Se qui-

ser fazer alteração de dados, 
o usuário vai precisar com-
parecer a um posto.

Para acessar o Posto Di-
gital, no site do Detran, o 
usuário precisa ter cadastro 
no portal gov.br, do Gover-
no Federal. Com o login e 
senha do gov.br, o usuário 
se conecta ao sistema do 

Detran para solicitar o docu-
mento, após o pagamento do 
Duda de segunda via (códi-
go 214-3).

Os usuários também po-
dem requerer a renovação de 
sua CNH pelo Posto Digital, 
no site do Detran.RJ. A dife-
rença é que, neste caso, eles 
só terão de comparecer aos 
postos, sem necessidade de 
agendamento, para tirar uma 
nova foto e fornecer as im-
pressões digitais -e, depois, 
para pegar o documento.

O Detran.RJ também está 
simplificando o processo de 
solicitação de segundas vias 
de carteira de identidade. 
Quem teve carteiras impres-
sas a partir de abril de 2019  
poderá requerer a segunda 
via pelo site do Detran.RJ, 
sem necessidade de agen-
dar atendimento nos postos. 
Com isso, o usuário precisa-
rá comparecer apenas uma 
vez ao Detran, ou seja, no 
dia em que for pegar o docu-
mento de identidade.

Desde o mês passado, o 
Posto Digital Detran.RJ, um 

dos principais serviços lan-
çados pelo Detran em seu 
processo de transformação 
digital, está disponível tam-
bém pelo telefone celular. 
O aplicativo do Posto Di-
gital pode ser baixado gra-
tuitamente nas plataformas 
digitais Android e IOS, ofe-
recendo ao usuário a pos-
sibilidade de solicitar pelo 
celular os serviços de habi-
litação mencionados acima, 
além de permitir a consulta 
de dados sobre o veículo e a 
pontuação de multas de trân-
sito, por exemplo.

Pelo Posto Digital, o usuá-
rio pode acessar sua carteira 
de habilitação digital, válida 
em todo o território nacio-
nal. Pode também baixar o 
Certificado de Registro e 
Licenciamento de Veículos 
(CRLV-e), como é chamado 
o documento de licencia-
mento anual. Outro serviço 
disponível é a transferência 
eletrônica da propriedade do 
automóvel, além da consulta 
aos débitos do veículo com 
IPVA e taxas.

izabelle rodrigues 
horahmunicipios@gmail.com

Usuários podem pedir segunda via de identidade ou CNH

Posto Digital é um dos principais serviços lançados pelo Detran em seu processo de transformação digital

Debate discute estratégias de 
combate aos maus-tratos animais
A Campanha Abril La-

ranja, voltada para o com-
bate aos maus-tratos co-
metidos contra os animais, 
teve o seu encerramento na 
terça-feira (25), com uma 
reunião entre representantes 
da Secretaria Municipal de 
Proteção e Defesa dos Ani-
mais (SMPDA) e da Ordem 
dos Advogados do Brasil 
(OAB/RJ). 

No evento, as autorida-
des discutiram sobre estra-
tégias de conscientização, 
enfrentamento e possíveis 
punições aos crimes co-
metidos contra os animais 
em território fluminense.
Durante a reunião, foi apre-
sentado um levantamento 
com estatísticas dos cha-
mados mais recorrentes no 
1746, da Prefeitura do Rio, 
e do Disque-Denúncia. A 

SMPDA atendeu, em 2022, 
4.971 chamados. 

No primeiro trimestre 
deste ano, foram 1.433 de-
núncias atendidas. Já o Dis-
que Denúncia recebeu qua-
se 12 mil chamados, no ano 
passado, em todo no estado 
do Rio – 57% deles na capi-
tal. A Zona Oeste liderou o 
número de casos, com mais 
de 50% das ocorrências. 

Os bairros de Campo 
Grande e Realengo lidera-
ram o ranking das denún-
cias, nas quais os cães re-
presentam 80% dos animais 
agredidos, seguidos por ga-
tos (10%) e cavalos (4%). 
De acordo com Renato 
Almeida, Diretor Geral do 
Instituto Mov Rio e coorde-
nador do Disque Denúncia 
(Linha Verde), as denúncias 
de crimes contra animais só 

perdem para as de tráfico 
de drogas. Se levarmos em 
consideração que a maioria 
dos casos não são notifi-
cados, temos um universo 
muito reduzido da barbárie 
cometida contra os animais 
no cotidiano.

“O segundo crime mais 
denunciado, depois do tráfi-
co de drogas, é o de maus-
-tratos contra animais. Nos 
últimos cinco anos tivemos 
quase 42 mil denúncias e 
em 2023 já passamos das 
5 mil denúncias. “Estamos 
trabalhando o projeto ‘Li-
nha Animal’, junto com o 
‘Linha Verde’, mas como 
hoje o crime contra animais 
representa 67 a 70% do to-
tal dos crimes ambientais, a 
intenção é separar esse pro-
jeto do Linha Verde”, disse 
Renato Almeida.

Consumidores conseguem descontos de até 90% 

divulgação

Procon nos Bairros leva renegociação 
de dívidas para perto do consumidor

O Procon-RJ lan-
çou o programa Pro-
con nos Bairros, que 
pretende levar os ser-
viços prestados pela 
autarquia para mais 
perto da população 
fluminense. A inicia-
tiva acontecerá na ca-
pital e em municípios 
do interior do Estado. 
O primeiro evento 
será no dia 5 de maio, 
em Olaria, na Zona da 
Leopoldina. 

Depois da primeira 
ação em Olaria, será lançado 
um cronograma de eventos. 
Os prefeitos, presidentes de 
associações de moradores e 
outros interessados poderão 
solicitar o programa para a 
sua região, apresentando a 
demanda ao Procon/RJ para 
agendamento.

Desde 2019, o Procon-RJ 
promove mutirões de rene-
gociação de dívidas. 

O objetivo é auxiliar a 
população a resolver pen-
dências financeiras. Cerca 
de 26 mil consumidores 
foram atendidos, com um 
índice de acordos fechados 
acima de 80%.

De acordo com o presi-
dente do órgão, Cássio Co-
elho, os mutirões concedem 
descontos de até 90% do 
valor da dívida. Pensando 
na dificuldade que alguns 
consumidores enfrentam 
para se deslocar até a sede 
do Procon-RJ, a autarquia 
decidiu criar o programa.

Uma iniciativa que par-
tiu dos professores e alu-
nos dos cursos de Odon-
tologia e de Direito da 
Unigranrio da Barra da Ti-
juca, na Zona Oeste do Rio 
de Janeiro, promove, de 
forma gratuita, atendimen-
to odontológico e jurídico 
para pessoas que foram ví-
timas de agressão.

O serviço é voltado, prin-
cipalmente, para mulheres 
e pessoas LGBTQIA+ que 
foram alvo de alguma for-

ma de violência, com o ob-
jetivo de auxiliar na recu-
peração e no tratamento das 
pessoas atingidas, ao passo 
que ajuda os estudantes a se 
qualificarem, sob a supervi-
são dos professores.

O atendimento da Clínica 
de Traumatismo Dentário 
e o Núcleo de Acolhimen-
to de Minorias, Mulheres 
e População LGBTQIA+ 
acontece às quartas-feiras, 
das 17h às 21h, na Unidade 
da Barra da Tijuca.

Unigranrio oferece 
atendimento gratuito 

para vítimas de violência

Atualização no Bolsa Família pode gerar 
economia de até R$ 7 bilhões por ano

O processo de atualiza-
ção do cadastro do Bolsa 
Família pode gerar uma 
redução anual de despe-
sas de até R$ 7 bilhões por 
ano, afirmou ontem (26) a 
ministra do Planejamento 
e Orçamento, Simone Te-
bet.

“Estamos revendo o 
Cadastro Único, não para 
fazer uma economia, mas 
para ver quem está no ca-
dastro que não tem direito. 

Especialmente homens 
solteiros que estão traba-
lhando, que muitas vezes 
vão para a informalidade 
para poder ganhar os R$ 
600 [do benefício]. Pode-
mos ter uma economia de 
até, já chegamos em um 
número significativo, R$ 7 
bilhões”, disse a ministra.

A atualização dos dados 
de todos os beneficiários 

do Bolsa Família começou 
em março deste ano e a 
previsão é concluir o pro-
cesso até dezembro deste 
ano.

De acordo com o Minis-
tério do Desenvolvimento 
e Assistência Social, o go-
verno identificou indícios 

de irregularidades em 2,5 
milhões de beneficiários e 
1,4 milhão foram excluí-
dos da folha de pagamento 
de março.

Durante reunião com 
a Frente Parlamentar do 
Empreendedorismo, Tebet 
afirmou que esse é o gran-

de desafio do governo elei-
to nos dois primeiros anos 
de gestão: melhorar a qua-
lidade dos gastos públicos.

“Para que isso possa ser 
devolvido da melhor forma 
possível para a sociedade 
brasileira”, acrescentou a 
ministra do Planejamento.

Atualização do Bolsa Família começou em março 

Divulgação

Reprodução 
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Queima de arquivos 

PM e irmão, ligado à milícia, são 
mortos na Baixada Fluminense

A Delegacia de Homi-
cídios da Baixada 
Fluminense (DHBF) 

investiga a execução do cabo 
da Polícia Militar policial 
militar Wagner Rodrigues 
Marques, do irmão dele, Má-
rio Barbosa Marques Junior, 

o Juninho Van Damme, de 
uma mulher. As vítimas fo-
ram atingidas com tiros de 
fuzil, na manhã de ontem 
(26), no bairro Santa Eugê-
nia, em Nova Iguaçu, na Bai-
xada Fluminense. 

Van Damme já esteve 
preso por suspeita de che-
fiar uma milícia que atua 
nos Bairros Miguel Couto e 
Geneciano, localizados no 

mesmo município onde o 
triplo homicídio ocorreu. A 
terceira vítima do crime é 
uma mulher que ainda não 
teve a identificação confir-
mada pela polícia. Ele, o PM 
e a mulher estavam em um 
Hyundai, por volta das 9h, 
a caminho de uma audiência 
no fórum, quando o veículo 
foi fechado por um carro não 
identificado na Rua General 

Rondon. Homens armados 
de fuzis desceram do auto-
móvel e começaram a fazer 
disparos. Mário Barbosa e o 
cabo ainda conseguiram sair 
do Kia, mas acabaram sendo 
baleados e mortos ao lado do 
veículo. Já a mulher morreu 
no banco de trás do carro.

Mais de 20 cápsulas de fu-
zil foram recolhidas pela po-
lícia. Só numa árvore, plan-

tada às margens da estrada 
onde o crime ocorreu, foram 
encontradas marcas de pelo 
menos cinco disparos. Os ti-
ros atingiram ainda um salão 
de festas e duas casas.

Alvo dos criminosos 
A Polícia Civil investiga 

a possibilidade de que Juni-

nho Van Damme seria o alvo 
principal dos criminosos. Os 
bandidos fugiram logo após 
os disparos. Além de ser sus-
peito de chefiar uma milí-
cia, Mário Barbosa também 
já respondeu por crimes de 
homicídio, extorsão, furto e 
posse ilegal de arma de cali-
bre restrito.

Antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

Pedro Ivo / Agência O Dia/Reprodução 

O carro onde as vítimas estavam , incluindo uma mulher, foi atacado a tiros quando passava pelo bairro Santa Eugênia, em Nova Iguaçu 

O corpo do PM é observado por curiosos após o ataque 

O cabo Wagner Marques, irmão, Mário, e uma mulher estavam dentro do carro 

A extração ilegal de areia, 
em Seropédica e Itaguaí, na 
Baixada Fluminense, foi 
alvo de uma operação da 
Polícia Civil, na manhã de 
ontem (26). A prática é con-
trolada pelas milícias que 
atuam no Rio.

Segundo informações 
da corporação, as equipes 
estiveram em dez pontos 
na divisa entre os dois mu-
nicípios. Durante a ação, 
dois suspeitos envolvidos 
na atividade clandestina 
foram detidos e encami-
nhados à delegacia. Eles 
serão multados e respon-
derão por crime ambiental. 
Além disso, duas balsas que 

eram utilizadas na extração 
foram destruídas e cinco 
maquinários apreendidos. 
De acordo com as investi-
gações, o grupo chefiado 
por Thauan de Oliveira, 
conhecido como Tubarão, 
vem retirando areia na área 
de Seropédica e a milícia de 
Danilo Dias Lima, o Tande-
ra, age na região de Itaguaí. 
A matéria-prima extraída 
seria utilizada em constru-
ções irregulares. 

A Polícia Civil infor-
mou, ainda, que os grupos 
estariam extorquindo em-
presários legais em mais de 
R$ 500 mil por mês para a 
compra de areia.

Danos ao meio ambiente 
A extração ilegal de areia 

nessas regiões, sem auto-
rização dos órgãos, tem 
causado graves danos ao 
meio ambiente. “A extração 
irregular de areia e argila 
provoca assoreamento dos 
cursos d’água, formação 
de processos erosivos e su-
pressão da vegetação, entre 
outros, tornando o ambiente 
mais vulnerável aos impac-
tos e, quem o pratica está 
sujeito às cabíveis sanções 
administrativas, cíveis e 
criminais”, afirmou o vice-
-governador e secretário de 
Estado do Ambiente e Sus-
tentabilidade, Thiago Pam-
polha, que acompanhou a 
operação.

A “Operação Areia Le-
gal” contou com apoio da 
Secretaria de Estado do 
Ambiente e Sustentabili-
dade (Seas), Instituto Es-
tadual do Ambiente (Inea), 
Comando de Polícia Militar 
(CPAM) e Polícia Federal.

Secretário de Estado do Ambiente e Sustentabilidade, 
Thiago Pampolha, acompanhou a operação 

Aline Massuca/Governo do RJ 

Oficiais inauguram a Corregedoria da PM que 
passa a funcionar em prédio em São Cristóvão

Rafael Nascimento/ g1

Corregedoria da PM inaugura nova sede 
A Corregedoria da Polícia 

Militar, que funcionava no 
Quartel Central da corpora-
ção, no Centro do Rio, e em 
São Gonçalo, na Região Me-
tropolitana, já está em sede 
nova desde ontem (26): em 
um prédio em São Cristó-
vão, na Zona Norte do Rio.

Segundo a PM, a mudan-
ça se fez necessária “para 
a unificação e um melhor 
trabalho na tomada de de-
cisões”. No prédio também 
funcionará a 8ª Delegacia 
de Polícia Judiciária Militar 
(DPJM), responsável por in-
vestigar policiais envolvidos 
com organizações paramili-
tares. 

O espaço também abriga-
rá toda a documentação físi-
ca da corregedoria.

“Quando trazemos pra 
cá, unifica a relatoria e você 
tem mais velocidade e agi-
lidade na informação. Sem 
contar a melhoria nas condi-
ções e acomodações do po-
liciais militares. Em Neves, 
o prédio era antigo e sempre 
alagava em dias de chuva. 
Aqui daremos velocidade e 

celeridade, dando ganho nas 
investigações. Além disso, 
temos a 8ª DPJM. Infeliz-
mente, existe um público 
interno que acaba se envol-
vendo em crimes. Essa é 
uma delegacia especializada 
em investigação crimes sen-
síveis”, lembrou o secretário 
da Polícia Militar, o coronel 
Luiz Henrique Marinho Pi-
nho.

A Polícia Militar do Esta-
do do Rio de Janeiro possui, 
atualmente, cerca de 40 mil 
PMs. Entre 2018 e 2022, 
592 foram desligados. Isso 
equivale a um batalhão in-
teiro: o Bope, por exemplo, 
tem 400 homens.

O coronel Márcio César 
Monteiro, corregedor-geral 

da PM, lembra que a junção 
dará agilidade nos proces-
sos internos da corporação. 
“Unificamos a parte admi-
nistrativa (São Gonçalo) e 
a parte decisória (Centro do 
Rio). Pode parecer pouca 
coisa, mas as duas unidades 
juntas, teremos um contato 
diário na tomada de deci-
sões. A corregedoria da PM 
é responsável pelos proces-
sos administrativos e das 
investigações militares junto 
ao Ministério Público. Essa 
junção, nos facilita”, desta-
cou Monteiro.

Segundo a corporação, a 
população poderá fazer de-
núncias na sede da correge-
doria, que fica na Rua Bela, 
780, São Cristóvão.

Extração ilegal de areia pelas milícias 
do Rio é alvo de operação da Civil

A adolescente Ketellyn 
de Oliveira, 17 anos, balea-
da na noite da última terça-
-feira (25) após um ataque a 
tiros no Recreio, Zona Oes-
te, não resistiu e morreu du-
rante a madrugada de ontem 
(26) no Hospital Lourenço 
Jorge, na Barra da Tijuca. 
A jovem foi atingida junto 
com um amigo, Gabriel da 
Silva Gonçalves, 17 anos, 
que morreu na hora.

Ela e outros amigos es-
tavam na rua quando um 
motociclista passou atiran-
do na direção deles. Gabriel 
da Silva Gonçalves, de 17 
anos, morreu na hora. A 
mãe de Gabriel se desespe-
rou após chegar ao local e 
ver o filho caído no chão. 
Ela contou que Gabriel es-

tava cumprindo medida 
socioeducativa por roubo e 
havia deixado o Degase da 
Ilha do Governador havia 
cinco meses.

“Ele ficou só um mês. Eu 
falei para o juiz: ‘a técnica 
me ligou mandando eu ir 
assinar para o liberar’. Mas 
eu disse que: ‘se ele fez al-
guma coisa, ele tem que pa-
gar. Não tem nem um mês, 
ele tem que ficar aí dentro’. 

Foi um cara lá que nem o 
nome na certidão tem, o juiz 
liberou o cara sem compro-
var que era família. O juiz 
liberou para o garoto sair”, 
disse a mãe de Gabriel, que 
não quis ser identificada.

O caso é investigado pela 
Delegacia de Homicídios 
da Capital (DHC). O TJ dis-
se ainda que a decisão da 
manutenção de prisões cabe 
à Justiça, e não à família.

Mãe se desesperou ao ver o corpo 
de filho na calçada após execução 

Reprodução

Morre menina atingida por tiros em 
execução a adolescente no Recreio A Polícia Federal pren-

deu em flagrante, na noite 
da última terça-feira (25), 
uma francesa com oito qui-
los de cocaína escondida no 
recheio de bombons, ten-
tando embarcar no no Aero-
porto Galeão.

A presa, uma jovem de 
19 anos, tinha ia para a ci-
dade de Nice, na Riviera 
Francesa, que fica no litoral 
sul da França, considerada 
uma das áreas mais sofisti-
cadas e luxuosas do mundo. 
O voo faria uma escala em 
Paris.

A droga estava no interior 
da bagagem despachada 
pela estrangeira, mistura-
da no recheio de bombons. 
A prisão ocorreu após uma 
fiscalização de rotina de po-
liciais federais da Delegacia 

Especial no Aeroporto In-
ternacional do Galeão (DE-
AIN).

A francesa foi enca-
minhada para o sistema 

prisional do estado e vai 
responder pelo crime de 
tráfico internacional de dro-
gas, cuja pena pode chegar 
até 15 anos de reclusão.

 A droga foi localizada dentro da 
mala despachada pela jovem de 19 anos

Divulgação

Francesa é presa, no Galeão, com oito quilos 
de cocaína escondidos no recheio de bombons 
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aviso aviso

Solicito o comparecimento de Milton Carlos de Micema Neto, 
Portador da identidade sob o nº 29919142-4 SSP/SP, CPF 
sob o nº 063.928.106-09 e a CTPS sob o nº 081420 - 00213/
SP, funcionário da empresa A.F MENDONCA BAR E LAN-
CHONETE inscrito no CNPJ sob o nº 05.619.688/0001-06 em  
72 horas, no endereço do escritório da empresa situado na  
Avenida Governador Amaral Peixoto nº 20 sala 301, centro de 
Nova Iguaçu/RJ, CEP: 26.210-060. Para tratar de assuntos 
do seu interesse e retirada dos seus documentos.

Solicito o comparecimento de Michele de Oliveira Teodoro 
Dutra, Portadora da identidade sob o nº 2144174-9 DETRAN/
RJ, CPF sob o nº 058.757.947-12 e a CTPS sob o nº 48748 
- 170/RJ, funcionária da empresa A.F MENDONCA BAR E 
LANCHONETE inscrito no CNPJ sob o nº 05.619.688/0001-
06 em  72 horas, no endereço do escritório da empresa situ-
ado na  Avenida Governador Amaral Peixoto nº 20 sala 301, 
centro de Nova Iguaçu/RJ, CEP: 26.210-060. Para tratar de 
assuntos do seu interesse e retirada dos seus documentos.

Mantenha a cidade limpa!

Não jogue lixo nas ruas. 

A população agradece!

Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiaisIngredientes

Modo de preparo

Mini abóboras 
recheadas com 

carne moída

 1 colher de sopa azeite 
de oliva; ½ cebola pica-
da em cubinhos; 1 den-
te de alho picado; 200g 
de carne bovina moída; 
Sal a gosto; Pimenta do 
reino a gosto; 2 colhe-
res de sopa de extrato 
de tomate; ½ maço de 
salsinha picada; 2 abo-
brinhas de tronco redon-
das.

 Refogar a cebola e o 
alho no azeite de oliva.
Juntar a carne moída. 
Temperar com sal e pi-
menta a gosto.
Adicionar o extrato de 
tomate, em seguida a 
salsinha. Misturar e re-
servar.
Em uma panela, com 
água fervente, dispor as 
abobrinhas e deixar co-
zinhar por 15 minutos. A 
casca e o miolo devem 
ficar macios. Cuidar 
para não se desman-
charem.
Com o auxílio de uma 
faca, cortar a parte de 
cima da abobrinha e 
com uma colher, retirar 
as sementes de dentro.
Rechear com a carne 
moída e servir.

Estrogonofe 
de frango

500 gramas de peito de 
frango cortado em tiri-
nhas 1/4 xícara (chá) de 
manteiga 1 unidade de 
cebola picada 1 colher 
(sobremesa) de mos-
tarda 1 colher (sopa) de 
ketchup (ou catchup) 1 
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1 
xícara (chá) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme 
de leite • sal a gosto

Ingredientes

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar 
transparente.
Junte o frango e tempe-
re com o sal.
Mexa até o frango dou-
rar de todos os lados.
Acrescente a mostarda, 
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.
Cozinhe até formar um 
molho espesso.
Se necessário, adicione 
água quente aos pou-
cos.
Quando o molho estiver 
encorpado e o frango 
macio, adicione os co-
gumelos e o creme de 
leite.
Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.
Sirva imediatamente, 
acompanhado de arroz 
e batata palha.

AVISO DE LICITAÇÃO
Pregão Presencial 026/2023

O Município de Porto Real /RJ, através da Secretaria 
Municipal de Licitações Compras e Contratos torna pú-
blico que realizará às 10:00 horas, do dia 11 de maio 
de 2023 na Sala de Licitações do Centro Administrativo 
Municipal no Palácio 5 de Novembro à Rua Hilário Et-
tore, 442, Centro Porto Real, RJ, licitação nº 026/2023 
na modalidade Pregão na forma presencial, tipo menor 
preço, objetivando REGISTRO DE PREÇOS PARA 
AQUISIÇÃO DE MATERIAL ESCOLAR E DE EXPE-
DIENTE para atender a SECRETARIA MUNICIPAL DE 
EDUCAÇÃO, CULTURA E TURISMO conforme especi-
ficações contidas no edital e seus anexos que são parte 
integrante do Processo Administrativo nº 6642/2022. O 
Edital poderá ser retirado no portal oficial do município 
no endereço eletrônico https://www.portoreal.rj.gov.
br. Para retirada do edital na Secretaria de Licitações 
Compras e Contratos os interessados deverão trazer: 
1 (uma) resma (500 folhas) de papel sulfite tamanho 
A4 branco e documentos de identificação civil. VALOR 
MÁXIMO ADMITIDO: R$ 2.627.389,90 (dois milhões, 

seiscentos e vinte e sete mil, trezentos e oitenta e nove 
reais e noventa centavos)

Porto Real, 26 de abril de 2023.
LETÍCIA KLOTZ DE ALMEIDA

SECRETÁRIA MUNICIPAL DE LICITAÇÕES COM-
PRAS E CONTRATOS

PROCESSO Nº 5823/2022

Para: SMFRP.

               AUTORIZO e RATIFICO, a Dispensa de Licita-
ção, conforme artigo 24, II da Lei Federal n° 8.666/93 e 
suas alterações, conforme PARECER da Procuradoria 
Geral do Município às fls. 60 a 65 e Controladoria Geral 
do Município à fl. 65v, em favor da Empresa FL MIKA-
LAUSKAS COMÉRCIO E SERVIÇOS LTDA inscrito no 
CNPJ sob o n° 44.282.472/0001-50, para aquisição de 
livro de registro de cirurgia para o centro cirúrgico do 
hospital municipal SÃO FRANCISCO DE ASSIS no va-
lor de R$ 500,00 (quinhentos reais). Solicito emissão de 

nota de empenho.

Porto Real, 11 de janeiro de 2023.

Renato Antonio Ibrahim
SECRETÁRIO MUNICIPAL DE SAÚDE

EXTRATO DE TERMO DE ADITAMENTO Nº 02 AO 
CONTRATO Nº 041/2022
01 - CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Porto 
Real.
02 - CONTRATADO: Método Engenharia Vr Ltda.
03 - PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº: 1693/2022.
04 - OBJETO: Prorrogação ao contrato em pauta.
05 - EMBASAMENTO: Art. 57, inciso II, Lei 8.666/1993.
06 - VALOR: Não haverá recursos financeiros envolvi-
dos.
07 - PRAZO: 60 (sessenta) dias.
08 - DATA DA ASSINATURA: 06 de março de 2023.

Antônio Sebastião da Silva 
Secretário Municipal de Obras e Serviços Públicos

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Câmara Municipal de Belford Roxo

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO

CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

DECRETO N° 5.694, DE 24 DE ABRIL DE 2023 

 Abre em favor de diversos órgãos, Crédito Suplementar no valor de R$ 8.765.000,00 
(Oito milhões e setecentos sessenta e cinco mil reais), para reforço das dotações 
consignadas no orçamento vigente.

O PREFEITO DO MUNÌCIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas atribuições, 
com fundamento no inciso III do § 1º do artigo 43º Lei Federal 4.320 de 17 de março 
de 1964 e tendo em vista a autorização constante no artigo 8º da Lei Municipal 1.633 
de 27 de janeiro de 2023.

DECRETA: 
Art. 1º - Fica aberto Crédito Suplementar no valor de R$ 8.765.000,00 (Oito milhões 
e setecentos sessenta e cinco mil reais), para atender à programação constante do 
Anexo I deste Decreto;

Art. 2º - Os recursos necessários à execução do disposto no artigo anterior decorre-
rão da anulação das dotações orçamentárias constantes do Anexo II deste Decreto, 
conforme disposto contido no inciso III do § 1º do artigo 43º da Lei Federal 4.320, de 
17 de março de 1964 e

Art. 3º - Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogando as 
disposições em contrário.   

Anexo I
Em R$

ÓRGÃO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE SUPLEMENTAÇÃO

SEMED SEMED 07.01.12.361.49.1.001 3.3.90.39.00 1540 2.000.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.051 3.3.90.92.00 1600 5.000.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.051 3.3.90.92.00 1621 850.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.304.40.2.053 4.4.90.52.00 15001002 440.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.305.52.2.055 3.3.90.30.00 15001002 40.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.057 3.3.90.39.00 15001002 360.000,00

FMAS SEMASCM 56.01.08.244.34.2.069 4.4.90.52.00 1500 35.000,00

SEMDA SEMDA 66.01.04.122.01.2.023 4.4.90.52.00 1500 40.000,00

Anexo II
						   
Em R$

ÓRGÃO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE ANULAÇÃO

SEMFA SEMFA 05.01.28.846.08.0.002 4.6.90.71.00 1500 75.000,00

SEMED SEMED 07.01.12.361.42.2.039 4.4.90.52.00 1540 1.000.000,00

SEMED SEMED 07.01.12.367.44.2.041 3.3.90.39.00 1540 1.000.000,00

https://www.portoreal.rj.gov.br
https://www.portoreal.rj.gov.br
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Ingredientes

Torta de carne seca 
com catupiry 

Massa:
170 g de farinha de trigo
1 pitada de sal
85 g de manteiga gelada em 
pedaços
3 colheres de sopa de água
Recheio:
350 g de carne seca
3 colheres de sopa de catupiry
125 g de queijo mussarela
1 e 1/2 colheres de sopa de 
azeitonas picadas
3 colheres de sopa de cebola 
picada
3 colheres de sopa de queijo 
parmesão
1 colher de sopa de salsinha (a 
gosto)
1 gema para pincelar sobre a 
massa

Modo de preparo
Massa:
Peneire a farinha e o sal em 
uma tigela grande
Adicione a manteiga e esfre-
gue com as mãos até formar 
uma farofa grossa
Coloque 3 colheres (sopa) 
de água fria e misture
Adicione mais água somen-
te se a massa estiver esfare-
lando muito
Com as mãos, forme rapi-
damente uma bola de mas-
sa (evite trabalhar a massa 
com as mãos por muito tem-
po)
Embrulhe a massa em filme 
plástico e deixe na geladei-
ra por 30 minutos antes de 
usar
Recheio:
Dessalgue a carne seca
Cozinhe por 30 minutos na 
panela de pressão, espere 
esfriar e depois desfie
Misture a carne seca com 
todos os ingredientes, me-
nos o queijo parmesão, e 
reserve para a montagem
Montagem:
Use uma forma com uma 
medida próxima a 13cm x 
13cm x 6,5cm (largura x 
comprimento x altura)
Forre a forma com a massa, 
cobrindo todos os lados com 
meio centímetro de espes-
sura
Coloque o recheio e cubra 
com o queijo parmesão
Cubra com o restante da 
massa, caso não sobre mui-
ta massa para cobrir pode 
se fazer tirinhas finas para 
cobrir o máximo possível
Passe a gema por cima da 
massa
Coloque para assar por 35 
minutos a 230ºC
Desenforme e sirva

Ingredientes

Modo de preparo

Arroz carreteiro

1 kg de carne seca
1 cebola picada
1 colher de sopa de cheiro-
-verde
2 xícaras de chá de arroz
2 dentes de alho picados
6 colheres de sopa de azeite
Sal a gosto

Deixe a carne seca de mo-
lho de véspera, troque a 
água e cozinhe até ficar 
macia
Desfie
Frite-a em uma panela com 
azeite
Quando a carne estiver 
dourada, coloque a cebola 
e o alho
Junte o arroz e frite
Acrescente a água ferven-
te e cozinhe em fogo baixo 
até o arroz ficar macio
Salpique o cheiro-verde e 
sirva em seguida
Bom apetite

FMS SEMUS 08.01.10.301.38.1.007 3.3.90.39.00 15001002 140.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.301.38.1.007 3.3.90.39.00 1600 2.000.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.1.008 3.3.90.39.00 15001002 100.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.1.008 4.4.90.51.00 15001002 200.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.122.37.2.007 3.3.90.39.00 15001002 100.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 3.3.90.30.00 15001002 200.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 3.3.90.39.00 15001002 100.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.051 3.3.90.39.00 1600 3.000.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.051 3.3.90.39.00 1621 850.000,00

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

Omitido do Dário Oficial do dia 25/04/2023

DECRETO Nº 5.696, DE 25 DE ABRIL DE 2023

Abre o Orçamento Fiscal em favor do Secretaria Municipal de Educação - SEMED, 
Crédito Suplementar na importância de R$ 2.460.683,83 (Dois milhões, quatrocen-
tos e sessenta mil, seiscentos e oitenta e três reais e oitenta e três centavos), com 
recursos do Superávit Financeiro do Exercício 2022.

O PREFEITO DO MUNÌCIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas atribuições, 
com fundamento no inciso I do § 1º do artigo 43º Lei Federal 4.320, de 17 de março 
de 1964, e tendo em vista a autorização constante nos artigos 8º da Lei Municipal 
1.633 de 27 de janeiro de 2023.

Considerando a Lei Complementar n.101 de 04 de maio de 2000, que estabelece 
normas de finanças públicas voltadas para a responsabilidade na gestão fiscal e dá 
outras providencias; 

Considerando o Superávit Financeiro apurado no balanço patrimonial do exercício 
de 2022 no valor R$ 2.460.683,83 (Dois milhões, quatrocentos e sessenta mil, seis-
centos e oitenta e três reais e oitenta e três centavos), apurado pela Secretaria Mu-
nicipal Especial de Contabilidade Geral – SMECG e        

Considerando a necessidade de viabilizar o cumprimento de obrigações assumidas 
pelo município.     

DECRETA: 
Art. 1º - Fica aberto a Secretaria Municipal de Educação - SEMED, Crédito Suple-
mentar na importância de R$ 2.460.683,83 (Dois milhões, quatrocentos e sessenta 
mil, seiscentos e oitenta e três reais e oitenta e três centavos), para ingresso de 
recursos nas dotações orçamentárias constantes do Anexo I deste decreto;

Art. 2º - O Crédito de que trata o artigo anterior será compensado pelo Superávit 
Financeiro apurado no Balanço Patrimonial do exercício de 2022, conforme demons-
trativo do Anexo II deste Decreto e com base no inciso I do § 1º do artigo 43º da Lei 
Federal Nº 4.320, de 17 de março de 1964 e

Art. 3º - Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogadas as 
disposições em contrário.

Anexo I
Em R$

ÓRGÃO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE SUPLEMENTAÇÃO

SEMED SEMED 07.01.12.361.42.2.039 3.1.90.04.00 25401070 1.000.000,00

SEMED SEMED 07.01.12.361.42.2.039 3.1.90.11.00 25401070 1.460.683,83

Anexo II
						   
Em R$

Ativo Finan-
ceiro Disponí-
vel 2021 (A)

Passivo Finan-
ceiro 2021 (B)

Superávit Fi-
nanceiro 2021 
(C) = (A-B)

Valor de Suple-
mentações em 
Decretos Ante-
riores (D)

Valor de Suple-
mentações des-
te Decreto (E)

S a l d o 
(F )= (C-
-D-E)

56.658.368,94 54.197.685,11 2.460.683,83 0,00 2.460.683,83 0,00

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

DECRETO Nº 5.697, DE 26 DE ABRIL DE 2023

Abre o Orçamento Fiscal em favor da Secretaria Municipal de Serviços Públicos - 
SEMSEP, Crédito Suplementar na importância de R$ 3.380.191,79 (Três milhões, 
trezentos e oitenta mil, cento e noventa e um reais e setenta e nove centavos), com 
recursos do Superávit Financeiro do Exercício 2022.

O PREFEITO DO MUNÌCIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas atribuições, 
com fundamento no inciso I do § 1º do artigo 43º Lei Federal 4.320, de 17 de março 
de 1964, e tendo em vista a autorização constante nos artigos 8º da Lei Municipal 
1.633 de 27 de janeiro de 2023.

Considerando a Lei Complementar n.101 de 04 de maio de 2000, que estabelece 
normas de finanças públicas voltadas para a responsabilidade na gestão fiscal e dá 
outras providencias; 

Considerando o Superávit Financeiro apurado no balanço patrimonial do exercício 
de 2022 no valor R$ 3.380.191,79 (Três milhões, trezentos e oitenta mil, cento e 
noventa e um reais e setenta e nove centavos), apurado pela Secretaria Municipal 
Especial de Contabilidade Geral – SMECG e

Considerando a necessidade de viabilizar o cumprimento de obrigações assumidas 
pelo município.

DECRETA: 
Art. 1º - Fica aberto a Secretaria Municipal de Serviços Públicos - SEMSEP, Crédito 
Suplementar na importância de R$ 3.380.191,79 (Três milhões, trezentos e oitenta 
mil, cento e noventa e um reais e setenta e nove centavos), para ingresso de recur-
sos nas dotações orçamentárias constantes do Anexo I deste decreto;

Art. 2º - O Crédito de que trata o artigo anterior será compensado pelo Superávit 
Financeiro apurado no Balanço Patrimonial do exercício de 2022, conforme demons-
trativo do Anexo II deste Decreto e com base no inciso I do § 1º do artigo 43º da Lei 
Federal Nº 4.320, de 17 de março de 1964 e

Art. 3º - Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogadas as 
disposições em contrário.

Anexo I
Em R$

ÓRGÃO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE SUPLEMENTAÇÃO

SEMSEP SEMSEP 25.01.15.452.12.2.098 3.3.90.39.00 1705 3.380.191,79

Anexo II
						   
Em R$

Ativo Financei-
ro Disponível 
2021 (A)

Passivo Fi-
n a n c e i r o 
2021 (B)

Superávit Finan-
ceiro 2021 (C) = 
(A-B)

Valor de Su-
plem.  Ante-
riores (D)

Valor deste 
Decreto (E)

Saldo (F)=(C-
-D-E)

	
3.487.109,46 106.917,67 3.380.191,79 0,00 3.380.191,79 0,00

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

DECRETO Nº 5.698, DE 26 DE ABRIL DE 2023

Abre o Orçamento Fiscal em favor da Secretaria Municipal de Obras, Projetos e Cap-
tação de Recursos e Convênios - SEMOCAP, Crédito Suplementar na importância 
de R$ 11.371.474,56 (Onze milhões, trezentos e setenta e um mil, quatrocentos e 
setenta e quatro reais e cinquenta seis centavos), com recursos do Superávit Finan-
ceiro do Exercício 2022.

O PREFEITO DO MUNÌCIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas atribuições, 
com fundamento no inciso I do § 1º do artigo 43º Lei Federal 4.320, de 17 de março 
de 1964, e tendo em vista a autorização constante nos artigos 8º da Lei Municipal 
1.624 de 14 de janeiro de 2022.

Considerando a Lei Complementar n.101 de 04 de maio de 2000, que estabelece 
normas de finanças públicas voltadas para a responsabilidade na gestão fiscal e dá 
outras providencias;

Considerando o Superávit Financeiro apurado no balanço patrimonial do exercício 
de 202 no valor R$ 11.371.474,56 (Onze milhões, trezentos e setenta e um mil, 
quatrocentos e setenta e quatro reais e cinquenta seis centavos), apurado pela Se-
cretaria Municipal Especial de Contabilidade Geral – SMECG e

Considerando a necessidade de viabilizar o cumprimento de obrigações assumidas 
pelo município.

DECRETA: 
Art. 1º - Fica aberto em favor da Secretaria Municipal de Obras, Projetos e Capta-
ção de Recursos e Convênios - SEMOCAP, Crédito Suplementar na importância 
de R$ 11.371.474,56 (Onze milhões, trezentos e setenta e um mil, quatrocentos e 
setenta e quatro reais e cinquenta seis centavos), para ingresso de recursos nas 
dotações orçamentárias constantes do Anexo I deste decreto;

Art. 2º - O Crédito de que trata o artigo anterior será compensado pelo Superávit 
Financeiro apurado no Balanço Patrimonial do exercício de 2022, conforme demons-
trativo do Anexo II deste Decreto e com base no inciso I do § 1º do artigo 43º da Lei 
Federal Nº 4.320, de 17 de março de 1964 e

Art. 3º - Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogadas as 
disposições em contrário.

Anexo I
Em R$

ÓRGÃO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE SUPLEMENTAÇÃO

SMOCAP SMOCAP 73.01.17.512.11.1.015 4.4.90.51.00 1700 11.371.474,56

Anexo II
						   
Em R$

Ativo Financeiro 
Disponível 2021 (A)

Passivo Finan-
ceiro 2021 (B)

Superávit Fi-
nanceiro 2021 
(C) = (A-B)

Valor de 
S u p l e m .  
Anteriores 
(D)

Valor deste De-
creto (E)

S a l d o 
(F)=(C-D-E)

	 13.012.187,48 1.640.712,92 11.371.474,56 0,00 11.371.474,56 0,00

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

DECRETO Nº 5.699, DE 26 DE ABRIL DE 2023

Abre o Orçamento Fiscal em favor da Secretaria Municipal de Mobilidade Urbana 
- SEMOB, Crédito Suplementar na importância de R$ 357.099.80 Trezentos e cin-
quenta e sete mil, noventa e nove reais e oitenta centavos), com recursos do Supe-
rávit Financeiro do Exercício 2022.

O PREFEITO DO MUNÌCIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas atribuições, 
com fundamento no inciso I do § 1º do artigo 43º Lei Federal 4.320, de 17 de março 
de 1964, e tendo em vista a autorização constante nos artigos 8º da Lei Municipal 
1.633 de 27 de janeiro de 2023.

Considerando a Lei Complementar n.101 de 04 de maio de 2000, que estabelece 
normas de finanças públicas voltadas para a responsabilidade na gestão fiscal e dá 
outras providencias; 

Considerando o Superávit Financeiro apurado no balanço patrimonial do exercício 
de 2022 no valor R$ 357.099.80 Trezentos e cinquenta e sete mil, noventa e nove 
reais e oitenta centavos), apurado pela Secretaria Municipal Especial de Contabili-
dade Geral – SMECG e

Considerando a necessidade de viabilizar o cumprimento de obrigações assumidas 
pelo município.     

DECRETA: 
Art. 1º - Fica aberto a Secretaria Municipal de Mobilidade Urbana - SEMOB, Crédito 
Suplementar na importância de R$ 251.503.63 (Duzentos e cinquenta e um mil, 
quinhentos e três reais e sessenta e três centavos), para ingresso de recursos nas 
dotações orçamentárias constantes do Anexo I deste decreto;

Art. 2º - O Crédito de que trata o artigo anterior será compensado pelo Superávit 
Financeiro apurado no Balanço Patrimonial do exercício de 2022, conforme demons-
trativo do Anexo II deste Decreto e com base no inciso I do § 1º do artigo 43º da Lei 
Federal Nº 4.320, de 17 de março de 1964 e

Art. 3º - Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogadas as 
disposições em contrário.

Anexo I
Em R$

ÓRGÃO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE SUPLEMENTAÇÃO

SEMOB SEMOB 55.01.15.451.14.1.044 3.3.90.39.00 1750 357.099,80

Anexo II
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atos oficiais

Ingredientes

Modo de preparo

BOLINHO DE
BACALHAU

1,5 kg de bacalhau/1,5 
kg de batata/1 gema/
Bastante salsa e ceboli-
nha (picados)/1 dente de 
alho amassado/2 colhe-
res de sopa de farinha de 
mesa/5 colheres de sopa 
de azeite/Sal.

Dessalgar o ba-
calhau, cozinhá-lo e 
desfiar, reserve o para 
esfriar.

Cozinhe as batatas 
e amasse-as, faça um 
purê, espere esfriar.

Em seguida mis-
ture o purê com o 
bacalhau desfiado, 
acrescente os outros 
ingredientes, (salsa e 
cebolinha, alho, azeite 
e a farinha de rosca), 
sempre misturando 
bem.

Prove o sal, se for 
necessário coloque 
um pouco para tempe-
rar

Faça bolinhas e 
frite-as em óleo bem 
quente..

TORTA INTEGRAL 
DE ATUM

MASSA:

2 ovos/2 xícara de 
trigo integral/1 xícara 
de leite/1/2 xícara de 
óleo de girassol/1 xíca-
ra de aveia fina/1 co-
lher (sopa) de fermen-
to/sal a gosto.

RECHEIO:

1 cebola picada/1 to-
mate picado/2 ovos co-
zidos picados/2 lata de 
atum natural moído/1 
colher de cheiro-verde/
sal e pimenta a gosto.

Ingredientes

Modo de preparo

MASSA:

Coloque todos os 
ingredientes no liqui-
dificador menos o fer-
mento e bata tudo até 
ficar bem homogêneo

Depois acrescente o 
fermento e bata rapi-
damente só para mis-
turar a massa com o 
fermento

RECHEIO:

Misture todos os in-
gredientes numa tigela 
e mexa ate todos se 
encorporarem

Em uma forma mé-
dia unte com azeite co-
loque metade da mas-
sa espalhe o recheio 
todo por ela, acrescen-
te o restante da mas-
sa, polvilhe se quiser 
orégano por cima para 
dar um gostinho espe-
cial

Leve ao forno médio 
por mais ou menos 40 
a 45 minutos

Bom apetite!

Em R$

Ativo Financei-
ro Disponível 
2021 (A)

Passivo Fi-
n a n c e i r o 
2021 (B)

Superávit Fi-
nanceiro 2021 
(C) = (A-B)

Valor de Su-
plem.  Ante-
riores (D)

Valor deste De-
creto (E)

S a l d o 
(F)=(C-D-
-E)

	
357.100,30 0,50 357.099,80 0,00 357.099,80 0,00

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO, GESTÃO E INOVAÇÃO EM 
SERVIÇOS PÚBLICOS

PORTARIA Nº 1095//SEMAD/2023 DE 26 DE ABRIL DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, CARLOS ANDRÉ DE MORAES JÚNIOR, para exercer o 
cargo em comissão de Assessor Especial, Símbolo DAS-3, na Secretaria Municipal 
de Governo.
PORTARIA Nº 1096//SEMAD/2023 DE 26 DE ABRIL DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, os servidores abaixo relacionados, para exercer o cargo 
em comissão de Assessor de Gabinete, Símbolo DAS-8, na Secretaria Municipal de 
Governo.
GIRLANE DA SILVA DE MORAES
IGOR RENAN RESENDE DOS SANTOS
YURI MARQUES DA SALINA BORGES
ILZA MARIA

CLARICE DA SILVA SANTOS
Secretária Municipal de Administração, Gestão e Inovação em Serviços Públicos

Matrícula no 60/107.708

 SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
EXTRATO DE PUBLICAÇÃO

TERMO DE CESSÃO DE USO DE ESPAÇO FÍSICO PARA USO PÚBLICO

Processo Administrativo

Partes Município de Belford Roxo – Cessionário
V.Viana de Araújo Odontologia Ltda (Dr. Sorriso) – Cedente

Objeto

O presente Termo tem por objetivo a cessão do uso de espaço físico, 
pela CEDENTE para uso público, ao CESSIONÁRIO, de parte do imóvel 
situado na Rua Agenor de Lima, s/nº, Lote 18, Quadra D, Outeiro – Bel-
ford Roxo/RJ, CEP 26.185-360, com vistas à extensão do Complexo de 
Regulação, para melhor atendimento aos munícipes pelo Cedente em 
relação às Unidades de Saúde do Município de Belford Roxo/RJ.

Prazo de Vigência
O prazo de vigência deste instrumento coincidirá com a vigência do 
Contrato n° 003/CHM-SEMUS/2023, referente ao Processo Administra-
tivo n° 08/577/2022.

Observação
Este Termo de Cessão é um instrumento exclusivo de utilização de es-
paço físico para uso da SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE, não en-
volvendo nenhuma outra obrigação para o Cessionário que não sejam 
as previstas na Cláusula Quarta deste Termo.

Data da Assinatura 26/04/2023

Belford Roxo, 27 de abril de 2023.

FLÁVIO FRANCISCO GONÇALVES
Secretário Municipal de Saúde

PORTARIA N° 025/SEMUS/2023 DE 26 DE ABRIL DE 2023
INSTITUI a comissão de fiscalização para o CONTRATO 19/SEMUS/2023, que 
tem como objeto o FORNECIMENTO DE PLACAS ACM, TOTEM, BLACK LIGHT, 
LETRAS EM PVC E INSTALAÇÃO COM INSUMOS, CONTRATO 19/SEMUS/2023 
constante no Processo Administrativo 45/11/2022.
A Comissão de fiscalização será composta pelos servidores Alexandre Venancio 
Carneiro – matrícula 60/81570, Jean Santos Machado – matrícula 60/081465, para 
fiscalizarem os serviços constantes do Processo Administrativo 45/11/2022, no qual 
a empresa EFATÁ COMERCIO & SERVIÇOS EIRELI é a Contratada neste Municí-
pio de Belford Roxo, produzindo seus efeitos a contar de 17 de março de 2023. 
PORTARIA N° 026/SEMUS/2023 DE 26 DE ABRIL DE 2023
INSTITUI a comissão de fiscalização para o CONTRATO 15/SEMUS/2023, que tem 
como objeto o FORNECIMENTO E INSTALAÇÃO DE MATERIAL DE COMUNICA-
ÇÃO VISUAL, constante no Processo Administrativo 45/12/2022.
A Comissão de fiscalização será composta pelos servidores Alexandre Venancio 
Carneiro – matrícula 60/81570, Jean Santos Machado – matrícula 60/081465, para 
fiscalizarem os serviços constantes do Processo Administrativo 45/12/2022, no qual 
a empresa REAL ARTES EIRELI é a Contratada neste Município de Belford Roxo, 
produzindo seus efeitos a contar de 23 de fevereiro de 2023. 
PORTARIA N° 027/SEMUS/2023 DE 26 DE ABRIL DE 2023
INSTITUI a comissão de fiscalização para o CONTRATO 13/SEMUS/2023, que tem 
como objeto o FORNECIMENTO DE MATERIAL GRÁFICO, constante no Processo 
Administrativo 45/17/2021.
A Comissão de fiscalização será composta pelos servidores Alexandre Venancio 
Carneiro – matrícula 60/81570, Jean Santos Machado – matrícula 60/081465, para 
fiscalizarem os serviços constantes do Processo Administrativo 45/17/2021, no qual 
a empresa GRUPO DE GRÁFICAS LKL EIRELI é a Contratada neste Município de 
Belford Roxo, produzindo seus efeitos a contar de 23 de fevereiro de 2023. 
PORTARIA N° 028/SEMUS/2023 DE 26 DE ABRIL DE 2023
INSTITUI a comissão de fiscalização para o CONTRATO 14/SEMUS/2023, que tem 
como objeto o FORNECIMENTO DE MATERIAL GRÁFICO, constante no Processo 
Administrativo 45/17/2021.
A Comissão de fiscalização será composta pelos servidores Alexandre Venancio 
Carneiro – matrícula 60/81570, Jean Santos Machado – matrícula 60/081465, para 
fiscalizarem os serviços constantes do Processo Administrativo 45/17/2021, no qual 
a empresa REAL ARTES EIRELI é a Contratada neste Município de Belford Roxo, 
produzindo seus efeitos a contar de 23 de fevereiro de 2023. 
PORTARIA N° 029/SEMUS/2023 DE 26 DE ABRIL DE 2023
INSTITUI a comissão de fiscalização para o CONTRATO 20/SEMUS/2023, que tem 
como objeto o FORNECIMENTO DE MATERIAL GRÁFICO, constante no Processo 
Administrativo 45/17/2021.
A Comissão de fiscalização será composta pelos servidores Alexandre Venancio 
Carneiro – matrícula 60/81570, Jean Santos Machado – matrícula 60/081465, para 
fiscalizarem os serviços constantes do Processo Administrativo 45/17/2021, no qual 
a empresa ZEIG COMÉRCIO E SERVIÇOS LTDA é a Contratada neste Município de 
Belford Roxo, produzindo seus efeitos a contar de 04 de abril de 2023. 

FLÁVIO FRANCISCO GONÇALVES
Secretário Municipal de Saúde

 SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS, INFRAESTRUTURA, CAPTAÇÃO DE 
RECURSOS E DESENVOLVIMENTO URBANO

PORTARIA Nº 020/SEMOCAD/2023 DE 26 DE ABRIL DE 2023.

DISPÕE SOBRE RECONSTITUIÇÃO DE PROCESSO ADMINISTRATIVO E INSTI-
TUIÇÃO DE COMISSÃO PARA ESTE FIM.

O Secretário Municipal de Obras, Infraestrutura, Captação de Recursos e Desenvol-
vimento Urbano de Belford Roxo-RJ, no uso de suas atribuições legais, e em atendi-
mento às disposições contidas na Resolução Conjunta PGM/CGM nº 001/2021, de 
17 de dezembro de 2021.

RESOLVE:
Art. 1º- Fica determinado o início da Instauração do procedimento para a recons-
tituição dos autos do processo administrativo nº 52/154/2017 e seus respectivos 
pagamentos na forma do artigo 4º, parágrafo único, alínea “a” da Resolução Con-
junta PGM/CGM nº 001/2021, que deverá ser concluída em até 30 dias, contados 
da presente instauração, prazo este que poderá ser prorrogado por igual período, 
mediante justificativa fundamentada.
Art. 2º- A fim de dar cumprimento ao disposto no artigo anterior, fica designada Co-
missão Especial, revestida de todos os poderes decorrentes da Resolução Conjunta 
PGM/CGM nº 001/2021, que será composta pelos seguintes servidores, a saber:
PRESIDENTE- MARA APARECIDA MACEDO – MAT. 11/017.981.
MEMBRO- ANDERSON FELIPE DA SILVA – MAT.
MEMBRO- CLAUDINEI DA SILVA VIEIRA – MAT. 11/018.227.
Esta Portaria entrará em vigor na data de sua publicação.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretário Municipal de Obras, Infraestrutura,

Captação de Recursos e Desenvolvimento Urbano

EXTRATO DE TERMO ADITIVO 
PROCESSO: 52/0380/2021 
CONTRATO N°:  33/SEMOCAP/2022 
TERMO: 002 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: MONTSERV SERVIÇOS INDUSTRIAIS EIRELI. 
OBJETO:   CONSTRUÇÃO DE ESCOLA SITUADA NA RUA LUÍS DELFINO, 14, 
BAIRRO SÃO JOSÉ, NO MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO/RJ. 
DA PRORROGAÇÃO DO PRAZO: PELO PRESENTE INSTRUMENTO FICA 
PRORROGADO O PRAZO DE EXECUÇÃO DO CONTRATO Nº 33/SEMOCAP/ 
POR MAIS 180 DIAS. 
FUNDAMENTO: Na Lei Federal  nº 8.666/93. 
DATA DE ASSINATURA:  27 de MARÇO de 2023 
 

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretário Municipal de Obras, Infraestrutura,

Captação de Recursos e Desenvolvimento Urbano
OMITIDO DO JORNAL 28/03/2023

 
EXTRATO DE TERMO DE ADITIVO 
PROCESSO: 52/0147/2021 
CONTRATO N°: 40/SEMOCAP/2022 
TERMO: 001 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: CONSTRUTORA AYLA EIRELI. 
OBJETO:   EXECUÇÃO DE OBRA DE COMPLEMENTAÇÃO DE OBRAS DE 
DRENAGEM, ESGOTAMENTO SANITÁRIO E PAVIMENTAÇÃO EM DIVERSAS 
RUAS NOS BAIRROS SÃO LEOPOLDO (2ª ETAPA), SÃO VICENTE E VILA 
PAULINE, NO MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO/RJ. 
DA PRORROGAÇÃO DO PRAZO: PELO PRESENTE INSTRUMENTO FICA PROR-
ROGADO O PRAZO DE EXECUÇÃO DO CONTRATO Nº 40/SEMOCAP/2022 POR 
MAIS 360 DIAS. 
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.  
DATA DE ASSINATURA:  05 de ABRIL  de 2023. 
 

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretário Municipal de Obras, Infraestrutura,

Captação de Recursos e Desenvolvimento Urbano

EXTRATO DE TERMO ADITIVO 
PROCESSO: 52/0330/2021 
CONTRATO N°: 62/SEMOCAP/2022 
TERNO: 003 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: CCS SERVIÇOS E CONSTRUÇÕES LTDA. 
OBJETO:   CONTRATAÇÃO DE EMPRESA ESPECIALIZADA E APTA PARA 
COLOCAÇÃO DE GRAMA SINTÉTICA NO CAMPO DO MALHAPÃO E COMPLE-
TAÇÃO DE OBRAS CIVIS, SITUADO NA RUA ALBANO S/Nº- BAIRRO SÃO JOSÉ, 
NO MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO/RJ. 
PRORROGAÇÃO: PELO PRESENTE INSTRUMENTO FICA PRORROGADO O 
PRAZO DE EXECUÇÃO DO CONTRATO 62/SEMOCAP/2022, POR MAIS 120 
DIAS. 
DA READEQUAÇÃO DA PLANILHA ORÇAMENTÁRIA: FICA RETIFICADA A PLA-
NILHA ORÇAMENTÁRIA REFERENTE AOS SERVIÇOS, OBJETO DO PRESENTE 
CONTRATO, TENTO EM VISTA O ACRÉSCIMO DE ITENS, NO IMPORTE DE R$ 
38.720,20 (TRINTA E OITO MIL, SETECENTOS E VINTE REAIS E VONTE CENTA-
VOS) EQUIVLENTE A 11%, ITENS NOVOS NO VALOR R$ 47.989,66 (QUARENTA 
E SETE MIL, NOVECENTOS E OITENTA E NOVE REAIS E SESSENTA E SEIS 
CENTAVOS, EQUIVQLENTE A 14% DA PLANILHA ORÇAMENTÁRIA. EM VIRTU-
DE DE TUDO O VALOR TOTAL DO CONTRATO O PASSA A SER DE R$437.856,06 
(QUATROCENTOS E TRINTA E SETE MIL, OITOCENTOS E CINQUENTA E SEIS 
REAIS E SEIS CENTAVOS). 
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.  
DATA DE ASSINATURA:  15 de MARÇO de 2023 

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretário Municipal de Obras, Infraestrutura,

Captação de Recursos e Desenvolvimento Urbano
OMITIDO DO JORNAL 16/03/2023 REPUBLICADO POR INCORREÇÃO

 
 

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

EXTRATO DE TERMO DE APOSTILAMENTO  
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 55.0020/2021 
APOSTILAMENTO: 28 
CONTRATO: 18/SEMED/2021  
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: GLOBAL RENT A CAR. 
DA FINALIDADE: O PRESENTE TERMO DE APOSTILAMENTO TEM POR OB-
JETIVO A CORREÇÃO DO ERRO MATERIAL, NA CLASULA SEGUNDA DO CON-
TRATO Nº 18/SEMED/2021. PRORROGAÇÃO DE PRAZO. 
DA CORREÇÃO:  
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atos oficiais

Joelho de porco na 
cerveja

1 joelho de porco de 
1kg/ Sal a gosto/ Pi-
menta do reino a gos-
to/ 1 colher (chá0 de 
cominho em grãos/ 
500ml de cerveja/ 2 
batatas com casca/ 1 
colher (sopa) de azei-
te/ 50g de bacon de-
fumado cortado em ti-
ras/ 1 cebola pequena 
cortada em tiras finas

Ingredientes

Modo de preparo

Faça alguns cortes na 
pele do joelho de por-
co.
Escalde a peça em 
água fervente e pol-
vilhe-a com o sal, a 
pimenta e o cominho.
Coloque-a em uma 
travessa refratária e 
leve ao forno prea-
quecido, a 250C.
Quando começar a 
corar, vire a peça e 
regue com metade da 
cerveja.
Depois de 20 minu-
tos, diminua a tempe-
ratura do forno para 
200C.
Vire a carne, de vez 
em quando, e regue 
com mais cerveja, 
caso a carne esteja 
ressecada.
Cozinhe as batatas 
com a casca em água 
e sal.
Descasque-as e 
corte-as em rodelas 
grossas.
Em uma frigideira 
com o azeite, doure o 
bacon e a cebola.
Junte as batatas cozi-
das e salteie.
Disponha os joelhos 
de porco em uma tra-
vessa e sirva com as 
batatas.

Sopa de espinafre

1 ½ cubo de caldo de 
frango sem gordura 
para 2 litros de água/ 
1 maço de espinafre 
(só as folhas)/ 1 co-
lher (sopa) de farinha 
de trigo/ 1 xícara (chá) 
de leite desnatado/ 
Noz-moscada ralada 
a gosto/ Sal a gosto

Ingredientes

Modo de preparo

Bata tudo no liquidifi-
cador e leve ao fogo 
por 20 minutos.
Após colocar no pra-
to, regue com um fio 
de azeite extravirgem.

ONDE SE LÊ: “A CONTAR DE 01/11/2022 
LEIA-SE: “A CONTAR DE 29/10/2022” 
DATA DA ASSINATURA: 30 de março de 2023 

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação
OMITIDO DO JORNAL 01/04/2023

SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTÊNCIA SOCIAL, CIDADANIA, DA MU-
LHER E DO COMBATE À FOME

Despacho do processo nº 56/86/2022 = HOMOLOGO a presente Licitação na mo-
dalidade PREGÃO PRESENCIAL - SRP Nº 045/2022, cujo objeto é cujo objeto 
é AQUISIÇÃO DE MATERIAIS DIVERSOS PARA MANUTENÇÃO E REESTAU-
RAÇÃO DOS EQUIPAMENTOS SOCIOASSISTENCIAIS E DA SEDE DA SECRE-
TARIA MUNICIPAL DA ASSISTÊNCIA SOCIAL, CIDADANIA, DA MULHER E DO 
COMBATE À FOME, adjudicando seu objeto a empresa: J3 LOJA DE CONVENI-
ÊNCIA LTDA, no valor de R$ 258.254,50 (duzentos e cinquenta e oito mil, duzentos 
e cinquenta e quatro reais e cinquenta centavos), conforme Ata de julgamento/mapa 
de lances e Ata de adjudicação/Mapa de Adjudicação da Comissão Permanente de 
Licitação às fls. 1076/1093 e ainda, pareceres da Douta Procuradoria Geral do Mu-
nicípio em fls. 459/467 e 684/686 e da Controladoria Geral do Município às fls. 1268.

Belford Roxo, 26 de abril de 2023

BRENDA CARNEIRO
Secretária Municipal de Assistência Social, Cidadania, da Mulher e do Combate à 

Fome
Matrícula 60/70.862

SEMASCMCF - PMBR

EDITAL DE CHAMADA PÚBLICA Nº001/2023
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@marcelosantostatuador
(21) 96476-5514
Tattoos Cabeça

Rua Adelina Pandine, 218-Corumbá-Nova Iguaçu 

Agende seu Horário!!! 

HF Concursos
2000 VAGAS

 
 

MATRÍCULA GRÁTIS
AULAS 100% PRESENCIAIS

PROFESSORES QUALIFICADOS
SIMULADOS SEMANAIS

BENEFÍCIOS DO CURSO TURMAS À NOITE

R$ 4.942,00REMUNERAÇÃO DO CARGO

ACEITAMOS CARTÕES EM ATÉ 4X E PIX
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SEGUNDO CADERNO

Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Ingredientes

Modo de preparo

Bolo de chocolate 
com coco

Para a massa:
6 ovos; 100gr de côco 
ralado sem açúcar; 6 col 
de cacau em pó; 2 col 
de óleo de côco; Ado-
çante a gosto (usei 6 
colheres); 1 col (sopa) 
de fermento em pó (bem 
cheia).
Para a calda:
1 lata de creme de leite 
(pode ser sem lactose 
ou integral ou light); 4 
col (sopa) de cacau em 
pó; Adoçante a gosto 
(usei 2colheres).

Preparo da massa:
Bata todos os ingre-
dientes no liquidificador, 
deixando o fermento por 
último.
Unte uma forma com 
furo no meio com óleo 
de côco e o cacau em 
pó.
Leve ao forno médio por 
cerca de 35min (faça o 
teste do palito). Desen-
forme e reserve.
Preparo da calda:
Misture todos os ingre-
dientes e leve ao fogo 
até que fique uma calda 
homogênea e lisinha.
Acrescente a calda ao 
bolo e delicie-se.

Bolo de frutas

03 ovos; 05 bananas na-
nica bem maduras; 02 
xícaras de aveia em flo-
cos; ½ copo de ameixas 
secas picadas; ½ copo 
de tâmaras picadas; ½ 
copo de nozes e ave-
lãs picadas; 01 banana 
picada não tão madura 
(para juntar por ultimo); 
½ copo de uvas passas 
claras; 02 colheres de 
sopa de cacau em pó; 
01 colher de sopa de 
fermento.

Ingredientes

Modo de preparo

Bata no liquidificador os 
ovos com as bananas e 
o cacau, que se trans-
formará em um creme.
Passe essa mistura do 
liquidificador e o restan-
te dos ingredientes para 
um refratário e misture 
tudo.
Coloque em forma unta-
da e asse em forno mé-
dio por 40 minutos.
Obs: Algumas aveias 
contém traços de glú-
ten devido ao processo 
de plantio, separação 
e envaze dos grãos. O 
melhor é utilizar aveias 
que contenham a certifi-
cação “sem glúten”.



QUINTa-feira, 27 de abril de 2023Hora14 ATOS OFICIAIS

Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

MASSA DE 
PANQUECA

INGREDIENTES

2 xícaras (chá) de  fari-
nha de trigo
2 xícaras (chá) de leite
3 ovos
1 pitada de sal

MODO DE PREPARO

Bata todos os ingre-
dientes  no liquidifica-
dor por 2 minutos.

Em seguida desligue 
e, com uma colher, mis-
ture a farinha que gru-
dou no copo do liquidi-
ficador.

Bata novamente só 
para misturar e reserve.
Unte a frigideira com 
um fio de óleo e leve ao 
fogo até aquecer.

Com o auxílio de uma 
concha, pegue uma 
porção de massa e co-
loque na frigideira, gire 
a frigideira para espa-
lhar bem a massa.

Abaixe o fogo e deixe 
dourar por baixo, em 
seguida vire do outro 
lado e deixe dourar, 
repita o processo com 
toda a massa.

BOLO DE BANANA 
CARAMELADA

INGREDIENTES

Massa:
3 ovos
3 colheres (sopa) de 
margarina
1 e 1/2 xícara de açúcar
1 pitada de sal
1 xícara de leite
2 xícaras de farinha de 
trigo
1 colher (sopa) rasa de 
fermento

Cobertura:
1 xícara de açúcar
4 a 5 bananas

MODO DE PREPARO

Cobertura:

Despeje o açúcar em 
uma forma redonda 
com furo central e leve 
ao fogo até que esteja 
completamente derreti-
do.

Logo após, fatie as ba-
nanas e disponha sobre 
o açúcar caramelizado.

Massa:

Bata as claras em neve 
e separe.

Em outra travessa, bata 
os ovos com a margari-
na e o açúcar.

Acrescente a farinha, o 
leite, o sal e o fermento.

Por último, misture as 
claras em neve e conti-
nue batendo.

Despeje a massa na 
forma caramelizada 
com as bananas fatia-
das.

Leve em forno médio 
(180° C), preaquecido, 
por 30 minutos.
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Modo de preparo

PEIXE COM AÇAÍ

200 g de filé de pescada 
/ sal a gosto / pimenta a 
gosto / 1 xícara de fari-
nha de trigo / 1 xícara 
de ovos batidos / 1 xí-
cara de farinha de rosca 
/ óleo quente para fritar 
/ 500 g de polpa de açaí

Corte os filés de peixe 
em gurjões e tempere-
-os com sal e pimenta a 
gosto
Disponha a farinha de 
trigo, os ovos e a fari-
nha de rosca em reci-
pientes separados
Em seguida, passe cada 
pedaço de peixe na fa-
rinha de trigo, nos ovos 
e na farinha de rosca, 
nesta ordem
Aqueça bem uma fri-
gideira ou panela com 
óleo e frite os pedaços 
até que estejam doura-
dos
À parte, bata a polpa de 
açaí no liquidificador 
até que forme um cre-
me
Transfira a polpa ba-
tida para o recipiente 
em que será servida ou 
despeje sobre o peixe 
frito

FILÉ DE MERLUZA COM 
BATATA AO FORNO

8 filés de merluza
4 batatas cruas (em ro-
delas, sem casca)
1 pimentão (cortado 
em rodelas)
2 tomates (cortados em 
rodelas - as sementes 
ficam à preferência)
1 cebola (cortada em 
rodelas)
Molho de tomate de 
boa qualidade
Orégano
Azeite para untar

Ingredientes

Modo de preparo

Tempere os filés à seu 
gosto e reserve por 10 
minutos
Unta um refratário com 
azeite e faça uma ca-
mada de batata, em 
seguida arrume os filés 
sobre a batata
Acrescente a cebola, 
o tomate, o pimentão, 
orégano a gosto, regue 
com o molho de toma-
te (1/2 lata)
Cubra com o restante 
das batatas
Cubra com papel alu-
mínio e leve ao forno 
alto até que as batatas 
fiquem macias

Ingredientes

Modo de preparo

PICADINHO DE AVESTRUZ

400g de filé de aves-
truz picado/ 1 cenou-
ra média cortada em 
fatias finas/ 1 batata 
média cortada em fa-
tias finas/ 10 vagens 
cortadas em fatias fi-
nas/ 1 cebola peque-
na cortada em fatias 
finas/ 2 colheres de 
sopa de alho poró 
cortado em fatias fi-
nas/ 1 colher de sopa 
rasa de manteiga com 
sal/ 1 colher de sopa 
de azeite/ 2 colheres 
de sopa de sumo de 
limão
1/3 xícara de aceto 
balsâmico de fram-
boesa/ 1/2 xícara de 
água/ Sal e páprica 
picante a gosto

Em uma panela co-
loque a manteiga e o 
azeite, leve ao fogo 
alto
Coloque a carne e 
deixe-a dourar, de-
pois coloque o alho 
poró e a cebola, frite 
um pouco
Despeje os legumes 
fatiados e mexa para 
doura-los um pouco
Coloque a água, ace-
to balsâmico, páprica, 
limão e o sal
Cozinhe em fogo bai-
xo até secar toda a 
água
Sirva bem quente

JACARÉ À MODA RIO 
NEGRO

2 kg de rabo de jacaré/ 
2 copos de vinagre/ 4 
limões do tipo rosa/ 2 
cebolas/ 2 dente de 
alho/ 4 xícaras de fa-
rinha de trigo/ Sal a 
gosto/ 1/2 litro de óleo

Ingredientes

Modo de preparo

Corte a carne fresca 
do jacaré em tiras
Coloque em uma va-
silha refratária com vi-
nagre e 2 limões
Reserve por aproxi-
madamente 12 horas 
para aliviar o cheiro 
da carne
Tempere com sal, ce-
bola e alho batidos no 
liquidificador, misture 
os ingredientes, colo-
que-os em um saco 
plástico higienizado 
junto com a farinha de 
trigo para “empamo-
na-los”
Leve ao fogo o óleo e 
frite as tiras empamo-
nadas de jacaré
Por fim acrescente 1 
limão e sirva
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atos oficiais
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Ingredientes 
1 polenta caseira/12 bifes de 
patinho/12 fatias de presun-
to cru tipo Parma/12 tiras de 
cenoura/1 tablete de caldo 
decarne/1/2 copo de vinho 
branco seco/2 colheres (sopa) 
de azeite de oliva/3 colheres 
(sopa) de concentrado de to-
mate/tomilho, salsinha picada/
sal e pimenta a gosto/

Modo de preparo
Temperar os bifes bati-
dos.
Estender uma fatia de pre-
sunto em cada um,colocar 
uma tira de cenoura e 
enrolar,prendendo com 
um palito.
Refogar os bifes no azeite 
até dourar.
Acrescentar o concen-
trado de tomate,o caldo 
de carne dissolvido num 
copo de água fervente,o 
vinho e o tomilho.
Cozinhar até a carne ficar 
macia.
Salpicar salsinha picada e 
servir sobre a polenta.

Modo de preparo

LOMBO À MODA 
CHINESA

óleo para friturapimenta-do-
-reino a gosto/
sal a gosto/2 colheres (sopa) 
de molho de tomate/1 ½ 
colher (sopa) de amido de 
milho (maisena)xícara de 
água/ xícara de vinagre/3 
colheres (sopa)de shoyu/¾ 
xícara de açúcar/1 xícara 
de farinha de trigo/2 ovos/1 
cebola grande/2 fatias de 
abacaxi/500 g de lombo de 
porco/2 pimentões verdes/

Cortar o lombo em fatias de 1 
cm(Cortar as fatias em quadra-
dos de 3x3 cm aproximadamen-
te)
Temperar com pimenta-do-reino 
e pouco sal.
Cortar o pimentão em cubos de 
3 cm,fazer o mesmo com a ce-
bola e as fatias de abacaxi.
Reservar.
Aquecer cerca de ½ litro de óleo 
em uma panela pequena.
Bateligeiramenteos ovos,passar 
os cubos de lombo pelos ovos e 
depois pela farinha de trigo.
Retirar o excesso e dourar aos 
poucos no óleo quente,escorrer 
em papel absorvente e reservar.
Emumapanela pequena,colocar 
o açúcar,vinagre e shoyu,levar 
ao fogo baixo até que o açúcar 
dissolva,acrescentar o molho 
de tomates. Misture a água 
fria ao amido de milho e acres-
cente à mistura de açúcar e 
vinagre,ferva por 1 minuto e 
reserve.
Em uma frigideira ou pa-
nela grande,coloque 4 
colheres(sopa)do mesmo óleo 
em que fritou os pedaços de 
lombo. Aqueça e acrescen-
te os cubos da cebola e do 
pimentão,refogue rapidamente 
em fogo alto,cerca de 3 a 4 mi-
nutos.
Coloque os cubos de abacaxi 
e os pedaços de lombo,misture 
bem e regue com o molho agri-
doce. Cozinhe em fogo baixo 
por 3 minutos, se o molho es-
tiver muito espesso,acrescente 
um pouco de água.

Ingredientes

POLENTA COM BIFE 
ENROLADO
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PUDIM DE 
TAPIOCA

INGREDIENTES

1/2 xícara de tapioca 
granulada
1/2 l de leite
1/2 garrafa pequena 
de leite de coco
1 pacote de 50 g de 
coco ralado
1 lata de leite con-
densado
3 ovos

MODO DE PREPARO

Levar ao fogo o lei-
te e a tapioca, fazer 
um mingau e deixar 
esfriar por completo 
(ficará como se fosse 
um grude, mas é nor-
mal).
Acrescentar o leite 
condensado e o coco 
ralado.
Bater os ovos no liqui-
dificador com o leite 
de coco e misturar 
com o restante.
Caramelar a forma e 
assar em banho-ma-
ria por aproximada-
mente 40 minutos.

CAMARÃO NA 
MORANGA

INGREDIENTES

1 kg de camarão mé-
dio
4 colheres (sopa) de 
azeite
2 dentes de alho
1 cebola
5 tomates sem se-
mentes
sal e pimenta-do-
-reino a gosto
1 lata de creme de 
leite sem soro
300 g de requeijão 
cremoso
1 moranga
cheiro-verde a gosto
3 colheres (sopa) de 
ketchup

MODO DE PREPARO

Retire a tampa e as 
sementes da moran-
ga.
Lave e enrole-a em 
papel alumínio e leve 
ao forno médio (180° 
C) por 45 minutos.
Em uma panela, 
aqueça o azeite e re-
fogue o alho e a cebo-
la, junte o camarão e 
deixe cozinhar por 5 
minutos.
Adicione os tomates 
picados, a pimenta, o 
sal e o ketchup.
Desligue o fogo e 
acrescente o creme 
de leite e o cheiro-
-verde.
Misture bem e adi-
cione por último o re-
queijão.
Passe um pouco de 
requeijão no interior 
da moranga e despe-
je o creme de cama-
rão.
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Ingredientes

Modo de preparo

FILÉ DE PEIXE ASSADO

500 g de filé de peixe (tilá-
pia, saint peter ou outro) / 
4 batatas grande descas-
cada em rodelas de 0,5 
centímetro de espessura / 
2 tomates picadinhos / 1/2 
pimentão(se ele for grande)
1 cebola média picada em 
cubos / 1 colher (sopa) 
cheia de alcaparras / cheiro-
-verde a gosto / coentro a 
gosto (opcional) / 1/2 colher 
(sopa) de sal / 1 dente de 
alho (pequeno) bem espre-
mido / azeite a gosto

Tempere o filé de peixe com 
sal e alho e reserve
Misture o tomate, cebola, 
pimentão e alcaparras e 
tempere com um pouco de 
sal e junte o cheiro verde e 
coentro
Reseve
Unte um refratário com azei-
te, e forre com as batatas 
cruas
Cubra as batatas com o 
peixe e por cima distribua a 
mistura do tomate
Regue com bastante azeite 
e leve ao forno por mais ou 
menos 30 a 40 minutos
Quando secar o líquido que 
acumula no fundo da forma 
quando está assando e ficar 
dourado está pronto
Sirva com arroz intergal ou 
branco, é uma delícia!

4 postas de cação ou garou-
pa (700 gramas) / suco de 1 
limão / 1 cebola grande cor-
tada em rodelas / 1 pimen-
tão vermelho cortado em 
rodelas / 1 pimentão verde 
cortado em rodelas/ 2 toma-
tes maduros cortados em 
rodelas / 2 colheres (sopa) 
de coentro picado / 200 ml 
de leite de coco / 1 colher 
(sopa) de azeite de dendê 
/ 2 tabletes de caldo de ca-
marão

Ingredientes

Modo de preparo

Lave bem o peixe, regue 
com o suco de limão e dei-
xe descansar por cerca de 
1 hora
Em uma panela grande, 
coloque o peixe, a cebola, 
os pimentões, os tomates 
e polvilhe coentro
Esfarele os tabletes de cal-
do de camarão, misture-os 
ao leite de coco e regue o 
peixe
Leve ao fogo baixo, com a 
panela parcialmente tam-
pada, por 20 minutos
Mexa algumas vezes até 
que esteja cozido
Junte o azeite de dendê e 
adicione sal
Retire do fogo e sirva

MOQUECA DE PEIXE
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Ingredientes

Modo de preparo

Carapeba 
grelhada

1 carapeba limpa e 
sem vísceras/ Suco 
de 1 limão/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa) 
de azeite/ 1 folha de 
alface para decorar

Tempere a carapeba 
com o suco de limão 
e o sal.
Grelhe-a em uma 
grelha, untada com 
o azeite por 20 minu-
tos.
Na metade do tem-
po, vire o peixe, para 
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe 
sobre ela.

Ingredientes

Modo de preparo

Arroz de forno

4 xícaras (chá) de 
arroz cozido 100 
gramas de queijo 
mussarela ralada 
100 gramas de açaí 
cortado em cubos 
pequenos 1 cenou-
ra ralada 2 colheres 
(sopa) de salsa (ou 
salsinha) picada 2 
unidades de ovo 1 
xícara (chá) de leite 
1/2 copo de requei-
jão 1 xícara (chá) 
de queijo parmesão 
ralado • sal a gosto 
• pimenta-do-reino a 
gosto

Em uma tigela, mis-
ture o arroz, a mus-
sarela, o presunto, a 
cenoura e a salsa.
Coloque em um re-
fratário untado com 
margarina.
No liquidificador, 
bata os ovos, o leite, 
o requeijão, o queijo 
ralado, o sal e a pi-
menta.
Despeje sobre o ar-
roz e asse no forno, 
preaquecido, a 200 
°C durante 30 minu-
tos ou até dourar.

Arroz de tacacá

1 xícara (chá) de ar-
roz arbóreo cozido/ 1 
xícara (chá) de tucupi/ 
50g de camarões se-
cos/ 1/4 xícara (chá) 
de jambu cozido e pi-
cado

Ingredientes

Modo de preparo

Em uma frigideira, co-
loque o arroz e acres-
cente o tucupi e os 
camarões, mexendo 
sempre.
Deixe cozinhar até re-
duzir o volume à me-
tade e ficar cremoso.
Acrescente o jambu 
picado, misture bem e 
sirva.
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Ingredientes

Modo de preparo

Rolo de carne 
recheado com 

espinafre e queijo

 600 g de carne mo-
ída;200 g de espina-
fres frescos; 125 g de 
mussarela (ou outro de 
sua preferência); sal e 
pimenta à gosto; alho 
em pó à gosto; colorau 
à gosto; azeite à gosto; 
400g de abóbora (usei 
abóbora manteiga); 1/2 
cebola.

 Leve uma frigideira ao 
fogo com um pouco de 
azeite e deixe aquecer. 
Acrescente os espina-
fres e tempere com uma 
pitada de sal. Deixe os 
espinafres murcharem 
e saltearem, retire es-
correndo todo o líquido 
e deixe esfriar comple-
tamente.
Numa tigela coloque a 
carne moída e tempere-
-a com sal e pimenta e 
amasse bem para mis-
turar. Coloque depois 
a carne numa tábua de 
cozinha, numa camada 
só formando uma espé-
cie de retângulo.
No meio coloque os es-
pinafres já frios e sobre 
estes o queijo cortado 
em palitos. Enrole a car-
ne sobre os espinafres 
e o queijo, formando um 
rolo e apertando bem 
para que o recheio não 
escape. Coloque depois 
o rolo numa assadeira.
Corte a abóbora em 
cubos pequenos e colo-
que em volta do rolo de 
carme. Pique a cebola e 
espalhe sobre a abóbo-
ra, com uma pitada de 
sal, e tempere tudo com 
o alho em pó, o colorau 
e regue com um fio de 
azeite.
Leve a assar em forno 
previamente aquecido a 
180ºC durante cerca de 
45 minutos ou até a car-
ne estar cozida e a abó-
bora macia e tostada.
Sirva a carne em fatias 
e acompanhe com uma 
salada ou legumes cozi-
dos.

Salada 
Multicor

Alface roxa; Alface ver-
de; Tomates cerejas; 
Beterraba; Pimentão 
verde; Pimentão verme-
lho; Pimentão amarelo; 
Azeitona chilena;  Bró-
colis;  Tempero a gosto.

Ingredientes

Modo de preparo
Cortar os pimentões e a 
alface em tiras.
Ralar a beterraba e cozi-
nhar o brócolis.
Colocar nas bordas de 
uma travessa a alface 
roxa, depois a alface 
verde e a seguir a be-
terraba. Enfeitar com os 
pimentões, os tomates 
cerejas, as azeitonas e 
o brócolis.
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Ingredientes

Modo de preparo

PEIXE COM AÇAÍ

200 g de filé de pescada 
/ sal a gosto / pimenta a 
gosto / 1 xícara de fari-
nha de trigo / 1 xícara 
de ovos batidos / 1 xí-
cara de farinha de rosca 
/ óleo quente para fritar 
/ 500 g de polpa de açaí

Corte os filés de peixe 
em gurjões e tempere-
-os com sal e pimenta a 
gosto
Disponha a farinha de 
trigo, os ovos e a fari-
nha de rosca em reci-
pientes separados
Em seguida, passe cada 
pedaço de peixe na fa-
rinha de trigo, nos ovos 
e na farinha de rosca, 
nesta ordem
Aqueça bem uma fri-
gideira ou panela com 
óleo e frite os pedaços 
até que estejam doura-
dos
À parte, bata a polpa de 
açaí no liquidificador 
até que forme um cre-
me
Transfira a polpa ba-
tida para o recipiente 
em que será servida ou 
despeje sobre o peixe 
frito

FILÉ DE MERLUZA COM 
BATATA AO FORNO

8 filés de merluza
4 batatas cruas (em ro-
delas, sem casca)
1 pimentão (cortado 
em rodelas)
2 tomates (cortados em 
rodelas - as sementes 
ficam à preferência)
1 cebola (cortada em 
rodelas)
Molho de tomate de 
boa qualidade
Orégano
Azeite para untar

Ingredientes

Modo de preparo

Tempere os filés à seu 
gosto e reserve por 10 
minutos
Unta um refratário com 
azeite e faça uma ca-
mada de batata, em 
seguida arrume os filés 
sobre a batata
Acrescente a cebola, 
o tomate, o pimentão, 
orégano a gosto, regue 
com o molho de toma-
te (1/2 lata)
Cubra com o restante 
das batatas
Cubra com papel alu-
mínio e leve ao forno 
alto até que as batatas 
fiquem macias

Ingredientes

Modo de preparo

Canjica

1 1/2 xícara (chá) de 
milho para canjica/ 
7 xícaras (chá) de 
água/ 1 lata de leite 
condensado/ 1 lata 
de leite (use a lata 
de leite condensado 
vazia para medir)/ 
1 vidro de leite de 
coco (200ml)/ 1 xíca-
ra (chá) de açúcar/ 1 
canela em pau/ 2 cra-
vos da índia/ 100g de 
coco ralado/ 1 xícara 
(chá) de amendoim 
sem pele torrado e 
triturado

Deixe o milho de mo-
lho em água de um 
dia para o outro.
Escorra e coloque na 
panela de pressão.
Adicione as 7 xícaras 
(chá) de água, tampe 
e cozinhe por 40 mi-
nutos depois que pe-
gar pressão.
Retire a pressão da 
panela e escorra a 
canjica.
Leve ao fogo em uma 
panela junto com o 
leite condensado, o 
leite, o leite de coco, 
o açúcar, a canela, o 
cravo e o coco por 10 
minutos, ou até ficar 
cremoso.
Coloque em taças, 
polvilhe com o amen-
doim e sirva.

Ingredientes

Modo de preparo

Carapeba 
grelhada

1 carapeba limpa e 
sem vísceras/ Suco 
de 1 limão/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa) 
de azeite/ 1 folha de 
alface para decorar

Tempere a carapeba 
com o suco de limão 
e o sal.
Grelhe-a em uma 
grelha, untada com 
o azeite por 20 minu-
tos.
Na metade do tem-
po, vire o peixe, para 
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe 
sobre ela. BRENDA CARNEIRO

Secretária Municipal de Assistência Social, Cidadania, da Mulher e do Combate à 
Fome
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Ingredientes

FRANGO COM GENGIBRE, 
SALSÃO E MAÇÃ

1 colher (sopa) de creme 
vegetal doriana light/1/2 
cebola picada/2 colhe-
res (chá) de gengibre 
ralado/1/2 kg de filé de 
frango cortado em cubos 
médios/1/2 xícara (chá) 
de vinho branco seco/1/2 
xícara (chá) de água/1/2 
xícara (chá) de salsão pi-
cado/1 maçã verde gran-
de, com casca picada/1 
xícara (chá) de maionese 
hellmann’s light.

Modo de preparo

Em uma panela média, 
derreta o creme vegetal 
doriana light e refogue a 
cebola e o gengibre por 1 
minuto.
Acrescente o frango e re-
fogue até dourar.
Junte o vinho branco e a 
água.
Cozinhe em fogo médio 
por 10 minutos ou até fi-
car macio.
Adicione o salsão e a 
maçã.
Cozinhe por mais 5 minu-
tos, mexendo de vez em 
quando.
Adicione a maionese 
hellmann’s light e mistu-
re.
Sirva em seguida.

Ingredientes

Modo de preparo

FRANGO XADREZ

2 colheres (sopa) de 
azeite de oliva/2 cebo-
las médias cortadas em 
cubos/2 dentes de alho 
esmagados/500 g de 
filé de frango sem pele 
e cortado em cubos/sal 
a gosto/1 pimentão ver-
de cortado em cubos/1 
pimentão vermelho cor-
tado em cubos/1 pimen-
tão amarelo cortado em 
cubos/1 xícara (chá) de 
cogumelos em conserva 
cortados ao meio/1/4 xí-
cara de molho shoyu/1 
colher (sopa) de maise-
na/1/2 xícara (chá) de 
água/2 colheres (sopa) 
de amendoim torrado.

Em uma frigideira ou pane-
la grande, misture a metade 
do azeite de oliva, a cebola, 
o alho e deixe fritar.
Retire e coloque em um 
prato.
Na mesma panela, coloque 
o sal, o restante do azeite e 
frite os pimentões e os co-
gumelos por 5 minutos.
Retire e despeje em outro 
prato.
Ainda na mesma panela, 
coloque o frango e frite até 
dourar.
Coloque todos os ingre-
dientes novamente na fri-
gideira, misture bem com 
uma colher de pau e refo-
gue por mais 2 minutos.
Em uma xícara, misture o 
molho shoyu, a maisena e 
a água.
Mexa bem e junte a mistura 
de frango.
Cozinhe, mexendo cons-
tantemente, até formar um 
molho espesso.
Coloque em uma travessa, 
polvilhe com amendoim e 
sirva quente.

CONSELHO MUNICIPAL DE ASSISTÊNCIA SOCIAL

RESOLUÇÃO N.º.: 015/CMAS-BR /2023 DE 25 DE ABRIL 2023

“Dispõe sobre o processo eleitoral da representação da Sociedade Civil para compor o Conse-
lho Municipal de Assistência Social de Belford Roxo – CMAS-BR, mandato 2023/2025.”

 
CONSIDERANDO a análise realizada pela Comissão Eleitoral das documentações enviadas 
pelas entidades inscritas, conforme a Resolução n°. 004/CMAS-BR/2023 e a Resolução nº 010 
/CMAS-BR /2023;

CONSIDERANDO o disposto na Lei Federal N° 8742 de 07/12/93 - LOAS e na Lei Municipal 
Nº. 1068 de 27 de outubro de 2005 e na Resolução nº 001/CMAS/2011; 

O Conselho Municipal de Assistência Social de Belford Roxo (CMAS-BR), através de sua 
Comissão Eleitoral, no uso das competências e atribuições instituídas na Resolução n°. 004/
CMAS-BR/2023, publicada em 24 de março de 2023, em reunião extraordinária realizada no 
dia 22 de março de 2023;

RESOLVE:
Art.1º - Declarar deferidas as inscrições das entidades e organizações de assistência, identifi-
cadas no art. 2º desta resolução, habilitando-as como candidatas a concorrerem à eleição dos 
representantes 25 de abril de 2023, às 10 horas, no 1º andar, na sala do CMAS-BR do Prédio 
Estação Cidadania/SEMASCMCF (Secretária Municipal de Assistência Social, Cidadania, da 
Mulher e do Combate à Fome), sito à Av. Retiro da Imprensa, 1423/1455, Piam, Belford Roxo, 
CEP. 26.112-180 - RJ;

Art.2º - Estão deferidas as inscrições das seguintes entidades e organizações de assistência:

001/2023 INSTITUTO ESTRELA AZUL.

002/2023 QG DA PAZ.

003/2023 CASA DO MENOR SÃO MIGUEL ARCANJO – DESENVOLVIMENTO COMUNITÁRIO IRMÃ 
CELINA

004/2023 ASSOCIAÇÃO CULTURAL E RECREATIVA AFOXÉ RAIZES AFRICANAS.
REPRESENTANTES DOS USUÁRIOS OU DE ORGANIZAÇÃO DE USUÁRIOS DA ASSIS-
TÊNCIA SOCIAL

009/2023 SIMONE ANSELMO
GILZA RODRIGUES DE CASTRO

010/2023 TELICIA VITALINA DA CONCEIÇÃO
JANETE PEREIRA NARCISO

011/2023 ELIANE RODRIGUES RAMOS
DEISE DE OLIVEIRA SALLES FERREIRA

012/2023 NUCÉLIA MARIA DA SILVA
SANDRA REGINA DASILVA

013/2023 ROSA DOS SANTOS TEIXEIRA
 REPRESENTANTES DAS ENTIDADES E ORGANIZAÇÕES DOS TRABALHADORES DO 
SUAS

005/2023 DENISE DOS SANTOS MALHEIROS DE SOUZA
ROSELI DIAS DE OLIVEIRA RODRIGUES

006/2023 RENATA GOLART FERNANDES MARTINHO
ADRIANA DUARTE MACHADO

007/2023 BERNARDO CRISPIM DOS SANTOS
ESMERALDINO PIO SARDINHA

008/2023 CLAUDIA DA COSTA RAMOS JANIQUES
JACQUELINE DUTRA DA CONCEIÇÃO PAZ

Art.3º - Declarar que cabe recurso administrativo as seguintes inscrições das entidades e or-
ganizações de assistência, que não tiveram suas inscrições habilitadas ou deferidas, conforme 
a Resolução nº 010 /CMAS-BR, publicada em Atos Oficiais nos dias 18/04/2023, acerca da 
prorrogação do Processo Eleitoral da Sociedade Civil, biênio 2023-2025. Vale destacar, que as 
documentações que faltam deverão ser entregues nas datas 27/04/2023 de 9h às 16h e 45min, 
e 28/04/2023 até às 13h.

a)	 INSTITUTO DE PROTEÇÃO PAZ E BEM. Em observação de CNPJ com data atua-
lizada e a 1ª página do Estatuto inelegível.  
b)	 FEDERAÇÃO DE KARATÊ TRADICIONAL E ESPORTIVO, ARTES MARCIAIS E 
ESPORTOS DA EDUCAÇÃO FÍSICA DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO – FKDERJ. Em 
observação de CNPJ com data atualizada.
c)	 CASA DE REPOUSO NOSSO LAR – CRNL. Em observação ao Estatuto da En-
tidade ou Organização em vigo, devidamente registrado, Ata de eleição e posse da diretoria 
atual e os Relatórios de Atividades referentes aos (02) dois últimos anos, conforme modelo do 
Anexo III.
d)	 GRUPO DA FRATERNIDADE JULIO FORAIN. Em observação de CNPJ com data 
atualizada.
e)	 REPRESENTANTES DOS USUÁRIOS – CRAS LOTE XV – EDNA MARIA DA SIL-
VA E NOEMIA DO NASCIMENTO LACERDA. Em observação ao título de eleitor.

Art. 4º - Estão indeferidas as inscrições das entidades e organizações de assistência, bem 
como representação dos usuários identificadas a seguir, com seus respectivos motivos de fato 
e de direito:

1.	 INSTITUTO LUZ E VIDA. “É vedada a segunda recondução consecutiva de entidade 
ou organização ou da pessoa física que a represente no CMAS-BR, independente da condição 
de titular ou suplente”, em observação ao Art.2º, § 3º.

2.	 ASSOCIAÇÃO DEUS CUIDA DE MIM. “É vedada a segunda recondução consecutiva 
de entidade ou organização ou da pessoa física que a represente no CMAS-BR, independente 
da condição de titular ou suplente”. Art.2º, § 3º. 

3.	 ASSOCIAÇÃO MOVIMENTO PERMANENTE DE MULHERES DE POLÍTICA 
PÚBLICA DA BAIXADA FLUMINENSE E TERRITÓRIO NACIONAL. “É vedada a segunda 
recondução consecutiva de entidade ou organização ou da pessoa física que a represente no 
CMAS-BR, independente da condição de titular ou suplentel”. Em observação ao Art.2º, § 3º.

4.	 REPRESENTANTES DOS USUÁRIOS – CRAS II – SANTA MARTA: IRENE CON-
CEIÇÃO DA SILVA GOUVÊA E MARIA DE LOUDES SERAFIM GONÇALVES DE OLIVEIRA. 
“Declaração de reconhecimento de existência e atuação, expedida pelo conselho ou órgão 
gestor da assistência social municipal, estadual ou do Distrito Federal, podendo ser assinado 
pelo secretário, coordenador de CRAS ou CREAS, conforme Anexo III desta Resolução”. Em 
observação ao Art.7º, inciso I”. 

5.	 REPRESENTANTES DOS USUÁRIOS – CRAS X – MAGDALENA DA SILVA MAR-
QUES: JOVINA FIRMO DOS SANTOS, EUNICE MARIA DA SILVA NUNES, SUELI SANTOS 
DE PAULA RODRIGUES E CÉLIA MARIA DE OLIVIERA. “Formulário de designação da pes-
soa física a ser eleita na Assembleia de Eleição, comprovando sua vinculação com este grupo, 
movimento ou fórum, conforme Anexo IV desta Resolução”. Em observação ao Art.7º, inciso 
III.

Art. 5º - Esta Resolução entra em vigor na data de sua publicação, quando são revogadas as 
disposições em contrário.

Belford Roxo, 26 de abril de 2023.

Michele Santos Marinho                                               Enock Alves de Oliveira
Membro da Comissão Eleitoral                                Membro da Comissão Eleitoral

Tatiane da Rocha Dionisio Rodrigues                       João Feitosa Cavalcante
Membro da Comissão Eleitoral                            Membro da Comissão Eleitoral

Francisco de Oliveira Naval Júnior                       Leda Maria Rodrigues Figueiredo
Membro da Comissão Eleitoral                             Membro da Comissão Eleitoral

REPUBLICADO POR INCORREÇÕES

RESOLUÇÃO 05/2023  DE 24 DE ABRIL DE 2023
DISPÕE SOBRE A ALTERAÇÃO DA RESOLUÇÃO CMDCA Nº 04/2023, DE 02 DE MARÇO 

DE 2023

A comissão eleitoral, no uso de suas atribuições, 
RESOLVE,

Art. 1º . Dar nova redação aos artigos abaixo, da Resolução CMDCA Nº 04/2023 (Edital de 
Regulamentação do Processo de Escolha dos Conselheiros Tutelares do Municipio de Belford 
Roxo para mandato 2024/2027):

[...]  Art. 5º, IV. Residir  no município de Belford Roxo, no mínimo 02 (dois) anos.

[...]

Art. 7º, V- Certidão de domicílio eleitoral.

[...]

Art. 11.  Não havendo impugnações, ou após a solução destas, será publicada a relação dos 
candidatos que obtiveram o deferimento definitivo de suas inscrições em 09/06/2023 nos Atos 
Oficiais do Município, estando, portanto, aptos a participar do estudo dirigido, conforme art. 33 
§1º da Lei 1528/2015, a realizar-se na sede do CMDCA no dia 13/06/2023 às 09h, e da prova 
de aferição de conhecimentos, conforme art.12 do Edital.

[...]

Art. 20. A relação de condutas ilícitas e vedadas seguirá o disposto na legislação local com a 
aplicação de sanções de modo a evitar o abuso do poder político, econômico, religioso, insti-
tucional e dos meios de comunicação, dentre outros, iniciando-se a partir do dia 17/07/2023 
estendendo-se até 30/09/2023.

[...]

Art. 32º. Os candidatos eleitos, titulares e suplentes, estes, na qualidade estipulada nessa 
Resolução, serão diplomados no dia 08/12/2023 às 10h na Câmara Municipal de Belford Roxo.

Art. 33. A posse aos candidatos eleitos e suplentes se dará no dia 10/01/2024, em local e horá-
rio a ser definido pelo CMDCA. [...]

Art. 2. Esta Resolução entrará em vigor na data de sua publicação, revogando as disposições 
em contrário.

Belford Roxo 24 de Abril de 2023.

WAGNER LUIZ RODRIGUES TURQUES
Presidente do CMDCA

Coordenador da comissão eleitoral

ANEXO IV – CRONOGRAMA DO PROCESSO DE ESCOLHA DE CANDIDATOS AO CON-
SELHO TUTELAR 2020/2023

ATIVIDADE DATA DE INÍCIO DATA FIM

Publicação do Edital do Processo de Escolha dos candidatos à 
Conselheiro Tutelar de Belford Roxo, quadriênio 2024/2027 02/03/2023 -

Registro de candidatura 31/03/2023 02/05/2023

Análise de pedidos de registro de candidatura 03/05/2023 10/05/2023

Publicação do resultado da análise dos pedidos de registro de 
candidatura 13/05/2023 -

Impugnação de candidaturas 17/05/2023 -

Notificação aos candidatos cujo pedido de candidatura foi impug-
nado 18/05/2023 19/05/2023

Prazo para defesa dos candidatos cujo pedido de candidatura foi 
impugnado 22/05/2023 24/05/2023

Análise dos pedidos de impugnação de inscrição de candidatura 25/05/2023 26/05/2023

Publicação da decisão da análise dos pedidos de impugnação de 
inscrição de candidatura 31/05/2023 -

Recurso ao Pleno do CMDCA quanto a decisão da análise dos 
pedidos de impugnação de inscrição de candidatura 01/06/2023 05/06/2023

Reunião extraordinária do CMDCA para julgamento dos recursos 
quanto a decisão da análise dos pedidos de impugnação de inscrição 
de candidatura 07/06/2023 -

Publicação da deliberação do pleno do CMDCA quanto ao julga-
mento dos recursos quanto a decisão da análise dos pedidos de 
impugnação de inscrição de candidatura 09/06/2023 -

Publicação da relação definitiva dos inscritos 09/06/2023 -

Estudo Dirigido 13/06/2023

Prova de aferição 18/06/2023 -

Disponibilização do gabarito oficial da prova de aferição na sede do 
CMDCA 19/06/2023 -

Disponibilização do gabarito oficial da prova de aferição no D.O 20/06/2023 -

Publicação do resultado da prova de aferição 27/06/2023 -

Interposição de recurso ao resultado da prova de aferição 28/06/2023 04/07/2023

Análise dos recursos interpostos quanto ao resultado da prova de 
aferição 05/07/2023 06/07/2023

Publicação da decisão quanto aos recursos interpostos no resultado 
da prova de aferição 11/07/2023 -

Recurso ao Pleno do CMDCA quanto a decisão aos recursos inter-
postos no resultado da prova de aferição 11/07/2023 12/07/2023

Reunião extraordinária do CMDCA para julgamento dos recursos 
quanto a decisão aos recursos interpostos no resultado da prova de 
aferição 13/07/2023 -

Publicação da deliberação do Pleno do CMDCA quanto ao julgamen-
to dos recursos quanto a decisão aos recursos interpostos no resul-
tado da prova de aferição 14/07/2023 -

Reunião com os candidatos habilitados 17/07/2023 -

Propaganda dos candidatos 17/07/2023 30/09/2023

Disponibilização de formulário para cadastramento de fiscais da 
eleição 01/08/2023 30/08/2023

Retirada de credencial para fiscais na Sede do CMDCA 25/09/2023 29/09/2023

Votação 01/10/2023 -

Apuração da votação 01/10/2023 Não há 
prazo

Proclamação do resultado do processo de escolha Imediatamente após a conclusão 
da apuração da votação

Publicação do resultado do processo de escolha

No primeiro dia de publicação 
nos Atos Oficiais, após a procla-
mação do resultado do processo 
de escolha
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Ingredientes

 
• 3 colheres (sopa) de 
açúcar• 1 colher (sopa) 
de manteiga• 2 gemas• 
1 copo americano de 
nata• 1 colher (café) 
de sal• 2 1/2 xícaras de 
amido de milho• Raspas 
de limão (ou de laranja 
ou canela em pó)

Modo de preparo

Em uma tigela, bata o 
açúcar e a manteiga 
até obter um creme.
Junte as gemas baten-
do.
Acrescente a nata e o 
sal e mexa até obter 
uma mistura homogê-
nea.
Adicione o amido aos 
poucos, amassando 
bem, até que a massa 
desgrude das mãos.
Junte raspas de limão 
(ou o sabor de sua pre-
ferência) e misture.
Abra a massa e enrole 
formando anéis ou use 
cortadores de formatos 
diversos e pressione de 
leve com um garfo.
Em uma assadeira, 
leve ao forno preaque-
cido a 180°C por 15 
minutos ou até que os 
biscoitos comecem a 
dourar.
Retire, deixe esfriar e 
armazene em recipien-
tes bem fechados para 
manter a textura.

Modo de preparo

• 1 abacaxi cortado em 
rodelas (ou picado)• 1 
pau de canela• 5 cra-
vos-da-índia• 3 xícaras 
de açúcar

Retire o miolo do abaca-
xi.
Se for servir em rode-
las, utilize um cortador 
de massa para dar me-
lhor acabamento (use 
as aparas no preparo de 
suco ou geleia).
Em uma panela, aque-
ça 1 litro de água com 
a canela, os cravos e o 
açúcar por cerca de cin-
co minutos, mexendo 
sempre.
Junte o abacaxi e cozi-
nhe até a calda ferver.
Deixe amornar e trans-
fira para potes de vidro 
esterilizados (com cui-
dado, ferva-os por dez 
minutos, retire com uma 
pinça e coloque sobre 
papel absorvente ou 
pano de prato).
Espere esfriar completa-
mente, feche bem e con-
serve na geladeira.

Ingredientes

Biscoitinhos 
de nata

Abacaxi em calda

Dissolução da Comissão Eleitoral No dia da publicação do resulta-
do do processo de escolha

Recursos ao Pleno do CMDCA quanto ao resultado do processo de 
escolha publicado em diário oficial

A partir do primeiro dia útil após 
a publicação do resultado do 
processo de escolha nos Atos 
Oficiais, pelo prazo total de 30
(trinta) dias corridos.

Diplomação dos Conselheiros Tutelares eleitos, titulares e suplen-
tes. 08/12/2023

Curso de capacitação dos Conselheiros Tutelares eleitos, titulares e 
suplentes. 11/12/2023 a 22/12/2023

Posse dos Conselheiros Tutelares eleitos, titulares e suplentes 10/01/2024

WAGNER LUIZ RODRIGUES TURQUES
Presidente do CMDCA

Coordenador da comissão eleitoral

EXTRATO DO TERMO DE CONTRATO Nº 002/2023

CONTRATO Nº: 002/2023 PROCESSO: 082/2023
CONTRATANTE: INSTITUTO DE PREVIDÊNCIA DOS SERVIDORES PÚBLICOS DO MUNI-
CÍPIO DE BELFORD ROXO – PREVIDE
CONTRATADO: BANCO ITAÚ UNIBANCO S/A.
DO OBJETO: Contratação da prestação dos seguintes serviços bancários, referentes ao cré-
dito em conta corrente da folha de pagamento das remunerações de seus aposentados, pen-
sionistas e servidores, exclusivamente, e, facultativamente, os pagamentos de fornecedores 
e demais obrigações financeiras do PREVIDE e conceder aos beneficiários empréstimos em 
consignação, conforme especificações contidas no edital de pregão presencial nº 001/2023.
VALOR (maior lance): R$ 500.005,00 (quinhentos mil e cinco reais).
DATA DE ASSINATURA: 14 de abril de 2023.

PEDRO PAULO DA SILVEIRA
Diretor-Presidente

PORTARIA Nº  041/GDP/PREVIDE/2023, DE 22 DE MARÇO DE 2023
APOSENTAR compulsoriamente, ORLANDINA DA SILVA PEDROSA CPF 587.642.247-91, 
matrícula nº 10/14749,  servidora efetiva no cargo de Orientadora Educacional- E, admitida no 
Município em 27/02/1998, lotada na SEMED, com fundamento no Inciso II, §1º do art. 40 da 
Constituição da República, com proventos mensais e proporcionais no valor de R$ 1.992,61 
(um mil, novecentos e noventa  e dois reais e sessenta e um centavos) conforme previsto na 
LC n° 131/12, na proporcionalidade (8.340/10.950), conforme contido nos autos do processo 
administrativo PREVIDE  nº 00467/2020  e PMBR nº 04/2261/2020. Esta portaria entrará em 
vigor na data de sua publicação, retroagindo seus efeitos a 28/12/2020.
*republicada por ter saído com incorreções.

PORTARIA Nº   049/GDP/PREVIDE/2023, DE 22 DE MARÇO DE 2023
APOSENTAR  voluntariamente por idade a servidora MARIA CONCESSA CARVALHO DE 
FARIA, CPF 352.203.337-04, matrícula nº 10/17.915, efetiva no cargo de Médica-Clínico Ge-
ral, admitida no Município em 11/05/2000, lotada na Secretaria Municipal de Saúde – SEMUS, 
com fundamento no art. 6ºA da EC 41/2003 c/c art. 40,  §1º, III, ”b”, da Constituição Federal; 
com proventos mensais e proporcionais no valor de R$ 4.409,20 (quatro mil quatrocentos e 
nove reais e vinte centavos),  na razão 8.292/10.950, conforme contido nos autos do Processo 
Administrativo PREVIDE nº 2017/0172  e Processo Administrativo PMBR nº 4/1314/2017. Esta 
portaria entrará em vigor na data de sua publicação.
*republicada por ter saído com incorreções.

PORTARIA Nº  057/GDP/PREVIDE/2023, DE 22 DE MARÇO DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por Idade, o servidor LUIZ ALBERTO MOREIRA DE FREITAS, 
CPF.290.087.007-00,  matrícula nº 10/4629,  efetivo no cargo de farmacêutico, admitido no 
Município em 09/01/1995, lotado na SEMUS, com fundamento na letra “b” do Inciso III do art. 
40, da Constituição República, c/c art. Art. 63 da Lei Complementar nº 83/06, com proventos 
mensais e proporcionais no valor de R$ 4.707,87 (quatro mil setecentos e sete reais e oitenta e 
sete centavos), na proporcionalidade (9.884/12.775), conforme contido nos autos do processo 
administrativo PREVIDE  nº 00922/2017 e PMBR nº 37/231/2018. Esta portaria entrará em 
vigor na data de sua publicação.
*republicada por ter saído com incorreções.

PORTARIA Nº   074/GDP/PREVIDE/2023, DE 23 DE MARÇO DE 2023
APOSENTAR, voluntariamente, por idade e tempo de contribuição, a servidora TERESINHA 
MARIA COSMO, CPF 044.193.547-80 matrícula nº 10/06.139, efetiva no cargo Professora de 
1ª a 4ª Série - B, admitida no Município em 02/03/1995, lotada na SEMED, com fundamento no 
art. 6º, da  EC 41/2003 c/c §5º do art. 40 da Constituição da República, com proventos mensais 
e integrais no valor de R$ 2.659,51 (dois mil, seiscentos e cinquenta e nove reais cinquenta e 
um centavos),  tendo como vencimento base a quantia de R$ 1.899,66 (um mil, oitocentos e no-
venta e nove reais e sessenta e seis  centavos) conforme previsto na Lei nº 723/98, mais a im-
portância de R$ 664,87, (seiscentos e sessenta e quatro reais e oitenta e sete centavos reais), 
a título de triênio, no equivalente a 35% (trinta e cinco por cento), benefício previsto no art. 67, 
da LC nº 14/97, somando-se  a quantia de  R$ 94,98 (noventa e quatro reais e noventa e oito 
centavos), devidos por quinquênio, no percentual de 5% (cinco por cento), vantagem garantida 
pela LC nº  204/2017 que alterou a redação do art. 67, da LC nº 14/97, conforme contido nos 
autos do Processo Administrativo PREVIDE nº 00212/2020 e Processo Administrativo  PMBR   
nº 04/1501/2020. Esta portaria entrará em vigor na data de sua publicação.
*republicada por ter saído com incorreções

PORTARIA Nº   078/GDP/PREVIDE/2023, DE 26 DE ABRIL DE 2023
RETIFICAR a Portaria Nº 057/GDP/PREVIDE/2022,  de 31 de maio  de 2022,  que conce-
deu o benefício a CLAUDIA NAZÁRIO DE FARIAS, aposentada voluntariamente, por Idade e 
Tempo de Contribuição, matrícula nº: 10/05.765, servidora efetiva no cargo de Professora 1ª a 
4ª Série “E”, admitida no Município em 02/03/1995, lotada na SEMED, fundamento no art. 6º 
da EC 41/2003 c/c  §5º do artigo 40, da Constituição da República, com proventos mensais e 
integrais no valor de  R$ 2.897,89 (dois mil, oitocentos e noventa e sete reais e oitenta e nove 
centavos), valor total alcançado com a soma de R$ 2.069,92 (dois mil, sessenta e nove reais  
e noventa e dois centavos), a título de vencimento base do cargo, previsto na Lei nº 723/98, 
mais a importância de  R$ 827,97 (oitocentos e vinte e sete reais e noventa e sete centavos), 
correspondentes a 40% (quarenta por cento) de adicional de tempo de serviço – triênio (art. 67, 
da LC 014/97), conforme contido nos autos do processo administrativo PMBR n.º 04/8126/2017 
e PREVIDE n°00819/2017.Esta portaria entrará em vigor na data de sua publicação.

PORTARIA Nº   079/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL DE 2023
RETIFICAR, a Portaria nº 00141/GP/2020 de 28 de outubro de 2020, publicada em 29 de 
outubro de 2020, que concedeu o benefício de Pensão Por Morte a CAMILA DE SOUZA RI-
BEIRO, ARYENNE PATRICIA ALESSANDRA DE SOUZA RIBEIRO FERNANDES BARBO-
ZA e ARACELLY PATRICIA ALESSANDRA DE SOUZA RIBEIRO FERNANDES BARBOZA, 
na condição de Ex-companheira do aposentado-falecido ARILTON VLADIMIR FERNANDES 
BARBOZA, matrícula n° 10/64977, a contar de 28/04/2020, nos termos do inciso I, §7º do art.   
40   da Constituição da República/88, o Inciso I do art. 73; Inciso I do art. 74 e Item “5” da letra 
“b” do  inciso IV do §3º do art. 75 da Lei Complementar nº 83/2006, com proventos mensais 
e integrais no valor de R$ 2.899,65 (dois mil oitocentos e noventa e nove reais e sessenta e 
cinco centavos), à razão de 33,33% do valor dos proventos para cada dependente, durante 20 
anos para  CAMILA DE SOUZA RIBEIRO e até a idade de 21 anos para ARYENNE PATRICIA 

ALESSANDRA DE SOUZA RIBEIRO FERNANDES BARBOZA e ARACELLY PATRICIA ALES-
SANDRA DE SOUZA RIBEIRO FERNANDES BARBOZA, nos termos do Inciso II do §3º do art. 
75, da Lei Complementar nº 83/2006, conforme contido no Processo PREVIDE n° 259/2020. 
Esta portaria entrará em vigor na data da sua publicação, retroagindo seus efeitos a contar de 
28 de Abril de 2020. Esta portaria entrará em vigor na data de sua publicação.

PORTARIA Nº 080/GDP/PREVIDE/2023, DE 26 DE ABRIL DE 2023
CONCEDER, o benefício de pensão por morte para ELIANE VIEIRA DOS SANTOS LIMA, 
CPF.086.370.747-58 na condição de Cônjuge e para MARIANE DOS SANTOS MOREIRA 
DE LIMA, CPF. 190.935.387-64, DAVI AMÉRICO DOS SANTOS MOREIRA DE LIMA, CPF. 
190.934.757-46 e INGRID OLIVEIRA MOREIRA DE LIMA, CPF. 207.057.367-25, com funda-
mento no art. 40, §7º, II da Constituição da República c/c o art. 73,  Inciso II;  art. 74 Inciso I,  art. 
74-A  e art.75, §3º, IV, “b”, item “5”,  da Lei Complementar nº 83/2006, deste município; filhos 
do ex-Servidor AMERICO MOREIRA DE LIMA,  falecido em 29/04/2022, matrícula nº14596, 
no cargo de Professor de Matemática - E – SEMED  com proventos mensais no valor de R$ 
R$1.967,83 (um mil, novecentos  e sessenta e sete reais e oitenta  e três centavos), ficando es-
tabelecida as seguintes cotas para ELIANE VIEIRA DOS SANTOS MOREIRA DE LIMA, viúva, 
receberá o valor de R$ 491,96 (quatrocentos e noventa e um reais e noventa e seis centavos) 
correspondente a ¼ da Pensão fixada durante 20 anos, com o término em 29 de abril de 2042; 
para MARIANE DOS SANTOS MOREIRA DE LIMA, nascida em 03 de julho de 2005, receberá 
o valor de R$ 491,96 (quatrocentos e noventa e um reais e noventa e seis centavos) corres-
pondente a ¼ da pensão fixada, até que alcance a maioridade previdenciária em 03 de julho 
de 2026; para DAVI AMERICO DOS SANTOS MOREIRA DE LIMA, nascido em 10 de outubro 
de 2013, receberá R$491,96 (quatrocentos e noventa e um reais e noventa e seis centavos) 
correspondente a ¼ da pensão fixada, até que alcance a maioridade previdenciária em 10 de 
outubro de 2034; e para INGRID OLIVEIRA MOREIRA DE LIMA, nascida em 05 de abril de 
2005, receberá o valor de  R$ 491,96 (quatrocentos e noventa e um reais e noventa e seis cen-
tavos) correspondente a ¼ da pensão fixada, até que alcance a maioridade previdenciária em 
05 de abril de 2026; Pensões essas a contar à partir de 29 abril de 2022 para ELIANE VIEIRA 
DOS SANTOS MOREIRA DE LIMA,  MARIANE DOS SANTOS MOREIRA DE LIMA e DAVI 
AMERICO DOS SANTOS MOREIRA DE LIMA.  E a partir de 31 de agosto de 2022 para IN-
GRID OLIVEIRA MOREIRA DE LIMA, conforme contido nos Processos PREVIDE n°289/2022, 
502/2022. Esta portaria entrará em vigor na data da sua publicação.

PORTARIA Nº   081/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL DE 2023
CONCEDER, o benefício de pensão por morte a MARINEIDE DOS SANTOS CUNHA, CPF 
938.367.407-53, tendo como instituidor Climério Bernardes de Rezende, CPF 5855.732.407-
68, falecido em 31/07/2022, com fundamento nos arts. 73, Inciso II; art. 74, Inciso I e art. 75 §3º 
dos Incisos II, da Lei Complementar nº 83/2006, com proventos mensais no valor de R$ 694,31 
(seiscentos e noventa e quatro reais e trinta e um centavos), de forma vitalícia, conforme con-
tido no Processo PREVIDE n° 457/2022 e PMBR 04/3582/2022. Esta portaria entrará em vigor 
na data da sua publicação, retroagindo seus efeitos a contar de 22 de agosto de 2022.

PORTARIA Nº   082/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de contribuição RITA DE FÁTIMA DE AN-
DRADE SILVA, CPF 970.917.587-49, matrícula nº 10/04643, servidora efetiva no cargo de 
Enfermeira, admitida no Município em 09/01/95, lotada na SEMUS, com fundamento no art. 6º 
da EC 41/03, c/c alínea “a”, do  inciso III do art. 40, da Constituição da República, com proven-
tos mensais e integrais no valor de R$ 6.712,40 (seis mil, setecentos e doze reais e quarenta 
centavos), tendo como vencimento base a quantia de  R$ 4.195,25 (quatro mil, cento e noventa 
e cinco reais e vinte e cinco centavos) mais a parcela adicional pela especialização  conforme 
previsto no art. 27 da LC 132/12 no valor de R$ 839,05 (oitocentos e trinta e nove reais e cinco 
centavos), mais  o valor de R$ 1.468,34 (um mil, quatrocentos e sessenta e oito reais e trinta e 
quatro centavos), a título de triênio, no equivalente a 35% (trinta e cinco por cento), previsão do 
art. 67, da Lei Complementar 14/1997,e quinquênio no valor de R$ 209,76 ( duzentos e  nove 
reais e setenta e seis centavos) no correspondente a 5% como previsto no art. 67, da LC 14/97, 
vantagem garantida pela LC 204/2017 que alterou a redação do art. 67, da LC 14/97,  conforme 
contido nos autos do Processo Administrativo PREVIDE nº 00814/2019 e Processo Administra-
tivo PMBR nº 04/7736/2019. Esta portaria entrará em vigor na data de sua publicação.

PORTARIA Nº   083/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de contribuição ZÉLIA RIBEIRO DOS SAN-
TOS ABREU, CPF 015.958.317-97, matrícula nº 10/05.949, servidora efetiva no cargo de Pro-
fessora de 1ª a 4ª Série - E, admitida no Município em 02/03/95, lotada na SEMED, com fun-
damento no art. 6º da EC 41/03, c/c §5 do art. 40 da Constituição da República, com proventos 
mensais e integrais no valor de R$ 3.023,60 (três mil, vinte e três reais e sessenta centavos),  
tendo como vencimento base a quantia de  R$ 2.159,72 (dois mil, cento e cinquenta e nove 
reais e setenta e dois centavos) conforme previsto na Lei 723/98, mais a importância de R$ 
755,90, (setecentos e cinquenta e cinco reais e noventa centavos), a título de triênio, no equi-
valente a 35% (trinta e cinco por cento), benefício previsto no art. 67, da LC 14/97, somando-se  
a quantia de R$ 107,98 (cento e sete reais e noventa e oito centavos), devidos por quinquênio, 
no correspondente a 5% (cinco por cento), vantagem garantida pela LC 204/2017 que alterou a 
redação do art. 67, da LC 14/97,  conforme contido nos autos do Processo Administrativo PRE-
VIDE nº 00205/2020 e Processo Administrativo PMBR nº 04/1464/2020. Esta portaria entrará 
em vigor na data de sua publicação.

PORTARIA Nº   084/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de contribuição GILVANICE DA SILVA COS-
TA FAVARO, CPF 873.052.917-49, matrícula nº 10/78036, servidora efetiva no cargo Profes-
sora Classe II - Nível II - E, admitida no Município em 01/01/1993, lotada na SEMED, com 
fundamento no art. 6º, da EC 41/2003, c/c  §5º, artigo 40, da Constituição da República,  com 
proventos mensais e integrais no valor de R$ 3.239,58 (três mil, duzentos e trinta e nove reais 
e cinquenta e oito centavos), tendo como vencimento base a quantia de R$ 2.159,72 (dois mil, 
cento e cinquenta e nove reais e setenta e dois centavos), conforme previsto na Lei nº 723/98, 
mais a importância de R$ 1.079,86, (um mil, setenta e nove reais e oitenta e seis centavos), a 
título de triênio, correspondente a 50% (cinquenta  por cento), benefício previsto no art. 67, da 
LC nº 14/97, conforme contido nos autos do Processo Administrativo PREVIDE nº 00105/2016 
e Processo Administrativo PMBR   nº 37/589/2016. Esta portaria entrará em vigor na data de 
sua publicação.

PORTARIA Nº   085/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de contribuição SIRLEIA COUTO RAIMUN-
DO, CPF. 970.917.077-53, matrícula nº 10/5475, servidora efetiva no cargo de  professora da 
Língua Portuguesa - E, admitida no Município em 02/03/1995, lotada na Secretaria Municipal 
de Educação- SEMED, com fundamento no art. 6º da EC 41/2003, c/c §5º do artigo 40 da 
Constituição da República, com proventos mensais e integrais no valor de  R$ 2.897,89 (dois 
mil, oitocentos e noventa e sete reais e oitenta e nove centavos), tendo como vencimento base 
a quantia de R$ 2.069,92 (dois mil, sessenta e nove reais e noventa e dois centavos, conforme 
previsto na Lei 723/98, mais a importância de R$ 724,47 (setecentos e vinte quatro reais e 
quarenta e sete centavos), a título de triênio, no equivalente a 35% (trinta e cinco por cento), 
benefício previsto no art. 67, da LC 14/97, e ainda, R$103,50 (cento e três reais e cinquenta  
centavos), devidos por quinquênio, no percentual de 5% (cinco por cento), vantagem garantida 
igualmente pelo art. 67, da LC 14/97 (alterado pela LC 204/2017), conforme contido nos autos 
do processo administrativo PREVIDE nº 00160/2021 e PMBR nº 04/1689/2021. Esta portaria 
entrará em vigor na data de sua publicação.

PORTARIA Nº   086/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de contribuição VILMA CEZARIO DE BAR-
ROS, CPF. 763.940.347-20, matrícula n° 10/5279,  servidora efetiva no cargo de Professora da 
Língua Portuguesa  - D, admitida no Município em 02/03/1995, lotada na SEMED, com funda-
mento no art. 6º, da EC 41/2003, c/c  §5º do artigo 40 da Constituição Federal, com proventos 
mensais e integrais no valor de  R$ 2.779,24 (dois mil, setecentos e setenta e nove reais e 
vinte quatro centavos),  tendo como vencimento base, a quantia de R$ 1.985,17 (um mil, no-
vecentos e oitenta e cinco reais e dezessete centavos), conforme previsto na Lei 723/98, mais 
a importância de R$ 694,81, (seiscentos e noventa e quatro reais e oitenta e um centavos), a 
título de triênio, no equivalente a 35% (trinta e cinco por cento), benefício previsto no art. 67, 
da LC 14/97, somando-se  a quantia de R$ 99,26 (noventa e nove reais e vinte seis centavos),  
devidos por quinquênio, no percentual de 5% (cinco por cento), vantagem garantida pela LC nº 
204/2017 que alterou a redação do art. 67, da LC nº 14/97, conforme contido nos autos 
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Ingredientes

Modo de preparo

Rolo de carne 
recheado com 

espinafre e queijo

 600 g de carne mo-
ída;200 g de espina-
fres frescos; 125 g de 
mussarela (ou outro de 
sua preferência); sal e 
pimenta à gosto; alho 
em pó à gosto; colorau 
à gosto; azeite à gosto; 
400g de abóbora (usei 
abóbora manteiga); 1/2 
cebola.

 Leve uma frigideira ao 
fogo com um pouco de 
azeite e deixe aquecer. 
Acrescente os espina-
fres e tempere com uma 
pitada de sal. Deixe os 
espinafres murcharem 
e saltearem, retire es-
correndo todo o líquido 
e deixe esfriar comple-
tamente.
Numa tigela coloque a 
carne moída e tempere-
-a com sal e pimenta e 
amasse bem para mis-
turar. Coloque depois 
a carne numa tábua de 
cozinha, numa camada 
só formando uma espé-
cie de retângulo.
No meio coloque os es-
pinafres já frios e sobre 
estes o queijo cortado 
em palitos. Enrole a car-
ne sobre os espinafres 
e o queijo, formando um 
rolo e apertando bem 
para que o recheio não 
escape. Coloque depois 
o rolo numa assadeira.
Corte a abóbora em 
cubos pequenos e colo-
que em volta do rolo de 
carme. Pique a cebola e 
espalhe sobre a abóbo-
ra, com uma pitada de 
sal, e tempere tudo com 
o alho em pó, o colorau 
e regue com um fio de 
azeite.
Leve a assar em forno 
previamente aquecido a 
180ºC durante cerca de 
45 minutos ou até a car-
ne estar cozida e a abó-
bora macia e tostada.
Sirva a carne em fatias 
e acompanhe com uma 
salada ou legumes cozi-
dos.

Salada 
Multicor

Alface roxa; Alface ver-
de; Tomates cerejas; 
Beterraba; Pimentão 
verde; Pimentão verme-
lho; Pimentão amarelo; 
Azeitona chilena;  Bró-
colis;  Tempero a gosto.

Ingredientes

Modo de preparo
Cortar os pimentões e a 
alface em tiras.
Ralar a beterraba e cozi-
nhar o brócolis.
Colocar nas bordas de 
uma travessa a alface 
roxa, depois a alface 
verde e a seguir a be-
terraba. Enfeitar com os 
pimentões, os tomates 
cerejas, as azeitonas e 
o brócolis.

do Processo Administrativo PREVIDE nº 561/2017 e Processo 
Administrativo PMBR nº04/5645/2017. Esta portaria entrará 
em vigor na data de sua publicação.

PORTARIA Nº   087/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de con-
tribuição SANDRA VICENTE ALVES DAS NEVES, CPF. 
395.855.737-68, matrícula n° 10/5386,  servidora efetiva no 
cargo de Professora da Língua Portuguesa  - D, admitida no 
Município em 02/03/1995, lotada na SEMED, com fundamento 
no art. 6º, da EC 41/2003, c/c  §5º do artigo 40 da Constituição 
da República, com proventos mensais e integrais no valor de  
R$ 2.779,24 (dois mil, setecentos e setenta e nove reais e vin-
te quatro centavos),  tendo como vencimento base, a quantia 
de R$ 1.985,17 (um mil, novecentos e oitenta e cinco reais e 
dezessete centavos), conforme previsto na Lei 723/98, mais a 
importância de R$ 694,81, (seiscentos e noventa e quatro reais 
e oitenta e um centavos), a título de triênio, no equivalente a 
35% (trinta e cinco por cento), benefício previsto no art. 67, 
da LC 14/97, somando-se  a quantia de R$ 99,26 (noventa e 
nove reais e vinte seis centavos),  devidos por quinquênio, no 
percentual de 5% (cinco por cento), vantagem garantida pela 
LC nº 204/2017 que alterou a redação do art. 67, da LC nº 
14/97, conforme contido nos autos do Processo Administra-
tivo PREVIDE nº 410/2020 e Processo Administrativo PMBR 
nº04/2042/2020. Esta portaria entrará em vigor na data de sua 
publicação.

PORTARIA Nº   088/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de contribui-
ção LÚCIA MARIA GOMES ROSA, CPF. 369.548.967-72, ma-
trícula nº 10/5289, servidora efetiva no cargo de  professora de 
Língua Portuguesa - E, admitida no Município em 02/03/1995, 
lotada na Secretaria Municipal de Educação- SEMED, com 
fundamento no art. 6º da EC 41/2003, c/c §5º do artigo 40 da 
Constituição da República, com proventos mensais e integrais 
no valor de  R$ 2.897,89 (dois mil, oitocentos e noventa e sete 
reais e oitenta e nove centavos), tendo como vencimento base 
a quantia de R$ 2.069,92 (dois mil, sessenta e nove reais e no-
venta e dois centavos, conforme previsto na Lei 723/98, mais 
a importância de R$ 724,47 (setecentos e vinte quatro reais e 
quarenta e sete centavos), a título de triênio, no equivalente a 
35% (trinta e cinco por cento), benefício previsto no art. 67, da 
LC 14/97, e ainda, R$103,50 (cento e três reais e cinquenta  
centavos), devidos por quinquênio, no percentual de 5% (cinco 
por cento), vantagem garantida igualmente pelo art. 67, da LC 
14/97 (alterado pela LC 204/2017), conforme contido nos autos 
do processo administrativo PREVIDE nº 00491/2020 e PMBR 
nº 04/2686/2020. Esta portaria entrará em vigor na data de sua 
publicação.

PORTARIA Nº   089/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de contribui-
ção MARTA LÚCIA MOZER DE OLIVEIRA, CPF 791.294.047-
20, matrícula nº 10/14960,  servidora efetiva no cargo de 
Professora de 1ª a 4ª Série - D, admitida no Município em 
02/03/1998, lotada na Secretaria Municipal de Educação - SE-
MED, com fundamento no art. 6º da EC 41/2003 c/c §5º do art. 
40 da Constituição da República, com proventos mensais e 
integrais no valor de  R$ 2.565,43 (dois mil, quinhentos e ses-
senta e cinco reais e quarenta e três  centavos), tendo como 
vencimento base, R$ 1.900,32 (um mil, novecentos reais  e 
trinta e dois centavos), conforme previsto na Lei 723/98, mais 
a importância de R$ 570,10 (quinhentos e setenta reais e dez  
centavos), a título de triênio, no equivalente a 30% (trinta por 
cento), benefício previsto no art. 67, da LC 014/97 e ainda, a 
quantia de R$ 95,01 (noventa e cinco reais e um  centavos), 
como quinquênio, equiparado a 5% (cinco por cento), vanta-
gem amparada pelo art. 67 da LC 014/97 (com redação altera-
da pela LC 214/17), conforme contido nos autos do Processo 
Administrativo PREVIDE nº 00130/2019 e Processo Adminis-
trativo PMBR  nº 04/1457/2019. Esta portaria entrará em vigor 
na data de sua publicação.

PORTARIA Nº   090/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de contri-
buição MÁRCIA MOREIRA DE ARAÚJO, CPF 920.116.167-
00, matrícula nº 10/14.675, servidora  efetiva no cargo de Pro-
fessora de História– D, admitida no Município em 26/02/1998, 
lotada na Secretaria Municipal de Educação - SEMED, com 
fundamento no art. 6º da EC 41/2003 c/c §5º do art. 40 da 
Constituição da República, com proventos mensais e integrais 
no valor de  R$ 2.565,43 (dois mil, quinhentos e sessenta e cin-
co reais e quarenta e três  centavos), tendo como vencimento 
base, R$ 1.900,32 (um mil, novecentos reais  e trinta e dois 
centavos), conforme previsto na Lei 723/98, mais a importân-
cia de R$ 570,10 (quinhentos e setenta reais e dez  centavos), 
a título de triênio, no equivalente a 30% (trinta por cento), be-
nefício previsto no art. 67, da LC 014/97 e ainda, a quantia 
de R$ 95,01 (noventa e cinco reais e um  centavos), como 
quinquênio, equivalente a 5% (cinco por cento), vantagem am-
parada pelo art. 67 da LC 014/97 (com redação alterada pela 
LC 214/17), conforme contido nos autos do Processo Admi-
nistrativo PREVIDE nº 00323/2019 e Processo Administrativo 
PMBR  nº 04/4006/2019. Esta portaria entrará em vigor na data 
de sua publicação.

PORTARIA Nº   091/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR, voluntariamente, por idade e tempo de contri-
buição ANA CLAUDIA SILVA DOS ANJOS TEIXEIRA, CPF 
916.599.907/00, matrícula nº 10/05.707, servidora efetiva no 
cargo de Professora de 1ª a 4ª Série – E, admitida no Municí-
pio em 02/03/1995, lotada na Secretaria Municipal de Educa-
ção - SEMED, com fundamento no art. 6º da EC 41/2003 c/c 
§5º do art. 40 da Constituição da República, com proventos 
mensais e integrais no valor de  R$ 2.897,89 (dois mil, oito-
centos e noventa e sete reais e oitenta e nove centavos), ten-
do como vencimento base, R$ 2.069,92 (dois mil, sessenta e 
nove reais e noventa e dois centavos), conforme previsto na 
Lei 723/98, mais a importância de R$ 724,47 (setecentos e 
vinte e quatro reais e quarenta e sete centavos), a título de 
triênio, no equivalente a 35% (trinta e cinco por cento), benefí-
cio previsto no art. 67, da LC 014/97 e ainda, a quantia de R$ 
103,50 (cento e três reais e cinquenta centavos), como quin-

quênio, equiparado a 05% (cinco por cento), vantagem ampa-
rada pelo art. 67 da LC 014/97 (com redação alterada pela LC 
214/17), conforme contido nos autos do Processo Administrati-
vo PREVIDE nº 00409/2020 e Processo Administrativo PMBR  
nº 04/2041/2020. Esta portaria entrará em vigor na data de sua 
publicação.

PORTARIA Nº   092/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de contri-
buição MARIA DE LURDES IASSIUK VERGASTA TEIXEIRA, 
CPF 711.283.797-91, matrícula nº 10/5973, servidora efetiva 
no cargo de Professora de 1ª a 4ª Série - C, admitida no Mu-
nicípio em 02/03/1995, lotada na Secretaria Municipal de Edu-
cação - SEMED, com fundamento no art. 6º da EC 41/2003 c/c 
§5º do art. 40 da Constituição da República, com proventos 
mensais e integrais no valor de  R$ 2.775,18 (dois mil, se-
tecentos e setenta e cinco reais e dezoito  centavos), tendo 
como vencimento base, R$ 1.982,27(um mil, novecentos e oi-
tenta e dois reais e dezoito centavos), conforme previsto na Lei 
723/98, mais a importância de R$ 693,79 (seiscentos e noven-
ta e três reais e setenta e nove  centavos), a título de triênio, 
no equivalente a 30% (trinta por cento), benefício previsto no 
art. 67, da LC 014/97 e ainda, a quantia de R$ 99,12 (noventa 
e nove reais e doze centavos), como quinquênio, equivalente 
a 5% (cinco por cento), vantagem amparada pelo art. 67 da 
LC 014/97 (com redação alterada pela LC 214/17), conforme 
contido nos autos do Processo Administrativo PREVIDE nº 
0610/2017 e Processo Administrativo PMBR  nº 04/6460/2017. 
Esta portaria entrará em vigor na data de sua publicação.

PORTARIA Nº   093/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de contribui-
ção CIRLENE SILVA FERREIRA, CPF 009.173.577-79, ma-
trícula nº 10/05914, servidora efetiva no cargo de Professora 
de 1ª a 4ª Série - D, admitida no Município em 02/03/1995, 
lotada na Secretaria Municipal de Educação - SEMED, com 
fundamento no art. 6º da EC 41/2003 c/c §5º do art. 40 da 
Constituição da República, com proventos mensais e integrais 
no valor de  R$ 2.779,24 (dois mil, setecentos e setenta e nove 
reais e vinte quatro centavos), tendo como vencimento base, 
R$ 1.985,17(um mil, novecentos e oitenta e cinco reais e de-
zessete centavos), conforme previsto na Lei 723/98, mais a 
importância de R$ 694,81 (seiscentos e noventa e quatro reais 
e oitenta e um  centavos), a título de triênio, no equivalente 
a 30% (trinta por cento), benefício previsto no art. 67, da LC 
014/97 e ainda, a quantia de R$ 99,26 (noventa e cinco reais 
e um  centavos), como quinquênio, correspondente a 5% (cin-
co por cento), vantagem amparada pelo art. 67 da LC 014/97 
(com redação alterada pela LC 214/17), conforme contido nos 
autos do Processo Administrativo PREVIDE nº 00522/2020 e 
Processo Administrativo PMBR  nº 04/2851/2020. Esta portaria 
entrará em vigor na data de sua publicação.

PORTARIA Nº   094/GDP/PREVIDE/2023, DE 26 DE ABRIL 
DE 2023
TORNAR SEM EFEITO a Portaria 054/GDP/PREVIDE/2023, 
publicada no Jornal Hora H de 23/03/2023.

PORTARIA Nº   095/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de contri-
buição LEILA LOPES DE AVILA, matrícula nº10/014.826, 
servidora efetiva no cargo de Orientadora Educacional - F, 
admitida no Município em 27/02/1998, lotada na Secretaria 
Municipal de Educação- SEMED, com fundamento no art. 6º 
da EC 41/2003, com proventos mensais e integrais no valor 
de  R$ 2.952,94 (dois mil, novecentos e cinquenta e dois reais 
e noventa e quatro centavos), tendo como vencimento base a 
quantia de R$ 2.187,36 (dois mil, cento e oitenta e sete reais e 
trinta e seis centavos), conforme previsto na Lei 723/98, mais 
a importância de R$ 656,21 (seiscentos e cinquenta e seis re-
ais e vinte e um centavos), a título de triênio, no equivalente 
a 30% (trinta por cento), benefício previsto no art. 67, da LC 
14/97, e ainda, R$ 109,37 (cento e nove reais e trinta e sete 
centavos), devidos por quinquênio, no percentual de 5% (cinco 
por cento), vantagem garantida igualmente pelo art. 67, da LC 
14/97 (alterado pela LC 204/2017), conforme contido nos autos 
do processo administrativo PREVIDE nº 00545/2016 e PMBR 
nº 04/473/2018. Esta portaria entrará em vigor na data de sua 
publicação.

PORTARIA Nº   096/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR por Invalidez, CARLOS ALBERTO CORREIA 
DOS SANTOS, CPF 355.588.817-04, matrícula nº 10/19.497, 
servidor efetivo no cargo de Agente da Defesa Civil, admitido 
no Município em 31/05/2000, lotado na SEMAD, com funda-
mento no artigo 6º-A da Emenda Constitucional nº 41/03, com 
proventos mensais e proporcionais no valor de   R$ 1.077,75 
(um mil, setenta e sete reais e setenta  e cinco centavos), 
conforme previsto na LC n° 129/12, na proporcionalidade 
(7.809/12.775), conforme contido nos autos do processo da 
PMBR n° 5836/2021 e Processo Administrativo PREVIDE n° 
110/2022. Esta portaria entrará em vigor na data de sua pu-
blicação, retroagindo seus efeitos a partir de 21 de outubro de 
2021.

PORTARIA Nº   097/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR por Invalidez, EVANIL VITORIANO GOMES 
DOS SANTOS, CPF 481.949.137-72, matrícula nº 10/15.316, 
servidora efetiva no cargo de Merendeira, admitida no Municí-
pio em 04/03/1998, lotada na Secretaria Municipal de Educa-
ção - SEMED, com fundamento no 6-A da Emenda 41/2003;  
art. 40, §1º, Inciso I da Constituição da República, c/c art.60, 
§1° da LC nº 083/2006, com proventos mensais e propor-
cionais no valor de R$ 1.336,59 (um mil, trezentos e trinta e 
seis reais e cinquenta e nove centavos), sendo R$ 954,71 
(novecentos e setenta e quatro reais e setenta e um centa-
vos) referente à proporcionalidade de 7.708/10.950 sobre o 
vencimento base do cargo (Lei Complementar nº 131/12); R$ 
334,15 (trezentos e trinta e quatro reais e quinze centavos) 
quantia referente a triênio proporcional, benefício no art. 67, 
da LC 014/97; mais a importância de  R$ 47,73 (quarenta e 
sete reais, e setenta e três centavos), a título de Adicional, tal 
benefício amparado pela LC nº 131/12, e conforme contido nos 
autos do processo administrativo e PREVIDE  nº 00459/2020 

PMBR nº 04/3526/19. Esta portaria entrará em vigor na data 
de sua publicação, retroagindo seus efeitos a contar de 11 de 
abril de 2019.

PORTARIA Nº   098/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por Idade ELIANE SALOMÃO 
SOARES, CPF 248.480.507-15,  matrícula nº 10/17055,  servi-
dora efetiva no cargo de Professora de Ciências - E, admitida 
no Município em 24/09/1999, lotada na SEMED, com funda-
mento na letra “b” do Inciso III do art. 40, da Constituição da 
República, c/c art. 63 da Lei Complementar nº 83/06, com pro-
ventos mensais e proporcionais no valor de R$  2.010,96 (dois 
mil, dez  reais e noventa e seis  centavos na proporcionalidade 
(8.543/10.950), conforme contido nos autos do processo ad-
ministrativo PREVIDE  nº438/2021 e PMBR nº 04/3886/2021. 
Esta portaria entrará em vigor na data de sua publicação.

PORTARIA Nº   099/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de contribui-
ção  ASCENÇÃO DE MARIA GUILHON FERNANDES, CPF 
919.884.207-25, matrícula nº 10/6119, servidora efetiva no car-
go de Professora de 1ª a 4ª Série - E, admitida no Município 
em 02/03/95, lotada na SEMED, com fundamento no art. 6º da 
EC 41/03, c/c §5 do art. 40 da Constituição da República, com 
proventos mensais e integrais no valor de R$ 3.023,61 (três 
mil, vinte e três reais e sessenta e um centavos),  tendo como 
vencimento base a quantia de  R$ 2.159,72 (dois mil, cento e 
cinquenta e nove reais e setenta e dois centavos) conforme 
previsto na Lei 723/98, mais a importância de R$ 755,90, (se-
tecentos e cinquenta e cinco reais e noventa centavos), a título 
de triênio, no equivalente a 35% (trinta e cinco por cento), be-
nefício previsto no art. 67, da LC 14/97, somando-se  a quantia 
de R$ 107,99 (cento e sete reais e noventa e nove centavos), 
devidos por quinquênio, no correspondente a 5% (cinco por 
cento), vantagem garantida pela LC 204/2017 que alterou a 
redação do art. 67, da LC 14/97,  conforme contido nos autos 
do Processo Administrativo PREVIDE nº 935/2018 e Processo 
Administrativo PMBR nº 04/6472/2018. Esta portaria entrará 
em vigor na data de sua publicação.

PORTARIA Nº   100/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de con-
tribuição CLAUDIA MARCIA PONTES DE OLIVEIRA, CPF 
884.533.837-15, matrícula nº 10/5968, servidora efetiva no 
cargo de Professora de 1ª a 4ª Série - C, admitida no Município 
em 02/03/1995, lotada na Secretaria Municipal de Educação - 
SEMED, com fundamento no art. 6º da EC 41/2003 c/c §5º do 
art. 40 da Constituição da República, com proventos mensais 
e integrais no valor de  R$ 2.775,17 (dois mil, setecentos e 
setenta e cinco reais e dezessete centavos), tendo como ven-
cimento base, R$ 1.982,27(um mil, novecentos e oitenta e dois 
reais e vinte sete centavos), conforme previsto na Lei 723/98, 
mais a importância de R$ 693,79 (seiscentos e noventa e três 
reais e setenta e nove centavos), a título de triênio, no equi-
valente a 35% (trinta e cinco por cento), benefício previsto no 
art. 67, da LC 014/97 e ainda, a quantia de R$ 99,11 (noventa 
e nove reais e onze centavos), como quinquênio, correspon-
dente a 5% (cinco por cento), vantagem amparada pelo art. 67 
da LC 014/97 (com redação alterada pela LC 214/17), confor-
me contido nos autos do Processo Administrativo PREVIDE nº 
414/2020 e Processo Administrativo PMBR  nº 04/2012/2020. 
Esta portaria entrará em vigor na data de sua publicação.

PORTARIA Nº  101/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de contri-
buição MARIA DA PENHA BARBOSA DA FONSECA, CPF 
457.084.287-91, matrícula nº 10/73003, servidora efetiva no 
cargo de Professora de Classe II Nível  II - E, admitida no Muni-
cípio em 02/03/95, lotada na SEMED, com fundamento no art. 
6º da EC 41/03, c/c §5 do art. 40 da Constituição da República, 
com proventos mensais e integrais no valor de R$ 3.563,54 
(três mil, quinhentos e sessenta e três reais e cinquenta e qua-
tro centavos),  tendo como vencimento base a quantia de  R$ 
2.159,72 (dois mil, cento e cinquenta e nove reais e setenta 
e dois centavos) conforme previsto na Lei 723/98, mais a im-
portância de R$ 1.295,83, (um mil duzentos e noventa e cinco 
reais e oitenta e três centavos), a título de triênio, no equiva-
lente a 60% (sessenta por cento), benefício previsto no art. 67, 
da LC 14/97, somando-se  a quantia de R$ 107,98 (cento e 
sete reais e noventa e oito centavos), devidos por quinquênio, 
no correspondente a 5% (cinco por cento), vantagem garanti-
da pela LC 204/2017 que alterou a redação do art. 67, da LC 
14/97,  conforme contido nos autos do Processo Administrati-
vo PREVIDE nº 353/2013 e Processo Administrativo PMBR nº 
04/2750/2013. Esta portaria entrará em vigor na data de sua 
publicação.

PORTARIA Nº   102/GDP/PREVIDE/2023, DE  26 DE ABRIL 
DE 2023
APOSENTAR voluntariamente, por idade e tempo de contri-
buição ROSILENE MERENDAS DA ROCHA BRITO, CPF 
776.247.507-91, matrícula nº 10/22222, servidora efetiva no 
cargo de estimulador materno infantil, admitida no Município 
em 17/04/2002, lotada na Secretaria Municipal de Educação - 
SEMED, com fundamento no 6º da Emenda 41/2003 da Cons-
tituição da República, com proventos mensais e integrais no 
valor de R$ 2.984,62 (dois mil novecentos e oitenta e quatro 
reais e sessenta e dois centavos), sendo R$ 2.295,86 (dois mil 
duzentos e noventa e cinco reais e oitenta e seis centavos) 
referente ao vencimento base do cargo (Lei nº 723/98); R$ 
573,97 (quinhentos e setenta e três reais e noventa e sete cen-
tavos) quantia referente ao triênio no percentual de 25% (vinte 
e cinco por cento), benefício no art. 67, da LC 014/97; mais a 
importância de  R$114,79 (cento e quatorze reais e setenta e 
nove centavos), a título de quinquênio, equivalente a 5% (cin-
co por cento) e nos termos do contido nos autos do processo 
administrativo e PREVIDE  nº 64/2018 PMBR nº 04/00350/18. 
Esta portaria entrará em vigor na data de sua publicação.

Belford Roxo, 26 de abril de 2023.

PEDRO PAULO DA SILVEIRA
Diretor – Presidente
Matrícula: 60/362.17                    


