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Belford Roxo publica edital com
vagas para Agentes Comunitários
e Agentes de Combate às Endemias

A Prefeitura de Belford Roxo publicou edital para o Processo Seletivo Público que 
visa a contratação de diversos agentes comunitários de Saúde e de Combate às En-
demias. O salário é de R$ 2.640,00 para ambos cargos com carga horária de 40h 
semanais. As inscrições serão on-line, do dia 1 ao dia 11 de junho, com valor de 
R$ 100,00. Toda a documentação necessária para aplicação no processo seletivo, 
pode ser encontrada no edital. 

NAS GARRAS DA PMERJ

SEGUNDO CADERNO

Dois homens são
baleados durante
saída de baile em
Duque de Caxias
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Roda um dos maiores
ladrões de carga do Rio 
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Exposição no Rio
mostra evolução
do telefone móvel 

Está em car-
taz no Museu do 
Amanhã a ex-
posição Celular 
50, contando a 
história do tele-
fone celular e as 
mudanças pelas 
quais o aparelho 
de telefonia mó-
vel passou ao lon-
go do último meio 
século. Os visitan-
tes podem ver de 
perto um protóti-
po original do Dy-
naTAC 8000x, re-
líquia cedida pela 
empresa Dyna 
LLC, do inventor 
e “pai” do celu-
lar, o engenheiro 
americano Martin 
Cooper. O modelo 
veio diretamente 
dos EUA para o 
Brasil.
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Dois homens foram baleados na Rua Piratini, no 
Centro de Duque de Caxias, quando saíam do baile da 
Vila Ideal. De acordo com os policiais, o caso ocorreu 
durante uma abordagem a três homens que estavam 
em uma motocicleta sem placa e escaparam de um 
bloqueio policial, desobedecendo a ordem de parar.

Ladrão agride vítima durante assalto e é preso
pág.7

Saúde pretende investir na reforma 
e ampliação de unidades municipais

Diretrizes Orçamentárias

Dentre as metas previstas pela pasta até o final de 2024, estão a redução das taxas de mortalidade 
infantil e materna, ampliar para 70% a cobertura de Saúde da Família e reduzir em 30% o tempo de 
espera por consultas e procedimentos no Sistema de Regulação Ambulatorial (Sisreg). O secretário 
municipal de saúde, Daniel Soranz, disse que o plano de investimentos previa R$ 90 milhões para a 
reforma das unidades de saúde, mas que ainda não há recursos totais para finalizar as obras.
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Pesquisa mostra 5,2 mi de 
jovens entre 14 e 24 anos
sem emprego no Brasil 
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Casal é preso após furtar
8 kg de peças de carne em 
supermercado da Tijuca
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A educação de um município fluminense segue recebendo nota vermelha, resultado da má gestão do pre-
feito conhecido por atrair polêmicas. Se antes, a situação do aprendizado dos alunos já era ruim, fico pior. 
Dizem as más línguas que a administração municipal não tem competência e mete os pés pelas mãos, se 
enrolando ainda mais com indícios de irregularidades na pasta. 

Nota vermelha 

O SOMBRA Envie sua 
denúncia ou elogio!

horahmunicipios@gmail.com

O número de denúncias de improbidade adminis-
trativa contra o alcaide não para de crescer no Mi-
nistério Público. Uma fonte relatou à coluna que os 
registros vão desde obras inacabadas, paradas, até 
compras milionárias e suspeitas para o setor educa-
cional.  

Denúncias volumosas 
Enquanto isso, a turma do Legislativo parece ‘passar o 

pano’ nas ações do chefe do Executivo. Até a oposição, 
que antes era duro nas cobranças, agora faz vista grossa 
e deixou de lado o papel de fiscalizar o governo. Ou seja, 
a administração pública nesse município virou a ‘casa da 
mãe Joana’. 

Passa o pano 

Exposição no Rio 
mostra a evolução 
do telefone móvel divulgação

Está chegando a 11ª 
edição do Back2Black 
Festival, que acontece 
no Armazém Utopia, no 
Santo Cristo, e no Par-
que de Madureira, neste 
fim de semana. Celebran-
do os 60 anos do Dia da 
África, reunindo as novas 
sonoridades africanas, a 
programação apresenta 
artistas dos estilos afrobe-
ats e amapiano de forma 
inédita no Brasil, além 
da música tradicional do 
continente.

No sábado (27), os des-
taques do palco Orun se-
rão o músico e cantor Sa-
lif Keïta (Mali), a cantora 
e compositora Tiwa Sava-
ge (Nigéria), Iza, Agnes 
Nunes. 

No Palco Aiye, a can-

tora e compositora baiana 
Sued Nunes demonstra a 
sua ancestralidade e vi-
vência através de suas 
canções carregadas de 
axé; o cantor, compositor 
e instrumentista brasilien-
se Hodari demonstra seu 
R&B romântico-erótico 
com pitadas de funk; e as 
carrapetas da carioca DJ 
Tamy garantem os groo-
ves na pista.

No domingo (28), o 
festival aporta em um 
importantíssimo bairro 
negro do Rio, Madureira, 
e promove um grande in-
tercâmbio musical entre 
África e Brasil com Salif 
Keïta e sua banda, que 
convidam a cantora baia-
na Margareth Menezes, 
atual ministra da cultura.

Back2Black: com Iza 
e Salif Keita, festival 

celebra a cultura 
negra em Madureira

Está em cartaz no 
Museu do Ama-
nhã a exposição 

Celular 50, contando a his-
tória do telefone celular e 
as mudanças pelas quais o 
aparelho de telefonia móvel 
passou ao longo do último 
meio século.

Idealizada e produzida 
pela Araucária Agência 
Cultural, a mostra interativa 
e tecnológica apresenta re-

cursos audiovisuais, tótens 
alfanuméricos, painéis e jo-
gos com curiosidades e in-
formações sobre o aparelho.

Os visitantes podem ver 
de perto um protótipo ori-
ginal do DynaTAC 8000x, 
relíquia cedida pela empre-
sa Dyna LLC, do inventor 
e “pai” do celular, o enge-
nheiro americano Martin 
Cooper. O modelo veio di-
retamente dos EUA para o 
Brasil.

“Celular 50 é uma expe-
riência totalmente inova-
dora, imersiva, sensorial e, 

acima de tudo, tecnológica. 
Queremos mostrar as trans-
formações e os impactos 
sociais e econômicos do te-
lefone celular para o avanço 
da sociedade, de forma am-
pla, reflexiva e interativa”, 

ressalta o curador Miguel 
Colker, diretor da empre-
sa promotora. A exposição 
conta com seis seções: Bu-
raco Negro, Mobilidade e 
Liberdade, Popularizacao e 
Individualizacao, Multipli-

cidade, Excesso e Labirinto 
de Possibilidades - esta últi-
ma conta com depoimentos 
de Leandro Karnal, Debo-
rah Colker, Sebastião San-
tos e outras personalidades 
ligadas à educação, cultura, 

sustentabilidade, saú-
de, democracia e di-
versidade. Em cada um 
dos espaços, o público 
vivencia experiências 
que marcaram as gera-
ções dos aparelhos ce-
lulares e seus impactos, 
com um convite final à 
reflexão para o que ain-
da está por vir. A mos-

tra tem correalização do 
Museu do Amanhã e IDG 
- Instituto de Desenvolvi-
mento e Gestão; a cenogra-
fia é assinada por Rodrigo 
Franco, da Ostra Studio.

Assessoria 
de imprensa

Cristo Redentor atinge a marca de dez milhões 
de visitantes por meio de vans oficiais

Nesta semana, o Cristo 
Redentor recebeu seu visi-
tante número dez milhões, 
por meio das vans oficiais 
da Paineiras Corcovado, 
empresa que opera o trans-
porte ao monumento desde 
o ano de 2012.

A brasiliense Geovanna 
Pires de Farias, de apenas 
oito anos de idade, foi a 
visitante responsável pela 
marca. 

Acompanhada da famí-
lia, a pequena chegou para 
o embarque e foi surpreen-
dida com uma celebração 
no Centro de Visitantes 
Paineiras. 

“Essa é a nossa primei-
ra vez no Rio de Janeiro, 

estamos muito felizes com 
esse presentão”, comentou 
Juliane Pires Cândido, mãe 
de Geovanna.

Além da comemoração, a 

família foi presenteada com 
um kit de souvenires da loja 
oficial da empresa, um lan-
che no Terraço Corcovado 
e tickets de sócio anual para 

todos os atrativos cariocas 
do Grupo Cataratas, sendo 
eles o AquaRio, BioParque 
do Rio e Centro de Visitan-
tes Paineiras.

divulgação

Empresa opera o transporte oficial há mais de dez anos

divulgação

‘Celular 50’ tem jogos e curiosidades sobre o aparelho criado em 1973
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PL 1.268/19

Armas apreendidas podem
ser doadas à polícia do Rio
Equipamentos serão usados para treinamento, capacitação e reciclagem dos agentes

Reprodução 

geral

A Assembleia Legis-
lativa do Estado 
do Rio de Janeiro 
(Alerj) aprovou, 

em redação final, na última 
semana, o Projeto de Lei 
1.268/19, dos deputados Ro-
drigo Amorim (PTB) e Filipe 
Soares (União) e do ex-depu-
tado Marcos Muller. 

A medida prevê que as 
armas de fogo e munições 
apreendidas em operações 
realizadas pelas polícias Ci-
vil e Militar e que estejam em 
boas condições possam ser 
incorporadas aos arsenais das 
corporações após emissão de 

laudo pericial.
A proposta, que reite-

ra no Estado a Lei Federal 
10.826/03, será encaminhada 
ao governador Cláudio Cas-
tro. Ele tem até 15 dias úteis 
para sancioná-la ou vetá-la.

O texto determina que os 
utensílios sejam utilizados 
exclusivamente para o trei-
namento, capacitação e reci-
clagem dos agentes. Segundo 
o deputado Rodrigo Amorim 
(PTB), o Estado do Rio terá 
a possibilidade de economi-
zar recursos públicos com o 
custeio desses armamentos 
se puder aproveitá-los.

“Um grande número de 
apreensões de armas e mu-
nições tem ocorrido, porém, 
em razão da falta de legis-

lação, esses equipamentos 
são incinerados”, justificou 
Amorim.

De acordo com o projeto, 
após a apreensão pelas polí-
cias e a elaboração do laudo 
pericial, o juiz competente 
deverá encaminhar as armas 
e munições ao Comando do 
Exército, como dispõe a lei 
federal. 

As polícias terão um pra-
zo de 10 dias para solicitar 
a doação dos armamentos 
apreendidos. Com a doação 
autorizada, a polícia deverá 
incorporá-los ao seu patrimô-
nio e submetê-los a uma ins-
peção minuciosa. Caso entre 
em vigor, a norma precisará 
da regulamentação do Poder 
Executivo.

Antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

O Estado do Rio de Janei-
ro registrou o terceiro caso 
de ave silvestre migratória 
contaminada com influenza 
aviária (H5N1), a chamada 
gripe aviária. O Governo do 
Rio informou que o trinta-
-réis-de-bando (Thalasseus 
acuflavidus) foi encontra-
do na Ilha do Governador, 
zona norte do Rio.

De acordo com o comu-
nicado, o Laboratório Fede-

ral de Defesa Agropecuária 
(LFDA-SP) do Ministério 
da Agricultura, Pecuária e 
Abastecimento (Mapa) fez 
a análise do material da ave 
que foi recolhida, por pro-
fissional especializado, na 
terça-feira (23).

O governo estadual 
acrescentou que o Centro 
de Informações Estratégi-
cas em Vigilância em Saúde 
(Cievs) das secretarias de 

Estado de Saúde (SES-RJ) e 
municipal de Saúde do Rio 
de Janeiro está monitorando 
as três pessoas que atuaram 
no recolhimento do animal. 
“Até o momento, nenhuma 
delas apresenta sintoma gri-
pal e, por isso, não foram 
colhidas amostras para exa-
mes”, apontou o comunica-
do.

Ainda em maio, outras 
duas aves silvestres da mes-

ma espécie foram identifi-
cadas, com o vírus H5N1. 
“Elas foram encontradas em 
São João da Barra, no Nor-
te Fluminense, e em Cabo 
Frio, na região dos Lagos”, 
completou o Executivo flu-
minense.

As ações de monitora-
mento e prevenção para evi-
tar a disseminação do vírus 
no estado, segundo autori-
dades estaduais, foram in-

tensificadas. A Secretaria de 
Agricultura, Pecuária, Pesca 
e Abastecimento (Seappa) 
divulgou, nesta semana, “o 
Plano de Contingência que 
estabelece medidas de con-
trole para detectar precoce-
mente e conter a dissemina-
ção da Influenza Aviária em 
aves domésticas, silvestres 
e exóticas”. Além disso, por 
se tratar de zoonose com 
potencial pandêmico, o do-

cumento estabelece o fluxo 
de informação entre os ór-
gãos envolvidos.

“As secretarias de Saúde 
e de Agricultura instituíram 
um fluxo de comunicação 
para informar qualquer 
mortalidade de aves sus-
peitas, assim como pessoas 
com suspeita de síndrome 
gripal com histórico de con-
tato com aves suspeitas”, 
completou na nota.

Projeto Escolas Seguras é realizado 
em mais uma unidade escolar

O Projeto Escolas Segu-
ras: Desenvolvendo a Resi-
liência através da Educação, 
voltou a ser realizado. Desta 
vez, alunos, professores e 
funcionários da Creche Nos-
sa Senhora da Luz, no bairro 
Figueira, em Nova Iguaçu, 
participaram do evento.

Desenvolvido na cida-
de desde 2017, o projeto 
da Secretaria Municipal de 
Defesa Civil em parceria 
com a Secretaria Municipal 
de Educação e o Centro de 
Estudo e Pesquisa sobre De-
sastres da Universidade do 
Estado do Rio de Janeiro foi 
retomado em abril deste ano 

e ainda vai passar por outras 
cinco escolas.

A próxima edição do 
Projeto Escolas Seguras vai 
acontecer em junho, na Es-
cola Municipal Agroecoló-
gica Vale do Tinguá.

Na Creche Nossa Senhora 
da Luz, 45 alunos, seis pro-
fessores e dez funcionários 
participaram de um exercí-
cio simulado de desocupa-
ção durante um incêndio. 
Durante a semana, eles ain-
da passaram por oficinas e 
treinamentos. O objetivo é 
desenvolver junto aos par-
ticipantes a capacidade de 
resiliência e reduzir o risco 

de desastres nas unidades. 
A creche é a 31ª unidade a 
receber o projeto na cidade.

Em agosto, a visita vai 
acontecer na EM José de 
Anchieta (Tinguazinho). 
Em setembro, a simulação 
será na EM Aminthas Perei-
ra (Figueira) e, em outubro, 
na EM Professora Izabel dos 
Santos Soares Melo (K11). 
Em novembro, a Secretaria 
de Defesa Civil de Nova 
Iguaçu ainda realiza um 
exercício simultâneo nas 36 
escolas que já receberam o 
projeto, numa alusão ao Dia 
Estadual para Redução de 
Riscos de Desastres.

ONG Gastromotiva abre vagas 
para cursos gratuitos em 

gastronomia e empreendedorismo

Proposta ainda passará pela sanção ou veto do governador

Governo do Rio informa sobre o terceiro caso de gripe aviária no Estado 

Reprodução 

Foi a vez da Creche Nossa Senhora da Luz

A Gastromotiva, organi-
zação sem fins lucrativos 
que utiliza o alimento como 
ferramenta de transfor-
mação social com sede na 
Lapa, Região Central, está 
com vagas abertas para os 
cursos gratuitos ‘Empreen-
da, Faça e Venda’, ‘Juntas 
na Mesa e nos Negócios’ e 
‘Formação em Cozinha So-
cial’, voltados para pessoas 
com baixa renda que que-
rem trabalhar com gastro-
nomia.

São mil vagas disponí-
veis para o curso Juntas na 
Mesa e nos Negócios, 15 
vagas para o Empreenda, 
Faça e Venda e 30 para par-
ticipar do Formação em Co-
zinha Social. As inscrições 
devem ser feitas pelo site 
https://gastromotiva.org/.

O curso Empreenda, 
Faça e Venda é ministrado 
pela ONG em parceria com 
o Centro Universitário Au-
gusto Motta (Unisuam), na 
modalidade semipresencial. 
As aulas ocorrem de forma 
alternada entre a unidade 
da faculdade em Bonsu-
cesso, na Zona Norte, e a 
sede da Gastromotiva. As 
aulas remotas são transmi-
tidas ao vivo ou gravadas. 
O público-alvo são pessoas 
que possuem ou pretendem 
abrir um pequeno empreen-

dimento na área gastronô-
mica.

O Empreenda aborda 
temas como confeitaria, 
panificação, empreendedo-
rismo, educação financeira, 
comida que transforma e 
gastronomia social. O curso 
tem carga horária total de 
142 horas e dura cerca de 2 
meses. Para se candidatar o 
aluno não pode ter cursado 
faculdade de Gastronomia 
e a renda mensal do negó-
cio não pode ultrapassar R$ 
2.500 mensais.

Já os cursos Juntas na 
Mesa e no Negócios e For-
mação em Cozinha Social 
são ministrados online. O 
Juntas nas Mesas, como o 
nome já sugere, é apenas 
para mulheres que empre-
endem ou querem empre-
ender. Como é virtual, é 
aberto para todo o Brasil 
e acontece de segunda a 
sexta-feira. São 57 horas 
de duração, aproximada-
mente um mês. As alunas 
aprenderão sobre gestão, 
habilidade básica e técni-
ca de cozinha, confeitaria 
tradicional e sustentável, 
aproveitamento integral 
dos alimentos, postura pro-
fissional, empreendedoris-
mo gastronômico, planos 
de negócios e precificação 
de produtos.

Formação em Cozinha 
Social é voltado para pro-
fissionais da área da gastro-
nomia que queiram atuar 
como atores sociais em ter-
ritórios periféricos, a partir 
da abertura de negócios ou 
projetos de impacto social 
que usem a comida para 
ajudar no desenvolvimento 
dos lugares atendidos. As 
aulas duram cerca de dois 
meses.

As inscrições para o cur-
so de Formação em Cozi-
nha Social estão abertas até 
o fim de maio, enquanto as 
inscrições para os cursos 
Empreenda, Faça e Venda e 
Juntas na Mesa e nos Negó-
cios até 6 de junho.

Estabelecida no Rio de 
Janeiro desde 2016, a Gas-
tromotiva já formou mais 
de 7 mil alunos na área de 
gastronomia. No início, fo-
cava em capacitar pessoas 
para serem auxiliares de 
cozinha e, com o tempo, 
incluiu os cursos de cozi-
nheiro e empreendedorismo 
social, para os cozinheiros 
abrirem pequenos negócios.

Atualmente, o planeja-
mento estratégico anual am-
biciona fornecer 1 milhão e 
meio de refeições e formar 
2 mil alunos, atingindo 500 
mil pessoas, direta e indire-
tamente.
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Entidades alertam para 
emergência climática

Assinada por 140 insti-
tuições, uma carta aberta 
divulgada na última 5ª feira 
(25) chama atenção para a 
emergência climática vi-
vida no Brasil e reivindica 
ações do poder público e do 
setor privado para combater 
os impactos causados pelas 
mudanças ambientais. O 
texto, que será entregue ao 
Ministério do Meio Am-
biente e Mudança do Cli-
ma, faz parte da iniciativa 
“Adaptação Antirracista”. 
Segundo os signatários, 
além de ambiental, a cri-
se climática é também um 
problema humanitário, que 
afeta com maior intensi-
dade as populações social-
mente marginalizadas – as 
quais, de acordo com o tex-
to, se encontram em maior 
número morando em locais 
perigosos e mais vulnerá-
veis a desastres. 

“Negar o racismo am-
biental é negar a realidade 
da vida nas periferias das 

grandes cidades e o aumen-
to da fome, que impacta 
principalmente as pessoas 
negras; é negar a constante 
violação dos direitos consti-
tucionais das comunidades, 
territórios quilombolas, 
comunidades tradicionais 
e terras indígenas”. Além 
do aquecimento do planeta 
em 1,1 ºC, a carta cita aci-
dentes ambientais ocorri-
dos nos últimos anos, como 
enchentes e deslizamentos, 
para sustentar seu argumen-
to. “O que aconteceu recen-
temente no litoral norte de 
São Paulo é mais um triste 
exemplo dos impactos da 
crise climática que se agra-
va dia após dia”. A tempes-
tade registrada no litoral 
norte paulista durante o 
carnaval de 2023 foi a mais 
intensa da história do Bra-
sil, com acumulado de 682 
milímetros de chuva em 24 
horas. Deixou dezenas de 
mortos e mais de 2.000 de-
sabrigados.

O ex-presidente Jair Bolsonaro foi condenado em segunda ins-
tância por dano moral coletivo à categoria dos jornalistas, pela Jus-
tiça paulista. A indenização é de R$ 50 mil, a serem revertidos para 

o Fundo Estadual de Defesa dos Direitos Difusos.

A Universidade Estadual do Rio Grande do Sul (Uergs) causou revol-
ta na web, após divulgar uma palestra nas redes sociais sob o tema: “A 
importância da escravidão na economia mundial”. Após a polêmica, a 

publicação foi excluída das redes. 

O presidente do Iba-
ma (Instituto Brasileiro 
do Meio Ambiente e dos 
Recursos Naturais Reno-
váveis), Rodrigo Agosti-
nho, reagiu à votação das 
medidas provisórias pelo 
Congresso dizendo que 
“esculhambaram” o setor 
do meio ambiente.

Reação às MPs

O protocolo terá como base na Lista 
de Verificação de Segurança Cirúrgica 
disponibilizada pela Anvisa. Entre as 
medidas previstas, está a obrigatorie-
dade da permanência de duas enfer-
meiras até a liberação do paciente para 
o quarto.

Não ao racismo 

Lista da Anvisa 

Editorial

A partir de agora é obrigatório 
o protocolo de segurança cirúrgica 
nas redes de saúde pública e priva-
da do RJ. A determinação é da Lei 
10.026/23, sancionada pelo gover-
nador Cláudio Castro e publicada no 
Diário Oficial ontem (26).

Segurança em cirurgias 

Vencedora do Prêmio Nobel da Paz, a ativista paquistanesa Malala Yousafzai 
defendeu uma educação mais inclusiva em reunião com ministros brasileiros em 
Brasília, na última 5ª feira (25). Anielle Franco (Igualdade Racial), Márcio Macêdo 
(Secretaria Geral da Presidência da República) e Camilo Santana (Educação) parti-
ciparam da agenda.

Por ter se envolvido desde cedo na luta pelo direito à educação, Malala foi alvo de 
um ataque do grupo Talibã em outubro de 2012, quando voltava da escola. Atingida 
por uma bala, passou 10 dias em estado grave; foi transferida para um hospital na 
Inglaterra, onde hoje mora. 

Malala cumpre agenda em Brasília 
Reprodução 

A PL é dos deputados 
Verônica Lima (PT), 
Felipinho Ravis (SDD) 
e Andrezinho Ceciliano 
(PT). O texto, que tem 
coautoria das deputadas 
Martha Rocha (PDT) e 
Dani Monteiro (PSol), 
precisa ser votado em 
segunda discussão pela 
Alerj.

Ainda em discussão 

A Assembleia Legis-
lativa do Estado do Rio 
de Janeiro aprovou, em 
primeira discussão, na 
última quinta-feira (25), 
o Projeto de Lei 64/23, 
que institui o 07 de abril 
como Dia da Resposta 
Histórica Contra o Ra-
cismo no Futebol. 

Preservação 

Caminhada ecológica marca o 
aniversário da Rebio de Tinguá 

Preservação da água, 
educação ambiental e 
conexão com a natu-

reza. Assim foi comemora-
do o 34º aniversário da Re-
serva Biológica do Tinguá 
(Rebio), no último final de 
semana, em Nova Iguaçu. 
O evento realizado em par-
ceria com o Instituto Chico 
Mendes de Conservação da 
Biodiversidade (ICMBio) 
reuniu mais de 70 pessoas 
e contou com o apoio da 
Águas do Rio na distribui-
ção de água e palestra sobre 
o uso racional do recurso.

A atividade começou com 
uma caminhada ecológica 
em direção à Serra Velha, 
um dos mananciais que 

contribuem para o abaste-
cimento de água de Nova 
Iguaçu e cidades vizinhas. 
Na sequência, os partici-
pantes foram recepcionados 
com uma palestra educativa 
sobre o uso consciente da 
água, ministrada pelo time 
de Responsabilidade Social 
da Águas do Rio.

A moradora do Bairro da 
Luz, Lúcia Duque, de 59 
anos, foi uma das convida-
das para a ação e elogiou 
a atuação da concessioná-
ria. “Tenho acompanha-
do o trabalho da Águas do 
Rio há algum tempo e fico 
feliz em ver o compromis-
so da empresa com a causa 
ambiental. Além de me-
lhorar o abastecimento na 
cidade, vejo a participação 
em ações como esta. Isso é 
importante para que a popu-

lação conheça mais sobre a 
empresa”, disse. 

Planeta sustentável 
O diretor-superintendente 

da concessionária, Luiz 
Fabbriani, explica que a 
empresa tem programas 
voltados para a educação 
ambiental. “Contribuir para 
que tenhamos um planeta 
sustentável é uma das pre-
missas da Águas do Rio. 
Temos programas específi-
cos sobre educação ambien-
tal e aproveitamos todas as 
oportunidades para disse-
minar a importância da pre-
servação do meio ambiente. 
Cuidar de riquezas naturais, 
como a Reserva Biológi-
ca do Tinguá deve ser uma 
responsabilidade de todos, 
principalmente, porque ela 
é fundamental para o abas-

tecimento de água das po-
pulações da Baixada Flumi-
nense.”, disse o diretor.

Sobre a Reserva 
Biológica do Tinguá

A Reserva Biológica do 

Tinguá tem sua história 
diretamente ligada ao pro-
cesso de crescimento da 
Baixada Fluminense e da 
própria cidade do Rio de 
Janeiro. 

O local é considerado de 

extrema importância bioló-
gica para a conservação de 
animais, da flora e dos re-
cursos hídricos e, em 1997, 
foi declarada pela UNES-
CO como Patrimônio da 
Humanidade.

Águas do Rio participou da ação com distribuição de água e palestra de conscientização ambiental

Antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

Evento contou com o apoio da Águas do Rio na distribuição de água 

Divulgação 
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Número de mortos em ataque a tiros e com faca sobe para quatro 

 Policiais cercam casa onde homem que matou quatro pessoas 
em uma zona rural no centro do Japão se escondeu

Kyodo/via Reuters
JAPÃO - Subiu para quatro 
o número de mortos em um 
ataque, na última quinta-fei-
ra (25) depois que um ho-
mem invadiu uma casa em 
Nagano, no centro do Japão. 
O caso raro de violência 
chocou o país.

As vítimas são duas mu-
lheres e dois policiais. Após 
cometer o crime, o homem 
se escondeu na residência. A 
polícia cercou a casa e con-
seguiu prender o criminoso 

apenas ontem (26), após um 
cerco de mais de 12 horas. 

Cerca de 60 moradores do 
vilarejo deixaram suas casas 
e se refugiaram em uma es-
cola de ensino médio local. 
A população foi orientada 
por policiais a não saírem 
durante o período.

Crimes do tipo são ex-
tremamente raros no Japão, 
onde a posse de armas é 
fortemente regulamentada e 
qualquer pessoa que queira 

ter uma arma deve passar 
por um processo rigoroso 
para que a licença seja con-
cedida.

Em todo 2002, apenas 
quatro assassinatos com ar-
mas de fogo foram registra-
dos em todo Japão. Um deles 
foi o que matou o ex-premiê 
Shinzo Abe, baleado durante 
um ato de campanha no oes-
te do país em julho por um 
homem com um revólver ar-
tesanal.
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Com o racismo não tem jogo

CBF terá campanha contra 
racismo no Campeonato Brasileiro

divulgação

Vinícius Júnior, atacante do Real Madrid, foi atacado no jogo contra o Valencia

esportes

Ação foi idealizada após ofensas a Vini Jr. e a goleiro do Ypiranga-RS

A C o n f e d e r a ç ã o 
Brasileira de 
Futebol (CBF) 

anunciou que a oitava roda-
da da Série A do Campeona-
to Brasileiro, marcada para 
este fim de semana, terá 
uma campanha de combate 
ao racismo. A manifestação 
envolverá os jogadores dos 
20 clubes da competição, 
além dos árbitros escala-
dos para as dez partidas do 
sábado e do domingo (27 e 
28).

A ação será realizada 
após as ofensas racistas fei-
tas ao brasileiro Vinícius 
Júnior, atacante do Real 
Madrid, no jogo contra o 
Valencia, no domingo pas-
sado (23), pelo Campeona-
to Espanhol. Um dia antes, 
o goleiro Caíque, do Ypi-
ranga (RS), denunciou um 
torcedor do Altos (PI) que 
o chamava de “uva preta”, 
em duelo da Série C do 
Brasileirão.

Segundo a CBF, os joga-

dores vestirão camisas com 
a frase “Com o racismo não 
tem jogo”, que também es-
tará estampada nas faixas 
dos capitães, nas moedas 
dos árbitros, nas bolas, nos 
estádios e nas placas de pu-
blicidade. Quando o início 
das partidas for autorizado, 
os atletas sentarão no gra-
mado por 30 segundos, em 
apoio à campanha.

“Contamos com o apoio 
de cada torcedor. Racismo 
é um crime brutal e deve 
ser banido dos estádios. 
Basta de preconceito”, dis-
se o presidente da CBF, Ed-
naldo Rodrigues, primeiro 
negro a comandar a entida-
de, ao site da confederação.

Manifestações precon-
ceituosas, como racistas 
ou homofóbicas, passaram 
a ser puníveis esportiva-
mente no futebol brasileiro, 
conforme o Regulamento 
Geral de Competições da 
CBF para este ano. A equi-
pe pode ser advertida, ter 
de pagar uma multa limi-
tada a R$ 500 mil, ser im-
pedida de registrar atletas e 
até perder pontos.

izabelle rodrigues 
horahmunicipios@gmail.com

Flamengo quer volante Allan mas 
estabelece condição com Atlético-MG

Ainda que o assunto seja 
debatido nos bastidores, o 
Flamengo admite interesse 
em Allan, do Atlético-MG. 
O volante é um desejo para 
a janela de transferências 
do meio ano. No entanto, o 
Rubro-Negro não vai fazer 
“loucuras” financeiras para 
contratá-lo.  Este ponto tem 
a ver com os investimentos 
recentes feitos pela equipe 
comandada por Sampaoli. 
Desde que chegou à comis-
são técnica, o treinador ar-
gentino tem pedido reforços 
para a diretoria. Um deles 
já foi contratado, o atacan-
te Luiz Araújo, ex-Atlanta 
United - e estreia em julho, 

por conta da janela. 
Por outro lado, a situa-

ção econômica do Atlético, 
que está longe de ser ideal, 
anima o time da Gávea para 
uma negociação mais flexí-
vel. Assim, a contraproposta 
poderia caber dentro do or-

çamento rubro-negro. A úni-
ca certeza até o momento é 
que o Flamengo vai chegar 
com força na disputa pelo 
jogador.  Nesta temporada, 
as dívidas do Atlético co-
meçaram a impactar na área 
esportiva, por exemplo com 

atraso no pagamento de sa-
lários. O balanço de 2022 
apontou um déficit alto para 
o clube e metas orçamentá-
rias não atingidas. Com isso, 
a postura fiscal mudou neste 
ano e passou a ser priori-
dade. Dentre as metas para 
2023 está R$ 80 milhões em 
vendas - até o momento, o 
clube mineiro arrecadou R$ 
65 milhões neste quesito.   

Rodrigo Caetano, diretor 
de futebol do Galo, disse 
que não houve proposta pelo 
volante até o momento. In-
clusive, nem conversas entre 
o alvinegro e o atleta aconte-
ceram pela falta de um con-
tato oficial de outra equipe.

Divulgação

Vasco da Gama mantém 
interesse em Cuéllar, mas 

negociação é complexa
A posição de primeiro vo-

lante é uma das prioridades 
do Vasco na janela de meio 
do ano. O departamento de 
futebol entende ser funda-
mental a chegada de um 
jogador com qualidade na 
saída de bola para a engre-
nagem do time. Entre as op-
ções no mercado, o nome de 
Gustavo Cuéllar faz os olhos 
da comissão técnica brilha-
rem. O clube tem interesse 
no jogador, mas entende ser 
uma negociação extrema-
mente difícil pelos valores 
envolvidos. Um eventual 
acerto passaria, principal-
mente, pela vontade do co-
lombiano de retornar ao fu-
tebol brasileiro. Cuéllar, de 
30 anos, tem contrato até ju-
nho de 2024 com o Al Hilal, 
mas o limite de estrangeiros 
na Arábia Saudita anima os 
clubes interessados no vo-
lante. O colombiano ficou 
fora, por exemplo, dos dois 
jogos da final da Champions 
da Ásia. Ele sequer foi rela-
cionado para as partidas pelo 
técnico Ramón Díaz, por 
causa do excesso de joga-

dores de fora do país. Além 
disso, a tendência é que no-
vos estrangeiros sejam con-
tratados no meio do ano, o 
que dificultaria ainda mais a 
situação de Cuéllar. Um de-
les pode ser Messi, principal 
desejo do Al Hilal. Diante 
do cenário, o mercado tem 
a informação de que existe a 
possibilidade de Cuéllar dei-
xar o Al Hilal e retornar ao 
futebol brasileiro. Há outros 
clubes interessados, como 
o Inter, por exemplo, mas o 
Vasco acredita que pode ven-
cer a concorrência na questão 
salarial, apesar de considerar 
os números envolvidos extre-
mamente altos para a realida-
de do futebol brasileiro. Pesa 
a favor do Vasco a boa rela-
ção de Cuéllar com o treina-
dor Maurício Barbieri e com 
o diretor-técnico Abel Braga. 
Foi Barbieri, por exemplo, 
quem bancou o colombiano 
como titular no Flamengo, 
em 2018, e o recuou para a 
função de primeiro volan-
te. Abel também trabalhou 
com o jogador na Gávea, em 
2019.

O caso mais recente de 
racismo envolvendo atle-
tas brasileiros ocorreu na 
quarta-feira (24), na par-
tida entre Santos e Audax 
Italiano, no Estádio El Te-
niente, em Rancagua, no 
Chile. 

Durante o jogo, váli-

do pela quarta rodada da 
Copa Sul-Americana, o 
zagueiro Joaquim e o ata-
cante  ngelo foram alvo 
de torcedores locais, com 
ofensas raciais e gestos 
imitando macacos.

Em nota, o Santos in-
forma que fez denúncia à 

Confederação Sul-Ame-
ricana de Futebol (Con-
mebol), que ainda não se 
manifestou. Em março do 
ano passado, a Conmebol 
aumentou o peso das pu-
nições em casos de pre-
conceito, após vários atos 
racistas contra brasileiros 

em partidas válidas pelos 
torneios continentais, du-
rante o primeiro semestre. 
A multa mínima passou de 
R$ 150 mil para R$ 500 
mil. O clube enquadrado 
ainda pode ter de atuar 
com as arquibancadas fe-
chadas.

Sul-Americana

Vasco é notificado por dívida de mais de R$ 8 milhões 
O Vasco foi notificado 

extrajudicialmente por re-
presentantes de Andrey. O 
volante e seus empresários 
cobram pouco mais de R$ 
8 milhões referentes a duas 
parcelas da dívida pendente 
da venda do jogador para o 
Chelsea.

A dívida do Vasco não é 
apenas com Andrey. Repre-
sentantes do atleta e da em-
presa que licencia a imagem 
dele também não receberam 
suas comissões.

No CT Moacyr Barbo-
sa, o CEO do Vasco, Luiz 
Mello, confirmou as noti-

ficações. O clube mantém 
contato com o staff do atleta 
e tenta renegociar a dívida. 
A ação corre em segredo 
de Justiça. O Vasco garante 
ainda não ter sido citado ju-
dicialmente e aposta no di-
álogo com os empresários.

A dívida com o jogador 

foi renegociada algumas 
vezes. O Vasco, que detinha 
70% dos direitos econômi-
cos de Andrey, deveria ter 
repassado 30% da primei-
ra parcela que recebeu do 
Chelsea, em janeiro. O que 
acabou não ocorrendo de 
forma imediata.

Flu perde seu primeiro jogo na Libertadores 2023
O Fluminense sofreu seu 

primeiro revés na Liberta-
dores 2023. Diniz mandou 
a campo os reservas e foi 
derrotado por 1 a 0 pelo The 
Strongest, na altitude de La 
Paz, na Bolívia. 

A derrota poderia ser 
maior se não fossem as in-
tervenções de Fábio. O go-
leiro teve uma exibição pri-
morosa e evitou um placar 

mais elástico. 
O tricolor teve também 

uma ajudinha da sorte, pelo 

menos três chutes foram pa-
rar na trave. 

Fábio completou sua 91ª 

partida pela Conmebol Li-
bertadores e se tornou o jo-
gador brasileiro com mais 
atuações na competição, su-
perando Rogério Ceni.

O Fluminense ainda teve 
problemas com o uniforme 
para a partida, as camisas 
não foram embarcadas e 
o time teve que entrar em 
campo com o uniforme de 
2022. 

Goleiro Fábio segurou a onda do Tricolor

Divulgação

Botafogo derrota o César 
Vallejo e assume liderança 
O Botafogo mostrou que 

está em grande fase ao ven-
cer por 3 a 2 o César Vallejo, 
no Peru. Com o resultado, os 
alvinegros chegaram a oito 
pontos e assumiram a lide-
rança do Grupo A da Copa 
Sul-Americana. Já os perua-
nos seguem com apenas um, 
na lanterna. Os alvinegros 
marcaram três vezes, com 

Victor Sá, Adryelson e Gus-
tavo Sauer. Na etapa final, o 
César Vallejo diminuiu com 
Mena e Noronha. Na próxi-
ma rodada, o Botafogo via-
ja para enfrentar a LDU, do 
Equador, dia 6 de junho, em 
Quito, às 23h (de Brasília). 
Dois dias depois, o César 
Vallejo recebe o Magallanes, 
em Trujillo.

Ainda não houve proposta pelo volante 
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AUDIÊNCIA PÚBLICA

Saúde pretende investir na reforma 
e ampliação de unidades municipais

A Comissão de Finan-
ças, Orçamento e 
Fiscalização Finan-

ceira recebeu a equipe da Se-
cretaria Municipal de Saúde 
para realizar uma audiência 
pública com o objetivo de 
discutir a Lei de Diretri-
zes Orçamentárias (Projeto 
de Lei no 1942/2023) para 
o exercício financeiro de 
2024.

Dentre as metas previs-
tas pela pasta até o final de 
2024, estão a redução das ta-
xas de mortalidade infantil e 
materna, ampliar para 70% a 
cobertura de Saúde da Famí-
lia e reduzir em 30% o tem-
po de espera por consultas e 
procedimentos no Sistema 
de Regulação Ambulatorial 
(Sisreg).

Com relação à verba des-
tinada para construção, 
ampliação e reforma das 
unidades hospitalares, o 

vice-presidente da Comis-
são de Orçamento, verea-
dor Prof. Célio Lupparelli 
(PSD), quis saber o motivo 
de apenas R$ 834 mil dos 
R$ 3,2 milhões destinados 
terem sido empenhados e 
nenhuma despesa ter sido li-
quidada ainda. 

O secretário municipal de 
saúde, Daniel Soranz, disse 
que o plano de investimen-
tos previa R$ 90 milhões 
para a reforma das unidades 
de Saúde, mas que ainda não 
há recursos totais para fina-
lizar as obras. No entanto, 
destacou o avanço do traba-
lho em algumas unidades, 
como no Centro Municipal 
de Saúde Hélio Pellegrino, 
na Praça da Bandeira. 

“Recebemos esta unidade 
com todos os telhados des-
truídos e com vazamentos. 
Avançamos muito com as 
obras, que são de qualidade 
e bem feitas”, adiantou So-
ranz. 

A pasta pretende avan-
çar também com as obras, 

nos próximos dois anos, 
no Centro de Reabilitação, 
com os R$ 850 mil empe-
nhados para a ação, e em 
outras unidades, como no 
Hospital Municipal Albert 
Schweitzer. Soranz infor-
mou que no Hospital Pedro 
II foram feitas a troca e a 
manutenção dos elevadores 
e a substituição de 2.700 
equipamentos de ar condi-
cionado, além da reforma 
de 111 das 237 unidades de 
Atenção Primária e da pre-
visão da reforma de 64 em 
dois anos.

O secretário afirmou ainda 
que há a previsão da reforma 
de seis unidades hospitalares 
e maternidades ainda este 
ano. 

“Destaque para o Hospital 
Paulino Werneck, na Ilha do 
Governador, que vai ser uma 
nova maternidade, a unida-
de Carmela Dutra e também 
na Rocinha a gente vai ter o 
atendimento materno infan-
til fortalecido”, citou Daniel 
Soranz.

Soranz ressaltou que a 
mortalidade infantil é um 
dos pontos mais dolorosos 
da cidade. Segundo ele, a 
principal causa da mortali-
dade infantil é a bronquioli-
te e, para melhorar os indi-
cadores, a Prefeitura aposta, 

entre outros pontos, em pro-
gramas sociais, como o Bol-
sa Família. 

“Com o novo Bolsa Fa-
mília é provável que a gente 
avance. As famílias preci-
sam ter uma renda mínima 
e moradias adequadas”. O 

secretário ainda acrescen-
tou que todas as unidades 
de pronto atendimento da 
cidade foram reformadas, 
para prestar um atendimen-
to emergencial às crianças, 
com treinamento dos pedia-
tras da rede.

izabelle rodrigues 
horahmunicipios@gmail.com

Uma das metas é ampliar a cobertura de Saúde da Família e reduzir tempo de espera por consultas
Divulgação

Soranz diz que ainda não há recursos para finalizar obras

Ingressos para pessoas com deficiência devem ter menor valor cobrado
divulgação

PL segue agora para sanção ou veto do prefeito

Os valores dos ingres-
sos cobrados de pessoas 
com deficiência em tea-
tros, casas de espetáculos 
e de shows do Rio deve-
rão sempre corresponder 
ao dos lugares de menor 
preço, mesmo que as áre-
as com acessibilidade se 
localizem em espaços de 
maior custo para o público. 

É o que determina o  PL 
241/2017, aprovado pela 
Câmara Municipal do Rio, 

de autoria da vereadora 
Luciana Novaes (PT), se-
gue agora para sanção ou 
veto do prefeito Eduardo 
Paes. 

De acordo com a ma-
téria, o descumprimento 
acarretará ao estabeleci-
mento infrator uma multa 
no valor de R$ 5 mil. A 
vereadora Luciana Novaes 
argumentou que a norma 
visa assegurar o direito das 
pessoas com deficiência de 

frequentar esses espaços 
de lazer e cultura. 

“Não pode um estabe-
lecimento cobrar um valor 
de ingresso maior, de uma 
pessoa com deficiência, 
porque seu estabelecimen-
to só possui acessibilidade 
em uma área específica, 
cujo valor do ingresso é 
maior do que uma área 
comum”, declarou a par-
lamentar na justificativa da 
proposta. 

Inscrições para segunda edição do 
Sisu 2023 começam em 19 de junho

As inscrições para a se-
gunda edição do Sistema 
de Seleção Unificada (Sisu) 
para garantir vaga em ins-
tituição de ensino superior 
pública serão abertas em 19 
de junho. O período de ins-
crição foi publicado no site 
oficial do Sisu e terminará 
em 22 de junho. Somente os 
estudantes que participaram 
da última edição do Exame 
Nacional do Ensino Médio, 
o Enem de 2022, e não zera-

ram a prova de redação po-
derão se inscrever no Sisu, 
relativo ao segundo semestre 
de 2023. O processo é gerido 
pelo Ministério da Educação 
(MEC). Para se inscrever, os 
interessados deverão acessar 
o portal Acesso Único ao 
Ensino Superior, do MEC, e 
clicar em “Fazer Inscrição”, 
quando estiver disponível.

É necessário fazer o login 
com o número do CPF e se-
nha, no portal Gov.br, a pla-

taforma de serviços digitais 
do Governo Federal. O alu-
no poderá escolher duas op-
ções de cursos no Sisu 2023. 

Durante o período de ins-
crição, o candidato poderá 
acompanhar a inscrição, 
com as notas de corte dos 
cursos e a sua classificação 
parcial. Se desejar, o inscrito 
ainda pode trocar de curso 
até o fim do prazo das inscri-
ções do Sisu e valerá a últi-
ma escolha.

Pesquisa mostra 5,2 mi de jovens 
entre 14 e 24 anos sem emprego

Um diagnóstico inédito 
sobre dados específicos da 
empregabilidade de jovens 
no Brasil - feito pela Sub-
secretaria de Estatísticas 
e Estudos do Trabalho, do 
Ministério do Trabalho e 
Emprego - revela que, dos 
207 milhões de habitantes 
do Brasil, 17% são jovens 
de 14 a 24 anos, e desses, 
5,2 milhões estão desempre-
gados, o que corresponde a 
55% das pessoas nessa situ-
ação no país, que, no total, 
chegam a 9,4 milhões.

Entre os jovens desocu-
pados, 52% são mulheres 
e 66% são pretos e pardos. 

Aqueles que nem trabalham 
nem estudam - os chamados 
nem-nem - somam 7,1 mi-
lhões, sendo que 60% são 
mulheres, a maioria com 
filhos pequenos, e 68% são 
pretos e pardos.

Segundo a pesquisa Em-
pregabilidade Jovem Brasil, 
apresentada nesta sexta-fei-
ra (26), em um encontro no 
CIEE (Centro de Integração 
Empresa-Escola), em São 
Paulo, no primeiro trimes-
tre de 2023, 23% das jovens 
mulheres ocupadas e 37% 
dos jovens homens ocupa-
dos não tinham concluído 
o ensino médio e 38% das 

desocupadas e 46% dos de-
socupados não concluíram 
o ensino médio. Apenas 9% 
das jovens ocupadas e 5% 
dos jovens ocupados têm 
ensino superior.

Quando consideradas as 
ocupações, a pesquisa revela 
que 86% tinham ocupações 
pouco desafiadoras e 14% 
dos jovens ocupados (2,2 
milhões) tinham ocupações 
que envolviam atividades 
técnicas, culturais ou de in-
formática e comunicações. 
O ponto em comum foi a 
informalidade, com 51% das 
mulheres e 56% dos pretos e 
pardos na informalidade.

52% são mulheres e 66% são pretos e pardos

divulgação

Cursos nas Naves do Conhecimento
A Secretaria Municipal 

de Ciência e Tecnologia 
(SMCT), por meio das Na-
ves do Conhecimento, está 
com inscrições abertas para 
4 mil vagas em diversos cur-
sos e oficinas gratuitas nas 
áreas de tecnologia e empre-
endedorismo para o mês de 
junho. Palestras e workshops 
também estão disponíveis na 
programação oferecida pelas 
unidades.

“As Naves exercem um 
papel crucial para difundir-
mos inclusão digital e pela 

oportunidade de qualifica-
ção tecnológica oferecida 
diante desse mundo em rápi-
da transformação”, afirmou 
Tatiana Roque, secretária 
municipal de Ciência e Tec-
nologia. Os conteúdos ofe-
recidos têm como objetivo 
capacitar jovens e adultos 
para o mercado de trabalho 
em um setor que cresce dia 
a dia. Entre os temas ofe-
recidos pelas Naves estão: 
Reparo e Manutenção de 
Celulares, Introdução à Im-
pressora 3D, Marketing Di-

gital, Scratch – Code clube, 
Educação financeira, Lógica 
da Programação em Python, 
Informática Kids, Informáti-
ca Teens, Excel, Canva, In-
formática Sênior, Operador 
de Computador, Fotografia, 
Como se tornar um MEI, 
TecnoArt – Inteligência 
Artificial, Roblox Studio – 
Criação de Game, dentre 
outros. Para ter acesso ao 
cronograma completo das 
atividades e fazer a inscri-
ção, basta acessar o site das 
Naves do Conhecimento.
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protegido por criminosos

Polícia prende um dos maiores
ladrões de carga do Estado

Policiais do 23º 
BPM (Leblon) 
prenderam, nes-
te fim de semana, 

Roberto Felippe Soares 
da Silva, apontado como 
um dos principais ladrões 
de cargas e depósitos no 
Rio de Janeiro. De acordo 
com a PM, ele foi detido 
durante uma abordagem 

na Praia do Arpoador, 
Zona Sul da cidade.

Investigações da Po-
lícia Civil indicam que 
o criminoso, conhecido 
como Ninho, vivia es-
condido nas comunidades 
Nova Holanda e Parque 
União, no Complexo da 
Maré, protegido por cri-
minosos da região. Contra 
ele, havia três mandados 
de prisão preventiva em 
aberto.

Roberto também é in-

vestigado como um dos 
integrantes de uma qua-
drilha que assaltou o de-
pósito da Lojas Ameri-
canas em 2019, quando 
cerca de dez homens in-
vadiram o local em dois 
caminhões e encheram 
os veículos com produtos 
eletrônicos.

Ele foi levado à Dele-
gacia de Roubo e Furtos 
de Cargas (DRFC), na Ci-
dade da Polícia. Ele será 
encaminhado ao sistema 

prisional, onde ficará à 
disposição da Justiça. 

Ninho, é apontado como 
um dos maiores ladrões 
de cargas e depósitos do 
Estado do Rio de Janeiro. 
Segundo o comando da 
Polícia Militar, Ninho era 
protegido por traficantes 
da comunidade da Nova 
Holanda, no Complexo da 
Maré, na Zona Norte do 
Rio, e possuía três manda-
dos de prisão preventiva no 
nome dele.

Antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

Reprodução 

Roberto Felippe Soares da Silva seria integrante de uma 
quadrilha que assaltou depósito das Lojas Americanas

Roberto Felippe Soares da Silva se escondia na Maré

Jovens saíam do baile da Vila Ideal

Dois homens são baleados durante 
saída do baile da Vila Ideal, em Caxias

Um casal foi preso no do-
mingo (28), ao tentar furtar 
8kg de carne em um super-
mercado, na Tijuca, Zona 
Norte do Rio. A polícia foi 
acionada pelos seguranças do 
estabelecimento.

De acordo com a Polícia 
Civil, duas peças de patinho e 

uma de alcatra foram apreen-
didas com os suspeitos. As pe-
ças juntas custam cerca de R$ 
300. A mercadoria foi devol-
vida para o estabelecimento.

O casal foi encaminhado 
para a 19ª DP (Tijuca), onde 
foram autuados em flagrante 
por crime de furto.

Mercadoria foi devolvida para o estabelecimento

Dois homens foram ba-
leados na Rua Piratini, no 
Centro de Duque de Caxias, 
na Baixada Fluminense, no 
domingo (28). Imagens que 
circulam nas redes sociais 
mostram as vítimas caídas 
no chão e em seguida sendo 
carregadas e colocadas em 
um veículo da Polícia Mili-
tar por agentes do Programa 
Segurança Presente.

Segundo testemunhas, 
os jovens saíam do baile 
da Vila Ideal, comunidade 
próxima à rua em que foram 
baleados. De acordo com 
os policiais, o caso ocorreu 
durante uma abordagem a 
três homens que estavam 
em uma motocicleta sem 
placa e escaparam de um 
bloqueio policial, desobe-
decendo a ordem de parar.

A Superintendência da 
Operação Segurança Pre-
sente informou que deter-
minou a abertura de um 
processo administrativo 
para apurar os fatos ocor-
ridos.

De acordo com os poli-

ciais, ao se aproximarem 
da Comunidade do Lixão, 
eles ouviram vários dispa-
ros contra as duas equipes 
do Segurança Presente. Os 
dois homens feridos duran-
te a perseguição foram le-
vados ao Hospital Moacyr 
do Carmo e estão fora de 
perigo.

Os dois baleados e ter-
ceiro homem, que não ficou 
ferido, foram autuados na 
59ªDP (Duque de Caxias) 
por desobediência. A moto-
cicleta, que está sem placa 
de identificação, foi apreen-
dida.

A superintendência tam-
bém determinou que o caso 
seja encaminhado à Corre-
gedoria da PM para a apura-
ção detalhada do incidente. 
Os policiais envolvidos no 
episódio atuam na operação 
como extraquadro (nos dias 
de folga na PM).

O Segurança Presente 
informa ainda que subme-
te constantemente os seus 
agentes a cursos e treina-
mentos com foco nos Direi-

tos Humanos e no compro-
misso com a não letalidade 

em suas ações de aborda-
gem.

Duas mulheres, mãe e 
filha, de 47 e 23 anos, res-
pectivamente, foram presas 
no domingo (28), no Aero-
porto Internacional do Ga-
leão, na Zona Norte do Rio, 
por tráfico internacional de 
drogas. Com elas foi apre-
endida uma carga de entor-
pecentes avaliada em mais 
de R$ 4,2 milhões.

Segundo agentes da Re-
ceita Federal, as duas es-
tavam em posse de cerca 
de 60 mil comprimidos de 
ecstasy e 9 kg de MDMA. 
Elas vieram em voo proce-
dente de Paris, com cone-

xão em Portugal e destino 
final no Rio de Janeiro.

As bagagens das suspei-
tas foram inspecionadas 
no aparelho de raio-x e foi 
identificado o conteúdo em 
seu interior. As passageiras 
foram encaminhadas para 
abertura das malas e os 
agentes da Receita Fede-
ral encontraram os pacotes 
com as substâncias em um 
fundo falso. Foi realizado 
um narcoteste, que acusou 
a presença de substância 
entorpecente do tipo sinté-
tica. A Polícia Federal foi 
acionada para o caso.

Ladrão agride vítima durante
assalto e é preso em Caxias

Mãe e filha são presas
no Galeão por tráfico

internacional de drogas

Policiais militares pren-
deram Lucas Bento da Sil-
va, acusado de assaltar uma 
mulher no bairro Jardim 25 
de Agosto, em Duque de Ca-
xias, Baixada Fluminense. 
Durante o roubo, Lucas deu 
duas coronhadas na vítima, 
que precisou ser atendida em 
um hospital da região.

De acordo com testemu-
nhas, Lucas estava realizando 
assaltos na região e agrediu 
uma mulher com uma réplica 
de pistola próximo ao esta-
cionamento da Unigranrio. A 
moça ficou com dois cortes na 

testa e foi levada para um hos-
pital particular, onde recebeu 
atendimento. Após a alta hos-
pitalar, ela preferiu não prestar 
depoimento na delegacia.

Agentes do Operação Ca-
xias Presente foram aciona-
dos e conseguiram localizar 
o suspeito, que tentou se 
livrar da arma falsa sem su-
cesso. Os policiais conduzi-
ram Lucas à 60ª DP (Cam-
pos Elíseos), onde o caso foi 
registrado. Posteriormente, 
ele foi encaminhado ao sis-
tema prisional e ficará à dis-
posição da Justiça.

Reprodução 

Casal é preso após furtar 
peças de carne em 

supermercado na Tijuca

Reprodução 

Drogas estavam em um fundo falso das bagagens

Reprodução 

Trio é preso suspeito de
furtar portão em Vila Isabel

Itens apreendidos com os homens durante a ação

Reprodução 

Três homens foram presos 
por serem suspeitos de furtar 
várias partes do portão de 
um imóvel em Vila Isabel, 
na Zona Norte do Rio. O 
crime aconteceu no sábado 
(27).

De acordo com agentes do 
6° BPM (Tijuca), eles foram 
informados por moradores 
da região de que criminosos 
haviam invadido um prédio 
na Rua Pereira Nunes para 
realizar o furto. Os três ho-

mens estavam carregando 
o portão roubado e ferra-
mentas, que foram utiliza-
das para retirar o material, 
quando foram abordados por 
uma equipe que fazia patru-
lhamento na região.

Com eles foram apreen-
didos um portão, uma gra-
de, uma marreta, uma serra, 
um ponteiro, uma corrente 
com cadeado e duas facas. A 
ocorrência foi registrada na 
20ª DP (Vila Isabel).
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@marcelosantostatuador
(21) 96476-5514
Tattoos Cabeça

Rua Adelina Pandine, 218-Corumbá-Nova Iguaçu 

Agende seu Horário!!! 
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SEGUNDO CADERNO

Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Ingredientes

Modo de preparo

TORTA GELADA 
DE BIS

MASSA:

2 caixas de chocolate 
Bis
½ colher (sopa) de 
margarina

CREME:

1 e ½ latas (medida 
de lata) de leite
2 colheres (sopa) de 
amido de milho
1 lata de leite condensado
1 gema
1 colher (sopa) de 
manteiga

MOUSSE:

200 g de chocolate 
meio amargo picado
1 lata de creme de leite
2 claras em neve
3 colheres (sopa) de 
açúcar

MASSA:

No processador, triture 
todas as unidades de 
uma caixa de bis e a 
manteiga até formar uma 
pasta.
Com a pasta, forre o 
fundo de uma fôrma de 
aro removível com 22cm 
de diâmetro. 
Reserve.

CREME:

Em uma panela, misture 
o leite e o amido, 
acrescente o leite 
condensado, a gema e a 
manteiga. Leve ao fogo 
mexendo até engrossar. 
Deixe esfriar e coloque 
sobre a pasta de bis 
reservada.

MOUSSE:

Derreta o chocolate em 
banho-maria, acrescente 
o creme de leite e misture. 
Reserve. Bata as claras 
em neve, junte o açúcar 
e bata mais. Misture 
as claras batidas ao 
chocolate reservado. Por 
cima do creme branco 
distribua o restante de 
bis picado e coloque a 
mousse por cima.
Leve ao freezer por 2 
horas.
Conserve na geladeira 
até servir. 
Decore com bis
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Ingredientes

Modo de preparo

PEIXE COM AÇAÍ

200 g de filé de pescada 
/ sal a gosto / pimenta a 
gosto / 1 xícara de fari-
nha de trigo / 1 xícara 
de ovos batidos / 1 xí-
cara de farinha de rosca 
/ óleo quente para fritar 
/ 500 g de polpa de açaí

Corte os filés de peixe 
em gurjões e tempere-
-os com sal e pimenta a 
gosto
Disponha a farinha de 
trigo, os ovos e a fari-
nha de rosca em reci-
pientes separados
Em seguida, passe cada 
pedaço de peixe na fa-
rinha de trigo, nos ovos 
e na farinha de rosca, 
nesta ordem
Aqueça bem uma fri-
gideira ou panela com 
óleo e frite os pedaços 
até que estejam doura-
dos
À parte, bata a polpa de 
açaí no liquidificador 
até que forme um cre-
me
Transfira a polpa ba-
tida para o recipiente 
em que será servida ou 
despeje sobre o peixe 
frito

FILÉ DE MERLUZA COM 
BATATA AO FORNO

8 filés de merluza
4 batatas cruas (em ro-
delas, sem casca)
1 pimentão (cortado 
em rodelas)
2 tomates (cortados em 
rodelas - as sementes 
ficam à preferência)
1 cebola (cortada em 
rodelas)
Molho de tomate de 
boa qualidade
Orégano
Azeite para untar

Ingredientes

Modo de preparo

Tempere os filés à seu 
gosto e reserve por 10 
minutos
Unta um refratário com 
azeite e faça uma ca-
mada de batata, em 
seguida arrume os filés 
sobre a batata
Acrescente a cebola, 
o tomate, o pimentão, 
orégano a gosto, regue 
com o molho de toma-
te (1/2 lata)
Cubra com o restante 
das batatas
Cubra com papel alu-
mínio e leve ao forno 
alto até que as batatas 
fiquem macias

Ingredientes

Modo de preparo

Sopa de lentilha

1/2 kg de lentilha/ 
1/4 xícara (chá) de 
bacon picado/ 3/4 xí-
cara (chá) de cebola 
picada/ 1/2 dente de 
alho picado fino/ 3/4 
xícara (chá) de ce-
noura picada/ 3/4 xí-
cara (chá) de salsão 
picado/ 3/4 xícara 
(chá) de batata pica-
da/ 1 folha de louro/ 
2 cravos da índia/ 
Sal e pimenta do rei-
no a gosto/ /2 kg de 
salsicha

De véspera, escolha a 
lentilha, lave bem e po-
nha de molho em 2 1/2 
litros de água.
No dia seguinte, frite o 
bacon por 5 minutos, 
até que se desprenda 
toda a gordura.
Junte a cebola, o alho 
e os legumes e refogue 
durante 10 minutos, 
mexendo freqüente-
mente.
Acrescente à panela 
o louro e os cravos da 
índia.
Despeje a lentilha e a 
água em que ficou de 
molho na panela e tem-
pere com sal e pimenta 
do reino.
Abaixe o fogo e espere 
levantar fervura.
Depois, tampe a pane-
la e cozinhe, sempre 
em fogo brando, por 
50 minutos, quando a 
lentilha deverá estar 
macia.
Corte as salsichas em 
rodelas de 1,5cm de 
espessura.
Elimine o louro, os cra-
vos da índia.
Acrescente a salsicha 
à panela.
Misture bem e cozinhe 
por mais 15 minutos.
Polvilhe com salsa e 
sirva em seguida.

Bufete

1 kg de chicharros 
frescos (atum)
Molho
4 colheres (sopa) e 
vinagre/ 2 gindun-
gos/ Sal 

Ingredientes

Modo de preparo

Lave, escame e tire as 
tripas do atum.
Leve a assar nas bra-
sas sem sal.
Depois de assados sir-
va com molho picante.
Molho
Pique a cebola muito 
miudinha.
Misture o sal e o gin-
dungo pisados e o vi-
nagre.
Misture bem e sirva.
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Modo de preparo

TORTA DE MARACUJÁ

MASSA

12 colheres (sopa) de fa-
rinha/2 a 3 colheres (sopa) 
de açucar/1 colher (cha) de 
fermento em pó/5 colheres 
(sopa) de margarina/2 colhe-
res de creme de leite.

RECHEIO
1 lata de leite condensa-

do/1 lata de creme de lei-
te/200 ml de suco concen-
trado de maracuja sem as 
sementes (3 a 4 maracujas).

COBERTURA
Polpa de um maracujá 

com as sementes/1 colher 
(sopa) de amido de milho/3 
colheres de açúcar.

MASSA
Misture tudo e amasse 

bem até ficar uma massa ho-
mogênea.

Abra a massa e coloque 
em uma forma redonda de 
fundo removível.

Leve ao forno até ficar 
dourada.

RECHEIO
Bata tudo no liquidificador 

por alguns minutos e despeje 
sobre a massa ja assada.

COBERTURA

Coloque os ingredientes 
em uma panela, misture bem 
e leve ao fogo mexendo até 
as sementes se separarem, 
espalhe por cima do recheio 
e leve a geladeira.

Fica uma torta muito boni-
ta e gostosa.

CHURROS

1 e 1/2 xícara de leite/1/2 
xícara de água/2 colheres de 
margarina ou manteiga/2 xí-
caras de farinha de trigo/sal 
a gosto.

Ingredientes

Modo de preparo

Coloque em uma panela o 
leite, a água, a manteiga e o 
sal.

Quando o leite ferver, co-
loque a farinha e mexa bem, 
até soltar do fundo da panela 
(mexa bem rápido).

Coloque a massa em um 
saco de confeiteiro, com o 
bico pitanga.

Faça tirinhas com a massa 
e frite.

Passe na canela com açú-
car e sirva.

GELATINA CREMOSA
Ingredientes

3 caixas de gelatina 
de morango/2 caixas de 
creme de leite/3 colheres 
de sopa de açúcar.

Modo de preparo
Prepare as caixinhas de 

gelatina todas juntas, mas 
com menos água para ficar 
mais firme, com a açúcar

Depois coloque as caixi-
nhas de creme de leite junto 
com a gelatina e bata por 
uns 2 minutos

Leve à geladeira por 4 a 
5 horas

A gelatina separa do cre-
me e ficam 2 camadas.



segunda-feira, 29 de maio de 2023Hora12

Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes 
1 polenta caseira/12 bifes de 
patinho/12 fatias de presun-
to cru tipo Parma/12 tiras de 
cenoura/1 tablete de caldo 
decarne/1/2 copo de vinho 
branco seco/2 colheres (sopa) 
de azeite de oliva/3 colheres 
(sopa) de concentrado de to-
mate/tomilho, salsinha picada/
sal e pimenta a gosto/

Modo de preparo
Temperar os bifes bati-
dos.
Estender uma fatia de pre-
sunto em cada um,colocar 
uma tira de cenoura e 
enrolar,prendendo com 
um palito.
Refogar os bifes no azeite 
até dourar.
Acrescentar o concen-
trado de tomate,o caldo 
de carne dissolvido num 
copo de água fervente,o 
vinho e o tomilho.
Cozinhar até a carne ficar 
macia.
Salpicar salsinha picada e 
servir sobre a polenta.

Modo de preparo

LOMBO À MODA 
CHINESA

óleo para friturapimenta-do-
-reino a gosto/
sal a gosto/2 colheres (sopa) 
de molho de tomate/1 ½ 
colher (sopa) de amido de 
milho (maisena)xícara de 
água/ xícara de vinagre/3 
colheres (sopa)de shoyu/¾ 
xícara de açúcar/1 xícara 
de farinha de trigo/2 ovos/1 
cebola grande/2 fatias de 
abacaxi/500 g de lombo de 
porco/2 pimentões verdes/

Cortar o lombo em fatias de 1 
cm(Cortar as fatias em quadra-
dos de 3x3 cm aproximadamen-
te)
Temperar com pimenta-do-reino 
e pouco sal.
Cortar o pimentão em cubos de 
3 cm,fazer o mesmo com a ce-
bola e as fatias de abacaxi.
Reservar.
Aquecer cerca de ½ litro de óleo 
em uma panela pequena.
Bateligeiramenteos ovos,passar 
os cubos de lombo pelos ovos e 
depois pela farinha de trigo.
Retirar o excesso e dourar aos 
poucos no óleo quente,escorrer 
em papel absorvente e reservar.
Emumapanela pequena,colocar 
o açúcar,vinagre e shoyu,levar 
ao fogo baixo até que o açúcar 
dissolva,acrescentar o molho 
de tomates. Misture a água 
fria ao amido de milho e acres-
cente à mistura de açúcar e 
vinagre,ferva por 1 minuto e 
reserve.
Em uma frigideira ou pa-
nela grande,coloque 4 
colheres(sopa)do mesmo óleo 
em que fritou os pedaços de 
lombo. Aqueça e acrescen-
te os cubos da cebola e do 
pimentão,refogue rapidamente 
em fogo alto,cerca de 3 a 4 mi-
nutos.
Coloque os cubos de abacaxi 
e os pedaços de lombo,misture 
bem e regue com o molho agri-
doce. Cozinhe em fogo baixo 
por 3 minutos, se o molho es-
tiver muito espesso,acrescente 
um pouco de água.

Ingredientes

POLENTA COM BIFE 
ENROLADO


