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Um jornal de grande circulagao
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Belford Roxo abre processo seletivo

para 1.268 vagas na area da Saude
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Podio do Comida CRIME VMIACABRO
di Buteco ficana

Baixada, com o POIiCia indiCia dllpla
opiemCaias = gyuspeita de matar o
weaprovadana  gtor Jeff Machado

Camara garante ReEPRODUGHO
Auxilio Gas no

Bolsa Familia
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Maus tratos a
animais podera
levar cassagao

Firjan homenageia personalidades  deempresas
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e politicos fluminenses de destaque redrocarnasca
poderao jogar
contra o Flu mas
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Cinco empresarios e trés personalidades que se destacaram nos cenarios politicos, eco-
nomico e social receberam a Medalha do Mérito Industrial, concedida anualmente pela Fir- ) - s
jan. Entre eles estao André Ceciliano, ex-presidente da Assembleia Legislativa do Estado ainda sao duv!da
(Alerj) e atual secretario especial de Assuntos Federativos da Secretaria de Relagoes Institu- . S
cionais da Presidéncia da Repiblica; e Nicola Miccione, secretario de estado da Casa Civil Alunos assistem
do RJ. pics €m Belford Roxo
espetaculo sobre A Delegacia de Descoberta de Paradeiros (DDPA)

Esquecido Rafael Ribeiro Linha de frente do PT do boa alimentacdo indiciou Bruno de Souza Rodrigues e Jeander Vinicius

. . . s PAG.2 da Silva Braga, 29, pelo assassinato e ocultacao do
processa Fluminense por RJ! trio de deputados Ja Emissao gratuita cadaver do ator Jeff Machado, 44, encontrado amar-

falta de pagamentos na planeja expandir a sigla de documentos rado e enterrado dentro de um baid em uma casa em
verba rescisoria de 2021 para outras trés cidades | nestasextafeira ComPo Grande, naZonaOeste doRio. Os doisvaores-
PAG.5 PAG.3 PAG.6 ponder por homicidio triplamente qualificado.
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Homem é preso com ‘arsenal’
dentro de carro em hospital

André Felipe de Oliveira Silva foi flagrado por policiais civis com um arsenal dentro do carro em um hos-
pital particular em Niterdi, na Regiao Metropolitana do Rio. Foram apreendidos um rifle, faca, soco inglés,
carregadores, colete balistico e distintivos falsos.

DIVULGAGAO

Bandido ‘Surfistinha
da Penha’ foi surfar
nas ondas da morte

Apontado como o terror do Rio por cometer roubos
em série mesmo usando prétese na perna esquerda,
Paulo Sérgio Ferreira Pereira, de 19 anos, o “Surfista
da Penha” foi um dos dois mortos em confronto com
policiais militares do 16° BPM (Olaria), na Zona Nor-
te carioca.
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Belford Roxo recebe espetaculo infantil
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‘Ana e o Mistério dos Superalimentos’

Espetaculo abordou com muita misica, interatividade e ludicidade, a construcao de habitos de alimentacao saudavel

IZABELLE RODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

Secretaria de Edu-
cacdo de Belford
0X0, em parceria

com o Ministério da Cul-
tura, e realizacdo da Bayer
e Mercurio Cultural, apre-
sentaram na segunda-feira
(29), o espetaculo infantil
“Ana e o Mistério dos Su-
peralimentos” para mais de
600 alunos do primeiro ao
quinto ano de escolaridade
do CIEP Constantino Reis,
em Sao Bernardo.

A pega, que ¢ baseada no

B

O secretario municipal
de Educagdo, Denis Ma-
cedo, destacou a impor-
tancia da apresentacao.

“E fundamental se co-
nectar com os alunos
através da arte e despertar

esse universo interior de
cada um.

Esse tipo de experién-
cia enriquece O processo
de aprendizagem e abre
novos horizontes”, com-
pletou Denis.

. -t
Criang¢ada se divertiu com o espeticulo

ALIMENTACAO SAUDAVEL

“O tema aborda ali-
mentacdo saudavel, o
consumo de verduras, le-
gumes e a diminui¢do de
alimentos industrializa-
dos.

O lema precisa ser: des-

cascar mais e desembalar
menos”, acrescentou a
responsavel dos projetos
pedagogicos da secretaria
municipal de Educacao,
Deculina da Conceigao.
O produtor da pega,

DIVULGAGAO

Rodrigo Lopes, pontuou
sobre o objetivo do espe-
taculo.

“Trazemos elementos
ludicos através da mu-
sica e aderegos cénicos
que despertam o olhar

livro de mesmo nome, da
autora e diretora Marina
Branco, abordou com mui-
ta musica, interatividade e
ludicidade, a construgdo de
habitos de alimentacdo sau-
davel.

Além da apresentacdo, o
grupo teatral “Os Tonicos”
distribuiu gratuitamente os
livros para as criangas, re-
pletos de ilustragdes, recei-
tas criativas e ensinamentos
valiosos.

O espetaculo teve mais
duas apresentagdes na ter-
ca-feira (30), na escola mu-
nicipal Oswaldo Lima, nos
turnos da manha e da tarde.

das criangas para o comer
bem, evitando alimentos
sem valor nutritivo en-
contrados em ultraproces-
sados como refrigerantes
¢ biscoitos recheados”,
arrematou Rodrigo

—

Podio do Comida di Buteco é
todo da Baixada Fluminense

Principal concurso gas-
tronomico do pais, o Comi-
da di Buteco conheceu seu
vencedor da edigao 2023 no
Rio de Janeiro. Trata-se do
Boteco do Teixeira, de Du-
que de Caxias.

O estabelecimento, lo-
calizado no bairro Jardim
Vinte e Cinco de Agosto,
apostou no petisco "Bom-
boteco”, isto é, bombons
crocantes com recheio de
bacalhau cremoso, embala-

dos no bacon, servidos com
molho especial.

"E o primeiro bombom
de boteco do mundo! O
ideal para comé-lo ¢ com
a mao, igual no bar: dd a
primeira mordida e depois
tempera no azeite, que ele
fica uma delicia”, destacou
Sandro Teixeira, dono do
bar vencedor.

No pddio, ficaram tam-
bém, em 2° lugar, o Buteco
do Portuga, de Nova Igua-

Biblioteca Nacional recebera este
ano investimentos de RS 30 milhoes

A Fundagdo Biblioteca
Nacional (FBN) vai rece-
ber, este ano, investimentos
de R$ 30 milhdes, anun-
ciou a ministra da Cultura,
Margareth Menezes, ao dar
posse, na terca-feira (30),
no Rio de Janeiro, ao novo
presidente do orgdo, pro-
fessor Marco Lucchesi. De
acordo com a ministra, sera
a primeira vez que a Bi-
blioteca Nacional recebera
investimento desse porte.
Os recursos se destinam a
incentivar o setor, que € tdo
importante para os brasi-
leiros, destacou Margareth
Menezes.

“Sendo que a nossa bi-

Um porvesd a0 proareds cirreleshs

Presidente

blioteca tem mais de 1 mi-
lhdo de visitas ao ano. Isso
¢ uma coisa belissima. Que-
remos incentivar a cultura
brasileira e a Biblioteca Na-
cional”, disse ela. Os R$ 30
milhdes serdo direcionados
a modernizagdo do prédio
anexo da biblioteca, destina-
do a abrigar parte dos 10 mi-
lhdes de obras que compdem
o acervo da instituicdo, em
especial a colec¢do de perio-
dicos. A ministra da Cultura
disse que a ideia ¢ ampliar o
acesso a cultura para outros
territorios. A ideia € incluir
as colaboragoes das culturas
indigenas e afro-brasileiras
na Biblioteca.

cu, com o petisco “Nosso
Presente ¢ Vocé€” (creme de
bacalhau servido com bata-
tas chips), e, em 3°, o Car-
paccio, de Sao Jodao de Me-
riti, com ”Vasco da Gama: o
Heroico Portugués” (baca-
lhau desfiado, cebola, mos-
tarda preta e puré de aipim,
gratinados com requeijao e
queijo parmesao, acompa-
nhados de molho preparado
com um mix de ervas e es-
peciarias).

0 SOMBRA
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ENVIE SUA

DENUNCIA OU ELOGIO!
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Preparo para o embate

Deputados da esfera estadual ndo perdem tempo e ja tragam planos para a disputa eleitoral do préximo na
Baixada. O foco ¢ costurar apoios e formar uma grande rede para entrar na briga com tudo. Nos bastidores
0 comentario ¢ que a briga vpela reeleicao de prefeitos serd das boas. Se de um lado, falta experiéncia po-
litica, do outro sobra esperteza.

Memes a rodo

Um amigo da coluna tem passado um perren-
gue com os memes que a turma da ‘pilha’ cria do
rapaz. Tudo porque o ‘gente boa’ adora churras-
car e tomar chope nos finais. Como ¢ rechonchu-
do, o pessoal pega mesmo ¢ no volume dos pratos
carregados de bomba calorica, que ele costuma
saborear, sem cerimdnia. Ser comi¢do da nisso!

HORA ¥ rALECOMAREDAGA0:12695:5360! |

Quase influencer

Um parlamentar fluminense pode mudar de posic¢ao, caso
quisesse: de politico passar a ser influncer. Quem visitas as
redes sociais do mogo costuma se deparar com imagens dele
em barcos e carros luxuosos. E por gostar de cultuar e cuidar
do corpo, ja € conhecido como metrossexual. Nao a toa a
mulherada corre pra cima. Agora, uma perguntinha: sera que
o salario de vereador consegue bancar essa ostentacao toda?

WHATSAPP:$21/98037-1338

www.jornalhorah.com.br
horahmunicipios@gmail.com
jornalhorah

CIRCULACAO

BAIXADA: Guapimirim, Magé, Duque de Caxias, Sao Jodo de Meriti, Nilopolis,
Mesquita, Belford Roxo, Nova Iguagu, Queimados, Japeri, Paracambi, Seropédica,
Itaguai. SUL FLUMINENSE: Itatiaia, Resende, Penedo, Porto Real, Quatis, Barra

José de Lemos
Diretor Presidente

José Roberto Ornelas de Lemos
(Im Memorian)
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Firjan homenageia personalidades
e politicos fluminenses de destaque

Entre os que receberam a Medalha do Mérito Industrial estao André Ceciliano e Nicola Miccione

ANTONIO/CARLOS

horahmunicipios@gmail.com

Medalha do Mérito
Industrial do Rio de
aneiro, concedida

anualmente pela Firjan, foi
entregue a cinco empresa-
rios e a trés personalida-
des que se destacaram nos
cenarios politicos, econo-
mico e social e por gran-
des servigos prestados a
industria do estado do Rio
de Janeiro e do Brasil. As
medalhas foram entregues
pelo presidente Eduardo
Eugenio Gouvéa Vieira e
pelo ministro do Trabalho,
Luiz Marinho, na sede da
federacdo, na quinta-feira
(25) da semana passada,
durante evento realizado
em comemoragdo ao Dia
da Industria.

Geraldo Alckmin, vice-
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As medalhas foram entregues pelo presidente Eduardo
Eugenio Gouvéa Vieira e pelo ministro do Trabalho, Luiz Marinho

-presidente da Republica
e ministro do Desenvolvi-
mento, Industria, Comér-
cio e Servicos, que foi um
dos homenageados, agra-
deceu a Firjan pela honra

de receber a Medalha e
pontuou a importancia que
o atual governo federal da
ao setor.

“O governo do presiden-
te Lula estd comprometido

com a missao de recuperar
o vigor do setor produtivo
nacional.

E o setor produtivo do
Rio de Janeiro tem as me-
lhores condi¢des para li-

Belford Roxo abre processo seletivo
para 1.268 vagas na area da Saude

A Prefeitura de Belford
Roxo abriu processo sele-
tivo para a contratagcdo de
984 (50 dessas vagas sdo
para pessoas com defici-
éncia) para agentes comu-
nitarios de saude (ACS) e
284 (sendo 14 para pessoas
com deficiéncia) para agen-
tes de combate as endemias
(ACE), totalizando 1.268
vagas. As inscrigdes vao até
o dia 11 de junho e a taxa
¢ de R$ 100. Para os dois
cargos € necessario ter o en-
sino médio completo. O sa-
lario para ambos os cargos ¢
de RS 2.640, com 40 horas
semanais de trabalho.

As inscri¢des serdo rea-
lizadas pelo site www.uni-
versidadepatativa.com.br,

por meio de formulario de
Inscrigdo via internet, com
inicio as 9h do dia 1° de ju-
nho e término as 23h59 de
11 de junho. O candidato
podera se inscrever para os
dois cargos, desde que cum-
pra os requisitos exigidos
para os mesmos. O prazo de
validade do processo seleti-
vo € de dois anos, a contar
da publicagdo da homolo-
gacdo, podendo ser prorro-
gado. Para o cargo de agen-
te comunitario de saude, o
candidato deverd residir na
area de atuagdo escolhida
(bairro) desde a publicacao
do edital.
Carater
eliminatério
A prova objetiva, que

[

Para o cargo de agente de combate as endemias estao sendo oferecidas 284 vagas

tera carater eliminatorio,
serda em uma etapa e apli-
cada para todos os cargos,
em horérios diferentes. So-
mente serdo aprovados os
candidatos que obtiverem
nota igual ou superior a
50% (cinquenta porcento)
de acertos. A prova objetiva
para o cargo de nivel médio
Completo constarda de 30
(trinta)questdes  objetivas,
de multipla escolha, com 4
(quatro) alternativas, tendo
apenas uma op¢ao correta e
sera atribuido a cada ques-
tdo o valor de quatro pontos.
As questdes estdo divididas
da seguinte forma: 10 de
conhecimentos gerais, 5 de
informatica basica e 10 de

conhecimentos especificos.
RAFAEL BARRETO/PMBR

Requisitos
basicos

Sdo requisitos para ins-
crigdo no Processo Seletivo:
ser brasileiro nato, naturali-
zado ou cidaddo portugués
nas condigdes previstas
pelo Decreto n°. 70.391/72,
ou estrangeiro na forma da
Lei; ter 18 (dezoito) anos
de idade completos na data
da posse; preencher o Re-
querimento de Inscrigdo,
fornecido no site: www.
universidadepatativa.com.
br; estar em dia com as
obrigacdes eleitorais; estar
em dia com as obrigacdes
para o Servigo Militar, para
os candidatos do sexo mas-
culino; estar em gozo de
saude fisica e mental para o
exercicio da fungao; ter na
data de admissdo, a escola-
ridade exigida para o provi-
mento do cargo pretendido,
adquirida em institui¢do de
ensino oficial legalmente
reconhecido com registro
no o0rgdo competente; e pa-
gar a taxa de inscri¢do no
valor de R$ 100.

Mais informagdes — as-
sim como o edital - po-
dem ser obtidas no seguin-
te  link:  https://home.
universidadepatativa.com.
br/processo-seletivo-publi-
co-prefeitura-municipal-
-de-belford-roxo-rj-edi-
tal-001-2023/

Linha de frente do PT do RJ quer expancao de dominios

Ha mais de uma década
no comando de Marica, o
PT quer aproveitar a for-
ca politica do presidente
Lula para expandir seus
dominios aos municipios
de Itaborai ¢ Sao Gongalo.
Com o aval da Executiva
Nacional, o partido ja defi-
niu as figuras de proa para
a disputa eleitoral de 2024

no Rio: sdo os deputados fe-
derais Washington Quaqua,
em Marica, e Dimas Gade-
lha, em Sao Gongalo, ¢ a
deputada estadual Zeidan,
em Itaborai. O comando
petista vai apostar alto nas
trés candidaturas, que, se
bem-sucedidas, devem em-
prestar musculatura a sigla
na Regido Metropolitana do

Rio, area considerada estra-
tégica para a sigla.

Além da triplice alianca
na chamada “regido me-
tropolitana de Marica”, o
PT deve apoiar nomes de
partidos aliados em outros
municipios: Nova Iguagu,
Nilopolis, Duque de Caxias
, Belford Roxo e Niteroi
fazem parte da relacido de

aliangas em negociagao.

Um grupo de deputados
da bancada federal flumi-
nense tem atuado de forma
conjunta nas articulagdes e
votagdes de pautas impor-
tantes, numa parceria que
se manifesta no parlamento
mas caminha para produzir
resultados também na poli-
tica estadual.

derar essas transformacgoes
em inUmeras areas, como
tecnologia, saude, energias
renovaveis, siderurgia, au-
tomobilistica. Também nao
podemos prescindir da for-
ca e da riqueza vindas da

s demais personalida-
des escolhidas este ano fo-
ram André Ceciliano, ex-
-presidente da Assembleia
Legislativa do Estado do
Rio de Janeiro (Alerj) e
atual secretario especial
de Assuntos Federativos
da Secretaria de Relagdes
Institucionais da Presi-
déncia da Republica; e Ni-
cola Miccione, secretario
de estado da Casa Civil do
Rio de Janeiro, que falou
em nome dos homenage-
ados.

extragdo do petrdleo e do
gas natural. Este ultimo,
0 gas natural, uma peca-
-chave para a Revolugdo
Industrial 4.0.”, ressaltou
Alckimin, em video envia-
do ao evento.

ESCOLHIDOS

“Quero registrar mais
uma vez a importancia da
cooperagdo entre a Fir-
jan e o governo estadual,
entre o privado e o publi-
co, que sdo fundamentais
para o desenvolvimento
de boas politicas publi-
cas. Sem esta cooperagao
entre industria, servicos,
comércio, junto com po-
der publico, a gente ndo
vai ter um pais, estados e
municipios mais desen-
volvidos”, ressaltou o se-

cretario Nicolmm

Novo diretor do DNIT no estado
renuncia antes de assumir cargo

Nomeado ha mais de
um més, o novo diretor do
DNIT no Rio de Janeiro,
José Moraes, de 77 anos,
renunciou ao cargo mesmo
antes de assumir. Em carta
ao Ministro dos Transpor-
tes, alegou motivos pesso-
ais para declinar do convi-
te.

Com larga experiéncia
politica, o ex-conselheiro
do TCM foi surpreendido
com as limitagdes funcio-
nais do cargo. Nao ha es-
pacos na estrutura para que
ele possa montar sua equi-
pe. Nem mesmo a procura-
doria — posi¢do estratégica
para a gestao dos contratos
— pode ser preenchida por
um nome de confianga do
diretor.

Segundo  informagoes,
se ndo conseguir resolver

a situacdo, José Moraes
deve declinar do convite
do Ministro Renan Filho.
Calejado, ndo deseja expor
sua biografia no comando
de um departamento com
enorme historico de pro-
blemas junto ao Ministério
Publico ¢ a Justica Federal.

Com a concessdo das
principais  rodovias, o0
DNIT fluminense esta com-
pletamente esvaziado. Sob
seu controle, estdo apenas
a estrada Campos-Vitoria;
um pequeno trecho da
Unido Industria em Itaipa-
va ¢ a Niter6i-Manilha.

O orgamento do orgao
também tem sido desidra-
tado. Ja fora de mais de
R$ 500 milhdes. Hojé ¢
de apenas R$ 150 milhoes,
dos quais 70% tem sido
contingenciados.

Para apoiar Lula, Lira quer
Satde e pastas do Uniao

Os problemas do gover-
no Lula (PT) no Congresso
Nacional estdo escanca-
rados nesta semana, com
a aprovagdo do projeto do
marco temporal para de-
marcagdes de terras indi-
genas e com a dificuldade
para votar a medida provi-
soria que estrutura os mi-
nistérios.

Com o objetivo de mu-
dar esse cendrio e tornar a
agenda legislativa do go-
verno mais tranquila, o pre-
sidente da Camara, Arthur
Lira (PP-AL), apresentou
ao presidente da Republica
um pacote de pedidos que
inclui o comando de quatro
ministérios.

Interlocutores do gover-
no no Congresso contam
que Lira quer colocar alia-
dos no Ministério da Sau-
de e nas trés pastas hoje
comandadas por indicados
do Unido Brasil, partido
que nio tem dado o apoio

esperado ao governo ape-
sar de ter grande espago na
Esplanada dos Ministérios.
Segundo apurou a reporta-
gem do Metropoles, o pre-
sidente da Camara defende
entregar essas pastas para
partidos que hoje ndo estdo
no primeiro escaldo, como
o PP, sua propria legenda, e
o Republicanos.

O Unido comanda o Mi-
nistério das Comunicagoes,
com Juscelino Filho, o do
Turismo, com Daniela Car-
neiro, ¢ o da Integragdo Na-
cional, com Waldez Goés.

Como o partido realmen-
te ndo tem atuado como
base do governo, em tese,
a entrega das pastas para
aliados de Lira ndo ¢ algo
impossivel.

Na Satde, porém, a resis-
téncia deve ser maior. Lula
ndo gostaria de colocar a
pasta, comandada hoje por
Nisia Trindade, no contex-
to das trocas politicas.
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A Delegacia de Crimes Raciais e Delitos de Intolerancia abriu
inquérito para apurar conduta de duas influencers digitais que pu-
blicaram no TikTok videos nos quais aparecem entregando macaco

de peltcia e banana a criangas negras no Rio.

(__ SOLIDARIEDADE |

Politicos postaram nas
redes sociais mensagens
de apoio a jornalista De-
lis Ortiz, da TV Globo,
que foi agredida durante
confusdo numa entrevista
do presidente da Vene-
zuela, Nicolas Maduro,
no Palacio Itamaraty, na
noite da ultima (30).

(" EMPURRA-EMPURRA |

Uma falha na organi-
zagao na saida dos chefes
de Estado da América do
Sul fez com que a separa-
¢do da area da imprensa
fosse derrubada. Duran-
te um empurra-empurra,
Ortiz levou um soco no
peito de um seguranga,
mas passa bem.

( VOTOCONTRA |

O PL “fechou ques-
tao” contra a MP (me-
dida provisoria) sobre
a reorganizacdo dos
ministérios. O termo se
refere a uma votagdo
em conjunto da bancada
do partido no momento
de votar a medida nos
plenarios do Congresso
Nacional.

Cine Elerj exibe documentario
sobre polltlca do RJ em estreia

JULIA PASS0S

Os acontecimentos que marcaram o Palacio Tiradentes, sede historica do Legisla-
tivo fluminense e que completou 97 anos este més, foram exibidos na primeira sessao
do Cine Flerj, realizada na noite da ultima (30). A iniciativa visa a exibi¢do de filmes
e documentarios com temas relevantes sobre a politica do estado. O objetivo do pro-
jeto € promover a aproximagdo entre a populacdo e a historia nacional por meio de
debates sobre os contetidos abordados.

QUINTA-EEIRA;01'DEJJUNHO/DE 2023

Seguranca do presidente venezuelano Nicolas Maduro agrediram jor-
nalistas durante uma entrevista. Eles tentavam impedir a aproximacao
dos profissionais No empurra-empurra, um deles deu um soco no peito

da reporter Delis Ortiz.

( PERDA DE VALIDADE | (

A MP foi sancionada pelo gover-
no e precisa ser votada até hoje (1°),
na Camara quanto no Senado. O PL
tem a maior bancada da Casa Baixa,
com 99 deputados. Com 12 senado-
res, estd abaixo do apenas do PSD,

que soma 16 cadeiras.

0/BOM/DA\VIDAVEVIVER{BEM

Dia do Desafio agita Belford

DROGAS SINTETICAS |

A Comissao de Prevencao ao Uso
de Drogas da Assembleia Legislati-
va do RJ (Alerj) realizou audiéncia
publica, ontem (31), para debater po-
liticas de combate aos canabinoides
sintéticos. Os eventos poder passar a

ser itinerantes.

SDITORIAL

MEC diz que 56,4% das criancas
brasileiras nao estao alfabetizadas

Um levantamento inédito
realizado pelo Ministério da
Educacao (MEC), através
da pesquisa Alfabetiza Bra-
sil, mostra que apenas 4 em
cada 10 criangas do 2° ano
do Ensino Fundamental es-
tavam alfabetizadas no pais
em 2021. Os dados foram
apresentados ontem (31)
em Brasilia, durante um
evento com o ministro da
Educagdo, Camilo Santana,
e o presidente do Instituto
Nacional de Estudos e Pes-
quisas Educacionais Anisio
Teixeira (Inep), Manuel Pa-
lacios. O levantamento mos-
trou ainda uma queda na
porcentagem de alfabetiza-
¢ao infantil em comparagdo
com 2019, quando mais de
6 criancas em cada 10 eram
consideradas alfabetizadas.

“Sabemos que quando
uma crianga nao se alfabeti-
za na idade certa, aumenta a
evasao, aumenta a reprova-
¢do, aumenta a desisténcia.
Estamos perdendo milhdes
de jovens e criancas no pais

que precisavam ter o direito
de estar na escola, de garan-
tir a conclusdo do ensino
basico completo”, afirmou
o ministro da Educagao, Ca-
milo Santana.

Para chegar ao resultado
da pesquisa, o Inep consul-
tou professoras de alfabeti-
zagao e especialistas da area
para compor a defini¢do de
alfabetizagdo para fins do
levantamento. Assim, con-
siderando um “padrao asso-
ciado a habilidades basicas
de leitura e de escrita que
foram desenvolvidas por
um estudante alfabetizado,
proximo do que ¢, hoje, es-
tabelecido pelos sistemas de
avaliacao de estados e muni-
cipios”, foram considerados
alfabetizados os alunos que,
entre outros fatores, leem
pequenos textos, formados
por periodos curtos e loca-
lizam informagdes na super-
ficie textual; e produzem in-
feréncias bésicas com base
na articulagdo entre texto
verbal e ndo verbal.

Roxo com atividades fisicas

Secretaria Municipal de Esporte e Lazer realizou evento na Vila Olimpica do Piam para celebrar a 29° edicao da data
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Prefeitura de Bel-
ford Roxo, através
a Secretaria Muni-

cipal de Esporte e Lazer, re-
alizou ontem (31) diversas
atividades fisicas na Vila
Olimpica do Piam para cele-
brar a 29° edig¢do do Dia do
Desafio. A proposta da ini-
ciativa ¢ promover saude e
bem-estar, quebrando a roti-
na sedentaria e estimulando
a populacdo a praticar qual-
quer atividade fisica por,
pelo menos, 15 minutos.

O Dia do Desafio acon-
tece no mundo inteiro na
ultima quarta-feira do més
de maio e possui o apoio da
Unesco. Neste ano na Vila
Olimpica, milhares de bel-
forroxenses de todas as fai-
xas etarias participaram de
atividades como: caminhada

livre, ginastica aerobica, pi-
lates, GAP (exercicios para
gluteos, abdomen e pernas),
karaté, capoeira, futebol,
danca de saldo, handebol,
basquete, volei, futsal, aula
de jump e treinamento fun-
cional. Além disso, foram
colocados brinquedos que
estimulam a coordenagdo
motora ¢ um campo de fute-
bol de sabao.

Estiveram presentes o0s
alunos da creche municipal
Fatima Nunes, da escola
municipal de Educacao Es-
pecial Albert Sabin, e usua-
rios do Centro De Atencdo
Psicossocial Infantil (Cap-
si).

Aulas proveitosas
O secretario municipal

de Esporte e Lazer, Bruno
Nunes, enfatizou a necessi-
dade das pessoas participa-
rem das atividades. “Tive-
mos um dia especial com

muitas atividades presentes
e a comunidade local abra-
cou esse desafio saudavel”,
comentou. “E importante
lembrar que a Vila Olimpi-
ca continua a disposi¢ao dos
belforroxenses que queiram
praticar atividades fisicas
e melhorar a satude fisica e
mental”, completou Bruno.

O professor na Vila Olim-
pica, Luiz Tuiuit, ministrou
diversas aulas de atividades
fisicas. “Foi um sucesso
total. Todas as aulas foram
bastante proveitosas ¢ leva-
ram qualidade de vida para
0s praticantes”, pontuou.
“Trabalhamos diariamente
na melhora da forca, equi-
librio e flexibilidade dos
alunos. Além disso, também
conseguimos reduzir o es-
tresse e a ansiedade”, finali-
zou Luiz.

As amigas Vania Maria e
Eliane Pedrosa, ambas com
61 anos, aproveitaram a

RAFAEL BARRETO/PMBR
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Vania Maria e Eliane Pedrosa aproveitaram as aulas de pilates com bola

aula de pilates com bola. “Ja
fago parte das aulas na Vila
Olimpica e essa atividade
melhorou as dores do meu

joelho e da coluna”, relatou
Vania. “Pratico regularmen-
te exercicios e os resultados
foram Otimos para minha

saude. Agradeco pela opor-
tunidade e convido a todos.
Nunca ¢é tarde para come-
car”, acrescentou Eliane.

STF decide pena de oito anos de prisao para Fernando Collor de Mello

BRASILIA -

O mi-

nistros, o de associacao

denou Collor e os outros

Em penas superiores sobre o julgamento, caso particular do ex-parla-

nistro Alexandre de Mo- criminosa, Moraes con- dois envolvidos. Agora, a oito anos de prisdo, o sejam apresentados. mentar.
raes, do Supremo Tribu- siderou que houve pres- os ministros definem a regime prisional é fecha- O caso, desdobramen- Inicialmente, na de-
nal Federal (STF), votou crigdo, ou seja, ja se es- chamada dosimetria da do. Mas a definicdo da to da Lava Jato, envolve nlincia do Ministério

Publico, Collor foi acu-
sado de receber R$ 29,9
milhdes em propina por
negocios da BR Distri-
buidora, subsidiaria da
Petrobras na venda de
combustiveis. No entan-
to, para os ministros, a
propina seria de RS 20
milhdes.

Collor e outros dois réus,
os empresarios Luis Pe-
reira Duarte de Amorim
e Pedro Paulo Berga-
maschi de Leoni Ramos.
Amorim ¢ apontado na
denuincia como adminis-
trador de empresas do
ex-senador. Ramos se-
gundo seria o operador

ontem (31) para conde-
nar o ex-senador Fer-
nando Collor de Mello
a oito anos ¢ dez meses
de prisdo pelos crimes de
corrupgdo passiva e lava-
gem de dinheiro.

Em relagdo a um ter-
ceiro crime, alvo de di-
vergéncia entre 0s mi-

gotou 0 prazo para punir
o delito.

A Corte retomou o
julgamento da agdo pe-
nal contra o ex-senador
Fernando Collor ¢ ou-
tros dois réus. E o sétimo
dia de sessdao. Na tultima
quinta-feira (25), por 8
votos a 2, a Corte con-

pena.

A posicdo de Moraes
diverge do entendimento
do relator da acdo, mi-
nistro Edson Fachin, que
propds que Collor seja
condenado a 33 anos de
prisdo.

pena ndo significa que
Collor sera preso imedia-
tamente. [sso porque, no
Supremo, os ministros
costumam determinar o
inicio do cumprimento
da pena ap6s os chama-
dos segundos embargos,
que sdo recursos que
pedem esclarecimentos

Regime fechado
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Pedro e Arrascaeta tem

condicoes de jogar Fla-Flu

Duvida é se a dupla inicia ou ndo o classico mas Sampaoli nao definiu ainda os relacionados
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treinamento do
Flamengo antes de
enfrentar o Flumi-

nense foi marcado por uma
conversa com o presidente
Rodolfo Landim e, por fim,
um clima de otimismo para
o classico. Pedro e Arras-
caeta treinaram sem limita-
¢oes na atividade no Ninho
do Urubu.

O atacante se recupera
de uma tor¢ao no tornozelo
esquerdo e participou pela
primeira vez na semana da
atividade em tempo integral

com o grupo. Arrascaeta,
por sua vez, ja era presenca
garantida no campo nos ul-
timos treinos.

Everton Ribeiro, que se
recupera de uma lesdo mus-
cular, ¢ quem mais preocu-
pa para o confronto contra o
Fluminense. O camisa 7 fez
uma parte da atividade em
grupo e a outra parte separa-
do. Com as presengas de Pe-
dro e Arrascaeta no campo,
a tendéncia é que sejam re-
lacionados para o classico.

Jorge Sampaoli ndo mon-
tou time nas duas atividades
em que comandou o elenco
completo no campo nesta
semana. Wesley e Léo Pe-

reira, que apresentaram do-
res contra o Cruzeiro, par-
ticiparam do treinamento
desta quarta-feira e devem
ser relacionados. A divida
¢ se a dupla inicia ou ndo o
classico.

Provavel time: Matheus
Cunha, Wesley (Varela),
Fabricio Bruno, Léo Pereira
(David Luiz) e Ayrton Lu-
cas; Erick Pulgar, Thiago
Maia, Gerson e Arrascaeta;
Everton Cebolinha (Pedro)
e Gabigol.

O classico esta marcado
para 20h (de Brasilia), no
Maracana, pelo segundo e
decisivo jogo das oitavas da
Copa do Brasil.

DIVULGACAO

Sampaoli ndo montou time nas atividades no campo nesta semana

Fluminense busca reforco
para ser opcao a Ganso

Além de um atacante e
de um zagueiro, o Flumi-
nense busca a contratacdo
de um apoiador para o se-
gundo semestre. De acor-
do com informagdes, o
Tricolor esta observando o
mercado sul-americano em
busca de um jogador para
ser opcao a Paulo Henrique
Ganso, titular e peca funda-
mental no esquema de Fer-
nando Diniz.

No ano passado, o Flu-
minense contava com Na-
than, atualmente no Gré-
mio, e apesar do apoiador
ndo ser uma unanimidade,
ao menos era bastante uti-
lizado. Em 2023, o Tri-
color tem Gabriel Pirani,
Giovanni ¢ Arthur como
opcdes. Ainda bastante jo-

vens, os trés vem oscilando
bastante. O alvo de sucesso
para inspirar o Fluminense
¢ Jhon Arias.

Contratado em 2021, o

colombiano estava no In-
dependiente Santa Fe e
acabou sendo contratado a
custo bem baixo pelo Tri-
color. Desde o ano passa-

DIVULGAGAO

do, Arias se tornou um dos
grandes destaques do clube
carioca ¢ com 25 anos ain-
da é uma possibilidade de
revenda.

Alvo do Vasco da Gama, Serginho
é afastado pelo Giresunspor

Alvo do Vasco para a
janela do meio do ano,
Serginho foi afastado pelo
Giresunspor. O clube turco
comunicou que o atacante
ndo faz mais parte do seu
elenco profissional. Em
breve comunicado em seu
site € nas redes sociais, o
Giresunspor comunicou 0
afastamento.

“Nosso jogador de fu-
tebol ‘profissional’ Sérgio
Antonio Da Luz Junior foi
excluido por decisdo da di-
retoria”, dizia. Serginho, de

DIVULGAGAO

Vasco negocia com o atacante brasileiro

28 anos, vem sendo um dos
destaques do Giresunspor
na temporada. Ele tem con-
trato até junho com a equi-
pe turca. O Vasco negocia
com o atacante, que chega-
ria com passe livre ao clube
carioca. Por se tratar de um
jogador em fim de contra-
to, a transferéncia se daria
sem custos. Natural de Belo
Horizonte, Serginho estd na
Europa ha oito temporadas
e tem o interesse em retor-
nar ao futebol brasileiro a
essa altura da carreira.

Com apenas um jogo,
Rafael Ribeiro processa
o Fluminense por falta
de pagamentos

Uma das contratagdes
mais polémicas de 2021, o
zagueiro Rafael Ribeiro en-
trou com um processo con-
tra o Fluminense. Atuando
em apenas uma partida pelo
time profissional, no Cario-
ca daquela temporada, em-
bora tenha tido o seu con-
trato de um ano encurtado
para seis meses, o jogador
alega falta de pagamentos,
ndo recolhimento FGTS e
posterior ndo cumprimento
de acordo.

Depois de ndo quitar as
verbas rescisorias de direito
do jogador, em 2021, o Flu-
minense, por intermédio de
seu departamento juridico,
celebrou um “instrumen-

to particular de transagdo”
com o Rafael, no dia 29 de
setembro de 2022, mas vol-
tou a descumprir.

Apbs esse periodo, o Flu-
minense se comprometeu
a pagar ao ao jogador, até
o dia 20 de abril deste ano
a quantia de R$ 12.354,83
referente ao FGTS nio re-
colhido durante a relacdo
contratual. O clube também
ndo cumpriu, pagando so-
mente uma parcela da clau-
sula 3 e devendo as demais.
O Tricolor ndo respondeu
a notificagdo extrajudicial
enviada pelo reclamante de-
pois dos descumprimentos
de pagamentos, no dia 27
de abril do Gltimo més.

Lateral-direito Gilberto € uma boa opcao para a lateral do Botafogo

O lateral-direito, de 30
anos, deve deixar o Benfi-
ca na proxima temporada
da Europa. No caso, em ju-
lho. Apesar de ter contrato
at¢ 2025, os portugueses
nao devem criar proble-
mas. Gilberto pode ajudar

muito o Botafogo ainda
neste ano. E mais um dos
bons nomes falados. Um
jogador que, apesar do mo-
mento de irregularidade,
tem conseguido se manter
em bom nivel. Além dis-
so, surgiu para o futebol

no Botafogo, de onde saiu
sem nenhum problema.
Muito pelo contrério, dei-
xou o Glorioso pela porta
da frente. Portanto, ainda
guarda identificagdo com
o clube. Levando para a
realidade do elenco, ha um

Rafael com boa qualidade.
Mas que, além de uma boa
frequéncia no departamen-
to médico, quando entra
em campo tem se mostra-
do sempre muito nervoso.
Prejudicou por duas vezes
o time em classicos. Um Di

Placido em evolugdo, es-
for¢ado, mas que nao passa
a confianca que Gilberto
poderia transmitir. E, por
fim, um Daniel Borges que
parece ter caido em desgra-
¢a com a torcida e ficado
sem clima. Se o jogador

em questdo tem qualidade,
estd em boas condic¢des e
guarda identificagdo com
o clube, além de ajudar em
uma posi¢do carente, nao
ha motivos para ndo existir
a contratacdo caso seja via-
vel financeiramente.
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MP do Bolsa Familia é aprovada
na Camara e segue ao Senado

Agora, beneficio fara pagamento adicional de R$ 150 por crianca de zero a seis anos
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Medida Provisoria
Ai164/23, que re-
riou o programa

Bolsa Familia e extinguiu
o Auxilio Brasil, foi apro-
vada pela Camara dos De-
putados. Com a aprovacao,
fica garantido o pagamento
de R$ 600 para as familias
beneficiadas, adicional de
R$ 150 por crianga de zero
a seis anos de idade e bonus
de RS 50 gestantes, criangas
entre 7 e 12 anos e adoles-
centes com mais de 12 anos.
O texto da MP sera encami-

Lei: empresas que cometerem maus tratos
contra animais poderao ser cassadas

O prefeito Eduardo Paes
sancionou ontem (31), a Lei
n° 7.904/2023, que dispde
sobre a cassacdo da inscri-
¢do municipal de empresas
que provoquem maus-tratos
aos animais, apos decisdao
transitada em julgado. A
empresa condenada nao
podera ter sua licenga reno-
vada por um prazo de cinco
anos.

“Em 2018 foram registra-
das mais de 3,6 mil denin-
cias de maus tratos contra
animais no Rio de Janeiro,
um aumento de 24% em
comparagdo aos 2,9 mil
casos do ano anterior”, res-
salta Veronica Costa (PL),
uma das autoras do projeto.

Segundo a parlamen-
tar, o Brasil ¢ signatario
da Declaragdo Universal

Dentuncias passam de 3 mil registros

dos Direitos dos Animais
de 1978, que considera os
animais seres sencientes e,
portanto, sujeitos de direi-

tos.

“E imperioso que haja
a punicdo nao sO para as
agressdes cometidas por

Camara do Rio promove debate publico
sobre a insuficiéncia de vagas em creches

Na ultima sexta-feira
(26), um debate publico
realizado na Camara Mu-
nicipal do Rio de Janeiro
abordou a problematica da
oferta insuficiente de vagas
em creches conveniadas na
cidade. Essa questdo ¢ de
extrema importancia tan-
to para o desenvolvimento
das criangas quanto para
as familias que precisam
conciliar o cuidado dos fi-
lhos com suas atividades
profissionais. A reunido foi
organizada pelo Vereador
Pedro Duarte. O evento
proporcionou um espaco de

diadlogo aberto, permitindo
que especialistas, represen-
tantes governamentais e
membros da sociedade ci-
vil compartilhassem ideias,
experiéncias e buscassem
solugcdes para essa situacao
urgente em nossa cidade.
Durante a reunido, foram
discutidos diversos aspec-
tos relacionados a falta de
vagas em creches conve-
niadas, como a necessidade
de investimentos e recursos
adequados, a importancia
de parcerias publico-priva-
das para ampliar a oferta de
vagas e a qualidade do aten-

dimento as familias.

“Reduzir a fila por va-
gas em creches no Rio de
Janeiro ¢ imprescindivel
para melhorarmos o nivel
da educacao infantil na nos-
sa cidade. Construimos um
relatorio completo com da-
dos do municipio e relatos
das nossas conversas com
familias em nossas visitas
as creches. A presenca de
nomes importantes, como
o Secretario da Educagao,
sinaliza que estamos no ca-
minho certo para melhorar a
vida dos cariocas”, afirmou
Pedro Duarte.
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donos de animais ou cria-
dores, mas também para
as empresas envolvidas em
tais crimes”, acrescenta.

nhado ao Senado.

Os deputados federais
aprovaram o texto de auto-
ria do relator, deputado Dr.
Francisco (PT-PI). Pela MP,
poderao receber o beneficio
familias com renda mensal
per capita igual ou inferior a
R$ 218. Antes, a renda exi-
gida era de RS 210.

O presidente do Senado,
Rodrigo Pacheco, prometeu
esforgo para aprovar as me-
didas provisorias que estdo
proximas a perder a valida-
de. A MP do Bolsa Familia
esta em vigor desde 2 de
margo.

“Vamos votar no Sena-
do dentro do prazo, vamos

apreciar [essas MPs] ainda
que tenhamos que avangar
noite adentro”, disse Pache-
co.

Auxilio Gas

Foi incorporado ao texto
a MP 1155/23, que prevé o
pagamento de um comple-
mento do Auxilio Gas. O
beneficio equivale a metade
do valor médio do botijao
de gés. O auxilio normal ¢
de igual valor.

O complemento sera de-
positado a cada dois meses.
Ao todo, a familia ira re-
ceber o valor equivalente a
média de um botijao de 13
Kg.

| MetroRio oferece vacinacao
gratuita contra a covid-19
e gripe durante o meés

A parceria entre o Me-
troRio e a Secretaria Mu-
nicipal de Saude (SMS) da
Prefeitura do Rio para am-
pliar o acesso a imunizagao
vai levar vacinas a mais
quatro estacdes da conces-
sionaria, que vao oferecer
vacinagdo gratuita contra a
covid-19 e gripe neste més
de junho. Durante a acdo,
as equipes da SMS vao
orientar os passageiros do
metro sobre a importancia
de completar o esquema
vacinal contra os virus,
além de tirar davidas sobre
a imunizacao.

Nesta quinta-feira (1),
quem passar pela estacdo
Triagem poderé se vacinar.
O ponto volante foi mon-
tado no mezanino, proxi-

mo aos acessos A (Rede
Ferroviaria) e B (Licinio
Cardoso). No dia 6 de ju-
nho, sera a vez da estagdo
Maracana receber um pon-
to de imuniza¢do no meza-
nino proéximo ao acesso B
(Supervia). Ja no dia 15,
os imunizantes serdo apli-
cados no corredor princi-
pal, proximo ao acesso B
(Muniz Barreto) da estacao
Botafogo. A acdo também
sera realizada na estacao
Cantagalo/Copacabana, no
dia 22, no corredor, pro-
ximo ao acesso B (Xavier
da Silveira). Os locais de
vacina¢ao serdo montados
fora da area controlada,
sem a necessidade de pas-
sar pelas catracas das esta-
¢oes, das 8 as 16h.

Projeto voltado a emissao gratuita de

documentos pessoais acontece nesta sexta
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Acéo vai marcar a comemoracéo pelo Dia da Familia

A Secretaria Municipal de
Cidadania, em parceria com
o CIEP Francisco Solano
Trindade, levara o programa
Cidadania Itinerante para
Realengo, na Zona Oeste
do Rio, na sexta-feira (2). A
acdo vai marcar a comemo-
ragdo pelo Dia da Familia. E
a equipe estara na Rua Alci-
des Bezerra, das 8h as 17h,
para prestar servigos a po-
pulagdo. Entre os servigos,
atendimento juridico e gra-
tuidade para a solicitagdo e
segunda via de documentos,
como carteira de identidade,
certiddo de nascimento, cer-
tiddo de obito, certiddo de
casamento, habilitacdo de
casamento e termo de unido

estavel. E importante ressal-
tar que havera limite na dis-
tribuicdo de senhas para os
atendimentos.

“O projeto itinerante ¢
importante porque dé a pos-
sibilidade de os servigos da
prefeitura chegarem a todos
os cidaddos com a maior
agilidade possivel. E garan-
tia de direitos basicos”, afir-
ma o Secretario de Cidada-
nia, Renato Moura.

A equipe do Procon Ca-
rioca também estard presen-
te a a¢do. Os consumidores
interessados em  registrar
reclamagdes a respeito de
qualquer empresa ou escla-
recer davidas sobre seus di-
reitos devem levar copia dos

documentos pessoais, além
dos comprovantes de com-
pra do produto ou do servigo
contratado, como boletos €
notas fiscais.

As queixas recebidas pela
equipe do Procon Carioca
serdo encaminhadas direta-
mente as empresas. E em até
30 dias o consumidor tera
um retorno a respeito de sua
questao.

“O objetivo do servigo
itinerante ¢ chegar a todos
os pontos da cidade para
agilizar as demandas dos
consumidores e resolver
rapidamente as questdes
de consumo”, afirma Igor
Costa, Diretor Executivo do
Procon Carioca.
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Delegacia de Desco-

berta de Paradeiros

DDPA) indiciou
dois suspeitos pelo assassi-
nato e ocultacdo do cadaver
do ator Jeff Machado, de 44
anos, encontrado amarrado
e enterrado dentro de um
bat em uma casa em Cam-
po Grande, na Zona Oeste
do Rio, no dia 22 de maio.
Bruno de Souza Rodrigues
e Jeander Vinicius da Silva
Braga, 29, vdo responder
por homicidio triplamente
qualificado.

Segundo a especializada,
Bruno ja era considerado
suspeito no caso e estava
com os cartdes bancarios ¢
as chaves do carro e da casa
do artista. Também foi ele

DDPA indicia suspeitos pela

morte do ator Jeff Machado

Um dos homens confessou que foi obrigado a transportar e ocultar o corpo. O outro € Bruno de Souza Rodrigues

quem registrou, inicialmen-
te, o desaparecimento do
ator, de quem era amigo.

Jeander, ainda ndo tinha
sido apontado como suspei-
to. A policia disse ele tinha
uma relagdo proxima com a
vitima e confessou a oculta-
¢do de cadaver. O caso foi
encaminhado ao Ministério
Publico.

Linha de
investigacio

Uma das linhas da inves-
tigacdo aponta que o Jeff
teria sido enganado com a
promessa de entrar em uma
novela. Bruno trabalhou na
TV Globo até 2018, quando
foi demitido pela empresa.

A Delegacia de Desco-
berta de Paradeiros, no Rio,

fez um cruzamento de in-
formagdes que indicam que
Jeff morreu no fim de janei-
ro. Essa ¢ a data apontada
pela mae do ator, Maria das
Dores Machado, para o fim
da comunicagdo direta com
ele e o inicio da troca de
mensagens sO por texto no
WhatsApp.

A fatura do cartdo de cré-

Terror do Rio, bandido Surfistinha é
morto durante confronto com a PM

REPRODUGAO

Apontado como o terror
dos moradores do Rio por
cometer roubos em série
mesmo usando protese na
perna esquerda, Paulo Sér-
gio Ferreira Pereira, de 19
anos, o “Surfista da Penha”
chegou ao fim da linha no
mundo do crime. Ele é um
dos dois mortos em con-
fronto com policiais mili-
tares do 16° BPM (Olaria),
na tarde de ontem (31), em
Cordovil, na Zona Norte ca-
rioca.

O criminoso costumava
ostentar os produtos dos
roubos nas redes sociais.

Surfistinha morreu no confronto

Ele atuava nas regides da
Penha, Braz de Pina, Iraja,
Cordovil e vinha aterrori-

zando motoristas e pedes-
tres mesmo sem ter uma das
pernas.

Policiais militares de va-
rios batalhdes ja estavam a
procura do bandido, que foi
encontrado na Rua Pedro
Rufino.

O comparsa dele, que
ndo teve a identidade divul-
gada também foi morto no
confronto e outro ficou fe-
rido. Agentes da Delegacia
de Homicidios da Capital
(DHC) foram acionados e
realizaram pericia.

O Disque Denuncia che-
gou a divulgar um cartaz
para ajudar a policia na lo-
calizagdo de Surfistinha da
Penha.

Preso com ‘arsenal’ dentro do carro em hospital

A Policia Civil prendeu
em flagrante, na ultima ter-
ca-feira (30), André Felipe
de Oliveira Silva com um
arsenal no carro em um hos-
pital particular em Niteroi,
na Regido Metropolitana do
Rio. Ele vai responder por
porte ilegal de arma e ja tem
outras passagens pela poli-
cia. Os agentes realizaram
ontem (31) buscas na casa
do suspeito, em Charitas,
Niter6i, onde encontraram
roupas camufladas. A po-
licia constatou que ele tem
outras anotacdes criminais,
como estelionato.

Segundo  informagdes,
policiais do 12° BPM (Ni-
terdi) estavam no hospital

checando uma informagao
de uma outra ocorréncia
quando foram acionados
por segurancas da unidade
sobre um homem circulan-
do com duas armas na cin-
tura.

“Nos fomos ao hospital
checar um roubo a residén-
cia. A vitima desse roubo
estaria internada no hospi-
tal. Nossa equipe de inteli-
géncia foi até o local para
fazer uma entrevista com
essa vitima e, chegando 14,
foi informada por funciona-
rios que haveria uma pessoa
que estaria supostamente ar-
mada nesse hospital”, conta
o tenente-coronel Aristheu.

Os policiais fizeram a

DIVULGAGAO

i Roupas camufladas foram encontradas na casa do suspeito

abordagem e constaram que
André Felipe estava arma-
do.

O suspeito inicialmen-
te alegou ser colecionador,
mas ndo mostrou nenhum
tipo de documentagao.

No carro de André a po-
licia encontrou um arsenal,
com um rifle, faca, soco
inglés, carregadores, colete

balistico e distintivos fal-
sos. Todo material foi apre-
endido e levado para a dele-
gacia. O caso ¢ investigado
pela 76* DP (Niteroi).

O investigado disse a po-
licia que estava com uma
passagem comprada para
o exterior, com a Ucrania
como destino final. O pas-
saporte dele foi apreendido.

Tiktokers acusadas de racismo foram denunciadas

Apos o video em que pre-
senteiam um garoto negro
com uma banana, Kérollen
Cunha e Nancy Gongalves
estdo na mira do Ministé-
rio Publico do RJ. A ouvi-
doria do Ministério Publico
do Rio de Janeiro recebeu
quase 700 denuncias contra
as tiktokers. Na mesma pu-

blicacao, mae e filha ainda
deram um macaco de pelt-
cia a uma menina, também
negra.

De acordo com o site O
Globo, as dentncias foram
enviadas a 2% Promotoria de
Justica de Investigacdo Pe-
nal Especializada. O 6rgao
vai analisar o fato e adotar

as medidas cabiveis. A du-
pla j& estava sendo inves-
tigada pela Delegacia de
Crimes Raciais e Delitos de
Intolerancia (Decradi)

A dupla de influenciado-
ras Kérollen Cunha e Nancy
Gongalves causou revolta
na web nos ultimos dias ao
publicarem um video no

qual aparecem “presente-
ando” criangas negras com
um macaco de pelicia e
uma banana. Porém, nio é
a primeira vez que as duas,
que sdao mae e filha, se en-
volvem em polémicas. Em
2021, elas se filmaram hu-
milhando um motorista de
aplicativo.

Jeander Vinicius da Silva Braga depos na DDPA e contou que foi obrigado a transportar o corpo de Jeff Machado (D) ==

dito do més de fevereiro de
2023 da vitima, entregue a
policia, mostra movimen-
tacdes suspeitas apos 23 de
janeiro que totalizam RS$
5.392,02. Houve também
movimentagdo na conta
bancaria do ator, o que tam-
bém ja foi notificado a po-
licia.

Amigo do ator, o veterina-

REPRODUGAO

rio André Meirelles contou
que falou com a vitima no
dia 22 de janeiro, por conta
de seu aniversario, que Jeff
o teria parabenizado.
Depois, quando os ca-
chorros do artista foram
encontrados em bairros da
Zona Oeste, André teria sido
acionado via WhatsApp, su-
postamente por Jeff, para

Corpo de lutador de jiu-jitsu
é encontrado apos oito dias

O corpo de Vinicius Le-
one Gedes Soares, de 20
anos, foi reconhecido por
familiares na tultima terga-
-feira (30), no Instituto M¢é-
dico Legal (IML) de Campo
Grande, na Zona Oeste do
Rio. O rapaz estava desa-
parecido ha oito dias apos
sair de casa, no Recreio dos
Bandeirantes, também na
Zona Oeste. A policia faz
buscas para encontrar o pro-
fessor de jiu-jitsu Mateus
Vandre Farias dos Santos,
25, que desapareceu jun-
tamente com Vinicius, seu
aluno.

A Policia Civil teve co-
nhecimento de que ambos
sumiram em circunstancias
semelhantes no wltimo dia
22 apds sair de suas respec-
tivas casas. De acordo com
familiares, Mateus, que da
aulas em duas academias,
saiu de casa, no Terreirdo,
por volta das 16h, apos
receber um telefonema.
“Quando recebeu a liga-
¢do, ele deixou a comida
no prato, a mochila com o
quimono pronta e foi até o
portdo. Estava com o short e
camisa da academia e usava
chinelos. A impressdo era
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Familiares de Vinicius ’
Leone reconheceram o
corpo do rapaz no IML 4

de que voltaria logo, mas
saiu e ndo retornou”, disse a
mae, a técnica de enferma-
gem Tais Barbosa Faria, de
46 anos.

J& Vinicius Leone saiu de
casa, na Avenida Gilka Ma-
chado, por volta das 16h,
também apos falar ao tele-
fone. “Ele levou as chaves
de casa e o aparelho celular.
Saiu de bermuda e chinelos
e disse que voltaria logo”,
relatou a avo Leonora Gue-
des da Silva, de 60 anos.

A policia continua as
buscas por imagens de ca-
meras da regido para tentar
elucidar o desaparecimento
de Mateus. O caso foi regis-
trado na 42* DP (Recreio) e
encaminhado a Delegacia
de Descobertas de Paradei-
ros (DDPA).

Preso acusado de tentar
matar ex-companheira

Um acusado de feminici-
dio quatro vezes tentado, em
Macaé, no Norte Fluminen-
se, foi preso em Duque de
Caxias, na Baixada Flumi-
nense, na ultima terca-feira
(30). Ele foi capturado pela
equipe da 123* DP (Macaé),
sob a coordenagdo do delega-
do titular Pedro Emilio Bra-
ga. Contra E.S.R, de 29 anos,
havia um mandado de prisdo
expedido pela 1? Vara Crimi-
nal deste municipio, ordem
resultante de investigacdo
desta unidade. Ele foi preso
no Cemitério do Tanque do

Anil, no bairro Vila Opera-
ria, enquanto estava acom-
panhando o enterro de uma
sobrinha. A localizagdo do
acusado foi obtida apos um
trabalho de monitoramento
e investigagdo da 123" DP. O
crime ocorreu em agosto de
2022, no bairro Parque Aero-
porto, nesta cidade. Na oca-
sido, E.S.R, tentou atropelar
e matar sua ex-companheira
e duas adolescentes, sendo
uma delas sua filha. Ele che-
gou a disparar um tiro para o
alto, mas as vitimas conse-
guiram correr para a calgada.
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POLENTA COM BIFE
ENROLADO
Ingredientes

1 polenta caseira/12 bifes de
patinho/12 fatias de presun-
to cru tipo Parma/12 tiras de
cenoura/1 tablete de caldo
decarne/1/2 copo de vinho
branco seco/2 colheres (sopa)
de azeite de oliva/3 colheres
(sopa) de concentrado de to-
mate/tomilho, salsinha picada/
sal e pimenta a gosto/

Modo de preparo
Temperar os bifes bati-
dos.

Estender uma fatia de pre-
sunto em cada um,colocar
uma tira de cenoura e
enrolar,prendendo  com
um palito.

Refogar os bifes no azeite
até dourar.

Acrescentar o concen-
trado de tomate,o caldo
de carne dissolvido num
copo de agua fervente,o
vinho e o tomilho.
Cozinhar até a carne ficar
macia.

Salpicar salsinha picada e
servir sobre a polenta.

LOMBO A MODA
CHINESA

Ingredientes

6leo para friturapimenta-do-
-reino a gosto/

sal a gosto/2 colheres (sopa)
de molho de tomate/1 %
colher (sopa) de amido de
milho (maisena)xicara de
agua/ xicara de vinagre/3
colheres (sopa)de shoyu/%
xicara de agucar/1 xicara
de farinha de trigo/2 ovos/1
cebola grande/2 fatias de
abacaxi/500 g de lombo de
porco/2 pimentdes verdes/

Modo de preparo

Cortar o lombo em fatias de 1
cm(Cortar as fatias em quadra-
dos de 3x3 cm aproximadamen-
te)

Temperar com pimenta-do-reino
€ pouco sal.

Cortar o pimentdo em cubos de
3 cm,fazer o mesmo com a ce-
bola e as fatias de abacaxi.
Reservar.

Aquecer cerca de ¥ litro de dleo
em uma panela pequena.
Bateligeiramenteos ovos,passar
0s cubos de lombo pelos ovos e
depois pela farinha de trigo.
Retirar o excesso e dourar aos
poucos no 6leo quente,escorrer
em papel absorvente e reservar.
Emumapanela pequena,colocar
0 agucar,vinagre e shoyu,levar
ao fogo baixo até que o aglcar
dissolva,acrescentar o molho
de tomates. Misture a agua
fria a0 amido de milho e acres-
cente a mistura de agucar e
vinagre,ferva por 1 minuto e
reserve.

Em uma frigideira ou pa-
nela grande,coloque 4
colheres(sopa)do mesmo dleo
em que fritou os pedagos de
lombo. Aquega e acrescen-
te os cubos da cebola e do
pimentdo,refogue rapidamente
em fogo alto,cerca de 3 a 4 mi-
nutos.

Coloque os cubos de abacaxi
e 0s pedagos de lombo,misture
bem e regue com o molho agri-
doce. Cozinhe em fogo baixo
por 3 minutos, se 0 molho es-
tiver muito espesso,acrescente
um pouco de agua.

CONCESSAO DE LICENCA

A GRAHAM PACKAGING DO BRASIL INDUSTRIA E CO-
MERCIO LTDA — CNPJ N° 01.728.444/0008-87 torna publico
que recebeu da Secretaria Municipal de Meio Ambiente —
SEMA, através do processo 57/2023 a Licenga de Operagéo
N° 0946 com validade até 04 de maio de 2025 para atividade
de fabricagao de rotulagem e frascos em PEAD/PET por linha
de sopro na Estrada da Boa Esperanca n® 650 — Centro —
Belford Roxo — RJ.

EDITAL DE CONVOCAGAO DA ASSEMBLEIA GERAL
ORDINARIA E EXTRAORDINARIA.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

E_ Camara Municipal de Nova Iguagu
ATOS OFICIAIS

O PRESIDENTE DA CAMARA MUNICIPAL DE NOVA IGUA-

CU, no uso de suas atribuigbes regimentais, RESOLVE:

PORTARIA N° 84, DE 31 DE MAIO DE 2023.

EXONERAR THAIS MENDES BRAZ AUGUSTO do cargo em

comissao de Assessor Legislativo lll, a contar de 01/06/2023.

PORTARIA N° 85, DE 31 DE MAIO DE 2023.

NOMEAR MAIARA SILVA DO AMARAL para exercer o
cargo em comissao de Assessor Legislativo Ill, a contar de
01/06/2023.

EDUARDO REINA GOMES DE OLIVEIRA
Presidente

O Presidente da QUALITY SERVICE COOPERATIVA DE
TRABALHO, inscrita no CNPJ 40.517.723/0001-87, no uso
de suas atribuigdes, convoca seus 55 (cinquenta e cinco)
associados para se reunirem em Assembleia Geral Ordinaria
e Extraordinaria, a ser realizada no dia 12 de junho de 2023,
segunda-feira, na Rua Byron, numero 439, Campo Grande/
RJ, CEP 23.095-000, em primeira convocagéo, as 09h00min
horas, com presenca de 2/3 (dois tercos) do numero de
associados; em segunda convocacdo, as 10h00min horas,
com a presenga de metade mais um dos associados, ou
em terceira e ultima convocagdo, as 11hOOmin horas, com
a presenga de no minimo 04
seguinte ordem do dia: | — Prestagéo de contas dos érgéos de

(quatro) associados, para a

administragcdo, acompanhado do parecer do conselho fiscal
compreendendo: a) Relatério da gestdo; b) balanco geral; c)
demonstrativo das sobras apuradas ou das perdas e parecer
do conselho fiscal; d) plano de atividade da cooperativa para
o exercicio seguinte; II- Destinacéo das sobras apuradas; Il —
Eleigdo e posse do Conselho de Administracdo. IV — Eleigao
e posse do Conselho Fiscal; V Reforma Parcial do Estatuto
Social; VI - Quaisquer assuntos de interesse sociais.

Rio de Janeiro/RJ, 31 de maio de 2023. Aline Barrozo

Abdalla Lima, Presidente.

CACA-PALAVRA
www.coquetel.com.br © Revistas COQUETEL
Procure e marque, no diagrama de letras, as palavras em destaque no texto.

Sacolé de manga

Chupa-chupa, geladinho, JU- P
JU e SAEOEE sdo alguns NO-
MES dessa POPULAR sobre-
mesa. Aqui, apresentamos
uma RECEITA com MAN-
GA. Aprenda a fazé-la VOCE
também!

INGREDIENTES: Uma xicara
de ACUCAR, duas XICARAS
de manga picada, TRES xi-
caras de AGUA, seis COLHE-
RES de leite em p6.
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MODO de fazer: Bata a A-
GUA e a manga no liquidifi-
cador. Sem parar de BATER,
adicione o LEITE e o agticar.
Ponha em saquinhos PRO-
PRIOS, vendidos em LOJAS
de ARTIGOS para FESTAS.
Congele. Rende cerca de 15
PORCOES.
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EXTRATO DE TERMO DE ADITAMENTO N° 01 AO
CONTRATO N° 048/2022

01 - CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Porto
Real.

02 - CONTRATADO: Greenfood Alimentos Ltda.

ATOS OFICIAIS

HOMOLOGAGCAO
PROCESSO 7365/2022
Depois de cumpridas as exigéncias legais do edital de
credenciamento, HOMOLOGO o resultado do presente

Prefeitura Municipal de Porto Real

EXTRATO DO CONTRATO N° 010/2023

01 - CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Porto
Real.

02 - CONTRATADO: Banco do Brasil SA.

03 - OBJETO: Alteragdo quantitativa ao contrato em
pauta.

04 - PROCESSO ADMINISTRATIVO: 3587/2022.

05 - EMBASAMENTO: Art. 65, 1l, da Lei 8.666/1993.
06 - VALOR GLOBAL: R$ 3.983.185,17 (trés milhdes,
novecentos e oitenta e trés mil, cento e oitenta e cinco
reais e dezessete centavos).

07 - DATA DA ASSINATURA: 18 de maio 2023.

Renato Antonio Ibrahim
Secretario Municipal de Saude

credenciamento n° 001/2021, que objetlva o:cnﬁm

mfemnte%e:pmcesso de n° 7365/2022, a empresa
Banco do Brasil SA, CNPJ: 00.000.000/0001-91.

Porto Real, 23 de janeiro de 2023.
Sueli Barquette Abrahao
Secretaria Municipal de Fazenda

04 - EMBASAMENTO: Art. 55, Lei Federal n° 8.666/93.
05 - VALOR TARIFA: R$ 2,23 (dois reais e vinte e
trés centavos).

06 - PROCESSO ADMINISTRATIVO N°: 7365/2022.
07 - PRAZO: 12 (doze) meses a partir da assinatura
do contrato.

08 - DATA DA ASSINATURA: 29 de margo de 2023.

Sueli Barquette Abrahao
Secretaria Municipal de Fazenda

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

DECRETO N° DE 31 DE MAIO DE 202
Abre em favor de Diversos Orgaos, Crédito Suplementar no valor de R$ 4.000.000,00
(Quatro milhdes de reais), para reforco das dotagdes consignadas no orgamento

vigente.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas atribuicdes,
com fundamento no inciso Ill do § 1° do artigo 43° Lei Federal 4.320 de 17 de mar-
¢o de 1964 e tendo em vista a autorizacdo constante no artigo 8° da Lei Municipal
1.633 de janeiro de 2023.

Considerando o descrito no paragrafo unico do artigo 8° da Lei Municipal 1.633 de
27 de janeiro de 2023.

DECRETA:
Art. 1° - Fica aberto Crédito Suplementar no valor de R$ 4.000.000,00 (Quatro mi-

Ihdes de reais), para atender a programagao constante do Anexo | deste Decreto;

Art. 2° - Os recursos necessarios a execugao do disposto no artigo anterior decorre-
réo da anulagéo das dotagdes orgamentarias constantes do Anexo Il deste Decreto,
conforme disposto contido no inciso Ill do § 1° do artigo 43° da Lei Federal 4.320,
de 17 de margo de 1964 e

Art. 3° -
disposi¢des em contrario.

Este Decreto entrara em vigor na data de sua publicagdo, revogando as

Anexo |
Em R$

ORGAO | UNIDADE | PROGRAMA DESPESA FONTE SUPLEMENTAGAO
SEMED | SEMED 07.01.12.361.42.2.039 | 3.3.90.46.00 | 1540 1070 | 2.500.000,00
SEMED | SEMED 07.01.12.361.42.2.039 | 3.3.90.49.00 | 1540 1070 | 1.500.000,00

Anexo Il

Em R$

ORGAO | UNIDADE | PROGRAMA DESPESA FONTE ANULACAO
SEMED | SEMED 07.01.12.361.42.2.039 | 3.1.90.11.00 | 1540 1070 | 4.000.000,00

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO — WAGUINHO.

Prefeito Municipal
DECRETO N° 5756 DE 31 DE MAIO DE 2023
Abre em favor de diversos érgaos, Crédito Suplementar no valor de R$ 12.310.000,00

(Doze milhdes e trezentos e dez mil reais), para reforgo das dotagdes consignadas

no orgamento vigente.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas atribuicdes,
com fundamento no inciso Ill do § 1° do artigo 43° Lei Federal 4.320 de 17 de mar-
¢o de 1964 e tendo em vista a autorizagdo constante no artigo 8° da Lei Municipal
1.633 de 27 de janeiro de 2023.

DECRETA:
Art. 1° - Fica aberto Crédito Suplementar no valor de R$ 12.310.000,00 (Doze mi-
Ihdes e trezentos e dez mil reais), para atender a programagéao constante do Anexo
| deste Decreto;

Art. 2° - Os recursos necessarios a execugao do disposto no artigo anterior decorre-
rao da anulagéo das dotagdes orgamentarias constantes do Anexo |l deste Decreto,
conforme disposto contido no inciso Ill do § 1° do artigo 43° da Lei Federal 4.320,
de 17 de margo de 1964 e

Art. 3° -
disposi¢cbes em contrario.

Este Decreto entrard em vigor na data de sua publicacdo, revogando as

Anexo |
Em R$
ORGAO | UNIDADE | PROGRAMA DESPESA | FONTE | SUPLEMENTACAO
SEMED | SEMED | 07.01.12.361.49.1.001 | 44.9051.00 | 1540 1.745.000,00
SEMED | SEMED | 07.01.12.361.47.2.038 | 3.3.90.39.00 | 1540 2.480.000,00
SEMED | SEMED | 07.01.12.361.42.2.039 | 3.3.90.40.00 | 1550 1.725.000,00
FMS | SEMUS | 08.01.10.302.39.2.051 | 3.3.90.39.00 | 1600 810.000,00
FMS | SEMUS | 08.01.10.305522.054 | 33.90.3000 | 1500 500.000,00
FMS | SEMUS | 08.01.10.305.52.2.054 | 3.3.90.30.00 | 1600 4.900.000,00
SECOM | SECOM | 45.01.04.131.51.2.082 | 3.3.90.39.00 | 1500 150.000,00
Anexo Il
Em R$
ORGAO | UNIDADE | PROGRAMA DESPESA FONTE | ANULACAO
SEMFA | SEMFA 05.01.04.123.06.2.074 | 3.3.90.92.00 | 1500 150.000,00
SEMED | SEMED 07.01.12.365.49.1.002 | 3.3.90.39.00 | 1550 1.000.000,00
SEMED | SEMED 07.01.12.365.49.1.002 | 4.4.90.51.00 | 1540 1.745.000,00
SEMED | SEMED 07.01.12.361.42.2.039 | 3.3.90.30.00 | 1540 1,000.000,00
SEMED | SEMED 07.01.12.361.42.2.039 | 3.3.90.30.00 | 1540 1.000.000,00
SEMED | SEMED 07.01.12.361.42.2.039 | 4.4.90.52.00 | 1550 200.000,00
SEMED | SEMED 07.01.12.367.44.2.041 | 3.3.90.39.00 | 1550 525.000,00
SEMED | SEMED 07.01.12.366.45.2.042 | 3.3.90.32.00 | 1540 200.000,00
SEMED | SEMED 07.01.12.365.43.2.103 | 3.3.90.30.00 | 1540 200.000,00
SEMED | SEMED 07.01.12.365.43.2.103 | 3.3.90.36.00 | 1540 80.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.301.38.1.007 | 3.3.90.39.00 | 1600 810.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.302.30.1.008 | 4.4.9051.00 | 100 500.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 | 3.3.90.39.00 | 1600 2.900.000,00
FMS SEMUS 08.01.10.305.52.2.055 | 3.1.90.04.00 | 1600 2.000.000,00

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO — WAGUINHO.

Prefeito Municipal

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO




QUINTA-EEIRA, 01 DEJJUNHO/DE:2023

Receitas Hora H

BOLINHO DE
BACALHAU

Ingredientes

1,5 kg de bacalhau/1,5
kg de batata/1 gema/
Bastante salsa e ceboli-
nha (picados)/1 dente de
alho amassado/2 colhe-
res de sopa de farinha de
mesa/5 colheres de sopa
de azeite/Sal.

Modo de preparo

Dessalgar o ba-
calhau, cozinha-lo e
desfiar, reserve o para
esfriar.

Cozinhe as batatas
e amasse-as, faga um
puré, espere esfriar.

Em seguida mis-
ture o puré com o
bacalhau desfiado,
acrescente os outros
ingredientes, (salsa e
cebolinha, alho, azeite
e a farinha de rosca),
sempre misturando
bem.

Prove o sal, se for
necessario coloque
um pouco para tempe-
rar

Faca bolinhas e
frite-as em Oleo bem
quente..

TORTA INTEGRAL
DEATUM

Ingredientes
MASSA:

2 ovos/2 xicara de
trigo integral/1 xicara
de leite/1/2 xicara de
6leo de girassol/1 xica-
ra de aveia fina/1 co-
Iher (sopa) de fermen-
to/sal a gosto.

RECHEIO:

1 cebola picada/1 to-
mate picado/2 ovos co-
zidos picados/2 lata de
atum natural moido/1
colher de cheiro-verde/
sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo
MASSA:

Coloque todos os
ingredientes no liqui-
dificador menos o fer-
mento e bata tudo até
ficar bem homogéneo

Depois acrescente o
fermento e bata rapi-
damente s6 para mis-
turar a massa com o
fermento

RECHEIO:

Misture todos os in-
gredientes numa tigela
e mexa ate todos se
encorporarem

Em uma forma mé-
dia unte com azeite co-
loque metade da mas-
sa espalhe o recheio
todo por ela, acrescen-
te o restante da mas-
sa, polvilhe se quiser
orégano por cima para
dar um gostinho espe-
cial

Leve ao forno médio
por mais ou menos 40
a 45 minutos

Bom apetite!

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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PORTARIA N° 1805/SEMAD/2023 DE 31 DE MAIO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87,
da Lei Orgéanica Municipal, para exercer o cargo em comissao de Assessor de Ga-
binete, Simbolo DAS-8, na Secretaria Municipal de Educacgao.

ADILSON MENDES FONSECA

DANIEL LUIS PESSINO

FELIPE AUGUSTO GARCIA PEREIRA

KATIA REGINA ROSSI AFFONSO PIRES

MARIANA LUPI MACHADO DA ROCHA

PORTARIA N° 1806/SEMAD/2023 DE 31 DE MAIO DE 2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87,
da Lei Organica Municipal, para exercer o cargo em comissao de Assessor de Ser-
vigos, Simbolo DAS-8, na Secretaria Municipal de Esporte e Lazer

TADEU WERGNAUDE SOARES

NELSON AUGUSTO DOS SANTOS

JANE CARVALHO DA CUNHA

LUIZ CLAUDIO DE ALMEIDA BARROS

PORTARIA N° 1807/SEMAD/2023 DE 31 DE MAIO DE 2023

Nomear, a contar de 08 de maio de 2023, com fundamento do disposto no inciso V,
do art. 87, da Lei Organica Municipal, RENATA DA SILVA RANGEL, para exercer o
cargo em comissao de Gerente de Policlinica, na Clinica da Mulher, Simbolo DAS-

03, na Secretaria Municipal de Saude.

ERRATA:

Na PORTARIA N° 1787/SEMAD/2023 DE 29 DE MAIO DE 2023, publicada no Jor-
nal hora H em 31/05/2023.

Onde se lé: ALDA VALERIO MEDEIROS MININGUELO

Leia-se: ALDA VALERIA MEDEIROS MININGUELO

Na PORTARIA N° 1770/SEMAD/2023 DE 29 DE MAIO DE 2023, publicada no Jor-
nal hora H em 31/05/2023.

Onde se lé: Assessor de Servigo

Leia-se: Assessor de Gabinete

Na PORTARIA N° 1745/SEMAD/2023 DE 29 DE MAIO DE 2023, publicada no Jor-
nal hora H em 31/05/2023.

Onde se lé: CREUZA GARIBALDI DA SILVA

Leia-se: CREUSA GARIBALDI DA SILVA

Na PORTARIA N° 1792/SEMAD/2023 DE 29 DE MAIO DE 2023, publicada no Jor-
nal hora H em 31/05/2023.

Onde se lé: VERONICA DA SILVA COSTA

Leia-se: VERONICA DA SILVA COSTA FARIA

CLARICE DA SILVA SANTOS
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/107.708

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

PORTARIA N° 017/SEMED/2023 DE 31 DE MAIO DE 202

O SECRETARIO MUNICIPAL DE EDUCACAO de BELFORD ROXO, no uso das
atribuicbes que lhe sdo conferidas pela legislagédo em vigor,

RESOLVE:
Art. 1° - Ficam excluidas as matriculas n° 25/106260 e 25/107609 da Portaria n°
013 de 04 de Maio de 2023, publicado no Jornal Hora H em 05 de Maio de 2023:
Art. 2° — Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagao.
DENIS DE SOUZA MACEDO

Secretario Municipal de Educagao

PORTARIA N° 018/SEMED/2023 DE 31 DE MAIO DE 2023
Dispbe sobre cancelamento de contrato de pessoal por prazo determinado da Se-
cretaria Municipal de Educagao
O Secretario Municipal de Educagéo do Municipio de Belford Roxo no Estado do
Rio de Janeiro, no uso de suas atribui¢cdes legais,

RESOLVE
Art. 1° - O cancelamento de contrato administrativo por prazo determinado dos ser-
vidores com as matriculas abaixo relacionadas, oriundas do Processo Seletivo Sim-
plificado no 01/2023 Da Secretaria Municipal de Educagéo, com fulcro nos incisos
Il e VIl do Art. 12 da Lei N° 1.549 de 06 de abril de 2017, publicada em 07 de abril
de 2017.

A CONTAR A CONTAR
DE: MATRICULA DE:

01/04/2023 25/110984 17/04/2023
19/04/2023 25/109494 01/04/2023
30/04/2023 25/105523 01/04/2023
01/04/2023 25/107070 01/04/2023
01/04/2023 25/106497 01/04/2023
01/04/2023 25/109115 01/04/2023
01/04/2023 25/111436 01/05/2023
01/04/2023 25/105347 01/05/2023
01/04/2023 25/108535 01/04/2023
01/04/2023 25/105535 01/04/2023
01/04/2023 25/111393 01/05/2023
01/04/2023 25/110850 01/04/2023
01/04/2023 25/110481 01/05/2023
01/04/2023 25/110166 01/04/2023
01/04/2023 25/109427 01/04/2023
01/04/2023 25/111724 01/05/2023
01/04/2023 25/111724 01/05/2023
01/04/2023 25/105457 01/05/2023
01/04/2023 25/108509 01/04/2023
01/04/2023 25/110373 01/04/2023
01/04/2023 25/109990 01/04/2023
01/04/2023 25/111662 01/05/2023
01/04/2023 25/109360 01/04/2023
01/04/2023 25/112761 01/04/2023
01/04/2023 25/107487 01/05/2023

MATRICULA

25/108112
25/106492
25/106988
25/105884
25/108116
25/109867
25/109046
25/110614
25/107467
25/105957
25/109115
25/109809
25/112003
25/107435
25/108664
25/109135
25/106077
25/111682
25/110694
25/107503
25/109349
25/110609
25/114255
25/108346
25/110685

-4; Prefeitura Municipal de Belford Roxo
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25/110843
25/106664
25/107211
25/108172
25/107846
25/110585
25/111388
25/110407
25/109646
25/106787
25/106959
25/111822
25/111097
25/111933
25/106915
25/107396
25/106659
25/105690
25/107682

01/04/2023
01/04/2023
01/04/2023
01/04/2023
01/04/2023
01/04/2023
01/04/2023
01/04/2023
01/04/2023
01/04/2023
01/04/2023
13/04/2023
12/04/2023
18/04/2023
12/04/2023
14/04/2023
17/04/2023
01/04/2023
30/04/2023

25/107380
25/109867
25/106492
25/105806
25/108112
25/106154
25/106154
25/108718
25/105296
25/105362
25/105882
25/104938
25/105486
25/107129
25/104815
25/101915
25/104802
25/105446
25/111992

01/05/2023
01/04/2023
19/04/2023
31/03/2023
01/04/2023
01/04/2023
01/04/2023
01/04/2023
30/04/2023
30/04/2023
30/04/2023
30/04/2023
30/04/2023
28/02/2023
30/04/2023
30/04/2023
30/04/2023
30/04/2023
30/04/2023

25/108130 13/04/2023 25/106505 30/04/2023

Art. 2° — Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagéo.
DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretario Municipal de Educagéo

PORTARIA N° 019/SEMED/2023 DE 31 DE MAIO DE 2023
O SECRETARIO MUNICIPAL DE EDUCACAO DE BELFORD ROXO, no uso das
atribuicdes que Ihe sao conferidas pela legislagdo em vigor,
RESOLVE:

Art. 1° - Ficam excluidas as matriculas n°® 25/106260 e 25/107609 da Portaria n°
013 de 04 de Maio de 2023, publicado no Jornal Hora H em 05 de Maio de 2023:
Art. 2° — Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagéo.

DENIS DE SOUZA MACEDO

Secretario Municipal de Educagéo

SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS, INFRAESTRUTURA, CAPTACAO DE
RECURSOS E DESENVOLVIMENTO URBANO

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

PROCESSO: 52/0362/2021

TERMO: 002

CONTRATO N°: 79/SEMOCAP/2022

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: CCS SERRVICOS E CONSTRUGOES LTDA.

OBJETO: CONTRATAGCAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO RAMO DA
CONSTRUGAO CIVIL, PARA EXECUGAO DE OBRA DE REFORMA DO CIEP CA-
SEMIRO MEIRELLES, SITUADO A RUA LAUDELINO GATO, S/N, CENTRO, NO
MUNICIPIO DE BELFORD ROXO/RJ.

DO PRORROGAGAO DO PRAZO: PELO PRESENTE INSTRUMENTO FICA
PRORROGADO O PRAZO DE EXECUGAO DO CONTRATO 79/SEMOCAP.2022,
POR MAIS 120 DIAS.

DA READEQUAGAO DA PLANILHA ORGAMENTARIA: FICA RETIFICADO A
PLANILHA ORGAMENTARIA REFERENTE AOS SERVICOS, OBJETO DO PRE-
SENTE CONTRATO, TENDO EM VISTA O ACRESCIMO DE ITENS , NO IMPOR-
TE DE R$ 356.608,54 (TREZENTOS E CINQUENTA E SEIS MIL, SEISCENTOS
E OITO REAIS E CINQUENTA E QUATRO CENTAVOS), ACRESCIMO DE VA-
LOR NA PROPORGAO DE 36,17%. EM VIRTUDE DE TUDO O VALOR TOTAL
DO CONTRATO PASSA ASER DE R$ 1.326.405,72 (UM MILHAO, TREZENTOS
E VINTE E SEIS MIL, QUATROCENTOS E CINCO REAIS E SETENTA E DOIS
CENTAVOS).

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 16 de MAIO de 2023.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretario Municipal de Obras, Captagdo de Recursos,
Desenvolvimento Urbano e Infraestrutura
REPUBLICADO POR INCORRECAO

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

PROCESSO: 52/00151/2022

CONTRATO N° 104/SEMOCAP/2022

TERMO: 002

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.

CONTRATADA: RSM MATERIAS, SERVICOS E CONSTRUGOES EIRELI.
OBJETO: EXECUGAO DE OBRA DE PAVIMENTACAO NA RUA JOAQUIM PINTO
E OUTROS LOGRADOUROS NO BAIRRO JADIM GLAUCIA NO MUNICIPIO DE
BELFORD ROXO/RJ.

DA READEQUAGAO DA PLANILHA ORGAMENTARIA: FICA RETIFICADA A
PLANILHA ORCAMENTARIA REFERENTE AOS SERVIGOS, OBJETO PRESEN-
TE CONTRATO, TENDO EM VISTA O ACRESCIMO DE ITENS NOVOS NO VA-
LOR DE R$ 625.422,67 (SEISCENTOS E VINTE E CINCO MIL, QUATROCEN-
TOS E VINTE E DOIS REAIS E SESSENTA E SETE CENTAVOS). EM VIRTUDE
DE TUDO O VALOR TOTAL DO CONTRATO PASSA ASER DE R$ 3.128.110,26
(TRES MILHOES, CENTO E VINTE E OITO MIL, CENTO E DEZ REAIS E VINTE
E SEIS CENTAVOS).

DA PRORROGAGAO DO PRAZO: PELO PRESENTE INSTRUMENTO
FICA PRORROGADO O PRAZO DE EXECUGCAO DO CONTRATTO 0104/
SEMOCAP/2022, POR MAIS 120 DIAS.

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 23 de MAIO de 2022.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretario Municipal de Obras, Captacdo de Recursos,
Desenvolvimento Urbano e Infraestrutura




CANJICA

Ingredientes

1 1/2 xicara (cha) de
milho para canjica/
7 xicaras (cha) de
agua/ 1 lata de leite
condensado/ 1 lata
de leite (use a lata
de leite condensado
vazia para medir)/
1 vidro de leite de
coco (200ml)/ 1 xica-
ra (cha) de acgucar/ 1
canela em pau/ 2 cra-
vos da india/ 100g de
coco ralado/ 1 xicara
(cha) de amendoim
sem pele torrado e
triturado

Modo de preparo

Deixe o milho de mo-
Iho em agua de um
dia para o outro.
Escorra e coloque na
panela de pressao.
Adicione as 7 xicaras
(cha) de agua, tampe
e cozinhe por 40 mi-
nutos depois que pe-
gar pressao.

Retire a pressao da
panela e escorra a
canjica.

Leve ao fogo em uma
panela junto com o
leite condensado, o
leite, o leite de coco,
0 acucar, a canela, o
cravo e o coco por 10
minutos, ou até ficar
cremoso.

Coloque em tacas,
polvilhe com o amen-
doim e sirva.

CARAPEBA
GRELHADA

Ingredientes

1 carapeba limpa e
sem visceras/ Suco
de 1 limao/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa)
de azeite/ 1 folha de
alface para decorar

Modo de preparo

Tempere a carapeba
com o suco de limao
e o sal.

Grelhe-a em uma
grelha, untada com
o azeite por 20 minu-
tos.

Na metade do tem-
po, vire o peixe, para
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe
sobre ela.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
ey

=

ATOS OFICIAIS

SECRETARIA MUNICIPAL DE FAZENDA
Secretaria Municipal Especial de Contabilidade
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PUDIM DE
TAPIOCA

INGREDIENTES

1/2 xicara de tapioca
granulada

1/2 | de leite

1/2 garrafa pequena
de leite de coco

1 pacote de 50 g de
coco ralado

1 lata de leite con-
densado

3 ovos

MODO DE PREPARO

Levar ao fogo o lei-
te e a tapioca, fazer
um mingau e deixar
esfriar por completo
(ficara como se fosse
um grude, mas € nor-
mal).

Acrescentar o leite
condensado e o coco
ralado.

Bater os ovos no liqui-
dificador com o leite
de coco e misturar
com o restante.
Caramelar a forma e
assar em banho-ma-
ria por aproximada-
mente 40 minutos.

CAMARAO NA
MORANGA

INGREDIENTES

1 kg de camar&o mé-
dio

4 colheres (sopa) de
azeite

2 dentes de alho

1 cebola

5 tomates sem se-
mentes

sal e pimenta-do-
-reino a gosto

1 lata de creme de
leite sem soro

300 g de requeijao
cremoso

1 moranga
cheiro-verde a gosto
3 colheres (sopa) de
ketchup

MODO DE PREPARO

Retire a tampa e as
sementes da moran-
ga.

Lave e enrole-a em
papel aluminio e leve
ao forno médio (180°
C) por 45 minutos.
Em uma panela,
aqueca o azeite e re-
fogue o alho e a cebo-
la, junte o camaréo e
deixe cozinhar por 5
minutos.

Adicione os tomates
picados, a pimenta, o
sal e o ketchup.
Desligue o fogo e
acrescente o creme
de leite e o cheiro-
-verde.

Misture bem e adi-
cione por ultimo o re-
queijao.

Passe um pouco de
requeijdo no interior
da moranga e despe-
je o creme de cama-
rao.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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» " PARABENS, GUERREIRO!

- Ontem (31), todas as homenagens foram para o
| coronel Angelo Barbosa. Comandante do 202
_Batalhdo de Policia Militar de Mesquita, hoje referéncia no ,
. enfrentamento a criminalidade no estado do Rio, o oficial -
foi recebido pela corporagao com homenagens. Teve at% 3
bolo tematico! Desde que assumiu o comando, em 31 de ¥
agosto de 2022, o espirito guerreiro e determinadodo
coronel Angelo vem conseguindo alcangar nimeros
expressivos em apreensdes e prisdes na areado 32CPA™ .
(Comando de Policiamento de Area) na Baixada L.
Fluminense. Que Deus siga concedendo a ele a sabedoriae” .5 -
o discernimento necessarios para criar a melhor estratégia ..
e estabelecer a paz que a populagao tanto almeja. . . - ©.°
FELIZ ANIVERSARIO, COMANDANTE! * "5/ 8 {

———— SAOD 0S VOTOS DE TODA A EQUIPE DO HORA H. %

¥
e X
1;+h"- 3 Ay

...............................

R. OCIDENTAL, 41 - RANCHO NOVO,
NOVA IGUACU - RJ, 26013-110

R mb LN
@ @HUMMMPIZZAS.RANCHONOVO

B
‘ } Qualidade, sabor e a alma
da Serra Gaiucha.

RISSO

BEBIDAS www.bebidasrisso.com.br

EMAGRECIMENTO
ALEM DA ESTETICA

RESULTADOS DEFINITIVOS
COM O METODO

DrJAgtidalemos|

©3582-7331 ©99067-0645

MN.IGUACU - Av.Dr. Mario Guimaraes , 318- 5/ 709
BARRA - RJ: Jormalista R. Marinho, 360 -5/ 129
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. - o SEGUNDO CADERNO
Um jornal de grande circulacao

PRESIDENTE: JOSE DE LEMOS NOVA IGUACU = RJ * QUINTA-FEIRA, 01 DE JUNHO DE 2023 » ANO XXXII » N° 10.888
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MUNICIPIO DE BELFORD ROX0O
TORTADE RELATORIO DE GESTAD FISCAL
ATUM DE DEMOMNSTRATIVO DAS GARANTIAS E CONTRAGARANTIAS DE VALORES
LIQUIDIFICADOR ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
|ngredientes PERIﬂm DE HEFEHEMM -1 Quesdrimestre | Eu?a
LREF. o 85, incaa |, alinea *¢° L
Massa: bollmhednds L . ReE1.60
SALDO DD BALDD
1 xicara de farinha GARANTIAS CONCEDIDAS EXERCICIO . 00 EXERCICN OF 2023
de trigo ANTERIOR A0 01" Quadrimastral Alé o 2* Quaddimestre| A3 0 ° Quadrimesire
1 xicara de amido ADS ESTADOS (1)
de milho AT - : 0.0 20
3 ovos pequenos Sdic Externss 0,0 0 o, 0.0
(OU 2 grandeS) Em mm“m b 0,0 ] o (i
1 V2 xicara de leite MUNICIENS
', xicara de dleo S ih) oo 0 vl 00
1 colher (sopa) de Em oparagies oe Créoin Exiernas an o a a4
fermento em pé Em Operagien 48 Cridbo Inemas
1 pitada de sal 0.0 0, 0. 2.0
Manteiga para untar AS ENTIDADES CONTROLADAS( ¥ ) 0,0} o, o 0.0
aforma Em operagies de Crinits Exiarman 6.0 e 0 LIIJ}
Em Dperapes. da Crednn iriemas oo g Lo
Molho: POR LEM DE FUNDOS E PROGRAMAS | V) .6 o 0 a0
- !
1/2 cebola picada i ) IR 0.0 ool a0 ap
1/2 alho picado RECEITA CORRENTE LIQUIDA - RCL (V1) 10854087752 1024310004 0.0 a0
3 colheres (sopa) 6leo % 9 TOTAL DAS GARANTIAS nobes '
1 lata de molho de tomate — o bt a0a % el 020 % 0.00 %
12 lata de agua LIMITE DEFINIDD POR RESOLUGCAD DO SENADD FEDERAL Z200% 22.00 % 22,00 %] 22.00 %
1 cubo de caldo de LIMITE DE ALERTA TT L 16 A0 % 19,80 % 1080 %
galinha
1 pitada de agucar
sal, pimenta, salsinha a - Wmmﬂg SALDD DO EXERCICKD DE 2023
SONTRAGARANTIAS RECEBIDAS EXERC
gosto ANTERIOR |8 0 1* Quadrimestse un?&mmnnluu:r e sl
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1 lata de atum escorrido S Casterls b Cparagian s Criuiie Biemis 0.0 o, 00
1 xicara de ervilhas Er Cararos Mt Opersihes de Cotdon irdernas 0,0 o 0, 0.0
(frescas ou congeladas) DOS MUNICIPIOS (vl 0.0 o 0 0.0
1 tomate picado Ry : ' : '
%4 xicara de mussarela A Upsngiinn dia Codelho Stoman 0.0 @ o o0
em cubos pequenos Em Gararoa as Opragies de Coodito Infemas 0,0 L o, a0
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picada grosseiramente Ere Giae ' : 40
Cheiro verde a gosto m Garaniia ds Operagbes de Crécito Exterran 0.0 o (1] a0
Orégano a gosto Em Garania &t Dperapbes da Coddin indomag 0.0 [y [l a0
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1 colher (sopa) de L e - ae e
azeite de oliva TOTAL CONTRAGARANTIAS RECESIDAS QIp=(VE+VRI+1X+X) 0.0 aof o0 0.0
MEDIDAS CORRETIVAS :
Modo de preparo
Ferle : PMER. FPGM, FRIAS, FS, FRMHIE, FUDCA CMBR . PREVIDE & FUNBEL
Em um recipiente junte Nota
todos os ingredientes do O il 00 seice global can QAIEMas CORCAdIdES poko MUMicipio poaona B Sevado pars 3% da ROL, deste que, cumulsivemente. guando
recheio e misture bem. Aphcinagl. 0 Qirarbdol coedeca As normas fuas nos Ncisos | 8 IV G pardgrato nico do ariga £° da Resckacda SF i 432001, com redacic
No liquidificador dacs peta Resauclo 5F ' 2002 publicsds ne D.OU. de 000472002
ou processador  de -~
alimentos, bata todos os .I' 4
ingredientes da massa. : 3
Despeje metade da E"Ed""':t"'*ﬂ.luﬁ{m
massa numa assadeira "T"'"'"th"hinm M VEIRA
untada (20x30 ou 30cm Na "I:h-nu“' ﬁﬂ-‘ﬁﬁ?!i.m“m
de didmetro). _,:,E:"' Ceen 25y
Em seguida, espalhe o 9% maio de 2023
recheio e cubra com o
restante da massa.
Coloque em fomo pré- CHEFE DO FODER EXECUTWT WAGNER DOB SANTOS CARNERD
aquecido e asse por 30 EESPCAEAVEL FELD CONTRDLE INTEENG DLEMICE ARALUS D OLAVEIRA SIVEIRA
min (aproximadamente) HE BFOMEAVEL PELA ADKSASTIRACLY FISANCOIRS. MARCOL F ERMANDD SUENES
em forno médio, ou até SIGFIS - Versdo 2023 Dists e Ernissdo. 200852023 16.00h Ansan 3 do RGF
dourar.
Serve 12 a 18 porgoes.
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0.0 oo
Empngsbmog 0.0 b0
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Bolo gelado facil

Ingredientes

1 caixa de bolo de coco

1 envelope de gelatina em pé
incolor sem sabor

3 colheres (sopa) de agua

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

1 vidro de leite de coco

2 latas de leite (use a lata de
leite condensado vazia para
medir)

2 xicaras (cha) de chantilly
pronto

1 xicara (cha) de coco ralado
Margarina e farinha de trigo
para untar e enfarinhar

Modo de preparo

Prepare a massa do bolo
conforme as instrugdes da
embalagem.

Coloque em uma foérma de
30cm de didmetro untada e
enfarinhada.

Leve ao forno médio, prea-
quecido, por 30 minutos, ou
até que enfiando um palito,
ele saia limpo.

Retire e desenforme.

Hidrate a gelatina na agua e
dissolva em banho maria.
Bata no liquidificador com os
ingredientes restantes, me-
Nos 0 COCO.

Forre a forma em que assou
0 bolo com papel aluminio,
alisando bem, e despeje me-
tade do liquido na Férma for-
rada.

Coloque o bolo sobre o liqui-
do.

Cubra com papel aluminio e
leve a geladeira por 2 horas.
Retire, desenforme, cubra
com o chantilly e polvilhe o
€0Co.

Sirva em seguida.

Repolho refogado
Ingredientes

1 repolho médio (mais ou
menos 1,2kg)

3 colheres (sopa) de dleo
1/2 cebola média picada
em pedacos grandes

1 dente de alho picado

2 tomates maduros, pica-
dos em pedagos grandes
2 cebolinhas verdes corta-
das em rodelas

Salsa picada a gosto

Sal e pimenta do reino a
gosto

Modo de preparo

Corte o repolho em quatro
partes e elimine o miolo
duro.

Corte em tiras ndo muito
finas e lave bem.

Deixe no escorredor por
alguns minutos, para re-
tirar todo o excesso de
agua.

Aquega o 6leo numa pa-
nela e frite ligeiramente a
cebola e o alho.

Junte o tomate e os tem-
peros verdes, mexa bem
e refogue por alguns mi-
nutos.

Acrescente o repolho pi-
cado.

Tempere com sal e pimen-
ta do reino e mexa bem.
Abaixe o fogo ao minimo
e tampe a panela.

Deixe cozinhar até que
o repolho esteja cozido,
mas ndo macio demais
(mais ou menos 20 minu-
tos).

Se necessario, respingue
um pouco de agua.

Sirva em seguida, acom-
panhando carnes em ge-
ral.
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MUNICIPIO DE BELFORD ROXO
AD OR: NTARLA
SOPA DE LENTILHA RELATORIO RE EUHEE]GDSHEI;TEUG \0 OF CAME
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
Ingredientes

PERIODOC DE REFERENCIA : 2° Bimestre 2023 RE1.00
. *a" g "b" B0 inciso e § §ALDD A
. £0) - Anamp | (LRF, At 52, inciso L Bneas & = . TAS REALIZADAS
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2 cravos da india/ i v apmi - o s sl B .
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ATOS OFICIAIS

MUMICIFIO DE BELFORD ROXO
RELATORIG RESUMIOD: v EXECUCKAD ORCAMENTARIA
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ATOS OFICIAIS

MUNICIMO DE BELFORD ROXO
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ORCAMENTARIA

Roxo

ALMONDEGA AO DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS PREVIDENCIARIAS DO REGIME PROPRIO DOS SERVIDORES PUBLICOS
ORCAMENTO DA SEGURIDADE SOCIAL
MOLHO DE PERICDO DE REFERENCLA | 2* Bimestra / 2023
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MUNICIPIC DE BELFORD ROXO

RELATORIO RESUMIDO DA EXECUCAD ENTARLA,

DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS PREVIDENCIARIAS DO REGIME PROPRIO DOS SERVIDORES PUBLICOS
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ATOS OFICIAIS

MUNICIP1IO DE BELFORD ROX0
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAO ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRIMARIO E NOMINAL
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 2* Bimestre / 2023
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RESUR TADDY HORINAL - Abains dn Liche (20000 = (30X - KO0 FERTIR TR ]

xicara (cha) de odleo, 1 xi-
cara (cha) de agua, 1 xicara
(chd) de leite e 2 colheres

AIUSTE METODOLOGICD Al & T Birmeddra | 2023

(sopa) de sal. Aquega em VARBCAD SALDC PP = (OGN = (000 8 - 0% B) 5.013.043.00
fogo médio até ferver. RECETA DE ALEMACAD DE INVESTIMENTCS PLAMANENTES [ 50

Em uma tigela, coloque 1 kg PASSIOS RECONHECIOUS MA DG NOOUT: —

de polvilho dqce, abra .um e

buraco no meio do polvilho : 0,00

e despeje a mistura de leite PAAMENTOS DE PRECATORION MTEQRANTIE DA DC D000 28
fervente. Com uma colher, OUTROS AJUSTES [REKvE) e
misture rapidamente o leite RESUL TADC MOMINAL AJUSTADD » ASaiss 88 LEhe

qul(:jnte no FI)Ot|Vi|hO taté es- LI =] PRI SV -+ T P ) AR 38 238 851 7O
ey o ¢ | OIS e e o e
ovos e rT?isture. Junte ~300 NPORMACES ADICIONALS SAE G s
g de queijo minas padrao e i

100 g de queijo parmeséo SALDE OC [XCACICIOS ANTERICRES )
ralados no ralo fino, e va FEcrion Aremdados sm kesrise Ankeoes, | APPES e
misturandq até . incorporar Y T = P —r——— e e —
todos os ingredientes e a T T —

massa ficar lisa.

Com uma colher, pegue
pequenas por¢des de mas-
sa, faga bolinhas e coloque
numa assadeira.

Leve para assar em forno
médio pré-aquecido a 200°
C por cerca de 30 minutos
ou até dourar. Retire do for-
no e sirva em seguida.

Batata com mel e
alecrim

Ingredientes

1kg de batata asterix/1kg
de sal grosso/100g de pi-
menta do reino em gréo/ale-
crim a gosto/200g de bacon

fatiado/200ml de mostarda SIGFIS - Verséo 2023 Emiss8o: 28/05/2023 16:00h Anexo Bb do RRED
dijon/150ml de mel
Modo de preparo
MUNICIPIO DE BELFORD ROX0
Coloque uma panela com RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORCAMENTARIA
agua para ferver. Quando DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRIMARIO E NOMINA L
gnfrar em ponto de ebu- ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
lic&o, coI_oque as batata_s PERIODO DE REFERENCIA - 2° Bimestre / 2023
para cozinhar por aproxi- LEBE 8 53, inogs il - Anduo B3
madamente 15 minutos até e AR DA LA B31,00
que comecem a ficar ma-
cias. Escorra e coloque-as RECEITAS PRIMARIAS PREVISAC Jan & Abdda3 i
no forno a 160 graus pré- T ST ATUALLEADS, RECEITAS REALIZADAS
-aquecido por aproximada- | _ET_D"!.E" m & T 0 B . 003§
men'te 20 minutog, até que okl &/ 5 Prog. Praded’T "":;"__ prasn NG O7 D008 A8 308 A0} T
estejam bem macias e com il *mnl&ah-l“#m ol ML 0008 15648 TI0 4
a casca durinha. s LR ————— *:x:’:‘: 048 008 9
Tire as batatas do forno, vl ks de Mhada Bwiaba ae oo (REF) S8.0080 Tl TR
espere esfriar até que elas Coton Impeatee. Tasss ¢ Contrinigtes de kieinora P :::‘:ﬁi
fiquem firmes e quebre-as E""“"‘“’ 40530 0300 iy
com a méo de maneira risti- Aslcaciies F an TH 748 000 3 4 73 830.1
ca do tamanho que preferir. Coulrns Rocelng Patrmerssis 00000 4 THY 8433
Frite em ¢6leo a 180 graus Trlrdcins Comening® A ﬁ:’m e
até que fiqguem douradas. Ciera Pade W (Do) 150020 IT0.740 3 4
o Cot P ) 108.072.000.0 30 409 T4 3
Bata no liquidificador o sal e ITART (805 1
. . Cotn Barks FEVA 0538 0000 40 W80 52T 8
grosso e a pimenta do reino el I.‘:‘“ 20 L0000 12,362 153 4
até virar p6 e salpique nas L e l::l.-l-’: L L] A
batat _ LE WL . “;“" 0.0
Para o molho, misture a Taamatenkricies 6o FUMDER B 0002 1.007 048 4
mostarda dijon com o mel Catres Tranderle s Cormertes m:mm“ T1R0.0
ar 18,0000 106 635 600,
e adicione sal temperado a Carmges Mooty S 7 280,503 B i
gosto. Para finalizar, colo- ;‘“;"""Mm!'"' 80 il
que as batatas fritas no re- e 7. 500 5000 904 338 7
cipiente desejado. Por cima, HEEE::: ﬁ:*ﬁﬁc:l'“"ﬁ S (=l 1,088.400.000,0 330 361 390
coloque o molho, o bacon Operaciies e Coldis (Vi TR 4886062 5
frito e finalize com o alecrim. Amorsencio da Emprisieras (AN . '“:: 00
&) ememgne sy O Bell-na 08 ::
S de Aeracho ob deesbmarcis TETO0NaE VIl o an
Raati do derigcha 58 emivres wa Peimeeries (10 L] -1
Cnras dlensres g2 beed e an

Fomie . PRIBH, FPOGM, FIlAS, FRG. FIRHEG. FMDCA CMOR . PREVIDE = FUMBEL

CHEFE DO RO0LA CRLOUTHVD, WeADMER DOS S4NTES CARNESHD
HF RROMIACTL MELA COMTARBLIDADE PatO aALlCAvDNE D MASCRENTD GRS
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
4 Prefeit Municipal de Belford R
& EZ rereitura wiunicipal ae oeiror OXO
ﬁg ATOS OFICIAIS
. o ]
Receitas Hora H Trarcferdacisn de Capris pL L 4 LN AT 5
'f-m-:: A b L RLE T FE_ -
Churas Trantetingas 14180000
LOMBO AO LEITE rim s 2400 L8 u::-:
Ingredientes — g e - =L 0.0
Cofren Fedmies de ©apld Frmm o 1 500 5008 8.0
Lombo de porco de 1 kg L uh Dt CAPTAL O w AV VBEXD) T8 000 20c 3 48480938
(aproximadamente)/Alecrim/ RECET TR T (e ) L3 4300009 DAVWTARY
Salvia/Alho em pasta ou pi- | Jor b MO
cado/Pimenta do reino/Sal/ T PT RS PRbaasRLE DOTACAD CE S pearesas | cEsveRnas | mesioma RLST O & PAGAR
Azeite extra virgem extra/1 | areazacs,  (Ueeewoss | uounsoes | PREAS | BROAR | RO FEDGRSSEE
de leite integral " iy | VADNION | o8
Sal/Po italiano. TR AR CORPETER ony T T WM L LT TR T Y LY 1] W TN ST T3 E
Prrei @ [ roe oo Soc E TR ITEN | SosiaeaE| vamoeoua| 8T8 L RE LT 135 3004 #3300 4
Modo de preparo Jaren & Encarpe S Civad (') " 0 it LLLERTE L BT ATLT 1) 20 e
Limpar o lombo do eventual Dhstvich Zeraprnsa Carenrien dussamag | Moo Man]| wvsroe| msummi| AvTors| msesis|  JemosesE
excesso de gordura, tempe- CEEFERAE PRIMARAR CORPENTES (v » (01| - W) M | wowmons]| somsama| meesaan| areaoes| meeesia| mewess
ré-lo com a as ervas frescas CESPESAS [F CAMTAL (5 smrasms | movames] woaseses| wmemel ol asasss R
oo g i st | | e v et R o g e Bone
g Fierjay g ] o} LT
garantem gosto mais intenso) R R - - - e o
trituradas com uma faca afia- z - - s - - e o
da Ehawole 8 Moo de TR D0 mgrd g |5V B [ 1] BE an ol an oo
Junte o alho picado o sal e a B T . a ' a2 ae as LT:
pimenta do reino e espalme o D I Foms s ag e a2 T &b ae
composto no lombo em sua e ot ol wasanse | avmess|  sommas]  eemmes s - -
totalidade. FIEGRLTAS FTNALABAD Do CAMTTA, (00 0. DM I KA Erias obha | senegian| ey wcoissa]  anoases £ BT W 3 iy
Esquente o azeite em uma TSI B Gnt v e i oo 09 e as a8 ae
. o T e T T R T T EF T B
ampla panela e deixe o lom- Hronmes | R ELE] RO SE ] araee? RIS niwmored| 3
bo fritar até ficar bem corado. et » aiien i L youwy MU SO ' =1 T3 ] A - "
Acrescente todo o leite e dei- . "Il'l":”l'_:! IRADSO DE ILVEIRA Wa
xe cozinhar por uma hora em : 'H"""'J'I'ﬁhi Mo nieipes ’ I JIJ - |
fogo médio baixo e com a pe- e e lL RSET 1. PMOR P - T = vone e
nela tampada " templementar nt 293 Ay s -ﬁé o ;
Verificar de tempo em tempo H F
que o liquido n3o se seque. AESFONSAVEL FELA CONTARILIDADE: PAULO ALEXANDRE D HASCIMENTO CRsP ™ ff
Se no final de uma hora o mo- SIGFI1S - Versdo 2023 Data de Emissdo: 200052023 1
lho estiver ainda muito liquido 3 16.00h Anexo 6b do RREQ
deixe a panela destampada
por mais 10 minutos.
O molho deve resultar media-
mente grosso. MUNICIPIO DE BELFORD ROXO
Fatie o lombo e sirva nos RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAO ORGAMENTARIA
pratos onde colocaras fina DEMONSTRATIVO DO RESULTADO PRIMARIO
sfatias de pao italiano torra- ORCGAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
do e cobertas pelo molho do PERIODO DE REFERENCIA - 2* Bumestre / 2023
lombo. LRF, @ 83 moes il - Amses Ga RSLOG
Pode ser acompanhado ma-
ravilhosamente por ervilhas MIETA FISCAL PARA O RESULTADO PRIGA RSO VALOR CORMENTE
ou espinafre cozidos. hela Rada ma Anexo 30 Melis Fiscais oa LOO para ¢ anorcicio de fefendncls )
JURCE NOMINALS lan 5 AN
Wal LIE BRI DHT
Eneargod & Variagies Monaiieas Allvos OV 4751562 3
Encangos = Yanactes Monstiany Patesay DOOWT 817 .3.;-1 .',.
BIFE DE CARngA RESULTADD NOMINAL - Acima da Linha U0V = XXV XXV - XXV 27 350620 &
Ingredientes
_ _ BAETA FISCAL PARA O RESULTADO NOMINAL VAL CONPRNTE
200 g de bife de contrafilet ou féielin Rl o o g irlis Miscam 2e LOC) pavd o aminsicis de relerineis 50

alcatra/4 colheres de sopa de
6leo/2 colheres de sopa de ex-
trato de tomate

2 colheres de cha de alecrim/
Orégano a gosto/Sal a gosto/1
colher de manteiga.

Forde | FlilH, FPGM, FRAS, FUMS. FMHS, FWDCA CMBR . PREVIDE & FUNBEI
Meta Fara edolo desie Demonalrsies o montanie Ses Tisnslerinoe Coment comeaponds, De-8rg culis feosllas 8o ok das T vk By v i
nlergemamentss. cachsdas 55 Dodughes da Peosta Cormente para Formacho oo FUNDES

Modo de preparo

Tempere o bife com sal.

Em uma frigideira funda (ain-
da sem fogo), ponha o bife e
despeje o 6leo em cima, po-
nha o extrato em cima, distri-
bua a manteiga, ascenda o
fogo.

A partir que for fritando, acres-
cente o alecrim e o orégano.
Frite até dar a aparéncia de
queimado e virar um molho
(o bife ndo vai queimar, s6 da
aparéncia de queimado).

E esta pronto o bife de carni-
ca.

Sirva com arroz ou pao.

E um vinho seco tinto ou bran-

co.
ELE”r:E A i
Coantrg DEQ. 5
< Mftuy -V SlLvey
QUENTAO DEVINHO e ,M:-;:.-ﬁ.;,ﬂﬁf;g;;:;ﬁ.c,-mm
B
Ingredientes nmr;ﬁ.‘“';'::n;nmn. 203
2 | de vinho tinto suave/1 %23
copo de agua 200 ml/Meio
copo de cachaga/1 1/2 copo
de agucar/2 pauzinhos de ca-
nela/12 cravos (ou a gosto)/8
rodelinhas de gengibre (ou a i
gosto). Er’wr%
Ve g
Modo de preparo g E{*Haf;?

Misture todos os ingredientes
ao fogo em uma panela.
Depois que levantar fervura,
deixe por mais 10 minutos.
Esta pronto é sé servir.
Tomar a bebida quente.

CHETL DO PLOCR CRECUT VD VOAOMER LA BAN T0R CAE S
MESFOMIAVEL PELA CONTARILIDADE ARG AL ANDRE DF MASCIMEYTD Sl

SIGFIS - Versdo 2023 Ciata de Emissla: 20052023 16:00h Anexnd Bb do RRED
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QUINTA-FEIRA, 01 DE JUNHO DE 2023

HORA (%)

COSTELINHA
ASSADA COM
MANDIOCA

Ingredientes

1 kg de costela suina 1

cebola picada 2 dentes
de alho 1 xicara (cha)
de vinho branco 1 kg
de mandioca (aipim ou
macaxeira) cozida ¢ 6leo
para fritar « sal a gosto *
pimenta-do-reino a gos-
to

Modo de preparo

Tempere as costelinhas
com a cebola, o alho, o
vinho, o sal e a pimenta.
Cubra com papel-alumi-
nio e levea geladeira por
3 horas, regando de vez
em quando com a mari-
nada.

Coloque as costelinhas
em uma assadeira, re-
gue com a marinada,
cubra com papel-alu-
minio e asse em forno,
preaquecido, a 220 °C
durante 40 minutos.
Retire o papel aluminio,
regue as costelinhas
com o molho que se for-
mou na assadeira e dei-
xe no forno até dourar.
Cozinhe a mandioca
(também conhecida
como macaxeira e ai-
pim) na agua com sal
até ficarem macias.
Escorra bem e frite no
6leo quente até dourar.
Sirva com a carne.

ESTROGONOFE
DE CARNE

Ingredientes

500 gramas de alcatra
cortada em tirinhas 1/4
xicara (cha) de mantei-
ga 1 unidade de cebola
picada 1 colher (sobre-
mesa) de mostarda 1
colher (sopa) de ke-
tchup (ou catchup) 1
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1
xicara (cha) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme
de leite  sal a gosto

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar
transparente.

Junte a carne e tempere
com o sal.

Mexa até a carne dourar
de todos os lados.
Acrescente a mostarda,
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.

Cozinhe até formar um
molho espesso.

Se necessario, adicione
agua quente aos pou-
COS.

Quando o molho estiver
encorpado e a carne
macia, adicione os co-
gumelos e o creme de
leite.

Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.

Sirva  imediatamente,
acompanhado de arroz
e batata palha.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
.""}";'i-'i-

=4y Prefeitura Municipal de Belford Roxo
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MUNICIPIO DE BELFORD ROX0O
RELATORIO RESUMIDO DA EXECUGAD ORCAMENTARIA
DEMONSTRATIVO DOS RESTOS A PAGAR POR PODER E ORGAD
ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
PERIODO DE REFERENCIA : 2* Bimestre / 2023

LEF, ar &3, nosd W - Asewn T
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ey MUNICIPYO DE BELFORD ROXO
10 RESUMIDO DA EXECUGAD DRCAMENTARILA
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAD E DESENVOLVIMENTO DO ENSING

CRCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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ReLOr REBUANDD B LIS AN
FILE DE PEIXE ASSADO DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM IAHMI mrg:ﬂ.m DO ENSIND
DEMONSTRATIVO DAS RECEITAS E DESPESAS COM MANUTENGAO E DESENVOLVIMENTO DO ENSING
Ingredientes ORCAMENTOS FISCAL E DA SEGURIDADE SOCIAL

PERIODO DE REFERENCIA - 2° Bimastre [ 20323

500 g de file de peixe (tila- LEI 830408, art 72 - Angas

pia, saint peter ou outro) / RE1,00
4 batatas grande descas- o RECEITAS REALLTADAS
cada em rodelas de 0,5 REONTAS RECERDAS DO FUNDES M0 SXIRCECD ATLAIADA AP BmE02) | &
centimetro de espessura / o TS CErE SIS U TN —m—-ﬂmw
2 tomates picadinhos / 1/2 oo shorw s 253.502.000.0 msmears | 317
pimentéo(se ele for grande) 1.2 Rntnentn 0y Apiicagln Famnoses H':"’““': “:ﬁ:;: i:.::
1 gebolf;l Tédialhpicatza em) T —— " 10.080,0 7 188 3183 | 86218
cubos colher (sopa i 0 0.0 17950 383 | s e
. . L D SMe a0 Ay e i e a a0 & B B
cheia de alcaparras / cheiro B3 FUNDHES - Cirmpls mrfaglc o Lmiia - wAAT 21 800 000.0 sassan | sona
-verde a gosto / coentro a :: ;:ﬂ' " 1,000 0000 Masrmae | waa
gosto (opcional) / 1/2 colher = ae oo | ooe
! i AT TG S8 o B TSy | s
(sopa) de sal / 1 dente de p— - e —
alho (pequeno) bem espre- DGR B EXERGICKMS ANTERIGRSS § WAG UTILEADOS VALOR
mido / azeite a gosto - 7014 COS RICURGOS DE UPERAWT 2 4 L6
B - SR T D0 EEERDED W EDNATARSENTE ANTE Rl 7 47 GE0
B - Sui Ryt RESICUS DN QTR EXERDICDE as
—_—— —— |
B TOTAL BOB RECURSDS DO PUNOED DeSPOSIVERS PARA UTILIZACAD { « &) | I
Modo de preparo COTAGAD DESPLSAS OESAERAL OtSetsas
e R o At 3 Bl liitie: Ak o P e Ak o Berddia
Tempere o filé de peixe com = = (] i
¢ epalho ; reservpe ‘Tﬂ‘;ﬂ:mﬂhimmﬂm [ EFIFITT] TR 30 408 104 3 TR TORD
: 90 - B Sy 54 126 0000 54120 00 8 8400 394 1 & 400 D8 1
Misture o tomate, cebola, A1 Cote 58 126 D000 38120 000 0 2571461 2ETIANEA
pimentdo e alcaparras e PRGBS BE Ol DD 8. 000 D00 S I 0 00 0 Rl s
B R 147 W08 28 143 500 TG 8 33008 193 2 MBI T
tempere com um pouco de 10 5 Bt e i o A (-T.] (1] pa 1]
sal e junte o cheiro verde e o (13 a0 6.8 T
coentro e s AN e = e
11- CUTRAR CERPEEAS 8O a0 B4 §7.230 M0 280 394 0 22 M9.4204
Reseve " :-!al-g-uf ™y M e 0Ng 14 BB 4bd B TTTOTHS TTITOTES
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cruas 17 B bducinisd 8 myird & AaSufirh L4 o] [ 1] Ao g
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. 1 distrib 11§ darmacnmraiis Gae de W ae 6 &L s
peixe e por cima distribua 1148 Tragote Exsale 04 g on &0 g0 e
mistura do tomate : ne

Regue com bastante azeite

e leve ao forno por mais ou INCHCADORES DO FuKDER
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TORTA DE MARACUJA

Ingredientes
MASSA

12 colheres (sopa) de fa-
rinha/2 a 3 colheres (sopa)
de agucar/1 colher (cha) de
fermento em pd/5 colheres
(sopa) de margarina/2 colhe-
res de creme de leite.

RECHEIO
1 lata de leite condensa-
do/1 lata de creme de lei-
te/200 ml de suco concen-
trado de maracuja sem as
sementes (3 a 4 maracujas).

COBERTURA
Polpa de um maracuja
com as sementes/1 colher
(sopa) de amido de milho/3
colheres de agucar.

Modo de preparo

MASSA

Misture tudo e amasse
bem até ficar uma massa ho-
mogénea.

Abra a massa e coloque
em uma forma redonda de
fundo removivel.

Leve ao forno até ficar
dourada.

RECHEIO
Bata tudo no liquidificador
por alguns minutos e despeje
sobre a massa ja assada.
COBERTURA

Cologue os ingredientes
em uma panela, misture bem
e leve ao fogo mexendo até
as sementes se separarem,
espalhe por cima do recheio
e leve a geladeira.

Fica uma torta muito boni-
ta e gostosa.

CHURROS

Ingredientes

1 e 1/2 xicara de leite/1/2
xicara de agua/2 colheres de
margarina ou manteiga/2 xi-
caras de farinha de trigo/sal
a gosto.

Modo de preparo

Cologue em uma panela o
leite, a agua, a manteiga e o
sal.

Quando o leite ferver, co-
loque a farinha e mexa bem,
até soltar do fundo da panela
(mexa bem rapido).

Coloque a massa em um
saco de confeiteiro, com o
bico pitanga.

Faca tirinhas com a massa
e frite.

Passe na canela com agu-
car e sirva.

GELATINA CREMOSA
Ingredientes

3 caixas de gelatina
de morango/2 caixas de
creme de leite/3 colheres
de sopa de agucar.

Modo de preparo

Prepare as caixinhas de
gelatina todas juntas, mas
com menos agua para ficar
mais firme, com a agucar

Depois coloque as caixi-
nhas de creme de leite junto
com a gelatina e bata por
uns 2 minutos

Leve a geladeira por 4 a
5 horas

A gelatina separa do cre-
me e ficam 2 camadas.
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CARNE MOiIDA COM
BATATA SIMPLES
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GALINHA COM QUIABO

Ingredientes

680 g de molho de toma-
te/1/2 litro de agua

600 g de galinha cortada
em pedagos/1 cebola in-
teira picada/3 dentes de
alho/4 colheres (sopa) de
azeite de oliva/300 g de
quiabo picado em rode-
las/200 g de milho

sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo

Ferva o molho de tomate, a
agua e o sal.

Reserve.

Aqueca o azeite e frite os pe-
dagos da galinha com o alho
e a cebola.

Coloque o quiabo picado
Mexa apenas um pouco, com
cuidado para ele nao babar.
Cubra com o caldo até que
passe dois dedos do nivel
dos ingredientes.

Espere cozinhar bem, e
acrescente o milho ao res-
tante do que foi preparado
com o molho e despeje sobre
a galinha.

Misture tudo e deixe mais 3
minutos em fogo brando
Retire do fogo.

Sirva ainda quente com arroz
branco.
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CARAPEBA
GRELHADA

Ingredientes

1 carapeba limpa e
sem visceras/ Suco
de 1 limao/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa)
de azeite/ 1 folha de
alface para decorar

Modo de preparo

Tempere a carapeba
com o suco de limao
e o sal.

Grelhe-a em uma
grelha, untada com
0 azeite por 20 minu-
tos.

Na metade do tem-
po, vire o peixe, para
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe
sobre ela.

ARROZ DE FORNO
Ingredientes

4 xicaras (cha) de
arroz cozido 100
gramas de queijo
mussarela ralada
100 gramas de acai
cortado em cubos
pequenos 1 cenou-
ra ralada 2 colheres
(sopa) de salsa (ou
salsinha) picada 2
unidades de ovo 1
xicara (cha) de leite
1/2 copo de requei-
jao 1 xicara (cha)
de queijo parmeséo
ralado * sal a gosto
* pimenta-do-reino a
gosto

Modo de preparo

Em uma tigela, mis-
ture o arroz, a mus-
sarela, o presunto, a
cenoura e a salsa.
Coloque em um re-
fratario untado com
margarina.

No liquidificador,
bata os ovos, o leite,
0 requeijao, o queijo
ralado, o sal e a pi-
menta.

Despeje sobre o ar-
roz e asse no forno,
preaquecido, a 200
°C durante 30 minu-
tos ou até dourar.

ARROZ DE TACACA
Ingredientes

1 xicara (cha) de ar-
roz arbéreo cozido/ 1
xicara (cha) de tucupi/
50g de camardes se-
cos/ 1/4 xicara (cha)
de jambu cozido e pi-
cado

Modo de preparo

Em uma frigideira, co-
loque o arroz e acres-
cente o tucupi e os
camardes, mexendo
sempre.

Deixe cozinhar até re-
duzir o volume a me-
tade e ficar cremoso.
Acrescente o jambu
picado, misture bem e
sirva.
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FRANGO COM GENGIBRE,

SALSAO E MACA

Ingredientes

1 colher (sopa) de creme
vegetal doriana light/1/2
cebola picada/2 colhe-
res (cha) de gengibre
ralado/1/2 kg de filé de
frango cortado em cubos
médios/1/2 xicara (cha)
de vinho branco seco/1/2
xicara (cha) de agua/1/2
xicara (cha) de salsao pi-
cado/1 maga verde gran-
de, com casca picada/1
xicara (cha) de maionese
hellmann’s light.

Modo de preparo

Em uma panela média,
derreta o creme vegetal
doriana light e refogue a
cebola e o gengibre por 1
minuto.

Acrescente o frango e re-
fogue até dourar.

Junte o vinho branco e a
agua.

Cozinhe em fogo médio
por 10 minutos ou até fi-
car macio.

Adicione o0 salsdo e a
maca.

Cozinhe por mais 5 minu-
tos, mexendo de vez em
quando.

Adicione a maionese
hellmann’s light e mistu-
re.

Sirva em seguida.

FRANGO XADREZ
Ingredientes

2 colheres (sopa) de
azeite de oliva/2 cebo-
las médias cortadas em
cubos/2 dentes de alho
esmagados/500 g de
file de frango sem pele
e cortado em cubos/sal
a gosto/1 pimentdo ver-
de cortado em cubos/1
pimentdao vermelho cor-
tado em cubos/1 pimen-
tdo amarelo cortado em
cubos/1 xicara (cha) de
cogumelos em conserva
cortados ao meio/1/4 xi-
cara de molho shoyu/1
colher (sopa) de maise-
na/1/2 xicara (cha) de
agua/2 colheres (sopa)
de amendoim torrado.

Modo de preparo

Em uma frigideira ou pane-
la grande, misture a metade
do azeite de oliva, a cebola,
o alho e deixe fritar.

Retire e coloque em um
prato.

Na mesma panela, coloque
o sal, o restante do azeite e
frite os pimentdes e os co-
gumelos por 5 minutos.
Retire e despeje em outro
prato.

Ainda na mesma panela,
coloque o frango e frite até
dourar.

Coloque todos os ingre-
dientes novamente na fri-
gideira, misture bem com
uma colher de pau e refo-
gue por mais 2 minutos.
Em uma xicara, misture o
molho shoyu, a maisena e
a agua.

Mexa bem e junte a mistura
de frango.

Cozinhe, mexendo cons-
tantemente, até formar um
molho espesso.

Cologue em uma travessa,
polvilhe com amendoim e
sirva quente.
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Despacho do Processo n° 52/0011/2023 = HOMOLOGO a presente LICITAGAO
na modalidade CONCORRENCIA PUBLICA N° 005/2023, cujo objeto é CONTRA-
TAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO RAMO DE CONSTRUGAO CIVIL
PARA EXECUGAO DE OBRA DE DRENAGEM, PAVIMENTAGAO E CALCADAS
NA ESTRADA ANIBAL DA MOTA NO BAIRRO SAO JOSE NO MUNICIPIO DE
BELFORD ROXO/RJ., adjudicando seu objeto a empresa: SAGA CONSTRUTO-
RA LTDA,, no valor de R$ 5.616.646,93 (cinco milhdes seiscentos e dezesseis
mil seiscentos e quarenta e seis reais e noventa e trés centavos) conforme Ata
de julgamento/mapa de lances e Ata de adjudicacdo/Mapa de Adjudicagao da
Comissao Permanente de Licitagao as fls. 949/952 e ainda, pareceres da Douta
Procuradoria-Geral do Municipio em fls. 284/288 e da Controladoria Geral do

Municipio as fls. 958/959 e 961.
Belford Roxo, 30 de Maio de
2023.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA

-Secretario Municipal de Obras, Projetos e Captagdo de Recursos e Desenvol-

vimento Urbano-

Despacho do Processo n° 52/00025/2023 = HOMOLOGO a presente LICITA-
CAO na modalidade CONCORRENCIA PUBLICA N° 007/2023, cujo objeto é
CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO RAMO DE CONSTRUGAO
CIVIL PARA EXECUGAO DE OBRA DE DRENAGEM PAVIMENTAGAO E CAL-
CADAS NARUA KRAKATOA E DIVERSOS LOGRADOUROS NO BAIRRO SAO
FRANCISCO NO MUNICiPIO DE BELFORD ROXO/RJ., adjudicando seu objeto
a empresa: CONSTRUTORA AYLA EIRELLI., no valor de R$ 9.447.905,08 (nove
milhées quatrocentos e quarenta e sete mil novecentos e cinco reais e oito
centavos) conforme Ata de julgamento/mapa de lances e Ata de adjudicagao/
Mapa de Adjudicacdo da Comissdo Permanente de Licitagdo as fls. 988/991 e
ainda, pareceres da Douta Procuradoria-Geral do Municipio em fls. 194/199 e

da Controladoria Geral do Municipio as fls. 997/998 e 1000.
Belford Roxo, 30 de Maio de
2023.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA

-Secretario Municipal de Obras, Projetos e Captacado de Recursos e Desenvol-

vimento Urbano-

Despacho do Processo n° 52/0012/2023 = HOMOLOGO a presente LICITAGAO
na modalidade TOMADA DE PREGCO N° 009/2023, cujo objeto € CONTRATA-
GAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO RAMO DE CONSTRUGAO CIVIL PARA
EXECUGAO DE OBRA DE PRAGA NA ESTRADA BELFORD ROXO C/ RUA SEM
NOME (AO LADO DO CANAL) NO BAIRRO SANTA TEREZA NO MUNICIPIO DE
BELFORD ROXO/RJ., adjudicando seu objeto a empresa: IFD ENGENHARIA
LTDA., no valor de R$ 1.200.785,46 (hum milhdo duzentos mil setecentos e
oitenta e cinco reais e quarenta e seis centavos) conforme Ata de julgamento/
mapa de lances e Ata de adjudicagdo/Mapa de Adjudicacdo da Comissao Per-
manente de Licitagao as fls. 1090/1093 e ainda, pareceres da Douta Procurado-
ria-Geral do Municipio em fls. 300/305 e da Controladoria Geral do Municipio
as fls. 1099/1100 e 1001.
Belford Roxo, 30 de Maio de
2023.
ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
-Secretario Municipal de Obras, Projetos e Captagado de Recursos e Desenvol-

vimento Urbano-

ERRATAS:

Na PORTARIA N° 0007/FUNSBR/2023 DE 19 DE MAIO DE 2023, publicada no
Jornal hora H em 20/05/2023

Onde se lé: ELISABETE PEREIRA DANTAS

Leia-se: ELISABETE PEREIRA DA SILVA DANTAS

Na PORTARIA N° 0009/FUNSBR/2023 DE 29 DE MAIO DE 2023, publicada no
Jornal hora H em 31/05/2023

Onde se 1é: ALIENE DIAN MURRAY

Leia-se: ALIENE MURRAY DIAN MUNIZ

Na PORTARIA N° 0009/FUNSBR/2023 DE 29 DE MAIO DE 2023, publicada no
Jornal hora H em 31/05/2023

Onde se 1&é: ANA CAROLINA CORREA

Leia-se: ANA CAROLINE CORREA

Da PORTARIA N° 0008/FUNSBR/2023 DE 29 DE MAIO DE 2023 a PORTARIA N°
0011/FUNSBR /2023 DE 29 DE MAIO DE 2023, publicadas no Jornal hora H em
31/05/2023

Onde se 1&: SECRETARIO MUNICIPAL DE SAUDE

Leia-se: PRESIDENTE DA FUNDACAO DE SAUDE DE BELFORD ROXO

FLAVIO FRANCISCO GONGALVES
Presidente da Fundagao de Saude de Belford Roxo-FUNSBR
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ATOS OFICIAIS @

¥

Receltas Hora H

PAELLA
VEGETARIANA

Ingredientes

1/3 xicara (cha) de azei-
te de olival cebola pi-
cada2 dentes de alho
picados2 talos de sal-
sd0 (ou aipo) picados2
cenoura cortadas em
cubos1 abobrinha corta-
da em cubo1 pimentao
vermelho sem semen-
tes picado1 xicara (cha)
de arroz3 xicaras (cha)
de caldo de legumes1
colher (café) de aca-
frao-da-terra (ou curcu-
ma)1/2 xicara (cha) de
vinho branco2 tomate
sem pele e sem semen-
tes picadose ervas fres-
cas a gosto

Modo de preparo

Em uma frigideira gran-
de, aqueca o azeite.
Frite a cebola, o alho,
junte o restante dos ve-
getais e misture.
Adicione o arroz, o caldo
de legumes e o agafrao.
Quando comecar a se-
car, adicione o vinho, o
tomate e as ervas.
Cozinhe por mais dois
minutos e sirva em se-
guida.

LEGUMES ASSADOS
NO SAL GROSSO

Ingredientes

* 400 gramas de espiga
de milho* 400 gramas de
batatas variadas (roxa,
doce e yacon)+ 400 gra-
mas de cenoura (laranja
e roxa)* 400 gramas de
aboboras 400 gramas
de cebolas Sal grossoe
Tomates-cereja e alca-
chofras para decorar

Modo de preparo

Corte as espigas de mi-
Iho, as batatas, as ce-
nouras, a aboébora e as
cebolas em quatro par-
tes.

Disponha-as em uma
assadeira sobre uma
camada de sal grosso.
Cubra com mais sal.
Leve ao forno a 180°C
por uma hora.

Balance um a um para
tirar o excesso de sal.
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PREFEITURA DE

CREPE DE TAPIOCA Belford Roxo

(CREPIOCA)
Ingredientes } - BN} FORNECIMENTO

1 ovo (é melhor tirar a pele T a——— T T e Dl
da gema)/1 colher de polvilho o ks

doce (pode ser substituido

por tapioca ou polvilho aze-
do)/1 colher de requeijao/1
colher de agua/1 pitada sal.

PREFEITURA DE
Belford Roxo
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Modo de preparo
Bata todos os ingredientes

em gmhmlxer até obter uma I —————
consisténcia cremosa. v s Exinal do Praghe Pressscial (SRF) o J10221, gu-8 precedes o intngen.o prassmis lnstrumessa
Despeje uma concha da mas-
sa numa frigideira levemente
untada com margarina, tam-
pe e deixe dourar.

Recheie a gosto e dobre ao
meio como um crepe.
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PIRAO DE FRANGO
Ingredientes
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2 peitos de frango/1 ce- prackadio . Pf/
bola/3 dentes de alho/2 .
tomates/sal/caldo de ¥
frango/salsinha e ceboli-

nha/farinha de mandioca. } ‘*

Modo de preparo

Desfie os frangos depois de PREFEITURA DE
cozidos.

o , . «s Belford Roxo
Nao jogue a dgua que cozi- ' h
nhou o frango. - v Belford Roxo

Refogue a cebola, o alho, co- 13- Framrads & aagaiacts, & fumsmnbor sen S do comprosiss: st
loque o frango e faga o mo-
Iho com os tomates, tempere
com o caldo de frango, sal,

cebolinha e salsinha. T i -~wﬁ-ﬂ=:::;~::‘_“;
. . & il el e arrelaion, AR g @ sereel

Coloque a &gua que esta se- e o s farmpta o lasecs g paraunidad dn magociaght.

parada para ferver.

Em um recipiente coloque a
farinha de mandioca com um
pouco de agua.

Acrescente o molho de fran-
go na agua fervendo.

Aos poucos engrosse com a
farinha de mandioca que esta
separada.
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FRANGO DE PANELA DE
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SSAO SEM AGUA A
Ingredientes P ——————————— T I
1 frango inteiro/1/2 cebola/ e Rt L L .
pimenta-do-reino (a gosto)/ 8333 - P mepurvemifale e st e areses pibfice, dvidmmemy e o s /‘/ + LCS MATERLAIS, EQUIPAMENTOS E SERVIOOS LTDA
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cebolinha (a gosto)/salsinha
(a gosto)/colorau (a gosto).

Modo de preparo }

Corte o frango em pedagos.

Cologue em uma panela de
press&o o frango e os ingredien- ., PREFEITURA DE
tes, menos o colorau e cozinhe , ,""‘__. ' Belford Roxo
por 20 minutos em fogo alto. i
Abra a panela com cuidado (n&o
esquega de tirar a pressao), co-
loque o colorau e uma pitada de

£.9 - B gombouer A Sobuman scbma, concbaldo & proceac., 8 Adednlerscio Sinl o Sevido speerilmas *
2 e & e f Hiemanl e ropones B el o & el

T - CLAS DIEREGADTIES Dk DOMPEIMITENTE
sal. 11« Cpriiuee obrigecios ds COMPROMITENTT
Cozinhe por mais 20 minutos,
dependendo do seu fogdo em
fogo médio.
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BOLO DE
COCA - COLA

Ingredientes

6 ovos/1 latinha de Coca -
Cola tradicional/2 xicaras de
farinha de trigo/1 colher de
sopa de fermento/2 xicaras
de agucar

Modo de preparo
Primeiro abra a Coca - Cola
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Emerw, oorapr, oo reoreTar o ey, o o ou e P 0 in nae mpeees, e ofseio
S0 porlepo e gur s e foaree vosm defiedos o ruorreties recieies O peeuko srepeler oo 30

e deixe alguns minutos
aberta para perder o0 gas e
nao espumar muito na hora
de bater

Bater as gemas com o agu-
car, misturar a Coca - Cola
até dissolver bem

Depois é sé misturar com o
trigo, claras e fermento
Levar ao forno médio por
aproximadamente 40 minu-
tos
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LER E DAR UM PASSO
A FRENTE, E SEGUIR
EM
DIRECAO A UM
FUTURO

MELHOR!
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A PANDEMIA NAO ACABOU
TODOS JUNTOS CONTRA O O'_O

MANTENHA
A DISTANCIA

USE MASCARA ]
MINIMA DE 2

LAVAR AS MAOS
FREQUENTEMENTE

_BIGIENIZE AS
MAOS COM ALCOOL
EM GEL

——

COBRIRABOCAEOD
NARIZ AO TOSSIR E
ESPIRRAR

AO SINAL DE FEBRE
PROCURE UM
MEDICO

A INFECCAO ATACA
0S PULMOES E
PROVOCA FALTA DE
AR




