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Um jornal de grande circulagao
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OPORTUNIDADE
IBGE abre inscricoes
para selecao de Agente
Censitario de Pesquisa
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Ex-bombeiro no caso

Marielle é transferido

REPRODUGAOQ

Preso pela Policia Federal apos
delagdo premiada do ex-PM Elcio
de Queiroz no caso Marielle Fran-
co, 0 ex-bombeiro Maxwell Simaes
Corréa, o Suel, ja esta em presidio
de seguranga maxima em Brasilia.
No documento que determinou
a prisao do envolvido diz que “a
- sua permanéncia em um presidio
comum “poderia por em risco a or-
dem publica e toda a seguranca do
Estado do Rio de Janeiro”.
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HISTORIA NA PM DO RJ

Oficial da PM é 12 mulher
a assumir o comando do
Policiamento Rodoviario

A coronel da Policia Militar do Rio Priscila de Oliveira Azevedo assumiu o Co-
mando de Policiamento Rodoviario (CPRv), anteriormente conhecido como BPRv.
A nomeacao historica, anunciada pela Secretaria de Estado da Policia Militar do
Rio de Janeiro, marca a primeira vez que uma mulher assume o comando da uni-

dade.
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REGINALDO PIMENTA / AGENCIA 0 DIA

Agentes da 502 DP (Itaguai) cumpriram, na manha de ontem (25), seis mandados de prisdo contra uma quadrilha de estelionatarios que oferecia servicos de con-
sultoria financeira. Entre os alvos da acao Fake Phoenix, esta o lider da organizacao criminosa, Hitler da Silva Angelo, de 44 anos, que também foi preso. Os agentes

cumpriram também 12 mandados de busca e apreensao em enderecos ligados ao grupo.

REPRODUGAO

Dupla suspeita de integrar
milicia roda antes de
reuniao na Baixada

Dois homens foram presos em flagrante na madrugada de ontem (25),
apontados como integrantes da milicia que atua em Nova lguagu, na
Baixada Fluminense. Com a dupla, os agentes da 82 Delegacia de Poli-
cia Judiciaria Militar (DPJM)apreenderam pistolas, municoes, capas de
colete balistico, carregadores, celulares, faca, distintivo, coldre e porta
carregador duplo. PAG.7
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Agetransp anuncia novos valores
das tarifas da RJ-124 e RJ-116

PL coloca Dia da
Sogra como data

especial na cidade
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Campanha aplica
50 milhoes contra

a gripe no Brasil
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Traficante foragido
de Goias chefiava

faccao na Zona Sul
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Belford Roxo promove
a IV Conferéncia de

Seguranca Alimentar
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Suspeito morre e 4
sao presos depois

de atirar na policia
PAC 7
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Zagueiro Marlon cumpre
suspensao e esta livre para
reestrear pelo Fluminense

Finalmente Marlon 4
vai poder vestir a ca-
misa do Fluminense.
0 jogador vai ficar a
disposicdo do técnico N
Fernando Diniz para o
duelo contra o Santos
pela 172 rodada do ﬂ"“‘"' %

Campeonato Brasi-

leiro. [~ ;
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Governo federal negocia investimento de
até R$ 100 bilhoes para destravar verbas
na area de infraestrutura das estradas
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CULTURA

Cidade do Rio passa a

HORA. :!
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celebrar o Dia da Sogra

Homenagem anual sera em 28 de abril, apesar de nao existir um motivo para isso

IZABELLE RODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

aiu no Didrio Oficial
Sdo municipio do Rio

de Janeiro a sancdo,
pelo prefeito Eduardo Paes,
de mais uma lei que passa a
valer na cidade. A partir de
agora, a cada dia 28 de abril
sera celebrado o Dia da So-
gra.

A medida foi aprovada
apds sugestdo do vereador
Zico, do Republicanos. Na
sua justificativa, ele afirmou
que “a sogra muitas vezes
¢ uma figura presente e in-
fluente na vida dos filhos e
dos conjuges, podendo ser
uma fonte de apoio, orien-
tacdo ¢ amor”. Nao ha uma
explicagdo para a escolha do

dia 28 de abril.

Uma das teorias que su-
postamente explica a ori-
gem do Dia da Sogra em
nosso pais remonta ao ano
de 1958 e ¢ associada ao
entdo presidente Juscelino
Kubitschek, que governou
o Brasil de 1956 a 1961. Na
época, os servidores federais
estariam enfrentando atrasos
no pagamentos dos salarios
e passavam por dificuldades
financeiras.

Nos momentos dificeis,
quando o salario ndo vinha,
as familias acabavam sen-
do “salvas” justamente pelo
apoio econdmico das sogras.
Com isso, Kubitschek teria
decidido criar a data para
celebrar as pessoas que ser-
viam de base para as fami-
lias nos momentos dificeis.

Renato Russo é
homenageado com
placa no prédio
em que viveu

DIVULGAGAO

A Prefeitura do Rio, por
meio da Subprefeitura da
Zona Sul, do Instituto Rio
Patrimonio da Humanidade
(IRPH) e da Secretaria Mu-
nicipal de Educagdo (SME)
fizeram a instala¢do de uma
placa de Patrimonio Cultural
Carioca, no prédio em que o
artista Renato Russo viveu
na Rua Nascimento Silva,
em Ipanema. O filho do ar-
tista, Giuliano Manfredini,
participou da homenagem,
além do subprefeito da Zona
Sul, Flavio Valle, do Secre-
tario Municipal de Educa-
¢ao, Renan Ferreirinha e da
Presidente do Instituto de
Patrimé6nio da Humanidade,
Laura Di Blasi.

Renato Russo morou no
imo6vel na Rua Nascimento
Silva de 1990 a 1996 e seu
primeiro album solo, Sto-
newall Celebration, teve
como foto de capa a ima-
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José Roberto Ornelas de Lemos

(Im Memorian)
Editoria
Hélio Martins
Juridico

Gabriella Junqueira Garcez

Artista morou no prédio por 6 anos

gem do artista na fachada
do prédio em Ipanema, foi 14
também que ele compos pe-
los menos outros 4 albuns:
Equilibrio Distante; “V”’; O
Descobrimento do Brasil e A
Tempestade.

O trabalho de identifica-
¢do dos patrimdnios cultu-
rais da cidade ¢ realizado
pelo Instituto Rio Patrimo-
nio da Humanidade (IRPH),
6rgdo vinculado a Secretaria
Municipal de Planejamento
Urbano que garante a identi-
ficacdo de bens e locais liga-
dos a cultura e a identidade
do Rio.

Por meio da fixacdo de
uma placa informativa, a
Prefeitura seleciona locais
de destaque para cada tema.
Em cada placa, os visitantes
podem saber um pouco mais
sobre o local e sua importan-
cia para a historia da cidade
€ para o tema em questao.
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Autor do PL é o vereador Zico

DIVULGAGAO
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Teatro Maria Clara Machado agora se

chama Teatro Municipal Domingos Olivei-

O prefeito do Rio de Ja-
neiro, Eduardo Paes, trocou
o nome do Teatro Munici-
pal Maria Clara Machado
para Teatro Municipal Do-
mingos Oliveira, na Gé-
vea, na Zona Sul do Rio. A
mudangca foi realizada apds
acordo com as duas familias
dos homenageados. O cen-
tro cultural fica em um ane-
x0 do Planetario da Gavea,
na rua Padre Leonel Franca.
Um decreto com a altera-
¢do saiu no Diario Oficial
do Municipio de terga-feira
(25). Na decisdo, Paes disse

DIVULGAGAO

Espaco fica na Gavea, na Zona Sul do RJ

ter considerado “a relevan-
cia do dramaturgo, diretor,
cineasta e ator para a arte
carioca e brasileira e, em
especial, sua relagdo com o

teatro”. O prefeito destacou
que a alteracao foi aprovada
pela Comissdo Carioca de
Nominagao de Logradouros
e Equipamentos Publicos.

Domingos de Oliveira
foi diretor do teatro entre os
anos 90 e 2000. Ele morreu
em 2019, e seu corpo foi ve-
lado no palco do local.

ENVIE SUA
DENUNCIA OU ELOGIO!

horahmunicipios@gmail:com

Pavimentando o caminho

Muitos pré-candidatos as eleigdes municipais do préximo ano ja estdo pavimentando o caminho para en-
trar na disputa. E a bagagem para conseguir garimpar votos vai ficando cada vez mais cheia. Vale participar
de um evento aqui, uma acao social ali e muita discussao politica nas redes sociais. Tudo para defender os
proprios interesses. Enquanto alguns t€ém boa labia, outros sdo s blablabla.

Lobbismo nas redes

Um ativista da politica, por exemplo, usa as redes
sociais para detonar a gestdo de um prefeito, aponta
problemas e diz o que faria se estivesse no comando.
Discute até economia. Os internautas ja sabem que ele
¢ pretenso candidato a uma cadeira no Legislativo do
municipio e tem feito de tudo para apresentar suas cre-
denciais de defensor do povao.

BAIXADA: Guapimirim, Magé, Duque de Caxias, Sao Jodo de Meriti, Nilopolis,
Mesquita, Belford Roxo, Nova Iguagu, Queimados, Japeri, Paracambi, Seropédica,
Itaguai. SUL FLUMINENSE: Itatiaia, Resende, Penedo, Porto Real, Quatis, Barra
do Pirai, Pirai, Barra Mansa, Volta Redonda, Vassouras, Mendes, Paulo de Frontin.
COSTA VERDE: Parati, Angra dos Reis, Mangaratiba, Sepetiba. REGIAO SERRA-
NA: Teresépolis, Nova Friburgo. RIO DE JANEIRO: Centro e Areas Metropolitanas.

Quem nao te conhece...

O problema ¢ que o mogo em questdo ja disputou
outras eleigdes municipais sem conseguir chegar nem
perto de 50% dos votos validos. O resultado s6 mostra
que sua labia de politico sabe-tudo nao estd conven-
cendo. Pelo jeito, ele tera que mudar de estratégia poli-
tica para mostrar que ndo tem sO papas na lingua, mas

compromisso com o eleitor.

2695-5360' | WHATSAPP:+21:98037-1338

www.jornalhorah.com.br
horahmunicipios@gmail.com

Rua Alexandre Gama Correia, 37 -
Rancho Novo - RJ
CEP: 26013-190

SEM REPRESENTACAO COMERCIAL

jornalhorah
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POLITICASICONTRAYAJFOME

Belford Roxo promove a IV Conferéncia
de Seguranca Alimentar e Nutricional

Secretaria da pasta de Acao Social diz que o combate a fome é prioridade do governo de Waguinho e que trabalha com gestao e a¢oes sociais permanentes

A secretaria Tati Ervite destacou a importincia do combate a fome

ANTONIO CARLOS

horahmunicipios@gmail.com

¢ ‘O Sistema de Seguran-
¢a Alimentar ¢ a sua
Relevancia para o En-
frentamento da Fome para o
Municipio de Belford Roxo”
foi o tema abordado na IV
Conferéncia Municipal de
Seguranca Alimentar ¢ Nu-
tricional Sustentavel, pro-
movida no Teatro da Cidade
pela Secretaria Municipal de
Assisténcia Social, Cidada-
nia ¢ Combate a Fome (Se-
mascf), através do Conselho
Municipal de Seguranca
Alimentar e Nutricional.

“O combate a fome ¢
prioridade desse governo.
Trabalhamos com gestdo e
acdes sociais permanentes

em nossos equipamentos.
O Brasil ¢ um grande pro-
dutor. Nado ¢ justo que 33
milhdes de brasileiros ainda
vivam com fome”, declarou
a secretaria municipal de
Assisténcia Social, Cidada-
nia ¢ Combate a Fome, Tati
Ervite.O secretario de Ges-
tdo e Inovacdo em Servigos
Publicos, Matheus Carneiro,
fez elogios as agdes de com-
bate a fome, desenvolvidas
no municipio. “Estamos em-
penhados em proporcionar
a dignidade da populagao.
Temos agdes relevantes para
ajudar o pais a sair do mapa
da fome”, disse ele.

Dependéncias
do teatro lotadas

Centenas de pessoas, en-
tre elas, representantes da

sociedade civil, nutricionis-
tas, assistentes sociais, pro-
fissionais liberais e usuarios
dos servigos assistenciais
da Secretaria, lotaram as
dependéncias do teatro.

O publico ouviu a pre-
sidente do Conselho de
Seguranga  Alimentar e
Nutricional do Estado do
Rio de Janeiro (Consea/
RJ), nutricionista, Renata
Machado, palestrar sobre o
tema: “Fortalecer o Siste-
ma Nacional de Seguranca
Alimentar e Nutricional
(SISAN) para a Garantia
da Comida de Verdade e
Um Pais Sem Fome”. “A
conferéncia ¢ um momento
de conscientizagdo muito
importante, quando ¢ pen-
sado o melhor para a cida-
de. Portanto, a participagao

JEOVANI CAMPOS/PMBR

Durante o evento todos os eixos da conferéncia foram lidos

popular ¢ essencial”, disse
Renata. Integrantes do Ser-
vigo de Convivéncia e For-

talecimento de Vinculos,
do Centro de Referéncia de
Assisténcia Social (CRAS/

Centro), cantaram ¢ encena-
ram para a plateia durante a
solenidade de abertura.

PROPOSTAS E DEBATES

Durante o dia, os partici-
pantes trocaram experién-
cias e promoveram deba-
tes.Trés Eixos Tematicos
entraram em discussdo: 1)
A Participacao da Socieda-
de Civil na Construcao da
Democracia e do SISAN,
2) Fortalecimento do SI-
SAN e Plano Municipal
de Seguranca Alimentar
e Nutricional e 3) Situa-
coes Recorrentes de Vio-
lacdo do Direito Humano
a Alimentagdo Adequada

Agetransp anuncia novos valores
das tarifas da RJ-124 e RJ-116

REPRODUGAO

O Conselho Diretor da
Agetransp (Agéncia Regu-
ladora de Servigos Publicos
Concedidos de Transportes
Aquaviarios, Ferrovidrios e
Metrovidrios e de Rodovias
do Estado do Rio de Janei-
ro) homologou ontem (25)
os reajustes anuais de tari-
fas de pedagio em rodovias
do Rio de Janeiro. Os novos
valores comecam a valer a
partir de 1° de agosto.

Na RJ-124, a Via Lagos,
por exemplo, houve redu-
¢do de R$ 0,10, passando de
R$ 17,30 para R$ 17,20 nos
dias tuteis. J4 os motoristas
que utilizarem a Via Lagos
nos fins de semana e feria-
dos, vao passar a pagar R$
28,70. O valor atual é R$
28,80.

A redugdo na tarifa foi
provocada por uma defla-
¢ao registrada na cesta com-
posta por indices do Custo
Nacional da Construcao Ci-
vil e de Obras Publicas, da
Fundagdo Getulio Vargas
(FGV), no periodo compre-
endido entre agosto de 2022

i Pedagio da Via Lagos vai operar com
novos valores a partir de 1° de agosto

e agosto de 2023 - sendo
os indices dos dois ultimos
meses projetados, conforme
contrato de concessao.

Ja a RJ-116, a Rodovia
Itaborai-Friburgo, a tarifa
vai sofrer reajuste de 4,88%,
segundo a Agetransp “para
a Tarifa Bésica de Pedagio
praticada, referente a uma
cesta composta por indi-
ces do Custo Nacional da
Construgao Civil, de Obras
Publicas e pelo Indice de
Pregos ao Consumidor, me-
didos pela Fundacao Getu-
lio Vargas (FGV), no peri-
odo compreendido entre os

meses de junho de 2022 e
junho de 2023. O valor vai
passar de R$ 8,20 para R$
8,60 a partir de agosto”.

As mudancas foram
anunciadas apds aprovacao
em sessdo regulatoria, con-
forme previsto nos contra-
tos de concessao.

CCR Barcas

Ainda na mesma sessdo
regulatoria, o Conselho Di-
retor decidiu negar o pedi-
do de reajuste de tarifas da
CCR Barcas para as linhas
sociais do sistema de trans-
porte aquaviario, linha sele-

tiva Charitas-Praga XV e li-
nha turistica da Divisao Sul.

O Conselho considerou
que ha conflito entre o pe-
dido de reajuste da conces-
sionaria e o acordo extraju-
dicial homologado no dia 2
de margo deste ano, entre
o Governo do Estado ¢ a
CCR Barcas. Na decisdo, a
Agetransp determina que o
valor atual das tarifas seja
mantido até o dia 11 de fe-
vereiro de 2025.

De acordo com o pare-
cer da Procuradoria Geral
da Agetransp, o Termo de
Acordo ¢ o Unico instru-
mento apto a tutelar a pres-
tacdo do servico. No entan-
to, o documento ndo contém
nenhuma cldusula que abor-
de o reajuste tarifario.

Desta forma, a tarifa das
linhas sociais fica mantida
em R$ 7,70, a tarifa da linha
seletiva Charitas permanece
em R$ 21, e, na Divisdo Sul
(linhas  Mangaratiba-Ilha
Grande-Angra dos Reis),
o valor continua sendo R$
20,50.

(DHAA). No final, foram
eleitos seis delegado que
representardo 0 munici-
pio. “As propostas serao
encaminhadas a Confe-
réncia Estadual que estara
acontecendo em setembro
e a Conferéncia Nacional
em dezembro”, ressaltou
o presidente do Conselho
Municipal de Seguranga
Alimentar e Nutricional
de Belford Roxo, Manoel
Martins.

O superintendente de

Seguranca Alimentar e
Nutricional do Estado
do Rio de Janeiro, Victor
Hugo Miranda, represen-
tou a secretaria estadual da
pasta, a deputada federal,
Rosangela Gomes. O se-
cretario municipal de Ges-
tao e Inovagdo em Servico
Publico, Matheus Carnei-
ro ¢ a Gestora de Ag¢oes
de Seguranca Alimentar
e Nutricional da Semas-
cf, Juliana Richa, também
participaram do evento.

Cavalos vitimas de
maus-tratos sao resgatados

Dois cavalos vitimas de
maus-tratos foram resgata-
dos na ultima segunda-feira
(24), em Paciéncia, na Zona
Oeste do Rio, por agentes
da Secretaria Municipal de
Protecao e Defesa dos Ani-
mais. Os animais foram
encontrados na comunida-
de Nova Jersey e estavam
desnutridos, machucados e
infestados de carrapatos. Se-
gundo a avaliagdo dos téc-
nicos que acompanharam a

acao, eles estavam cerca de
100 quilos abaixo do peso
normal. Os animais foram
levados para a ONG Paraiso
dos Focinhos, onde recebe-
rao tratamento. A pena por
maus-tratos pode chegar a
cinco anos de prisdo e multa
de 40 salarios minimos por
cada animal. A secretaria
disse que precisou monitorar
os dois cavalos durante todo
o fim de semana, porque o
dono estava os escondendo

United Airlines inaugura centro
de manutencao de aeronaves

Uma das principais com-
panhias dreas dos Estados
Unidos, a United Airlines
inaugurou um centro de
manutengdo de aeronaves
no Aeroporto do Galedo, na
Ilha do Governador, Zona
Norte do Rio. Com inves-
timentos na ordem de R$
100 milhdes, o espago inau-
gurado pela Varig em 1976
e operado pela portuguesa
TAP de 2005 a 2022, rece-
beu servigos de moderniza-
¢do e adaptacao do hangar.

A expectativa ¢ que o

centro gere cerca de mil em-
pregos, 0 que representa um
aumento significativo em
relagdo aos 600 empregos
registrados no auge das ope-
ragdes da TAP. Atualmente,
a United emprega 450 fun-
cionarios no local, segundo
informagoes divulgadas pelo
jornal O Globo. O centro de
manuten¢do da United Air-
lines, conta com uma area
de 60 mil metros quadrados,
possui capacidade para aten-
der simultaneamente trés ja-
tos de grande porte.

Festival de Comunicacao Sindical critica concentracao de riqueza nas big techs

Em votacdo no Con-
gresso Nacional, o Projeto
de Lei 2630/2020 — co-
nhecido como PL das Fake
News — prevé regulacao
de conteudos publicados
em redes sociais e outras
plataformas digitais.

Pesquisadores, comuni-
cadores populares e sindi-
cais defendem que ¢ pre-
ciso ir além: repensar toda
a estrutura econdomica que
permite a concentragdo de
riqueza nas maos das big
techs, as grandes empresas

de tecnologia que contro-
lam o mercado digital.

O assunto foi um dos
destaques do 4° Festival
da Comunica¢ao Sindical
e Popular, realizado na ul-
tima segunda-feira (24) na
Cinelandia, no Centro do

Rio.

Os debatedores indica-
ram a importancia de regu-
lagao e construgao de po-
liticas publicas no ambito
da economia digital.

Uma das preocupacgdes
¢ descentralizar o contro-

le e exploragao dos dados
gerados quando uma pes-
soa usa 0s espagos virtu-
ais.

“E uma luta contra a
concentracao de capital.
Os dados sao o grande
ouro dos tempos atuais,

entdo precisamos ter esse
entendimento que enfren-
tamos grandes monopo-
lios. E eles lucram muito
com a nossa atengdo e o
nosso tempo”, disse Vivia-
ne Rosa, jornalista e coor-
denadora do Intervozes.
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A Policia Civil do RJ prendeu ontem (25) 6 pessoas contra um es- Um grupo de cientistas afirma que as ondas de calor extremo na Eu-

quema de estelionato sob uma empresa que prometia a facilitacdo de ropa e nos Estados Unidos, registradas nas ultimas semanas, sdo con-

empréstimos. Um dos presos ¢ a gerente de uma agéncia de banco na sequéncia de atividades humanas - e estdo se tornando cada vez mais
fr

SDITORIAL

Quem hostilizou Moraes foi “canalha”
e nao merece respeito, diz Lula

/.

equentes.

( CLUBEDETIROS

T A 5 o1 2 5 mm .
Premio Gloria Maria premia

mulheres afrolatinas cariocas

O presidente Luiz Ina-
cio Lula da Silva (PT)
disse ter pedido ao minis-
tro da Justica e Seguran-
¢a Publica, Flavio Dino,
o fechamento dos clubes
de tiro no pais, que proli-
feraram durante o gover-
no do ex-presidente Jair
Bolsonaro (PL).
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Lula da Silva (PT) disse
nesta 3% feira (25.jul.2023)
que os xingamentos profe-
ridos contra o ministro do
STF (Supremo Tribunal
Federal) Alexandre de Mo-
raes foram ato ‘“canalha”
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fazer do Brasil um pais
civilizado, ninguém ¢ obri-
gado a gostar de ninguém,
concordar com ninguém.
Cada um € como quer. Mas
peco vamos nos respeitar,
vamos viver de forma ci-
vilizada”, disse. Em 14 de
julho, Moraes foi hostiliza-
do por 3 outros brasileiros
no Aeroporto Internacional
de Roma, na Italia. Na oca-
$i30, 0 ministro retornava
de uma palestra realizada
na Universidade de Sie-
na. Os 3 brasileiros iden-
tificados como Roberto
Mantovani Filho, Andreia
Mantovani e Alex Zanatta
desembarcaram na manha
de 15 de julho no aeroporto
de Guarulhos, em Sdo Pau-
lo. Agentes da PF estive-
ram no local no momento
do desembarque e fizeram
operagdo de busca e apre-
ensdo em enderegos liga-
dos a eles. Agora, a corpo-
racdo apura se houve crime
contra honra e ameaga.

se pode ter respeito por que
o faz. Disse ainda que, se
a “moda” de xingar mi-
nistros da Suprema Corte
pega, eles passardo a pro-
ferir seus votos em sigilo.
“Quando acontece o que
aconteceu com Moraes,
ndo € um ser humano que
pode ter respeito por ele, ¢
um canalha. Ele precisava
pelo menos ser educado. Se
vale a moda desse cidaddo,
que vai Xingar ministro que
votou uma coisa que ele
ndo gosta, 0s ministros nao
terdo mais sossego no Bra-
sil. (...)”, disse Lula duran-
te sua live semanal “Con-
versa com o Presidente”.
Na live, Lula voltou a dizer
que o pais precisa ser Civi-

presario que tem lugar
para praticar tiro seja
empresario. Ja disse para
Dino que temos que fe-
char quase todos e deixar
aberto aqueles que sao da
Policia Militar, do Exér-
cito e da Policia Civil”,
afirmou o presidente.

A Prefeitura do Rio promoveu a primeira edicdo do Prémio Gloéria Maria - Mu-
lheres Afrolatinas Cariocas no Palacio da Cidade, em Botafogo, Zona Sul do Rio. O
evento homenageou sete mulheres escolhidas pelo trabalho desenvolvido, capacida-
de de lideranga e por “agdes que contribuiram para um caminho melhor da sociedade
brasileira”. Segundo o o prefeito Eduardo Paes, a agdo premia o bom exemplo dado
pelas mulheres homenageadas. “Nao tem nada mais poderoso do que a forca do
exemplo. A Gloria Maria ocupava um espago muito especial”, disse.

( COMBATE A POBREZA |

O Fundo Estadual de
Combate a Pobreza e as
Desigualdades  Sociais
foi reestruturado. A legis-
lagdo deixa de apresen-
tar uma data limite para
funcionamento do fundo,
que estava prevista para o
dia 31 de dezembro deste
ano.

(__ SANCIONADA POR CASTRO | (__ OBRIGACOES EXCLUIDAS |

Além de tornar o Fundo permanente, a
norma tira diversas obrigagdes orcamen-
tarias que a antiga legislacdo exigia, como
os programas de cotas na graduacgao e pos-
-graduacao das universidades publicas do
Estado do Rio.

Governo negocia investimento

de até RS 100 bi em estradas

Segundo o ministro dos Transportes, se todos os contratos forem alterados, havera o adicional

ANTONIO/CARLOS

horahmunicipios@gmail.com

E 0 que determina a Lei Complementar
n°® 210/23, de autoria do Poder Executivo,
aprovada pelo Poder Legislativo (Alerj),
sancionada pelo governador Claudio Cas-
tro e publicada na edigdo extra do Diario
Oficial da tltima segunda-feira (24).

RAFAEL BARRETO/PMBR

governo estd nego-

ciando contratos de

concessao de rodo-
vias que estdo com proble-
mas, como atrasos em obras
previstas. A negociagdo te-
ria como objetivo destravar
investimentos na area de in- _
fraestrutura. Em entrevista |2 _-: AL & '} 1
ao jornal O Globo publicada | | A negociagio teria como objetivo destravar
ontem (25), o ministro dos investimentos na area de infraestrutura das rodovias no pais
Transportes, Renan Filho,
disse que, se todos os con-
tratos forem alterados, deve
haver um adicional de R$
80 bilhdes a R$ 100 bilhdes
em aportes em projetos es-

= M} i J-l_l."

quando ha interesse publi-
co, nao haveria problema.
Porque ¢ muito dificil reli-
citar. A lei de relicitagdo ¢
de 2017, e até hoje nenhu-
ma rodovia foi relicitada”,

caminho mais 4gil que a re-
licitagdo total”, declarou o
ministro.

Do montante total, Renan
Filho afirmou que R$ 40
bilhdes seriam executados

de concessdes com proble-
mas. Também, a execugao
dos contratos em vigor que
ndo apresentem contratem-
pos. Para que as renego-
ciagdes sejam realizadas,

Existem varios preen- preenchimentos, como,

truturais e de modernizagao
em estradas do Brasil.

“Isso (renegociacdo) ace-
lera investimentos, porque a
empresa ja esta no trecho, ja
tem projetos e muitas vezes
ja tem licenga ambiental,
além de ja conhecer aquela
regido. Isso facilita fazer o
investimento. Encontra um

durante o mandato de Luiz
Inacio Lula da Silva (PT),
que termina em 2026.

Plano de
investimentos
O plano de investimen-
tos nas rodovias inclui re-
cursos publicos, leildes e
o reequilibrio financeiro

o TCU (Tribunal de Con-
tas da Unido) precisa dar o
aval.

“O TCU precisa auto-
rizar a modernizacao dos
contratos. A lei diz que
quando o concessionario
desiste de um ativo ele nao
pode desejar permanecer
na concessao. Entretanto,

falou Renan Filho.

“O entendimento ¢ indi-
vidual, a ANTT [Agéncia
Nacional de Transportes
Terrestres] participa, € o
TCU tem de aferir a van-
tajosidade. E a ideia ¢ que
seja, de forma unica, uma
oportunidade de corrigir
erros historicos”, declarou.

Justica anula restricoes impostas por Biden

ESTADOS UNIDOS

- Em maio, o presidente
Joe Biden, dos Estados
Unidos, adotou uma nova
politica para imigrantes
que chegam ao pais e pe-
dem asilo: so iria conce-

E; “ga)  der protecdo se a pessoa

ja tivesse agendado uma
entrevista com uma auto-
ridade ou se tivesse tenta-
do obter asilo em algum
outro pais.

Ontem (25), a Justiga
decretou que essa politica
¢ ilegal. O juiz Jon Tigar,
que impediu a regra de
Biden, justificou a deci-
sdo dele com dois argu-
mentos: a lei americana
afirma de forma explicita
que atravessar a fronteira
dos EUA de forma ilegal
nao ¢ um impeditivo para
o pedido de asilo; os EUA
s6 podem vetar o pedido

de asilo se o imigrante
passar antes por um outro
lugar que ¢ uma opgao
realmente segura para se
viver, mas paises que nao
ttm como receber um
grande nimero de refu-
giados, como o Meéxico,
ndo se enquadram nes-
sa categoria. O governo
dos EUA ja recorreu da
sentenga. Essas regras
do governo de Joe Biden

entraram em vigor depois
do fim do Titulo 42, uma
norma mais antiga, da
¢poca da Covid-19. Du-
rante a pandemia dificul-
tava a concessdo de asilo
a ponto de torna-la quase
impossivel. A policia po-
dia deportar os imigran-
tes que cruzam a fronteira
ilegalmente rapidamente,
sem nem mesmo analisar
as solicitagodes de asilo.

chedores faciais e eles
sdo um conjunto de pro-
cedimentos que servem
para trazer harmonia e
equilibrio para o rosto.
Com esses procedi-
mentos € possivel ter
uma boca mais carnuda,
testa sem rugas, quei-
X0 protuberante e nariz
empinado, sem ter que
passar por uma cirurgia.
E possivel alcangar tra-
cos mais equilibrados
com procedimentos de
harmoniza¢do facial e
existem varios tipos de
substancias utilizadas em

por exemplo, o 4cido
hialurénico, o acido poli-
-L latico, hidroxiapatita
de célcio e policaprolac-
tona.

Existem varios tipos
de procedimentos para a
harmoniza¢do do rosto,
sdo eles, procedimentos
de: reducao de papadas;
redugdo de olheiras; re-
dugdo de rugas e marcas
de  expressdo;aumento
dos labios; definicdo de
mandibula,  mudangas
sutis no nariz; aumento
ou diminui¢do do queixo
e testa.

PARA SABER MAIS NOS VISITE EM
0] @drrenatoepalhares

| @lentedajuveniudeclinica

Dr. Renato Palhares é formado em Mediciina pela
Universidade Iguacu (UNIG). Possui Residéncia Médica em
Cirurgia com titulo de especialista registrado no

CRM-RJ (52.77429-4) e pos-graduagio em Cirurgia Pldstica.




REEORCO

Marlon cumpre suspensao
e esta livre no Fluminense

Zagueiro nao entra em campo desde o inicio de junho e deve reestrear contra o Santos

IZABELLE RODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

m dos cinco re-
forcos do Flumi-
nense nesta janela

de meio de ano, Marlon,
finalmente, esta livre para
reestrear pelo clube que o
formou. Aos 27 anos, o za-
gueiro ficou de fora contra
Flamengo e Coritiba pelo
Campeonato Brasileiro por
expulsdo e punicdo sofrida
quando defendia o Monza,
da Italia. A tendéncia € que
ele va para o jogo contra o
Santos, do proximo sabado
(29), no Maracana.

Marlon foi expulso na
ultima rodada do Campe-
onato Italiano, na derrota
do Monza por 5 a 2 para
o Atalanta, no dia 4 de ju-
nho. Além da expulsao, o

zagueiro ainda pegou mais
um jogo de suspensdo apos
ter sido julgado pelo tri-
bunal desportivo da Italia.
Caso semelhante aconteceu
com Cristiano Ronaldo no
Al Nassr. O astro portugués
ficou fora de dois jogos por
ter sido suspenso no Cam-
peonato Inglés pelo Man-
chester United.

Marlon foi o inico refor-
¢o desta janela tricolor que
ainda ndo entrou em cam-
po. Leonardo Fernandez
estreou contra o Flamengo.
Enquanto Diogo Barbosa,
Danielzinho e Yony Gon-
zalez entraram em campo
contra o Coritiba. Além de
Marlon, o Fluminense vol-
ta a ter Cano a disposi¢ao
- 0 jogador ndo enfrentou o
Coxa por ter recebido o ter-
ceiro amarelo.

Ainda ndo ¢ garantido

que Marlon sera titular ja na
proxima rodada. Antes mes-
mo de acertar com o Flumi-
nense, 0 zagueiro mantinha
a forma no CT Carlos Cas-
tilho. Ele ja treina com a
equipe ha, pelo menos, duas
semanas, ja que foi anun-
ciado no dia 12 de julho.

A ultima vez que Marlon
esteve em campo foi justa-
mente na partida em que foi
expulso pelo Monza. Ele
entrou no segundo tempo
e foi expulso no minuto se-
guinte. A Ultima partida que
fez como titular foi em 28 de
maio, na derrota do Monza
para o Lecce. Revelado em
Xerém, Marlon disputou 71
jogos com a camisa tricolor,
sendo 64 como titular. Sur-
giu tdo bem que em 2015
foi convocado por Dunga
para a selecdo olimpica,
mas ndo foi para as Olim-
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Marlon foi o tnico reforco que ainda nio entrou em campo

piadas do Rio de Janeiro no
ano seguinte porque perdeu
espago no Fluminense com
a chegada do técnico Levir
Culpi em 2016.

Fla espera uma resposta do Zenit por Wendel

Em busca da contratagao
de Wendel junto ao Zenit, o
Flamengo aguarda uma res-
posta do clube russo ainda
esta semana. Valores ofe-
recidos pelo Rubro-Negro
ainda estdo distantes, po-
rém, a expectativa ¢ que 0 0
volante e seu staff consigam
flexibilizar a negociagao.

O Zenit teria pedido algo
em torno de 20 a 25 milhdes
de euros (entre R$ 104 ¢ R$
131 milhdes). O Flamengo
acerta com um valor entre
13 e 15 milhdes de euros
(de cerca de R$ 68 a R$ 78
milhdes). As partes continu-
am em negociagao.
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Jogador foi revelado pelo Fluminense

Wendel, de 25 anos, foi no fim de 2017 negociado em 2020, por 21 milhdes de

revelado pelo Fluminense
e deixou o clube carioca

com o Sporting. O jogador
foi contratado pelo Zenit,

euros (algo em torno de R$
130 milhdes na época).

Botafogo acerta salarios com lateral uruguaio
e avanca pela contratacao de Mateo Ponte

O Botafogo avangou para
anunciar um refor¢o para a
lateral direita: Mateo Pon-
te, de 20 anos, que pertence
ao Dantibio, do Uruguai. O
Glorioso recebeu sinal ver-
de dos uruguaios para ne-
gociar com o atleta e ja tem
saldrios acertados.

Nas conversas o clube
carioca apresentou um pla-
no de carreira ao jogador,
que pode, dependendo do
desempenho, defender clu-
bes da Europa como o Lyon
da Franga ou o Crystal Pa-
lace da Inglaterra, ambos
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Vinculo com o Danubio vai até 2026

geridos por John Textor.
Mateo Ponte tem pro-
postas de clubes europeus,
mas tem como prioridade
o acerto com o Botafogo.
Os empresarios que fazem
a gestdo de sua carreira en-

tendem que uma passagem
pelo Brasil antes da Europa
seria o melhor para ele.

O vinculo com o Danu-
bio vai até 2026, mas o fato
do defensor ter conquistado
o titulo do Mundial Sub-20

pelo Uruguai o valorizou e
a permanéncia no time uru-
guaio ¢ pouco provavel. O
Dantbio deseja 3 milhdes
de euros (R$ 15 mi) pela
sua liberagdo, mas os bota-
foguenses querem negociar
este valor.

O Botafogo busca um
lateral-direito como priori-
dade apos a lesdo de Rafa-
el, que ndo joga mais neste
ano. Além disso, Daniel
Borges foi emprestado ao
América-MG. Assim, ape-
nas o argentino Di Palécio
esta a disposicao.

No mesmo ano, foi ven-
dido ao Barcelona, da Es-
panha. Na Europa, rodou
ainda por Nice, Sassuolo,
Shakhtar Donetsk e Monza,

ultimo clube onde atuou por
empréstimo, por causa da
guerra na Ucrania (mesma
forma de negociacdo que o
fez voltar ao Flu).

Botafogo ultrapassa marca
de 50 mil socios-torcedores

O bom momento vivido
pelo Botafogo dentro de
campo fez o clube atingir
uma marca importante. Pela
primeira vez, o Glorioso ul-
trapassou os 50 mil socios-
-torcedores, recorde absolu-
to em sua historia.

“Mais uma marca ex-
pressiva que alcangamos ao
lado dos nossos torcedores.
Simboliza esta sinergia sem
igual, entre clube e torcida,
que tem feito a diferenca e
potencializado o trabalho
de alto nivel realizado inter-
namente.

Sem duvida, é um indi-
cativo que estamos no ca-
minho certo e nos motiva a
seguir com esta construgao.

Quero agradecer aos bota-
foguenses por acreditarem
em nos, por todo envol-
vimento, e dizer para eles
que vamos buscar sempre
mais”, afirmou Thairo Ar-
ruda, CEO da SAF.

Desde a implementacdo
da SAF, os nimeros de so-
cio-torcedor do Botafogo
foram impulsionados. An-
tes, o pico do time carioca
foi em 2020, quando con-
tratou Salomon Kalou e
chegou a 33 mil socios.

Em 2021, o socio-torce-
dor do Botafogo foi total-
mente reformulado. O “Ca-
misa 77, atual programa do
clube, foi langado em junho
daquele ano.

Pirani se despede do Fluminense

Gabriel Pirani se despe-
diu oficialmente do Flu-
minense. Emprestado pelo
Santos ao Tricolor, 0 meia
teve o vinculo com o clube
carioca encerrado para ser
vendido ao DC United, dos
Estados Unidos. Nas redes
sociais, o jogador afirmou
que o Fluminense ganhou
mais um torcedor.

“Foi um periodo curto,
porém incrivel. Aqui pude
ser campedo pela primei-
ra vez em minha carreira
profissional. Vocés ganha-
ram mais um torcedor para
o0 Tricolor! Muito obrigado

por tudo que fez em minha
vida, Fluminense”, disse o
jogador.

Com a saida de Gabriel
Pirani, o Fluminense per-
deu o seu “12° jogador” de
2023. Até o jogo contra o
Coritiba, na ultima segun-
da-feira, 0 meia era o atleta
que mais vezes saiu do ban-
Co para entrar na equipe ao
longo das partidas.

De fora da relagdo con-
tra o Flamengo e contra o
Coxa, ele acabou sendo al-
cangado por John Kennedy,
que chegou a 16 participa-
¢oes saindo do banco.

Reforcos realizam exames médicos para assinar com o Vasco da Gama

Reforgos do Vasco, Pau-
linho e Bruno Praxedes ja
estdo no Rio de Janeiro para
realizar exames médicos
e, se aprovados, assinarem
contrato com o clube. A ten-
déncia é que a assinatura
ocorra ainda nesta semana
com o anuncio oficial hoje
(26). A dupla, inclusive, ja
deve se juntar ao elenco € ao

técnico Ramoén Diaz para as
atividades desta quarta-feira,
visando o confronto com o
Corinthians, no sabado (29),
na Neo Quimica Arena, em
Sao Paulo. Se tudo estiver
certo e ambos regularizados,
a dupla pode viajar com a
delegacao.

Praxedes tem a situagdo
mais simples, uma vez que

sera emprestado pelo Red
Bull Bragantino e a docu-
mentagdo serd repassada de
forma mais simples entre os
clubes. O nome do volante
deve estar no BID da CBF
até sexta-feira (28) para ele
estar em campo no fim de
semana. A situacao de Pau-
linho ¢é mais dificil, em rela-
cdo a documentacao. O Vas-

co tem até o dia 2 de agosto
para registrar o novo refor-
¢o, que foi contratado do
Al-Shabab-ARA por R$ 6,5
milhdes. Em relagdo a ele,
mesmo aprovado no exame,
o Cruz-Maltino necessita da
documentagdo do Oriente
Médio. Paulinho deve estar
apto para estrear diante do
Grémio, no dia 6 de agosto,

com local a ser definido. A
principio, o Vasco mandara
0jogo, com torcida, mas lon-
ge de Sdo Januario. A defini-
¢ao sobre o local saira nos
proximos dias. O lateral-es-
querdo Jefferson ainda ndo
foi anunciado oficialmente,
mas ja estd treinando com
todo elenco vascaino. Ele
realizou exames médicos na

semana passada e se juntou
ao elenco na segunda-feira
(24). O Vasco aguarda s6
a documentagdo final para
anunciar o jogador. Diferen-
temente dos outros reforgos,
Jefferson chega para compor
elenco e ser reserva imedia-
to de Lucas Piton, que es-
tava sem substituto desde a
saida de Paulo Victor.
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50 milhoes de [
oses aplicadas =

contra a gripe

SUS ainda tem vacinas
contra a influenza disponiveis

IZABELLE'RODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

Brasil registrou
mais de 50 milhdes
de doses aplicadas

contra a gripe. Os dados
sdo da plataforma Localiza-
SUS, que também indicou
que a cobertura vacinal entre

gestantes, idosos, puérpe-
ras, trabalhadores de saude
e professores ultrapassou
50%. Esses grupos sdo con-
siderados prioritarios para a
vacinagao.

“Quero conclamar a unido
de todos pelo nosso Movi-
mento Nacional pela Vaci-
nagdo, um movimento do
Ministério da Saude, dos

estados, dos municipios ¢ de
toda a sociedade civil. Pre-
cisamos retomar a confianca
da populacdo nas vacinas”,
reforca a ministra da Saude,
Nisia Trindade. A meta ¢
imunizar 90% da populacdo.
Mais de 80 milhdes de doses
trivalentes, produzidas pelo
Instituto Butantan, foram
distribuidas para todo o pais.

IBGE abre inscricoes para selecao
de Agente Censitario de Pesquisa

O Instituto Brasileiro
de Geografia e Estatistica
(IBGE) abriu na segunda-
-feira (24) as inscri¢des para
0 processo seletivo destina-
do ao cargo temporario de
Agente Censitario de Pes-
quisas ¢ Mapeamento (AC-
MAP).

Sao disponibilizadas 148
vagas para todo pais, com
exigéncia de ensino médio
completo. A selegdo tam-
bém contempla a reserva de
vagas para candidatos auto-
declarados pretos e pardos,
bem como para pessoas com
deficiéncia.

As inscrigdes se encer-
ram no dia 13 de agosto. O

Serdo 148 vagas temporarias

edital atualizado encontra-se
disponivel no site do Insti-
tuto Nacional de Sele¢des
e Concursos (SELECON).
Para participar, ¢ necessario
o pagamento de uma taxa
de inscrigdo no valor de R$
30,00.

Os aprovados serdo remu-
nerados com salario de R$
3,1 mil, além de contar com
beneficios como auxilio-
-alimentacdo no valor de R$
658,00, auxilio-transporte ¢
auxilio pré-escolar. O con-
trato terd previsdo de dura-
¢ao de até um ano, podendo
ser prorrogado por mais dois
anos. A carga horéria sema-
nal sera de 40 horas, com ex-
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pediente de 8 horas diarias.

A selegdo dos candidatos
sera realizada por meio de
prova objetiva, com carater
eliminatorio e classificato-
rio, marcada para o dia 24 de
setembro.

O resultado final do pro-
cesso seletivo sai no dia
25 de outubro. O contel-
do programatico abrangera
disciplinas como Lingua
Portuguesa, Matematica e
Raciocinio Logico, Etica no
Servico Publico e Geografia.
O processo seletivo visa a
contratagdo de pessoal para
apoio em atividades poste-
riores ao Censo Demografi-
co.

ICMBio é autorizado a chamar 160
servidores aprovados em concurso

O presidente Luiz Ina-
cio Lula da Silva assinou
um decreto autorizando a
nomeagao de 160 servido-
res para o Instituto Chico
Mendes de Conservagao da
Biodiversidade (ICMBio),
aprovados no concurso pu-
blico de 2022, mas que nao
foram classificados dentro
do numero de vagas dispo-
niveis na época. Serdo cha-
mados 110 analistas e 50
técnicos ambientais.

O coordenador de Ad-
ministracdo de Pessoal do
ICMBio, Renato Machado,
informou que os 160 novos
servidores serdo nomeados
nos proximos dez dias, para
que haja tempo habil de to-
dos passarem por pericia

REPRODUGAO

médica e demais procedi-
mentos necessarios no pro-
cesso de contratacao.

“Ap6s a posse, eles terdo
15 dias para entrar em exer-
cicio, caso 1sso ndo aconte-
ca, 0s técnicos remanescen-
tes da lista de espera ainda
poderdo ser chamados”, ex-
plicou.

O resultado do concurso

publico foi homologado em
7 de junho de 2022 e teve
a sua validade prorrogada
at¢ 2024. Desde a ultima
nomeacdo, em marco deste
ano, ainda ha 181 candida-
tos aprovados no cadastro
reserva. Todos na Regido
Norte e no Maranhdo, area
que abrange a AmazoOnia
Legal.

O Sistema Unico de Saude
ainda tem vacinas disponi-
veis para pessoas a partir
dos 6 meses de idade. Quem
ainda ndo se vacinou preci-
sa verificar o calendario do
estado e/ou municipio sobre
a disponibilidade. A imuni-
zagdo ¢ fundamental, por-
que reduz a carga da doenca,
especialmente em pessoas

FGTS aprova
distribuicao
de R$ 12,7
bilhoes a
trabalhadores

O Conselho Curador
do Fundo de Garantia do
Tempo de Servigo (FGTS)
aprovou ontem (25), a dis-
tribuigdo de R$ 12,848
bilhdes entre os trabalha-
dores que tém contas vin-
culadas ao fundo.

O valor total ¢ o resul-
tado liquido positivo ob-
tido pelo FGTS em 2022,
ou seja, a diferenca entre
as receitas (rendas/rendi-
mentos com operagdes de
crédito, com titulos publi-
cos federais e demais titu-
los e valores mobiliarios,
entre outras) e as despesas
(remuneragdo das contas
vinculadas, de TR + 3% ao
ano, taxa de administracao
e outras). Segundo o balan-
co apresentado durante a
reunido do Conselho Cura-
dor, no ano passado, as re-
ceitas do Fundo somaram
RS$ 49,7 bi. Ja as despesas
foram de pouco mais de
R$ 36,9 bi. Os conselhei-
ros aprovaram a distribui-
¢do de 99% dos R$ 12,848
bi, ou seja, de cerca de R$
12,712 bi. De acordo com
a Lei n° 13.466, de 2017,
tém direito a parte desta
quantia os trabalhadores
que tinham saldo em con-
tas vinculadas do fundo em
31 de dezembro de 2022. A
partilha serd proporcional
ao saldo de cada conta vin-
culada e devera ser opera-
cionalizada pela Caixa até
31 de agosto deste ano.

A distribuicao de resul-
tado do FGTS tem o obje-
tivo de elevar a rentabili-
dade das contas vinculadas
do trabalhador. O valor re-
ferente a distribuicdo dos
resultados passa a compor
o saldo da conta vinculada
e s0 pode ser sacado nas
situacdes previstas em lei,
como nos casos de rescisdo
sem justa causa, saque-ani-
versario,  aposentadoria,
aquisi¢do da casa propria e
outros.
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Meta é imunizar 90% da populacio

com problemas de saude e
idosos, prevenindo hospita-
lizagdes e mortes, além de
diminuir a sobrecarga nos
servigos de satde.

E importante reforgar, ain-
da, que a vacina ¢ fabricada
com virus inativados, frag-
mentados e purificados, ou
seja, ndo ¢ capaz de induzir
o desenvolvimento da doen-

¢a. Além disso, a composi-
¢do e a concentragao de anti-
genos sdo atualizadas a cada
ano, seguindo orientagdes
da Organiza¢do Mundial da
Saude (OMS). O Ministério
da Saude reitera que o imu-
nizante pode ser adminis-
trado simultaneamente com
outras vacinas do calendario
nacional.

Prefeitura do Rio prorroga
contrato para aluguel
de 101 onibus

REPRODUCAO

Veiculos sao utilizados em linhas da cidade

A Prefeitura do Rio de Ja-
neiro por meio de despacho
da Mobi-Rio, prorrogou o
contrato da locagdo de 101
Onibus para o transporte pu-
blico.

O aditivo  contratual
081/22 foi firmado com a
empresa Expresso Recreio
Transporte de Passageiros,
onde estes veiculos sdo uti-
lizados em linhas de 6nibus
pelo municipio.

A partir de agora com o
incremento financeiro de
at¢é R$ 33,6 milhdes (R$
33.679.800,00) o contrato ¢
prorrogado por periodo de
até seis meses, com veicu-
los do modelo padron.

Com o aditivo contratual,
a Prefeitura promove a ma-
nutengdo da frota em opera-
¢do, evitando impactos no
atendimento aos passagei-
10S.

Fiocruz desenvolve kit
que detecta sangue
infectado com malaria

O kit NAT Plus, desen-
volvido e produzido pelo
Instituto de Tecnologia
em Imunobiologicos (Bio-
-Manguinhos/Fiocruz), cuja
implantagao foi iniciada em
novembro de 2022, detec-
tou no hemocentro do Rio
de Janeiro, nesta semana,
uma bolsa de sangue infec-
tada com maldria.

Desde dezembro de
2022, quando o produto co-
megou a ser implantado na
hemorrede brasileira, ja fo-
ram encontradas 12 bolsas
de sangue infectadas pelo
patogeno, sendo 6 delas na
Regido Norte, 2 no Nor-
deste ¢ 4 no Sudeste, to-
das do Rio de Janeiro, area
considerada ndo endémica.
Como cada bolsa pode al-
cangar até 4 pessoas, a des-

coberta pode ter impedido
que 48 receptores de sangue
tenham sido infectados.

O kit NAT Plus, que ja
testou mais de 500 mil bol-
sas de sangue desde a im-
plantagdo, também detecta
HIV, hepatite B e hepatite
C, o que, segundo a Fio-
cruz, traz mais seguranca as
transfusdes de sangue e per-
mite a reducao de 12 meses
para 1 més do periodo de
impedimento a doacdo de
sangue de pessoas que esti-
veram em areas endémicas
para malaria.

Além disso, o uso tam-
bém ¢ indicado para amos-
tras de doadores de 6rgdos
ou doadores falecidos em
parada cardiorrespiratoria,
ampliando a protecdo em
transplantes.
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Civil prende 6 em operacao contra

golpe do falso empréstimo no Rio

Uma das vitimas teve um prejuizo de R$ 700 mil. Um dos presos € o chefe da organizacao criminosa que oferecia servicos de consultoria financeira
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gentes da 50" DP
(Itaguai)  cumpri-
ram, na manhd de

ontem (25), seis mandados
de prisdo contra uma qua-
drilha de estelionatarios que
oferecia servigos de con-
sultoria financeira. Entre os
alvos da agdo Fake Phoenix,
esta o lider da organizagdo

O lider da organizacio
criminosa foi preso durante a acio

criminosa, Hitler da Silva
Angelo, de 44 anos, que
também foi preso. Os agen-
tes cumpriram também 12
mandados de busca e apre-
ensdo em enderecos ligados
ao grupo.

De acordo com as investi-
gacoes, a Fénix Assessoria e
Consultoria, que funcionava
na torre do NorteShopping,
na Zona Norte do Rio, ofe-
recia servigos de correspon-
dente bancario para pessoas

Braco direito do lider da organizacao
criminosa também foi preso

fisicas e juridicas a fim de
que “capitaneassem recur-
sos” via facilitacdo de em-
préstimos bancarios.

De acordo com a Policia
Civil, as vitimas entregavam
documentos para que o ser-
vigo fosse feito, mas a qua-
drilha acabava abrindo con-
tas. Com isso, conseguiam
cartoes de crédito, financia-
mento de carro e emprésti-
mos sem conhecimento das
vitimas — uma delas teve

prejuizo de R§ 700 mil.

“Essa quadrilha atuava
oferecendo uma consultoria,
como se fosse de correspon-
dentes bancarios, falando
que fomentaria créditos, que
conseguiam com pessoas
que ndo tém crédito”, expli-
cou o delegado Marcos San-
tana Gomes.

Gerente de banco
envolvida
Segundo a Civil, a geren-

Ex-bombeiro preso no caso Marielle
sera transferido para presidio federal

DIVULGAGAO

Preso na Operagio El-
pis, da Policia Federal e do
Ministério Publico do Rio
(MPRJ), em um condomi-
nio de Iuxo, no Recreio, na
Zona QOeste do Rio, apos
delacdo premiada do ex-PM
Elcio de Queiroz no caso
Marielle Franco, o ex-bom-
beiro Maxwell Simdes Cor-
réa, o Suel, serd transferido
para um presidio de segu-
ranga maxima, em outro es-
tado. Segundo o documento
que determinou a prisdo de
Suel, a sua permanéncia em
um presidio comum “po-
deria por em risco a ordem
publica e toda a seguranca
do Estado do Rio de Janei-
r0”. As mortes da vereadora
Marielle Franco ¢ do mo-
torista Anderson Gomes,
ocorridas na noite de 14 de
mar¢o de 2018, no bairro

do Estacio, regido central
do Rio, tiveram uma nova
etapa nas investigacdes na
ultima segunda-feira (24).
Queiroz detalhou o envol-
vimento de Suel no crime,
que, entre as fungdes, teria
sido responsavel por mo-
nitorar os passos da parla-
mentar.

O ex-bombeiro foi preso pela PF em casa, no
Recreio dos Bandeirantes, na Zona Oeste do Rio

A prisdao preventiva do
ex-bombeiro foi determina-
da pelo juizo da 4* Vara Cri-
minal da Capital. A decisdo
advém de provas apresen-
tadas pelo Ministério Pu-
blico, que apontaram para
a ligacdo dele com o crime,
antes, durante e depois dos
assassinatos.

No entanto, a decisdo
determinou que o ex-bom-
beiro ficasse no presidio
de Bangu 1, na Zona Oeste
do Rio, enquanto a transfe-
réncia ndo ¢ realizada. Até
o inicio da tarde de ontem
(25), Suel nao deu entrada
na unidade, segundo a Se-
cretaria de Administracao
Penitenciaria (Seap).

Ja Elcio de Queiroz,
que fez acordo de delacao
premiada cinco anos apds
0 crime, e seu compadre,
também ex-policial, Ronnie
Lessa, presos desde 2019,
aguardam a data de seus
julgamentos, quando irdo a
juri popular. Ambos estdo
presos em unidades fede-
rais: Lessa na Penitencidria
Federal de Campo Grande,
no Mato Grosso do Sul; en-
quanto Elcio na Penitencia-

Oficial da Policia Militar é a 12 mulher a
assumir o comando do CPRv na historia da PM
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A coronel da Policia
Militar do Rio Priscila de
Oliveira Azevedo ¢ a nova
comandante do Comando
de Policiamento Rodovia-
rio (CPRv), anteriormente
conhecido como BPRv. A
nomeacao histdrica, anun-
ciada pela Secretaria de
Estado da Policia Militar
do Rio de Janeiro, marca
a primeira vez que uma
mulher assume o coman-
do da unidade. A oficial ,
que também foi a primeira
mulher a comandar uma
Unidade de Policia Pacifi-
cadora (UPP) no Rio de Ja-
neiro, assume oficialmente
o posto ontem (25), em ce-
rimdnia realizada no bata-
lhdo da corporagao. Com
uma carreira exemplar na
policia militar, a coronel
Azevedo entrou para a cor-

poracgdo na década de 90 e
tem um curriculo extenso.
Além de ter servido em va-
rios batalhdes e unidades
operacionais em munici-
pios como Itaborai e Nite-
roi, ela também comandou
a UPP Santa Marta, pio-
neira no estado, de 2008
a 2011. Azevedo ¢ gradu-
ada em Direito e possui
especializagdo em Policia
Comunitéria pelo Sistema
Koban e de Seguridad Ciu-
dadana, cursado em Israel.

Outras atuacoes
A nova comandante do

CPRv também teve expe-
riéncia no cargo de coman-
dante do 6° BPM (Tijuca),
e atuou como secretaria de
Estado de Vitimados do
Rio de Janeiro, instituicao
pioneira no atendimento

il

psicoldgico e social exclu-
sivo para vitimas de vio-
léncia, incluindo agentes
de seguranga publica.

Experiéncia traumatica
A Coronel também pas-

sou por uma experién-
cia traumatica em 2007,
quando foi sequestrada
por criminosos. Apesar de
ter sido atacada, torturada
e agredida, ela conseguiu
escapar ¢ ajudou na prisdo
de todos os sequestradores,

Coronel Priscila de Oliveira Azevedo tem
realizacGes notaveis na carreira de policial militar

0 que realcou ainda mais
sua bravura. Reconhecida
internacionalmente, Aze-
vedo foi homenageada
com o Prémio Internacio-
nal Mulheres de Coragem
em 2012 na Casa Branca,
pelos Estados Unidos. Até
hoje, nenhuma outra brasi-
leira recebeu tamanha ho-
menagem, concedida pela
entdo secretaria de estado
americana, Hillary Clinton,
e a primeira-dama, Michel-
le Obama.

A gerente do banco que
facilitava os golpes também foi presa

te de um banco em Madurei-
ra, na Zona Norte, abria as
contas bancarias com os da-
dos das vitimas e pedia em-
préstimos, cartoes de crédito
e financiamento veicular. O
dinheiro disponibilizado ia
diretamente para a quadri-
lha, sem conhecimento das
vitimas.

A policia informou que a
quadrilha ja fez vitimas em
Niter6i, no Rio, em Barra
Mansa, entre outros. Uma
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. financiamentos veiculares, também foi preso

delas teve um prejuizo de
R$ 700 mil. Uma outra vi-
tima teve um carro retirado
em seu nome.

Além do lider da quadri-
lha, foram presos durante a
acdo a gerente do banco que
facilitava os golpes, outras
duas mulheres que atuavam
no escritorio, o brago direito
de Hitler e o auxiliar dele,
que atuava especialmente
nos financiamentos veicula-
res.

Preso, foragido de Goias
chefiava faccao na
Rocinha ha seis meses

Policiais do Grupamento
Tético de Policia de Proxi-
midade (GTPP) capturaram
ontem (25), Kesley Junio
Pinheiro Chapadense, de
31 anos, na comunidade da
Rocinha, Zona Sul do Rio.
Ele ¢é suspeito de ser um dos
chefes do Comando Verme-
lho e ¢ condenado a mais de
20 anos de prisdo na Justiga
de Goias. Durante a agdo,
entorpecentes foram apre-
endidos.

De acordo com o coman-
do da unidade, os agentes
realizavam  patrulhamen-
to na regido, em conjun-
to com equipes da 11* DP
(Rocinha) e da Delegacia
de Repressdo as Acdes
Criminosas Organizadas e
Inquéritos Especiais (Dra-

o), quando observaram um
homem em atitude suspeita
e realizaram a abordagem.
Durante a agdo, o suspeito
quebrou seu celular de for-
ma proposital e tentou fugir.
Os policiais conseguiram
localizar o homem e deté-
-lo. Com ele, 23 ampolas de
po branco e uma unidade de
erva seca foram localizadas.

Kesley estava foragido
da Justi¢a de Goiania ha um
ano, onde foi condenado a
20 anos de prisdo, por tra-
fico de drogas, roubo majo-
rado, porte de arma de fogo
e associagdo criminosa. O
suspeito foi conduzido até a
sede da Draco, enquanto os
entorpecentes apreendidos
foram encaminhados para a
pericia.

Dupla suspeita de integrar
milicia roda antes de reuniao

Dois homens foram pre-
sos em flagrante na madru-
gada de ontem (25), apon-
tados como integrantes da
milicia que atua em Nova
Iguagu, na Baixada Flumi-
nense. A Policia Militar
informou que agentes da §*
Delegacia de Policia Judici-
aria Militar (DPJM) foram
informados sobre uma su-
posta reunido de milicianos

em uma casa no bairro Vila
Borgerth. No local, os poli-
ciais encontraram a dupla,
que fazia a seguranca do
imoével. Com os criminosos,
os policiais apreenderam
duas pistolas, municdes,
capas de colete balistico,
carregadores, sete celulares,
uma faca, um distintivo, um
coldre e um porta carrega-
dor duplo.

Suspeito morre e outros
4 sao presos apos confronto

Um suspeito morreu e
outros quatro foram presos
apos troca de tiros com po-
liciais militares, na madru-
gada de ontem (25), em Sao
Jodo de Meriti, na Baixada
Fluminense.

Segundo a PM, agentes
do 21° BPM (Sao Joao de
Meriti) foram acionados
para um roubo dentro de um

onibus, no bairro Coelho da
Rocha. Os suspeitos que
participaram do crime fu-
giram pela linha férrea, no
entanto, foram alcancgados
pelos policiais.

Houve troca de tiros e
apos cessar os disparos, um
suspeito foi encontrado fe-
rido e outros quatro foram
presos.
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700 mil beneficiarios sao
cortados do Bolsa Familia

Estado daBahiaregistrou o maiorcorte de favorecidos desde dezembro de 2022

Atualmente, 20,9 milhdes de pessoas sdo atendidas

DIVULGAGAO

Medicamento ainda nio tem aprovacao da Anvisa

Novo remédio para hepatite C

O novo medicamento ra-
vidasvir, utilizado em com-
binagdo com sofosbuvir, que
o Instituto de Tecnologia em
Farmacos (Farmanguinhos)
da Fundacao Oswaldo Cruz
(Fiocruz) detém o registro,
poderd reduzir em até 20%
o custo do tratamento de he-
patite C pelo Sistema Unico
de Satde (SUS), hoje entre
R$ 6,2 mil e R$ 6,5 mil por
paciente. A estimativa ¢é fei-
ta pelo diretor de Farman-
guinhos, Jorge Mendonga.
Por intermédio de Farman-
guinhos, a Fiocruz assinou
um acordo de parceria para
registro do ravidasvir na
Ageéncia Nacional de Vigi-
lancia Sanitaria (Anvisa). A
parceria técnica e cientifica
foi firmada com a organi-
zagdo ndo governamental
(ONG) Iniciativa Medica-
mentos para Doengas Ne-
gligenciadas (DNDi) e a
farmacéutica egipcia Pharco

Pharmaceuticals.

Jorge Mendonga detalhou
que a farmacéutica egipcia
Pharco fez testes, em con-
junto com a DNDi, para
mostrar a efetividade do ra-
vidasvir, juntamente com o
sofosbuvir, nas populacdes
da Tailandia e da Malasia.
Foi registrado um percentual
de cura, na média, de 97%.
A hepatite C ¢ uma infla-
macao do figado provocada
pelo virus HCV que, quando
cronica, pode levar a cirrose,
a insuficiéncia hepatica e ao
cancer. Ap0s a assinatura do
acordo, Mendonga explicou
que a proxima etapa sera
submeter o medicamento
para aprovagdo na Anvi-
sa. Em seguida, esperar o
registro ser publicado pela
Agéncia para, posteriormen-
te, fornecé-lo ao Ministério
da Saude para tratamento da
hepatite C, em conjunto com
o sofosbuvir.
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erca de 700 mil be-

neficiarios do Bolsa

Familia foram ex-
cluidos do programa desde
dezembro de 2022 no Bra-
sil. A Bahia foi o estado que
registrou 0 maior corte de
favorecidos. Neste més, por
exemplo, a Bahia teve 107
mil beneficidrios a menos.
Na sequéncia, aparecem o
Rio de Janeiro, com corte
de 105 mil cadastrados em

julho, e Sao Paulo, com
90 mil a menos no mesmo
periodo. No ultimo ano da
gestdo Jair Bolsonaro, fo-
ram incluidas mais de 3,7
milhdes de pessoas cadas-
tradas, totalizando quase 21
milhdes de beneficirios.
No entanto, de acordo com
o governo de Luiz Inacio
Lula da Silva (PT), a maio-
ria desses cadastrados nao
cumpria requisitos para per-
manecer no programa. Atu-
almente, 20,9 milhdes de
pessoas sdo atendidas pela
iniciativa social.

Bancos renegociam cerca de RS 500
milhoes em dividas pelo Desenrola

T

Mais de 2 milhdes de re-
gistros de clientes de bancos
que tinham dividas bancé-
rias de at¢é R$ 100 foram
desnegativados nos ultimos
dias, a partir do Programa
Desenrola Brasil. O montan-
te de renegociagdo somou
cerca de R$ 500 milhdes em
volume financeiro em mais
de 150 mil contratos de di-
vidas. Os dados foram divul-
gados pela Federacao Brasi-
leira de Bancos (Febraban).
Os clientes poderdo aderir
ao programa até o dia 31 de
dezembro.

“Os numeros reforcam
o compromisso dos bancos
brasileiros com o sucesso do

& BANCOD
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Clientes podem aderir ao programa até dezembro

programa Desenrola Brasil”,
apontou a entidade, em nota.
A Febraban, no documento,
salientou que cada banco
tem uma estratégia de nego-
cio e, por isso, adota politi-
cas proprias para adesdo ao
programa.

“As condigOes para rene-
gociagdo das dividas, nessa
etapa, serdo diferenciadas e
caberd a cada institui¢do fi-
nanceira, que aderir ao pro-
grama, defini-la”, explicou a
entidade.

Um dos exemplos foi
divulgado, na sexta (21),
pela Caixa Economica Fe-
deral, que havia informado
ter renegociado mais de R$

DIVULGACAO
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51 milhdes em dividas nos
primeiros dias do programa
Desenrola Brasil. O banco
divulgou que ha espago para
aumentar o nimero de rene-
gociagdes uma vez que tem
13 milhoes de clientes com
dividas.

Além do que foi divulga-
do pela Febraban em relagdo
as instituicoes financeiras
associadas, o Banco do Bra-
sil (BB) anunciou que termi-
nou a primeira semana do
Desenrola Brasil com rene-
gociagdes de R$ 1 bilhdo em
dividas. A instituicdo finan-
ceira apontou que 75,8 mil
clientes refinanciaram débi-
tos entre 17 ¢ 21 de julho.

Inscricoes abertas para cursos de mototaxistas do Detran-RJ

Foram abertas na segun-
da-feira (24), pelo Detran-
-RJ, as inscrigdes para
cursos gratuitos de atuali-
zagdo para mototaxistas e
motofretistas. As vagas sdo
limitadas e os interessados
devem se inscrever através
do site do 6rgao estadual.

As aulas para mototaxis-
tas serdo realizadas nos dias
1 e 2 de agosto, das 13h as
17h30. J& para os motofre-
tistas, acontecerao nos dias
3 e 4 do mesmo més, a par-
tir das 8h até¢ 12h30. Am-
bos os cursos serdo minis-
trados pela Escola Publica
de Transito (EPT) no 14°
andar do edificio sede do
departamento, na Avenida
Presidente Vargas, 817, no
Centro do Rio.

A opvortunidade de atu-

alizagdo ¢ destinada aos
condutores que ja possuem
o curso regular e estdo per-
to do prazo de vencimento
ou que ja venceu. Na proxi-
ma segunda (31), o Detran-
RT também abrird novac

Vagas sio limitadas

turmas para os cursos de
formacao de mototaxistas e
motofretistas. As aulas se-
rdo realizadas entre 7 ¢ 14
de agosto.

Para se candidatar, o
conditor deve ace<car o

DIVULGAGAO

site do Detran.RJ (www.
detran.rj.gov.br), clicar em
“Educagdo” e depois em
“Escola Publica de Transi-
to (EPT)”. Apos essa etapa,
clique em “Inscricdes” e
nreencha o formunlario de

inscrigao.

A partir disso, o interes-
sado receberd um numero
de protocolo, que servird
para a confirmacdo da sua
inscrigdo. Para isto, ¢ ne-
cessario que guarde a nu-
meragdo. O o6rgdo avaliara
se o candidato apresenta
todos os requisitos estabe-
lecidos.

A inscrigao deve ser con-
firmada no dia seguinte ao
preenchimento do formu-
lario, por meio do botdo
‘Confirmacdo’, na pagina
inicial da Escola Publica
de Transito (EPT). Com
a inscricdo confirmada, o
aluno deve comparecer ao
primeiro dia de aula por-
tando uma da copia de sua
CNH, junto ao documento
orioinal.

O programa do novo go-
verno traz, além de novos
beneficios, novas regras
para a participacdo. Os bra-
sileiros que ndo cumprirem
os requisitos estabelecidos
serdo retirados do quadro
de beneficiarios.

Para além das regras,
houve outras modifica¢des
no programa. O valor base
do beneficio agora ¢ de RS
600 por familia, com possi-
bilidade de adicionais por
gestante, crianga ou adoles-
cente que fizerem parte do
nucleo.

Empresas
amigas dos
animais
terao Selo
Pet Friendly

O prefeito Eduardo
Paes sancionou a Lei
n° 8.007/2023, que cria
o Selo Pet Friendly no
municipio como cer-
tificacdo oficial para
estabelecimentos  co-
merciais que autori-
zam a entrada, perma-
néncia ¢ circulacao de
animais de estimacao
acompanhados de seus
tutores.

As instalagcdes que
optarem por utilizar o
selo deverdo obedecer
as normas sanitdrias
respectivas dos dife-
rentes graus da federa-
¢do. O Selo Pet Frien-
dly tera validade de até
dois anos, podendo ser
renovado por prazo in-
determinado, a critério
do orgdo competente
mediante requerimento
administrativo, desde
que sejam atendidos,
no ato da renovacao,
0S pressupostos previs-
tos na norma.

“E fato que, quando
alguém tem um ani-
mal, um dos fatores
mais preocupantes ¢
deixa-lo sozinho em
casa. Ao se declarar Pet
Friendly, o estabeleci-
mento esta informando
que o animal de esti-
macdo sera bem rece-
bido naquele local. Ele
ndo so podera entrar no
estabelecimento, como
também podera circu-
lar e permanecer junto
do cliente”, explica um
dos autores da lei, ve-
reador Prof. Célio Lu-

pparelli (PSD).
Entendem-se como
estabelecimentos co-

merciais, preferencial-
mente, hotéis, pousa-
das, apartamentos para
temporadas, shoppin-
gs, lojas, cafés, saldes
de beleza e barbearias.
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Volta Redonda forma 500 alunos
das oficina de Inclusao Digital

Aulas acontecem no Telecentro Comunitario, no ‘Retiro, e em 29 Cras, que possuem sala de informatica

ANTONIO.CARLOS
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Prefeitura de Volta
Redonda, por meio
a Secretaria Muni-

cipal de Acdo Comunitaria
(Smac), entregou 477 cer-
tificados de conclusdo das
oficinas de inclusdo digital.
As aulas ministradas no Te-
lecentro Comunitario, no
bairro Retiro, ¢ nos 29 Cras
(Centros de Referéncia de
Assisténcia Social) que pos-
suem sala de informatica sdo
divididas em Informatica
Basica e Excel Intermedia-
rio. As oficinas tém duracdo
de seis meses, com aulas
duas vezes por semana.

A subsecretaria da Smac,
Rosane Marques, a Bran-
ca, representou a secretaria
Carla Duarte e parabenizou
todos os formandos. “O co-
nhecimento da informatica
¢ fundamental para inser¢ao
no mercado de trabalho nos
dias de hoje. E ¢ muito grati-

ak ‘Y M)

ficante ver que estas oficinas,
ofertadas nos telecentros, al-
cangam um publico diversi-
ficado, atendendo desde as
criancas até os idosos”, fa-
lou, ressaltando que os Cras
oferecem outras oficinas
profissionalizantes e todos
podem participar.

O formando Luiz Carlos
Oliveira de Araujo, que fez
o curso no Cras Agua Lim-
pa, falou por todos os cole-
gas. “Faco parte do Grupo

DIVULGACAO/PMVR

de Convivéncia e agradego
a oportunidade de me atuali-
zar com a oficina de inclusdo
digital. Valeu muito a pena e
aconselho a todos a fazerem
0 curso, ndo importa a ida-
de”, disse.

Ana Carolina, de 13 anos,
concluiu o curso de Informa-
tica Basica no Cras Sidero-
polis. “Participei das aulas
para me ajudar com as tare-
fas da escola”, contou.

Alunos e familiares participam da ceriménia de entrega dos certificados

Equipamentos
vivos

A coordenadora de Inclu-
sao Digital da Smac, Claudia
Villar, cumprimentou os alu-
nos que iam receber os cer-
tificados, os familiares que
foram prestigiar a cerimonia
e agradeceu pela confian-
ca. “Com a participagdo de
todos vocés os Cras se tor-
nam equipamentos vivos da
assisténcia social”, afirmou,
se dizendo emocionada com

Refis de Itatiaia ja esta em vigor

Ja estd em vigor o REFIS
(Programa de Recuperacdo
Fiscal) de Itatiaia. O progra-
ma tem como objetivo pro-
mover a regularizacdo dos
créditos da Fazenda Publica
Municipal, decorrentes de
débitos fiscais de pessoas
fisica e juridica, inscritos ou
nao em divida ativa relati-
vamente ao [PTU (Imposto
Predial e Territorial Urba-
no), ISSQN (Imposto sobre
Servigo de Qualquer Natu-
reza), [TBI — Imposto sobre
a transmissao “inter vivos”,
além de taxas e multas.

O secretario de Adminis-
tracdo Tributaria, Marcelo
Teixeira, explica que o RE-
FIS abrange os créditos fis-
cais relativos ao IPTU, ISS-
QN, ITBI, taxas e multas da
Fazenda Publica Municipal
constituidos até¢ 31 de de-
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zembro de 2022, inscritos
ou ndo em divida ativa, que
se encontrem em fase de
cobranga administrativa ou
judicial, com exigibilidade
suspensa ou ndo, inclusive
aqueles que se encontram
com parcelamento ativo,
atrasados ou ndo, que po-
derdo ser renegociados nos

Programa tem como objetivo promover a
regularizacio dos créditos da Fazenda Publica

termos desta Lei Comple-
mentar pelo restante que
falta para pagamento.

Os créditos tributarios
regularizados através do
REFIS poderdo ser pagos
em até 60 parcelas mensais,
iguais e sucessivas, acresci-
das de atualizagdo moneta-
ria, com desconto propor-

cional do valor da multa
moratoria e dos juros.

“O beneficio concedido
podera ser de 100% para o
caso de pagamento a vista
do valor do crédito princi-
pal, 90% se parcelado em
até 12 vezes, 80% caso o
crédito seja parcelado em
mais de 12 e até 24 vezes,
70% se parcelado em mais
de 24 vezes e em até 36
parcelas, 60% em mais de
36 vezes até 48 parcelas, e
40% caso o crédito seja par-
celado em mais de 48 vezes
e em até 60 parcelas”, infor-
ma Teixeira.

Para realizar o parcela-
mento o contribuinte deve
comparecer ao Departa-
mento de Divida Ativa, na
sede da Prefeitura, de se-
gunda a sexta-feira, das 08h
as 17h.

Prefeitura de Resende adquire carrinho
para levar criancas ao centro cirirgico

DIVULGAGAO

A Prefeitura de Resende
deu um importante passo
para humanizar o processo
de hospitalizacdo infantil ao
adquirir um carrinho desti-
nado ao preparo psicoldgi-
co pré-cirirgico de crian-
cas e seus responsaveis.
O carrinho serd utilizado
para transportar as criangas
ao centro cirlrgico, substi-
tuindo as macas ou cadeiras
de rodas, proporcionando
um ambiente mais acolhe-
dor ¢ reduzindo as reacdes
emocionais, como estresse,
medo e ansiedade, que po-
dem surgir antes da cirurgia.

De acordo com o secreta-
rio de Saude, Jayme Neto, o
novo projeto foi implemen-
tado no Hospital Municipal
de Emergéncia Henrique
Séreio Gregori € consiste

em duas etapas de prepara-
¢do. Primeiramente, ocorre
um acolhimento na sema-
na que antecede a cirurgia,
com consulta ao médico
anestesista, acompanhado
de abordagens da psicologa
e da pedagoga na brinque-
doteca hospitalar.

Durante essa etapa, o0s
profissionais interagem com
0S pais/responsaveis para
conhecer melhor a crianga e
seus interesses, permitindo
a preparacdo de atividades
personalizadas para o dia da
cirurgia. Além disso, os res-
ponsaveis também recebem
orientagdes sobre o proce-
dimento.

Desenho. pintura,

jogos e magicas
A segunda etapa ocorre

A aquisi¢do faz parte do pacote
de medidas da gestio municipal

no dia da cirurgia, quando
um psicologo e uma peda-
goga realizam atividades
com a crianga, com base
nas informacdes coletadas
anteriormente. As brinca-
deiras envolvem desenho,
pintura, jogos € magicas,
além da contacao de uma
histéria chamada “Herdis
dos Sonhos”, que narra a
jornada de um menino cha-
mado Pedrinho, que precisa
passar por um procedimen-
to cirdrgico.

Através dessa narrativa
ludica, a historia acompa-
nha todo o processo que a
crianga vivenciara.

A Brinquedoteca do
Hospital de Emergéncia
foi reativada em marco de
2021, apds a restricdo da
pandemia de Covid-19. O
espago passou por reforma
e foi reestruturado, com a
readequagdo do ambiente,
que recebeu nova pintura e
aquisicao de novos brinque-
dos e mobilia.

a homenagem que recebeu
dos instrutores das oficinas ¢
da equipe dos telecentros no
inicio da festa de formatura.

Também estavam na mesa
que conduziu a cerimoénia a
diretoria do Departamento
de Prote¢do Social Basica,

As inscrigdes para as
turmas do segundo se-
mestre das oficinas de in-
clusdo digital estdo aber-
tas. Podem participar
das aulas de Informatica
Basica e Excel Interme-
diario pessoas a partir
dos 11 anos de idade. Os
interessados devem pro-
curar um dos 29 Cras que
possuem Telecentro.

Séo eles: Agua Limpa;
Acgude; Aero Clube; Belo
Horizonte; Caieiras;
Dom Bosco; Ilha Parque;

Raquel Coutinho; a assesso-
ra da Smac, Carolina Cunha;
o técnico de Informatica,
Emerson Silveira; o instrutor
de Informatica, Pablo Maga-
lhdes; e a coordenadora do
Cras Vila Rica/Tiradentes;
Inés Veronica.

INSCRICOES PARA AS PROXIMAS
TURMAS ESTAO ABERTAS

Jardim Ponte Alta; Ma-
riana Torres; Monte Cas-
telo, Nova Primavera;
Padre Josimo; Raustico;
Retiro; Santa Cruz; Santo
Agostinho; Sao Carlos;
Sdo Cristovao; Sao Luiz;
Sdo Sebastido; Siderlan-
dia; Siderépolis; Trés
Pogos; Verde Vale; Vila
Americana; Vila Brasi-
lia; Vila Rica; Voldac e
Volta Grande. Além dos
Cras, as oficinas também
acontecem no Telecentro

no bairro Retb

Ciep 487 em Porto Real recebe
obras de reforma e manutencao

As obras de reforma e
manutencao que estdo sen-
do realizadas pela Secre-
taria Municipal de Obras e
Servigos Publicos, SMOSP,
no CIEP Oswaldo Luis Go-
mes, 487, localizado no
bairro Freitas Soares, estdo
sendo feitas em duas frentes
de trabalho.

Na érea da quadra de es-
portes os servigos sao de
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As obras estiio a todo vapor no CIEP 487 no Freitas Soares ||

pintura dos vestidrios e do
teto, na cozinha da esco-
la a obra é de correcao do
piso que tinha problemas de
drenagem. Segundo infor-
magdes da SMOSP, onde
existiam canaletas cobertas
de grades de ferro, foi feito
um novo sistema de drena-
gem eliminando essas cana-
letas que levavam riscos de
acidentes.

Barra do Pirai inicia Campanha da
Vacinacao Antirrabica Itinerante

Na ultima quinta-feira
(20), a Prefeitura de Barra
do Pirai, por meio da Secre-
taria de Saude, anunciou o
inicio das acdes destinadas
a aplicacdo da vacina antir-
rabica no municipio. Du-
rante 0 més de julho (dias
22, 26 e 29), a campanha
de vacinacdo itinerante se
destinara a caes e gatos. A
acdo sera realizada das 8 as
15 horas e estendera por va-
rios locais, como: Ipiabas,
Coimbra, California e Santo
Anténio. A doenca conhe-
cida como raiva acomete
mamiferos e pode ser trans-
mitida aos humanos por
mordidas e, eventualmen-
te, lambidas e arranhoes
de animais infectados. Por
1sso, a realizagdo da cam-
panha anual € tdo importan-
te, ja que a vigilancia ¢ um
modo de manter o controle
do niimero de casos.

A diretora do Departa-
mento de Vigilancia em
Saude de Barra do Pirai,
Irineia Rosa, explica que “a
vacina antirrabica € aplica-
da como forma de preven-
¢do da raiva, uma doenga
que também pode afetar o
ser humano. O controle que
nos temos sobre o virus,
atualmente, muito se deve
as campanhas de vacinagao.
Afinal, somente a vacina
pode prevenir o contagio e a
transmissao da doenga entre
animais ¢ humanos”.

O prefeito Mario Esteves,
refor¢a a importancia da va-
cinacdo pela cidade, visto
que ¢ a melhor forma de
prevenir e assegurar a sal-
de dos pets. “Nossa equipe
estara visitando os lugares
para possibilitar que todos
os animais tenham acesso
a vacina”, disse o chefe do
Executivo.
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* 3 colheres (sopa) de
agucare 1 colher (sopa)
de manteiga* 2 gemas-
1 copo americano de
natas 1 colher (café)
de sal* 2 1/2 xicaras de
amido de milho* Raspas
de limao (ou de laranja
ou canela em po)

Modo de preparo

Em uma tigela, bata o
agucar e a manteiga
até obter um creme.
Junte as gemas baten-
do.

Acrescente a nata e o
sal e mexa até obter
uma mistura homogé-
nea.

Adicione o amido aos
poucos, amassando
bem, até que a massa
desgrude das maos.
Junte raspas de limao
(ou o sabor de sua pre-
feréncia) e misture.
Abra a massa e enrole
formando anéis ou use
cortadores de formatos
diversos e pressione de
leve com um garfo.

Em uma assadeira,
leve ao forno preaque-
cido a 180°C por 15
minutos ou até que os
biscoitos comecem a
dourar.

Retire, deixe esfriar e
armazene em recipien-
tes bem fechados para
manter a textura.

ABACAXI EM CALDA

Ingredientes

* 1 abacaxi cortado em
rodelas (ou picado)s 1
pau de canelas 5 cra-
vos-da-indias 3 xicaras
de agucar

Modo de preparo

Retire o miolo do abaca-
Xi.

Se for servir em rode-
las, utilize um cortador
de massa para dar me-
lhor acabamento (use
as aparas no preparo de
suco ou geleia).

Em uma panela, aque-
¢a 1 litro de agua com
a canela, os cravos e o
acucar por cerca de cin-
co minutos, mexendo
sempre.

Junte o abacaxi e cozi-
nhe até a calda ferver.
Deixe amornar e trans-
fira para potes de vidro
esterilizados (com cui-
dado, ferva-os por dez
minutos, retire com uma
pinca e coloque sobre
papel absorvente ou
pano de prato).

Espere esfriar completa-
mente, feche bem e con-
serve na geladeira.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

PORTARIA N° 095/GP/2023 DE 25 DE JULHO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Municipal,
JULIO CESAR LOURENGO DA SILVA, do cargo em co-
missdo de Secretario Municipal Especial de Desenvolvi-
mento Econdmico, Simbolo SME, na Secretaria Municipal
de Desenvolvimento Econémico.

PORTARIA N° 096/GP/2023 DE 25 DE JULHO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgénica Municipal,
THAYSA SOUSA DA COSTA, para exercer o cargo em
comissdo de Secretario Municipal Especial de Desenvol-
vimento Econémico, Simbolo SME, na Secretaria Munici-
pal de Desenvolvimento Econémico.

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGCAO
PORTARIA N° 2671/SEMAD/2023 DE 25 DE JULHO DE

2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Municipal,
JONAS PEDRO BEZERRA, para exercer o cargo em co-
missdo de Secretario Executivo, Simbolo DAS-2, no Ga-
binete do Prefeito.

PORTARIA N° 2672/SEMAD/2023 DE 25 DE JULHO DE
2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgénica Municipal,
WELLINGTON CARNEIRO DA SILVA, para exercer o
Cargo em Comissdo de Secretario Executivo, Simbolo
DAS-2, na Secretaria Municipal de Saude.

PORTARIA N° 2673/SEMAD/2023 DE 25 DE JULHO DE
2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Municipal,
os servidores abaixo relacionados, para exercer o Cargo
em Comissdo de Assistente Executivo, Simbolo DAS-4,
na Secretaria Municipal de Saude.

CLAUDIO LIMA FRONTELMO

ADRIANO CAIXEIRO CURTY

BEATRIZ NAZARIO SANTOS PEREIRA

ELAINE ALVARENGA DA SILVA

ELIANE ALVARENGA DA SILVA

ELISANGELA ALVARENGA DA SILVA

FABIO ROCIO MILIOLI

FABIO RODRIGUES DA SILVA

KARINA DE SOUZA DE CASTRO

LAERT ALVARENGA DA SILVA

LUCAS SERPA PAIVA

LUCIANO TAVARES NOGUEIRA

MARCIO LUIZ DA SILVA JUNIOR

MARILENE VENANCIO CARNEIRO

RENAN PEREIRA OLIVEIRA

THIAGO MARTINS FERREIRA DOS SANTOS
PORTARIA N° 2674/SEMAD/2023 DE 25 DE JULHO DE
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2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Municipal,
COSME BARRETO DA SILVA, para exercer o cargo em
comissdo de Assessor de Servigo, Simbolo DAS-8, na
Secretaria Municipal de Cultura.

PORTARIA N° 2680/SEMAD/2023 DE 25 DE JULHO DE
2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dispos-
to no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Municipal, AN-
DERSON DA SILVA DOS SANTOS, para exercer o Cargo
em Comissdo de Assistente Executivo, Simbolo DAS-4,
na Secretaria Municipal de Cultura.

PORTARIA N° 2681/SEMAD/2023 DE 25 DE JULHO DE
2023

Exonerar, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Municipal,
os servidores abaixo relacionados, do cargo em comissao
de Assessor de Servigo, Simbolo DAS-8, na Secretaria
Municipal de Servigos Publicos.

PAULO ANTONIO MARTINS DE ASSIS

MARCIO HENRIQUE SOARES

VITOR HUGO DA SILVEIRAALVES

WAGNER DA SILVA ROCHA JUNIOR

FRANCLIN COSTA DOS SANTOS

GABRIEL VIEIRA DOS SANTOS

PATRICK DE SOUZA DOS SANTOS

MARCO ANTONIO SILVA DOS SANTOS

MARLON NUNES ABILIO DA SILVA

LUIZ FELIPE DE OLIVEIRA DA CONCEICAO

RODRIGO FORTUNA ROSSETO

HUGO DE MORAES PINTO

CARLOS HENRIQUE SANTOS DA SILVEIRA
PORTARIA N° 2682/SEMAD/2023 DE 25 DE JULHO DE
2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgéanica Municipal,
os servidores abaixo relacionados, para exercer o cargo
em comissao de Assessor de Servigo, Simbolo DAS-8, na
Secretaria Municipal de Servigos Publicos.

GABRYELLA SOARES GOMES

JESSICA ROSSETTO SANTOS OLIVEIRA

ANA CAROLINA DOS SANTOS ROSSETTO
LEONARDO GASPAR DA SILVA

IGOR DA SILVEIRA DA SILVA

ERRATAS:

Na PORTARIA N° 2639/SEMAD/2023 DE 19 DE JULHO
DE 2023, publicada no Jornal Hora H em 19/07/2023.
Onde se Ié: LUCIANO DE OLIVEIRA

Leia-se: LUCIANO DE OLIVEIRA SANT ANNA

Onde se 1é: ANDREY SANTIAGO PORTELLA

Leia-se: ANDREY MENDES PORTELLA

CLARICE DA SILVA SANTOS
Secretaria Municipal de Administragao
Matricula n® 60/107.708
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

PORTARIA N° 064/SEMUS/2023 DE 25 DE JULHO DE

2023

Exonerar, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgénica Municipal,
LEANDRA DA SILVA BALZANA, do cargo em comissédo
de Assessor Especial de Servigo, Simbolo DAS-8, na Se-
cretaria Municipal de Educacgéo.

PORTARIA N° 2675/SEMAD/2023 DE 25 DE JULHO DE
2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgénica Municipal,
JULIANA ROSA PIMENTEL, para exercer o cargo em co-
missao de Assessor Especial de Servigo, Simbolo DAS-8,
na Secretaria Municipal de Educacao.

PORTARIA N° 2676/SEMAD/2023 DE 25 DE JULHO DE
2023

Exonerar, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgénica Municipal,
CARLOS ALBERTO MEIRELLES DE SANTANA, do car-
go em comissao Assessor de Servigos, Simbolo DAS-8,
na Secretaria Municipal de Meio Ambiente.
PORTARIA N° 2677/SEMAD/2023 DE 25 DE JULHO DE
2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Municipal,
SAMUEL RAMOS DE SOUZA, para exercer 0 cargo em
comissdo Assessor de Servigos, Simbolo DAS-8, na
Secretaria Municipal de Meio Ambiente.

PORTARIA N° 2678/SEMAD/2023 DE 25 DE JULHO DE
2023

Exonerar, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgénica Municipal,
NARCISO LUCIO DA SILVA MACHADO, do cargo em
comissdo de Assessor de Servigo, Simbolo DAS-8, na
Secretaria Municipal de Cultura.

PORTARIA N° 2679/SEMAD/2023 DE 25 DE JULHO DE

2023
Dispbe sobre cancelamento de contrato de pessoal por
prazo determinado da Secretaria Municipal de Saude.
O Secretario de Saude do Municipio de Belford Roxo no
Estado do Rio de Janeiro, no uso de suas atribuigdes le-
gais,

RESOLVE
Art. 1° - O cancelamento de contrato administrativo por
prazo determinado dos servidores com as matriculas
abaixo relacionadas no anexo |, oriundas dos Processos
Seletivos Simplificados especificados abaixo, com fulcro
nos incisos Il e VIII do Art. 12 da Lei N° 1.549 de 06 de
abril de 2017, publicada em 07 de abril de 2017.
Art. 2° - Esta Portaria entra em vigor na data da publica-
¢ao, produzindo efeitos conforme anexo I.

CHRISTIAN VIEIRA DA SILVA
Secretario Municipal de Saude.

ANEXO |

MATRICULA
91669
104556
114479
89049
114408
114507
114485
114439
114486
114469

A CONTAR
30/06/2023
30/06/2023
30/06/2023
30/06/2023
30/06/2023
30/06/2023
30/06/2023
30/06/2023
30/06/2023
30/06/2023

SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS, INFRAESTRU-

TURA, CAPTACAO DE RECURSOS E DESENVOLVI-
MENTO URBANO

PORTARIA N° 042 -SEMOCADI/2023 DE 25 DE JULHO
DE 2023

INSTITUI a comissdo de fiscalizagdo, para EXECU-
GAO DA OBRA CONSTANTE DO PROCESSO ADMI-
NISTRATIVO N° 52/0222/2021 -BELFORD ROXO/RJ.

A comissao de fiscalizagdo sera composta pelos servi-
dores, Douglas Silva Dias — matricula 60/112.434, Elisa
Tendrio dos Santos 60/112.468 e Wilson Moraes da Silva-
matricula 11/56.376 sob a presidéncia do primeiro, para
fiscalizarem os servigos constantes do processo admi-
nistrativo 52/0222/2021 neste municipio de Belford Roxo,
produzindo seus efeitos a contar de 14 de junho de 2023.

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretario Municipal de Obras, Captagao de Recursos,
Desenvolvimento Urbano e Infraestrutura

SECRETARIA MUNICIPAL DE SERVICOS PUBLICOS

Despacho do processo n° 25/0006/2020 = AUTORIZO
a Confecgdo de TERMO ADITIVO DE PRORROGAGAO
DE PRAZO CONTRATUAL, ao Contrato 003/SEM-
SEP/2021, cujo objeto ¢ CONTRATAGAO DE EMPRE-
SA PARA PRESTAR SERVICOS DE GERENCIAMENTO
E EXECUGAO DE COLETA E TRANSPORTE DE RE-
SIDUOS SOLIDOS URBANOS (RSU) E DOMICILIARES
(RSD), RESIDUOS DA CONSTRUGAO CIVIL (RCC),
RESIDUOS VERDES (RVE), RESIDUOS VOLUMOSOS
(ROV), COLETA SELETIVA E RESIDUOS DOS SER-
VIGOS DA SAUDE(RSS); GERENCIAMENTO NA CIR-
CUNSCRIGAO DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO/
RJ, com a empresa LiBANO SERVICOS DE LIMPEZA
URBANA, CONSTRUGAO CIVIL LTDA (ATUAL LIM-
PAR CONSTRUGOES E SERVIGOA LTDA), conforme
decisao judicial proferida nos autos do Agravo de Ins-
trumento n° 0046248-19.2023.8.19.0000, deferida pelo
Desembargador Geraldo da Silva Batista Junior da 6°
Camara de Direito Publico do Tribunal de Justiga do
Estado do Rio de Janeiro e publicada em Diario Ofi-
cial no dia 29 de Junho de 2023.

Belford Roxo, 21 de julho de 2023.

LUIS CARLOS FERREIRA CORREA
-Secretario Municipal de Servigos Publico-

Omitido do Jornal do dia 22/07/2023

EXTRATO DE TERMO ADITIVO
PROCESSO: 25/00006/2020

TERMO N: 002

CONTRATO: 003/SEMSEP/2021

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BELFORD ROXO.
CONTRATADA: LIMPPAR CONSTRUGAO E SERVI-
GOS LTDA.

OBJETO: COLETA DE RESIDUOS SOLIDOS URBANOS
(RSU) E DOMICILIARES (RSD), DA CONSTRUCAO ClI-
VIL (RCC), VERDES (RVE), VOLUMOSOS (RVO) E CO-
LETA E TRATAMENTO DOS RESIDUOS DE SERVICOS
DE SAUDE (RSS) DO MUNICIPIO DE BELFORD ROXO/
RJ

VALOR DO TERMO ADITIVO: R$ 47.645.278,83 (QUA-
RENTAE SETE MILHOES, SEISCENTOS E QUARENTA
E CINCO MIL, DUZENTOS E SETENTAE OITO REAIS E
OITENTA E TRES CENTAVOS).

DA RENOVAGAO DO PRAZO: PELO PRESENTE
INSTRUMENTO E COM BASE NA DECISAO JUDI-
CIAL NO AGRAVO DE INSTRUMENTO N° 0046248-
19.2023.8.19.0000, FICA RENOVADO O CONTRATO
003/SEMSEP/2021 POR MAIS 12 (DOZE) MESES, A
CONTAR DE 25/07/2023, PERFAZENDO UM TOTAL DE
36 (TRINTA E SEIS) MESES.

PROGRAMAS TRABALHO: 1.15.452.12.2098
ELEMENTO DESPESA: 3.3.90.39.00

FONTE DE RECEITA: 1704 E 1705

NOTA DE EMPENHO: 719 E 720/2023

FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.

DATA DE ASSINATURA: 25/07/2023

LUIS CARLOS FERREIRA CORREIA
Secretario Municipal de Servigos Publicos

SECRETARIA MUNICIPAL DE TRABALHO. RENDA E
ECONOMIA SOLIDARIA

PREMIO EMPREENDEDOR MUSICAL - 2° EDICAO
VAMOS ELEGER O MELHOR TALENTO NOTURNO

DA BAIXADA FLUMINENSE E ADJACENCIAS.
(Categoria Cantor Noturno).

O Prémio Empreendedor Musical — Baixada Fluminense
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CREPE DE TAPIOCA
(CREPIOCA)

Ingredientes

1 ovo (é melhor tirar a pele
da gema)/1 colher de polvilho
doce (pode ser substituido
por tapioca ou polvilho aze-
do)/1 colher de requeijao/1
colher de agua/1 pitada sal.

Modo de preparo
Bata todos os ingredientes

em um mixer até obter uma
consisténcia cremosa.
Despeje uma concha da mas-
sa numa frigideira levemente
untada com margarina, tam-
pe e deixe dourar.

Recheie a gosto e dobre ao
meio como um crepe.

PIRAO DE FRANGO
Ingredientes

2 peitos de frango/1 ce-
bola/3 dentes de alho/2
tomates/sal/caldo de
frango/salsinha e ceboli-
nha/farinha de mandioca.

Modo de preparo
Desfie os frangos depois de
cozidos.

N&o jogue a agua que cozi-
nhou o frango.

Refogue a cebola, o alho, co-
logue o frango e fagca o mo-
lho com os tomates, tempere
com o caldo de frango, sal,
cebolinha e salsinha.
Coloque a agua que esta se-
parada para ferver.

Em um recipiente coloque a
farinha de mandioca com um
pouco de agua.

Acrescente o molho de fran-
go na agua fervendo.

Aos poucos engrosse com a
farinha de mandioca que esta
separada.

FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA

Ingredientes

1 frango inteiro/1/2 cebola/
pimenta-do-reino (a gosto)/
cebolinha (a gosto)/salsinha
(a gosto)/colorau (a gosto).

Modo de preparo

Corte o frango em pedagos.
Coloque em uma panela de
pressao o frango e os ingredien-
tes, menos o colorau e cozinhe
por 20 minutos em fogo alto.
Abra a panela com cuidado (né&o
esquega de tirar a pressao), co-
loque o colorau e uma pitada de
sal.

Cozinhe por mais 20 minutos,
dependendo do seu fogdo em
fogo médio.

BOLO DE
COCA- COLA

Ingredientes

6 ovos/1 latinha de Coca -
Cola tradicional/2 xicaras de
farinha de trigo/1 colher de
sopa de fermento/2 xicaras
de aglcar

Modo de preparo
Primeiro abra a Coca - Cola
e deixe alguns minutos
aberta para perder o gas e
nao espumar muito na hora
de bater
Bater as gemas com o agu-
car, misturar a Coca - Cola
até dissolver bem
Depois € sé misturar com o
trigo, claras e fermento
Levar ao forno médio por
aproximadamente 40 minu-
tos
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fi“‘iii Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

e Adjacencias é uma realizagdo da Secretaria Municipal de Trabalho, Renda e Econo-
mia Solidaria, Secretaria Municipal de Planejamento e Desenvolvimento Economico, e
Secretaria Municipal de Cultura, que tem como objetivo valorizar os talentos regionais
visando incentivar os trabalhadores da noite a sair da informalidade conquistanto seu
lugar como empreendedor.

1. PREMIO EMPREENDEDOR MUSICAL
O Premio Empreendedor Musical Baixada Fluminense e Adjacencias.

2. QUEM PODE PARTICIPAR

Pessoas interessadas na area (musicos, intérpretes, cantores, duplas, grupos e bandas)
de entretenimento, microepreendedores e amadores. Cada participante ficara responsa-
vel por seu figurino, conforme necessario a elaboragao da sua apresentagdo, bem como
o que utilizar durante todo o processo. O conjunto do que fora elaborado pelo partici-
pante em suas apresentacgdes (instrumentos, escolha da musica conforme este edital,
pen drive, som, figurino, e afins), contemplando todas as fases (inscri¢éo, eliminatérias
e final) sera posteriormente julgado pela Comisséo Julgadora, representada por entre 3
a 15 membros da mesma.

A Organizagao do evento NAO se responsabiliza pelo deslocamento e/ou hospedagem
dos participantes do concurso, nem com os demais custos diretos ou indiretos a parti-
cipacéao.

3. COMO PARTICIPAR
Para participar, os interessados deverdo fazer a inscricdo pessoalmente na propria
Secretaria Municipal de Trabalho. Renda e Economia Solidaria, localizada na Av.

Benjamim Pinto Dias, 1305 — Centro. ao lado da Casa & Video, conforme ficha de ins-
cricéo que estara disponivel no edital publicado pela Secretaria Municipal de Trabalho,

Renda e Economia Solidaria de Belford Roxo. Todos os campos da ficha de inscrigao
deverao ser preenchidos. S6 poderao participar do concurso pessoas que tenham idade
acima de 18 anos. A confirmac&o da inscrigdo s6 sera efetuada presencialmente.

O tipo de apresentacao fica a critério do candidato— As inscri¢des estardo abertas no
periodo de 07/08/2023 ( sete de agoso de dois mil e vinte e trés) a 11/09/2023 (onze
de setembro de dois mil e vinte trés), sendo consideradas apenas as inscrigdes reali-
zadas até as 17h do dia 11/09/2023.

4. DA SELECAO

Os participantes terdo que ser criativos, valorizando as suas apresentag¢des durante a
selegao.

Uma equipe de julgadores do Prémio Empreendedor Musical — Baixada Fluminense e
Adjacencias, fara a selegdo mediante apresentacdo dos inscritos, a ser realizada em
data e local que serado porsteriormente divulgados.

Serédo selecionados os finalistas, conforme decisdo da Comiss&o Julgadora.

4.1. DIVULGAGAO DA SELECAO

O resultado da selegdo sera divulgado através de Publicagdo.

5. DA REALIZAGAO

Os finalistas serdo selecionados e suas interpretagdes serdo defendidas no dia da final,
que acontecera em 15 de dezembro de 2023, mediante determinagao e publicagéo da
Secretaria Municipal de Trabalho, Renda e Economia Solidaria.

A comissao julgadora sera composta por 15 (quinze) julgadores para a Final.

Os critérios de avaliagao serao: apresentagao, originalidade e peformance. Cada critério
recebera nota entre 5 (cinco) e 10 (dez) pontos, sendo possivel fracionar as notas de
acordo com a escolha do juri. Os 10 (dez) finalistas com a maior pontuagéo irdo para a
final. Em caso de empate, o voto sera definido pelo Presidente da Comissao Julgadora.
Tal deciséo sera soberana e irrecorrivel.

6. RESULTADO E DIVULGACAO

O resultado final do concurso sera divulgado apos a apresentagéo de todas os candida-
tos aos jurados e contagem dos pontos dados a cada participante.

7. PREMIACAO

A premiagéo contemplara os vencedores, com um contrato unico em uma unica apre-
sentacdo, sob a forma de prestacdo de servigco. Para cada colocado nos valores
assim descritos:

R$ 3.000,00 ( Trés mil reais), para o primeiro colocado,

R$ 2.000,00 ( Dois mil reais) para o segundo colocado,

R$ 1.000,00 ( Mil reais ) para o terceiro colocado.

8. INFORMACOES GERAIS

Esta acédo ¢ estritamente promocional e ndo esta atrelada a nenhum pagamento de taxa
de inscrigao. A participagao é gratuita.

Os inscritos se responsabilizardo integralmente pela autoria das suas apresentagdes.
Cabe a organizadora do evento realizar, transmitir e fornecer a premiacédo aos candida-
tos vencedores do concurso.

E de responsabilidade do participante providenciar a confecgdo de seu figurino e
magquiagem durante a selegao.

Os inscritos comprometem-se a ceder seus nomes, fotos e entrevistas, com vista a
divulgacédo em qualquer veiculo da Prefeitura Municipal de Belford Roxo e de eventuais
parceiros, em qualquer periodo de tempo.

A lista dos Classificados, apos a Audi¢ao sera divulgada através de Edital.

Para a Audicéo o candidato devera estar de posse de um pendrive (playback), 0 mesmo
para bandas.

A Audicao sera realizada no dia 25/09/2023 as 09 horas e 13 horas — no Teatro da Cida-
de situado na Av. Retiro da Imprensa, n® 1375 Piam.

As Semi Finais serdo realizadas as sextas feiras em locais a serem definidos, nas se-
guintes datas: 20 e 27 de outubro e dias 03 e 10 de novembro de corrente ano.
Excluem-se da participagéo desta promogao apenas os funcionarios desta Secretaria,
como tanbém as Secretarias envolvidas no Certame.

Este regulamento estara disponivel durante todo o periodo de inscrigéo, no site da Pre-
feitura Municipal de Belford Roxo.

Ao se inscrever no concurso, o participante deve estar ciente e concordar com todas as
condigdes deste regulamento.

Cronograma do Concurso

Periodo de realizagédo 07/08/2023 a 15/12/2023

Divulgagéo do edital e inscrigdo 07/08/2023 a 11/09/2023

25/09/2023 - 09 e 13 horas
20 e 27/10/2023 - 03 e 10/11/2023
15/12/2023

Audicéao

Semifinais

Final do concurso

FICHA DE INSCRICAO EMPREENDEDOR MUSICAL

Nome:
Nascimento: / /

Categoria: (__) Individual (__) Dupla (__) Banda — N° de Participantes:
RG: CPF:

Nome dos pais:
Endereco:

Numero: Complemento: Bairro:
CEP: Cidade: Estado:
Emal:

Telefone: ( ) Celular: ( )
Profisséo:

OBSERVACAO: A CONFIRMAGAO DA INSCRIGAO SO SERA FEITA MEDIANTE A
APRESENTAGAO DOS DOCUMENTOS ORIGINAL NA SECRETARIA DE TRABA-
LHO, RENDA E ECONOMIA SOLIDARIA DE BELFORD ROXO.

Necessario apresentagéo da cépia da documentacéo (RG, CPF e Comprovante de
Residéncia).

ANEXO Il
TERMO DE CONSENTIMENTO DE DADOS

Eu, , portador do RG
n° ,CPF ,nascido(a)nadata, /[ |
autorizo expressamente que a Prefeitura de Belford Roxo, por meio da Secretaria
de Trabalho, Renda e Economia Solidaria, doravante denominada CONTROLADO-
RA, em razéo do processo seletivo para selegdo de estagiarios, regido pelo Edital n°

,de /|, disponha dos meus dados pessoais € dados pessoais
sensiveis, a fim de possibilitar a efetiva execugao do certame e seus desdobramentos,
em observancia aos principios da publicidade e da transparéncia que regem a Adminis-
tragcdo Publica e nos termos da Lei n® 13.709, de 14 de agosto de 2018, e alteragbes
posteriores.

CLAUSULA PRIMEIRA - Dados:

1) Nome completo; 2) Data de nascimento; 3) Numero e Imagem da Carteira de Identi-
dade ou outro documento de identidade; 4) Numero e Imagem do Cadastro de Pessoas
Fisicas — CPF; 5) Origem racial/étnica; 6) Enderego completo; 7) Numeros de telefone,
WhatsApp, e enderecos eletronicos; 8) Fotografia.

CLAUSULA SEGUNDA - Finalidade do tratamento de dados:
O CANDIDATO autoriza, expressamente, que a CONTROLADORA utilize os dados pes-
soais e dados pessoais sensiveis listados neste termo para as seguintes finalidades:

a) Permitir que a CONTROLADORA identifique e entre em contato com o CANDIDATO,
em razao do Processo regido pelo Edital acima referido;

b) Para aplicagéo dos critérios de avaliagéo e selegao, incluindo a divulgagéo do nome,
numero de inscri¢do, notas obtidas;

c) Para procedimentos de inscrigéo e, se atendidas todas condigdes, para participagdo
no projeto;

d) Para cumprimento, pela CONTROLADORA, de obrigagdes impostas por 6rgaos de
fiscalizacao;

e) Quando necessario, para atender aos interesses legitimos da controladora ou de
terceiros, exceto no caso de prevalecerem direitos e liberdades fundamentais do titular
que exijam a protecdo dos dados pessoais;

CLAUSULA TERCEIRA - Responsabilidade pela Seguranca dos Dados:
A CONTROLADORA se responsabiliza por manter medidas de seguranca técnicas e

administrativas suficientes a proteger os dados pessoais do CANDIDATO, comunicando
ao CANDIDATO, caso aconteca qualquer incidente de seguranca que possa acarretar
risco ou dano relevante, conforme o artigo 48 da Lei 13.709/2018.

CLAUSULA QUARTA - Direito de Revogag&o do Consentimento:
O CANDIDATO podera revogar seu consentimento, a qualquer tempo, por carta eletroni-
ca ou escrita, conforme o paragrafo 5° do artigo 8° combinado com o inciso VI do caput
do artigo 18 e com o artigo 16 da Lei 13.709/2018.

, dia de de

(Assinatura)

ANEXO Il
TERMO DE AUTORIZAGAO DE IMAGEM E SOM

Eu, )
nacionalidade , estado civil , portador da Cédula
de identidade RG n°. , inscrito no CPF/MF sob n°®
, residente a Av./Rua

, n°. , municipio de /Rio de
Janeiro. AUTORIZO o uso de minha imagem em todo e qualquer material entre imagens
de video, fotos e documentos, para ser utilizada na divulgagao do Projeto realizado pela
Prefeitura de Belford Roxo, intitulado “Prémio Empreendedor Musical” e também nas
pecas de comunicagao que sera veiculada nos canais de imprensa local, midias sociais
e midias fisicas. A presente autorizagdo é concedida a titulo gratuito, abrangendo o uso
da imagem acima mencionada em todo territério nacional, das seguintes formas: (l)
home page (midias sociais vinculadas as idealizadoras do projeto); (II) midia eletrénica
(video-tapes, televisdo, cinema, entre outros); (Ill) Midia Fisica (jornais, cartazes, revis-
tas e outros).
Fica ainda autorizada, de livre e espontanea vontade, para os mesmos fins, a cesséo
de direitos da veiculagdo das imagens nao recebendo para tanto qualquer tipo de re-
muneragao.
Por esta ser a expressao da minha vontade declaro que autorizo o uso acima descrito
sem que nada haja a ser reclamado a titulo de direitos conexos a minha imagem ou a
qualquer outro, e assino a presente autorizagdo em 02 vias de igual teor e forma.

, dia de de

FUNBEL

NMOVO TEMPO

HOMOLOGAGAO

PROCESSO n° 11/05/0035/2023

HOMOLOGO a presente LICITACAO na modalidade de CONVITE N° 003/2023, cujo
objeto é SERVICO DE INSTALACAO DA NOVA FACHADA COM FORNECIMENTO DE
MATERIAIS NO PREDIO DA FUNBEL, adjudicando seu o objeto a empresa: EFATA
COMERCIO E SERVIGOS EIRELI, inscrita no CNPJ sob o n° 10.992.676/0001-62, no
valor total de R$ 143.980,00 (cento e quarenta e tres mil, novecentos e oitenta reais),
conforme Ata de julgamento e Ata de adjudicagdo do Presidente da CPLMS e ainda do
parecer juridico em anexo no processo.

Belford Roxo, 20 de julho de 2023.

RONALDO DO CARMO ANQUIETA
Diretor Presidente
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Um jornal de grande circulacao
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SEGUNDO CADERNO

BOLO DE FRUTAS

Ingredientes

4 filés de frango (1 peito)
2 colheres de sopa de
azeite

Y, colher de sopa de cur-
ry em pé

2 dentes de alho

Caldo de 2 limdes

Ya xicara de agua

Sal a gosto

Vinagre para lavar o
frango (opcional)

Modo de preparo

Lave os filés de frango
com um pouco de vina-
gre e agua.

Depois, com um pano
limpo, seque bem os fi-
Iés.

Tempere cada filé com
sal a gosto.

Amasse os dentes de
alho.

Numa vasilha, misture o
caldo dos limbes, uma
colher de sopa de azei-
te, o curry em po e deixe
marinar em temperatura
ambiente por no minimo
15 minutos.

Leve ao fogo médio
numa frigideira antia-
derente, quando estiver
quente coloque uma co-
Iher de sopa de azeite,
espalhe na frigideira e
doure dois filés por vez
por 4 minutos cada lado.
Retire com uma pinga
e separe em um prato,
cubra com papel alumi-
nio.

Repita o processo com
os outros dois filés.
Baixe o fogo e regue a
frigideira com agua e
com uma colher de pau,
raspe a panela por dois
minutos, acrescente
uma pitadinha de sal e
passe pela peneira.
Regue o molho em cima
do frango e sirva com
uma deliciosa salada
bem colorida com os le-
gumes de sua preferén-
cia.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

- '

i

L 7
e . Ry

LEI N° 875 DE 12 DE JULHO DE 2023.

Dispde sobre as Diretrizes Orgamentarias para o Exercicio Fi-
nanceiro de 2024 e da outras providéncias.

A CAMARA MUNICIPAL DE PORTO REAL APROVA E EU SAN-
CIONO A SEGUINTE LEI:

Capitulo |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Ficam estabelecidas, em cumprimento ao disposto no § 2°
do art. 165 da Constituicdo Federal, de 05 de outubro de 1988;
no art. 4° da Lei Complementar Federal n° 101, de 4 de maio
de 2000; e nos artigos 62 e 95 da Lei Organica Municipal, as
diretrizes gerais que norteardo a elaboragdo do Orgamento do
Municipio para o Exercicio 2024, compreendendo:

| - as prioridades e metas da administragéo publica municipal;

II - a estrutura e organizagéo dos orgcamentos;

Il - as diretrizes para a elaboragéo e execugéo dos orgamentos
do municipio e suas alteragdes;

IV - as disposicdes relativas a divida publica municipal;

V - as despesas com pessoal e encargos sociais;

VI - as politicas de aplicagéo financeira para o desenvolvimento
municipal;

VIl - as disposicoes sobre alteragdes na legislagao tributaria;
VIII — as disposigbes sobre transparéncia; e

IX - as disposicdes finais.

Capitulo Il
DAS PRIORIDADES E METAS DA ADMINISTRAGAO PUBLICA
MUNICIPAL

Art. 2° As metas e prioridades para o exercicio financeiro de 2024
estéo especificadas no Anexo | da presente Lei, em conformida-
de com o Plano Plurianual (PPA), para o quadriénio 2022 a 2025,
em atencgéo ao disposto no art. 2° §1° da Lei Complementar N°
89/2006, sdo compativeis com os objetivos e normas estabele-
cidas nesta Lei.

§ 1° - Os recursos previstos na Lei Orgcamentaria Anual de 2024
serdo alocados de forma a assegurar o alcance das metas e prio-
ridades da administragdo publica estabelecidas nos anexos do
Plano Plurianual, ndo se constituindo, todavia, limitagdo a pro-
gramacéo das despesas.

§ 2° - Na elaboragéo da proposta orgamentaria para 2024, o Po-
der Executivo podera adequar as metas e prioridades constantes
dos anexos desta Lei, a fim de compatibilizar a despesa orgada
a receita prevista, de forma a preservar o equilibrio das contas
publicas.

§ 3° - Durante o prazo de apreciagdo da proposta orgamentaria
pela Camara Municipal, caso surjam demandas e/ou situagdes
que exijam a intervencéo do poder publico, ou ainda, em razéo
de novos fatos ou informagdes que alterem substancialmente o
planejamento governamental, podera o Poder Executivo fazer
adequacdes nos anexos desta Lei, conforme o disposto no §4°
do art. 98 da Lei Organica do Municipio.

Capitulo 11l
DA ESTRUTURA E ORGANIZAGAO DOS ORCAMENTOS

Art. 3° O orgamento compreendera as receitas e despesas refer-
entes aos Poderes Legislativo e Executivo e seus Fundos, insti-
tuidos ou mantidos pelo Poder Publico Municipal.

Art. 4° Para efeito desta Lei, entende-se por:

| - categoria de programagéo, a estrutura de classificagéo utiliza-
da para identificar 6rgéos e unidades orgamentarias, programas
e projetos/atividade;

Il - unidade orgamentaria, o menor nivel da classificagéo insti-
tucional;

Ill - 6rgédo orgamentario, o maior nivel da classificagéo institu-
cional, que tem por finalidade agrupar unidades orgamentarias;
IV - programa, o instrumento de organizagdo das a¢des gover-
namentais visando a concretizagdo dos objetivos pretendidos,
sendo mensurado por indicadores estabelecidos no Plano Plu-
rianual,

V - projeto, 0 menor nivel da categoria de programagao, utilizado
para identificar a agdo governamental com inicio e término;

VI - atividade, o menor nivel da categoria de programacao, uti-
lizado para identificar a agdo governamental continua;

VIl - produto, o bem ou o servigo resultante da agdo orgamen-
taria;

VIII - unidade de medida, o instrumento utilizado para quantificar
e expressar as caracteristicas do produto;

IX - meta fisica, a quantidade estimada para o produto no
exercicio financeiro;

X - modalidade de aplicacéo, indica se os recursos seréo aplica-
dos diretamente pela unidade detentora do crédito orgamentario
ou indiretamente por outras esferas de governo ou outros entes
da Federagéo ou entidades privadas.

§ 1° Cada programa identificard as agbes necessérias para
atingir os seus objetivos, especificando os respectivos valores
e, quando for o caso, o produto, a unidade de medida e a meta
fisica.

§ 2° A agdo orgamentaria, entendida como projeto/atividade,
deve identificar a fungédo e a subfungéo a qual se vincula, sendo
que:

| — a funcéo reflete a competéncia institucional do 6rgdo ou, no
caso de 6rgdo com mais de uma competéncia, aquela mais rela-
cionada com a acéo; e

Il — a subfungéo, nivel de agregagéo imediatamente inferior a
fungao, deve evidenciar a natureza da atuagéo governamental.

ATOS OFICIAIS

Art. 5° Os Orgamentos Fiscal e da Seguridade Social discrimi-
nardo a despesa por unidade orgamentaria, com suas categorias
de programacao detalhadas no menor nivel, com as suas dota-
¢Oes respectivas, especificando a Categoria Econémica, o grupo
de Natureza da Despesa, a Modalidade de Aplicagéo e a Fonte
de Recursos.

§ 1° Os Grupos de Natureza de Despesa (GND) constituem
agregacao de elementos de despesa de mesmas caracteristicas
quanto ao objeto de gasto.

| - pessoal e encargos sociais (GND 1);

I - juros e encargos da divida (GND 2);

Il - outras despesas correntes (GND 3);

IV - investimentos (GND 4);

V - inversdes financeiras, incluidas as despesas referentes a
constituicdo ou ao aumento de capital de empresas (GND 5); e
VI - amortizagdo da divida (GND 6).

VIl - A Reserva de Contingéncia sera classificada no GND 9.

§ 2° A Modalidade de Aplicagdo (MA)destina-se a indicar se os
recursos seréo aplicados:

| - diretamente, pela unidade detentora do crédito orgamentario
ou, em decorréncia de descentralizagcdo de crédito orgamentario,
por outro érgao ou entidade integrante dos Orgamentos Fiscal ou
da Seguridade Social;

II - indiretamente, mediante transferéncia, por outras esferas de
governo, seus 6rgaos, fundos ou entidades ou por entidades
privadas, ou

Il - Transferéncias a Unido (MA 20);

IV - Transferéncias a Estados e ao Distrito Federal (MA 30);

V - Transferéncias a Instituicdes Privadas sem Fins Lucrativos
(MA 50);

VI - Aplicagdes Diretas (MA 90); e

VIl - Aplicagdo Direta Decorrente de Operagéo entre Orgéos,
Fundos e Entidades Integrantes dos Orgamentos Fiscal e da Se-
guridade Social (MA 91).

VIII - O empenho da despesa nao podera ser realizado com mo-
dalidade de aplicagéo “a definir’ (MA 99).

Capitulo IV
DAS DIRETRIZES PARA A ELABORACAO E EXECUCAO DOS
ORCAMENTOS DO
MUNICIPIO E SUAS ALTERAGOES
Secéo |
Diretrizes Gerais

Art. 6° As propostas orcamentarias do Poder Legislativo,
Administracéo Direta e Fundos Especiais, deverdo ser elabora-
das na forma e conteldo estabelecido nesta Lei, em consonén-
cia com as disposi¢cdes sobre a matéria, contidas na Lei Federal
n°® 4.320, de 17 4de marcgo de 1964, na Lei Federal Complemen-
tarn® 101, de 4 de maio de 2000 - Lei de Responsabilidade Fiscal
(LRF) e na Lei Organica Municipal.

Art. 7° O projeto de Lei Orgamentaria Anual, conforme
estabelecido no § 5° do art. 165 da Constituicdo Federal, na Lei
Federal n° 4.320, de 1964, no art. 5° da LRF e no inciso Ill do
art. 98 da Lei Organica do municipio de Porto Real, sera encami-
nhado a Camara Municipal até 30 de setembro de 2023 e sera
composto de:

| - mensagem ao Poder Legislativo;

I - projeto de lei; e

Il - quadros orgamentarios consolidados.

§ 1° Integraréo a consolidagédo dos quadros orgamentarios a que
se refere o inciso lll, deste artigo, os seguintes demonstrativos:

| - da receita e despesa do municipio segundo as categorias
econdmicas, isolada e conjuntamente, evidenciando o equilibrio
orcamentario, conforme Anexo | da Lei n°® 4.320, de 1964;

Il - do resumo da estimativa da receita total do municipio, por
categoria econdmica e rubrica;

Il - do resumo da receita do orgamento, por rubrica e fontes;

IV - da fixagédo da despesa pelas fungdes, segundo as categorias
econdmicas;

V - da fixagdo da despesa pelas categorias econémicas, segun-
do as fungdes;

VI - da fixagdo da despesa pelas unidades orgamentarias, se-
gundo as categorias econdmicas;

VIl - da fixagcdo da despesa pelas unidades orgamentarias, se-
gundo as fungdes;

VIII - as despesas, discriminadas na forma prevista no art. 5° e
nos demais dispositivos desta Lei;

§ 2° Os anexos da despesa previstos no inciso XI do § 1° do
caput deverao conter, no Projeto de Lei Orgamentaria, quadros-
sintese por 6rgdo e unidade orgamentaria, discriminando os va-
lores por fungao e fonte de recursos.

§ 3° Serdo disponibilizados na internet os quadros de detalha-
mento da despesa previstos inciso VIII do §1° do caput até 30
dias apos a sangao da Lei Orgamentaria Anual.

Art. 8° Os estudos para definigdo dos Orgamentos da Receita
do Exercicio 2024 deverdo observar os efeitos da alteragdo da
legislacéao tributaria, incentivos fiscais autorizados, a inflagéo do
periodo, o crescimento econémico, a ampliagdo da base de cal-
culo dos tributos, a sua evolugéo nos ultimos trés exercicios e a
projecéo para os dois seguintes, de acordo como art. 12 da Lei
de Responsabilidade Fiscal - LRF.

Paragrafo Unico — Para fins de orientagdo da elaboragdo das
pecas orgamentarias serdo organizados quadros de receitas e
de despesas, tanto no Orgamento Fiscal quanto da Seguridade
Social.

Art. 9° Na execucdo do orgamento, verificado que o compor-
tamento da receita podera afetar o cumprimento das metas de
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resultado primario e nominal, o Poder Executivo, de forma pro-
porcional as suas dotagdes e observadas as fontes de recursos,
adotardo o mecanismo de limitagdo de empenhos e movimen-
tagéo financeira nos montantes necessarios, para as dotagdes
abaixo, de acordo com o art. 9° da Lei de Responsabilidade Fis-
cal - LRF:

| - projetos ou atividades vinculados a recursos oriundos de
transferéncias voluntarias;

Il - obras em geral, desde que ainda n&o iniciadas;

Il - dotagé@o para combustiveis, obras, servigos publicos e agri-
cultura; e

IV - dotagdo para material de consumo e outros servigos de ter-
ceiros das diversas atividades. Paragrafo Unico - Na avaliagéo
periédica do cumprimento das metas bimestrais de arrecadagéo,
que visa determinar a preméncia em se adotar as medidas do
caput, sera considerado ainda o resultado financeiro apurado no
Balango Patrimonial do exercicio anterior, por fonte de recursos.

Art. 10 Constituem Riscos Fiscais capazes de afetar o equilibrio
das contas publicas do Municipio, aqueles constantes do anexo
proprio desta Lei, de acordo com o art. 4°, § 3° da Lei de Respon-
sabilidade Fiscal - LRF.

§ 1° Os riscos fiscais, caso se concretizem, serdo atendidos com
recursos da Reserva de Contingéncia e também, se houver, do
Excesso de Arrecadacgao e do Superavit Financeiro do exercicio
de 2023.

§ 2° Sendo estes recursos insuficientes, o Executivo Municipal
encaminhara Projeto de Lei a Camara Municipal, propondo
anulagao de recursos ordinarios alocados para outras dotagdes
nado comprometidas.

Art. 11 O Orgamento do Poder Executivo para o exercicio de
2024 destinara recursos para a Reserva de Contingéncia, até o
limite de 2,50% (dois e meio por cento) das Receitas Correntes
Liquidas previstas.

Paragrafo Unico - Os recursos da Reserva de Contingéncia serdo
destinados ao atendimento de passivos contingentes e outros
riscos e eventos fiscais imprevistos, obtencédo de resultado pri-
mario positivo se for o caso, e também para abertura de Créditos
Adicionais Suplementares conforme disposto na Portaria MPOG
n° 42/1999, Art. 5° e Portaria STN n° 163/2001, Art. 8°, de acordo
com o Art. 5° Ill, «<b» da Lei de Responsabilidade Fiscal - LRF.

Art. 12 A proposta orgamentaria do municipio para 2024 devera
estar compativel com o Plano Plurianual, em observancia ao dis-
posto no art. 166 da Constituicéo e no caput do art. 5° da LRF, e
sera elaborada de acordo com as seguintes orientagdes gerais:
| - promover a efetiva integragéo entre os Poderes e diferentes
esferas de Governo;

Il - adotar agdes que visem a melhoria dos indicadores de edu-
cagao;

Il - investir em projetos que fomentem a melhoria da qualidade
da atencéo basica de saude;

IV - alavancar a vocagao natural do municipio para o turismo;

V - potencializar boas opg¢ées de cultura, esporte e lazer;

VI - mapear, elaborar projetos e captar recursos para a melhoria
da infraestrutura urbana, construgéo de habitacdes de interesse
social e gestéo de riscos;

VIl - incentivar a preservagdo do meio ambiente, com atencéo
especial a gestéo e destinagao final de residuos solidos;

VIII - captar recursos que visem a implantagéo de projetos de
melhoria da gestao e mobilidade urbana;

IX - ampliar as a¢des de atengéo a populagdo em situacéo de
vulnerabilidade, qualificando as equipes envolvidas;

X - garantir a transparéncia, por meio da divulgacéo de informa-
¢Oes sobre a execucgdo orcamentaria e financeira;

XI - ampliar a oferta de servigos e politicas sociais publicas volta-
das para a protegéo a infancia e a juventude;

XII - potencializar agbes de retomada econémica do municipio
considerando o contexto socio econdmico provocado pela pan-
demia do COVID-19;

XIII - fortalecer a estrutura, a coleta de dados e o gerenciamento
dos recursos e ativos para transformagéo digital.

Art. 13 A Lei Orgamentéria podera conter autorizagdo para
contratagéo de operagéo de crédito, ainda que por antecipagédo
de receita, e para abertura de créditos suplementares, observa-
do o disposto no inciso Il do art. 167 da Constituicdo Federal, na
LRF e na Lei Federal n°® 4.320, de 1964.

Art. 14 A avaliagdo e o acompanhamento da gestdo orgamen-
taria, financeira e patrimonial, de que trata o § 3° do art. 50 da
LRF, serdo desenvolvidos de forma a apurar os gastos dos ser-
vigos.

Paragrafo Unico - Os gastos serdo apurados por meio das op-
eragdes orcamentarias, tomando-se por base as metas fisicas
previstas e as metas fisicas realizadas e apuradas ao final do
exercicio.

Art. 15 O Chefe do Poder Executivo Municipal estabelecera até
30 (trinta) dias apds a publicagdo da Lei Orgcamentaria Anual, a
programacéo financeira das receitas e despesas e o cronograma
de execugdo mensal ou bimestral para as Unidades Gestoras, se
for o caso, de acordo com o art. 8° da Lei de Responsabilidade
Fiscal - LRF.

Art. 16 — Os recursos do Poder Legislativo serdo de 7% (sete
por cento) relativos ao somatério da receita tributaria, das trans-
feréncias previstas nos artigos 153, 158 e 159 da Constituicdo
Federal, da arrecadagéo da divida ativa tributaria, Contribuicao
de Intervengdo de Dominio Econémico — CIDE e Contribuigdes
de lluminagéao Publica efetivamente realizada no exercicio ante
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Receitas Hora H

LOMBO AO LEITE

Ingredientes

Lombo de porco de 1 kg
(aproximadamente)/Alecrim/
Salvia/Alho em pasta ou pi-
cado/Pimenta do reino/Sal/
Azeite extra virgem extra/1 |
de leite integral

Sal/Pao italiano.

Modo de preparo

Limpar o lombo do eventual
excesso de gordura, tempe-
ra-lo com a as ervas frescas
(pode usar também as de-
sidratadas, mas as frescas
garantem gosto mais intenso)
trituradas com uma faca afia-
da

Junte o alho picado o sal e a
pimenta do reino e espalme o
composto no lombo em sua
totalidade.

Esquente o azeite em uma
ampla panela e deixe o lom-
bo fritar até ficar bem corado.
Acrescente todo o leite e dei-
xe cozinhar por uma hora em
fogo médio baixo e com a pe-
nela tampada

Verificar de tempo em tempo
que o liquido ndo se seque.
Se no final de uma hora o mo-
lho estiver ainda muito liquido
deixe a panela destampada
por mais 10 minutos.

O molho deve resultar media-
mente grosso.

Fatie o lombo e sirva nos
pratos onde colocaras fina
sfatias de pao italiano torra-
do e cobertas pelo molho do
lombo.

Pode ser acompanhado ma-
ravilhosamente por ervilhas
ou espinafre cozidos.

BIFE DE CARNICA

Ingredientes

200 g de bife de contrafilet ou
alcatra/4 colheres de sopa de
6leo/2 colheres de sopa de ex-
trato de tomate

2 colheres de cha de alecrim/
Orégano a gosto/Sal a gosto/1
colher de manteiga.

Modo de preparo

Tempere o bife com sal.

Em uma frigideira funda (ain-
da sem fogo), ponha o bife e
despeje o 6leo em cima, po-
nha o extrato em cima, distri-
bua a manteiga, ascenda o
fogo.

A partir que for fritando, acres-
cente o alecrim e o orégano.
Frite até dar a aparéncia de
queimado e virar um molho
(o bife ndo vai queimar, s6 da
aparéncia de queimado).

E esta pronto o bife de carni-
ca.

Sirva com arroz ou péo.

E um vinho seco tinto ou bran-
Co.

QUENTAO DE VINHO
Ingredientes

2 | de vinho tinto suave/1
copo de agua 200 ml/Meio
copo de cachaga/1 1/2 copo
de agucar/2 pauzinhos de ca-
nela/12 cravos (ou a gosto)/8
rodelinhas de gengibre (ou a
gosto).

Modo de preparo

Misture todos os ingredientes
ao fogo em uma panela.
Depois que levantar fervura,
deixe por mais 10 minutos.
Esta pronto é s servir.
Tomar a bebida quente.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

rior, conforme previsto no artigo 29-A, inciso Il, da Constituigao
da Republica, com a nova redagéo dada pela Emenda Constitu-
cional n° 58/2009.

§ 1°- Para estabelecer na Lei Orgamentaria Anual o volume de
recursos do Poder Legislativo para o exercicio de 2024, sera
considerada a receita efetivamente realizada no periodo de ja-
neiro a abril do exercicio financeiro de 2023 e a previsdo de
realizagdo de receita para os meses de maio a dezembro do
mesmo exercicio, elaborada pelo Poder Executivo.

§ 2°- O montante do recurso destinado a Camara Municipal sera
revisto em fevereiro de 2024, tendo como base o Comparativo
da Receita Orgada com a receita arrecadada no exercicio de
2023, sendo a diferenga apurada dividida nos 11 (onze) meses
subsequentes (fevereiro a dezembro de 2024), de forma que o
Poder Legislativo Municipal receba exatamente os 7% (sete por
cento) do valor arrecadado pelo Municipio no exercicio de 2023,
ressalvando as devidas dedugdes legais.

Art. 17 - O Poder Executivo podera encaminhar mensagem ao
Poder Legislativo para propor modificagdo nos projetos de lei
relativos ao Plano Plurianual, as Diretrizes Orgamentarias, ao
Orgamento Anual e aos Créditos Adicionais enquanto n&o ini-
ciada a votagao, no tocante as partes cuja alteragao é proposta.

Art. 18 A elaboragado do projeto, a aprovagao e a execugao da
Lei Orgamentaria Anual de 2024 dever&o levar em conta a ob-
tengao da meta de resultado primario, discriminado no Anexo de
Metas Fiscais, e ser realizadas de modo a evidenciar a transpar-
éncia da gestao fiscal.

Art. 19 Os Projetos e Atividades priorizados na Lei Orgamenta-
ria com dotagdes vinculadas e fontes de recursos oriundos de
transferéncias voluntarias, operagdes de crédito, alienagdo de
bens e outras extraordinarias, sé serdo executados e utilizados,
exclusivamente, se ocorrer ou estiver garantido o seu ingresso
no fluxo de caixa, respeitado ainda o montante ingressado ou
garantido de acordo com o art. 8°, paragrafo unico e art. 50, | da
Lei de Responsabilidade Fiscal - LRF.

Art. 20 A renuncia de receita estimada para o Exercicio de 2024,
constante do Anexo de Metas Fiscais — Demonstrativo VII desta
Lei, sera considerada para efeito de calculo do orgamento da
receita, de acordo com o art. 4°, § 2°, V da Lei de Responsabili-
dade Fiscal - LRF.

Art. 21 Na aplicagdo de lei que conceder ou ampliar incentivo,
isengdo ou beneficio de natureza tributaria ou financeira dever-
-se-a observar a devida anulagéo de despesas em valor equiva-
lente caso produza impacto financeiro no mesmo exercicio, res-
peitadas as disposi¢des do art. 14 da Lei Complementar n® 101,
de 2000, sendo proibida a anulagéo de despesas destinadas as
fungdes Educagdo, Saude, Previdéncia Social, Assisténcia So-
cial e Direitos da Cidadania.

Art. 22 Os procedimentos administrativos de estimativa do im-
pacto or¢gamentario-financeiro e declaragdo do ordenador da
despesa de que trata o art. 16, itens | e Il da Lei de Responsabili-
dade Fiscal - LRF deverao ser inseridos no processo que abriga
os autos da licitagdo ou sua dispensal/inexigibilidade.

Art. 23 As obras em andamento e a conservagao do patriménio
publico terdo prioridade sobre projetos novos na alocagdo de
recursos orgamentarios, salvo projetos programados com recur-
sos de transferéncia voluntaria e operagao de crédito, de acordo
com o Art. 45 da Lei de Responsabilidade Fiscal - LRF.

Art. 24 As despesas de competéncia de outros entes da federa-
¢ao s6 serdo assumidas pela Administragdo Municipal quando
firmados convénios, acordos ou ajustes e previstos recursos na
Lei Orgamentaria, de acordo com o Art. 62 da Lei de Responsa-
bilidade Fiscal - LRF.

Art. 25 A previsdo das Receitas e a fixagado das Despesas serdo
orgadas para 2024 a pregos correntes.

Art. 26 A Lei Orgamentaria Anual de 2024 podera conter autori-
zagao para abertura de créditos adicionais suplementares, até o
limite de 30% (trinta por cento) do Or¢gamento total do municipio.

Art. 27 A origem e a aplicagao dos recursos obtidos com a alien-
acao de ativos, de acordo com o inciso Ill do § 2° do art. 4°
da LRF, estéo explicitadas no Anexo de Metas Fiscais, no de-
monstrativo de Origem e Aplicagdo dos Recursos Obtidos com
a Alienagéo de Ativos.

Art. 28 A Lei Orgamentaria Anual contera dispositivos para ad-
equar a despesa a receita, em fungao dos efeitos econémicos
que decorram de:

| - realizagéo de receitas néo previstas;

Il - disposigdes legais a nivel federal, estadual ou municipal que
impactem de forma desigual as receitas previstas e as despesas
fixadas;

Il - adequagao na estrutura do Poder Executivo, desde que sem
aumento de despesa.

Paragrafo unico. A adequagao da despesa a receita, de que
trata o caput deste artigo, decorrente de qualquer das situagdes
previstas nos incisos |, Il e Ill, implicara a revisdo das metas e
prioridades para o exercicio de 2024, da qual sera dada a devida
publicidade.

Art. 29 Todas as receitas e despesas realizadas pelos 6rgaos,
entidades e fundos integrantes do orgamento fiscal e da seguri-
dade social, dos Poderes Executivo e Legislativo, inclusive as
receitas proprias, terdo sua execugao orgamentaria e financeira
registrada no més em que ocorrerem os respectivos eventos.

Art. 30 O Projeto de Lei Orgamentaria Anual atualizara a esti-
mativa da margem de expanséo das despesas obrigatérias de
carater continuado para 2024, que compreende os gastos com
pessoal e encargos sociais, servigo da divida e custeio de ma-
nutengdo dos 6rgaos municipais.

Secéo Il
Das alteragdes da Lei Orgamentaria Anual e Programacéo da
Despesa
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Art. 31 Fica o Poder Executivo autorizado a:

| - incluir, excluir, alterar e transferir agdes, desde que nao re-
sultem no desequilibrio entre receita e despesa;

Il - transpor, remanejar, transferir ou utilizar, total ou parcial-
mente, as dotagbes or¢camentarias aprovadas na Lei Orga-
mentdaria e em créditos adicionais, em decorréncia da extingao,
transformagao, transferéncia, incorporagdo ou desmembra-
mento de 6rgaos e entidades, bem como de alteragdes de suas
competéncias ou atribuigdes, mantida a estrutura programatica,
inclusive os titulos e metas, assim como o respectivo detalha-
mento por grupos de natureza de despesa, fontes de recursos e
modalidades de aplicagéo.

Il - promover ajustes na codificagdo orgamentaria, decorrentes
da necessidade de adequagéo a classificagdo vigente, desde
que ndo impliquem em mudanga de valores e finalidade da pro-
gramacao;

IV - alterar titulos e codigos das agdes, desde que constatado
erro de ordem técnica ou legal;

§ 1° A transposigdo, a transferéncia ou o remanejamento
mencionado no inciso |l do caput ndo podera resultar em alter-
acao dos valores globais aprovados na LOA 2024 ou em crédi-
tos adicionais, podendo haver, excepcionalmente, adequagao
da classificagao funcional.

§ 2° As classificagcbes das dotagdes previstas no art. 5°, no
que tange as fontes de recursos, poderéo ser alteradas por ato
préprio, de acordo com as necessidades de execugéo, mantido
o valor total da agdo orgamentaria e observadas as vinculagoes
previstas na legislagdo, para os identificadores de resultado
primario e para as esferas orgamentarias.

§ 3° As alteragdes de modalidade de aplicagdo e elemento de
despesa no ambito do mesmo projeto/atividade seréo realizadas
diretamente no sistema por meio de solicitagao a Secretaria Mu-
nicipal de Fazenda, Receita e Planejamento, ndo computando
para o teto de alteragbes orgamentarias a ser definido no Projeto
de Lei Orgamentaria Anual.

Art. 32 Os projetos de lei relativos a créditos suplementares e
especiais serdo encaminhados pelo Poder Executivo a Camara
Municipal de Porto Real em meio magnético.

§ 1° Acompanharéo os projetos de lei concernentes a créditos
especiais exposi¢gdes de motivos circunstanciadas que os jus-
tifiquem.

§ 2° Os créditos especiais aprovados pela Camara Municipal de
Porto Real, seréo considerados automaticamente abertos com a
sangao e publicagdo da respectiva Lei.

Art. 33 O detalhamento da Lei Orgamentaria, bem como os
créditos adicionais, relativos ao Poder Legislativo, sera autor-
izado, no seu ambito, mediante Resolugdo do Presidente da
Camara.

Art. 34 Os recursos correspondentes as dotagbes orgamen-
tarias, compreendidos os créditos suplementares, destinados
ao o6rgao do Poder Legislativo, serdo entregues até o dia 20 de
cada més, na forma do disposto no artigo 168, da Constituicao
Federal.

Art. 35 A Lei Orgamentaria somente incluird dotagdes para o
pagamento de precatdrios cujos processos contenham certidao
de transito em julgado da decisdo exequenda e pelo menos um
dos seguintes documentos:

| - certidao de transito em julgado dos embargos a execugéo; e
I - certiddo de que néo tenham sido opostos embargos ou qual-
quer impugnacao aos respectivos calculos.

Art. 36 As propostas de atos que resultem em criagdo ou au-
mento de despesa obrigatéria de carater continuado, entendida
aquela que constitua ou venha a se constituir em obrigagao legal
do municipio, deverao, previamente, ser encaminhadas a Con-
troladoria Geral do municipio e Secretaria Municipal de Fazenda,
Receita e Planejamento, para que se manifestem sobre equili-
brio e adequagao orgamentaria e financeira, respectivamente.

Art. 37 Todos os atos e fatos relativos a pagamento ou trans-
feréncia de recursos financeiros para entidade privada contera,
obrigatoriamente, referéncia ao Programa de Trabalho corre-
spondente ao respectivo crédito orgamentario.

Secao Il
Da Limitagdo Orgamentaria e Financeira

Art. 38 A limitagdo de empenho e movimentagao financeira, para
atingir as metas fiscais previstas, se necessaria, observara a re-
alizagao da receita, segundo a fonte de recursos, e 0 montante
de despesas autorizadas, inclusive os créditos adicionais da Ad-
ministrag&o Direta, Indireta e Fundacional do municipio.

§ 1° Nao serdo objetos de limitagdo de empenho as despesas
relativas a:

| - obrigagbes constitucionais e legais do municipio, inclusive
aquelas destinadas ao pagamento dos encargos da divida
publica; e

Il - as dotagdes custeadas com recursos de doagdes, convénios
e operagOes especiais, bem como os recursos para a¢des no
ambito do SUS, SUAS e FUNDEB.

§ 2° Na hipdtese da ocorréncia do disposto no caput deste
artigo, o Poder Executivo comunicara ao Poder Legislativo o
montante que lhe cabera na limitagdo do empenho e da movi-
mentagao financeira, acompanhado de meméria de calculo e da
justificativa do ato.

Secao IV
Vedacgoes

Art. 39 E vedada a inclusdo na lei orgamentaria e em seus crédi-
tos adicionais, de dotagdes:

| - a titulo de subvengdes sociais;

II - a titulo de “auxilios” para entidades privada;

Ill - para a realizagéo de transferéncia financeira a outro ente
da federagao;

IV - para diretamente cobrir necessidades de pessoas fisicas;

V - para clubes e associagdes dos servidores ou quaisquer en-
tidades congéneres, vinculadas a quaisquer recursos do muni-
cipio, inclusive das receitas proprias das entidades e empresas
publicas; e

VI - para projetos novos antes de adequadamente atendidos os
em andamentos e contempladas as despesas de conservagao
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do patrimdnio publico, conforme disposto no art. 45 da LRF.

§ 1° Excetuam-se do disposto no inciso | do caput as subvengdes
sociais destinadas a entidades privadas sem fins lucrativos, de
atividades de natureza continuada, que preencham uma das se-
guintes condigdes:

| - prestam atendimento direto ao publico, de forma gratuita, nas
areas de assisténcia social, salde, educagao, esporte, cultura
ou civismo;

I - realizam atividades de natureza continuada;

Ill - tenham sido declaradas por lei como sendo de utilidade
publica.

§ 2° Para habilitar-se ao recebimento de subvengdes sociais, a
entidade privada sem fins lucrativos devera apresentar declara-
¢ao de regular funcionamento, por, no minimo, uma autoridade
local, e comprovante da regularidade do mandato de sua dire-
toria.

§ 3° Excetuam-se do disposto no inciso Il do caput os auxilios
para entidades privadas sem fins lucrativos e desde que sejam:
| - de atendimento direto e gratuito ao publico, voltadas para as
acdes relativas ao ensino, saude, cultura, assisténcia social e de
protegdo ao meio ambiente;

II - associagdes ou consorcios intermunicipais, constituidos ex-
clusivamente por entes publicos, legalmente instituidos e signa-
tarios de contrato de gestdo com a administragédo publica munic-
ipal, e que participem da execugéo de programas municipais; e
Il - destinadas aos programas de desenvolvimento industrial.

§ 4° Excetuam-se do disposto no inciso Ill do caput as
transferéncias que envolvam claramente o atendimento de inter-
esses locais, observadas as exigéncias do art. 25 da LRF.

§ 5° Excetuam-se do disposto no inciso IV do caput os casos
que atendam as exigéncias do art. 26 da LRF e sejam obser-
vadas as condigdes definidas em lei especifica.

§ 6° As normas do inciso IV do caput deste artigo ndo se aplicam
a ajuda a pessoas fisicas custeadas pelos recursos do Sistema
Unico de Saude.

§ 7° Excetuam-se do disposto no inciso V do caput os casos em
que os recursos venham a ser destinados a creches e institu-
icoes para o atendimento pré-escolar, do idoso e dos portadores
de deficiéncia e vitimas de epidemias, projetos ambientais, pro-
jetos sociais e programa médico de familia.

Art. 40 A execugao das agdes de que tratam os § 1°e § 3° do art.
31 desta Lei fica dispensada de autorizagdo em lei especifica
exigida pelo caput do art. 26 da LRF.

Art. 41 A destinagao de recursos para entidades privadas, a ti-
tulo de contribuigdes, nos termos do art. 12, §§ 2° e 6°, da Lei
n° 4.320, de 1964, fica condicionada a autorizagao por lei es-
pecifica.

Art. 42 As transferéncias de recursos as entidades previstas nos
§ 1°e § 3°do art. 31, desta Lei, além de observar o conjunto das
disposicdes legais aplicaveis a transferéncia de recursos para
o setor privado, deverao ser precedidas da aprovagao de plano
de trabalho e da celebragédo de convénio, ajuste ou congénere,
devendo ser observadas na elaboragéo de tais instrumentos as
exigéncias do art. 116 da Lei Federal n° 8.666, de 21 de junho
de 1993.

§ 1° Compete ao Orgdo concedente, 0 acompanhamento da
realizagé@o do plano de trabalho executado com recursos trans-
feridos pelo municipio.

§ 2° E vedada a celebragdo de convénio com entidade em
situagao irregular com o municipio, em decorréncia de transfer-
éncia feita anteriormente.

§ 3° Excetuam-se do cumprimento dos dispositivos legais a que
se refere o caput deste artigo, caixas escolares da rede publica
municipal de ensino que receberam recursos diretamente do
Governo Federal por meio do PDDE - Programa Dinheiro Direto

na Escola.
Capitulo V
DAS DISPOSICOES RELATIVAS A DiVIDA PUBLICA MUNICI-
PAL

Art. 43 As despesas com o refinanciamento da divida publica
municipal seréo incluidas na Lei Orgamentaria, em seus anexos,
e nos créditos adicionais separadamente das demais despesas
com o servigo da divida.

Art. 44 A Lei Orgamentaria podera autorizar a realizagdo de
Operagdes de Crédito, visando atender as Despesas de Capital,
observado o limite de endividamento, na forma estabelecida nos
artigos 30, 31 e 32 da Lei de Responsabilidade Fiscal — LRF, nas
seguintes modalidades:

| — Empréstimos — operagdes realizadas sem destinagéo especi-
fica ou vinculo a comprovagao da aplicagdo dos recursos, como
empréstimos de capital de giro e os empréstimos pessoais;

Il - Titulos Descontados — sao operagdes de desconto de titulos;
Ill = Financiamentos — s&o as operagdes realizadas com desti-
nagéo especifica, vinculadas a comprovagéo da aplicagdo dos
recursos, Como maquinas e equipamentos, bens de consumo
duravel, rurais e imobiliarios.

Art. 45 Ultrapassado o limite de endividamento definido na legis-
lagéo pertinente e enquanto perdurar o excesso, o Poder Execu-
tivo obtera resultado primario necessario através da limitagao de
empenho e movimentagéo financeira, de acordo com o art. 31, §
1°, Il da Lei de Responsabilidade Fiscal - LRF.

Art. 46 A Lei Orgamentaria podera incluir, na composigao da Re-
ceita Total do Municipio, recursos provenientes de Operagdes
de Crédito, especificadas no artigo anterior, respeitados os limi-
tes estabelecidos no Art. 167, Ill, da Constituicdo Federal.

Art. 47 A Lei Orgamentaria podera autorizar a realizagdo de
Operagdes de Crédito por antecipagédo de receita, desde que
observado disposto no Art. 38, da Lei Complementar n° 101, de
04 de maio de 2000.

Art. 48 As prorrogagdes e composigdes de dividas decorrentes
de empréstimos, financiamentos e refinanciamentos concedidos
com recursos dos Orgamentos Fiscal e da Seguridade Social
dependem de autorizagdo expressa em lei especifica.

Capitulo VI
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Receitas Hora H

JOELHO DEPORCO NA
CERVEJA

Ingredientes

1 joelho de porco de
1kg/ Sal a gosto/ Pi-
menta do reino a gos-
to/ 1 colher (chaO de
cominho em graos/
500m| de cerveja/ 2
batatas com casca/ 1
colher (sopa) de azei-
te/ 50g de bacon de-
fumado cortado em ti-
ras/ 1 cebola pequena
cortada em tiras finas

Modo de preparo

Faca alguns cortes na
pele do joelho de por-
Cco.

Escalde a peca em
agua fervente e pol-
vilhe-a com o sal, a
pimenta e o cominho.
Coloque-a em uma
travessa refrataria e
leve ao forno prea-
quecido, a 250C.
Quando comecgar a
corar, vire a peca e
regue com metade da
cerveja.

Depois de 20 minu-
tos, diminua a tempe-
ratura do forno para
200cC.

Vire a carne, de vez
em quando, e regue
com mais cerveja,
caso a carne esteja
ressecada.

Cozinhe as batatas
com a casca em agua
e sal.

Descasque-as e

corte-as em rodelas
grossas.
Em uma frigideira

com o azeite, doure o
bacon e a cebola.
Junte as batatas cozi-
das e salteie.
Disponha os joelhos
de porco em uma tra-
vessa e sirva com as
batatas.

SOPA DE ESPINAFRE

Ingredientes

1 %2 cubo de caldo de
frango sem gordura
para 2 litros de agua/
1 maco de espinafre
(s6 as folhas)/ 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo/ 1 xicara (cha)
de leite desnatado/
Noz-moscada ralada
a gosto/ Sal a gosto

Modo de preparo

Bata tudo no liquidifi-
cador e leve ao fogo
por 20 minutos.

Apobs colocar no pra-
to, regue com um fio
de azeite extravirgem.
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DAS DESPESAS COM PESSOAL E ENCARGOS SOCIAIS

Art. 49 A despesa com pessoal e encargos sociais, constante da
proposta orgamentaria para 2024, devera observar o disposto
no art. 29-A da Constituicdo Federal e nos arts. 20 e 71 da LRF.
§ 1° No calculo do limite deverao ser considerados os eventuais
acréscimos legais, alteragdes de planos de carreira, admissdes
para preenchimento de cargos e revisdo geral da remuneracédo
dos servidores publicos do municipio.

§ 2° No caso de extrapolagéo dos limites, o Poder Executivo
devera proceder ao disposto nos incisos | e |l do § 3° do art. 169
da Constituicdo Federal e nos artigos 22 e 23 da LRF.

§ 3° Nao constituem despesas com pessoal e encargos
sociais as relativas ao pagamento de assisténcia pré-escolar
de dependentes de servidores e de empregados publicos,
saude suplementar de servidores, empregados publicos e seus
dependentes, diarias, auxilios alimentagao ou refeicdo, moradia
e transporte de qualquer natureza.

Art. 50 Para atendimento ao disposto no inciso Il do § 1° do art.
169 da Constituigdo Federal, observado o inciso | do mesmo
paragrafo, fica autorizada a concesséo de quaisquer vantagens,
aumentos de remuneragéo, criagdo de cargos, empregos e fun-
¢oes, alteragbes de estrutura de carreiras, bem como admissdes
ou contratagdes a qualquer titulo, de pessoal, observado o dis-
posto no art. 71 da LRF.

Art. 51 Os projetos de lei relacionados a aumento de gastos com
pessoal e encargos sociais deverao ser acompanhados de:

| - premissas e metodologia de calculo utilizadas, conforme esta-
belece o art. 17 da LRF;

Il - demonstrativo do impacto da despesa, referido no art. 20 da
LRF, destacando ativos, inativos e pensionistas; e

Il - manifestagdo da Secretaria Municipal da Fazenda, Receita e
Planejamento, sobre o impacto orgamentario e financeiro.
Paragrafo unico. Excetua-se do disposto neste artigo a transfor-
magcao de cargos que, justificadamente, ndo implique aumento
de despesa.

Art. 52 Nos casos de necessidade temporaria, de excepcional
interesse publico, devidamente justificado pela autoridade com-
petente, a Administragdo Municipal podera autorizar a realiza-
¢ao de horas extras pelos servidores, quando as despesas com
pessoal ndo excederem a 95% (noventa e cinco por cento) do
limite estabelecido no Art. 20, Ill da Lei de Responsabilidade Fis-
cal - LRF, de acordo com o Art. 22, paragrafo unico, V da Lei de
Responsabilidade Fiscal - LRF.

Art. 53 O Executivo Municipal adotara as seguintes medidas
para reduzir as despesas com pessoal, caso elas ultrapassem
os limites conforme disposto nos artigos 19 e 20 da Lei de Res-
ponsabilidade Fiscal -LRF:

| - eliminacdo de vantagens concedidas a servidores;

Il - eliminagdo das despesas com horas-extras;

Il - exoneracgao de servidores ocupantes de cargo em comissao;
IV - demisséao de servidores admitidos em carater temporario

Capitulo VII
DAS POLITICAS DE APLICAGAO FINANCEIRA PARA O DE-
SENVOLVIMENTO
MUNICIPAL

Art. 54 A aplicagao de recursos para o desenvolvimento do mu-
nicipio dara prioridade as agdes e diretrizes que:

| - permitam o acesso da populacéo de baixa renda ao conjunto
de bens e servigos socialmente prioritarios;

Il - atendam as micro, pequenas e médias empresas, bem como
aos pequenos e médios produtores e suas cooperativas;

Il - atendam a projetos sociais, de infraestrutura econdmica e de
habitagéo popular;

IV - objetivem o desenvolvimento econémico-social do municipio
e impliquem na distribuicéo de renda e geracdo de empregos;
V - atendam a projetos destinados a defesa, preservagéo e recu-
peragao do meio ambiente.

VI - constituam politicas publicas voltadas para criangas e ado-
lescentes;

VII - promovam a defesa de grupos socialmente vulneraveis;
VIII - atendam a projetos na promocéo da melhoria da qualidade
da educacéo;

IX - garantam atendimento agil e de qualidade aos servigos de
saude.

Capitulo VIII
DAS DISPOSIGOES SOBRE ALTERAGOES NA LEGISLAGCAO
TRIBUTARIA

Art. 55 A gestéo tributaria e financeira do municipio visa:

| - aumentar a produtividade na arrecadagao dos tributos proépri-
0s;

Il - propiciar nivel adequado de facilitagdo aos contribuintes nas
relagdes com a Fazenda Municipal;

Il - integrar os sistemas informatizados de controle de arrecada-
¢ao, conciliagdo bancaria e atendimento ao contribuinte;

IV — otimizar e manter os sistemas de avaliagdo e controle de
despesa e das contas bancarias.

Art. 56 A estimativa da Receita que constara do Projeto de Lei
Orgamentaria para o exercicio de 2024, podera contemplar me-
didas de aperfeicoamento da administragédo dos tributos munici-
pais, com vistas a expansao de base de tributagdo e consequen-
te aumento das receitas préprias.

§ 1° Com o objetivo de estimular o desenvolvimento econémico
e cultural do municipio, o Poder Executivo podera encaminhar
projetos de lei de incentivos ou beneficios de natureza tributaria,
bem como conceder beneficios com base nas Leis ja existentes.
§ 2° A concessdo ou ampliagdo de incentivo ou beneficio de
natureza tributaria da qual decorra renuncia de receita na forma
do Art. 14, da Lei de Responsabilidade Fiscal, ndo podera
comprometer a meta de Resultado Primario estabelecida nesta
lei.

§ 3° O beneficiario incentivado devera estar adimplente com
todas as obrigagdes de natureza tributaria, previdenciaria e de
contribuigdes sociais, no ambito Federal, Estadual e Municipal,
e adequado as normas de controle e de preservagdo ambiental.
§ 4° A parcela de receita orgamentaria prevista no caput deste
artigo, que decorrer de propostas de alteracdes na legislagao
tributaria, ainda em tramitacdo, quando do envio do Projeto
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de Lei Orgcamentaria Anual a Camara Municipal podera ser
identificada, discriminando se as despesas cuja execugdo
ficara condicionada a aprovagdo das respectivas alteragoes
legislativas.

Capitulo IX
DAS DISPOSIGCOES SOBRE TRANSPARENCIA

Art. 57 O Poder Executivo, para fins de transparéncia da gestéo
fiscal e em observancia ao principio da publicidade, tornara dis-
poniveis no Portal da Transparéncia de Porto Real, para acesso
de toda a sociedade, no minimo, as seguintes informagdes res-
peitando o disposto no artigo 48 da LRF:

| - os Planos, Orgamentos e Lei de Diretrizes Orgamentaria;

Il - as Prestagdes de Contas e respectivos Pareceres Prévios;
Il - o Relatério Resumido da Execugdo Orgamentaria; e

IV - o Relatério de Gestéo Fiscal;

V - Quanto a despesa: todos os atos praticados pelas unidades
gestoras no decorrer da execugao da despesa, no momento de
sua realizagao, com a disponibilizagcdo minima dos dados refer-
entes ao nimero do correspondente processo, ao bem fornecido
ou ao servigo prestado, a pessoa fisica ou juridica beneficiaria
do pagamento e, quando for o caso, ao procedimento licitatério
realizado;

VI - Quanto a receita: o langamento e o recebimento de toda
a receita das unidades gestoras, inclusive referente a recursos
extraordinarios.

Capitulo X
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 58 Sao vedados quaisquer procedimentos pelos
ordenadores de despesas que viabilizem a execugéo de despe-
sas sem a comprovada e suficiente disponibilidade de dotagédo
orgamentaria.

Art. 59 Fica o Poder Executivo autorizado a contribuir para o cus-
teio de despesas de competéncia de outros entes da Federagao,
inclusive instituigdes publicas vinculadas a Unido, ao Estado ou
a outro municipio, desde que compativeis com os programas
constantes da Lei Orgamentaria Anual, mediante, convénio,
ajuste ou congénere.

Art. 60 O Executivo Municipal enviara a proposta orgamentaria
a Camara Municipal no prazo estabelecido na Lei Organica do
Municipio, que a apreciara e a devolvera para sangdo até o en-
cerramento do periodo legislativo anual.

§ 1° A Camara Municipal ndo entrara em recesso enquanto nao
cumprir o disposto no “caput” deste artigo.

§ 2° Se o projeto de Lei Orgamentaria Anual nao for encaminhado
a sangao até o inicio do exercicio financeiro de 2024, fica o Exe-
cutivo Municipal autorizado a executar a proposta orgamentaria
na forma do exercicio anterior, até a sangdo da respectiva Lei
Orgamentaria Anual.

Art. 61 As emendas ao Projeto de Lei Orgamentaria Anual so-
mente poderao ser aprovadas caso:

| — sejam compativeis com o Plano Plurianual e com a Lei de
Diretrizes Orgamentarias;

Il — indiquem recursos necessarios, admitidos apenas os prove-
nientes de anulagao de despesas, excluidos os que incidam so-
bre dotagbes para pessoal e seus encargos, e sobre 0s servigos
da divida, e verbas vinculadas a saude e a educagao;

Ill — ndo impliguem em transferéncias de recursos vinculados
ou diretamente arrecadados de um érgdo para outro, salvo por
motivo de erro ou omissao da proposta, documentalmente com-
provado.

IV — ndo afetem as transferéncias tributarias constitucionais ao
Municipio;

V — sejam relacionadas com a corregéo de erros ou omissoes
dos dispositivos do texto do Projeto de Lei, documentalmente
comprovados;

VI — busquem o bem estar social;

VII- busquem o desenvolvimento do municipio.

Art. 62 Os créditos especiais e extraordinarios, abertos nos ulti-
mos quatro meses do exercicio, poderao ser reabertos no exer-
cicio subseqtiente, por ato do Chefe do Poder Executivo.

Art. 63 O Executivo Municipal esta autorizado a assinar conveé-
nios com o Governo Federal e Estadual através de seus érgaos
da administragéo direta ou indireta, para realizagao de obras ou
servigos de competéncia ou ndo do Municipio.

Art. 64 Poderdo ser contratadas Parcerias Publico-Privadas —
PPP — nos termos da legislacdo pertinente, observadas as nor-
mas prescritas na legislagdo Municipal que trata da matéria.

Art. 65 Os Anexos de Riscos Fiscais e de Metas Fiscais desta
Lei constituem-se dos seguintes demonstrativos:

Anexo de Riscos Fiscais

Anexo | - Receita

Anexo Il - Despesa

Anexo lIl - Resultado Primario

Anexo IV - Resultado Nominal

Anexo V - Montante da Divida Publica

Anexo de Metas Fiscais

Demonstrativo | - Metas Anuais

Demonstrativo Il - Avaliagdo do Cumprimento das Metas Fiscais
do Exercicio Anterior Demonstrativo Ill - Metas Fiscais Atuais
Comparadas com as Metas Fiscais Fixadas nos Trés Exercicios
Anteriores

Demonstrativo IV - Evolugéo do Patriménio Liquido
Demonstrativo V - Origem e Aplicagdo dos Recursos Obtidos
com a Alienagéo de Ativos Demonstrativo VI — Receitas e Des-
pesas Previdenciarias do RPPS

Demonstrativo VII — Estimativa e Compensagao da Renuncia da
Receita

Demonstrativo VIII — Expansdo das Despesas Obrigatdrias de
Carater Continuado

Demonstrativo de Riscos Fiscais e Providéncias

Anexo de Metas e Prioridades

Art. 66 O Anexo de Metas Fiscais podera ser atualizado no mo-
mento de envio do Projeto de Lei Orgamentaria para 2024, justi-
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ficado pelos parametros macroeconémicos nacionais.

Art. 67 Em razéo da integragdo necessaria entre o Plano Pluri-
anual e a Lei de Diretrizes Orgamentarias, dada através da prior-
izagéo realizada na LDO daqueles programas e agdes previstos
no PPA, e em fungdo do prazo de envio do Projeto de Plano
Plurianual 2022-2025 ser estabelecido para 30 de maio de 2021,
o Anexo de Metas e Prioridades, partes integrantes do

PLDO, sera reenviado em conjunto ao Projeto de Lei de Reviséo
do PPA, no prazo de 31 de agosto do corrente ano.

Art. 68 Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacéo, revo-
gadas as disposi¢gdes em contrario.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito Municipal

PORTARIA N° 1439 DE 24 DE JULHO DE 2023.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PORTO REAL, NO USO DE
SUAS ATRIBUIGOES LEGAIS.

RESOLVE:

Art. 1° - EXTINGUIR, por término de prazo, os contratos de
trabalho dos (a) servidores (a) abaixo relacionados:

A partir de 23/07/2023

NOMES FUNCAO N° PROCESSO
Fernanda Martins Paes Santana Médico Clinico Geral
5071/23
A partir de 25/07/2023
Douglas Fonseca Barbosa Fisioterapeuta
5073/23
Paola Imbroinise Azeredo de Sa Fisioterapeuta
5074/23
Vinicius Gangana de Oliveira Fisioterapeuta
5072/23

Art.2° - Esta Portaria entra em vigor na data da sua publicagéo,
revogando-se as disposi¢cdes em contrario.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

PORTARIA N° 1440 DE 24 DE JULHO DE 2023.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PORTO REAL, NO USO
DE SUAS ATRIBUICOES LEGAIS ESPECIALMENTE AS
PREVISTAS NO INCISO VII, DOARTIGO 78 DA LEI ORGANICA
MUNICIPAL.

RESOLVE:

Art. 1° - NOMEAR, para exercer em carater efetivo no quadro
permanente de cargos da Prefeitura Municipal de Porto Real,
ALINE PILAD LEBRE, para ocupar o cargo de Docente
IV - Portugués, em virtude da aprovagéo e classificagdo no
Concurso Publico Municipal de Provas e de Titulos, Edital n°
001/2018, homologado mediante publicagcdo em Diario Oficial de
20 de margo de 2019.

Art — 2° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagéo,
revogando-se as disposi¢cdes em contrario.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

PORTARIA N° 1441 DE 24 DE JULHO DE 2023.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PORTO REAL, NO USO
DE SUAS ATRIBUICOES LEGAIS ESPECIALMENTE AS
PREVISTAS NO INCISO VII, DOARTIGO 78 DA LEI ORGANICA
MUNICIPAL.

RESOLVE:

Art. 1° - NOMEAR, para exercer em carater efetivo no quadro
permanente de cargos da Prefeitura Municipal de Porto Real,
FABIO DOS SANTOS CAMPOS, para ocupar o cargo de
Docente | — Educagao Infantil, em virtude da aprovagao e
classificagdo no Concurso Publico Municipal de Provas e de
Titulos, Edital n° 001/2018, homologado mediante publicagéo
em Diario Oficial de 20 de margo de 2019.

Art — 2° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagéo,
revogando-se as disposi¢cdes em contrario.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

PORTARIA N° 1442 DE 24 DE JULHO DE 2023.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PORTO REAL, NO USO
DE SUAS ATRIBUICOES LEGAIS ESPECIALMENTE AS
PREVISTAS NO INCISO VII, DOARTIGO 78 DA LEI ORGANICA
MUNICIPAL.

RESOLVE:

Art. 1° - NOMEAR, para exercer em carater efetivo no quadro
permanente de cargos da Prefeitura Municipal de Porto Real,
MARIA APARECIDA FERREIRA VALERIO, para ocupar o cargo
de Docente | — Ensino Fundamental, em virtude da aprovagao
e classificagdo no Concurso Publico Municipal de Provas e de
Titulos, Edital n° 001/2018, homologado mediante publicagéo
em Diario Oficial de 20 de margo de 2019.

Art — 2° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagéo,
revogando-se as disposi¢cdes em contrario.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito
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Recoltas Hora
4 Lt dor Fie 64 Jarveire
Predelurs Menicipal de Forio Assl
Batata recheada S el B
Ingredientes —
LT = 1 E= I na A |
4 unidades de batata o - = -
grandes 1 colher (sopa) a S |
. A ——— -
de manteiga 1 dente de = - N
alho picado 200 gramas e =
de peito de frango bem
picado 1/2 colher (sopa)
de limao (s6 a casca) ra-
lada 1 copo de requeijao
cremoso 1 colher (sopa)
de suco de limao 2 co-
Iheres (sopa) de manje-
ricdo picado * sal a gosto
Estado do Rio de Janeiro
Modo de preparo Prefeitura Bumicipal de Porto Real
Let de Diretriees Crpamentarias - 2024
Lave as batatas, faca Damenstrativo Il - Avalisgie do Cumprimento das Metas Fiscaie do Exercicio Anterior
um corte no sentido do
comprimento_ e fure a ANEXC DF METAS FISCALS
casca em varios pontos. P e p——
Coloque-as num refra- I - | - 1 - Bt - | Varin iz 4]
tario e leve ao micro- R m— - a1 Ma— - ari o= "
-(?ndaS em pot_énC|a ma- Rscabin Toral (ot SeEasapal O i, zaigmpimasl S 107,36 ABSURLEIRBE 31,34 |
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aqueca a manteiga no Pz Prideio (1= 1§ 3] PR EE. T T s 5180 359,52 ol [ 148 | <L, AN v
micro-ondas por 30 se- Amid e Momingl { aarseao |  ooo 0,34 ] - L P - LEAB
gundOS. .mfulm“ I FE BT KRR SE I:I.:I.:: 1143 LA LT W 15 ] =T _ [ ) ARG =k ;
Junte o alho e o frango i Ll i | ikl ] PME 1:|-:.|1| i 1. E&SEAL1 50 om | I TRRL RS 117 1
e Iteve ao forno por 6 mi- ; — e —
ng 0S. P die il [l Y T R0 rm_v ™ 'n'un'l;'._m
MlStUre na metade do i:l:|_:||::_;.|-rij. Jln‘llll.llu_!lrl HIT33ETPLAN
El_empo' | Fenwe L0 00, Rarbuidrin R permiio da Do pla Separ [RERSH v e it e oyt Pl (88 . Bezreesbre D007
empere com sal e a
casca de limao ralada.
Misture o requeijao com
0 suco de limao até en-
grossar.
Junte ao frango e adicio-
ne o manjericdo picado.
Misture e recheie as ba-
tatas.
Estado do Bla de Janei
E Prefeiua Mumicipal de Forto Besl
Ll de Dirabrizes Orcartasiaieg - 3004
Bemuisbietivg 1 - Wetes Fiscals Abusls Comparsdas coms a3 Flosdes nos Trés Deercickos Anteriores
AT NS WAL DR
c°xa de frango il st e A, i By o]
_ I T Lo
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; CE———. et R T T TEATRITU  gae | meeialn| S MIGETHE A som e | s
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ras (cha) de farinha de & oo efeniiot 14 Y 50 et 0 AP
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. Wil b o Dol i
de ervas S.ecas (S,aISI- by SR 1] wivi I L] L - (2] .| | [ ] ' - Ll L]
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velum
grosso a gosto st | wae | wa | wme | s | ew |
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beclicn £ DT it T T L e . . W
i in —_.|- T_:':h.h Ll I i L I _n.-l-___ EE ] = Lo 1]
'_ Plide BTl s Bl - PO ERE A LIS D
F - 1% Wi Firoras 4 FE4T o B0 ales mersianien. dn AR LES 000
Modo de preparo -5 s,
=g
w | i
Misture a farinha de ros- _jj =L
] 3 i
Cca Com as ervas secas, ; E L
| 183
a pimenta e o sal gros- L
SO.
Passe as coxas nas ge- Estado do Rio de laneiro
mas batidas e envolva- F'rn_efEltLr_ra h-'!unlclpal de F’-::Ir‘l:c_:- Real
. Lei de Diretrizes Orgamentarias - 2024
-as com a mistura de . = . i ~ .
, Demaonstrativo IV - Evolugdo do Patrimdnio Liquido
farinha.
Pressione com as maos
AMNEXO DE METAS FISCALS
para grudar e formar
AP - Dermasssrativae & [LAF, et 4o, & 2o, incisa 1)
uma crosta.
FORT FATRINSSIS LIGLIDD 2OEE " F i L] 2axh L 1
Asse em forno médio |———— g | - - — =
Pak rimdrtoCapita) IOF SR qAF.FF | 105 @5 351 0153, 57 i T il07 301, 5% 10ohe
(170 °C a 190 °C), pre- e ool om - o] om ] noa| o%
aquecido, por aproxima- Mot Acomutedo aoa| o - oo0| o moo| o%
damente 30 minutos ou TOTAL 10748643777 | 100 85.351.151,57 | 1008 0107 300,52 lli":"-'F_ﬁi
até dourar. Fonse: Ralangn Fairimorial2022 :
Dica: Para ficar mais
picante, junte pimenta-
-calabresa em flocos na
farinha de rosca.




, QUARTA-FEIRA, 26 DE JULHO DE 2023

HORA 3

ATOS OFICIAIS

Receitas Hora H

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

= '

BOLINHO DE
BACALHAU

Ingredientes

1,5 kg de bacalhau/1,5
kg de batata/1 gema/
Bastante salsa e ceboli-
nha (picados)/1 dente de
alho amassado/2 colhe-
res de sopa de farinha de
mesa/5 colheres de sopa
de azeite/Sal.

Modo de preparo

Dessalgar o ba-
calhau, cozinha-lo e
desfiar, reserve o para
esfriar.

Cozinhe as batatas
e amasse-as, fagca um
puré, espere esfriar.

Em seguida mis-
ture o puré com o
bacalhau desfiado,
acrescente os outros
ingredientes, (salsa e
cebolinha, alho, azeite
e a farinha de rosca),
sempre misturando
bem.

Prove o sal, se for
necessario coloque
um pouco para tempe-
rar

Faca bolinhas e
frite-as em d6leo bem
quente..

TORTA INTEGRAL
DEATUM

Ingredientes
MASSA:

2 ovos/2 xicara de
trigo integral/1 xicara
de leite/1/2 xicara de
oleo de girassol/1 xica-
ra de aveia fina/1 co-
Iher (sopa) de fermen-
to/sal a gosto.

RECHEIO:

1 cebola picada/1 to-
mate picado/2 ovos co-
zidos picados/2 lata de
atum natural moido/1
colher de cheiro-verde/
sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo
MASSA:

Coloque todos os
ingredientes no liqui-
dificador menos o fer-
mento e bata tudo até
ficar bem homogéneo

Depois acrescente o
fermento e bata rapi-
damente s6 para mis-
turar a massa com o
fermento

RECHEIO:

Misture todos os in-
gredientes numa tigela
e mexa ate todos se
encorporarem

Em uma forma mé-
dia unte com azeite co-
loque metade da mas-
sa espalhe o recheio
todo por ela, acrescen-
te o restante da mas-
sa, polvilhe se quiser
orégano por cima para
dar um gostinho espe-
cial

Leve ao forno médio
por mais ou menos 40
a 45 minutos

Bom apetite!
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Receltas Hora H

Estado do Rio de Janeiro

Prefeitura Municipal de Porto Real
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Demonstrativo VIl - Estimativa e Compensacio da Rentincia da Receita

PAELLA
VEGETARIANA

Ingredientes

1/3 xicara (cha) de azei- ANEXO DE METAS FISCAIS

te de olival cebola pi-

AldF Demoniratha T [LAF, sct. 47, § 27 India Wi

cada2 dentes de alho ; i — REHGRICLA D RECEITA FAIASTA
) ETURT PrREaRah I'ﬂ-l’.l:H:-l-Flul:l
picados2 talos de sal- THBUTC MOARIDAIE | ppwRoWAD = = .
sdo (ou aipo) picados2 e i
cenoura cortadas em e fenercly |4 corsdemds e
Cubos1 abobrlnha corta- I polem T KT e DO T red by g bere arrmasey da Ld Organenlhia, s
. . Prapriedede Frodial ¢ garal, confarmae Lal IrtRmssia e 16195, 35 Ha.750.80 IMGAT O aletarnds 86 detd db PeLiENleE
da em cubo1 plmentao Tersnarial Lrtars ] [t OO i ke o Doty Tl nos tesmon daart 14, Ingeg
vermelho sem semen- ey L
tes picado1 xicara (cha) - sk [ e 6
de arroz3 xicaras (cha) i smerbsice e 350CTH . | T e aiztrasenda L
5 o melas
de caldo de legumes1 Propriedace Fredt & rwnljfﬂwi!;qm— Irta e 118277.25 17315 :mamrﬂﬂfﬂ:f_m.m
colher (café) de aca- e ArLET """"L":::u'ﬂl:“'“ art. 14, lacho
~ . o L2 6 104, 33
frao-da-terra (ou curcu- % RN i e
ma)1/2 xicara (cha) de ':a“u':m"ﬂﬂm’m“m
vinho branco2 tomate Lripcale sl b wrSlET e b :ﬁlll.lu =] IPT!.!_. por  alrmaenlo na
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. Tarisiy Lcbans - Anhbia Nt Pl 18045977 107,307 35 194258, 58 a  MaoaFass  UinbsTe e
tes picadose ervas fres- iirkla, Athes - hiuits it di bass . subsmenin.  Compemuin
. A0S = TTECE ] ren ircha de
cas a gOStO ] Frelifs Or parDe oo menedpio: de
- Puartn Raeal
r i B muras G UITED ra Arecd i
| | | o DR
! | T g At fAffvs &n PTU, por sumenin na
Jmpoein wehre Isihe da bars cehranca am virlomke @ [soEmenin
;'.:L:m":::l"l‘l-;:;"‘ Grbia ——— S0.000,00 5575060 sanrsofn  fecdlagie  DRwdl e
naEns de bers de ofd AT
Modo de preparo B twa & Jurce Sy Compansssas de neadnca de |
Reatalts [pod Edr B9 PAnEphe e
_ Parm Regl .
Em uma frigideira gran- O SuneTio srtma os Amciecio
. da Dieda Alve I0 135 S0 dameaile
de, aqueca o azeite. i s e M ot em dmde g0
Frite a Ceb0|a, o) a|h0, e Ardas .00 12.1%.30 12T Ilir!rl'ﬂ:;r-'!-WHlthﬁ-“ﬂll
. m! .
junte o restante dos ve- Comparasgis da reninza de Hezalka
getais e misture. TR T P
Adicione o arroz, o caldo n S
_ O BTN i ureactacho
de legumes e o agafrao. y 21 Dvcs At =n [T, por sumerto
101 = Lol S - = =
Quando comecar a se- S e Ariatia 1438, Lmm coas & bl M ey
car, adicione o vinho, o "ajricarramin,
tomate e as ervas. — .

. . . 1 BLIFATER ECTITRdD N Amecad s
Cozinhe por mais dois _ iy |
minutos e sirva em se- i Kiwe de Ty, por ssemnio e

. 1 eebras{d o vinude do BoemTio
guida. T~ (et Atk - Aeviaiin A5 TEAYL rESEAI|re  Femdbagls mitasics &
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Poito Rasl
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LEGUMES ASSADOS
NO SAL GROSSO

Ingredientes

* 400 gramas de espiga
de milho* 400 gramas de
batatas variadas (roxa,
doce e yacon)+ 400 gra-
mas de cenoura (laranja
e roxa)* 400 gramas de
aboboras 400 gramas
de cebolas Sal grossoe

Tomates-cereja e alca- piENTOS WALOR
chofras para decorar -
"Aumentn Ssmannele e Reesita 2 5000,000,00
) Transteréncias Conslilacionais 00
- Tramelendneias oo FUKNDES [ELLE
Modo de preparo Saldo Final do Aurmente Permanents de Receits () 230,009, 00
Redugdo Permarenis de Despaca {11 3,0
. . itargerm Bruts () = (+1} 2 500.003,00
Corte as espigas de mi- —
lho, as batatas, as ce- R I e
) ‘ ] : I:lln:l
nouras, a abdbora e as g EXNA sl i Chcy i ~
cebolas em quatro par- Margesm Liquids de Bxpeeniso de DOCE (V) = {lldV) $500.000.00

tes.

Disponha-as em uma
assadeira sobre uma
camada de sal grosso.
Cubra com mais sal.
Leve ao forno a 180°C
por uma hora.

Balance um a um para
tirar o excesso de sal.

e Friosiabdie S s Divide A Piaicpal

Estado do Rio de Janeiro
Prefeitura Municipal de Porto Real

Lei de Diretrizes Orcamentéarias - 2024
Demonstrativo VIl - Expansdo das Despesas Obrigatdrias de Cardter Continuado

ANEXO DE METAS FISCAIS

ANF - Dempoataslie & (LRF, ar. &°, § 2%, Inzleo V)
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Receitas Hora H

Pao de Queijo da Ana
Maria Braga

Ingredientes

1 xicara (cha) de 6leo/1 xi-
cara (cha) de agua/1 xica-
ra (cha) de leite/2 colheres
(sopa) de sal/1 kg de polvi-
Iho doce

3 a 4 ovos/300g de queijo
minas padré&o ralado no ralo
fino (3 xicaras de cha)/100g
de queijo parmeséo ralado
no ralo fino (1 %2 xicara de
cha)

Modo de preparo

Numa panela, coloque 1
xicara (cha) de dleo, 1 xi-
cara (cha) de agua, 1 xicara
(chd) de leite e 2 colheres
(sopa) de sal. Aquega em
fogo médio até ferver.

Em uma tigela, coloque 1 kg
de polvilho doce, abra um
buraco no meio do polvilho
e despeje a mistura de leite
fervente. Com uma colher,
misture rapidamente o leite
quente no polvilho até es-
caldar completamente.

Va adicionando de 3 a 4
ovos e misture. Junte 300
g de queijo minas padrao e
100 g de queijo parmesao
ralados no ralo fino, e va
misturando até incorporar
todos os ingredientes e a
massa ficar lisa.

Com uma colher, pegue
pequenas por¢des de mas-
sa, faga bolinhas e coloque
numa assadeira.

Leve para assar em forno
médio pré-aquecido a 200°
C por cerca de 30 minutos
ou até dourar. Retire do for-
no e sirva em seguida.

Batata com mel e
alecrim

Ingredientes

1kg de batata asterix/1kg
de sal grosso/100g de pi-
menta do reino em gréo/ale-
crim a gosto/200g de bacon
fatiado/200ml de mostarda
dijon/150ml de mel

Modo de preparo

Coloque uma panela com
agua para ferver. Quando
entrar em ponto de ebu-
licdo, coloque as batatas
para cozinhar por aproxi-
madamente 15 minutos até
que comecem a ficar ma-
cias. Escorra e coloque-as
no forno a 160 graus pré-
-aquecido por aproximada-
mente 20 minutos, até que
estejam bem macias e com
a casca durinha.

Tire as batatas do forno,
espere esfriar até que elas
figuem firmes e quebre-as
com a mao de maneira rusti-
ca do tamanho que preferir.
Frite em 6leo a 180 graus
até que fiquem douradas.
Bata no liquidificador o sal
grosso e a pimenta do reino
até virar pd e salpique nas
batat

Para o molho, misture a
mostarda dijon com o mel
e adicione sal temperado a
gosto. Para finalizar, colo-
que as batatas fritas no re-
cipiente desejado. Por cima,
coloque o molho, o bacon
frito e finalize com o alecrim.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

d

- Led de Diretrizes Drcamentarias
Demonstrativo de Piscos Flecaks ¢ Providinciag

ATOS OFICIAIS

Catado do Nis de Janelm
Freteilurs Muonicipal de Porto Heal

eml il T o, fah il

Bdadivadd ST ECEVTIE PataT g

TR,

= b

Fl b

ANEXD DE RISCOS FSCAIS

AR

PR A |

[ SR R

(S

kiR b L Do 8 ey i Selendels

1T P A

m——h

sarL Frruramie g g g i i i

=

Peojmin
Lt o

Fizgramn:
Thina

Nasltba
Pl
Nastsica
Damlgs

Frsinrydn
NinaListcn
Kl ralconda

Miagians

Mnalkbiia
L TR L]
Firatsrgia
PAL S

Fragreme
L TER LR
FREPrIFG
L P e

Fhrninrgia
BTGNS

- Estxdo do Rio de Myrsiro
S Prefetura Municipsl de Pamo Rasl
PN Linj ddi Direbiipes Cgamenidrias - 2034

ANEXD DE METAS E FRIDAIDADES

» DO - FRespcL pemEc i

Apta
Deesicgiode Corminko
Gewmie o ke Tanng:
Erewges dn Diwda Ceebuish
Sl eipd s hifdded
T O s Laghlas
L]

Al 1 O ol ik

Gz a pli o o Fuds ds Awidines | W)
Lzoglc dr Dpdzarenizs du infermilio o Veleslon
el £ el e el L oL Cl
Karviza o da Ferdes d Olmsrs - A e Paifiee
Ry | i cerd Wede s

Fagamis it da RFauoal a Sncorges
Flano de S dn Jondants |

raiiea; s e eim il dae Srvidanes o2 Lo
Fafwikrm - Wile Pl g

SR

derphais. Acforma © KMerwics; s g Shoyl Teee o oder Leps bk
Aranicla de Copipureerar ¢ Mairfax g dzusl Seds do Foder Laghlii e Bgu’ parenilos g Watrked sdgaidiios

Dt Chrigagde 2o Concunis Pl
Eamuarig dad wi alirraras e Capon. @ Sadies
Pubdickdiche dan Ao Dl sl cio Porder Lagibithe
Vrepdadag £ g vrbe de ga L3 Cudiural

004 - K russrg iz coa S enisoa Fiblion

LH

dniplan; 3 - Sisema e Merdn 32 Foblca ¢ Farsscives i & Framgia

Jrpkads n faforma gz Comtiers Wurkpal
S P e g i e da
Carmeugils b Carua A rminkeradive i

OLEE - Gerwpllo de Tk aha o Anads pars Todon

Al
fandl s sirenta o - Fredusiad s Frogoiome

Frechsia
Coraf s fngrndn! iwparor Deeddd
Triswica Deferisss Covabadai
EifIig P
SETHCREE DS

Fivdhmn
Wedeadn bdyuricos
Ceririndida Frreidus i i Wl wali

Egrparemiol £ Uyt Loyl
Cisur Manss

Pieradtin W it

Vitioain

Chvure Hurics

Flisag k- L3 ¥ Dl-mase

Cerso, fermindekx o Faleiine: Rciliadw:
w3 b ety O e

Sepurarpeimplerariade
ko Bpakiacs

B Mealaia
Acha Bpsliach

Bho s Publees

[ daory Cuiparsl nplcosds & erids

Frailifo
Sitrrn 3 ol X Sios Anaisds
Rl feal ki

&c%a 2ealaca

Carire: sdrmink bafea crhids

Fredota
F i Bl i

Capariitig 3 & Ao Teliaiesta de WD e Chv Eigdtiabnds id Cutradrin | Capadingio Aalnda

Corarrde s &aalis Transmes i
Cursa e Empreraierormes Fom siro - Cficss

npderererpsdn i paceda Thmdoa - Cerne de v i Troradighs

Kaarcric ce Cmn i T realwder

lgaaten]d ok Forads TRirdca « Carnim Wonaowa | Tevmalibgan

FMogrema M mers
Frlamid s e i Sk

DI - GaroE ok ke o AmbEaree

Al
Bira 4 Somerba
detawtyalo deWan Adalce £ Coroarvagis o Areae
Dmusrrsmeria gx i
Frome{de & Senuparpls o Aok Bevbierlyic
Pl e et Ligoy

D30 Wk i Cldida
Sl iapla v Wian b Tubea F oot Be de Avsan

[CEF BRLIRIT TR FTt H
Serisoa de Apoic g Covmve e

o ke o g ei Smaiydoly B Acebde sl
Serdign e ViR € Epkdirinigla

Fola Rew kecia
(g T g8 Fon 3 Rowdlis

Licals Tecelcs Ingieraria £a
Candd i Trabealbsa s Blaviada
Farnls Thericy Méanélds

P Fnciiobn B L b Soi sl B,
#iBa Ranl kaca

Frodhufia
SRR FrESEa
Agla Beadlach
Bl Bealaly
A;83 Erallch
oy Brdial

hla Frabda

Az Frolksds
Aqlla Fratamia
ez Fualesds

Urlbeds edils Wlata il

Az priapmr ploe
e g 10
daTeringsT ploe]
“prrel pgre i

Unideds Madids  Weia Pl

Uriehrde 1
[l o o 12
Uricagr [
Uricese |
R ETIAML 123
FocevmgEm 130
Hphizda H
Usiclde "
U=afisde "
Foreetisgem X
PR e =
Farcaran! 1583
P sl EES
Parceral 13
Préeakad 1%
P e e
Peremaan 12z

unidsds dedids  Sais o

Pacwlagore =
O By il
Pemeriad Pl
Bk LS w0

Upldods Medids  Wera Fuo

rrral 100
foTEstapTm -
[y e AT 183

Urkhre i

Bpaprlaoe L]
e ROLETHT ploed
Prmerlagnr 1
A3 IS ST 10
Fawrrlagor ie=

Urldudy Brpida St Fido

Apeprrran 3
g e TP 1
AREACIAS 100
Furaeriee Rl
HRRT 1]
Fermrituwl ]
Parocrtiagl L]
Farmnal ]
Pt ierbuad F]

Prefeitura Municipal de Porto Real




HORA %)

Eﬁfﬁ ATOS OFICIAIS QUARTA-FEIRA, 26 DE JULHO DE 2023

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
.;i ;.!_E ::1.
3 Prefeit M icipal de Porto Real
e ATOS OFICIAIS
Receltas Hora H
Estaidiz d Rl e lansing
COSTELINHA 2 Prefeltara Municipal de Parta Real
ASSADA COM * Lad da Dirggrizas Oreamantinias - 2024
MAND'OCA ANEED DE METAS E PEIIRIDADES
Ingredientes
Frograma; ML - Froiepdio Saciad Bl
1 kg de costela suina 1

cebola picada 2 dentes Tigs 8 ¢ pagauir Uncedn Bchda R Pl
de alho 1 xicara (cha) Fradka  @ewricdtvenbal Farslie Aweciian Lt 152
de vinho branco 1 kg Pralitks  Cealirde RefeiBigka de Ao Sockl - SRag [RAIFYSCRV LRAS Markso rizeds 4
de mandioca (aipim ou Firalipnies  Dipenacoratbecl= o Grbls S0 Cadinbio Urikesi Boke Maima Gt (ndoeyioien Fomilla Dpmiczaalead  Pooeilagem i
macaxeira) cozida ¢ 6leo Frofiiis  Projudos Sl Peitza Soctaly Maslia da Featarsagen ﬁ
para fritar » sal a gosto Mralirion  Posjpinn S Pesyrins Sy Aslmmdac i '
pimenta-do-reino a gos- - Filfries  Projien Selaly Pzmtzs Soclaln Nerkodar Pl -l
to Frekiicy  Fogiemg Sachis e Bl Aeainadar Foromitigen tm

Modo de preparo
Tempere as costelinhas
com a cebola, o alho, o
vinho, o sal e a pimenta.

Cubra com papel-alumi-
nio e levea geladeira por
3 horas, regando de vez
em quando com a mari-
nada. r
Coloque as costelinhas '
em uma assadeira, re- B
gue com a marinada,
cubra com papel-alu-
minio e asse em forno, t
preaquecido, a 220 °C S
durante 40 minutos.
Retire o papel aluminio,
regue as costelinhas
com o molho que se for-
mou na assadeira e dei-
xe no forno até dourar.
Cozinhe a mandioca
(também conhecida
como macaxeira e ai-
pim) na agua com sal
até ficarem macias.
Escorra bem e frite no S Ectado do R de laneirg
ol_eo quente até dourar. £ Prefeimara Munkipal de Porto Real
Sirva com a carne. e L7 e Dirgdrizns DrcamentSrias - 2024
SEwalS aMENO DE METAS E FRIORIDADES
Propraipay 2384 - Habitagde o ncarcae Sedal
T Agic Froguin ko paedich  Bdos Milca
Dbrax Fr planta o i Lescbales Habdimcinrak CuanCorukas Uniclacs 1]
Bhaag bty A1 Conel; Bru HE=Eatiomsh hiphoris Msindoro | fulozs - - Ifridpde - -1
Fivaliling  Frpobirooia Fandidds €9 bresne Sochd Egiarde i ol Reakds ricecu 1]
Froprame BEUS - FronigBe Figescal & Drinngn 0 a5 Adeieaierin
Tipn A ) Permhdin Uridede Bedde S Rk
Arimia s i Avice o b Sl wao S Soinioa i Gilwc & Adaisicenaas Maaddou fasprrilaphed i
ESTROGONOFE Frogramna:  O03E - Protesie Depechel #a Haio
DE CARNE Tiga Bgim Prodaa Urided g Weikla Wi P
O Cragd & i G di A bime i p Coes iBagie o idnsa Cartro da Apalh oo & Doavdali ) 8 Mpr  Fomeriagem 41
| dient Frakifas  Garamly go Dircks s Pooo dom Aibeyharirynn & pecaia oo prmaiion Forerlagem 1=
ngredientes Manrimcla Marntcrpha ds Dol de sl & Saavkabied be WS Canra da Arolvirssnia m Cowavinei fr e Ui 1
500 gramas de alcatra Frograes; L - Azoia Adminktotes
cortada em tirinhas 1/4 riga B5la Sadarta dm=ade Wnrkde P13 FEIN
i 3 i- visrrimls  PulEsgia d o LFLH AT ol S ot Fireyiagem 1o
xicara (.cha) de mantei R P Uriduza i
ga 1 unidade de cebola Mwyaterscha Cwepees cor Fublicidecs Pratsickiade ity Liidaka n
i - Margls  oaerie i ¢ Fersle e do Baee 66 dand 1 S rarene Plamia da Auior n Sovern e em Ll rpl anliéedd lidnds 1
picada 1 colher (sobre pr——— T e e B T Frrrisgen 100
mesa) de mostarda 1 idwamsrsds  Manuterpia da Frots da Weloulsi ek Mane e w2
M = Marratirnlen, Pressiva (1 e S Saraicn M intida FoImsnrag R 1o
colher (sopa) de ke- R e i gua o Beieadls P—— |
tchup (ou catchup) 1 Mazateric Catec R Azin Prelrada Farzsraval 1
. . 1z Wesuesrliaga F e Vel Pl RaRTED Wridads aL
pitada de pimenta-do- i e e plersctimmn PR iizada 1
-reino 1 unidade de to- bt rateaiie Monatangda fa Frats de Vel JTRAS] Fruds P 1 Liizude §
. Warcieslo Servist o A Doreras 3 PR Sgle Raslreda Peroenmaod L
mate sem pele picado 1 biarsteaidn Wi da Frats de Velclo (FRE) Wit L Lga e 1§
xicara (cha) de cogume- - I —
. . T - i-l-'lvl'-'l-b-'l-il
lo variado | variados es-

1 Sipo Ale Frzdule yinidscks Madich  Mcba Thia
corrlc.jos 1 lata de creme Worsizecio bmshencl s Drarackauakecha ds CEM O ——— usicaze i
de leite « sal a gosto Warcterdn Mavgteyis g Crsrerseabiapb i m fscreucinmartil » operecianslio i [T 1

warsteepln e seno s Cpsacdondimgio de SHA Srcrrtwis merteh o opryedmagkrsds U=kace 1
arviergic  Eansinsdc s Opsrecomslregio da SRECST haniEig martivh s operecizudinee Uniade 1
Warvloeplo  Sasl@y 1 Opariacdipho de JRaETR Sscrriaris manl e € opeedhaadb Bl Liricaie 1
armregio Wansisdo s Cperedarsl opio de SREDLARR Bl Rl o operan T e Lrdladn 1
Marade pold  Wasaee]io s Opsisdanad bocho du S Seruiaria manlids © opTeses ingdy Lrddasie 1
Marasrncio  Warvicopiow Operadond icigio da SHEL LET A PR L R o AT T L piatir k]
Modo d Fharen rging Bt e T e Cxperacksadio ol s SRAFIF Secrwiaca mwnd i £ oprh G e A Lribee 1
0do ae preparo Pisrarercha  Warsieepio r Darssa e pho di WG Spcretaria woniiis & aperdzoilioea Undckinti 1
Parnderola  WE fuleagEo & Sosvacansling S da SLLE Sarrincia mrd ke v aprey sl vzt '-'rfd:-l# 1
Derreta a manteiga e re- Faramirgha b reissglo o Domecs dtgio da NS e iasia dantidy & opncasio it 1
. e Parrinrgds W Pl & e aaaling By 4y SU0R Secrwinsn manlkd © oo i sRal R ridice 1
fogue a cebola até ficar Pisarergss Mbratesclos Oasrscsalbngis da SUCS? Spsrelada sty ¢ Aoz ey ridei 1
transparente. Kararirgla  Maratespiods Deeeelv Wi siipd de aide Fewedns Wazsee e hl o]
P fara s WG ind i ¢ fige sl b 5o A6 Sk Sparetn i rnlide ¢ meaiemis il iede 1
Junte a carne e tempere Rimurergly Wanuimegio o Daecosilbe i 4o FHE Fergn Mavisa # cparcrnbnda i 1
com o sal Pmniargia  MEEER & v ceaaiipe B da DA Searvinra mantide o sowracore el Leiduds 1
, ) rUwaimere i Srarengto o Deazciorafisgia Ao Cormalta Trfe: iniril b Bl Lirdwdsr 1
Mexa até a carne dourar sl Wb s Spncconafiog ko do Fidad Furss mavies poparackraliinss Lt 1
de tod lad Mwuriarslz  Mamubsrgio s Dranciorrimcia-ds FEHS Firfiin mamoe percoalmes ey 1
€ todos 0s lados. Mamibrrds MG DEecx iona 3 4l Ferco eantoe woprationd e Lriwce L
Acrescente a mostarda dnmrurels  Vhrrserssa g Dpereioes gl de G me o Mooy e Coaspshi Marsido Lwada de L]
. ’ Loy kel MRS RS B CpEneicrala iz fio P DA Fupen Fgrdic [IEEE ] L]
(0] CatChUp, a plmenta- Whrrogls Ao ke T e s Ryl dai FRGEER Furs maniot @ operidanstess et dide L
_do-rai i aimersde Muwnenca s Opencoralagc fo PR Comeevalo Anbioal Plireht Rl o (i Farknatiomen urdade ]
do-reino e o tomate pi Muestencds ibuvvrencha-de Consalbe Markipsl de Eritachs vzminka Marida Pera L2
cado. assiswie Wamwencise Gperedom bmnglc oo FRD Srmh riedalo e prasanalinade uridade i
Cozinhe até formar um S— —————— i — p—— M S =
molho espesso.
Se necessario, adicione
agua quente aos pou-
Cos.
Quando o molho estiver
encorpado e a carne
macia, adicione os co-
gumelos e o creme de
leite.
Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.
Sirva  imediatamente,
acompanhado de arroz
e batata palha.
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Bolo gelado facil

Ingredientes ;

1 caixa de bolo de coco
1 envelope de gelatina em pé 1
incolor sem sabor

3 colheres (sopa) de agua
1 lata de leite condensado 1
1 lata de creme de leite
1 vidro de leite de coco
2 latas de leite (use a lata de 1
leite condensado vazia para
medir)

2 xicaras (cha) de chantilly i
pronto
1 xicara (cha) de coco ralado g
Margarina e farinha de trigo }
para untar e enfarinhar

Modo de preparo

Prepare a massa do bolo !
conforme as instrugdes da

embalagem. 1
Coloque em uma férma de %
30cm de didmetro untada e '
enfarinhada. I
Leve ao forno médio, prea- "
quecido, por 30 minutos, ou 8
até que enfiando um palito, )
ele saia limpo. )

Retire e desenforme.

Hidrate a gelatina na agua e
dissolva em banho maria.
Bata no liquidificador com os

ingredientes restantes, me- )
Nos 0 COCO. ¥
Forre a forma em que assou ’
0 bolo com papel aluminio, }
alisando bem, e despeje me- "
tade do liquido na Férma for- :
rada. )
Coloque o bolo sobre o liqui- b
do. !
Cubra com papel aluminio e )
leve a geladeira por 2 horas. )
Retire, desenforme, cubra
com o chantilly e polvilhe o
€OCo.
Sirva em seguida. :
Repolho refogado ’
Ingredientes y

1 repolho médio (mais ou !
menos 1,2kg)

3 colheres (sopa) de dleo
1/2 cebola média picada
em pedacos grandes

1 dente de alho picado

2 tomates maduros, pica-
dos em pedagos grandes
2 cebolinhas verdes corta-
das em rodelas

Salsa picada a gosto

Sal e pimenta do reino a
gosto

Modo de preparo

Corte o repolho em quatro
partes e elimine o miolo
duro.

Corte em tiras ndo muito
finas e lave bem.

Deixe no escorredor por
alguns minutos, para re-
tirar todo o excesso de
agua.

Aquega o 6leo numa pa-
nela e frite ligeiramente a
cebola e o alho.

Junte o tomate e os tem-
peros verdes, mexa bem
e refogue por alguns mi-
nutos.

Acrescente o repolho pi-
cado.

Tempere com sal e pimen-
ta do reino e mexa bem.
Abaixe o fogo ao minimo
e tampe a panela.

Deixe cozinhar até que
o repolho esteja cozido,
mas nao macio demais
(mais ou menos 20 minu-
tos).

Se necessario, respingue
um pouco de agua.

Sirva em seguida, acom-
panhando carnes em ge-
ral.
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QUARTA-FEIRA, 26 DE JULHO DE 2023

LOMBO DE VITELA
ASSADO

Ingredientes

800g de lombo de vi-
tela/ 1 cenoura/ 1 ce-
bola/ 1/2 alho pord/
1 talo de salsao/ 1
colher (sopa) de fari-
nha de trigo/ 1/2 litro
de caldo de carne/ 1/2
taga de vinho branco/
1/2 copo de creme de
leite azedo (creme de
leite com limao)/ Noz
moscada/ Folha de
salvia/ 1 ramo de ale-
crim/ Paprica picante/
4 colheres (sopa) de
azeite/ Sal

Modo de preparo

Aqueca o azeite numa
panela e doure o lom-
bo inteiro.

Lave e raspe a cenou-
ra, limpe o salséo e o
alho pord, descasque
a cebola e corte-os
em rodelas finas.
Quando a carne es-
tiver bem dourada,
acrescente os legu-
mes (exceto algumas
rodelas de salsao e
cenoura), as especia-
rias, o vinho, o caldo
e, para terminar, 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo dissolvido no
caldo do cozimento.
Tempere com sal e as
ervas aromaticas, la-
vadas e escorridas.
Continue o cozimento

por 1 hora.
Retire o Ilombo e
mantenha-o em local
aquecido.

Abaixe o fogo e deixe
reduzir o molho.
Bata-o no liquidifica-
dor, adicione o creme
de leite e misture.
Fatie o assado e
sirva-o regado com
o molho e decorado
com as rodelas de ce-
noura e salsao.

BATATA DOCE FRITA

Ingredientes

Batata doce
Sal a gosto
Oleo

Modo de preparo

Descasque as bata-
tas, e corte em rode-
las finas ou em pali-
tos, como se tratasse
das outras batatas.
Frite em 6leo quente.
Depois de fritas polvi-
Ihe com sal fino.

Sirva como acompa-
nhamento de carne
de porco.
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Receitas Hu-r-l- H
FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA SO—

Estactn do Riode lanein

Prefeiturs Municipal de Parts Real

Lei de Lirebfides Uriamentar|a - 2004
|- Aeredta

4 Gl TR FEAh mn (20 i i . e J F=

Ingredientes 8 M L L.Inl'll'l:l.l.l!ﬂm ?:I'I-I:I'LHII mnmw.r _ﬁ'lm TR lF-l'I-'II-II-H-I l-l-l-l-'\-l-l-:

B A FTTH, TRTLA P o761 B SR L i R Jl|.|l'.u.|..I-|Ir m s T th?ﬂ.‘!! T E

1 frango inteiro/1/2 ce- Blspremsm e e cosTe gt - i ) ) { R ||--\:|l..,.rl:= |y L AR BERA 1mm:ﬁ

bola/pimenta-do-reino (a T - | pr—— Pr— e p— r—— e

gosto)/cebolinha (a gos- WE—— E———— i - wm - - -

to)/salsinha (a gosto)/co- : prarmmen e anaca ™ waarf _mw L o

lorau (a gosto). naaschmi  ucted b s P— " o Wws| e —

0 e R 0 5 Gl BT E R lE  NE) (TR IR ] B, i, i Rt L P ELLE Sl T L

i s el LTSI ] [=TE C 8] —-M-' S -;-l-rﬂ.- |:--:l.ﬂr\.-r\- R e L

Modo de preparo EE—— —— B R [ —— —— F—— frp—— T

ERET 0T 0 TR N P [ = ] . [} A SS B E hEROR LU LS W R PP TS 1)

Corte 0 frango em pe- yaspom s s B o v o .'\.'ul (1] ﬂrnrr|- mrman FE_R] r L]

daQOS- 2 48000 6L :m.hx,:wq . [T =8 L] Tl.H.I.'.I-;vI- T HT.L;: s S TR L]

Coloque em uma pa- e — - - = =

nela de pressao o frango E—— — T e i) - .

e os ingredientes, menos S F———————— RSN, [ — FRPUSSEUR [ B ——

o colorau e cozinhe por e m— Prr— T T E— e b o e —
Abra a panela com cui- —— B

20 minutos em ngO alto. | T FraL ) b HAIRL FIPET P T WL LI L PR ES
dado (ndo esquega de ti-

moM
~ e l
rar a pressao), coloque o - =
colorau e uma pitada de =2 L
sal. . L‘

Cozinhe por mais 20
minutos, dependendo do { |
seu fogdo em fogo mé- : '
dio.

Bom apetite!

CARNE MOiIDA COM
BATATA SIMPLES

Ingredientes ANEXO DE RISCOS FISCAIS .
500 g de carne moida/3 N " - — — TR T e b P
colheres de 9dleo/2 den- ) I ] LFLESS 80N TIAALRAD | TTRASPINAEN | reveem i | Grsseassss | msosusdd SE
s 1
tes de alho/1 cebola mé- i i i | peonaal o Brcarpen Aeriais _uu-.-n_.u.- i Ta 0| CoariLse| DT m..mm,: -.nl.ﬂ..l:
. . A L5050 | Spibuades Decte am| iz a0 aqm| W ny
dia plcada/1 tablete de I | Aphragtien Dirwtes . i, hinars, innames LA 0 | WD TN | 120 0HATELNG| ISTAMLANLTH | M2 WA3 SO | LELTTaci
tempero sabor galinha ou | 32000040 | i ¢ fmvampem o Sivide A nsy|  sameme L3.000,50 mamm] e
= = . rm ngm TSR LE PRELRIEN LA Fii] | LR SN
carne/4 batatas cortadas i:;::.:. Tmu n.uu-u:-u mm.ﬂnl:ln AL | I.mlluﬂ':ﬂ :~-|.r-r-r--|a-|l..-tall T
em CUbOItemperO ver- L1IEAR0 | 2opraterfioc’ mimit. Mboidiod com S Lpsryman Srkomng b LilL] am AAE i T i _-_ :'.m.: om
de/1 colher de colorau. AL TH 0 [ Trancterinria » Gt IO MEINE LONTND 3¢ e 0 0ol e semm| e w0
83731 m_cqh‘mmn.“-ﬂi-h-h*mimd:mm o 200 223 152 200,08 BRI  1ismm EAH ST
L1600 | dplievphe Dleibei nm ULN LIS 7 ) e
ADiicaen Do - Copics, mg;x.'h M ioman | a7 Rl LTINS 135 SSEET DG (LA L L AT LN A
Erira;in Timts NaaTanie o D0 b Dl O Ve , HrskE
Modo de reparo 2 VA A | [ eden ageasisd i CrreTesin Hursl 0 S Seprde Socull 6 LITR 1] Ll P iEreiet ECEL LS A AR FLaugas
i i T m:nnmu il | wnrowm| cesne) seuswsn| wanaso|  ssessss PLIBAFNT
Coloque o 6leo e a cebola até T ——— T T T T T T )
a cebola murchar e perder SALTLEAEE |Famatericiy s Comirron Sl Mislivmta Coniris b4 Soi | I~ warmm 15 e Tamam
A AT | ke acfe i [T pl] == [l - et
Lém pOUCQdde agl;a | iang s Sirrien - Sngin, Furicn, Ertidedcs 1 erstaise| edsece| meamasi|  Lsmeem|  landmis 18 i T A
m seguida o0 alho e colorau. LLEAE0.0% | Inumweliar Plnsreivs 600 W win wa i U
Coloque a carne até ela se a3 T | anices e Hes 0, g o 2| usm
1 Al BA B B el i eeils ARTLOTII0 LA TR o LS Al IJ:I!.H:I_-HI I.II?J:IIIIII_ I.-I1'.|.-I1_|:|._ll;
soltar e fI"ItaI' Lln"l [:')OUCO B 0 || dplivapties Tivtm AL  AERPLME 430000008 A0  AMTEGR]  harraies |
Em seguida, adicione o table- P e —— T 1] B o) Leeepesm 1530.000,80|  LERREoOm LITLEE
te de tem ero. - oL L TR AT R MM T MR 0T 0 T T Bl 16 Ry 7 1] ) [y () wEF B -4
. P . . = @ = e ————— B WAL, | T a0 | BEASEOIE|  SRAISRATAO0| ISATANRE |  EABLTIATE
Assim que estiver dissolven- # 1 I e . R
aainon 0 |AEM e B RS om am npa 0,0 e _op |
do o tablete, coloque a batata e  femimr ramaTanr|  renssiEd B ) e s
com um pouco de agua, tam- " | [ s 3 AN G | T | Mavearem| MUDETLIE| MEM mE| WO
pe a panela
Logo em seguida, veja se a
batata estd mole e acrescen-
te o tempero verde.
Ingredientes
680 g <.:ie moIh’o de toma- Eatadt 80 o g KNENo
te/1/2 litro de agua rofeitura Municipal de Parts Real
600 g de galinha cortada Lo do Liratrizos DRCAmOonTinias « 2024
em pedagos/’l Cebola In_ Il - Besultado Primdris
teira picada/3 dentes de
alho/4 colheres (sopa) de AMEND DE RLUe Polas
azeite de oliva/300 g de e — —
quiabo picado em rode- SerRcamcacia pv P p— — pr— p—
las/200 g de milho IS R UK [ 11 ) TR 0L, 12 m.lum.n] DL LT 1 FERITLIAN e 59a. 1 30 ) md_ﬂil_ﬂ
sal e pimenta a gosto. R 8 LARORRA T8 NGRS INTRR _ i HArABPT R B2 ST pebrrI 300 M 10 09 130,00 B Db,
ST | B0 ELOTITINGAS [ KA R . DAL, 34 AL 34 M2 ¥, 120,373, 80 e, 35 3 ey )
""" [ mmj T . 1
T B TR LM THTT 1288 037 00 s IOL0T LA 1,4 ST
Modo de preparo b T FATRUMGHIAL RT3 T LA e [T 1,494, 475, 55
Ferva o molho de tomate, a P ——— . . W2 P51, £, FXET T T LT
. I (B AR L BR ATE Y B I AET R] Ll L] e
agua e o sal. E—— 522.080,88 LG T2, 96 Fnanm| i 1R
Reserve. ST T RIT.4 PR 4 S0 700, 15 267 304 FREFEMG,0) 07
Aqueca o azeite e frite os pe- T S— ELme 3 T ) s 1T
dagos da galinha com o alho [RECE T4 piTRA SACAMNTARLAR CORFEMTES 5 n [l B s
E#mmmm [T 0 et A e A i T T ETEIT
¢ a cebola. . . MECHITAR FRNARAS CORRERTES (T} = 0 - i B9 | B P H TR IR VL A T TR PP el 37 BT
Coloque o quiabo picado mE=EITA 56 EABTAL OV - T Tt 2 n e 0 T T4 MATL
Mexa apenas um pouco, Com —ﬁ“ l:l_ll . B nim o L il ) dIE i) A ANCIILLT : BATr YA
cuidado para ele nao babar. PR B i e ) o | AT
Cubra com o caldo até que ) 'thg.hﬂ-uu 0] i) o i QLRSI RTT T LT _EI L LB TR TRF
passe dois dedos do nivel _-rnmn-n'“\-ehl L LT A L EEH LSS T T L iiLd] (L]
dos ingredientes Db Encstey de Saplsl om wa am KK Tl uw
E . h b Frooatse Bl 2o Ul IS [ 8 WL R s el 25 200 =T T L ELIIT 22905 41 D02 BC 43 &1 10TEUR
spere cozinhar bem, e e T R N T e ) Bl R i B T

acrescente o milho ao res-
tante do que foi preparado
com o molho e despeje sobre
a galinha.

Misture tudo e deixe mais 3
minutos em fogo brando
Retire do fogo.

Sirva ainda quente com arroz
branco.
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'd—, - [V - Resyltada Naminal

ROLO DE CARNE
RECHEADO COM
ESPINAFRE E QUELJO

] ANEXD DE RISCOS FISCAIS
Ingredientes
600 g de carne mo- EBFECPICAGNT a8 ] #E ' 3 L 3138

ida;200 g de espina- VI Coer mw ) HIMITTAD S YT 476 38 2048100271 In.ETA9Z 18 24,00 TELIISAD
fres frescos; 125 g de BEBLISARR 0 1WTEF M3 8D A 0 s.um'n:! L 1T D44 8158 SIS
mussarela (OU Outro de |ben [agerken A | TH T T T WV R T TE VRN AL 7 A A 3 AT R
sua preferéncia); sal e |1 everen Finamsciren o LT neo | e nm nm
pimenta a gosto; alho [+ b P @ Payei Frivessades T.OF7 SF00 e T FIEE IR EUREREEE b FLEIAIT A FRASA G5 0
em pé a gosto; colorau LIV LM A, LD, BB B BhATE AT 16.374.383, 05 ETETERTE L] MMM 20,550 430,40
a gosto; azeite a gosto; FECEITA DE PRMATITAGIES 1) 0. i i L0 T B0
4oog d’e abébora (use’l FAEERDE FECOMEREC DR W e B HE FE i S PO T | e AT T L i THRR Ml B | AT T AT 1%
abébora manteiga)' 1/2 ﬁ-ﬂmm“mm.ﬂ Wi -5 SR B Dl mei_ﬂll i o5 BT Rl AT K ST 488 0¥ 5 7R AET X L ]
cebola. : - —

| S Tl oA T T 40150050 1887300

Febe: Ralvifisa e Cirsie Fmcal - DRBESRHSTALE
1 E e ML RS TG FOTECALITE 8 i i o Dhvios Cormalioliu Lokl s s radu e e ok il kil
Crrdivnbe da Wednn Sroom resTs B8 HELAICEH NOMIRG &6 enies B confimichyde e & meioinore selabebede puls Guosero Pabea, rorsleeds pola 8T = Secislania d Ty Mool

Modo de preparo

Leve uma frigideira ao
fogo com um pouco de
azeite e deixe aquecer.
Acrescente o0s espina-
fres e tempere com uma
pitada de sal. Deixe os
espinafres murcharem
e saltearem, retire es-
correndo todo o liquido
e deixe esfriar comple-
tamente.

Numa tigela coloque a
carne moida e tempere-
-a com sal e pimenta e
amasse bem para mis-
turar. Coloque depois
a carne numa tabua de
cozinha, numa camada
s6 formando uma espé-
cie de retangulo.

No meio coloque os es-
pinafres ja frios e sobre

Estado do Rio de laneire

Prefeltura Municipal de Porto Feal
Lei de Diretrzes Oreamentirias - 2024
W - Divida Pdblica

estes 0 queijo cortado . ANEXO DE RIBCOS FrECA

em palitos. Enrole_ a car- - —— o o — - — — ]
ne SObr'e os espinafres SE, CTREOLIDADA 51 preprep— | 8 A A B i RET 7T M ETA. BT B TR TS8R 108,40

€ 0 queljo, formando um a— - a0 nm o am nm "

rolo e apertando bem Fr—TT— am| I 280 ¥, 04 418600 YD, 14 003477, |
para que o recheio nao CHCAOES O o T . ENEST, 3, 80 18, BOEL 8B, T F0BES 52,33 5418 24,24 i -I.-II'-E;II-I:-B "_THE.H
escape. Coloque depois T —— 5 0 20.06.241.70 | 37 364 4 4 | [FRLF IR P TP um:lz;u-

o rolo numa assadeira. S———— _ nmo nm | o | | um G

Corte a abdbora em - § Faatan o Fagar TOFT TR LLE S TR DAY ML, | WL KRR T SARE LT E

cubos pequenos e colo- ! | Daptarca Mesmasves & vaeses Winesldes [T 1m3310 |

que em volta do rolo de .

carme. Pique a cebola e |j1“w|_j|.!.j_wl||:|l-u_' l I‘-IN-HI.“[ H.IT!.II-I.'I.EI' TELTH. ML B nm:n.m] B 100 8T 4830 T

espalhe sobre a abébo- Poribc Poalebivts: do (lactia Flnaal . Dicramima NI LCOUTY

ra, com uma pitada de
sal, e tempere tudo com
0 alho em po, o colorau
e regue com um fio de
azeite.

Leve a assar em forno
previamente aquecido a
180°C durante cerca de
45 minutos ou até a car-
ne estar cozida e a abo-
bora macia e tostada.
Sirva a carne em fatias
e acompanhe com uma
salada ou legumes cozi-

dos.
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pimentdes, os tomates
cerejas, as azeitonas e
o brécolis.




