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Mais de 630 professores concursados
sao nomeados para escolas estaduais
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INTELIGENCIA ARTIFICIAL Rio é a cidade brasileira
| gl mais conhecida em todo

0 mundo, de acordo com

pesquisa da Embratur

0 Rio de Janeiro encabeca a lista de cidades mais conhecidas no
exterior. E o que diz um levantamento feito pela Ageéncia Brasileira de
Promocéo Internacional do Turismo (Embratur), realizado nos Esta-
dos Unidos.

ACERVO SETUR-RJ

Castro defende bom
uso da IA para agilizar
servicos publicos

Durante o Forum Brasileiro de Inteligéncia Artificial (IA), realizado em Sao Paulo pela Funda-
cao Milton Campos, o governador disse que o Rio de Janeiro ja é o terceiro estado mais avanca-
do do pais em governo digital. No evento, outras autoridades debateram perspectivas e visoes
sobre as transformacdes promovidas pela IA nos diversos segmentos da sociedade. _ PAG.3
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Bolsa Familia ja Arrasca pede Enem 2023 Governo inicia Alan nao faz
incluiu mais de apoio durante soma quase 4 fase de testes mais parte do
1,6 mi esse ano crise no time mi de inscritos do FGTS digital Tricolor carioca
PAG.6 E— T XX PAG.6 ___ PAG® PAG.5

DIVULGACAO

Filologo Ricardo Cavaliere é
0 mais novo imortal da ABL

REPRODUGAO

Ricardo Cavaliere, renomado
filologo brasileiro, tomou posse
na ltima sexta (18) hoje na Aca-
demia Brasileira de Letras (ABL)
como imortal da casa de Machado
de Assis. Ele ocupara a cadeira ni-
mero oito, vaga desde a morte da

@_ s a2 | : ‘- _ e " . professora, pesquisadora e critica
o ] ~ 'l literaria Cleonice Berardinelli, em
Integrantes de quadrllha janeiro. hes

especializada em roubos —— _ -
de veiculos roda em Japeri Policiais penais da Seap-RJ poderao ser

integrados ao Segura Presente, diz PL
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Policiais civis da 632 DP (Japeri) realizaram uma ope-
racdo contra uma quadrilha especializada em praticar
roubos e furtos de veiculos na Baixada Fluminense. Duas
pessoas foram presas enquanto tentavam deixar o local, a
cerca de 20 metros de um carro ja depenado e em chamas.
Ao redor, havia outros seis totalmente incendiados.
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Governo do Rio vai investir R$ 2,5 milhoes
para reformar a Deam de Campo Grande
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Obra fica em Laranjeiras, na esquina da
Rua das Laranjeiras com Pinheiro Machado

IZABELLE'RODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

oradores de ruas
que cercam o
Fluminense F.C.,

em Laranjeiras, estdo mo-
bilizando uma grande cam-
panha para a restauragdo
do mural em homenagem a
grande Céssia Eller, faleci-
da ha quase 22 anos.

Pintando originalmente
ha 8 anos, a obra de arte ,
na esquina da Rua das La-
ranjeiras com Pinheiro Ma-
chado, padece com infiltra-
¢oes, pichagdes e quedas
de rebocos.

“Esperamos, com o finan-
ciamento coletivo, manter
viva e bonita, ndo apenas a
nossa rua, mas a memoria
desta grande artista, mo-
radora do bairro eterniza-
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Pesquisa é da Embratur

Cldade do Rio é a mais
conhecida no mundo,
mostra levantamento

O Rio de Janeiro enca-
beca a lista de cidades bra-
sileiras mais conhecidas no
exterior. E o que diz um le-
vantamento feito pela Agén-
cia Brasileira de Promogao
Internacional do Turismo
(Embratur), realizado nos
Estados Unidos. A pesquisa
revela que o Rio de Janeiro
tém 27% mais mengdes que
Sao Paulo, segunda coloca-
da no estudo

Contudo, a capital paulis-
ta tem sido a principal porta
de entrada para visitantes
vindos de fora do pais. De
janeiro a abril deste ano,
769,2 mil turistas estrangei-
ros desembarcaram em Sao
Paulo, contra 474,3 mil no
Rio. Os problemas enfren-
tados pelo esvaziamento do
Galedo explicam em parte
esse cenario.

Conforme apontou uma
pesquisa da Copa Airlines,
do inicio deste ano, o maior
nimero de turistas estran-
geiros que o Rio de Janeiro
recebe, vém de, em ordem
de maior a menor, Argenti-
na, Estados Unidos, Chile,
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Paraguai, Uruguai, Franca,
Alemanha e Reino Unido.
Além disso, o Rio esta entre
as 100 cidades mais visita-
das do mundo, alcangando
um total de 2,33 milhdes.

No ultimo més, o Gover-
no do Estado deu inicio ao
projeto “O Rio de Janeiro
Continua Lindo. E Perto!”.
A iniciativa desenvolvida
pela Secretaria de Turismo
tem como principal objeti-
vo impulsionar o turismo
interno, concentrando es-
forgos nas cidades que his-
toricamente enviam o maior
nimero de turistas para o
Estado.

O projeto que terd inicio,
no proéximo més, em Belo
Horizonte, percorrera ou-
tras sete cidades, além do
Rio de Janeiro. O projeto
comega por Belo Horizonte
(2/08) e segue por Ribei-
rao Preto (4/08), Goiania
(29/08), Brasilia (30/08),
Porto Alegre (12/09), Curi-
tiba (14/09), Rio de Janeiro
(27/09), Sao Paulo (18/10),
finalizando em Gramado
(9/11).
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Itaguai. SUL FLUMINENSE:

do na musica All Star, de
Nando Reis”, diz a arqui-
teta Patricia Figueiredo de
Castro. Os artistas Ricardo
Galhardo, Jorge Machado e
Gustavo Peres vao restau-
rar o desenho existente e
os recursos serdo aplicados
apenas na compra de ma-
teriais. Quem quiser cola-
borar, com qualquer valor,
pode acessar o site WwWw.
vakinha.com.br/3939429.
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Obra de arte foi pintada ha 8 anos

Vaquinha para reformar mural
em homenagem a Cassia Eller
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Universo de Harry Potter invade Shopping
Grande Rioe permanece ate 10 de setembro

Um espetaculo do Mun-
do Bruxo estd chegando no
Shopping Grande Rio.

Até 10 de setembro, os
visitantes do shopping do
coragdo da Baixada terdo
a oportunidade de explorar
encantadoras  instalagdes
tematicas inspiradas em
cenas iconicas da famosa
série de filmes Harry Pot-
ter.

0 SOMBRA
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Evento tem entrada gratuita

O “Harry Potter: Ce-
lebrando Hogwarts” tem
entrada gratuita e serd rea-
lizado em um espago com
200 m?, na Praga de Even-
tos.

Uma das mais diverti-
das atracdes ¢ o Campo de
Quadribol, um local total-
mente instagramavel, onde
os visitantes podem colo-
car em pratica toda sua ha-

bilidade no jogo de maior
sucesso no mundo bruxo.
O publico também terad
a chance de apreciar pai-
sagens incriveis exploran-
do uma vinheta inspirada
na Floresta Proibida, onde
poderd evocar seu proprio
feitico Patrono e se defen-
der das criaturas que la
vivem. Continuando a via-
gem magica por Hogwarts,

os fas terdo a oportunidade
de tirar fotos com a Capa
da Invisibilidade na Sala
Comunal e resolver um
quebra-cabeca para acen-
der o caldeirdo na Aula de
Pogdes. O evento ¢ o resul-
tado da colaborag¢do entre
a Warner Bros. Discovery
Global Themed Entertain-
ment e Aliansce Sonae +
brMalls.

ENVIE SUA

DENUNCIA OU ELOGIO!
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Interesses escusos

—

O oportunismo politico acompanha um prefeito fluminense como a propria sombra. Como 2024 esta qua-
se batendo a porta para anunciar o inicio da disputa eleitoral, to espertinho ndo perdeu tempo: para ganhar
forca e vitaminar a campanha para reeleicdo, nomeou o parente de um cacique ja falecido e, assim, esperar

garantir apoio nas urnas.

Mascaras da politica

A questdo € que o alcaide virou comentdrio
pontual nos bastidores do campo adversario. Ob-
servadores do do front da batalha eleitoral dizem
que o beneficiado pelo cargo ¢ ninguém menos
que o sobrinho do inimigo politico do prefeito
gaiato. Eles estdo quebrando a cabeca para des-
cobrir 0 que a mais por tras desse acordo. A con-

ferir!

BAIXADA: Guapimirim, Magé, Duque de Caxias, Sao Jodo de Meriti, Nilopolis,
Mesquita, Belford Roxo, Nova Iguagu, Queimados, Japeri, Paracambi, Seropédica,
Itatiaia, Resende, Penedo, Porto Real, Quatis, Barra
do Pirai, Pirai, Barra Mansa, Volta Redonda, Vassouras, Mendes, Paulo de Frontin.
COSTA VERDE: Parati, Angra dos Reis, Mangaratiba, Sepetiba. REGIAO SERRA-
NA: Teresépolis, Nova Friburgo. RIO DE JANEIRO: Centro e Areas Metropolitanas.

Soltando fogo

2695-5360' | WHATSAPP:+21:98037-1338

www.jornalhorah.com.br
horahmunicipios@gmail.com

Rua Alexandre Gama Correia, 37 -
Rancho Novo - RJ
CEP: 26013-190

SEM REPRESENTACAO COMERCIAL

A briga entre um ambientalista e um secretdrio da pasta
verde de uma cidade da Baixada est4 inflamada pelas acusa-
¢des de um contra o outro. O ativista, que ndo tem papas na
lingua, tem rasgado o verbo para atingir o titular do 6rgao am-
biental. Neste caso, que ja ocupa os arquivos de dentincias no
Ministério Publico Federal, ainda tem muita lenha para quei-
mar. Enquanto isso, a Serra da Mendanha arde em chamas.
Chama o bombeiro!

jornalhorah




SEGUNDA-EEIRA, 21 DE'AGOSTO/DE 2023

HORAJ ;!
FACILITARJA\VIDAIDOS!CIDADAOS

GERALNGE

Claudio Castro defende bom uso da
IA para agilizar servigos publicos

Em evento realizado em Sao Paulo, governador disse que o Rio de Janeiro ja é o terceiro estado mais avancado do pais em governo digital

ANTONIO CARLOS

horahmunicipios@gmail.com

governador  Cléau-
dio Castro partici-
pou, na manha da

ultima sexta-feira (18), do
Forum Brasileiro de Inte-
ligéncia Artificial (IA), re-
alizado em Sao Paulo pela
Fundag¢ao Milton Campos.
No evento, Claudio Castro
e outras autoridades dos Po-
deres Legislativo e Judicia-
rio debateram perspectivas
e visdes sobre as transfor-
magdes promovidas pela
IA nos diversos segmentos
da sociedade. Castro desta-
cou que, atualmente, o Rio
J& € o terceiro estado mais
avancado do pais em gover-
no digital, facilitando a vida
dos cidadaos fluminenses e
garantindo mais agilidade
na prestagao de servigos pu-
blicos.

Participaram do painel
de debates com o governa-

dor do Rio de Janeiro o

presidente do Congresso

Nacional, senador Rodri-
go Pacheco; o presidente
da Céamara Federal, depu-
tado Arthur Lira (PP-AL);
o presidente do Tribunal
Superior Eleitoral (TSE) e
ministro do Supremo Tribu-
nal Federal (STF), Alexan-
dre de Moraes; o presidente
do Banco Central, Roberto
Campos Neto, além do pre-
sidente do Progressistas,
senador Ciro Nogueira, que
foi o mediador.

“A Inteligéncia Artificial,
com dados simples e sendo
bem utilizada, pode ajudar
o poder publico a identificar
as necessidades da popula-
¢do e facilitar a vida dos ci-
daddos. No Estado do Rio,
estamos avangando para
garantir cada vez mais efi-

ciéncia e agilidade na pres-
tacdo de servigos a popula-
¢do fluminense”, declarou
Claudio Castro. O chefe do
Executivo fluminense des-
tacou que o Rio de Janeiro
recebeu, pelo segundo ano
consecutivo, prémios que
mensuram a implantagao do
governo digital entre os es-
tados brasileiros.

“Hoje, o Rio de Janeiro
ocupa o terceiro lugar no
ranking nacional, sendo
também o segundo estado
do pais que mais avangou
desde 2022. O portal RJ
Digital oferece, hoje, mais
de 2,3 mil servicos digitais
a populagdo fluminense.
A nossa meta ¢ que o Rio
seja o estado mais tecnolo-
gico do pais. Nossas acdes
e investimentos, como as
E-TECs, sdo um orgulho
para a nossa gestdo”, acres-
centou.

RAFAEL WALLACE/DIVULGAGAO

Claudio Castro destaca avancos tecnologicos do estado
durante o Férum Brasileiro de Inteligéncia Artificial (IA), em Siao Paulo

Inteligéncia na

Seguranca do Rio
Na drea de Seguranca

Publica, o Rio de Janeiro
também conta com a contri-
buicdo da Inteligéncia Arti-
ficial. O Sistema de Video-
monitoramento Urbano, por
exemplo, contempla trés

Mais de 630 professores concursados
para as escolas da rede estadual do RJ

Candidatos  aprovados
Nnos CoNncursos para pro-
fessor da rede estadual do
Rio de Janeiro, nos anos de
2013 e 2014, foram nomea-
dos para o cargo no dia 14

deste més. A decisdo ja foi
publicada no Diario Oficial.
Ao todo, 632 profissionais
passaram por todos os pro-
cessos previstos nos editais
e vao reforgar as salas de

DIVULGAGAO
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| Outros 588 serdo convocados ainda em agosto

aula em todo o estado. O
governador Claudio Castro
falou sobre a nomeacdo e
a importancia desse passo
para o estado. Dos 632 pro-
fessores, 79 sdo oriundos
do concurso realizado em
2013 e os demais 553 do
concurso do ano de 2014.
Eles serdo recebidos nas 14
Regionais Administrativas
da Seeduc espalhadas por
diferentes municipios no
estado, conforme as unida-
des escolares nas quais irdo
trabalhar, e vdo atender 13
disciplinas. Sao elas: Artes,
Biologia, Educacao Fisica,
Espanhol, Fisica, Geogra-
fia, Historia, Lingua In-
glesa, Lingua Portuguesa,

Matematica, Quimica, So-
ciologia e Ensino Religioso.

Governo

cumpre a promessa

A nomeacdo faz parte
do chamamento dos dois
mil aprovados nesses con-
cursos, que estdo em pro-
cesso final de convocacao
e nomeagdo. Agora, a rede
estadual alcanca a marca
de 54.606 professores, sen-
do 53.476 efetivos e 1.130
contratados. Além deles,
outros 443 aprovados cum-
prem etapas previstas nos
concursos € devem ser no-
meados em breve. Outros
588 serdo convocados ainda
em agosto.

Filologo Ricardo é o mais novo imortal da ABL

Ricardo Cavaliere, reno-
mado filélogo brasileiro,
tomou posse na ultima sex-
ta (18) hoje na Academia
Brasileira de Letras (ABL)
como imortal da casa de
Machado de Assis. Ele ocu-
paré a cadeira numero oito,
vaga desde a morte da pro-
fessora, pesquisadora e cri-
tica literaria Cleonice Be-
rardinelli, em janeiro.

Nascido em Niteroi, o
académico de 68 anos ¢
professor aposentado da
Universidade Federal Flu-
minense (UFF) e membro
da Academia Brasileira de
Filologia, 4rea que se dedi-
ca ao estudo da lingua por
meio da analise historica de
documentos escritos.

Sua candidatura veio
justamente para atender a
preocupacgdo do académico
e fildlogo Evanildo Becha-
ra, de 95 anos, de fazer um
sucessor na casa e reforgar
o setor de filologia da ins-
tituicdo. Em abril, Cavalie-

re superou com facilidade
o concorrente Mauricio de
Sousa, apesar de uma forte
campanha popular nas re-
des sociais pelo criador da
Turma da Monica. Cavalie-
re fez 35 votos contra dois
de Mauricio.

O novo imortal pretende,
agora, se dedicar a projetos
em curso na ABL, como o
vocabulario da lingua por-
tuguesa e o desenvolvimen-
to do dicionario.

“O compromisso com a
lingua portuguesa esta nos
estatutos da casa, o que sig-
nifica que ela deve sempre

REPRODUGAO

Ricardo Cavaliere tomou posse na
ABL na tltima sexta-feira

manter algum tipo de ativi-
dade voltada para a lingua
portuguesa”, diz o fil6logo.

O fildlogo reconhece
que sua entrada na casa se
deve em grande parte pela
campanha do colega e ami-
go Evanildo Bechara. “Ele
sentia essa necessidade de
que a lingua portuguesa ti-
vesse um reforco e se esfor-
¢ou para que eu ingressasse
na Academia”, diz.

Bechara e Cavaliere con-
vivem desde os tempos em
que atuavam na UFF, onde
Cavaliere ingressou atra-
vés de concurso em 1992.

L4 também conviveu com
outro académico, Domicio
Proenga Filho.

“Com seus saberes, seu
dinamismo e seu empenho,
Cavaliere contribuird fun-
damentalmente para a a¢do
da academia nos espacos da
nossa lingua portuguesa da
qual ¢ profundo conhece-
dor”, diz Proenca Filho.

Para o presidente da
ABL, Merval Perecira, Ca-
valiere e Bechara sdo os
maiores filologos brasilei-
ros, fundamentais para que
a institui¢do conclua o pro-
jeto do diciondrio.

“Como nossa fun¢do ba-
sica ¢ cuidar da lingua, ele
vai ser fundamental e vai
nos ajudar a levar adiante
o projeto hd muito tempo
acalentado de criagdo de
um dicionario. J4 comeca-
mos a fazer online, e esta-
mos montando uma equipe
maior para poder concluir
esse projeto”, afirma

tecnologias com uso de 1A
na Policia Militar. Sdo elas:
cameras com softwares de
reconhecimento facial, lei-
tura de placas de veiculos e
sistema videoanalitico.

Esta ¢ mais uma etapa na
Seguranga Publica do Rio
com emprego de tecnologia
de ponta. O investimento ¢

de RS 84 milhges, e o pro-
cesso estd em fase de assi-
natura de contrato. Para se
ter uma ideia, as cameras
equipadas com softwares de
reconhecimento facial vao
consultar a base de dados
para saber se a pessoa tem
mandado de prisdo em aber-
to, por exemplo.

Usina que incinerava corpos
de militantes na ditadura sera
usada para reforma agraria

DIVULGAGAO

O governo federal des-
tinara a reforma agraria
um dos mais simbolicos
territorios de violéncia po-
litica da ditadura militar
no Rio de Janeiro, a Usina
Cambahyba, em Campos
dos Goytacazes (RJ), local
onde foram incinerados 12
corpos de presos politicos
recolhidos da Casa da Mor-
te, o centro clandestino de
tortura em Petropolis (RJ),
e do DOI-Codi, na capital.

A jornalista Flavia Oli-
veira, do Globo, explica
que a area, que abriga sete
fazendas em 3.500 hectares,
estd em disputa had quase
trés décadas. Em 2012, foi
considerada improduti-
va pela Justica; dois anos
atras, desapropriada e des-
tinada ao Incra pela 1* Vara
Federal de Campos. Agora,
ela sera formalizada como
assentamento do Movimen-
to dos Trabalhadores Rurais
Sem Terra (MST).

O assentamento levara
o nome de Cicero Guedes,
militante do MST que foi
assassinado a tiros em 2013
nos arredores de um acam-
pamento de sem-terra em
Campos.

Além da transformacao

da Usina Cambahyba em
um assentamento, como
medida de reparagdo his-
torica, movimentos sociais
defendem que outras medi-
das sejam tomadas para que
a historia da ditadura militar
ndo seja esquecida. Nessa
direcdo, a deputada esta-
dual Dani Balbi (PCdoB)
apresentou no inicio do ano
o Projeto de Lei 254/2023,
que transforma a Casa da
Morte em Petrdpolis em
Museu da Memoria e da
Verdade. Foram justamente
0s presos politicos tortura-
dos na Casa do Morte que
foram enviados posterior-
mente para a Usina Cam-
bahyba.

Entre os corpos de mili-
tantes que lutaram contra o
regime militar e foram inci-
nerados no forno da Usina
Cambahyba, anteriormente
de propriedade de Heli Ri-
beiro Gomes, estio os de
Jodo Batista Rita, Joaquim
Pires Cerveira, Ana Rosa
Kucinsk Silva e Wilson Sil-
va, David Capistrano, Jodo
Massena Melo, Fernando
Augusto Santa Cruz Olivei-
ra, Eduardo Collier Filho,
José Roman e Luiz Ignécio
Maranhao.
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A Seop (Secretaria de Ordem Publica), 6rgdo da prefeitura do Rio
de Janeiro, demoliu 2.794 construgdes irregulares na capital flumi-
nense desde 2021. Do total, 75% foram erguidas em areas sob influ-

éncia do crime organizado.

Em 2023, 100 agentes de seguranca publica foram baleados no RJ

(44 morreram e 56 ficaram feridos). Dados do Instituto Fogo Cruzado
mostram que o caso mais recente ¢ de 9 de agosto, quando um policial
militar foi baleado na Avenida Brasil.

(ESVAZIAMENTO NA CAIXA!

Levantamento do Die-
ese (Departamento In-
tersindical de Estatistica
e Estudos Socioecono-
micos) mostrou que 450
funcionarios da Caixa
deixaram o banco no 1°
em 2023. A maioria (350)
dos desligamentos foi de
pedidos de demissao.

(___LEVANTAMENTO__ |

Os dados foram le-
vantados com base no
Novo Caged (Cadastro
Geral de Empregados e
Desempregados) a pedi-
do da Fenae (Federacao
Nacional das Associa-
coes de Pessoal da Cai-
xa) e antecipados ao sie

Policiais penais da Secretaria de Estado de Administragdo Penal (Seap) podem

do Poder360.

(SEGURANCA 24 HORAS

Instituigdes
podem ser obrigados a
manter seguran¢a patri- s

bancarias

Policiais penais poderao ser integrados
ao Seguranca Presente por meio do RAS

ocupar os postos remanescentes ¢ ociosos do programa Seguranga Presente por
meio do Regime Adicional de Servigo (RAS). E o que prevé o Projeto de Lei 700/23,
da deputada India Armelau, do PL (foto), que a Assembleia Legislativa do Estado
do Rio de Janeiro (Alerj) aprovou, em segunda discussdo. O texto seguiu para o
governador Claudio Castro, que tem até 15 dias uteis para sanciond-lo ou veté-lo.

OCTACILIO BARBOSA

SEGUNDA DISCUSSAO

| [

CURSOS DE FORMACAO |

SHTORIAL

Supremo forma maioria para que
juizes julguem clientes de familiares

O STF (Supremo Tri-
bunal Federal) formou
maioria para autorizar
juizes a julgarem agdes
que envolvem clientes
de escritorios de advoca-
cia de seus familiares. A
Corte analisa agdo pro-
tocolada pela AMB (As-
sociagdo de Magistrados
Brasileiros) que pede a
inconstitucionalidade de
inciso do CPC (Codigo
de Processo Civil), que
determina o impedi-
mento dos magistrados
nas agdes. O julgamento
foi retomado em 11 de
agosto depois de um pe-
dido de vista do minis-
tro Luiz Fux.

Até ultimo sabado
(19), 9 ministros vota-
ram. Restam os votos

Luiz Fux, Dias Toffoli,
Nunes Marques e Ale-
xandre de Moraes; 3 vo-
tos pela constitucionali-
dade da norma — Edson
Fachin (relator), Rosa
Weber e Roberto Barro-
SO.

A decisdo sobre o
tema impactara os pro-
prios ministros da Corte.
As mulheres dos minis-
tros Zanin, Moraes, Gil-
mar e Toffoli sdo advo-
gadas. O relator da agdo,
ministro Edson Fachin,
votou pela improcedén-
cia da acdo por entender
que a norma colabora
com a imparcialidade do
julgamento.

J& Gilmar vai ao con-
trario do entendimento
do relator. Quer a im-

monial privada de forma
permanente nas agéncias
bancarias. E o que prevé
um projeto de lei que a
Assembleia  Legislativa
do RJ (Alerj) aprovou, em
primeira discussao,

O texto da PL 6.264/22 ainda precisa ser
votado em segunda discussdo pela Casa. A
seguranga devera atuar 24 horas por dia, in-
cluindo feriados e finais de semana. Caso
entre em vigor, os bancos terdo 90 dias para

se adequarem a norma.

nente.

Os vigilantes que realizarem a se-
guranca deverdo estar adequadamente
preparados, contando com cursos de
formacdo para o oficio, devidamente
regulamentados pela legislagdo perti-

ENEICOES}2022;
Anielle Franco pode ser vice
de Eduardo Paes a reeleicao

de André Mendonga e
Cérmen Lucia. Eis o
resultado prévio do jul-
gamento: 6 votos pela
inconstitucionalidade da
norma — Gilmar Men-
Cristiano  Zanin,

procedéncia da
protocolada pela AMB.
Segundo o magistrado,
a norma do CPC se tor-
na inviavel em razdo da
rotatividade nos escrito-
rios de advocacia.

acdo

PT do Rio tem um grupo de filiados que deseja emplacar o nome da ministra na chapa do atual prefeito

KRISTIAN AMARANTE/PMBR

ANTONIO CARLOS

horahmunicipios@gmail.com

e olho na vaga
de vice na chapa
de Eduardo Paes

(PSD) a reelei¢do no ano
que vem, o PT do Rio tem,
ha uma semana, um grupo
de filiados que deseja em-
placar o nome da ministra
da Igualdade Racial, Aniel-
le Franco, na chapa do atual
prefeito.

Sem partido, Franco ja
estava sendo cogitada como
uma filiacao futura por se-
tores petistas, mas agora en-
trou no radar dos planos da
sigla para as elei¢des muni-
cipais de 2024. Ela ¢ irma
de Marielle Franco, assassi-
nada em 2018.

A informagdo ¢ da coluna
do jornalista Lauro Jardim,
do Globo.

Foi a passagem de Anielle
pelo Rio junto a Lula, para o
langamento do Novo PAC,
que chamou a atencdo de
lideres do PT carioca para
a possibilidade de langé-la
como vice.

Na avaliagdo da ala par-
tidaria que passou a defen-
der essa ideia desde entdo,
Anielle se destacou em dois
eventos dos quais partici-
pou, ambos com a presen-
ca de Paes: o lancamento
de um anel vidrio na Zona
Oeste carioca e um jantar
oferecido por Paes a Lula e
a outros politicos na Gavea
Pequena, na Zona Sul.

O entendimento, em
conversas internas, € de
que Anielle teria um perfil
complementar ao de Paes e
poderia representar um re-
forgo aos esforgos do muni-
cipio contra o poder das mi-
licias, sobretudo a partir do

eventual desfecho do crime
que tirou a vida da irma,
Marielle.

Abrir mio da pasta
O movimento, se concre-

tizado, abriria ainda uma
vaga na Esplanada dos Mi-
nistérios. Além do conven-
cer Anielle a se filiar e a
abrir mao da chefia da pas-
ta, os responsaveis pela ar-
ticula¢do vao esbarrar ainda
em Washington Quaqua,
vice-presidente nacional do
PT que langou o proprio fi-
lho, Diego Zeidan, a vice de
Paes.

E em André Ceciliano,
ex-presidente da Alerj e se-
cretario de Assuntos Fede-
rativos do governo, também
cotado para a disputa.

Em 2021, apés um en-
contro com Lula registrado
nas redes sociais, Anielle
se manifestou publicamen-

O nome da ministra da Igualdade Racial, Anielle Franco, é o mais cogitado

te apds petistas passarem a
cogitar que ela havia se fi-
liado:

“(...) Ainda nao sou filia-
da a nenhum partido. Nao
7. escreveu em uma

mensagem finalizada com
emojis (uma estrela, como a
simbolo do PT, entre eles).

Sinal de fumaga ajudou equipe de resgate a

AMAZONIA

- Os

floresta, proximo ao Rio

nel, Josilei Gongalves de

trés tripulantes da area.

trés tripulantes que de-
sapareceram na Ultima
quarta-feira (16) depois
de levantar voo do polo-
-base Bona, na Aldeia
Maritepu, na Amazonia,
oram encontrados vivos
na manhd do ultimo sa-
bado (19). A equipe de
resgate identificou sinal
de fumaca no meio da

[ratapuru, a cerca de 70
quildmetros do munici-
pio de Pedra Branca do
Amapari, na regido cen-
tral do Amapa. No video
enviado pela equipe de
resgate, ¢ possivel ouvir
0 exato momento que
encontram o sinal de fu-
maga. O comandante da
aeronave, tenente coro-

Freitas e José Francisco
Vieira, engenheiro da Fu-
nai, € o mecanico Gabriel
Assis Serra, conseguiram
se comunicar com a equi-
pe de resgate.

De acordo com infor-
magdes do capitdo Muller
Bryan, subcomandante
do GTA, as equipes estao
focadas na retirada dos

“Temos uma aeronave do
Graesp no apoio, com o
pessoal nosso dentro que
conhecia a area, entdo a
gente foi em alguns pon-
tos que poderiam ter pou-
sado e ao passar em cima
la eles comunicaram via
radio, conseguiram atras
do radio da aeronave”,
informou.

A equipe de resgate identificou
sinal de fumaca no meio da floresta

REPRODUCAO
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Arrascaeta foi autor do tnico gol
na semifinal da Copa do Brasil

IZABELLE RODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

Flamengo garan-
tiu a classificagao
a final da Copa do

Brasil, na ultima semana,
quando venceu o Grémio,
por 1 a 0. Autor do gol da
partida, Arrascaeta pediu
apoio a torcida rubro-negra
em meio ao momento de
crise no clube. O uruguaio
afirmou que, com a ajuda
dos rubro-negros, o time
vai corresponder dentro de

campo.

“O apoio, principalmen-
te nesse ultimo jogo, foi
muito importante para a
gente ganhar essa partida.
Mas principalmente para
mostrar que quando a gen-
te estd unido ¢ muito dificil
o Flamengo perder. A gen-
te sabe que quando a gente
ganha se fala do Flamen-
go, quando a gente perde
se fala do Flamengo, entdao
tudo gira em torno de nds”,
disse Arrascaeta.

Vale ressaltar que, re-
centemente, o Flamengo

protagonizou dois episo-
dios de agressdo entre os
proprios profissionais do
clube. O primeiro aconte-
ceu no vestiario da Arena
Independéncia, no dia 29
de julho. Na ocasido, o ex-
-preparador fisico do Fla,
Pablo Fernandez, acertou
um soco no rosto de Pedro
apos o jogador se recusar
a aquecer na reta final do
segundo tempo contra o
Atlético-MG.

A segunda agressdo
aconteceu no dia 15, quan-
do, durante treinamento,

Alan assina rescisao e nao é
mais jogador do Fluminense

O atacante Alan ndo ¢
mais jogador do Fluminen-
se. O atacante entrou em
acordo com o clube, assinou
a rescisdo contratual e ago-
ra ele esta livre no mercado.
Aos 34 anos, ele ndo pensa
em se aposentar e tem o ob-
jetivo de buscar um novo
destino para dar sequéncia
na carreira.

O contrato anterior com
o Tricolor ia até julho de
2024,

Alan chegou a ficar perto
de um acerto com o Qing-
dao Hainiu, da China, mas
anegociacdo melar por falta
de garantias bancarias. Pos-

DIVULGACAO

Atacante ja estava liberado pelo clube

teriormente, o atacante de
34 anos chegou a se reapre-
sentar para ser opgao para o
técnico Fernando Diniz. Po-
rém, ele foi informado que
ndo estava mais nos planos
e foi liberado.

No Boletim Informativo
Diario (BID) da CBEF, ja
consta a rescisdo do atacan-
te com o clube.

O atacante, que jogou
por sete temporadas na Chi-
na, entre 2015 e 2021, ¢ se
naturalizou chinés, voltou
ao Fluminense em julho
do ano passado sob grande
expectativa. Muito pedido
pela torcida nas redes so-

ciais, Alan acabou nio cor-
respondendo em campo. Na
atual passagem, foram ape-
nas 13 jogos e trés gols.

Revelado em Xerém,
Alan fez parte da histérica
fuga de rebaixamento do
Fluminense em 2009 e do
titulo do Campeonato Bra-
sileiro de 2010. Somando
as duas passagens pelo clu-
be, ele soma 101 jogos e 29
gols com a camisa tricolor.

Sua tultima partida foi a
da eliminagdo da Copa do
Brasil, quando entrou nos
minutos finais da derrota
por 2 a 0 para o Flamengo
no Maracana.

Marcelo sera ouvido por Comissao da
Conmebol e tentara reverter suspensao

O Fluminense ganhou
uma nova esperanga de con-
tar com Marcelo para os jo-
gos diante do Olimpia, pelas
quartas de final da Conmebol
Libertadores. Isso porque,
apos o pedido do departa-
mento juridico tricolor ser
aceito, o lateral-esquerdo
sera ouvido pela Comissdo
de Apelagdo da Conmebol

nesta segunda-feira (21).
Marcelo tera que comparecer
junto aos membros da entida-
de através de uma videocon-
feréncia, as 17h (de Brasilia).
L4, ele podera argumentar
sobre a sua expulsdo con-
tra o Argentinos Juniors e
se defender da suspensdo de
trés jogos recebida na com-
peticdo. No ultimo dia 10, o

Tribunal Disciplinar da Con-
mebol puniu Marcelo devido
a expulsdo no jogo de ida das
oitavas de final da Liberta-
dores, apoés machucar, sem
intencdo, o zagueiro Luciano
Sénchez, do Argentinos Ju-
niors. O Fluminense chegou
a entrar com uma defesa, mas
ndo conseguiu mudar a deci-
sao da Conmebol.

POIO

torcida em momento de crise

da
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Uruguaio afirmou que o time vai corresponder dentro de campo

Gerson deu uma entrada
em Guilhermo Varela, que
ndo gostou do lance e par-

tiu para cima do volante. O uruguaio, que fraturou o

camisa 20 revidou, acer-
tando um soco no rosto do

nariz. Apesar da confusao,
as partes ja se acertaram.

Segovinha é o novo camisa 10 do Botafogo

A saida de Gustavo Sauer
para o Rizespor, da Turquia,
abriu espaco para a “chega-
da” de um novo camisa 10
ao Botafogo. No entanto, o
célebre numero serd vesti-
do por um jogador do atual
elenco do Glorioso: Segovi-
nha. O jovem meia-atacante
¢ um dos xodos da torcida
botafoguense e vem se des-
tacando em sua primeira

temporada pela equipe ca-
rioca. Ao todo, sdo duas as-
sisténcias em 17 partidas,
quase sempre saindo do ban-
co de reservas para ‘colocar
fogo’ no jogo. Ele chegou
em 2023, contratado junto
ao Guarani, do Paraguai.
Em video publicado nas
redes sociais do clube, Se-
govinha agradeceu ao clube
pelo novo niimero. O para-

guaio também passou a ca-
misa 19, seu antigo nimero,
para Diego Costa, novo re-
forco do Botafogo.

Também presente no vi-
deo, Diego Costa agradeceu
por receber o numero 19. O
atacante de 34 anos estava
livre no mercado apds dei-
xar o Wolverhampton, da
Inglaterra, e assinou para re-
forgar o lider do Brasileirdo.

Vasco da Gama encaminha saida de
Carabajal para o futebol mexicano

O meia argentino Ga-
briel Carabajal deve ter um
novo destino para continu-
ar a temporada de 2023.
Emprestado pelo Santos ao
Vasco, o jogador de 31 anos
nao se firmou no clube ca-
rioca e busca uma mudanca
de ares.

Carabajal acertou com o
Vasco em abril deste ano,
mas atuou apenas seis vezes
com a camisa cruzmaltina,
sem marcar gols e distri-
buindo apenas uma assis-
téncia.

Jogador nao se firmou no clube carioca

O Puebla do México en-
trou na situacdo para levar
0 meia por empréstimo com
opcao de compra. O Santos
topa negocia-lo, ja que ele
também nao teria espago na
Vila Belmiro. A informagao
foi publicada primeiramen-
te pelo jornalista argentino
César Luis Merlo.

Contratado pelo San-
tos em agosto de 2022 por
cerca de R$ 9 milhdes, ele
atuou apenas 12 vezes, mar-
cando um gol e ndo deu as-
sisténcias.

DIVULGAGAO
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Em 2023, entrou em
campo somente em 3 opor-
tunidades, ainda sob o co-
mando de Odair Hellmann
no Campeonato Paulista.
Ele ainda sofreu com uma
lesdo na coxa e ficou fora
de combate por um periodo
de 1 més.

Apos o estadual, o Vas-
co demonstrou interesse na
contratacdo por empréstimo
e acertou com o Peixe que
pagaria R$ 500 mil pela
negociacdo, além de arcar
com 100% dos salarios.

Volta de Alexsander é festejada no Fluminense

Tao sonhada pela torci-
da, a volta de Alexsander
aconteceu. O volante foi
relacionado pelo técnico
Fernando Diniz diante do
América-MG. Foram 101
dias afastado.

O volante foi relaciona-
do pelo técnico Fernando
Diniz e deve ganhar mi-
nutos diante do América-

-MG. O retorno ¢ impor-
tante no confronto diante
do Olimpia, do Paraguai,
pelas quartas de final da
Conmebol Libertadores.
“E uma pega importan-
te para o time, sentimos
muito a sua falta no peri-
odo que ficou fora. Agora
esta voltando muito bem,
pegando confianca, tra-

balhando muito melhor.
Esperamos que seja uma
volta de muito sucesso no
Brasileirdo e na Libertado-
res”, afirmou Cano.

O planejamento do Flu-
minense ¢ que ele volte a
ser relacionado para ser
op¢ao nas proximas parti-
das e comece a ganhar mi-
nutos para readquirir ritmo

de jogo antes da volta das
quartas de final da Conme-
bol Libertadores, marcada
para dia 31, no Defensores
del Chaco.

Ele ja poderia ter ido
para o banco contra o Gré-
mio, no ultimo domingo,
mas a comissdo técnica
preferiu preserva-lo mais
um pouco.

DIVULGAGAO

Retorno é importante no confronto da Libertadores
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Bolsa Familia
milhao de familias desde marco

Ampliacao foi possivel com a busca ativa, com foco nas pessoas mais vulneraveis

IZABELLE RODRIGUES
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programa Bolsa Fa-
milia j& incluiu 1,6
milhdo de familias

desde que foi relangado, em
marco. SO neste més foram
inseridas 300 mil ¢ cancela-
dos beneficios de mais de 99

mil. Segundo o Ministério
do Desenvolvimento e Assis-
téncia Social, Familia e Com-
bate a Fome (MDS), isso foi
possivel com foco nas pes-
soas mais vulneraveis que
tém direito a0 complemento
de renda. Essa dindmica no
programa resulta de proces-
sos de verificagdo cadastral,
com impacto na inser¢do e

Nova dindmica refaz verificaciio cadastral

inclusdo de familias. Aquelas
que atendem critérios sdo in-
cluidas, e aquelas que ja ndo
se enquadram t€m o benefi-
cio cancelado. Para melho-
rar essa averiguacao, no més
passado foi consolidada a in-
tegracdo dos dados do Bolsa
Familia com o do Cadastro
Nacional de Informagoes
Sociais (CNIS). Isso garante
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a permanéncia no programa
somente das familias que re-
almente atendam os critérios
de renda estabelecidos. O
CNIS conta com mais de 80
bilhdes de registros adminis-
trativos referentes a renda,
vinculos de emprego formal
e beneficios previdencidrios
e assistenciais pagos pelo
INSS.

Campanha de combate a violéncia
contra a mulher tem novos aliados

DIVULGAGAO

Estudantes da Rede Es-
tadual de Ensino entraram
na campanha Agosto Lilas.
Com o objetivo de cons-
cientizar alunos e professo-
res sobre a importancia do
combate a violéncia contra
as mulheres, a Secretaria de
Estado de Educacao do Rio
de Janeiro (Seeduc-RJ) esta
promovendo uma série de
atividades nas escolas.

Além de palestras, estdo
sendo realizadas oficinas,
rodas de conversa e visitas
de agentes da Patrulha Ma-
ria da Penha, da Policia Mi-
litar, aos colégios.

“Sabemos que a edu-
cacdo, a disseminacdo de
informagdes e a execucao
de projetos de conscienti-
zacdo que envolvam toda

Estao sendo realizadas oficinas e rodas de conversa nas escolas

a comunidade escolar tém
um papel fundamental na
diminuicdo da violéncia do-
méstica e familiar, que aca-
ba se refletindo no ambien-
te escolar. Cabe a nos dar
as ferramentas necessarias

Secretaria de Saide do
Rio de Janeiro amplia
testagem de covid-19

A Secretaria de Estado
de Saude do Rio de Janei-
ro (SES-RJ) vai ampliar
a testagem de Covid-19
nas Unidades de Pronto-
-Atendimento (UPAs) e
nas emergéncias da rede
estadual.

A decisdo do secretério
Dr. Luizinho ocorre apds o
Centro de Inteligéncia em
Saude (CIS-RJ) da pasta
identificar aumento da taxa
de positividade de exames
RT-PCR. O o6rgao destaca
que ndo houve registro de
tendéncia de alta no nime-
ro de pedidos de internacao
ou em atendimentos. Em
nota , a Sociedade Brasilei-

ra de Infectologia (SBI) re-
comenda as autoridades de
saude que adotem medidas
para aumentar o numero de
testes para que seja possi-
vel detectar com antece-
déncia qualquer “mudanca
no cenario epidemiologi-
co”. De acordo com a SES,
a taxa de positividade para
Covid-19 em testes realiza-
dos em unidades do estado
passou de 2%, na ultima
semana de julho, para 20%,
no periodo de 6 a 12 de
agosto. Esta taxa, acompa-
nhada por meio de exames
RT-PCR, é um dos indica-
dores de monitoramento da
doenca.

para que os jovens possam
se desenvolver como cida-
ddos conscientes e ajudar a
mudar esta triste realidade”,
afirma a secretaria de Es-
tado de Educagdo, Roberta
Barreto.

Até o fim de agosto, se-
rdo realizadas mais acdes
em toda a rede estadual de
ensino.

A ideia € conquistar, a
cada dia, mais aliados para
a campanha Agosto Lilas.

O valor médio do be-
neficio recebido por
familia foi reajustado,
passando de R$ 684,16
em julho para R$ 686,04.
Em junho, esse valor,
recorde, foi de R$ 705,
devido a implementagao
da chamada Regra de
Proteg¢do, que permite a
permanéncia no progra-
ma de familias que ele-
varam a renda para até
meio salario minimo por
integrante, de qualquer
idade.

Nesses casos, a familia
recebe, por até dois anos,
50% do valor do bene-
ficio a que teria direito,
incluindo os adicionais
para criangas, adoles-
centes e gestantes. Em
agosto, sdo 2,08 milhdes

luiu 1,6

REGRA DA PROTECAO
AS FAMILIAS

de familias no regime de
Regra de Protecdo. O be-
neficio médio deste més
ficou em R$ 377,42 para
essas familias.

Neste més, os paga-
mentos do programa co-
mecgaram na sexta-feira
(18) para os beneficidrios
com Numero de Identifi-
cagdo Social (NIS) final
1. Os repasses, escalo-
nados, terminam no dia
31, quando sdo pagos os
beneficidrios com NIS
final zero. Neste més, o
investimento do governo
chega a R$ 14,25 bilhodes
para contemplar 21,14
milhdes de familias — au-
mento em relacdo ao més
passado, quando foram
atendidos 20,9 milhoes

de lares. -

Enem 2023 tem quase
4 milhoes de inscritos

Principal forma de aces-
SO a0 ensino superior no
Brasil, o Exame Nacional
do Ensino Médio (Enem)
recebeu 3.933.970 inscri-
¢Oes para a proxima edigao,
que serd realizada em 5 e
12 de novembro. O numero
foi divulgado pelo Instituto
Nacional de Estudos e Pes-
quisas Educacionais Anisio
Teixeira (Inep), responsavel
pelo teste.

Houve um crescimento
de 13,1% em relagdo ao ano
passado, quando 3.476.226
pessoas se inscreveram,
e de 14,2% em relagdo a
2021, que teve 3.444.171
inscritos. Essas edi¢des fo-
ram bastante afetadas pela
pandemia de coronavirus,
que deixou muitos estudan-
tes sem aulas. O numero de
inscritos que efetivamen-

te fazem a prova ¢ sempre
menor: em 2022 foram 2,2
milhdes.

Dentre os inscritos neste
ano, segundo o Inep, 63%
conseguiram isen¢do da
taxa de inscricdo. Mais de
1,8 milhao (48,2%) ja con-
cluiram o ensino médio. A
maior parte dos participan-
tes tem 17 anos de idade
(21,5%).

Havia expectativa de que
este fosse o Ultimo Enem
a ndo sofrer as adaptacdes
necessarias a implementa-
¢ao do Novo Ensino Médio.
Mas o governo optou por
paralisar a mudanga ¢ fa-
zer uma consulta publica a
respeito, que acabou poster-
gada até o fim da proxima
semana. Integrantes do go-
verno ja rejeitaram qualquer
alteracdo para este ano.

Governo inicia fase de testes do FGTS Digital

O Ministério do Trabalho
e Emprego iniciou no fim
de semana a fase de testes
do sistema FGTS Digital,
que vai substituir o atual en-
vio de informagdes do Fun-
do de Garantia do Tempo
de Servigo dos empregados
pelas empresas, atualmente
realizado pelo sistema Co-
nectividade Social/Caixa.

Em nota, a pasta infor-
mou que a implementagio
do FGTS Digital - prevista
para janeiro de 2024 - vai
representar avangos no pro-
cesso de cumprimento da
obrigacdo do FGTS. Pelo
atual sistema, o empregador
gasta cerca de 34 horas/més
para o preenchimento. A ex-
pectativa ¢ reduzir para 25
horas com o uso do FGTS
Digital, que vai utilizar da-
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Novo sistema pode reduzir custos e burocracia d

dos do eSocial. Entre os
principais beneficios cita-
dos pelo ministério estdo a

eliminag¢do de burocracia ¢
custos adicionais, a dimi-
nuicdo de custos e a digi-

talizacdo dos servigos, com
agilidade e automatizacdo
dos procedimentos.
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stdao abertos os lan-
ces para o segun-
do lote do leildo de

veiculos apreendidos em
acdes policiais. A venda
publica em bloco destes
automoveis esta  sendo
promovida pela Secretaria
de Estado de Policia Civil
(Sepol), em uma iniciativa
pioneira no pais. Ao todo,
serdo 1.286 automoveis
leiloados, entre modelos
populares e de luxo.

Neste novo lote, estdo sen-
do leiloadas 68 unidades.
Trata-se de leildao on-line e
os interessados devem aces-
sar o site Rio Leildes (ht-
tps://www.rioleiloes.com.

PCERJ promove leilao de veiculos

apreendidos em acoes policiais

Ao todo, serao 1.286 automaveis leiloados, entre modelos populares e de luxo. Os lances ja estao abertos

br/externo/lotes/42481) até
o dia 31 de agosto.

A primeira etapa foi con-
cluida no dia 31 de julho.
Na ocasido, foram ven-
didos 59 dos 70 veiculos
disponibilizados, em 1.004
lances disputados, totali-
zando mais de R$ 1,2 mi-
lhao.

A arrecadagdo superou
em mais de R$ 300 mil a
avaliacdo dos automoveis
arrematados.

Os recursos adquiridos
com a venda serdo desti-
nados para investimentos
na Policia Civil, em sua
maioria, para a compra de
equipamentos, licencas e
softwares que reforgardo
a atividade investigativa e
ampliardo a eficicia do re-
sultado final.

Investigacoes
de diversos crimes

De acordo com o Gabi-
nete de Recuperagdo de
Ativos (GRA) do Departa-
mento-Geral de Combate
a Corrupcao, ao Crime Or-
ganizado e a Lavagem de
Dinheiro (DGCOR-LD) da
Policia Civil RJ, os veicu-
los em leildo foram apre-
endidos em investigacdes
relacionadas a crimes de
lavagem de dinheiro, trafico
de drogas, entre outros.

Forca-tarefa
A iniciativa desta moda-

lidade de negociacdo em
bloco foi desenvolvida por
uma forca-tarefa denomi-
nada “Leildao Ja”, capitane-
ada pelo GRA, por meio de
convénios firmados com a

FOTO: DIVULGAGAO

A venda publica em bloco destes automaveis esta sendo promovida pela Sepol

Secretaria Nacional de Poli-
tica sobre Drogas e Gestao
de Ativos (Senad) e com o
Sindicato dos Leiloeiros do
estado; e ato executivo do

Integrantes de quadrilha especializada
em roubos de veiculos roda em Japeri

DIVULGAGAO

Policiais civis da 63* DP
(Japeri) realizaram, na ul-
tima quinta-feira (17/08),
uma operagdo contra uma
quadrilha especializada em
praticar roubos e furtos de
veiculos. Um homem e sua
companheira foram presos
em flagrante enquanto efe-
tuavam o desmanche de um
automovel, em Japeri, na
Baixada Fluminense.

De acordo com as in-
vestigagdes, 0Ss criminosos
utilizavam um local ermo,
a beira de uma mata, para
realizar o desmanche. As
pecas eram comercializadas
posteriormente em diversos
locais do estado. Apos re-

Homem
roda por
estupro de
vulneravel
na Baixada

Agentes da 50 DP
(Itaguai) prenderam um
homem de 40 anos pelo
crime de estupro de vul-
neravel. Ele foi capturado
na rodovia Rio-Santos,
na altura de Brisamar, em
Itaguai, na Baixada Flu-
minese.

A acdo contou com o
apoio de policiais milita-
res do Programa Estadual
de Integragdo na Seguran-
ca.

Apos trabalho de mo-
nitoramento do Setor de
Inteligéncia, os agentes
constataram a existéncia
de um mandado de prisao
preventiva em aberto. O
preso ndo ofereceu resis-
téncia.

Apds a formalizagao
dos tramites legais, o cri-
minoso foi encaminhado
ao sistema prisional, onde
ficara a disposicao da Jus-
tica
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tirar os itens de valor para
revenda, os autores ateavam
fogo nos automoveis.

Os acusados foram en-

contrados pelos agentes
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ﬁ Os agel-ltes encont.l-‘;lram veiculos depenados e .ifl.cel;diad;)s |
enquanto tentavam deixar o
local, a cerca de 20 metros
de um carro ja depenado e
em chamas. Ao redor, havia
outros seis veiculos total-

mente incendiados.

Mais de 15
anotacdes criminais

Durante as diligéncias, as
equipes precisaram operar
com duas maquinas e cami-
nhdes. Foram apreendidas
diversas pecgas automotivas,
como ar-condicionado vei-
cular, para-choques e ferra-
mentas de mecanico.

Um dos autores tem mais
de 15 anotagdes criminais
por roubo, extorsdo, se-
questro, trafico de drogas e
outros delitos. As investiga-
¢Oes prosseguem para iden-
tificar outros integrantes da
quadrilha.

DRF estoura laboratorio de cultivo de
maconha em morro do Centro do Rio

Policiais civis da De-
legacia de Roubos e Fur-
tos (DRF) localizaram um
espécie de laboratorio de
plantagdo e cultivo de ma-
conha do tipo “skunk”, que
funcionava em uma casa
abandonada na comunidade
do Sdo Carlos, no Estacio,
Regido Central do Rio. A
estufa foi desativada apods
monitoramento e analise de
dados do Setor de Inteligén-
cia da especializada. Segun-
do as investigagdes, o labo-
ratério era equipado com
aparelhos de ar condicio-
nado e area para secagem

DIVULGAGAO
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A acdo foi feita por agentes da DRF

da droga. Assim, os efeitos
do produto final eram po-
tencializados, € o valor de
mercado chegava a R$ 50
mil por quilo.

As equipes da DRF tam-
bém encontraram no local
diversos materiais de pro-

priedade de empresas de
telefonia e internet. A parti-
cipagdo de traficantes na ad-
ministracdo de companhias
de distribui¢do de sinal nas
comunidades  exploradas
pela faccdo criminosa em
questdo esta sendo apurada.

Preso por suspeita de envolvimento com milicia

Policiais civis da 56* DP
(Comendador Soares) pren-
deram um homem pelos
crimes de constituicdo de
milicia privada, posse e por-
te de arma de fogo. Ele foi
capturado em casa, em Nova
Iguagu, na Baixada Flu-
minense, apos trabalho de
monitoramento do Setor de
Inteligéncia. As investiga-

¢des apontaram que o acusa-
do era um dos responsaveis
por guardar o armamento
da quadrilha. Na residén-
cia dele, a equipe encon-
trou uma espingarda calibre
12 semiautomatica, grande
quantidade de munigdo de
fuzil nos calibres 7,62mm
e 5,56mm, mascara de ca-
veira, touca ninja, € roupas

militares. Em conversa com
os policiais no momento da
prisdo, o autor afirmou que
uma bolsa com pistolas e fu-
zis ja haviam sido retirados
do local. Apos a formaliza-
¢ao dos procedimentos de
praxe, o criminoso foi enca-
minhamento ao sistema pe-
nitenciario, onde permane-
cera a disposicdo da Justica.

Tribunal de Justica do Rio
de Janeiro, que foi funda-
mental para o sucesso da
acdo de alienagdo coletiva
dos veiculos. O método ja

esta servindo de exemplo
para outros estados do pais
para aplicacdo nos mesmos
moldes desenvolvidos pela
Policia Civil fluminense.

Governo anuncia investimento
de RS 2,5 milhoes para a Deam

No dia em que a Lei Ma-
ria da Penha completou 17
anos, o governador do Rio
de Janeiro, Claudio Castro,
deu a ordem para o inicio
das obras da nova Delegacia
Especial de Atendimento a
Mulher (Deam) em Campo
Grande, na Zona Oeste do
Rio de Janeiro. A iniciativa €
aguardada pelas moradoras
da regido hé 8 anos, ja que
a unidade da Policia Civil
realiza agdes de prevencao,
protecdo e investigacdao dos
crimes de violéncia domés-
tica e violéncia sexual con-
tra mulheres. Atualmente,
a Deam de Campo Grande
funciona  provisoriamen-
te em Guaratiba, em uma
area de dificil acesso. Com
a obra, que prevé investi-
mentos de RS 2,5 milhdes, a
delegacia especial voltara ao
seu local original, atendendo
a uma demanda antiga das
mulheres da regido.

“Desejo que essa delega-
cia seja um local de referén-
cia, em que o homem per-
ceba que ele terd o combate
efetivo do nosso Estado caso
tente algo contra uma mulher.
Que aqui seja ndo so6 um lu-
gar de protegao, mas também
de prevencao a crimes barba-
ros que, infelizmente, ainda
vemos acontecer no ano de
2023. As mulheres merecem
um local que garanta que
elas possam se colocar onde
quiserem e fazer o que quise-
rem”, afirmou o governador
Claudio Castro.

Integridade feminina
A autorizagdo da obra es-

tadual faz parte das agdes
do Governo do Estado para
a campanha Agosto Lilas -
meés dedicado a conscienti-
zagdo pelo fim da violéncia
contra a mulher. A campa-
nha foi criada em referéncia
a Lei Maria da Penha, que
completa 17 anos neste dia 7
de agosto. Presente no even-
to, a delegada e diretora do
Departamento-Geral de Po-
licia de Atendimento a Mu-
Ther Gabriela Von Reanivais

falou como a reconstrugao
da delegacia sera importante
para contribuir com a apli-
cacdo de politicas publicas
concretas para as mulheres.
“A minha histéria na
Deam comega em Campo
Grande, minha primeira ti-
tularidade foi nesse bairro.
Meu carinho ¢ muito gran-
de. Com a retomada da de-
legacia, tenho certeza de que
aumentaremos o numero de
atendimentos”, afirmou.

Atendimento especial e

brinquedoteca
A especializada de Cam-

po Grande sera construida
em pavimento Unico, com
escada e rampa, atendendo
as normas de acessibilidade.
O acesso comum conduzi-
rd a uma recep¢ao também
adaptada para pessoas com
deficiéncia (PcD). No novo
prédio, ainda estd previs-
to um saldo que sera usado
como cartdrio e uma ala de
depoimento, para suporte e
escuta especial. No acesso
de ocorréncias, ficardo as
salas de custodia masculina
e feminina. E para facilitar
0 acesso das maes que vao a
delegacia acompanhadas de
seus filhos, as dependéncias
do atendimento social conta-
rdo com brinquedoteca.

O novo prédio tera apro-
ximadamente 357m? de area
construida e serdo reservadas
as mulheres pelo menos 5%
das vagas dos postos de tra-
balho operacionais na cons-
trugdo da nova delegacia.
Hoje, existem 14 Delegacias
Especializadas de Atendi-
mento a Mulher no estado
do Rio (03 na Capital, 04
na Baixada Fluminense, Ni-
teroi, Sao Gongalo ¢ 05 no
interior do estado). Todos os
policiais civis que atuam nas
Deam sdo capacitados pela
Acadepol (Academia Esta-
dual de Policia Sylvio Terra),
que fornece, periodicamente,
cursos de Protocolos de aten-
dimento a mulher e Atendi-
mento a Mulheres Vitimas
de Violéncia Sextial
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TORTA GELADA
DE BIS

Ingredientes

MASSA:

2 caixas de chocolate
Bis

2 colher (sopa) de
margarina

CREME:

1 e 2 latas (medida

de lata) de leite

2 colheres (sopa) de
amido de milho

1 lata de leite condensado
1 gema

1 colher (sopa) de
manteiga

MOUSSE:

200 g de chocolate
meio amargo picado

1 lata de creme de leite
2 claras em neve

3 colheres (sopa) de
agucar

Modo de preparo

MASSA:

No processador, triture
todas as unidades de
uma caixa de bis e a
manteiga até formar uma
pasta.

Com a pasta, forre o
fundo de uma férma de
aro removivel com 22cm
de diametro.

Reserve.

CREME:

Em uma panela, misture
o leite e o amido,
acrescente o leite
condensado, a gema e a
manteiga. Leve ao fogo
mexendo até engrossar.
Deixe esfriar e coloque
sobre a pasta de bis
reservada.

MOUSSE:

Derreta o chocolate em
banho-maria, acrescente
o creme de leite e misture.
Reserve. Bata as claras
em neve, junte o agucar
e bata mais. Misture
as claras batidas ao
chocolate reservado. Por
cima do creme branco
distribua o restante de
bis picado e coloque a
mousse por cima.

Leve ao freezer por 2
horas.

Conserve na geladeira
até servir.

Decore com bis

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO
CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
PORTARIA N° 3082/SEMAD/2023 DE 18 DE AGOS-

TO DE 2023

Exonerar, a contar desta data, com fundamento do
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Muni-
cipal, os servidores abaixo, do cargo em comissao de
Assessor de Servigos, Simbolo DAS-8, da Secretaria
Municipal de Esporte e Lazer.

MARIANE DA SILVA DE LIMA ANUNCIACAO

FLAVIO DOS SANTOS ANUNCIACAO

EVELYN DO COUTO LOPES

PORTARIA N° 3083/SEMAD/2023 DE 18 DE AGOS-
TO DE 2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Muni-
cipal, os servidores abaixo, para exercer o cargo em
comissdo de Assessor de Servicos, Simbolo DAS-8,
da Secretaria Municipal de Esporte e Lazer.

DANIEL ALVES LOPES

IRAPUAN ALVES

FLAVIA AZEVEDO VIEIRA SCURSULIM

PORTARIA N° 3084/SEMAD/2023 DE 18 DE AGOS-
TO DE 2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-

posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Munici-
pal, ANGELA GOMES ROQUE, para exercer o Cargo
em Comissao de Diretor de Atengdo a Saude, Simbolo
DAS-1, na Secretaria Municipal de Saude.
PORTARIA N° 3085/SEMAD/2023 DE 18 DE AGOS-
TO DE 2023

Exonerar, a contar desta data, com fundamento do
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Muni-
cipal, os servidores abaixo, do Cargo em Comisséo de
Assessor de Servigo, Simbolo DAS-8, na Secretaria
Municipal de Saude.

FELIPE ALVES DE MORAIS

WESLLEY DA SILVA

LUANA DE JESUS SOUSA DE ASSIS

PORTARIA N° 3086/SEMAD/2023 DE 18 DE AGOS-
TO DE 2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Munici-
pal, os servidores abaixo, para exercer o Cargo em
Comissao de Assessor de Servigo, Simbolo DAS-8, na
Secretaria Municipal de Saude.

JONATHAN DOS SANTOS PEREIRA

ALINE DOS REIS

JOSE DAMIAO DA CONCEICAO

PORTARIA N° 3087/SEMAD/2023 DE 18 DE AGOS-
TO DE 2023

Exonerar, a contar desta data, com fundamento do
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Mu-
nicipal, os servidores abaixo, do cargo em comiss&o
de Assessor Especial de Servigos, Simbolo DAS-8, na
Secretaria Municipal de Educagéo.

JUCIENE ESTANISLAU WERNECK

JOAO HENRIQUE BACKER BOARETTO SOLER
RAFAEL EDUARDO DE OLIVEIRA

NATHALIA DOS SANTOS MORAIS PEREIRA
DOUGLAS DE PAULA RODRIGUES

YAN ALVES PIRES

ALEX SANDRO CASTRO

LUZMAR JOSE DA SILVA

PORTARIA N° 3088/SEMAD/2023 DE 18 DE AGOS-
TO DE 2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Muni-
cipal, os servidores abaixo, para exercer o cargo em
comissdo de Assessor de Gabinete, Simbolo DAS-8,
na Secretaria Municipal de Educacgéo.

TATIANE MENDES FIRMIANO COSTA

PETERSON ALEXANDRE FIRMIANO COSTA

LUA VIANNA ARAUJO

VANILSON GOMES DE SOUSA

DIOGO MORAES DO NASCIMENTO

PORTARIA N° 3089/SEMAD/2023 DE 18 DE AGOS-
TO DE 2023

Exonerar, a contar desta data, com fundamento do

disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Muni-
cipal, GILVAN DA SILVA JOSE, do cargo em comissédo
Secretario Executivo, Simbolo DAS-2, no Gabinete do
Prefeito.

PORTARIA N° 3090/SEMAD/2023 DE 18 DE AGOS-
TO DE 2023

ATOS OFICIAIS

Nomear, a contar desta data, com fundamento do
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Mu-
nicipal, MARIA DAS NEVES LOPES DA SILVA, para
exercer o cargo em comissdo Secretario Executivo,
Simbolo DAS-2, no Gabinete do Prefeito.

PORTARIA N° 3091/SEMAD/2023 DE 18 DE AGOS-
TO DE 2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-

posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Muni-
cipal, os servidores abaixo, para exercer o cargo em
comissao Assessor Executivo, Simbolo DAS-4, no Ga-
binete do Prefeito.

MARIA ANGELICA BRANDAO TEIXEIRA

MARCOS ANTONIO FERNANDES TEIXEIRA
RAFAEL EDUARDO DE OLIVEIRA

PORTARIA N° 3092/SEMAD/2023 DE 18 DE AGOS-
TO DE 2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-

posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Muni-
cipal, EDILSON RIBEIRO, para exercer o cargo em
comissdo Assessor de Gabinete, Simbolo DAS-8, no
Gabinete do Prefeito.

PORTARIA N° 3093/SEMAD/2023 DE 18 DE AGOS-
TO DE 2023

Nomear, a contar desta data, com fundamento do dis-
posto no inciso V, do art. 87, da Lei Organica Munici-
pal, os servidores abaixo, para exercer o cargo em co-
missao de Assessor de Assuntos da Familia, Simbolo
DAS-4, na Secretaria Municipal de Assisténcia Social,
Cidadania e do Combate a Fome.

ELISIO DE FIGUEIREDO

LEANDRO VANZO FIGUEIREDO

ERRATAS:

Na PORTARIA N° 3001/SEMAD/2023 DE 14 DE
AGOSTO DE 2023, publicada no Jornal hora H em
15/08/2023.

Onde se lé: ALEXANDRO BARBOSA

Leia-se: ALEXANDRA BARBOSA

Na PORTARIA N° 2972/SEMAD/2023 DE 10 DE
AGOSTO DE 2023, publicada no Jornal hora H em
11/08/2023.

Onde se 1é: JORGE ANTONIO DA SILVA

Leia-se: JORGE ANTONIO DA COSTA

Onde se lé: ELIANE ORTOLONE OLIVEIRA
Leia-se: ELIANE CLARINO ORTOLANE MENEZES

CLARICE DA SILVA SANTOS
Secretaria Municipal de Administragéo
Matricula n® 60/107.708

SECRETARIA MUNICIPAL DE COMPRAS

AVISO DE LICITAGAO
TOMADA DE PRECOS N° 026/2023

A Prefeitura Municipal de Belford Roxo torna publico
que através da Comissdo Permanente de Licitagao,
devidamente autorizado pelo Exmo. Sr. Prefeito e em
conformidade com a Lei Federal 8.666/93 e suas pos-
teriores alteragbes, realizara licitagdo em atendimento
as necessidades da Secretaria Municipal de Obras,
Infraestrutura, Captagdo de Recursos e Desenvolvi-
mento Urbano da Prefeitura Municipal de Belford Roxo
que tem como objetivo CONTRATAGAO DE EMPRE-
SA ESPECIALIZADA NO RAMO DE CONSTRUGAO
CIVIL PARA EXECUGAO DE PRAGA CONSTELA-
GAO, SITUADA NA ESTRADA BELFORD ROXO, S/
N° - BAIRRO SANTA TEREZA NO MUNICiPIO DE
BELFORD ROXO — RJ. Podem participar do Proces-
so licitatorio todas as empresas do ramo pertinente ao
objeto licitado. DATA E HORARIO DE ABERTURA: 05
de Setembro de 2023 as 14:00 horas. PROCESSO:
52/000525/2022.

Maiores informacdes e retirada do Edital na Sala de
reunido da CPL, situada a Av. José Mariano Passos,
n° 948 — Prata — Belford Roxo/RJ. Diariamente das
09h as 17h, exceto aos sabados, domingos e feriados,
mediante entrega de 02 resmas de papel A4 e apre-
sentagdo de um pen drive e o carimbo com CNPJ da
empresa interessada.

Belford Roxo/RJ, 18 de Agosto de 2023.
JERONIMO CORREIA RAMOS
- Presidente da CPLMS -

Prefeitura Municipal de Belford Roxo

AVISO DE LICITAGAO
TOMADA DE PRECOS N° 027/2023

A Prefeitura Municipal de Belford Roxo torna publico
que através da Comissdo Permanente de Licitagao,
devidamente autorizado pelo Exmo. Sr. Prefeito e em
conformidade com a Lei Federal 8.666/93 e suas pos-
teriores alteragbes, realizara licitagdo em atendimento
as necessidades da Secretaria Municipal de Obras,
Infraestrutura, Captacdo de Recursos e Desenvolvi-
mento Urbano da Prefeitura Municipal de Belford Roxo
que tem como objetivo CONTRATAGAO DE EMPRE-
SA ESPECIALIZADA NO RAMO DE CONSTRU-
CAO CIVIL PARA EXECUGCAO DE REFORMA DA
ESCOLA MUNICIPAL NOSSA SENHORA DE FATI-
MA, SITUADA NA ESTRADA SAO FRANCISCO, S/
N° — BAIRRO PARQUE VENEZA NO MUNICIPIO DE
BELFORD ROXO — RJ. Podem participar do Proces-
so licitatério todas as empresas do ramo pertinente ao
objeto licitado. DATA E HORARIO DE ABERTURA: 06
de Setembro de 2023 as 10:00 horas. PROCESSO:
52/000203/2022.

Maiores informagbes e retirada do Edital na Sala de
reunido da CPL, situada a Av. José Mariano Passos,
n° 948 — Prata — Belford Roxo/RJ. Diariamente das
09h as 17h, exceto aos sabados, domingos e feriados,
mediante entrega de 02 resmas de papel A4 e apre-
sentagdo de um pen drive e o carimbo com CNPJ da
empresa interessada.

Belford Roxo/RJ, 18 de Agosto de 2023.
JERONIMO CORREIA RAMOS
- Presidente da CPLMS -

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

PORTARIA N° 078/SEMUS/2023, DE 18 DE AGOS-
TO DE 2023

O SECRETARIO MUNICIPAL DE SAUDE, usando
suas atribuigdes que Ihe confere a legislacdo em

vigor,

RESOLVE
Art. 1° - Excluir da Portaria n° 077/SEMUS/2023, de
16 de agosto de 2023, publicada em 17 de agosto de
2023, as seguintes matriculas abaixo relacionadas:

25/80688; 25/81759; 25/90474; 25/98586; 25/99701;
25/101221; 25/104338; 25/114473; 25/114515.

CRISTHIAN VIEIRA DA SILVA
Secretario Municipal de Saude

PORTARIA N° 079/SEMUS/2023. DE 18 DE AGOS-
TO DE 2023

Dispde sobre cancelamento de contrato de pessoal
por prazo determinado da Secretaria Municipal de
Saude.

O Secretario de Saude do Municipio de Belford Roxo
no Estado do Rio de Janeiro, no uso de suas atribui-

coes legais,

RESOLVE
Art. 1° - O cancelamento de contrato administrativo por
prazo determinado dos servidores com as matriculas
abaixo relacionadas no anexo |, oriundas dos Proces-
sos Seletivos Simplificados especificados abaixo, com
fulcro nos incisos Il e VIl do Art. 12 da Lei N° 1.549 de
06 de abril de 2017, publicada em 07 de abril de 2017.
Art. 2° - O cancelamento aplicar-se-a a partir da data
da publicagao.

CHRISTIAN VIEIRA DA SILVA
Secretario Municipal de Saude.

ANEXO |
MATRICULA | ACONTAR | MATRICULA | A CONTAR
80240 30/06/2023 98891 30/06/2023
80689 31/07/2023 100749 30/06/2023
80768 30/06/2023 100758 30/06/2023
81185 30/06/2023 101153 30/06/2023
86997 30/06/2023 101779 30/06/2023
87683 30/06/2023 102343 30/06/2023
88305 30/06/2023 104070 30/06/2023
88320 30/06/2023 104071 30/06/2023
90808 30/06/2023 104385 30/06/2023
90844 31/07/2023 104386 30/06/2023
94827 30/06/2023 104558 30/06/2023
97014 30/06/2023 107942 30/06/2023
98889 30/06/2023 113495 30/06/2023
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% ) ATOS OFICIAIS
Receitas Hora H SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL, CIDADANIA E DO COM-
BATE A FOME - SEMASCF
LASANHA

VEGETARIANA
Ingredientes

4 COIheres (Sopa) de ATADE AN CISTHO DE FRICTH %W RELSR)
manteigab cogumelo - T
shimeji limpos10 colhe- B
res (sopa) de molho de _ r
soja (shoyu)10 colheres A e e " — i e
(sopa) de saqué mirin . R —————T REGINTHAMAE (0% FRECUGS jai imgeis A%
(para COZinha)3 dentes [ jr -..l SRV § |::\||-||I||'Fl5-|1 .'I rrl.l.llll Il“.|'= l.""ll K'Il'r'l ||“'. ‘ -
de alho bem picados3 Nt g - . Paplends CLBAPRILE

piment&o vermelho cor- S s ik D o e ! SIS, R ey
tados em cubos peque- s Jrilion do dhesion e 4 Faglr: e O & e .
nos4 colheres (sopa) potidon ol Al Mumicipad Lar n Knpomamos, visewlabs & protegh socisl swpecial - Alke
de azeite de oliva4 co- Cmplmiiaite. shunileluss M L L e e T
Iheres (sopa) de man- REFERTRNCLA - AN & i Sarmr Freps For B, b ' -
teiga3 dentes de alho o i e e L ET LT
bem picados1 litro de :
leite4 colheres (sopa) Pasigrabe Primoirs - A proscsse Aa + vn commam, & COMPROMITENTE 4
de amido de milho200 e e T - S
gramas de queijo pro- _ a
volone ralado1 copo de v | ctrama 7 _— I“‘ia—l sl
requeijdo500 gramas e e T gt
de queijo mussarela300
gramas de champignon - :
fatiado : ' - o o

Modo de preparo

Aqueca a manteiga e
junte o shimeji, mexen-
do sempre. ) A - - .
Regue com o shoyu e o s ' :
saqué. : e T | g | s _ -
Nao deixe cozinhar = ” $
muito. ;
Refogue rapidamente
metade do alho e o pi- = PREFEITURA DE
mentdo em 3 colheres = Belford Roxo
do azeite. ey

Aquega a mantelga e il PREFEITURA DE
doure o restante alho. . «=» Belford Roxo
Junte o leite com o ami- -
do dissolvido, mexendo
até engrossar. - - -
Junte o provolone e - e . i |
0 requeijdo e misture 1" — ' | e
bem.

Em uma assadeira, al-
terne camadas de mo-
Iho branco, folhas da
lasanha pré-cozida, shi-
meji, pimentdes, mus- RN R
sarela e os cogumelos. N i ————
Finalize com a mussa- T
rela. mhs e o e, e i 4
Cubra com papel-alu- s APl g cuaps : -
minio e leve ao forno, R [ . wag | mnm | R Pe——— o e, L e Etd Rl

i

FREFEITURA DE

Belford Roxo

y PREFEITURA DE

Belford Roxo

[P %]

r %

a ak - ey " S B T B .
. —— - - | T L Vhirmali Lt |mba % 19 e Sk
L AL

preaquecido, em tem- e i e e, i bt - =T
peratura média (170 °C T s = o '
190 °C), até cozinhar e —— .
borbulhar. P | Pl g | stk = 11y mwadm| ww | RAR ) R

FEIJOADA T : e
VEGETARIANA T e e £ e _

Ingredientes
500 gramas de feijao s
preto2 cebola picadas2 e Rl Y= e

dentes de alho4 colhe- | e
res (sopa) de molho de T
soja (shoyu)4 folhas de eSS

louro1 litro de caldo de £
legumes2 cenoura pica-
das500 gramas de abo-
bora japonesa picada1l
chuchu300 gramas de
mandioca (aipim ou ma-
caxeira) cozida* repolho
picado a gostoe salsa
(ou salsinha) a gosto*
ervilha fresca a gosto*
sal a gosto

1 i L et | i" .1"',_

PREFEITURA DE

Belford Roxo

FPREFEITURA DE

Belford Roxo

Modo de preparo | e il Bl Lo
Cozinhe o feijdo. Reser- “ | —" aiael b
ve os grdos, deixando o P BT RS - et e e i

caldo na panela. s | T |w = -
Acrescente a cebola, ER—
o alho, a cenoura, a
abébora, o chuchu, a
mandioca, o caldo de :
legumes, o shoyu e o " 1| ke | RS AR AIDATIA | kg | mimas | mmim
louro. Cozinhe por 10 —— o -
minutos. [ty
Devolva os graos e jun- i | reems - -
te o restante dos vege-
tais e o sal. Ferva até
as folhas estarem ligei-
ramente cozidas.
Polvilhe a salsinha e e ol g ]
desligue o fogo e sirva. - i o | — | - i | s | e

iy ]
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ATOS OFICIAIS
Receoitns Horn
FREFEITURA DE PREFEITURA DE
Belford Roxo Belford Roxo
SOPA DE LENTILHA

Ingredientes

1/2 kg de lentilha/ . .
1/4 xicara (cha) de . 4 e

bacon picado/ 3/4 xi- i | T [T —— -, m— i
cara (cha) de cebola ' : : R a7t pas g Ml | LN
picada/ 1/2 dente de g , o :
alho picado fino/ 3/4
xicara (cha) de ce-
noura picada/ 3/4 xi-
cara (cha) de salsao .
picado/ 3/4 xicara . s
(cha) de batata pica- T e e e i T
da/ 1 folha de louro/
2 cravos da india/
Sal e pimenta do rei-
no a gosto/ /2 kg de
salsicha

Modo de preparo

De véspera, escolha a
lentilha, lave bem e po-
nha de molho em 2 1/2 ! e .
litros de agua. 7 L2 tve et ol = &
No dia seguinte, frite o i '
bacon por 5 minutos, '
até que se desprenda
toda a gordura.

Junte a cebola, o alho
e os legumes e refogue
durante 10 minutos,
mexendo  frequente-
mente.

Acrescente a panela
o louro e os cravos da
india. _ ,
Despeje a lentilha e a T - - e et e vt
agua em que ficou de ' . ' '
molho na panela e tem-
pere com sal e pimenta
do reino.

Abaixe o fogo e espere
levantar fervura. § i .
Depois, tampe a pane- ' v - e -

la e cozinhe, sempre . _—— w | e (| e
em fogo brando, por oy = ;
50 minutos, quando a
lentilha devera estar
macia.

Corte as salsichas em
rodelas de 1,5cm de
espessura.

Elimine o louro, os cra-
vos da india. ; ' : i
Acrescente a salsicha : ' : | e T e
a panela. - S . N i e :
Misture bem e cozinhe T | e i
por mais 15 minutos. 27
Polvilhe com salsa e ; a
sirva em seguida. ' = ',-,l.‘

y PREFEITURA DE

Belford Roxo

£ : FREFEITURA DE

Belford Roxo

L 'h*

L

PREFEITURA DE

Belford Roxo

PREFEITURA DE

Belford Roxo

BUFETE

Ingredientes g - L=t s e e e 8|

1 kg de chicharros
frescos (atum)
Molho

4 colheres (sopa) e
vinagre/ 2 gindun-

s, | i

gos/ Sal
Modo de preparo | = ¢ — -
Lave, escame e tire as -
tripas do atum. “ =t '
Leve a assar nas bra- .
sas sem sal.
Depois de assados sir-
va com molho picante. ) B
Molho
Pique a cebola muito
miudinha. : e :
Misture o sal e o gin- ' ¥ ol B - -
dungo pisados e 0 vi- v .
nagre.

Misture bem e sirva.
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FRANGO DE PANELA DE
PRESSAO SEM AGUA

Ingredientes

1 frango inteiro/1/2 ce-
bola/pimenta-do-reino (a
gosto)/cebolinha (a gos-
to)/salsinha (a gosto)/co-
lorau (a gosto).

Modo de preparo

Corte o frango em pe-
dacos.

Coloque em uma pa-
nela de presséo o frango
e os ingredientes, menos
0 colorau e cozinhe por
20 minutos em fogo alto.

Abra a panela com cui-
dado (ndo esqueca de ti-
rar a pressao), coloque o
colorau e uma pitada de
sal.

Cozinhe por mais 20
minutos, dependendo do
seu fogao em fogo mé-
dio.

Bom apetite!

CARNE MOiIDA COM
BATATA SIMPLES

Ingredientes

500 g de carne moida/3
colheres de 6leo/2 den-
tes de alho/1 cebola mé-
dia picada/1 tablete de
tempero sabor galinha ou
carne/4 batatas cortadas
em cubo/tempero ver-
de/1 colher de colorau.

Modo de preparo

Coloque o 6leo e a cebola até
a cebola murchar e perder
um pouco de &gua

Em seguida o alho e colorau.
Coloque a carne até ela se
soltar e fritar um pouco

Em seguida, adicione o table-
te de tempero.

Assim que estiver dissolven-
do o tablete, cologue a batata
com um pouco de agua, tam-
pe a panela

Logo em seguida, veja se a
batata estd mole e acrescen-
te o tempero verde.

GALINHA COM QUIABO

Ingredientes

680 g de molho de toma-
te/1/2 litro de agua

600 g de galinha cortada
em pedacos/1 cebola in-
teira picada/3 dentes de
alho/4 colheres (sopa) de
azeite de oliva/300 g de
quiabo picado em rode-
las/200 g de milho

sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo

Ferva o molho de tomate, a
agua e o sal.

Reserve.

Aqueca o azeite e frite os pe-
dagos da galinha com o alho
e a cebola.

Coloque o quiabo picado
Mexa apenas um pouco, com
cuidado para ele nao babar.
Cubra com o caldo até que
passe dois dedos do nivel
dos ingredientes.

Espere cozinhar bem, e
acrescente o milho ao res-
tante do que foi preparado
com o molho e despeje sobre
a galinha.

Misture tudo e deixe mais 3
minutos em fogo brando
Retire do fogo.

Sirva ainda quente com arroz
branco.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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ATOS OFICIAIS

H.'-IEIH-IIHH‘I H

PREFEITURA DE
Belford Roxo

ALMONDEGAAO iy
MOLHO DE X
TOMATE S P P —

Ingredientes _. -_I -., a1 srleta o pranst Ferg ealimh & Tigas A pE ] T epreor manirs preleok o e
Almdndega: PP —

toma ¥ R S TR W A L) O PR

5009 de carne moida ) ) _— 19805 KERTEN | A2, wivwais ds Seroroiaris. Mnicipsd dy Compras, siread 5 Avinkis Ko Sk

ke x i g e e m o o] e S R calihe onedic pole Aelmeede o B W
P, " %L - Pruin - Halioed Bsan . Bl spge o proges da amprens AN CAPITAL

(coxao mole) P ——

AN TN PR GEYTHER TN FHECT RS N DR TN

PR ESSE ARPIINIZTRATIV & 5
FEELHLH FEESENTTIAL [SET i Tk

e da 14 de smposio de 3825, o Mimicpen oy Deilied Boao, i o CNP1 &b o o

SEEY H LIS E BISTHIRITHIRA OE FROE TOr COeviE B e LTDA. sssrda ao C8F b p

2 ovos 37 P mepmrvemlenc de st imerpess i, dov smmmin mcirvale ¢ feskifiades L S AR

3 Ih d " Nl £ &, oo padoreie na A veskls Dicston vlirsr Craamarie. M 209 - REL 80 ¢ Pecwr
Co eres (Sopa) € i g dlos R, g, o el oo, § Admesierals e o deveks vt - NMoaw pas - K doewoate doaatoraide. LD PRORTES TR, mie sdo sopeemvilale

farlnha de rosca ol il W S P S e 4 et o propomreis o e sl - gt S, Amaded Liv Mersdew, ponsds do dosmemo o sliislade 50 000 306 HAS Giphe sxpeicor

1/2 cet_>o|a picada . Y S— WTRANIRY, inmiribe me CPF ok o B99.060,6571-44, parn consmacho do pessos herkiin i dieris
sal e pimenta a gosto rivacin, ik de pmews ol ifos, composios por LIt Iache, itk pars pekiphor o conk

i | - o, b gy es s LTS PG AR TEN T 5
. woifer broul & complomsmio peoesics sos caliaradod w0 CEAS F OREAS, Oupo ool & alcidied

Molho. T — o il i i & i T p— s imnorvasiades din pyepernesios “roem o s ¢ Ovomeos erededos i Sponmanis Migeg gl

sbirreada, crmper, @ adrgede de prae de wlallade de elebe i mou ek, Ceiadnnin, ds W bee & ko Camibate b Fome, ponstides 0 dopei il pid conledia

. - ER&CHE REFERES A L o e i P b, L ¥

1/2 Cebola p|Cada 1) Porior. e g e o ¢ MIURBEAPROL, i ccrvngienn @ prvisies de llun o drilsies I b ERESL LA ¥ 1 e padiviad, s Yolbmoe Prowan Pow hae, Seecoirrones do o
wmbiom s by ks T Gl § D ST Prossivm il [HEF) @' DIRTHD T, ryoolaglers ismen, oo no Froocss 10 imsermng o

1/2 alho p|CadO , e _— | | T a—— SIEROTL, asaen oo 1w Borees A Propoan de Pregos - Aresan 11, isapgraes s A b ERpraen
3 COIhereS (Sopa) 0|eo ,.._._-.I- i .:...-. - ..:: J::-.: i --F: I buim Pl whpatd F MO MTRELRSTLS AN i Frrgs,. sy e Lyl
1 lata de molho de tomate el

1/2 lata de agua T U T S I S AP a— oottt SO Ml s ol rnlionies ol el ol
1 CUbO de Caldo de S - & wemidren Mool @cdsdaris de LigTer g e Cossbgs j T
galinha 1) A i o e Fiscalruch

1 plta.da de aguca_r T} ot b promass i s, s s g v, B dmdion o WO MDY 5 e,
sal, pimenta, salsinha a S S —————— e

gosto ¥

Fasrigile Frisrr i prewmic Als v B o coarmial, 8 TEPFROMITENTE &

SeEE

i O T DL bl ¢ odn Pres o e tes ad ms

wrn. i A [ CE ]
Modo de preparo R S P P —
f i TESTTEEd s, et lormek o i el =T drrrnie S

3 By sl

Alméndegas: )
Junte todos 0s 7 '-I]I' e
ingredientes em uma
vasilha e misture bem.
Pegue uma colher de
sobremesa como medida
e faga as bolinhas (rende
em torno de umas 45 i 5 i e iyl dsinas & oy e & de THEMS DI
unidades). REFIRISL
Esquente uma panela P
com 2 a 3 dedos de dleo AR e il oo i el ke kil o A e S A
e frite as alméndegas até et A
que fiquem levemente e st i pnint
douradas (dentro podera re—
ficar crd, pois elas N R U g
terminardo de cozinhar edvinmenie, 40 EuOki d0 sms aivdsin m wmm aenale o ppe
. CONTRATANTE i irpaervs T
junto ao molho de aguiliake somotensd
tomate e ficardo mais ) ik gl bl s pevesiis @ iyl SN SE

PREFEITURA DE

Belford Roxo

PREFEITURA DE
- Belford Roxo

e o e e Bl o P b s g, been

CRUPG | - CEREAR, PLES, B (TS ELEGE SEN0RAS

s BTN =

T i b i el

o ik il b b ST i P, comilrmy o e ik P 1T o ey, dis e Bl N ¢ e b A
suculentas).Reserve-as. puigido 5o odl o BN TR commds G, com
5 T VTS T i
P niia i’ O ey . i e wes, Ciliin o pewlaredaden comsdadan prks drigih gn bl | riikd | i
MO'hO: crrpmmeng e i . Lo G obprh e [ R0 @ B0 ey dam e, Lo T g, L
Arrea wr s mowuid s iy T i o B L2

rarsia L

Refogue a cebola e o : P ——

fibs P e
alho no éleo e e, et a3 [ v dia M, & il et e venormke. u pras. d :r""""_‘ "_I:_.

. - T E L i
v et i o T e e o o e gl oy g B gl a4 ol e

Junte o molho de tomate, e el g o e, O oMo . g s & i Comgalibilaladi oA B maarial ———
a agua, o caldo de sheigughon bl Visdads misini 4 12

ity s, @ powvier dda

galinha, os temperos a . ELS CHIRIC OIS 0 MU ICER Ry —

Fughs w1, ol

gos’;o e d'e(i;ge ferventar AP —— g
em fogo médio. P

ol s le TR
Assim que o molho e
comecar a borbulhar, PP ———T L g AT R el s sl o
junte as almondegas g Breom § TOSFROMITENTE didass peien 4 duiils de— - po— 2 PO .y — 43 | REE3E | B EdEnad
(coloque  também o rirestes b smummghe-do e shfete e B

caldinho que elas devem 21§ 0 P g B s B, sl i lowby o o slmden

Pt i, T

ter soltado no recipiente ol omiver prvniel vt S & oo ot o A ki varal e
Kaltide ®ami A 08

em que ficaram fanki) w5 o

L -y ke sl gy mmn da tereeriaa Vet el renchosia, s s
T dormsoer @ iy = b 1 ius b FISREL

reservadas), R 1 | |
tampe a panela e deixe _ I— ohudes da moapi i

ah renliaa A prupiss by Erik sy i frmabesgho do oodraiac b B0 gy sl s i, i

em fogo baixo/médio por e fn oot b Samniet, s whirichs du ke du vasligidids dou PR T, e P S ¢
mais 5 minutos. :,f \ :!"' 1 luba :_'\':"_-'_":"H = I'_"LI_;_:_ Kg 1 it i B 18184
Coloque em um prato, = Srmosmcts su st

il b TR on

decore com salsinha Py

adiseey  emdersl d

desidratada e  bom » h;"-/‘.",,
apetite! =, PREFEITURA DE i g
Belford Roxo

By (S @ b A PR e v Jhi- ik . o, . orsns e

. . |

18 . (B8 F1ELH & kL)

N ERp———— e e S——a— . US| SR T
P L L LI B SRDOE  E o da Laon Bt W1
PE - DE - MOLEQUE ;

i1 - Bas BRFEACTHCR FI AT o TP rT] i | o
L 1. 1
i el L, S e o g g omecimelo: o roabaien e oo, B e greed e .
v gt i R ks 7ol v, e e srgreiree, e abedd f ceirda ComdaglTs FAENF. 57l =
i = . ey I
Ingredientes sy, encomirum-ss defimidon o il ¢ s TIERMACH [ REURENCIA ~ ANEXCH | - o s e ———
shymagle vkl iy
Al [ - = lnte

ar maili

sowrmm i i, o PIHTAL D Peiphe Prossisel — SAF oS08/ K, Bum sy

3 xicaras de cha de RN T, ol PRI LA, s PAps1vos Brsss § a5 proposios de reperu -\. rlars ~ e B
amendoim cru 2« K R e s

2 xicaras de cha de e e e e e e e e ol
agucar A, memeiond. 2 s iy i el s
, , I A s - ’ i1 EE 4,13 Wi L
1 xicara de cha de 2 ¥ ek peasm sk mrsshalo g i b i espapey comsmniy m L o s ‘_' 5 I
Karo i e omids 5 b
1 colher de cha de - Fariata de mardioca cra
bicarbonato de sédio. -
: ” \ 3 _
) P TIe s P i | YT N LI, S 1y i
Modode preparo ThTLANA ERNVTTE MUSSTE LI Ll asla ;
sCRETAKDS WL SETFAL T ASSISTENO LA SOH Bl CRRAANES, O N peeriion:
B MULHER E ) COMBATE A FOME I.'.I-.'. T

Em recipiente fundo, y P

mistura-se o amendoim, 1 . P e wike gy | TSN (i) 4 u | mpaw | mainza
. o SIS THIE P D PR T s R 0 BT T, ]
o aglcar e o Karo, i o . ez e e
leva-se ao forno por 10 =Amied Lalk M- Mk Bl bricagtc ¢ valided
. ~ . LY C 4 |88 [H 1 T . TL
minutos em poténcia alta, T~ parsies,  larvas

mexendo algumas vezes. gl | i
Retiro do microondas du aia

acrescente o bicarbonato, i - _}

mexa e despeje srarey
imediatamente em pedra
marmore untada com
margarina.Deixe esfriar e
quebre em pedacos.
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PREFEITURA DE

vy . %, ' Belford Roxo
LOMBO DE VITELA T e 3

ASSADO T

Ingredientes car _ it ¢ il

800g de lombo de vi- Fusaka de | ¥ , hadd | oEdS Malidie minima d B

vial i e

tela/ 1 cenoura/ 1 ce- rioncds. u wiels T

bola/ 1/2 alho poréd/ - [ ] e I S

Ciemind, richigr

1 talo de salsdo/ 1 ol . er——

ke saluw
colher (sopa) de fari- e e i )
nha de trigo/ 1/2 litro . i halugers revsicsie de
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b ag b Bearagi e s w ki
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- a ol i g e [ H } i 1 o D sk T TS
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: » N— REEr— b eTkulagar
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canecas, enchendo apenas e om o gy 3 | Rt | e S| an | T | WL | ESIT
metade de cada uma para d camsificnghs = & masen,
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LAGARTO A

PORTUGUESA
Ingredientes

1300 a 1500 g de lagarto,
bem limpa, tire toda gordura.

MOLHO:

2 cebolas grandes bem pica-
das ou fatiadas bem fininha/1
mago cheiro verde bem pica-
do/1 célice de vinho branco/5
tomates picados sem pele/
Salsinha/Pimenta a gosto/1/4
de copo de azeite/2 tabletes
de caldo de carne

100 g de azeitonas picadas/
Orégano/Se preferir, colocar
pimentao picado

1/2 copo de vinagre/2 copos
e meio de agua.

Modo de preparo

Limpe bem a carne, € impor-
tante ndo deixar nenhuma
gordurinha.

Limpe e asse com sal em
toda a volta da carne.
Coloque 6leo em uma panela
de pressao.

Coloque a carne quando es-
tiver bem quente, e doure
virando sempre, até quan-
do todos os lados estiverem
dourados.

Coloque 1/2 copo de vinagre
diluido em 1/2 copo de agua,
mais 2 copos de agua.

Deixe ferver na panela de
pressdo mais ou menos 40
minutos.

Tire a carne e deixar esfriar
Corte em fatias bem finas
Junte no molho que sobrou
da panela, todos os ingre-
dientes do molho.

Deixe ferver.

Junte a carne fatiada e o mo-
lho em camadas alternadas.
Deixando na geladeira de um
dia para o outro fica um sabor
especial.

Sirva em lanches, como ape-
ritivo ou refeigao.

FILE DE SALMAO AO
FORNO FACiLIMO

Ingredientes

500 g de filé de salméo/Azei-
tonas fatiadas sem carogo/
Orégano/3 colheres de sopa
de Molho de soja (shoyu)/Sal
a gosto/Azeite a gosto/Limao/
Papel aluminio/1/2 cebola fa-
tiada.

Modo de preparo

Lave o salmdo com suco
de limao.

Aqueca o azeite e adi-
cione a cebola fatiada,
deixando no fogo até que
fique transparente.
Reserve.

Cubra uma assadeira
com papel aluminio de
maneira que a sobra dé
para forrar todo o peixe.
Sobre o papel aluminio
na assadeira, coloque o
peixe ja temperado com
sal, regue com azeite e
shoyu.

Decore com fatias de
azeitonas € um pouco de
orégano.

Despeje a cebola por
cima.

Embrulhe com o papel
aluminio, de maneira que
o liquido nao derrame
quando comegar a es-
quentar.

Leve ao forno médio para
assar por cerca de 30 mi-
nutos.

Sirva com legumes e sa-
lada verde.
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A —— libwess proparsds com
Ingredientes oo T gt
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Deixe o milho de mo-
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e T el
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Receltas Horn H

FREEFEITURA DE

FRANGO COM GENGIBRE, . £%, ' Belford Roxo
SALSAO E MACA
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Modo de preparo

Em uma frigideira ou pane-
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Ingredientes

Etapa 1

Cerca de 300g de fa-
rinha de trigo

125 ml de leite ligei-
ramente morno

30g de fermento bio-
I6gico

1 pouco de cerveja
Etapa 2

1 colher (sobremesa)
de sal

120g de manteiga
Casca ralada de li-
mao

80g de acgucar

250 ml de leite

2 gemas

Etapa 3

400g de farinha de
trigo

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

<« e -
il

FREFEITURA DE

Belford Roxo

=
.

Prrigrole Sepuimbe - 41 e g b e sk ol gl s BUNICIFEE J.I-l- i -cu'lq.'\-l-.
cmmaridacts Ao Sormac manie srpheee, sl & roalinglio S Boiegls sapeoifio. & sl
i phc e o, smrgants e B fr e s gl | i O oo, Oy oe e i
i gl

- B FEARG B BRSETRD B FREDDR

i v peeres: dbn P di e wTE G 11 Some ) e, semiindie e Shiianan). dems

LT™
3 - I PRI N T

T o i G dare=d na Sorme: oeiaduieosls i TERMO D REFERESCUL- AREXD | da
sl i it s

o MWW AL SN N TR R

Oy ior ot rrgpsrehs meed Sl v 0L LSBT (e ik, rrwie v ivimis @ el il
frravmln ¢ Wk EAETE (TR § WH WA B vREaE|

§ = B UTTLEEAT LD Dk ATA DE BEGIS TR B FRDO0S
& ek Wleraped S A seilvelis Saarial

| Sk wmakies S Ak o Raogears Se Froge

L b, i il @ do Comrdsior i Foowr

17 05 e evimb s T & i e i Al e Bl o Fregos 4 o pueed sl
N R L T T P roap————— ey e T L T Tl TR

i 5 ik o by e e i Al i et A ko o s, e i (ot
iy, dies sl do Prgha Prosecsl (500 o £ 03800 gar b pracades @ mtngrs o prosesie

s e I T

B4 U e e . Y pepe ey b pel T LT o i ek, P
P s Y o= 1 L] pls semprens deereiory dia e Wi, @ el bambdw § sbnires

1 a0 A ATA DE REGISTHRD DE FRECDS

LNk gl poorbalilti g mlo parceparws o regslis O (FE0S gkl ke
ek il L O T e, dey i ol o drghs prrrsc ek de e ji Sk bl b
e B et e e

B A b ikt ok Sk Eremilion, @ e sdis el vk A o gl i

i Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

i il o : & ] £ REFERENCLA
k " T, I s, T ari N EEs CpcTeEn, b
t - .y e T e T T
il = = NS = - T CHpT e apl
i A = § il i
d o E = 5 T i
L
- =i pery i ¢ v pevEE T s ek e or eV L
B o W el L b ey TP oo i T TR TANTE o b
s comalgtien A habd leagl al [ sl o da evmprea peko MU BT E s
Fo e viphncm do rogi e O [0k, conds Pl st 37 & iagpakaies e Ll GAAAATT 8
T
Prirvik 1 i ek
it i 5 i x T - o g
AL
Vi A ' 1 o oo sl A, & ssiils [} i = o
1 b . S bk ® A7TC W = retend 2 [k N
' ] v B " b

8o DR CHER G 00 ES DO SR [P

b giepdenn o SILNHCTPHY

3 TER ] g : dr prmmde i i

il L o i vt s o SOMIFROMITE ST, raa condigSye gataly iy adan varsia sla

8g de fermento em
po

Etapa 4

2 colheres (sopa) de
rum

100g de chocolate
meio-amargo picado
100g de frutas crista-
lizadas

100g de uvas passas
100g de nozes moi-
das

Etapa 5

150g de agucar
Manteiga derretida

Modo de preparo

Etapa 1

Misture bem os in-
gredientes, forman-
do uma massa pe-
quena.

Deixe fermentar.
Etapa 2

Adicione o0s ingre-
dientes dessa etapa
na massa fermenta-
da e misture delica-
damente, até ficar
homogénea.

Etapa 3

Junte a farinha de tri-
go e o fermento em
pé a mistura da eta-
pa 2 e misture bem,
até a massa ficar
bem homogénea.
Deixar descansar e
crescer num lugar
quente.

Etapa 4

Misture todos os in-
gredientes a massa
crescida.

Deixe descansar e
crescer novamente,
no papel de assar,
por V2 hora.

Depois, asse vaga-
rosamente em forno
baixo.

Etapa 5

Enquanto o Stollen,
depois de assado,
ainda estiver quente,
pinte com manteiga
e polvilhe agucar.
Repita até que aca-
bem a manteiga e o
acucar, de forma que
o Stollen fique com
uma casca branca.
Sirva em seguida.
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TATIANA ERVITE
Secretaria Municipal de Assisténcia Social, Cidadania e do Combate a Fome

SECRETARIA MUNICIPAL DE CULTURA
MINUTA DO CHAMAMENTO PUBLICO n° 002/2023

O MUNICIPIO DE BELFORD ROXO, por meio da SECRETARIA MUNICIPAL DE
CULTURA - SMC, torna publico o presente CHAMAMENTO PUBLICO n° 002/2023
elaborado com base na Lei Complementar n® 195, de 08 de julho de 2022 no artigo
6° Inciso |, Il e lll, Decreto Federal n° 11.525, de 11 de maio 2023 e no Decreto Fe-
deral n°® 11.453 de 23, de margo 2023 e Decreto Municipal n® 5.822, de 1 de agosto
de 2023, a fim de selecionar projetos de iniciativas culturais de apoio a produgao
de audiovisual, cinemas de rua, cinemas itinerantes, capacitagdo, formacao e qua-
lificagdo no audiovisual.

1. INTRODUGAO

1.1. A abertura da presente CHAMADA PUBLICA dar-se-a por meio do Diario Ofi-
cial Municipal, bem como através do endereco eletrénico da Prefeitura de Belford
Roxo https://prefeituradebelfordroxo.rj.gov.br/cultura, onde estaréo disponiveis os
anexos dessa chamada publica.

1.2. As retificagdes deste Chamamento Publico, por iniciativa oficial ou provocada
por eventuais impugnagdes ou pedidos de esclarecimento, terdo validade sobre
todos os proponentes e serdo publicadas em todos os veiculos em que se deu a
publicagdo originaria, reabrindo-se o prazo inicialmente estabelecido, exceto quan-
do, inquestionavelmente, a modificagdo nao alterar a formulagao das propostas.

1.3. Informagdes e esclarecimentos de duvidas de interpretagdo desta CHAMADA
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Receltas Hora H

BOLINHO DE
BACALHAU

Ingredientes

1,5 kg de bacalhau/1,5
kg de batata/1 gema/
Bastante salsa e ceboli-
nha (picados)/1 dente de
alho amassado/2 colhe-
res de sopa de farinha de
mesa/5 colheres de sopa
de azeite/Sal.

Modo de preparo

Dessalgar o ba-
calhau, cozinha-lo e
desfiar, reserve o para
esfriar.

Cozinhe as batatas
e amasse-as, faca um
puré, espere esfriar.

Em seguida mis-
ture o puré com o
bacalhau desfiado,
acrescente os outros
ingredientes, (salsa e
cebolinha, alho, azeite
e a farinha de rosca),
sempre misturando
bem.

Prove o sal, se for
necessario coloque
um pouco para tempe-
rar

Faca bolinhas e
frite-as em o6leo bem
quente..

TORTA INTEGRAL
DEATUM

Ingredientes
MASSA:

2 ovos/2 xicara de
trigo integral/1 xicara
de leite/1/2 xicara de
6leo de girassol/1 xica-
ra de aveia fina/1 co-
Iher (sopa) de fermen-
to/sal a gosto.

RECHEIO:

1 cebola picada/1 to-
mate picado/2 ovos co-
zidos picados/2 lata de
atum natural moido/1
colher de cheiro-verde/
sal e pimenta a gosto.

Modo de preparo
MASSA:

Coloque todos os
ingredientes no liqui-
dificador menos o fer-
mento e bata tudo até
ficar bem homogéneo

Depois acrescente o
fermento e bata rapi-
damente s6 para mis-
turar a massa com o
fermento

RECHEIO:

Misture todos os in-
gredientes numa tigela
e mexa ate todos se
encorporarem

Em uma forma mé-
dia unte com azeite co-
loque metade da mas-
sa espalhe o recheio
todo por ela, acrescen-
te o restante da mas-
sa, polvilhe se quiser
orégano por cima para
dar um gostinho espe-
cial

Leve ao forno médio
por mais ou menos 40
a 45 minutos

Bom apetite!

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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PUBLICA poderzo ser obtidos pelo e-mail: Ipgbelfor-
drox02023@gmail.com, durante o prazo de inscri¢éo.
Todas as respostas serdo fornecidas, em até 05 (cin-
co) dias uteis, pela equipe da Comisséo de Selecgéo,
Avaliagcao e Acompanhamento.

1.4. Eventuais impugnacgdes a presente CHAMADA
PUBLICA deverdo ser encaminhadas para o ende-
reco eletronico Ipgbelfordroxo2023@gmail.com, por
escrito, até 3 (trés) dias uteis apds abertura do CHA-
MAMENTO PUBLICO.

1.5. Decaira do direito de impugnar o Chamamento
Publico perante a Administragdo o Proponente que
nao o fizer no prazo estabelecido no item acima. As
impugnagdes posteriores a essa data nio terdo efeito
de recurso. Somente serdo aceitas as impugnagdes
protocoladas na forma do item 1.4.

2. DO OBJETO

2.1. O objeto deste Chamamento Publico é a selecéo
de projetos culturais de AUDIOVISUAL para recebe-
rem apoio financeiro nas categorias I, Il e lll, por meio
da celebragéo de Termo de Execucgéo Cultural, com o
objetivo de incentivar produgdes audiovisuais através
do que estabelece o Artigo 6° da Lei Complementar
195 / 2022 nos Incisos |, Il e 1ll no MUNICIPIO DE
BELFORD ROXO - RJ.

2.2. A presente Chamada Publica compreendera as
seguintes fases:

a) Inscricao;

b) Periodo para Impugnacdo do Chamamento Publi-
co;

¢) Avaliagdo - (Habilitacdo de carater eliminatério /
. ificacio / S 30):

Publicacs R Preliminar-
g) Resultado dos Recursos e Resultado Final (Homo-
logagédo - ocasido em que serdo publicados os proje-
tos aprovados);
h) Entrega dos dados bancarios e demais documen-

« . T E 30 Cultural

2.3. Sobre os aportes financeiros, categorias, valores,
descontos e contrapartidas as informagdes encon-
tfram-se no anexo ll desteedital

2.4. Objetivando o melhor para o Municipio de Belford
Roxo, todas as produgdes de audiovisual contempla-
das nesta chamada deveréo abordar temas educati-
vos, destinados as escolas publicas e privadas que

ihid ificacio l

3. QUEM PODE SEINSCREVER

3.1 Pode se inscrever no Chamamento Publico, pes-
soa juridica preferencialmente sediada no Municipio
de Belford Roxo e o agente cultural preferencialmente
residente no Municipio de Belford Roxo, as decisbes
sobre esta questao caberdo a Comissao de Selegéo,
Avaliagdo e Acompanhamento mediante os documen-
tos apresentados;

3.2. Em regra, o agente cultural pode ser:
| - Pessoa fisica;

Il - Microempreendedor Individual (MEI);
Il - Pessoa juridica;

3.3. O proponente é o agente cultural responsavel
pela inscricdo do projeto.

3.4. Todos os Anexos devem ser consultados para
fins de verificagdo das condi¢des de participagdo de
todos os proponentes.

4. DOS SEGMENTOS:

DO INCISO |, especificagdoes no Anexo lI:

4.1. Categoria 1 — Contemplar até 3 (trés) obras au-
diovisuais nos formatos de curta, média e Documen-
tario de até trinta minutos com valor de até R$ 150 mil
reais por proposta selecionada. Poderao participar da
presente categoria Pessoas Juridicas do segmento
audiovisual exceto MEI e com o CNAE especifico de
audiovisual;

4.2. Categoria 2 — Contemplar até 3 (trés) obras au-
diovisuais nos formatos de curta, média e Documen-
tario de até trinta minutos com valor de até R$ 100 mil
reais por proposta selecionada. Poderao participar da
presente categoria Pessoas Juridicas do segmento
audiovisual exceto MEI e com o CNAE especifico de
audiovisual;

4.3. Categoria 3 — Contemplar até 2 (duas) obras au-
diovisuais nos formatos de curta, média e Documen-
tario de até vinte e cinco minutos com valor de até
R$ 80 mil reais por proposta selecionada. Poderédo
participar da presente categoria Pessoas Juridicas e
MEI do segmento audiovisual comprovado através de

ATOS OFICIAIS

documentos de instituigdo, portfélio, links de redes so-
ciais e clipping (matérias em jornais e revistas);

4.4, Categoria 4 — Contemplar 17 (dezessete) produ-
¢cOes de R$30.000,00 até R$70.000,00 reais. Poderao
participar da presente categoria Pessoas Juridicas e
MEI, deverdo apresentar projetos de relevancia a ci-
dade de Belford Roxo — esta categoria aceita propo-
nentes iniciantes em audiovisual com foco em incenti-
var no municipio novos talentos e produgdes no setor
— especificagdes no Anexo ll;

4.5. Categoria 5 — Contemplar 10 (dez) producdes,
sendo 8 vagas para ampla concorréncia e 20%, 2
(duas) vagas, para cotas destinadas as pessoas ne-
gras (pretas e pardas) mediante a autodeclaragédo
Etnico Racial Negros conforme Anexo Il de até R$
25.000 reais para cada vaga do total geral. Esta ca-
tegoria é destinada a Pessoas Fisicas e aceita propo-
nentes iniciantes em audiovisual com foco em incen-
tivar no municipio de Belford Roxo novos talentos e
producdes no setor;

4.6. Conforme disposto no Art. 13 da Lei Complemen-
tar n°195 de 8 de julho de 2022, havera incidéncia
de impostos no recebimento de recursos por parte de
pessoas fisicas e juridicas.

DOINCISOIII

4.7. Categoria Cinema lItinerante — Contemplar 2
(dois) projetos de Pessoas Juridicas, exceto MEI,
com valor para cada projeto de R$ 230.107,85, espe-
cificagdes no Anexo II;

DO INCISO Il

4.8. Categoria — Capacitacdo no audiovisual — Con-
templar 16 (dezesseis) vagas, sendo 12 (doze) para
ampla concorréncia e 20%, 4 (quatro) vagas, desti-
nadas para cotas, pessoas negras (pretas e pardas)
mediante a autodeclaragdo Etnico Racial, conforme
Anexo lll com valor de cada projeto de R$ 14.441,12
(quatorze mil, quatrocentos e quarenta e um reais e
doze centavos), especificagdes no Anexo ll;

5. OBJETIVO

5.1. Incentivar produgbes audiovisuais através do que
estabelece o art. 6° da Lei Complementar 195/2022
nos incisos I, Il e Ill no MUNICIPIO DE BELFORD
ROXO - RJ através da selecao de projetos audiovi-
suais apresentados por pessoas fisicas, juridicas e
MEI's que, na fase avaliagdo, consigam comprovar os
requisitos minimos de qualificagdo exigidos no Cha-
mamento Publico.

5.2. Contemplar com apoio financeiro até 53 (cin-
quenta e trés) projetos audiovisuais aprovados entre
pessoas fisicas, juridicas e MEI's conforme distribui-
céo de vagas e valores no item 3 do Anexo ll;

6. DOS RECURSOS FINANCEIROS

6.1. O valor dos recursos destinados ao repasse des-
ta chamada publica referente ao Artigo 6°, Incisos |, Il
e lll da Lei Complementar n°® 195 /2022 correspondem
ao total de R$ 2.704.669,87 (dois milhdes, setecentos
e quatro mil, seiscentos e sessenta e nove reais e oi-
tenta e sete centavos), com aporte financeiro confor-
me descrito em planilha no Item 3 do Anexo Il

6.2. A presente CHAMADA PUBLICA sera custeada
com recursos provenientes do Fundo Nacional de
Cultura através da Lei Complementar n® 195 de 8 de
Julho de 2022, regulamentada pelo Decreto Federal
n° 11.525 de 11 de Maio de 2023.

6.3. Os recursos financeiros relativos ao presente
exercicio financeiro, correrdo a conta da seguinte do-
tagdo orgcamentaria:

PROGRAMA DE TRABALHO: 15.76.13.392.3.1.026
NATUREZA DA DESPESA: 3.3.90.45.00;

FONTE DE RECURSO: 1715 - Transf. Dest. Setor
Cultural art. 5° LC 195/22

6.4. As eventuais despesas relativas aos exercicios
subsequentes ocorrerdo por conta das dotagdes or-
camentarias respectivas, devendo ser empenhadas
dentro de cada exercicio.

6.5. Os recursos financeiros destinados aos projetos
serdo transferidos pela Prefeitura de BelfordRoxo em
parcela unica, para os beneficiarios homologados
que deverao apresentar conta corrente juridica para o
caso de pessoas juridicas e MEI’s e conta corrente no
caso de pessoas fisicas, cuja titularidade esteja em
nome do proprio beneficiario;

6.6. NAO serdo aceitas contas correntes com limita-
¢ao de valores para depdsitos e conta salario;

6.7. Conforme estabelece o art. 13 da Lei Comple-
mentar n° 195 /2022, havera incidéncia de impostos

;i Prefeitura Municipal de Belford Roxo

no recebimento de recursos por parte de pessoas fi-
sicas e juridicas.

6.8. A critério da Comissao de Selegdo, Avaliagédo e
Acompanhamento os recursos serdo remanejados
em ambas as categorias dos Incisos |, Il e lll do art.
6° da Lei n°® 195 de 8 de julho de 2022 no Municipio
de Belford Roxo no caso de ndo haver beneficiario
suficiente em uma das categorias, assim n&o haven-
do quantidade suficiente de projetos para preencher
os valores totais destinados a cada inciso, os valores
serdo remanejados para os demais Incisos do Artigo
6° da Lei Complementar n® 195/2022.

7. DAS CONDIGCOES DE PARTICIPAGAO

7.1. Poderdo participar desta CHAMADA PUBLICA,
Pessoa Fisica e Juridica, incluindo MEI com agdes
condizentes com o objetivo deste chamamento publi-
co mediante as seguintes condig¢des:

|. Pessoas Fisicas, maiores de 18 (dezoito) anos, pre-
ferencialmente domiciliadas em Belford Roxo;

Il. Pessoas Juridicas;

IIl. Microempreendedor Individual (MEI);

V. Cotas:

a) Ficam garantidas cotas étnicas-raciais nas cate-
gorias que se refiram a pessoas fisicas de 20% das
vagas para pessoas negras (pretas e pardas) median-
te a autodeclaragéo Etnico Racial Negros conforme
Anexo Il

8.DASVEDAGOES

8.1. Nao poderéo participar da presente CHAMADA
PUBLICA, proponentes que:

| - Sejam cdnjuges, companheiros ou parentes em
linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau, de servidor publico do érgéao responsavel pelo
Chamamento Publico, nos casos em que o referido
servidor tiver atuado na etapa de elaboragéo do Cha-
mamento Publico, na etapa de analise de propostas

Il - Sejam membros do Poder Legislativo (Deputados,
Senadores, Vereadores), do Poder Judiciario (Juizes,
Desembargadores, Ministros), do Ministério Publico
(Promotor, Procurador); do Tribunal de Contas (Au-
ditores)

8.2. Quando se tratar de proponentes pessoas juridi-
cas, estardo impedidas de apresentar projetos aque-
las cujos sécios, diretores e/ou administradores se

~ , item 8.1-

8.3. A participagéo de agentes culturais nas oitivas e
consultas publicas nao caracteriza o envolvimento di-
reto na etapa de elaboragdo do Chamamento Publico

item | do itern 8

8.4. Prefeito, Vice Prefeito, Secretarios e Subse-
cretarios, Legislativo e Judiciario, do Ministério Pu-
blico e do Tribunal de Contas da Unido, ou que te-
nham nessa situagdo seu respectivo esposo(a) ou
companheiro(a),bem como parentes em linha reta,
colateral ou por afinidade até o 2° grau;

8.5. Pessoas juridicas e espagos culturais que tenham
entre seus sécios qualquer pessoa ligada por lago de
matrimdnio ou parentesco, afim ou consanguineo até
0 segundo grau, ou por ado¢ao a integrantes do po-
der municipal de Belford Roxo (Prefeito, Vice-Prefeito,
Vereadores);

8.6. O descumprimento de quaisquer destas condi-
¢bes implicard a ndo participagdo no processo sele-
tivo ou a sua exclusdo, mediante procedimento que
garanta a prévia defesa e o contraditorio.

8.7. Menores de 18 anos.
9. DOS PRAZOS

9.1. As datas correspondentes a cada etapa deste
Chamamento Publico deverdo obedecer ao calenda-
rio descrito Anexo I;

10. DAS INSCRIGOES

10.1. As inscri¢gdes para participar do presente Cha-
mamento Publico sdo gratuitas e acontecerdo de
acordo com Anexo |.

10.2. NAO serdo aceitas inscricdes ap6s o periodo
descrito no item 10.1;

10.3. As inscricbes serdao feitas  exclu-
sivamente pela internet através do link:
https://forms.gle/5G4YcMJq2Fa6vaRA8, duvidas es-
pecificas podem ser resolvidas pela Comissdo de

Selegao, Avaliagdo e Acompanhamento pelo e-mail:
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Receltas Hora H

JOELHO DE PORCO NA
CERVEJA

Ingredientes

1 joelho de porco de
1kg/ Sal a gosto/ Pi-
menta do reino a gos-
to/ 1 colher (chaO de
cominho em graos/
500m! de cerveja/ 2
batatas com casca/ 1
colher (sopa) de azei-
te/ 50g de bacon de-
fumado cortado em ti-
ras/ 1 cebola pequena
cortada em tiras finas

Modo de preparo

Faca alguns cortes na
pele do joelho de por-
CO.

Escalde a peca em
agua fervente e pol-
vilhe-a com o sal, a
pimenta e o cominho.
Coloque-a em uma
travessa refrataria e
leve ao forno prea-
quecido, a 250C.
Quando comecgar a
corar, vire a peca e
regue com metade da
cerveja.

Depois de 20 minu-
tos, diminua a tempe-
ratura do forno para
200C.

Vire a carne, de vez
em quando, e regue
com mais cerveja,
caso a carne esteja
ressecada.

Cozinhe as batatas
com a casca em agua
e sal.

Descasque-as e
corte-as em rodelas
grossas.

Em uma frigideira
com o azeite, doure o
bacon e a cebola.
Junte as batatas cozi-
das e salteie.
Disponha os joelhos
de porco em uma tra-
vessa e sirva com as
batatas.

SOPA DE ESPINAFRE

Ingredientes

1 %2 cubo de caldo de
frango sem gordura
para 2 litros de agua/
1 maco de espinafre
(s6 as folhas)/ 1 co-
Iher (sopa) de farinha
de trigo/ 1 xicara (cha)
de leite desnatado/
Noz-moscada ralada
a gosto/ Sal a gosto

Modo de preparo

Bata tudo no liquidifi-
cador e leve ao fogo
por 20 minutos.

Apbs colocar no pra-
to, regue com um fio
de azeite extravirgem.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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Ipgbelfordrox02023@gamail.com;

10.4. No ato da inscri¢gdo o proponente:

I. Reconhece e declara a inexisténcia de plagio;

Il. Autoriza, em atendimento ao art. 111 da Lei Federal n°® 8.666/93, a SECRETARIA
MUNICIPAL DE CULTURA e a Prefeitura de Belford Roxo e os parceiros que ve-
nham a ser convidados por estes a divulgar e utilizar, sem autorizagéo prévia e sem
qualquer 6nus, de qualquer natureza, em tempo algum, as imagens e informagoes
contidas nos seus desdobramentos;

lll. Responsabiliza-se legalmente pelos documentos e materiais apresentados no
formulario de cadastro do projeto, além do preenchimento correto e com informa-
¢Oes validas de todos os campos;

IV. O proponente devera anexar no campo correspondente, obrigatoriamente os
seguintes anexos:

10.5. Pessoas fisicas:

a) Copia RG do Proponente;

b) Coépia do CPF e comprovante de situagéo cadastral;

c) Comprovante de residéncia nonome do proponente emitido nos ultimos trés meses;
d) Mini Curriculo e Portfélio de atividades do proponente comprovando periodo de
atuagdo de pelo menos 2 (dois) anos, que descreva o historico das atividades rea-
lizadas pelo proponente e seja ilustrado por documentos com fonte de referéncia e
data de realizagao;

e) Certidao negativa de débitos (cnd) relativos a créditos tributarios federais e Divi-
da Ativa da Uniao;

f) Certiddo negativa de débitos relativas aos créditos tributarios estaduais € muni-
cipais;

10.6. Pessoas Juridicas e MEI:

a) Cartdo do CNPJ;

b) RG e CPF do representante legal da entidade;

c) Comprovante de residéncia emitidos nos ultimos trés meses do representante
legal da entidade;

d) Certiddo Negativa de Débitos Municipal;

e) Mini Curriculo e Portfélio de atividades da pessoa juridica comprovando periodo
de atuacdo de pelo menos 2 (dois) anos, que descreva o histérico das atividades
realizadas pelo proponente, e seja ilustrado por documentos com fonte de referén-
cia e data de realizagao;

f) Somente ser&o aceitos documentos em arquivo PDF e links das redes sociais e
matérias quando solicitados;

g) Os proponentes poderao inscrever apenas 1 (um) projeto e apenas em um In-
Ciso;

h) Caso seja detectada a inscrigdo de iniciativas idénticas por candidatos diferen-
tes, todas seréo inabilitadas.

i) No caso de iniciativas culturais inscritas em duplicidade pelo mesmo proponente,
sera considerada para efeito de analise do Chamamento Publico a ultima inscrigéo.
Para a determinagao da duplicidade serao conferidas informagdes como titulo, pro-
ponente e conteudo da inscri¢ao;

j) Nao seréo aceitas complementagées, modificacdes ou substituicdes de dados e/
ou de anexos depois de finalizado o prazo das inscri¢des. Tao pouco serdo aceitas
as inscrigbes que nao seapresentem de acordo com 0s prazos e exigéncias do
presente regulamento. O envio da documentagao incompleta implica na automatica
inabilitagéo da inscricéo.

10.7. ASECRETARIA MUNICIPAL DE CULTURA de Belford Roxo ndo se respon-
sabiliza por inscrigdes online que ndo tenham sido finalizadas até o horario es-
tabelecido no Cronograma, emdecorréncia de congestionamentos das linhas de
comunicagao ou quaisquer outros motivos deordem técnica.

10.8. O Proponente devera preencher todos os campos relativos as informagdes no
formulario de inscricdo, bem como fazer o upload de todos os documentos exigidos,
estando sujeito a desclassificacdo na falta de veracidade.

10.9. Os proponentes poderéo inscrever apenas 1 (um) projeto e apenas em um
Inciso;

10.10. No caso de Projetos culturais inscritos em duplicidade pelo mesmo propo-
nente, sera considerada para efeito de analise do Edital a ultima inscri¢ao.

10.11. Somente serdo aceitas pessoas fisicas que ndo participem de organizagdes
que concorram em outras categorias.

11. DA HABILITAGAO

11.1. A fase de habilitagdo, que se inicia com o término do prazo de inscrigdo e
impugnacdo do chamamento publico, sera realizada por uma Comisséo de Sele-
¢ao, Avaliagdo e Acompanhamento que conferira se as inscricbes obedecem as
exigéncias de prazo, condi¢gdes, documentos e itens expressos neste Chamamento
Publico.

11.2. A Comisséao de Selegao, Avaliagdo e Acompanhamento sera designada pela
SECRETARIA MUNICIPAL DE CULTURA, e formada por 03 (trés) servidores Mu-

nicipais.

11.3. Serao exigidos todos os documentos previstos nos itens 10.5. e 10.6. deste
Chamamento Publico, sendo esta uma fase eliminatoria.

11.4. Os proponentes serao inabilitados quando:

a) Entregarem os documentos fora do periodo de inscri¢éo; e/ou
b) Nao apresentarem os documentos exigidos;

12. DA COMISSAO DE SELEGAO, AVALIAGAO E ACOMPANHAMENTO
12.1. As iniciativas inscritas serdo avaliadas pela Comisséo de Selegdo, Avaliagao

e Acompanhamento, que tera como fungéo examinar o contetido das inscrigdes de
acordo com os critérios estabelecidos neste presente Chamamento Publico.

13. DA SELEGAO

13.1. As inscri¢gdes passardo por analise, de modo a constatar o atendimento, em
sua integralidade, as condigdes deste Chamamento Publico.

13.2. A selegdo sera conduzida pela Comisséo de Selegdo, Avaliagdo e Acompa-
nhamento, conforme Portaria n° 002/SMC/2023, publicada em Diario Oficial do Mu-
nicipio no dia 08/08/2023.

13.3. AComisséo de Selegéo, Avaliagdo e Acompanhamento ficara responsavel por
pontuar os projetos, levando em consideragao os seguintes critérios:

. Anos de experiéncia: Sera considerado o histérico de atuagao do proponente
apresentado e comprovado no portfélio. Neste item sera dado 01 (um) ponto por
ano de experiéncia, no limite de 5 (cinco) anos;

Il. Exceléncia e relevancia das agoes realizadas: Entende-se como relevante
uma agao que possa ser reconhecida e tomada como modelo, em sua area artistica
ou cultural, devido a sua concepgéo original e inovadora e o conteudo que pretende
abordar, pelo conjunto de atributos técnicos (formagao empirica ou formal, conhe-
cimentos e experiéncias durante a vida e realizagbes na sua area de atividade
cultural) que estéo propostos para execugéo, por sua

capacidade de preencher lacuna ou suprir déficit constatado, em quaisquer territo-
rios da cidade.

lll. Atuagao territorial descentralizada: Entende-se atuagédo descentralizada,
aquela acdo que se desenvolve em diferentes territérios do Municipio de Belford
Roxo.

IV. Qualidade do Projeto - Coeréncia do objeto, objetivos, justificativa e metas
do projeto - A analise devera considerar, para fins de avaliagdo e valoragéo, se o
conteudo do projeto apresenta como um todo coeréncia, observando o objeto, a
justificativa e as metas, sendo possivel visualizar de forma clara os resultados que
serdo obtidos.

V. Coeréncia do Plano de Divulgagcdo ao Cronograma, Objetivos e Metas do
projeto proposto - A andlise devera avaliar e valorar a viabilidade técnica e comu-
nicacional com o publico alvo do projeto, mediante as estratégias, midias e mate-
riais apresentados, bem como a capacidade de executa-los.

VI. Trajetoria artistica e cultural do proponente — Sera considerado para fins de
analise a carreira do proponente, com base no curriculo e comprovagdes enviadas
juntamente com a proposta;

VII. Contrapartida - Sera avaliado o interesse publico da execugéo da contrapartida
do projeto pelo agente cultural;

VIIl. Conforme o art. 17 da Lei n® 195 de 8 de julho de 2022, haver4 critério dife-
renciado de pontuacgéao para a autodeclaragdo por meio de a¢des afirmativa;

IX. Comissao de Selecao, Avaliagdo e Acompanhamento atribuira notas de 0 a 20
pontos a cada um dos critérios de avaliagdo de cada projeto, conforme tabela a

sequir:

CRITERIO PONTUAGAO

| Anos de experiéncia na area artistica 0ab

Il Exceléncia e relevancia das agdes realizadas 0a10

n Atuacao territorial descentralizada 0a10

v Qualidade do Projeto - Coeréncia do objeto, objetivos, justificativa 0a20
e metas do projeto
Coeréncia do Plano de Divulgacdao ao Cronograma, Objetivos e Me-
tas do projeto proposto - A andlise devera avaliar e valorar a viabili-

\") dade técnica e comunicacional com o publico alvo do projeto, me- | 0 a 20
diante as estratégias, midias e materiais apresentados, bem como a
capacidade de executa-los.

\Y| Trajetoria artistica e cultural do proponente 0a20

Vil Contrapartida 0aZ20
Conforme o Artigo 17 da Lei n° 195 de 8 de julho de 2022, havera 05

Vil critério diferenciado de pontuagao para a autodeclaragdo por meio '
de acao afirmativa (critério ndo acumulativo);

PONTUAGAO MAXIMA 105,5

PONTUAGAO MINIMA 60

13.4. O desempate se dara por consenso dos membros da Comisséo de Selecgéo,
Avaliagao e Acompanhamento.

13.5. O resultado da Selegéo sera divulgado no endereco eletrénico da Prefeitu-
ra de Belford Roxo:https://prefeituradebelfordroxo.rj.gov.br/cultura e publicado no
Diario Oficial do Municipio deBelford Roxo, conforme datas elencadas no Anexo |,
contemplando a listagem dos selecionados, de acordo com a ordem de classifica-
¢ao, além dos proponentes nao selecionados, seguindo a ordem decrescente de
classificagao final obtida.

13.6. Em caso de eventual desisténcia ou impedimentos do proponente seleciona-
do, sera convocado o subsequente imediato, respeitando ordem decrescente da
classificagao final.

13.7. Pessoas que se inscreverem pelo critério diferenciado de pontuagdo como
pessoa com deficiéncia dever&o apresentar laudo que ateste tal condigéo, do con-
trario s6 poderao participar pela ampla concorréncia.

13.8. Seréo considerados aptos os projetos que receberem nota final igual ou su-
perior a 60 pontos.

13.9.Seréo desclassificados os projetos que:

| - Receberem nota 0 em qualquer dos critérios obrigatérios;

Il - apresentem quaisquer formas de preconceito de origem, raca, etnia, género,
cor, idade ou outras formas de discriminagédo serdo desclassificadas, com funda-
mento no disposto no inciso IV do caput do art. 3° da Constituicdo, garantidos o
contraditério e a ampla defesa.

Il - A falsidade de informacgbes acarretara desclassificacdo, podendo ensejar, ain-
da, a aplicagdo de sangbes administrativas ou criminais.

14. DOS RECURSOS
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Receitas Hora H

LOMBO AO LEITE

Ingredientes

Lombo de porco de 1 kg
(aproximadamente)/Alecrim/
Salvia/Alho em pasta ou pi-
cado/Pimenta do reino/Sal/
Azeite extra virgem extra/1 |
de leite integral

Sal/Péo italiano.

Modo de preparo

Limpar o lombo do eventual
excesso de gordura, tempe-
ra-lo com a as ervas frescas
(pode usar também as de-
sidratadas, mas as frescas
garantem gosto mais intenso)
trituradas com uma faca afia-
da

Junte o alho picado o sal € a
pimenta do reino e espalme o
composto no lombo em sua
totalidade.

Esquente o azeite em uma
ampla panela e deixe o lom-
bo fritar até ficar bem corado.
Acrescente todo o leite e dei-
Xe cozinhar por uma hora em
fogo médio baixo e com a pe-
nela tampada

Verificar de tempo em tempo
que o liquido néo se seque.
Se no final de uma hora 0 mo-
Iho estiver ainda muito liquido
deixe a panela destampada
por mais 10 minutos.

O molho deve resultar media-
mente grosso.

Fatie o lombo e sirva nos
pratos onde colocaras fina
sfatias de pao italiano torra-
do e cobertas pelo molho do
lombo.

Pode ser acompanhado ma-
ravilhosamente por ervilhas
ou espinafre cozidos.

BIFE DE CARNICA

Ingredientes

200 g de bife de contrafilet ou
alcatra/4 colheres de sopa de
6leo/2 colheres de sopa de ex-
trato de tomate

2 colheres de cha de alecrim/
Orégano a gosto/Sal a gosto/1
colher de manteiga.

Modo de preparo

Tempere o bife com sal.

Em uma frigideira funda (ain-
da sem fogo), ponha o bife e
despeje o 6leo em cima, po-
nha o extrato em cima, distri-
bua a manteiga, ascenda o
fogo.

A partir que for fritando, acres-
cente o alecrim e o orégano.
Frite até dar a aparéncia de
queimado e virar um molho
(o bife ndo vai queimar, s6 da
aparéncia de queimado).

E esta pronto o bife de carni-
ca.

Sirva com arroz ou péo.

E um vinho seco tinto ou bran-
Co.

QUENTAO DE VINHO
Ingredientes

2 | de vinho tinto suave/1
copo de agua 200 ml/Meio
copo de cachaga/1 1/2 copo
de acucar/2 pauzinhos de ca-
nela/12 cravos (ou a gosto)/8
rodelinhas de gengibre (ou a
gosto).

Modo de preparo

Misture todos os ingredientes
ao fogo em uma panela.
Depois que levantar fervura,
deixe por mais 10 minutos.
Esta pronto € sé servir.
Tomar a bebida quente.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

L

|

Wy EI' I

14.1. Caberao recursos, no prazo de 3 (trés) dias Uteis
da publicagdo do resultado preliminar no Diario Oficial
do Municipiode Belford Roxo até as 17h.

14.2. S6 sera aceito o recurso contra decisdo que
indeferir o préprio proponente na fase de avaliagédo
(Habilitagéo de carater eliminatorio /Classificagao/Se-
lecdo), e desde que o eventual recurso seja objetiva-
mente fundamentado e enviado exclusivamente para
o correio eletronico: Ipgbelfordroxo2023@gmail.com

14.3. Os recursos serao julgados no prazo de 3 (trés)
dias Uteis a contar da confirmagao de recebimento por
parte da Comissao de Selegdo, Avaliagdo e Acompa-
nhamento.

14.4. Os recursos relativos ao resultado da selegéo
que nao forem considerados pela Comissado de Sele-
¢ao, Avaliagdo e Acompanhamento terdo decisao final
da equipe técnica da Secretaria Municipal de Cultura.

15. DA HOMOLOGAGAO:

15.1. Apds o julgamento dos recursos ou o transcurso
do prazo para sua interposigéo, a Secretaria Municipal
de Culturadivulgara, no Diario Oficial do Municipio de
Belford Roxo, as decisdes recursais proferidas e o re-
sultado definitivo do processo de selecao.

15.2. A homologagédo do resultado final da selegéo
sera registrada em Ata e publicada no Diario Oficial
do Municipio de Belford Roxo, bem como divulgada no
Portal de Transparéncia do Municipio de Belford Roxo,
obedecendo a ordem de classificagdo dos proponen-
tes.

15.3. A SECRETARIA MUNICIPAL DE
CULTURA, através daComissao de Selecéo, Avaliagao
e Acompanhamentosomente solicitara documentagao
impressa dos projetos culturais aprovados.

15.4. O proponente, quando se tratar de Pessoa Juri-
dica ou MEI além dos documentos previsto no ato da
inscrigdo, devera entregar na Secretaria Municipal de
Cultura os seguintes documentos impressos:

a) Comprovante de inscrigdo e situagdo cadastral do
CNPJ;

b) Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes mu-
nicipal, se houver, relativo ao domicilio ousede do pro-
ponente, ou outra equivalente, na forma da lei;

c) Certificado de Regularidade de situagao relativa ao
FGTS;

d) Prova de regularidade com a Fazenda Municipal,
mediante a apresentagdo de certidao negativa ou po-
sitiva com efeitos de negativa de imposto sobre servi-
¢o de qualquer natureza;

e) Certiddo Negativa Conjunta de Tributos Federais e
Divida Ativa da Uniao;

f) Certiddo da Divida Ativa expedida pela Procuradoria
do Estado do Rio de Janeiro;

g) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas.

15.5. Todas as certiddes encaminhadas na fase de se-
lecdo deverao estar validas no ato da emissaoda nota
de empenho. E de exclusiva responsabilidade do pro-
ponente a atualizagdo destas, sobpena de eliminagéo
do Chamamento Publico.

16. ASSINATURA DO TERMO DE EXECUGAO CUL-
TURAL E RECEBIMENTO DOS RECURSOS

16.1. Finalizada a fase de homologagao, o proponen-
te contemplado sera convocado a assinar o Termo de
Execugao Cultural, conforme Anexo VI deste Chama-

PUbli ; .

16.2. O Termo de Execugéo Cultural corresponde ao
documento a ser assinado pelo proponente selecio-
nado neste Chamamento Publico e pela Secretaria
Municipal de Cultura contendo as obriga¢des dos as-
sinantes do Termo. .0~ =~

16.3 Apods a assinatura do Termo de Execugao Cultu-
ral, o proponente recebera os recursos em conta ban-
caria que tenha como titular o beneficiario em parcela
Unica

17. DA LIBERAGAO DOS RECURSOS FINANCEI-
ROS

17.1. Apés a publicagcdo do resultado da sele-
¢do no Diario Oficial do Municipio de Belford
Roxo, oproponente devera indicar, por
Ipgbelfordroxo2023@gmail.comepresencialmen-
te de forma impressa na SECRETARIA MUNICI-
PAL DE CULTURA, a instituigdo bancaria, agéncia
e conta de sua titularidade no nome do proponente —
sendo copia de documento bancario, exemplo, extrato,
cartdo, etc e CPF todos em copia (xerox), apresentar

e-mail:

ATOS OFICIAIS

a chave do PIX, para o recebimento do valor referen-
te aexecugao do projeto para prosseguir na etapa de
concesséao do beneficio.

17.2. Para o recebimento do recurso o beneficiario
Pessoa Juridica devera apresentar conta juridica no
nome do Proponente e Pessoa Fisica conta corrente
no nome do Proponente.

17.3. O prazo para envio das informacdes referentes
aos dados bancarios sera de acordo com o calendario
previsto no Anexo |.

17.4. O proponente selecionado que incorrer na im-
possibilidade do envio das informagdes bancarias no
prazo previsto no item 17.3 sera eliminado do Chama-
mento Publico.

17.5. No caso de eliminagdo do proponente selecio-
nado, sera chamado o proponente subsequente,que
devera respeitar todos os prazos e a documentagao
exigida neste Chamamento Publico.

17.6. O recurso destinado a Pessoa Juridica e MEI
sera pago exclusivamente em conta corrente do bene-
ficiario, tendo 0 mesmo como unico titular.

17.7. O recurso destinado a Pessoa Fisica sera pago
exclusivamente em conta corrente do beneficiario, ten-
do 0 mesmo como unico titular.

17.8. O valor do recurso sera pago em parcela Unica.

17.9. Ocorrendo impossibilidade de recebimento do
recurso pelos selecionados pela falta do cumprimento
dos itens 15.4 e 15.5, bem como nos casos de desis-
téncia, os recursos seréo destinados aos suplentes de
acordo com a sua colocagao na lista de classificagao,
observada a ordem decrescente depontuagéo e o pra-
zo de vigéncia deste Chamamento Publico.

17.10. Conforme disposto no Art. 13 na Lei n°195 de
8 de julho de 2022, havera incidéncia de impostos no
recebimento de recursos por parte de pessoas fisicas
e juridicas.

18. DA PRESTAGAO DE CONTAS

18.1.A comprovagao da execucgdo do projeto seré re-
alizada através de Relatério de Execugdo do Objeto
conforme o Anexo IV e Relatério de Execugao Finan-
ceira conforme Anexo V. Os referidos relatorios deve-
réo ser entregues até 30 (trinta) dias corridos apos a
execugao do projeto na sede da SECRETARIA MUNI-
CIPAL DE CULTURA - localizada na Avenida Bob Ken-
nedy, s/n° Nova Piam, Belford Roxo - entre segunda
e sexta, das 10h as 16h, em envelope com a seguinte
descrigéao:

a) Chamamento Publico de N° 002/2023, titulo do pro-
jeto e nome do proponente.

18.2. O proponente deve apresentar junto ao Relaté-
rio de Execugdo do Objeto e Relatério de Execucéo
Financeira, pegas de divulgagao de acordo com o ma-
nual de aplicagdo de logomarcas, fotos, links, entre
outros tipos de registros do projeto realizado.

18.3. Sera necessaria a juntada de comprovantes ori-
ginais dos pagamentos por meio de todas as notas
fiscais, recibos e outros comprovantes exclusivamente
relativos a execugéo da atividade realizada, com data
de pagamento posterior ao recebimento do recurso,
que deverdo ser apresentados fisicamente juntos ao
Relatdrio de Execugédo do Objeto e Relatério de Exe-
cugao Financeira, a critério da Comisséao de Inscri¢ao,
Avaliagdo e Acompanhamento.

18.4. Em caso de ndo comprovagdo em Relatério de
Execugao do Proponente por motivos de nao realiza-
¢ao do objeto ou por quais quer outras violagdes, em
cumprimento ao que determina a Lei Complementar n°®
195 de 8 de julho de 2023, art. 28, inciso | e o Decreto
Federal n® 11.453 de 23 de margo de 2023 em seu art.
34, inciso |, do § 2°, o Proponente devera devolver o
valor do recurso recebido segundo instru¢des que re-
cebera da Secretaria Municipal de Cultura.

18.5. Ao assinar o Termo de Execugao Cultural o Pro-
ponente aceita este e todos os termos deste Chama-
mento Publico.

19. DA RESPONSABILIDADE DO PROPONENTE

19.1. O projeto selecionado organizara as a¢des den-
tro das regras pactuadas em conjunto com a SECRE-
TARIA MUNICIPAL DE CULTURA e neste Chamamen-
to Publico.

19.2. E de responsabilidade do PROPONENTE a es-
trutura necessaria para todas as ac¢des do projeto, tais
como:

-4 Prefeitura Municipal de Belford Roxo

| - Contratagdo de toda a infraestrutura necessaria
para a REALIZACAO do projeto.

Il - Autorizagédo dos diversos 6rgéos fiscalizadores e
licengas necessarias para realizacao projeto.

Il - Apresentacao do plano de divulgagéo.

19.3. Organizar toda a prestagdo de contas para ser
entregue a SECRETARIA MUNICIPAL DE CULTURA.

19.4. O publico das agbes de contrapartida dos recur-
sos recebidos devera ser prioritariamente, aos alunos
de escolas publicas ou de espagos publicos de sua
comunidade, de forma gratuita e em acordo com as
disposi¢des desse Chamamento Publico.

20. DAS OBRIGAGOES DO MUNICIPIO

a) Realizar os pagamentos devidos aos PROPONEN-
TES, nas condigdes estabelecidas neste Chamamen-
to Publico;

b) Fornecer aos PROPONENTES documentos, infor-
macdes e demais elementos que possuir, pertinentes
a execucdo da presente CHAMADA PUBLICA;

c) Exercer a fiscalizagdo dos PROPONENTES.

21. DAS OBRIGAGOES DOS PROPONENTES

a) Inserir nos produtos artistico-culturais e nas pegas
de divulgacdo dos projetos as marcas da Prefeitu-
ra Municipal de Belford Roxo e do Governo Federal,
de acordo com as orientagdes técnicas do manual de
aplicagao de marcas divulgado pelo Ministério da Cul-
tura e a Comisséo de Selegao, Avaliagdo e Acompa-
nhamento;

b) Executar o PROJETO CULTURAL contratado ob-
servando todas as especifica¢des técnicas exigidas no
Chamamento Publico, bem como as instrugcbes e de-
terminagbes expedidas pela fiscalizagdo do Municipio;
c) Obedecer estrita e rigorosamente aos prazos esta-
belecidos neste Contrato e nesse Chamamento Publi-
co, cabendo ao Municipio, no caso de inadimplemen-
to, o direito de suspender a execugdo do contrato ou

de aplicar as penalidades cabiveis, sem que assista a
contratada qualquer direito a indenizagao;

d) Requerer, junto aos 6rgdos competentes, a autori-
zagao para execugao de quaisquer atividades envolvi-
das na prestacao do objeto deste contrato, responsa-
bilizando-se pelo cumprimento dos mesmos e pela fiel
observancia da legislacdo aplicavel;

e) Responsabilizar-se por quaisquer danos ocasiona-
dos ao MUNICIPIO ou a terceiros em decorréncias de
atos ou omissdes perpetrados quando da execugao do
objeto do contrato;

f) Responder por violagéo ao direito de uso de mate-
riais, métodos ou processo de execugdo protegidos
por marcas ou patentes, arcando com indenizagdes,
taxas e/ou comissdes que forem devidas;

g) Manter-se durante toda a execugao do contrato em
compatibilidade com as obrigacdes por ele assumidas,
no que tange as condigdes de habilitagéo e qualifica-
¢éo exigidas no Chamamento Publico;

h) Apresentar ao Municipio, sempre que solicitado, os
comprovantes dos recolhimentos devidos ao INSS e
FGTS, quando for o caso, mediante copia autenticada,
assim como comprovante de pagamento dos salarios
e demais parcelas trabalhistas aos empregados utili-
zados para a consecugao do objeto contratual;

i) Comunicar a Secretaria Municipal de Cultura, no pra-
zo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, os motivos
de forga maior que possam justificar a interrup¢do do
projeto;

j) Arcar com as despesas de carga e descarga e de
frete referentes as entregas dos produtos, inclusive as
oriundas da devolugéao e reposi¢cao dos equipamentos
utilizados no projeto.

I) Todo o material de divulgagéo devera ser previamen-
te aprovado junto a Secretaria Municipal de Cultura,
através de envio para o endereco eletrdnico: Ipgbel-
fordroxo2023@gmail.com para que seja garantida a

correta utilizagao.

21.1. Fica autorizado pelo proponente, no ato da ins-
crigado, a utilizagdo de imagem, voz e nome para fins
de divulgagdo institucional da Prefeitura de Belford
Roxo / Secretaria Municipal de Cultura e do Governo
Federal e para fins educacionais e culturais.

21.2. A SECRETARIA MUNICIPAL DE CULTURA po-
dera citar, para fins de divulgacéo institucional os pro-
ponentes.

21.3. Séo de exclusiva responsabilidade do propo-
nente os compromissos € encargos previdenciarios,
fiscais, comerciais e trabalhistas, incluindo os decor-
rentes de acordo, dissidios e convengdes coletivas
oriundos da execugdo de suas agbes, assim como
qualquer despesa, tributo, tarifa, custas, emolumentos
ou contribuigbes federais, estaduais ou municipais,
que decorram direta ou indiretamente de sua atividade
ou da utilizagao de bens moveis ou iméveis, e também
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POLENTA COM BIFE
ENROLADO
Ingredientes

1 polenta caseira/12 bifes de
patinho/12 fatias de presun-
to cru tipo Parma/12 tiras de
cenoura/1 tablete de caldo
decarne/1/2 copo de vinho
branco seco/2 colheres (sopa)
de azeite de oliva/3 colheres
(sopa) de concentrado de to-
mate/tomilho, salsinha picada/
sal e pimenta a gosto/

Modo de preparo
Temperar os bifes bati-
dos.

Estender uma fatia de pre-
sunto em cada um,colocar
uma tira de cenoura e
enrolar,prendendo com
um palito.

Refogar os bifes no azeite
até dourar.

Acrescentar o concen-
trado de tomate,o caldo
de carne dissolvido num
copo de agua fervente,o
vinho e o tomilho.
Cozinhar até a carne ficar
macia.

Salpicar salsinha picada e
servir sobre a polenta.

LOMBO A MODA
CHINESA

Ingredientes

6leo para friturapimenta-do-
-reino a gosto/

sal a gosto/2 colheres (sopa)
de molho de tomate/1 Y
colher (sopa) de amido de
milho (maisena)xicara de
agua/ xicara de vinagre/3
colheres (sopa)de shoyu/%
xicara de agucar/1 xicara
de farinha de trigo/2 ovos/1
cebola grande/2 fatias de
abacaxi/500 g de lombo de
porco/2 pimentdes verdes/

Modo de preparo

Cortar o lombo em fatias de 1
cm(Cortar as fatias em quadra-
dos de 3x3 cm aproximadamen-
te)

Temperar com pimenta-do-reino
€ pouco sal.

Cortar o pimentio em cubos de
3 cm,fazer o mesmo com a ce-
bola e as fatias de abacaxi.
Reservar.

Aquecer cerca de ' litro de éleo
em uma panela pequena.
Bateligeiramenteos ovos,passar
0s cubos de lombo pelos ovos e
depois pela farinha de trigo.
Retirar 0 excesso e dourar aos
poucos no dleo quente,escorrer
em papel absorvente e reservar.
Emumapanela pequena,colocar
0 agucar,vinagre e shoyu,levar
ao fogo baixo até que o aglcar
dissolva,acrescentar o molho
de tomates. Misture a d&gua
fria a0 amido de milho e acres-
cente a mistura de agucar e
vinagre,ferva por 1 minuto e
reserve.

Em uma frigideira ou pa-
nela grande,coloque 4
colheres(sopa)do mesmo dleo
em que fritou os pedagos de
lombo. Aquega e acrescen-
te os cubos da cebola e do
pimentdo,refogue rapidamente
em fogo alto,cerca de 3 a 4 mi-
nutos.

Coloque os cubos de abacaxi
e 0s pedagos de lombo,misture
bem e regue com o molho agri-
doce. Cozinhe em fogo baixo
por 3 minutos, se 0 molho es-
tiver muito espesso,acrescente
um pouco de agua.

[
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decorrentes de direitos autorais e conexos, e propriedade intelectual, ficando o Mu-
nicipio de Belford Roxo isento de qualquer responsabilidade direta, solidaria e/ou
subsidiaria.

21.4. As obrigagdes contidas neste Chamamento Publico deverdo ser executadas
fielmente pelo proponente selecionado, nos termos do cronograma de execugéo e
da legislacao vigente, respondendo o inadimplente pelas consequéncias da inexe-
cucéo total ou parcial do Projeto.

21.5. Em caso de descumprimento parcial ou total das obrigagbes expostas neste
Chamamento Publico o proponente deve ressarcir aos cofres publicos os recursos
pecuniarios empregados, com juros legais e corre¢ao monetaria, conforme instru-
¢Oes da Secretaria Municipal de Fazenda - SEMFA — para o cumprimento de possi-
veis exigéncias ou comprovacgao de algum item.

22. DAS DISPOSIGOES FINAIS

22.1. E facultada & Comissao de Selecdo, Avaliacdo e Acompanhamento, em qual-
quer fase do processo seletivo, a promogao de diligéncia destinada a esclarecer ou
a complementar a instrugao do processo, vedada a inclusao posterior de documen-
to ou informacao que deveria constar originalmente no projeto, salvo nas condi¢cbes
previstas neste Chamamento Publico.

22.2. O ato da inscrigao implica a plena aceitagdo das normas constantes do pre-
sente Chamamento Publico.

22.3. E de responsabilidade da Secretaria Municipal de Culturao acompanhamento,
a supervisao e a fiscalizagado de todos os atos administrativos do presente Chama-
mento Publico, podendo tomar providéncias em caso de eventuais irregularidades
constatadas a qualquer tempo.

22.4. O proponente devera manter atualizado o seu endereco e outros dados ca-
dastrais junto a Secretaria Municipal de Cultura, para eventual contato e acompa-
nhamento do processo.

22.5. A Secretaria Municipal de Cultura reserva-se o direito de realizar comunica-
¢bes por meio de correio eletrdnico, telefone ou whatsapp, exceto as informagbes
ou convocagdes que exijam publicagdes na Imprensa Oficial.

22.6. Na contagem dos prazos € excluido o dia de inicio e incluido o do término, os
prazos somente se iniciam e vencem em dias Uteis até as 17h.

22.7. Eventuais irregularidades relacionadas aos requisitos de participacao, consta-
tadas a qualquer tempo, implicardo na eliminagao do proponente.

22.8. Os casos omissos constatados serdo resolvidos pela Comissdo de Selegao,
Avaliacdo e Acompanhamento durante as reunides para avaliagao e para julgamen-
to dos proponentes habilitados.

22.9. Integram o presente Chamamento Publico, para todos os fins legais, os ane-
X0s, as instrugdes, observagdes e restricbes contidas nos seus anexos:

Anexo 01 — Calendario;

Anexo 02 — Categorias de Apoio Audiovisual;

curta, média metragem, documentarios e videoclipe.

a) Producdo de curtas, medias metragem e documentarios: Para este

Chamamento Publico, refere-se ao apoio concedido a produgdo de curtas (até
15 minutos) e medias metragem de ficgdo, documentario, animagao etc. com
duragdo de até 30 minutos, os recursos fornecidos devem ser direcionados para
realizagcao de todo o processo de produgado, desde o desenvolvimento do projeto

b) Producdo de videoclipes: Para este Chamamento Publico, refere-se
ao apoio concedido a produgado de videoclipes de artistas locais com duragéo
de 3 a 6 minutos. O fomento a produgdo de videoclipes envolve o suporte para
a criagao e produgao de videos musicais, geralmente para fins de divulgacao de
artistas e suas musicas. Isso deve incluir recursos financeiros para a contratagédo
de diretores, equipes de produgao, locagdes, equipamentos, pos-produgio e publi-
cacao nas plataformas com acesso publico. O objetivo & impulsionar a produgao
de videoclipes criativos e de qualidade, estimulando a colaboragéo entre a musica
e o0 audiovisual

2.2.Inciso ll do art. 6° da LPG: apoio a realizacdo de acdo de Cinema Itinerante
ou Cinema de Rua;

a)Apoio a realizacdo de acdo de Cinema ltinerante: Para este Chamamen-
to Publico, Cinema itinerante ou Cinemas de Rua é uma estratégia de politica
publica cultural que visa levar a experiéncia do cinema as comunidades e regides
que possuem acesso limitado a sala de cinema convencionais. Por meio de
equipamentos moveis, equipados com projecdo e som de qualidade. Dessa
forma é possivel levar obras audiovisuais de diferentes géneros e estilos a locais
distantes, como areas de periferias urbanas e comunidades carentes, € um servigo
de exibicdo para a populagéo e fruicdo coletiva em espagos abertos, em locais
publicos de modo gratuito, criando oportunidades para que as pessoas se engajem
com a sétima arte.

Nas propostas de itinerancia devera ser apresentada pelo Proponente justificativa
e capacidade técnica para a realizagdo e os locais onde ocorrerdo as sessdes
deverao ser combinados com a Secretaria Municipal de Cultura.

2.3. Inciso lll do art. 6° da LPG: apoio a realizagdo de acdo de Formagio Au-
diovisual.

a) Apoio a realizacdo de acdo de Formacdo Audiovisual: Neste Chama-
mento Publico, a Formagao Audiovisual refere-se ao apoio concedido para o
desenvolvimento de oficinas voltadas para profissionais, estudantes e interessa-
dos na area audiovisual. Esse tipo de fomento tem como objetivo promover o apri-
moramento das habilidades técnicas, criativas e gerenciais dos profissionais no
segmento, bem como estimular a formag&o de novos talentos.

2.4. A Formagao Audiovisual devera ser oferecida de forma gratuita aos
participantes. Devera ser apresentado:

| - Detalhamento da metodologia;

Il - Apresentagao do curriculo dos profissionais.

IlI- Carga horaria de 15 horas divididos em até 5 dias.

3. DISTRIBUIGAO DE VAGAS E VALORES

3.1. Art. 6° Inciso | — Apoio a produgées Audiovisuais

Anexo 03 — Declaragdo Etnico Racial; Quanti-
L. ~ . dade de .
Anexo 04 — Relatério de Execugédo do Objeto; Quem vagas Cotas/pes- | Qtd total | Valor uni-
L. ~ . ) Categorias pode parti- ampla soas negras de va- tario de Valor Total
Anexo 05 — Relatério de Execugao Financeira; cipar con"cor_ 20% gas projeto
Anexo 06 — Termo de Execugéao Cultural; réncia
Anexo 07 — Cessdo de uso de imagem; 83;9;30;2;6 oy | PeSSOB s R$ R$
Docuimentn Juridica 150.000,00 | 450.000,00
ocumentario
22.10. Fica eleito o foro da Comarca de Belford Roxo para dirimir quaisquer ques- Categoria 2 - Pessoa RS R$
~ .o o Curta, média ou " 3
tdes, duvidas ou demandas referentes a este Chamamento Publico. Documentario | Juridica 100.000,00 | 300.000,00
Categoria 3 - Pessoa R$ R$
Belford Roxo, de de 2023. Curta, média ou | Juridica e 2 80.000,00 | 160.000,00
e Documentario MEI
Categoria 4 - Pessoa R$ R$
Robson da Silva Sarmento Curta, média ou | Juridica e 3 70.000,00 | 210.000,00
- . Documentario MEI
Secretario Municipal de Cultura :
Categoria 4 - Pessoa
Curta, média, Juridica e 3 R$ R$
Documentario e 60.000,00 180.000,00
ANEXO | Video Clipes | ME!
CALENDARIO Categoria 4 - Pessoa
Curta, média, Juridica e 1 R$ R$
Documentario e 53.396,23 53.396,23
) . MEI
ETAPAS PRAZOS Video Clipes
Categoria 4 -
Curta, média, ffrfgfg . 5 R$ R$
Inici Documentario e 50.000,00 250.000,00
nicio ; . MEI
Video Clipes
i s 21/08/2023 Categoria 4 - Pessoa
InscriSes Curta, média ou | Juridica e 2 3R5$000 00 7'?000 00
Impugnacdo do Chamamento Publico 21/08/2023 Documentério MEI e A
Avaliagado(Habilitagdo de carater eliminatério /Classificagdo/Selecdo) 21/08/2023 Categoria 4 -
Curta, média, | ©S802 R$ R$
Publicagdo do Resultado Preliminar 05/09/2023 Documentario e \lillljlgldlca € 3 30.000,00 90.000,00
Interposi¢do de Recursos 12/09/2023 Video Clipes
" Categoria 5 -
Andlise dos Recursos 13/09/2023 Curta, média, Pessoa . ) 0 R$ R$
Resultado dos Recursos e Resultado Final (Homologag3o) 16/09/2023 Documentério e | Fisica 25.000,00 250.000,00
Video Clipes
Entrega dos dados bancarios e demais documentagdes e assinatura do termo de 18/09/2023 ; "
execugdo cultural T°ta! Artigo 6 33 2 35 R$
-Inciso | 2.013.396,23
3.2. Artigo 6° - Inciso |l
ANEXO Il
Artigo 6° - Inci- Quem pode Quantidade de Unidades Valor Total
CATEGORIAS DE APOIO AUDIOVISUAL soll receber projetos
Projetos com valor de R$14.441,12 a R$150.000,00 Cinema ltinerante | F€ss0a Juri- 2 R$ R$ 460.215,71
dica 230.107,85
, Total Artigo 6° -
1. RECURSOS DO CHAMAMENTO PUBLICO Inciso Il R$ 460.215,71
1.1. O presente Chamamento Publico possui valor total de R$ 2.704.669,87 (dois | 3.3. Artigo 6° - Inciso lll
milhdes, setecentos e quatro mil, seiscentos e sessenta e nove reais e oitenta e Quantidade | Cotas /
. " .| Quem Qtd Valor
P . Artigo 6° - Inci- de vagas pessoas
sete centavos) distribuidos da seguinte forma: solll podi amplacon- | negras | total de | de cada Valor Total
. _ X . . . receber N vagas projeto
a) R$ 2.013.396,23 (dois milhdes, treze mil, trezentos e noventa e seis reais e vinte correncia 20%
trés centavos) para apoio a producao de obras audiovisuais, de curta, média metra- | | Capacitacdono | Pessoa 12 4 16 R$ R$ 231.057,92
audiovisual Fisica 14.441,12
gem, documentério e videoclipe; Sobra- RS 0,01

b) R$ 460.215,71 (quatrocentos e sessenta mil, duzentos e quinze reais e setenta
e um centavos) para apoio a realizagdo de agédo de Cinema Itinerante ou Cinema
de Rua;

c) R$ 231.057,92 (duzentos e trinta e um mil e cinquenta e sete reais e noventa e
dois centavos) para apoio a realizacdo de agao de Capacitagao em Audiovisual.

2. DESCRIGCAO DAS CATEGORIAS
2.1. Inciso | do art. 6° da LPG: apoio a produgado de obras audiovisuais, de

3.3.1. Carga horaria para os projetos do Inciso Ill serédo de 40 horas que deveréo
ocorrer no espaco da Casa da Cultura.

4. Conforme disposto no Art. 13 da Lei Complementar n°195 de 8 de julho de 2022,
havera incidéncia de impostos no recebimento de recursos por parte de pessoas
fisicas e juridicas.
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Torta de carne seca
com catupiry

Ingredientes

Massa:

170 g de farinha de trigo

1 pitada de sal

85 g de manteiga gelada em
pedacos

3 colheres de sopa de agua
Recheio:

350 g de carne seca

3 colheres de sopa de catupiry
125 g de queijo mussarela

1 e 1/2 colheres de sopa de
azeitonas picadas

3 colheres de sopa de cebola
picada

3 colheres de sopa de queijo
parmesao

1 colher de sopa de salsinha (a
gosto)

1 gema para pincelar sobre a
massa

Modo de preparo
Massa:
Peneire a farinha e o sal em
uma tigela grande
Adicione a manteiga e esfre-
gue com as maos até formar
uma farofa grossa
Coloque 3 colheres (sopa)
de agua fria e misture
Adicione mais agua somen-
te se a massa estiver esfare-
lando muito
Com as maos, forme rapi-
damente uma bola de mas-
sa (evite trabalhar a massa
com as maos por muito tem-
po)
Embrulhe a massa em filme
plastico e deixe na geladei-
ra por 30 minutos antes de
usar
Recheio:
Dessalgue a carne seca
Cozinhe por 30 minutos na
panela de pressao, espere
esfriar e depois desfie
Misture a carne seca com
todos os ingredientes, me-
nos o queijo parmeséo, e
reserve para a montagem
Montagem:
Use uma forma com uma
medida préxima a 13cm x
13cm x 6,5cm (largura x
comprimento x altura)
Forre a forma com a massa,
cobrindo todos os lados com
meio centimetro de espes-
sura
Coloque o recheio e cubra
com 0 queijo parmesao
Cubra com o restante da
massa, caso nao sobre mui-
ta massa para cobrir pode
se fazer tirinhas finas para
cobrir o maximo possivel
Passe a gema por cima da
massa
Coloque para assar por 35
minutos a 230°C
Desenforme e sirva

Arroz carreteiro
Ingredientes

1 kg de carne seca

1 cebola picada

1 colher de sopa de cheiro-
-verde

2 xicaras de cha de arroz

2 dentes de alho picados

6 colheres de sopa de azeite
Sal a gosto

Modo de preparo

Deixe a carne seca de mo-
lho de véspera, troque a
agua e cozinhe até ficar
macia

Desfie

Frite-a em uma panela com
azeite

Quando a carne estiver
dourada, cologue a cebola
eoalho

Junte o arroz e frite
Acrescente a agua ferven-
te e cozinhe em fogo baixo
até o arroz ficar macio
Salpique o cheiro-verde e
sirva em seguida

Bom apetite

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

NLELE I
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5. Conforme estabelecido no Item 5.8. do Chamamento Publico para aplicagéo da
Lei Complementar n° 195 de 8 de Julho de 2022 em Belford Roxo; A critério da
Comissao de Selecgéo, Avaliagcdo e Acompanhamento os recursos serdo remane-
jados em ambas as categorias dos Incisos |, Il e lll do art. 6° da Lei Complementar
n° 195 de 8 de julho de 2022 no Municipio de Belford Roxo no caso de ndo haver
beneficiario suficiente em uma das categorias, assim nao havendo quantidade
suficiente de projetos para preencher os valores totais destinados a cada inciso,
os valores serdo remanejados para os demais Incisos do Artigo 6° da Lei Comple-
mentar n°195 / 2022;

ANEXO Il
DECLARAGAO ETNICO-RACIAL
(Para agentes culturais concorrentes as cotas étnico-raciais — negros)

Eu,
, CPF n° , RG n° , DECLARO
para fins de participagéo no Edital (Nome ou nimero do edital) que sou

(informar se é NEGRO).

Por ser verdade, assino a presente declaragao e estou ciente de que a apresenta-
¢ao de declaragao falsa pode acarretar desclassificagdo do edital e aplicagdo de

sangdes criminais.

NOME
ASSINATURA DO DECLARANTE
ANEXO IV
RELATORIO DE EXECUGAO DO OBJETO
1. DADOS DO PROJETO
Nome do projeto:
Nome do agente cultural proponente:
N° do Termo de Execugao Cultural:
Vigéncia do projeto:
Valor repassado para o projeto:
Data de entrega desse relatorio:

2. RESULTADOS DO PROJETO
2.1. Resumo: (Descreva de forma resumida como foi a execugao do projeto, desta-
cando principais resultados e beneficios gerados e outras informagdes pertinentes.)

2.2. As agoes planejadas para o projeto foram realizadas?

() Sim, todas as a¢des foram feitas conforme o planejado.

() Sim, todas as agdes foram feitas, mas com adaptacdes e/ou alteragdes.
( ) Uma parte das acdes planejadas néo foi feita.

( ) As acdes nao foram feitas conforme o planejado.

2.3. Agoes desenvolvidas (Descreva as agdes desenvolvidas, com informagdes
detalhando agbes, datas, locais, horarios, etc. Fale também sobre a eventuais al-
teragdes nas atividades previstas no projeto, bem como os possiveis impactos nas
metas acordadas.)

2.4. Cumprimento das Metas

Metas integralmente cumpridas:

* META 1 [Descreva a meta, conforme consta no projeto apresentado]

> OBSERVACAO DA META 1: [informe como a meta foi cumpridal]

Metas parcialmente cumpridas (SE HOUVER):

* META 1 [Descreva a meta, conforme consta no projeto apresentado]

o Observagdes da Meta 1: [Informe qual parte da meta foi cumprida]

o Justificativa para o ndo cumprimento integral: [Explique porque parte da meta ndo
foi cumprida]

Metas ndo cumpridas (se houver)

» Meta 1 [Descreva a meta, conforme consta no projeto apresentado]

o Justificativa para o ndo cumprimento: [Explique porque a meta n&o foi cumpridal

3. PRODUTOS GERADOS

3.1. A execugao do projeto gerou algum produto?

Exemplos: videos, produgdo musical, produgdo grafica etc.

() Sim

( ) Nao

3.1.1. Quais produtos culturais foram gerados?

Vocé pode marcar mais de uma opg¢ao. Informe também as quantidades.
( ) Publicagao

( ) Livro
( ) Catalogo

( ) Live (transmissao on-line)

() Video
( ) Documentario

( ) Filme
( ) Relatério de pesquisa

() Produgéo musical

() Jogo
( ) Artesanato

( ) Obras
( ) Espetaculo

( ) Show musical

() Site

( ) Musica

( ) Outros:

3.1.2. Como os produtos desenvolvidos ficaram disponiveis para o publico
apos o fim do projeto?
Exemplos: publicagbes impressas, videos no YouTube?

3.2. Quais foram os resultados gerados pelo projeto? (Detalhe os resultados
gerados por cada atividade prevista no Projeto.)

3.2.1 Pensando nos resultados finais gerados pelo projeto, vocé considera
que ele ... (Vocé pode marcar mais de uma opg¢éo).

( ) Desenvolveu processos de criagéo, de investigagéo ou de pesquisa.

( ) Desenvolveu estudos, pesquisas e analises sobre o contexto de atuagao.

( ) Colaborou para manter as atividades culturais do coletivo.

( ) Fortaleceu a identidade cultural do coletivo.

( ) Promoveu as praticas culturais do coletivo no espago em que foi desenvolvido.

( ) Promoveu a formagado em linguagens, técnicas e praticas artisticas e culturais.
( ) Ofereceu programagdes artisticas e culturais para a comunidade do entorno.

( ) Atuou na preservagéo, na protegao e na salvaguarda de bens e manifestagées
culturais.

4. PUBLICO ALCANCADO (Informe a quantidade de pessoas beneficiadas pelo
projeto, demonstre os mecanismos utilizados para mensuragao, a exemplo de lis-
tas de presengas. Em caso de baixa frequéncia ou oscilagéo relevante informe as
justificativas.)

5. EQUIPE DO PROJETO
5.1. Quantas pessoas fizeram parte da equipe do projeto? (Digite um nimero
exato, exemplo: [23]).

5.2 Houve mudangas na equipe ao longo da execugao do projeto?
() Sim ( )Nao

Informe se entraram ou sairam pessoas na equipe durante a execugao do projeto.

5.3 Informe os profissionais que participaram da execugao do projeto:

Nome do 5

et Fungao [INSERIR MAIS CO-
profissio- . Pessoa Pessoa Pessoa com .
nal/empre- ne pro CPFICNPJ negra? indigena? deficiéncia? LUNAS, SE NECES
sa jeto SARIO]
Ex:  Jodo  gineasta 123456789101 Sim/ simNao Sim/Nao
Silva Nao

6. LOCAIS DE REALIZAGAO

6.1 De que modo o publico acessou a agido ou o produto cultural do projeto?
( )1. Presencial.

() 2. Virtual.

( ) 3. Hibrido (presencial e virtual).

Caso vocé tenha marcado os itens 2 ou 3 (virtual e hibrido):
6.2 Quais plataformas virtuais foram usadas?

Vocé pode marcar mais de uma opgao.

)Youtube

)Instagram / IGTV

)Facebook

)TikTok

)Google Meet, Zoom etc.

)Outros:

(
(
(
(
(
(

6.3 Informe aqui os links dessas plataformas:
Caso vocé tenha marcado os itens 1 e 3 (Presencial e Hibrido):

6.4 De que forma aconteceram as agées e atividades presenciais do projeto?
( )1. Fixas, sempre no mesmo local.

( )2. Itinerantes, em diferentes locais.

( )3. Principalmente em um local base, mas com ag¢des também em outros locais.

6.5 Em que municipio o projeto aconteceu?

6.6 Em que area do municipio o projeto foi realizado?

Vocé pode marcar mais de uma opgéo.

( )Zona urbana central.

( )Zona urbana periférica.

( )Zona rural.

( )Area de vulnerabilidade social.

( )Unidades habitacionais.

( )Territorios indigenas (demarcados ou em processo de demarcagéo).

( )Comunidades quilombolas (terra titulada, em processo de titulagdo, com registro
na Fundacgéo Palmares).

( )Areas atingidas por barragem.

()Territério de povos e comunidades tradicionais (ribeirinhos, louceiros, cipozeiro,
pequizeiros, vazanteiros, povos do mar etc.).

( )Outros:

6.7 Onde o projeto foi realizado?

Vocé pode marcar mais de uma opgao.

( )Equipamento cultural publico municipal.
( )Equipamento cultural publico estadual.
( )Espaco cultural independente.
( )Escola.
( )Praca.

( )Rua.

( )Parque.
( )Outros

7. DIVULGAGAO DO PROJETO
Informe como o projeto foi divulgado. Ex.: Divulgado no Instagram

8. CONTRAPARTIDA
Descreva como a contrapartida foi executada, quando foi executada e onde foi
executada.

9. TOPICOS ADICIONAIS
Inclua aqui informagbées relevantes que nao foram abordadas nos tépicos anterio-
res, se houver.

10. ANEXOS
Junte documentos que comprovem que vocé executou o projeto, tais como listas de
presenga, relatorio fotografico, videos, depoimentos, entre outros.

Nome
Assinatura do Agente Cultural Proponente

Anexo V
Modelo
RELATORIO DE EXECUGAO FINANCEIRA DO PROJETO CULTURAL
(copie quantas planilhas forem necessarias)

Beneficiario:

N° CPF ou CNPJ:
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HORA )
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Recoitns Hora H

BOLO DE CENOURA
COM CALDA DE
CHOCOLATE QUE
DERRETE NA BOCA

Ingredientes
MASSA

2 xicaras de cha de ce-
noura crua picada

1 xicara de cha de acgucar
1 xicara de cha de 6leo
4 ovos

1/2 colher de cha de sal
2 xicaras de cha de fari-
nha de trigo

1 colher de sopa cheia de
fermento em po

COBERTURA

3 colheres de sopa de
nescau

1 e 1/2 tablete de claybom
12 colheres de sopa de
acgucar

10 colheres de sopa de
leite

Modo de preparo

MASSA
Bata no liquidificador
todos os ingredientes,

exceto a farinha e o
fermento.

Depois disso, em uma
vasilha grande misture
bem a massa batida com
a farinha e o fermento.
Coloque em um tabuleiro
untado com manteiga e
polvilhado de agucar ou
farinha.

Leve ao forno pré-
aquecido, a 180°, por
cerca de

40 minutos, ou até dourar.

COBERTURA:
Misture todos 0s
ingredientes e leve ao
fogo até
ferver.

Faca furinhos no bolo
ainda quente e despeje
sobre ele.

FRICASSE
SABOROSO DE
FRANGO

Ingredientes

1 1/2 peitos de frango

temperados, cozidos e

desfiados

1 lata de creme de lei-
te

1 copo de requeijao

1 lata de milho

a mesma medida (lata)

de leite

2 colheres (sopa) de
amido de milho

200 g de mussarela

50 g de queijo parme-
sdo ralado

batata palha

Modo de preparo

Bater no liquidificador o
milho com a propria agua
e o leite com o amido
dissolvido.

Junte ao frango e mexa
até engrossar.

Retire do fogo e junte
metade do creme de leite.
Coloque metade deste
creme no fundo de um
refratario retangular.
Disponha o] queijo
mussarela.

Cubra com o restante do
creme.

Misture o requeijao com
a outra metade do creme
de leite.

Coloque sobre o creme
no refratario.

Polvilhe com o queijo
ralado.

Por ultimo a batata palha.
Leve ao forno para
gratinar.

Sirva quente, com arroz
branco e salada verde

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

[LALE B

N
° da Nota Fiscal:

Data de Emisséo:

Comprovante Pagamento, n° identificador:

Valor da Nota:

Beneficiario:

N° CPF ou CNPJ:

N
° da Nota Fiscal:

Data de Emisséo:

Comprovante Pagamento, n° identificador:

Valor da Nota:

ANEXO VI
TERMO DE EXECUGAO CULTURAL
TERMO DE EXECUGCAO CULTURAL N° XXXX / 2023 TENDO POR OBJETO A
CONCESSAO DE APOIO FINANCEIRO AACOES CULTURAIS CONTEMPLADAS
PELO CHAMAMENTO PUBLICO n° 002/2023 — NOS TERMOS DA LEI COMPLE-
MENTAR N° 195 DE 8 DE JULHO DE 2022 (LEI PAULO GUSTAVO), DO DECRE-
TO DE REGULAMENTAGAO N. 11.525 DE 11 DE MAIO DE 2023 E O DECRETO
DE FOMENTO N° 11.453 DE 23 MARCO DE 2023.

1. PARTES

1.1 O Municipio de Belford Roxo, neste ato representado pela Secretaria Municipal
de Cultura e pelo Secretario Municipal de Cultura Senhor Robson da Silva Sar-
mento, e o(a) AGENTE CULTURAL, XXXX, portador(a) do RG n°® XXXX, expedida
em [INDICAR ORGAO EXPEDIDOR], CPF n° [INDICAR N° DO CPF], residente e
domiciliado(a) a [INDICAR ENDERECO], CEP: [INDICAR CEP], telefones: [INDI-
CAR TELEFONES], resolvem firmar o presente Termo de Execugdo Cultural, de
acordo com as seguintes condig¢des:

2. PROCEDIMENTO

2.1 Este Termo de Execugdo Cultural é instrumento da modalidade de fomento a
execugao de agdes culturais de que trata o inciso | do Art. 8 do Decreto 11.453/2023,
celebrado com agente cultural selecionado nos termos da LEl COMPLEMENTAR
N° 195/2022 (LEI PAULO GUSTAVO), DO DECRETO N. 11.525/2023 (DECRETO
DE REGULAMENTO DA LEI PAULO GUSTAVO) E DO DECRETO 11.453/2023
(DECRETO DE FOMENTO).

3. OBJETO

3.1. Este Termo de Execugéo Cultural tem por objeto a concesséo de apoio finan-
ceiro ao projeto cultural Audiovisual [INDICAR NOME DO PROJETOQ], contemplado
no Chamamento Publico conforme processo administrativo n° [INDICAR NUMERO
DO PROCESSO].

4. RECURSOS FINANCEIROS

4.1. Os recursos financeiros para a execugao do presente termo totalizam o mon-
tante de R$ [INDICAR VALOR EM NUMERO ARABICOS] ([INDICAR VALOR POR
EXTENSOQ] reais).

4.2. Serao transferidos a conta do(a) AGENTE CULTURAL, no [NOME DO BAN-
CO], Agéncia [INDICAR AGENCIA], Conta Corrente n° [INDICAR CONTA], para
recebimento e movimentagao.

5. OBRIGAGOES

5.1 Sao obrigacdes da Secretaria Municipal de Cultura:

1) transferir os recursos ao(a) AGENTE CULTURAL;

Il) orientar o (a) AGENTE CULTURAL sobre o procedimento para a prestagéo de
informacgdes dos recursos concedidos;

IIl) analisar e emitir parecer sobre os relatoérios e sobre a prestagédo de informagdes
de execugédo do objeto e execugao financeira, apresentadas pelo(a) AGENTE CUL-
TURAL;

IV) zelar pelo fiel cumprimento deste termo de execugao cultural;

V) adotar medidas saneadoras e corretivas quando houver inadimplemento;

VI) monitorar o cumprimento pelo(a) AGENTE CULTURAL das obrigagdes previs-
tas na CLAUSULA 5.2.

5.2 Sao obrigagoes do(a) AGENTE CULTURAL:

I) executar a acao cultural aprovada;

Il) aplicar os recursos concedidos pela Lei Paulo Gustavo na realizagdo da agéo
cultural;

III) manter, obrigatdria e exclusivamente, os recursos financeiros depositados na
conta indicada pelo agente cultural para o Termo de Execugéo Cultural;

IV) facilitar o monitoramento, o controle e supervisdo do termo de execugéo cultural
bem como o acesso ao local de realizagéo da agdo cultural;

V) prestar informagdes a Secretaria Municipal de Cultura por meio de Relatério de
Execugao do Objeto e apresentagéo do Relatério Financeiro, apresentado no prazo
maximo de até 60 dias apds a execucédo do projeto contados do término da vigéncia
do termo de execugéo cultural;

VI) atender a qualquer solicitagéo regular feita pela Secretaria Municipal de Cultura
a contar do recebimento da notificagao;

VII) divulgar nos meios de comunicacgao, a informacao de que a agéo cultural apro-
vada é apoiada com recursos da Lei Paulo Gustavo, incluindo as marcas do Go-
verno federal, de acordo com as orientagdes técnicas do manual de aplicagdo de
marcas divulgado pelo Ministério da Cultura;

VIIl) ndo realizar despesa em data anterior ou posterior a vigéncia deste termo de
execugao cultural;

IX) guardar a documentagao referente a prestagéo de informagdes pelo prazo de 5
anos, contados do fim da vigéncia deste Termo de Execucgéo Cultural;

X) néo utilizar os recursos para finalidade diversa da estabelecida no projeto cul-
tural;

XI) executar a contrapartida conforme pactuado.

[PODEM SER ESTABELECIDAS OUTRAS OBRIGAGOES DE ACORDO COM O
PACTUADO ENTRE AS PARTES PARAA EXECUCAO DO PROJETO]

7. PRESTAGAO DE INFORMAGCOES

[UTILIZAR ESSA CATEGORIA APENAS SE O VALOR DO TERMO DE EXECU-
CAO CULTURAL FOR INFERIOR A R$200.000,00 E O ORGAO TIVER CAPACI-
DADE TECNICA E OPERACIONAL PARA REALIZAR A VISITA OBRIGATORIA]
7.2 O agente publico responsavel elaborara relatério de visita de verificagédo e po-
dera adotar os seguintes procedimentos, de acordo com o caso concreto:

| - Encaminhar o processo a autoridade responsavel pelo julgamento da prestagéo
de informagdes, caso conclua que houve o cumprimento integral do objeto ou o
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cumprimento parcial justificado;

Il - recomendar que seja solicitada a apresentagao, pelo agente cultural, de relato-
rio de execugdo do objeto, caso considere que nao foi possivel aferir na visita de
verificagdo que houve o cumprimento integral do objeto ou o cumprimento parcial
justificado; ou

Il - recomendar que seja solicitada a apresentacao, pelo agente cultural, de rela-
tério de execugéo financeira, caso considere que nao foi possivel aferir o cumpri-
mento integral do objeto no relatério de execucéo do objeto ou que as justificativas
apresentadas sobre o cumprimento parcial do objeto foram insuficientes.

7.2.1 Apos o recebimento do processo enviado pelo agente publico de que trata o
item 7.2, a autoridade responsavel pelo julgamento da prestacdo de informagdes
podera:

| - determinar o arquivamento, caso considere que houve o cumprimento integral do
objeto ou o cumprimento parcial justificado;

Il - solicitar a apresentagao, pelo agente cultural, de relatério de execugéo do ob-
jeto, caso considere que nao foi possivel aferir o cumprimento integral do objeto
ou que as justificativas apresentadas sobre o cumprimento parcial do objeto foram
insuficientes;

Il - solicitar a apresentacéo, pelo agente cultural, de relatério de execugao finan-
ceira, caso considere que nao foi possivel aferir o cumprimento integral do objeto
no relatério de execugéo do objeto ou que as justificativas apresentadas sobre o
cumprimento parcial do objeto foram insuficientes; ou

IV - aplicar sangbes ou decidir pela rejeicdo da prestacdo de informacgdes, caso
verifique que ndo houve o cumprimento integral do objeto ou o cumprimento parcial
justificado, ou caso identifique irregularidades no relatério de execugéo financeira.

[OU]

[UTILIZAR ESSA CATEGORIA SE O VALOR DO TERMO DE EXECUGCAO CULTU-
RAL FOR IGUAL OU SUPERIOR A R$200.000,00, OU SE, MESMO SENDO IN-
FERIOR A R$200.000,00 NAO TIVER CAPACIDADE TECNICA E OPERACIONAL
PARA REALIZAR A VISITA OBRIGATORIA]

7.1 O agente cultural prestara contas a administragéo publica por meio da categoria
de prestagao de informagdes em relatorio de execugdo do objeto.

7.2 A prestacao de informagbes em relatério de execucdo do objeto comprovara
que foram alcangados os resultados da agéo cultural, por meio dos seguintes pro-
cedimentos:

| - apresentacéo de relatério de execugao do objeto pelo beneficiario no prazo es-
tabelecido pelo ente federativo no regulamento ou no instrumento de selegéo; e

Il - analise do relatério de execugao do objeto por agente publico designado.

7.2.1 O relatério de prestagdo de informagdes sobre o cumprimento do objeto de-
vera:

| - comprovar que foram alcangados os resultados da agao cultural;

Il - conter a descri¢cao das agdes desenvolvidas para o cumprimento do objeto;

Ill - ter anexados documentos de comprovacdo do cumprimento do objeto, tais
como: Declaragdes de realizagdo dos eventos, com registro fotografico ou audiovi-
sual, clipping de matérias jornalisticas, releases, folders, catalogos, panfletos, filipe-
tas, bem como outros documentos pertinentes a execugéo do projeto.

7.2.2 O agente publico competente elaborara parecer técnico de analise do relaté-
rio de execucao do objeto e podera adotar os seguintes procedimentos, de acordo
com o caso concreto:

| - encaminhar o processo a autoridade responsavel pelo julgamento da prestagéo
de informagdes, caso conclua que houve o cumprimento integral do objeto; ou

Il - recomendar que seja solicitada a apresentagao, pelo agente cultural, de relatério
de execugao financeira, caso considere que nao foi possivel aferir o cumprimento
integral do objeto no relatério de execugao do objeto ou que as justificativas apre-
sentadas sobre o cumprimento parcial do objeto foram insuficientes.

7.2.3 Apos o recebimento do processo pelo agente publico de que trata o item 7.2.2,
autoridade responsavel pelo julgamento da prestacéo de informagdes podera:

| - determinar o arquivamento, caso considere que houve o cumprimento integral do
objeto ou o cumprimento parcial justificado;

Il - solicitar a apresentagéo, pelo agente cultural, de relatério de execugéo finan-
ceira, caso considere que nao foi possivel aferir o cumprimento integral do objeto
no relatério de execugéo do objeto ou que as justificativas apresentadas sobre o
cumprimento parcial do objeto foram insuficientes; ou

Il - aplicar sangdes ou decidir pela rejeicdo da prestacao de informagdes, caso
verifique que ndo houve o cumprimento integral do objeto ou o cumprimento parcial
justificado, ou caso identifique irregularidades no relatério de execugéo financeira.
7.3 O relatério de execugao financeira sera exigido, independente da modalidade
inicial de prestagao de informagdes (in loco ou em relatério de execugao do objeto),
somente nas seguintes hipéteses:

| - quando nao estiver comprovado o cumprimento do objeto, observados os proce-
dimentos previstos no item 7.2; ou

Il - quando for recebida, pela administragcdo publica, denuncia de irregularidade
na execugdo da acéo cultural, mediante juizo de admissibilidade que avaliara os
elementos faticos apresentados.

7.3.1 O prazo para apresentacdo do relatério de execugéao financeira sera de, no
minimo, trinta dias, contado do recebimento da notificagao.

7.4 O julgamento da prestagédo de informagdes realizado pela autoridade do ente
federativo que celebrou o termo de execugéo cultural avaliara o parecer técnico de
analise de prestagao de informagdes e podera concluir pela:

| - aprovagao da prestagéo de informagdes, com ou sem ressalvas; ou

Il - reprovagéo da prestagao de informagdes, parcial ou total.

7.5 Na hipotese de o julgamento da prestagao de informagdes apontar a necessi-
dade de devolugado de recursos, o agente cultural sera notificado para que exerga
a opgao por:

| - devolugao parcial ou integral dos recursos ao erario;

Il - apresentacéo de plano de agbes compensatdrias; ou

Il - devolugéo parcial dos recursos ao erario juntamente com a apresentacéo de
plano de agdes compensatorias.

7.5.1 A ocorréncia de caso fortuito ou forga maior impeditiva da execugao do instru-
mento afasta a reprovagao da prestagéo de informagbes, desde que comprovada.
7.5.2 Nos casos em que estiver caracterizada ma-fé do agente cultural, sera ime-
diatamente exigida a devolugéo de recursos ao erario, vedada a aceitagao de plano
de agdes compensatorias.

7.5.3 Nos casos em que houver exigéncia de devolugdo de recursos ao erario, o
agente cultural podera solicitar o parcelamento do débito, na forma e nas condi¢des
previstas na legislagao.

7.5.4 O prazo de execucgdo do plano de agbes compensatdrias sera 0 menor pos-
sivel, conforme o caso concreto, limitado a metade do prazo originalmente previsto
de vigéncia do instrumento.

7. ALTERAGAO DO TERMO DE EXECUGAO CULTURAL
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Receltas Hora H

PAELLA
VEGETARIANA

Ingredientes

1/3 xicara (cha) de azei-
te de olival cebola pi-
cada2 dentes de alho
picados2 talos de sal-
sdo (ou aipo) picados?2
cenoura cortadas em
cubos1 abobrinha corta-
da em cubo1 pimentao
vermelho sem semen-
tes picado1 xicara (cha)
de arroz3 xicaras (cha)
de caldo de legumes1
colher (café) de aca-
fr@o-da-terra (ou curcu-
ma)1/2 xicara (cha) de
vinho branco2 tomate
sem pele e sem semen-
tes picadose ervas fres-
cas a gosto

Modo de preparo

Em uma frigideira gran-
de, aquega o azeite.
Frite a cebola, o alho,
junte o restante dos ve-
getais e misture.
Adicione o arroz, o caldo
de legumes e o agafrao.
Quando comecar a se-
car, adicione o vinho, o
tomate e as ervas.
Cozinhe por mais dois
minutos e sirva em se-
guida.

LEGUMES ASSADOS
NO SAL GROSSO

Ingredientes

* 400 gramas de espiga
de milho* 400 gramas de
batatas variadas (roxa,
doce e yacon)s 400 gra-
mas de cenoura (laranja
e roxa)* 400 gramas de
abdéboras 400 gramas
de cebolas Sal grossoe
Tomates-cereja e alca-
chofras para decorar

Modo de preparo

Corte as espigas de mi-
lho, as batatas, as ce-
nouras, a abébora e as
cebolas em quatro par-
tes.

Disponha-as em uma
assadeira sobre uma
camada de sal grosso.
Cubra com mais sal.
Leve ao forno a 180°C
por uma hora.

Balance um a um para
tirar o excesso de sal.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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8.1 A alteragao do termo de execugéo cultural sera for-
malizada por meio de termo aditivo.

8.2 A formalizacao de termo aditivo ndo sera necessa-
ria nas seguintes hipoteses:

| - prorrogacdo de vigéncia realizada de oficio pela
administracdo publica quando der causa a atraso na
liberagdo de recursos; e

Il - alteragédo do projeto sem modificagdo do valor glo-
bal do instrumento e sem modificagdo substancial do
objeto.

8.3 Na hipétese de prorrogagéo de vigéncia, o saldo
de recursos sera automaticamente mantido na conta,
a fim de viabilizar a continuidade da execugéo do ob-
jeto.

8.4 As alteragdes do projeto cujo escopo seja de, no
maximo, 20% poderao ser realizadas pelo agente cul-
tural e comunicadas a administragdo publica em se-
guida, sem a necessidade de autorizacado prévia.

8.5 A aplicagdo de rendimentos de ativos financeiros
em beneficio do objeto do termo de execugédo cultu-
ral podera ser realizada pelo agente cultural sem a
necessidade de autorizagdo prévia da administragdo
publica.

8.6 Nas hipoteses de alteragdes em que ndo seja ne-
cessario termo aditivo, podera ser realizado apostila-
mento.

9. TITULARIDADE DE BENS

9.1 Os bens permanentes adquiridos, produzidos ou
transformados em decorréncia da execugdo da acao
cultural fomentada serdo de titularidade do agente cul-
tural desde a data da sua aquisigao.

9.2 Nos casos de rejeicdo da prestacéo de contas em
razdo da aquisi¢do ou do uso do bem, o valor pago
pela aquisicdo sera computado no calculo de valores
a devolver, com atualizagdo monetaria.

[ou]

9.2 Os bens permanentes adquiridos, produzidos ou
transformados em decorréncia da execugédo da agéo
cultural fomentada serao de titularidade do [NOME DO
ENTE].

[AO FORMALIZAR O TERMO DE EXECUCAO CUL-
TURAL, O ENTE DEVE DECIDIR SE OS BENS AD-
QUIRIDOS, PRODUZIDOS OU TRANSFORMADOS
PELO AGENTE CULTURAL SERAO DO PROPRIO
AGENTE CULTURAL OU DA ADMINISTRACAO PU-
BLICA. OS BENS PODEM FICAR COM O AGENTE
CULTURAL NAS HIPOTESES TRATADAS NO ART.
27 DO DECRETO 11.453/2023]

10. EXTINGAO DO TERMO DE EXECUGAO CULTU-
RAL

10.1 O presente Termo de Execucgéo Cultural podera
ser:

| - extinto por decurso de prazo;

Il - extinto, de comum acordo antes do prazo avenga-
do, mediante Termo de Distrato;

11l - denunciado, por decisao unilateral de qualquer dos
participes, independentemente de autorizacéo judicial,
mediante prévia notificagdo por escrito ao outro parti-
cipe; ou

IV - rescindido, por decis&o unilateral de qualquer dos
participes, independentemente de autorizagdo judicial,
mediante prévia notificagdo por escrito ao outro parti-
cipe, nas seguintes hipoteses:

a) descumprimento injustificado de clausula deste ins-
trumento;

b) irregularidade ou inexecugdo injustificada, ainda
que parcial, do objeto, resultados ou metas pactuadas
c) violacéo da legislagéo aplicavel;

d) cometimento de falhas reiteradas na execugao;

e) ma administragdo de recursos publicos;

f) constatacéo de falsidade ou fraude nas informacdes
ou documentos apresentados;

g) ndo atendimento as recomendacgdes ou determina-
¢bes decorrentes da fiscalizagao;

h) outras hipdteses expressamente previstas na legis-
lagéo aplicavel.

10.2 Adenuncia so6 sera eficaz 60 (sessenta) dias apos
a data de recebimento da notificagdo, ficando os par-
ticipes responsaveis somente pelas obrigagdes e van-
tagens do tempo em que participaram voluntariamente
da avencga.

10.3 Os casos de rescisdo unilateral serdo formalmen-
te motivados nos autos do processo administrativo,
assegurado o contraditorio e a ampla defesa. O prazo
de defesa sera de 10 (dez) dias da abertura de vista
do processo.

10.4 Na hipotese de irregularidade na execugéo do ob-
jeto que enseje dano ao erario, devera ser instaurada
Tomada de Contas Especial caso os valores relacio-
nados a irregularidade nao sejam devolvidos no prazo
estabelecido pela Administragdo Publica.

10.5 Qutras situagdes relativas a extingdo deste Termo
nao previstas na legislagéo aplicavel ou neste instru-
mento poderdo ser negociados entre as partes ou, se
for o caso, no Termo de Distrato.

11. SANCOES

11.1 . Nos casos em que for verificado que a agao cul-
tural ocorreu, mas houve inadequagédo na execugao
do objeto ou na execugéo financeira sem ma-fé, a au-
toridade pode concluir pela aprovagéo da prestagcao
de informacgdes com ressalvas e aplicar sangao de ad-
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verténcia ou multa.

11.2 A decisao sobre a sangéo deve ser precedida de
abertura de prazo para apresentagédo de defesa pelo
AGENTE CULTURAL.

11.3 A ocorréncia de caso fortuito ou forga maior impe-
ditiva da execucgdo do instrumento afasta a aplicagao
de sancgao, desde que regularmente comprovada.

12. MONITORAMENTO E CONTROLE DE RESUL-
TADOS

12.1 [DEVE SER INFORMADO COMO O ORGAO
REALIZARA O MONITORAMENTO DAS ACOES, PO-
DENDO SER POR MEIO DE COMISSAO ESPECIFI-
CA PARA ESTE FIM, POR ENVIO DE RELATORIOS,
ENTRE OUTRAS MEDIDAS].

13. VIGENCIA

13.1 A vigéncia deste instrumento tera inicio na data
de assinatura das partes, com duragdo de [PRAZO
EM ANOS OU MESES], podendo ser prorrogado por
[PRAZO MAXIMO DE PRORROGACAQ].

14. PUBLICAGAO

14.1 O Extrato do Termo de Execugdo Cultural sera
publicado no [INFORMAR ONDE SERA PUBLICADO]
15. FORO

15.1 Fica eleito o Foro de [LOCAL] para dirimir quais-
quer duvidas relativas ao presente Termo de Execugao
Cultural.

LOCAL, [INDICAR DIA, MES E ANO].

Pelo 6rgao:
[NOME DO REPRESENTANTE]

Pelo Agente Cultural:
[NOME DO AGENTE CULTURAL]
ANEXO VII
AUTORIZAGAO INDIVIDUAL DE USO DE IMAGEM,
VOZ E OUTROS CORRELATOS
Eu

__ portador (a) do documento de identidade n°
, inscrito (a) no CPF sob

o n° , residente e
domiciliado(a) a

,cidadede ,Esta-
do , CEP: ,
telefone: ( ) , e-

-mail: ;
doravante denominado CEDENTE, AUTORIZO POR
TEMPO INDETERMINADO, em carater irretratavel e
irrevogavel a Prefeitura Municipal de Belford Roxo —
CNPJ n° 39.485.438/0001-42 — Av. Joaquim da Costa
Lima, 2986 - Sao Bernardo, Belford Roxo - RJ, 26167-
325 - doravante denominada CESSIONARIA, o uso da
minha imagem, voz, nome e outros correlatos, relacio-
nados ao Edital de Chamamento Publico n°® xx/2023,

nos seguintes termos:

1. Pelo presente instrumento particular de autorizagéo,
o ora CEDENTE autoriza a CESSIONARIA a captar,
fixar e utilizar sua imagem, voz, nome e outros corre-
latos, em todo e qualquer material, fotos, documentos
etc, para veiculagdo em ambito nacional e internacio-
nal, nos canais institucionais municipais e federais, e
em acgdes de divulgagéo ao publico em geral do proje-
to cultural e/ou artistico.

2. A presente autorizacdo é concedida & CESSIONA-
RIA em carater gratuito, pelo que nenhuma remune-
ragdo e/ou compensacgdo serdo devidas a qualquer
tempo e titulo.

3. O CEDENTE declara estar ciente e de acordo com
os termos e condigbes aqui estabelecidas.

4. A presente autorizagédo é firmada em carater irre-
vogavel e irretratavel, obrigando o CEDENTE e seus
herdeiros ao seu fiel e integral cumprimento.

5. O CEDENTE firma o presente de forma a manifestar
sua concordancia com seus termos.

6. O CEDENTE declara estar ciente e de acordo que
qualquer duvida oriunda deste instrumento sera apre-
ciada no Foro da Comarca de Belford Roxo/RJ, pelo
que renuncia expressa e irrevogavelmente a qualquer
outro Foro, por mais privilegiado que o seja.

O presente é firmado em duas vias de igual teor e for-
ma, na presencga das testemunhas abaixo.

Belford Roxo, / /2023

Testemunhas:

1)

RGn®

2)

RG n°

Minuta Chamamento Publico Artigo 8° Lei n® 195
de 8 de julho de 2022

CHAMAMENTO PUBLICO N° 003/2023
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EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO DE SELEGAO
DE PROJETOS PARA DEMAIS AREAS ARTISTICAS
CULTURAIS DO ARTIGO 8° DA LEI COMPLEMEN-
TAR N°195 DE 8 DE JULHO DE 2022.

1. INTRODUGAO

1.1 - O Municipio de Belford Roxo, por meio da Secre-
taria Municipal de Cultura - SMC, torna publico o pre-
sente CHAMAMENTO PUBLICO elaborado com base
na Lei Complementar n° 195, de 08 de julho de 2022,
art. 8°, incisos |, Il e lll, Decreto Federal n°® 11.525, de
11 de maio 2023 e no Decreto Federal n°® 11.453, de 23
de margo 2023 e Decreto Municipal n® 5.822, de 1 de
agosto de 2023a fim de selecionar, habilitar e homolo-
gar, Agentes Culturais, Coletivos, Espacgos, Entidades
e Instituicbes das diversas manifestagdes culturais
descritas neste Chamamento Publico.

2. DA CHAMADA PUBLICA

2.1. A abertura da presente CHAMADA PUBLICA dar-
-se-a por meio do Diario Oficial Municipal, bem como
através do site da Prefeitura de Belford Roxo: https://
prefeituradebelfordroxo.rj.gov.br/cultura, onde estardo

disponiveis os anexos desta chamada.

2.2. Informacgdes e esclarecimentos de duvidas de in-
terpretacdo desta CHAMADA PUBLICA poderdo ser
obtidos por e-mail: Ipgbelfordroxo2023@gmail.com,
durante todo o prazo de inscrigdo. Todas as respos-
tas serdo fornecidas, em até 05 (cinco) dias uteis, pela
equipe da Secretaria Municipal de Cultura através da
Comissao de Selegédo, Avaliagdo e Acompanhamento.

2.3. Eventuais impugnagbes a presente CHAMA-
DA PUBLICA deverdo ser encaminhadas para oe-
-mail:Ipgbelfordroxo2023@gmail.com, por escrito, até
3 (trés) dias apos abertura do prazo de inscrigao.

2.4. Decaira do direito de impugnar esta Chamada Pu-
blica perante a Administragdo o Proponente que ndo o
fizer no prazo estabelecido no item 2.3.

3. OBJETO

3.1. Constitui objeto da presente chamada publica,
a selecdo de agentes culturais, coletivos, espagos e
instituicdes culturais para receberem aporte financeiro
mediante a apresentagéo de propostas artisticas dos
diversos segmentos culturais do Municipio de Belford
Roxo que sejam habilitadas, classificadas e homolo-
gadas.

3.2. A presente Chamada Publica compreendera as
seguintes fases:

a) Inscricao;

b) Periodo para Impugnagéo do Chamamento Publico;
c) Avaliagéo - (Habilitagéo de carater eliminatério/Clas-
sificacdo/Selegao);

d) Publicagao do Resultado Preliminar;

e) Interposicdo de Recursos;

f) Andlise dos Recursos;

g) Resultado dos Recursos e Resultado Final (Homo-
logagao - ocasido em que serdo publicados os apro-
vados);

h) Entrega dos dados bancarios, demais documenta-
¢Oes e assinatura do Termo de Execugédo Cultural;

4. OBJETIVO

4.1. Selecionar 130 iniciativas artisticas culturais de
agentes, coletivos, espacgos e instituicdes das “DE-
MAIS AREAS CULTURAIS”, exceto audiovisual, para
receberem apoio financeiro por meio de projetos, atra-
vés da celebragdo de Termo de Execugao Cultural,
com o objetivo de incentivar e fomentara Cultura no
Municipio de Belford Roxo.

5. DAS CATEGORIAS

5.1. Serdo contempladas13 (treze) iniciativas culturais
para cada categoria dentre as descritas abaixo nas se-
guintes linhas de acao:

I. Musica — voltado para os segmentos de Dance, Bla-
ck, Musica de camara, musica, erudita, musica folclo-
rica, samba, gospel, eletronica, funk, pagode, Blues,
sertanejo, pop, rock, hip hop, rap, soul, heavy metal,
punk, hardcore, MPB, jazz, reggae, efc;

1. Artes Cénicas - voltado para os segmentos circen-
se, mimica, épera e teatro, etc;

Ill. Artes Plasticas e visual - voltado para os segmen-
tos da Pintura, Fotografia, desenho, gravura, a escul-
tura, artes graficas, artesanato e Historia em quadri-
nhos, etc;

IV. Literatura - voltado para os segmentos da cadeia
da literatura, épico ou Narrativo, lirico, dramatico, po-
pular, etc;

V. Danga - voltado para Danga, solo, danga em dupla,
danga em grupo e todos os ritmos;
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TORTA DE MARACUJA

Ingredientes
MASSA

12 colheres (sopa) de fa-
rinha/2 a 3 colheres (sopa)
de agucar/1 colher (cha) de
fermento em pd/5 colheres
(sopa) de margarina/2 colhe-
res de creme de leite.

RECHEIO
1 lata de leite condensa-
do/1 lata de creme de lei-
te/200 ml de suco concen-
trado de maracuja sem as
sementes (3 a 4 maracujas).

COBERTURA
Polpa de um maracuja
com as sementes/1 colher
(sopa) de amido de milho/3
colheres de agucar.

Modo de preparo

MASSA

Misture tudo e amasse
bem até ficar uma massa ho-
mogénea.

Abra a massa e coloque
em uma forma redonda de
fundo removivel.

Leve ao forno até ficar
dourada.

RECHEIO
Bata tudo no liquidificador
por alguns minutos e despeje
sobre a massa ja assada.
COBERTURA

Coloque os ingredientes
em uma panela, misture bem
e leve ao fogo mexendo até
as sementes se separarem,
espalhe por cima do recheio
e leve a geladeira.

Fica uma torta muito boni-
ta e gostosa.

CHURROS

Ingredientes

1 e 1/2 xicara de leite/1/2
xicara de agua/2 colheres de
margarina ou manteiga/2 xi-
caras de farinha de trigo/sal
a gosto.

Modo de preparo

Cologue em uma panela o
leite, a agua, a manteiga e o
sal.

Quando o leite ferver, co-
loque a farinha e mexa bem,
até soltar do fundo da panela
(mexa bem rapido).

Coloque a massa em um
saco de confeiteiro, com o
bico pitanga.

Faca tirinhas com a massa
e frite.

Passe na canela com agu-
car e sirva.

GELATINA CREMOSA
Ingredientes

3 caixas de gelatina
de morango/2 caixas de
creme de leite/3 colheres
de sopa de agucar.

Modo de preparo

Prepare as caixinhas de
gelatina todas juntas, mas
com menos agua para ficar
mais firme, com a agucar

Depois coloque as caixi-
nhas de creme de leite junto
com a gelatina e bata por
uns 2 minutos

Leve a geladeira por 4 a
5 horas

A gelatina separa do cre-
me e ficam 2 camadas.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

NLELE I

R

]

| a3

VI. Moda, Feiras de exposicéo cultural e artistica;

VII. Cultura Popular e Manifestagdes Tradicionais etc;
VIII. Patriménio cultural;

IX. Economia criativa, solidaria e artesanato;

X. Projetos culturais livres.

5.2. Na falta de projetos onde nado seja atingido a
quantidade total para cada categoria as vagas serao
redistribuidas para as demais.

5.3. Todas as agdes citadas no item 5.1. deveréo pro-
por e executar uma atividade artistica cultural como
contrapartida social que sera realizada conforme cro-
nograma e local de realizagdo estabelecidos em con-
junto com a Secretaria Municipal de Cultura.

6. DOS RECURSOS FINANCEIROS

6.1. O valor dos recursos destinados ao repasse
desta Chamada Publica corresponde ao total de R$
1.095.625,02 (um milhdo, noventa e cinco mil, seis-
centos e vinte e cinco reais e dois centavos), com
aporte financeiro de R$ 8.427,88(oito mil, quatrocen-
tos e vinte e sete reais e oitenta e oito centavos) por
proponente selecionado em cada linha de agéo, obe-
decendo a ordem de classificagéo e respeitando o limi-
te estipulado nos itens 4.1. e 5.1.

6.2.Conforme estabelece o Artigo 13 da Lei Comple-
mentar n°195 / 2022, havera incidéncia de impostos
retidos no recebimento de recursos por parte de pes-
soas fisicas e juridicas.

6.3. A presente CHAMADA PUBLICA sera custeada
com recursos provenientes do Fundo Nacional de Cul-
tura através da Lei Complementar n° 195 de 8 de julho
de 2022, através do art. 8°, incisos I, Il e Ill, regula-
mentada pelo Decreto Federal n® 11.525 de11 de maio
de 2023.

6.4. Os recursos financeiros relativos ao presente
exercicio financeiro, correrdo a conta da seguinte do-
tagdo orgamentaria:

PROGRAMA DE TRABALHO: 15.76.13.392.3.1.026;
NATUREZA DA DESPESA: 3.3.90.31.00;

FONTE DE RECURSO: 1716 - Transf. dest. Setor Cul-
tural - art. 8° LC 195/22

6.5. As eventuais despesas relativas aos exercicios
subsequentes ocorrerdao por conta das dotagbes or-
camentarias respectivas, devendo ser empenhadas
dentro de cada exercicio.

6.6. Os recursos financeiros destinados aos projetos
serdo transferidos pela Prefeitura de Belford Roxo em
parcela Unica, para os beneficiarios homologados que
deverao apresentar conta corrente juridica para o caso
de pessoas juridicas e MEI’s e conta corrente no caso
de pessoas fisicas, cuja titularidade esteja em nome
do proprio beneficiario;

6.7. Nao serdo aceitas contas correntes com limitagao
de valores para depdsitos e conta salario;

6.8. Conforme estabelece o Artigo 13 da Lei Comple-
mentar n°195 /2022, havera incidéncia de impostos no
recebimento de recursos por parte de pessoas fisicas
e juridicas.

7. DAS CONDIGOES DE PARTICIPAGAO
7.1. Poderao participar desta CHAMADA PUBLICA:

|. Pessoas Fisicas, maiores de 18 (dezoito) anos, pre-
ferencialmente domiciliadas em Belford Roxo, que de-
senvolvam agdes artisticas e culturais;

Il. Coletivos que desenvolvam agbes artisticas e cul-
turais;

lll. Espacgos localizados em Belford Roxo que desen-
volvam agbes artisticas e culturais;

IV. Pessoas Juridicas que desenvolvam agdes artis-
ticas e culturais, desde que nenhum membro de sua
organizagao concorra como Pessoa Fisica nos Artigos
6° e 8° da Lei Complementar n°195 / 2022 em Belford
Roxo;

V. Nao poderao participar como pessoas fisicas de for-
ma individual membros de coletivo que constem como
participante no Anexo VI deste Chamamento Publico.
VI. Microempreendedor Individual, residente preferen-
cialmente na cidade de Belford Roxo, que desenvolva
acgdes artisticas e culturais.

VII. Cotas:

a) Ficam garantidas cotas étnico-raciais a pessoas fisi-
cas com 20% das vagas para pessoas negras (pretas
e pardas) mediante a autodeclaracdo Etnico Racial
Negros conforme Anexo Ill e 10% das vagas para in-
digenas;

8. DAS VEDAGOES

ATOS OFICIAIS

8.1. Nao poderéo participar da presente CHAMADA
PUBLICA:

8.2.
ario,

Membros do Poder Legislativo e Judici-
do Ministério Publico e do Tribunal de
Contas da Unido, ou que tenham nessa situagédo seu
respectivo esposo(a) ou companheiro(a), bem como
parentes em linha reta, colateral ou por afinidade até
0 2° grau;

8.3. Agente cultural da Prefeitura Municipal de Belford
Roxo que tenha atuado nas etapas de construgéo téc-
nica do Chamamento Publico e que esteja elencado
para participar na etapa de andlise de propostas e ou
julgamento dos recursos, bem como seu respectivo
cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, cola-
teral ou por afinidade até o 2° grau.

8.4. Membros da Comissdo de Selegdo, Avaliagdo e
Acompanhamento, ou respectivo conjuge, companhei-
ro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade
até o 2° grau.

8.5. Pessoas Juridicas de direito privado com ou sem
fins lucrativos e Entidades sem fins lucrativos, sedia-
das no municipio de Belford Roxo, mas que nao te-
nham tanto no seu contrato social ou expressa em seu
estatuto a finalidade cultural definida.

8.6. Pessoas juridicas e espagos culturais que tenham
entre socios e em seu quadro permanente servidor
publico municipal enquadrado nas condigbes descri-
tas no item 8.3;

8.7. Pessoas juridicas e espacos culturais que te-
nham entre seus socios qualquer pessoa ligada aos
seguintes integrantes do poder municipal de Belford
Roxo (Prefeito, Vice-Prefeito, Vereadores, Secretarios
e Subsecretarios) por lago de matriménio ou parentes-
co, afim ou consanguineo até o segundo grau, ou por
adocéo.

8.8. Menores de 18 Anos.

8. 9. O descumprimento de quaisquer destas condi-
¢Oes implicara a ndo participagdo no processo seletivo
ou a sua exclusao, mediante procedimento que garan-
ta a prévia defesa e o contraditorio.

9. DOS PRAZOS

9.1. As datas correspondentes a cada etapa desta
Chamada Publica deverdo obedecer ao cronograma
presente no Anexo |.

10. DAS INSCRIGOES

10.1. As inscrigdes para participar da presente Cha-
mada Publica séo gratuitas e acontecerdo de acordo
com o Anexo .

10.2. As inscricbes  serdo  feitas  exclu-
sivamente pela internet através do link:
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdr25
RM2ghR9ykvmzFTyDZCbaP_8wazTrQ5G_sMd-

-zfMHaHCw/viewform

10.3. Duvidas especificas podem ser resolvidas com a
Comissao de Selegéo, Avaliagdo e Acompanhamento
pelo e-mail: Ipgbelfordroxo2023@gmail.com, néo se-
rédo aceitas inscricbes apds periodo descrito no item
10.1.

10.4. No ato da inscrigdo o proponente reconhece e
declara a inexisténcia de plagio.

10.5. Ao se inscrever o proponente autoriza a Admi-
nistragdo Municipal direitos autorais a ele relativos e
que assim possa utilizar de acordo com o previsto no
regulamento deste Chamamento Publico ou no ajuste
para sua elaboragéo,desta forma fica a Prefeitura de
Belford Roxo e os parceiros que venham a ser con-
vidados por este a divulgar, sem autorizagao prévia e
sem qualquer 6nus, de qualquer natureza, por tempo
indeterminado, as imagens e informagbes contidas
nos seus desdobramentos com fins exclusivamente
educacionais e culturais;

10.6. O Proponente com o ato da inscricdo respon-
sabiliza-se legalmente pelos documentos e materiais
apresentados;

10.7. No formulario de cadastro da iniciativa cultural,
além do preenchimento correto e com informagoes va-
lidas de todos os campos, o proponente devera anexar
no campo correspondente, obrigatoriamente os ane-
xos conforme estabelecidos no Item 11;

10.8. Nao serdo aceitas complementagdes, modifica-
¢Oes ou substituicdes de dados e/ou de anexos depois
de finalizado o prazo das inscrigdes.
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10.9. A SECRETARIA MUNICIPAL DE CULTURA de
Belford Roxo n&o se responsabiliza por inscrigdes on-
line que ndo tenham sido finalizadas até o horario es-
tabelecido no calendario do Anexo |, em decorréncia
de congestionamentos das linhas de comunicagéo ou
quaisquer outros motivos de ordem técnica.

10.10. O Proponente devera preencher todos os cam-
pos relativos as informagdes da Ficha de inscrigéo,
bem como fazer o upload de todos os documentos exi-
gidos, estando sujeito a desclassificacdo na falta de
veracidade.

11. DA DOCUMENTAGAO
11.1. Para Agentes e Coletivos Culturais:

a) RG e CPF do Proponente;

b) Comprovante de residéncia emitidos nos ultimos
trés meses em nome do proprio;

c) Mini Curriculo e Portfélio de atividades do propo-
nente comprovando periodo de atuagédo de pelo me-
nos 2 (dois) anos, que descreva o histérico das ativi-
dades realizadas pelo proponente e seja ilustrado por
documentos com fonte de referéncia, data de realiza-
¢ao e links de redes sociais e matérias em jornais e
ou revistas;

d) No caso de Coletivos Culturais, incluir também
a carta de indicagédo do representante do coletivo ou
espaco cultural.

11.2. Espacos e Instituigdes Culturais:

a) No caso Instituigao Cultural, incluir Cartdo do CNPJ;
b) RG e CPF do representante legal da entidade;

c) Comprovante de residéncia emitidos nos ultimos
trés meses do representante legal da entidade;

d) Certiddo Negativa de Débitos Municipal (CND);

e) Mini Curriculo e Portfélio de atividades do propo-
nente comprovando periodo de

atuacao de pelo menos 2 (dois) anos, que descreva o
histérico das atividades realizadas pelo proponente e
seja ilustrado por documentos com fonte de referén-
cia, data de realizagdo e links de redes sociais e maté-
rias em jornais e ou revistas;

11.3.Somente serdo aceitos arquivos em PDF com
links ativos ou clicaveis.

11.4. Os proponentes poder&o inscrever apenas 1
(uma) iniciativa cultural.

11.5. Caso seja detectada a inscricao de iniciativas
idénticas por candidatos diferentes, todas seréo ina-
bilitadas.

11.6. No caso de iniciativas culturais inscritas em du-
plicidade pelo mesmo proponente, sera considerada
para efeito de analise do Chamamento Publico a ulti-
ma inscrigao.

11.7. Para a determinagao da duplicidade seréo confe-
ridas informagdes como titulo, proponente e conteudo
da inscrigdo.

11.8. O envio da documentagao incompleta implica na
automatica inabilitacdo da inscrigéo.

12. DA HABILITAGAO

12.1. Afase de habilitagado, que se inicia com o término
do prazo de inscrigdo, sera realizada pela Comissao
de Selecao, Avaliagdo e Acompanhamento que confe-
rira se as inscricbes obedecem as exigéncias de pra-
zo, condi¢des, documentos e itens expressos nesta
Chamada Publica.

12.2. Seréo exigidos todos os documentos previstos
no item 11 desta Chamada Publica;

12.3. Os proponentes serao inabilitados quando:

a) Entregarem os documentos fora do periodo e hora-
rio de inscrigédo; e/ou
b) Nao apresentarem os documentos exigidos.

13. DA COMISSAO DE SELEGAO, AVALIAGAO E
ACOMPANHAMENTO

13.1. A Comisséo de Selecao, Avaliacdo e Acompa-
nhamento sera designada pela Secretaria Municipal
de Cultura, e formada por 03 (trés) servidores técnicos
Municipais, designados por Resolugéo pela
Secretaria Municipal de Cultura;

13.2. Sera de responsabilidade da SECRETARIA MU-
NICIPAL DE CULTURA a publicagdo no Diario Oficial
do Municipio de Belford Roxo dos membros da Comis-
sdo de Selegdo, Avaliagdo e Acompanhamento.
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FILE DE PEIXE ASSADO
Ingredientes

500 g de filé de peixe (tila-
pia, saint peter ou outro) /
4 batatas grande descas-
cada em rodelas de 0,5
centimetro de espessura /
2 tomates picadinhos / 1/2
pimentdo(se ele for grande)
1 cebola média picada em
cubos / 1 colher (sopa)
cheia de alcaparras / cheiro-
-verde a gosto / coentro a
gosto (opcional) / 1/2 colher
(sopa) de sal / 1 dente de
alho (pequeno) bem espre-
mido / azeite a gosto

Modo de preparo

Tempere o filé de peixe com
sal e alho e reserve

Misture o tomate, cebola,
pimentdo e alcaparras e
tempere com um pouco de
sal e junte o cheiro verde e
coentro

Reseve

Unte um refratario com azei-
te, e forre com as batatas
cruas

Cubra as batatas com o
peixe e por cima distribua a
mistura do tomate

Regue com bastante azeite
e leve ao forno por mais ou
menos 30 a 40 minutos
Quando secar o liquido que
acumula no fundo da forma
quando esta assando e ficar
dourado esta pronto

Sirva com arroz intergal ou
branco, é uma delicia!

MOQUECA DE PEIXE

Ingredientes

4 postas de cagao ou garou-
pa (700 gramas) / suco de 1
limao / 1 cebola grande cor-
tada em rodelas / 1 pimen-
tdo vermelho cortado em
rodelas / 1 pimentdo verde
cortado em rodelas/ 2 toma-
tes maduros cortados em
rodelas / 2 colheres (sopa)
de coentro picado / 200 ml
de leite de coco / 1 colher
(sopa) de azeite de dendé
/ 2 tabletes de caldo de ca-
maréo

Modo de preparo

Lave bem o peixe, regue
com o suco de limao e dei-
xe descansar por cerca de
1 hora

Em uma panela grande,
coloque o peixe, a cebola,
0s pimentdes, os tomates
e polvilhe coentro

Esfarele os tabletes de cal-
do de camarao, misture-0s
ao leite de coco e regue o
peixe

Leve ao fogo baixo, com a
panela parcialmente tam-
pada, por 20 minutos
Mexa algumas vezes até
que esteja cozido

Junte o azeite de dendé e
adicione sal

Retire do fogo e sirva
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13.3. Todos os membros da Comissao terdo como fungdo examinar o contetdodas
iniciativas culturais de acordo com os critérios estabelecidos pelo presente Chama-
mento Publico.

14. DA SELEGAO

14.1. As inscrigbes passarao por analise, de modo a constatar o atendimento aos
critérios de avaliacdo e as condigbes desta CHAMADA PUBLICA.

14.2. A selegao sera conduzida pela Comisséo de Selegdo, Avaliagdo e Acompa-
nhamento, conforme Portaria n° 002/SMC/2023, publicada em Diario Oficial do Mu-
nicipio no dia 08 de agosto de 2023.

14.3. Cabera a Comissdo de Selegdo, Avaliagdo e Acompanhamento a aprovagao
dos projetos que serdo subsidiados por meio desta CHAMADA PUBLICA.

14.4. A Comissao de Selegdo, Avaliagdo e Acompanhamento ficara responsavel por
pontuar os projetos, levando em consideracao os seguintes critérios:

I. Anos de experiéncia: Sera considerado o histérico de atuagdo do proponente
apresentado e comprovado no portfélio. Neste item sera dado 01 (um) ponto por
ano de experiéncia, no limite de 5 (cinco) anos;

Il. Exceléncia e relevancia das agdes realizadas: Entende-se como relevante
uma agao que possa ser reconhecida e tomada como modelo, em sua area artistica
ou cultural, devido a sua concepgéo original e inovadora e o contetdo que pretende
abordar, pelo conjunto de atributos técnicos (formagao empirica ou formal, conhe-
cimentos e experiéncias durante a vida e realiza¢des na sua area de atividade cul-
tural) que estao propostos para execugao, por suacapacidade de preencher lacuna
ou suprir déficit constatado, em quaisquer territérios da cidade.

lll. Atuagao territorial descentralizada: Entende-se atuagdo descentralizada,
aquela agdo que se desenvolve em diferentes territérios do Municipio de Belford
Roxo.

IV. Qualidade do Projeto - Coeréncia do objeto, objetivos, justificativa e metas
do projeto - A analise devera considerar, para fins de avaliagédo e valoragéo, se o
contetdo do projeto apresenta como um todo coeréncia, observando o objeto, a
justificativa e as metas, sendo possivel visualizar de forma clara os resultados que
ser&o obtidos.

V. Coeréncia do Plano de Divulgagcdo ao Cronograma, Objetivos e Metas do
projeto proposto - A andlise devera avaliar e valorar a viabilidade técnica e comu-
nicacional com o publico alvo do projeto, mediante as estratégias, midias e mate-
riais apresentadas, bem como a capacidade de executa-las.

VI. Trajetoria artistica e cultural do proponente — Sera considerado para fins de
analise a carreira do proponente, com base no curriculo e comprovagdes enviadas
juntamente com a proposta;

VII. Contrapartida - Sera avaliado o interesse publico da execugéo da contrapartida
do projeto pelo agente cultural;

VIIl. Conforme o art. 17 da Lei n° 195, de 8 de julho de 2022, havera critério
diferenciado de pontuagao para a autodeclaragéo por meio de agdes afirmativa;

IX. Comissao de Selegao, Avaliagdo e Acompanhamento atribuira notas de 0 a 20
pontos a cada um dos critérios de avaliagdo de cada projeto, conforme tabela a
sequir:

CRITERIO PONTUAGAO

1 Anos de experiéncia na area artistica 0a5

] Exceléncia e relevancia das agoes realizadas 0a10

n Atuacao territorial descentralizada 0a10
lidade do Projeto - Coeréncia do objeto, objetivos,

v Qualidade do Projeto - Coeréncia do objeto, objetivos 0220

justificativa e metas do projeto

Coeréncia do Plano de Divulgagdo ao Cronograma,
Objetivos e Metas do projeto proposto - A analise
v devera avaliar e valorar a viabilidade técnica e comu- 0a20
nicacional com o publico alvo do projeto, mediante
as estratégias, midias e materiais apresentados, bem

como a capacidade de executa-los.

0a20
0a20

\"| Trajetoria artistica e cultural do proponente
Vil Contrapartida

Conforme o Artigo 17 da Lei n° 195 de 8 de julho de
2022, havera critério diferenciado de pontuacao para | 0,5
a autodeclaragio por meio de agao afirmativa (critério
ndo acumulativo);

PONTUAGAO MAXIMA 105,5

PONTUAGAO MINIMA 60
14.5. O desempate se dara por consenso dos membros da Comissao de Selegao,
Avaliagao e Acompanhamento.

Vil

14.6. O resultado da Selegéo sera divulgado no enderego eletrénico da Prefeitu-
ra de Belford Roxo: https://prefeituradebelfordroxo.rj.gov.br/cultura e publicado no
Diario Oficial do Municipio de Belford Roxo, conforme datas elencadas no Anexo
I, contemplando a listagem dos selecionados, de acordo com a ordem de classifi-
cagdo, além dos proponentes ndo selecionados, seguindo a ordem decrescente de
classificacao final obtida.

14.7. Em caso de eventual desisténcia ou impedimentos do proponente seleciona-
do, sera convocado o subsequente imediato, respeitando ordem decrescente da
classificagao final.

14.8. Pessoas que se inscreverem pelo critério diferenciado de pontuagdo como
pessoa com deficiéncia deverdo apresentar laudo que ateste tal condigéo, do con-
trario s6 poderéao participar pela ampla concorréncia.

14.9. Serao considerados aptos os projetos que receberem nota final igual ou su-
perior a 60 pontos.

14.10. Serdo desclassificados os projetos que:

| - Receberem nota 0 em qualquer dos critérios obrigatérios;

Il - apresentem quaisquer formas de preconceito de origem, raga, etnia, género,
cor, idade ou outras formas de discriminagédo serdo desclassificadas, com funda-
mento no disposto no inciso IV do caput do art. 3° da Constituicdo, garantidos o
contraditério e a ampla defesa;

Il - A falsidade de informagdes acarretara desclassificagdo, podendo ensejar, ain-
da, a aplicagéo de sangdes administrativas ou criminais.

15. DOS RECURSOS

15.1. Caberao recursos, no prazo de 3 (trés) dias uteis da publicagdo no Diario
Oficial do Municipio de Belford Roxo.

15.2. S6 sera aceito o recurso contra decisdo que indeferir o préprio proponente
na fase de avaliagdo (habilitagéo, classificacdo e selegéo), conforme o item 10.1, e
desde que o eventual recurso seja objetivamente fundamentado e enviado exclusi-
vamente para o correio eletronico: Ipgbelfordroxo2023@gmail.com.

15.3. Os recursos serao julgados no prazo de 3 (trés) dias uteis a contar da confir-
magcao de recebimento por parte da Comissao de Selegao, Avaliagdo e Acompa-
nhamento.

15.4. Os recursos relativos ao resultado da selegdo que nio forem reconsiderados
pela Comissédo de Selecdo, Avaliagdo e Acompanhamento terdo deciséo final da
equipe técnica da Secretaria Municipal de Cultura.

16. DA HOMOLOGAGAO

16.1. Apds o julgamento dos recursos ou o transcurso do prazo para sua interpo-
sicdo a Comissdo de Selegdo, Avaliagdo e Acompanhamento e a Secretaria Mu-
nicipal de Cultura divulgarao no Diario Oficial do Municipio de Belford Roxo, as
decisbes recursais proferidas e o resultado definitivo do processo de selegéo.

16.2. A Homologacéo do resultado final da selegédo publicada no Diario Oficial do
Municipio de Belford Roxo, obedecendo a ordem de classificagdo dos proponentes.

16.3. A Secretaria Municipal de Cultura e a Comissdo de Selecado, Avaliagdo e
Acompanhamento somente solicitardo documentagdo, bem como o cumprimento
das condic¢des de elegibilidade do proponente, apenas das iniciativas culturais se-
lecionadas.

16.4. O proponente, quando se tratar de espago ou entidade cultural regularmente
constituida (com CNPJ), além dos documentos previstos no item 11.2, deve apre-
sentar os seguintes documentos:

a) Comprovante de inscri¢éo e situagao cadastral do CNPJ;

b) Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes municipal, se houver, relativo ao
domicilio ou sede do proponente, ou outra equivalente, na forma da lei;

c) Certificado de Regularidade de situagao relativa ao FGTS;

d) Prova de regularidade com a Fazenda Municipal, mediante a apresentagao de
certiddo negativa ou positiva com efeitos de negativa de imposto sobre servigo de
qualquer natureza;

e) Certiddo Negativa Conjunta de Tributos Federais e Divida Ativa da Uni&o;

f) Certiddo da Divida Ativa expedida pela Procuradoria do Estado do Rio de Janeiro;
g) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas.

16.5. Todas as certiddes encaminhadas na fase de selegdo deverdo estar validas
no ato da emissdo da nota de empenho. E de exclusiva responsabilidade do pro-
ponente a atualizagao destas, sob pena de eliminagdo do Chamamento Publico.

17. ASSINATURA DO TERMO DE EXECUGAO CULTURAL E RECEBIMENTO
DOS RECURSOS

17.1. Finalizada a fase de habilitagéo, o agente cultural contemplado sera convoca-
do a assinar o Termo de Execugao Cultural, conforme Anexo Il deste Chamamento
Publico, de forma presencial.

17.2. O Termo de Execugéo Cultural corresponde ao documento a ser assinado
pelo agente cultural selecionado neste Chamamento Publico e pela Secretaria Mu-
nicipal de Cultura contendo as obrigagdes dos assinantes do Termo.

17.3 Apos a assinatura do Termo de Execucgéo Cultural, o agente cultural recebera
0s recursos em parcela Unica em conta bancaria que tenha como titular o propo-
nente.

18. DA LIBERAGAO DOS RECURSOS FINANCEIROS

18.1. Apds a publicacédo do resultado da sele¢éo no Diario Oficial do Municipio de
Belford Roxo, o proponente devera levar impresso, presencialmente, na Secretaria
Municipal de Cultura, os dados bancarios, agéncia e conta de sua titularidade, bem
como numero do CPF, onde devera na ocasido realizar a assinatura do Termo de
Execugao Cultural para o recebimento do valor referente aexecugdo do projeto para
prosseguir na etapa.

18.2. O prazo para envio das informagdes referentes aos dados bancarios e assi-
natura do Termo de Execugado Cultural acontecera conforme Calendario no Anexo |.

18.3. O proponente selecionado que incorrer na impossibilidade do envio das infor-
magdes bancarias e assinatura do Termo de Execugdo Cultural no prazo previsto
no item 18.2. sera eliminado do Chamamento Publico.

18.4. No caso de eliminagdo do proponente selecionado, sera chamado o propo-
nente subsequente, que devera respeitar todos os prazos e a documentagéo exigi-
da neste Chamamento Publico.

18.5.0 projeto sera pago exclusivamente em conta corrente do beneficiario, tendo o
mesmo como Unico titular da conta, ndo serao aceitas conta salario.

18.6. O valor do projeto sera pago em parcela unica.

19. DIVULGAGAO DOS PROJETOS

19.1 Os produtos artistico-culturais e as pegas de divulgagao dos projetos exibirdo
as marcas da Prefeitura Municipal de Belford Roxo e do Governo Federal, de acor-
do com as orientagdes técnicas do manual de aplicacdo de marcas divulgado pelo
Ministério da Cultura e Comissao de Selegéo, Avaliagdo e Acompanhamento.

20. DO USO DE IMAGEM, VOZ E NOME

20.1. Fica autorizado pelo proponente, no ato da inscrigdo, a utilizagao de imagem,
voz e nome para fins de divulgacgéo institucional da Prefeitura de Belford Roxo e do
Governo Federal nos termos do Anexo VI.

21. DAS DISPOSIGOES FINAIS

21.1. E facultada & Comisséo de Selegéo, Avaliacdo e Acompanhamento, em qual
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Recoitns Hora H

HORA )

SEGUNDA-FEIRA, 21 DE AGOSTO DE 2023

ROLO DE CARNE
RECHEADO COM

ESPINAFRE E QUELJO

Ingredientes

600 g de carne mo-
ida;200 g de espina-
fres frescos; 125 g de
mussarela (ou outro de
sua preferéncia); sal e
pimenta a gosto; alho
em po a gosto; colorau
a gosto; azeite a gosto;
400g de abodbora (usei
abobora manteiga); 1/2
cebola.

Modo de preparo

Leve uma frigideira ao
fogo com um pouco de
azeite e deixe aquecer.
Acrescente o0s espina-
fres e tempere com uma
pitada de sal. Deixe os
espinafres murcharem
e saltearem, retire es-
correndo todo o liquido
e deixe esfriar comple-
tamente.

Numa tigela coloque a
carne moida e tempere-
-a com sal e pimenta e
amasse bem para mis-
turar. Coloque depois
a carne numa tabua de
cozinha, numa camada
s6 formando uma espé-
cie de retangulo.

No meio coloque os es-
pinafres ja frios e sobre
estes 0 queijo cortado
em palitos. Enrole a car-
ne sobre os espinafres
€ o queijo, formando um
rolo e apertando bem
para que o recheio nao
escape. Coloque depois
o rolo numa assadeira.
Corte a abdbora em
cubos pequenos e colo-
que em volta do rolo de
carme. Pique a cebola e
espalhe sobre a abdbo-
ra, com uma pitada de
sal, e tempere tudo com
o alho em po, o colorau
e regue com um fio de
azeite.

Leve a assar em forno
previamente aquecido a
180°C durante cerca de
45 minutos ou até a car-
ne estar cozida e a abo-
bora macia e tostada.
Sirva a carne em fatias
e acompanhe com uma
salada ou legumes cozi-
dos.

SALADA
MULTICOR

Ingredientes

Alface roxa; Alface ver-
de; Tomates cerejas;
Beterraba; Pimentao
verde; Pimentao verme-
lho; Pimentdo amarelo;
Azeitona chilena; Bro-
colis; Tempero a gosto.

Modo de preparo

Cortar os pimentdes e a
alface em tiras.

Ralar a beterraba e cozi-
nhar o brocolis.

Colocar nas bordas de
uma travessa a alface
roxa, depois a alface
verde e a seguir a be-
terraba. Enfeitar com os
pimentdes, os tomates
cerejas, as azeitonas e
o brocaolis.
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quer fase do processo seletivo, a promogéo de diligéncia destinada a esclarecer ou
a complementar a instrugao do processo, vedada a incluséo posterior de documen-
to ou informacgdo que deveria constar originalmente, salvo nas condigdes previstas
neste Chamamento Publico.

21.2. O ato da inscricdo implica a plena aceitagdo das normas constantes da pre-
sente CHAMADAPUBLICA.

21.3. E de responsabilidade da Secretaria Municipal de Cultura o acompanhamen-
to, a superviséo e a fiscalizagéo de todos os atos administrativos da presente CHA-
MADA PUBLICA, podendo tomar providéncias em caso de eventuais irregularida-
des constatadas a qualquer tempo.

21.4. O proponente devera manter atualizado o seu enderego e outros dados ca-
dastrais junto a Secretaria Municipal de Cultura, para eventual contato e acompa-
nhamento do processo.

21.5. A Secretaria Municipal de Cultura fara comunicagdes, caso necessario, por
meio de e-mail, celular e ou Whatsapp, exceto as informagbes ou convocagdes que
exijam publicagdes na Imprensa Oficial.

21.6. Na contagem dos prazos € excluido o dia de inicio e incluido o do término. Os
prazos somente se iniciam e vencem em dias Uteis até as 17h.

21.7. Eventuais irregularidades relacionadas aos requisitos de participagao, consta-
tadas a qualquer tempo, implicardo na eliminagéo do proponente.

21.8. Os casos omissos constatados serdo resolvidos pela Comissao de Selegéao,
Avaliagdo e Acompanhamento durante as reunides para avaliagao e para julgamen-
to dos proponentes habilitados.

21.9. Integram o presente Chamamento Publico, para todos os fins legais, os ane-
X0s, as instru¢des, observagdes e restricdes contidas nos anexos.

21.10. Integram o presente Chamamento Publico, para todos os fins legais, os ane-
X0s, as instrugdes, observacgbes e restricbes contidas nos seus anexos:

Anexo | — Calendario;

Anexo Il - Termo de Execucéao Cultural;
Anexo lll - Declaragio Etnico Racial;

Anexo IV - Declaragao de Representagao;
Anexo V - Relatério de Execugao do Objeto;
Anexo VI - Cessao de uso de imagem.

21.11.Fica eleito o foro da Comarca de Belford Roxo para dirimir quaisquer ques-
tdes, duvidas ou demandas referentes a este Chamamento Publico.

Belford Roxo, __de de 2023.

ROBSON DA SILVA SARMENTO
Secretario Municipal de Cultura

ANEXO |
CALENDARIO
ETAPAS PRAZOS
Inicio Término

Inscrigdes 21/08/2023 | 04/09/2023
Impugnacédo do Chamamento Publico 21/08/2023 | 24/08/2023
Avaliacdo(Habilitagdo de carater eliminatdrio /Classificagédo/Selegao) 21/08/2023 | 04/09/2023
Publicagéo do Resultado Preliminar 05/09/2023 | 11/09/2023
Interposicdo de Recursos 12/09/2023 | 12/09/2023
Andlise dos Recursos 13/09/2023 | 15/09/2023
Resultado dos Recursos e Resultado Final (Homologagao) 16/09/2023 | 18/09/2023
Entrega dos dadgs bancarios e demais documentagdes e assinatura do 18/09/2023 | 22/09/2023
termo de execugéao cultural

ANEXO Il
TERMO DE EXECUGAO CULTURAL

TERMO DE EXECUGAO CULTURAL Ne° [INDICAR NUMEROJ/[INDICAR ANO]
TENDO POR OBJETO A CONCESSAO DE APOIO FINANCEIRO A ACOES
CULTURAIS CONTEMPLADAS PELO EDITAL n°® XX/2023 —, NOS TERMOS DA
LEI COMPLEMENTAR N° 195/2022 (LEI PAULO GUSTAVO), DO DECRETO N.
11.525/2023 (DECRETO PAULO GUSTAVO) E DO DECRETO 11.453/2023 (DE-
CRETO DE FOMENTO).

1. PARTES

1.1 O [NOME DO ENTE FEDERATIVO], neste ato representado por [AUTORI-
DADE QUE ASSINARA PELO ENTE FEDERATIVO], Senhor(a) [INDICAR NOME
DA AUTORIDADE QUE ASSINARA PELO ENTE FEDERATIVO], e o(a) AGENTE
CULTURAL, [INDICAR NOME DO(A) AGENTE CULTURAL CONTEMPLADQ],
portador(a) do RG n° [INDICAR N° DO RG], expedida em [INDICAR ORGAO EX-
PEDIDOR], CPF n° [INDICAR N° DO CPF], residente e domiciliado(a) a [INDICAR
ENDERECO], CEP: [INDICAR CEP], telefones: [INDICAR TELEFONES], resolvem
firmar o presente Termo de Execugédo Cultural, de acordo com as seguintes condi-
coes:

2. PROCEDIMENTO

2.1 Este Termo de Execugao Cultural é instrumento da modalidade de fomento a
execucao de agdes culturais de que trata o inciso | do art. 8 do Decreto 11.453/2023,
celebrado com agente cultural selecionado nos termos da LE| COMPLEMENTAR
N° 195/2022 (LEI PAULO GUSTAVO), DO DECRETO N. 11.525/2023 (DECRETO
PAULO GUSTAVO) E DO DECRETO 11.453/2023 (DECRETO DE FOMENTO).

3. OBJETO

3.1. Este Termo de Execugéo Cultural tem por objeto a concessdo de apoio finan-
ceiro ao projeto cultural [INDICAR NOME DO PROJETO], contemplado no confor-
me processo administrativo n°® [INDICAR NUMERO DO PROCESSO].

4. RECURSOS FINANCEIROS

4.1. Os recursos financeiros para a execugao do presente termo totalizam o mon-
tante de R$ [INDICAR VALOR EM NUMERO ARABICOS] ([INDICAR VALOR POR
EXTENSO] reais).

4.2. Serao transferidos a conta do(a) AGENTE CULTURAL, especialmente aberta
no [NOME DO BANCO], Agéncia [INDICAR AGENCIA], Conta Corrente n° [INDI-
CAR CONTA], para recebimento e movimentagao.

5. APLICACAO DOS RECURSOS

5.1 Os rendimentos de ativos financeiros poderéo ser aplicados para o alcance do
objeto, sem a necessidade de autorizacdo prévia.

6. OBRIGAGOES

6.1 S&o obrigacdes do/da [NOME DO ORGAO RESPONSAVEL PELO EDITAL]:

) transferir os recursos ao(a)AGENTE CULTURAL;

II) orientar o(a) AGENTE CULTURAL sobre o procedimento para a prestagao de
informacdes dos recursos concedidos;

IIl) analisar e emitir parecer sobre os relatérios e sobre a prestagao de informagdes
apresentados pelo(a) AGENTE CULTURAL;

IV) zelar pelo fiel cumprimento deste termo de execugao cultural;

V) adotar medidas saneadoras e corretivas quando houver inadimplemento;

VI) monitorar o cumprimento pelo(a) AGENTE CULTURAL das obrigagdes previs-
tas na CLAUSULA 6.2.

6.2 Sao obrigagdes do(a) AGENTE CULTURAL:

1) executar a acéo cultural aprovada;

1) aplicar os recursos concedidos pela Lei Paulo Gustavo na realizagdo da agéo
cultural;

IIl) manter, obrigatdria e exclusivamente, os recursos financeiros depositados na
conta especialmente aberta para o Termo de Execugao Cultural;

IV) facilitar o monitoramento, o controle e supervisdo do termo de execugao cultural
bem como o acesso ao local de realizagdo da agao cultural;

V) prestar informagdes 8 [NOME DO ORGAO RESPONSAVEL PELO EDITAL] por
meio de Relatério de Execugdo do Objeto [SE A PRESTACAO DE INFORMACOES
IN LOCO, ALTERAR ESSE ITEM], apresentado no prazo maximo de [INDICAR
PRAZO MAXIMO] contados do término da vigéncia do termo de execugao cultural;
VI) atender a qualquer solicitagéo regular feita pelo [NOME DO ORGAOQ] a contar
do recebimento da notificagao;

VII) divulgar nos meios de comunicagao, a informacao de que a agao cultural apro-
vada é apoiada com recursos da Lei Paulo Gustavo, incluindo as marcas do Go-
verno federal, de acordo com as orientagdes técnicas do manual de aplicagéo de
marcas divulgado pelo Ministério da Cultura;

VIIl) ndo realizar despesa em data anterior ou posterior a vigéncia deste termo de
execugao cultural;

IX) guardar a documentagéo referente a prestagédo de informagdes pelo prazo de 10
anos, contados do fim da vigéncia deste Termo de Execugéo Cultural;

X) nédo utilizar os recursos para finalidade diversa da estabelecida no projeto cul-
tural;

Xl) executar a contrapartida conforme pactuado.

[PODEM SER ESTABELECIDAS OUTRAS OBRIGACOES DE ACORDO COM O
PACTUADO ENTRE AS PARTES PARAA EXECUCAO DO PROJETO]

7. PRESTAGAO DE INFORMAGOES

[UTILIZAR ESSA CATEGORIA APENAS SE O VALOR DO TERMO DE EXECU-
CAO CULTURAL FOR INFERIOR A R$200.000,00 E O ORGAO TIVER CAPACI-
DADE TECNICA E OPERACIONAL PARA REALIZAR A VISITA OBRIGATORIA] 7.1
O agente cultural prestara contas a administragdo publica por meio da categoria de
prestagao de informagdes in loco.

7.2 O agente publico responsavel elaboraré relatério de visita de verificacdo e po-
dera adotar os seguintes procedimentos, de acordo com o caso concreto:

| - encaminhar o processo a autoridade responséavel pelo julgamento da prestacao
de informacgdes, caso conclua que houve o cumprimento integral do objeto ou o
cumprimento parcial justificado;

Il - recomendar que seja solicitada a apresentacédo, pelo agente cultural, de relaté-
rio de execugéo do objeto, caso considere que n&o foi possivel aferir na visita de
verificagdo que houve o cumprimento integral do objeto ou o cumprimento parcial
justificado; ou

Ill - recomendar que seja solicitada a apresentagéo, pelo agente cultural, de rela-
tério de execucao financeira, caso considere que nao foi possivel aferir o cumpri-
mento integral do objeto no relatério de execugédo do objeto ou que as justificativas
apresentadas sobre o cumprimento parcial do objeto foram insuficientes.

7.2.1 Apos o recebimento do processo enviado pelo agente publico de que trata o
item 7.2, a autoridade responsavel pelo julgamento da prestacédo de informacdes
podera:

| - determinar o arquivamento, caso considere que houve o cumprimento integral do
objeto ou o cumprimento parcial justificado;

Il - solicitar a apresentacéo, pelo agente cultural, de relatério de execucéo do ob-
jeto, caso considere que nao foi possivel aferir o cumprimento integral do objeto
ou que as justificativas apresentadas sobre o cumprimento parcial do objeto foram
insuficientes;

Il - solicitar a apresentagéo, pelo agente cultural, de relatério de execugéo finan-
ceira, caso considere que nao foi possivel aferir o cumprimento integral do objeto
no relatério de execugéo do objeto ou que as justificativas apresentadas sobre o
cumprimento parcial do objeto foram insuficientes; ou

IV - aplicar sang¢des ou decidir pela rejeicdo da prestacdo de informagdes, caso
verifique que ndo houve o cumprimento integral do objeto ou o cumprimento parcial
justificado, ou caso identifique irregularidades no relatério de execugéao financeira.

[ou]

[UTILIZAR ESSA CATEGORIA SE O VALOR DO TERMO DE EXECUCAO CULTU-
RAL FOR IGUAL OU SUPERIOR A R$200.000,00, OU SE, MESMO SENDO IN-
FERIOR A R$200.000,00 NAO TIVER CAPACIDADE TECNICA E OPERACIONAL
PARA REALIZAR A VISITA OBRIGATORIA] 7.1 O agente cultural prestara contas
a administragdo publica por meio da categoria de prestagdo de informagbes em
relatério de execugéo do objeto.

7.2 A prestagédo de informagdes em relatorio de execugédo do objeto comprovara
que foram alcangados os resultados da agéo cultural, por meio dos seguintes pro-
cedimentos:

| - apresentacao de relatorio de execugao do objeto pelo beneficiario no prazo es-
tabelecido pelo ente federativo no regulamento ou no instrumento de selegéo; e

Il - analise do relatério de execugao do objeto por agente publico designado.

7.2.1 O relatério de prestacédo de informagdes sobre o cumprimento do objeto de-
vera:

| - comprovar que foram alcangados os resultados da agao cultural;

Il - conter a descri¢cdo das a¢des desenvolvidas para o cumprimento do objeto;

Ill - ter anexados documentos de comprovagédo do cumprimento do objeto, tais
como: Declaragdes de realizagdo dos eventos, com registro fotografico ou audiovi-
sual, clipping de matérias jornalisticas, releases, folders, catalogos, panfletos, filipe-
tas, bem como outros documentos pertinentes a execugéo do projeto.

7.2.2 O agente publico competente elaborara parecer técnico de analise do relato-
rio de execugéo do objeto e podera adotar os seguintes procedimentos, de acordo
com o caso concreto:

| - encaminhar o processo a autoridade responsavel pelo julgamento da prestagéo
de informacgdes, caso conclua que houve o cumprimento integral do objeto; ou

Il - recomendar que seja solicitada a apresentagéo, pelo agente cultural, de relatério
de execugéo financeira, caso considere que nao foi possivel aferir o cumprimento
integral do objeto no relatério de execugao do objeto ou que as justificativas apre-
sentadas sobre o cumprimento parcial do objeto foram insuficientes.

7.2.3 Apos o recebimento do processo pelo agente publico de que trata o item 7.2.2,
autoridade responsavel pelo julgamento da prestagédo de informagdes podera:

| - determinar o arquivamento, caso considere que houve o cumprimento integral do
objeto ou o cumprimento parcial justificado;

Il - solicitar a apresentagéo, pelo agente cultural, de relatério de execugao finan-
ceira, caso considere que ndo foi possivel aferir o cumprimento integral do objeto
no relatério de execugéo do objeto ou que as justificativas apresentadas sobre o
cumprimento parcial do objeto foram insuficientes; ou

Il - aplicar sanc¢des ou decidir pela rejeicao da prestagdo de informagdes, caso
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PUDIM DE
TAPIOCA

INGREDIENTES

1/2 xicara de tapioca
granulada

1/2 1 de leite

1/2 garrafa pequena
de leite de coco

1 pacote de 50 g de
coco ralado

1 lata de leite con-
densado

3 ovos

MODO DE PREPARO

Levar ao fogo o lei-
te e a tapioca, fazer
um mingau e deixar
esfriar por completo
(ficara como se fosse
um grude, mas €& nor-
mal).

Acrescentar o leite
condensado e o0 coco
ralado.

Bater os ovos no liqui-
dificador com o leite
de coco e misturar
com o restante.
Caramelar a forma e
assar em banho-ma-
ria por aproximada-
mente 40 minutos.

CAMARAO NA
MORANGA

INGREDIENTES

1 kg de camarao mé-
dio

4 colheres (sopa) de
azeite

2 dentes de alho

1 cebola

5 tomates sem se-
mentes

sal e pimenta-do-
-reino a gosto

1 lata de creme de
leite sem soro

300 g de requeijao
cremoso

1 moranga
cheiro-verde a gosto
3 colheres (sopa) de
ketchup

MODO DE PREPARO

Retire a tampa e as
sementes da moran-
ga.

Lave e enrole-a em
papel aluminio e leve
ao forno médio (180°
C) por 45 minutos.
Em uma panela,
aqueca o azeite e re-
fogue o alho e a cebo-
la, junte o camaréo e
deixe cozinhar por 5
minutos.

Adicione os tomates
picados, a pimenta, o
sal e o ketchup.
Desligue o fogo e
acrescente o creme
de leite e o cheiro-
-verde.

Misture bem e adi-
cione por ultimo o re-
queijao.

Passe um pouco de
requeijdo no interior
da moranga e despe-
je o creme de cama-
rao.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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verifique que n&do houve o cumprimento integral do
objeto ou o cumprimento parcial justificado, ou caso
identifique irregularidades no relatério de execucao
financeira.

7.3 O relatério de execugao financeira sera exigido,
independente da modalidade inicial de prestagéo de
informacgdes (in loco ou em relatério de execugédo do
objeto), somente nas seguintes hipoteses:

| - quando n&o estiver comprovado o cumprimento
do objeto, observados os procedimentos previstos no
item 7.2; ou

Il - quando for recebida, pela administragao publica,
denuncia de irregularidade na execugéo da agéo cultu-
ral, mediante juizo de admissibilidade que avaliara os
elementos faticos apresentados.

7.3.1 O prazo para apresentacao do relatdrio de exe-
cugao financeira sera de, no minimo, trinta dias, con-
tado do recebimento da notificagao.

7.4 O julgamento da prestacdo de informagdes reali-
zado pela autoridade do ente federativo que celebrou
o termo de execugao cultural avaliara o parecer técni-
co de analise de prestacao de informagdes e podera
concluir pela:

| - aprovagado da prestagdo de informagbes, com ou
sem ressalvas; ou

Il - reprovagado da prestacdo de informagdes, parcial
ou total.

7.5 Na hipétese de o julgamento da prestagéo de in-
formagdes apontar a necessidade de devolugédo de
recursos, o agente cultural sera notificado para que
exerga a opgao por:

| - devolugao parcial ou integral dos recursos ao erario;
Il - apresentagéo de plano de a¢des compensatorias;
ou

lll - devolugéo parcial dos recursos ao erario junta-
mente com a apresentagédo de plano de agbes com-
pensatdrias.

7.5.1 Aocorréncia de caso fortuito ou forga maior impe-
ditiva da execugéo do instrumento afasta a reprovagao
da prestacao de informacgdes, desde que comprovada.
7.5.2 Nos casos em que estiver caracterizada ma-fé
do agente cultural, sera imediatamente exigida a de-
volugéo de recursos ao erario, vedada a aceitagéo de
plano de agdes compensatorias.

7.5.3 Nos casos em que houver exigéncia de devo-
lucdo de recursos ao erario, o agente cultural podera
solicitar o parcelamento do débito, na forma e nas con-
di¢cbes previstas na legislagao.

7.5.4 O prazo de execugado do plano de agdes com-
pensatdrias sera o0 menor possivel, conforme o caso
concreto, limitado a metade do prazo originalmente
previsto de vigéncia do instrumento.

8. ALTERAGAO DO TERMO DE EXECUGAO CUL-
TURAL

8.1 A alteragao do termo de execugao cultural sera for-
malizada por meio de termo aditivo.

8.2 A formalizacdo de termo aditivo ndo sera necessa-
ria nas seguintes hipoteses:

| - prorrogacao de vigéncia realizada de oficio pela
administragdo publica quando der causa a atraso na
liberagao de recursos; e

Il - alterag&o do projeto sem modificagdo do valor glo-
bal do instrumento e sem modificagdo substancial do
objeto.

8.3 Na hipotese de prorrogacdo de vigéncia, o saldo
de recursos sera automaticamente mantido na conta,
a fim de viabilizar a continuidade da execugao do ob-
jeto.

8.4 As alteragbes do projeto cujo escopo seja de, no
maximo, 20% poderao ser realizadas pelo agente cul-
tural e comunicadas a administragdo publica em se-
guida, sem a necessidade de autorizagao prévia.

8.5 A aplicagdo de rendimentos de ativos financeiros
em beneficio do objeto do termo de execugao cultu-
ral podera ser realizada pelo agente cultural sem a
necessidade de autorizagdo prévia da administragcao
publica.

8.6 Nas hipoteses de alteragbes em que nio seja ne-
cessario termo aditivo, podera ser realizado apostila-
mento.

9. TITULARIDADE DE BENS

9.1 Os bens permanentes adquiridos, produzidos ou
transformados em decorréncia da execugdo da agéo
cultural fomentada serao de titularidade do agente cul-
tural desde a data da sua aquisigao.

9.2 Nos casos de rejeicdo da prestacao de contas em
razdo da aquisi¢do ou do uso do bem, o valor pago
pela aquisicao sera computado no calculo de valores
a devolver, com atualizagdo monetaria.

[OU]

9.2 Os bens permanentes adquiridos, produzidos ou
transformados em decorréncia da execugdo da agéo
cultural fomentada seré&o de titularidade do [NOME DO
ENTE].

[AO FORMALIZAR O TERMO DE EXECUCAO CUL-
TURAL, O ENTE DEVE DECIDIR SE OS BENS AD-
QUIRIDOS, PRODUZIDOS OU TRANSFORMADOS
PELO AGENTE CULTURAL SERAO DO PROPRIO
AGENTE CULTURAL OU DA ADMINISTRACAO PU-
BLICA. OS BENS PODEM FICAR COM O AGENTE
CULTURAL NAS HIPOTESES TRATADAS NO ART.
27 DO DECRETO 11.453/2023]

10. EXTINGAO DO TERMO DE EXECUGAO CULTU-
RAL

10.1 O presente Termo de Execugéo Cultural podera
ser:

| - extinto por decurso de prazo;

Il - extinto, de comum acordo antes do prazo avenga-
do, mediante Termo de Distrato;

ATOS OFICIAIS

Il - denunciado, por deciséo unilateral de qualquer dos
participes, independentemente de autorizacao judicial,
mediante prévia notificacdo por escrito ao outro parti-
cipe; ou
IV -rescindido, por decisao unilateral de qualquer dos
participes, independentemente de autorizacéo judicial,
mediante prévia notificagdo por escrito ao outro parti-
cipe, nas seguintes hipbteses:
a) descumprimento injustificado de clausula deste ins-
trumento;
b) irregularidade ou inexecugéo injustificada, ainda
que parcial, do objeto, resultados ou metas pactuadas
c) violagéo da legislagéao aplicavel;
d) cometimento de falhas reiteradas na execugao;
e) ma administragéo de recursos publicos;
f) constatagao de falsidade ou fraude nas informagdes
ou documentos apresentados;
g) ndo atendimento as recomendagdes ou determina-
¢Oes decorrentes da fiscalizagao;
h) outras hip6teses expressamente previstas na legis-
lag&o aplicavel.
10.2 Adenuncia s6 sera eficaz 60 (sessenta) dias apods
a data de recebimento da notificagao, ficando os par-
ticipes responsaveis somente pelas obrigacdes e van-
tagens do tempo em que participaram voluntariamente
da avenga.
10.3 Os casos de rescisao unilateral serao formalmen-
te motivados nos autos do processo administrativo,
assegurado o contraditério e a ampla defesa. O prazo
de defesa sera de 10 (dez) dias da abertura de vista
do processo.
10.4 Na hipétese de irregularidade na execucéo do ob-
jeto que enseje dano ao erario, devera ser instaurada
Tomada de Contas Especial caso os valores relacio-
nados a irregularidade ndo sejam devolvidos no prazo
estabelecido pela Administragéo Publica.
10.5 Qutras situagdes relativas a extingdo deste Termo
ndo previstas na legislagcao aplicavel ou neste instru-
mento poderdo ser negociados entre as partes ou, se
for o caso, no Termo de Distrato.
11. SANCOES
11.1 . Nos casos em que for verificado que a agao cul-
tural ocorreu, mas houve inadequagdo na execugao
do objeto ou na execugéo financeira sem ma-fé, a au-
toridade pode concluir pela aprovagao da prestacédo
de informagdes com ressalvas e aplicar sang¢éo de ad-
verténcia ou multa.
11.2 A decisao sobre a sangao deve ser precedida de
abertura de prazo para apresentagao de defesa pelo
AGENTE CULTURAL.
11.3 A ocorréncia de caso fortuito ou forga maior impe-
ditiva da execugdo do instrumento afasta a aplicagdo
de sancao, desde que regularmente comprovada.
12. MONITORAMENTO E CONTROLE DE RESUL-
TADOS
12.1 [DEVE SER INFORMADO COMO O ORGAO
REALIZARA O MONITORAMENTO DAS ACOES,
PODENDO SER POR MEIO DE COMISSAO ESPE-
CIFICA PARA ESTE FIM, POR ENVIO DE RELATO-
RIOS, ENTRE OUTRAS MEDIDAS].
13. VIGENCIA
13.1 A vigéncia deste instrumento tera inicio na data
de assinatura das partes, com duragdo de [PRAZO
EM ANOS OU MESES], podendo ser prorrogado por
[PRAZO MAXIMO DE PRORROGACAO].
14. PUBLICAGAO
14.1 O Extrato do Termo de Execugdo Cultural sera
publicado no [INFORMAR ONDE SERA PUBLICADO]
15. FORO
15.1 Fica eleito o Foro de [LOCAL] para dirimir quais-
quer duvidas relativas ao presente Termo de Execu-
¢ao Cultural.
LOCAL, [INDICAR DIA, MES E ANO].
Pelo 6rgao:
[NOME DO REPRESENTANTE]
Pelo Agente Cultural:
[NOME DO AGENTE CULTURAL]
ANEXO Il
DECLARAGAO ETNICO-RACIAL

(Para agentes culturais concorrentes as cotas étnico-
-raciais — negros ou indigenas)

, CPF n° . RG n°
, DECLARO para fins de parti-
cipagao no Edital (Nome ou nimero do edital) que sou
(infor-

mar se é NEGRO OU INDIGENA).
Por ser verdade, assino a presente declaragao e es-
tou ciente de que a apresentagao de declaragao falsa
pode acarretar desclassificagdo do edital e aplicagao
de sangdes criminais.
NOME
ASSINATURA DO DECLARANTE

ANEXO IV

DECLARAGAO DE REPRESENTAGAO DE GRU-

PO OU COLETIVO
OBS.: Essa declaragao deve ser preenchida
somente por proponentes que sejam um grupo ou
coletivo sem personalidade juridica, ou seja, sem
CNPJ.
GRUPO ARTISTICO:
NOME DO REPRESENTANTE INTEGRANTE DO
GRUPO OU COLETIVO ARTISTICO:
DADOS PESSOAIS DO REPRESENTANTE: [IDEN-
TIDADE, CPF, E-MAIL E TELEFONE]

=4 Prefeitura Municipal de Belford Roxo

Os declarantes abaixo-assinados, integrantes do
grupo artistico [NOME DO GRUPO OU COLETIVO],
elegem a pessoa indicada no campo “REPRESEN-
TANTE” como Unico e representante neste edital,
outorgando-lhe poderes para fazer cumprir todos os
procedimentos exigidos nas etapas do edital, inclusive
assinatura de recibo, troca de comunicagdes, podendo
assumir compromissos, obrigac¢des, transigir, receber
pagamentos e dar quitagéo, renunciar direitos e qual-
quer outro ato relacionado ao referido edital. Os decla-
rantes informam que ndo incorrem em quaisquer das
vedacbes do item de participacéo previstas no edital.

NOME DO INTEGRAN- DADOS PES- ASSINATU-
TE SOAIS RAS
[LOCAL]
[DATA]
ANEXO V

RELATORIO DE EXECUGAO DO OBJETO
1. DADOS DO PROJETO
Nome do projeto:
Nome do agente cultural proponente:
N° do Termo de Execugao Cultural
Vigéncia do projeto:
Valor repassado para o projeto:
Data de entrega desse relatério:

2. RESULTADOS DO PROJETO

2.1. Resumo:

Descreva de forma resumida como foi a execugéo do
projeto, destacando principais resultados e beneficios
gerados e outras informacgdes pertinentes.

2.2. As agoes planejadas para o projeto foram re-
alizadas?

( ) Sim, todas as agbes foram feitas conforme o pla-
nejado.

( ) Sim, todas as ag¢des foram feitas, mas com adapta-
¢Oes e/ou alteragdes.

( ) Uma parte das agbes planejadas no foi feita.

( ) As agbes nao foram feitas conforme o planejado.

2.3. Agoes desenvolvidas

Descreva as agdes desenvolvidas, com informagdes
detalhando agdes, datas, locais, horarios, etc. Fale
também sobre a eventuais alteragdes nas atividades
previstas no projeto, bem como os possiveis impactos
nas metas acordadas.

2.4. Cumprimento das Metas

Metas integralmente cumpridas:

* META 1 [Descreva a meta, conforme consta no pro-
jeto apresentado]

- OBSERVACAO DA META 1: [informe como a meta
foi cumprida]

Metas parcialmente cumpridas (SE HOUVER):

* META 1 [Descreva a meta, conforme consta no pro-
jeto apresentado]

> Observagbes da Meta 1: [Informe qual parte da meta
foi cumprida]

o Justificativa para o ndo cumprimento integral: [Expli-
que porque parte da meta nao foi cumprida]

Metas ndo cumpridas (se houver)

» Meta 1 [Descreva a meta, conforme consta no projeto
apresentado]

o Justificativa para o ndo cumprimento: [Explique por-
que a meta néo foi cumpridal

3. PRODUTOS GERADOS

3.1. A execugao do projeto gerou algum produto?
Exemplos: videos, produgdo musical, producéo grafi-
ca etc.

()Sim

( ) Nao

3.1.1. Quais produtos culturais foram gerados?
Vocé pode marcar mais de uma opc¢éao. Informe tam-
bém as quantidades.

() Publicagao

() Livro

( ) Catalogo

( ) Live (transmissao on-line)

( ) Video

( ) Documentario

() Filme

() Relatério de pesquisa

() Produgao musical

() Jogo

( ) Artesanato

( ) Obras

() Espetaculo

() Show musical

() Site

( ) Musica
() Outros:

3.1.2. Como os produtos desenvolvidos ficaram
disponiveis para o publico apoés o fim do projeto?
Exemplos: publicagbes impressas, videos no YouTu-
be?

3.2. Quais foram os resultados gerados pelo pro-
jeto?

Detalhe os resultados gerados por cada atividade pre-
vista no Projeto.
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PICADINHO DE AVESTRUZ

Ingredientes

400g de filé de aves-
truz picado/ 1 cenou-
ra média cortada em
fatias finas/ 1 batata
média cortada em fa-
tias finas/ 10 vagens
cortadas em fatias fi-
nas/ 1 cebola peque-
na cortada em fatias
finas/ 2 colheres de
sopa de alho pord
cortado em fatias fi-
nas/ 1 colher de sopa
rasa de manteiga com
sal/ 1 colher de sopa
de azeite/ 2 colheres
de sopa de sumo de
limao

1/3 xicara de aceto
balséamico de fram-
boesa/ 1/2 xicara de
agua/ Sal e paprica
picante a gosto

Modo de preparo

Em uma panela co-
loque a manteiga e o
azeite, leve ao fogo
alto

Coloque a carne e
deixe-a dourar, de-
pois coloque o alho
poré e a cebola, frite
um pouco

Despeje os legumes
fatiados e mexa para
doura-los um pouco
Coloque a agua, ace-
to balsamico, paprica,
limao e o sal

Cozinhe em fogo bai-
X0 até secar toda a
agua

Sirva bem quente

JACARE A MODA RIO
NEGRO

Ingredientes

2 kg derabo de jacaré/
2 copos de vinagre/ 4
limbes do tipo rosa/ 2
cebolas/ 2 dente de
alho/ 4 xicaras de fa-
rinha de trigo/ Sal a
gosto/ 1/2 litro de 6leo

Modo de preparo

Corte a carne fresca
do jacaré em tiras
Coloque em uma va-
silha refrataria com vi-
nagre e 2 limodes
Reserve por aproxi-
madamente 12 horas
para aliviar o cheiro
da carne

Tempere com sal, ce-
bola e alho batidos no
liquidificador, misture
os ingredientes, colo-
que-0sS em um saco
plastico higienizado
junto com a farinha de
trigo para “empamo-
na-los”

Leve ao fogo o dleo e
frite as tiras empamo-
nadas de jacaré

Por fim acrescente 1
limao e sirva

ESTADO DO RIO DE JANEIRO

NLELE I

o g';-'_-

=4 Prefeitura Municipal de Belford Roxo

ATOS OFICIAIS

3.2.1 Pensando nos resultados finais gerados pelo projeto, vocé considera
que ele ...

(Vocé pode marcar mais de uma opgao).

( ) Desenvolveu processos de criagdo, de investigagéo ou de pesquisa.
Desenvolveu estudos, pesquisas e analises sobre o contexto de atuagao.
Colaborou para manter as atividades culturais do coletivo.

Fortaleceu a identidade cultural do coletivo.

Promoveu as praticas culturais do coletivo no espago em que foi desenvolvido.
Promoveu a formagao em linguagens, técnicas e praticas artisticas e culturais.
Ofereceu programacgdes artisticas e culturais para a comunidade do entorno.

) Atuou na preservagao, na prote¢do e na salvaguarda de bens e manifestagbes
culturais.

4. PUBLICO ALCANGADO

Informe a quantidade de pessoas beneficiadas pelo projeto, demonstre os meca-
nismos utilizados para mensuragao, a exemplo de listas de presengas. Em caso de
baixa frequéncia ou oscilagdo relevante informe as justificativas.

5. EQUIPE DO PROJETO
5.1 Quantas pessoas fizeram parte da equipe do projeto?
Digite um numero exato (exemplo: 23).

5.2 Houve mudancgas na equipe ao longo da execugéo do projeto?
()Sim ( ) Néo
Informe se entraram ou sairam pessoas na equipe durante a execugao do projeto.

5.3 Informe os profissionais que participaram da execug¢ao do projeto:

Nome do pro-
fissional/em-
presa

[INSERIR MAIS CO-
LUNAS, SE NECES-
SARIO]

Pessoa com
deficiéncia?

Pessoa
indigena?

Pessoa
negra?

Fungéo no

projeto CPF/CNPJ

Ex.: Jodo Silva Cineasta 123456789101 Sa™! simno Sim/No

6. LOCAIS DE REALIZAGAO

6.1 De que modo o publico acessou a agao ou o produto cultural do projeto?
( )1. Presencial.

() 2. Virtual.

( ) 3. Hibrido (presencial e virtual).

Caso vocé tenha marcado os itens 2 ou 3 (virtual e hibrido):

6.2 Quais plataformas virtuais foram usadas?
Vocé pode marcar mais de uma opgao.
( )Youtube

Instagram / IGTV

Facebook

Google Meet, Zoom etc.
Qutros:

6.3 Informe aqui os links dessas plataformas:
Caso vocé tenha marcado os itens 1 e 3 (Presencial e Hibrido):

6.4 De que forma aconteceram as agoes e atividades presenciais do projeto?
( )1. Fixas, sempre no mesmo local.

( )2. ltinerantes, em diferentes locais.

( )3. Principalmente em um local base, mas com ag¢des também em outros locais.

No item 6.4 caso vocé tenha marcado o item 1 (Fixas):
6.5 Em que municipio o projeto aconteceu?

6.7 Em que area do municipio o projeto foi realizado?

Vocé pode marcar mais de uma opgao.

( )Zona urbana central.

( )Zona urbana periférica.

( YArea de vulnerabilidade social.

( )Unidades habitacionais.

( )Comunidades quilombolas (terra titulada, em processo de titulagdo, com registro
na Fundagdo Palmares).

( )Territério de povos e comunidades tradicionais (ribeirinhos, louceiros, cipozeiro,
pequizeiros, vazanteiros, povos do mar etc.).

( )OQutros:

6.8 Onde o projeto foi realizado?

Vocé pode marcar mais de uma opgao.

( )Equipamento cultural publico municipal.
Equipamento cultural publico estadual.
Espaco cultural independente.

No item 6.4 caso vocé tenha marcado o item 2 (itinerante):
6.9 Em quais municipios o projeto aconteceu?

6.10 Em quais areas o projeto foi realizado?
Vocé pode marcar mais de uma opgao.

( )Zona urbana central.

( )Zona urbana periférica.

( )Area de vulnerabilidade social.

( )Unidades habitacionais.

( )Comunidades quilombolas (terra titulada, em processo de titulagdo, com registro
na Fundagdo Palmares).

( )Territorio de povos e comunidades tradicionais (ribeirinhos, louceiros, cipozeiro,
pequizeiros, vazanteiros, povos do mar etc.).

( )Outros:

6.11 Onde o projeto foi realizado?

Vocé pode marcar mais de uma opgao.

( )Equipamento cultural publico municipal.
Equipamento cultural publico estadual.
Espaco cultural independente.

( )Parque.
( )Outros

No item 6.4 caso vocé tenha marcado o item 3 (Base):
6.12 Em quais bairros o projeto aconteceu?

6.13 Em quais areas o projeto foi realizado?

Vocé pode marcar mais de uma opgéo.

)Zona urbana central.

)Zona urbana periférica.

)Area de vulnerabilidade social.

)Unidades habitacionais.

)Territérios indigenas (demarcados ou em processo de demarcacgéo).
)Comunidades quilombolas (terra titulada, em processo de titulagdo, com registro
na Fundagdo Palmares).

( )Territério de povos e comunidades tradicionais (ribeirinhos, louceiros, cipozeiro,
pequizeiros, vazanteiros, povos do mar etc.).

( )Outros:

Py

6.14 Onde o projeto foi realizado?

Vocé pode marcar mais de uma opgao.

( )Equipamento cultural publico municipal.
( )Equipamento cultural publico estadual.
( )Espaco cultural independente.
( )Escola.
( )Praca.
( )Rua.

( )Parque.
( )Outros

7. DIVULGAGAO DO PROJETO
Informe como o projeto foi divulgado. Ex.: Divulgado no instagram

8. CONTRAPARTIDA
Descreva como a contrapartida foi executada, quando foi executada e onde foi
executada.

9. TOPICOS ADICIONAIS
Inclua aqui informagdes relevantes que ndo foram abordadas nos topicos anterio-
res, se houver.

10. ANEXOS
Junte documentos que comprovem que vocé executou o projeto, tais como listas de
presenca, relatdrio fotografico, videos, depoimentos, entre outros.
Nome
Assinatura do Agente Cultural Proponente

ANEXO VI
AUTORIZAGAO INDIVIDUAL DE USO DE IMAGEM, VOZ E OUTROS CORRE-
LATOS
Eu
portador (a) do documento de iden-
tidade n° , inscrito (@) no CPF sob o n°
, residente e domiciliado(a) a
, cidade de ,
Estado , CEP: , telefone: ( )

, e-mail: , dora-
vante denominado CEDENTE, AUTORIZO POR TEMPO INDETERMINADO, em
carater irretratavel e irrevogavel a Prefeitura Municipal de Belford Roxo — CNPJ n°
39.485.438/0001-42 — Av. Joaquim da Costa Lima, 2986 - Sao Bernardo, Belford
Roxo - RJ, 26167-325 - doravante denominada CESSIONARIA, o uso da minha
imagem, voz, nome e outros correlatos, relacionados ao Edital de Chamamento
Pudblico n® xx/2023, nos seguintes termos:

1. Pelo presente instrumento particular de autorizagéo, o ora CEDENTE autoriza a
CESSIONARIA a captar, fixar e utilizar sua imagem, voz, nome e outros correlatos,
em todo e qualquer material, fotos, documentos etc, para veiculagdo em a&mbito
nacional e internacional, nos canais institucionais municipais e federais, € em agbes
de divulgagéo ao publico em geral do projeto cultural e/ou artistico.

2. A presente autorizagdo é concedida & CESSIONARIA em carater gratuito, pelo
que nenhuma remuneragao e/ou compensacgao serdo devidas a qualquer tempo e
titulo.

3. O CEDENTE declara estar ciente e de acordo com os termos e condi¢bes aqui
estabelecidas.

4. A presente autorizagdo é firmada em carater irrevogavel e irretratavel, obrigando
o CEDENTE e seus herdeiros ao seu fiel e integral cumprimento.

5. O CEDENTE firma o presente de forma a manifestar sua concordancia com seus
termos.

6. O CEDENTE declara estar ciente e de acordo que qualquer duvida oriunda des-
te instrumento sera apreciada no Foro da Comarca de Belford Roxo/RJ, pelo que
renuncia expressa e irrevogavelmente a qualquer outro Foro, por mais privilegiado
que o seja.

O presente é firmado em duas vias de igual teor e forma, na presenga das teste-
munhas abaixo.

Belford Roxo, / /2023

Testemunhas:
1)
RGn°
2)
RGn°
FUNDACAO DE SAUDE DE BELFORD ROXO
ERRATA:

Na PORTARIA N° 029/FUNSBR/2023 DE 14 DE AGOSTO DE 2023, publicada no
Jornal hora H em 16/08/2023.

Onde se Ié: a contar de 01 de julho de 2023

Leia-se: a contar de 01 de agosto de 2023




