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Polícia caça 
mais dois

 suspeitos de 
tentar assassinar 
baixista Migau

Investigação 

7PÁG.

1,00R$

‘Em casa onde falta pão, todos 
brigam e ninguém tem razão’

Porrada e pancadaria bagunçaram a sessão na Câmara Municipal de Belford Roxo, 
na Baixada Fluminense, na manhã de ontem (27). Os vereadores da oposição e da ala 
governista transformaram o plenário em ringue de boxe, e a confusão acabou viran-
do caso de polícia registrado na central de flagrantes da 58ª DP (Posse). Horas após 
a confusão na Câmara, o Esquadrão Antibombas da Polícia Civil foi mobilizada para 
verificar a suspeita de um artefato explosivo no carro de um vereador, que estava 
estacionado em posto de combustível da Avenida José Mariano dos Passos.

3PÁG.

 Quebra de decoro 

Governo e Prefeitura realizam  
entrega de cartões Supera RJ

Numa ação inte-
grada do Governo do 
Rio de Janeiro e da 
Secretaria Municipal 
de Assistência So-
cial, Cidadania e do 
Combate à Fome de 
Belford Roxo, foram 
realizados dois dias 
de mutirão para en-
tregar mais cartões 
do programa Supera 
RJ aos beneficiários, 
no local conhecido 
como Camelódromo, 
no Centro.

Juntos vamos superar

3PÁG.

Vasco da Gama 
deixa a zona de 
rebaixamento 
do Brasileirão

5PÁG.

Libras poderá 
ser incluída nos 
atendimentos de 
assistência social 

6PÁG.

Fiéis comemoram o 
Dia de São Cosme e 
São Damião no Rio

2PÁG.

Campanha tem  
ônibus exclusivo  
para evitar que  
haja assédio

6PÁG.

Fla se mexe para  
acelerar dispensa 
de Sampaoli 
como técnico

5PÁG.

Disque Denúncia pede informações sobre outros dois suspeitos do caso Mingau
7PÁG.

Confronto com a polícia deixa
seis bandidos mortos no Rio 

Os criminosos morreram após um intenso confronto com 
policiais militares na comunidade da Cascatinha, em Vargem 
Grande, na Zona Oeste. O veículo capotou e os ocupantes, 
dois menores, tentaram fugir a pé, mas foram apreendidos. 
Com eles, foram apreendidos uma carabina CTT.40 com 15 
munições intactas.

7PÁG.

Kristian Amarante/PMBR
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Uma assessoria de imprensa fluminense tem 
dado um show de incompetência. Muita gente re-
clama que os profissionais prestam um desserviço 
e acabam queimando o filme do chefe do Executi-
vo municipal. Dizem as más línguas que além dos 
textos apresentarem erros grotescos de grafia, os 
responsáveis usam de  arrogância para tratar com 
certos veículos de comunicação. 

Show de incompetência 

Caiu no 
radar do MP

Mesmo com todas 
as irregularidades que 
marcam o governo, 
inclusive suspeitas de 
mal uso do dinheiro 
público, a tal asses-
soria dá um jeito de 
blindar o chefe. Ainda 
assim, o governo já 
caiu no radar do Mi-
nistério Público, tan-
to da esfera estadual 
quanto da federal. 
Enquanto isso, a po-
pularidade do chefe 
do Executivo desce a 
ladeira sem freios.

Cobrir o sol 
com peneira 

A mesma assesso-
ria tem trabalhado 
mais para cobrir as 
supostas falcatru-
as do governo do 
que mostrar as rea-
lizações. A ação de-
sastrada tem dado 
munição para os ad-
versários políticos, 
que estudam criar 
uma CPI contra o 
chefe do Executivo e 
não descartam pedir 
seu afastamento pelo 
crime de improbida-
de administrativa.

editora-chefe
Izabelle Rodrigues

• Data será celebrada 
em 31 de dezembro

Centenas de fiéis com-
pareceram ontem 
(27), na Paróquia de 

São Cosme e São Damião, 
no Andaraí, Zona Norte do 
Rio, em homenagem aos 
santos gêmeos. Eles são 
considerados os padroeiros 
dos médicos, farmacêuti-
cos, cirurgiões e das crian-
ças. Ao longo do dia diver-
sas missas foram celebradas 
no local. Uma procissão 
com a imagem dos santos 
também percorreu as ruas 
do bairro.

“É um dia de festa, ale-
gria, onde devotos vêm 
agradecer as graças alcan-
çadas, outros vem fazer 
novos pedidos, atribuir a 
esses santos a inocência das 
crianças é algo especial”, 
destacou o Padre Valter Pei-
xoto. Além das celebrações, 

em frente a paróquia cente-
nas de crianças formaram 
filas em busca dos famosos 
saquinhos de doces que fo-
ram distribuídos pelo local. 

Paçocas, pipocas, balas e 
muitas guloseimas fazem a 
alegria da criançada.

A festa de São Cosme e 
Damião é celebrada todos 

os anos no dia 27 de setem-
bro. É a data em que, segun-
do a igreja católica, morre-
ram os irmãos gêmeos, que 
teriam vivido na região da 

Ásia Menor, em algum lugar 
entre os atuais territórios 
da Síria e Turquia, no século 
III d.C.  Os dois se tornaram 
conhecidos por praticarem 

a medicina e por recusa-
rem qualquer pagamento 
por seus serviços. Por isso, 
ficaram conhecidos pelo 
apelido de anárgiros (pala-
vra grega que significa “sem 
prata”). Durante a persegui-
ção do imperador romano 
Diocleciano aos cristãos, 
os irmãos foram presos e 
torturados já que também 
eram cristãos que se dedica-
vam à conversão de pagãos 
à nova fé.  De acordo com 
a hagiografia católica, eles 
teriam sobrevivido a vários 
suplícios, como fogo, pe-
dradas e flechadas. Por fim, 
foram decapitados, já que 
não teriam aceitado abrir 
mão da fé cristã.  Quem 
faz a distribuição quer de-
monstrar sua devoção aos 
santos, mas também quer 
pedir proteção e agradecer 
por graças obtidas por meio 
da intervenção de Cosme e 
Damião. 

Fiéis comemoram Dia 
de São Cosme e Damião

tradição católica

•IZABELLE RODRIGUES
horahmunicipios@gmail.com

Divulgação

Além das celebrações, centenas de crianças formaram filas em busca dos famosos saquinhos de doces

E MAIS...

Cinema 
Leva Eu

A Escola Brasileira de 
Audiovisual (EBAV), em 
parceria com o Instituto 
Zeca Pagodinho, celebra o 
sucesso do projeto “Cine-
ma Leva Eu” ao anunciar 
a formatura da segunda 
turma, marcada para o dia 
4, a partir das 19h, no Ins-
tituto Zeca Pagodinho, em 
Xerém, com uma exibição 
ao ar livre dos curtas-me-
tragens produzidos pelos 
alunos. Este evento será 
aberto ao público, propor-
cionando a oportunidade 
da comunidade apreciar 
os talentos locais.

Exposição 
Infantil ‘Maréu’

O Sesc São João de 
Meriti está com a ex-
posição “Maréu: Um 
mergulho no céu, um 
voo no mar” em car-
taz até o dia 22 de 
outubro destinada ao 
público infantil com 
entrada gratuita, das 
9h às 17h. Com um 
ambiente acolhedor e 
imersivo, o projeto é 
uma extensão do cur-
ta-metragem ‘Maréu’ 
dirigido por Nicole 
Schlegel, produzido 
pela Caseiras Produ-
ções Culturais. 

Corpo de Dança do Amazonas
Estreia no dia 5 de outubro, às 19h, no Te-

atro CAIXA Nelson Rodrigues, no Centro, o 
premiado Corpo de Dança do Amazonas, que 
traz ao Rio, pela primeira vez em 25 anos, 
duas coreografias de seu consagrado repertó-
rio formado por 60 espetáculos. Com entrada 
franca, o público poderá assistir os espetácu-
los Rios Voadores, de Rosa Antuña, nos dias 5 
a 6, às 19h, e TA – Sobre ser grande, de Mário 
Nascimento, nos dias 7, às 19h, e 8, às 18h.

ENTRETEnIMENTO|GERAL

•   Festa é celebrada todos os anos no dia 27

Uma casa colorida ro-
deada por um jardim 
florido e um cachorro 
no quintal. Esta é a des-
crição de um dos 50 de-
senhos, feitos por mo-
radores em situação de 
rua, expostos no Parque 
Glória Maria (antigo Par-
que das Ruínas), em San-
ta Teresa, Zona Central 
do Rio. 

“Quis expor meu so-
nho, pois eu pretendo 
sair dessa”, diz Emer-
son Dantas, de 38 anos, 

autor da casa colorida, 
que vive há três anos nas 
ruas do Rio. 

Aberta ao público, a 
exposição começou nes-
ta semana e ficará até 15 
de outubro. 

A exposição “O Meu 
Ponto de Vista” reúne 50 
desenhos feitos por 20 
moradores em situação 
de rua, que participam 
de iniciativas no Centro 
de Referência Especiali-
zado Bárbara Calazans, 
no Centro. Neste espa-

ço, a população reali-
za diversas atividades, 
como os desenhos, além 
de conviver socialmente 
e desenvolver relações 
afetivas.

A mostra é realizada 
pelas secretarias de As-
sistência Social e Cultura 
e os organizadores espe-
ram leva-lá a outros cen-
tros culturais da cidade.

Exposição de desenhos feitos por 
moradores em situação de rua

Divulgação

•  Mostra ficará em cartaz até 15 de outubro

Centro de Artes recebe performance artística sobre Orixás 
A Pele Dancewear rea-

lizará a mostra de perfor-
mances “Orí Omí”, que 
mergulha na história dos 
orixás afro-brasileiros 
através de uma estética 
contemporânea e futu-
rista. O evento acontece 

nos dias 6 e 7 de outu-
bro, às 18h30, no Centro 
de Artes da Maré, locali-
zado na rua Bittencourt 
Sampaio, 181. O evento é 
gratuito para todo o pú-
blico, com classificação 
de 14 anos.

“O enredo da mostra 
relatará a ancestralidade 
que perpassa por nós. 
Nas ruas, nas encruzilha-
das, nos bares, nas ca-
choeiras, nas pedreiras, 
no vento e nas matas, na 
essência das ruas cario-

cas. 
Alguns Orixás que se-

rão representados, são: 
Oxum, Exu, Iemanjá, 
Pretos Velhos, Obaluaê, 
Ogum, Xangô, Iansã e 
Oxóssi“, explica a organi-
zação do evento.
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Quebra de decoro 

‘Em casa onde falta pão, todos 
brigam e ninguém tem razão’

Reprodução 

O provérbio mostra 
que onde faltam 
moral, honestidade 

e outras virtudes do bom 
senso comum para o con-
vívio social, sobra confusão 
e traição e de nada vale 
brigar pois ninguém tem 
razão. Pois foi o que acon-
teceu na Câmara Municipal 
de Belford Roxo, na Baixa-
da Fluminense, na manhã 
de ontem (27). Os vereado-
res transformaram o plená-
rio em ringue de boxe, e a 
confusão acabou virando 
caso de polícia registrado 
na central de flagrantes da 
58ª DP (Posse). A quebra de 
decoro parlamentar come-
çou logo quando foi lida a 
lista de presença dos parla-
mentares com os nomes de 
Eduardo Araújo e Fabinho 
Varandão. Ex-secretários 
da Prefeitura, eles pediram 
exoneração do cargo para 
votar contra um projeto 
enviado pelo governo que 
muda as regras de eleição 
na Casa. Eles não foram 
atendidos porque, parte da 
Câmara entende que conti-
nuam licenciados.  

Troca de socos 
Imagens de vídeos, e que 

circulam nas redes sociais, 
Araújo e Varandão acusa-
ram o presidente da Câ-
mara, Armandinho Penélis 
(MDB), de impedimento. 

Com isso, iniciou-se uma 
discussão entre apoiadores 
deles e de Penélis.

Vídeos que circularam na 
internet mostram Markinho 
Gandra (PDT) batendo no 
vereador Danielzinho, alia-

do do presidente da Casa. 
Em seguida, o próprio Pe-
nélis revida e soca o rosto 
de Gandra.

Um homem, que seria in-
tegrante do PT, e que não 
tinha sido identificado até 

a apuração dessa reporta-
gem, foi detido por policiais 
militares do 39º BPM (Bel-
ford Roxo) com uma arma. 
Os parlamentares foram 
para a delegacia registrar 
ocorrência.

PM divulga nota 
Em nota, a PM informou 

que agentes do 39ºBPM 
(Belford Roxo) foram acio-
nados para uma ocorrência 
de briga na Câmara e um 
homem armado foi detido 
portando uma arma e con-
duzido para a 58 ªDP.

•antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

Divergência e intolerância acabaram em sessão de pancadaria na Câmara Municipal de 
Belford Roxo. Dois vereadores foram atingidos com soco no rosto. Caso parou na delegacia

A mensagem as-
sinada pelo prefeito 
Wagner dos Santos 
Carneiro, o Waguinho 
(Republicanos), pede 
que seja votada em 
“máxima urgência” e 
que é de interesse 

público. A tentativa 
de mudar a sucessão 
na Câmara provocou 
um racha no gover-
no. Licenciados por 
serem secretários da 
prefeitura, Eduardo 
Araújo e Fabinho 

Varandão querem 
retomar seus manda-
tos de vereador e se 
juntar ao bloco de 
opositores, formado 
por 11 dos 25 parla-
mentares da Casa. 

“Máxima 
urgência” 

• Imagens de vídeo mostram momento em que vereador Markinho Gandra é 
atingido por um soco pelo presidente da Casa, Armandinho Penélis, após ele bater em Danielzinho

À tarde, horas após 
a confusão na Câmara, 
uma equipe do Esqua-
drão Antibombas da Po-
lícia Civil foi mobilizada 
para verificar a suspeita 
de um artefato explosi-
vo em um carro no pos-
to de combustível da 
Avenida José Mariano 

dos Passos. 
Os policiais isolaram 

o veículo do vereador 
Amigo Binho (PT), que 
fez a denúncia.

A Secretaria de Trans-
porte precisou fechar o 
fluxo de veículos no tre-
cho para o trabalho dos 
policiais. 

Contudo, de acordo 
com a Polícia Civil, a 
equipe do Esquadrão 
Antibomba verificou 
que o objeto suspeito 
era um rastreador tipo 
GPS. O dispositivo foi 
encaminhado à 58ª DP 
(Posse), que vai investi-
gar o caso.

Suspeita de artefato 
explosivo em carro de vereador 

• A suposta bomba foi deixada perto do veículo 

Encontro pela prevenção da gripe aviária
O Centro de Informa-

ções Estratégicas de Vigi-
lância em Saúde (Cievs), 
departamento da Coorde-
nadoria Executiva em Vi-
gilância Epidemiológica, 
da Secretaria Municipal 
de Saúde de Belford Roxo 
(Ceve/Semus) promoveu 
ontem (27), no Teatro da 
Cidade, um evento pela 
prevenção à gripe aviária 
voltada aos profissionais 
da educação. 

A atividade foi coorde-
nada pelo Cievs e dirigida 
a gestores e profissionais 
das equipes pedagógi-
cas da rede municipal de 
educação. Em parceria 
com o Núcleo de Defesa 
Agropecuária do Estado, 
o encontro reuniu mais 
de 90 diretores e coor-
denadores pedagógicos 
com o objetivo esclare-
cer sobre a doença (In-
fluenza Aviária – IA) e 
orientar sobre as formas 
de prevenção.

Palestraram no evento 
as coordenadoras do Cie-

vs, Kátia Cilene Ferreira 
da Silva e Cláudia Teixeira 
Cunha, e a representan-
te do Núcleo de Defesa 
Agropecuária do Estado, 
a médica veterinária Lilia 
Aparecida Marques. Fo-
ram repassadas informa-
ções sobre a doença para 
maior divulgação pela 
comunidade escolar prin-
cipalmente para conter a 
contaminação. “Não há 
motivo para alarde. Ape-
nas que devemos evitar o 
contato com aves mortas, 

ou com suspeita da doen-
ça, como forma de pre-
venção mesmo”, comen-
tou Kátia Cilene. Foram 
distribuídos panfletos 
informativos para serem 
repassados aos professo-
res e estudantes da rede 
municipal. “Belford Roxo 
está de parabéns por ser 
o primeiro a estabelecer 
essa parceria importante 
para o monitoramento, 
controle e prevenção des-
sa doença”, declarou Lilia 
Marques.

Grupo 
de trabalho 

A Ceve/Semus mantém 
um grupo de trabalho 
com representantes das 
áreas de saúde e educação 
do município para notifi-
cação e monitoramento 
de casos. Outras inicia-
tivas vêm sendo promo-
vidas pela Semus como 
as ações voltadas para a 
prevenção e capacitação 
dos servidores da limpe-
za urbana, responsáveis 
pelo recolhimento de res-
tos de aves mortas pela 
cidade. “A recomendação 
é não tocar em aves mor-
tas ou com sinais da do-
ença. O melhor é chamar 
os agentes da Prefeitura 
para que possam investi-
gar cada caso”, informou 
Cláudia Teixeira. A princi-
pal orientação à popula-
ção é para não tocar nas 
aves abandonadas, doen-
tes ou mortas pelas ruas 
e que se evite que outros 
animais também tenham 
contato.

• Representantes do Cievs, do grupo de trabalho do município 
e a médica veterinária Lilia Aparecida (2ª à esquerda)

Rafael Barreto/PMBR

PL garante exibição mínima de 
filmes nacionais em cinemas

Os cinemas do Estado 
do Rio poderão ser obri-
gados a exibir um per-
centual mínimo de obras 
cinematográficas brasi-
leiras independentes. 

A exigência faz parte 
de um projeto de lei que 
a Assembleia Legislativa 
do Rio (Alerj) aprovou 
em segunda discussão, 
ontem (31), que cria a 
chamada “Cota de Tela 
Estadual”.

O texto define o nú-
mero de salas e a quan-
tidade mínima de obras 
a serem levadas para 
telas. Cinemas com uma 
sala, por exemplo, divul-
gariam ao menos três fil-
mes diferentes por ano, 
com um período de exi-
bição de 28 dias no mí-
nimo. Já os espaços com 
31 a 40 salas precisam 
exibir 24 filmes brasilei-
ros por pelo menos 43 
dias por ano.

O projeto também es-
tabelece um limite de 

exibição de filmes es-
trangeiros. 

Cinemas com dez lo-
cais de divulgação só po-
deriam exibir o mesmo 
filme estrangeiro em três 
salas. O deputado Munir 
Neto, autor do texto, 
diz que a cota de tela 
começou nos anos 1930 
e, atualmente, é regu-
lamentada pela Medida 
Provisória (MP) 2.228-
1/01.

Segundo o autor, que 
preside a Frente Parla-
mentar de Fomento do 
Audiovisual da Alerj, 
a norma define anu-
almente o número de 
exibições por meio de 
decreto presidencial. Só 
que os representantes 
do setor reclamam da 
demora nesse processo 
de renovação de cota. 
“Nada mais propício en-
tão do que ter uma lei 
estadual prevendo esse 
o percentual mínimo de 
exibição”, justifica.
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O ministro de Minas 
e Energia, Alexandre 
Silveira, disse ontem 
(27) não ver necessida-
de, até o momento, de 
o governo retomar o 
horário de verão. 

Em conversa com 
jornalistas, Silveira afir-
mou que os reservató-
rios das usinas hidre-
létricas estão no seu 
maior nível em 10 anos, 
logo, não seria preciso 
adotar a medida para 
frear o consumo de 
energia. 

“O horário de verão 

só acontecerá se tiver 
sinais e evidências de 
uma necessidade de se-

gurança de suprimento 
do setor elétrico brasi-
leiro”, disse.

As empresas conces-
sionárias de serviços 
públicos que não in-
formarem previamente 
ao consumidor, com 
antecedência de pelo 
menos uma hora, os 
dados do funcionário 
responsável pela exe-
cução de serviços em 
residências, poderão 
ser multadas em até R$ 
4,3 mil. É o que deter-
mina o projeto de lei, 
do deputado Douglas 
Ruas (PL), que a Assem-
bleia Legislativa do Rio 
de Janeiro (Alerj) apro-

vou, ontem (26). 
O texto segue para 

o governador Cláudio 

Castro, que tem até 15 
dias úteis para sancio-
ná-lo ou vetá-lo.

Ligeirinhas •Por Antonio Carlos

Comissão adia mais uma vez votação 
de PL que proíbe união homoafetiva
Após mais de cinco horas de discussão, foi adiada a votação da proposta que derruba o casamento 

civil homoafetivo pela Comissão de Previdência, Assistência Social, Infância, Adolescência e Família 
da Câmara dos Deputados. O relator, deputado Pastor Eurico (PL-PE), pediu mais tempo para analisar 
sugestões e votos dos colegas. “Gostaria de pedir que nos desse mais um tempo, em respeito aos que 
honrosamente falaram aqui e até aos que nos desrespeitaram, para provar que não há retaliação e não 
estamos aqui para impor nada”, disse. O presidente da comissão, deputado Fernando Rodolfo (PL-PE), 
marcou a votação para o dia 10 de outubro.

Alerj contra turbeculose 
A Assembleia Legislativa do Rio de Janeiro (Alerj) 

tem destinado recursos à Secretaria de Estado de Saú-
de (SES) para o enfrentamento à tuberculose. O valor 
foi aprovado pela Casa em função da criação do Plano 
Estadual de Combate à Tuberculose para o controle 
da doença entre os anos de 2021 e 2025, num total de 
R$ 246,3 milhões ao longo desse período. 

Seis eixos de trabalho na Casa
Segundo o subsecretário estadual da Secretaria de 

Vigilância e Atenção Primária à Saúde, Mário Sérgio, 
o RJ tem investido a verba em seis eixos de trabalho 
e alcançado bons resultados. A declaração foi feita na 
reunião da Frente Parlamentar da Alerj de Combate e 
Prevenção à Tuberculose, HIV e Diabetes, na última 
terça-feira (26), realizada pela Casa. 

Casos em 16 cidades
O subsecretário ainda disse que o grupo identifi-

cou que dos 92 municípios do Estado, 83% dos casos 
de tuberculose estavam localizados em 16 cidades do 
Rio, sendo na sua maioria na Região Metropolitana. 
O Estado do Rio de Janeiro tem a terceira maior inci-
dência dessa doença no Brasil, totalizando cerca de 
17 mil casos, segundo dados da SES.

Governo 
planeja obras 

O Ministério das Ci-
dades quer usar o novo 
PAC (Programa de Ace-
leração do Crescimen-
to) como prestação de 
serviços públicos em 
mais de 100 periferias. 
O programa reservou 
R$ 2,7 bilhões para a 
urbanização de favelas, 
R$ 1,350 bilhão para 
obras em encostas e 
outros R$ 250 milhões 
para regularização fun-
diária, num total de 
R$ 4,4 bilhões. Res-
ponsável pelo assunto 
na pasta, a Secretaria 
Nacional de Periferias 
não existia até o início 
deste ano e foi criada 
após pedido do depu-
tado federal Guilherme 
Boulos (PSOL), pré-can-
didato à Prefeitura de 
São Paulo com o apoio 
do PT.

Troca de 
acusações 

Um dia após o tér-
mino dos trabalhos, 
governistas e oposicio-
nistas da CPI do MST 
trocaram acusações em 
pronunciamentos no 
Salão Verde da Câmara 
dos Deputados nesta 
quarta-feira (27). 

O presidente da co-
missão, deputado Zuc-
co (Republicanos-RS), 
acusou o governo fe-
deral de “jogar baixo” 
para que os trabalhos 
se encerrassem sem a 
votação do relatório 
final. O texto do rela-
tor, deputado Ricardo 
Salles (PL-SP), foi apre-
sentado no dia 21, mas 
o pedido de vista e o 
cancelamento da últi-
ma reunião impediram 
a análise dentro do pra-
zo (encerrado no dia 
26).

Empresas poderão ser multadas

Reprodução 

Não é necessário horário de verão em 2023
Reprodução 
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Governo e Prefeitura realizam 
entrega de cartões Supera RJ

Juntos vamos superar. 
Em uma ação integrada 
do Governo do Estado 

do Rio e da Prefeitura de 
Belford Roxo, através da 
Secretaria Municipal de As-
sistência Social, Cidadania 
e do Combate à Fome, fo-
ram realizados dois dias de 
mutirão, na terça-feira (26-
09) e quarta-feira (27-09) 
para entregar mais cartões 
do programa Supera RJ aos 
munícipes belforroxenses, 
no local conhecido como 
Camelódromo, no Centro 
da cidade.

Desempregada, Luciana 
Vaz conseguiu receber o 
cartão e agradeceu pelo 
benefício. Os atendimen-
tos aconteceram das 10h às 
15h, com equipes que pres-
taram assistência analisan-

do documentos e o sistema 
para concretizar a entrega 
do cartão.  

A secretária municipal 
de Assistência Social, Ci-
dadania e do Combate à 
Fome, Tati Ervite, enfatizou 
a importância do mutirão. 
“Esse programa fortalece a 
rede de proteção às pesso-
as em situação de vulnera-
bilidade social. Estamos de 

braços abertos para garan-
tir a dignidade das famílias 
e minimizar o cenário de 
dificuldade nesse resquício 
pós-pandemia”, completou 
Tati Ervite.

Esperança 
no futuro 

O secretário municipal 
de Gestão e Inovação em 
Serviços Públicos, Matheus 

Carneiro, participou da 
ação que atendeu os bene-
ficiários. “Nesta segunda 
edição dos mutirões con-
templamos muitos muní-
cipes belforroxenses que 
precisam desse valor para 
matar a fome e ter esperan-
ça no futuro. Vamos seguir 
trabalhando por dias me-
lhores para todos”, ressal-
tou Matheus Carneiro

Auxílio 
emergencial

O programa Supera RJ foi 
criado pela Lei 9.191/21 
para conceder um auxílio 
emergencial às famílias 
impactadas pela pandemia 
de Covid-19. O responsá-
vel familiar deve compro-
var renda familiar mensal 
per capita igual ou inferior 
a R$ 210,00 e ser inscrito 

no CadÚnico nas faixas de 
pobreza ou extrema pobre-
za. Pessoas cadastradas em 
outros programas de renda 
mínima, como o Bolsa Fa-
mília, não possuem direito 
ao benefício.

Moradora do Roseiral, 
Luciana Vaz, de 53 anos, 
está desempregada e foi 
uma das primeiras pesso-
as a pegar o cartão. “Es-
tou sem trabalho, tratando 
problemas de saúde e esse 
benefício é o único que te-
nho no momento. Foi bem 
rápido, agradeço muito 
pelo carinho e ajuda”, re-
latou Luciana. “Precisava 
demais desse suporte, vou 
usar esse valor do cartão 
para fazer uma boa compra 
e colocar comida na mesa 
da minha família”, comple-
tou a moradora do Jardim 
Bom Pastor, Ana Paula Nas-
cimento, de 47 anos.

•antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

Kristian Amarante/PMBR

• Os secretários municipais Matheus Carneiro e Tati Ervite 
participaram da entrega do cartão Supera RJ

• Equipes do Governo do Rio e da Secretaria Municipal de Assistência 
Social, Cidadania e do Combate à Fome ajudaram os beneficiários
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Flamengo se mexe para ter  
novo técnico ainda esse ano 
Diretoria do Flamengo segue em conversas para contratar o treinador 

Tite não abriu o jogo 
sobre a aproxima-
ção do Flamengo ao 

desembarcar no Rio. Tal 
postura não poderia ser 
diferente com Jorge Sam-
paoli ainda oficialmente no 
cargo de treinador do clu-
be. Mas há avanços para o 
Rubro-Negro em relação à 
mudança de comando.

O Flamengo segue em 
conversas para contratar o 
treinador que dirigiu a Se-
leção Brasileira nas últimas 
duas Copas do Mundo. Sa-
lários já são discutidos - su-
periores aos que Sampaoli 

e sua comissão ganham - e 
tempo de contrato tam-
bém - até o fim de 2024.

Tite está animado com 
o fato de ser a bola da vez 
do Flamengo e já admite 
trabalhar ainda em 2023. 
No início da temporada, o 
treinador estava decidido a 
iniciar ciclos profissionais 
somente no ano que vem, 
porém a possibilidade de 
iniciar o planejamento de 
2024 com antecedência faz 
com que reconsidere seus 
planos.

O gaúcho de 62 anos vi-
rou o nome do momento 
no Flamengo. Havia resis-
tência à fama de montar 
equipes com caracterís-
ticas defensivas por par-

te do presidente Rodolfo 
Landim e também do vice-
-geral Rodrigo Dunshee 
de Abranches. Landim foi 
convencido por seus pares 
de que a competência para 
montar equipes e gerir gru-
pos fazia de Tite o substi-
tuto ideal para Sampaoli. Já 
Dunshee apagou as críticas 
que fizera ao treinador no 
Twitter após a queda da Se-
leção na última Copa.

Embora o interesse agra-
de a Tite e os pares que 
acompanhariam em caso 
de acerto, o staff utiliza o 
mesmo tom adotado pelo 
treinador no desembarque. 
O respeito por Sampaoli 
faz com que evitem o as-
sunto a todo instante.

•IZABElLE RODRIGUES
horahmunicipios@gmail.com

Marçal será denunciado pela 
Associação de Árbitros ao STJD

Reprodução 

•  Marçal saiu do gramado reclamando

O Botafogo foi derro-
tado pelo Corinthians, 
em São Paulo, na última 
semana. O terceiro revés 
consecutivo do Alvinegro 
no Campeonato Brasileiro 
foi marcado por reclama-
ções sobre a expulsão do 
lateral-esquerdo Marçal. 
O jogador recebeu cartão 
vermelho após o árbitro 
Paulo César Zanovelli ser 
chamado pelo VAR.

Marçal saiu do grama-
do reclamando e disse em 
direção às câmeras de TV: 
“Isso aí que é roubo! Isso 
aí que é roubo, Abel!”, re-
ferindo-se a Abel Ferreira, 

técnico do Palmeiras. O 
português se queixou de 
“roubo” durante a derrota 
alviverde para o Grêmio, 
um dia antes.

A Abrafut, Associação 

de Árbitros, emitiu uma 
nota oficial lamentando 
as palavras de Marçal. A 
entidade afirmou que irá 
denunciar o jogador alvi-
negro ao STJD.

• Salários discutidos são superiores ao de Sampaoli

Divulgação

Matheus Nascimento entra na 
mira de clube da Premier League

Reprodução 

•  Nascimento é o perfil que o clube inglês quer

Tratado como uma 
das grandes promessas 
das categorias de base 
do Botafogo, o atacante 
Matheus Nascimento vol-
tou a chamar atenção do 
mercado europeu. O West 
Ham, clube da Premier Le-
ague que conta com no-
mes como Lucas Paquetá, 
demonstrou interesse na 
contratação do jogador 
de 19 anos. 

O clube inglês busca 
jogadores novos e talen-
tosos para fortalecer seu 
plantel, e enxerga em Ma-
theus Nascimento esse 
perfil. 

O West Ham acredita 
que o atacante do Bota-
fogo tenha potencial de 
se tornar uma estrela do 
time no futuro.

O Botafogo já recusou 
outra oferta vinda da Pre-
mier League por Matheus 
Nascimento. Segundo 
a imprensa europeia, o 
Nottingham Forest fez 
uma oferta por Matheus 
Nascimento no mês pas-
sado, com um valor de 15 
milhões de libras (cerca 
de R$ 95 milhões na co-
tação da época), porém, o 

Alvinegro recusou.
Matheus Nascimento 

tem ficado de fora da re-
lação dos jogos do Bota-
fogo. Sem espaço no ata-
que, com a disputa com 
Tiquinho Soares e Diego 
Costa, o atacante não vem 
sequer ficando no banco 
de reservas da equipe. 
Entretanto, o jogador de 
19 anos foi convocado 
por Ramon Menezes para 
a disputa dos Jogos Pan-

-Americanos, em Santia-
go, no Chile. 

Tratado como um fe-
nômeno nas categorias 
de base do Botafogo, Ma-
theus Nascimento ainda 
não conseguiu desempe-
nhar seu melhor futebol 
na equipe profissional. Ao 
todo, são 81 jogos pelo 
time principal do Alvine-
gro, com 11 gols e três as-
sistências. Ele tem contra-
to com o clube até 2025.

12 anos consecutivos sem encerrar 
o Brasileirão com o mesmo técnico 

A troca de técnicos den-
tro do Flamengo, assim 
como em diversos times 
no Brasil, é algo bastan-
te frequente. Em um país 
onde os resultados têm 
que ser imediatos, os clu-
bes na maioria das vezes 
não conseguem desenvol-
ver um projeto completo 
com um mesmo treinador. 

O clube da Gávea caminha 
para fazer mais uma troca 
de técnico na temporada 
e desta forma terminar o 
Brasileirão com técnico 
diferente.

O fato é que prestes a 
demitir mais um técnico 
nesta temporada, o Fla-
mengo se aproxima de 
completar 12 anos con-

secutivos sem encerrar o 
Brasileirão com o mesmo 
técnico do início. A última 
vez que um técnico con-
seguiu iniciar o Brasileiro 
e também terminar, foi 
em 2011 com Vanderlei 
Luxemburgo. Na ocasião, 
o Flamengo terminou a 
competição em 4º colo-
cado.

Lima completa 50 jogos pelo Fluminense
Reprodução 

•  Jogador está em seu primeiro ano no clube

À disposição do técni-
co Fernando Diniz, Lima 
chega aos 50 jogos pelo 
Fluminense, em seu pri-
meiro ano de clube. Já 
exaltado pelo técnico em 
diversas oportunidades, 
o camisa 45 é o segundo 
jogador que mais entrou 
em campo do elenco tri-
color: 50 jogos em 53 
possíveis, atrás apenas 
de Fábio, que realizou 51 
partidas.

Em questão de apro-

veitamento, o atleta 
soma bons números, são 
28 vitórias e apenas 12 
derrotas, com mais de 
60% de eficiência. 

Além de 5 gols marca-
dos e 4 assistências con-
cedidas ao longo da tem-
porada. 

Na Libertadores, o se-
mifinalista é o terceiro 
melhor jogador do time 
em faltas sofridas (12) e 
cruzamentos (4), e quar-
to em duelos ganhos no 

chão (29), segundo o So-
faScore.

Responsável por uma 
das assistências no jogo 
que garantiu a classifica-
ção do Flu à semifinal da 
Libertadores, o camisa 
45 foi elogiado pelo Di-
niz logo após a partida 
contra o Olimpia.

“Considero o Lima um 
dos grandes acertos do 
Fluminense, uma das me-
lhores contratações”, dis-
se o técnico. 

Vasco deixa a zona de rebaixamento 
do Campeonato Brasileiro de 2023 

Em duelo atrasado vá-
lido pela 15ª rodada do 
Brasileirão, envolvendo 
briga direta contra o re-
baixamento, na Arena 
Independência, em Belo 
Horizonte, o Vasco deu 
mais um sinal de que está 
muito vivo na temporada. 

Com gol marcado aos 

45 minutos do segundo 
tempo pelo volante Jair, 
o Cruz-Maltino venceu o 
América-MG pelo placar 
de 1 a 0 e deixou a zona 
de rebaixamento em meio 
à arrancada sob o coman-
do de Ramón Díaz com 
os novos reforços.  Com 
a terceira vitória conse-

cutiva, o Cruz-Maltino foi 
a 26 pontos, ultrapassou 
Santos, Bahia e Goiás, e 
pulou para a 15ª coloca-
ção. O próximo adversá-
rio é o próprio Santos, no 
domingo (1), às 16h, na 
Vila Belmiro, em mais um 
confronto direto na parte 
inferior da tabela.
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Usuárias de transpor-
te público da Bai-
xada Fluminense se 

depararam recentemente 
com uma novidade. Uma 
empresa da região inovou 
e deu início à circulação de 
um ônibus rosa, da linha 
490B, que faz a ligação 
entre a Central do Brasil e 
o bairro de Miguel Couto, 
em Nova Iguaçu, preferen-
cialmente destinado a mu-
lheres. 

O micro-ônibus tem ca-
pacidade para transportar 
34 passageiros e não tem 
diferenciação no valor da 
tarifa. 

A iniciativa é parte da 
campanha ‘Não dê carona 
ao assédio’, que ainda está 
em caráter experimental 
e, em breve, deverá ser es-
tendida para novas empre-
sas e linhas.  A campanha 

foi lançada pela Secretaria 
de Estado de Transporte e 

Mobilidade Urbana, atra-
vés do Detro-RJ, e tem 
como objetivo evitar casos 

de importunação sexual 
nos ônibus e vans intermu-

nicipais.
O coletivo já começou a 

circular nos seguintes ho-

rários: às 5h e às 8h, sain-
do de Miguel Couto; e às 
16h e às 19h30 partindo 
do Terminal Américo Fon-
tenelle. A ouvidoria da mu-
lher do Detro-RJ recebe de-
núncias pelo telefone, no 
número (21) 3883-4141, 
de segunda a sexta-feira, 
das 9h às 17h.

geral | Cidades

Campanha contra o assédio 
com ônibus rosa para mulheres

Divulgação

Coreia do Norte decide 
“expulsar” soldado dos EUA 
que entrou no país ilegalmente

A Coreia do Norte de-
cidiu “expulsar” o sol-
dado do Exército dos 
EUA Travis King, que 
atravessou a fronteira 
da Coreia do Sul para o 
Norte durante uma visi-
ta à área de segurança 
conjunta em julho.

“O órgão compe-
tente da República Po-
pular Democrática da 
Coreia (RPDC) decidiu 
expulsar Travis King, 
um soldado do Exérci-
to dos EUA que invadiu 
ilegalmente o território 
da RPDC, ao abrigo da 
lei da República”, disse 
a KCNA. O órgão disse 
ainda que a investiga-
ção sobre King “foi con-
cluída”.

King cruzou a linha 
de demarcação militar 
da Coreia do Sul para 
a Coreia do Norte em 
julho, durante uma vi-

sita à Área de Seguran-
ça Conjunta dentro da 
zona desmilitarizada.

King, um soldado 
alistado designado 
para as Forças dos EUA 
na Coreia, enfrentou 
acusações de agressão 
na Coreia do Sul e de-
veria retornar a Fort 
Bliss, Texas, e ser remo-
vido do serviço militar 
apenas um dia antes de 
cruzar para a Coreia do 
Norte.

A Coreia do Norte 
afirmou que King “con-
fessou que se introme-
teu ilegalmente no ter-
ritório da RPDC porque 
nutria ressentimentos 
contra os maus-tratos 
desumanos e a discri-
minação racial dentro 
do exército dos EUA e 
estava desiludido com 
a sociedade desigual 
dos EUA”.

•   Militar cruzou a linha de demarcação militar

•IZABElLE RODRIGUES
horahmunicipios@gmail.com

Divulgação

Transporte aéreo levou quase a metade dos órgãos doados no RJ em 2023

•   Iniciativa ainda está em caráter experimental

Iniciativa tem como objetivo evitar casos de importunação sexual nos ônibus

Cerca de 6 milhões bra-
sileiros já conseguiram 
tirar o nome de cadastros 
negativos por terem rene-
gociado dívidas de até R$ 
100. 

A dívida não é perdoa-
da, mas o devedor deixa 
de ficar com o nome sujo 
e pode contrair novos 
empréstimos e realizar 

operações, como fechar 
contratos de aluguel.

O levantamento é da 
Federação Brasileira de 
Bancos (Febraban) após 
dez semanas em vigor do 
Programa Desenrola Bra-
sil, de renegociação de dí-
vidas de consumidores de 
média e baixa renda.

De 17 de julho a 22 de 

setembro, foram renego-
ciados R$ 14,3 bilhões 
em dívidas, principalmen-
te da Faixa 2, que abran-
ge débitos com bancos 
para quem tem renda de 
até R$ 20 mil sem limi-
te de valor de dívidas, o 
que permite o refinancia-
mento de imóveis e de 
veículos, por exemplo. O 

montante equivale a 2,03 
milhões de contratos.

O Desenrola prevê par-
celamento da dívida de 12 
a 120 meses, com taxas 
personalizadas e primei-
ra parcela para 30 dias. 
A exclusão dos cadastros 
restritivos se dá em até 5 
dias úteis após a efetiva-
ção da renegociação.

Cerca de 6 mi de brasileiros conseguiram 
desnegativar o nome após o Desenrola

A cada dez doações de 
órgãos no Rio de Janeiro, 
em 2023, quatro tiveram a 
ajuda de helicópteros. Um 
levantamento da Secretaria 
de Estado de Saúde mostra 
que, de janeiro a agosto, a 
Superintendência de Ope-
rações Aéreas (SOAer) foi 
acionada 111 vezes para 
apoiar as equipes do RJ 
Transplantes. 

O número representa 42% 
das 263 doações de órgãos 
registradas no mesmo perí-
odo. Para muitos pacientes 
à espera de um órgão, os 
voos são a única chance. 
No caso do coração, por 

exemplo, as equipes têm 
no máximo quatro horas 
para retirá-lo do doador e 
fazê-lo bater novamente 
no peito do paciente trans-
plantado.

O sim de uma família à 
doação de órgãos pode 
salvar oito vidas. Por isso, 
dependendo das compa-
tibilidades, o número de 
transplantes costuma ser 
maior do que o de doa-
ções. Nos oito primeiros 
meses do ano, 534 pacien-
tes receberam uma nova 
chance de vida no Rio de 
Janeiro. O rim foi o órgão 
mais transplantado, com 

306 procedimentos, segui-
do por fígado (195), cora-
ção (20) e pulmão (4).

Os bons números forta-
lecem a atuação do pro-
grama estadual, que deve 
superar o recorde de doa-
ção de órgãos e transplan-
tes alcançado em 2022. Os 
números foram os maiores 
da série histórica, iniciada 
em 2010, quando o progra-
ma foi criado. Após o recuo 
por conta da pandemia de 
covid-19 em 2021, ocorre-
ram, em 2022, 1.152 noti-
ficações de possíveis doa-
dores, 349 doações e 2.650 
transplantes.

Divulgação

•  Foram mais de cem voos para salvar vida de pacientes graves

A campanha foi lançada pela Secretaria de 
Estado de Transporte e Mobilidade Urbana

Com a aproximação do 
Dia das Crianças, a Secre-
taria Municipal de Assis-
tência Social (SMAS) e o 
MetrôRio lançaram uma 
campanha de arrecadação 

de brinquedos nas esta-
ções Cidade Nova, Bota-
fogo e Jardim Oceânico/
Barra da Tijuca do metrô.

O objetivo é coletar 
brinquedos novos ou em 
bom estado para atender 
a crianças da rede de abri-
gos da cidade do Rio.

Os postos de coleta 
ficarão disponíveis no 

sistema metroviário até 
o dia 10 de outubro. Os 
donativos podem ser de-
positados em uma caixa 
disponibilizada no meza-
nino das estações, próxi-

mo à sala da segurança, 
durante o horário de fun-
cionamento do metrô. De 
segunda-feira a sábado, 
das 5h à meia-noite; e aos 
domingos, das 7h às 23h. 
A logística de recolhi-
mento das doações está 
a cargo das 2ª e 3ª Coor-
denadorias de Assistência 
Social (CAS).

MetrôRio lança campanha  
para arrecadar brinquedos  
para crianças carentes 

divulgação

• Arrecadação é para crianças de abrigos da cidade 

Libras poderá ser incluída nos 
atendimentos de assistência social 

O governo estadual 
está autorizado a capaci-
tar e qualificar profissio-
nais da Secretaria de As-
sistência Social e Direitos 
Humanos na linguagem 
sinais para atendimento 
das pessoas com deficiên-
cia auditiva. O projeto de 
lei 534-A/2023 foi aprova-
do em segunda discussão 
na Assembleia Legislativa 
do Rio (Alerj). 

A proposta segue para 
análise do governador 
Cláudio Castro (PL), res-
ponsável por sancionar 
ou vetar a lei. A aprova-
ção ocorreu na mesma se-
mana do Dia Nacional do 
Surdo.

Segundo o Instituto 
Brasileiro de Geografia 
e Estatística (IBGE), 5% 

da população brasileira 
é composta por pessoas 
surdas. São cerca de 10 
milhões de cidadãos, dos 
quais 2,7 milhões pos-
suem surdez profunda. 
Somente no Estado do 
Rio de Janeiro são mais 
de 165 mil pessoas com 
deficiência auditiva.

O objetivo é coletar brinquedos novos ou em 
bom estado para atender a crianças de abrigos 

Divulgação

• A proposta segue para análise 
do governador Cláudio Castro
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Seis criminosos morrem em 
confronto com a PM no Rio 

Foram para o saco!

Seis criminosos mor-
reram, na manhã de 
ontem (27), após um 

intenso confronto com po-
liciais militares na comu-
nidade da Cascatinha, em 
Vargem Grande, na Zona 
Oeste do Rio.

A corporação informou 
que agentes do Batalhão 
de Operações Especiais 
(Bope), do 31º BPM (Re-
creio dos Bandeirantes) e 
do Grupamento Aeromóvel 
(GAM) fazem uma operação 
de reforço no policiamento 
na região.

Durante patrulhamento, 
os PMs foram atacados a 
tiros pelos bandidos arma-

dos e revidaram, iniciando 
uma intensa troca de tiros.

Após o confronto entre 
policiais e traficantes, os 
agentes encontraram seis 
homens feridos. Os sus-
peitos foram socorridos e 
encaminhados ao Hospital 
Municipal Lourenço Jorge, 
na Barra da Tijuca. Na ação, 
foram apreendidos um fu-
zil e cinco pistolas, até o 
momento.

Já sem vida 
De acordo com a Secre-

taria Municipal de Saúde, 
a direção do hospital infor-
mou que os seis suspeitos 
deram entrada na unidade 
sem identificações e já sem 
vida.

Ainda segundo a corpo-

ração, a região vem sendo 
alvo de uma instabilidade 
provocada por uma disputa 
territorial entre grupos cri-
minosos rivais.

Na noite da última quin-
ta-feira (21), equipes do 31° 
BPM foram atacadas no Ca-
minho da Cascatinha e hou-
ve confronto. Na ocasião, 
um suspeito ficou ferido e, 
com ele, foram apreendi-
dos uma pistola, um carre-
gador e 11 munições.

Um dia antes, na quarta 
(20), policiais receberam 
uma denúncia de que cri-
minosos em um veículo te-
riam realizado disparos de 
arma de fogo na comunida-
de. O veículo foi localizado 
e iniciaram uma persegui-
ção.

Os agentes consegui-
ram realizar um cerco. Ao 
ficarem sem saída, os cri-
minosos começaram a ati-
rar contra os policiais na 

Avenida Vereador Alceu de 
Carvalho com Avenida das 
Américas, no Recreio. O 
veículo capotou e os ocu-
pantes, dois menores, ten-

taram fugir a pé, mas foram 
apreendidos. Com eles, fo-
ram apreendidos uma cara-
bina CTT.40 com 15 muni-
ções intactas.

•antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

Divulgação 

Durante patrulhamento, os policiais foram atacados a tiros por um grupo de criminosos armados e revidaram em Vargem Grande

CURTÍSSIMAS 
Operação 
prende 17 
•A Polícia Civil, com 

apoio de policiais mi-
litares do Rio e de Mi-
nas Gerais realizam, 
ontem (27), uma ope-
ração integrada, na 
rregião de Miracema. 
A ação para reprimir 
o tráfico de drogas 
prendeu 17 pessoas 
sendo 14 homens e 
três mulheres. 

Rodou com moto adulterada 
•Agentes da 6ª DP (Cidade Nova), em ação conjun-

ta com a Polícia Militar, o Detro e o Detran, prende-
ram em flagrante um homem que pilotava uma moto 
adulterada. Ele ainda tentou escapar ao receber or-
dem de parada, mas foi detido.

Condenado por tráfico 
•Policiais civis da 35ª DP (Campo Grande) pren-

deram, ontem (27/09), um homem condenado pelo 
crime de tráfico de drogas. Ele foi localizado pelos 
agentes no município de Carmo, após investigações 
do Setor de Inteligência.

Preso por 
roubo 

•Policiais da 123ª 
DP (Macaé) e milita-
res prenderam em 
flagrante, na última 
terça-feira (26, um ho-
mem, de 26 anos, pelo 
crime de roubo. Ele foi 
capturado no bairro 
Campo do Oeste, na-
quela cidade, após tra-
balho de inteligência e 
monitoramento.

•Na ação, os agentes apreenderam um fuzil e cinco pistolas

O Disque Denúncia 
divulgou ontem (27) um 
cartaz que pede informa-
ções sobre a localização 
de outros dois suspeitos 
de envolvimento na ten-
tativa de homicídio con-
tra o baixista da banda 
Ultraje a Rigor, Rinaldo 
Oliveira Amaral, conhe-
cido como “Mingau”, no 
último dia 2.

Contra Pablo Willian, 
de 28 anos, e Hiago 
Lourenço, de 22, foi ex-
pedido um mandado de 
prisão pelo crime de ten-
tativa de homicídio. Os 
dois já são considerados 
foragidos da Justiça.

O músico, de 56 anos, 
passava de carro com um 
amigo no bairro Ilha das 
Cobras, em Paraty, na 
Costa Verde, quando foi 
alvo dos criminosos. Min-
gau foi atingido na cabe-
ça. Na terça-feira (26), a 
direção do Hospital São 
Luiz do Itaim, localizado 
em São Paulo, informou 

que o baixista tem um 
quadro considerado es-
tável e iniciou a reabili-
tação com o “desmame” 
da ventilação mecânica 
na UTI.

As investigações apon-
tam cinco suspeitos para 
o crime. A Polícia Civil 
trabalha com a possibi-
lidade de que o grupo 
atirou no carro por ter 

confundido o veículo de 
Rinaldo. O amigo que es-
tava com ele no momen-
to da ação disse que a 
dupla estava indo comer 
um lanche quando foi 
atacada. Até o momento, 
três suspeitos de envol-
vimento na tentativa de 
homicídio foram presos. 
Na terça (26), o terceiro, 
identificado como Lorran 

Nascimento Moraes, de 
21 anos, foi detido por 
agentes do 5º Comando 
de Policiamento de Área 
(CPA) no bairro de Patiti-
ba, em Paraty.

A denúncia pode ser 
feita de forma anônima 
por meio dos canais: 
Central de atendimen-
to: (021) - 2253 1177 ou 
0300-253-1177.

Disque Denúncia pede informações sobre 
outros dois suspeitos do caso Mingau 

Polícia investiga morte 
de mulher em motel

A Delegacia de Homicí-
dios da Capital (DHC) in-
vestiga a morte de Thaís 
de Souza Passos, de 34 
anos, que caiu da escada 
de um motel em Bento 
Ribeiro, na Zona Norte 
do Rio. A queda aconte-
ceu na madrugada do dia 
18. 

A mulher estava no 
motel com o namorado, 
que depôs para os poli-
ciais da 30ª DP (Marechal 
Hermes) e disse que ela 
tinha ido buscar o celular 
no carro que estava na 
garagem quando escor-
regou e caiu de cabeça 
na escada. Ela foi levada 
para o Hospital Muni-
cipal Salgado Filho, no 
Méier, onde passou cinco 
dias internada e morreu 
na última sexta-feira (22).

A polícia quer entender 
se foi um acidente ou se 

a mulher foi empurrada. 
Até então, o namorado 
foi chamado para depor, 
além dos funcionários do 
local, familiares e ami-
gos.

Segundo a Polícia Civil, 
outras diligências estão 
em andamento para es-
clarecer as circunstâncias 
da morte.

Reprodução

• Thaís de Souza Passos teria 
levado uma queda 

Uma operação conjunta 
envolvendo policiais civis 
da 123ª DP (Macaé), poli-
ciais do Programa Segu-
rança Presente e a Polícia 
Militar culminou na prisão 
do nacional B.G.S., de 26 
anos, na última terça-
-feira (26). Ele foi detido 
em flagrante por roubo e 
também estava sendo pro-
curado devido a um man-
dado de prisão expedido 
pela Vara de Execuções 
Penais da Comarca do Rio 
de Janeiro.

O crime que resultou na 
prisão ocorreu pela ma-
nhã, quando o criminoso 
roubou o telefone celular 
de uma estudante no bair-
ro da Imbetiba. A ação rá-
pida e eficaz dos policiais, 
com base em trabalho de 
inteligência, levou à iden-
tificação e captura do au-
tor do roubo.

Durante a investigação, 
foi constatado que o pre-
so estava evadido do sis-

tema prisional e que havia 
um mandado de prisão em 
seu desfavor emitido pela 
VEP. Ele foi localizado em 
sua residência na Rua Pre-
feito Lobo Junior, no bair-
ro Campo do Oeste.

A equipe de investiga-
ção da 123ª DP também 
identificou que o crimino-
so está relacionado a ou-
tros roubos nos bairros do 
Centro e da Imbetiba, em 
Macaé, e solicita que as 
vítimas desses incidentes 
compareçam à delegacia 
para colaborar com as in-
vestigações em curso. 

Criminoso procurado é 
grampeado em flagrante 

Divulgação 

•  Pablo Willian da Silva Mostarda e Hiago Lourenço da Silva são considerados foragidos

Divulgação/Disque Denúncia

Reprodução

• O bandido de 26 anos foi 
detido em flagrante 

Divulgação 

Oficial é preso após confronto com usuário de drogas 
Um oficial reformado 

da Marinha foi preso em 
Rio das Ostras, na Região 
dos Lagos, após um inci-
dente envolvendo o uso 
de armas de fogo. O con-
fronto aconteceu na Rua 
Rio Grande do Sul, próxi-

mo a uma escola no bairro 
Cidade Praiana, na última 
segunda-feira (25) .

Segundo relatos da Polí-
cia Civil, o sargento reagiu 
a um grupo de homens 
que, alegadamente usuá-
rios de drogas e ligados ao 

tráfico, estavam fazendo 
uso de entorpecentes em 
frente à sua residência. A 
situação rapidamente es-
calou para um confronto, 
resultando em um dos 
homens sendo baleado. 
A vítima foi socorrida e 

levada ao Pronto Socorro 
Municipal. O oficial militar 
foi detido e encaminhado 
ao presídio de Benfica, no 
Rio de Janeiro. O caso está 
sendo investigado pela 
128ª Delegacia de Polícia 
de Rio das Ostras.
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atos oficiais

Ingredientes

Modo de preparo

Mini abóboras 
recheadas com 

carne moída

 1 colher de sopa azeite 
de oliva; ½ cebola pica-
da em cubinhos; 1 den-
te de alho picado; 200g 
de carne bovina moída; 
Sal a gosto; Pimenta do 
reino a gosto; 2 colhe-
res de sopa de extrato 
de tomate; ½ maço de 
salsinha picada; 2 abo-
brinhas de tronco redon-
das.

 Refogar a cebola e o 
alho no azeite de oliva.
Juntar a carne moída. 
Temperar com sal e pi-
menta a gosto.
Adicionar o extrato de 
tomate, em seguida a 
salsinha. Misturar e re-
servar.
Em uma panela, com 
água fervente, dispor as 
abobrinhas e deixar co-
zinhar por 15 minutos. A 
casca e o miolo devem 
ficar macios. Cuidar 
para não se desman-
charem.
Com o auxílio de uma 
faca, cortar a parte de 
cima da abobrinha e 
com uma colher, retirar 
as sementes de dentro.
Rechear com a carne 
moída e servir.

Estrogonofe 
de frango

500 gramas de peito de 
frango cortado em tiri-
nhas 1/4 xícara (chá) de 
manteiga 1 unidade de 
cebola picada 1 colher 
(sobremesa) de mos-
tarda 1 colher (sopa) de 
ketchup (ou catchup) 1 
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1 
xícara (chá) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme 
de leite • sal a gosto

Ingredientes

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar 
transparente.
Junte o frango e tempe-
re com o sal.
Mexa até o frango dou-
rar de todos os lados.
Acrescente a mostarda, 
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.
Cozinhe até formar um 
molho espesso.
Se necessário, adicione 
água quente aos pou-
cos.
Quando o molho estiver 
encorpado e o frango 
macio, adicione os co-
gumelos e o creme de 
leite.
Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.
Sirva imediatamente, 
acompanhado de arroz 
e batata palha.

PROCESSO Nº 747 / 2023
MODALIDADE: Pregão Presencial SRP nº 054 / 

2023

OBJETO: Registro de Preços para futura e pretensa 
contratação de empresa para prestação de serviços 
de ordenamento postal, para a identificação de 
vias e bairros, com o fornecimento e instalação dos 
materiais necessários, para atender as necessidades 
do Município de Iguaba Grande.

DATA DE ABERTURA: 11 / 10 / 2023		
Hora: 10h             

TIPO: MENOR PREÇO GLOBAL 

FUNDAMENTO LEGAL: Leis Federais 8.666/93 e 
suas alterações, a Lei Municipal 1.546/09 Lei de Pregão 
nº 10520/2002. O Edital encontra se à disposição 
dos interessados para consulta e/ou retirada na sala 

da Comissão Permanente de Licitações, localizada 
na sede da PMIG, Rodovia Amaral Peixoto, 3399 – 
Cidade Nova, com a entrega de 02 resmas de papel 
A4, e no Portal Transparência da PMIG (www.iguaba.
rj.gov.br), a partir de 28 / 09 / 2023. 

Iguaba Grande, 26 de SETEMBRO de 2023.
Hérique da Costa Corrêa

Pregoeiro

Companhia Municipal de Desenvolvimento de Paracambi
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
ATA DE PREGÃO PRESENCIAL Nº 003/2023

PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº 0239/2023

Aos vinte e sete dias do mês de setembro do ano de 
dois mil e vinte e três, às 09h, na sala de Licitações da 

COMDEP, o Pregoeiro e a Equipe de Apoio, reuniram-
-se com a finalidade de realizar a sessão de lances 
deste Pregão Presencial, recebendo propostas e lan-
ces, bem como, analisando e julgando as propostas 
das empresas participantes e a documentação dos 
licitantes detentores das melhores ofertas. Constitui 
objeto da presente licitação a CONTRATAÇÃO DE 

INSTITUIÇÃO FINANCEIRA. Aberta a sessão, certi-
ficamos que não houve interessados. Ficando a pre-
sente licitação DESERTA.

RHAVID LIMA CARVALHO
- Presidente -

atos oficiais

Câmara Municipal de Nova Iguaçu
ESTADO DO RIO DE JANEIRO
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Ingredientes

Modo de preparo

Carapeba 
grelhada

1 carapeba limpa e 
sem vísceras/ Suco 
de 1 limão/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa) 
de azeite/ 1 folha de 
alface para decorar

Tempere a carapeba 
com o suco de limão 
e o sal.
Grelhe-a em uma 
grelha, untada com 
o azeite por 20 minu-
tos.
Na metade do tem-
po, vire o peixe, para 
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe 
sobre ela.

Ingredientes

Modo de preparo

Arroz de forno

4 xícaras (chá) de 
arroz cozido 100 
gramas de queijo 
mussarela ralada 
100 gramas de açaí 
cortado em cubos 
pequenos 1 cenou-
ra ralada 2 colheres 
(sopa) de salsa (ou 
salsinha) picada 2 
unidades de ovo 1 
xícara (chá) de leite 
1/2 copo de requei-
jão 1 xícara (chá) 
de queijo parmesão 
ralado • sal a gosto 
• pimenta-do-reino a 
gosto

Em uma tigela, mis-
ture o arroz, a mus-
sarela, o presunto, a 
cenoura e a salsa.
Coloque em um re-
fratário untado com 
margarina.
No liquidificador, 
bata os ovos, o leite, 
o requeijão, o queijo 
ralado, o sal e a pi-
menta.
Despeje sobre o ar-
roz e asse no forno, 
preaquecido, a 200 
°C durante 30 minu-
tos ou até dourar.

Arroz de tacacá

1 xícara (chá) de ar-
roz arbóreo cozido/ 1 
xícara (chá) de tucupi/ 
50g de camarões se-
cos/ 1/4 xícara (chá) 
de jambu cozido e pi-
cado

Ingredientes

Modo de preparo

Em uma frigideira, co-
loque o arroz e acres-
cente o tucupi e os 
camarões, mexendo 
sempre.
Deixe cozinhar até re-
duzir o volume à me-
tade e ficar cremoso.
Acrescente o jambu 
picado, misture bem e 
sirva.

Câmara Municipal de Seropédica
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Modo de preparo

Lombo de vitela 
assado

800g de lombo de vi-
tela/ 1 cenoura/ 1 ce-
bola/ 1/2 alho poró/ 
1 talo de salsão/ 1 
colher (sopa) de fari-
nha de trigo/ 1/2 litro 
de caldo de carne/ 1/2 
taça de vinho branco/ 
1/2 copo de creme de 
leite azedo (creme de 
leite com limão)/ Noz 
moscada/ Folha de 
sálvia/ 1 ramo de ale-
crim/ Páprica picante/ 
4 colheres (sopa) de 
azeite/ Sal

Batata doce
Sal a gosto
Óleo

Ingredientes

Modo de preparo

Descasque as bata-
tas, e corte em rode-
las finas ou em pali-
tos, como se tratasse 
das outras batatas.
Frite em óleo quente.
Depois de fritas polvi-
lhe com sal fino.
Sirva como acompa-
nhamento de carne 
de porco.

Aqueça o azeite numa 
panela e doure o lom-
bo inteiro.
Lave e raspe a cenou-
ra, limpe o salsão e o 
alho poró, descasque 
a cebola e corte-os 
em rodelas finas.
Quando a carne es-
tiver bem dourada, 
acrescente os legu-
mes (exceto algumas 
rodelas de salsão e 
cenoura), as especia-
rias, o vinho, o caldo 
e, para terminar, 1 co-
lher (sopa) de farinha 
de trigo dissolvido no 
caldo do cozimento.
Tempere com sal e as 
ervas aromáticas, la-
vadas e escorridas.
Continue o cozimento 
por 1 hora.
Retire o lombo e 
mantenha-o em local 
aquecido.
Abaixe o fogo e deixe 
reduzir o molho.
Bata-o no liquidifica-
dor, adicione o creme 
de leite e misture.
Fatie o assado e 
sirva-o regado com 
o molho e decorado 
com as rodelas de ce-
noura e salsão.

Batata doce frita

Câmara Municipal de Seropédica
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Modo de preparo

Ingredientes

4 colheres (sopa) de 
manteiga5 cogumelo 
shimeji limpos10 colhe-
res (sopa) de molho de 
soja (shoyu)10 colheres 
(sopa) de saquê mirin 
(para cozinha)3 dentes 
de alho bem picados3 
pimentão vermelho cor-
tados em cubos peque-
nos4 colheres (sopa) 
de azeite de oliva4 co-
lheres (sopa) de man-
teiga3 dentes de alho 
bem picados1 litro de 
leite4 colheres (sopa) 
de amido de milho200 
gramas de queijo pro-
volone ralado1 copo de 
requeijão500 gramas 
de queijo mussarela300 
gramas de champignon 
fatiado

Aqueça a manteiga e 
junte o shimeji, mexen-
do sempre.
Regue com o shoyu e o 
saquê.
Não deixe cozinhar 
muito.
Refogue rapidamente 
metade do alho e o pi-
mentão em 3 colheres 
do azeite.
Aqueça a manteiga e 
doure o restante alho.
Junte o leite com o ami-
do dissolvido, mexendo 
até engrossar.
Junte o provolone e 
o requeijão e misture 
bem.
Em uma assadeira, al-
terne camadas de mo-
lho branco, folhas da 
lasanha pré-cozida, shi-
meji, pimentões, mus-
sarela e os cogumelos.
Finalize com a mussa-
rela.
Cubra com papel-alu-
mínio e leve ao forno, 
preaquecido, em tem-
peratura média (170 ºC 
190 ºC), até cozinhar e 
borbulhar.

500 gramas de feijão 
preto2 cebola picadas2 
dentes de alho4 colhe-
res (sopa) de molho de 
soja (shoyu)4 folhas de 
louro1 litro de caldo de 
legumes2 cenoura pica-
das500 gramas de abó-
bora japonesa picada1 
chuchu300 gramas de 
mandioca (aipim ou ma-
caxeira) cozida• repolho 
picado a gosto• salsa 
(ou salsinha) a gosto• 
ervilha fresca a gosto• 
sal a gosto

Cozinhe o feijão. Reser-
ve os grãos, deixando o 
caldo na panela.
Acrescente a cebola, 
o alho, a cenoura, a 
abóbora, o chuchu, a 
mandioca, o caldo de 
legumes, o shoyu e o 
louro. Cozinhe por 10 
minutos.
Devolva os grãos e jun-
te o restante dos vege-
tais e o sal. Ferva até 
as folhas estarem ligei-
ramente cozidas.
Polvilhe a salsinha e 
desligue o fogo e sirva.

Lasanha 
vegetariana

Feijoada 
vegetariana

Modo de preparo

Câmara Municipal de Seropédica
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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@marcelosantostatuador
(21) 96476-5514
Tattoos Cabeça

Rua Adelina Pandine, 218-Corumbá-Nova Iguaçu 

Agende seu Horário!!! 
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SEGUNDO CADERNO

Ingredientes

Modo de preparo

Bolo de chocolate 
com coco

Para a massa:
6 ovos; 100gr de côco 
ralado sem açúcar; 6 col 
de cacau em pó; 2 col 
de óleo de côco; Ado-
çante a gosto (usei 6 
colheres); 1 col (sopa) 
de fermento em pó (bem 
cheia).
Para a calda:
1 lata de creme de leite 
(pode ser sem lactose 
ou integral ou light); 4 
col (sopa) de cacau em 
pó; Adoçante a gosto 
(usei 2colheres).

Preparo da massa:
Bata todos os ingre-
dientes no liquidificador, 
deixando o fermento por 
último.
Unte uma forma com 
furo no meio com óleo 
de côco e o cacau em 
pó.
Leve ao forno médio por 
cerca de 35min (faça o 
teste do palito). Desen-
forme e reserve.
Preparo da calda:
Misture todos os ingre-
dientes e leve ao fogo 
até que fique uma calda 
homogênea e lisinha.
Acrescente a calda ao 
bolo e delicie-se.

Bolo de frutas

03 ovos; 05 bananas na-
nica bem maduras; 02 
xícaras de aveia em flo-
cos; ½ copo de ameixas 
secas picadas; ½ copo 
de tâmaras picadas; ½ 
copo de nozes e ave-
lãs picadas; 01 banana 
picada não tão madura 
(para juntar por ultimo); 
½ copo de uvas passas 
claras; 02 colheres de 
sopa de cacau em pó; 
01 colher de sopa de 
fermento.

Ingredientes

Modo de preparo

Bata no liquidificador os 
ovos com as bananas e 
o cacau, que se trans-
formará em um creme.
Passe essa mistura do 
liquidificador e o restan-
te dos ingredientes para 
um refratário e misture 
tudo.
Coloque em forma unta-
da e asse em forno mé-
dio por 40 minutos.
Obs: Algumas aveias 
contém traços de glú-
ten devido ao processo 
de plantio, separação 
e envaze dos grãos. O 
melhor é utilizar aveias 
que contenham a certifi-
cação “sem glúten”.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

PORTARIA Nº 1494 DE 25 DE SETEMBRO DE 2023.

O PREFEITO DO MUNICÍPIO DE PORTO REAL, NO USO DE SUAS ATRIBUIÇÕES LEGAIS.

                                                                                                            R E S O L V E:

Art. 1º -  CONCEDER, a partir de 11/09/2023, licença com vencimentos pelo período de  
30  (trinta) dias, para acompanhamento de familiar enfermo, ao servidor ANAXIMANDRO 
COMINETTI, matrícula nº 5434, Docente IV – Matemática, do quadro permanente da 
Secretaria Municipal de Educação, Cultura e Turismo, observando §2º do Art. 120 do Estatuto 
dos Servidores Público de Porto Real, de 14 de dezembro de 2009, a vista do Processo nº 
6295/23

Art – 2º - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação, revogando-se as disposições 
em contrário.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito 

                                       
EXTRATO DO CONTRATO Nº 062/2023
01 - CONTRATANTE: Prefeitura Municipal de Porto Real. 
02 - CONTRATADO: Sapra Landauer Serviço de Assessoria e Proteção Radiológica Ltda.
03 - OBJETO: Contratação de empresa especializada para prestação de serviços de forne-
cimento de dosímetros para monitoramento individual dos trabalhadores nas unidades de 
saúde.
04 - EMBASAMENTO: Art. 55, Lei Federal n° 8.666/93.
05 - PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº: 4496/2023.
06 - PRAZO: 12 (doze) meses a partir da ciência da ordem de serviço.
07 - VALOR: R$ 11.959,92 (onze mil, novecentos e cinquenta e nove reais e noventa e dois 
centavos).
08 - FISCAIS: Cristiane Maria do Nascimento – Matrícula 5226
	 Ivonete da Cruz Mendonça – Matrícula 1488
	 Marco Aurélio da Consolação Mariano – Matrícula 9728
09 - DATA DA ASSINATURA: 20 de setembro de 2023.

Renato Antonio Ibrahim 
Secretário Municipal de Saúde

PROCESSO Nº 4496/2023.

Para: SMFRP.

               AUTORIZO e RATIFICO, a Dispensa de Licitação, conforme artigo 24, II da Lei Federal 
n° 8.666/93 e suas alterações, conforme PARECER da Procuradoria Geral do Município às 
fls. 63 a 71 e Controladoria Geral do Município às fls. 110 a 119, em favor da Empresa SAPRA 
LANDAUER SERVIÇO DE ASSESSORIA E PROTEÇÃO RADIOLÓGICA LTDA inscrito no 
CNPJ sob o n° 50.429.810/0001-36 para contratação de empresa especializada em controle 
de radiação ionizante no valor de R$ 11.959,92 (onze mil, novecentos e cinquenta e nove reais 
e noventa e dois centavos). Solicito emissão de nota de empenho.

Porto Real, 19 de setembro de 2023.

Renato Antonio Ibrahim
SECRETÁRIO MUNICIPAL DE SAÚDE

AVISO DE ERRATA DE LICITAÇÃO
Pregão Eletrônico 012/2023

O Município de Porto Real /RJ, através da Secretaria Municipal de Licitações Compras e Con-
tratos torna público que realizará às 10:00 horas, do dia 11 de outubro de 2023 no endereço 
www.portaldecompraspublicas.com.br , licitação nº 012/2023 na modalidade Pregão na forma 
Eletrônico, tipo menor preço, objetivando AQUISIÇÃO DE PNEUS PELO SISTEMA DE RE-
GISTRO DE PREÇOS para atender a SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS E SERVIÇOS 
PÚBLICOS conforme especificações contidas na errata do edital e seus anexos que são parte 
integrante do Processo Administrativo nº 3330/2022. A Errata do Edital poderá ser retirada no 
portal oficial do município no endereço eletrônico https://www.portoreal.rj.gov.br e no www.
portaldecompraspublicas.com.br. Para retirada da errata do edital na Secretaria de Licitações 
Compras e Contratos os interessados deverão trazer: 1 (uma) resma (500 folhas) de papel 
sulfite tamanho A4 branco e documentos de identificação civil. VALOR MÁXIMO ADMITIDO: 
R$ 161.942,57 (cento e sessenta e um mil, novecentos e quarenta e dois reais e cinquenta e 
sete centavos)

Porto Real, 27 de setembro de 2023
LETÍCIA KLOTZ DE ALMEIDA

SECRETÁRIA MUNICIPAL DE LICITAÇÕES COMPRAS E CONTRATOS

DECRETO Nº 2948 DE 27 DE SETEMBRO DE 2023.

EMENTA: Abre Crédito Adicional Suplementar no valor de R$ 770.000,00

O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO REAL, no uso das suas atribuições, com fundamento 
no artigo 41, inciso I, da Lei Federal nº 4.320, de 17 de março de 1964, e tendo em vista a 
autorização constante do artigo 8º da Lei Municipal nº 850 de 21 de Dezembro de 2022.

Decreta: 

Art. 1º Fica Aberto crédito suplementar no valor de R$ 770.000,00 (Setecentos e Setenta Mil 
Reais ) para atender as programações constantes do Anexo I deste Decreto;

Anexo I

Ficha Unidade 
Executora Funcional Programática Despesa Fonte Suplementação

0020 13.01.00 10.302.0129-2022 3.1.90.11.00 1.621.0000 770.000,00

R$ 770.000,00
  Art. 2º A cobertura do crédito suplementar a que se refere no artigo anterior decorrerão do 

excesso de arrecadação
da fonte: 1.621.0000 - Transferências Fundo a Fundo de Recursos do SUS provenientes do 
Governo Estadual.

Art. 3º A memória de Cálculo de Excesso citada no artigo 2º encontra-se detalhada no Anexo 
II conforme disposto contido no artigo 43, parágrafo 1º, inciso II da Lei Federal nº 4.320, de 
17 de março de 1964;

Art. 4º Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogadas as disposições 
em contrário.

Legenda: 
Descrição da Fonte e Vinculo
1.621.0000 - Transferências Fundo a Fundo de Recursos do SUS provenientes do Governo 

Estadual.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

ANEXO II

MEMÓRIA DE CÁLCULO DE APURAÇÃO EXCESSO ARRECADAÇÃO 
ORÇAMENTO 2022
 RECURSOS:  Remuneração de Depósitos Bancários Vinculados – SUS Estado 
RECEITA: 1.3.2.1.01.0.1.01.019
Fundamentação legal: Lei Federal nº 4.320/64

Previsão Arrecadação 2023 0,00

Receita Realizada

01 a 08/2023   (A) 773.533,54

01 a 08/2022   (B) 931.886,04

09 a 12/2022   (C) 541.448,00

TOTAL D = (B+C) 1.473.334,04
Fonte: Balancete da Receita 2022 e 2023. 

 	 RESULTADO 1 => APURAÇÃO TAXA DE INCREMEN-
TO	

Cálculo da Taxa de Incremento

∆ = A / B, logo:
	 773.533,54	

x 100
931.886,04

TAXA DE INCREMENTO (%) ∆ =  83,01

Arrecadação Período 09 a 12/2022 (C) x ∆ = 541.448,00 x 83,01 %

Arrecadação Projetada = 449.455,98

Demonstração do excesso de arrecadação Cálculo

Receita realizada 01 a 08/2023 (A) 773.533,54

Resultado aplicada Tx Incremento 449.455,98

SOMA 1.222.989,52

Previsão de Receita 2023 0,00
 
	 Excesso provável de arrecadação (Tendência)    1.222.989,52
	 Excesso já utilizado no exercício                      0,00
    Excesso provável de arrecadação a realizar      1.222.989,52

 LEI Nº 883 DE  23 DE AGOSTO DE 2023. 

EMENTA: “INSTITUI A CAMPANHA “PATERNIDADE CONSCIENTE E RESPONSÁVEL” 
NO ÂMBITO DO MUNICÍPIO DE PORTO REAL E DÁ OUTRAS PROVIDÊNCIAS.”

FAÇO SABER QUE A CÂMARA MUNICIPAL DE PORTO REAL, ESTADO DO RIO DE 
JANEIRO, APROVOU E EU, PREFEITO MUNICIPAL, SANCIONO A SEGUINTE LEI: 

Art. 1º - Fica instituída, no município de Porto Real, a campanha “PATERNIDADE 
CONSCIENTE E RESPONSÁVEL”, a ser comemorada anualmente na segunda semana do 
mês de agosto, quando ocorre também no mesmo mês, o dia dos pais. 

Art. 2º - A “PATERNIDADE CONSCIENTE E RESPONSÁVEL” passa a integrar o Calendário 
Oficial de Eventos do Município. 

Art. 3º - No mês da “PATERNIDADE CONSCIENTE E RESPONSÁVEL”, poderão ser 
desenvolvidas ações, com os seguintes objetivos:

 I - alertar e promover debates sobre o tema; 
II - incentivar ações que visem orientar e promover a paternidade consciente e responsável, 
inclusive através de campanhas educativas nas escolas, para adolescentes e jovens.

 Art. 4º - O Poder Executivo Municipal regulamentará a presente Lei no que for necessário 
para sua aplicação. 

Art. 5º - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicação. 

ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
PREFEITO

 LEI Nº 884 DE  23 DE AGOSTO DE 2023.

EMENTA:“DETERMINA A OBRIGATORIEDADE DE AFIXAÇÃO DE INFORMAÇÃO SOBRE 
ITINERÁRIOS E HORÁRIOS DOS VEÍCULOS DO TRANSPORTE PÚBLICO COLETIVO 
NOS PONTOS DE EMBARQUE E DESEMBARQUE.”

AÇO SABER QUE A CÂMARA MUNICIPAL DE PORTO REAL, ESTADO DO RIO DE 
JANEIRO, APROVOU E EU, PREFEITO MUNICIPAL, SANCIONO A SEGUINTE LEI: 

Art. 1º. Esta lei dispõe sobre a obrigatoriedade de afixação de informação sobre itinerários e 
horários dos veículos do transporte público coletivo nos pontos de embarque e desembarque 
existentes ou a serem criados no Município de Porto Real. 

Art. 2º. As empresas concessionárias de transporte público coletivo do Município ficam 
obrigadas a divulgar informações completas e atualizadas sobre os itinerários e horários das 
linhas de ônibus nos pontos de embarque e desembarque de passageiros. 

§ 1º As informações de que trata o caput podem ser disponibilizadas por código de barras, 
ou barramétrico bidimensional, que possa ser facilmente escaneado usando a maioria dos 
telefones celulares equipados com câmera. 

§ 2º- As informações devem conter, no mínimo, os seguintes dados: 

I – linhas que servem o local; 

http://www.portaldecompraspublicas.com.br
https://www.portoreal.rj.gov.br
http://www.portaldecompraspublicas.com.br
http://www.portaldecompraspublicas.com.br
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Ingredientes

Modo de preparo

ALMÔNDEGA AO 
MOLHO DE 

TOMATE

Almôndega:

500g de carne moída 
(coxão mole)
2 ovos
3 colheres (sopa) de 
farinha de rosca
1/2 cebola picada
sal e pimenta a gosto

Molho:

1/2 cebola picada
1/2 alho picado
3 colheres (sopa) óleo
1 lata de molho de tomate
1/2 lata de água
1 cubo de caldo de 
galinha
1 pitada de açúcar
sal, pimenta, salsinha a 
gosto

Almôndegas:

Junte todos os 
ingredientes em uma 
vasilha e misture bem.
Pegue uma colher de 
sobremesa como medida 
e faça as bolinhas (rende 
em torno de umas 45 
unidades).
Esquente uma panela 
com 2 a 3 dedos de óleo 
e frite as almôndegas até 
que fiquem levemente 
douradas (dentro poderá 
ficar crú, pois elas 
terminarão de cozinhar 
junto ao molho de 
tomate e ficarão mais 
suculentas).Reserve-as.

Molho:
Refogue a cebola e o 
alho no óleo.
Junte o molho de tomate, 
a água, o caldo de 
galinha, os temperos a 
gosto e deixe ferventar 
em fogo médio.
Assim que o molho 
começar a borbulhar, 
junte as almôndegas 
(coloque também o 
caldinho que elas devem 
ter soltado no recipiente 
em que ficaram 
reservadas), 
tampe a panela e deixe 
em fogo baixo/médio por 
mais 5 minutos.
Coloque em um prato, 
decore com salsinha 
desidratada e bom 
apetite!

PÉ - DE - MOLEQUE

Ingredientes

3 xícaras de chá de 
amendoim crú
2 xícaras de chá de 

açúcar
1 xícara de chá de 

Karo
1 colher de chá de 
bicarbonato de sódio.

Modo de preparo

Em recipiente fundo, 
mistura-se o amendoim, 
o açúcar e o Karo, 
leva-se ao forno por 10 
minutos em potência alta, 
mexendo algumas vezes.
Retiro do microondas 
acrescente o bicarbonato, 
mexa e despeje 
imediatamente em pedra 
mármore untada com 
margarina.Deixe esfriar e 
quebre em pedaços.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

II – itinerário de cada linha; 

III – valor da passagem; e 

IV – horário de circulação. 

Art. 3º- Os atrasos superiores a 15 minutos, relativamente aos horários informados, 
caracterizam defeito na prestação do serviço público. 

Art. 4º - A infração às disposições desta lei gerará de multa no valor de 800 (oitocentas) 
UFERJ por ponto de embarque e desembarque que não contiver a informação.
 Art. 5º - Esta lei entre em vigor após 90 (noventa) dias contados da data de sua publicação, 
revogando-se as disposições em contrário.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito Municipal

 DO DECRETO Nº  2949  DE 27 DE SETEMBRO DE 2023.

EMENTA: Abre Crédito Adicional Suplementar no valor de R$ 285.991,85.  

O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO REAL, no uso das suas atribuições, com fundamento 
no artigo 41º, inciso I, da Lei Federal nº 4.320, de 17 de março de 1964, e tendo em vista a 
autorização constante do artigo 8º da lei Municipal nº 850 de 21 de dezembro de 2022.

Decreta: 

Art. 1º Fica Aberto crédito suplementar no valor de R$ 285.991,85 ( Duzentos e oitenta e cinco 
mil novecentos e noventa e um reais e oitenta e cinco centavos ) para atender a programação 
constante do Anexo I deste Decreto;

Art.2º Os recursos necessários à execução do dispositivo no artigo anterior decorrerão da 
anulação de dotação orçamentária constante do Anexo II deste Decreto, conforme disposto 
no artigo 43, parágrafo 1º, Inciso III da Lei Federal nº 4.320, de 17 de março de 1964;

Art. 3º Fica criado o Elemento de despesa e Fonte de recurso, conforme a autorização cons-
tante do artigo 8º da lei Municipal nº 850 de 21 de Dezembro de 2022.

Art. 4º Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogadas as disposições 
em contrário.

Anexo I

Ficha Unidade
Executora

Funcional
Programática Despesa Fonte Suplementação

0112 09.01.00 15.452.0004-2.006 3.3.90.39.00 1.704.0000 60.000,00

0023 13.01.00 10.302.0129-2.022 3.3.90.30.00 1.600.0000 35.028,83

0025 13.01.00 10.302.0129-2.022 3.3.90.30.00 1.704.0000 6.364,27

0022 13.01.00 10.302.0129-2.022 3.3.90.30.00 1.100.2000 171.602,20

0024 13.01.00 10.302.0129-2.022 3.3.90.30.00 1.621.0000 12.334,95

13.01.00 10.302.0129-2.022 3.3.90.30.00 1.635.0000 661,60

TOTAL 285.991,85

Anexo II

Ficha Unidade
Executora

Funcional
Programática Despesa Fonte Anulação 

0002 02.01.00 04.122.0101-2.003 3.3.90.39.00 1.704.0000 60.000,00

0075 13.01.00 10.301.0129-2.529 3.3.90.39.00 1.600.0000 34.543,28

0076 13.01.00 10.301.0129-2.529 3.3.90.39.00 1.704.0000 6.013,36

0041 13.01.00 10.301.0154-2.025 3.3.90.39.00 1.100.2000 100.000,00

0123 13.01.00 10.301.0154-2.025 3.3.90.39.00 1.621.0000 10.632,29

0028 13.01.00 10.302.0129-2.022 3.3.90.36.00 1.635.0000 226,00

0029 13.01.00 10.302.0129-2.022 3.3.90.39.00 1.100.2000 43.450,85

0030 13.01.00 10.302.0129-2.022 3.3.90.39.00 1.600.0000 485,55

0031 13.01.00 10.302.0129-2.022 3.3.90.39.00 1.621.0000 65,77

0013 13.01.00 10.303.0154-2.014 3.3.90.30.00 1.100.2000 28.151,35

0015 13.01.00 10.303.0154-2.014 3.3.90.30.00 1.621.0000 1.906,89

0128 13.01.00 10.303.0154-2.014 3.3.90.30.00 1.704.0000 350,91

0129 13.01.00 10.303.0154-2.014 3.3.90.30.00 1.635.0000 435,60

TOTAL 285.991,85

Legenda: 
Descrição da Fonte e Vínculo
1.704.0000 – Transferência da União Referente a Royalties do Petróleo e Gás Natural. 
1.600.0000 – Transferência Fundo a Fundo de Recursos do SUS provenientes do Governo 
Federal – Bloco de Manutenção.  
1.100.2000 – Receita de Impostos e de Transferência de Impostos – Saúde 
1.621.0000 – Transferências Fundo a Fundo de Recursos de SUS proveniente do Governo 
Estadual 
1.635.0000 – Royalties do Petróleo e Gás Natural vinculado à Saúde

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito
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PUDIM DE 
TAPIOCA

INGREDIENTES

1/2 xícara de tapioca 
granulada
1/2 l de leite
1/2 garrafa pequena 
de leite de coco
1 pacote de 50 g de 
coco ralado
1 lata de leite con-
densado
3 ovos

MODO DE PREPARO

Levar ao fogo o lei-
te e a tapioca, fazer 
um mingau e deixar 
esfriar por completo 
(ficará como se fosse 
um grude, mas é nor-
mal).
Acrescentar o leite 
condensado e o coco 
ralado.
Bater os ovos no liqui-
dificador com o leite 
de coco e misturar 
com o restante.
Caramelar a forma e 
assar em banho-ma-
ria por aproximada-
mente 40 minutos.

CAMARÃO NA 
MORANGA

INGREDIENTES

1 kg de camarão mé-
dio
4 colheres (sopa) de 
azeite
2 dentes de alho
1 cebola
5 tomates sem se-
mentes
sal e pimenta-do-
-reino a gosto
1 lata de creme de 
leite sem soro
300 g de requeijão 
cremoso
1 moranga
cheiro-verde a gosto
3 colheres (sopa) de 
ketchup

MODO DE PREPARO

Retire a tampa e as 
sementes da moran-
ga.
Lave e enrole-a em 
papel alumínio e leve 
ao forno médio (180° 
C) por 45 minutos.
Em uma panela, 
aqueça o azeite e re-
fogue o alho e a cebo-
la, junte o camarão e 
deixe cozinhar por 5 
minutos.
Adicione os tomates 
picados, a pimenta, o 
sal e o ketchup.
Desligue o fogo e 
acrescente o creme 
de leite e o cheiro-
-verde.
Misture bem e adi-
cione por último o re-
queijão.
Passe um pouco de 
requeijão no interior 
da moranga e despe-
je o creme de cama-
rão.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Modo de preparo

CREPE DE TAPIOCA 
(CREPIOCA)

1 ovo (é melhor tirar a pele 
da gema)/1 colher de polvilho 
doce (pode ser substituído 
por tapioca ou polvilho aze-
do)/1 colher de requeijão/1 
colher de água/1 pitada sal.

Bata todos os ingredientes 
em um mixer até obter uma 
consistência cremosa.
Despeje uma concha da mas-
sa numa frigideira levemente 
untada com margarina, tam-
pe e deixe dourar.
Recheie a gosto e dobre ao 
meio como um crepe.

Ingredientes

Modo de preparo

PIRÃO DE FRANGO

2 peitos de frango/1 ce-
bola/3 dentes de alho/2 
tomates/sal/caldo de 
frango/salsinha e ceboli-
nha/farinha de mandioca.

Desfie os frangos depois de 
cozidos.
Não jogue a água que cozi-
nhou o frango.
Refogue a cebola, o alho, co-
loque o frango e faça o mo-
lho com os tomates, tempere 
com o caldo de frango, sal, 
cebolinha e salsinha.
Coloque a água que está se-
parada para ferver.
Em um recipiente coloque a 
farinha de mandioca com um 
pouco de água.
Acrescente o molho de fran-
go na água fervendo.
Aos poucos engrosse com a 
farinha de mandioca que está 
separada.

Ingredientes

Modo de preparo

FRANGO DE PANELA DE 
PRESSÃO SEM ÁGUA

1 frango inteiro/1/2 cebola/
pimenta-do-reino (a gosto)/
cebolinha (a gosto)/salsinha 
(a gosto)/colorau (a gosto).

Corte o frango em pedaços.
Coloque em uma panela de 
pressão o frango e os ingredien-
tes, menos o colorau e cozinhe 
por 20 minutos em fogo alto.
Abra a panela com cuidado (não 
esqueça de tirar a pressão), co-
loque o colorau e uma pitada de 
sal.
Cozinhe por mais 20 minutos, 
dependendo do seu fogão em 
fogo médio.

Ingredientes

Modo de preparo

BOLO DE 
COCA - COLA

6 ovos/1 latinha de Coca - 
Cola tradicional/2 xícaras de 
farinha de trigo/1 colher de 
sopa de fermento/2 xícaras 
de açúcar

Primeiro abra a Coca - Cola 
e deixe alguns minutos 
aberta para perder o gás e 
não espumar muito na hora 
de bater
Bater as gemas com o açú-
car, misturar a Coca - Cola 
até dissolver bem
Depois é só misturar com o 
trigo, claras e fermento
Levar ao forno médio por 
aproximadamente 40 minu-
tos

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Modo de preparo

PEIXE COM AÇAÍ

200 g de filé de pescada 
/ sal a gosto / pimenta a 
gosto / 1 xícara de fari-
nha de trigo / 1 xícara 
de ovos batidos / 1 xí-
cara de farinha de rosca 
/ óleo quente para fritar 
/ 500 g de polpa de açaí

Corte os filés de peixe 
em gurjões e tempere-
-os com sal e pimenta a 
gosto
Disponha a farinha de 
trigo, os ovos e a fari-
nha de rosca em reci-
pientes separados
Em seguida, passe cada 
pedaço de peixe na fa-
rinha de trigo, nos ovos 
e na farinha de rosca, 
nesta ordem
Aqueça bem uma fri-
gideira ou panela com 
óleo e frite os pedaços 
até que estejam doura-
dos
À parte, bata a polpa de 
açaí no liquidificador 
até que forme um cre-
me
Transfira a polpa ba-
tida para o recipiente 
em que será servida ou 
despeje sobre o peixe 
frito

FILÉ DE MERLUZA COM 
BATATA AO FORNO

8 filés de merluza
4 batatas cruas (em ro-
delas, sem casca)
1 pimentão (cortado 
em rodelas)
2 tomates (cortados em 
rodelas - as sementes 
ficam à preferência)
1 cebola (cortada em 
rodelas)
Molho de tomate de 
boa qualidade
Orégano
Azeite para untar

Ingredientes

Modo de preparo

Tempere os filés à seu 
gosto e reserve por 10 
minutos
Unta um refratário com 
azeite e faça uma ca-
mada de batata, em 
seguida arrume os filés 
sobre a batata
Acrescente a cebola, 
o tomate, o pimentão, 
orégano a gosto, regue 
com o molho de toma-
te (1/2 lata)
Cubra com o restante 
das batatas
Cubra com papel alu-
mínio e leve ao forno 
alto até que as batatas 
fiquem macias

Ingredientes

Modo de preparo

Sopa de lentilha

1/2 kg de lentilha/ 
1/4 xícara (chá) de 
bacon picado/ 3/4 xí-
cara (chá) de cebola 
picada/ 1/2 dente de 
alho picado fino/ 3/4 
xícara (chá) de ce-
noura picada/ 3/4 xí-
cara (chá) de salsão 
picado/ 3/4 xícara 
(chá) de batata pica-
da/ 1 folha de louro/ 
2 cravos da índia/ 
Sal e pimenta do rei-
no a gosto/ /2 kg de 
salsicha

De véspera, escolha a 
lentilha, lave bem e po-
nha de molho em 2 1/2 
litros de água.
No dia seguinte, frite o 
bacon por 5 minutos, 
até que se desprenda 
toda a gordura.
Junte a cebola, o alho 
e os legumes e refogue 
durante 10 minutos, 
mexendo freqüente-
mente.
Acrescente à panela 
o louro e os cravos da 
índia.
Despeje a lentilha e a 
água em que ficou de 
molho na panela e tem-
pere com sal e pimenta 
do reino.
Abaixe o fogo e espere 
levantar fervura.
Depois, tampe a pane-
la e cozinhe, sempre 
em fogo brando, por 
50 minutos, quando a 
lentilha deverá estar 
macia.
Corte as salsichas em 
rodelas de 1,5cm de 
espessura.
Elimine o louro, os cra-
vos da índia.
Acrescente a salsicha 
à panela.
Misture bem e cozinhe 
por mais 15 minutos.
Polvilhe com salsa e 
sirva em seguida.

Bufete

1 kg de chicharros 
frescos (atum)
Molho
4 colheres (sopa) e 
vinagre/ 2 gindun-
gos/ Sal 

Ingredientes

Modo de preparo

Lave, escame e tire as 
tripas do atum.
Leve a assar nas bra-
sas sem sal.
Depois de assados sir-
va com molho picante.
Molho
Pique a cebola muito 
miudinha.
Misture o sal e o gin-
dungo pisados e o vi-
nagre.
Misture bem e sirva.
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Ingredientes

CARNE ASSADA NA 
PANELA DE PRESSÃO

1 kg de miolo de acém/2 
folhas de louro/2 colheres 
(sopa) de vinagre/1 cebola 
picadinha
4 dentes de alho/5 colheres 
(sopa) de shoyu/cominho 
a gosto/pimenta branca a 
gosto/sal a gosto/noz-mos-
cada a gosto/1 colher (sopa) 
de óleo

Modo de preparo

Em um recipiente, misture 
todos os temperos, acres-
cente a carne e deixe mari-
nar por 30 minutos.
Aqueça a panela de pres-
são, acrescente o óleo, a 
carne com o molho do tem-
pero e tampe a panela.
Quando a panela atingir a 
pressão, abaixe o fogo e 
deixe cozinhar por 1 hora.
Está pronto para servir!

Ingredientes

Modo de preparo

VACA ATOLADA

1 kg de mandioca descas-
cada e picada/4 tomates/3 
cebolas/cheiro verde a 
vontade/3 tabletes de cal-
do de costela/1 kg e 1/2 de 
costela de boi cozida/pi-
menta a gosto/1 colher de 
sopa de colorau/tempero a 
gosto

Refogue a mandioca e dei-
xe cozinhar
Quando já estiver macia, 
acrescente o tomate picado, 
a cebola, o caldo de costela 
e deixe cozinhar mais um 
pouco.
Acrescente a costela de boi, 
deixe apurar mais um pou-
co.
Cozinhe por aproximada-
mente 40 minutos.
Salpique o cheiro verde e a 
pimenta de sua preferência
Bom apetite.

Ingredientes

Modo de preparo

CARNE MOÍDA À 
PARMEGIANA

1 kg de carne moída/2 ce-
bolas picadas/2 tomates pi-
cados/sal a gosto/cebolinha 
verde/salsinha
óleo/orégano/2 ovos/farinha 
de rosca/queijo mussarela

Despeje numa tigela a carne 
moída, o sal, a cebola, o to-
mate, a salsinha e a ceboli-
nha verde e mexa bem.
Faça bifes e passe cada um 
no ovo e farinha de rosca e 
frite.
Depois dos bifinhos fritos, 
coloque numa travessa que 
possa ir ao forno com o quei-
jo por cima.
Por último, faça um molho 
com cebola, tomate e mas-
sa de tomate e despeje por 
cima do queijo, e a gosto o 
orégano.
Leve ao forno para derreter 
o queijo

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais



quinta-feira, 28 de setembro de 202319 quINta-feira, 28 de setembrO de 2023 19atos oficiais

Ingredientes

Modo de preparo

Rolo de carne 
recheado com 

espinafre e queijo

 600 g de carne mo-
ída;200 g de espina-
fres frescos; 125 g de 
mussarela (ou outro de 
sua preferência); sal e 
pimenta à gosto; alho 
em pó à gosto; colorau 
à gosto; azeite à gosto; 
400g de abóbora (usei 
abóbora manteiga); 1/2 
cebola.

 Leve uma frigideira ao 
fogo com um pouco de 
azeite e deixe aquecer. 
Acrescente os espina-
fres e tempere com uma 
pitada de sal. Deixe os 
espinafres murcharem 
e saltearem, retire es-
correndo todo o líquido 
e deixe esfriar comple-
tamente.
Numa tigela coloque a 
carne moída e tempere-
-a com sal e pimenta e 
amasse bem para mis-
turar. Coloque depois 
a carne numa tábua de 
cozinha, numa camada 
só formando uma espé-
cie de retângulo.
No meio coloque os es-
pinafres já frios e sobre 
estes o queijo cortado 
em palitos. Enrole a car-
ne sobre os espinafres 
e o queijo, formando um 
rolo e apertando bem 
para que o recheio não 
escape. Coloque depois 
o rolo numa assadeira.
Corte a abóbora em 
cubos pequenos e colo-
que em volta do rolo de 
carme. Pique a cebola e 
espalhe sobre a abóbo-
ra, com uma pitada de 
sal, e tempere tudo com 
o alho em pó, o colorau 
e regue com um fio de 
azeite.
Leve a assar em forno 
previamente aquecido a 
180ºC durante cerca de 
45 minutos ou até a car-
ne estar cozida e a abó-
bora macia e tostada.
Sirva a carne em fatias 
e acompanhe com uma 
salada ou legumes cozi-
dos.

Salada 
Multicor

Alface roxa; Alface ver-
de; Tomates cerejas; 
Beterraba; Pimentão 
verde; Pimentão verme-
lho; Pimentão amarelo; 
Azeitona chilena;  Bró-
colis;  Tempero a gosto.

Ingredientes

Modo de preparo
Cortar os pimentões e a 
alface em tiras.
Ralar a beterraba e cozi-
nhar o brócolis.
Colocar nas bordas de 
uma travessa a alface 
roxa, depois a alface 
verde e a seguir a be-
terraba. Enfeitar com os 
pimentões, os tomates 
cerejas, as azeitonas e 
o brócolis.
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Ingredientes

Modo de preparo

SORVETE AMERICANO

6 colheres (sopa) de acho-
colatado/6 colheres (sopa) 
de leite/4 ovos/1 lata de lei-
te condensado/1 e 1/2 litro 
de leite/8 colheres (sopa) de 
açúcar
1 lata de creme de leite sem 
soro.

Misture bem o achocolatado 
juntamente com as 6 colhe-
res de leite/Coloque em uma 
forma de buraco e leve ao 
congelador.
1º CREME:

Em uma panela coloca as ge-
mas, o leite condensado e o 
leite.
Leve tudo ao fogo para en-
grossar.
Deixe esfriar e bate no liqui-
dificador.
2º CREME:

Numa vasilha bata as claras 
em neve e o açúcar até obter 
consistência de suspiro.
Misture o creme de leite e 
mexa devagar para não per-
der o suspiro.
Misture os dois cremes e co-
loque na forma.
Leve novamente ao congela-
dor por volta de 6 horas.

2 cebolas em fatias grossas/2 
pimentões verdes/3 verme-
lhos e cinco amarelos/5 toma-
tes sem sementes/4 dentes 
de alho/2 colheres de sopa 
rasa de páprica picante/2 kg 
de posta branca cortadas em 
cubos e cozidas em agua e 
temperos básicos/1 kg de lin-
guiça fininha cortada em três 
partes cada gomo/4 batatas 
grandes pré fritas em palitos 
grandes/Folhas de louro, sal 
e pimenta a gosto.

Ingredientes

Modo de preparo

Cozinhe a cebola o alho os 
tomates a páprica e os pi-
mentões em aproximada-
mente 1/2 litro de água e sal 
até amolecer os pimentões.
Bata tudo no liquidificador, 
volte a panela acrescente a 
carne já cozida e ferva em 
fogo baixo.
Leve a linguiça ao fogo em 
uma panela com meia xíca-
ra de água e deixe ferver até 
secar água e a linguiça, fritar 
em sua própria gordura.
Incorpore a carne que está 
no fogo.
Acrescente as folhas de louro 
o sal e a pimenta e as batatas 
pré fritas.
Deixe ferver bem, sirva com 
arroz branco e farofa.

CARNE DE CHEIRO

DANONINHO CASEIRO

1 lata de leite condensado
2 caixas de creme de leite/200 
g de iogurte natural
1 pacote de suco em pó, sabor 
morango.

Ingredientes

Modo de preparo

Em um liquidificador, bata to-
dos os ingrediente até obter 
uma consistência cremosa.
Dispense a mistura em um re-
cipiente e leve à geladeira até 
que esteja firme.
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MASSA DE 
PANQUECA

INGREDIENTES

2 xícaras (chá) de  fari-
nha de trigo
2 xícaras (chá) de leite
3 ovos
1 pitada de sal

MODO DE PREPARO

Bata todos os ingre-
dientes  no liquidifica-
dor por 2 minutos.

Em seguida desligue 
e, com uma colher, mis-
ture a farinha que gru-
dou no copo do liquidi-
ficador.

Bata novamente só 
para misturar e reserve.
Unte a frigideira com 
um fio de óleo e leve ao 
fogo até aquecer.

Com o auxílio de uma 
concha, pegue uma 
porção de massa e co-
loque na frigideira, gire 
a frigideira para espa-
lhar bem a massa.

Abaixe o fogo e deixe 
dourar por baixo, em 
seguida vire do outro 
lado e deixe dourar, 
repita o processo com 
toda a massa.

BOLO DE BANANA 
CARAMELADA

INGREDIENTES

Massa:
3 ovos
3 colheres (sopa) de 
margarina
1 e 1/2 xícara de açúcar
1 pitada de sal
1 xícara de leite
2 xícaras de farinha de 
trigo
1 colher (sopa) rasa de 
fermento

Cobertura:
1 xícara de açúcar
4 a 5 bananas

MODO DE PREPARO

Cobertura:

Despeje o açúcar em 
uma forma redonda 
com furo central e leve 
ao fogo até que esteja 
completamente derreti-
do.

Logo após, fatie as ba-
nanas e disponha sobre 
o açúcar caramelizado.

Massa:

Bata as claras em neve 
e separe.

Em outra travessa, bata 
os ovos com a margari-
na e o açúcar.

Acrescente a farinha, o 
leite, o sal e o fermento.

Por último, misture as 
claras em neve e conti-
nue batendo.

Despeje a massa na 
forma caramelizada 
com as bananas fatia-
das.

Leve em forno médio 
(180° C), preaquecido, 
por 30 minutos.

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO

CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

DECRETO N° 5.855, DE 27 DE SETEMBRO DE 
2023 
“Dispõe sobre prorrogação do prazo estabeleci-
do no art. 8º, da Lei Complementar nº.298 de 23 
de junho de 2023”.
O PREFEITO DO MUNICÍPIO DE BELFORD 
ROXO, no uso das atribuições que lhe são conferi-
das pela legislação em vigor,
Considerando que ficou autorizado ao Poder Exe-
cutivo prorrogar o prazo de adesão ao Programa 
de Recuperação Fiscal – REFIS/2023, conforme 
disposto no parágrafo único, do art.8, da Lei Com-
plementar nº.298 de 23 de junho de 2023”.

DECRETA:
Art. 1º - Fica prorrogado o prazo para 20 de de-
zembro de 2023 de adesão ao Programa de Recu-
peração Fiscal – REFIS/2023, previsto no art.8º, da 
Lei Complementar nº. 298 de 23 de junho de 2023.
Art. 2º - Este Decreto entra em vigor na data de 
sua publicação, ocasião em que são revogadas as 
disposições em contrário.

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

DECRETO N° 5.856, DE 27 DE SETEMBRO DE 
2023 

 “Dispõe sobre o Regimento Interno da Junta de 
Recursos Fiscais e dá outras providências.”

O PREFEITO MUNICIPAL DE BELFORD ROXO, 
Estado do Rio de Janeiro, no uso de suas atribui-
ções legais, e tendo em vista o que dispõe o inciso 
VII, do Art. 87, da Lei Orgânica do Município.

CAPÍTULO I 
Da Junta de Recursos Fiscais – JRF e seus fins
 
Art. 1º. A Junta de Recursos Fiscais do Município 
de Belford Roxo – JRF é órgão deliberativo organi-
zado em 1ª e 2ª Instâncias, no âmbito da Secretaria 
Municipal de Fazenda, com atividades voltadas ao 
julgamento dos recursos interpostos contra: 
I - os autos de infração ou notas de lançamento 
tributários lavrados pela autoridade Fiscal compe-
tente; 
II - indeferimento de pedido de restituição de tribu-
to, acréscimo ou penalidades; 
III - recusa de recebimento de tributos, acréscimos 
ou penalidades que o contribuinte procure, espon-
taneamente, recolher; 
IV - lançamento de tributo cujo cálculo tenha por 
base, ou tome em consideração, o valor ou preço 
de bens, direitos, serviços ou atos jurídicos.

Art. 2º. A JRF tem por objetivo: 
I - julgar os recursos interpostos pelos contribuin-
tes, de acordo com a pauta elaborada pelos mem-
bros efetivos que compõem o Colegiado; 
II - solicitar aos órgãos que lavraram o Auto de in-
fração informações complementares relativas ao 
recurso, objetivando a melhor análise da situação 
recorrida; 
III - formular diligências aos órgãos e setores da 
PMBR, que sejam necessárias, a fim de embasar 
suas decisões.
IV - Aprovar as súmulas administrativas vinculantes 
por decisão de 3/5(três quintos) de seus membros.

CAPÍTULO II 
Da composição

 
Art. 3º. O Colegiado da JRF será composto por 05 
(cinco) membros efetivos, nomeados pelo Prefeito, 
sendo: 
I - 01 (um) Presidente; 
II - 02 (dois) membros do Município indicados pelo 
Secretário de Fazenda; 
III - 02 (dois) membros representantes dos contri-
buintes. 

§1º. Os representantes do Município são 
designados dentre servidores públicos municipais 
de reconhecida experiência em legislação 
tributária, e que não exerçam concomitantemente 
na Administração Municipal, Cargo em Comissão.
§2º. Os representantes dos contribuintes serão 
designados pela Prefeito dentre os relacionados 
em lista tríplice, a ser elaborada pelos órgãos de 
classe e submetida à apreciação do Secretário 
Municipal da Fazenda.
§3º. A Fazenda Pública Municipal poderá ter, na 
Junta de Recursos Fiscais, um representante 
designado pela Prefeito, por indicação do 

Procurador Geral, dentre os Procuradores do 
Município e que possua reconhecida experiência 
na legislação tributária.
 
Art. 4º. Os membros do Colegiado da JRF terão 
mandado de 02 (dois) anos, permitida a recondu-
ção uma única vez. 

Art. 5º. Os membros do Colegiado da JRF, inclusive 
o Presidente, serão designados através de Decreto 
Municipal. 

CAPÍTULO III 
Da competência

 
Art.6º. Os membros do Colegiado serão respon-
sáveis pelo julgamento dos recursos incluídos em 
pauta pelo Presidente, sendo a ordem dos traba-
lhos a seguinte: 
I - abertura das sessões pelo Presidente; 
II - distribuição de processos aos relatores; 
III - expediente e matéria incluída na ordem do dia; 
IV - discussão, votação e julgamento dos proces-
sos em pauta;
V - encerramento da sessão. 

Art. 7º. Compete ao Presidente:
I - dirigir e supervisionar todos os serviços e ativida-
des do Colegiado; 
II - presidir as sessões com direito a voto de desem-
pate, mantendo o bom andamento dos trabalhos e 
resolvendo as questões de Ordem; 
III - deliberar com os conselheiros, votando em úl-
timo lugar; 
IV - apurar e proclamar o resultado das votações; 
V - determinar e aprovar, a inclusão em pauta dos 
processos devolvidos com “visto” pelos membros 
do Colegiado e ainda, a sua publicação; 
VI - distribuir por sorteio e em sessão, os processos 
aos membros do Colegiado, que serão os relatores; 
VII - submeter à discussão e votação as atas de 
cada sessão, ao iniciar-se, nelas fazendo menção 
de correções ou impugnações apresentadas duran-
te sua votação; 
VIII - elaborar as atas consignando sua aprovação 
pelo Colegiado e assinando-as; 
IX - conceder ou cassar a palavra, regimentalmen-
te; 
X - suspender a sessão ou levantá-la na impossibi-
lidade de manter a ordem, podendo mandar retirar 
os assistentes que a perturbarem;  
XI - assinar os acórdãos em conjunto com o Rela-
tor, sorteado ou designado; 
XII - participar dos julgamentos, usando inclusive 
o voto de qualidade, nos casos de empate na vo-
tação; 
XIII - designar, caso seja vencido o voto do relator 
do processo, outro membro cujo voto tenha sido 
vencedor, para redigir a ementa; 
XIV - determinar as diligências solicitadas pelo re-
lator ou membros do Colegiado e dirimir os con-
flitos porventura havidos, quanto à necessidade 
das mesmas, entre os componentes do Colegiado, 
submetendo-as à votação;  
XV - conhecer das suspeições invocadas, proce-
dendo como de Direito em relação às mesmas; 
XVI - convocar sessões Extraordinárias, por iniciati-
va própria ou por indicação do Colegiado; 
XVII - declarar o encerramento do litígio, nos casos 
de desistência expressa ou perda de objeto do re-
curso e de pagamento ou pedido de parcelamento 
do débito;
XVIII - autorizar o fornecimento de certidão ou cópia 
de partes ou peças de ato, procedimento ou pro-
cesso administrativo em tramitação no Colegiado. 
XIX - negar seguimento a recurso em processo no 
qual exista decisão de Segunda Instância tornada 
definitiva; 
XX - indeferir de plano as petições manifestamente 
ineptas relativas à recurso voluntário; 
XXI - avocar o processo cujo prazo do relator seja 
de 30(trinta dias) e tal prazo já tiver sido extrapo-
lado; 
XXII - permitir que o recorrente ou seu representan-
te legal compareça à reunião de julgamento, pre-
sencial ou virtualmente, ocasião em que ser-lhe-ão 
concedidos 20 (vinte) minutos para defender sua 
pretensão. 
XXIII - promover estudos doutrinários e jurispruden-
ciais, entre membros da Junta, sobre a interpreta-
ção e aplicação de leis tributárias, especialmente 
municipais; 
XXIV- executar e fazer executar este Regimento. 

Art. 8º. Aos membros do Colegiado compete: 
I - comparecer as sessões Ordinárias do Colegiado 
e as extraordinárias, quando para estas convoca-
dos, assinando o livro de presenças, e, justificando 
as faltas, quando ocorrerem:
II - fazer minucioso relatório dos processos em jul-

gamento que lhes tenham cabido em distribuição e 
prestar quaisquer esclarecimentos que lhes forem 
solicitados pelos demais membros do Colegiado; 
III - discutir e votar os processos constantes da 
pauta de julgamento; 
IV - O relator terá, para análise do processo, o pra-
zo de 15 (quinze) dias, ou até a próxima sessão 
ordinária, a contar da data do recebimento, período 
em que também deverá relatar e apresentar seu 
voto por escrito, encaminhando, em seguida, o pro-
cesso para julgamento na primeira sessão após a 
devolução dos autos à secretaria; 
V - Por motivo justificado, o presidente da JRF, po-
derá prorrogar o prazo a que se refere este artigo 
por mais 10 (dez) dias.
VI - Quando o processo for baixado em diligência, 
por deliberação da JFR ou por solicitação do rela-
tor, desde que aprovada pela JFR, terá este, en-
quanto processo, novo prazo de 10 (dez) dias, ou 
até a próxima sessão, para seu estudo e elabora-
ção do relatório. 
VII - fundamentar seu voto em todos os processos, 
em que figure como relator e nos demais, quando 
julgar conveniente; 
VIII - pedir a palavra, regimentalmente, sempre que 
tiver de usá-la para intervir nos debates ou justificar 
seu voto por 10 (dez) minutos, prorrogáveis a 
critério da Presidência; 
IX - pedir vistas dos autos do processo, quando 
julgar necessário melhor estudo para a apreciação 
da matéria em debate, devolvendo-o no prazo de 
05 (cinco) dias com parecer fundamentado; 
X - redigir as ementas nos processos em que tenha 
funcionado como Relator, sorteado ou designado; 
XI - assinar juntamente com o Presidente, 
os acórdãos como Relator ou como membro 
designado, bem como aqueles em que tenha feito 
declaração de voto por escrito; 
XII - declarar-se suspeito, para julgar os processos, 
nos casos previstos neste Regimento; 
XIII - deferir ou não, na qualidade de Relator até a 
tomada de voto em julgamento, o pedido de juntada 
ao processo de qualquer requerimento, memorial 
ou documento; 
XIV - comunicar ao Presidente da JRF, com 
antecedência mínima de 10 (dez) dias, possível 
ausência prolongada, a fim de possibilitar a 
convocação de seu suplente, para que não haja 
prejuízo no normal funcionamento da Junta. 

CAPÍTULO IV 
Dos recursos 

Art. 9º. A autoridade que receber o recurso o enca-
minhará a julgamento, observado o disposto neste 
Regimento. 

Art. 10. Da decisão de 1ª Instância contrária ao su-
jeito passivo caberá recurso voluntário para o Co-
legiado da JRF. 

Art. 11. As decisões de 1ª Instância desfavoráveis 
a Fazenda Pública, serão encaminhadas “de ofício” 
para a apreciação em 2ª Instância pelo Colegiado 
da JRF. 

Art. 12. O prazo para interposição do recurso vo-
luntário é de 30 (trinta) dias, contados da data da 
ciência da decisão de 1ª Instância da JRF. 

Parágrafo único. Durante o prazo de recurso será 
facultado ao contribuinte autuado ou ao seu re-
presentante, ter vista do processo, na secretaria 
da Junta, no prazo de 5 (cinco) dias contados da 
ciência decisão da JRF, podendo ser solicitada ao 
Colegiado, cópia do processo, a qual será extraída 
por servidor público municipal designado para tal 
fim, ficando registrado no processo o número das 
folhas que foram copiadas, bem como assinatura e 
identidade de quem as recebeu.

CAPÍTULO V 
Das Súmulas

Art. 13. As decisões reiteradas e uniformes da JRF 
serão consubstanciadas em súmula de observân-
cia obrigatória pelos membros do Colegiado. 
§ 1º. Compete ao Presidente a edição de enunciado 
de súmula e encaminhar a secretaria de Fazenda 
para publicação.
§ 2º. As súmulas serão aprovadas por, no mínimo, 
3/5 (três quintos) da totalidade do colegiado da 
respectiva JRF. 

Art. 14. A proposta de súmula será de iniciativa do 
colegiado da JRF. 
§ 1º.  A proposta de que trata o caput será dirigida 
ao Presidente da JRF, indicando o enunciado, 
devendo ser instruída com pelo menos 3 (três) 
decisões proferidas, cada uma em acórdãos 
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Ingredientes

Modo de preparo

PEIXE COM AÇAÍ

200 g de filé de pescada 
/ sal a gosto / pimenta a 
gosto / 1 xícara de fari-
nha de trigo / 1 xícara 
de ovos batidos / 1 xí-
cara de farinha de rosca 
/ óleo quente para fritar 
/ 500 g de polpa de açaí

Corte os filés de peixe 
em gurjões e tempere-
-os com sal e pimenta a 
gosto
Disponha a farinha de 
trigo, os ovos e a fari-
nha de rosca em reci-
pientes separados
Em seguida, passe cada 
pedaço de peixe na fa-
rinha de trigo, nos ovos 
e na farinha de rosca, 
nesta ordem
Aqueça bem uma fri-
gideira ou panela com 
óleo e frite os pedaços 
até que estejam doura-
dos
À parte, bata a polpa de 
açaí no liquidificador 
até que forme um cre-
me
Transfira a polpa ba-
tida para o recipiente 
em que será servida ou 
despeje sobre o peixe 
frito

FILÉ DE MERLUZA COM 
BATATA AO FORNO

8 filés de merluza
4 batatas cruas (em ro-
delas, sem casca)
1 pimentão (cortado 
em rodelas)
2 tomates (cortados em 
rodelas - as sementes 
ficam à preferência)
1 cebola (cortada em 
rodelas)
Molho de tomate de 
boa qualidade
Orégano
Azeite para untar

Ingredientes

Modo de preparo

Tempere os filés à seu 
gosto e reserve por 10 
minutos
Unta um refratário com 
azeite e faça uma ca-
mada de batata, em 
seguida arrume os filés 
sobre a batata
Acrescente a cebola, 
o tomate, o pimentão, 
orégano a gosto, regue 
com o molho de toma-
te (1/2 lata)
Cubra com o restante 
das batatas
Cubra com papel alu-
mínio e leve ao forno 
alto até que as batatas 
fiquem macias

Ingredientes

Modo de preparo

PICADINHO DE AVESTRUZ

400g de filé de aves-
truz picado/ 1 cenou-
ra média cortada em 
fatias finas/ 1 batata 
média cortada em fa-
tias finas/ 10 vagens 
cortadas em fatias fi-
nas/ 1 cebola peque-
na cortada em fatias 
finas/ 2 colheres de 
sopa de alho poró 
cortado em fatias fi-
nas/ 1 colher de sopa 
rasa de manteiga com 
sal/ 1 colher de sopa 
de azeite/ 2 colheres 
de sopa de sumo de 
limão
1/3 xícara de aceto 
balsâmico de fram-
boesa/ 1/2 xícara de 
água/ Sal e páprica 
picante a gosto

Em uma panela co-
loque a manteiga e o 
azeite, leve ao fogo 
alto
Coloque a carne e 
deixe-a dourar, de-
pois coloque o alho 
poró e a cebola, frite 
um pouco
Despeje os legumes 
fatiados e mexa para 
doura-los um pouco
Coloque a água, ace-
to balsâmico, páprica, 
limão e o sal
Cozinhe em fogo bai-
xo até secar toda a 
água
Sirva bem quente

JACARÉ À MODA RIO 
NEGRO

2 kg de rabo de jacaré/ 
2 copos de vinagre/ 4 
limões do tipo rosa/ 2 
cebolas/ 2 dente de 
alho/ 4 xícaras de fa-
rinha de trigo/ Sal a 
gosto/ 1/2 litro de óleo

Ingredientes

Modo de preparo

Corte a carne fresca 
do jacaré em tiras
Coloque em uma va-
silha refratária com vi-
nagre e 2 limões
Reserve por aproxi-
madamente 12 horas 
para aliviar o cheiro 
da carne
Tempere com sal, ce-
bola e alho batidos no 
liquidificador, misture 
os ingredientes, colo-
que-os em um saco 
plástico higienizado 
junto com a farinha de 
trigo para “empamo-
na-los”
Leve ao fogo o óleo e 
frite as tiras empamo-
nadas de jacaré
Por fim acrescente 1 
limão e sirva

distintos. 
§ 2º. A súmula entrará em vigor na data de sua publicação no Diário Oficial do 
Município. 

Art. 15. O enunciado de súmula poderá ser revisto ou cancelado por proposta 
do Presidente da JRF.
§ 1º. A proposta de que trata o caput será encaminhada por meio do Presidente 
da JRF.
§ 2º. A revisão ou o cancelamento do enunciado observará, no que couber, o 
procedimento adotado para sua edição.
§ 3º. A revogação de enunciado de súmula entrará em vigor na data de sua 
publicação no Diário Oficial do Município. 
§ 4º. A superveniência de súmula vinculante do Supremo Tribunal Federal 
(STF) - Código de Processo Civil (CPC), que contrarie súmula da JRF, esta 
súmula será revogada por ato do presidente da JRF, sem a necessidade de 
observância do rito de que tratam os §§ 1º a 3º.

Art. 16. Por proposta do Presidente da JRF, o Secretário da Fazenda poderá 
atribuir à súmula da JRF efeito vinculante em relação à administração tributária 
Municipal. 
§ 1º. A proposta de que trata o caput será encaminhada por intermédio do 
Presidente da JRF. 
§ 2º. A vinculação da administração tributária Municipal na forma prevista 
no caput dar-se-á a partir da publicação do ato do Secretário da Fazenda no 
Diário Oficial da Municipal.

CAPÍTULO VI 
Das disposições gerais

 
Art. 17. O presidente e os demais membros da JRF farão jus a um jeton de 
presença, correspondente a 25% (vinte e cinco por cento) do valor do símbolo 
DAS-5, constantes da tabela de vencimentos dos cargos comissionados em 
vigor no município, por sessão que comparecerem, até no máximo de 04 (qua-
tro) por mês.

Art. 18. O quórum mínimo para a instalação do Colegiado será de (três) mem-
bros, mantida a proporcionalidade estabelecida em lei. 

Parágrafo único. As sessões só poderão ser instaladas se houver um número 
mínimo de 04 (quatro) processos para julgamento, garantindo-se pelo menos 
uma sessão mensal, independentemente do número de processos a serem 
julgados.
 
Art. 19. As sessões da JRF serão públicas e registradas em ata, a qual será 
assinada pelo presidente e pelos membros que dela participarem. 

Art. 20. No caso de ausência do Auditor Fiscal responsável para réplica no 
processo, esta poderá ser feita por outro Auditor Fiscal igualmente qualificado, 
mediante designação do titular do órgão em que teve origem à ação fiscal. 

Art. 21. O fluxo do processo de impugnação seguirá os tramites previsto no 
CTM. 

Art. 22. Os acórdãos obedecerão, quanto à forma, a seguinte disposição: 

I - ementa; 
II - relatório; 
III - voto vencedor; 
IV - resultado da votação; 
V - conclusão do acórdão; 
VI - data e assinatura do Presidente e do Relator designado e dos que fizerem 
declaração de voto. 

Art. 23. O relatório deverá ser sempre lido na sessão de julgamento e fará 
parte integrante do acórdão. 

Art. 24. Findo o relatório, o relator fundamentará seu voto, e, em seguida, será 
a matéria submetida à discussão. 
§ 1º. Antes da tomada de votos, e, independentemente do direito de pedir 
vistas, qualquer dos membros do Colegiado poderá formular diligências para 
que sejam prestados esclarecimentos que considerem indispensáveis ao jul-
gamento do feito. 
§ 2º. Nesse caso, será o processo retirado de pauta e baixado em diligência, 
pelo Presidente para prestação dos esclarecimentos marcando-se nova pauta 
para julgamento após o seu cumprimento. 
§ 3º. Quando o processo retornar da diligência irá para o membro que a formu-
lou, para que seja avaliada a resposta. 
§ 4º. Encerrada a discussão, serão tomados os votos a começar pelo Relator, 
colhendo, o Presidente, em seguida, os votos dos demais membros do Cole-
giado, iniciando-se a apuração à esquerda do relator. 
§ 5º. Iniciada a tomada de votos não serão admitidas questões de ordem, 
discussões, apartes, pedidos de diligências, de modo que a votação seja inin-
terrupta.  

Art. 25. Para a boa ordem e disciplina dos trabalhos nas sessões observar-se-
-á o seguinte: 
I - salvo a convite do Presidente, não será permitida a permanência de pessoa 
alguma a parte do recinto destinado aos membros do Colegiado da JRF;  
II - as falas do Presidente serão concisas, sendo inadmissíveis apartes ao 
mesmo, bem como debates paralelos;  
III - para falar, o membro do Colegiado solicitará previamente a palavra, que 
concedida, será dirigida ao Presidente; 
IV - o relator da matéria em discussão terá preferência sobre os demais mem-
bros do Colegiado para usar da palavra, podendo, após, cada membro, dar as 
explicações solicitadas; 
V - os membros não poderão: 
a) tratar de matéria estranha ao assunto em discussão; 
b) falar sobre matéria vencida ou discutir, na sessão, matéria da ordem do dia; 
c) usar de linguagem incompatível com dignidade dos pronunciamentos do 

Colegiado da JRF; 
d) deixar de atender às advertências do Presidente; 
VI - os apartes serão curtos e corteses e só admissíveis com prévia permissão 
do Orador; 
VII - não serão permitidos apartes: 
a) às questões de ordem; 
b) às explicações pessoais; 
c) às declarações de votos; 
d) paralelos aos pronunciamentos. 

VIII - sempre que se referir a colegas, servidores e contribuintes o membro do 
Colegiado deverá fazê-lo com deferência; 
IX - nenhum membro do Colegiado poderá fazer alusão desprimorosa ou atri-
buir má intenção à opinião do demais; 
X - caso algum membro do Colegiado perturbe os trabalhos, transgrida as 
disposições Regimentais ou falte com a consideração devida ao Colegiado 
da JRF, aos demais membros ou ao Presidente, este o advertirá e, se não for 
desde logo atendido, cassará a palavra ou suspenderá a sessão. 

Art. 26. As atas das sessões do Colegiado da JRF resumirão com clareza tudo 
que se passou na sessão e deve conter: 

I - dia, mês, hora e local da abertura e encerramento da sessão; 
II - nome do Presidente ou membro do Colegiado que o substituir; 
III - nome dos demais membros do colegiado, e, caso haja faltas, as respecti-
vas justificativas.

Art. 27. A pauta de julgamento deverá ser publicada no Diário Oficial e fixada 
nas dependências da JRF, no mínimo com 72 (setenta e duas) horas de ante-
cedência à sessão.
§1º Na hipótese de não ocorrer o julgamento do processo na sessão prevista 
na pauta, será o mesmo julgado na sessão subsequente, independente de 
nova publicação.
§2º - As sessões de julgamento serão públicas, na modalidade presencial ou 
virtual, sendo realizadas em dias e horários fixados e divulgados no Diário 
Oficial e fixado no Setor da Junta de Recursos Fiscais.
§3º - Ato do Secretário Municipal de Fazenda regulamentará a sessão de 
julgamento na modalidade virtual.

Art. 28. O Presidente do Colegiado da JRF ficará excluído da distribuição que 
a que se refere o art. 7º, inciso VI, não lhe incumbindo relatar qualquer recurso. 

Art. 29. O Colegiado poderá ter um recesso anual de 30 (trinta) dias a seu 
critério. 

Art. 30. Os membros do Colegiado declarar-se-ão impedidos de funcionar nos 
processos que lhes interessarem pessoalmente ou às entidades ou socieda-
des de que façam parte como empregados, sócios, diretores ou prestadores 
de serviço; nos processos em que tenham participado como Auditor Fiscal res-
ponsável ou julgador em 1ª Instância ou já houver se manifestado de qualquer 
forma.  
§ 1º. Subsiste o impedimento quando no processo estiverem envolvidos 
interesses diretos de qualquer parente, consanguíneo ou afim até o 3º grau, 
de amigo ou inimigo. 
§ 2º. Poderá o membro do Colegiado, também, por motivo de foro íntimo 
considerar-se impedido. 
§ 3º. No caso de impedimento do Relator, este encaminhará o recurso ao 
Presidente para nova distribuição. 

Art. 31. No caso de suspeição, alegada pelo recorrente, antes ou durante a 
sessão de julgamento, será a alegação objeto de contestação do membro do 
Colegiado, se não for a mesma por ele reconhecida, caberá ao Plenário a de-
cisão da matéria por maioria dos presentes. 

Art. 32. Na hipótese de impedimento de qualquer dos membros do Colegiado, 
este não participará da votação. 

Art. 33. Este decreto entra em vigor na data de sua publicação, ocasião em que 
são revogadas as disposições em contrário, em especial o Decreto nº 4750, de 
04 de setembro de 2019. 

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

DECRETO N° 5.857, DE 27 DE SETEMBRO DE 2023 

Abre em favor da Fundo Municipal de Saúde - FMS, Crédito Suplementar no 
valor de R$ 23.348.751,24 (Vinte e três milhões, trezentos e quarenta e oito 
mil, setecentos e cinquenta e um reais e vinte e quatro centavos), com recur-
sos do excesso de arrecadação da receita do 16003110 - SUS – Manutenção 
ASPS - Governo Federal – Emenda parlamentar, apurado até o mês de se-
tembro de 2023.

O PREFEITO DO MUNÌCIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas atribui-
ções, com fundamento no inciso II do § 1º do artigo 43º Lei Federal 4.320, de 
17 de março de 1964, e tendo em vista a autorização constante do parágrafo 
único do artigo 8º da Lei Municipal 1.633 de 27 de janeiro de 2023.

Considerando o recebimento dos recursos através das Portarias GM/MS 
n.544, 646,969,1025,1028 e 1038/2023.

Considerando a Lei Federal n.4.320 de 17 de março de 1964 de Finanças Pú-
blicas que trata sobre a tentativa em seus arts.41 a 44, 

Por tais razões solicito crédito por excesso de arrecadação conforme Lei Fede-
ral n.°4.320/1964 art.43, § 1°, II, no exercício vigente para inserção de crédito 
orçamentário em 2023, junto a essa Secretaria Municipal de Planejamento e 
Orçamento.
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Ingredientes

Modo de preparo

Bolo gelado fácil

1 caixa de bolo de coco
1 envelope de gelatina em pó 
incolor sem sabor
3 colheres (sopa) de água
1 lata de leite condensado
1 lata de creme de leite
1 vidro de leite de coco
2 latas de leite (use a lata de 
leite condensado vazia para 
medir)
2 xícaras (chá) de chantilly 
pronto
1 xícara (chá) de coco ralado
Margarina e farinha de trigo 
para untar e enfarinhar

Prepare a massa do bolo 
conforme as instruções da 
embalagem.
Coloque em uma fôrma de 
30cm de diâmetro untada e 
enfarinhada.
Leve ao forno médio, prea-
quecido, por 30 minutos, ou 
até que enfiando um palito, 
ele saia limpo.
Retire e desenforme.
Hidrate a gelatina na água e 
dissolva em banho maria.
Bata no liquidificador com os 
ingredientes restantes, me-
nos o coco.
Forre a fôrma em que assou 
o bolo com papel alumínio, 
alisando bem, e despeje me-
tade do líquido na Fõrma for-
rada.
Coloque o bolo sobre o líqui-
do.
Cubra com papel alumínio e 
leve à geladeira por 2 horas.
Retire, desenforme, cubra 
com o chantilly e polvilhe o 
coco.
Sirva em seguida. 

Repolho refogado

1 repolho médio (mais ou 
menos 1,2kg)
3 colheres (sopa) de óleo
1/2 cebola média picada 
em pedaços grandes
1 dente de alho picado
2 tomates maduros, pica-
dos em pedaços grandes
2 cebolinhas verdes corta-
das em rodelas
Salsa picada a gosto
Sal e pimenta do reino a 
gosto

Ingredientes

Modo de preparo

Corte o repolho em quatro 
partes e elimine o miolo 
duro.
Corte em tiras não muito 
finas e lave bem.
Deixe no escorredor por 
alguns minutos, para re-
tirar todo o excesso de 
água.
Aqueça o óleo numa pa-
nela e frite ligeiramente a 
cebola e o alho.
Junte o tomate e os tem-
peros verdes, mexa bem 
e refogue por alguns mi-
nutos.
Acrescente o repolho pi-
cado.
Tempere com sal e pimen-
ta do reino e mexa bem.
Abaixe o fogo ao mínimo 
e tampe a panela.
Deixe cozinhar até que 
o repolho esteja cozido, 
mas não macio demais 
(mais ou menos 20 minu-
tos).
Se necessário, respingue 
um pouco de água.
Sirva em seguida, acom-
panhando carnes em ge-
ral.

Autorizo a publicação por Decreto destinado a correr às despesas, no valor 
de R$ 23.348.751,24 (Vinte e três milhões, trezentos e quarenta e oito mil, 
setecentos e cinquenta e um reais e vinte e quatro centavos), classificada no 
Programa de Trabalho e nos Elementos de Despesas, Fonte 16003110 con-
forme Anexo I.

Objetivando auxiliar na análise, seguem anexados os seguintes documentos: 
Demonstrativos do excesso de Arrecadação de Fundo Municipal de Saúde por 
Fonte (16003110) do período de setembro de 2023, emitido em 27.09.2023, 
Consulta Detalhada do Fundo Nacional de Saúde que demonstram os repas-
ses dos créditos.

DECRETA:
Art. 1º - Fica aberto Crédito Suplementar de R$ 23.348.751,24 (Vinte e três 
milhões, trezentos e quarenta e oito mil, setecentos e cinquenta e um reais e 
vinte e quatro centavos), para atender à programação constante do Anexo I 
deste Decreto; 

Art. 2º - O crédito suplementar de que trata o artigo anterior, será compensado 
pelo excesso de arrecadação com recursos das receitas da 16003110 - SUS 
– Governo Federal, verificado no período de setembro de 2023, em conformi-
dade com o inciso II do § 1 do artigo 43º, da Lei Federal Nº 4.320, de 17 de 
março de 1964, conforme cálculos do Anexo II - QUADRO I e
Art. 3º - Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogando-
-se as disposições em contrário.

Anexo I
Em R$

ÓRGÃO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE SUPLEMENTAÇÃO

FMS SEMUS 08.01.10.301.38.2.048 3.3.90.39.00 16003110 22.355.830,24

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.051 3.3.90.39.00 16003110 992.921,00

Anexo II
QUADRO I

Em R$
Cálculos de Excesso de arrecadação das Receitas (16003110 – SUS – MANU-

TENÇÃO ASPS – GOVERNO FEDERAL – EMENDA PARLAMENTAR) 2023

Receita estimada na Lei Orçamentária 0,00

Receita estimada para o período de janeiro a dezembro 0,00

Receita arrecadada no período de janeiro a setembro 48.550.886,24

Excesso de arrecadação verificado até setembro 48.550.886,24

Valor de suplementações anteriores 25.202.135,00

Diferença entre o excesso verificado e suplementações anteriores 23.348.751,24

Valor desta suplementação 23.348.751,24

Saldo 0,00

	
WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO

Prefeito Municipal

DECRETO N° 5.858, DE 27 DE SETEMBRO DE 2023 

Dispõe sobre o processo de provimento do cargo de Gestor Escolar das Uni-
dades Educacionais da Rede Municipal de Belford Roxo - Rio de Janeiro, de 
acordo com critérios técnicos de Mérito e Desempenho e dá outras providên-
cias. 

O PREFEITO MUNICIPAL DE BELFORD ROXO, Estado do Rio de Janeiro, 
no uso das atribuições legais, que lhe são conferidas pela Lei Orgânica do 
Município, 

CONSIDERANDO o disposto Art. 206°, § - VI, da Constituição Federal de 1988, 
que estabelece que o ensino deverá ser ministrado com base nos princípios de 
Gestão democrática do ensino público na forma da lei;

CONSIDERANDO o artigo 14 da Lei 9394/96 – Lei de Diretrizes e Bases da 
Educação Nacional que dispõe que os sistemas de ensino definirão normas de 
gestão democrática do Ensino Público na Educação Básica, de acordo com as 
suas peculiaridades;

CONSIDERANDO a Meta 19 da Lei 13005/2014 que institui o Plano Nacional 
de Educação;

CONSIDERANDO a Meta 19, da Lei n° 1.529, de 24 de junho de 2015, que 
institui o Plano Municipal de Educação;

CONSIDERANDO o art. 17, da Lei nº 14.113, de 25 de dezembro de 2020, que 
no § 1º define as condicionalidades a serem consideradas para distribuição da 
complementação VAAR (Valor Aluno Ano Resultado); 

CONSIDERANDO a Lei nº 14.113, de 25 de dezembro de 2020 (Que Regula-
menta o Fundo de Manutenção e Desenvolvimento da Educação Básica e de 
Valorização dos Professores da Educação (NOVO FUNDEB).

CONSIDERANDO a Resolução nº 1, de 28 de julho de 2023, que aprova as 
metodologias de aferição das condicionalidades de melhoria de gestão e dos 
indicadores para fins de distribuição da complementação VAAR (Valor aluno 
ano por resultado) às redes públicas de ensino, para vigência no exercício de 
2024.

DECRETA:

Art.1º. Instituir nos termos deste decreto e demais normas, editais e atos admi-
nistrativos dele decorrentes, os critérios para o processo de seleção meritocrá-
tica, para os cargos e/ou funções de Gestor escolar, das Unidades Escolares 
da Rede Pública de Belford Roxo – RJ.

Art.2º O processo seletivo far-se á, de modo a ocorrer simultaneamente nas 
unidades escolares.

Art.3º. Fica condicionado que, para o provimento do cargo/ função de diretor 

escolar, o cidadão deverá participar e ser qualificado mediante seleção meri-
tocrática de acordo com critérios técnicos e de desempenho estabelecidos por 
este decreto.

Art.4º. O processo de seleção dar-se-á através de edital, de responsabilidade 
da Secretaria Municipal de Educação, por meio de uma Comissão Organiza-
dora, designada para este fim.

§1º Não podem ser designados para compor a comissão os que, à data 
da publicação, estiverem exercendo ou respondendo pelo cargo de Gestor 
Escolar;

§2º O processo seletivo poderá ser realizado por instituição jurídica, contratada 
para tal, desde que comprove idoneidade e competência para essa finalidade, 
supervisionada pela comissão;

Art.5º. Podem se candidatar a função de Gestor Escolar das Unidades Esco-
lares do Município de Belford Roxo, o profissional que:

I.	 Possuir experiência de no mínimo 2 anos na função do Magistério em 
observância ao disposto no § 1° do art. 67 da lei 9.394/96, Lei de Diretrizes e 
Bases da Educação Nacional – LDB
II.	 Ser preferencialmente servidor efetivo do município de Belford Roxo;
III.	 Possuir habilitação mínima em nível superior em qualquer área, mas 
preferencialmente na de PEDAGOGIA, sendo LICENCIATURA ou PÓS-GRA-
DUAÇÃO; ou LICENCIATURA PLENA em qualquer área de ensino acrescida 
de especialização em Gestão Educacional que poderá ser ofertada pela pre-
feitura municipal de Belford Roxo no ato do certame.
IV.	 Estar em dia com as obrigações eleitorais;
V.	 Possuir disponibilidade legal para assumir função com carga horária 
de 40 horas semanais;
VI.	 Não possuir antecedentes criminais ou condenação administrativa 
nos últimos 5 anos apresentando as certidões negativas Federal e Estadual 
VII.	 Comprometer-se a participar de curso de Gestão Escolar ofertado 
pela Prefeitura Municipal de Belford Roxo, ou entidade credenciada.

Art.6º O processo de seleção, de que se refere este decreto, realizar-se-á em 
3 etapas para avaliação de mérito e desempenho, a saber: 

I-	 Análise de Currículo e Documentação, de caráter eliminatório e clas-
sificatório;
II-	 Entrevista individual com defesa de plano de gestão, que deverá obe-
decer aos requisitos dispostos no Edital; de caráter eliminatório e classificató-
rio.
III-	 Participação de curso em Gestão Educacional ofertado pela Prefei-
tura Municipal de Belford Roxo, com o objetivo de desenvolver competências 
necessárias à gestão, monitoramento e avaliação educacional, de caráter eli-
minatório e classificatório.

Art.7º. Serão qualificados neste processo aqueles que tenham sido aprova-
dos nas etapas, atingido o quantitativo mínimo de pontuação a ser definida no 
Edital.

Art. 8º. Caberá ao Chefe do Poder Executivo Municipal nomear os seleciona-
dos para cada Unidade Escolar, para o cargo de Gestor Escolar, conforme a 
lista de classificação no processo de seleção.

Art. 9º - Caberá a Secretaria Municipal de Educação (SEMED) a publicação do 
Edital a que se refere este decreto.

§ Único – A publicação do Edital deve acontecer no prazo máximo de 180 
(cento e oitenta) dias, contados da publicação deste decreto.  

Art. 6º. Este decreto entra em vigor na data de sua publicação, revogando-se 
as disposições em contrário.

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

DECRETO N° 5.859, DE 27 DE SETEMBRO DE 2023 

“DISPÕE SOBRE A CRIAÇÃO DE CONSELHO MUNICIPAL DE PROMO-
ÇÃO DA IGUALDADE RACIAL DO MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO E DÁ 
OUTRAS PROVIDÊNCIAS.” 

O PREFEITO DO MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO, no uso das atribuições 
que lhe são conferidas pela legislação em vigor e:

CONSIDERANDO os princípios da legalidade, impessoalidade, moralidade, 
publicidade e eficiência que, nos termos do art. 37 da Constituição da Repú-
blica Federativa do Brasil de 1988, e art. 87 da Lei Orgânica do Município de 
Belford Roxo, norteiam as atividades da Administração Pública;

CONSIDERANDO que a integridade pública se refere ao alinhamento consis-
tente e à adesão de valores, princípios e normas éticas comuns para sustentar 
e priorizar o interesse público sobre os interesses privados no setor público;

DECRETA:

Art. 1º.  Fica criado o Conselho Municipal de Promoção da Igualdade Racial, 
COMDEPIR - Órgão Colegiado permanente e autônomo, de caráter consul-
tivo, fiscalizador e articulador das políticas de promoção da igualdade racial 
no âmbito do Município, sendo vinculado administrativamente diretamente à 
Secretaria de Direitos Humanos e Igualdada Racial.

Art. 2º. O Conselho Municipal de Promoção da Igualdade Racial tem por fi-
nalidade fiscalizar políticas públicas, programas, projetos e ações voltadas à 
promoção da igualdade racial e atuar no controle social de políticas públicas 
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Ingredientes

Modo de preparo

FILÉ DE PEIXE ASSADO

500 g de filé de peixe (tilá-
pia, saint peter ou outro) / 
4 batatas grande descas-
cada em rodelas de 0,5 
centímetro de espessura / 
2 tomates picadinhos / 1/2 
pimentão(se ele for grande)
1 cebola média picada em 
cubos / 1 colher (sopa) 
cheia de alcaparras / cheiro-
-verde a gosto / coentro a 
gosto (opcional) / 1/2 colher 
(sopa) de sal / 1 dente de 
alho (pequeno) bem espre-
mido / azeite a gosto

Tempere o filé de peixe com 
sal e alho e reserve
Misture o tomate, cebola, 
pimentão e alcaparras e 
tempere com um pouco de 
sal e junte o cheiro verde e 
coentro
Reseve
Unte um refratário com azei-
te, e forre com as batatas 
cruas
Cubra as batatas com o 
peixe e por cima distribua a 
mistura do tomate
Regue com bastante azeite 
e leve ao forno por mais ou 
menos 30 a 40 minutos
Quando secar o líquido que 
acumula no fundo da forma 
quando está assando e ficar 
dourado está pronto
Sirva com arroz intergal ou 
branco, é uma delícia!

4 postas de cação ou garou-
pa (700 gramas) / suco de 1 
limão / 1 cebola grande cor-
tada em rodelas / 1 pimen-
tão vermelho cortado em 
rodelas / 1 pimentão verde 
cortado em rodelas/ 2 toma-
tes maduros cortados em 
rodelas / 2 colheres (sopa) 
de coentro picado / 200 ml 
de leite de coco / 1 colher 
(sopa) de azeite de dendê 
/ 2 tabletes de caldo de ca-
marão

Ingredientes

Modo de preparo

Lave bem o peixe, regue 
com o suco de limão e dei-
xe descansar por cerca de 
1 hora
Em uma panela grande, 
coloque o peixe, a cebola, 
os pimentões, os tomates 
e polvilhe coentro
Esfarele os tabletes de cal-
do de camarão, misture-os 
ao leite de coco e regue o 
peixe
Leve ao fogo baixo, com a 
panela parcialmente tam-
pada, por 20 minutos
Mexa algumas vezes até 
que esteja cozido
Junte o azeite de dendê e 
adicione sal
Retire do fogo e sirva

MOQUECA DE PEIXE

em atenção às previsões do Estatuto da Igualda-
de Racial (Lei nº 1.228/10), assim como, exercer a 
orientação normativa e consultiva sobre temáticas 
atinentes à igualdade racial no Município de Belford 
Roxo. 

Art. 3º. O COMDEPIR possui as seguintes atribui-
ções e competências:
I - Consultivo sobre políticas públicas e diretrizes 
para promoção da igualdade racial no âmbito mu-
nicipal; 
II – Participar da proposta orçamentária verificando 
a destinação de recursos para a população negra e 
comunidades negras tradicionais;
III – Pesquisar, estudar e estabelecer soluções para 
os problemas referentes ao cumprimento dos tra-
tados e convenções internacionais de combate ao 
racismo, preconceito e outras formas de discrimina-
ção e as violações de direitos humanos;
IV – Formular critérios e parâmetros para a imple-
mentação das políticas públicas setoriais à popula-
ção negra e comunidades negras tradicionais, em 
consonância com a Convenção 169, da OIT e com 
o Decreto Federal nº 6.040/07;
V - Realizar campanhas informativas, programas 
educativos, cursos e outros eventos objetivando a 
promoção da igualdade racial;
VI - Estabelecer a cooperação e firmar convênios 
com órgão federais, estaduais e municipais na con-
secução de meios destinados à promoção da igual-
dade racial, por meio da Secretaria de Município de 
Direitos Humanos e Igualdada Racial;
VII - Fomentar o intercâmbio com outras organiza-
ções congêneres nacionais e internacionais, e a 
contribuição com iniciativas pertinentes à promo-
ção da igualdade racial, em parceria com a Secre-
taria de Município de Direitos Humanos e Igualdada 
Racial;
VIII - Recomendar e colaborar com o aperfeiçoa-
mento dos serviços públicos, notadamente no que 
concerne à adequação profissional e cívica de seus 
integrantes, com vistas à conciliação entre o exercí-
cio das funções administrativas e o respeito à diver-
sidade étnico-racial;
IX - Pugnar pelo cumprimento das normas interna-
cionais, nacionais, estaduais e municipais sobre 
promoção da igualdade racial e pela atualização da 
legislação municipal;
X - Zelar pela diversidade cultural da população do 
Município, especialmente pela preservação da me-
mória e das tradições africanas e afro brasileiras, 
constitutivos da formação histórica e social;
XI - Pronunciar-se, por deliberação expressa de 
seus integrantes, através de Moção, sobre situa-
ções que envolvam a promoção da igualdade racial;
XII - Identificar sistemas de indicadores, com o ob-
jetivo de estabelecer metas e procedimentos para 
monitorar as atividades relacionadas com a promo-
ção da Igualdade Racial no Município;
XIII - Instituir comissões ou grupos de trabalhos;
XIV - Elaborar e aprovar o seu regimento interno e,
XV - Elaborar e apresentar, anualmente relatório 
circunstanciado de todas as atividades desenvolvi-
das pelo COMDEPIR no período, dando ampla di-
vulgação ao mesmo, de forma a prestar contas de 
suas atividades à sociedade
XVI - Receber e encaminhar aos órgãos compe-
tentes denúncias, reclamações, representações 
de quaisquer pessoas ou entidades, em razão das 
violações de direitos de indivíduos e grupos étnico-
-raciais;
XVII – Pronunciar-se, emitir manifestações e pres-
tar informações sobre assuntos que digam respeito 
aos direitos da população negra e das comunida-
des negras tradicionais do Município;
XVII– Elaborar o Regimento Interno do Conselho 
Municipal de Promoção da Igualdade Racial e apro-
var o Plano de Políticas Públicas de Igualdade Ra-
cial, em consonância com as conclusões das Con-
ferências Municipais, Estaduais e Nacional, e com 
os Planos e Programas.

Art. 4º. O Conselho Municipal de Promoção da 
Igualdade Racial não ficará sujeito a qualquer su-
bordinação hierárquica ou político partidária, de 
forma a preservar o regular exercício de suas atri-
buições.

Art. 5º Para cumprir suas finalidades institucionais, 
o COMDEPIR, no exercício das respectivas atribui-
ções, poderá:
I - solicitar aos órgãos Públicos municipais e esta-
duais integrantes da rede de serviços de promoção 
da igualdade racial, certidões, atestados, informa-
ções, cópias de documentos e de expedientes ou 
processos administrativos;
II - propor à autoridade competente de qualquer ní-
vel a instauração de sindicâncias, inquéritos e pro-
cessos administrativos ou judiciais para apuração 

de responsabilidade pela discriminação em razão 
da raça, cor, etnia, religião ou procedência nacio-
nal;
III - solicitar à Administração Pública a adoção de 
medidas para seu pleno funcionamento.

Art. 6º. O COMDEPIR será composto por 12 (doze) 
membros titulares e respectivos suplentes, sendo 
06 (seis) representantes do Poder Público e 06 
(seis) representantes da Sociedade Civil, Organiza-
da, com seus suplentes. Sendo assim distribuído:

I - Grupo I - membros do Poder Público:

a)	 06 representantes do Poder Público, e 
seus respectivos suplentes. Sendo 1 titular e 1 (um) 
suplente representante da Câmara Municipal, e os 
demais representantes titulares do Poder Público.
Composição do Poder Público:
1)	 Câmara de vereadores do Município;
2)	 Secretaria de Direitos Humanos e Igualda-
de Racial;
3)	 Secretaria de Educação;
4)	 Secretaria de Cultura;
5)	 Secretaria de Saúde;
6)	 Secretaria de Assistência Social, Cidada-
nia e da Mulher.

II - Grupo II - membros da Sociedade Civil Or-
ganizada: 

a)	  06 Representantes da Sociedade Civil 
Organizada, e seus respectivos suplentes. Dentre 
esses representantes de entidades, representantes 
de povos originários, produtores culturais- Canto-
res, poetas, cineastas, atores, artesãos, artistas em 
modo geral.
Instituições com representatividade no Conselho:
1)	 UneafroBR;
2)	 FUNA – Salomão dos Santos Moura;
3)	 Grêmio recreativo escola de samba Ino-
centes de Belford Roxo;
4)	 Instituto Candaces;
5)	 MP Mulheres;
6)	 Fundação aldeia do caboclo sete flechas e 
caboclo samambaia.

Parágrafo Primeiro: Os membros do COMDEPIR 
serão indicados, pelos seus respectivos órgãos ou 
entidades, de acordo com a sua organização ou de 
seus fóruns próprios e independentes, sendo um 
titular e o outro suplente, e suas nomeações se-
rão efetuadas por ato próprio do Prefeito Municipal, 
para um período de 02 (dois) anos, admitida a re-
condução, observado o quórum mínimo para sua 
validade.

Parágrafo Segundo: Quaisquer dos representan-
tes da Secretaria Municipal de Direitos Humanos e 
Igualdade Racial poderão indicar servidor da pasta 
para substitui-los no COMDEPIR quando, por força 
do exercício de suas funções, não puderem compa-
recer as atividades e reuniões do colegiado.

Parágrafo Terceiro: A Direção do COMDEPIR será 
exercida em mandados alternados por membros do 
Poder Público e Membros da Sociedade Civil.

Parágrafo Quarto: Os representantes da sociedade 
civil deverão estar quites com as suas obrigações 
eleitorais, residir no Município de Belford Roxo, 
não ocupar cargo público, ainda que eletivo ou em 
comissão, e apresentar declaração subscrita pelo 
representante legal do movimento, associação, 
organização ou entidade de apoio, acompanhada 
pelo respectivo estatuto e ata de eleição da atual 
diretoria.

Parágrafo Quinto: Fica vedado o pleito pela can-
didatura a membro do COMDEPIR por quem seja 
inelegível em razão da condenação decorrente de 
ato ilícito, nos termos previstos na lei Complemen-
tar Federal 64, de 18 de maio de 1990, com as al-
terações 

Parágrafo Sexto: O suplente substituirá o titular em 
suas faltas e impedimentos e o sucederá para lhe 
complementar em caso de ausência, das reuniões 
que serão realizadas presencialmente ou através 
de plataforma virtual.

Parágrafo Sétimo: Nos casos de renúncia, impedi-
mento ou falta, os membros efetivos do COMDE-
PIR serão substituídos pelos suplentes podendo 
este exercer os direitos e deveres efetivos. 

Art. 7º. O COMDEPIR poderá convidar a participar 
das reuniões, com direito a voz, sem direito a voto, 
um representante de entidades ou órgãos públicos 

ou privados, cuja participação seja considerada im-
portante diante da pauta da sessão e pessoas que, 
por seus conhecimentos e experiência profissional, 
possam contribuir para discussão das matérias em 
exame.

Art. 8º. As deliberações do COMDEPIR serão toma-
das por maioria simples, estando presentes a maio-
ria absoluta dos integrantes do COMDEPIR.

Parágrafo único: O COMDEPIR instituirá seus atos 
através das resoluções aprovadas pela maioria de 
seus membros.

Art. 9º. O COMDEPIR terá a seguinte estrutura:

I – Plenário;
II – Presidência;
III  - Vice – Presidência;
IV – Secretário Executivo;
V – Comissões.

ART. 10º. As funções previstas nos incisos II, III, IV 
do artigo 13 serão exercidas por conselheiros re-
presentantes do poder público e da sociedade civil, 
e serão eleitos por seus pares na primeira reunião 
após a posse dos Conselheiros.

Art.11º. O Regimento Interno do Conselho COM-
DEPIR deverá ser elaborado no prazo de 180
(cento e oitenta) dias após a posse. 

Art. 12º. Não receberá remuneração ou percepção 
de gratificação o desempenho da função de inte-
grante do COMDEPIR, sendo considerado serviço 
relevante prestado ao Município, com seu exercício 
prioritário, justificadas as ausências a qualquer ou-
tro serviço, desde que determinadas pelas ativida-
des próprias do Conselho.

Art. 13º. Todas as reuniões do COMDEPIR serão 
abertas à participação de quaisquer pessoas inte-
ressadas.

Art. 14º A Secretaria de Município de Direitos Hu-
manos e Igualdade Racial prestará todo o apoio 
técnico, administrativo e de infraestrutura, neces-
sários ao pleno funcionamento do COMDEPIR.

Art. 15º O COMDEPIR deve garantir a transparên-
cia de seus atos e conferir publicidade a todas as 
suas ações, por meio de publicações nos canais 
oficiais de comunicação e de plataforma virtual, in-
clusive com informativos atualizados, que permitam 
o acesso direito à sociedade.

Parágrafo único: A Secretaria Municipal de Igualda-
de Racial e Direitos Humanos publicará, no Diário 
Oficial do Município, os extratos referentes as ativi-
dades realizadas pelo COMDEPIR.

Art. 16º. Este decreto entra em vigor na data de sua 
publicação. 

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO

PORTARIA Nº 3761/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-
TEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do 
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica Mu-
nicipal, JEFERSON COSTA SARAIVA, para exer-
cer o cargo em comissão de Assessor Especial de 
Serviço, Símbolo DAS-8, na Secretaria Municipal 
de Educação.

PORTARIA Nº 3762/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-
TEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do 
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica 
Municipal, os servidores abaixo, para exercer o car-
go em comissão de Assessor de Serviço, Símbolo 
DAS-8, na Secretaria Municipal de Saúde.
ANDRESSA ISRAEL ALVES 
JOÃO VICTOR DE ASSIS OLIVEIRA

PORTARIA Nº 3763/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-
TEMBRO DE 2023
Excluir, os servidores abaixo das portarias 3659/
SEMAD/2023, 3675/SEMAD/2023 de 22 de setem-
bro de 2023, publicadas no Jornal Hora H, no dia 23 
de setembro de 2023. 
CARLOS FRANCISCO DE SOUZA NETO
ANTONIO DOUGLAS SOUSA
CLEBER DA SILVA VIEGAS
DANUSA GOMES DE BARROS
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Ingredientes

Modo de preparo

PEIXE COM AÇAÍ

200 g de filé de pescada 
/ sal a gosto / pimenta a 
gosto / 1 xícara de fari-
nha de trigo / 1 xícara 
de ovos batidos / 1 xí-
cara de farinha de rosca 
/ óleo quente para fritar 
/ 500 g de polpa de açaí

Corte os filés de peixe 
em gurjões e tempere-
-os com sal e pimenta a 
gosto
Disponha a farinha de 
trigo, os ovos e a fari-
nha de rosca em reci-
pientes separados
Em seguida, passe cada 
pedaço de peixe na fa-
rinha de trigo, nos ovos 
e na farinha de rosca, 
nesta ordem
Aqueça bem uma fri-
gideira ou panela com 
óleo e frite os pedaços 
até que estejam doura-
dos
À parte, bata a polpa de 
açaí no liquidificador 
até que forme um cre-
me
Transfira a polpa ba-
tida para o recipiente 
em que será servida ou 
despeje sobre o peixe 
frito

FILÉ DE MERLUZA COM 
BATATA AO FORNO

8 filés de merluza
4 batatas cruas (em ro-
delas, sem casca)
1 pimentão (cortado 
em rodelas)
2 tomates (cortados em 
rodelas - as sementes 
ficam à preferência)
1 cebola (cortada em 
rodelas)
Molho de tomate de 
boa qualidade
Orégano
Azeite para untar

Ingredientes

Modo de preparo

Tempere os filés à seu 
gosto e reserve por 10 
minutos
Unta um refratário com 
azeite e faça uma ca-
mada de batata, em 
seguida arrume os filés 
sobre a batata
Acrescente a cebola, 
o tomate, o pimentão, 
orégano a gosto, regue 
com o molho de toma-
te (1/2 lata)
Cubra com o restante 
das batatas
Cubra com papel alu-
mínio e leve ao forno 
alto até que as batatas 
fiquem macias

Ingredientes

Modo de preparo

Canjica

1 1/2 xícara (chá) de 
milho para canjica/ 
7 xícaras (chá) de 
água/ 1 lata de leite 
condensado/ 1 lata 
de leite (use a lata 
de leite condensado 
vazia para medir)/ 
1 vidro de leite de 
coco (200ml)/ 1 xíca-
ra (chá) de açúcar/ 1 
canela em pau/ 2 cra-
vos da índia/ 100g de 
coco ralado/ 1 xícara 
(chá) de amendoim 
sem pele torrado e 
triturado

Deixe o milho de mo-
lho em água de um 
dia para o outro.
Escorra e coloque na 
panela de pressão.
Adicione as 7 xícaras 
(chá) de água, tampe 
e cozinhe por 40 mi-
nutos depois que pe-
gar pressão.
Retire a pressão da 
panela e escorra a 
canjica.
Leve ao fogo em uma 
panela junto com o 
leite condensado, o 
leite, o leite de coco, 
o açúcar, a canela, o 
cravo e o coco por 10 
minutos, ou até ficar 
cremoso.
Coloque em taças, 
polvilhe com o amen-
doim e sirva.

Ingredientes

Modo de preparo

Carapeba 
grelhada

1 carapeba limpa e 
sem vísceras/ Suco 
de 1 limão/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa) 
de azeite/ 1 folha de 
alface para decorar

Tempere a carapeba 
com o suco de limão 
e o sal.
Grelhe-a em uma 
grelha, untada com 
o azeite por 20 minu-
tos.
Na metade do tem-
po, vire o peixe, para 
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe 
sobre ela.

EUCY TAVARES GALAMBA
AIRAN FERREIRA DA SILVA CHAVES
FABIOLA D’AMBROSIO GALVAO
JOSE WILSON BEZERRA DE MORAIS
LEONARDO GONCALVES DE AZEVEDO
LILIAN SAMPAIO AFFONSO
LUCIANA FRANÇA DE GUSMAO
MARCIA CRISTINA LOPES CLEM
MARIA CRISTINA TRIGO MOREIRA
TIAGO FERREIRA DE ALMEIDA
VINICIUS DE OLIVEIRA SILVA
FABIANO FELICIO DA CUNHA

PORTARIA Nº 3764/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-
TEMBRO DE 2023
Excluir, os servidores abaixo da portaria 2985/SE-
MAD/2023 de 11 de Agosto de 2023, publicadas no 
Jornal Hora H, no dia 12/08/2023. 
REGINALDO DESIDERIO EVANGELHISTA

PORTARIA Nº 3765/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-
TEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do 
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica 
Municipal, os servidores abaixo, do cargo em co-
missão de Assistente Técnico, Símbolo DAS-5, na 
Secretária Municipal de Saúde.
ANTÔNIO DOUGLAS SOUSA
CLEBER DA SILVA VIEGAS

PORTARIA Nº 3766/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-
TEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do 
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica 
Municipal, os servidores abaixo, do cargo em co-
missão Assistente Executivo, Símbolo DAS-4, na 
Secretaria Municipal de Saúde. 
JOSE WILSON BEZERRA DE MORAES
LEONARDO GONÇALVES DE AZEREDO
TIAGO FERREIRA DE ALMEIDA

PORTARIA Nº 3767/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-
TEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do 
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica 
Municipal, LILIAN SAMPAIO AFFONSO, do cargo 
em comissão de Assessor da Divisão de Vigilância 
e Fiscalização Sanitária, Símbolo DAS-5, na Secre-
tária Municipal de Saúde.

PORTARIA Nº 3768/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-
TEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do 
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica 
Municipal, VINICIUS DE OLIVEIRA SILVA, do car-
go em comissão de Coordenador de Vigilância em 
Saúde, Símbolo DAS-2, na Secretária Municipal de 
Saúde.

PORTARIA Nº 3769/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-
TEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do 
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica 
Municipal, FABIANO FELICIO DA CUNHA, do car-
go em comissão de Assessor de Gabinete, Símbolo 
DAS-8, na Secretaria Municipal de Envelhecimento 
Saudável e Qualidade de Vida.

PORTARIA Nº 3770/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-
TEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do 
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica 
Municipal, os servidores abaixo, para exercer o car-
go em comissão de Assessor Especial de Serviço, 
Símbolo DAS-8, na Secretaria Municipal de Edu-
cação.
NATÁLIA DA SILVA LEAL
GUSTAVO HENRIQUE TRINDADE DA SILVA AL-
VES
ELIZETE MARTINS DA SILVA
SUZI FONSECA CUTRIM
CLÁUDIO ALVES DA ROCHA
GABRIELE ELISAMA DE ALMEIDA GOMES
LUCIENE RODRIGUES VIEIRA
VICTOR HUGO LOPES CARDOSO
DANIEL DE OLIVEIRA SANTOS
HÉLIO RIBEIRO
IVAN VICENTE DE MELO
LEONARDO DE MELO ROCHA
HELIO LOPES DA SILVA
VERA LUCIA MARIA DA SILVA BATISTA
VINICIUS SANTIAGO PEREIRA
DANILO RIBEIRO DA SILVIA
TALLES MATHEUS DA SILVA MACEDO
FERNANDA DE OLIVEIRA SILVA
SUELEM GOMES DOS SANTOS
MAXWEL PAES TEÓFILO
DOUGLAS DA SILVA ALVES
LUIZ FERNANDO DO NASCIMENTO

FELIPE DE FREITAS NASCIMENTO
LUCAS VIEIRA FERNANDES
VITÓRIA PIRES RIBEIRO FERREIRA
BEATRIZ FERREIRA CARVALHO
RYAN DE PAULA SANTOS
CRISTIANE VICENTE PEREIRA NASCIMENTO
VICTORIA RODRIGUES ROSSINI
GEACOMO DIOGO DA COSTA
RICARDO RODRIGUES DE OLIVEIRA
ANDERSON DOMINGOS DA SILVA
ESTER DA SILVIA FIGUEIREDO
INGRID ANCELMO AGUIAR
ANDRESA GUZZO ROQUE
VITOR FERREIRA PINTO
VINICIUS FERREIRA PINTO
MARIA LUIZA DE SABOIA CAMPOS ALVES DE 
OLIVEIRA
SAMIRES EVANGELISTA DOS REIS
WENDREL AURELIO PAIVA SANT ANA
PAULO ROBERTO DA SILVA MACARIO
ANDERSON PAULINO DA SILVA
ALAN DA SILVA LUCENA
LUIZ ALEXANDRE DE SOUZA
TANIA REGINA DA SILVA LIMA BARBOSA
FLÁVIO RENATO DOS SANTOS PINTO
FABIO DE LIMA MUNIZ
OSEAS AGUIAR DUTRA
JOAO CARLOS SILVA DA LUZ
IVAM VICENTE DE MELO
ANDERSON DOS SANTOS PESSANHA
ANA CLAUDIA GRIEBELER MOTA
VIVIAN DE ALMEIDA NOGUEIRA
GABRIELA ELISAMA DE ALMEIDA GOMES
ROSANA ANDRADE NASCIMENTO TAMBASCO
SIMONE POCIDONIO DA SILVA
LINDAURA GAUDENCIO DO NASCIMENTO 
CORREA
SABRINA ELISAMA DE ALMEIDA GOMES MELO
KATIA CRISTINA PEREIRA DA COSTA
JOSÉ CARLOS DE SOUZA
ALBERTO FERREIRA SANCHES GOMES DA 
LUZ 
CARLA CRISTINA FARIA DE OLIVEIRA
ANA PAULA ALVES FORTUNATO
BEATRIZ LARISSA ABREU DA COSTA 
ALEXANDER DA COSTA JÚNIOR 
ANA CRISTINA RODRIGUES MAINENTI
ELAINE OLIMPO DE SOUZA 
ALEXANDRE CANDIDO POMPEU 
ANA PAULA DO ESPIRITO SANTO PIMENTA
MANOEL MESSIAS DO NASCIMENTO VALÉRIO
FABIANO LIMA DE SOUZA 
HAROLDO DA SILVA 
DANIELE COSTA MARTINS 
GERUZA LOURENÇO DA SILVA 
RODRIGO ARAÚJO DE SOUSA
ELAINE MARTINS JANUARIO DA SILVA
LEONARDO FERREIRA MORAES
ALBERTO DE SOUZA MACHADO
CLAUDIMAR VIEIRA DE FREITAS
LUCIANE RODRIGUES VIEIRA
VANIA CRISTINA DE SANTANA ELIAS
CARLOS AUGUSTO DOS SANTOS
TELMA DE OLIVEIRA
IANKA VICTORIA SANTIAGO DA SILVA
LUIZ FELIPE GARCIA ALVES
MARCOS ANTÔNIO DE OLIVEIRA 
GISELE PESSOA DA SILVA 
CLAUDIO MÁRCIO DE OLIVEIRA 
MARCELO HENRIQUE DE OLIVEIRA 
BARBARA CRISTINA TELES DA SILVA FERREI-
RA MAGNO
JORGE MANOEL DA SILVA
LUIZ FERNANDO SILVA FARIA DOS SANTOS 
MICHELE DA SILVA JACKSON ROSA 
VAGNER COUTINHO DE LIMA 
ROGERIO MENDES DA SILVA 
ANDERSON DA CONCEIÇÃO 
KETLEN FRANCELINO MANILHA
JONAS DE OLIVEIRA NASCIMENTO 
EVANDERSON ESTEFANELI BENERCIDER 
DJAIR FERREIRA DOS SANTOS 
MARLEN MOREIRA SANTANA 
ADRIANO DE SOUZA GREGORIO
STEFANI SALES ALIXANDRINO DA SILVA
VAGNER SOUZA DE BARROS 
ELIAS THOMAS DA SILVA 
WESLEY DOS SANTOS PEREIRA 
NELSON JOSE DOS SANTOS ALVES 
KATIA CRISTINA SOARES DOS PRAZES 
CLAUDIO LÚCIO FERREIRA SOARES 
JORGE PAULO DOS SANTOS 
STEVAN SOARES DA SILVA 
ERISON FARIAS DA SILVA 
ELIZABETE DOS SANTOS NASCIMENTO
VAGNER COUTINHO DE LIMA
HILMA FARIAS DA SILVA

PORTARIA Nº 3771/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-

TEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do 
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica 
Municipal, os servidores abaixo, para exercer o 
cargo 
em comissão de Secretário Executivo, Símbolo 
DAS-2, na Secretaria Municipal de Meio Ambiente 
e Sustentabilidade.
BRUNA ROCHA DA SILVA
MICHEL PEIXOTO IGREJA
BRUNO DE SOUSA SILVA
JOSÉ ANTÔNIO LUIZ DA SILVA
MARCIO DA ROCHA OLIVEIRA

PORTARIA Nº 3772/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-
TEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do 
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica Mu-
nicipal, MICHEL MOREIRA DE FARIAS, para exer-
cer o cargo em comissão Gerente de Expediente, 
Símbolo FG-1, na Secretaria Municipal de Meio 
Ambiente e Sustentabilidade.

PORTARIA Nº 3773/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-
TEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do 
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica Mu-
nicipal, LEANDRO SILVA DO NASCIMENTO, para 
exercer o cargo em comissão Supervisor, Símbolo 
FG-2, na Secretaria Municipal de Meio Ambiente e 
Sustentabilidade.

PORTARIA Nº 3774/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-
TEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do 
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica 
Municipal, FRANCINALDO LIRA, para exercer o 
cargo em comissão Encarregado, Símbolo FG-3, 
na Secretaria Municipal de Meio Ambiente e Sus-
tentabilidade.

PORTARIA Nº 3775/SEMAD/2023 DE 27 DE SE-
TEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do 
disposto no inciso V, do art. 87, da Lei Orgânica 
Municipal, os servidores abaixo, para exercer o 
cargo 
em comissão de Assessor de Serviços, Símbolo 
DAS-8, na Secretaria Municipal de Meio Ambiente 
e Sustentabilidade.
FLÁVIO JOSÉ MORAES FIGUEIREDO
JUSCULEY ALMEIDA GUSMÃO
CAROLINA DO NASCIMENTO DE OLIVEIRA
MARIANA FERNANDA FERREIRA BITTEN-
COURT MADUREIRA 

ERRATAS:
Na PORTARIA Nº 3614/SEMAD/2023 DE 21 DE 
SETEMBRO DE 2023, publicada no Jornal hora H 
em 22/09/2023.
Onde se lê: GEORGINA SILVA DOS SANTOS 
Leia-se: GEORGIA SILVA DOS SANTOS 

CLARICE DA SILVA SANTOS
Secretária Municipal de Administração

Matrícula nº 60/107.708
	
	

COMUNICADO

Os servidores nomeados nas Portarias de Nº 
3770/SEMAD/2023 a Nº 3775/SEMAD/2023 DE 27 
DE SETEMBRO DE 2023, deverão apresentar-se 
para tomar posse a contar de 16/10/2023, na Se-
cretaria Municipal de Administração.

CLARICE DA SILVA SANTOS
Secretária Municipal de Administração

Matrícula nº 60/107.708

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE

PORTARIA Nº 100/SEMUS/2023, DE 25 DE SE-
TEMBRO DE 2023.

Altera, em parte, a Portaria n° 045/SEMUS/2022 de 
21/07/2022, referente à composição da Comissão 
Especial de Credenciamento de Serviços de Saúde 
para Contratação de Prestadores de Serviços de 
Saúde para Secretaria Municipal de Saúde de Bel-
ford Roxo e dá outras providências.

O SECRETÁRIO MUNICIPAL DE SAÚDE DE BEL-
FORD ROXO, no uso das suas atribuições, conferi-
das pela Lei Orgânica do Município, no uso de suas 
atribuições legais e considerando a necessidade de 
reformulação da equipe que trabalhará no Chama



quinta-feira, 28 de setembro de 202326

Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

atos oficiais

Ingredientes

Torta de carne seca 
com catupiry 

Massa:
170 g de farinha de trigo
1 pitada de sal
85 g de manteiga gelada em 
pedaços
3 colheres de sopa de água
Recheio:
350 g de carne seca
3 colheres de sopa de catupiry
125 g de queijo mussarela
1 e 1/2 colheres de sopa de 
azeitonas picadas
3 colheres de sopa de cebola 
picada
3 colheres de sopa de queijo 
parmesão
1 colher de sopa de salsinha (a 
gosto)
1 gema para pincelar sobre a 
massa

Modo de preparo
Massa:
Peneire a farinha e o sal em 
uma tigela grande
Adicione a manteiga e esfre-
gue com as mãos até formar 
uma farofa grossa
Coloque 3 colheres (sopa) 
de água fria e misture
Adicione mais água somen-
te se a massa estiver esfare-
lando muito
Com as mãos, forme rapi-
damente uma bola de mas-
sa (evite trabalhar a massa 
com as mãos por muito tem-
po)
Embrulhe a massa em filme 
plástico e deixe na geladei-
ra por 30 minutos antes de 
usar
Recheio:
Dessalgue a carne seca
Cozinhe por 30 minutos na 
panela de pressão, espere 
esfriar e depois desfie
Misture a carne seca com 
todos os ingredientes, me-
nos o queijo parmesão, e 
reserve para a montagem
Montagem:
Use uma forma com uma 
medida próxima a 13cm x 
13cm x 6,5cm (largura x 
comprimento x altura)
Forre a forma com a massa, 
cobrindo todos os lados com 
meio centímetro de espes-
sura
Coloque o recheio e cubra 
com o queijo parmesão
Cubra com o restante da 
massa, caso não sobre mui-
ta massa para cobrir pode 
se fazer tirinhas finas para 
cobrir o máximo possível
Passe a gema por cima da 
massa
Coloque para assar por 35 
minutos a 230ºC
Desenforme e sirva

Ingredientes

Modo de preparo

Arroz carreteiro

1 kg de carne seca
1 cebola picada
1 colher de sopa de cheiro-
-verde
2 xícaras de chá de arroz
2 dentes de alho picados
6 colheres de sopa de azeite
Sal a gosto

Deixe a carne seca de mo-
lho de véspera, troque a 
água e cozinhe até ficar 
macia
Desfie
Frite-a em uma panela com 
azeite
Quando a carne estiver 
dourada, coloque a cebola 
e o alho
Junte o arroz e frite
Acrescente a água ferven-
te e cozinhe em fogo baixo 
até o arroz ficar macio
Salpique o cheiro-verde e 
sirva em seguida
Bom apetite

mento Público n° 001/SEMUS/2023, do Processo 
Administrativo n° 08/792/2023, para credenciamen-
to e contratação de serviços complementares de 
saúde regidos pela Lei Federal n° 8.080/1993, em 
razão da restruturação dos órgãos da Administra-
ção Pública Municipal ocorrida com a Lei Comple-
mentar Municipal n° 293/2023,

RESOLVE:

Art. 1°. Substituir, conforme quadro abaixo, a se-
guinte substituída da Comissão Especial de Cre-
denciamento de Serviços de Saúde para Contra-
tação de Prestadores de Serviços de Saúde para 
Secretaria Municipal de Saúde de Belford Roxo, 
constituída pela Portaria n° 051/SEMUS/2021 de 
29/09/2021 e alterada pela portaria nº 045/SE-
MUS/2022:

Art. 2º. Fica excluído da Comissão Especial de 
Credenciamento de Serviços de Saúde para Con-
tratação de Prestadores de Serviços de Saúde o 
funcionário Luiz Soares da Silva, Matrícula nº 
10/20239.

Nome da substituída na Comissão Matrícula

Erica Lima Couto 60/79948

Nome do substituto que passará a compor a 
Comissão Matrícula

Admilson Figueiredo da Silva 60/115235

Art. 3° - Ficam mantidas as demais disposições da 
Portaria n° 045/SEMUS/2022 de 21/07/2022.

Art. 4° - Esta Portaria entrará em vigor na data de 
sua publicação.

Belford Roxo, 27 de setembro de 2023.

CHRISTIAN VIEIRA DA SILVA
Secretário Municipal de Saúde

Replublicado por incorreção na publicação do 
dia 26/09/2023

EXTRATO DE CONTRATO 
PROCESSO: 08.1002/2021, 08.1003/2021, 
08.1004/2021, 08.1005/2021 E 08.1006/2021 
CONTRATO N°:38/SEMUS/2023 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD 
ROXO. 
CONTRATADA:  SUPPLEX COMERCIO E SERVI-
ÇOS EIRELI-ME. 
OBJETO: AQUISIÇÃO DE EQUIPAMENTOS, 
UTENSÍLIOS E MOBILIÁRIOS HOSPITALARES 
PARA ATENTDER AS NECESSIDADES DA SE-
CRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE DO MUNICÍ-
PIO DE BELFORD ROXO/RJ. 
VALOR: R$ 7.275.007,00 (SETE MILHÕES, DU-
ZENTOS SETETNA E CINCO MIL E SETE REAIS). 
PRAZO: 30 DIAS 
PROGRAMAS DE TRABALHO:  1.10.302.39.2050 
NATUREZA DA DESPESA: 4.4.90.52.00 
FONTE: 1601-SUS. 
NOTA DE EMPENHO:672 E673 
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.  
DATA DE ASSINATURA:   27 de SETEMBRO de 
2023 
 

CHRISTIAN VIEIRA DA SILVA
Secretário Municipal de Saúde

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

EXTRATO DE TERMO ADITIVO 
PROCESSO: 07/0130/2021 
CONTRATO N°: 15/SEMED/2022 
TERMO: 001 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD 
ROXO. 
CONTRATADA:  RESGATE FIRE SERVICE EIRE-
LI 
OBJETO: CONTRATAÇÃO DE EMEPRESA ES-
PECIALIZADA NA ELABORAÇÃO DE PROJETO 
DE PREVENÇÃO CONTRA INCÊNCIO E PANI-
CO, INCLUINDO DOCUMENTOS TÉCNICOS, 
ESPECÍFICAÇÃOES, TÉCNICAS, PLANILHAS 
DE QUANTITATIVOS E CUSTOS, MEMORIASI 
DESCRITIVOS DO PROJETO, PLANILHAS DE 
COMPOSIÇÃO DE CUSTOS, MEMORIAIS DES-
CRITIVOS DO PROJETO, PLANILHAS DE COM-
POSIÇÃO DE CUSTOS UNITÁRIOS DE SERVIÇO 
E CRONOGRAMA FÍSICO-FINANCEIRO PARA 
ESCOLAS MUNICIPAIS DE BELFORD ROXO/RJ 
PRORROGAÇÃO DE PRAZO: PELO PRESENTE 

INSTURMENTO FICA PRORROGADO O PRAZO 
DE VIGÊNCIA DO CONTRATO POR MAIS 60 DIAS 
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.  
DATA DE ASSINATURA:  18 de AGOSTO de 2022. 
 

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação

OMITIDO DO JORNAL 19/08/2023
                                                                           

  SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS, INFRA-
ESTRUTURA, CAPTAÇÃO DE RECURSOS E 

DESENVOLVIMENTO URBANO

EXTRATO DE CONTRATO 
PROCESSO: 52/00019/2023 
CONTRATO N°: 20/SEMOCAD/2023 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD 
ROXO. 
CONTRATADA: CONCRETIZA CONCRETOS E 
CONSTRUÇÕES LTDA 
OBJETO:   CONTRAÇÃO DE SOCIEDADE 
EMPRESARIAL NO RAMO DE CONSTRUÇÃO 
CIVIL PARA EXECUÇÃO DE OBRA DE 
CONSTRUÇÃO DE RESEVATÓRIO INFERIOR 
NA CASA DE PASSAGEM, SITUADA NA RUA 
ETELVINA AFONSO DE CARVALHO S/N NO 
BAIRRO SANTA MARIA, NO MUNICÍPIO DE 
BELFORD ROXO/RJ. 
VALOR: R$ 35.809,93 (TRINTA E CINCO MIL, OI-
TOCENTOS E NOVE REAIS E NOVENTA E TRÊS 
CENTAVOS). 
PROGRAMA DE TRABALHO: 1.15.451.10.1047 
NATUREZA DE DESPESA: 4.4.90.51.00 
NOTA DE EMPENHO: 787 
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.  
DATA DE ASSINATURA:   18 de SETEMBRO de 
2023 
 

ANA MARIA TITONEL ALMEIDA  
Secretário Municipal de Obras, Captação de Re-
cursos, Desenvolvimento Urbano e Infraestrutura

EXTRATO DE TERMO DE APOSTILAMENTO 
PROCESSO: 52.0017/2022 E 47.0050/2019 
APOSTILAMENTO Nº: 77 
PROCESSO LICITÁTORIO PRINCIPAL:   
52.0392/2022   
CONTRATO N° :24/SEMOCAP/2021 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD 
ROXO. 
CONTRATADA: RICOS SERVIÇOS E CONSTRU-
ÇÃO LTDA. 
A FINALIDADE:  O PRESENTE APOSTILAMENTO 
TEM POR FINALIDADE O REALINHAMENTO DO 
VALOR DO CONTRATO Nº 24/SEMOCAP/2021. 
DO OBJETO: FICA REAJUSTADO O VALOR ATU-
AL DO CONTRATO Nº 24/SEMOCAP/2021 DE R$ 
3.013.369,90, SENDO O VALOR TOTAL DO CON-
TRATO COM REEQUILÍBRIO R$ 1.225.612,30, 
PASSANDO O VALOR GLOBAL DO CONTRATO 
CONTANDO COM A RERRATIFICAÇÃO E O RE-
ALINHAMENTO A SER DE R$ 4.268.982,20 (QUA-
TRO MILHÕES, DUZENTOS E SESSENTA E OITO 
MIL, NOVECENTOS E OITENTA E DOIS REASI E 
VINTE CENTAVOS) 
PROGRAMAS TRABALHO: 1.15.451.10.1014 
ELEMENTO DESPESA: 4.4.90.51.00 
NOTA DE EMPENHO: 878 
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.  
DATA DE ASSINATURA: 18 de setembro de 2023 
 

ANA MARIA TITONEL ALMEIDA  
Secretário Municipal de Obras, Captação de Re-
cursos, Desenvolvimento Urbano e Infraestrutura

REPUBLICADO POR INCORREÇÃO

EXTRATO DE CONTRATO  
PROCESSO: 52/0528/2022 
CONTRATO N°: 16/SEMOCADI/2023  
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD 
ROXO.  
CONTRATADA:  SAGA CONSTRUTORA EIRELI  
OBJETO: A CONTRATAÇÃO DE EMPRESA ES-
PECIALIZADA NO RAMO DE CONSTRUÇÃO CI-
VÍL PARA EXECUÇÃO DE OBRA DE PAVIMENTA-
ÇÃO E DE DRENAGEM NA ESTRADA CIRCULAR 
NO BAIRRO SÃO VICENTE, BELFORD ROXO/RJ.   
VALOR: R$ 8.332.464,00 (OITO MILHÕES, TRE-
ZENTOS E TRINTA E DOIS MIL E QUATROCEN-
TOS E SESSENTA E QUATRO REAIS).  
PRAZO DE ENTREGA: 06 MESES  
PROGRAMA TRABALHO:  1.15.451.1016  
ELEMENTO DESPESA: 4.4.90.51.00  
FONTE: 1501  
NOTA DE EMPENHO: 712; 732 
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.   

DATA DE ASSINATURA:  18 de setembro de 2023.  
  

ANA MARIA TITONEL ALMEIDA  
Secretário Municipal de Obras, Captação de Re-
cursos, Desenvolvimento Urbano e Infraestrutura

 
EXTRATO DE TERMO ADITIVO 
PROCESSO: 52/0380/2021 
CONTRATO N°:  33/SEMOCAP/2022 
TERMO: 003 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD 
ROXO. 
CONTRATADA: MONTSERV SERVIÇOS INDUS-
TRIAIS EIRELI. 
OBJETO:  CONSTRUÇÃO DE ESCOLA SITUADA 
NA RUA LUÍS DELFINO, 14, BAIRRO SÃO JOSÉ, 
NO MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO/RJ. 
DA PRORROGAÇÃO DO PRAZO: PELO PRE-
SENTE INSTRUMENTO FICA PRORROGADO O 
PRAZO DE EXECUÇÃO DO CONTRATO Nº 33/
SEMOCAP/ POR MAIS 90 DIAS. 
FUNDAMENTO: Na Lei Federal nº 8.666/93. 
DATA DE ASSINATURA: 18 de SETEMBRO de 
2023 
 

ANA MARIA TITONEL ALMEIDA  
Secretário Municipal de Obras, Captação de Re-
cursos, Desenvolvimento Urbano e Infraestrutura

REPUBLICADO POR INCORREÇÃO
 
EXTRATO DE TERMO DE APOSTILAMENTO 
PROCESSO: 52.0657/2022 E 52.0810/2022 
APOSTILAMENTO Nº: 78 
CONTRATO N° :16/SEMOCAP/2022 
(52.0267/2021) 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD 
ROXO. 
CONTRATADA: VITAL MESTRES CONSTRUÇÃO 
E MANUTENÇÃO PREDIAL LTDA. 
A FINALIDADE:  O PRESENTE APOSTILAMENTO 
TEM POR FINALIDADE O REEQUILÍBRIO 
ECONÔMICO FINANCEIRO DO CONTRATO Nº 
16/SEMOCAP/2022. 
REEQUILIBRIO ECONÔMICO FINANCEIRO: O 
VALOR DO REEQUILIBRIO ECONOMICO FINAN-
CEIRO É DE  R$ 688.993,78 (SEISCENTOS E OI-
TENTA E OITO MIL, NOVECENTOS E NOVENTA 
E TRÊS REAIS E SETETNA E OITO CENTAVOS). 
PROGRAMAS TRABALHO: 1.15.451.10.1016 
ELEMENTO DESPESA: 4.4.90.51.00 
NOTA DE EMPENHO: 953 
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.  
DATA DE ASSINATURA: 25 de SETEMBRO de 
2023 
 

ANA MARIA TITONEL ALMEIDA  
Secretário Municipal de Obras, Captação de Re-
cursos, Desenvolvimento Urbano e Infraestrutura

  SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS, INFRA-
ESTRUTURA, CAPTAÇÃO DE RECURSOS E 

DESENVOLVIMENTO URBANO

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

EXTRATO DE CONTRATO  
PROCESSO: 52/0275/2022 
CONTRATO N°: 19/SEMOCADI/2023  
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD 
ROXO.  
CONTRATADA:  RGB CONSTRUTORA LTDA. 
OBJETO: A CONTRATAÇÃO DE EMPRESA ESPE-
CIALIZADA NO RAMO DE CONSTRUÇÃO CIVÍL 
PARA EXECUÇÃO DE OBRA DE CONSTRUÇÃO 
DE UMA ESCOLA MUNICIPAL E UMA PRAÇA NA 
ESTRADA MIGUEL COUTO S/N, NO BAIRRO 
SHANGRILÁ NO BELFORD ROXO/RJ.   
 
VALOR: R$ 3.135.571,80 (TRÊS MILHÕES, CEN-
TO E TRINTA E CINCO MIL, QUINHENTOS E SE-
TENTA E UM REAIS E OITENTA CENTAVOS).  
PRAZO DE ENTREGA: 12 MESES  
PROGRAMA TRABALHO:  1.15.451.1016  
ELEMENTO DESPESA: 4.4.90.51.00  
FONTE: 1501  
NOTA DE EMPENHO: 793; 794 
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.   
DATA DE ASSINATURA:  18 de setembro de 2023.  
  

ANA MARIA TITONEL ALMEIDA  
Secretário Municipal de Obras, Captação de Re-
cursos, Desenvolvimento Urbano e Infraestrutura

 
DENIS DE SOUZA MACEDO

Secretário Municipal de Educação
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LER É DAR UM PASSO 
À FRENTE, É SEGUIR 

EM 
DIREÇÃO A UM

 FUTURO 
MELHOR!



quinta-feira, 28 de setembro de 202328 atos oficiais

SEJA CONSCIENTE

NÃO JOGUE LIXO 

NAS RUAS


