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Senador 
Otto Alencar 

diz que fundo 
eleitoral deve ser 

aumentado 

política

4PÁG.

1,00R$

Consultoria 
ou propina?

E mais uma denúncia de falcatrua envolvendo um ex-servidor público tem dado o 
que falar. Uma fonte enviou para a redação do Hora H que o ex-integrante do primeiro 
escalão de uma prefeitura estaria oferecendo seus serviços de consultoria ambiental 
no interior do estado do RJ, mas cobrando propina! Pelo menos no caso dele, a tal da 

consultoria seria apenas a fachada para encobrir a modalidade criminosa praticada 
por muitos inescrupulosos. E só um recado para o espertinho: são tantas as de-
núncias que o alerta dos órgãos competentes no combate a essa ilegalidade já está 
aceso para adotar as devidas providências. O Hora H segue atento às informações 

e acompanha através de fontes o desenrolar dos fatos.

Patriotismo e cidadania 

Ra
fa

el Ba
rreto

Belford Roxo inicia 
Semana da Pátria com 
desfile em Heliópolis
Com o tema “Todos juntos pela Educação”, a banda marcial da Secretaria de Educação liderada 

pelo maestro Saturnino abriu os desfiles cívicos referentes à Semana da Pátria. O primeiro dia ocor-
reu no bairro de Heliópolis com a presença de 19 creches e escolas públicas. 

3PÁG.

Bienal do Livro  
é decretada    
por Patrimônio  
Cultural do Rio 

2PÁG.

Orçamento de  
2024 não prevê  
aumento para 
o Bolsa Família

6PÁG.

Restaurante do Povo  
completa 15 dias com 
mais de 20 mil pratos

6PÁG.

Fluminense vai  
para semifinal  
da Libertadores 
após 15 anos 

5PÁG.

Vasco teria que  
pagar mais de  
1 milhão para  
liberar estádio

5PÁG.

Rio fecha parceria com 
empresa dos EUA para 
instalação de Data 
Center em Meriti

O governado do RJ, Cláudio Castro, assinou um 
protocolo de intenções com a multinacional norte-
-americana CloudHQ, em Washington (EUA), para 
a instalação de um moderno Data Center na Baixa-
da Fluminense. O Centro de Processamento de Da-
dos contará com um investimento de R$ 1,7 bilhão 
e deve entrar em operação em setembro de 2025.

3PÁG.

Suspeito de roubar passageiros 
em ônibus na Baixada é preso

Um suspeito de praticar as-
saltos a passageiros de ônibus 
que circulam entre Mesquita e 
Nova Iguaçu, na Baixada Flumi-
nense, foi capturado por agen-
tes da 53ª DP (Mesquita) na 
última quinta-feira (31). Alan 
Cleber Mendes Moura foi pre-
so quando chegava em casa. 
No imóvel, foram encontrados 
uma pistola, um simulacro de 
arma, uma touca balaclava e 
um facão, além de pertences 
das vítimas. 

7PÁG.

capturado

Mãe, filho e amiga  
foram baleados  
após miliciano se  
esconder em carro

Stefany Santos de 
Barros, de 23 anos (foto 
à esquerda), foi baleada 
a cerca de 100 metros 
de distância de sua 
casa, quando um mili-
ciano alvo dos disparos 
dos rivais se escondeu.

7PÁG.

Polícia procura ‘Nego do 
Borel’ que tentou matar 
dois criminosos rivais

7PÁG.
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Bienal do Livro faz 40 anos e 
vira Patrimônio Cultural do Rio

programação literária

A prefeitura do Rio, 
através de decreto 
publicado no Diário 

Oficial, declarou a Bienal 
Internacional do Livro Patri-
mônio Cultural de Natureza 
Imaterial. O evento, no Rio-
centro, começou na sexta-
-feira (1) e termina dia 10 de 
setembro.

Além disso, vários órgãos 
municipais estarão reunidos 
no estande da Secretaria de 
Educação (SME), que terá 
uma programação diversi-

ficada e gratuita. O espaço 
tem cerca de 150 metros 
quadrados e capacidade 
para receber, nos 10 dias de 
evento, cerca de 30 mil pes-
soas, entre alunos, profes-
sores e o público em geral.

Todas as escolas ganharão 
vouchers para a compra de 
livros e materiais pedagó-
gicos para suas bibliotecas. 
O espaço da SME receberá 
ainda ações da Procurado-

ria Geral do Município, da 
CET-Rio, da MultiRio, da 
Comlurb e das secretarias 
de Integridade, Transparên-
cia e Proteção de Dados; 
Desenvolvimento Econômi-
co, Inovação e Simplifica-

ção; Ciência e Tecnologia; 
e Políticas e Promoção da 
Mulher.

“A Bienal do Livro é um or-
gulho da nossa cidade, um 
patrimônio da nossa cultura 

e educação. É um evento 
que acolhe os estudantes, 
os educadores e a socie-
dade como um todo. Que 
todos possam aproveitar 
muito esses 10 dias, temos 
aqui um estande muito bo-
nito da nossa educação ca-
rioca. Que a gente possa fa-
zer dessa Bienal uma aposta 
de que estudar vale muito a 
pena“, destacou o secretá-
rio de Educação.

A Secretaria Municipal 
de Cultura também está na 
feira com o projeto Paixão 
de Ler. O tema do estande 
é “Imaginação, Escrita e 

Palavra: Liberdade”. O des-
taque será a escrita negra 
brasileira, homenageando 
ícones como Lima Barreto, 

Luís Gama e Carolina Maria 
de Jesus. Haverá palestras, 
debates, atividades lúdicas 
e oficinas.

•assessoria de imprensa
horahmunicipios@gmail.com
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A disputa para as eleições municipais do pró-
ximo ano esquentam a cada dia em um peque-
no município fluminense. Ao contrário de outras 
cidades, nesta, a situação desenhada pelos opo-
nentes, incluindo o governo que busca a reelei-
ção, está abstrata. De um lado da corda o prefeito 
ganha reforço de um grande partido, que conse-
guiu atraí-lo para as suas tropas, e está minando 
as possibilidades no front da disputa. 

Disputa esquentando 

LonGe da
 opção 

Do outro lado, tem um 
candidato da oposição, 
que trabalha no Legislativo 
para derrubar o governo, 
que sonha em governar o 
município, mas está longe 
de ser a melhor opção. Pelo 
menos foi o que disse à co-
luna uma fonte. O moço em 
questão tem um dossiê de 
denúncias que podem levar 
à queda do governo. Mui-
tas delas já foram protoco-
ladas no Ministério Público. 

3ª via entre 
os polos 
Mas entre os dois 

polos, surgiu uma 
terceira via na dis-
puta, que está pre-
ocupando os dois 
lados. Dizem que 
o tal pré-candidato 
chegou para ba-
gunçar o jogo polí-
tico. Dessa forma, a 
definição de palpi-
tes sobre quem irá 
vencer ainda é uma 
incógnita.

Divulgação

E MAIS...

Feijoada da 
Portela

A Portela vai contar com 
a participação do intérprete 
Neguinho da Beija-Flor na 
tradicional feijoada da Famí-
lia Portelense. Será um show 
completo e o evento começa 
a partir das 13h, no domingo 
(2). O público vai contar ain-
da com outras apresentações 
como a da Velha Guarda da 
agremiação, com a presença 
de passistas, baianas,  ca-
sal de mestre-sala e porta-
-bandeira, sob o comando de 
Mestre Nilo e a Tabajara do 
Samba. Os ingressos estão à 
venda na bilheteria da agre-
miação.

jogos 
eletrônicos
Jovens do Rio vão ter 

a oportunidade de reali-
zar, gratuitamente, cursos 
voltados à área de jogos 
eletrônicos. Foi inaugu-
rado o primeiro polo do 
projeto “Criar Jogos Labs” 
na capital fluminense. En-
tre os objetivos do proje-
to estão difundir o campo 
de criação dos jogos ele-
trônicos entre os jovens, 
gerar conexão entre eles 
e impulsionar o mercado. 
Serão ofertadas 100 va-
gas, que devem ser pre-
enchidas através do site 
www.criarjogos.com.br. 

Sala de Leitura Ana 
Maria Gonçalves

Com o objetivo de estimular o hábito 
de leitura e difundir conhecimento, a Se-
cretaria Municipal de Ciência e Tecnologia 
(SMCT), em parceria com a Editora Record, 
inaugurou dentro da Nave do Conhecimen-
to do Engenhão, a Sala de Leitura Ana Maria 
Gonçalves. O espaço foi batizado em home-
nagem à escritora e autora do romance pre-
miado “Um Defeito de Cor”, que será enre-
do da Portela no Carnaval 2024.

editora-chefe
Izabelle Rodrigues

• Evento conta com mais de 300 atrações

Evento deste ano espera 600 mil pessoas até o dia 10 de setembro

Bar do Mumuzinho realiza espetáculo 
que conta com roteiro do carnaval carioca

• Aulas começam no dia 1° de setembro

Todas as escolas ganharão vouchers para 
a compra de livros e materiais pedagógicos 

Rita Lee: Rio de Janeiro cria o ‘Dia Estadual da Mulher Roqueira’
A cantora Rita Lee, fale-

cida em maio aos 75 anos 
em decorrência de um 
câncer no pulmão, foi ho-
menageada pelo Governo 
do Rio de Janeiro. 

A partir de agora, a 

data 31/12, aniversário da 
artista, será reconhecida 
anualmente como o Dia 
Estadual da Mulher Ro-
queira.

Em sua justificativa, o 
PL diz que Rita Lee ”tor-

nou-se um símbolo de 
transgressão e irreverên-
cia com músicas como 
‘Agora Só Falta Você’ e 
‘Ovelha Negra’, que inspi-
raram milhões de brasilei-
ros e brasileiras e inúme-
ras gerações de artistas, 
principalmente mulhe-
res”.

Além do Dia Estadu-

al da Mulher Roqueira, a 
cantora já havia sido ho-
menageada pela Prefei-
tura do Rio com o boule-
vard localizado dentro do 
Parque Olímpico, na Barra 
da Tijuca, Zona Oeste da 
capital fluminense, sendo 
batizado de Parque Rita 
Lee. Vale ressaltar que o 
espaço, totalmente arbo-

rizado e voltado ao lazer, 
ainda está sendo constru-
ído.

Além disso, um proje-
to de lei do ex-prefeito e 
atual vereador Cesar Maia 
(PSDB) sugere que o Circo 
Voador, tradicional casa 
de shows situada na Lapa, 
no Centro do Rio, passe a 
ter Rita Lee em seu nome.

Divulgação

• Data será celebrada 
em 31 de dezembro

A cantora já havia sido homenageada 
pela Prefeitura do Rio com o boulevard

Após ser nomea-
do embaixador do 
Turismo do Rio nes-
te ano, o cantor co-
memora a inclusão 
de seu bar – o Bar 
do Mumuzinho -, 
no roteiro de even-
tos turísticos da ci-
dade.

“Estamos rece-
bendo vários turis-
tas, estrangeiros e 
de diversas cidades 
do Brasil. Fico mui-
to feliz em saber 
que o samba e a nossa cul-
tura são admirados mun-
do afora. Não existe uma 
cultura brasileira perfeita-
mente homogênea, e sim 
um mosaico de diferentes 
vertentes culturais que 
formam, juntas, a cultura 
do Brasil. Com o Rio Sam-
ba Show, podemos fazer o 

público se encantar com 
um espetáculo de qualida-
de e sofisticação que é a 
cara do carioca”, afirmou 
Mumuzinho.

O projeto é apresentado 
por artistas, atores e can-
tores de forma totalmente 
independente,  levando o 
“Maior Espetáculo da Ter-
ra” com muita emoção aos 

amantes do carnaval cario-
ca.

Com o Rio Samba Show, 
By Mumuzinho espera im-
pulsionar ainda mais as 
atividades turísticas na ca-
pital, gerando empregos e 
renda no âmbito da Indús-
tria Criativa. Enquanto as-
siste ao espetáculo, o pú-
blico tem a oportunidade 

de experimentar 
o melhor da culi-
nária carioca, a 
tradicional comi-
da de boteco. 

Os pratos de 
comida de bote-
co são bastante 
tradicionais e, 
geralmente, apre-
sentam caracte-
rísticas comuns: 
é possível comer 
com as mãos e 
são ótimos para 
acompanhar uma 

cerveja gelada ou algum 
outro tipo de bebida.

Cada vez mais pessoas 
reconhecem, no turismo, 
uma das experiências mais 
marcantes que se pode ter 
na vida. E essa troca de ex-
periências tem se tornado 
um diferencial com o Rio 
Samba Show.

• Experiência é voltada à cultura carioca

Divulgação
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Rio fecha parceria com empresa para 
instalação de Data Center em Meriti

O Governo do Estado 
do Rio de Janeiro assinou 
um protocolo de inten-
ções com a multinacional 
norte-americana Clou-
dHQ, na última quinta-
-feira (31), em Washington 
(EUA), para a instalação de 
um moderno Data Center, 
em São João de Meriti, 
na Baixada Fluminense. O 
Centro de Processamen-
to de Dados contará com 
um investimento de R$ 
1,7 bilhão e deve entrar 
em operação em setem-
bro de 2025. Ao falar com 
a impressa, o governador 
Cláudio Castro (PL) des-
tacou que o Data Center 
fluminense fará com que 
muitos serviços ofereci-
dos no Rio atinjam uma 
performance diferenciada, 
gerando crescimento em 
vários segmentos da so-
ciedade, incluindo as áre-
as da saúde, transporte e 
segurança.

“Construir um Data 

Center no Rio de Janeiro 
é modernizar a socieda-
de fluminense como um 
todo. Com esse espaço, 
serviços de processamen-
to de dados e de teleco-
municações, tecnologia 
da informação, computa-
ção em nuvem, educação 
à distância e telemedicina 
ganham mais performan-
ce. É um grande passo 
que tomamos e que vai 
garantir o crescimento 
do estado, e estimular o 
desenvolvimento de im-
portantes setores como 
saúde, transporte e segu-
rança, além de reforçar o 
atual ambiente de negó-
cios, o que, seguramente, 
resultará em benefícios 
para a população”, expli-
cou Cláudio Castro que, 
na ocasião, visitou o maior 
Data Center do mundo.

Infraestrutura 
O vice-presidente exe-

cutivo da CloudHQ, Jose 

Fraga, explicou que o 
terreno adquirido pela 
empresa, em São João de 
Meriti, já foi preparado e 
finalizado para receber a 
infraestrutura destinado 
ao Data Center. 

A etapa posterior será a 
instalação de servidores, 
equipamentos de teleco-
municação e cabeamento, 
gerando uma capacidade 
em TI de 36 MW. Toda a 
tecnologia será distribu-
ída em um espaço de 11 
acres.

“Estamos entusiasma-
dos em implementar mais 
este projeto, que será o 
segundo Data Center da 
CloudHQ no Brasil. O site 
possuirá os mais altos pa-
drões de excelência, ofere-
cendo aos nossos clientes 
uma estrutura de última 
geração, conectividade e 
segurança. Vamos impul-
sionar ainda mais o desen-
volvimento tecnológico 
do Estado do Rio de Janei-

Belford Roxo inicia Semana da 
Pátria com desfile em Heliópolis

Rafael Barreto/PMBR

• O secretário de Educação, destacou que o desfile é Um dia que toda 
a comunidade escolar mostra o trabalho realizado na sala de aula• As crianças desfilaram com alegria e deram um show, arrancando aplausos

Com o tema 
“Todos juntos 

pela Educação”, 
a banda marcial 
da Secretaria de 

Educação liderada 
pelo maestro 

Saturnino 
abriu o desfile

A Prefeitura de Belford 
Roxo, através da Se-
cretaria Municipal 

de Educação, deu início na 
última quinta-feira (31) aos 
desfiles cívicos referentes à 
Semana da Pátria. O primei-
ro dia ocorreu no bairro de 
Heliópolis com a presença 
de 19 creches e escolas pú-
blicas. Com o tema “Todos 
juntos pela Educação”, a 
banda marcial da Secretaria 
de Educação liderada pelo 
maestro Saturnino abriu o 
desfile. Na sexta-feira (01-
09), o desfile cívico será no 
bairro de Nova Aurora.

As creches participantes 
no primeiro dia foram: Ge-
raldo Dias Fontes, Jorge 
Victor de Almeida, José Ig-
nácio Gonçalves (Ziza), Jan-
dira Castellar, Álvaro Lisboa 
Braga, São Judas Tadeu e 
Professora Tatiene Santos 
da Silva. Já as escolas foram: 
Bispo Moacyr de Oliveira, 
Márcio Adão Lourenço da 
Paixão, Geovanna Vitória 
Barros Firmino, Álvaro Lis-
boa Braga, Sargento Eucli-

des, Miguel Angelo, Ernesto 
Pinheiro Barcellos, Sebas-
tião Herculano de Mattos, 

Irmã Maria Filomena Lopes 
Filha, Amélia Ricci Baroni, 
Martinho Lutero, EJA Maria 
Lucia Sindra Soares e Helió-
polis.

Com cartazes, faixas, fan-
tasias e figurinos customi-
zados, centenas de crianças 
exploraram a criatividade 
abordando temáticas di-
versas como: o combate à 

violência contra a mulher, 
inclusão educacional, into-
lerância religiosa, literatura 

infantil, meio ambiente, he-
rança africana, homenagem 
ao prefeito Waguinho e to-
das as regiões do Brasil.

O secretário municipal de 
Educação, Denis Macedo, 
destacou a importância do 
evento. “É um momento 
especial do lado de fora das 
dependências da escola. Um 
dia que toda a comunidade 

escolar mostra o trabalho 
realizado na sala de aula”, 
frisou. “Estaremos diante de 

seis dias de desfiles subli-
mes durante essa maratona 
cívica”, ressaltou Denis, que 

também agradeceu o apoio 
da primeira-dama e deputa-
da federal Daniela Carneiro.

•antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

É um momento especial  do lado de 
fora das dependências da escola O secretário munici-

pal de Gestão e Inovação 
em Serviços Públicos, 
comentou sobre a mobi-
lização do desfile cívico. 
“Promovemos esse gran-
de evento da Semana 
da Pátria, que estimula 
toda a comunidade en-
volvida com temas rele-
vantes como o civismo, 
inclusão, diversidade e a 

identidade cultural. É um 
aprendizado que valoriza 
a nossa pátria”, pontuou 
Matheus.

A doméstica e mora-
dora de Heliópolis, Re-
nata Assis, de 46 anos, 
levou o pequeno Maicon 
Douglas, da creche Geral-
do Dias Fontes. “O desfi-
le foi maravilhoso com 
uma experiência rica 

para todas as crianças e o 
público. Foram apresen-
tadas muitas mensagens 
impactantes”, comentou. 
“A organização está de 
parabéns, trazendo va-
lores e lições que come-
moram mais um ano de 
independência”, acres-
centou a também mora-
dora de Heliópolis, Leila 
Gonçalves, de 58 anos.

Temas relevantes

Belford Roxo asfalta mais ruas no bairro Recantus
A Prefeitura de Belford 

Roxo está levando asfal-
to para o bairro Recantus 
(antigo Babi). As ruas Alfa 
e Estrela Dalva estão re-
cebendo asfaltamento em 
toda a extensão após a 
realização do pacote de 

intervenções com sanea-
mento, drenagem e pavi-
mentação. De acordo com 
a primeira etapa do proje-
to de asfalto, mais de 10 

ruas serão contempladas 
com as melhorias no bair-
ro.  O secretário municipal 
de Gestão e Inovação em 
Serviços Públicos, Matheus 
Carneiro, fiscalizou o tra-
balho da equipe e atendeu 
moradores. “Esse é o nos-

so compromisso com toda 
a população belforroxense. 
Vamos continuar avançan-
do e entregando benfei-
torias que transformam a 

vida das famílias para me-
lhor”, comentou Matheus, 
acompanhado de lideran-
ças do bairro, assim como 
o vereador e presidente da 
Câmara Municipal, Arman-
dinho Penelis, responsável 
pela indicação das obras.

O marceneiro e morador 
do Recantus, Vanildo Frei-
tas, de 60 anos, comemo-
rou a chegada da melhoria. 
“É uma benção poder ver 
o asfalto chegar na minha 
rua, pois nós moradores 
sofríamos com os buracos 
e a falta de infraestrutura”, 
comentou Vanildo. “Fal-

tava tudo no bairro, espe-
rei muitos anos por esse 
momento. Agradeço pelo 

trabalho e empenho da 
nossa gestão municipal”, 
completou o aposenta-

do Evandro Pereira, de 57 
anos, também morador do 
Recantus.

Rafael Barreto/PMBR

• O pacote de intervenções com saneamento, drenagem e pavimentação beneficiará o bairro Recantus

Mais de 10 ruas serão contempladas 
com as melhorias no bairro

‘Dia D da Vacinação’ acontece 
hoje em 40 unidades de saúde

PMBR/Divulgação

•  O Dia D da Vacinação visa ampliar a cobertura. Quarenta unidades 

Quarenta unidades da 
Secretaria Municipal de 
Saúde de Belford Roxo 
(Semus) estarão de por-
tas abertas hoje (2), para 
o Dia D da Vacinação, 
campanha da Prefeitura 
em parceria com o Minis-
tério da Saúde. A iniciati-
va faz parte do Programa 
Nacional de Imunizações 
(PNI) e visa ampliar a co-
bertura vacinal e atualizar 
o cartão de vacinação em 
todas as faixas etárias. 
Todas as vacinas estarão 
disponíveis nas unidades 
básicas e policlínicas da 
rede Municipal, especial-
mente a Vacina Oral Po-
liomielite (VOP), conheci-
da como ‘gotinha’ e que é 
obrigatória para bebês a 
partir dos dois meses de 
idade.

A campanha de mul-
tivacinação em Belford 
Roxo é administrada pela 
Divisão de Imunização, 

da Coordenadoria de Vi-
gilância em Saúde Epi-
demiológica da Semus. 
As vacinas são seguras e 
eficazes e apenas quem 
estiver com sintomas gri-
pais deverá adiar a sua 
dose. 

A prefeitura permane-
cerá com a campanha até 
o dia 15 de setembro. 
“Ninguém deve perder 
mais essa oportunidade. 
As vacinas são o que há 
de melhor para a saúde 
da população”, declarou 
o Secretário Municipal de 

Saúde, Christian Vieira.
Para tomar a vacina 

basta se dirigir a uma 
das quarenta unidades 
e apresentar o cartão de 
vacina e CPF.

 Estão disponíveis to-
das as vacinas do calen-
dário, inclusive a da gripe 
(Influenza) e a Bivalente 
contra a Covid-19. A Se-
cretaria Estadual de Saú-
de (SES) reforçou o alerta 
para Covid-19 devido à 
notificação de três casos 
da subvariante ‘Éris’ no 
Rio de Janeiro.
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A Comissão de Defesa 
dos Direitos Humanos 
e Cidadania, da Assem-
bleia Legislativa do RJ 
(Alerj), realiza na pró-
xima segunda-feira 
(4) audiência pública 
para debater políticas 
de prevenção a homi-
cídios de crianças e 
adolescentes no es-
tado. 

Dados do Insti-
tuto Fogo Cruzado, 
aponta que apenas 
na Região Metropoli-
tana, 601 crianças e 
adolescentes foram 

baleados nos últimos 
sete anos, o que deixou 
267 mortos. Em 2022, o 
Instituto de Segurança 

Pública (ISP) informou 
que 52 crianças e ado-
lescentes foram mortos 
por intervenção policial. 

Entre janeiro a junho 
deste ano, o Brasil re-
gistrou mais de 1.900 
doadores efetivos de 
órgãos. O número é o 
maior para o período 
desde 2013. Em 2022, o 
número era de 16,5 por 
milhão. 

Os dados são do (Sis-
tema Nacional de Trans-
plantes. O montante de 
doações efetivas não 
leva em consideração 
todos os doadores em 
potencial, apenas os 
casos em que o proce-
dimento de retirada do 

órgão foi feito. Ao se 
considerar a soma total 
de voluntários, o dado 

sobe para 6.700 doado-
res cadastrados no sis-
tema neste ano.

GERAL|CIDADES

Ligeirinhas •Por Antonio Carlos

Mutirão para limpar Baía de Guanabara 
será realizado hoje na Marina da Glória
Um mutirão de limpeza da Baía de Guanabara acontece hoje (2), a partir das 10h, no entorno da 

Marina da Glória, na Zona Sul do Rio, e é aberto a voluntários. A ação não acontecerá somente 
em terra firme, retirando os detritos presos em pedras às margens da baía, mas também na água, com 
canoas equipadas com redes de coletas de plâncton e puçás, outro tipo de rede, usadas para retirar o 
lixo. A iniciativa, que reúne proteção ao meio ambiente e pesquisa, é realizada pela BR Marinas, que 
administra a Marina da Glória, e pela Associação Vagalume Va’a, clube de canoa polinésia. As equipes 
receberão luvas e álcool em gel, além do apoio de biólogos que acompanharão a ação.

Fundo eleitoral 
O fundo eleitoral terá seu valor aumentado em 

cinco vezes pelos parlamentares do Congresso Na-
cional contra a vontade do presidente Luiz Inácio 
Lula da Silva (PT). Deputados e senadores avaliaram 
como insuficiente o valor estipulado pelo governo 
para o fundo eleitoral, reserva que é utilizada para 
financiamento público das campanhas. 

Previsão de R$ 1 bilhão 
O projeto de Lei Orçamentária Anual traz uma 

previsão de cerca de R$ 1 bilhão para financiar as 
candidaturas a prefeito e vereador em 2024. Polí-
ticos já anteciparam que vão aumentar este mon-
tante. Até entre aliados de Lula, a avaliação é que o 
valor reservado deve ser alterado. No ano passado, 
o fundo eleitoral ficou em torno de R$ 5 bilhões.

Não atende ao número 
O líder do PSD no Senado, Otto Alencar (BA), de-

clarou que, pareça um valor exorbitante, o volume 
não atende à quantidade de candidaturas que de-
verão ser lançadas no pleito do próximo ano. “Na 
minha opinião, pode parecer um número alto, mas 
para um país como o nosso, são mais de 5 mil mu-
nicípios, não dá. Vai ter que aumentar”, decretou.

Aprovados 
para Curso

A 1ª turma de jor-
nalistas do Curso Jor-
nalismo na Prática do 
Correio Braziliense terá 
representantes de to-
das as regiões. Os 20 
alunos foram seleciona-
dos após participarem 
de dinâmicas em grupo 
com entrevistas simu-
ladas e produção de 
texto. Todos têm prazo 
até a próxima segunda-
-feira (4) para confirmar 
a participação e enviar 
a documentação ne-
cessária. A lista dos 
selecionados está dis-
ponível no www.cor-
reiobraziliense.com.br/
jornalismonapratica. o 
programa vai oferecer 
formação teórica e prá-
tica para a cobertura de 
saúde no país, área que 
requer conhecimento 
específico e precisão.

IBGE adia 
divulgação 

O IBGE (Instituto Bra-
sileiro de Geografia e 
Estatística) decidiu adiar 
a divulgação dos dados 
sobre idade e sexo do 
Censo Demográfico 
2022. A informação foi 
divulgada na manhã de 
ontem (1º). O instituto 
não informou o motivo 
do adiamento, nem uma 
nova data para a divul-
gação. Os dados seriam 
apresentados na próxi-
ma quarta-feira (6). Essa 
seria a segunda leva de 
divulgação do levanta-
mento, com dados por 
idade simples, grupos 
de idade quinquenal e 
sexo (homens e mulhe-
res) para Brasil, gran-
des regiões, Estados e 
municípios. Em junho, 
o IBGE mostrou que o 
Brasil atingiu a marca de 
203.062.512 pessoas. 

Recorde de doações de órgãos 
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Sistema para ter mais eficiência na leitura de contas

A rotina da agente co-
mercial, Thayná Go-
mes, começa cedo, 

percorrendo municípios da 
Baixada Fluminense para 
a medição do consumo de 
água da população. Todos 
os dias, pontualmente às 
7h30, ela e outros 57 pro-
fissionais da Águas do Rio 
começam a cruzar Japeri, 
Queimados, Nova Iguaçu, 
Mesquita e Nilópolis, ana-
lisando cada hidrômetro e 
fazendo a entrega das fa-
turas de água aos mais de 
509 mil clientes da conces-

sionária nessas cidades. E, 
para aumentar a eficiência 
das equipes e responder de 
maneira mais ágil à alta de-
manda, dois coordenado-
res comerciais da empresa 
idealizaram um projeto de 
roteirização, que consiste 
na redistribuição dos times 
na área atendida.

“Atualmente, os agentes 
fazem a leitura diária dos 
hidrômetros em todas as 
cidades. Com a implanta-
ção deste novo projeto, 
eles começarão a visitar os 
municípios em períodos 
específicos para realizar 
a medição. As residências 
dos clientes só serão re-

visitadas no momento da 
entrega das contas”, ex-
plicou Vinícius da Mata, 
que, ao lado de Nathalia 
Barrozo, elaborou a ideia.  
O objetivo da roteirização 
é diminuir o deslocamento 
percorrido pelos agentes, 
reduzindo os custos opera-
cionais e o tempo gasto na 
leitura dos medidores. Em 
vez de visitar cada local de 
consumo de forma aleató-
ria, o projeto garante que o 
time percorra um caminho 
eficiente, economizando 
tempo e recurso.

Com data marcada para 
começar na próxima (4/9), 
a iniciativa prevê também a 

mudança nos dias da leitura 
dos imóveis localizados nos 
cinco municípios que fazem 
parte deste projeto-piloto, 
sem que haja nenhum tipo 
de prejuízo aos clientes.  
De janeiro até agosto de 
2023, a Águas do Rio rea-
lizou a entrega de mais de 
5,7 milhões de contas de 
água nesta região da Baixa-
da Fluminense. 

O número aponta que 
cada agente realiza, pelo 
menos, 55 entregas por 
hora.

Em caso de dúvidas, os 
clientes podem entrar em 
contato pelo 0800 195 
0195, que funciona para 

ligações e WhatsApp, e 
nas lojas de atendimento, 
que atendem de segunda 
a sexta-feira das 8h às 16h. 
A concessionária também 

disponibiliza o aplicativo 
Águas App e a agência vir-
tual, que pode ser acessa-
da no endereço eletrônico 
www.aguasdorio.com.br.

•antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com
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• Moradora recebe a conta na porta de casa 

Explosão em metalúrgica deixa dois mortos e vários feridos 
Uma explosão destruiu 

uma empresa metalúrgi-
ca e deixou dois mortos 
e vários funcionários feri-
dos, 12 deles em estado 
grave, na manhã de ontem 

(1º), em Cabreúva (SP). O 
incidente aconteceu no 
bairro Pinhal. Segundo in-
formações da TV TEM, a 
explosão ocorreu em uma 
caldeira da empresa. Ainda 

não há informações sobre 
o que causou a explosão. 
A Defesa Civil estadual 
confirmou as duas mortes 
no início da tarde. Confor-
me as equipes de resgate, 

o número de feridos pode 
chegar a 50 pessoas. As 
vítimas foram socorridas 
para a Unidade de Pronto 
Atendimento (UPA) e para 
a Santa Casa de Cabreú-

va. O barulho assustou os 
moradores da região, que 
disseram que a explosão 
foi sentida em um raio de 
cinco quilômetros do en-
dereço. Além do Corpo de 

Bombeiros, equipes da De-
fesa Civil foram acionadas 
para atender à ocorrência.  
O resgate de toda a região 
de Jundiaí foi acionado 
para ajudar no socorro.

CABRREÚVA



sÁBADO, 02 de setembro de 2023 5
MOMENTO HISTÓRICO

esportes

O Fluminense venceu 
o Olimpia, no Pa-
raguai, por 3 a 1, 

e está de volta à semifinal 
da Libertadores após 15 
anos. O adversário será 
o Internacional. O jovem 
atacante John Kennedy fez 
o primeiro gol, em contra-
-ataque na primeira etapa, 
e participou diretamente 
do segundo, marcado por 
Germán Cano. Já nos acrés-
cimos, Cano marcou mais 
um — o argentino assumiu 
a artilharia isolada do tor-
neio com nove gols.

O gol do Olimpia foi mar-
cado por Zabala, no fim do 

primeiro tempo, quando o 
Fluminense vencia por 1 a 
0. No placar agregado, fi-
cou 5 a 1 para o time ca-
rioca, que venceu os para-
guaios no Maracanã por 2 
a 0.

Esta será apenas a se-
gunda semifinal de Liber-
tadores da história do Flu-
minense. Na anterior, em 
2008, o Tricolor foi à final, 
mas perdeu para a LDU, 
nos pênaltis, no Maracanã. 
Vale lembrar que a grande 
final de 2023 também será 
no Maracanã, em 4 de no-
vembro.

O Fluminense agora en-
cara o Internacional, com 
as datas bases agendadas 
para os dias 27 de setembro 

e 4 de outubro. Pela cam-
panha na fase de grupos, o 
Colorado define a vaga na 
decisão no Beira-Rio. O pri-
meiro jogo acontece no Rio 
de Janeiro, no Maracanã. A 
Conmebol ainda vai confir-
mar as datas e horários dos 
confrontos.

A espera para voltar à se-
mifinal da Copa Libertado-
res demorou 15 anos, mas 
o Fluminense conseguiu. 
Depois de chegar em 2008, 
eliminar o Boca Juniors-ARG 
e perder a final para a LDU-
-EQU, o Tricolor está de vol-
ta aos quatro melhores da 
América do Sul.

Para voltar até esta fase, o 
Fluminense precisou passar 
por cinco vezes na compe-

tição. As melhores campa-
nhas do Tricolor foram as 

quartas de final — em duas 
oportunidades. O Flu está 

entre os melhores do con-
tinente.

•IZABElLE RODRIGUES
horahmunicipios@gmail.com

Fluminense volta à semifinal 
da Libertadores após 15 anos

• Cano marcou dois gols na partida

Divulgação

Esta será apenas a segunda semifinal de Libertadores da história do Fluminense

O Flamengo recusou 
uma proposta do Wol-
verhampton, da Inglaterra, 
por Victor Hugo. O jovem, 
que vem sendo muito uti-
lizado por Jorge Sampaoli 
e está se destacando no 
meio-campo rubro-negro, 
chamou a atenção do Wol-
verhampton, que ouviu um 
‘não’ do Fla.

O time da Premier Le-
ague sinalizou com uma 
oferta de 20 milhões de eu-
ros (R$ 107 milhões) pelo 
jogador. No entanto, tanto 
o Flamengo quanto Victor 
Hugo não veem o momen-
to como adequado para 
uma transferência.

Vale lembrar que o Fla-
mengo já fechou um ne-
gócio com o Wolves nesta 
temporada: a venda de 
João Gomes. Para a compra 

do volante rubro-negro, os 
ingleses desembolsaram 
18,7 milhões de euros (R$ 
103,7 milhões).

Após a saída de Matheus 
França, todos os olhos se 
voltaram para Victor Hugo, 
que é a maior joia da safra 

atual de Garotos do Ninho. 
O jovem tem contrato vá-
lido até julho de 2027 e 
multa rescisória de 100 
milhões de euros, cerca de 
R$ 535 milhões na cotação 
atual. Victor Hugo vive alto 
nível sob o comando de 

Jorge Sampaoli e é um dos 
jogadores mais utilizados 
pelo técnico. Além disso, 
o jovem vem sendo muito 
reconhecido pela torcida, 
deseja fazer história no clu-
be e entrar para o hall de 
ídolos do Flamengo.

Flamengo recusa oferta de 
time inglês por Victor Hugo

Divulgação

• Wolverhampton faz proposta de 20 milhões de euros

Fluminense acerta renovação 
de contrato com Felipe Melo

Fluminense e Felipe 
Melo acertaram a renova-
ção de contrato do zaguei-
ro por mais uma tempo-
rada. O atleta de 40 anos 
aceitou a proposta tricolor 
e assinará nos próximos 
dias seu novo vínculo até 
o final de 2024.

O contrato anterior do 
“Pitbull” tinha validade até 
dezembro de 2023. Assim 
como o goleiro Fábio, ele 
já poderia assinar um pré-

-contrato com qualquer 
outro clube para deixar as 
Laranjeiras ao fim da tem-
porada atual.

Felipe Melo desperta 
interesse de clubes do ex-
terior, mas optou em per-
manecer no Tricolor. Pelo 
Time de Guerreiros, foi bi-
campeão carioca em 2022 
e 2023. Nesta temporada, 
realizou 36 jogos, com 24 
vitórias, seis empates e 
seis derrotas. 

Vasco da Gama teria que 
pagar R$ 1,4 milhão para 
perícia liberar São Januário

O Vasco teria que pagar 
quase R$ 1,4 milhão pela 
perícia técnica necessária 
para liberar São Januário. 
Esse é o valor dos hono-
rários da perita nomeada 
dentro do processo que 
corre no Tribunal de Justi-
ça do Rio de Janeiro.

Eleonora Gaspar Scar-
ton, engenheira e perita 
de juízo, justificou a cifra 
pelo “alto grau de comple-
xidade” do trabalho, além 
do fato de haver neces-
sidade de contratar uma 
equipe para vistoriar o 
complexo inteiro. Ela co-
brou R$ 1.395.297,48.

Esse valor normalmente 
é assumido pelo perdedor 
da causa. Em sua petição, 
a perita explicou que 50% 
da quantia precisam ser 
pagos antes do início dos 
trabalhos e os outros 50%, 
no momento da entrega 
do laudo.

O prazo para execução 
da perícia é de 90 dias cor-

ridos. Nesse caso, a equi-
pe faria quantas vistorias 
fossem necessárias, além 
de reuniões com assisten-
tes técnicos dos setores e 
análises documentais, por 
exemplo. Até o momento, 
nem o Vasco nem o Minis-
tério Público manifesta-
ram-se sobre a proposta 
de valor dos honorários.

O Vasco ainda busca um 
acordo com o MP que po-
deria extinguir a ação pú-
blica e reabrir os portões 
de São Januário em me-
nos tempo. Três semanas 
atrás, advogados da asso-
ciação e da SAF reuniram-
-se com o promotor Ro-
drigo Terra para debater a 
elaboração de um Termo 
de Ajustamento de Con-
duta (TAC).

São Januário está há 70 
dias sem receber torcida. 
A última vez foi na derrota 
do Vasco para o Goiás no 
dia 22 de junho, pela 11ª 
do Brasileirão.

Divulgação

• O prazo para execução da perícia é de 90 dias corridos
O zagueiro Bastos já 

está regularizado pelo 
Botafogo. O nome dele 
foi publicado no Boletim 
Informativo Diário (BID) 
da CBF na sexta-feira (1). 
Como chegou ao Brasil 
apenas no último domin-
go e está há um tempo 
sem atuar (desde feverei-
ro), Bastos ainda precisa 
ser reavaliado interna-
mente para saber quando 
poderá estrear pelo Glo-
rioso.

O defensor de 32 anos 
atuou na Lazio e estava 
no Al-Ahli antes de ficar 

livre no mercado e acertar 
com o Botafogo.

Acertado com o clube 
há cerca de um mês, o 
jogador aguardava pela 
aprovação do visto imi-
gratório, que foi aceito 
na última semana. Com 
o acerto entre as partes, 
o novo zagueiro assinou 
o contrato até o final de 
2024. 

Fora da janela de trans-
ferências, a concretização 
aconteceu porque o joga-
dor estava livre no mer-
cado desde o começo de 
julho, quando deixou o 

Al-Ahli, da Arábia Saudita.
Bastos é destro, mas 

tem afinidade com a 
perna não-dominante e 
chegou até a atuar como 
lateral-esquerdo na Lazio. 

Bastos foi revelado pelo 
Petro Luanda, de Angola, 
e passou por Rostov, da 
Rússia, Lazio, da Itália, e 
Al-Ain e Al-Ahli, da Arábia 
Saudita, na carreira.

Zagueiro Bastos tem nome publicado no BID
divulgação

• Zagueiro angolano chega para suprir a ausência de Segovia

O Vasco oficializou que 
o meia paraguaio Matías 
Galarza está de saída do 
clube rumo ao Talleres, da 
Argentina. 

O volante, de 21 anos, 
foi emprestado por uma 
temporada para o clube 
argentino, com a possibi-

lidade de compra por par-
te da equipe de Córdoba.

Matías Galarza chegou 
ao Vasco para fazer par-
te da equipe de base em 
2020. 

Um ano depois, foi 
comprado em definitivo 
junto ao Olimpia, do Para-

guai, por R$ 2,6 milhões 
e estendeu seu contrato 
até 2025. Em 2021, viveu 
seu melhor momento no 
clube, com 36 jogos, três 
gols e três assistências.

Em 2022, Galarza foi 
emprestado ao Coritiba 
e, neste ano, retornou ao 

Vasco. Com Maurício Bar-
bieri, o volante recebeu 
algumas oportunidades, 
mas perdeu espaço com a 
chegada de Ramón Díaz e 
só atuou em uma partida. 
São dois gols marcados 
em 17 jogos nesta tempo-
rada.

Vasco finaliza empréstimo de Matias Galarza
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Enviado nesta semana 
ao Congresso Nacio-
nal, o projeto do Or-

çamento de 2024 não pre-
vê a correção da tabela do 
Imposto de Renda nem o 
reajuste dos benefícios do 
Bolsa Família. O texto des-
tina R$ 500 milhões para 
concursos públicos no pró-
ximo ano, mas não especifi-
ca o número de vagas para 
servidores.

A ausência de previsão 
não impede que o governo 
revise a tabela do Imposto 
de Renda ou eleve os be-
nefícios do Bolsa Família. 
No entanto, os valores pre-
cisarão ser negociados e 
compensados com outras 
medidas de aumento de 
arrecadação ou de corte de 
gastos.

“Fica depois, para o mo-
mento adequado”, disse o 
secretário de Orçamento 
do Ministério do Planeja-
mento, Paulo Bijos, ao ser 

questionado sobre a falta 
de correção na tabela. 

Durante a campanha 
eleitoral de 2022, o presi-
dente Luiz Inácio Lula da 
Silva prometeu, ao longo 
dos quatro anos de man-
dato, isentar do Imposto 
de Renda quem ganha até 
R$ 5 mil por mês. A tabela 
do Imposto de Renda está 
sem correção desde 2015. 

No início da semana, o 
presidente Lula sancionou 
a lei que elevou a faixa de 
isenção de R$ 1.903,98 
para R$ 2.112 mensais e 

concedeu um desconto au-
tomático de R$ 528, o que 
na prática elevou a isen-
ção para quem ganha até 
R$ 2.640, o equivalente a 
dois salários mínimos. As 
demais faixas de isenção, 
no entanto, não foram cor-
rigidas.

Em relação ao Bolsa Famí-
lia, o orçamento reserva R$ 
169,7 bilhões para o pro-
grama. Embora o projeto 
não esclareça se haverá rea-
juste, o planejamento infor-
mou que o projeto não pre-
vê aumento no benefício.

Com a verba destinada, 
será possível atender 20,8 
milhões de famílias no 
próximo ano. O número 
representa queda de cerca 
de 300 mil em relação aos 
21,14 milhões de famílias 
atendidas em agosto deste 
ano, mas a redução pode 
ocorrer por causa da revi-
são contínua no cadastro, 
que exclui beneficiários 
que deixam de ser enqua-
drados, e do número de fa-
mílias que conseguem em-
prego e entram na regra de 
proteção, em que recebem 

geral | Cidades

Orçamento 2024 não prevê 
reajuste no Bolsa Família

Divulgação

• Orçamento reserva R$ 169,7 bilhões para o programa

Ausência não impede que o Governo eleve os benefícios do programa
Prisão de imigrantes 
bate recorde em agosto

O número de imi-
grantes detidos nos 
Estados Unidos após 
cruzarem a fronteira 
com o México bateu 
recorde em agosto. A 
Patrulha de Fronteira 
dos EUA prendeu pelo 
menos 91 mil imigran-
tes no período, sendo 
o maior número desde 
maio de 2019. São da-
dos preliminares que o 
jornal The Washington 
Post teve acesso. Após 
uma queda em maio e 
junho, as apreensões 
aumentaram mais de 
30% em julho e agosto.

Desde que Joe Biden 
assumiu a presidência, 
há mais de três anos, 
o mês passado foi o 
primeiro em que a 
maioria dos imigrantes 
fazendo essa travessia 
estava em grupos de 
famílias, ultrapassando 
o número de solteiros.

O governo de Joe Bi-

den implementou mu-
danças nas regras da 
política de imigração, 
tornando mais difícil 
o processo de perma-
nência para aqueles 
que são presos atraves-
sando a fronteira. Tam-
bém tentou incentivar 
os imigrantes a apre-
sentarem pedidos de 
asilo antes de fazerem 
a travessia, montando 
bases de atendimento 
em países vizinhos.

Durante o gover-
no de Donald Trump, 
crianças foram separa-
das dos pais, em cen-
tros de detenção. A 
medida foi muito criti-
cada e denunciada por 
entidades de direitos 
humanos. Joe Biden se 
comprometeu a reunir 
de novo as famílias de 
imigrantes e proteger 
as que já estavam vi-
vendo em território 
americano.

• Detenções cresceram 30%

EUA
•IZABElLE RODRIGUES

horahmunicipios@gmail.com

Alimentação saudável, 
balanceada e um excelente 
atendimento. Tudo isso ao 
preço simbólico de R$ 1, em 
uma das áreas de maior mo-
vimento do Rio de Janeiro, a 
Central do Brasil. 

Inaugurado há 15 dias, o 
Restaurante do Povo Her-
bert de Souza já se tornou 
um sucesso. E serviu, nes-
te período, mais de 20.400 
almoços. Com capacidade 
para ofertar até três mil 
refeições por dia, o lugar é 
uma alternativa para quem 
precisa de uma refeição de 
qualidade e nutritiva por 

um valor simbólico. 
No restaurante, há lugar 

para todos. Seja para aten-
der o trabalhador que sai 
cedo de casa e não tem o 
almoço garantido, pessoas 
que estão desempregadas 
ou para aqueles que vivem 
em situação de rua. E ainda 
para os aposentados, caso 
de José Carlos Benevides, 
de 66 anos, que parou de 
trabalhar para cuidar do fi-
lho Henrique Araújo Benevi-
des que tem Transtorno do 
Espectro Autista.

Com localização estraté-
gica, em uma das áreas mais 

movimentadas do Rio de 
Janeiro, o restaurante opera 
em parceria com o Sesc e é 
o maior do gênero na Amé-
rica Latina. A quantidade 
de almoços servidos ainda 
deve aumentar. 

A expectativa é ofertar 
diariamente 5 mil refeições. 
Hoje, idosos e pessoas com 
deficiência representam 
cerca de 60% do público 
atendido, e para esse gru-
po de pessoas, o almoço é 
gratuito. O local tem capa-
cidade para atender até 600 
pessoas por vez em um am-
plo salão climatizado.

Restaurante do Povo completa 15 dias com mais de 20 mil refeições 
Divulgação

•Espaço oferece até 3 mil refeições por dia 

Campanha de conscientização sobre uso das ciclovias
Nesta semana, a Sub-

prefeitura da Zona Sul 
do Rio de Janeiro iniciou 
uma campanha educati-
va e de conscientização 
sobre o uso das ciclovias. 
Após o prefeito Eduardo 
Paes vetar o projeto de 
lei enviado pela Câmara 
Municipal que pretendia 
proibir a circulação de bi-
cicletas elétricas nas ciclo-

vias da capital fluminense, 
o Poder Executivo decidiu 
seguir a regulamentação 
do Conselho Nacional de 
Trânsito (Contran), que 
autoriza a utilização das 

bicicletas elétricas nas fai-
xas exclusivas.

Neste primeiro momen-
to, o trabalho será feito 
de forma a conscientizar 
a população sobre o que 

pode e o que não pode 
nas ciclovias cariocas.

Os trabalhos de cons-
cientização realizados 
pela Subprefeitura da 
Zona Sul tiveram início 
na orla de Copacabana e 
aconteceram nas áreas de 
ciclovias consolidadas da 
região. Nos fins de sema-
na, estarão nas áreas de 
lazer.

Bancos, cooperativas 
e instituições de crédito, 
em especial consignado, 
podem ser obrigadas a 
criar um canal de atendi-
mento por telefone ex-
clusivo para idosos. É o 
que prevê o Projeto de 
Lei 633/23. O texto segue 
para o governador Cláu-
dio Castro, que tem até 
15 dias úteis para sancio-
ná-lo ou vetá-lo.

As contratações de 
empréstimos ou demais 
linhas de crédito con-
cedidas aos idosos só 
poderão ser aprovadas 
por meio de autorização 
expressa, por escrito ou 
por meio eletrônico, não 
sendo aceita autorização 
dada por telefone e nem 
gravação de voz reconhe-

cida como meio de prova 
de ocorrência.

Segundo o projeto, os 
atendimentos destina-
dos aos idosos devem 
ser operados por pessoas 
desde o primeiro acesso, 
sendo vedada a utilização 
de inteligência artificial e 

gravações de voz.O autor 
afirmou que os idosos en-
contram dificuldades em 
usar esse tipo de atendi-
mento. 

“A adaptação dos ido-
sos não ocorreu na mesma 
velocidade dos avanços 
tecnológicos, necessitan-

do de um maior tempo e 
de incentivos para isso. 
Na grande maioria das 
vezes, os idosos que são 
atendidos por essa tec-
nologia não tiveram êxito 
em suas reclamações e 
nos esclarecimentos”, de-
clarou o autor.

Bancos poderão ter telefone exclusivo de atendimento a idosos
divulgação

• Idosos encontram dificuldades no atendimento

Rio terá ‘Dia D’ de multivacinação 
A Secretaria Municipal 

de Saúde do Rio Janeiro 
(SMS) realiza neste sába-
do (2), o ”Dia D” da Cam-
panha de Multivacinação 
para atualização das ca-
dernetas de crianças e 
adolescentes de zero a 14 
anos. 

Serão disponibilizados, 
das 8h às 17h, 600 pontos 
de imunização, entre uni-
dades de saúde e postos 
extras, espalhados por 
toda a capital fluminense, 
para facilitar o acesso da 
população. A ação está in-
tegrada ao ”Vacina, Rio”, 
uma grande mobilização 
intersetorial que engloba 
um conjunto de iniciati-
vas para estimular a imu-
nização dos cariocas de 
todas as idades e em to-

das as regiões da cidade. 
A campanha vai até o dia 
15 nas 238 salas de vaci-
nação do município.

A Multivacinação tem 
como objetivo atualizar 
as cadernetas de vacina-
ção de crianças e adoles-
centes, de acordo com 
o calendário básico pre-
conizado pelo Programa 
Nacional de Imunizações 
(PNI), aumentando a co-
bertura vacinal desse pú-
blico e reduzindo, assim, 
o risco de transmissão 
de doenças imunopreve-
níveis. Serão cerca de 20 
diferentes vacinas dispo-
níveis e a estimativa é de 
que mais de 1,1 milhão de 
crianças e adolescentes 
estejam elegíveis à atuali-
zação da caderneta.

O trabalho será feito de forma a conscientizar 
a população sobre o que pode e o que não pode“ “
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Mãe, filho e amiga foram baleados após 
miliciano se esconder atrás de veículo 

Tiroteio na Zona Oeste 

Stefany Santos de Bar-
ros, de 23 anos, foi 
baleada a cerca de 

100 metros de distância de 
sua casa, quando um mili-
ciano alvo dos disparos se 
escondeu atrás do veículo 
em que ela estava. O rela-
to é de familiares da jovem 
que morreu junto com a 
amiga Thuany Rocha Bata-
lha, 35. O filho dela, de 7 
anos, ficou ferido. 

A troca de tiros entre in-
tegrantes de grupos para-
militares rivais aconteceu 
na tarde da última quinta-
-feira (31) na localidade 
conhecida como Alvorada, 
no sub-bairro João XXIII, 

em Santa Cruz, na Zona 
Oeste do Rio.

Familiares contaram Ste-
fany era gerente do bar do 
pai, onde trabalhava com 
Thuany. 

As amigas voltavam do 
futebol do menino e se-
guiam a caminho de uma 
profissional explicadora, 
quando o tiroteio come-
çou. O alvo dos tiros era 
um miliciano conhecido 

como Rafinha, do grupo 
de Alan Ribeiro Soares, o 
Nanan, que estava em uma 
barbearia e se escondeu 
atrás do carro das vítimas, 

para fugir do bando de 
Luis Antônio da Silva Bra-
ga, o Zinho. 

‘Pai, cuida 
do meu filho’

Stefany ainda foi levada 
para o Hospital Municipal 
Pedro II e, antes de mor-
rer, falou com o pai: “Cadê 
o Bernardo? Pai, cuida do 
meu filho.” A unidade in-
formou que até ontem (1º) 

o menino estava em esta-
do grave. 

Segundo uma tia da 
criança, ela pergunta para 
a mãe várias vezes. Essa 

parte foi a pior. Ele per-
gunta: ‘Tia, cadê a minha 
mãe? Eu quero a minha 
mãe, tia!”.

Carro 
perfurado de tiros 

O carro onde mãe, filho 
e amiga estavam ficou na 
linha de tiro entre Rafinha, 

que ia para uma barbearia, 
e os rivais. Pelo menos 20 
tiros acertaram o veículo. 
Thuany morreu na hora, e 
Stefany, socorrida com o 
filho, horas depois. Rafi-
nha revidou aos tiros e não 
se feriu.

Zinho é irmão de Welling-
ton da Silva Braga, o Ecko, 

de quem Nanan foi homem 
de confiança. A aliança se 
rompeu depois que Ecko 
foi morto em uma ação da 
polícia em junho de 2021. 
Quem assumiu a quadrilha 
foi Zinho, e Nanan acabou 
se rebelando e passou a 
disputar áreas de Ecko que 
Zinho herdou.

•antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

Reprodução 

•  Stefany Santos de Barros e Thuany Rocha Batalha morreram no confronto, B.L.S, 7, ficou ferido

Familiares disseram que Stefany Santos foi baleada a cerca de 100 metros de distância de sua casa 

CURTÍSSIMAS 
Suspeito 

se entrega
•Davi de Souza 

Esteves, de 58 anos, 
suspeito pelos homicí-
dios do vereador Isma-
el Breve e de seu filho 
Thiago André Marins 
de Marins, em Mari-
cá, há quatro anos, se 
entregou na Delegacia 
de Homicídios de Ni-
terói, Itaboraí e São 
Gonçalo (DHNSG).

Traficantes presos no Itambi 
•Sete traficantes foram preos em flagrante por 

agentes da 71ª DP (Itaboraí), em Itambi, comuni-
dade de Itaboraí, Região Metropolitana do Rio. Na 
ação, foram apreendidos drogas, material para en-
dolação, pistolas e radiotransmissores. 

‘Gato’ manda trio para prisão 
•Policiais da 67ª DP (Guapimirim) prenderam 

uma mulher e dois homens pelo crime de furto de 
energia elétrica. O grupo foi capturado após uma 
denúncia. A prisão ocorreu após uma inspeção em 
três casas em Guapimirim, na Baixada Fluminense. 

documento 
falso 

•Agentes da 15ª DP 
(Gávea) prenderam 
um homem por uso 
de documento falso. 
Segundo os policiais, 
a prisão ocorreu quan-
do ele estava em uma 
agência bancária, na 
Gávea, Zona Sul do 
Rio, tentando sacar 
dinheiro de benefícios 
sociais.

Cadê o Bernardo? Pai,  cuida do meu filho“ “
Polícia procura traficante que tentou 
matar dois criminosos rivais no Rio 

Divulgação  

O Disque Denúncia di-
vulgou ontem (1º) um car-
taz que pede informações 
sobre a localização de 
Matheus Andrade de Sou-
za, de 23 anos, conhecido 
como ‘Nego do Borel’ ou 
‘Matheusinho’. 

De acordo com as in-
vestigações da Policia Ci-
vil, ele integra a facção 
Terceiro Comando Puro 
(TCP) e teve envolvimento 
na tentativa de assassina-
to contra dois traficantes 
do Comando Vermelho 
(CV) em Paracambi, na 
Baixada Fluminense. 

O crime aconteceu no 
último dia 23.  De acor-
do com a policia, por vol-
ta das 17h30, as vítimas 
conversavam na Rua Jú-
lio Augusto Marques, no 
bairro de Lages, quando 
Matheus e Ítalo Estefaneli 
da Silva Marta, o ‘ITL’, de 
19 anos, se aproximaram 
de bicicleta e atiraram di-
versas vezes contra os tra-
ficantes. 

Um dos baleados foi 
atingido no braço e no 
tórax, enquanto o outro 
foi acertado na mão. Eles 
receberam atendimento 
no Hospital Municipal de 
Paracambi e não correm 
risco de vida. ITL foi preso 
no mesmo dia, mas Ma-
theus conseguiu fugir. O 
caso está sendo investiga-
do pela 51ª DP (Paracam-
bi).  De acordo com os po-
liciais, o ataque aconteceu 
por causa da guerra entre 
as duas facções crimino-

sas por pontos de vendas 
de drogas na região. Uma 
das vítimas integrava o 
TCP e, atualmente, está 
ligada ao CV. Matheus já 
havia tentado executá-la 
em outra situação.

Nesta terça-feira, o Tri-
bunal de Justiça expediu 
um mandado de prisão 
preventiva contra o sus-
peito por tentativa de ho-
micídio e associação para 
o tráfico de drogas. 

Quem tiver informa-
ções sobre o paradeiro de 
Matheus pode denunciar 
anonimamente por meio 
do Disque Denúncia:

Central de atendimen-
to: (021) - 2253 1177 ou 
0300-253-1177

WhatsApp Anonimi-
zado: (021) – 2253-1177 
(técnica de processamen-
to de dados que remove 
ou modifica informações 
que possam identificar 
uma pessoa)

Aplicativo: Disque De-
núncia RJ

Suspeito de roubar passageiros em ônibus na Baixada Fluminense é preso
Um suspeito de praticar 

assaltos a passageiros de 
ônibus que circulam entre 
Mesquita e Nova Iguaçu, 
na Baixada Fluminense, 
foi capturado por agentes 
da 53ª DP (Mesquita) na 
última quinta-feira (31). 
A Polícia Civil informou 
que os agentes vinham 

monitorando para iden-
tificar a autoria dos rou-
bos a coletivos na região. 
Os crimes ocorriam com 
alta incidência e em de-
terminadas linhas. A cor-
poração informou, ainda, 
que os suspeitos agiam 
da mesma maneira. Alan 
Cleber Mendes Moura foi 

preso no momento em 
que chegava em casa, em 
Mesquita. No imóvel, os 
agentes encontraram uma 
pistola, um simulacro de 
arma, uma touca balaclava 
e um facão. Foi encontra-
do ainda, diversos bens, 
que o suspeito confirmou 
ser de suas vítimas. Após a 

prisão em flagrante, as ví-
timas foram chamadas em 
sede policial para reco-
nhecimento pessoal. Alan 
foi encaminhado ao siste-
ma prisional, onde ficará 
à disposição da Justiça. 
Com a prisão dele. a polí-
cia busca localizar outros 
integrantes da quadrilha.

Divulgação / Polícia Civil

• Suspeito foi preso em flagrante e encaminhado à 53ª DP (Mesquita)

Polícia encontra casa utilizada para 
plantação de maconha na Zona Norte

Divulgação

•  Plantação de maconha apreendida numa casa na Zona Norte

A Polícia Civil encon-
trou uma casa utilizada 
para plantação de maco-
nha no bairro de Bento 
Ribeiro, na Zona Norte do 
Rio. 

Um suspeito foi preso e 
uma quantidade de droga 
avaliada em R$ 150 mil 
apreendida. 

A ação conjunta foi rea-
lizada por equipes das de-
legacias de Roubos e Fur-
tos (DRF) e de Repressão 

a Entorpecentes (DRE). 
Após uma denúncia anô-
nima, os policiais foram 
à residência onde teria a 
plantação. O proprietário 
não foi encontrado, mas o 

irmão dele estava na casa 
e foi preso em flagrante 
por tráfico de drogas.

Ainda no imóvel, os 
agentes apreenderam R$ 
3,3 mil, um notebook e 
um caderno com anota-
ções das vendas. O sus-
peito foi encaminhado ao 

sistema prisional, onde 
ficará à disposição da Jus-
tiça.

Um suspeito foi preso e uma quantidade 
de droga avaliada em R$ 150 mil

Trio que furtava comida é preso
Três integrantes de uma 

quadrilha que furtava ali-
mentos da Escola Naval, 
no Centro do Rio, foram 
presos em flagrante por 
policiais da 56ª DP (Co-
mendador Soares), na úl-
tima quinta-feira (31). Dos 
presos na operação bati-
zada de Rancho S.A está 
o pai do cabo Alexsandro 
Diniz Gonçalves Júnior. O 
militar é apontado como 
o líder da quadrilha. Além 
dele, os outros captura-

dos são Jonathan Messias 
Araújo dos Santos e Vag-
ner Moreno Vasconcellos.
De acordo com a Polícia 
Civil, os três foram pre-
sos quando estavam com 
um caminhão frigorífico 
em frente ao terminal de 
embarque do Aeroporto 
Santos Dumont. Eles iriam 
furtar cerca de uma tone-
lada de carne, que havia 
sido retirada do frigorífico 
da Escola Naval, onde o 
cabo Alexsandro é lotado.



sÁBADO, 02 de setembro de 20238

Concessão de Licença
A empresa We Trust in Sustainable Energy – Energia Reno-
vável e Participações S.A, CNPJ 28.133.664/0001-48, torna 
público que RECEBEU da Secretaria Municipal de Agricul-
tura e Meio Ambiente – SEMAM, através do Processo nº 
2019/157312, a Licença Prévia e de Instalação nº 07/2023, 
válida até 21 de agosto de 2025 para instalar um sistema de 
geração de energia fotovoltaica com 5,0 MWac de potência 
situado na Avenida Aurino Soares de Melo, s/nº, gleba L1, no 
Bairro Campo Alegre, município de Nova Iguaçu/RJ.

Câmara Municipal de Belford Roxo Câmara Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais atos oficiais

Câmara Municipal de Seropédica
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

republicado por ter saído com incorreção anterior

Mantenha a cidade limpa!
Não jogue lixo nas ruas. 
A população agradece!

atos oficiais

Ingredientes

Batata recheada 
com frango

4 unidades de batata 
grandes 1 colher (sopa) 
de manteiga 1 dente de 
alho picado 200 gramas 
de peito de frango bem 
picado 1/2 colher (sopa) 
de limão (só a casca) ra-
lada 1 copo de requeijão 
cremoso 1 colher (sopa) 
de suco de limão 2 co-
lheres (sopa) de manje-
ricão picado • sal a gosto

Modo de preparo

Lave as batatas, faça 
um corte no sentido do 
comprimento e fure a 
casca em vários pontos.
Coloque-as num refra-
tário e leve ao micro-
-ondas em potência má-
xima por 10 minutos, até 
ficarem macias.
Em outro refratário, 
aqueça a manteiga no 
micro-ondas por 30 se-
gundos.
Junte o alho e o frango 
e leve ao forno por 6 mi-
nutos.
Misture na metade do 
tempo.
Tempere com sal e a 
casca de limão ralada.
Misture o requeijão com 
o suco de limão até en-
grossar.
Junte ao frango e adicio-
ne o manjericão picado.
Misture e recheie as ba-
tatas.

Ingredientes

Modo de preparo

Coxa de frango 
com ervas

6 unidades de coxa de 
frango sem pele 2 xíca-
ras (chá) de farinha de 
rosca 2 colheres (sopa) 
de ervas secas (salsi-
nha, cebolinha, oréga-
no, manjericão) 1 colher 
(chá) de pimenta-do-
-reino amassada gros-
seiramente 3 unidades 
de gema de ovo • sal 
grosso a gosto

Misture a farinha de ros-
ca com as ervas secas, 
a pimenta e o sal gros-
so.
Passe as coxas nas ge-
mas batidas e envolva-
-as com a mistura de 
farinha.
Pressione com as mãos 
para grudar e formar 
uma crosta.
Asse em forno médio 
(170 ºC a 190 ºC), pre-
aquecido, por aproxima-
damente 30 minutos ou 
até dourar.
Dica: Para ficar mais 
picante, junte pimenta-
-calabresa em flocos na 
farinha de rosca.

*REPUBLICADO POR INCORREÇÃO

DECRETO LEGISLATIVO Nº 4670 DE 30/08/2023. 
“Concede Título de Cidadão Belforroxense ao EXMO. SR. 
LUIZ INÁCIO LULA DA SILVA”.

Autoria: MESA DIRETORA
Faço saber, que a CÂMARA MUNICIPAL DE BELFORD 
ROXO, estado do Rio de Janeiro, por seus representantes 
legais, aprovou e eu promulgo o seguinte;

  DECRETO LEGISLATIVO:
Art.1º. – Fica concedido Título de Cidadão Belforroxense ao 
EXMO. SR. LUIZ INÁCIO LULA DA SILVA, Presidente do 
Brasil.
Art.2º. – Este decreto entrará em vigor na data de sua publi-
cação.

Sala de Sessões, 30 de agosto de 2023.
 

ARMANDINHO PENELIS
PRESIDENTE

NELCI PRAÇA                            MARKINHO GANDRA
1º  VICE-PRESIDENTE                        1º SECRETÁRIO

MATHEUS IGUAL A VOCÊ     REGINA DO VALTINHO
2º VICE-PRESIDENTE                         2º SECRETÁRIO

JULIO PIU                                    HENRIQUE FAROFA   3º 
VICE-PRESIDENTE                        3º SECRETÁRIO

DECRETO LEGISLATIVO Nº 4671 DE 30/08/2023.
“Concede MEDALHA ENGENHEIRO BELFORT AO  EXMO.
SR. LUIZ INÁCIO LULA DA SILVA.”

Autoria: MESA DIRETORA
Faço saber, que a CÂMARA MUNICIPAL DE BELFORD 
ROXO, Estado do Rio de Janeiro, por seus representantes 
legais, aprovou e eu promulgo o seguinte; 

DECRETO LEGISLATIVO:
Art. 1º - Fica concedida a MEDALHA ENGENHEIRO BEL-
FORT ao EXMO. SR. LUIZ INÁCIO LULA DA SILVA, Presi-
dente do Brasil.
Art.  2º - Este decreto entrará em vigor na data de sua publi-
cação.

Sala de Sessões, 30 de agosto de 2023.
 

ARMANDINHO PENELIS
PRESIDENTE

NELCI PRAÇA                            MARKINHO GANDRA
1º  VICE-PRESIDENTE                        1º SECRETÁRIO

MATHEUS IGUAL A VOCÊ     REGINA DO VALTINHO
2º VICE-PRESIDENTE                         2º SECRETÁRIO

JULIO PIU                                    HENRIQUE FAROFA   3º 
VICE-PRESIDENTE                        3º SECRETÁRIO

*REPUBLICADO POR INCORREÇÃO

O PRESIDENTE DA CÂMARA MUNICIPAL DE NOVA 
IGUAÇU, no uso de suas atribuições regimentais,
                                                                    RESOLVE: 

PORTARIA Nº 108, DE 01 DE SETEMBRO DE 2023.
EXONERAR JULIO CESAR DA SILVEIRA CORREIA 
do cargo em comissão de Assessor Parlamentar II, a 
contar de 01/09/2023.

PORTARIA Nº 109, DE 01 DE SETEMBRO DE 2023.
NOMEAR MÔNICA FRANCISCO DE ALMEIDA para 
exercer o cargo em comissão de Assessor Parlamentar 
II, a contar de 01/09/2023.

Nova Iguaçu, 01 de setembro de 2023.
EDUARDO REINA GOMES DE OLIVEIRA

Presidente

Câmara Municipal de Nova Iguaçu
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

TERMO ADITIVO Nº 001
CONTRATO Nº 006/2022
PREGÃO PRESENCIAL Nº 007/2022
CONTRATANTES: Câmara Municipal de Seropédica 
e Editora Jornal Hora H Ltda.
Os CONTRATANTES têm entre si justos e avençados 

celebrando o presente TERMO ADITIVO Nº 001 AO 
CONTRATO Nº 006/2022, instruídos nos Processos 
Administrativos nºs. 240/2022 e 261/2023, sujeitando-
-se as partes às normas disciplinares elencadas nas 
Leis vigentes.

OBJETO: O presente TERMO ADITIVO tem como ob-
jeto a PRORROGAÇÃO DA VIGÊNCIA DO CONTRA-
TO firmado entre as partes em 25 de julho de 2022, 
por mais 17 (dezessete) meses.
Seropédica – RJ, 25 de julho de 2023.

Companhia Municipal de Desenvolvimento de Paracambi
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
AVISO DE LICITAÇÃO

PREGÃO PRESENCIAL - Nº 003/2023

OBJETO: CONTRATAÇÃO DE INSTITUIÇÃO FINAN-
CEIRA, PARA PRESTAÇÃO DE SERVIÇOS BANCÁ-
RIOS DE GERENCIAMENTO DE PAGAMENTO DE 
FOLHA DE SERVIDORES DA COMDEP

A COMDEP – COMPANHIA MUNICIPAL DE DESEN-
VOLVIMENTO DE PARACAMBI, torna público aos li-
citantes e demais interessados que estará recebendo 
os envelopes com as propostas referentes ao objeto 
em epígrafe no dia 15/09/2023 às 09h. Informa, ain-
da, que cópia do Edital encontra-se à disposição no 
Departamento de Licitações, na sede da COMDEP, R 

ELY DO AMPARO, Nº 14, LAGES, PARACAMBI, RJ. 
Informações adicionais poderão ser obtidas por meio 
dos telefones (21) 2683.2963 - 99078.3166.

Paracambi, 01 de setembro de 2023.

Pregoeiro
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

atos oficiais

Ingredientes

Modo de preparo

Rolo de carne 
recheado com 

espinafre e queijo

 600 g de carne mo-
ída;200 g de espina-
fres frescos; 125 g de 
mussarela (ou outro de 
sua preferência); sal e 
pimenta à gosto; alho 
em pó à gosto; colorau 
à gosto; azeite à gosto; 
400g de abóbora (usei 
abóbora manteiga); 1/2 
cebola.

 Leve uma frigideira ao 
fogo com um pouco de 
azeite e deixe aquecer. 
Acrescente os espina-
fres e tempere com uma 
pitada de sal. Deixe os 
espinafres murcharem 
e saltearem, retire es-
correndo todo o líquido 
e deixe esfriar comple-
tamente.
Numa tigela coloque a 
carne moída e tempere-
-a com sal e pimenta e 
amasse bem para mis-
turar. Coloque depois 
a carne numa tábua de 
cozinha, numa camada 
só formando uma espé-
cie de retângulo.
No meio coloque os es-
pinafres já frios e sobre 
estes o queijo cortado 
em palitos. Enrole a car-
ne sobre os espinafres 
e o queijo, formando um 
rolo e apertando bem 
para que o recheio não 
escape. Coloque depois 
o rolo numa assadeira.
Corte a abóbora em 
cubos pequenos e colo-
que em volta do rolo de 
carme. Pique a cebola e 
espalhe sobre a abóbo-
ra, com uma pitada de 
sal, e tempere tudo com 
o alho em pó, o colorau 
e regue com um fio de 
azeite.
Leve a assar em forno 
previamente aquecido a 
180ºC durante cerca de 
45 minutos ou até a car-
ne estar cozida e a abó-
bora macia e tostada.
Sirva a carne em fatias 
e acompanhe com uma 
salada ou legumes cozi-
dos.

Salada 
Multicor

Alface roxa; Alface ver-
de; Tomates cerejas; 
Beterraba; Pimentão 
verde; Pimentão verme-
lho; Pimentão amarelo; 
Azeitona chilena;  Bró-
colis;  Tempero a gosto.

Ingredientes

Modo de preparo
Cortar os pimentões e a 
alface em tiras.
Ralar a beterraba e cozi-
nhar o brócolis.
Colocar nas bordas de 
uma travessa a alface 
roxa, depois a alface 
verde e a seguir a be-
terraba. Enfeitar com os 
pimentões, os tomates 
cerejas, as azeitonas e 
o brócolis.

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

PORTARIA Nº 1471 DE 30 DE AGOSTO DE 2023.

Exonera membro da Comissão para a Revisão do Código Tributário do Município 
de Porto Real, instituída pela Portaria nº 1249 de 02 de março de 2023 e dá outras 
providências.

O Prefeito do Município de Porto Real – RJ, no uso das atribuições legais, RESOL-
VE:

Art. 1º - EXONERAÇÃO, a partir de 30 de agosto de 2023, do servidor Giulliano 
Carlos Molica Matr. 9387 da Comissão para a Revisão do Código Tributário do 
Município de Porto Real.
Art. 2º - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação, revogando as 
disposições em contrário.

ALEXANDRE AUGUSTUS SERFIOTIS
Prefeito Municipal

Republicado por incorreção

PORTARIA Nº 1468 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023.

O PREFEITO DO MUNICÍPIO DE PORTO REAL, NO USO DE SUAS ATRIBUIÇÕES 
LEGAIS ESPECIALMENTE AS PREVISTAS NO INCISO VII, DO ARTIGO 78 DA 
LEI ORGÂNICA MUNICIPAL.

                                                                                                           R E S O L V E:

Art. 1º -  NOMEAR, para exercer em caráter efetivo no quadro permanente de 
cargos da Prefeitura Municipal de Porto Real, MICHEL ALVES SILVA, para ocupar 
o cargo de Docente IV - Portugues, em virtude da aprovação e classificação no 
Concurso Público Municipal de Provas e de Títulos, Edital nº 001/2018, homologado 
mediante publicação em Diário Oficial de 20 de março de 2019. 

Art – 2º - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação, revogando-se as 
disposições em contrário.
					   

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito 

PORTARIA Nº 1469 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023.

O PREFEITO DO MUNICÍPIO DE PORTO REAL, NO USO DE SUAS ATRIBUIÇÕES 
LEGAIS ESPECIALMENTE AS PREVISTAS NO INCISO VII, DO ARTIGO 78 DA 
LEI ORGÂNICA MUNICIPAL.

                                                                                                           R E S O L V E:

Art. 1º -  NOMEAR, para exercer em caráter efetivo no quadro permanente de 
cargos da Prefeitura Municipal de Porto Real, SOLANGE REGINA DA SILVA 
DE OLIVEIRA, para ocupar o cargo de Docente I – Ensino Fundamental, em 
virtude da aprovação e classificação no Concurso Público Municipal de Provas e 
de Títulos, Edital nº 001/2018, homologado mediante publicação em Diário Oficial 
de 20 de março de 2019. 

Art – 2º - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicação, revogando-se as 
disposições em contrário.

	 Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito 

    
DECRETO Nº 2936 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023.

EMENTA: Abre Crédito Adicional Suplementar no valor de R$1.883.278,78.  

O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO REAL, no uso das suas atribuições, com 
fundamento no artigo 41º, inciso I, da Lei Federal nº 4.320, de 17 de março de 
1964, e tendo em vista a autorização constante do artigo 8º da lei Municipal nº 850 
de 21 de dezembro de 2022.

Decreta: 

Art. 1º Fica Aberto crédito suplementar no valor de R$1.883.278,78  (Um milhão 
oitocentos e oitenta e três mil duzentos e setenta e oito reais e setenta e oito  cen-
tavos ) para atender a programação constante do Anexo I deste Decreto;

Art.2º Os recursos necessários à execução do dispositivo no artigo anterior decor-
rerão da anulação de dotação orçamentária constante do Anexo II deste Decreto, 
conforme disposto no artigo 43, parágrafo 1º, Inciso III da Lei Federal nº 4.320, de 
17 de março de 1964;

Art. 3º Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogadas as 
disposições em contrário.

Anexo I

Ficha Unidade
Executora

Funcional
Programática Despesa Fonte Suplementação

0211 14.01.00 06.181.0144-2.613 4.4.90.52.00 1.500.0000 5.000,00

0126 13.01.00 10.302.0129-2.022 3.3.90.39.00 1.600.3110 938.278,78

0023 13.01.00 10.302.0129-2.022 3.3.90.30.00 1.600.0000 940.000,00

TOTAL 1.883.278,78

Anexo II

Ficha Unidade
Executora

Funcional
Programática Despesa Fonte Anulação 

0213 14.01.00 06.128.0144-2.640 3.3.90.30.00 1.500.0000 5.000,00

0133 13.01.00 10.301.0154-2.025 3.3.90.39.00 1.600.0000 938.278,78

0130 13.01.00 10.301.0129-2.529 3.3.90.30.00 1.600.3110 940.000,00

TOTAL 1.883.278,78

Legenda: 
Descrição da Fonte e Vínculo
1.500.0000 – Recursos não Vinculados de Impostos. 
1.600.0000 – Transferência Fundo a Fundo de Recursos do SUS provenientes do 
Governo Federal – Bloco de Manutenção.  
1.600.3110 – Transferência da União decorrente de emenda Parlamentar Indivi-
dual.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BELFORD ROXO

CONSTRUINDO UM NOVO TEMPO

DECRETO N° 5835, DE 01 DE SETEMBRO DE 2023 
 “Estabelece ponto facultativo nas repartições públicas 
municipais no dia que menciona.”
O PREFEITO DO MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO, 
no uso das atribuições que lhe são conferidas pelo 
art. 87, inciso VII da Lei Orgânica Municipal,

DECRETA:
Art. 1º O ponto será facultativo nas repartições públi-
cas municipais no dia 08 de setembro de 2023, exclu-
ídos desta previsão os expedientes nos órgãos cujos 
serviços não admitam paralisação.
Art. 2º. Este Decreto entra em vigor na data de sua 
publicação.

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

DECRETO N° 5836, DE 01 DE SETEMBRO DE 2023 
 “Dispõe sobre a designação de Servidor do Poder 
Executivo Municipal, e dá outras providências.” 
O PREFEITO DO MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO, 
no uso das atribuições que lhe são conferidas pela le-
gislação em vigor e: 
CONSIDERANDO os princípios da Legalidade, Im-
pessoalidade, Moralidade, Publicidade e Eficiência 
que, nos termos do art. 37 da Constituição da Repú-
blica Federativa do Brasil de 1988, e art. 87 da Lei 
Orgânica do Município de Belford Roxo, norteiam as 
atividades da Administração Pública; 
CONSIDERANDO que a integridade pública se refe-
re ao alinhamento consistente e à adesão de valores, 
princípios e normas éticas comuns para sustentar e 
priorizar o interesse público sobre os interesses priva-
dos no setor público; 

DECRETA:
Art. 1º. Fica designado, a contar desta data, a servi-
dora SILVANA DO NASCIMENTO CIMA, matrícula 
82/82145, Secretária Municipal Especial de Atenção à 

Saúde da Mulher, para, sem prejuízo de suas funções, 
responder, pelo cargo de Coordenador Administrativo 
de Unidades de Urgência e Emergência, do Hospital 
Municipal de Belford Roxo. 
Art. 2º. Este Decreto entrará em vigor na data de sua 
publicação.

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

DECRETO N° 5837, DE 01 DE SETEMBRO DE 2023 
“Dispõe sobre a substituição de conselheiros não 
governamentais, do Conselho Municipal da Pessoa 
Idosa de Belford Roxo (CMPI-BR) e de outras provi-
dências.” 

CONSIDERANDO: O disposto na Lei Federal n°8.742 
de 04 de janeiro de 1994 e Lei Federal n° 10.741 de 
01 de outubro de 2003, e a segunda alterada parcial-
mente pela Lei n°14.423 de 22 de junho de 2022, para 
substituir, em toda a lei, as expressões “pessoa idosa” 
e “pessoas idosas”, respectivamente. 

CONSIDERANDO: O disposto na Lei complemen-
tar municipal n°1.272 de 31 de julho de 2009, alte-
rada parcialmente pela Lei complementar Municipal 
n°1.550 de abril de 2017, esta última que altera o arti-
go 1° da Lei em questão.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE BELFORD 
ROXO, no uso das suas atribuições constitucionais, 

DECRETA: 

ART. 1° - Ficam nomeados os seguintes conselheiros 
não governamentais ao conselho municipal da pessoa 
idosa de Belford Roxo (CPMI-BR), na forma do Artigo 
3°§ 2°, da Lei Muncipal n°1.272 de 31 de Julho de 
2009.  

REPRESENTANTES NÃO GOVERNAMENTAL
Conselheiro Titular: Maria do Socorro Cunha da Silva

Em substituição: Silvia Barbosa Moura

ART 2°- Este decreto entrara e vigor na data de sua 
publicação, revogando quaisquer disposição em con-
trário.

Belford Roxo, 01 de Setembro de 2023
 

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

DECRETO N° 5838, DE 01 DE SETEMBRO DE 2023 

Abre em favor da Fundo Municipal de Saúde - FMS, 
Crédito Suplementar no valor de R$ 1.763.500,00 (Um 
milhão, setecentos e sessenta e três mil e quinhen-
tos reais), com recursos do excesso de arrecadação 
da receita do 1605 – Complementação Piso Salarial 
Profissional da Enfermagem, apurado até o mês de 
agosto de 2023.

O PREFEITO DO MUNÌCIPIO DE BELFORD ROXO, 
no uso de suas atribuições, com fundamento no inciso 
II do § 1º do artigo 43º Lei Federal 4.320, de 17 de 
março de 1964, e tendo em vista a autorização cons-
tante do parágrafo único do artigo 8º da Lei Municipal 
1.633 de 27 de janeiro de 2023.

Considerando o recebimento de recursos através da 
Portaria GM/MS n.1135 de 16 de agosto de 2023, que 
estabelece os critérios de procedimento para repasse 
da assistência complementar da União, destinada ao 
cumprimento do piso salarial nacional de enfermeiros, 
técnicos, auxiliares de enfermagem e parteiras, e dis-
põe sobre o repasse referente ao exercício de 2023;

Por tais razões solicito crédito por excesso de arre-
cadação conforme Lei Federal n.°4.320/1964 art.43, 
§ 1°, II, no exercício vigente para inserção de crédito 
orçamentário em 2023, junto a essa Secretaria Muni-
cipal de Planejamento e Orçamento.
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Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

Ingredientes

Modo de preparo

Lombo de vitela 
assado

800g de lombo de vi-
tela/ 1 cenoura/ 1 ce-
bola/ 1/2 alho poró/ 
1 talo de salsão/ 1 
colher (sopa) de fari-
nha de trigo/ 1/2 litro 
de caldo de carne/ 1/2 
taça de vinho branco/ 
1/2 copo de creme de 
leite azedo (creme de 
leite com limão)/ Noz 
moscada/ Folha de 
sálvia/ 1 ramo de ale-
crim/ Páprica picante/ 
4 colheres (sopa) de 
azeite/ Sal

Batata doce
Sal a gosto
Óleo

Ingredientes

Modo de preparo

Descasque as bata-
tas, e corte em rode-
las finas ou em pali-
tos, como se tratasse 
das outras batatas.
Frite em óleo quente.
Depois de fritas polvi-
lhe com sal fino.
Sirva como acompa-
nhamento de carne 
de porco.

Aqueça o azeite numa 
panela e doure o lom-
bo inteiro.
Lave e raspe a cenou-
ra, limpe o salsão e o 
alho poró, descasque 
a cebola e corte-os 
em rodelas finas.
Quando a carne es-
tiver bem dourada, 
acrescente os legu-
mes (exceto algumas 
rodelas de salsão e 
cenoura), as especia-
rias, o vinho, o caldo 
e, para terminar, 1 co-
lher (sopa) de farinha 
de trigo dissolvido no 
caldo do cozimento.
Tempere com sal e as 
ervas aromáticas, la-
vadas e escorridas.
Continue o cozimento 
por 1 hora.
Retire o lombo e 
mantenha-o em local 
aquecido.
Abaixe o fogo e deixe 
reduzir o molho.
Bata-o no liquidifica-
dor, adicione o creme 
de leite e misture.
Fatie o assado e 
sirva-o regado com 
o molho e decorado 
com as rodelas de ce-
noura e salsão.

Batata doce frita

Autorizo a publicação por Decreto destinado a correr às despesas, no valor de R$ 
1.763.500,00 (Um milhão, setecentos e sessenta e três mil e quinhentos reais), 
classificada no Programa de Trabalho e nos Elementos de Despesas, Fonte 1605 
conforme Anexo I.

Objetivando auxiliar na análise, seguem anexados os seguintes documentos: De-
monstrativos do excesso de Arrecadação de Fundo Municipal de Saúde por Fonte 
(1605) do período de janeiro a agosto de 2023, emitido em 31.08.2023, Consul-
ta Detalhada do Fundo Nacional de Saúde, Extrato Bancário da Conta Corrente 
106366-9 e Portaria GM/MS n.1135 de 16 de agosto de 2023, que demonstra os 
repasses dos créditos.

DECRETA: 

Art. 1º - Fica aberto Crédito Suplementar R$ 1.763.500,00 (Um milhão, setecentos 
e sessenta e três mil e quinhentos reais), para atender à programação constante 
do Anexo I deste Decreto; 

Art. 2º - O crédito suplementar de que trata o artigo anterior, será compensado pelo 
excesso de arrecadação com recursos das receitas da 1605 – Complementação 
Piso Salarial Profissional da Enfermagem, verificado no período de agosto de 2023, 
em conformidade com o inciso II do § 1 do artigo 43º, da Lei Federal Nº 4.320, de 
17 de março de 1964, conforme cálculos do Anexo II - QUADRO I e 

Art. 3º - Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogando-se as 
disposições em contrário.

Anexo I
Em R$

ÓRGÃO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE SUPLEMENTAÇÃO

FMS SEMUS 08.01.10.306.38.2.056 3.1.90.16.00 1605 1.763.500,00

Anexo II
QUADRO I

Em R$
Cálculos de ExcESSO DE arrec. daS RecEITAS (1605 – COMPLEM. PISO SALARIAL 
PROFISSIONAL DA ENFERMAGEM) 2023

Receita estimada na Lei Orçamentária 0,00

Receita estimada para o período de janeiro a dezembro 0,00

Receita arrecadada no período de janeiro a agosto 1.763.500,00

Excesso de arrecadação verificado até agosto 1.763.500,00

Valor de suplementações anteriores 0,00

Diferença entre o excesso verificado e suplementações anteriores 1.763.500,00

Valor desta suplementação 1.763.500,00

Saldo 0,00

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

DECRETO N° 5839, DE 01 DE SETEMBRO DE 2023 

 Abre em favor de diversos órgãos, Crédito Suplementar no valor de R$ 11.274.000,00 
(Onze milhões e duzentos e setenta e quatro mil reais), para reforço das dotações 
consignadas no orçamento vigente.

O PREFEITO DO MUNÌCIPIO DE BELFORD ROXO, no uso de suas atribuições, 
com fundamento no inciso III do § 1º. do artigo 43º. Lei Federal 4.320 de 17 de mar-
ço de 1964 e tendo em vista a autorização constante no artigo 8º. da Lei Municipal 
1.633 de 27 de janeiro de 2023.

DECRETA: 

Art. 1º. - Fica aberto Crédito Suplementar no valor de R$ 11.274.000,00 (Onze 
milhões e duzentos e setenta e quatro mil reais), para atender à programação cons-
tante do Anexo I deste Decreto;

Art. 2º. - Os recursos necessários à execução do disposto no artigo anterior decor-
rerão da anulação das dotações orçamentárias constantes do Anexo II deste De-
creto, conforme disposto contido no inciso III do § 1º. do artigo 43º. da Lei Federal 
4.320, de 17 de março de 1964 e

Art. 3º. - Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogando as 
disposições em contrário.   

Anexo I
Em R$

ÓRGÃO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE SUPLEMENTAÇÃO

SEMAGI SEMAGI 04.01.04.122.01.2.112 3.3.90.33.00 1500 62.000,00

SEMED SEMED 07.01.12.122.01.2.006 3.3.90.33.00 15001001 5.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 4.4.90.52.00 1601 2.630.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 4.4.90.52.00 1621 4.790.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 4.4.90.52.00 1635 1.100.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.051 3.3.90.39.00 1600 2.682.000,00

FMAS SEMASCM 56.01.08.122.34.2.059 3.3.90.33.00 1500 5.000,00

Anexo II
					E    m R$

ÓRGÃO UNIDADE PROGRAMA DESPESA FONTE ANULAÇÃO

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.1.008 4.4.90.51.00 1621 1.790.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.301.38.2.048 3.3.90.39.00 1600 343.500,00

FMS SEMUS 08.01.10.301.38.2.048 3.3.90.39.00 1635 1.100.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.301.38.2.048 4.4.90.52.00 1601 2.630.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 3.3.90.30.00 1600 266.500,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.050 3.3.90.39.00 1600 2.072.000,00

FMS SEMUS 08.01.10.302.39.2.051 3.3.90.39.00 1621 3.000.000,00

SEMOCAP SEMOCAP 73.01.15.451.10.1.016 4.4.90.51.00 1500 72.000,00

WAGNER DOS SANTOS CARNEIRO
Prefeito Municipal

SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAÇÃO
PORTARIA Nº 3323/SEMAD/2023 DE 31 DE AGOSTO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, LARISSA DOS SANTOS DE SOUZA, para exercer o 
cargo em comissão de Assessor de Serviços, Símbolo DAS-8, da Secretaria Muni-
cipal de Esporte e Lazer.
REPUBLICADO POR TER SAÍDO COM INCORREÇÕES
PORTARIA Nº 3327/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023

Exonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, os servidores abaixo relacionados, do Cargo em Comis-
são de Assessor Especial de Serviço, Símbolo DAS-8, na Secretaria Municipal de 
Educação.
PEDRO HENRIQUE DA SILVA PEREIRA
PAULA DA SILVA PRECIOSO
MICHELLE COELHO SILVA
THAÍS DE SOUZA MENDES
CAMILA DE SOUZA MENDES
PORTARIA Nº 3328/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, os servidores abaixo relacionados, para exercer o Car-
go em Comissão de Assessor Especial de Serviço, Símbolo DAS-8, na Secretaria 
Municipal de Educação.
THAMIRES LIMA DE SOUZA CESAR
PAMELLA ROSA SALUSTIANO
FABIANA COSTA DE SOUZA
FRANCISCO LUCIANO SOARES DA SILVA 
WASHINGTON DA SILVA CONCEIÇÃO
PORTARIA Nº 3329/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art.87, 
da Lei Orgânica Municipal, VIVIANE SAMPAIO PEREIRA, para exercer o cargo em 
comissão de Vice Gestor de Creche, na Creche Municipal São Judas Tadeu, Sím-
bolo DAS-5, na Secretaria Municipal de Educação.
PORTARIA Nº 3330/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, os servidores abaixo, do Cargo em Comissão de Asses-
sor de Gabinete, Símbolo DAS-8, na Secretaria Municipal de Educação.
JANSEN GOMES HUMELINO 
JUAN VITÓRIO DE ALMEIDA 
MARLUCI FERREIRA LIMA CORRÊA
IZABELA BORGES OLIVEIRA
ALINE CURTY DE OLIVEIRA IRANI
PORTARIA Nº 3331/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, os servidores abaixo, para exercer o Cargo em Comis-
são de Assessor de Gabinete, Símbolo DAS-8, na Secretaria Municipal de Educa-
ção.
ARY PEREIRA CARDOSO
JENIFFER CAROLINE DO AMARAL 
SUELEN DE MATTOS CARVALHO GOMES 
ELTON BARCELOS BRANDÃO 
ROSIMERI SOILO DOS SANTOS DE SÃO PAULO
PORTARIA Nº 3332/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, ELIZÂNGELA DOS SANTOS DOS BARCELOS, do car-
go em comissão de Assessor de Gabinete, Símbolo DAS-8, da Secretaria Municipal 
de Ordem Pública.
PORTARIA Nº 3333/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, REGINA FIGUEIREDO CADETTE GONÇALVES, para 
exercer o cargo em comissão de Assessor de Gabinete, Símbolo DAS-8, da Secre-
taria Municipal de Ordem Pública.
PORTARIA Nº 3334/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 
87, da Lei Orgânica Municipal, CLAUDIA SOUZA DE AGUIAR PENA, do cargo em 
comissão de Assessor Técnico Especializado, Símbolo DAS-5, na Secretaria Mu-
nicipal de Direitos Humanos e Igualdade Racial.
PORTARIA Nº 3335/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, YURI SOARES DE ALMEIDA, para exercer o cargo em 
comissão de Assessor Técnico Especializado, Símbolo DAS-5, na Secretaria Mu-
nicipal de Direitos Humanos e Igualdade Racial.
PORTARIA Nº 3336/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Exonerar a pedido, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, 
do art. 87, da Lei Orgânica Municipal, BARBARA CRISTINA DE OLIVEIRA PINTO 
BARCELOS BRANDÃO, do cargo em comissão de Coordenador Administrativo de 
Unidades de Urgência e Emergência, Símbolo DAS-2, na Secretária Municipal de 
Saúde.
PORTARIA Nº 3337/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, MARCIO LUIZ DO NASCIMENTO, para exercer o cargo 
em comissão Gestor Executivo de Unidade Hospitalar, Símbolo DAS-3, na Secre-
taria Municipal de Saúde.
PORTARIA Nº 3338/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, os servidores abaixo, do Cargo em Comissão de Asses-
sor de Serviço, Símbolo DAS-8, na Secretaria Municipal de Saúde.
LUCAS DOS SANTOS MOURA
FERNANDO ALMEIDA DA COSTA FILHO 
THIAGO DA SILVA VALENTIM
KAREN DA SILVA COSTA 
PORTARIA Nº 3339/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, os servidores abaixo, para o Cargo em Comissão de 
Assessor de Serviço, Símbolo DAS-8, na Secretaria Municipal de Saúde.
GABRIELLE EMANUELLE STACUL
VITÓRIA PEREIRA SOUZA
RONILDO VIEIRA DE OLIVEIRA
EDILSON DA SILVA BARBOSA
PORTARIA Nº 3340/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, MARCELO FERNANDES FELIZARDO CARDOSO, do 
cargo em comissão de Secretário Executivo de Engenharia de Trafego, Símbolo 
DAS-2, na Secretaria Municipal de Transporte.
PORTARIA Nº 3341/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, CARLOS MAGNO NOGUEIRA, para exercer o cargo 
em comissão de Secretário Executivo de Engenharia de Trafego, Símbolo DAS-2, 
na Secretaria Municipal de Transporte.
PORTARIA Nº 3342/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 
87, da Lei Orgânica Municipal, os servidores abaixo relacionados, do cargo em 
comissão de Assessor Executivo, Símbolo DAS-4, na Secretaria Municipal de 
Transporte.
ERICA FONTES REAL
LEONARDO LUIZ DOS REIS SANTOS
PORTARIA Nº 3343/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
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Ingredientes

CARNE ASSADA NA 
PANELA DE PRESSÃO

1 kg de miolo de acém/2 
folhas de louro/2 colheres 
(sopa) de vinagre/1 cebola 
picadinha
4 dentes de alho/5 colheres 
(sopa) de shoyu/cominho 
a gosto/pimenta branca a 
gosto/sal a gosto/noz-mos-
cada a gosto/1 colher (sopa) 
de óleo

Modo de preparo

Em um recipiente, misture 
todos os temperos, acres-
cente a carne e deixe mari-
nar por 30 minutos.
Aqueça a panela de pres-
são, acrescente o óleo, a 
carne com o molho do tem-
pero e tampe a panela.
Quando a panela atingir a 
pressão, abaixe o fogo e 
deixe cozinhar por 1 hora.
Está pronto para servir!

Ingredientes

Modo de preparo

VACA ATOLADA

1 kg de mandioca descas-
cada e picada/4 tomates/3 
cebolas/cheiro verde a 
vontade/3 tabletes de cal-
do de costela/1 kg e 1/2 de 
costela de boi cozida/pi-
menta a gosto/1 colher de 
sopa de colorau/tempero a 
gosto

Refogue a mandioca e dei-
xe cozinhar
Quando já estiver macia, 
acrescente o tomate picado, 
a cebola, o caldo de costela 
e deixe cozinhar mais um 
pouco.
Acrescente a costela de boi, 
deixe apurar mais um pou-
co.
Cozinhe por aproximada-
mente 40 minutos.
Salpique o cheiro verde e a 
pimenta de sua preferência
Bom apetite.

Ingredientes

Modo de preparo

CARNE MOÍDA À 
PARMEGIANA

1 kg de carne moída/2 ce-
bolas picadas/2 tomates pi-
cados/sal a gosto/cebolinha 
verde/salsinha
óleo/orégano/2 ovos/farinha 
de rosca/queijo mussarela

Despeje numa tigela a carne 
moída, o sal, a cebola, o to-
mate, a salsinha e a ceboli-
nha verde e mexa bem.
Faça bifes e passe cada um 
no ovo e farinha de rosca e 
frite.
Depois dos bifinhos fritos, 
coloque numa travessa que 
possa ir ao forno com o quei-
jo por cima.
Por último, faça um molho 
com cebola, tomate e mas-
sa de tomate e despeje por 
cima do queijo, e a gosto o 
orégano.
Leve ao forno para derreter 
o queijo

da Lei Orgânica Municipal, os servidores abaixo relacionados, para exercer o cargo 
em comissão de Assessor Executivo, Símbolo DAS-4, na Secretaria Municipal de 
Transporte.
RODRIGO VICENTE THEODORO 
BRUNO BERNADINO MATHIAS DE OLIVEIRA
PORTARIA Nº 3344/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, ANDREA ENI DUQUE SAMPAIO TURCATO, do cargo 
em comissão de Assessor Técnico, Símbolo DAS-5, na Secretaria Municipal de 
Transporte.
PORTARIA Nº 3345/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, BRYAN ANNUNCIAÇÃO DOS SANTOS, para exercer o 
cargo em comissão de Assessor Técnico, Símbolo DAS-5, na Secretaria Municipal 
de Transporte.
PORTARIA Nº 3346/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, BERNARDES FLAVIO ALVES SANTANA, do cargo em 
comissão de Assessor de Serviço, Símbolo DAS-8, na Secretaria Municipal de 
Transporte.
PORTARIA Nº 3347/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, MAÍRA DE MATOS BRAZ, para exercer o cargo em 
comissão de Assessor de Serviço, Símbolo DAS-8, na Secretaria Municipal de 
Transporte.
PORTARIA Nº 3348/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, MARIO FERNANDO COSTA VIEIRA, do cargo em comis-
são de Assessor de Serviços, Símbolo DAS-8, da Secretaria Municipal de Esporte 
e Lazer.
PORTARIA Nº 3349/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 
87, da Lei Orgânica Municipal, VANESSA DE FÁTIMA SOUZA CORREA, do cargo 
em comissão de Secretário Executivo, Símbolo DAS-2, na Secretaria Municipal de 
Segurança Pública.
PORTARIA Nº 3350/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, VANESSA DE FÁTIMA SOUZA CORREA, para exercer o 
cargo em comissão de Secretário Executivo, Símbolo DAS-2, na Secretaria Munici-
pal de Habitação e Urbanismo.
PORTARIA Nº 3351/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Exonerar, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, LEILA LUCIO DE BARROS DIAS, do cargo em comissão 
de Secretário Executivo, Símbolo DAS-2, na Secretaria Municipal de Habitação 
e Urbanismo.
PORTARIA Nº 3352/SEMAD/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023
Nomear, a contar desta data, com fundamento do disposto no inciso V, do art. 87, 
da Lei Orgânica Municipal, LEILA LUCIO DE BARROS DIAS, para exercer o cargo 
em comissão de Secretário Executivo, Símbolo DAS-2, na Secretaria Municipal 
de Segurança Pública.

ERRATA:
Na PORTARIA Nº 3315/SEMAD/2023 DE 31 DE AGOSTO DE 2023, publicada no 
Jornal hora H em 01/09/2023.
Onde se lê: na Secretaria Municipal de Educação
Leia-se: na Secretaria Municipal de Transporte

Na PORTARIA Nº 3300/SEMAD/2023 DE 30 DE AGOSTO DE 2023, publicada no 
Jornal hora H em 31/08/2023.
Onde se lê: CARLA GOMES COUTO DOS SANTOS
Leia-se: CARLA GOMES COUTO

CLARICE DA SILVA SANTOS
Secretária Municipal de Administração

Matrícula nº 60/107.708

ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº 047/2023



sÁBADO, 02 de setembro de 202312

@marcelosantostatuador
(21) 96476-5514
Tattoos Cabeça

Rua Adelina Pandine, 218-Corumbá-Nova Iguaçu 

Agende seu Horário!!! 



sÁBADO, 02 de setembro de 202313

Nova Iguaçu - RJ TERÇA-FEIRA, 05 dE setembro de 2017                    Ano XXvII                      Nº 8793PRESIDENTE: JOSÉ DE LEMOS                             NOVA IGUAÇU . RJ . sábado, 02 de setembro de 2023 . ANO XXXIV . Nº 10.981   

www.jornalhorah.com.br

SEGUNDO CADERNO
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atos oficiais

Bolo de frutas

4 filés de frango (1 peito)
2 colheres de sopa de 
azeite
½ colher de sopa de cur-
ry em pó
2 dentes de alho
Caldo de 2 limões
¼ xícara de água
Sal a gosto
Vinagre para lavar o 
frango (opcional)

Ingredientes

Modo de preparo

Lave os filés de frango 
com um pouco de vina-
gre e água.
Depois, com um pano 
limpo, seque bem os fi-
lés.
Tempere cada filé com 
sal a gosto.
Amasse os dentes de 
alho.
Numa vasilha, misture o 
caldo dos limões, uma 
colher de sopa de azei-
te, o curry em pó e deixe 
marinar em temperatura 
ambiente por no mínimo 
15 minutos.
Leve ao fogo médio 
numa frigideira antia-
derente, quando estiver 
quente coloque uma co-
lher de sopa de azeite, 
espalhe na frigideira e 
doure dois filés por vez 
por 4 minutos cada lado. 
Retire com uma pinça 
e separe em um prato, 
cubra com papel alumí-
nio.
Repita o processo com 
os outros dois filés.
Baixe o fogo e regue a 
frigideira com água e 
com uma colher de pau, 
raspe a panela por dois 
minutos, acrescente 
uma pitadinha de sal e 
passe pela peneira.
Regue o molho em cima 
do frango e sirva com 
uma deliciosa salada 
bem colorida com os le-
gumes de sua preferên-
cia.
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Ingredientes

Modo de preparo

Ingredientes

4 colheres (sopa) de 
manteiga5 cogumelo 
shimeji limpos10 colhe-
res (sopa) de molho de 
soja (shoyu)10 colheres 
(sopa) de saquê mirin 
(para cozinha)3 dentes 
de alho bem picados3 
pimentão vermelho cor-
tados em cubos peque-
nos4 colheres (sopa) 
de azeite de oliva4 co-
lheres (sopa) de man-
teiga3 dentes de alho 
bem picados1 litro de 
leite4 colheres (sopa) 
de amido de milho200 
gramas de queijo pro-
volone ralado1 copo de 
requeijão500 gramas 
de queijo mussarela300 
gramas de champignon 
fatiado

Aqueça a manteiga e 
junte o shimeji, mexen-
do sempre.
Regue com o shoyu e o 
saquê.
Não deixe cozinhar 
muito.
Refogue rapidamente 
metade do alho e o pi-
mentão em 3 colheres 
do azeite.
Aqueça a manteiga e 
doure o restante alho.
Junte o leite com o ami-
do dissolvido, mexendo 
até engrossar.
Junte o provolone e 
o requeijão e misture 
bem.
Em uma assadeira, al-
terne camadas de mo-
lho branco, folhas da 
lasanha pré-cozida, shi-
meji, pimentões, mus-
sarela e os cogumelos.
Finalize com a mussa-
rela.
Cubra com papel-alu-
mínio e leve ao forno, 
preaquecido, em tem-
peratura média (170 ºC 
190 ºC), até cozinhar e 
borbulhar.

500 gramas de feijão 
preto2 cebola picadas2 
dentes de alho4 colhe-
res (sopa) de molho de 
soja (shoyu)4 folhas de 
louro1 litro de caldo de 
legumes2 cenoura pica-
das500 gramas de abó-
bora japonesa picada1 
chuchu300 gramas de 
mandioca (aipim ou ma-
caxeira) cozida• repolho 
picado a gosto• salsa 
(ou salsinha) a gosto• 
ervilha fresca a gosto• 
sal a gosto

Cozinhe o feijão. Reser-
ve os grãos, deixando o 
caldo na panela.
Acrescente a cebola, 
o alho, a cenoura, a 
abóbora, o chuchu, a 
mandioca, o caldo de 
legumes, o shoyu e o 
louro. Cozinhe por 10 
minutos.
Devolva os grãos e jun-
te o restante dos vege-
tais e o sal. Ferva até 
as folhas estarem ligei-
ramente cozidas.
Polvilhe a salsinha e 
desligue o fogo e sirva.

Lasanha 
vegetariana

Feijoada 
vegetariana

Modo de preparo
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Ingredientes

Modo de preparo

PEIXE COM AÇAÍ

200 g de filé de pescada 
/ sal a gosto / pimenta a 
gosto / 1 xícara de fari-
nha de trigo / 1 xícara 
de ovos batidos / 1 xí-
cara de farinha de rosca 
/ óleo quente para fritar 
/ 500 g de polpa de açaí

Corte os filés de peixe 
em gurjões e tempere-
-os com sal e pimenta a 
gosto
Disponha a farinha de 
trigo, os ovos e a fari-
nha de rosca em reci-
pientes separados
Em seguida, passe cada 
pedaço de peixe na fa-
rinha de trigo, nos ovos 
e na farinha de rosca, 
nesta ordem
Aqueça bem uma fri-
gideira ou panela com 
óleo e frite os pedaços 
até que estejam doura-
dos
À parte, bata a polpa de 
açaí no liquidificador 
até que forme um cre-
me
Transfira a polpa ba-
tida para o recipiente 
em que será servida ou 
despeje sobre o peixe 
frito

FILÉ DE MERLUZA COM 
BATATA AO FORNO

8 filés de merluza
4 batatas cruas (em ro-
delas, sem casca)
1 pimentão (cortado 
em rodelas)
2 tomates (cortados em 
rodelas - as sementes 
ficam à preferência)
1 cebola (cortada em 
rodelas)
Molho de tomate de 
boa qualidade
Orégano
Azeite para untar

Ingredientes

Modo de preparo

Tempere os filés à seu 
gosto e reserve por 10 
minutos
Unta um refratário com 
azeite e faça uma ca-
mada de batata, em 
seguida arrume os filés 
sobre a batata
Acrescente a cebola, 
o tomate, o pimentão, 
orégano a gosto, regue 
com o molho de toma-
te (1/2 lata)
Cubra com o restante 
das batatas
Cubra com papel alu-
mínio e leve ao forno 
alto até que as batatas 
fiquem macias

Ingredientes

Modo de preparo

Sopa de lentilha

1/2 kg de lentilha/ 
1/4 xícara (chá) de 
bacon picado/ 3/4 xí-
cara (chá) de cebola 
picada/ 1/2 dente de 
alho picado fino/ 3/4 
xícara (chá) de ce-
noura picada/ 3/4 xí-
cara (chá) de salsão 
picado/ 3/4 xícara 
(chá) de batata pica-
da/ 1 folha de louro/ 
2 cravos da índia/ 
Sal e pimenta do rei-
no a gosto/ /2 kg de 
salsicha

De véspera, escolha a 
lentilha, lave bem e po-
nha de molho em 2 1/2 
litros de água.
No dia seguinte, frite o 
bacon por 5 minutos, 
até que se desprenda 
toda a gordura.
Junte a cebola, o alho 
e os legumes e refogue 
durante 10 minutos, 
mexendo freqüente-
mente.
Acrescente à panela 
o louro e os cravos da 
índia.
Despeje a lentilha e a 
água em que ficou de 
molho na panela e tem-
pere com sal e pimenta 
do reino.
Abaixe o fogo e espere 
levantar fervura.
Depois, tampe a pane-
la e cozinhe, sempre 
em fogo brando, por 
50 minutos, quando a 
lentilha deverá estar 
macia.
Corte as salsichas em 
rodelas de 1,5cm de 
espessura.
Elimine o louro, os cra-
vos da índia.
Acrescente a salsicha 
à panela.
Misture bem e cozinhe 
por mais 15 minutos.
Polvilhe com salsa e 
sirva em seguida.

Bufete

1 kg de chicharros 
frescos (atum)
Molho
4 colheres (sopa) e 
vinagre/ 2 gindun-
gos/ Sal 

Ingredientes

Modo de preparo

Lave, escame e tire as 
tripas do atum.
Leve a assar nas bra-
sas sem sal.
Depois de assados sir-
va com molho picante.
Molho
Pique a cebola muito 
miudinha.
Misture o sal e o gin-
dungo pisados e o vi-
nagre.
Misture bem e sirva.
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Ingredientes

Modo de preparo

ALMÔNDEGA AO 
MOLHO DE 

TOMATE

Almôndega:

500g de carne moída 
(coxão mole)
2 ovos
3 colheres (sopa) de 
farinha de rosca
1/2 cebola picada
sal e pimenta a gosto

Molho:

1/2 cebola picada
1/2 alho picado
3 colheres (sopa) óleo
1 lata de molho de tomate
1/2 lata de água
1 cubo de caldo de 
galinha
1 pitada de açúcar
sal, pimenta, salsinha a 
gosto

Almôndegas:

Junte todos os 
ingredientes em uma 
vasilha e misture bem.
Pegue uma colher de 
sobremesa como medida 
e faça as bolinhas (rende 
em torno de umas 45 
unidades).
Esquente uma panela 
com 2 a 3 dedos de óleo 
e frite as almôndegas até 
que fiquem levemente 
douradas (dentro poderá 
ficar crú, pois elas 
terminarão de cozinhar 
junto ao molho de 
tomate e ficarão mais 
suculentas).Reserve-as.

Molho:
Refogue a cebola e o 
alho no óleo.
Junte o molho de tomate, 
a água, o caldo de 
galinha, os temperos a 
gosto e deixe ferventar 
em fogo médio.
Assim que o molho 
começar a borbulhar, 
junte as almôndegas 
(coloque também o 
caldinho que elas devem 
ter soltado no recipiente 
em que ficaram 
reservadas), 
tampe a panela e deixe 
em fogo baixo/médio por 
mais 5 minutos.
Coloque em um prato, 
decore com salsinha 
desidratada e bom 
apetite!

PÉ - DE - MOLEQUE

Ingredientes

3 xícaras de chá de 
amendoim crú
2 xícaras de chá de 

açúcar
1 xícara de chá de 

Karo
1 colher de chá de 
bicarbonato de sódio.

Modo de preparo

Em recipiente fundo, 
mistura-se o amendoim, 
o açúcar e o Karo, 
leva-se ao forno por 10 
minutos em potência alta, 
mexendo algumas vezes.
Retiro do microondas 
acrescente o bicarbonato, 
mexa e despeje 
imediatamente em pedra 
mármore untada com 
margarina.Deixe esfriar e 
quebre em pedaços.



sÁBADO, 02 de setembro de 202317

Prefeitura Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais

sábado, 02 de setembrO de 2023 17atos oficiais

Ingredientes

Ingredientes

Modo de preparo

PAPO DE ANJO 
FÁCIL E ECONÔMICO

PUDIM DE SORVETE 
DELICIOSO

18 a 12 gemas
1 colher de fermento 
químico
1 gota de baunilha
4 copos de água
3 copos de açúcar
cravo-da-índia à vontade

1 lata de leite condensado
1 lata de leite de vaca
2 pacotes de creme de 
leite(400g no total)
3 gemas (reserve as 
claras)
10 colheres de nescau
5 colheres de açúcar

Modo de Preparo

Coloque o leite 
condensado, o leite de 
vaca e as 3 gemas em 
uma panela e 
leve ao fogo até ficar um 
mingau.
Desligue o fogo, 
acrescente a clara em 
neve (batidas) e o creme 
de leite.
Misture bem até ficar 
uniforme, depois é só 
colocar em uma forma 
própria para pudim e 
levar ao freezer.

CALDA:

Misture 10 colheres 
de sopa de nescau e 
5 colheres de sopa de 
açúcar.
Leve ao fogo até ficar 
com aspecto de calda.
Coloque quente na hora 
de servir.
Fica irresistível.

Na bateteira, bata 
as gemas com o 
fermento durante, 
aproximadamente, 15 
minutos.
Prepare uma calda com 
2 copos de água, 1 1/2 
copos de açúcar, o cravo 
e a baunilha. Quando 
estiver em ponto de fio, 
passe para um refratário 
aonde todos os papos de 
anjo ficarão de molho por 
24hs.
Prepare uma nova calda 
com o restante da água 
e açúcar para cozer os 
papos.
Unte as forminhas com 
óleo e coloque a mistura 
das gemas até a metade.
Leve ao fogo médio por 
uns 15 minutos, ou até 
começarem a dourar 
levemente.
O segredo da receita é o 
tempo certo de forno, se 
cozinhar demais não vai 
formar um bolinho, vai 
esfarelar todo.
Depois de assados, 
d e s e n f o r m e 
delicadamente com a 
ajuda de uma faca ou 
colher e cozinhe os papos 
em pequenas porções 
por, mais ou menos, 5 
minutos cada.
Quando retirar da calda 
quente, mergulhe os 
papos na primeira calda.
Deixe esfriar e leve a 
geladeira por 24 horas 
para pegar gosto.
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Ingredientes

Modo de preparo

Costelinha 
assada com
 mandioca

 1 kg de costela suína 1 
cebola picada 2 dentes 
de alho 1 xícara (chá) 
de vinho branco 1 kg 
de mandioca (aipim ou 
macaxeira) cozida • óleo 
para fritar • sal a gosto • 
pimenta-do-reino a gos-
to

Tempere as costelinhas 
com a cebola, o alho, o 
vinho, o sal e a pimenta.
Cubra com papel-alumí-
nio e leveà geladeira por 
3 horas, regando de vez 
em quando com a mari-
nada.
Coloque as costelinhas 
em uma assadeira, re-
gue com a marinada, 
cubra com papel-alu-
mínio e asse em forno, 
preaquecido, a 220 ºC 
durante 40 minutos.
Retire o papel alumínio, 
regue as costelinhas 
com o molho que se for-
mou na assadeira e dei-
xe no forno até dourar.
Cozinhe a mandioca 
(também conhecida 
como macaxeira e ai-
pim) na água com sal 
até ficarem macias.
Escorra bem e frite no 
óleo quente até dourar.
Sirva com a carne.

Estrogonofe 
de carne

500 gramas de alcatra 
cortada em tirinhas 1/4 
xícara (chá) de mantei-
ga 1 unidade de cebola 
picada 1 colher (sobre-
mesa) de mostarda 1 
colher (sopa) de ke-
tchup (ou catchup) 1 
pitada de pimenta-do-
-reino 1 unidade de to-
mate sem pele picado 1 
xícara (chá) de cogume-
lo variado | variados es-
corridos 1 lata de creme 
de leite • sal a gosto

Ingredientes

Modo de preparo

Derreta a manteiga e re-
fogue a cebola até ficar 
transparente.
Junte a carne e tempere 
com o sal.
Mexa até a carne dourar 
de todos os lados.
Acrescente a mostarda, 
o catchup, a pimenta-
-do-reino e o tomate pi-
cado.
Cozinhe até formar um 
molho espesso.
Se necessário, adicione 
água quente aos pou-
cos.
Quando o molho estiver 
encorpado e a carne 
macia, adicione os co-
gumelos e o creme de 
leite.
Mexa por 1 minuto e re-
tire do fogo.
Sirva imediatamente, 
acompanhado de arroz 
e batata palha.
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Ingredientes

Modo de preparo

Stolen

Etapa 1
Cerca de 300g de fa-
rinha de trigo
125 ml de leite ligei-
ramente morno
30g de fermento bio-
lógico
1 pouco de cerveja
Etapa 2
1 colher (sobremesa) 
de sal
120g de manteiga
Casca ralada de li-
mão
80g de açúcar
250 ml de leite
2 gemas
Etapa 3
400g de farinha de 
trigo
8g de fermento em 
pó
Etapa 4
2 colheres (sopa) de 
rum
100g de chocolate 
meio-amargo picado
100g de frutas crista-
lizadas
100g de uvas passas
100g de nozes moí-
das
Etapa 5
150g de açúcar
Manteiga derretida

Etapa 1
Misture bem os in-
gredientes, forman-
do uma massa pe-
quena.
Deixe fermentar.
Etapa 2
Adicione os ingre-
dientes dessa etapa 
na massa fermenta-
da e misture delica-
damente, até ficar 
homogênea.
Etapa 3
Junte a farinha de tri-
go e o fermento em 
pó à mistura da eta-
pa 2 e misture bem, 
até a massa ficar 
bem homogênea.
Deixar descansar e 
crescer num lugar 
quente.
Etapa 4
Misture todos os in-
gredientes a massa 
crescida.
Deixe descansar e 
crescer novamente, 
no papel de assar, 
por ½ hora.
Depois, asse vaga-
rosamente em forno 
baixo.
Etapa 5
Enquanto o Stollen, 
depois de assado, 
ainda estiver quente, 
pinte com manteiga 
e polvilhe açúcar.
Repita até que aca-
bem a manteiga e o 
açúcar, de forma que 
o Stollen fique com 
uma casca branca.
Sirva em seguida.
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Ingredientes

Modo de preparo

1 frango inteiro/1/2 ce-
bola/pimenta-do-reino (a 
gosto)/cebolinha (a gos-
to)/salsinha (a gosto)/co-
lorau (a gosto).

Corte o frango em pe-
daços.

Coloque em uma pa-
nela de pressão o frango 
e os ingredientes, menos 
o colorau e cozinhe por 
20 minutos em fogo alto.

Abra a panela com cui-
dado (não esqueça de ti-
rar a pressão), coloque o 
colorau e uma pitada de 
sal.

Cozinhe por mais 20 
minutos, dependendo do 
seu fogão em fogo mé-
dio.

Bom apetite!

FRANGO DE PANELA DE 
PRESSÃO SEM ÁGUA

Ingredientes

Modo de preparo

CARNE MOÍDA COM 
BATATA SIMPLES

500 g de carne moída/3 
colheres de óleo/2 den-
tes de alho/1 cebola mé-
dia picada/1 tablete de 
tempero sabor galinha ou 
carne/4 batatas cortadas 
em cubo/tempero ver-
de/1 colher de colorau.

Coloque o óleo e a cebola até 
a cebola murchar e perder 
um pouco de água
Em seguida o alho e colorau.
Coloque a carne até ela se 
soltar e fritar um pouco
Em seguida, adicione o table-
te de tempero.
Assim que estiver dissolven-
do o tablete, coloque a batata 
com um pouco de água, tam-
pe a panela
Logo em seguida, veja se a 
batata está mole e acrescen-
te o tempero verde.

Ingredientes

Modo de preparo

GALINHA COM QUIABO

680 g de molho de toma-
te/1/2 litro de água
600 g de galinha cortada 
em pedaços/1 cebola in-
teira picada/3 dentes de 
alho/4 colheres (sopa) de 
azeite de oliva/300 g de 
quiabo picado em rode-
las/200 g de milho
sal e pimenta a gosto.

Ferva o molho de tomate, a 
água e o sal.
Reserve.
Aqueça o azeite e frite os pe-
daços da galinha com o alho 
e a cebola.
Coloque o quiabo picado
Mexa apenas um pouco, com 
cuidado para ele não babar.
Cubra com o caldo até que 
passe dois dedos do nível 
dos ingredientes.
Espere cozinhar bem, e 
acrescente o milho ao res-
tante do que foi preparado 
com o molho e despeje sobre 
a galinha.
Misture tudo e deixe mais 3 
minutos em fogo brando
Retire do fogo.
Sirva ainda quente com arroz 
branco.
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Ingredientes

Modo de preparo

Paella 
vegetariana

1/3 xícara (chá) de azei-
te de oliva1 cebola pi-
cada2 dentes de alho 
picados2 talos de sal-
são (ou aipo) picados2 
cenoura cortadas em 
cubos1 abobrinha corta-
da em cubo1 pimentão 
vermelho sem semen-
tes picado1 xícara (chá) 
de arroz3 xícaras (chá) 
de caldo de legumes1 
colher (café) de aça-
frão-da-terra (ou cúrcu-
ma)1/2 xícara (chá) de 
vinho branco2 tomate 
sem pele e sem semen-
tes picados• ervas fres-
cas a gosto

Em uma frigideira gran-
de, aqueça o azeite.
Frite a cebola, o alho, 
junte o restante dos ve-
getais e misture.
Adicione o arroz, o caldo 
de legumes e o açafrão.
Quando começar a se-
car, adicione o vinho, o 
tomate e as ervas.
Cozinhe por mais dois 
minutos e sirva em se-
guida.

Legumes assados 
no sal grosso

• 400 gramas de espiga 
de milho• 400 gramas de 
batatas variadas (roxa, 
doce e yacon)• 400 gra-
mas de cenoura (laranja 
e roxa)• 400 gramas de 
abóbora• 400 gramas 
de cebola• Sal grosso• 
Tomates-cereja e alca-
chofras para decorar
 

Ingredientes

Modo de preparo

Corte as espigas de mi-
lho, as batatas, as ce-
nouras, a abóbora e as 
cebolas em quatro par-
tes.
Disponha-as em uma 
assadeira sobre uma 
camada de sal grosso.
Cubra com mais sal.
Leve ao forno a 180°C 
por uma hora.
Balance um a um para 
tirar o excesso de sal.

CLARICE DA SILVA SANTOS
Secretária Municipal de Administração

Matrícula nº 60/107.708

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
PORTARIA N° 089/SEMUS/2023, DE 01 DE SETEMBRO DE 2023.
Dispõe sobre cancelamento de contrato de pessoal por prazo determinado da 
Secretaria Municipal de Saúde.
O Secretário de Saúde do Município de Belford Roxo no Estado do Rio de Janei-
ro, no uso de suas atribuições legais,

DECRETA:
Art. 1º - O cancelamento de contrato administrativo por prazo determinado dos ser-
vidores com as matrículas abaixo relacionadas no anexo I, oriundas dos Processos 
Seletivos Simplificados especificados abaixo, com fulcro nos incisos III e VIII do 
Art. 12 da Lei Nº 1.549 de 06 de abril de 2017, publicada em 07 de abril de 2017.
Art. 2º - O cancelamento aplicar-se-á a partir da data da publicação.

CHRISTIAN VIEIRA DA SILVA
Secretário Municipal de Saúde

ANEXO I

PROCESSO SELETIVO MATRÍCULA A CONTAR DE

Nº 001/2021 25/86.964 01/09/2023

PORTARIA N° 090/SEMUS/2023, DE 01 DE SETEMBRO DE 2023.
Dispõe sobre cancelamento de contrato de pessoal por prazo determinado da 
Secretaria Municipal de Saúde.
O Secretário de Saúde do Município de Belford Roxo no Estado do Rio de Janei-
ro, no uso de suas atribuições legais,

RESOLVE

Art. 1º - O cancelamento de contrato administrativo por prazo determinado dos ser-
vidores com as matrículas abaixo relacionadas no anexo I, oriundas dos Processos 
Seletivos Simplificados especificados abaixo, com fulcro nos incisos III e VIII do Art. 
12 da Lei Nº 1.549 de 06 de abril de 2017, publicada em 07 de abril de 2017.
Art. 2º - O cancelamento aplicar-se-á a partir da data da publicação.

CHRISTIAN VIEIRA DA SILVA 
Secretário Municipal de Saúde.

ANEXO I

MATRÍCULA A CONTAR

83828 31/07

88751 31/07

89658 31/07

95877 31/07

96326 31/07

96754 31/07

98164 31/07

98603 31/07

98626 31/07

98900 31/07

98970 31/07

99700 31/07

99724 31/07

100101 31/07

100104 31/07

100744 31/07

100778 31/07

101219 31/07

101745 31/07

102533 31/07

110915 31/07

113249 31/07

116020 31/07

116029 31/07

116030 31/07

116031 31/07

116032 31/07

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

PORTARIA N° 59/SEMED/2023 DE 01 DE SETEMBRO DE 2023.
O Secretário Municipal de Educação de Belford Roxo, no uso das suas atribuições 
legais e:
Considerando que a SEMED é responsável pelo acompanhamento da aplicação 
dos recursos públicos destinados à educação; 
Designa os servidores abaixo relacionados para fiscais do processo n° 45/0011/2022, 
com objeto do contrato de n° 15/SEMED/2023, que tem como objeto a contratação 
de sociedade empresária para fornecimento de placas de ACM, totem black light, 
letras em PVC e instalação com insumos em atendimento a Secretaria Municipal de 
Educação de Belford Roxo, A CONTAR DO DIA 13/07/2023
• PAULO BERNARDO DA COSTA – MATR. 60/81290;
• JOSÉ PIRES DE SOUZA – MATR.60/081514.

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação

EXTRATO DE TERMO ADITIVO DE TERMO DE COLABORAÇÃO 
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 07.0186/2022 
TERMO DE COLABORAÇÃO: 011/SEMED/2022 
TERMO: 002 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: ESCOLA COMUNITÁRIA TIA ALINE –FILIAL II 
DO OBJETO: ESTE TERMO ADITIVO TEM POR OBJETIVO PRORROGAÇÃO DO 
TERMO DE COLABORAÇÃO 11/SEMED/2022 EM RELATIVO A PRESTAÇÃO DE 
SERVIÇOS EDUCACIONAIS DE ATENDIMENTO DE 750 ALUNOS. 
REFLEXO FINANCEIRO: PARA O PERIODO DESTA PRORROGAÇÃO, O VALOR 
TOTAL DA PARCERIA SERÁ DE R$ 2.610.000,00 TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 
11/SEMED/2022.  
PROGRAMA DE TRABALHO: 07.1.2040.12.365.43 
ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.39.00 
ORIGEM DE RECURSOS: 1541 
NOTA DE RESERVA: 114 
DATA DA ASSINATURA: 09 de AGOSTO de 2023. 
 

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação

EXTRATO DE TERMO ADITIVO DE TERMO DE COLABORAÇÃO 
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 07.0186/2022 
TERMO DE COLABORAÇÃO: 002/SEMED/2022 
TERMO: 001 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA:  ESCOLA TIA ALINE – FILIAL III 
DO OBJETO: ESTE TERMO ADITIVO TEM POR OBJETIVO PRORROGAÇÃO DO 
TERMO DE COLABORAÇÃO 02/SEMED/2022 EM RELATIVO A PRESTAÇÃO DE 
SERVIÇOS EDUCACIONAIS DE ATENDIMENTO DE 559 ALUNOS. 
REFLEXO FINANCEIRO: PARA O PERIODO DESTA PRORROGAÇÃO, O VALOR 
TOTAL DA PARCERIA SERÁ DE R$ 1.945.320,00 TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 
02/SEMED/2022. 
PROGRAMA DE TRABALHO: 07.1.2040.12.365.43 
ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.39.00 
ORIGEM DE RECURSOS: 1541 
NOTA DE RESERVA: 116 
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Ingredientes 
1 polenta caseira/12 bifes de 
patinho/12 fatias de presun-
to cru tipo Parma/12 tiras de 
cenoura/1 tablete de caldo 
decarne/1/2 copo de vinho 
branco seco/2 colheres (sopa) 
de azeite de oliva/3 colheres 
(sopa) de concentrado de to-
mate/tomilho, salsinha picada/
sal e pimenta a gosto/

Modo de preparo
Temperar os bifes bati-
dos.
Estender uma fatia de pre-
sunto em cada um,colocar 
uma tira de cenoura e 
enrolar,prendendo com 
um palito.
Refogar os bifes no azeite 
até dourar.
Acrescentar o concen-
trado de tomate,o caldo 
de carne dissolvido num 
copo de água fervente,o 
vinho e o tomilho.
Cozinhar até a carne ficar 
macia.
Salpicar salsinha picada e 
servir sobre a polenta.

Modo de preparo

LOMBO À MODA 
CHINESA

óleo para friturapimenta-do-
-reino a gosto/
sal a gosto/2 colheres (sopa) 
de molho de tomate/1 ½ 
colher (sopa) de amido de 
milho (maisena)xícara de 
água/ xícara de vinagre/3 
colheres (sopa)de shoyu/¾ 
xícara de açúcar/1 xícara 
de farinha de trigo/2 ovos/1 
cebola grande/2 fatias de 
abacaxi/500 g de lombo de 
porco/2 pimentões verdes/

Cortar o lombo em fatias de 1 
cm(Cortar as fatias em quadra-
dos de 3x3 cm aproximadamen-
te)
Temperar com pimenta-do-reino 
e pouco sal.
Cortar o pimentão em cubos de 
3 cm,fazer o mesmo com a ce-
bola e as fatias de abacaxi.
Reservar.
Aquecer cerca de ½ litro de óleo 
em uma panela pequena.
Bateligeiramenteos ovos,passar 
os cubos de lombo pelos ovos e 
depois pela farinha de trigo.
Retirar o excesso e dourar aos 
poucos no óleo quente,escorrer 
em papel absorvente e reservar.
Emumapanela pequena,colocar 
o açúcar,vinagre e shoyu,levar 
ao fogo baixo até que o açúcar 
dissolva,acrescentar o molho 
de tomates. Misture a água 
fria ao amido de milho e acres-
cente à mistura de açúcar e 
vinagre,ferva por 1 minuto e 
reserve.
Em uma frigideira ou pa-
nela grande,coloque 4 
colheres(sopa)do mesmo óleo 
em que fritou os pedaços de 
lombo. Aqueça e acrescen-
te os cubos da cebola e do 
pimentão,refogue rapidamente 
em fogo alto,cerca de 3 a 4 mi-
nutos.
Coloque os cubos de abacaxi 
e os pedaços de lombo,misture 
bem e regue com o molho agri-
doce. Cozinhe em fogo baixo 
por 3 minutos, se o molho es-
tiver muito espesso,acrescente 
um pouco de água.

Ingredientes

POLENTA COM BIFE 
ENROLADO

DATA DA ASSINATURA: 09 de AGOSTO de 2023. 
 

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação

 
EXTRATO DE TERMO ADITIVO DE TERMO DE COLABORAÇÃO 
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 07.0186/2022 
TERMO DE COLABORAÇÃO: 009/SEMED/2022 
TERMO: 001 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: ASSOCIAÇÃO BENEFICENTE VIDA E AMOR FILIAL II 
DO OBJETO: ESTE TERMO ADITIVO TEM POR OBJETIVO PRORROGAÇÃO 
DO TERMO DE COLABORAÇÃO 09/SEMED/2022 EM RELATIVO A PRESTAÇÃO 
DE SERVIÇOS EDUCACIONAIS DE ATENDIMENTO DE 90 ALUNOS. 
REFLEXO FINANCEIRO: PARA O PERIODO DESTA PRORROGAÇÃO, O VALOR 
TOTAL DA PARCERIA SERÁ DE R$ 313.200,00 TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 
09/SEMED/2022. 
PROGRAMA DE TRABALHO: 07.1.2040.12.365.43 
ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.39.00 
ORIGEM DE RECURSOS: 1541 
NOTA DE RESERVA: 117 
DATA DA ASSINATURA: 09 de AGOSTO de 2023. 
 

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação

 
EXTRATO DE TERMO ADITIVO DO TERMO DE COLABORAÇÃO 
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 07.0186/2022 
TERMO DE COLABORAÇÃO: 07/SEMED/2022 
TERMO: 002 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: FUNDAÇÃO ESCOLA SOLIDÁRIA 
DO OBJETO: ESTE TERMO ADITIVO TEM POR OBJETIVO PRORROGAÇÃO 
DO TERMO DE COLABORAÇÃO 07/SEMED/2022 EM RELATIVO A PRESTAÇÃO 
DE SERVIÇOS EDUCACIONAIS DE ATENDIMENTO DE 130 ALUNOS. 
REFLEXO FINANCEIRO: PARA O PERIODO DESTA PRORROGAÇÃO, O VALOR 
TOTAL DA PARCERIA SERÁ DE R$ 452.400,00 TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 
07/SEMED/2022. 
PROGRAMA DE TRABALHO: 07.1.2040.12.365.43 
ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.39.00 
ORIGEM DE RECURSOS: 1541 
NOTA DE RESERVA: 114 
DATA DA ASSINATURA: 09 de AGOSTO de 2023. 
 

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação

 
EXTRATO DE TERMO ADITIVO DO TERMO DE COLABORAÇÃO 
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 07.0186/2022 
TERMO DE COLABORAÇÃO: 008/SEMED/2022 
TERMO: 001 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: ASSOCIAÇÃO COMUNITÁRIA DA CIDADANIA FLUMINENSE.
POLO II 
DO OBJETO: ESTE TERMO ADITIVO TEM POR OBJETIVO PRORROGAÇÃO 
DO TERMO DE COLABORAÇÃO 08/SEMED/2022 EM RELATIVO A PRESTAÇÃO 
DE SERVIÇOS EDUCACIONAIS DE ATENDIMENTO DE 180 ALUNOS. 
REFLEXO FINANCEIRO: PARA O PERIODO DESTA PRORROGAÇÃO, O VALOR 
TOTAL DA PARCERIA SERÁ DE R$ 626.400,00 TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 
08/SEMED/2022. 
PROGRAMA DE TRABALHO: 07.1.2040.12.365.43 
ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.39.00 
ORIGEM DE RECURSOS: 1541 
NOTA DE RESERVA: 120 
DATA DA ASSINATURA: 09 de AGOSTO de 2023. 
 

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação

EXTRATO DE TERMO ADITIVO DO TERMO DE COLABORAÇÃO 
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 07.0186/2022 
TERMO DE COLABORAÇÃO: 03/SEMED/2022 
TERMO: 002 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: INSTITUTO PEDRO LUCAS 
DO OBJETO: ESTE TERMO ADITIVO TEM POR OBJETIVO PRORROGAÇÃO 
DO TERMO DE COLABORAÇÃO 03/SEMED/2022 EM RELATIVO A PRESTAÇÃO 
DE SERVIÇOS EDUCACIONAIS DE ATENDIMENTO DE 221 ALUNOS. 
REFLEXO FINANCEIRO: PARA O PERIODO DESTA PRORROGAÇÃO, O VALOR 
TOTAL DA PARCERIA SERÁ DE R$ 769.080,00. TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 
03/SEMED/2022. 
PROGRAMA DE TRABALHO: 07.1.2040.12.365.43 
ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.39.00 
ORIGEM DE RECURSOS: 1541 
NOTA DE RESERVA: 121 
DATA DA ASSINATURA: 09 de AGOSTO de 2023. 
 

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação

EXTRATO DE TERMO ADITIVO DE TERMO DE COLABORAÇÃO 
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 07.0186/2022 
TERMO DE COLABORAÇÃO: 004/SEMED/2022 

TERMO:001 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: INSTITUTO LUZ E VIDA 
DO OBJETO: ESTE TERMO ADITIVO TEM POR OBJETIVO PRORROGAÇÃO 
DO TERMO DE COLABORAÇÃO 04/SEMED/2022 EM RELATIVO A PRESTAÇÃO 
DE SERVIÇOS EDUCACIONAIS DE ATENDIMENTO DE 260 ALUNOS. 
REFLEXO FINANCEIRO: PARA O PERIODO DESTA PRORROGAÇÃO, O VALOR 
TOTAL DA PARCERIA SERÁ DE R$ 904.800,00 TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 
04/SEMED/2022. 
PROGRAMA DE TRABALHO: 07.1.2040.12.365.43 
ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.39.00 
ORIGEM DE RECURSOS: 1541 
NOTA DE RESERVA: 123 
DATA DA ASSINATURA: 09 de AGOSTO de 2023. 
 

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação

EXTRATO DE TERMO ADITIDO DE TERMO DE COLABORAÇÃO 
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 07.0186/2022 
TERMO DE COLABORAÇÃO: 005/SEMED/2022 
TERMO: 001 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: CENTRO COMUNITÁRIO ALEGRIA DO SABER 
DO OBJETO: ESTE TERMO ADITIVO TEM POR OBJETIVO PRORROGAÇÃO 
DO TERMO DE COLABORAÇÃO 05/SEMED/2022 EM RELATIVO A PRESTAÇÃO 
DE SERVIÇOS EDUCACIONAIS DE ATENDIMENTO DE 120 ALUNOS. 
REFLEXO FINANCEIRO: PARA O PERIODO DESTA PRORROGAÇÃO, O VALOR 
TOTAL DA PARCERIA SERÁ DE R$ 417.600,00 TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 
05/SEMED/2022. 
PROGRAMA DE TRABALHO: 07.1.2040.12.365.43 
ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.39.00 
ORIGEM DE RECURSOS: 1541 
NOTA DE RESERVA: 122 
DATA DA ASSINATURA: 09 de AGOSTO de 2023. 
 

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação

EXTRATO DE TERMO DE COLABORAÇÃO 
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 07.0186/2022 
TERMO DE COLABORAÇÃO: 010/SEMED/2022 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: ASSOCIAÇÃO BENEFICENTE VIDA E AMOR MATRIZ 
DO OBJETO: ESTE TERMO ADITIVO TEM POR OBJETIVO PRORROGAÇÃO 
DO TERMO DE COLABORAÇÃO 10/SEMED/2022 EM RELATIVO A PRESTAÇÃO 
DE SERVIÇOS EDUCACIONAIS DE ATENDIMENTO DE 190 ALUNOS. 
REFLEXO FINANCEIRO: PARA O PERIODO DESTA PRORROGAÇÃO, O VALOR 
TOTAL DA PARCERIA SERÁ DE R$ 661.200,00 TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 
10/SEMED/2022. 
PROGRAMA DE TRABALHO: 07.1.2040.12.365.43 
ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.39.00 
ORIGEM DE RECURSOS: 1541 
NOTA DE RESERVA: 119 
DATA DA ASSINATURA: 09 de AGOSTO de 2023. 
 

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação

 
EXTRATO DE TERMO ADITIVO DE TERMO DE COLABORAÇÃO 
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 07.0186/2022 
TERMO DE COLABORAÇÃO: 006/SEMED/2022 
TERMO : 001 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: ASSOCIAÇÃO COMUNITÁRIA DA CIDADANIA FLUMINENSE- 
DO OBJETO: ESTE TERMO ADITIVO TEM POR OBJETIVO PRORROGAÇÃO 
DO TERMO DE COLABORAÇÃO 06/SEMED/2022 EM RELATIVO A PRESTAÇÃO 
DE SERVIÇOS EDUCACIONAIS DE ATENDIMENTO DE 300 ALUNOS. 
REFLEXO FINANCEIRO: PARA O PERIODO DESTA PRORROGAÇÃO, O VALOR 
TOTAL DA PARCERIA SERÁ DE R$ 1.044,00 TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 06/
SEMED/2022. 
PROGRAMA DE TRABALHO: 07.1.2040.12.365.43 
ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.39.00 
ORIGEM DE RECURSOS: 1541 
NOTA DE RESERVA: 118 
DATA DA ASSINATURA: 09 de AGOSTO de 2023. 
 

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação

 
EXTRATO DE TERMO ADITIVO DE TERMO DE COLABORAÇÃO 
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 07.0186/2022 
TERMO DE COLABORAÇÃO: 014/SEMED/2022 
TERMO: 001 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: INSTITUTO SÃO SEBASTIÃO – FILIAL II 
DO OBJETO: ESTE TERMO ADITIVO TEM POR OBJETIVO PRORROGAÇÃO 
DO TERMO DE COLABORAÇÃO 014/SEMED/2022 EM RELATIVO A PRESTA-
ÇÃO DE SERVIÇOS EDUCACIONAIS DE ATENDIMENTO DE 220 ALUNOS. 
REFLEXO FINANCEIRO: PARA O PERIODO DESTA PRORROGAÇÃO, O VALOR 
TOTAL DA PARCERIA SERÁ DE R$ 765.600,00 TERMO DE COLABORAÇÃO Nº 
014/SEMED/2022. 
PROGRAMA DE TRABALHO: 07.1.2040.12.365.43 



sÁBADO, 02 de setembro de 202323
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Ingredientes

Torta de carne seca 
com catupiry 

Massa:
170 g de farinha de trigo
1 pitada de sal
85 g de manteiga gelada em 
pedaços
3 colheres de sopa de água
Recheio:
350 g de carne seca
3 colheres de sopa de catupiry
125 g de queijo mussarela
1 e 1/2 colheres de sopa de 
azeitonas picadas
3 colheres de sopa de cebola 
picada
3 colheres de sopa de queijo 
parmesão
1 colher de sopa de salsinha (a 
gosto)
1 gema para pincelar sobre a 
massa

Modo de preparo
Massa:
Peneire a farinha e o sal em 
uma tigela grande
Adicione a manteiga e esfre-
gue com as mãos até formar 
uma farofa grossa
Coloque 3 colheres (sopa) 
de água fria e misture
Adicione mais água somen-
te se a massa estiver esfare-
lando muito
Com as mãos, forme rapi-
damente uma bola de mas-
sa (evite trabalhar a massa 
com as mãos por muito tem-
po)
Embrulhe a massa em filme 
plástico e deixe na geladei-
ra por 30 minutos antes de 
usar
Recheio:
Dessalgue a carne seca
Cozinhe por 30 minutos na 
panela de pressão, espere 
esfriar e depois desfie
Misture a carne seca com 
todos os ingredientes, me-
nos o queijo parmesão, e 
reserve para a montagem
Montagem:
Use uma forma com uma 
medida próxima a 13cm x 
13cm x 6,5cm (largura x 
comprimento x altura)
Forre a forma com a massa, 
cobrindo todos os lados com 
meio centímetro de espes-
sura
Coloque o recheio e cubra 
com o queijo parmesão
Cubra com o restante da 
massa, caso não sobre mui-
ta massa para cobrir pode 
se fazer tirinhas finas para 
cobrir o máximo possível
Passe a gema por cima da 
massa
Coloque para assar por 35 
minutos a 230ºC
Desenforme e sirva

Ingredientes

Modo de preparo

Arroz carreteiro

1 kg de carne seca
1 cebola picada
1 colher de sopa de cheiro-
-verde
2 xícaras de chá de arroz
2 dentes de alho picados
6 colheres de sopa de azeite
Sal a gosto

Deixe a carne seca de mo-
lho de véspera, troque a 
água e cozinhe até ficar 
macia
Desfie
Frite-a em uma panela com 
azeite
Quando a carne estiver 
dourada, coloque a cebola 
e o alho
Junte o arroz e frite
Acrescente a água ferven-
te e cozinhe em fogo baixo 
até o arroz ficar macio
Salpique o cheiro-verde e 
sirva em seguida
Bom apetite

ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.39.00 
ORIGEM DE RECURSOS: 1541 
NOTA DE RESERVA: 111 
DATA DA ASSINATURA: 09 de AGOSTO de 2023. 
 

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação

 
EXTRATO DE TERMO ADITIVO DE TERMO DE COLABORAÇÃO 
PROCESSO ADMINISTRATIVO: 07.0186/2022 
TERMO DE COLABORAÇÃO: 013/SEMED/2022 
TERMO:001 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: INSTITUTO SÃO SEBASTIÃO – MATRIZ 
DO OBJETO: ESTE TERMO ADITIVO TEM POR OBJETIVO PRORROGAÇÃO 
DO TERMO DE COLABORAÇÃO 13/SEMED/2022 EM RELATIVO A PRESTAÇÃO 
DE SERVIÇOS EDUCACIONAIS DE ATENDIMENTO DE 450 ALUNOS. 
REFLEXO FINANCEIRO: PARA O PERIODO DESTA PRORROGAÇÃO, O VALOR 
TOTAL DA PARCERIA SERÁ DE R$ 1.566.000,00 TERMO DE COLABORAÇÃO 
Nº 13/SEMED/2022. 
PROGRAMA DE TRABALHO: 07.1.2040.12.365.43 
ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.39.00 
ORIGEM DE RECURSOS: 1541 
NOTA DE RESERVA: 124 
DATA DA ASSINATURA: 09 de AGOSTO de 2023. 
 

DENIS DE SOUZA MACEDO
Secretário Municipal de Educação

SECRETARIA MUNICIPAL DE OBRAS, INFRAESTRUTURA, CAPTAÇÃO DE 
RECURSOS E DESENVOLVIMENTO URBANO

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE

FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE
EXTRATO DE TERMO ADITIVO 
PROCESSO: 52/0193/2022 
CONTRATO N°: 102/SEMOCAP/2022 
TERMO: 001 
CONTRATANTE: MUNICÍPIO DE BELFORD ROXO. 
CONTRATADA: AGABO COMERCIO E SERVIÇOS LTDA. 
OBJETO: CONTRATAÇÃO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO RAMO DE 
CONSTRUÇÃO CIVIL VISANDO A CONSTRUÇÃO DO HOSPITAL ESPECIALI-
ZADO NA SAÚDE DA MULHER, SITUADO NA AVENIDA JOAQUIM DA COSTA 
LIMA, AREA2, PARQUE VENZA, S/N, NO BAIRRO LOTE XV, NO MUNICÍPIO DE 
BELFORD ROXO/RJ. 
DA PRORROGAÇÃO DE PRAZO: 300 (TREZENTO S) DIAS. 
FUNDAMENTO: Lei 8.666/93.  
DATA DE ASSINATURA: 21 de JULHO de 2023 
 

ODAIR DA CUNHA ALMEIDA
Secretário Municipal de Obras, Captação de Recursos, Desenvolvimento Urbano 

e Infraestrutura

CHRISTIAN VIEIRA DA SILVA
Secretário Municipal de Saúde

CARLOS PEREIRA DE ANDRADE
Presidente do Fundo Municipal de Saúde
OMITIDO DO JORNAL DE 22/07/2023

 

SECRETARIA MUNICIPAL DA PESSOA COM DEFICIÊNCIA

RESULTADO DE HABILITAÇÃO

CONSIDERANDO o disposto na Lei Municipal Nº. 1629 de dezembro de 2022, O 
Conselho Municipal da Pessoa com Deficiência da Cidade de Belford Roxo – COM-
DEF – BR e a sua alteração conforme a Lei Municipal Nº 1646 de 07 de junho de 
2023, órgão paritário, deliberativo e fiscalizador das ações da Pessoa com Defici-
ência, no uso das competências e atribuições que lhes são conferidas,

RESOLVE: 

Art. 1º. Ficam habilitados os seguintes nomes para a composição do Conselho 
Municipal da Pessoa com Deficiência da Cidade de Belford Roxo – COMDEF - BR, 
mandato 2023/2025;

Representantes da Sociedade Civil:
- Luiza Helena Moraes Paula;
- Gabriel Nunes de Melo;
- Renato da Silva Campos;
- Alexandre Carlos Barel;
- Bruno Jeferson da Silva Magalhães;
- Josué Amara do Nascimento da Silva;
- Ana Paula Carvalho;
- Sidnei de Souza Lima (OAB);

Art.2º. Esta Habilitação entra em vigor a partir da data de sua publicação.

ELVIS ALVES JACOB
Secretário Municipal da Pessoa com Deficiência

Omitido do Jornal do dia 26/08/2023

RESULTADO DE FINAL DE HABILITAÇÃO

CONSIDERANDO o disposto na Lei Municipal Nº. 1629 de dezembro de 2022, O 
Conselho Municipal da Pessoa com Deficiência da Cidade de Belford Roxo – COM-
DEF – BR e a sua alteração conforme a Lei Municipal Nº 1646 de 07 de junho de 
2023, órgão paritário, deliberativo e fiscalizador das ações da Pessoa com Defici-
ência, no uso das competências e atribuições que lhes são conferidas,

RESOLVE: 

Art. 1º. Declaro aptos os seguintes nomes para a eleição do Conselho Municipal 
da Pessoa com Deficiência da Cidade de Belford Roxo – COMDEF - BR, mandato 
2023/2025;
Representantes da Sociedade Civil:
- Felipe Souza de Miranda (Pessoa com Deficiência auditiva)
- Luiza Helena Moraes Paula (Pessoa com deficiência Múltipla);
- Gabriel Nunes de Melo (Pessoa com deficiência Múltipla);
- Renato da Silva Campos (Pessoa com deficiência Visual);
- Alexandre Carlos Barel (Pessoa com deficiência Visual);
- Bruno Jeferson da Silva Magalhães (Pessoa com deficiência Intelectual);
- Josué Amara do Nascimento da Silva (Pessoa com deficiência Intelectual);
- Ana Paula Carvalho (Pessoa com deficiência Física);
- Sidnei de Souza Lima (OAB);

Representantes do Governo:
Secretaria Municipal de Assistência Social, Cidadania e de Combate à Fome 
– SEMASCF;
Titular: Edmilson Cesário;
Suplente: Tatiana Freire Gonzaga;
Secretaria Municipal de Transporte;
Titular: Giuliano Pedro Graciliano de Lima;
Suplente: Marcio Roberto F. Fragoso;
Secretaria Municipal de Educação:
Titular: Camila Sampaio Fernandes Ferreira;
Suplente: Edmea de Albuquerque Veiga da Silva;
Secretaria Municipal de Saúde:
Titular: Lidiane Maestrelo Sagawe Dias;
Suplente: Camila Alencar Cortes;
Secretaria Municipal de Trabalho e Renda:
Titular: Vitória Regina Ferreira dos Santos,
Suplente: Augusto Campos dos Santos;
Secretaria Municipal da Pessoa com Deficiência:
Titular: Lucas Torres Cavalcanti; 
Suplente: Ana Gabrielli Rocha Xavier;

Art. 2º. Ficam todos convocados para Eleição, mesa diretora e posse do Novo Con-
selho da Pessoa com Deficiência dia 05/09/2023, das 09:00 até 14:00, no auditório 
da OAB - São Bernardo, Belford Roxo - RJ, CEP: 26165-225;

Art. 3º. Esta convocação entra em vigor a partir da data de sua publicação.

ELVIS ALVES JACOB
Secretário Municipal da Pessoa com Deficiência

CONSELHO MUNICIPAL DE ASSISTÊNCIA SOCIAL 

ERRATA:
Da RESOLUÇÃO Nº 024/CMAS-BR/23 DE 24 DE AGOSTO DE 2023, publicada no 
Jornal Hora H em 29/08/2023.
Onde se lê: Art. 2º. O presente Regimento Interno e o Art. 3º - A cópia do referido 
Regimento Interno ficará arquivado. 
Leia-se: Art. 2º - A presente Ata e o Art. 3º - A cópia da referida Ata ficará arquivada.

SHEILA MACEDO DA CRUZ PEREIRA
Presidente do CMAS-BR

CONSELHO MUNICIPAL DA PESSOA IDOSA

COMUNICADO 

A Plenária do Conselho Municipal da Pessoa Idosa de Belford Roxo, em cumpri-
mento a lei municipal nº 1.272 de 31 de julho 2009 em conformidade com seu regi-
mento interno, em reunião ordinária realizada no dia 29 de Agosto de 2023. Elegeu 
e empossou o seguinte conselheiro para substituir o cargo relacionado a baixo, 
para compor a mesa diretora referente ao mandato 2022/2024.

1º Secretária: Maria do Socorro Cunha da Silva 
Em substituição de Silvia Barbosa Moura

MANUEL MARTINS GUEDES
Presidente



sÁBADO, 02 de setembro de 202324 atos oficiais

LER É DAR UM PASSO 
À FRENTE, É SEGUIR 

EM 
DIREÇÃO A UM

 FUTURO 
MELHOR!


