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Ricardo Capeli diz
que protocolo de 
responsabilidade 

será assinado para 
evento do 8 do 1

Segurança 

4PÁG.

1,00R$

Bombeiros aprovam 
balsas com fogos 
para o Réveillon 
em Copacabana 

Espetáculo garantido Reprodução

Participaram da inspeção o presidente da Riotur, Ronnie Costa, e re-
presentantes da Capitania dos Portos, Corpo de Bombeiros do Estado 
do Rio e Divisão de Fiscalização de Armas e Explosivos (DFAE). As dez 
balsas serão utilizadas na queima de fogos do Réveillon 2024 na praia 
da Zona Sul do Rio. Os explosivos estavam nas embarcações ancoradas 
na praia da Ribeira, na Ilha do Governador, na Zona Norte. 

3PÁG.

Lula sanciona 
lei que protege 
mulheres em  
bares e boates

6PÁG.

Regras para 
conseguir a 
aposentadoria 
do INSS mudam 

6PÁG.

Pedro Ivo/Agência O Dia/Reprodução 

Braço direito 
de Zinho é 
executado no 
Rio; filho dele é 
ferido na cabeça

Antônio Carlos dos Santos Pinto, 
o Pit, de 44 anos, foi assassinado na 
manhã de ontem (29) no reduto da 
milícia de Luís Antônio da Silva Bra-
ga, o Zinho, a comunidade Três Pon-
tes, em Paciência, na Zona Oeste do 
Rio. O filho dele, de 9 anos, também 
foi atingido na cabeça pelos disparos. 
Outro homem identificado como Le-
onel Patrício de Moura também foi 
morto na comunidade. 

7PÁG.

Reprodução

‘Monstro’ é preso por 
estuprar e produzir 
vídeos dos abusos 
contra filha de 2 anos

O suspeito admitiu que estuprava e gravava vídeos dos abusos contra 
a própria filha, quando a vítima tinha entre 1 e 2 anos de idade e a fa-
mília ainda morava em Rio das Ostras, na Baixada Litorânea Fluminense. 

7PÁG.

Isso lá é pai!Repro
d

u
çã
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Casal é assassinado dentro de carro em Nova Iguaçu 
7PÁG.

Divulgação

Manchester City quer 
contratar jogador do Flu

5PÁG.

Thiago Maia está perto de 
deixar o time do Flamengo 

5PÁG.

Golpista é procurado 
pela polícia por aplicar 
estelionato na Baixada

Carlos Eduardo Mosso se identificava como 
“Kaio” e negociou a venda de dois veículos, mas 
fugiu antes do prazo de entrega às vítimas em 
Guapimirim. 

7PÁG.

Polícia faz operação ação contra 
jogos ilegais em municípios do RJ 

 Sossega Leão

7PÁG.

2PÁG.

Crea-RJ faz fiscalização em estruturas
do Sambódromo da Marquês de Sapucaí
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E MAIS...

Samba da 
Imperatriz 
O samba-enredo escolhi-

do pela Imperatriz Leopol-
dinense atingiu o topo da 
parada “Viral Rio de Janei-
ro BR”, do Spotify. A escola 
de Ramos está na frente de 
nomes como Oruam, MC 
Cabelinho e Filipe Ret. Atu-
al campeã do carnaval ca-
rioca, a Rainha de Ramos, 
como é carinhosamente 
conhecida por seus torce-
dores, cantará o samba-en-
redo “Com a sorte virada 
pra lua, segundo o testa-
mento da cigana Esmeral-
da” na busca pela segunda 
vitória consecutiva.

MOSTRA DE 
CINEMA

A 27ª Mostra de Cine-
ma de Tiradentes, a ser 
realizada entre 19 e 27 
de janeiro de 2024, anun-
cia a seleção da Mostra 
Olhos Livres, espaço de 
abordagens estéticas ar-
rojadas para possibilida-
des lúdicas e criativas da 
linguagem desenvolvidas 
por realizadores já com 
alguma circulação por 
festivais. 

São seis longas-metra-
gens e, numa situação 
poucas vezes repetida 
nessa mostra, todos são 
inéditos no país. 

A Secretaria de Ordem 
Pública autorizou, por 
meio da Resolução publi-
cada no Diário Oficial, que 
todos os ambulantes fixos 
regulares trabalhem inin-
terruptamente durante a 
virada do ano. 

Os vendedores estarão 
autorizados a comerciali-
zar a partir das 7h do dia 
31 e encerrar as vendas às 
20h do dia 1 de janeiro de 
2024. Vale lembrar que o 
ambulante deve abastecer 
e/ou repor mercadorias da 
barraca até às 14h do dia 
31 de dezembro.

Hoje (30), o horário é 
o mesmo dos dias úteis, 
das 7h às 20h, não sendo 
permitido realizar vendas 
depois desse horário. A 
secretaria ressalta que os 
equipamentos, objetos e 
mercadorias do comércio 

ambulante em pontos fixos 
nas praias do Rio poderão 
ser mantidos, em caráter 
excepcional, nos próprios 
locais autorizados para o 
exercício da atividade. 

Das 20h até 7h do dia 
31, o vendedor não poderá 
efetuar a venda de nenhum 
produto nesse período 
para o consumidor, pois 
estará sujeito a multa. Os 

ambulantes que descum-
prirem as normas da Pre-
feitura do Rio poderão ter 
suas mercadorias e equipa-
mentos apreendidos, e até 
autuados.

Seop divulga horário especial para os 
barraqueiros do Réveillon em Copa

Salvador de Sá
Há 120 anos nascia a Avenida Salvador de 

Sá, considerada a rua número 1 da cidade. O 
importante marco urbanístico foi alcançado 
em 19 de dezembro, quando o primeiro Proje-
to Aprovado de Alinhamento (PAA) da cidade 
do Rio de Janeiro ganhou numeração, inician-
do a série histórica que vigora até os dias de 
hoje. O PAA é um instrumento de intervenção 
urbanística destinado ao planejamento e im-
plantação de logradouros.

ENTRETEnIMENTO|GERAL

Com o 2024 eleitoral batendo à porta, muitos po-
líticos começam a preparar a blindagem para enfren-
tar os eleitores nas longas caminhadas de campanha 
em busca do voto. Para muitos a proteção é mais do 
que necessária, já que tem gente que não quer ver 
político nem pintado de ouro. É a hora da verdade, 
de colher o que plantou. 

Blindagem política 

Cheio de 
pretensão 
Na Baixada tem um 

político que conseguiu 
vitória nas urnas para 
uma cadeira no Legis-
lativo municipal pela 
segunda vez. Dizem as 
más línguas que o olho 
do moço é tão grande 
que o plano agora é se 
candidatar a uma vaga 
na Assembleia Legisla-
tiva do RJ. Esqueceram 
de falar pra ele que 
nem sempre querer é 
poder. 

Muita 
coragem 

O tal vereador já faz 
planos para sair com o 
pires na mão e pedir 
votos. Não vai ser uma 
tarefa fácil porque tem 
gente que já está pron-
ta pra cobrar o que ele 
prometeu na campanha 
de 2020. Parece que o 
pretencioso terá que 
procurar outros redu-
tos eleitorais. Prometer 
o que não pode cum-
prir se traduz em golpe 
contra o povo. 

Carnaval 2024

Crea-RJ fiscaliza estruturas 
do Sambódromo da Sapucaí

Divulgação

• Conselho fiscaliza a montagem desde 1999

•   Descumprimento da norma estará sujeito a multa

Técnicos fiscalizaram as áreas de camarotes, frisas, boxes especiais, cadeiras e arquibancadas

Uma equipe do Con-
selho Regional de 
Engenharia e Arqui-

tetura do Rio de Janeiro 
(CREA-RJ) esteve no Sam-
bódromo para fiscalizar 
as estruturas da passarela 
para os desfiles das esco-
las de samba do Carnaval 
2024.

Os técnicos fiscalizaram 
as áreas de camarotes, fri-

sas, boxes especiais, cadei-
ras e arquibancadas. Estru-
turas de iluminação, som, 
carros alegóricos e obras de 
infraestrutura na Marquês 
de Sapucaí também serão 
fiscalizadas pelo órgão.

“O objetivo da fiscaliza-
ção é garantir que os des-
files aconteçam com tran-
quilidade, obedecendo às 
normas técnicas de segu-
rança. Todos os anos, des-
de 1999, o Conselho fisca-
liza a montagem do maior 

espetáculo cultural do país, 
recolhendo as devidas Ano-
tações de Responsabilida-
de Técnica, documento 
que define, para os efei-
tos legais, os responsáveis 
técnicos pela execução 
de obras ou prestação de 
serviços relativos às profis-
sões abrangidas pelo Con-
selho. No carnaval do ano 
passado foram recolhidas 
655 ARTs (Anotações de 
Responsabilidade Técni-
ca)”, informou o órgão.

•Izabelle rodrigues
horahmunicipios@gmail.com

Divulgação

A Fundação Educacional 
e Cultural de Nova Iguaçu 
(FENIG) entregou, neste 
mês, 400 novas carteiras 
para os artesãos cadas-
trados na instituição. O 
evento, no Teatro Sylvio 
Monteiro, contou com 
apresentações de esque-
tes e atrações musicais.

A Fenig já cadastrou 
mais de quatro mil arte-

sãos iguaçuanos desde 
2017. Com a carteirinha, 
eles conseguem descon-
tos em estabelecimentos 
comerciais parceiros da 
iniciativa para comprarem 
materiais de trabalho por 
um bom preço, podem 
vender produtos na loja 
Fenig Mais Top, uma par-
ceria com o Top Shopping, 
além de participarem da 

Feira Iguassú.
“Nossos artesãos são 

reconhecidos como gera-
dores de renda, empreen-
dedores da nossa cidade. 
Toda profissão merece ser 
valorizada, e com o produ-
tor cultural não pode ser 
diferente”, disse o presi-
dente da Fenig, Miguel Ri-
beiro.

Fernanda Oliveira de 

Souza Amaral, de 45 anos, 
moradora de Austin, foi 
uma das contempladas 
com a nova carteirinha. Ar-
tesã há 18 anos, trabalhan-
do com crochê e costura 
criativa, ela não perdeu a 
oportunidade de realizar 
uma grande conquista em 
sua trajetória.

“Sempre trabalhei com 
artesanato de maneira in-

formal. Ter a carteirinha 
para mim é uma forma de 
reconhecimento do meu 
trabalho e da minha arte. 
Isso não tem preço”, disse 
Fernanda.

A Fenig organiza em 
Nova Iguaçu nove feiras 
em ruas e praças, uma fei-
ra quinzenal no Top Shop-
ping, uma loja colaborati-
va no segundo piso do Top 

Shopping, o Kiosque das 
Artes, em Morro Agudo, 
além de eventos diversos 
como a Feira Multicultural 
Tinguá na Praça, feiras do 
Festival de Artes, e parti-
cipa de eventos como Rio 
Artes Manuais e Mega Ar-
tesanal, a maior feira do 
setor na América Latina, 
que ocorre em São Paulo.

Fenig entrega nova remessa de carteirinhas para artesãos
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As obras não param 

Jardim Gláucia recebe 
asfalto em Belford Roxo
A Rua Péricles foi a primeira a receber o asfalto, enquanto as ruas Demóstenes e Júlio César serão as próximas a serem contempladas

Kristian Amarante/PMBR

A Prefeitura de Bel-
ford Roxo, através 
da Secretaria Muni-

cipal de Obras, Projetos, 
Captação de Recursos e 
Convênios, está realizan-
do obras de asfaltamento 
no bairro Jardim Gláucia. 
A Rua Péricles foi a pri-
meira a receber o asfalto, 
enquanto as ruas Demós-
tenes e Júlio César serão 
as próximas a serem con-
templadas.

O trabalho de pavimenta-
ção no bairro Jardim Gláu-

cia começou com a rua Pé-
ricles, que na primeira fase 
terá 400 metros, de um 
total de 1.000, asfaltados. 
Após a Péricles, as próxi-
mas ruas a serem pavimen-
tadas são as Demóstenes 
e Júlio César, tendo 1.200 
metros e 1.280 metros de 
extensão, respectivamen-
te. Ambas, assim como a 
Péricles, também são in-
terligadas com a avenida 
principal.

O secretário municipal 
de Gestão e Inovação em 
Serviços Públicos, Ma-
theus Carneiro, visitou o 
bairro e atendeu aos mo-

radores. “Nesse momento 
estamos aqui na rua Péri-
cles colocando o tão so-
nhado asfalto. Estive com 

alguns moradores daqui 
e eles estão maravilhados 
em saber que essa rua, 
antes de o ano terminar, 

está sendo toda asfalta-
da. Hoje podemos dizer 
que Belford Roxo oferece 
melhor qualidade de vida 
aos moradores de diversos 
bairros, pois temos um go-
verno que olha por todos”, 
completou Matheus.

Melhoria 
para o bairro

Edneuza Queiróz, 73 
anos, foi uma das morado-
ras da Rua Péricles que con-
versou com o secretário 
Matheus sobre as obras do 
bairro. “Estou achando o 
asfalto maravilhoso! Vai fa-
zer 30 anos que moro aqui 

e nunca aconteceu uma 
obra dessa neste bairro. Eu 
agradeço muito à prefeitu-
ra que fez um bom traba-
lho”, disse Edneuza.

O morador da Rua Pé-
ricles, Marco Antônio, 58 
anos, disse estar gostando 
muito do trabalho da pre-
feitura na rua. “As obras fi-
caram boas. Daqui a pouco 
estão 100% e o asfalto ficou 
ótimo”, afirmou Marco. “O 
trabalho está muito bom e 
a situação já melhorou bas-
tante! Parabéns para a pre-
feitura, porque a rua está 
legal”, disse outro mora-
dor, Cícero de Oliveira, 73.

•antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

•  Na pavimentação da Rua Péricles foram utilizados 10 caminhões de asfalto•   Secretário Matheus Carneiro e vereador Nuna conversaram sobre as melhorias para o Jardim Gláucia

•Moradora da Rua Péricles, Edneuza Queiróz, 
elogiou o trabalho da prefeitura

São João de Meriti, na 
Baixada Fluminense, vai 
receber R$ 1,8 milhão 
em duas emendas do de-
putado federal Luciano 
Vieira (PL) para reforçar a 
saúde. 

A verba federal virá 
carimbada com destinos 
certos: R$ 900 mil para 
ajudar na reabertura do 

PAM Meriti, que funciona-
va como hospital; e mais 
R$ 900 mil da obra da ma-
ternidade do Morrinho.

“Independente de ser-
mos oposição ao atual 
governo, não deixaremos 
de ajudar o município 
porque a população esta-
rá sempre em primeiro lu-
gar”, disse Luciano Vieira.

Emendas de deputado federal vão 
destinar R$ 1,8 milhão para Meriti  

divulgação

•Deputado federal Luciano Vieira destinou
 a verba reforçar a saúde do município 

A inspeção realizada 
ontem (29) aprovou as 
dez balsas que serão uti-
lizadas na queima de fo-
gos do Réveillon 2024. 
Os explosivos estavam 
nas embarcações ancora-
das na praia da Ribeira, 
na Ilha do Governador, na 
Zona Norte. Participaram 
da inspeção o presidente 
da Riotur, Ronnie Costa, 
e representantes da Capi-
tania dos Portos, Corpo 
de Bombeiros do Estado 
do Rio e Divisão de Fisca-
lização de Armas e Explo-
sivos (DFAE).

“A gente já pode dizer 
que está aprovado todo o 
show pirotécnico. Partici-
param Polícia Civil, Bom-
beiros, todos os órgãos 
que precisam para dar 
o aval de que está apro-
vado com louvor. O es-
petáculo vai ser incrível. 
Temos o maior orgulho 

de fazer parte da maior 
festa de Réveillon do Rio 
de Janeiro”, afirmou Ron-
nie Costa, presidente da 
Riotur.

Espetáculo de 
12 minutos 

A duração da queima 
de fogos será de 12 mi-
nutos, iluminando o céu 
com desenhos e movi-
mentos sequenciais a 
200 metros de altura. 
Haverá ainda efeitos tra-

çantes lançados de sete 
pontos das balsas. Está 
programada também 
uma homenagem espe-
cial à cantora Rita Lee, fa-
lecida em maio vítima de 
um câncer. A Orquestra 
Sinfônica tocará ao vivo, 
pela primeira vez, duran-
te a queima de fogos.

“É realmente algo di-
ferenciado, um desafio 
em fazer com orquestra, 
seguindo os acordes e o 
embalo. A homenagem 

para Rita Lee é para emo-
cionar, para marcar esse 
momento e fazer impac-
to no show. Os fogos a 
gente não fala mais em 
toneladas, porque eles 
têm evoluído de ano a 
ano. Se soltavam no ano 
de 2000 uma bomba na 
areia, hoje disparamos 
seis polegadas na balsa, 
com novas tecnologias. A 
gente fala em coloridos, 
em número de disparos, 
e não mais em toneladas. 
Esse é o grande diferen-
cial dos fogos”, destacou 
o empresário Marcelo 
Kokote. De acordo com 
o capitão de Mar e Guer-
ra, comandante Alexan-
der Antunes, as balsas 
atendem a todos os re-
quisitos de segurança. O 
militar ressaltou que ha-
verá embarcações no mar 
para reforçar o esquema 
de fiscalização:

Dez balsas que serão utilizadas na queima 
de fogos em Copacabana são aprovadas 

divulgação

•Os explosivos estavam nas embarcações 
ancoradas na praia da Ribeira

Deputados que compareceram 
a todas as sessões da Câmara 
em 2023; cinco são do RJ

A 57ª legislatura da 
Câmara dos Deputados 
encerrou o seu primei-
ro ano de atividade com 
indicadores tanto posi-
tivos quanto negativos 
nos índices de assiduida-
de de seus parlamenta-
res. Se por um lado, hou-
ve uma ligeira queda na 
média de presença em 
comparação ao ano an-
terior, caindo de 92,16% 
para 90,83%; por outro, 
disparou o número de 
parlamentares que parti-
ciparam de todas as ses-
sões plenárias: de dois, 
o número subiu para 30 
deputados. 

Além desses 30 depu-
tados com presença ab-
soluta, segundo levanta-
mento do Congresso em 
Foco, outros 33 alcan-
çaram 100% de assidui-
dade, mas sem possuir 
mandato ao longo do 
ano inteiro. São parla-
mentares que, em algum 
momento, precisaram 
tirar licença, bem como 
suplentes que assumi-
ram a função tempora-
riamente, mas participa-
ram de todas as sessões 
destinadas a votação ao 
longo desse período.

A tendência, ao longo 
dos próximos três anos, 
é de queda no número 
acumulado de parlamen-
tares com 100% de assi-
duidade até o final da 
legislatura. A média de 
presenças, porém, tende 
a alcançar percentuais 

elevados desde o fim da 
pandemia da covid-19, 
quando a Mesa Diretora 
da Câmara autorizou os 
deputados a marcar pre-
sença em plenário e vo-
tar em outros lugares via 
aplicativo de celular.

Lista de presenças 
Apesar de terem sido 

realizadas 115 sessões 
plenárias desde o início 
do ano, deputados ree-
leitos possuem uma ses-
são a mais em suas listas 
de presença. A presença 
extra foi registrada no 
dia em que o Congres-
so Nacional se reuniu 
para aprovar o decreto 
de intervenção federal 
na segurança pública do 
Distrito Federal, em res-
posta aos atos antidemo-
cráticos de 8 de janeiro. 
Por isso, alguns nomes 
na lista a seguir podem 
registrar 116 sessões. 
Essa presença, no entan-
to, deve-se ao mandato 
anterior deles.

Paralelamente, hou-
ve queda na proporção 
de parlamentares com 
presença superior a 90% 
em plenário, contando 
tanto titulares quanto 
suplentes. Dos 566 con-
gressistas que em algum 
momento assumiram 
mandato na Câmara em 
2023, 370 alcançaram 
assiduidade igual ou su-
perior a 90%. Na legisla-
tura anterior, a porcenta-
gem foi de 73%.
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O Hospital de Trau-
matologia e Ortopedia 
Dona Lindu, de Paraíba 
do Sul, se credencia para 
receber uma validação 
internacional pelo vo-
lume e qualidade dos 
atendimentos realiza-
dos. A parceria entre o 
Instituto Nossa Senhora 
da Vitória (INSV), que 
administra o hospital, 
e o governo do estado 
fez com que a unidade 
adotasse a metodologia 
da Organização Nacional 

de Acreditação (ONA) 
em 2023. Desde então, 
só no primeiro semestre 
deste ano, foram realiza-

dos 5.260 procedimen-
tos cirúrgicos, superan-
do a média anterior em 
159%.

O ex-ministro do Su-
premo Tribunal Federal 
(STF) Ricardo Lewan-
dowski pode assumir a 
presidência do Tribunal 
Permanente de Revi-
são (TPR) do Mercosul 
a partir de 1 de janei-
ro. Ele foi indicado em 
julho deste ano pelo 
governo brasileiro. O 
mandato é de um ano. 
Em abril, Lewandowski 
se aposentou da cadei-
ra de ministro do Su-
premo Tribunal Federal 

(STF) ao completar 75 
anos, idade limite para 
permanência na Cor-
te. Com a saída do ex-

-ministro, o presidente 
Luiz Inácio Lula da Silva 
nomeou Cristiano Za-
nin para a vaga.

Ligeirinhas •Por Antonio Carlos

Ranking nacional de empregos 
O Estado do Rio manteve a 2ª posição no ranking na-

cional de geração de empregos com carteira assinada, 
com 23.514 novos postos de trabalho em novembro. Os 
números confirmam a tendência positiva que vem sen-
do registrada nos últimos seis meses do ano, quando o 
Rio se manteve entre os três primeiros lugares entre os 
estados que mais geraram empregos formais do Brasil. 

Janeiro a novembro
Esse número representa aumento de 22,4% em re-

lação ao mês anterior. No acumulado de janeiro a no-
vembro, já são 165.701 empregos formais gerados no 
estado fluminense. Os dados fazem parte do levanta-
mento Novo Cadastro Geral de Empregados e Desem-
pregados (Caged), divulgado na última quinta-feira, 
(28) pelo Ministério do Trabalho e Emprego.

Saldos positivos em novembro
A análise do Novo Caged apontou que das oito regiões 

do RJ, sete apresentaram saldos positivos em novembro, 
com destaque para a Metropolitana e o Médio Paraíba. 
Os municípios que mais se destacaram na criação de va-
gas de trabalho foram o Rio de Janeiro (14.040), Niterói 
(1.199), Volta Redonda (1.168), São Gonçalo (758) e Nova 
Iguaçu, que registrou 635 novos empregos.

Municípios 
irão pressionar 

A CNM (Confedera-
ção Nacional dos Mu-
nicípios) disse nesta 6ª 
feira (29.dez.2023) que 
irá pressionar a União 
a rever a revogação da 
redução de alíquota 
previdenciária de 20% 
para 8% sobre o salário 
do funcionalismo para 
municípios com até 
156.216 habitantes. O 
presidente Luiz Inácio 
Lula da Silva (PT) publi-
cou também nesta 6ª a 
medida provisória que 
cancela o benefício con-
cedido junto com a de-
soneração da folha de 
pagamentos para 17 se-
tores da economia –que 
também foi alterada. Se-
gundo a CNM, a redução 
da alíquota beneficiaria 
5.300 cidades e repre-
sentaria uma economia 
de R$ 11 bilhões ao ano.

Fim da 
desoneração 

A medida provisória 
que revisa a desonera-
ção da folha de paga-
mento para 17 setores 
da economia, publicada 
ontem (29), determinou 
que as novas regras es-
tabelecidas pelo Planal-
to começam a valer em 
abril de 2024. Trata-de 
de um recuo do gover-
no. No dia anterior esta-
va implícito que a medi-
da valeria já a partir de 
1º de janeiro de 2024. 
A data de validade só 
partir de abril se deu 
por pressão de políti-
cos, prefeitos e grupos 
empresariais afetados. 
Com a nova data, os de-
putados e senadores te-
rão tempo para analisar 
as novas propostas para 
a cobrança do INSS de 
empresas e de parte das 
prefeituras do país. 

Lewandowski terá vaga garantida 
na presidência de TPR do Mercosul 

Reprodução 

Hospital de Paraíba do Sul se prepara 
para receber validação internacional
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O vereador Carlos Bolsonaro (Republicanos-RJ) usou seu perfil no X (antigo Twitter) para provocar o 
deputado André Janones (Avante-MG), apoiador do presidente Lula durante a última campanha elei-
toral. Em resposta, Janones usou seu envolvimento em investigação por rachadinha para desafiar 

o adversário a abrir mão de todos os seus sigilos. A discussão envolvia a morte do youtuber PC Siqueira 
e as acusações de pedofilia envolvendo o influenciador. Janones lembrou  o trecho de uma entrevista de 
Bolsonaro em que ele afirmava que havia “pintado um clima” entre ele uma jovem venezuelana de 14 anos. 
O caso gerou muita repercussão durante o segundo turno da eleição de 2022. 

Investigado por rachadinha, André 
Janones desafia Carlos Bolsonaro 

Centrão recebeu ministérios do governo 
federal, mas mantêm fidelidade instável 

BRASÍLIA  - Partidos 
que deram sustentação 
política ao ex-presidente 
Jair Bolsonaro trocaram 
de lado e aderiram ao 
governo do presidente 
Luiz Inácio Lula da Silva. 
Em média, 55% dos depu-
tados do PP se alinharam 
ao Palácio do Planalto 
em votações da Casa em 
março, quando ainda não 
integravam a base aliada. 
Em dezembro, três meses 
depois de assumir uma 
Pasta na Esplanada dos 
Ministérios, esse índice 
caiu para 53%. No Repu-
blicanos o índice também 
apresento redução de 
57% para 55% no mesmo 
período. As informações 
foram pesquisadas pelo 
jornal O Globo.

Os dados, segundo 
aliados do governo, de-
monstram que apesar de 

Lula ter conquistado vitó-
rias importantes na área 
econômica ao longo do 
ano, como a aprovação 
do novo arcabouço fiscal 
e da histórica Reforma 
Tributária, ainda não con-
solidou uma base ampla 
em sua terceira passagem 
pela Presidência. A avalia-
ção é que, mesmo tendo 
entregado ministérios ao 
Centrão, o governo con-
tinua tendo de negociar 
“no varejo” o apoio a 
cada projeto de seu inte-

resse.
Esses parlamentares 

que defendem a partici-
pação dos partidos no 
governo afirmam que a 
conta não deve ser feita 
de forma proporcional 
ao tamanho das siglas 
no Congresso, mas sim 
em números absolutos. 
Ou seja, na visão desses 
congressistas, o governo 
deve levar em conside-
ração que o PP, com 50 
deputados, e o Republi-
canos, com 41, estão en-

tregando mais da metade 
de votos. O apoio, contu-
do, segue o mesmo após 
a entrada de Silvio Costa 
Filho (Republicanos), na 
pasta de Portos e Aero-
portos, e de André Fufuca 
(PP), no Esporte.

Índice de governismo 
E, embora “neoalia-

dos”, PP e Republicanos 
apresentaram índice de 
governismo semelhantes 
com os registrados por 
siglas que ocupam minis-
térios desde o início do 
mandato, como União, 
PSD e MDB. Com três 
ministérios cada um, os 
partidos chegaram a ser 
cobrados pelo líder do 
governo no Congresso, 
Randolfe Rodrigues (sem 
partido-AP), a entregar 
até 80% dos votos, o que 
ficou longe de acontecer.

Reprodução

•  Em média, 55% dos deputados do PP se alinharam 
ao Palácio do Planalto em votações da Casa 

Forças de segurança vão assinar 
protocolo de responsabilidade 
para evento pró-democracia 

O ministro da Justiça 
e Segurança Pública em 
exercício, Ricardo Cappelli, 
disse que as polícias que 
farão a segurança do even-
to alusivo ao 8 de janeiro 
vão assinar um protocolo 
assumindo suas responsa-
bilidades pela segurança 
da cerimônia, que será fei-
ta pela Polícia Federal (PF), 
a Polícia Rodoviária Fede-
ral (PRF), além da Polícia 
Militar do Distrito Federal 
(PMDF). A assinatura deve 
ocorrer no próximo dia 4 
de janeiro.

No dia 8 de janeiro de 
2024, o presidente Luiz 
Inácio Lula da Silva e os 
presidentes do Senado, Ro-
drigo Pacheco (PSD-MG), 
da Câmara dos Deputados, 
Arthur Lira (PP-AL), e do 
Supremo Tribunal Federal 
(STF), Luís Roberto Barro-
so, vão participar de um 
ato em defesa da democra-
cia, em Brasília. Em entre-
vista ao programa Repórter 
Brasil, da TV Brasil, Cappelli 

disse que os setores de in-
teligência policial continu-
am monitorando eventuais 
tentativas de abalo à segu-
rança do evento. Segundo 
o ministro, até momento, 
não há nenhuma informa-
ção que indique “alguma 
preocupação adicional”.

“No dia 4 (de janeiro), 
nós vamos assinar um pro-
tocolo de ações integradas 
com cada polícia assumin-
do suas responsabilidades. 
Eu tenho muita confiança 
de que no dia 8 nós vamos 
realizar um ato histórico, 
um ato de celebração da 
democracia revigorada, 
com absoluta segurança e 
tranquilidade”, afirmou.

Reprodução

• Ricardo Cappelli disse que as 
polícias vão assinar protocolo
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35 milhões de euros 

Manchester City quer 
contratar jogador do Flu
Manchester City estaria disposto a pagar uma bolada por André

•  Jogador foi eleito o melhor em campo no Mundial

Divulgação

O volante André, do 
Fluminense, cha-
mou atenção do 

Manchester City. Os ingle-
ses estariam dispostos a 
tirar o craque do tricolor 
– que está avaliando a pos-
sibilidade de venda. Mas, o 
Flu deseja receber cerca de 
35 milhões de euros pelo 
atleta. Isso corresponde a 
R$ 188,9 milhões na cota-

ção atual.
O jogador foi eleito o 

melhor em campo na se-
mifinal do Mundial de Clu-
bes, marcada pela vitória 
do Fluminense sobre o 
Al-Ahly, por 2x0. Encan-
tado com a performance, 
o técnico do Manchester 
City, Pep Guardiola, rasgou 
elogios ao atleta antes da 
grande final. A qualidade 
na saída de jogo teria sido 
o principal fator que cha-
mou a atenção de Guardio-
la.

O Fluminense chegou a 
rejeitar uma proposta do 
Liverpool pelo atleta, no 
meio do ano, no valor de 
R$ 160 milhões. Ambos es-
tão, no entanto, dispostos 
a receber ofertas – sobre-
tudo da Europa.

André, de 22 anos, tem 
contrato com o Fluminen-
se até dezembro de 2026. 
Revelado nas categorias de 
base do clube, o volante 
subiu para o profissional 
em 2021, quando foi eleito 
a revelação do Brasileirão.

•izabelle rodrigues
horahmunicipios@gmail.com

Agente de Thiago Maia confirma que 
volante está perto de deixar o Flamengo

Divulgação

•  Jogador se tornou uma peça dispensável após atuações ruins 

O Flamengo está próxi-
mo de concretizar a saída 
do volante Thiago Maia. O 
destino do jogador prova-
velmente é o Corinthians. 
Isso porque os clubes abri-
ram tratativas por uma 
troca entre o argentino 
Fausto Vera e ele. A con-
firmação de que um des-
fecho positivo está perto 
veio do representante do 
atleta do Rubro-Negro, 
Giuliano Bertolucci.

Prontamente o Timão 
aceitou negociar Vera, 

mas o clube carioca soli-
citou que eles aguardas-
sem, pois precisava do 
aval do técnico Tite. Ou-
tro jogador que inicial-
mente estaria no negócio 
é o lateral-direito Ma-
theuzinho. No entanto, o 
Corinthians pediu que ou-
tro atleta fosse incluído. 
Desse modo, o Flamengo 
iria contatar seu treina-
dor para montar uma lista 
com peças do elenco que 
não iria utilizar. A priori-
dade do Coringão para a 

lateral direita era o argen-
tino Leonardo Godoy, por 
quem liderava a disputa. 
Contudo, o Estudiante 
de La Plata, da Argenti-
na, dono dos seus direi-
tos, ficou com receio dos 
problemas financeiros do 
clube. Com isso, a prefe-
rência era vender o joga-
dor para o Athletico, in-
teressado com quem tem 
tratativas mais avançadas. 
Ou seja, há possibilidade 
de Matheuzinho voltar a 
ser incluído no negócio.

Botafogo acerta saídas de Perri e 
Adryelson ao Lyon por R$ 107 milhões

O Botafogo acertou 
as vendas do goleiro Lu-
cas Perri e do zagueiro 
Adryelson para o Lyon, da 
França, por 20 milhões (R$ 
107 milhões, na cotação 
atual). A dupla não vai se 
reapresentar com o elen-
co no dia 7 de janeiro, 
data que marca o início da 
pré-temporada de 2024 
do Alvinegro. O Lyon, da 
França, também pertence 
ao empresário americano 
John Textor. Lucas Perri 
iniciou o processo de mu-
dança e entregou a casa 
onde morava no Rio de 
Janeiro. Já Adryelson pas-
sa férias em Dubai, nos 
Emirados Árabes Unidos, 
e ainda vai resolver as úl-
timas pendências antes de 
embarcar para a França. A 

reapresentação do elenco 
francês está marcada para 
o dia 31.

Lucas Perri e Adryelson 
se destacaram em 2023. A 
dupla chegou a ser convo-
cada pelo técnico Fernan-
do Diniz para defender 
a seleção brasileira em 
amistosos. Ambos foram 
fundamentais para o Bo-
tafogo atingir a marca de 
melhor primeiro turno 
da história do Brasileirão 
e levar o clube de volta 
à Libertadores após sete 
anos. O Alvinegro chegou 
a brigar pelo título na-
cional, mas terminou em 
quinto lugar.

No Lyon, Lucas Perri e 
Adryelson terão que lidar 
com a pressão. O início 
de temporada do clube 

francês foi o pior em sua 
história e o time chegou 
a ocupar a lanterna do 
campeonato nacional. 
Atualmente, ocupa o 15º 
lugar, com 16 pontos (dois 
a mais do que Toulouse, 
que é o primeiro dentro 
da zona de rebaixamento, 
com 14).

Lucas Perri e Adryelson 
foram contratados pelo 
Botafogo no ano passado. 
O goleiro chegou como re-
serva, mas se firmou como 
titular neste ano. Ao todo, 
disputou 67 jogos, sofreu 
58 gols e não foi vazado 
em 31 ocasiões. Já o za-
gueiro atuou em 75 par-
tidas em sua passagem, 
sendo 58 neste ano, mar-
cou quatro gols e deu uma 
assistência. 

Vasco encaminha a compra de João Victor
O Vasco encaminhou 

a sua primeira contrata-
ção para a temporada de 
2024. Trata-se do zaguei-
ro João Victor, do Benfica.

Para adquirir João Vic-
tor em definitivo, o Vasco 
vai pagar cerca de 6 mi-
lhões de euros ao Benfica 
(R$ 32 milhões na cotação 
atual) e a operação pode 
chegar a 8 milhões de 

euros (R$ 43 milhões). O 
pagamento será feito em 
três parcelas.

O nome do jogador 
chegou a entrar em pauta 
no Botafogo, que queria 
um empréstimo. Porém, 
o Vasco venceu este clás-
sico fora de campo ao fa-
zer uma proposta para a 
compra do jogador. 

A forma da transação 

era a intenção do Benfi-
ca.

João Victor é revelado 
pelo Corinthians, quando 
foi cedido por emprés-
timo ao Atlético-GO se 
destacou na Série A do 
Campeonato Brasileiro. 
Na última temporada, o 
zagueiro entrou em cam-
po apenas em duas parti-
das pelo Benfica.

Vasco anuncia renovação de Zé Gabriel
O volante Zé Gabriel 

renovou o contrato com 
o Vasco por duas tempo-
radas. O novo vínculo do 
camisa 23 vai até o fim 
de 2025. Além dele, o 
clube também anunciou 
a manutenção do jovem 
Matheus Carvalho, com-
prado do Náutico, e Pau-
lo Henrique, do Atlético-
-MG.

Zé Gabriel foi um pe-
dido do próprio técnico 
Ramón Díaz. Mesmo com 
o clube no mercado por 
outras opções para o se-
tor, como o argentino Ro-
drigo Garro, do Talleres, o 
volante virou homem de 
confiança do técnico e foi 
titular em quase todos os 

jogos com o argentino. 
Antes da chegada do 

treinador, o atleta estava 
praticamente descartado.

Ao todo, Zé Gabriel 
participou de 29 jogos na 
Série A do Campeonato 

Brasileiro e marcou um 
gol. 

Antes da chegada de 
Ramón Díaz, ele tinha en-
trado em campo em sete 
jogos em toda a tempora-
da.

•  Zé Gabriel foi um pedido do próprio técnico
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Fluminense dobra oferta por Luiz Henrique e 
espera resposta do Betis na próxima semana

Parece que o Fluminen-
se está tentando de tudo 
para poder trazer Luiz 
Henrique de volta ao Bra-
sil. Em meio a uma nove-
la, o Tricolor demonstrou 
interesse pelo atacante 
do Real Betis, mas viu 
outros clubes brasileiros 
sondarem a situação do 
jogador, além de se depa-
rar com algumas questões 
entre empresários.

Mas, ignorando tudo 
isso, o Fluminense deci-
diu subir a oferta enviada 
ao clube espanhol, espe-
rando uma resposta. Os 
valores pelo empréstimo 
cresceram de 500 mil 
para 1 milhão de euros. A 
opção de compra também 
aumentou. No momen-
to, há dois empresários 
agenciando Luiz Henri-

que: Jhonny Max e Stefa-
no Castagna, responsável 
pela venda do jogador ao 
Betis em 2022. A relação 
entre ambos não é uma 
das melhores, dificultan-
do o interesse dos clubes 
e criando divergências.

Em 2022, Luiz Henri-
que foi vendido pelo Flu-
minense por um valor que 
poderia alcançar os 13 
milhões de euros, sendo 

8 milhões fixos e outros 
5 milhões em possíveis 
bônus. Canhoto e ponta 
que joga de pé trocado 
pela direita, o atacante 
despontou no Tricolor 
em 2020. Em seu terceiro 
jogo na Espanha, já era ti-
tular do treinador Manuel 
Pellegrini. Até o momen-
to, foram 60 jogos pelo 
Betis, com quatro gols e 
nove assistências.

• O Tricolor demonstrou interesse pelo atacante do Real Betis

Divulgação

esportes
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Regras da aposentadoria 
do INSS mudam em 2024Presidente da Argentina 

anuncia que não 
participará do Brics

O Governo da Ar-
gentina informou, na 
sexta-feira (29), que 
enviou carta aos países 
integrantes do Brics 
para manifestar que 
“não considera oportu-
no” participar do gru-
po de nações emergen-
tes. O Brics é formado 
por Brasil, Rússia, Ín-
dia, China e África do 
Sul. O documento foi 
assinado pelo presi-
dente Javier Milei, que 
assumiu a Casa Rosada 
em 10 de dezembro. 

A adesão da Argenti-
na ao Brics tinha sido 
acordada durante en-
contro de cúpula do 
bloco em agosto, em 
Johanesburgo, África 
do Sul. À época, o país 
vizinho era presidido 
por Alberto Fernández. 
Caso não houvesse a 
desistência de Milei, 
a Argentina passaria a 
fazer parte do Brics a 
partir de 1 de janeiro 

de 2024. 
Além do presidente 

Luiz Inácio Lula da Sil-
va, a carta de Milei foi 
enviada para os presi-
dentes Cyril Ramapho-
sa, da África do Sul; Xi 
Jinping, da China; Vla-
dimir Putin, da Rússia; 
e para o primeiro-mi-
nistro indiano, Naren-
dra Modi. 

Ao justificar a recu-
sa de entrar no grupo, 
Milei afirma que “mui-
tos eixos da política 
exterior atual diferem 
da administração ante-
rior”.  

No entanto, a car-
ta enviada ao Brasil, 
maior parceiro comer-
cial dos argentinos, 
reitera o “compromis-
so do governo nacional 
com a intensificação 
dos laços bilaterais, 
em particular com o 
aumento dos fluxos de 
comércio e de investi-
mento”. 

• Formalização de Milei não é uma surpresa

Quem está prestes a 
cumprir as exigên-
cias do INSS (Insti-

tuto Nacional do Seguro 
Social) para se aposentar 
precisa ficar atento. Em 
2024, algumas regras de 
transição avançam, confor-
me determina a Reforma 
da Previdência.

A partir desta segunda-
-feira (1), aumentam a ida-
de mínima, o tempo de 
contribuição e a pontuação 
para obter a aposentadoria 
do INSS. O cálculo do bene-
fício não muda. Para quem 
começou a contribuir à Pre-
vidência Social após 13 de 
novembro de 2019, valem 
as regras atuais: mulheres 
precisam atingir 30 anos 
de contribuição e 62 anos 
de idade, e homens, 35 de 
contribuição e 65 de ida-
de. Já quem pagava contri-
buição ao INSS antes des-

ta data têm direito de se 
aposentar pelas regras de 
transição. Pelo sistema de 
pontos é preciso ter tempo 
mínimo de contribuição e 
atingir uma pontuação mí-
nima, que será a soma do 
tempo de pagamentos ao 
INSS com a idade do segu-
rado. Esta pontuação é pro-

gressiva, e sobe um ponto 
a cada ano até atingir 105 
pontos para os homens, e 
100 pontos para as mulhe-
res. A partir daí, a pontua-
ção não sobe mais.

Em 2024, os homens se 
aposentam ao atingirem 
101 pontos, e as mulheres, 
91 pontos. Outra regra que 

muda em 2024 e deixa a 
aposentadoria um pouco 
mais distante é a da idade 
mínima progressiva. A cada 
ano, a exigência sobe seis 
meses. A aposentadoria é 
concedida para quem atin-
gir uma idade mínima e um 
tempo mínimo de contri-
buição.
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•  É possível simular o pedido de aposentadoria pelo app

•IZABELlE RODRIGUES
horahmunicipios@gmail.com

Aposentadoria é concedida para quem atingir idade mínima e tempo mínimo de contribuição

Lula sanciona lei que protege mulheres de violência em bares 
O presidente Luiz 

Inácio Lula da Silva san-
cionou a lei que cria o 
protocolo Não é Não, 
mecanismo de comba-
te ao constrangimento 

e à violência pratica-
da contra mulheres em 
ambientes como casas 
noturnas, boates, bares, 
restaurantes, espetácu-
los musicais e demais lo-
cais fechados ou shows 
onde haja venda de be-
bidas alcoólicas.

A lei 14.786, no entan-
to, “não se aplica a cul-
tos nem a outros even-
tos realizados em locais 
de natureza religiosa”.

A nova legislação de-
talha alguns dos direi-
tos das mulheres nesses 
ambientes, e deveres do 
estabelecimento. Entre 
eles está o de as mulhe-

res serem imediatamen-
te afastadas e protegidas 
do agressor, e de se-
rem acompanhadas por 
pessoas de sua escolha 
tanto enquanto estive-
rem no estabelecimento 
como para se dirigirem 
até seu transporte, caso 
queiram deixar o local. 
Estabelece também que 
caberá à mulher definir 
se sofreu “constrangi-
mento ou violência”.

Divulgação

•  Lei não se aplica a cultos de natureza religiosa

Entre 22 e 25 de janei-
ro, para quem deseja in-
gressar em uma universi-
dade pública no ano que 
vem. É nesse período que 
os estudantes que reali-
zaram o Exame Nacional 
do Ensino Médio (Enem) 
vão concorrer a 264.254 
vagas em 127 institui-
ções públicas, para o pri-
meiro ou até para o se-
gundo semestre de 2024, 
via Sistema de Seleção 
Unificada (Sisu), o princi-
pal portão de entrada no 
ensino superior gratuito 
no Brasil. As datas e as 

informações foram divul-
gadas pelo Ministério da 
Educação. 

O resultado do proces-
so seletivo está previsto 
para ser divulgado no dia 
30 de janeiro, pelo Portal 
Único de Acesso. A ma-
trícula dos selecionados 
deve ocorrer no período 
de 1 a 7 de fevereiro de 
2024. Uma novidade nes-
ta edição é que o Sisu 
terá somente uma etapa 
de inscrição de candida-
tos às vagas nas institui-
ções participantes para o 
ano. Serão ofertadas va-

gas de cursos com início 
previsto das aulas para o 
primeiro e o segundo se-
mestre de 2024. Ingres-
sar no segundo semestre 
leva em conta as vagas 
disponíveis e a ordem de 
classificação dos candi-
datos.

Segundo o MEC, o can-
didato não poderá esco-
lher em qual semestre irá 
ingressar, já que isso de-
pende da classificação no 
curso. Se selecionado, o 
candidato deverá realizar 
a matrícula na universi-
dade no período indica-

do no edital.
O ingresso do estu-

dante no curso, no en-
tanto, dependerá da sua 
colocação em relação às 
vagas disponíveis e da 
ocupação efetiva das va-
gas pelos estudantes que 
estiverem mais bem colo-
cados no curso pretendi-
do. Assim, será a classifi-
cação do candidato que 
definirá o início do seu 
curso, no primeiro ou se-
gundo semestre, confor-
me edital específico de 
cada instituição de ensi-
no superior.

Inscrições para o Sisu começam dia 22 de janeiro

Alguns dos direitos das mulheres é serem 
imediatamente afastadas e protegidas do agressor

Um levantamento da Se-
cretaria de Estado de Saú-
de aponta tendência de 
aumento da transmissão da 
dengue no Rio de Janeiro. 
Divulgada nesta semana, a 
segunda edição do Boletim 
Panorama da Dengue tam-
bém destacou circulação 
acima do esperado da do-
ença e atraso nas notifica-
ções de diagnósticos.

Elaborado por técnicos 
do Centro de Informação 
Estratégica de Vigilância 
em Saúde, que compõe o 
Centro de Inteligência em 
Saúde da SES-RJ (CIEVS/CIS-
-RJ), o levantamento dei-
xa evidente que o estado 
do Rio de Janeiro mantém 
tendência de aumento na 
transmissão de casos da do-
ença, com circulação bem 

acima do limite máximo 
esperado para o momen-
to.  O modelo de análise 
estima também o que de-
veria aparecer no sistema 
de informação, mostrando 
a situação epidemiológi-
ca real dos municípios, se 
não houvesse atraso nas 
notificações. Dessa forma, 
o monitoramento permite 
a ação mais oportuna para 

reduzir o impacto da trans-
missão. Além de estarem 
com transmissão acima 
do esperado, as regiões 
Metropolitana I e Baixada 
Litorânea são as que apre-
sentam maior atraso das 
notificações. Os municípios 
do Rio de Janeiro, Itaguaí, 
Nova Iguaçu e Rio das Os-
tras são os que apresentam 
maior atraso das notifica-

ções e tendência de cresci-
mento rápido de casos.

Quando observado o ín-
dice de incidência da doen-
ça, que é a relação do nú-
mero de casos por 100 mil 
habitantes, oito cidades 
apresentam patamares ele-
vados, acima de 200 casos / 
100 mil habitantes: Itatiaia, 
Natividade, Italva, Resende, 
Rio das Ostras, Comenda-

dor Levy Gasparian, Porto 
Real e Três Rios.

Até o começo da semana, 
o Estado do Rio de Janeiro 
registrou 47.471 casos da 
doença, com 2.790 interna-
ções e 28 óbitos. As infor-
mações e o boletim com-
pleto estão disponíveis no 
Painel Monitorar, no site da 
SES-RJ, no link monitorar.
saude.rj.gov.br .

Rio tem tendência de aumento da transmissão da dengue
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Braço financeiro de Zinho é 
assassinado na Zona Oeste 

 Execução sumária  

Crime aconteceu em comunidade de Paciência; o filho dele, de 9 anos, foi baleado; outro homem também acabou morto 

O homem apontado 
como braço direito 
do miliciano Luís 

Antônio da Silva Braga, o 
Zinho, foi executado na 
manhã de ontem (29), na 
comunidade Três Pontes, 
em Paciência, Zona Oeste 
do Rio. O filho de Antônio 
Carlos dos Santos Pinto, o 
Pit, de 44 anos, foi balea-
do na cabeça e está inter-
nado em estado grave. A 
Delegacia de Homicídios 
da Capital (DHC) está in-
vestigando o caso. 

A criança de 9 anos es-
tava com o pai. O menino 
chegou a ser levado para o 
Hospital Pedro II, na Zona 
Oeste, mas a unidade não 
tinha neurocirurgião e ele  
precisou ser transferido. 

Um outro homem iden-

tificado como Leonel Pa-
trício de Moura também 
foi morto na comunidade. 
Além do filho de Pit, ou-
tras duas pessoas foram 
baleadas na ação.

Ele possuía duas ano-
tações criminais uma por 
formação de quadrilha e 
outra por porte de arma. 
Chegou a ser preso em 
maio de 2019, mas foi sol-
to em setembro deste ano. 
A prisão havia sido feita 
por policiais da Delega-
cia de Repressão as Ações 
Criminosas(Draco). Junto 
com ele, estava também 
Paulo Roberto Carvalho 
Martins.

A Polícia Militar informou 
que policiais do 27ºBPM 
(Santa Cruz) foram acio-
nados para a ocorrência 
e no local encontrou um 
homem em óbito, isolou o 
local e acionou a Polícia Ci-
vil, além de ter reforçado policiamento no local.

•antonio carlos
horahmunicipios@gmail.com

Reprodução 

•  Pit, que era um dos responsáveis pelas finanças do bando, foi assassinado dentro de carro. 
Leonel Patrício de Moura também foi morto na comunidade

Com 12 mandados de 
prisão expedidos em seu 
nome, Zinho era o mi-
liciano mais procurado 
do Rio de Janeiro. Sen-
tenças e despachos de 
magistrados, referentes 
a decretações de prisões 

preventivas do bandido, 
apontam-no como chefe 
do maior grupo paramili-
tar da Zona Oeste. 

Dados de processos 
revelam ainda que Zinho 
responde, entre outras 
acusações, por ordenar 

o uso de carros clonados 
para localizar e executar 
rivais, por ser mandante 
da morte do ex-vereador 
Jerônimo Guimarães Fi-
lho, o Jerominho, apon-
tado pela polícia como 
um dos fundadores da 

milícia, e por determinar 
o pagamento de propina 
a policiais para ser infor-
mado de operações.

Lista de crimes 
A lista de crimes inclui 

ainda um esquema milio-

nário de lavagem de di-
nheiro em que Zinho te-
ria usado o nome da mãe 
de um comparsa para 
movimentar mais de R$ 
4 milhões em uma conta 
bancária. O dinheiro se-
ria uma pequena parte 

das extorsões praticadas 
pelo grupo criminoso. As 
informações constam de 
um processo que apura 
crime de organização 
criminosa, em trâmite na 
1ª Vara Criminal Especia-
lizada da Capital.

Miliciano mais procurado do Rio 

Um homem de 26 anos 
foi preso, na última quin-
ta-feira (28), em Cabo Frio, 
na Região dos Lagos do 
Rio, suspeito de estuprar 
e gravar vídeos dos abu-
sos contra a própria filha, 
quando a menina tinha en-
tre 1 e 2 anos de idade. Ela, 
hoje, está com 3 anos. De 
acordo com a Polícia Civil, 
o suspeito, que também 
é pai de outra criança de 
cinco anos, admitiu o cri-

me e afirmou que praticou 
os estupros e registrou os 
vídeos quando a família 
ainda morava em Rio das 
Ostras, na Baixada Litorâ-
nea. A prisão foi feita por 
policiais civis da Delegacia 
da Criança e do Adoles-
cente Vítima (DCAV) do 
Rio de Janeiro. Segundo 
a polícia, o homem man-
tinha em seu celular, além 
das filmagens dos abusos, 
outros materiais de por-

nografia infantil, que eram 
compartilhados.

“A investigação segue 
para conclusão e encami-
nhamento ao Ministério 
Público, respondendo ele 
pelos crimes de estupro 
de vulnerável e pelos cri-
mes previstos no Estatuto 
da Criança e do Adoles-
cente, de produção e ar-
mazenamento de porno-
grafia infantil — afirma 
a delegada Ana Carolina 

Lemos Caldas, titular da 
DCAV.

Homem confessa que estuprava e produzia 
vídeos dos abusos contra a filha de 2 anos

divulgação

• O suspeito foi preso 

Carlos Eduardo de Sou-
za Mosso é procurado 
pela polícia por praticar 
estelionato em Guapimi-
rim e em outros municí-
pios do Rio. Recentemen-
te, ele aplicou golpes de 
falsa venda de carros em 
duas pessoas, um funcio-
nário e um patrão de um 
estabelecimento, confor-
me denúncias registradas 
na 67ª DP (Guapimirim). 

Na primeira denúncia, 
o criminoso negociava 
um suposto Chevrolet 
Ônix pelo valor de R$ 16 
mil. Mesmo sem ver o 

veículo ao vivo, a vítima 
se interessou e fechou o 
negócio, pagando R$ 10 
mil via pix e posterior-
mente mais R$ 3,5 mil. O 
comprador perguntou ao 
vendedor como seria o 
restante do pagamento, e 
o meliante disse que não 
precisaria, porque tinha 
gostado do cliente. O au-
tomóvel deveria ter sido 
entregue nesta sexta-feira 
(29), mas o meliante tinha 
se mudado dois dias antes 
da residência que havia 
alugado dois meses atrás. 
No segundo caso registra-

do na 67ª DP (Guapimi-
rim), Carlos Eduardo Mos-
so negociou a venda de 
um Honda Civic que seria 
arrematado num suposto 
leilão por R$ 29 mil. O ve-
ículo foi negociado por R$ 
15 mil em dois pagamen-
tos via pix, um de R$ 8 
mil e outro de R$ 7 mil. O 
carro também deveria ter 
sido entregue hoje (29), 
mas o comprador desco-
briu que foi enganado e 
que o vendedor se mu-
dou. Em ambos os casos, 
Carlos Eduardo Mosso se 
apresentou como “Kaio” 

e tinha alugado uma casa 
no bairro Corujas, nas 
proximidades da BR-116 
(Rodovia Rio-Teresópolis), 
num condomínio discre-
to e fora da área urbana 
de Guapimirim. Segundo 
as investigações, o este-
lionatário conta com o 
apoio da esposa identi-
ficada como Izabella Ro-
drigues Silveira e um filho 
de criação chamado Feli-
pe Bradulim Gabriel. Os 
depósitos bancários da 
venda dos veículos eram 
feitos na conta desse su-
posto filho.

Acusado de praticar estelionato é procurado pela polícia

Operação Sossega Leão fecha cerco 
contra jogos ilegais em cidades do RJ

A Polícia Militar do Es-
tado do Rio de Janeiro 
(PMERJ) promoveu mais 
uma fase da Operação Sos-
sega Leão contra a clandes-
tinidade entre os últimos 
dias 12 e 22 de dezembro. 
A ação ocorreu em seis 
municípios fluminenses, 
incluindo Guapimirim, na 
Região Metropolitana do 
Rio de Janeiro, e resultou 
na apreensão de 46 máqui-
nas caça-níqueis, de máqui-
nas de cartão de crédito, 
de uma soma de R$ 11.287 
em espécie, além de fecha-
mento de casas de bingo 
e autuação contra os pro-
prietários e frequentado-
res dos estabelecimentos. 
No combate à clandesti-
nidade estavam incluídos 
os jogos ilegais e de azar 
como jogo do bicho, casas 
de bingo, máquinas caça-
-níqueis, jogos eletrônicos 
e contrabando de cigarro. 
A operação aconteceu nas 
cidades de Duque de Ca-
xias, Guapimirim, Itaguaí, 
Niterói, Nova Iguaçu e Rio 
de Janeiro. Em Duque de 
Caxias, agentes do 15º 
BPM apreenderam cinco 
máquinas caça-níqueis no 
Parque Beira Mar. Em Gua-
pimirim, por exemplo, fo-
ram apreendidos diversas 
pules de jogo do bicho, 
um tablet, uma mini im-
pressora, um caderno com 
anotações e R$ 52 em es-
pécie. A ação teve como 
alvo um estabelecimento 
em Parada Modelo e foi 
realizada por agentes do 

34º Batalhão de Polícia 
Militar. Em Itaguaí, quatro 
máquinas caça-níqueis fo-
ram apreendidas no bairro 
Engenho por policiais mili-
tares do 24º BPM. Em Nite-
rói, a operação aconteceu 
em dois locais no Centro e 
foi de responsabilidade do 
12º BPM. Num estabeleci-
mento situado na Rua São 
João, foram apreendidas 
10 máquinas caça-níqueis, 
uma impressora e dois 
tablets com sistema de 
apontamento de jogos do 
bicho em funcionamento; 
já em outro endereço na 
Rua Visconde de Itaboraí, 
uma casa de bingo foi in-
terditada e R$ 6.443 foram 
apreendidos. Durante a 
ação, havia 80 apostado-
res. Já no bairro Jardim 
Iguaçu, em Nova Iguaçu, 
agentes do 20º BPM apre-
enderam três máquinas 
caça-níqueis. E na cidade 
do Rio de Janeiro, a refe-
rida operação ocorreu em 
quatro bairros: em Campo 
Grande, na Zona Oeste, a 
Subsecretaria de Inteligên-
cia da PMERJ apreendeu 
13 máquinas caça-níqueis 
e R$ 4.792 em espécie; em 
Marechal Hermes, na Zona 
Norte, o 9º BPM apreen-
deu quatro máquinas caça-
-níqueis; e em Santa Cruz, 
também na Zona Oeste, 
PMs do 27º BPM apreen-
deram três máquinas caça-
-níqueis; e em Sepetiba, 
quatro máquinas caça-ní-
queis foram apreendidas 
pelo 27º BPM.

Um casal foi encontra-
do morto dentro de um 
carro no bairro Kennedy, 
em Nova Iguaçu, na Bai-
xada Fluminense, ontem 
(29). A PM informou que 
uma equipe do 20º BPM 

(Mesquita) chegou ao local 
após denúncias de mora-
dores da região. Segundo 
informações, o casal esta-
va chegando em casa com 
a filha, de 19 anos. Os ati-
radores ordenaram que a 

jovem descesse do veículo 
e executaram os pais dela. 
O homem era dono de um 
açougue em Queimados, e 
a esposa vendia quentinhas 
na mesma cidade. Ao che-
gar na Rua itapecuru, altura 

do número 346, os agentes 
confirmaram que se trata-
vam de duas vítimas, um 
homem e uma mulher. A 
Delegacia de Homicídios 
da Baixada Fluminense 
(DHBF) investiga o crime. 

Casal é executado dentro de carro em Nova Iguaçu
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Concessão de Licença
CARREFOUR COMÉRCIO E INDUSTRIAIS LTDA - cnpj 
Nº 45.543.915/0295-97, torna público que recebeu da Se-
cretaria Municipal de Meio Ambiente - SEMAS, através do 
processo nº 14/0174/2023 a licença de Instalação Nº 0295 
com validade até 21/11/2025 para atividade de Serviços de 
lavagem, lubrificação e polimento de veículos automoto-
res, na Avenida Prefeito Jorge Júlio da Costa, 200 Parte 
- Centro em Belford Roxo.

Que 2024 seja de muita 
paz, saúde e união!

atos oficiais

Ingredientes

 
• 3 colheres (sopa) de 
açúcar• 1 colher (sopa) 
de manteiga• 2 gemas• 
1 copo americano de 
nata• 1 colher (café) 
de sal• 2 1/2 xícaras de 
amido de milho• Raspas 
de limão (ou de laranja 
ou canela em pó)

Modo de preparo

Em uma tigela, bata o 
açúcar e a manteiga 
até obter um creme.
Junte as gemas baten-
do.
Acrescente a nata e o 
sal e mexa até obter 
uma mistura homogê-
nea.
Adicione o amido aos 
poucos, amassando 
bem, até que a massa 
desgrude das mãos.
Junte raspas de limão 
(ou o sabor de sua pre-
ferência) e misture.
Abra a massa e enrole 
formando anéis ou use 
cortadores de formatos 
diversos e pressione de 
leve com um garfo.
Em uma assadeira, 
leve ao forno preaque-
cido a 180°C por 15 
minutos ou até que os 
biscoitos comecem a 
dourar.
Retire, deixe esfriar e 
armazene em recipien-
tes bem fechados para 
manter a textura.

Modo de preparo

• 1 abacaxi cortado em 
rodelas (ou picado)• 1 
pau de canela• 5 cra-
vos-da-índia• 3 xícaras 
de açúcar

Retire o miolo do abaca-
xi.
Se for servir em rode-
las, utilize um cortador 
de massa para dar me-
lhor acabamento (use 
as aparas no preparo de 
suco ou geleia).
Em uma panela, aque-
ça 1 litro de água com 
a canela, os cravos e o 
açúcar por cerca de cin-
co minutos, mexendo 
sempre.
Junte o abacaxi e cozi-
nhe até a calda ferver.
Deixe amornar e trans-
fira para potes de vidro 
esterilizados (com cui-
dado, ferva-os por dez 
minutos, retire com uma 
pinça e coloque sobre 
papel absorvente ou 
pano de prato).
Espere esfriar completa-
mente, feche bem e con-
serve na geladeira.

Ingredientes

Biscoitinhos 
de nata

Abacaxi em calda

Companhia Municipal de Desenvolvimento de Paracambi
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais



sábado, 30 de dezembro de 2023 9atos oficiais

Ingredientes

Torta de carne seca 
com catupiry 

Massa:
170 g de farinha de trigo
1 pitada de sal
85 g de manteiga gelada em 
pedaços
3 colheres de sopa de água
Recheio:
350 g de carne seca
3 colheres de sopa de catupiry
125 g de queijo mussarela
1 e 1/2 colheres de sopa de 
azeitonas picadas
3 colheres de sopa de cebola 
picada
3 colheres de sopa de queijo 
parmesão
1 colher de sopa de salsinha (a 
gosto)
1 gema para pincelar sobre a 
massa

Modo de preparo
Massa:
Peneire a farinha e o sal em 
uma tigela grande
Adicione a manteiga e esfre-
gue com as mãos até formar 
uma farofa grossa
Coloque 3 colheres (sopa) 
de água fria e misture
Adicione mais água somen-
te se a massa estiver esfare-
lando muito
Com as mãos, forme rapi-
damente uma bola de mas-
sa (evite trabalhar a massa 
com as mãos por muito tem-
po)
Embrulhe a massa em filme 
plástico e deixe na geladei-
ra por 30 minutos antes de 
usar
Recheio:
Dessalgue a carne seca
Cozinhe por 30 minutos na 
panela de pressão, espere 
esfriar e depois desfie
Misture a carne seca com 
todos os ingredientes, me-
nos o queijo parmesão, e 
reserve para a montagem
Montagem:
Use uma forma com uma 
medida próxima a 13cm x 
13cm x 6,5cm (largura x 
comprimento x altura)
Forre a forma com a massa, 
cobrindo todos os lados com 
meio centímetro de espes-
sura
Coloque o recheio e cubra 
com o queijo parmesão
Cubra com o restante da 
massa, caso não sobre mui-
ta massa para cobrir pode 
se fazer tirinhas finas para 
cobrir o máximo possível
Passe a gema por cima da 
massa
Coloque para assar por 35 
minutos a 230ºC
Desenforme e sirva

Ingredientes

Modo de preparo

Arroz carreteiro

1 kg de carne seca
1 cebola picada
1 colher de sopa de cheiro-
-verde
2 xícaras de chá de arroz
2 dentes de alho picados
6 colheres de sopa de azeite
Sal a gosto

Deixe a carne seca de mo-
lho de véspera, troque a 
água e cozinhe até ficar 
macia
Desfie
Frite-a em uma panela com 
azeite
Quando a carne estiver 
dourada, coloque a cebola 
e o alho
Junte o arroz e frite
Acrescente a água ferven-
te e cozinhe em fogo baixo 
até o arroz ficar macio
Salpique o cheiro-verde e 
sirva em seguida
Bom apetite

Companhia Municipal de Desenvolvimento de Paracambi
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Modo de preparo

Paella 
vegetariana

1/3 xícara (chá) de azei-
te de oliva1 cebola pi-
cada2 dentes de alho 
picados2 talos de sal-
são (ou aipo) picados2 
cenoura cortadas em 
cubos1 abobrinha corta-
da em cubo1 pimentão 
vermelho sem semen-
tes picado1 xícara (chá) 
de arroz3 xícaras (chá) 
de caldo de legumes1 
colher (café) de aça-
frão-da-terra (ou cúrcu-
ma)1/2 xícara (chá) de 
vinho branco2 tomate 
sem pele e sem semen-
tes picados• ervas fres-
cas a gosto

Em uma frigideira gran-
de, aqueça o azeite.
Frite a cebola, o alho, 
junte o restante dos ve-
getais e misture.
Adicione o arroz, o caldo 
de legumes e o açafrão.
Quando começar a se-
car, adicione o vinho, o 
tomate e as ervas.
Cozinhe por mais dois 
minutos e sirva em se-
guida.

Legumes assados 
no sal grosso

• 400 gramas de espiga 
de milho• 400 gramas de 
batatas variadas (roxa, 
doce e yacon)• 400 gra-
mas de cenoura (laranja 
e roxa)• 400 gramas de 
abóbora• 400 gramas 
de cebola• Sal grosso• 
Tomates-cereja e alca-
chofras para decorar
 

Ingredientes

Modo de preparo

Corte as espigas de mi-
lho, as batatas, as ce-
nouras, a abóbora e as 
cebolas em quatro par-
tes.
Disponha-as em uma 
assadeira sobre uma 
camada de sal grosso.
Cubra com mais sal.
Leve ao forno a 180°C 
por uma hora.
Balance um a um para 
tirar o excesso de sal.

Companhia Municipal de Desenvolvimento de Paracambi
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

atos oficiais
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Ingredientes

Modo de preparo

PEIXE COM AÇAÍ

200 g de filé de pescada 
/ sal a gosto / pimenta a 
gosto / 1 xícara de fari-
nha de trigo / 1 xícara 
de ovos batidos / 1 xí-
cara de farinha de rosca 
/ óleo quente para fritar 
/ 500 g de polpa de açaí

Corte os filés de peixe 
em gurjões e tempere-
-os com sal e pimenta a 
gosto
Disponha a farinha de 
trigo, os ovos e a fari-
nha de rosca em reci-
pientes separados
Em seguida, passe cada 
pedaço de peixe na fa-
rinha de trigo, nos ovos 
e na farinha de rosca, 
nesta ordem
Aqueça bem uma fri-
gideira ou panela com 
óleo e frite os pedaços 
até que estejam doura-
dos
À parte, bata a polpa de 
açaí no liquidificador 
até que forme um cre-
me
Transfira a polpa ba-
tida para o recipiente 
em que será servida ou 
despeje sobre o peixe 
frito

FILÉ DE MERLUZA COM 
BATATA AO FORNO

8 filés de merluza
4 batatas cruas (em ro-
delas, sem casca)
1 pimentão (cortado 
em rodelas)
2 tomates (cortados em 
rodelas - as sementes 
ficam à preferência)
1 cebola (cortada em 
rodelas)
Molho de tomate de 
boa qualidade
Orégano
Azeite para untar

Ingredientes

Modo de preparo

Tempere os filés à seu 
gosto e reserve por 10 
minutos
Unta um refratário com 
azeite e faça uma ca-
mada de batata, em 
seguida arrume os filés 
sobre a batata
Acrescente a cebola, 
o tomate, o pimentão, 
orégano a gosto, regue 
com o molho de toma-
te (1/2 lata)
Cubra com o restante 
das batatas
Cubra com papel alu-
mínio e leve ao forno 
alto até que as batatas 
fiquem macias

Ingredientes

Modo de preparo

PICADINHO DE AVESTRUZ

400g de filé de aves-
truz picado/ 1 cenou-
ra média cortada em 
fatias finas/ 1 batata 
média cortada em fa-
tias finas/ 10 vagens 
cortadas em fatias fi-
nas/ 1 cebola peque-
na cortada em fatias 
finas/ 2 colheres de 
sopa de alho poró 
cortado em fatias fi-
nas/ 1 colher de sopa 
rasa de manteiga com 
sal/ 1 colher de sopa 
de azeite/ 2 colheres 
de sopa de sumo de 
limão
1/3 xícara de aceto 
balsâmico de fram-
boesa/ 1/2 xícara de 
água/ Sal e páprica 
picante a gosto

Em uma panela co-
loque a manteiga e o 
azeite, leve ao fogo 
alto
Coloque a carne e 
deixe-a dourar, de-
pois coloque o alho 
poró e a cebola, frite 
um pouco
Despeje os legumes 
fatiados e mexa para 
doura-los um pouco
Coloque a água, ace-
to balsâmico, páprica, 
limão e o sal
Cozinhe em fogo bai-
xo até secar toda a 
água
Sirva bem quente

JACARÉ À MODA RIO 
NEGRO

2 kg de rabo de jacaré/ 
2 copos de vinagre/ 4 
limões do tipo rosa/ 2 
cebolas/ 2 dente de 
alho/ 4 xícaras de fa-
rinha de trigo/ Sal a 
gosto/ 1/2 litro de óleo

Ingredientes

Modo de preparo

Corte a carne fresca 
do jacaré em tiras
Coloque em uma va-
silha refratária com vi-
nagre e 2 limões
Reserve por aproxi-
madamente 12 horas 
para aliviar o cheiro 
da carne
Tempere com sal, ce-
bola e alho batidos no 
liquidificador, misture 
os ingredientes, colo-
que-os em um saco 
plástico higienizado 
junto com a farinha de 
trigo para “empamo-
na-los”
Leve ao fogo o óleo e 
frite as tiras empamo-
nadas de jacaré
Por fim acrescente 1 
limão e sirva
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Ingredientes

Modo de preparo

Carapeba 
grelhada

1 carapeba limpa e 
sem vísceras/ Suco 
de 1 limão/ Sal a gos-
to/ 3colheres (sopa) 
de azeite/ 1 folha de 
alface para decorar

Tempere a carapeba 
com o suco de limão 
e o sal.
Grelhe-a em uma 
grelha, untada com 
o azeite por 20 minu-
tos.
Na metade do tem-
po, vire o peixe, para 
grelhar por igual.
Arrume a folha de al-
face em uma traves-
sa e coloque o peixe 
sobre ela.

Ingredientes

Modo de preparo

Arroz de forno

4 xícaras (chá) de 
arroz cozido 100 
gramas de queijo 
mussarela ralada 
100 gramas de açaí 
cortado em cubos 
pequenos 1 cenou-
ra ralada 2 colheres 
(sopa) de salsa (ou 
salsinha) picada 2 
unidades de ovo 1 
xícara (chá) de leite 
1/2 copo de requei-
jão 1 xícara (chá) 
de queijo parmesão 
ralado • sal a gosto 
• pimenta-do-reino a 
gosto

Em uma tigela, mis-
ture o arroz, a mus-
sarela, o presunto, a 
cenoura e a salsa.
Coloque em um re-
fratário untado com 
margarina.
No liquidificador, 
bata os ovos, o leite, 
o requeijão, o queijo 
ralado, o sal e a pi-
menta.
Despeje sobre o ar-
roz e asse no forno, 
preaquecido, a 200 
°C durante 30 minu-
tos ou até dourar.

Arroz de tacacá

1 xícara (chá) de ar-
roz arbóreo cozido/ 1 
xícara (chá) de tucupi/ 
50g de camarões se-
cos/ 1/4 xícara (chá) 
de jambu cozido e pi-
cado

Ingredientes

Modo de preparo

Em uma frigideira, co-
loque o arroz e acres-
cente o tucupi e os 
camarões, mexendo 
sempre.
Deixe cozinhar até re-
duzir o volume à me-
tade e ficar cremoso.
Acrescente o jambu 
picado, misture bem e 
sirva.
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